
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd elementaire veiligheidsmaatregelen 
worden gevolgd, waaronder de volgende:

SLIMME FRITEUSE OVEN 
HORNO Y FREIDORA DE AIRE SLIMME FRITEUSE

VIER ET FRITEUSE A AIR SMART FRITEUSE

AFO 44880(TXG-TM10L)
220-240V 50-60Hz 1500W

ONDERDELEN BESCHRIJVING/BESCHRIJVING DES
Elementen

DUITS
1. Touchscreen digitaal bedieningspaneel
2. Luchtinlaatopeningen (achterkant van de bovenkant van de unit)
3. Ventilatieopeningen voor hete lucht (achterkant van de unit)
4. Tijd- en temperatuurinstelknop
5. Handvat
6. Kijkvenster
7. Braadspit
8. Accessoirehandvat
9. Roterende gaasmand
10. Luchtrekken x 2
11. Kruimel/Olie/Bakplaat
12. Accessoireslot socket
13. Toebehorenvergrendelingsschakelaar
14. Luchtrekgroeven
15. Roterende accessoirerail

Digitaal bedieningspaneel / Panneau de commande / Panel de control

ENGELS:
A. Kooksignaal (knippert tijdens het koken)
B. Temperatuurpictogram: knippert wanneer de temperatuur wordt aangepast.
C. Timer-pictogram: knippert wanneer de tijd wordt aangepast.
D. Kookvoorinstelling: TOAST
E. Kookvoorinstelling: PIZZA
F. Kookvoorinstelling: FRIETEN
G. Kookvoorinstelling: MAS OP DE COB
H. Kookvoorinstelling: GROENTEN
I. Kookvoorinstelling: CUPCAKE
J. Rotatieknop: Selecteer deze knop om de rotatie van de compatibele accessoires te starten 
    of te stoppen. Knippert wanneer de functie is ingeschakeld.
K. Aan/uit-knop: Druk hierop om het apparaat aan of uit te zetten of om het kookproces te starten 
    of te pauzeren.
L. Kookvoorinstelling: KIPPENVLEUGELS
M. Kookvoorinstelling: KIPPENDIJEN
N. Kookvoorinstelling: STEAK
O. Kookvoorinstelling: RIBS
P. Kookvoorinstelling: GARNALEN
Q. Kookvoorinstelling: VIS
R. Binnenverlichting - Selecteer deze knop om de kookvoortgang te controleren terwijl het 
    apparaat in werking is. Druk op om in of uit te schakelen. Knippert wanneer de functie is 
    ingeschakeld.
S. Opwarmen: gebruik om reeds gekookt voedsel of restjes op te warmen.
T. Tijd- en temperatuurinstelknop / Select-knop. 

I BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

1. LEES ALLE INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK!
2. Controleer of het voltage in uw huis overeenkomt met het voltage dat op het apparaat staat 
    vermeld.
3. Zorg ervoor dat het apparaat is aangesloten op een speciaal stopcontact. Zorg er altijd voor 
    dat de stekker goed in het stopcontact zit en dat er geen andere apparaten op hetzelfde 
    stopcontact zitten.
4. Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik handvatten of knoppen.
5. Om te beschermen tegen elektrische schokken, brand of persoonlijk letsel, dompel het 
    snoer, de stekkers of het apparaat niet onder in water of een andere vloeistof. Steek de stekker 
    niet in het stopcontact en bedien de bedieningselementen van het apparaat niet met natte 
    handen.
6. Sluit dit apparaat nooit aan op een externe tijdschakelaar of een apart
    afstandsbedieningssysteem.
7. Dompel de behuizing van het apparaat nooit onder in water en spoel het nooit af onder 
    de kraan.
8. Nauwlettend toezicht is noodzakelijk wanneer een apparaat wordt gebruikt door of in de 
    buurt van kinderen. Dit apparaat is in de regel niet bedoeld voor gebruik door kinderen.
9. Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het niet in gebruik is en voor het schoonmaken. 
    Laat afkoelen voordat u onderdelen aan- of uittrekt.
10. Gebruik geen apparaat met een beschadigd snoer of stekker of nadat het apparaat defect 
      is geraakt of op enigerlei wijze is beschadigd. Breng het apparaat terug naar de dichtstbijzijnde 
      erkende servicedienst voor onderzoek, reparatie of afstelling.
11. Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen wanneer het in werking 
      is of in het koelproces staat.
12. Het gebruik van hulpstukken die niet door de fabrikant van het apparaat worden aanbevolen, 
      kan verwondingen veroorzaken.
13. Niet buitenshuis gebruiken.
14. Laat het snoer niet over de rand van een tafel of aanrecht hangen of in aanraking komen 
      met hete oppervlakken.
15. Niet op of in de buurt van een hete gas- of elektrische brander of in een verwarmde oven 
      plaatsen. Niet op kookplaat plaatsen.
16. Dek de luchtinlaatopening of luchtuitlaatopening niet af terwijl de Smart Fryer Oven in 
      werking is. Hierdoor wordt gelijkmatig koken voorkomen en kan het apparaat beschadigd raken
      of oververhit raken.
17. Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen van een apparaat dat hete olie of andere hete 
      vloeistoffen bevat.
18.Om de verbinding te verbreken, zet u een willekeurige knop op “ off ” en haalt u vervolgens 
     de stekker uit het stopcontact.

19. Gebruik het apparaat niet voor iets anders dan waarvoor het bedoeld is.
20. Overmaatse voedingsmiddelen of metalen keukengerei mogen niet in de Smart Fryer Oven 
      worden geplaatst, omdat hierdoor brand of een elektrische schok kan ontstaan.
21. Er kan brand ontstaan als het apparaat wordt afgedekt of in aanraking komt met ontvlambaar 
      materiaal, inclusief gordijnen, draperieën, tafelkleden, muren en dergelijke, wanneer het in 
      werking is. Bewaar geen voorwerpen bovenop het apparaat wanneer het in werking is.
22. Niet reinigen met metalen schuursponsjes. Er kunnen stukken van het kussentje afbreken en 
      elektrische onderdelen raken, wat een risico op elektrische schokken met zich meebrengt.
23. Extreme voorzichtigheid is geboden bij het gebruik van containers die zijn gemaakt van anders 
      dan metaal of glas.
24. Bewaar geen materialen, behalve de door de fabrikant aanbevolen accessoires, in dit 
      apparaat wanneer het niet in gebruik is.
25. Plaats geen van de volgende materialen in het apparaat: papier, karton, plastic en dergelijke.
26. Laat het apparaat niet onbeheerd achter wanneer het in gebruik is.
27. De Smart Fryer Oven kan tijdens het gebruik van een van de functies worden uitgeschakeld 
      door de aan/uit-knop 3 seconden ingedrukt te houden.
28. Tijdens het frituren met hete lucht komt er hete stoom vrij via de luchtuitlaatopeningen. Houd 
      uw handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en van de luchtuitlaatopeningen. Pas 
      ook op voor hete stoom en lucht wanneer u de kookaccessoires uit het apparaat haalt.
29. De buitenoppervlakken van het apparaat kunnen tijdens gebruik heet worden . De 
      accessoires zullen heet zijn. Draag altijd ovenwanten of gebruik de ophaaltool bij het hanteren 
      van hete onderdelen. Draag ovenwanten bij het hanteren van hete oppervlakken.
30. Schakel het apparaat onmiddellijk uit en haal de stekker uit het stopcontact als u donkere 
      rook uit het apparaat ziet komen. Wacht tot de rookontwikkeling stopt voordat u de pan uit het 
      apparaat haalt.
31.Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten.
32.Laat ten minste 15 cm vrije ruimte aan de achterkant, zijkanten en boven het apparaat.

·Plaats het apparaat altijd op een horizontale, vlakke, hittebestendige en stabiele ondergrond.
·Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal huishoudelijk gebruik.
·Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.
·Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen voordat u het aanraakt of schoonmaakt.
·Het apparaat is aan de binnenkant uitgerust met een veiligheidsmicroschakelaar die het 
    kookproces automatisch pauzeert als de deur tijdens het koken wordt geopend.

Voorzichtigheid!!

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES UITSLUITEND 
VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

INSTRUCTIES GEPOLARISEERDE PLUG 
Dit apparaat is uitgerust met een gepolariseerde stekker (het ene mes is breder dan het andere). 
Om het risico op elektrische schokken te verminderen, past deze stekker maar op één manier 
in het gepolariseerde stopcontact. Als de stekker eerst niet goed in het stopcontact past, draai 
hem dan om. Als het nog steeds niet past, neem dan contact op met een competente 
gekwalificeerde elektricien. Probeer de stekker op geen enkele manier te wijzigen.

KORTE SNOER INSTRUCTIES
Er wordt een kort netsnoer meegeleverd om de gevaren te verminderen die kunnen ontstaan 
als u verstrikt raakt in of struikelt over een langer snoer.
·Langere verlengsnoeren zijn beschikbaar en kunnen worden gebruikt als er voorzichtig mee 
    wordt omgegaan gebruiken.
·Als een verlengsnoer wordt gebruikt:
 - Het gemarkeerde elektrische vermogen van het verlengsnoer moet minstens zo groot zijn als
   het elektrisch vermogen van de apparaat.
 - Het langere snoer moet zo worden geplaatst dat het niet over het aanrecht of tafelblad valt, 
   waar kinderen eraan kunnen trekken of erover kunnen struikelen onbedoeld.

KEN UW SLIMME FRITEUSE OVEN
Bereid uw favoriete etenswaren en snacks op een snelle, gezonde en gemakkelijke manier 
met uw nieuwe Smart Fryer Oven. De Smart Fryer Oven is een veelzijdige unit die gebruik 
maakt van snelle heteluchttechnologie om snel en gelijkmatig
kook al je favoriete gerechten. Bak, grill, braden, toast of airfry met weinig tot geen olie en krijg 
keer op keer gelijkmatig gekookt, gezond en smakelijk voedsel.
Verkrijg de knapperigheid en smaak van gefrituurd voedsel zonder de olie! De Smart Fryer 
Oven maakt gebruik van geavanceerde technologie die uw eten de knapperige afdronk van 
gefrituurd voedsel geeft, terwijl de binnenkant vochtig blijft, en dat alles met weinig tot geen olie! 
Ruimtebesparend dan een gewone oven en met een grotere capaciteit dan een Smart friteuse, 
is dit de perfecte unit voor al je kookbehoeften.

Deze Smart Fryer Oven beschikt over:
· Een gebruiksvriendelijk bedieningspaneel met 1 2 vooraf ingestelde menu's.
· Een snelkiesfunctie waarmee u de tijd en temperatuur in seconden kunt inbellen.
  10 - snelle capaciteit voor gezinsmaaltijden
· Een temperatuurregelbereik van 180°F – 400°F (80°C – 200°C)
· Een timerbereik van 0 tot 60 minuten, dat is uitgerust met een automatische uitschakelfunctie. 
  Zodra de timer "0:00" bereikt, piept het apparaat vijf keer en schakelt het zichzelf uit.
  6 Accessoires om een grote verscheidenheid aan gerechten te bereiden! Twee gemakkelijk te 
  reinigen luchtroosters met antiaanbaklaag, een roestvrijstalen roterend spiesenrek, een 
  gaasmand met bijbehorende handvat , een lekbak .

Andere grote voordelen van uw Smart Fryer Oven zijn:
·  Snel koken, met weinig tot geen voorverwarmen.
·  Snelle en eenvoudige reiniging: kookaccessoires zijn vaatwasmachinebestendig.
·  Probleemloos frituren - geen spatten, geen rommel en geen oliegeur!
·  Veelzijdigheid met zijn frituur-, bak-, grill- en braadcapaciteiten, dient dit apparaat als 
   een geweldig kookgereedschap voor een drukke keuken.
·  Beschikt ook over koken op meerdere niveaus met verstelbare rekposities.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK 
Pak het apparaat en de accessoires uit. Was de accessoires in heet water en veeg ze daarna 
droog . Veeg de binnenkant van de braadholte met een vochtige doek of spons en droog 
vervolgens af met keukenpapier. Zorg ervoor dat de holte droog is voordat u het apparaat gebruikt.
· Plaats de Smart Fryer Oven op een vlakke, vlakke en hittebestendige ondergrond. Zorg 
  ervoor dat het ook op een afstand van minimaal 15 cm van omringende objecten wordt geplaatst.
· Het wordt aanbevolen om de Smart Fryer Oven ongeveer 20 minuten te laten opwarmen 
  zonder dat er voedsel in zit. Dit helpt om vet te verwijderen dat zich tijdens de productie heeft 
  kunnen hechten en om de "nieuwe" geur van het apparaat te elimineren.
· Verlucht de ruimte tijdens deze periode. Wanneer uw Smart Fryer Oven voor de eerste keer 
  wordt verwarmd, kan er lichte rook of geur vrijkomen. Dit is normaal bij veel 
  verwarmingstoestellen. Dit heeft geen invloed op de veiligheid van uw apparaat.

HANDLEIDING
Klaarmaken voor gebruik
· Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond. Zorg ervoor dat het 
  oppervlak hittebestendig is en dat de Smart Fryer Oven ook op minimaal 15 cm afstand van 
  omringende objecten wordt geplaatst.
· Steek de stekker in een stopcontact. Je Smart Fryer Oven is nu klaar voor gebruik! De 
  pictogrammen gaan kort aan en uit en de aan/uit-knop begint rood te knipperen. Druk op de 
  aan/uit-knop om de Smart Fryer Oven in te schakelen. Alle pictogrammen lichten wit op, wat 
  aangeeft dat het apparaat in de stand-bymodus staat. Volg gewoon de instructies in "Het 
  apparaat gebruiken" om te beginnen met het bereiden van heerlijke gerechten.

Het apparaat gebruiken
De Smart Fryer Oven kan worden gebruikt om een grote verscheidenheid aan gerechten te 
bereiden. Raadpleeg de tabel in het gedeelte "Instellingen" voor basiskooktijden of raadpleeg 
het meegeleverde receptenboek.

Caution!
•Do not cover the air inlet on the top or the air outlet on the back of the unit while the 
appliance is in use.
•Never immerse the unit’s housing in water or rinse it under the tap.
•Pull the handle to carefully open the door.
•Follow the instructions in the Accessories part below to install your racks or rotating accessories.

Accessoires
Draag altijd ovenwanten bij het hanteren van de accessoires

Installatie van het verwarmingselement beschermingsrooster/spatbescherming
Schuif het rooster in de holte van het apparaat, onder het verwarmingselement. Deze accessoy 
beschermt het verwarmingselement en maakt het gemakkelijker om het apparaat te reinigen

De 2-in-1 bakplaat en lekbak installeren
· Gebruik dit accessoire in de onderste stand bij gebruik van de luchtroosters, de draaiende 
  zeefmand, het draaiende spiesenrek of het draaispit. De lekbak, die op de bodem van het 
  apparaat is geplaatst, helpt overtollig vet of kruimels op te vangen, waardoor het schoonmaken 
  gemakkelijker wordt!
· Dit accessoire kan ook worden gebruikt als bakplaat wanneer het op hogere roostergroeven 
  wordt geplaatst.
· Als u dit accessoire als bakplaat gebruikt, raden we aan om het op de onderste of middelste 
  groeven van het rooster te plaatsen. Koken met de bakplaat op de hoogste positie van de 
  roostergroef kan ertoe leiden dat het voedsel te snel en te gaar wordt.

De luchtrekken installeren
Gebruik de luchtroosters voor braden, bakken, roosteren en algemeen koken met andere 
houders van metaal of ovenbestendig glas. Gebruik op de bovenste, middelste of onderste rails 
van het apparaat.
· Plaats de spatbescherming aan de bovenzijde van het apparaat, direct onder het 
  verwarmingselement.
· Plaats de lekbak in de bodem van het apparaat.
· Plaats luchtroosters in de unit door ze door de zijgroeven en op de achterste lip te schuiven.

Belangrijk: voor de beste resultaten en een gelijkmatiger bereiding, draait u de luchtroosters 
halverwege de cyclus voor een gelijkmatige bereiding.
· Draag altijd ovenwanten bij het hanteren van de accessoires!

De draaibare mand, het draaispiesenrek of het draaispit installeren:
Gebruik de roterende gaasmand voor frites, geroosterde noten of snacks die tijdens het 
kookproces moeten worden geschud of omgedraaid.
Gebruik het roterende spiesenrek of het roterende spit voor voedsel dat tijdens het 
kookproces moet draaien.

· Plaats de druppelbak in de onderkant van het apparaat.
· Haak met behulp van het accessoirehandvat de onderkant van de linker- en rechterzijde van de 
  as vast die is bevestigd aan de roterende mesh mand of het roterende spiesrek, of haak de 
  onderkant van de linker en rechterkant van de rotisserie spit.
· Open de deur van de eenheid. Druk de accessoirevergrendelingsschakelaar naar rechts en 
  schuif de as van het accessoire op de rails in het midden van het apparaat totdat deze de 
  staafhouders aan weerszijden van de wanden van het apparaat bereikt.
· Laat de schakelaar los. De schakelaar moet terug in de linkerpositie schuiven en de linkerkant 
  van de accessoireschacht moet op zijn plaats worden vergrendeld.
· Draag altijd ovenwanten bij het hanteren van de accessoires!

Schakel de draaifunctie in zodat de roterende accessoires kunnen draaien en het voedsel 
gelijkmatig kunnen koken. Opmerking: de rotatiefunctie werkt alleen tijdens het kookproces.

Het draaispit gebruiken:
Volg de onderstaande instructies om uw vlees of gevogelte op de rotisserie-staaf te plaatsen:
· Steek het ene uiteinde van de rotisserie-staaf door een van de spikes. Plaats de spikes dicht bij 
een van de uiteinden van de staven, met de spikes naar het midden van de rotisserie-staaf gericht.
 Zet de spikes vast door de duimschroef met de klok mee te draaien.
· Laat de staaf door het midden van het te koken voedsel lopen. Schuif het voedsel totdat de spike 
stevig in het voedsel is ingebed. Schuif de tweede spike op de rotisserie-staaf aan het andere 
uiteinde van het voedsel dat moet worden gekookt totdat het stevig in het voedsel is ingebed. Zet 
hem vast door de duimschroef aan te draaien.
· Plaats de bakplaat op de laagste stand om etensresten op te vangen.
· Gebruik de handgreep van het draaispit om de draaispitstang op te tillen. De haken van het 
handvat van het draaispit moeten onder de groeven aan beide zijden van de staaf worden 
geplaatst.

Waarschuwing! Plaats alle ingrediënten op de roosters, spiesen, het draaispit of in de draaiende 
gaasmand, zodanig dat elk contact met de verwarmingselementen van het apparaat wordt 
voorkomen. Niet laten overlopen.

De accessoirestandaard gebruiken:
Wanneer het koken is voltooid, kunnen de roterende mesh-mand, het rotisserie-spit en het 
roterende spiesenrek op de standaard worden geplaatst om gekookt voedsel gemakkelijk op te 
halen of te snijden.

Om de draaispitstandaard te gebruiken, draait u de spanstang in de basis naar links, steekt u 
het ene uiteinde van het draaispit, de draaiende gaasmand of het draaiende spiesenrek in het 
vierkante gat in de standaard. Draai vervolgens de spanstang rechtsom om het accessoire in 
de standaard te bevestigen.

Plaats het accessoire in een verticale positie en gebruik een tang om gekookt voedsel uit de 
draaiende mand van gaas te halen, gebruik hittebestendige kookhandschoenen om de spiesen 
uit het draaiende spiesenrek te verwijderen of snijd vlees rechtstreeks uit het spit van uw rotisserie.

Kookproces:
De kookvoorinstellingen vereisen geen voorverwarmen. Als u een voorinstelling gebruikt, voegt 
u eenvoudig uw voedsel toe op de roosters, spiesen, het draaispit of in de roterende mand en 
begint het kookproces. Voor andere kookbehoeften raden we aan om het apparaat 3 minuten 
te laten voorverwarmen of om 3 minuten toe te voegen aan de gewenste kooktijd om te 
compenseren.

Belangrijk: Houd er ook rekening mee dat koken in de Smart Fryer-oven veel sneller gaat dan 
koken in een traditionele oven.

· Bepaal de benodigde bereidingstijd en kooktemperatuur voor de ingrediënten (zie paragraaf 
  'Instellingen' dit hoofdstuk).
· Druk op de aan/uit-toets om de standby-modus te starten.
· Als het apparaat in stand-by staat, selecteert u een kookvoorinstelling door op de gekozen 
  functie te drukken, of past u de tijd en temperatuur direct aan met behulp van de instelknop Tijd 
  en Temperatuur.
· Tijd en temperatuur kunnen worden aangepast wanneer de bijbehorende
  pictogrammen verschijnen op het scherm, of door "Tijd" of "Temperatuur" te selecteren met de 
  knop "Selecteren".
· Als het "Timer"-pictogram op het scherm verschijnt, draait u de instelknop naar rechts om de 
  kooktijd te verlengen of draait u de knop naar links om de kooktijd te verkorten. Druk op select 
  om de kooktijd in te stellen. Het apparaat schakelt automatisch over op aanpassing van de 
  kooktemperatuur.
· Als alternatief, wanneer het pictogram "Temperatuur" op het scherm verschijnt, draait u de 
  knop naar rechts om de temperatuur te verhogen of naar links om de temperatuur te verlagen. 
  Druk op select om de kooktemperatuur in te stellen. Het apparaat schakelt automatisch over 
  naar de tijdaanpassingsmodus.
· Druk op Select om heen en weer te schakelen tussen de temperatuurmodus en de 
  timeraanpassingsmodi.

Opmerking: De timer- en temperatuurpictogrammen knipperen terwijl de tijd en temperatuur 
worden aangepast. Deze pictogrammen gaan uit zodra de kooktijd en temperatuur zijn bevestigd, 
of als er gedurende 5 seconden geen andere knoppen worden aangeraakt.

· Houd er rekening mee dat tijd en temperatuur ook kunnen worden aangepast na het selecteren 
  van een kookvoorinstelling. Om dit te doen, selecteert u eenvoudig een kookvoorinstelling door 
  het gewenste instellingspictogram aan te raken. Druk vervolgens op de Select-knop om de tijd- of 
  temperatuuraanpassingsmodus te selecteren en draai aan de knop om de tijd of temperatuur aan 
  te passen aan de gewenste instelling.
· Druk op de aan/uit-knop om te beginnen met koken of wacht 5 seconden totdat het apparaat 
  automatisch start.
· Tijdens het kookproces kunnen zowel tijd als temperatuur worden aangepast en kunnen de 
  kookvoorinstellingen worden omgeschakeld. Om de tijd, temperatuur of voorinstelling aan te 
  passen, drukt u op de aan/uit-knop om de vooraf ingestelde kooktijd te pauzeren, de 
  tijd/temperatuur en/of het koken aan te passen vooraf ingesteld en wacht 5 seconden totdat het 
  apparaat het koken automatisch hervat, of druk op Aan/Uit om het kookproces te hervatten.

Let op: De binnenverlichting kan worden in- of uitgeschakeld en de rotatiefunctie kan worden 
geactiveerd of gedeactiveerd door tijdens het kookproces op de rotatieknop en/of interne lichtknop 
te drukken.
· Het kookproces kan op elk moment worden onderbroken door op de aan/uit-knop te drukken. 
  Druk nogmaals op de Aan/Uit-knop om het koken op de geselecteerde tijd en temperatuur te 
  hervatten.
· Als de kooktijd is verstreken, piept het apparaat 5 keer en gaat het in de UIT-modus.

Opmerking: Tijdens het koken verzamelen overtollige olie en kooksappen van de ingrediënten zich 
in de lekbak. Dit is normaal bij gebruik van de Airfryer-oven.

Belangrijk: voor de beste resultaten raden we aan om de luchtroosters halverwege de cyclus te draaien voor 
een gelijkmatige bereiding.
· Als u de timerbel hoort (5 pieptonen), is de ingestelde kooktijd verstreken. Gebruik ovenwanten, open de 
  deur en verwijder de rekken, de roterende gaasmand, het draaispit of de spies en plaats deze op een 
  hittebestendig oppervlak.
· Om de draaiende zeefmand, het draaiende spiesrek of het draaispit uit te schakelen en terug te halen, 
  voert u de volgende stappen uit: Draag hittebestendige handschoenen, open de deur van de oven en druk 
  en houd de accessoirevergrendelingsschakelaar in de juiste stand. Gebruik de accessoirehendel om de 
  onderkant van de linker- en rechterkant van de steel vast te haken die is bevestigd aan de gaasmand, het 
  spiesenrek of het draaispit en trek het accessoire naar u toe. Laat de schakelaar los.
  Voorzichtigheid! Na het kookproces zijn het apparaat, de kookaccessoires en de ingrediënten heet! 
  Afhankelijk van het type ingrediënten in de Smart Fryer Oven kan er stoom uit het apparaat ontsnappen. 
  Pas op voor verbranding en draag keukenhandschoenen voor de veiligheid.
  Wanneer een batch eten klaar is, is de Smart Fryer Oven direct klaar om een andere batch te bereiden.

BELANGRIJK: Als u merkt dat de ventilator niet werkt zodra het product begint te koken (geen geluid 
of luchtstroom), stop dan onmiddellijk met het gebruik en neem contact op met de klantenservice.

De vooraf ingestelde menu's gebruiken
1 2 "short-cut" vooraf ingestelde functies zijn aanwezig: VEGGIE, PORK RIBS, MASKOLF, CUPCAKE, 
TOAST, PIZZA, FRIET, STEAK, VIS, GARNALEN, KIPPENVLEUGELS, KIPPENDIJEN .

Om een voorinstelling te selecteren, selecteert u eenvoudig de gewenste kookvoorinstelling op het 
bedieningspaneel. Druk op de aan/uit-toets om het luchtfrituren te starten.

De tijd- en temperatuurinstellingen kunnen op elk moment worden aangepast bij gebruik van de vooraf 
ingestelde menu's door op AAN/UIT te drukken en de knop te gebruiken om de voorinstelling aan te passen 
aan de door u gewenste kooktijd en temperatuur. Het apparaat hervat automatisch het kookproces na 5 
seconden of door nogmaals op de AAN/UIT-knop te drukken.

Hieronder staan de kooktijden en temperaturen voor elke preset:

Vooraf ingesteld Temperatuur (° C ) Tijd (min) Tips
Geroosterd brood

Pizza

Patat

Ontdooien

Vegetarisch

Cupcake

Kippenvleugels

Kippendijen

Steak

Varkensribben

Ui

Opwarmen

Vis

180 ° C

150 ° C

200 ° C

30 ° C

200 ° C

170 ° C

200 ° C

190 ° C

170 ° C

180 ° C

190 ° C

160 ° C

140 ° C

5 mins

12 minuten

15 minuten

12 minuten

12 minuten

12 minuten

30 minuten

30 minuten

15 minuten

27 minuten

15 minuten

12 minuten

6 minuten

Draai om 3 min.

Gebruik de luchtrooster(s)

Gebruik de mesh roterende mand

Gebruik de luchtrooster(s) of de 
roterende mand
Gebruik de luchtrooster(s) of de 
roterende mand

Gebruik de luchtrooster(s)

Gebruik de luchtrooster(s)

Gebruiken om eerder gekookt voedsel 
of restjes op te warmen

TIPS
Alle gerechten die in een traditionele oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de Smart Fryer 
Oven worden bereid.
· Door de luchtroosters halverwege de bereidingstijd te draaien, wordt het eindresultaat 
  geoptimaliseerd en kan ongelijkmatig gefrituurd voedsel worden voorkomen.
· Voor een grotere hoeveelheid ingrediënten heb je alleen een iets langere bereidingstijd nodig; 
  een kleinere hoeveelheid ingrediënten vereist slechts een iets kortere bereidingstijd.
· Als sommige voedingsmiddelen de neiging hebben om aan de luchtroosters of de draaiende 
  mand te kleven, voeg dan wat bakoliespray toe op het kookoppervlak voordat u de ingrediënten 
  toevoegt om te koken.
· Voor de beste resultaten raden we af om voedsel te bereiden met beslag met een zeer vloeibare 
  consistentie, omdat de snelle luchttechnologie ervoor kan zorgen dat het beslag van het voedsel 
  glijdt en door de luchtroosters druppelt. Bij het bereiden van voedsel met beslag, raden we aan 
  een beslag met een dikkere/droger coating te gebruiken en het voedsel in een oven-compatibel 
  accessoire zoals een taartvorm of bakvorm te plaatsen.
· Om de kooktijd te verkorten, dient u het voedsel te ontdooien voordat u het kookt.
· Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een knapperig resultaat.
· Gebruik kant-en-klaar deeg om snel en eenvoudig gevulde snacks te bereiden. Voorgebakken 
  deeg vereist ook een kortere bereidingstijd dan zelfgemaakt deeg.
· Door de luchtroosters halverwege het kookproces te draaien, wordt het eindresultaat 
  geoptimaliseerd en kan ongelijkmatig gefrituurd voedsel worden voorkomen.
· Plaats een bakvorm of ovenschaal op een luchtrooster, als je een cake of quiche wilt bakken 
  of als je breekbare of gevulde ingrediënten wilt bakken.

HUISGEMAAKTE FRIETEN MAKEN
Volg de onderstaande stappen om zelfgemaakte frites te maken:
· Schil de aardappelen en snijd ze in staafjes.
· Voor het beste resultaat laat je de aardappelsticks 30 minuten in water weken.
· Spoel de aardappelsticks goed af en droog ze af met keukenpapier.
· Giet 1/2 eetlepel canola-olie in een kom, leg de stokjes erop en meng tot ze bedekt zijn met olie.
· Verwijder de stokjes uit de kom met je handen of een keukengerei zodat overtollige olie in de 
  kom achterblijft. Leg de stokjes in de roterende mand of leg ze op een enkele laag op de 
  luchtroosters. 

BELANGRIJK:
· Altijd op een hittebestendige ondergrond gebruiken.
· Plaats NOOIT iets op het apparaat.
· Dek NOOIT de ventilatieopeningen aan de boven- en achterkant van het apparaat af.
· Vul een kookpan NOOIT met olie of vloeistof van welke aard dan ook. Dit apparaat kookt alleen 
  met hete lucht.
· Gebruik ALTIJD ovenwanten bij het verwijderen van de luchtroosters of gaas mand.
· Gebruik ALTIJD het handvat van het accessoire om de roterende gaasmand van het apparaat te 
  verwijderen.

Opmerking : Kantel de kom niet om de aardappelsticks op de rekken of in de roterende mand te gieten. Breng 
ze over met je handen of een keukengerei in kleinere porties om te voorkomen dat overtollige olie wordt 
overgedragen Bak de aardappelsticks in de lucht volgens bovenstaande instructies. De kooktijd en 
temperatuur moeten mogelijk worden aangepast, afhankelijk van de hoeveelheid.

SCHOONMAAK EN ONDERHOUD 
· Maak het apparaat na elk gebruik schoon!
· Schakel het apparaat uit. Trek voor het reinigen de stekker uit het stopcontact en laat het 
   volledig afkoelen.
· De luchtroosters, 2-in-1 bakplaat en olieopvangbak, draaibare gaasmand, draaibaar spiesenrek, 
  draaispit, accessoirehandgreep en spatbescherming kunnen worden gereinigd in heet water met 
  een mild afwasmiddel/afwasmiddel of in de vaatwasser . Gebruik geen metalen keukengerei of 
  schurende schoonmaakmiddelen om ze schoon te maken, omdat dit de antiaanbaklaag kan 
  beschadigen. Na het reinigen grondig afspoelen en drogen.
· Reinig de accessoirestandaard met een vochtige doek of spons. Droog af met een papieren
  handdoek.

Reiniging in de holte:
· Veeg de holte af met een vochtige doek of spons. Droog af met een papieren handdoek.
· Gebruik nooit schuurmiddelen in de spouw!
· Dompel het apparaat nooit onder in water en zorg ervoor dat er geen water of vocht in het 
  apparaat binnendringt.
· Reinig het verwarmingselement in de Smart Fryer Oven met een reinigingsborstel om eventuele
  voedselresten te verwijderen.

De buitenkant van de Smart Fryer Oven schoonmaken:
· Veeg schoon met een vochtige spons of doek. Droog vegen.
· Gebruik NOOIT staalwol, metalen schuursponsjes of schurende reinigingsmiddelen, omdat 
  deze de afwerking kunnen beschadigen.
· Laat geen vloeistoffen in de luchtinlaat aan de bovenkant van de Smart Fryer Oven komen.

Elk ander onderhoud moet worden uitgevoerd door een geautoriseerde servicevertegenwoordiger.

DOMPEL DE FRITEUSE NIET ONDER IN WATER OF EEN ANDERE VLOEISTOF!
Opslag:

· Voordat u het apparaat opbergt, moet u er altijd voor zorgen dat het volledig afgekoeld, schoon 
  en droog is.
· Het wordt aanbevolen om het apparaat op een droge plaats op te bergen.

PROBLEEMOPLOSSEN

Probleem

De Smart Fryer Oven 
werkt niet

De ingrediënten bereid 
met de Smart Fryer 
Oven zijn not done.

Eten is niet gelijkmatig
 gebakken.

Het apparaat
produceert een

Mogelijke oorzaak Oplossing

Het apparaat is niet 
aangesloten.

Steek de hoofdstekker in het 
stopcontact.

Je hebt het apparaat niet 
aangezet door de bereidingstijd 
en temperatuur in te stellen

Stel de temperatuur en tijd in. Druk 
op de aan/uit-knop om te starten.

De deur is open Druk op de AAN/UIT-knop

De AAN/UIT-knop is niet 
ingedrukt

Doe kleinere porties voedsel. 
Kleinere porties worden gelijkmatiger 
gebakken.
Koken op de luchtroosters in een 
enkele laag Draai de luchtroosters 
halverwege de cyclus of draai het 
voedsel om.

Druk op de AAN/UIT-knop

Hoeveelheid voedsel is 
te groot.

De ingestelde temperatuur 
is te laag.

De kooktijd is te kort.

Sommige voedingsmiddelen 
moeten worden omgedraaid 
tijdens het kookproces.

residu van de
productieproces zijn 
geëlimineerd tijdens het 
eerste gebruik

Eten te vettig

Voedselresten niet
correct verwijderd

Storing
apparaat
               

Verhoog de kooktemperatuur.

Verhoog de kooktijd.

Draai de luchtroosters halverwege 
de cyclus of draai het voedsel om.

Laat het apparaat minimaal 20
minuten op de hoogste stand, 
zondervoedsel, totdat er geen 
geur of rook meer is.

Zorg voor voldoende ventilatie, 
ontkoppel het apparaat uit het 
stopcontact en laat het afkoelen.

Koppel het apparaat los van de muur
stopcontact, laat het afkoelen en maak 
het schoon grondig alvorens opnieuw 
te gebruiken.

Koppel het apparaat los van de muur
stopcontact en neem contact op met 
gekwalificeerd personeel om het 
apparaat te controleren en te repareren

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De aan/uit-knop licht op, Voorverwarmtijd te kort Laat het apparaat langer 
voorverwarmen

Het apparaat wordt niet 
warm Defect apparaat

Koppel het apparaat los van de muur 
stopcontact en neem contact op met 
gekwalificeerd personeel om het 
apparaat te controleren en te repareren

Het apparaat werkt, 
maar het LED-display 
doet het niet oplichten

Beschadigd LED-display
oppel het apparaat los van het 
stopcontact en neem contact op met 
gekwalificeerd personeel om het 
apparaat te controleren en te repareren

De roterende 
accessoires draaien 
niet

Het binnenlicht brandt niet

Frieten zijn niet krokant

Het accessoire is niet 
correct geplaatst

Het kookproces is niet 
gestart. Let op: de roterende 
airfryermand draait alleen 
tijdens het koken werkwijze

Druk op de aan/uit-knop om de werking 
te stoppen en raadpleeg de paragraaf 
“De roterende zeefkorf installeren, 
roterend spiesenrek of draaispit” een 
deel.

Start het kookproces     

Koppel het apparaat los van het 
stopcontact en neem contact op met 
gekwalificeerd personeel om het 
apparaat te controleren en te repareren

Je hebt niet gebruikt de
juiste type aardappel.

Gebruik verse aardappelen en zorg 
ervoor dat ze blijven stevig tijdens 
het frituren.

Je hebt de aardappelsticks 
niet goed afgespoeld en 
gedroogd voordat je ging 
bakken hen.

Spoel de aardappelsticks grondig af 
om het zetmeel van de buitenkant van 
de sticks te verwijderen. Zorg ervoor 
dat je de aardappelsticks goed droogt 
voordat je de olie toevoegt.

Aardappelsticks zijn dat ook
dik

Er is niet genoeg olie-

De temperatuur is te laag

Snijd de aardappelen in dunnere 
staafjes voor een knapperiger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een 
krokanter resultaat.

Gebruik de maximale temperatuur

Beschadigd binnenlicht
FR
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