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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN — NL

¢ Lees eerst de gebruiksaanwijzing aandachtig en geheel door
voordat u het apparaat gaat gebruiken en bewaar deze
zorgvuldig voor latere raadpleging.

® Gebruik dit apparaat uitsluitend voor de in de gebruiksaanwijzing
beschreven doeleinden. Gebruik de kookplaat alleen voor het
bereiden van gerechten. Het toestel is niet geschikt om ruimtes
te verwarmen.

. WAARSCHUWING: het apparaat en de toegankelijke delen

worden heet tijdens het gebruik. Raak hete delen niet
aan. Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt tenzij er
voortdurend op hen wordt gelet.

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens of gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn geinstrueerd over
het veilige gebruik ervan en zij de daaruit voortkomende gevaren
begrijpen.

e Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

¢ Het apparaat mag niet door kinderen worden gereinigd of
onderhouden, tenzij dit onder toezicht gebeurt.

® Bewaar geen voorwerpen in kastjes boven of achter het apparaat
die voor kinderen interessant zijn.

* De kookzones worden warm tijdens het gebruik en blijven na
gebruik ook nog een tijd warm. Laat geen kleine kinderen in de
buurt tijdens en vlak na het koken.

e Wanneer de veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen niet
worden opgevolgd, kan de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor de schade die daarvan het gevolg is.

* Open nooit de behuizing van het apparaat.

¢ VVerwarm geen dichte blikken op de kookplaat. Er ontstaat een
overdruk waardoor de blikken kunnen exploderen. U kunt zich
hierdoor verwonden/verbranden.

. WAARSCHUWING: brandgevaar: laat niets op de kookplaat

staan.
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. WAARSCHUWING: koken met vet of olie op een kookplaat
zonder toezicht kan gevaarlijk zijn en kan brand tot gevolg
hebben. Probeer NOOIT de brand te blussen met water,
maar zet het apparaat uit en dek de viammen daarna af met
bijvoorbeeld een deksel of een blusdeken.

* Het apparaat mag niet buiten gebruikt worden.

® Gebruik het apparaat niet als werkblad. Het apparaat kan
per ongeluk worden ingeschakeld of nog heet zijn, waardoor
voorwerpen kunnen smelten, heet worden of vlam vatten.

* Dek het apparaat nooit af met een doek of iets dergelijks.

Als het apparaat nog heet is of wordt ingeschakeld,
bestaat er brandgevaar.

® Gebruik nooit een hogedruk- of stoomreiniger voor het reinigen
van de kookplaat.

® Gebruik het apparaat niet in een ruimte met een
omgevingstemperatuur beneden 5°C.

e Als het apparaat voor de eerste keer gebruikt wordt, zal het
‘nieuw’ ruiken. Dit is normaal. Door te ventileren verdwijnt de
geur vanzelf.

e Zorg voor voldoende ventilatie tijdens het gebruik.

* Houd natuurlijke ventilatie-openingen open.

e Bij langdurig gebruik van de kookplaat is extra ventilatie
noodzakelijk. Zet bijvoorbeeld een raam open of installeer een
mechanische ventilator.

* Flambeer nooit onder een afzuigkap. Door de hoge vlammen kan
brand ontstaan, ook bij een uitgeschakelde ventilator.

* De branderdelen zijn heet tijdens en direct na het gebruik.

¢ VVermijd directe aanraking en contact met niet-hittebestendige
materialen.

e Dompel hete branderdeksels en pannendragers nooit onder
in koud water. Door de snelle afkoeling kan het materiaal
beschadigen.

¢ De afstand van de pan tot een knop of niet-hittebestendige wand
moet altijd groter zijn dan twee centimeter. Bij kleinere afstanden
kunnen door de hoge temperatuur de knoppen of de wand
verkleuren en/of vervormen.
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¢ Gebruik altijd de pannendragers en geschikt kookgerei.

e Plaats de pan altijd op de pannendrager. Het plaatsen van de pan
direct op de branderdeksel kan tot gevaarlijke situaties leiden.

e Aluminium bakjes of folie zijn niet geschikt als kookgerei.

Ze kunnen inbranden op de branderdeksels en pannendragers.

* De kookplaat kan alleen goed functioneren wanneer de
branderdelen via de geleidingsnokken in elkaar zijn gezet.

Zorg ervoor dat de pannendragers recht tegen elkaar en vlak op
de vangschaal liggen. Alleen op deze manier kunnen de pannen
stabiel geplaatst worden.

® Zorg ervoor dat ovenwanten of pannenlappen niet te dicht bij
de vlam komen.

¢ Dit apparaat mag alleen door een erkend installateur worden
aangesloten.

¢ Defecte onderdelen mogen alleen vervangen worden door
originele onderdelen. Alleen van die onderdelen kan de fabrikant
garanderen dat zij aan de veiligheidseisen voldoen.

¢ Schade ontstaan door verkeerd aansluiten, verkeerd inbouwen
of verkeerd gebruik valt niet onder de garantie.

¢ Indien de aansluitkabel beschadigd is, mag deze alleen worden
vervangen door de fabrikant, zijn service-organisatie of
gelijkwaardig gekwalificeerde personen, teneinde gevaarlijke
situaties te voorkomen.

¢ De elektrische aansluiting moet voldoen aan de nationale en
lokale voorschriften.

¢ De wandcontactdoos en de stekker moeten altijd bereikbaar
blijven.

* Het apparaat mag niet via een verdeelstekker of verlengsnoer
op het elektriciteitsnet worden aangesloten. Hiermee kan veilig
gebruik van het apparaat niet worden gewaarborgd.

* Het apparaat moet altijd geaard zijn.

e Het werkblad waarop de kookplaat wordt geplaatst, moet vlak zijn.

¢ De wanden en het werkblad rondom het apparaat moeten
minimaal tot 90°C hittebestendig zijn. Ook al wordt het apparaat
zelf niet warm, door de warmte van een hete pan kan de wand
verkleuren of vervormen.
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Branders

1. Normaalbrander
2. Sterkbander

3. Sudderbrander
Kookplaat

4. Pannendrager
9. Vangschaal

De verpakking bevat het volgende:

moo®y

1 x kookplaat

PRODUCTOMSCHRIJVING

aeeo
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| 6
7
— 8

Bediening

5.

0 N o

1 x aansluitnippel M24 x 1/2” - gas aansluiting Nederland

1 x gasfles aansluiting
1 x afdichtring

Bedieningsknop rechtsachter
Bedieningsknop linksachter
Bedieningsknop linksvoor
Bedieningsknop rechtsvoor

1 x aansluitnippel AG W21,8 x 1/14 - IG KLF (G12) Shell - gas aansluiting Belgié E g ‘
—
B C D E
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Voordat u het apparaat voor de eerste maal in gebruik neemt, dient u als volgt te werk te gaan: pak de kookplaat voorzichtig
uit en verwijder al het verpakkingsmateriaal. De verpakking (plastic zakken en karton) buiten het bereik van kinderen houden.
Controleer na het uitpakken het apparaat zorgvuldig op uiterlijke schade, mogelijk ontstaan tijdens transport. Reinig de
glasplaat met een licht vochtige doek. Controleer of de spanning overeenkomt met die vermeld is op het typeplaatje.

Voor de installatie van de kookplaat volgt u de instructies in het hoofdstuk INSTALLATIE.

Reinig de kookplaat en alle accessoires met warm water en een mild reinigingsmiddel. Goed naspoelen met alleen water

en droog maken.

INSTALLATIE VAN DE KOOKPLAAT

Standaard wordt de kookplaat geleverd met aansluitnippel B (gas aansluiting Nederland) voor gemonteerd. Hier kan de
gasslang rechtstreeks op worden aangesloten.

Aansluitnippel nummer C is specifiek voor Belgié en kan, indien de kookplaat in Belgié wordt aangesloten, worden gebruikt
als vervangende nippel voor aansluitnippel B.

LET OP! Sluit NOOIT een gasslang aan zonder gebruik te maken van een aansluitnippel (B, C of D) en gebruik ALTIJID
de meegeleverde afdichtring!

LET OP! Combineer NOOIT meerdere nippels met elkaar. ledere aansluitnippel dient rechtstreeks op de kookplaat te worden
gemonteerd.

¢ De veiligheid tijdens het gebruik is alleen gegarandeerd als de montage technisch correct en in overeenstemming met dit
installatievoorschrift is uitgevoerd. De installateur is aansprakelijk voor schade veroorzaakt door een foutieve montage.

¢ De gasaansluiting moet voldoen aan de nationale en regionale veiligheidsvoorschriften. Laat de kookplaat daarom aansluiten
door een erkende installateur.

¢ De elektrische aansluiting mag alleen worden uitgevoerd door een bevoegde electricién. Deze is op de hoogte van de
nationale en regionale veiligheidsvoorschriften waaraan de aansluiting moet voldoen.

¢ De kookplaat behoort tot beschermingsklasse Il en mag alleen worden gebruikt in combinatie met een geaarde aansluiting.
De fabrikant is niet aansprakelijk voor de ongeschikte werking en de mogelijke schade veroorzaakt door ongeschikte
installaties.

¢ De kookplaat moet worden aangesloten op een vaste installatie waarin middelen voor uitschakeling zijn ingebouwd,
in overeenstemming met de voorschriften van de installatie.

e Zorg ervoor dat de voedingskabel niet bekneld raakt tijdens de installatie of langs scherpe randen loopt.

e Het aansluitpunt, de wandcontactdoos en/of de stekker moeten altijd toegankelijk zijn.

e Het werkblad waarop de kookplaat wordt geplaatst, moet vlak, horizontaal en stabiel zijn.

e Door verkeerde installatie, aansluiting of montage vervalt de garantie.

¢ Attentie: elke wijziging in het apparaat, inclusief het vervangen van de voedingskabel, moet worden uitgevoerd door
personeel van de technische dienst met een specifieke opleiding.

NL-8



BUITENMATEN

In onderstaande afbeelding zijn de afmetingen van de kookplaat aangegeven.

Voor een veilig gebruik is voldoende ruimte rondom de kookplaat noodzakelijk. Controleer of deze ruimte aanwezig is.
De afstand van de kookplaat tot een afzuigkap moet minimaal 650 mm zijn.

min. 650

GASAANSLUITING
Opgelet!
De kookplaat moet op een gasinstallatie aangesloten worden met het soort gas waaraan de kookplaat in de fabriek
werd aangepast. Informatie over het soort gas waaraan de kookplaat aangepast is, vindt u op het typeplaatje.
De kookplaat mag enkel aangesloten worden door een erkend installateur met de gepaste kwalificaties en enkel
een installateur mag de kookplaat aanpassen aan een ander soort gas.

Instructies voor de installateur
De installateur moet:

o gekwalificeerd zijn voor het aansluiten van gasinstallaties;

¢ de informatie op het typeplaatje van de kookplaat inzake het soort gas waaraan de kookplaat aangepast is doorlezen en de
informatie vergelijken met de gasleveringsvoorwaarden op de installatieplaats;

e controleren of:

- de ventilatie, d.w.z. de luchtcirculatie in de ruimtes, goed werkt;

- de gasaansluitingen lekvrij zijn;

- alle werkende onderdelen van de kookplaat goed functioneren;

- de elektrische installatie kan functioneren samen met een aardingsleiding (nulleiding).

de instellingen van de draaiknoppen voor de gasbranders inregelen om een goede werking van de vonkontsteking

en de gaslekbeveiliging te garanderen.

Opgelet!

De kookplaat mag enkel door een erkend installateur op een gasfles met vloeibaar gas of een vaste gasinstallatie aangesloten
worden. Hierbij moeten de geldende veiligheidsvoorschriften in acht genomen worden.
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Aansluiten op een flexibele stalen leiding

Als de kookplaat in overeenstemming met de principes voor klasse 1, geinstalleerd wordt, dan raden we aan om bij de
aansluiting van de kookplaat op de gasinstallatie uitsluitend een elastische metalen leiding te gebruiken, die aan de geldende
nationale voorschriften voldoet. De verbinding die het gas naar de kookplaat aanvoert, heeft een G%” schroefdraad.

Voor de aansluiting mogen enkel buizen en koppelingen gebruikt worden, die aan de geldende normen voldoen. De maximale
lengte van de elastische leiding mag niet meer dan 2000 mm bedragen.

Zorg ervoor, dat de aansluiting niet in contact komt met andere beweeglijke delen, die de aansluiting zouden kunnen
beschadigen.

Aansluiten op een onbuigbare installatiebuis

De kookplaat heeft een verbindingsstuk met een G%” schroefdraad. De kookplaat moet zo op de gasinstallatie aangesloten
worden, dat er op geen enkel punt van de installatie en op geen enkel element van de kookplaat spanning ontstaat.

Als er een overdreven draaimoment toegepast wordt bij het aandraaien (meer dan 20 Nm), dan kan dit de aansluiting
beschadigen of kan er lekkage ontstaan.

De gasleiding mag de metalen behuizing aan de achterzijde van de kookplaat niet raken.

Attentie! Steeds nadat de drukregelaar vervangen wordt, moet de kookplaat een technische keuring ondergaan die de
gaskranen en de uitstroombeveiliging omvat.

Opgelet! Na de installatie van de kookplaat moet de afdichting van alle aansluitingen gecontroleerd worden met bv.
water met zeep. Er mag geen vuur gebruikt worden om de afdichting te controleren.

ELEKTRISCHE AANSLUITING
¢ Controleer of de spanning overeenkomt met die vermeld is op het typeplaatje.
o Sluit de kookplaat aan op een geaard stopcontact.
o Let op: Het aansluitpunt moet altijd bereikbaar zijn.

HET OMBOUWEN VAN DE KOOKPLAAT NAAR EEN ANDER SOORT GAS

Het ombouwen van de kookplaat naar een ander soort gas mag enkel uitgevoerd worden door een erkend installateur
met de gepaste kwalificaties.

Als het gas waarmee de kookplaat gevoed moet worden, verschilt van het gas dat voor de kookplaat voorzien is in de
fabrieksversie, d.w.z. G25/ 25.3-25 mbar, dan moeten de inspuiters vervangen worden en moet de vlam opnieuw ingesteld
worden.

Om de kookplaat om te bouwen naar de verbranding van een ander soort gas, moet u:

¢ de inspuiters vervangen (zie de gastabel hieronder);

¢ de “spaarvlam” instellen.

Opgelet! De kookplaat is door de producent uitgerust met inspuiters die in de fabriek aangepast zijn aan het verbranden van
het gas dat opgegeven is op het typeplaatje.

Gastabel
G25/25.3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Inspuiter Inspuiter Inspuiter Inspuiter Inspuiter Inspuiter SABAF branders
diameter markering diameter markering diameter markering
1 0.72 mm 72 0.72 mm 72 0.50 mm 50 1Sudderbrander  0.95 kW
2 0.97 mm 97 0.97 mm 97 0.65 mm 65 2 Normaalbranders 1.70 kW
3 1.15mm 115 1.15mm 115 0.85 mm 85 1 Sterkbrander 2.90 kW
Vlam van de brander Omschakeling van aardgas naar vloeibaar gas Omschakeling van vloeibaar gas naar aardgas
Vol 1. Vervang de inspuiter door de juiste inspuiters volgens 1. Vervang de inspuiter door de juiste inspuiters volgens
de gastabel de gastabel
2. Draai de regelmoer lichtjes open en regel de grootte 2. Draai de regelmoer lichtjes open en regel de grootte
Spaarzaam
van de vlam van de vlam

Om de instellingen te regelen moeten de gasregelknoppen verwijderd worden.
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De toegepaste inspuiters van de gaskookplaat vereisen geen instelling van de basisluchtstroom. Een correcte vlam heeft bin-
nenin duidelijk blauwgroene kegeltjes.

Een korte, ruisende vlam of een lange, gele, rokende vlam zonder duidelijk afgetekende kegeltjes wijst op een slechte kwaliteit
van het gas in de huisinstallatie of een beschadigde of vervuilde brander. Om de vlam te controleren moet u de brander
ongeveer 10 minuten laten branden met volle vlam en daarna de draaiknop van het ventiel op spaarvlam plaatsen.

De vlam mag niet uitgaan of overspringen naar de branderkoppen.

* Op het typeplaatje van uw product staat vermeldt voor welke gassoort uw kookplaat geschikt is. Informeer bij de service
organisatie van Inventum als u het apparaat om wilt bouwen voor gebruik met een ander type gas. In de handleiding
van de ombouwset staat de werkwijze.

G25/25.3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Sudderbrander
2 1,70 2 Normaalbrander
3 2,90 3 Sterkbrander

Vervanging van een inspuiter
Draai de inspuiter los met behulp van een speciale dopsleutel 7 en vervang de inspuiter door een
nieuwe die aangepast is aan het soort gas dat gebruikt gaat worden (zie de gastabel).

Opgelet! Het aanpassen van de kookplaat aan een ander soort gas dan door de producent aangegeven is op het typeplaatje
van de kookplaat, of de aankoop van een kookplaat voor een ander soort gas dan het soort dat geinstalleerd is in de woning,
is uitsluitend een beslissing van de gebruiker - installateur.

Bij kookplaten met beveiliging is een kraan met een gaslekbeveiliging toegepast volgens de
tekening. De kranen moeten ingesteld worden terwijl de brander aan is op de spaarvlam, dit met
behulp van een regelschroevendraaier van 2,5 mm.

Opgelet! Plak na aanpassen van de kookplaat een etiketje met een beschrijving van het soort gas waaraan de kookplaat
is aangepast, op de kookplaat.
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DE BRANDERS ONTSTEKEN EN BEDIENEN

KEUZE VAN DE JUISTE POTTEN EN PANNEN

e Zorg ervoor dat de vlammen onder de pan blijven. Als de viammen om de pan heen branden, gaat er veel energie verloren
en de handgrepen van de pan kunnen te heet worden.

¢ Gebruik pannen die qua diameter passen bij de branders. Dit vermindert de kooktijd.

* Gebruik alleen pannen met een vlakke bodem.

o Gebruik de juiste hoeveelheid water voor het koken van voedsel en houd de deksel op de pan.

e Het is aangeraden om een pot te kiezen met een diameter van ongeveer 2,5-3 keer groter dan de diameter van de brander,
dw.z.:
¢ voor de sudderbrander - een diameter van 120 tot 150 mm
¢ voor de normaalbrander - een diameter van 160 tot 220 mm
* voor de wokbrander - een diameter van 200 tot 240 mm en de hoogte van de pan mag niet groter zijn dan de diameter.

=

el T
SLECHT GOED

—_

BRANDERS BEDIENEN
Controleer regelmatig of de branders en branderdeksels goed geplaatst zijn. Door een onjuiste plaatsing kan een slechte
ontsteking, ongunstige verbranding of beschadiging van de branderdeksels plaats vinden.

1. gastoevoer dicht @

2. grootste vlam iy

3. kleinste vlam #

4. thermokoppel 20

5. vonkonsteking
\/n 3

In de bedieningsknop zit een automatische vonkontsteking.

¢ Druk de bedieningsknop in en draai deze linksom naar de stand “grootste viam” if%.

¢ Houd de bedieningsknop minimaal 3 seconden goed ingedrukt. De geintegreerde vonkontsteking zorgt ervoor dat de
brander ontsteekt en gaat branden.

¢ Blijf de bedieningsknop nog 10 seconden ingedrukt houden nadat de vlam aan is om de thermokoppel te activeren.
Anders kan de vlam direct weer uitgaan, omdat de thermokoppel nog niet actief is.

o Als de brander na 15 seconden niet brandt, moet u een minuut wachten voordat u de brander opnieuw probeert te ontsteken.

e Als de brander per ongeluk uitgaat, zal de thermokoppel (vlambeveiliging) in de betreffende brander de gastoevoer afsluiten
(door het overkoken van vloeistof, door tocht, geen toevoer van gas, etc.). Geen vlam = geen gas!

Goed instelde branders hebben een helderblauwe vlam met een duidelijk afgetekende kegel binnenin. De keuze van de grootte
van de vlam hangt af van de instelling van de bedieningsknop van de brander.

ﬁ grote vlam
#% kleine vlam (zgn. “spaarvlam”)

® it (de gastoevoer is afgesloten)
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e Controleer of de thermokoppel en vonkontsteking schoon zijn. Maak deze eventueel schoon met

REINIGING & ONDERHOUD

Reinig het kookgedeelte na elk gebruik om deze in een goede conditie te houden. Overgekookte etensresten kunnen gaan
inwerken en zijn moeilijker te verwijderen als ze langere tijd niet verwijderd worden.

Gebruik voor het reinigen van het kookgedeelte een mild reinigingsmiddel zoals afwasmiddel. De losse onderdelen mogen niet
in de vaatwasmachine gereinigd worden. Het materiaal wordt aangetast door het vaatwasmiddel van de vaatwasmachine.

Om het kookgedeelte eenvoudig te kunnen reinigen, zijn de pannendragers en de branders afneembaar.

¢ Reinig eerst de bedieningsknoppen, branders en pannendragers.

een tandenstoker.
¢ Reinig daarna de vangschaal.

¢ Neem alles nog een keer goed af met alleen een vochtige doek en droog het goed na met een

zachte doek.

¢ Plaats de branders terug op de kookplaat. Let daarbij goed op de openingen voor de thermokoppel
en vonkontsteking.

* Leg de branderdeksels op de branders.

¢ Plaats de pannendragers terug op de kookplaat. Leg de pannendragers voorzichtig op de vangschaal zonder te schuiven.

HARDNEKKIGE VLEKKEN
Reinig hardnekkige vlekken op de pannendragers en branderdeksels met een vloeibaar reinigingsmiddel en eventueel een
kunststof schuursponsje. Gebruik geen agressieve schurende reinigingsmiddelen of scherpe voorwerpen om de kookplaat

te reinigen.

Hardnekkige vlekken op het roestvaststaal kunt u het beste reinigen met een middel speciaal voor roestvaststaal. Poets altijd
met de structuur van het staal mee om vlekken te voorkomen.
Na verloop van tijd kan er een verkleuring optreden op het oppervlak. Dit is normaal en valt niet onder de garantie.

STORINGEN & OPLOSSINGEN

Als de kookplaat niet goed functioneert volgens u, controleer dan eerst onderstaande punten voordat u contact opneemt met
de klantenservice.

Storing

Oorzaak

Oplossing

U ruikt gas bij de
kookplaat.

De gasaansluiting van de kookplaat
lekt.

Sluit de hoofdkraan van het gas. Neem contact op met uw installateur.

Een brander
gaat niet aan.

* De stekker voor de vonkontsteking
zit niet in het stopcontact.

 Er is een zekering defect of in de
meterkast uitgeschakeld.

* Vonkonsteking is vuil of vochtig.

* De branderdelen zijn niet juist
geplaatst.

* De brander is vuil of vochtig.

* De hoofdgaskraan is gesloten.

* Er is een storing in de gastoevoer.

* Eris een verkeerd soort gas
gebruikt.

 Steek de stekker in het stopcontact.

* Plaats een nieuwe zekering of schakel de zekering weer in.

 Reinig/droog de vonkontsteking.

 Zet de brander goed in elkaar en let daarbij op de openingen voor de thermokoppel
en vonkontsteking.

 Reinig/droog de branderonderdelen.

* Open de hoofdgaskraan.

* Informeer bij uw gasleverancier.

* Controleer of het gebruikte gas geschikt is voor uw kookplaat. Neem indien nodig
contact op met uw installateur.

De brander gaat
gelijk uit na het

* U heeft de bedieningsknop niet
lang en/of diep genoeg ingedrukt

* Houd de bedieningsknop minimaal 3 seconden volledig ingedrukt tussen de grootste
en kleinste vlam indicatie. Bij het eerste gebruik kan dit langer duren in verband met

* De branderdelen zijn vuil/vochtig.
* Er wordt een verkeerd soort gas
gebruikt.

ontsteken. gehouden (minimaal 3 seconden). de eerste aanvoer van gas.
 Reinig/droog de thermokoppel.
* De thermokoppel is vuil.
De brander * De branderdelen zijn niet goed * Zet de branderdelen opnieuw in elkaar. Let daarbij op de openingen voor de
brandt niet geplaatst. thermokoppel en vonkontsteking.
gelijkmatig.  Reinig/droog de branderdelen.

* Controleer of het gebruikte gas geschikt is voor uw kookplaat. Neem indien nodig
contact op met uw installateur.
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RECYCLING

Dit symbool betekent dat dit product niet bij het gewone huishoudelijke afval mag worden weggegooid (2012/19/EU).
Volg de geldende regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische en elektronische producten.
Als u het product correct afvoert, voorkomt u negatieve gevolgen voor het milieu en de volksgezondheid.

mmmmm  Het verpakkingsmateriaal van dit product is 100% recyclebaar, lever het verpakkingsmateriaal gescheiden in.
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SAFETY INSTRUCTIONS - EN

¢ Please read these instructions before operating the appliance and
retain for future use.

® The appliance is intended solely for domestic use within
the home. The hob is only to be used for the preparation of food.
The appliance is not designed for heating rooms.

J WARNING: this appliance and the accessible parts will
become hot during use. Do not touch hot parts. Keep children
younger than 8 away from the appliance unless they are
under continuous supervision.

¢ This appliance can be used by children aged 8 years and over,
as well as by people with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack or experience and knowledge, provided they
are supervised and instructed in the safe use of the appliance and
understand the hazards involved.

e Children must not play with the appliance.

e Cleaning and maintenance shall not be made by children.

* Do not keep objects that children might find interesting in
cupboards above or behind the appliance.

* The cooking zones heat up during use and stay hot for a while
afterwards. Keep young children away from the hob during and
immediately after cooking.

* The manufacturer cannot be held liable for any damage resulting
from failure to follow the safety instructions and warnings.

* Never open the casing of the appliance.

* Do not warm closed tins on the hob. There will be a build-up
of pressure that will cause tins to explode. You might get injured
or scalded.

. WARNING: danger of fire: never leave anything on the hob.

. WARNING: cooking with fat or oil on a hob without
supervision can be dangerous and can lead to fire. NEVER try
to extinguish a fire with water. Instead, switch the appliance
off and then cover the flames with for example a lid or a fire
blanket.

* The appliance should not be placed or used outdoors.
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¢ Do not use the appliance as a worktop. The appliance may
accidentally be switched on or still be hot or catch fire.

e Never cover the appliance with a cloth or something similar.

If the appliance is still hot or is switched on, there is a risk of fire.

* Never use a pressure cleaner or steam cleaner to clean the hob.

* Do not use the appliance in temperatures below 5°C.

e When you use the hob for the first time you will notice a “new
smell”. Don’t worry, this is normal. If the kitchen is well ventilated,
the smell will soon disappear.

¢ Ensure that there is adequate ventilation during use.

* Keep all natural ventilation openings open.

* When using the hob for long periods, extra ventilation is necessary.
For example, open a window or install an electric fan.

* Never flambé under a cooker hood. The high flames can cause
a fire, even if the cooker hood is switched off.

® The burner components are hot during and immediately after use.

* Do not touch them and avoid contact with non-heat resistant
materials.

* Never immerse the hot burner caps and pan supports in cold
water. The rapid cooling can damage the enamel.

* The distance between the pan and a knob or non-heat resistant
wall should always be greater than two centimetres. In case
of smaller distances the high temperature may cause the knobs
or wall to discolour and/or deform.

e Always use the pan supports and suitable cookware.

e Always place the pan on the pan support. Placing the pan directly
on the burner cap can result in dangerous situations.

e Aluminium trays or foil are not suitable as cooking utensils.

They can burn into the burner caps and pan supports.

* The hob can only function effectively if the burner components
have been assembled using the guide ridges. Ensure that the pan
supports lie properly against each other and flat on the drip tray.
Only then the pans can be positioned stably.

* Keep oven gloves or oven cloths away from the flame.

* This appliance should only be connected by a registered installer.
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e Faulty parts may only be replaced by original parts meet safety
requirements.

* Damage caused by incorrect connection, incorrect fitting,
or incorrect use is not covered by the warranty.

¢ If the connecting cable is damaged, it may only be replaced
by the manufacturer, the manufacturer’s service organisation
or equivalently qualified persons, in order to avoid dangerous
situations.

* The electrical connection must comply with national and local
regulations.

* The wall plug socket and plug should always be accessible.

* The worktop onto which the hob is placed, should be flat.

¢ The walls and the worktop surrounding the appliance must be heat
resistant up to at least 90°C. Even though the appliance itself
does not get hot, the heat of a hot pan could discolour or deform
the wall.
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APPLIANCE DESCRIPTION

=1

& s

&7

8

9
Burners Controls
1. Semi-rapid burner 5. Control knob rear right
2. Rapid burner 6.  Control knob rear left
3. Simmer burner 7.  Control knob front left
8.  Control knob front right
Kookplaat
4. Pannendrager
9. Vangschaal
The package contains:
A. 1xhob
B. 1xgasfeeding coupling M24 x 1/2” - gas connection in the Netherlands
C. 1xgas feeding coupling AG W21,8 x 1/14 - IG KLF (G12) Shell - E
gas connection in Belgium —

D. 1xgascylinder nipple B Cc D E

E. 1xsealingring
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BEFORE FIRST USE

Before you use the appliance for the first time, please do as follows: Carefully unpack the appliance and remove all

the packaging material. Keep the material (plastic bags and cardboard) out of reach of children. Check the appliance after
unpacking for any damage, possible from transportation. Check that the voltage in your home corresponds with the voltage
printed on the bottom of the appliance. Follow the installation instructions in chapter INSTALLATION for installing the hob.
Clean the hob and all the accessories with warm water and a mild cleaning detergent. Rinse well and dry thoroughly.

INSTALLATION

The hob comes standard with coupling B (gas connection Netherlands) preassembled. The gas hose can be connected directly
to the coupling.

Coupling C is specifically for Belgium and can, when the hob is used in Belgium, be replaced by coupling B.
ATTENTION! NEVER combine a gas hose without using a coupling (B, C or D) and ALWAYS use the enclosed sealing ring!
ATTENTION! NEVER combine multiple couplings. Every coupling must be connected directly to the hob.

¢ The safety during use can only be guaranteed when the hob is installed correctly and according to the regulations. The installer
is responsible for any damage caused by a faulty installation.

¢ The gas connection must comply with the national and local safety regulations. The gas connection must be made
by qualified installer.

¢ The electrical connection must be made by a qualified electricien. This person is aware of the national and local regulations
the installation must comply with.

¢ The appliance falls under protection class Ill and can only be used in combination with a grounding conductor connection.
The manufacturer accepts no responsibility for any malfunction or damage caused by incorrect electrical installations.

¢ The appliance must be connected to a fixed installation and the means of disconnecting it from the fixed installation must
be installed according to the installation instructions.

¢ The connection cable must hang freely. Do not tie the power cable or pass it along sharp edges.

¢ The connection point, the wall socket and/or plug must always be accessible.

¢ The worktop onto which the hob is placed should be flat.

¢ Damage caused by incorrect connection, incorrect use or incorrect fitting is not covered by the guarantee.

e Attention: any change to the appliance’s interior, including fitting and changing the power cable, must only be performed
by a qualified electricien.
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OUTER DIMENSIONS
In the drawings below, all the dimensions are displayed in mm.

Sufficient clearance around the hob is essential for a safe use of the hob. Check that there is sufficient clearance. The minimum
distance of the hob to a cooker hood should be at least 650 mm.

min. 650

GAS CONNECTION
Caution!
The hob should be connected to a gas supply of the particular type of gas that the appliance is manufactured to
function with. Information about the type of gas that the hob has been adapted to by the factory is shown on the
rating label. The hob should be connected exclusively by an appropriately authorised fitter and only that person has
the right to adapt the hob to a different type of gas.

Fitting guidelines
A fitter should:
¢ have a gas fitter's authorisation;

¢ be acquainted with the information included on the rating label of the hob about the type of gas to which the hob
is adapted; the information should be compared with the gas supply conditions at the place of installation;
e check:

- airing efficiency, that is effeciency of air exchange in the rooms;

- tightness of gas fitting connections;

- effectiveness of alle functional elements of the hob;

- if the electricity supply is adapted to function with a safety ground lead (zero).

regulate the settings of the rotary buttons for the gas burners, to ensure proper operation of the spark ignition and gas
leak safety.

Caution!
The hob may only be connected to a liquid gas cylinder of the existing gas supply by an authorised fitter, observing all safety rules.
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Connection with a flexible steel hose

If the hob is connected according to the class 1 specifications, only flexible metal hose can be used which meet the valid
national regulations. Gas feeding connector must be G %" threaded coupling. Use only pipes and fittings that

meet the requirements of the valid standards. Maximum admissible length of the flexible hose is 2000 mm. Make sure the
connection is not touching any mobile elements which could damage the hose.

Connection with a stable pipework

The hob comes with a G %" threaded coupling. The connection to gas supply must be done in a manner that excludes stresses
in any point of the pipework or parts of the appliance. Make sure you do not exceed the torque when making the connection
(maximum torque is 20 Nm). Otherwise, the connection may be faulty or leaks may occur.

The gas hose should not touch metal elements of the hob back shield.

Important! Each time you replace a reducer, carry out technical inspection of the hob that covers gas valves and proper
operation of the flame failure cut-off device.

Caution! On completion of the hob installation, the tightness of all connections should be checked, e.g. applying water
with soap. Do not use fire to check tightness.

ELECTRICAL CONNECTION
e Check that the voltage in your home corresponds with the voltage printed on the bottom of the appliance.
e The earthing of the appliance is compulsory by law.
¢ Attention: the connection point must always be accessible.

ADAPTING THE HOB TO ANOTHER TYPE OF GAS

This operation may only be carried out by an appropriately authorised fitter.

If the gas the hob is to be supplied with differs from the gas provided for the hob by the manufacturer, that is G25/ 25.3 / 25 mbar,
burner nozzles must be exchanged and the flame needs to be adjusted.

In order to adapt the hob to burn a different type of gas, you should:

¢ exchange the nozzles (see the gas tables below);

e adjust the “economical” flame.

Caution! The hobs provided by the manufacturer have burners which are factory-adapted to use the gas specified on their
rating labels.

Gas table
G25/ 25.3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
dlir;j;c::); Injector mark ‘Jir];;‘::gr Injector mark c:i:lj::zr Injector mark SABAF burners
1 0.72 mm 72 0.72 mm 72 0.50 mm 50 1Simmer burner  0.95 kW
2 0.97 mm 97 0.97 mm 97 0.65 mm 65 2 Semi-rapid burners 1.70 kW
3 1.15mm 115 1.15 mm 115 0.85 mm 85 1 Rapid burner 2.90 kw
Burner flame Re-arming from liquid gas to natural gas Re-arming from natural gas to liquid gas
Full 1. Exchange a burner nozzle for the appropriate type 1. Exchange a burner nozzle for the appropriate type
according to the gas table. according to the gas table.
Economical 2. Unscrew an adjusting bolt slightly and adjust the flame size. | 2. Screw in an adjusting bolt slightly and check the flame size.

In order to perfom adjusting operations, take off the knobs.
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Surface burners applied do not require adjustment of primary air. A correct flame has distinct internal cones of blue and green colour.
A short, humming flame or long, yellow and smoking one, without clearly outlined cones, shows improper quality of gas in the
household piping or a damaged or soiled burner. In order to check a flame, heat a burner for around 10 minutes with a full
flame, and next turn the valve knob to the economical flame position. The flame should not go out or jump onto the nozzles.

* The rating label on the product indicates for which type of gas your appliance is suitable. Check with the service organisation
of Inventum if you want to adjust the appliance for different types of gas. Find the method in the manual of the conversion kit.

G25/25.3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Simmer burner
2 1,70 2 Semi-rapid burner
3 2,90 3 Rapid burner

Exchange of a burner nozzle
Unscrew the nozzle with a special socket spanner No 7 and replace with a new one according
to a type of gas (see gas table).

Caution! Adapting the appliance to a different type of gas than is indicated by the manufacturer of the hob on the rating label,
or purchasing a hob for a different type of gas than supplied to the house, is exclusively the responsibilty of the user and the fitter.

In hobs with a safety device, a knob with a surface burner safety valve is used, fig. Knobs should
be adjusted with the burner switched on and set to the economical flame position, using an
adjustment screwdriver of the size 2.5 mm.

Caution! After adjustment is completed, place a label indicating the type of gas to which the hob is now adapted.
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HOW TO USE THE BURNERS

CHOICE OF COOKWARE
e Always ensure that the flames remain under the pan. When the flames burn around the pan, a lot of energy is lost and
the handles from the pan may also become too hot.
e Use cookware that fit the burners in diameter. This reduces the cooking time.
¢ Use flat bottomed cookware.
o Always use the right amount of liquid for boiling food and use a lid to reduce the cooking time.
e The recommended pan diameter is around 2.5 to 3 times larger than the burner diameter, that is, for:
* for a simmer burner - a pan with a diameter of 120 to 150 mm
o for a semi-rapid burner - a pan with a diameter of 160 to 220 mm
» for a wok burner - a pan with a diameter of 200 to 240 mm and the pan height should not be greater than its diameter.
L~
P "

S

WRONG RIGHT ‘
T —TTTTIT

CONTROL KNOBS FOR THE BURNERS
Before operating the hob please make sure that the burner caps are well positioned.

1. burner switched off @ .1
2. large flame if'y

3. economical flame #

4. thermocouple 20

5

. ignition
\/h 3

Each control knob has an automatic ignition.

e Press the control knob and turn it anticlockwise to the setting “large flame” i%.

¢ Hold the control knob down fully for at least 3 seconds between the highest and the lowest flame. The integrated ignition
ignites the burner and the flame comes on.

* Hold down the control knob for 10 more seconds after the flame is on to activate the thermocouple. Otherwise the flame
extinguishes immediatelty.

e When the burner is not ignited after 15 seconds, wait one minute before trying to ignite it again.

e When the burner accidentally goes out, the thermocouple safety pilot in each burner will close the gas supply (by boiling
over, by drafts, no gas supply, etc.). No flame = no gas!

A correctly adjusted burner has a light blue flame with a clearly visible internal cone. Selection of the flame size depends
on the position of the control knob of the burner which has been set:

ﬁ large flame
% small flame (“economical flame”)

® burner switched off (gas supply is cut off)
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Clean the hob after each use to maintain it in good condition. Food residue can create stubborn stains if not removed directly

CLEANING AND MAINTENANCE

after use. Use a mild cleaning detergent to clean the hob.

Burner parts and the pan supports should not be cleaned in the dishwasher. The dishwasher detergent can corrode the materials.

The pan supports, burners and burner caps are removable for easy cleaning of the cooking part.
o First clean the control knobs, burners, burner caps and pan supports.

e Check whether the thermocouple and ignition are clean. If necessary use a toothpick or needle.

e Clean the drip tray.

e Clean everything again with just a damp cloth and dry it thoroughly.
o Refit the burners. Make sure the openings are aligned for the thermocouple and the ignition.

o Refit the burner caps.
o Refit the pan supports. Place them carefully on the drip tray without sliding.

PERSISTENT STAINS

Persistent stains on the pan supports and burner caps can best be removed with a fluid detergent or a plastic scouring sponge.

Never use aggressive cleaning products or sharp objects to clean the hob.

Persistent stains on stainless steel are best removed with a special stainless steel cleaning product. Always wipe in the direction

of the grain to prevent damage to the protective layer.
The surface of the stainless steel drip tray can discolour slightly over time.

If the hob does not function properly, according to you, please try to solve the problem first by checking the points in the table
below before contacting the customer department.

PROBLEMS AND SOLUTIONS

Fault

Possible cause

Solution

There is
a smell of gas
near the hob.

The hob connection is leaking.

Turn off the main gas supply valve. Contact your installer.

A burner does

* The plug is not in the socket.

 Put the plug into the socket.

does not burn
evenly.

correctly.

* The burner parts are dirty/
damp.

* The wrong type of gas is used.

not ignite. * A fuse is defective/ or switched * Replace the fuse or switch on the fuse in the fuse box.
off in the fuse box.  Clean/dry the ignition.
* Ignition is dirty/damp. * Refit the burner and watch the openings for the thermocouple and the
* The burner parts are not placed ignition.
correctly. e Clean/dry the burner parts.
* The burner parts are dirty/ * Open the main gas valve.
damp. * Consult your gas supplier.
* The main gas suplly valve o Check whether the gas used is suitable for the appliance. Contact your
is closed. installer if it is not correct.
* A fault in the gas mains.
* Wrong type of gas used.
The burner ¢ The control knob has not been * Keep the control knob fully pressed for at least 3 seconds between the
extinguishes pressed long and/or deep highest and the lowest flame setting. This can take longer the first time
immediately enough (at least 3 seconds). because of the gas supply.
after igniting.  Clean/dry the thermocouple.
* The thermocouple is dirty.
The burner * The burner parts are not placed o Refit the burner and watch the openings for the thermocouple and the

ignition.

e Clean/ dry the burner parts.

¢ Check whether the gas used is suitable for the appliance. Contact your
installer if it is not correct.
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RECYCLING

This symbol means that this product should not be disposed of with regular household waste (2012/19/EU).

Observe the applicable rules in your country for the separated collection of electric and electronic products.

By disposing of the product correctly, you prevent negative consequences for the environment and for public health
f— The packaging material of this product can be recycled 100%, return packaging material separately.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN — DE

¢ Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor der ersten Verwendung
des Gerats vollstandig und aufmerksam durch und bewahren
Sie diese sorgfaltig auf, damit Sie sie spater zurate ziehen kdnnen.
¢ Verwenden Sie dieses Gerat ausschlielSlich fiir die in der
Gebrauchsanleitung beschriebenen Zwecke. Verwenden Sie das
Kochfeld nur fiir das Zubereiten von Gerichten. Das Gerat ist
nicht zum Heizen von Raumen geeignet.

. WARNHINWEIS: Das Gerat und die zuganglichen Teile werden
wahrend der Verwendung heiR. Berlihren Sie die heilden Teile
nicht. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat fern, es sei
denn, diese werden kontinuierlich beaufsichtigt.

® Das Gerat darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen

mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder mentaler
Leistungsfahigkeit oder einem Mangel an Erfahrung oder Wissen
verwendet werden, wenn das Gerat von ihnen unter Aufsicht
verwendet wird oder sie Uber den sicheren Gebrauch des Gerates
instruiert wurden und die sich aus dem Gebrauch ergebenden
Gefahren verstehen.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

¢ Das Gerat darf von Kindern nicht gereinigt oder gewartet werden,

es sei denn, dies geschieht unter Aufsicht.

® Bewahren Sie in Schranken Uber oder hinter dem Gerat keine

Gegenstande auf, die fir Kinder interessant sein konnen.

¢ Die Kochzonen werden wahrend des Gebrauchs warm und

bleiben auch nach dem Gebrauch noch einige Zeit warm.
Halten Sie kleine Kinder wahrend des Kochens und direkt danach
vom Gerat fern.

¢ Wenn die Sicherheitsvorschriften und Warnhinweise nicht

beachtet werden, kann der Hersteller nicht fir daraus
entstehende Schaden haftbar gemacht werden.

¢ Offnen Sie niemals das Gehaduse des Gerits.

* Erhitzen Sie keine geschlossenen Dosen auf dem Kochfeld.

Dabei entsteht Uberdruck und die Dosen kdnnen explodieren.
Sie kdnnen sich dadurch verletzen/verbrennen.
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. WARNHINWEIS: Feuergefahr: Lassen Sie nichts auf dem
Kochfeld stehen.

J WARNHINWEIS: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder
Ol auf einem Kochfeld kann gefahrlich sein und Feuer
verursachen. Versuchen Sie NIEMALS, ein eventuelles Feuer
mit Wasser zu |6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus
und decken Sie die Flammen zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Léschdecke ab.

¢ Das Gerat darf nicht im Freien verwendet werden.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht als Abstell-/Arbeitsplatte.

Das Gerat kann versehentlich eingeschaltet werden oder noch
heil® sein. Dadurch kdnnen Gegenstande schmelzen, hei werden
oder in Brand geraten.

* Decken Sie das Gerdt niemals mit einem Tuch oder etwas
Ahnlichem ab. Wenn das Gerat noch heiB ist oder eingeschaltet
wird, besteht Feuergefahr.

¢ VVerwenden Sie zur Reinigung des Kochfelds niemals einen
Hochdruck- oder Dampfreiniger.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht in einem Raum mit einer
Umgebungstemperatur unter 5°C.

e Wenn das Gerat zum ersten Mal verwendet wird, riecht es ,,neu”.
Das ist normal. Der Geruch verschwindet von alleine, wenn Sie
lUften.

e Sorgen Sie wahrend der Verwendung fir ausreichende Belliftung.

¢ Halten Sie die natlrlichen Belliftungséffnungen offen.

* Bei einer langen Verwendung des Kochfelds ist zusatzliche
Luftung notwendig. Offnen Sie dann zum Beispiel ein Fenster
oder installieren Sie ein mechanisches Liftungssystem.

e Flambieren Sie niemals unter einer Abzugshaube. Wegen
der hohen Flammen kann Brand entstehen, auch bei einem
ausgeschalteten Ventilator.

* Die Brennerteile sind wahrend und direkt nach der Verwendung
heil3.

¢ Beriihren Sie diese nicht und vermeiden Sie den direkten Kontakt
mit nicht hitzbestandigem Material.
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¢ Tauchen Sie heille Brennerdeckel und Topftrager niemals in kaltes
Wasser ein. Durch die schnelle Abkiihlung kann das Material
beschadigt werden.

¢ Der Abstand einer Pfanne/eines Topfes zu einem Bedienungsknopf
oder einer nicht hitzebestandigen Wand muss immer groRer als
zwei Zentimeter sein. Bei kleineren Abstanden kdnnen sich die
Bedienungsknopfe oder die Wand durch die hohe Temperatur
verfarben und/oder verformen.

¢ Verwenden Sie immer die Topftrager und geeignetes Kochgeschirr.

e Stellen Sie die Pfanne/den Topf immer auf den Topftrager. Wenn
eine Pfanne/ein Topf direkt auf den Brennerdeckel gestellt wird,
konnen gefahrliche Situationen entstehen.

e Aluminiumverpackungen oder -folien sind als Kochgeschirr nicht
geeignet. Sie kdnnen auf den Brennerdeckeln und Topftragern
einbrennen.

¢ Das Kochfeld kann nur gut funktionieren, wenn die Brennerteile
richtig mithilfe der Positionierzapfen ineinander gefligt wurden.
Sorgen Sie dafiir, dass die Topftrager gerade gegeneinander und
flach auf der Auffangschale liegen. Nur auf diese Weise kdnnen
die Pfannen/Topfe stabil abgestellt werden.

e Achten Sie darauf, dass Ofenhandschuhe oder Topflappen nicht
zu nahe bei den Flammen liegen.

* Dieses Gerat darf nur von einem anerkannten Installateur
angeschlossen werden.

¢ Defekte Teile diirfen nur durch Originalteile ersetzt werden.

Nur bei Originalteilen kann der Hersteller garantieren, dass sie
die Sicherheitsanforderungen erfillen.

¢ Fiir Schaden, die durch falsches Anschlief8en, falsches Einbauen
oder eine unsachgemale Verwendung entstehen, besteht kein
Garantieanspruch.

e Um gefahrliche Situationen zu vermeiden, darf das
Anschlusskabel, wenn es beschadigt ist, nur vom Hersteller,
seiner Serviceorganisation oder gleichwertig qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
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e Der Stromanschluss muss den nationalen und lokalen
Vorschriften entsprechen.

* Die Wandsteckdose und der Stecker miissen immer zuganglich sein.

* Das Gerat darf nicht Gber eine Mehrfachsteckdose oder ein
Verlangerungskabel an das Stromnetz angeschlossen werden.
Eine sichere Verwendung des Gerats kann andernfalls nicht
gewahrleistet werden.

® Das Gerat muss immer geerdet sein.

e Die Arbeitsplatte, auf die das Kochfeld gestellt wird, muss eben sein.

¢ Die Wande und die Arbeitsplatte rundum das Gerat missen bis
mindestens 90°C hitzebestandig sein. Obwohl das Gerat selbst
nicht warm wird, kann sich die Wand durch die Warme einer
heilRen Pfanne/eines heilRen Topfes verfarben oder verformen.
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Brenner

1. Normalbrenner
2. Starkbrenner
3. Schmorbrenner
Kochfeld

4. Topftrager

9. Auffangschale

Die Verpackung enthilt folgende Teile:
A.
B.
C.

1 x Kochfeld

8->
&8 ¢
B 7
B3
Bedienung

PRODUKTBESCHREIBUNG

5. Bedienungsknopf rechts hinten

0 N o

1 x Anschlussnippel M24 x 1/2” - Gasanschluss in den Niederlanden
1 x Anschlussnippel AG W21,8 x 1/14 - 1G KLF (G12) Shell -

Gasanschluss in Belgien

1 x Anschluss fiir Gasflasche

1 x Dichtring

Bedienungsknopf links hinten
Bedienungsknopf links vorne
Bedienungsknopf rechts vorne

B C D E
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, mussen Sie Folgendes tun: Packen Sie das Kochfeld vorsichtig aus und
entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial und eventuelle Werbeaufkleber. Bewahren Sie die Verpackung (Plastikbeutel,
Styropor und Pappe) immer fiir Kinder unzugénglich auf. Kontrollieren Sie das Gerat nach dem Auspacken griindlich auf
auRerliche Schaden, die eventuell durch den Transport entstanden sein kdnnen. Kontrollieren Sie, ob die Spannung mit den
Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt. Befolgen Sie bei der Installation des Kochfelds die Anweisungen im Kapitel
INSTALLATIONSANWEISUNGEN. Reinigen Sie das Kochfeld und das gesamte Zubehdr mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Spiilen Sie alles mit klarem Wasser nach und trocknen Sie alles ab.

INSTALLATIONSANWEISUNGEN

Bei dem Kochfeld ist standardmaRig der Anschlussnippel B (Gasanschluss Niederlande) vormontiert. Der Gasschlauch kann
direkt daran angeschlossen werden.

Anschlussnippel C ist eine spezifische Ausfiihrung fiir Belgien. Wenn das Kochfeld in Belgien angeschlossen wird, kann dieser
Anschlussnippel C anstelle von Anschlussnippel B verwendet werden.

ACHTUNG! SchlieBen Sie NIEMALS einen Gasschlauch an, ohne einen Anschlussnippel (B, C oder D) zu verwenden, und setzen
Sie IMMER den im Lieferumfang enthaltenen Dichtring ein!

ACHTUNG! Kombinieren Sie NIEMALS mehrere Nippel miteinander. Jeder Anschlussnippel muss direkt am Kochfeld montiert werden.

o Die Sicherheit beim Gebrauch ist nur garantiert, wenn die Montage technisch korrekt und in Ubereinstimmung mit dieser
Installationsvorschrift ausgefiihrt wird. Der Installateur haftet fiir Schaden durch fehlerhafte Montage.

¢ Der Gasanschluss muss den nationalen und regionalen Sicherheitsvorschriften entsprechen. Lassen Sie das Kochfeld deshalb
von einem anerkannten Installateur anschlieBen.

e Der Stromanschluss darf nur von einem befugten Elektriker ausgefiihrt werden. Dieser ist Giber die nationalen und regionalen
Sicherheitsvorschriften informiert, die der Anschluss erfiillen muss.

¢ Das Kochfeld hat die Schutzklasse Il und darf nur in Verbindung mit einem geerdeten Anschluss verwendet werden.
Der Hersteller haftet nicht fir die fehlerhafte Funktion und magliche Schaden, die durch fehlerhafte elektrische
Installationen verursacht werden.

¢ Das Kochfeld muss an einen festen Anschluss angeschlossen werden, in den gemaR den Installationsvorschriften Mittel zum
Ausschalten eingebaut sind.

¢ Sorgen Sie dafir, dass das Stromkabel wéahrend der Installation nicht eingeklemmt oder an scharfen Kanten entlang verlegt wird.

e Der Anschlusspunkt, die Wandsteckdose und/oder der Stecker miissen immer zugénglich sein.

¢ Die Arbeitsplatte, auf die das Kochfeld gestellt wird, muss eben, horizontal und stabil sein.

¢ Beifalscher Installation, falschem Anschluss oder falscher Montage verfallt die Garantie.

o Achtung: Jede Anderung am Gerit, einschlieRlich des Austauschens des Stromkabels, muss von entsprechend geschulten
technischen Fachkraften durchgefiihrt werden.
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AUSSENABMESSUNGEN

Die Abbildung unten enthalt die Abmessungen des Kochfelds.

Flr einen sicheren Gebrauch ist ausreichend freier Raum rundum das Kochfeld erforderlich. Kontrollieren Sie, ob dieser freie
Raum vorhanden ist. Der Abstand zwischen Kochfeld und einer Dunstabzugshaube muss mindestens 650 mm betragen.

min. 650

GAS-ANSCHLUSS
Achtung!
Das Kochfeld muss an eine Gasversorgung mit der Gasart angeschlossen werden, auf die das Kochfeld in der Fabrik
eingestellt wurde. Informationen tiber die Gasart, auf die das Kochfeld eingestellt wurde, finden Sie auf dem
Typenschild. Das Kochfeld darf nur von einem anerkannten Installateur mit den entsprechenden Qualifikationen
angeschlossen werden; und nur ein Installateur darf das Kochfeld fiir eine andere Gasart einstellen.

Anweisungen fiir den Installateur
Der Installateur muss:

e flr das AnschlieBen von Gasanlagen qualifiziert sein;
¢ Die Informationen auf dem Typenschild des Kochfelds hinsichtlich der Gasart, auf die das Kochfeld eingestellt wurde,
durchlesen und die Informationen mit den Gaslieferbedingungen am Installationsort vergleichen;
e kontrollieren, ob:
- die Luftung (das heift, die Luftzirkulation in den Rdumen) einwandfrei funktioniert;
- die Gasanschlisse leckagefrei sind;
- alle funktionstiichtigen Teile des Kochfelds auch wirklich einwandfrei funktionieren;
- die elektrische Installation gemeinsam mit einer Erdleitung (Nullleitung) funktionieren kann.

die Einstellungen der Drehknopfe fiir die Gasbrenner anpassen, um eine einwandfreie Funktion der Funkenziindung und des
Gasaustrittsschutzes zu garantieren.

Achtung!

Das Kochfeld darf nur von einem anerkannten Installateur an eine Gasflasche mit Flussiggas oder eine festinstallierte
Gasversorgung angeschlossen werden. Dabei sind die geltenden Sicherheitsvorschriften zu berticksichtigen.
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AnschlieBen an eine flexible Stahlleitung

Wenn das Kochfeld in Ubereinstimmung mit den Prinzipien fiir Klasse 1 installiert wird, empfehlen wir, beim AnschlieRen

des Kochfelds an die Gasversorgung ausschlieBlich eine elastische Metallleitung zu verwenden, die die geltenden nationalen
Vorschriften erfullt. Die Verbindung, durch die das Gas zum Kochfeld zugeleitet wird, hat ein G%”-Gewinde.

Fur den Anschluss diirfen nur Rohre und Kupplungen verwendet werden, die den geltenden Normen entsprechen.

Die maximale Lénge der elastischen Leitung darf 2000 mm nicht tiberschreiten.

Sorgen Sie dafir, dass der Anschluss nicht in Kontakt mit anderen bewegenden Teilen kommt, die den Anschluss beschadigen
koénnten.

AnschlieBen an ein starres Installationsrohr

Das Kochfeld ist mit einem Verbindungsstiick mit einem G%”-Gewinde ausgefiihrt. Das Kochfeld muss so an die Gasinstallation
angeschlossen werden, dass an keiner einzigen Stelle in der Anlage und bei keinem einzigen Element des Kochfelds Spannung
erzeugt wird.

Wenn beim Festdrehen ein zu groRes Drehmoment verwendet wird (iber 20 Nm), kann der Anschluss beschadigt werden oder
es kann Leckage verursacht werden.

Die Gasleitung darf das Metallgehduse an der Ruckseite des Kochfelds nicht berthren.

Achtung! Immer, wenn der Druckregler ausgetauscht wurde, muss das Kochfeld einer technischen Prifung unterzogen
werden, bei der die Gashdhne und der Gasaustrittsschutz Gberprift werden.

Achtung! Nach der Installation des Kochfelds muss der Dichtring bei allen Anschliissen kontrolliert werden
(z. B. mit Wasser und Seife). Zur Kontrolle der Dichtung darf kein Feuer verwendet werden.

STROMANSCHLUSS
e Priifen Sie, ob die Spannung mit der auf dem Typenschild angegebenen Spannung tbereinstimmt.
e SchlieRen Sie das Kochfeld an eine geerdete Steckdose an.
o Achtung: Der Anschlusspunkt muss immer zuganglich sein.

UMBAUEN DES KOCHFELDS FUR EINE ANDERE GASART

Das Umbauen des Kochfelds fiir eine andere Gasart darf nur von einem anerkannten Installateur mit den entsprechenden
Qualifikationen vorgenommen werden.

Wenn das Gas, mit dem das Kochfeld versorgt werden muss, von dem Gas abweicht, fiir das das Kochfeld in der Werksversion
ausgefiihrt ist, das heit, G25/25,3 - 25 mbar, missen die Diisen ausgetauscht werden und die Flamme muss neu eingestellt werden.
Beim Umbauen des Kochfelds fiir die Verbrennung einer anderen Gasart mussen Sie:

¢ die DUsen austauschen (siehe die Gastabelle unten);

¢ die ,Sparflamme” einstellen.

Achtung! Das Kochfeld wurde vom Hersteller mit Disen ausgestattet, die in der Fabrik auf das Verbrennen des Gases eingestellt
wurden, das auf dem Typenschild eingestellt ist.

Gastabelle
G25/25,3 - 25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Dissen- Diise Ken- Diisen- Diise Ken- Diisen- Diise Ken- SABAF-Brenner
durchmesser nzeichnung durchmesser nzeichnung durchmesser nzeichnung
1 0,72 mm 72 0,72 mm 72 0,50 mm 50 1 Schmorbrenner 0,95 kW
2 0,97 mm 97 0,97 mm 97 0,65 mm 65 2 Normalbrenner 1,70 kw
3 1,15 mm 115 1,15 mm 115 0,85 mm 85 1 Starkbrenner 2,90 kW
Flamme des Brenners Umschaltung von Erdgas zu Flissiggas Umschaltung von Fliissiggas zu Erdgas
1. Ersetzen Sie die Duse durch die richtigen Disen 1. Ersetzen Sie die Duse durch die richtigen Disen konform
Voll
konform der Gastabelle. der Gastabelle.
2. Drehen Sie die Regelmutter etwas auf und regeln Sie die | 2. Drehen Sie die Regelmutter etwas auf und regeln Sie die
Sparsam " .
GroRe der Flamme. GroRe der Flamme.

Um die Einstellungen zu regeln, miissen die Gasregelknopfe entfernt werden.
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Die verwendeten Dusen des Gaskochfelds erfordern keine Einstellung des Basisluftstroms. Eine korrekte Flamme hat im Inneren
deutliche blaugriine Kegel.

Eine kurze, rauschende Flamme oder eine lange, gelbe, rauchende Flamme ohne deutlich abgegrenzte Kegel deutet auf eine
schlechte Qualitat des Gases der Hausanlage oder einen beschadigten oder verschmutzten Brenner hin. Um die Flamme zu
kontrollieren, missen Sie den Brenner etwa 10 Minuten mit voller Flamme brennen lassen und dann den Drehknopf auf dem
Ventil auf Sparflamme stellen.

Die Flamme darf nicht erléschen oder zu den Brennerkdpfen Gberspringen.

* Auf dem Typenschild Ihres Produkts ist angegeben, fur welche Gasart Ihr Kochfeld geeignet ist. Informieren Sie sich beim
Kundendienst von Inventum, wenn Sie das Gerat fir die Verwendung mit einer anderen Gasart umbauen mdéchten. Die dabei
einzuhaltende Vorgehensweise ist beim Umbausatz beschrieben.

G25/25,3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Schmorbrenner
2 1,70 2 Normalbrenner
3 2,90 3 Starkbrenner

Austauschen einer Diise
Losen Sie die Dusen mithilfe eines speziellen Steckschlissels 7 und tauschen Sie die Duise durch eine
neue Duse fur die Gasart aus, die verwendet werden soll (siehe die Gastabelle).

Achtung! Das Anpassen des Kochfelds fir eine andere als die vom Hersteller auf dem Typenschild angegebene Gasart oder der
Erwerb eine Kochfelds fiir eine andere als die in der Wohnung installierte Gasart ist die alleinige Entscheidung des Benutzers/
Installateurs.

Bei Kochfeldern mit Schutzvorrichtung wird eine Armatur mit einem Gasaustrittsschutz verwendet
(siehe Zeichnung). Die Armaturen missen eingestellt werden, wahrend der Brenner auf
Sparflamme aktiv ist; verwenden Sie dazu einen Regelschraubendreher (2,5 mm).

Achtung! Kleben Sie nach dem Anpassen des Kochfelds ein Etikett mit einer Beschreibung der Gasart, fur die das Kochfeld
eingestellt wurde, auf das Kochfeld.
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BRENNER ZUNDEN UND BEDIENEN

AUSWAHL DER RICHTIGEN TOPFE UND PFANNEN

¢ Achten Sie darauf, dass die Flammen unter der Pfanne/dem Topf bleiben. Wenn Flammen um die Pfanne/den Topf herum
brennen, geht viel Energie verloren. Dariiber hinaus kdnnen dadurch die Handgriffe zu heiR werden.

¢ Verwenden Sie nur zum Durchmesser der Brenner passende Pfannen/Topfe. Dadurch reduziert sich die Kochzeit.

e Verwenden Sie nur Pfannen/Tépfe mit ebenem Boden.

¢ Kochen Sie die Speisen mit der richtigen Menge Wasser und lassen Sie den Deckel auf der Pfanne/dem Topf.

¢ Wir empfehlen, eine Pfanne/einen Topf mit einem Durchmesser von etwa 2,5-3 Mal dem Durchmesser des Brenners zu
verwenden, das heift:
o fiir den Schmorbrenner - einen Durchmesser zwischen 120 und 150 mm
o fiir den Normalbrenner - einen Durchmesser zwischen 160 und 220 mm
o fir den Wokbrenner - einen Durchmesser zwischen 200 und 240 mm. AuRerdem sollte die Hohe des Topfes nicht groRer

als der Durchmesser sein.

=
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BRENNER BEDIENEN
Uberpriifen Sie regelmaRig, ob die Brenner und Brennerdeckel richtig positioniert sind. Eine falsche Positionierung kann
zu einer schlechten Ziindung, einer ungiinstigen Verbrennung oder einer Beschadigung der Brennerdeckel fiihren.

. Gaszufuhr geschlossen @
. GroRte Flamme iy

. Kleinste Flamme #

. Thermoelement

. Funkenziindung

D WwWN R

In den Bedienungsknopf ist eine automatische Funkenziindung integriert.

¢ Driicken Sie den Bedienungsknopf und drehen Sie diesen nach links in die Stellung ,GroRte Flamme" if%.

¢ Halten Sie den Bedienungsknopf mindestens 3 Sekunden fest gedriickt. Die integrierte Funkenziindung sorgt dafir, dass der
Brenner ziindet und zu brennen beginnt.

¢ Halten Sie den Bedienungsknopf noch 10 Sekunden eingedriickt, nachdem die Flamme brennt, um das Thermoelement
zu aktivieren. Andernfalls kann die Flamme namlich sofort wieder erléschen, weil das Thermoelement noch nicht aktiv ist.

¢ Wenn der Brenner nach 15 Sekunden nicht brennt, missen Sie eine Minute warten, bevor Sie erneut versuchen, den
Brenner zu ziinden.

e Wenn der Brenner ohne Absicht erlischt (zum Beispiel durch Uberkochen einer Fliissigkeit, Zugluft, fehlender Gaszufuhr),
schlieBt das Thermoelement (Flammensicherung) die Gaszufuhr zu dem betreffenden Brenner. Keine Flamme = kein Gas!

Richtig eingestellte Brenner haben eine hellblaue Flamme mit einem deutlich abgegrenzten Kegel im Inneren. Die GroRe der
Flamme kann Uber den Bedienungsknopf des Brenners geregelt werden.

GroRe Flamme
% Kleine Flamme (die sogenannte ,Sparflamme*)

® Aus (die Gaszufuhr ist geschlossen)
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REINIGUNG & WARTUNG

Reinigen Sie verschmutzte Bereiche des Kochfelds nach jedem Gebrauch, sodass dieses in einem guten Zustand bleibt.

Ubergekochte Essensreste kdnnen verkrusten und lassen sich nach einer ldngeren Zeit schwerer entfernen.

Verwenden Sie zum Reinigen des Kochfelds ein mildes Reinigungsmittel wie beispielsweise ein Spllmittel. Die losen Teile dirfen

nicht in der Spulmaschine gereinigt werden. Geschirrspulmittel fiir Spilmaschinen greift das Material an.

Die Topftrager und die Brenner sind abnehmbar, sodass Sie das Kochfeld leichter reinigen kdnnen.

¢ Reinigen Sie zuerst die Bedienungsknopfe, die Brenner und die Topftrager.

o Kontrollieren Sie, ob das Thermoelement und die Funkenziindung sauber sind. Reinigen Sie diese
eventuell mit einem Zahnstocher.

¢ Reinigen Sie danach die Auffangschale.

e Wischen Sie alles noch einmal mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie es gut mit einem
weichen Tuch nach.

e Setzen Sie die Brenner wieder auf das Kochfeld zurlick. Achten Sie dabei sorgfaltig auf die
Offnungen fiir das Thermoelement und die Funkenziindung.

¢ Legen Sie die Brennerdeckel auf die Brenner.

* Positionieren Sie die Topftrager wieder auf dem Kochfeld. Legen Sie die Topftrager vorsichtig auf die Auffangschale;
vermeiden Sie dabei, diese zu schieben.

HARTNACKIGE FLECKEN

Reinigen Sie hartnackige Flecken auf den Topftragern und Brennerdeckeln mit einem flissigen Reinigungsmittel und eventuell
mit einem Scheuerschwamm aus Kunststoff. Verwenden Sie zum Reinigen des Kochfelds keine aggressiven scheuernden
Reinigungsmittel oder scharfen Gegenstande.

Hartnackige Flecken auf Edelstahl reinigen Sie am besten einem speziellen Reinigungsmittel fiir Edelstahl. Wischen Sie dabei
stets in Richtung der Struktur des Stahls, um Flecken zu vermeiden.

Im Laufe der Zeit kann sich die Oberfldche verfarben. Das ist normal und wird nicht von der Garantie gedeckt.

STORUNGEN

Wenn das Kochfeld nicht ordnungsgemaR funktioniert, sollten Sie zuerst die folgenden Losungsmoglichkeiten ausprobieren,
bevor Sie Kontakt mit dem Kundendienst aufnehmen.

Storung

Ursache

Lésung

Sieriechen Gas
am Kochfeld.

Der Gasanschluss des Kochfelds ist undicht.

SchlieBen Sie den Gashaupthahn. Wenden Sie sich an Ihren Installateur.

Ein Brenner
z(indet nicht.

« Der Stecker fur die Funkenztndung steckt
nicht richtig in der Steckdose.

« Eine Sicherung ist defekt oder im
Z&hlerschrank ausgeschaltet.

« Die Funkenzindung ist verschmutzt
oder feucht.

« Die Brennerteile sind nicht korrekt
positioniert.

« Der Brenner ist verschmutzt oder feucht.

« Der Hauptgashahn ist geschlossen.

« Esliegt eine Stoérung bei der Gaszufuhr vor.

« Eswird eine falsche Gasart verwendet.

« Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

- Setzen Sie eine neue Sicherung ein oder schalten Sie die Sicherung
wieder ein.

« Reinigen/trocknen Sie die Funkenzindung.

« Setzen Sie den Brenner richtig zusammen und achten Sie dabei auf die
Offnungen fur das Thermoelement und die Funkenzindung.

« Reinigen/trocknen Sie die Brennerteile.

- Offnen Sie den Hauptgashahn.

« Informieren Sie sich bei Ihrem Gaslieferanten.

« Kontrollieren Sie, ob das verwendete Gas fur Ihr Kochfeld geeignet ist.
Wenden Sie sich gegebenenfalls an Ihren Installateur.

Der Brenner
gehtnachdem
Zunden gleich
wieder aus.

« Sie haben den Bedienungsknopf nicht lange
und/oder weit genug gedruickt (mindestens
3 Sekunden).

« Das Thermoelement ist verschmutzt.

« Halten Sie den Bedienungsknopf mindestens 3 Sekunden zwischen
der Anzeige fur die groBte und fur kleinste Flamme ganz gedriickt. Beim
ersten Gebrauch kann dies wegen der ersten Gaszufuhr langer dauern.

« Reinigen/trocknen Sie das Thermoelement.

Der Brenner
brennt nicht
gleichmaBig.

« Die Brennerteile sind nicht richtig
positioniert.

« Die Brennerteile sind verschmutzt/feucht.
« Es wird eine falsche Gasart verwendet.

- Setzen Sie die Brennerteile erneut zusammen. Achten Sie dabei auf die
Offnungen fur das Thermoelement und die Funkenziindung.

« Reinigen/trocknen Sie die Brennerteile.

« Kontrollieren Sie, ob das verwendete Gas fur Ihr Kochfeld geeignet ist.
Wenden Sie sich gegebenenfalls an Ihren Installateur.
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RECYCLING

Dieses Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht mit dem normalen Hausmdll entsorgt werden darf
(2012/19/EU). Befolgen Sie die in lhrem Land geltenden Vorschriften in Bezug auf die getrennte Sammlung
von Elektro- und Elektronikgeraten. Durch eine korrekte Entsorgung des Produkts beugen Sie negativen Folgen
fir die Umwelt und die Volksgesundheit vor. Das Verpackungsmaterial dieses Produkts ist zu 100 % recycelbar;

entsorgen Sie das Verpackungsmaterial daher getrennt.
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CONSIGNES DE SECURITE — FR

¢ Lisez attentivement et entierement le mode d’emploi avant
d’utiliser I'appareil pour la premieére fois, et conservez-le
soigneusement pour une consultation future.

e Utilisez cet appareil uniquement aux fins décrites dans
ce mode d’emploi. Utilisez la table de cuisson uniquement pour
la préparation de plats. Lappareil n’est pas indiqué pour chauffer
des piéces/chambres/espaces.

. AVERTISSEMENT : 'appareil et les parties accessibles sont
brdlantes pendant I'utilisation. Ne touchez pas les parties
brllantes. Eloignez les enfants de moins de 8 ans, excepté
s’ils sont sous une surveillance constante.

J Lappareil peut étre utilisé par les enfants a partir de

8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience
et de connaissances, a condition qu’ils utilisent I'appareil sous
surveillance ou qu’ils aient recu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’ils comprennent
les dangers encourus.

¢ Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

e appareil ne doit pas étre nettoyé ni entretenu par des enfants,
a moins que cette tache soit effectuée sous surveillance.

* Ne conservez pas d’objets qui intéressent les enfants au-dessus
de ou derriere I'appareil.

e Les zones de cuisson deviennent chaudes pendant 'utilisation
et elles le restent encore pendant un certain temps aprées
I'utilisation. Ne laissez pas de petits enfants a proximité de
I'appareil pendant et juste apres la cuisson.

e Si les consignes de sécurité et mises en garde ne sont pas
observées, le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages susceptibles d’en résulter.

* N'ouvrez jamais le logement de I'appareil.

¢ Ne chauffez pas des boites de conserves non ouvertes sur la
table de cuisson. Il se développe une surpression qui peut faire
exploser ces boites. Vous risquez ainsi de vous blesser/briler.
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. AVERTISSEMENT : risque d’incendie : ne rien laisser sur la
table de cuisson.

J AVERTISSEMENT : la cuisson a la graisse ou a I’huile sur une
table de cuisson sans surveillance peut étre dangereuse et
peut provoquer un incendie. Ne tentez JAMAIS d’éteindre
le feu avec de I'eau. Il convient d’éteindre I'appareil puis
d’étouffer les flammes a l'aide, par exemple, d’un couvercle
ou d’une couverture anti-feu.

e 'appareil ne doit pas étre utilisé a I'extérieur.

* N'utilisez pas I'appareil comme plan de travail. Lappareil peut

se mettre accidentellement en marche ou étre encore brilant.
Les objets peuvent alors fondre, devenir brilants ou prendre feu.

* Ne couvrez jamais I'appareil avec un chiffon ou quelque chose
de similaire. Il existe un risque d’incendie si I'appareil est encore
chaud ou allumé.

e N'utilisez jamais un nettoyeur a haute pression ou a vapeur pour
nettoyer la table de cuisson.

e N'utilisez pas I'appareil dans une piece ou la température
ambiante est inférieure a 5°C.

e Lorsque l'appareil est utilisé pour la premiere fois, il dégagera
une « odeur de neuf ». Ceci est normal. L'aération fera disparaitre
cette odeur d’elle-méme.

® Assurer une bonne aération pendant 'utilisation de I'appareil.

¢ Veillez a ce que les trous d’aération naturelle restent ouverts.

e Une aération supplémentaire est nécessaire en cas d’utilisation
prolongée de la table de cuisson. Par exemple, ouvrir une fenétre
ou installer un ventilateur mécanique.

e Ne jamais flamber sous une hotte aspirante. Les hautes flammes
peuvent provoquer un feu, méme si le ventilateur est éteint.

e Les pieces du brdleur sont brllantes pendant et juste apres
utilisation.

e Eviter le contact direct ou le contact avec des matériaux non
résistants a la chaleur.

* Ne jamais plonger les chapeaux de brileur et les grilles dans
de I'eau froide. Le refroidissement rapide peut endommager
le matériel.
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e La distance entre le récipient de cuisson (marmite/casserole/
poéle) et un bouton ou une paroi non résistant(e) a la chaleur
doit toujours étre supérieure a deux centimetres. A des distances
plus petites, la haute température peut décolorer et/ou déformer
les boutons ou la paroi.

e Utiliser toujours les grilles et des ustensiles de cuisine appropriés.

e Placer toujours le récipient de cuisson sur la grille. La mise en
place du récipient de cuisson directement sur le chapeau du
brlleur peut causer des situations dangereuses.

e Les barquettes ou film en aluminium ne sont pas appropriés
comme ustensiles de cuisine. lls peuvent brdler sur les chapeaux
des brdleurs et les grilles.

e La table de cuisson ne peut fonctionner correctement que
si les pieces du brileur sont emboitées sur les butées de guidage.
Assurez-vous que les grilles sont disposées bien droit les unes
contre les autres et a plat sur le plateau d’égouttement.

C’est seulement de cette maniére que les récipients de cuisson
peuvent étre placés de maniéere stable.

® Assurez-vous que les gants de cuisine ou les maniques ne
s‘approchent pas de trop pres de la flamme.

e Cet appareil doit étre raccordé uniqguement par un installateur agréé.

e Les pieces défectueuses ne doivent étre remplacées que par des
pieces d’origine. Seules ces pieces d’origine peuvent étre garanties
par le fabricant comme répondant aux exigences de sécurité.

e Les dommages causés par un mauvais branchement, un mauvais
encastrement ou une mauvaise utilisation ne sont pas couverts
par la garantie.

¢ Si le cable de raccordement est endommagsé, il doit étre remplacé
uniguement par le fabricant, son service apres-vente ou des
personnes ayant une qualification équivalente, afin d’éviter des
situations dangereuses.

e Le raccordement électrique doit étre conforme aux
réglementations nationales et locales.

e La prise de courant murale et la fiche male doivent toujours étre
accessibles.

FR-40



e 'appareil ne doit pas étre raccordé au réseau électrique par
I'intermédiaire d’'un domino ou d’une rallonge. Auquel cas,
I'usage de I'appareil en toute sécurité ne peut pas étre garanti.

e 'appareil doit toujours étre mis a la terre.

e Le plan de travail sur lequel est placé la table de cuisson, doit étre
une surface plane.

e Les parois et le plan de travail autour de I'appareil doivent pouvoir
résister a une température d’au moins 90°C. Méme si I'appareil
lui-méme n’est pas chaud, la chaleur d’un récipient de cuisson
chaud peut décolorer ou déformer la paroi.

FR- 41



DESCRIPTION DU PRODUIT

aeeo

Brileurs

1. Braleur normal
2. Brdleur fort

3. Brlleur mijoteur

Table de cuisson
4. Grille
9. Plateau d’égouttement

—5
| 6
7
— 8

Commande

5.

o N o

L’emballage comprend les éléments suivants :

1 x table de cuisson

moo®»

1 x rondelle d’étanchéité

1 x raccord M24 x 1/2” - raccordement gaz Pays-Bas

1 x raccord AG W21,8 x 1/14 - |G KLF (G12) Shell - raccordement gaz Belgique E g ‘
—
B C D E

1 x raccord pour bouteille de gaz

Bouton de commande de feu arriére droit
Bouton de commande de feu arriére gauche
Bouton de commande de feu avant gauche
Bouton de commande de feu avant droit
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AVANT LA TOUTE PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois, vous devez procéder comme suit : déballez la table de cuisson avec précaution
et retirez tout le matériel d'emballage. Conservez le matériel d’'emballage (sacs en plastique et carton) hors de portée

des enfants. Apres avoir déballé I'appareil, vérifiez scrupuleusement s'il n'a pas été endommagé (dommages apparents)
pendant le transport. Vérifiez que I'installation électrique soit compatible avec la tension indiquée sur la plaque signalétique.
Pour I'installation de la table de cuisson, suivez les instructions du chapitre INSTRUCTIONS D’INSTALLATION. Nettoyez table

de cuisson ainsi que tous les accessoires a I'eau chaude avec un détergent doux. Rincez ensuite soigneusement, uniquement
a l'eau, et séchez.

INSTRUCTIONS D’INSTALLATION

La table de cuisson est livrée de fagon standard avec le raccord B (raccord gaz Pays-Bas) préalablement monté. Le tuyau de gaz
peut étre directement branché sur ce raccord.

Le raccord C est spécifique a la Belgique et, si la table de cuisson doit étre raccordée en Belgique, il peut étre utilisé en remplacement
du raccord B.

ATTENTION ! Ne branchez JAMAIS un tuyau de gaz sans utiliser un raccord (B, C ou D) et utilisez TOUJOURS la rondelle
d’étanchéité fournie avec l'appareil !

ATTENTION ! N’utilisez JAMAIS une combinaison de plusieurs raccords. Tout raccord doit étre monté directement sur la table
de cuisson.

o Lasécurité au cours de I'utilisation n’est garantie que si le montage est réalisé correctement sur le plan technique
et conformément aux présentes instructions d’installation. Linstallateur est responsable des dommages causés par
un montage incorrect.

e Laprise de gaz doit répondre aux normes de sécurité nationales et régionales. Il convient, par conséquent, de confier
le raccordement de la table de cuisson a un installateur agréé.

* Le raccordement électrique sera impérativement réservé a un électricien qualifié. Ce dernier est au fait des normes
de sécurité nationales et régionales auxquelles le raccordement doit satisfaire.

¢ Latable de cuisson est un appareil de classe de protection Il et ne peut étre utilisée qu’avec une borne mise a la terre.
Le fabricant décline toute responsabilité en cas d’usage impropre et d’éventuels dommages causés par des installations
inadéquates.

¢ Latable de cuisson doit étre raccordée a une installation fixe dans laquelle sont intégrés des coupe-circuit et ce, conformément
aux instructions d’installation.

e Assurez-vous que le cable d’alimentation n’est pas coincé au cours de I'installation ou qu’il n’est pas acheminé le long
d’arétes vives.

¢ Le point de raccordement, la prise de courant murale et/ou la fiche méle doivent toujours étre accessibles.

o Le plan de travail sur lequel est placé la table de cuisson doit étre une surface plane, horizontale et stable.

¢ Les installations, raccordements et montages incorrects entraineront 'annulation de la garantie.

¢ Attention : toute modification de I'appareil, y compris le remplacement du cable d’alimentation, doit étre effectuée
par le personnel du service technique formé spécifiquement a cet effet.
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DIMENSIONS EXTERIEURES

L'illustration ci-dessous indique les dimensions de la table de cuisson.

Pour un usage en toute sécurité, un espace suffisant autour de la table de cuisson est nécessaire. Assurez-vous de |'existence
de cet espace. La distance entre la table de cuisson et une hotte aspirante doit étre au minimum de 650 mm.

min. 650

RACCORDEMENT AU GAZ
Attention !
La table de cuisson doit étre raccordée a une installation de gaz distribuant le type de gaz auquel la table de cuisson
a été adaptée. Les informations concernant le type de gaz auquel la table de cuisson est adaptée se trouvent sur
la plaque signalétique. La table de cuisson peut uniquement étre raccordée par un installateur agréé possédant les
qualifications adéquates et seul un installateur agréé est autorisé a adapter la table de cuisson a un autre type de gaz.

Instructions pour l'installateur
L'installateur doit :

e étre qualifié pour raccorder les installations de gaz ;
¢ lire attentivement les informations figurant sur la plaque signalétique de la table de cuisson relatives au type de gaz auquel

la table de cuisson est adaptée et comparer ces informations aux conditions de distribution de gaz sur le lieu de I'installation ;
e contrdlersi:

- la ventilation, c.-a-d. le renouvellement de I'air dans les pieces, fonctionne correctement ;

- les conduites de gaz ne présentent pas de fuites ;

- toutes les pieces opérationnelles de la table de cuisson fonctionnent correctement ;

- l'installation électrique peut fonctionner en combinaison avec une connexion de mise a la terre (mise a la terre du neutre).
e ajuster les réglages des boutons rotatifs pour les brlleurs a gaz, afin de garantir un bon fonctionnement de I’allumage par

étincelle et de la protection contre les fuites de gaz.

Attention !
La table de cuisson peut étre uniquement raccordée a une bouteille de gaz liquide ou a une installation de gaz fixe par un
installateur agréé. En outre, les régles de sécurité en vigueur doivent étre respectées.
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Raccordement a un tuyau de gaz flexible en acier

Si la table de cuisson est installée conformément aux principes relatifs a la classe 1, nous recommandons alors, pour le
raccordement de la table de cuisson a I'installation de gaz, d'utiliser uniquement une conduite métallique flexible conforme

a la réglementation nationale en vigueur. Le raccord de I'alimentation en gaz de la table de cuisson a un filetage G%”.

Pour le raccordement, il convient d'utiliser uniquement des tuyaux et des raccords qui sont conformes aux normes en vigueur.
La longueur maximale de la conduite flexible ne doit pas étre supérieure a 2 000 mm.

Veillez a ce que le tuyau de raccordement ne puisse pas entrer en contact avec des éléments mobiles risquant d'endommager
le tuyau de raccordement.

Raccordement a un tuyau d'alimentation rigide

La table de cuisson est munie d'un raccord avec filetage G}”. La table de cuisson doit étre raccordée a I'installation de gaz de
telle fagon qu'aucun point de I'installation et aucun élément de la table de cuisson ne soit soumis a une contrainte mécanique.
Si un moment de torsion excessif (supérieur a 20 Nm) est appliqué lors du serrage, cela peut endommager le raccordement
ou résulter en une fuite.

La conduite de gaz ne doit pas toucher I'arriére du boitier de la table de cuisson.

Attention ! Chaque fois que le détendeur est remplacé, la table de cuisson doit faire |'objet d'un contréle technique
comprenant les robinets de gaz et le dispositif de sécurité en cas de défaut de flamme.

Attention ! Apreés l'installation de la table de cuisson, les joints d'étanchéité de tous les raccords doivent étre controlés
en utilisant de I'eau savonneuse. Il est interdit de controler I'étanchéité a I'aide d'une flamme.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE
o Vérifiez que I'installation électrique est compatible avec la tension indiquée sur la plague signalétique.
e Branchez la table de cuisson a une prise de courant mise a la terre.
e Attention : Le point de branchement doit toujours étre accessible.

TRANSFORMATION DE LA TABLE DE CUISSON POUR L'ADAPTER A UN AUTRE TYPE DE GAZ

La transformation de la table de cuisson pour 'adapter a un autre type de gaz peut uniquement étre réalisée par un installateur
agréé ayant les qualifications adéquates.

Si le gaz qui doit alimenter |a table de cuisson est différent du gaz qui est prévu a |'origine pour la table de cuisson dans sa
version d'usine, c.-a-d. G25/ 25,3-25 mbar, les injecteurs doivent étre remplacés et la flamme doit étre de nouveau réglée.

Pour transformer la table de cuisson afin de I'adapter au brilage d'un autre type de gaz, vous devez :

e remplacer les injecteurs (voir le tableau des gaz ci-dessous) ;

o régler la « flamme économique ».

Attention ! Le fabricant a équipé la table de cuisson d'injecteurs qui ont été adaptés en usine au brilage du type de gaz indiqué
sur la plaque signalétique.

Tableau des gaz

G25/25,3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Diamétre Marquage sur Diamétre Marquage sur Diameétre Marquage sur Briileurs SABAF
d'injecteur l'injecteur d'injecteur l'injecteur d'injecteur l'injecteur
1 0,72 mm 72 0,72 mm 72 0,50 mm 50 1 Braleur mijoteur 0,95 kW
2 0,97 mm 97 0,97 mm 97 0,65 mm 65 2 Brlleurs normaux 1,70 kW
3 1,15 mm 115 1,15 mm 115 0,85 mm 85 1 Brdleur fort 2,90 kw
Flamme du brileur Conversion de gaz naturel a gaz liquide Conversion de gaz liquide a gaz naturel
Pleine 1. Remplacez les injecteurs par des injecteurs de type 1. Remplacez les injecteurs par des injecteurs de type
adéquat selon le tableau des gaz adéquat selon le tableau des gaz
¢ . 2. Desserrez légérement I'écrou de réglage et ajustez 2. Desserrez légérement I'écrou de réglage et ajustez
Economique . .
la taille de la flamme la taille de la flamme

Pour permettre |'ajustement des réglages, les boutons de commande de brileur doivent étre enlevés.
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Les injecteurs utilisés sur la table de cuisson au gaz ne requiérent pas de réglage de I'arrivée d'air primaire. Une flamme
correcte contient des cdnes vert-bleu clairement visibles a I'intérieur.

Une flamme courte, crachotante ou une flamme longue, jaune, produisant de la fumée et sans cones aux contours bien définis
signalent que le gaz est de mauvaise qualité dans l'installation domestique ou que le brlleur est endommagé ou encrassé.
Pour controler la flamme, vous devez laisser le bréleur briler a pleine flamme durant 10 minutes environ, puis tourner

le bouton en position « flamme économique ».

La flamme ne doit pas s'éteindre, ni sauter sur le chapeau de brileur.

* Le type de gaz convenant a votre table de cuisson est indiqué sur la plaque signalétique. Si vous souhaitez convertir votre
appareil a I'utilisation d'un autre type de gaz, veuillez vous informer aupres du service apres-vente d'Inventum. Le mode
opératoire a cet effet est indiqué dans le manuel du kit de conversion.

G25/25,3 mbar*
(kW)
1 0,95 1 Brleur mijoteur
2 1,70 2 Brdleur normal
3 2,90 3 Brleur fort

Remplacement d'un injecteur
Desserrez l'injecteur a |'aide d'une clé a pipe spéciale 7 et remplacez I'injecteur par un injecteur neuf
adapté au type de gaz qui va étre utilisé (voir le tableau des gaz).

Attention ! La conversion de la table de cuisson a un autre type de gaz que celui indiqué par le fabricant sur la plaque
signalétique, ou l'achat d'une table de cuisson adaptée a un autre type de gaz que celui qui est installé dans I'habitation,
reléve de la responsabilité exclusive de |'utilisateur - installateur.

Les tables de cuisson avec dispositif de sécurité sont équipées d'un robinet doté d'une protection
contre les fuites de gaz selon le dessin. Les robinets doivent étre ajustés alors que le brileur
fonctionne en étant réglé sur la flamme économique, ce a l'aide d'un tournevis de 2,5 mm.

Attention ! Aprées avoir converti la table de cuisson, collez sur la table de cuisson une étiquette mentionnant le type de gaz
auquel elle est adaptée.
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ALLUMAGE ET COMMANDE DES BRULEURS

CHOIX DES CASSEROLES ET POELES ADEQUATES
e Assurez-vous que les flammes restent au-dessous du récipient de cuisson. Si les flammes brilent autour de la casserole,
beaucoup d’énergie sera perdue et les poignées du récipient de cuisson peuvent devenir brillantes.
o Utilisez des récipients de cuisson dont le diamétre est adapté aux braleurs. Ceci permet de réduire le temps de cuisson.
e Utilisez uniquement des récipients de cuisson a fond plat.
o Utilisez la bonne quantité d’eau pour cuire des aliments et gardez le couvercle sur le récipient de cuisson.
o |l est recommandé d’utiliser un récipient de cuisson dont le diamétre est environ 2,5 a 3 fois supérieur au diamétre
du braleur, c.-a-d. :
* pour le brGleur mijoteur - un diameétre de 120 a 150 mm
® pour le brGleur normal - un diametre de 160 a 220 mm
* pour le brlleur « wok » - un diametre de 200 a 240 mm et la hauteur du récipient ne doit pas étre supérieure
a son diametre.

L~
T "
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UTILISATION DES BROLEURS
Controlez régulierement si les brileurs et les chapeaux de brlleur sont positionnés correctement. S'ils ne sont pas en position
correcte, cela peut résulter en un allumage défectueux, une mauvaise combustion ou un endommagement des chapeaux de brileur.
1. arrivée de gaz fermée @ .1
2. la plus grande flamme %

3. la plus petite flamme #

4. thermocouple 20

5. allumage par étincelle

Le bouton de commande est couplé a un dispositif d’allumage automatique par étincelle.

¢ Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le vers la gauche en position « plus grande flamme » if%.

* Maintenez le bouton de commande fermement appuyé durant au moins 3 secondes. L'allumage par étincelle intégré veille
a ce que brleur s’allume et commence le brilage.

¢ Maintenez le bouton de commande appuyé durant 10 secondes supplémentaires aprés que la flamme se soit allumée afin
d’activer le thermocouple. Sinon, la flamme peut s’éteindre immédiatement car le thermocouple n’est pas encore actif.

o Sile braleur ne s'allume pas aprés 15 secondes, attendez une minute avant d’essayer de le rallumer.

o Sile braleur s’éteint accidentellement (pour cause de débordement de liquide, courant d’air, absence d’arrivée de gaz, etc.),
le thermocouple (protection de la flamme) du brileur concerné coupera l'arrivée de gaz. Pas de flamme = pas de gaz !

Un braleur réglé correctement produit une flamme bleu vif contenant un céne aux contours bien définis. Le choix de Ia taille
de la flamme est défini par la position du bouton de commande du brleur.

grande flamme
iy petite flamme (dite « économique »)

@ éteint (I'arrivée de gaz est fermée)
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NETTOYAGE & ENTRETIEN

Pour maintenir la partie cuisson en bon état, nettoyez-la apres chaque utilisation. Les restes de nourriture bralés peuvent

s’incruster et sont difficiles a éliminer lorsqu’ils demeurent présents pendant une période prolongée.

Pour nettoyer la partie cuisson, utilisez un détergent doux, par exemple du liquide vaisselle. Les pieces amovibles ne doivent

pas étre lavées au lave-vaisselle. Leur matériau est attaqué par le détergent utilisé dans le lave-vaisselle.

Pour faciliter le nettoyage de la partie cuisson, les grilles et les brlleurs sont amovibles.

¢ Nettoyez d’abord les boutons de commande, les brileurs et les grilles.

o Veérifiez si thermocouple et le dispositif d’allumage par étincelle sont propres. Nettoyez-les
éventuellement avec un cure-dent.

¢ Nettoyez ensuite le plateau d’égouttement.

* Essuyez 'ensemble encore une fois avec un chiffon simplement humecté d’eau et séchez
soigneusement avec un chiffon doux.

* Remettez les briileurs en place sur la table de cuisson. Faites bien attention aux orifices du
thermocouple et du dispositif d’allumage par étincelle.

* Placez les chapeaux de brileur sur les braleurs.

* Remettez les grilles en place sur la table de cuisson. Posez les grilles avec précaution sur la table de cuisson sans les faire glisser.

TACHES TENACES

Nettoyez les taches tenaces sur les grilles et les chapeaux des brileurs a I'aide d’un détergent liquide et éventuellement d’une
éponge a récurer synthétique. N'utilisez pas des nettoyants abrasifs et agressifs ou des objets pointus/coupants pour nettoyer
la table de cuisson.

Pour éliminer les taches tenaces présentes sur l'acier inoxydable, il est préférable d’utiliser un produit spécial pour acier
inoxydable. Frottez toujours en suivant la structure de I'acier pour éviter la formation de taches.

Une décoloration peut, avec le temps, apparaitre sur la surface. Ceci est normal et n’est pas couvert par la garantie.

PANNES

Si vous estimez que la table de cuisson ne fonctionne pas correctement, vérifiez d'abord les points suivants avant de contacter
le service aprés-vente.

Panne Cause Solution

Vous sentez une odeur
de gaz au niveau de Le raccord de gaz de la table de cuisson fuit. Fermez le robinet de gaz principal. Contactez votre installateur.
la table de cuisson.

Un braleur * La fiche méle du dispositif d'allumage par * Branchez la fiche male dans la prise de courant.
ne s'allume pas. étincelle n'est pas branchée dans la prise.
* Un fusible est défectueux ou bien désactivé * Placez un nouveau fusible ou réarmez le disjoncteur.
dans le placard a compteurs. * Nettoyez/séchez le dispositif d'allumage par étincelle.
* Le dispositif d'allumage par étincelle est * Assemblez correctement le briileur en faisant attention aux orifices
encrassé ou humide. du thermocouple et du dispositif d'allumage par étincelle.
* Les piéces du brileur ne sont pas « Nettoyez/séchez les pieces du brileur.
correctement installées. * Ouvrez le robinet de gaz principal.
o Le brileur est encrassé ou humide. * Informez-vous aprés de votre compagnie de distribution de gaz.
* Le robinet de gaz principal est fermé.  Vérifiez si le gaz utilisé est approprié pour votre table de cuisson.
 |l'y a un défaut dans I'arrivée de gaz. Si nécessaire, contactez votre installateur.
* Le type de gaz utilisé n'est pas approprié.
Le braleur s'éteint * Vous n'avez pas maintenu le bouton de * Maintenez le bouton de commande appuyé a fond pendant au
juste aprées son commande appuyé suffisamment longtemps moins 3 secondes entre les indications « la plus grande flamme »
allumage. et/ou profondément (3 secondes minimum). et « la plus petite la flamme ». Lors de la premiére utilisation, cela peut
prendre plus de temps en raison de I'amorgage de I'arrivée de gaz.
* Le thermocouple est encrassé. * Nettoyez/séchez le thermocouple.
Le brdleur ne produit * Les piéces du brlleur ne sont pas * Réassemblez les pieces du brileur. Faites attention aux orifices
pas une flamme correctement placées. du thermocouple et du dispositif d'allumage par étincelle.
uniforme. * Nettoyez/séchez les pieces du brileur.
o Les piéces du brileur sont encrassées/  Vérifiez si le gaz utilisé est approprié pour votre table de cuisson.
humides. Si nécessaire, contactez votre installateur.

* Le type de gaz utilisé n'est pas approprié.
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RECYCLAGE

Ce symbole signifie que ce produit ne peut pas étre jeté avec les déchets ménagers ordinaires (2012/19/UE).
Veuillez suivre les régles en vigueur dans votre pays concernant la collecte sélective des produits électriques
et électroniques. La mise au rebut adéquate du produit permet d'éviter des conséquences négatives

pour I'environnement et la santé publique. Le matériel d'emballage de ce produit est 100 % recyclable ;
veuillez par conséquent I'éliminer séparément.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD —ES

¢ Lea atenta e integramente el manual de instrucciones antes
de empezar a utilizar el aparato y guardelo bien para consultas
futuras.

e Utilice el aparato Unica y exclusivamente para los fines que
se describen en el presente manual. Utilice la placa de cocina
Unicamente para la preparaciéon de comidas. Este aparato
no se debe usar para calentar la habitacion.

o ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes se calientan
durante el uso. No toque las partes calientes. Mantenga
alejados a los menores de 8 afos salvo que estén supervisados
en todo momento.

e El aparato lo podran utilizar ninos de 8 o0 mds afos y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas o sin
experiencia o conocimientos siempre que sea bajo supervision
o se les haya instruido acerca de su uso seguro y comprendan
los peligros que se derivan de ello.

* No deje a los menores jugar con el aparato.

* No deje a los menores limpiar ni mantener el aparato sin
la supervisidon adecuada.

* No guarde objetos que puedan resultar atractivos para los nifios
en armarios instalados por encima o por debajo del aparato.

e Las zonas de coccion se calientan durante el uso y se mantienen
calientes durante un rato después del uso. No permita que
se acerquen los nifos mientras cocina ni en el rato después.

¢ Si no se siguen las instrucciones y advertencias de seguridad,
no se podran reclamar al fabricante los dafios que pudieran
derivarse de ello.

* No abra nunca la carcasa del aparato.

* No caliente latas cerradas en la placa. Podria acumularse tanta
presion que las latas llegarian a explotar y podrian causar
lesiones e incendios.

. ADVERTENCIA: Peligro de incendio - No deje desatendida

la comida haciéndose en la placa de cocina.
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o ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite en una placa de
cocina sin vigilarla puede ser peligroso y llegar a provocar un
incendio. NUNCA trate de extinguir el fuego con agua; apague
el aparato y cubra las llamas, por ejemplo, con una tapadera
0 una cubierta ignifuga.

e El aparato no se puede usar en exteriores.

* No utilice el aparato como encimera. El aparato se podria
encender accidentalmente o seguir estando caliente, de manera
qgue podria fundir los objetos, calentarlos o prenderlos en llamas.

* No cubra nunca el aparato con un pafio o algo similar. Si el
aparato sigue caliente o si se enciende, hay peligro de incendio.

* No utilice nunca una vaporeta o un dispositivo de limpieza a alta
presion para limpiar la placa de cocina.

¢ No utilice el aparato en lugares donde la temperatura ambiente
es inferiora 5 °C.

e La primera vez que utilice el aparato, notara un olor a «nuevo».
Esto es normal. Ventile la habitacion para que desaparezca el olor.

® Procure que haya suficiente ventilacién durante el uso.

e Mantenga abiertos los orificios de ventilacidon natural.

e Si va a usar la placa de cocina durante mucho rato, necesitara
mas ventilacion de la normal. Por ejemplo, abra una ventana
o instale un ventilador mecanico.

* No flamee nunca sin usar la campana extractora. Las llamas
del flameado podrian provocar un incendio, incluso con un
ventilador apagado.

e Las piezas de los quemadores estan calientes durante y después
del uso.

e Evite el contacto directo o accidental con materiales no resistentes
al calor.

* No sumerja nunca en agua fria las tapetas de los quemadores ni
las parrillas. El enfriamiento rapido podria dafar los materiales.

e La distancia de la cazuela o sartén a los mandos o a paredes no
resistentes al calor siempre debe ser superior a dos centimetros.
Si la distancia es menor, las altas temperaturas podrian decolorar
o deformar los mandos o las paredes.

e Utilice siempre las parrillas y los utensilios de cocina apropiados.
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¢ Coloque siempre la cazuela o sartén sobre la parrilla. Colocarlas
directamente sobre la tapeta del quemador puede dar lugar
a situaciones peligrosas.

* No utilice bandejas ni laminas de aluminio como utensilios
de cocina. Podrian prenderse sobre las tapetas de los
guemadores vy las parrillas.

e La placa de cocina solo puede funcionar bien si las piezas de los
guemadores estan encajadas correctamente en las muescas.
Procure que las parrillas queden bien alineadas y planas sobre
la base de la placa. Solo de esta manera se podran colocar las
cazuelas y sartenes de manera estable.

® Procure no acercar demasiado a las llamas las manoplas
y agarradores de cocina.

e Este aparato solo puede instalarlo un profesional homologado.

e Las piezas defectuosas solo se pueden sustituir por piezas del
fabricante original. El fabricante solo puede garantizar que
cumplen los requisitos de seguridad si son piezas originales.

¢ Los dafios debidos a una mala conexidn, un montaje incorrecto
o un uso indebido no estan cubiertos por la garantia.

¢ Si se daia el cable de conexidn, solo podra sustituirlo
el fabricante, su departamento de servicio técnico o una persona
igualmente cualificada, para asi evitar situaciones peligrosas.

* La conexidn eléctrica debe cumplir las normas nacionales y locales.

¢ El enchufe de la pared y la toma del aparato deben estar siempre
accesibles.

e El aparato no se debe conectar a la red eléctrica a través de
un distribuidor o un cable alargador. Si se hace, no se podra
garantizar el funcionamiento seguro del aparato.

e El aparato siempre debe estar conectado a tierra.

¢ La encimera donde se monte la placa de cocina debe ser plana.

e Las paredes y la encimera alrededor del aparato deben tener
una resistencia al calor minima de 90 °C. Aunque el aparato no se
caliente tanto, el calor generado por una cazuela caliente podria
decolorar o deformar la pared.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

A
-
=1
B
&7
8
&
9
Quemadores Mandos
1. Quemador normal
2. Quemador grande 6.
3. Quemador de fuego lento ;
Placa de cocina
4.  Parrilla
9. Base

El paquete contiene lo siguiente:

A.
B.
C.

1 placa de cocina

1 boquilla de conexion M24 x 1/2” - toma de gas de los Paises Bajos
1 boquilla de conexion AG W21,8 x 1/14 - IG KLF (G12) Shell -

toma de gas de Bélgica

1 conector para la bombona de gas

1 aro de sellado

5.  Mando del quemador trasero derecho
Mando del quemador trasero izquierdo
Mando del quemador delantero izquierdo
Mando del quemador delantero derecho

B C D E
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ANTES DEL PRIMER USO

Antes de poner en funcionamiento el aparato por primera vez, deberd hacer lo siguiente: desembale la placa de cocina

con cuidado y retire todo el material de embalaje. Deje el embalaje (bolsas de plastico y cartdn) fuera del alcance de los

nifos. A continuacion, compruebe minuciosamente si el aparato presenta dafios externos, posiblemente causados por el
transporte. Limpie la placa de vitrocerdmica con un pafio ligeramente humedecido. Compruebe si la tension de la corriente

se corresponde con la que figura en la placa de caracteristicas. Para instalar la placa de cocina, siga las instrucciones del capitulo
de INSTALACION.

Limpie la placa y todos los accesorios con agua caliente y un detergente suave. Aclare todo bien utilizando Unicamente con agua
y séquelo.

INSTALACION DE LA PLACA DE COCINA

La placa se entrega de serie preparada con la boquilla de conexidon B (toma de gas de los Paises Bajos). Asi, se puede conectar
directamente el tubo de gas.

La boquilla nimero C es especifica de Bélgica y, si se va a usar la placa de cocina en Bélgica, se puede usar en sustitucion
de la boquilla B.

iATENCION! iNo conecte NUNCA un tubo de gas sin utilizar una de las boquillas (B, C o D) y utilice siempre el aro de sellado
incluido en el paquete!

iATENCION! NUNCA combine varias boquillas. La boquilla adecuada se tiene que conectar directamente a la placa de cocina.

¢ Laseguridad durante el uso solo se garantiza si el montaje es correcto desde el punto de vista técnico y si se hace conforme
a estas instrucciones. El instalador es responsable de los dafios causados por un montaje defectuoso.

¢ Laconexidn del gas debe cumplir las prescripciones de seguridad nacionales y locales. Por lo tanto, encargue la instalacion
de la placa de cocina a un profesional homologado.

e Laconexidn eléctrica debe realizar un electricista competente, que conozca las prescripciones de seguridad nacionales
y locales que debe cumplir la conexién.

¢ Laplaca de cocina corresponde a la clase de proteccion Il y solo se puede usar en combinacién con un enchufe con toma
de tierra. El fabricante no es responsable del funcionamiento inadecuado y de los posibles dafios causados por una mala
instalacion.

¢ Laplaca de cocina se debe conectar a una instalacion fija que cuente con los medios para la desconexion, conforme a las
prescripciones de la instalacién.

* Procure que el cable de alimentacidn no quede atrapado durante la instalacion ni se coloque junto a bordes afilados.

¢ El punto de conexidn, el enchufe de la pared y la toma del aparato deben estar siempre accesibles.

¢ Laencimera donde se monte la placa de cocina debe ser plana, horizontal y estable.

* Encaso de que la instalacidn, las conexiones o el montaje estén mal hechos, la garantia perdera su validez.

¢ Atencion: Todo cambio en el aparato, incluyendo la sustitucion del cable de alimentacién, debe encargarse a personal
del servicio técnico con la formacién adecuada.
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DIMENSIONES EXTERIORES

En la figura siguiente, se muestran las dimensiones de la placa de cocina.

Para un uso seguro, se debe dejar suficiente espacio alrededor de la placa. Compruebe que tiene el espacio necesario.
La distancia de la placa a una campana extractora debe ser de 650 mm como minimo.

min. 650

CONEXION DEL GAS
iPrecaucion!
La placa de cocina se debe conectar a una instalacion de gas que utilice el mismo tipo de gas para el que se ha
concebido la placa en la fabrica. La informacidn sobre el tipo de gas adecuado para la placa de cocina se encuentra
en la placa de caracteristicas. La conexidn de la placa de cocina debe realizarla un instalador homologado con
la cualificacion adecuada, y solo un instalador podré adaptar la placa a otro tipo de gas.

Instrucciones para el instalador
El instalador debe:

e estar cualificado para la conexion de instalaciones de gas;
e consultar la informacion de la placa de caracteristicas sobre el tipo de gas adecuado para la placa de cocina y contrastar esta
informacion con las condiciones de suministro de gas del lugar de la instalacion;
e comprobar si:
- la ventilacion, es decir, la circulacion de aire en la habitacion, es adecuada;
- las tomas de gas no tienen fugas;
- todas las piezas de la placa de cocina funcionan bien;
- la instalacién eléctrica puede funcionar junto con un conductor de puesta a tierra (neutro).

ajustar los mandos de los quemadores para garantizar un buen funcionamiento del sistema de encendido por chispa
y la proteccidn contra fugas de gas.

iPrecaucion!

La conexion de la placa de cocina a una bombona de gas licuado o a una instalacidn de gas fija solo debe realizarla un instalador
homologado. Para ello, se deberan tener en cuenta las prescripciones de seguridad vigentes.
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Conexion a un tubo de acero flexible

Si la placa de cocina se instala conforme a los principios de la clase 1, para la conexion de la placa a la instalacion de gas se
recomienda utilizar Gtnicamente un tubo metalico elastico que cumpla las prescripciones vigentes en el pais. La conduccidn
que transporta el gas hasta la placa de cocina tendra un diametro de rosca G%".

Para la conexidn se podran utilizar Unicamente tubos y conectores que cumplan las normas vigentes. La longitud maxima
del tubo elastico sera de 2000 mm.

Procure que la conexidn no toque otras piezas moéviles que puedan dafiarla.

Conexidn a un tubo rigido

La placa de cocina tiene una pieza de conexidn con rosca G%". La placa se debe conectar a la instalacién de gas de tal manera
que en ningln punto de la instalacion y en ningln elemento de la placa se genere tensién.

Si se aplica un par excesivo en el apriete (mdas de 20 Nm), podria dafiarse la conexién o producirse una fuga.

La conduccion de gas no puede tocar la carcasa metalica de la parte posterior de la placa de cocina.

iAtencion! Siempre que se sustituya el regulador de presién, se debe someter la placa de cocina a una inspeccién
técnica que incluya los grifos de gas y las protecciones eléctricas.

iPrecaucion! Después de instalar la placa de cocina, se debe revisar la estanqueidad de todas las conexiones,
por ejemplo, con agua con jabdn. No se debe usar fuego para revisar la estanqueidad.

CONEXION ELECTRICA
e Compruebe si la tensidn de la corriente se corresponde con la que figura en la placa de caracteristicas.
¢ Conecte la placa de cocina a un enchufe con toma de tierra.
¢ Atencion: El punto de conexion siempre debe estar accesible.

ADAPTACION DE LA PLACA DE COCINA A OTRO TIPO DE GAS

La adaptacidn de la placa de cocina a otro tipo de gas Unicamente puede realizarla un instalador homologado con

la cualificacién adecuada.

Si el gas que se va a suministrar a la placa de cocina es distinto al gas previsto para ese modelo en fabrica (es decir, G25/ 25,3-25 mbar),
se deberan sustituir los inyectores y regular de nuevo la llama.

Para adaptar la placa de cocina a la combustion de otro tipo de gas, debera:

¢ sustituir los inyectores (véase la tabla de gas a continuacion);

e ajustar la «llama piloto».

iPrecaucion! El fabricante suministra la placa de cocina con unos inyectores que se han ajustado en fabrica para la combustién
del gas que se indica en la placa de caracteristicas.

Tabla de gas
G25/25,3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Didmetro Marcado Didmetro Marcado Didmetro Marcado Quemadores SABAF
de inyector de inyector de inyector de inyector de inyector de inyector
1 0,72 mm 72 0,72 mm 72 0,50 mm 50 1 quemador de fuego lento 0,95 kW
2 0,97 mm 97 0,97 mm 97 0,65 mm 65 2 quemadores normales 1,70 kw
3 1,15 mm 115 1,15 mm 115 0,85 mm 85 1 quemador grande 2,90 kW
Llama del quemador Conversion de gas natural a gas licuado Conversion de gas licuado a gas natural
1. Sustituya el inyector por los inyectores adecuados segtin | 1. Sustituya el inyector por los inyectores adecuados segln
Completa
la tabla de gas la tabla de gas
. 2. Gire ligeramente la tuerca de ajuste para regular 2. Gire ligeramente la tuerca de ajuste para regular
Bajo consumo " o
el tamafio de la llama el tamafio de la llama

Para realizar los ajustes, es preciso quitar los mandos de regulacion del gas.
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Los inyectores utilizados en la placa de cocina de gas no requieren ajustes de la corriente de aire basica. Una llama correcta
presenta claramente unos dibujos de conos de color verde azulado en su interior.

Una llama corta y serpenteante o una llama larga, humeante y amarilla sin conos claramente definidos indican una baja calidad
del gas en la instalacion doméstica o un quemador dafiado o sucio. Para comprobar el estado de la llama, debe dejar que arda
durante unos 10 minutos a plena llama y, después, llevar el mando de la valvula al modo de bajo consumo.

La llama no puede salirse ni saltar hacia los mandos de los quemadores.

* En la placa de caracteristicas del producto, se indica el tipo de gas para el que se ha concebido su placa de cocina. Informe
al servicio de organizacion de Inventum si necesita adaptar el aparato a otro tipo de gas. En el manual del kit de conversion
se indica como hacerlo.

G25/25,3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Quemador de fuego lento
2 1,70 2 Quemador normal
3 2,90 3 Quemador grande

Sustitucion de un inyector
Desenrosque el inyector con ayuda de una llave de tubo especial del 7 y sustituya el inyector por otro
nuevo adaptado al tipo de gas que se va a utilizar (consulte la tabla de gas).

iPrecaucion! La adaptacion de la placa de cocina a un tipo de gas distinto al especificado por el fabricante en la placa de
caracteristicas de la placa de cocina, o la compra de una placa de cocina para un tipo de gas distinto al instalado en la vivienda
es una decision exclusiva del usuario - instalador.

Las placas de cocina con sistema de proteccidn tienen un grifo con proteccion contra fugas de
gas segun el diagrama. Los grifos se deben ajustar con el quemador encendido en modo de bajo
consumo, con ayuda de un destornillador de ajuste de 2,5 mm.

iPrecaucion! Después de adaptar la placa de cocina, pegue una etiqueta en la placa con una descripcion del tipo de gas para
el que se ha adaptado la placa.
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ENCENDIDO Y MANEJO DE LOS QUEMADORES

ELECCION DE LAS CAZUELAS Y SARTENES ADECUADAS
* Procure que las llamas no se salgan de la base de la cazuela o la sartén. Si las llamas sobresalen alrededor, se perderd mucha
energia y las asas del recipiente se podrian calentar.
e Utilice cazuelas o sartenes con un didmetro adecuado para los quemadores. Asi tardard menos en cocinar.
e Utilice Unicamente cazuelas o sartenes con la base plana.
o Utilice la cantidad justa de agua para cocinar los alimentos y deje la tapa puesta en la cazuela.
* Se recomienda usar un recipiente con un didmetro aproximadamente 2,5-3 veces mayor que el didametro del quemador, es decir:
* para el quemador de fuego lento: un diametro de 120 a 150 mm
* para el quemador normal: un didmetro de 160 a 220 mm
* para el quemador grande: un didmetro de 200 a 240 mm y una altura no superior al didmetro

=
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MANEJO DE LOS QUEMADORES
Compruebe con regularidad que los quemadores y las tapetas estén bien colocados. Si estan mal puestos, es posible que no se
encienda bien el fuego, que la combustidn sea deficiente o que se dafien las tapetas de los quemadores.

1

. entrada de gas cerrada @ -

. llama méaxima %

. llama minima #

. termopar 20
. encendedor de chispa

b wWN R

El mando del quemador tiene un encendedor de chispa automatico.
¢ Presione el mando y girelo hacia la izquierda hasta la posicion de «llama méaxima» i%.
¢ Mantenga bien presionado el mando durante al menos 3 segundos. El encendedor de chispa integrado hara que se encienda
el quemador y salga la llama.
* Mantenga presionado el mando durante 10 segundos mas después de que se haya encendido la llama, para activar
el termopar. De lo contrario, la lama se extinguird de inmediato, al no estar activo el termopar.
¢ Si el quemador no se enciende pasados 15 segundos, espere un minuto y vuelva a intentar encenderlo.
¢ Siel quemador se apaga accidentalmente, el termopar correspondiente (sistema de proteccidn de llama) cortara el paso del
gas (en caso de evaporarse todo el liquido por hervir demasiado tiempo, por una corriente de aire, por no haber suministro
de gas, etc.). No hay llama = jno hay gas!

Unos quemadores bien regulados tienen una llama de color azul claro con un dibujo claro de un cono en su interior. La eleccion del
tamafio de la llama depende del ajuste del mando del quemador.

ﬁ llama grande

% llama pequefia (que llamamos «de bajo consumo»)

® apagado (el suministro de gas esta cerrado)
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpie la parte donde se cocina después de cada uso, para mantenerla en buenas condiciones. Los restos de comida cocinada
en exceso pueden quedar pegados y son mas dificiles de limpiar si se dejan un tiempo sin quitar.
Para limpiar la parte donde se cocina, utilice un detergente suave, como un detergente de cocina. Las piezas sueltas no se pueden
limpiar en el lavavajillas. El material se deterioraria por el detergente para el lavavajillas.
Para poder limpiar facilmente la parte donde se cocina, las parrillas y los quemadores son de quita y pon.
* Primero, limpie los mandos, los quemadores y las parrillas.
e Compruebe si el termopar y el encendedor de chispa estan limpios. Si es preciso, limpielos con
un palillo de dientes.
* A continuacidn, limpie la base de la placa.
® Pase un pafio humedo para retirar todos los restos y, después, seque bien con un
pafio suave.
e Vuelva a colocar los quemadores en la placa. Tenga cuidado con los orificios para el termopar
y el encendedor de chispa.
e Coloque las tapetas de los quemadores.
e Vuelva a colocar las parrillas en la placa. Coloque las parrillas con cuidado sobre la base, sin deslizarlas.

MANCHAS PERSISTENTES

Limpie las manchas persistentes de las parrillas y las tapetas con un detergente liquido y, si es preciso, con un estropajo de
plastico. No utilice detergentes agresivos o abrasivos ni objetos afilados para limpiar la placa de cocina.

Las manchas persistentes sobre el acero inoxidable se pueden limpiar mejor con un producto especial para acero inoxidable.
Frote siempre siguiendo la estructura del acero para evitar la formacién de manchas.

Con el paso del tiempo, se podria decolorar la superficie. Esto es normal y no esta cubierto por la garantia.

AVERIAS Y SOLUCIONES

Si cree que la placa de cocina no funciona bien, compruebe primero las siguientes soluciones, antes de ponerse en contacto con
el servicio de atencién al cliente.

Averia Causa Solucién
Huele a gas L Cierre el grifo principal del gas. Péngase en contacto con el instalador.
La toma de gas de la placa de cocina tiene
cerca de la placa
R alguna fuga.
de cocina.

Un quemador
no se enciende.

* El encendedor de chispa no estd enchufado.
* Hay un fusible estropeado o desconectado
en la caja de contadores.

* El encendedor de chispa estd sucio o mojado.

 Las piezas del quemador no estan bien
colocadas.

* El quemador estd sucio o mojado.

 El grifo de gas principal esta cerrado.

* Hay una averia en el suministro de gas.

* Se estd utilizando un tipo de gas inadecuado.

* Conecte el enchufe a la corriente.

* Ponga un fusible nuevo o conéctelo bien.

* Limpie/seque el encendedor de chispa.

* Monte bien el quemador teniendo cuidado con los orificios para
el termopar y el encendedor de chispa.

* Limpie/seque las piezas del quemador.

* Abra el grifo de gas principal.

* Informe al distribuidor de gas.

* Compruebe si el gas empleado es apto para su placa de cocina.
Si es preciso, pongase en contacto con el instalador.

El quemador se
apaga nada més
encenderlo.

* No ha mantenido presionado el mando
del quemador hasta el fondo, o el tiempo
suficiente (3 segundos como minimo).

* El termopar esta sucio.

* Mantenga presionado el mando hasta el fondo 3 segundos como minimo,
en una posicién entre la llama maxima y la minima. En el primer uso, puede
que necesite mas tiempo hasta que llegue el gas.

* Limpie/seque el termopar.

El quemador no
arde de manera
uniforme.

* Las piezas del quemador no estan bien
colocadas.

* Las piezas del quemador estan sucias
0 mojadas.
* Se estd utilizando un tipo de gas inadecuado.

* Vuelva a montar todas las piezas del quemador. Tenga cuidado con los
orificios para el termopar y el encendedor de chispa.

* Limpie/seque las piezas del quemador.

* Compruebe si el gas empleado es apto para su placa de cocina.
Si es preciso, pongase en contacto con el instalador.
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RECICLAJE

Este simbolo indica que el producto no se puede tirar con la basura normal del hogar (2012/19/UE). Siga las normas
vigentes en su localidad para la recogida selectiva de aparatos eléctricos y electrdnicos. Si se deshace correctamente
del producto, evitara consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud de las personas. El material de
embalaje de este producto es 100 % reciclable; separe también el material de embalaje.

ES - 60



AVVERTENZE DI SICUREZZA - IT

e Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare
I'apparecchio e conservarle per riferimento futuro.

¢ Destinare I'apparecchio esclusivamente agli usi descritti nelle
istruzioni per l'uso. Utilizzare il piano di cottura esclusivamente
per la cottura di alimenti: I'apparecchio non & idoneo al
riscaldamento degli ambienti.

. PERICOLO! L'apparecchio e le sue componenti diventano caldi

durante |'utilizzo: evitare assolutamente di toccarli! In assenza
di adulti in grado di supervisionarne |'utilizzo, I'apparecchio
deve essere mantenuto fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

e L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni, da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate e da persone non esperte o con conoscenze limitate
a patto che siano adeguatamente supervisionati o siano stati
sufficientemente istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e su tutti
i pericoli che possono derivare dall'uso dell'apparecchio.

* Non consentire ai bambini di giocare con I'apparecchio.

¢ Ai bambini non deve essere permesso di pulire I'apparecchio
né di svolgere operazioni di manutenzione senza supervisione.

* Non conservare oggetti utilizzabili dai bambini in eventuali
cassetti situati direttamente sopra o sotto |'apparecchio.

e Le zone di cottura diventano calde durante |'utilizzo e conservano
il calore, seppure per un periodo di tempo limitato, anche una
volta spente. Impedire ai bambini di avvicinarsi all'apparecchio
in funzione e appena spento.

® Qualora le avvertenze di sicurezza e le indicazioni di rischio
e pericolo non vengano rispettate, il produttore non puo essere
ritenuto responsabile per eventuali danni derivanti da tali
comportamenti.

* Non aprire mai l'apparecchio.

¢ Non riscaldare lattine chiuse sul piano di cottura, perché
potrebbero esplodere a causa della pressione e causare ustioni
o ferite di altro tipo.
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. PERICOLO! Rischio d'incendio! Non lasciare mai oggetti
& incustoditi sul piano di cottura.

. PERICOLO! Lasciare grassi di qualsiasi tipo incustoditi sui
fuochi accesi e pericoloso e puo causare incendi. Qualora
cio si verificasse, NON provare a spegnere le fiamme con
acqua! Invece, spegnere I'apparecchio e soffocare le fiamme
coprendole ad esempio con un coperchio o una coperta
antincendio.

e L'apparecchio non e idoneo all'uso in esterni.

e Non utilizzare I'apparecchio come piano di lavoro: e infatti
possibile che i fuochi siano ancora caldi o vengano accesi
accidentalmente, pertanto gli oggetti appoggiati su di essi
potrebbero diventare caldi, fondere o prendere fuoco.

* Non coprire mai l'apparecchio con un panno o simili: qualora i fuochi
siano ancora caldi o vengano (accidentalmente) accesi, vi & infatti
il rischio d'incendio.

¢ Non utilizzare mai un pulitore ad alta pressione o a vapore per
detergere il piano di cottura.

* Non utilizzare I'apparecchio in presenza di una temperatura
ambiente inferiore ai 5 °C.

e Durante il primo utilizzo, I'apparecchio potrebbe emettere quello
che si definisce "odore di nuovo". Si tratta di un fatto del tutto
normale. I'odore non € nocivo e sparira da solo (si consiglia
di ventilare I'ambiente).

e Assicurarsi di ventilare adeguatamente il locale durante |'uso.

* Mantenere aperte le aperture di ventilazione naturale.

* In caso di uso prolungato del piano di cottura, sara necessario
avvalersi di una fonte di ventilazione supplementare. Ad esempio,
si consiglia di aprire una finestra o di installare un ventilatore
meccanico.

* Non flambare mai le pietanze sotto una cappa di aspirazione.

In caso di fiammate, potrebbero verificarsi incendi, anche qualora
la cappa non sia in funzione.

* Le componenti dei bruciatori diventano calde durante e appena
dopo l'uso.
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e Evitare di toccarle ed evitare che entrino in contatto con materiali
non resistenti al calore.

e Non immergere le griglie e i piattelli dei bruciatori caldi in acqua
fredda. L'improvviso calo di temperatura potrebbe danneggiarli.

¢ La distanza delle pentole dalle manopole di regolazione o da
pareti non resistenti al calore deve essere sempre superiore ai due
centimetri. In caso contrario, a causa della temperatura elevata
le manopole o le pareti potrebbero scolorirsi e/o deformarsi.

e Utilizzare sempre le griglie e servirsi di pentole adatte.

¢ Collocare le pentole sempre sulle griglie: infatti, posizionandole
direttamente sui piattelli potrebbero verificarsi situazioni
pericolose.

¢ | fogli o i contenitori di alluminio non sono adatti come materiali
per la cottura. Bruciando, possono infatti attaccarsi ai piattelli
e alle griglie.

e || piano di cottura funzionera in maniera ottimale soltanto
gualora le componenti dei bruciatori siano inserite correttamente
nelle rispettive sedi. Assicurarsi di collocare le griglie una accanto
all'altra e senza sovrapporle sul fondo del piano di cottura.
Soltanto in questo modo le pentole rimarranno stabili in posizione.

e Assicurarsi che guanti da forno e sottopentole non siano troppo
vicini alle fiamme.

* Questo apparecchio deve essere installato unicamente da un tecnico
qualificato.

¢ Le componenti difettose devono essere sostituite esclusivamente
con parti di ricambio originali. Il produttore pu¢ infatti garantire
la conformita ai requisiti di sicurezza soltanto per le parti
di ricambio originali.

¢ | danni causati dall'installazione, dall'incasso o dall'uso non
corretti dell'apparecchio non sono coperti dalla garanzia.

® Qualora il cavo elettrico dell'apparecchio sia danneggiato,
non sostituirlo da soli e rivolgersi unicamente al produttore,
al suo servizio clienti o a un tecnico qualificato per evitare
situazioni pericolose.

¢ | collegamenti elettrici devono essere conformi ai requisiti
di sicurezza in vigore a livello locale e nazionale.
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e La spina e la presa di corrente a muro devono essere facilmente
accessibili.

* Non collegare |'apparecchio alla corrente mediante una presa
multipla o una prolunga: in questi casi, infatti, I'uso sicuro
dell'apparecchio non & garantito.

e Collegare |'apparecchio unicamente a una presa di corrente
a muro con messa a terra.

¢ La superficie su cui il piano di cottura viene installato deve essere piana.

e Le pareti e il piano di lavoro attorno all'apparecchio devono
essere resistenti al calore (almeno 90 °C). Anche se I'apparecchio
non si riscalda, il calore di una pentola situata su una zona
di cottura puo scolorire o deformare le pareti.
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Bruciatori

1. Bruciatore medio
2. Bruciatore grande
3. Bruciatore piccolo

Piano di cottura
4. Griglie
9. Fondo

La confezione contiene:
1 x piano di cottura

1 x adattatore M24 x 1/2” - collegamento gas Paesi Bassi

1 x adattatore AG W21,8 x 1/14 - IG KLF (G12) Shell - collegamento gas Belgio E

1 x adattatore per bombole del gas —
B C D E

moo®y

1 x guarnizione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

8->

&8 ¢

B 7

B3
9

Comandi

5. Manopola di regolazione fuoco posteriore destro

Manopola di regolazione fuoco posteriore sinistro
Manopola di regolazione fuoco anteriore sinistro

Manopola di regolazione fuoco anteriore destro

0 N o
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, & necessario procedere come segue: estrarre con cautela il piano di cottura
dalla confezione e rimuovere tutti i materiali da imballaggio. Tenere i materiali da imballaggio (buste di plastica ed elementi in
cartone) fuori dalla portata dei bambini. Verificare accuratamente che I'apparecchio non presenti danni visibili a occhio nudo,
eventualmente subiti durante il trasporto. Detergere la superficie con un panno leggermente umido. Verificare che la tensione
di rete sia conforme a quanto riportato sulla targhetta dati dell'apparecchio. Per l'installazione del piano di cottura, seguire le
istruzioni riportate nella sezione "Installazione del piano di cottura" in questo manuale.

Pulire il piano di cottura e tutti i suoi accessori con una soluzione di acqua calda e detersivo delicato per piatti, quindi
risciacquarli e asciugarli accuratamente.

INSTALLAZIONE DEL PIANO DI COTTURA

In genere, il piano di cottura viene fornito con I'adattatore B (collegamento gas Paesi Bassi) gia montato. A questo adattatore
puo essere allacciato direttamente il tubo del gas.

L'adattatore C & specifico per il Belgio e si puo sostituire all'adattatore B qualora il piano di cottura venga allacciato al gas in Belgio.

ATTENZIONE! Non collegare MALI il tubo del gas in assenza di un adattatore (B, C o D) e utilizzare SEMPRE la guarnizione fornita
in dotazione!

ATTENZIONE! NON utilizzare piu adattatori in combinazione: ogni singolo adattatore deve essere montato direttamente
sul piano di cottura.

e L'uso sicuro dell'apparecchio e garantito soltanto qualora I'installazione sia stata effettuata correttamente dal punto
di vista tecnico e in conformita alle presenti avvertenze. L'installatore é responsabile per qualsiasi danno provocato
da un'installazione non corretta.
¢ | collegamenti del gas devono essere conformi ai requisiti di sicurezza in vigore a livello locale e nazionale: rivolgersi pertanto
a un tecnico qualificato per I'allacciamento al gas del piano di cottura.
¢ | collegamenti elettrici devono essere effettuati da un elettricista qualificato ed essere conformi ai requisiti di sicurezza
in vigore a livello locale e nazionale.
¢ |l piano di cottura rientra negli apparecchi con classe di protezione Ill e puo essere utilizzato soltanto in presenza di un
collegamento elettrico con messa a terra. Il produttore non puo essere ritenuto responsabile in caso di installazioni non
a norma e di eventuali danni da esse derivanti.
¢ |l piano di cottura deve essere collegato a un impianto provvisto di dispositivi di sicurezza per lo spegnimento automatico,
in conformita ai requisiti richiesti.
e Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga piegato né altrimenti danneggiato durante le operazioni di installazione.
¢ |l punto di collegamento, la presa di corrente a muro e/o la spina devono essere sempre accessibili facilmente.
e La superficie su cui il piano di cottura viene installato deve essere piana, orizzontale e stabile.
e La garanzia perdera validita in caso di installazione, collegamenti o montaggio non effettuati correttamente.
e Attenzione! Qualsiasi modifica all'apparecchio, inclusa la sostituzione del cavo di alimentazione, deve essere effettuata
da un tecnico qualificato.
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DIMENSIONI
In figura sono riportate le dimensioni del piano di cottura.
Per un uso sicuro, & necessario lasciare uno spazio libero sufficiente tutt'intorno all'apparecchio. Verificare che lo spazio

necessario sia disponibile nel luogo prescelto per I'installazione. La distanza dal piano di cottura alla cappa aspiratrice deve
essere di almeno 650 mm.

min. 650

ALLACCIAMENTO AL GAS
Attenzione!
Il piano di cottura deve essere allacciato a un impianto che eroghi il tipo di gas per il cui uso I'apparecchio & stato
predisposto dal produttore. Le informazioni relative al tipo di gas adatto all'uso si trovano sulla targhetta dati
dell'apparecchio. Il piano di cottura deve essere allacciato al gas soltanto da un tecnico qualificato. Inoltre,
la conversione del piano di cottura a un altro tipo di gas deve essere effettuata soltanto da un tecnico qualificato.

Istruzioni per l'installatore
L'installatore deve:

e possedere le qualificazioni necessarie per effettuare I'allacciamento dell'apparecchio a un impianto del gas;

e consultare le informazioni sul tipo di gas adatto all'uso con questo piano di cottura, presenti sulla targhetta dati
dell'apparecchio, e confrontarle con le specifiche dell'erogazione di gas nel luogo prescelto per I'installazione;

e controllare che:

- la ventilazione, ovvero la circolazione dell'aria negli ambienti, sia sufficiente;

- i collegamenti del gas non presentino fuoriuscite;

- tutte le componenti del piano di cottura funzionino correttamente;

- i collegamenti elettrici funzionino insieme a un conduttore di terra (conduttore di neutro);

regolare le manopole dei bruciatori al fine di garantire il corretto funzionamento dell'accensione elettrica e della protezione
contro le fuoriuscite di gas.

Attenzione!

Il piano di cottura deve essere collegato a una bombola del gas (liquido) o a un impianto del gas domestico soltanto
da un tecnico qualificato, in conformita a tutte le norme di sicurezza in vigore.
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Collegamento a un tubo flessibile in acciaio

Qualora il piano di cottura venga installato in base ai principi della classe 1, per I'allacciamento al gas si consiglia di utilizzare
esclusivamente un tubo flessibile in acciaio conforme alle norme in vigore a livello nazionale. Il raccordo per I'erogazione
del gas al piano di cottura ha una filettatura di tipo G%".

Per I'allacciamento devono essere usati esclusivamente tubi e raccordi conformi alle norme in vigore a livello locale.

La lunghezza di un tubo flessibile non deve superare i 2000 mm.

Assicurarsi che il collegamento non entri in contatto con altre componenti semoventi, perché potrebbero danneggiarlo.

Collegamento a un tubo non duttile

Il piano di cottura dispone di un raccordo con filettatura di tipo G%". Il piano di cottura deve essere allacciato all'impianto
del gas in maniera tale che non vi sia tensione su alcun punto del collegamento e su alcun elemento del piano di cottura.
In caso sia stato applicato un momento eccessivo durante il fissaggio (oltre 20 Nm), il collegamento potrebbe subire danni
o potrebbero verificarsi fuoriuscite.

Il tubo del gas non deve toccare gli elementi in metallo sulla parte posteriore del piano di cottura.

Attenzione! Subito dopo la sostituzione del regolatore di pressione, & necessario sottoporre il piano di cottura
a una revisione tecnica che includa i rubinetti del gas e il dispositivo di sicurezza dell'erogazione.

Attenzione! Dopo l'installazione del piano di cottura, la tenuta di tutti i collegamenti deve essere controllata,
ad esempio con acqua e sapone. Non utilizzare fiamme per controllare la tenuta.

COLLEGAMENTO ELETTRICO
o Verificare che la tensione di rete sia conforme a quanto riportato sulla targhetta dati dell'apparecchio.
 Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa di corrente con messa a terra.
* Attenzione! Il punto di collegamento, la presa e la spina devono essere sempre accessibili facilmente.

CONVERSIONE DEL PIANO DI COTTURA PER L'UTILIZZO DI ALTRI TIPI DI GAS

La conversione del piano di cottura per I'utilizzo di altri tipi di gas deve essere effettuata unicamente da un tecnico qualificato.
Qualora il tipo di gas disponibile differisca dal tipo di gas per il cui uso il piano di cottura é stato predisposto in fabbrica, ovvero
G25/25,3-25 mbar, gli ugelli devono essere sostituiti e I'intensita della fiamma deve essere regolata nuovamente.

Per adattare il piano di cottura all'utilizzo di un altro tipo di gas & necessario:

o sostituire gli ugelli (fare riferimento alla tabella che segue);

o regolare la flamma minima.

Attenzione! Il piano di cottura e fornito in dotazione con ugelli adatti al tipo di gas indicato sulla targhetta dati dell'apparecchio.

Tabella gas
G25/25,3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Diametro Marcatura Diametro Marcatura Diametro Marcatura Bruciatori SABAF
ugello ugello ugello ugello ugello ugello
1 0,72 mm 72 0,72 mm 72 0,50 mm 50 1 Bruciatore piccolo 0,95 kW
2 0,97 mm 97 0,97 mm 97 0,65 mm 65 2 Bruciatori medi 1,70 kW
3 1,15 mm 115 1,15 mm 115 0,85 mm 85 1 Bruciatore grande 2,90 kW
Fiamma del bruciatore Passaggio da gas naturale a gas liquido Passaggio da gas liquido a gas naturale
Massima 1. Installare gli ugelli corretti in base alla tabella del gas 1. Installare gli ugelli corretti in base alla tabella del gas
. 2. Ruotandolo, aprire leggermente il dado di regolazione 2. Ruotandolo, aprire leggermente il dado di regolazione
Minima N N s N N N N s N N
e scegliere l'intensita desiderata della fiamma e scegliere l'intensita desiderata della fiamma

Ai fini della regolazione, sara necessario sostituire le manopole di regolazione del gas.
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Gli ugelli forniti in dotazione con il piano di cottura a gas non necessitano di alcuna regolazione dell'erogazione. Una fiamma
corretta ha al suo interno coni ben delineati di color turchese.

Una fiamma corta e rumorosa o una fiamma lunga, gialla e fumante senza coni ben delineati al loro interno indicano una scarsa
qualita del gas domestico o un bruciatore sporco o danneggiato. Per controllare la fiamma, & necessario lasciare il bruciatore
acceso circa 10 minuti a fiamma massima, quindi portare la manopola di regolazione al minimo.

La flamma non deve spegnersi o portarsi al di sopra del piattello.

* Sulla targhetta dati dell'apparecchio & indicato il tipo di gas adatto al piano di cottura. Contattare il servizio clienti di Inventum in
caso si desideri adattare il proprio apparecchio all'uso con un altro tipo di gas. A questo fine, seguire le indicazioni riportate nel
manuale del set per la conversione.

G25/25,3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Bruciatore piccolo
2 1,70 2 Bruciatore medio
3 2,90 3 Bruciatore grande

Sostituzione di un ugello
Svitare I'ugello con l'aiuto di una chiave a tubo da 7 e sostituirlo con I'ugello adatto al tipo di gas che
si intende utilizzare (fare riferimento alla tabella del gas).

Attenzione! La conversione del piano di cottura a un tipo di gas diverso da quello indicato dal produttore sulla targhetta dati
dell'apparecchio o I'acquisto di un piano di cottura per un tipo di gas diverso da quello disponibile nel luogo previsto per
I'utilizzo dell'apparecchio sono azioni per cui sono responsabili unicamente |'utente e/o l'installatore.

Nei piani di cottura provvisti di dispositivo di sicurezza sono installati rubinetti con protezione
contro le fuoriuscite di gas (vedere figura qui a fianco). | rubinetti devono essere regolati mentre
la fiamma dei bruciatori & al minimo con l'aiuto di un cacciavite da 2,5 mm.

Attenzione! Una volta effettuata la conversione del piano di cottura, applicare all'apparecchio un'etichetta indicante il nuovo
tipo di gas in uso.
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ACCENSIONE E REGOLAZIONE DEI BRUCIATORI

SCELTA DELLE PENTOLE ADATTE
e Assicurarsi che la fiamma rimanga sempre sotto il fondo della pentola in uso. Qualora le fiamme fuoriescano dal fondo
e brucino tutt'intorno alla pentola, vi sara una dispersione di energia e i manici della pentola potrebbero surriscaldarsi.
e Usare pentole di diametro adatto a quello dei bruciatori. In questo modo, diminuira il tempo di cottura.
e Usare soltanto pentole con fondo piatto.
e Usare la giusta quantita di acqua per la cottura dei cibi e mantenere il coperchio sulla pentola.
o Si consiglia di utilizzare una pentola con un diametro di circa 2,5-3 volte superiore a quello del diametro del bruciatore, ovvero:
e per il bruciatore piccolo, un diametro di 120-150 mm
e per il bruciatore medio, un diametro di 160-220 mm
o per il bruciatore grande, un diametro di 200-240 mm; e |'altezza della pentola non dovrebbe mai essere superiore al diametro.

_—E—.
i -
= = I;
NO S|
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REGOLAZIONE DEI BRUCIATORI
Verificare regolarmente che tutte le componenti dei bruciatori si trovino in posizione corretta. In caso contrario, potrebbero
verificarsi un'accensione non corretta, una combustione irregolare e danneggiamenti ai piattelli.

1

. Spento (erogazione gas chiusa) ® .

1

2. Fiamma massima %

3. Fiamma minima #

4. Termocoppia 29
5. Accensione elettrica

Le manopole di regolazione attivano il sistema di accensione elettrica automatica.

¢ Premere la manopola di regolazione e ruotarla in senso antiorario sulla posizione "Fiamma massima" if%.

e Tenere premuta la manopola per almeno 3 secondi. L'accensione elettrica integrata avvia il bruciatore e la combustione del gas.

e Tenere premuta la manopola per altri 10 secondi dopo I'accensione della fiamma per attivare la termocoppia. In caso
contrario, la fiamma potrebbe spegnersi.

e Qualora il bruciatore non si sia avviato dopo 15 secondi, sara necessario attendere un minuto prima di riprovare.

¢ Nel caso in cui la fiamma si spenga, la termocoppia (dispositivo di protezione) interrompera |'erogazione del gas per
il bruciatore interessato (la fiamma puo spegnersi a causa del traboccamento di liquidi, dell'umidita, dell'assenza di gas ecc.).
Assenza di flamma = erogazione del gas interrotta!

| bruciatori ben regolati emettono fiamme di colore blu chiaro con al loro interno dei coni ben delineati. La scelta dell'intensita
della fiamma dipende dalla posizione della manopola di regolazione del bruciatore.

ﬁ Fiamma grande

™ Fiamma piccola (minima)

L] Spento (l'erogazione del gas & interrotta)
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire il fondo del piano di cottura dopo ogni utilizzo per mantenerlo sempre in buone condizioni. Qualora non vengano

eliminati tempestivamente, alcuni residui di cibo potrebbero in seguito risultare difficili da rimuovere.

Per la pulizia del fondo, usare un detergente delicato, come il detersivo per piatti. Le componenti rimovibili non sono idonee al

lavaggio in lavastoviglie. | materiali in cui sono realizzate potrebbero infatti rovinarsi a causa del detersivo per lavastoviglie.

Per pulire con facilita il fondo del piano cottura & possibile rimuovere le griglie e le componenti dei bruciatori.

e Pulire innanzitutto le manopole di regolazione, i bruciatori e le griglie.

o Verificare che la termocoppia e |'accensione elettrica siano pulite. Se necessario, pulirle aiutandosi
con uno stuzzicadenti.

¢ Quindi, passare alla pulizia del fondo del piano cottura.

* Ripassare il tutto nuovamente con un panno umido e asciugare con cura con un panno morbido.

e Collocare i bruciatori sul piano di cottura, facendo attenzione a termocoppia e accensione elettrica.

* Posizionare i piattelli sui bruciatori.

e Collocare le griglie sul piano di cottura. Posizionare le griglie con attenzione sul fondo del piano senza farle scorrere.

MACCHIE RESISTENTI

Per eliminare lo sporco piu resistente dalle griglie e dai piattelli, servirsi di un detergente liquido e, se necessario, di una spugna
abrasiva in materiale sintetico. Non utilizzare detergenti aggressivi e abrasivi né utensili appuntiti per la pulizia del piano di cottura.
Le macchie piu resistenti sull'acciaio inossidabile possono essere rimosse utilizzando un detergente specifico. Strofinare sempre
nella direzione dell'acciaio per prevenire le macchie.

Con il passare del tempo, & possibile che la superficie sia soggetta a scolorimento. Si tratta di un fatto del tutto normale, non coperto

dalla garanzia.

PROBLEMI E SOLUZIONI

In caso di problemi, consultare questa sezione prima di contattare il servizio di assistenza.

Problema

Causa

Soluzione

Si sente odore di
gas provenire dal
piano di cottura.

Puo esserci una fuoriuscita dal
collegamento del gas.

Chiudere il rubinetto principale del gas. Contattare il tecnico che ha effettuato
I'installazione dell'apparecchio.

Un bruciatore
non si accende.

* La spina per |'accensione elettrica non
€ inserita in una presa di corrente.

* Un fusibile/interruttore di sicurezza del
quadro elettrico & difettoso/eé saltato.

 L'accensione elettrica € sporca o umida.

* Le componenti del bruciatore non
sono posizionate correttamente.
|l bruciatore & sporco o umido.

* |l rubinetto del gas principale é chiuso.

* Si & verificato un problema
nell'erogazione del gas.
« Ein uso un tipo di gas non adatto.

* Inserire la spina in una presa di corrente.

* Sostituire il fusibile o riattivare l'interruttore di sicurezza.

 Pulire/asciugare I'accensione elettrica.

 Posizionare le componenti del bruciatore nel modo corretto facendo attenzione
a termocoppia e accensione elettrica.

 Pulire/asciugare le componenti del bruciatore.

 Aprire il rubinetto principale del gas.

* Rivolgersi al proprio fornitore di gas.

 Verificare che il tipo di gas in uso sia adatto al proprio piano di cottura.
Se necessario, contattare il tecnico che ha effettuato l'installazione
dell'apparecchio.

Dopo essersi
acceso,

il bruciatore

si spegne subito.

* La manopola di regolazione non
& stata premuta a sufficienza
(per almeno 3 secondi) e/o non
& stata applicata la dovuta pressione.

* La termocoppia & sporca.

* Premere a fondo la manopola e tenerla premuta per almeno 3 secondi tra le
indicazioni di fiamma massima e minima. Al primo utilizzo, il tempo necessario
potrebbe allungarsi in base al tempo richiesto per la prima erogazione del gas.

 Pulire/asciugare la termocoppia.

Il gas non ha una
combustione
regolare nel
bruciatore.

* Le componenti del bruciatore non
sono posizionate correttamente.

* Le componenti del bruciatore sono
sporche/umide.
o E in uso un tipo di gas non adatto.

* Posizionare correttamente le componenti del bruciatore, facendo attenzione
a termocoppia e accensione elettrica.

* Pulire/asciugare le componenti del bruciatore.

 Verificare che il tipo di gas in uso sia adatto al proprio piano di cottura.
Se necessario, contattare il tecnico che ha effettuato 'installazione
dell'apparecchio.
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SMALTIMENTO

Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito insieme ai rifiuti domestici indifferenziati
(direttiva 2012/19/UE). Si raccomanda di attenersi alle norme in vigore nel proprio paese per quanto riguarda
lo smaltimento degli apparecchi elettrici ed elettronici. Uno smaltimento corretto del prodotto evita ricadute

negative sull'ambiente e sulla salute pubblica. | materiali da imballaggio di questo prodotto sono riciclabili al 100%:
si raccomanda pertanto di smaltirli separatamente.
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SIKKERHEDSANVISNINGER — DA

e Laes forst hele brugervejledningen grundigt igennem, inden
apparatet tages i brug, og opbevar den derefter omhyggeligt
til senere brug.

e Benyt kun apparatet til det formal, der er angivet i
brugervejledningen. Kogepladen ma kun bruges til tilberedning
af mad. Apparatet er ikke egnet til opvarmning af rum.

. ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver meget
A varme under brug. Rgr ikke ved de varme dele. Hold bgrn

under 8 ar vaek fra apparatet, medmindre de er under
konstant opsyn.

e Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale faerdigheder
eller manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn og er
blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de dermed
forbundne farer.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

* Apparatet ma ikke renggres eller vedligeholdes af bgrn,
medmindre det sker under opsyn.

¢ Undlad at opbevare ting, som er interessante for bgrn, i skabe over
eller bag ved apparatet.

® Kogezonerne bliver varme under brug og forbliver varme i et stykke
tid derefter. Lad ikke sma bgrn komme i naerheden af dem under
madlavningen og i et stykke tid derefter.

* Hvis sikkerhedsanvisningerne og advarslerne ikke fglges,
kan fabrikanten ikke holdes ansvarlig for deraf fglgende skader.

¢ Apparatets kabinet ma ikke abnes.

e Udbnede konservesdaser ma ikke opvarmes pa kogepladen.

Der opstar overtryk, sa daserne kan eksplodere. Det kan medfgre
personskader/forbraendinger.

J ADVARSEL: Brandfare! Lad aldrig noget blive staende

pa kogepladen.

. ADVARSEL: Tilberedning med fedt eller olie pa en kogeplade
uden opsyn kan veere farligt og medfgre brand. Forsgg ALDRIG
at slukke branden med vand, men sluk for apparatet, og daek
herefter flammerne til med f.eks. et 1ag eller et brandtaeppe.
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* Apparatet ma ikke bruges udendgrs.

* Brug ikke apparatet som bordplade. Der kan ved et uheld blive
teendt for apparat, sa genstande kan smelte, blive varme eller
blive anteendt.

e D=k aldrig apparatet til med et kleede eller lignende. Der kan
opsta brandfare, hvis apparatet stadig er varmt eller bliver teendt.

* Brug aldrig hgjtryks- eller damprenser til renggring af kogepladen.

® Brug ikke apparatet i et rum med en omgivelsestemperatur
pa under 5 °C.

e Nar apparatet bruges fgrste gang, kan det lugte "nyt".

Det er normalt. Lugten forsvinder af sig selv ved udluftning.

¢ Sgrg for tilstraekkelig udluftning under brug.

¢ Hold de naturlige ventilationsabninger abne.

* Langvarig brug af kogepladen kreaever yderligere ventilation.

Abn f.eks. et vindue, eller installer en mekanisk udluftningsordning.

e Flamber aldrig retter under en emhaette. Stikflammerne kan
forarsage brand, ogsa nar emheetten er slukket.

¢ Braenderdelene er meget varme under brug og i et stykke tid derefter.

¢ Undga direkte bergring og kontakt med ikke-varmebestandige
materialer.

e Leg aldrig varme braenderdaksler og gryderiste i koldt vand.

Den hurtige afkgling kan medfgre skader pa materialet.

¢ Der skal altid vaere mere end 2 cm's afstand fra gryden til
knapperne og ikke-varmebestandige veegge. Hvis afstanden
er mindre, kan knapperne eller vaeggen blive misfarvet eller
deformeret pa grund af den hgje temperatur.

* Brug altid gryderisterne og egnet kogegrej.

e Stil altid gryden pa gryderisten. Hvis gryden stilles direkte pa
breenderdakslet, kan det medfgre farlige situationer.

¢ Aluminiumsbakker og -folie ma ikke bruges pa kogepladen.

De kan braende fast pa braenderdaekslerne og gryderistene.

e For at kogepladen skal fungere korrekt, skal breenderdelene
veere samlet ved hjaelp af styretapperne. Det skal sikres,
at gryderistene ligger taet op ad hinanden og plant pa
staloverfladen. Kun sadan kan gryderne sta tilstraekkeligt stabilt.
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* Sgrg for, at grillhandsker og grydelapper ikke kommer for taet
pa flammerne.

¢ Dette apparat ma kun tilsluttes af en autoriseret installatgr.

» Defekte dele ma kun udskiftes med originale reservedele.

Kun med disse reservedele kan fabrikanten garantere, at delene
lever op til sikkerhedskravene.

e Skader, der skyldes forkert tilslutning, indbygning eller brug,
er ikke omfattet af garantien.

e Hvis tilslutningskablet er beskadiget, ma det kun udskiftes
af fabrikanten, dennes serviceorganisation eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga farlige situationer.

¢ Den elektriske tilslutning skal opfylde nationale og lokale
bestemmelser.

e Stikkontakten og stikket skal altid veere tilgaengelige.

e Apparatet ma ikke tilsluttes elnettet via et multistik eller
en forlaengerledning. | sa fald kan der ikke gives nogen garanti
for sikker brug af apparatet.

» Apparatet skal altid veere jordforbundet.

¢ Bordpladen, som kogepladen placeres p3a, skal veere plan.

* Veggene og bordpladen omkring apparatet skal veere
varmebestandige op til mindst 90 °C. Selv om selve apparatet ikke
bliver varmt, kan vaeggen blive misfarvet eller deform som fglge
af varmen fra en varm gryde.
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PRODUKTBESKRIVELSE

A
8->
&8 ¢
B 7
B3
9
Betjening

Brandere

1. Almindelig braender 5. Betjeningsknap bagest til hgjre

2. Kraftig braender 6. Betjeningsknap bagest til venstre

3. Simrebreender 7. Betj:eningsknap forrest ﬁl ver_lstre
8. Betjeningsknap forrest til hgjre

Kogeplade

4.  Gryderist

9. Staloverflade

Emballagen indeholder fglgende dele:
1 stk. kogeplade

1 stk. tilslutningsnippel M24 x 1/2" — gastilslutning Holland

1 stk. tilslutning AG W21,8 x 1/14 - IG KLF (G12) Shell — gastilslutning Belgien E

1 stk. gasflasketilslutning —
B C D E

1 stk. pakning

moo®y
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FOR IBRUGTAGNING

Inden apparatet tages i brug fgrste gang: Pak forsigtigt kogepladen ud, og fiern al emballage. Hold emballagen (plastposer
og pap) uden for bgrns raekkevidde. Kontroller efter udpakningen omhyggeligt apparatet for udvendige skader, der matte
vaere opstaet under transporten. Renggr glaspladen med en let fugtig klud. Kontroller, at spaendingen stemmer overens
med angivelsen pa typeskiltet. Installer kogepladen i henhold til anvisningerne i kapitlet INSTALLATION.

Renggr kogepladen og alt tilbehgr med varmt vand og et mildt opvaskemiddel. Skyl delene godt efter med rent vand,

og tgr dem grundigt af.

INSTALLATION AF KOGEPLADEN

Kogepladen leveres som standard med en formonteret tilslutningsnippel B (gastilslutning Holland). Herpa kan gasslangen
tilsluttes direkte.

Tilslutningsnippel C er specifik for Belgien og kan bruges som erstatning for tilslutningsnippel B, hvis kogepladen tilsluttes i Belgien.
BEMZRK! Tilslut ALDRIG en gasslange uden at bruge en tilslutningsnippel (B, C eller D), og brug ALTID den medfglgende pakning!
BEMZRK! Brug ALDRIG en kombination af flere nipler. Hver tilslutningsnippel skal monteres direkte pa kogepladen.

o Sikkerheden under brug er kun garanteret, hvis installationen er udfgrt teknisk korrekt og i overensstemmelse med denne
installationsvejledning. Installatgren er ansvarlig for skader, der skyldes forkert installation.

¢ Gastilslutningen skal opfylde de nationale og regionale sikkerhedsforskrifter. Derfor skal kogepladen tilsluttes af en autoriseret
installatgr.

o Den elektriske tilslutning ma kun udfgres af en uddannet elektriker, som ved, hvilke nationale og regionale
sikkerhedsforskrifter tilslutningen skal leve op til.

o Kogepladen tilhgrer beskyttelsesklasse Il og ma kun anvendes sammen med en jordforbundet tilslutning. Fabrikanten er ikke
ansvarlig for fejlfunktioner eller eventuelle skader, som skyldes forkerte installationer.

¢ Kogepladen skal tilsluttes en fast installation med indbygget afbryder og i overensstemmelse med installationsforskrifterne.

o Strgmkablet skal fgres pa en made, sa det ikke kan komme i klemme eller i bergring med skarpe kanter.

o Tilslutningsstedet, stikkontakten og/eller stikket skal altid veere tilgeengelige.

¢ Bordpladen, som kogepladen placeres p3, skal vaere plan, vandret og stabil.

¢ Garantien bortfalder i tilfeelde af forkert installation, tilslutning eller montage.

o Bemaerk: Alle &ndringer af apparatet, herunder udskiftning af strsmkablet, skal udfgres af specialuddannet personale fra
teknisk service.
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UDVENDIGE DIMENSIONER

Nedenstaende illustration viser kogepladens dimensioner.

For at foranledige sikker brug skal der veere tilstraekkeligt med frirum omkring kogepladen. Kontroller, at der er det ngdvendige
frirum. Afstanden fra kogepladen til en eventuel emhaette skal vaere mindst 650 mm.

min. 650

GASTILSLUTNING
0BS!
Kogepladen skal tilsluttes en gasinstallation med den gastype, kogepladen er indstillet til fra fabrikken. Pa typeskiltet
er angivet, hvilken gastype kogepladen er indstillet til. Kogepladen ma kun tilsluttes og omstilles til en anden gastype
af en autoriseret installatgr, der har de relevante kvalifikationer.

Anvisninger til installatgren
Installatgren skal:

o vere kvalificeret til at udfgre gasinstallationer
e kontrollere pa kogepladens typeskilt, hvilken gastype kogepladen er indstillet til, og sammenholde denne oplysning med
gasforsyningsforholdene pa installationsstedet
e kontrollere:
- at der er tilstraekkeligt med ventilation (luftcirkulation) i rummet
- at gastilslutningen er taet
- at alle kogepladens mekaniske dele fungerer korrekt
- at den elektriske installation kan fungere sammen med en jordledning (nulledning)

¢ regulere indstillingen af drejeknapperne til gasbraenderne for at sikre, at teendelektroden og gasleekagebeskyttelsen
fungerer korrekt.

0BS!

Kogepladen ma kun tilsluttes af en autoriseret installatgr og kun til en gasflaske med flaskegas eller en fast gasinstallation.
De geeldende sikkerhedsforskrifter skal overholdes.
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Tilslutning til fleksibel stalslange

Hvis kogepladen installeres efter principperne for klasse 1, anbefales det, at tilslutning af kogepladen til gasinstallationen sker
ved hjzlp af en fleksibel metalslange, som opfylder de galdende nationale forskrifter. Forbindelsen, som forsyner kogepladen
med gas, har G}"-gevind.

Til tilslutningen ma der kun benyttes rgr og koblinger, som lever op til de geeldende standarder. Den fleksible slange ma hgjst
vaere 2000 mm lang.

Det skal sikres, at tilslutningen ikke kommer i kontakt med andre bevaegelige dele, som kan beskadige den.

Tilslutning til ufleksibelt installationsrgr

Kogepladen har et tilslutningsstykke med G%"-gevind. Kogepladen skal tilsluttes gasinstallationen séledes, at der ikke opstar
spaending nogen steder i installationen eller pa nogen af kogepladens dele.

Hvis der anvendes et for hgjt tilspaendingsmoment (over 20 Nm), kan tilslutningen blive beskadiget, eller der kan opsta lekage.

Gasledningen ma ikke bergre metalkabinettet pa kogepladens bagside.

NB! Efter hver udskiftning af trykregulatoren skal der foretages et teknisk eftersyn af kogepladen, herunder gashaner
og flowbegranser.

OBS! Efter installation af kogepladen skal alle tilslutninger kontrolleres for utaetheder ved hjeelp af saeebevand.
Der ma ikke bruges ild til kontrol af samlingerne.

ELEKTRISK TILSLUTNING
» Kontroller, at spaendingen stemmer overens med angivelsen pa typeskiltet.
o Slut kogepladen til en jordforbundet stikkontakt.
o Bemaerk: Tilslutningsstedet skal altid veere tilgaengeligt.

OMSTILLING AF KOGEPLADEN TIL ANDEN GASTYPE

Omstilling af kogepladen til en anden gastype ma kun udfgres af en autoriseret installatgr, der har de relevante kvalifikationer.
Hvis den gastype, der skal tilsluttes kogepladen, er en anden end den, kogepladen er indstillet til fra fabrikken (dvs. G25/25,3-25 mbar),
skal dyserne udskiftes og flammerne indstilles pa ny.

Ved omstilling af kogepladen til en anden gastype skal fglgende foretages:

e Udskiftning af dyser (se gastabellen nedenfor)

¢ Indstilling af "vageblusset".

OBS! Kogepladen er af fabrikanten udstyret med dyser, som fra fabrikken er tilpasset den gastype, der er angivet pa typeskiltet.
Gastabel

G25/25,3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Dyse- Dyse- Dyse- Dyse- Dyse- Dyse- SABAF-braendere
diameter maerkning diameter maerkning diameter maerkning
1 0,72 mm 72 0,72 mm 72 0,50 mm 50 1 simrebraender 0,95 kw
2 0,97 mm 97 0,97 mm 97 0,65 mm 65 2 normale braendere 1,70 kW
3 1,15 mm 115 1,15 mm 115 0,85 mm 85 1 kraftig breender 2,90 kW
Braenderflammer Omistilling fra naturgas til flaskegas Omistilling fra flaskegas til naturgas
Fuld kraft 1. Udskift dyserne med korrekte dyser iht. gastabellen 1. Udskift dyserne med korrekte dyser iht. gastabellen
Vageblus 2. Lgsn reguleringsmgtrikken en smule, og reguler 2. Lgsn reguleringsmgtrikken en smule, og reguler
flammernes stgrrelse flammernes stgrrelse

For at justere indstillingen skal gasreguleringsknapperne fjernes.
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De anvendte dyser pa gaskogepladen kreaever ikke indstilling af basisluftstrammen. Korrekte flammer har en tydelig blagrgn
indre kegle.

Korte, hvislende flammer eller lange, gule og rygende flammer uden en tydeligt aftegnet kegle er tegn p3, at gassen i boligens
installation er af darlig kvalitet, eller at braenderen er beskadiget eller snavset. For at kontrollere flammerne skal braenderen
have lov at braende for fuld kraft i ca. 10 minutter, hvorefter der skrues ned pa vageblus med ventilens drejeknap.

Flammerne ma ikke ga ud eller springe over pa braenderhovederne.

* P3 apparatets typeskilt er angivet, hvilken gastype kogepladen er indstillet til. Kontakt Inventums serviceorganisation,
hvis du gnsker at omstille apparatet til en anden gastype. Anvisninger i, hvordan omstillingen foretages, kan findes
i brugsanvisningen til omstillingssaettet.

G25/25,3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Simrebraender
2 1,70 2 Almindelig braender
3 2,90 3 Kraftig breender

Udskiftning af en dyse
Lgsn dysen ved hjzelp af en specialtopnggle nr. 7, og udskift dysen med en ny, der passer til den
gastype, der skal anvendes (se gastabellen).

OBS! Det er brugerens og/eller installatgrens eget valg at omstille kogepladen til en anden gastype end den, der er angivet
af fabrikanten pa kogepladens typeskilt, eller at kpbe en kogeplade til en anden gastype end den, der er installeret i boligen.

Pa kogeplader med sikring er der en hane med gaslaekagebeskyttelse som vist pa tegningen.
Hanerne skal indstilles med en justeringsskruetraekker pa 2,5 mm, mens braenderen er teendt
pa vageblus.

OBS! Efter omstillingen skal kogepladen pasaettes en etiket med angivelse af den gastype, kogepladen er indstillet til.
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TANDING OG BETIENING AF BREANDERNE

VALG AF DET RIGTIGE KOGEGREJ
e Det skal sikres, at flammerne bliver under gryden. Hvis flammerne bergrer grydens sider, gar der for meget energi til spilde,
og grydens handtag kan blive meget varme.
e Brug gryder med en diameter, der passer til breenderne. Det reducerer kogetiden.
e Brug kun gryder med flad bund.
e Brug den rigtige mangde vand til tilberedning af madvarerne, og lad laget blive pa gryden.
¢ Det anbefales at vaelge en gryde med en diameter, der er ca. 2,5-3 gange stgrre end branderens diameter, dvs.:
o til simrebraender: @ 120-150 mm
o til almindelig breender: @ 160-220 mm
o til wokbraender: @ 200-240 mm, og grydens hgjde ma ikke veere stgrre end diameteren.

a
— [ !
=
FORKERT KORREKT
=n — T

BETJENING AF BRENDERNE
Kontroller regelmaessigt, at breenderne og braenderdaekslerne sidder korrekt. Hvis de sidder forkert, kan der opsta problemer
med taending, uregelmaessige flammer eller skader pa braenderdaekslerne.

L
"
bk

. Lukket for gastilfgrslen @ !
. Stgrste flamme

. Mindste flamme #

. Termokobling 20

. Teendelektrode
\/b 3

| betjeningsknappen sidder en automatisk taendelektrode.

¢ Tryk betjeningsknappen ind, og drej den mod venstre til den stgrste flamme .

¢ Hold betjeningsknappen helt inde i mindst 3 sekunder. Den indbyggede teendelektrode sgrger for, at braeenderen teendes.

¢ Hold knappen inde i yderligere 10 sekunder, efter at flammerne er teendt, for at aktivere termokoblingen. Ellers kan
flammerne ga ud igen, fordi termokoblingen endnu ikke er aktiv.

e Hvis breenderen stadig ikke er taendt efter 15 sekunder, sa vent et minut, inden du forsgger at teende den igen.

e Hvis breenderen gar ud ved et uheld, lukker termokoblingen (flammesikringen) i den pagzldende braender for gastilfgrslen —
f.eks. pa grund af traek, vaeske, der er Igbet over, manglende gasforsyning m.m. Ingen flamme = ingen gas!

abdWwWN R

Korrekt indstillede braendere har lysebla flammer med en tydeligt aftegnet indre kegle. Hvor store flammerne kan blive,
afhaenger af indstillingen af braenderens betjeningsknap.

.ﬁ stor flamme
#% lille flamme (sdkaldt "vageblus")
@ slukket (gastilfgrsel lukket)

DA - 81



Brug et mildt renggringsmiddel som f.eks. opvaskemiddel til renggring af staloverfladen. De Igse dele

RENG@RING & VEDLIGEHOLDELSE

Renggr staloverfladen efter hver brug for at holde den i god stand. Pdbraendte madrester kan pévirke overfladen
og er vanskeligere at fjerne, hvis de bliver siddende lzenge.

ma ikke vaskes

op i opvaskemaskinen, da opvaskemiddel til maskinopvask kan beskadige materialet.
Gryderistene og braenderne kan tages af, sa det er nemmere at renggre staloverfladen.

Renggr fgrst betjeningsknapperne, braeenderne og gryderistene.
Kontroller, at termokoblingen og taendelektroden er rene. Renggr dem eventuelt med

en tandstikker.

Renggr herefter stiloverfladen.

Tor det hele grundigt efter med en fugtig klud uden renggringsmiddel, og tgr efter med

en blgd klud.

Set braenderne pa plads pa kogepladen. Vaer opmarksom pa abningerne til termokoblingen
og teendelektroden.

Seet breenderd

xkslerne pa plads pa braenderne.

Szt gryderistene pa plads pa kogepladen. Placer dem forsigtigt uden at skubbe dem hen over staloverfladen.

VANSKELIGE PLETTER
Vanskelige pletter pa gryderistene og braenderdaekslerne kan fjernes med flydende renggringsmiddel og eventuelt

en skuresvamp af plast. Brug ikke aggressive renggringsmidler, skuremidler eller skarpe genstande til renggvring af kogepladen.
Vanskelige pletter pa staloverfladen fjernes bedst med et specialmiddel til rustfrit stal. Gnid altid i samme retning som

staloverfladens struktur for at undga at lave meerker.

Med tiden kan der opstd misfarvninger af overfladen. Det er normalt og er ikke omfattet af garantien.

FEJLFINDING

Hvis du synes, at kogepladen ikke fungerer korrekt, bedes du gennemga nedenstdende punkter, inden du kontakter kundeservice:

Fejl Arsag Lgsning

Der kan Luk for gassen pa hovedhanen. Kontakt din installatgr.
lugtes gas ved Kogepladens gastilslutning er utaet.

kogepladen.

En braender vil
ikke teende.

o Stikket til teendelektroden er ikke
sat i stikkontakten.

* En sikring er sprunget eller slaet fra
i elmélerskabet.

* Teendelektroden er snavset eller
fugtig.

* Braenderdelene er ikke placeret rigtigt.

* Braenderen er snavset eller fugtig.

* Der er lukket for gassen
pé hovedhanen.

* Der er fejl i gastilfgrslen.

* Der er anvendt en forkert gastype.

o Seet stikket i stikkontakten.

* Isaet en ny sikring, eller sla sikringen til igen.

* Renggr/tor teendelektroden af.

* Saml braenderen korrekt, og veer opmaerksom pa dbningerne til termokoblingen
og teendelektroden.

* Rengor/tgr braenderdelene af.

« Abn for gassen pa hovedhanen.

¢ Kontakt din gasleverandgr.

¢ Kontroller, om den anvendte gas er egnet til din kogeplade. Kontakt eventuelt
din installatgr.

Braenderen gar
ud igen med det

* Du har ikke holdt betjeningsknappen
inde laenge nok (min. 3 sekunder) eller

 Tryk betjeningsknappen helt ind, og hold den inde i mindst 3 sekunder, midt
imellem den mindste og stgrste flammeindikator. Fgrste gang kan det tage lidt

samme efter har ikke trykket den langt nok ind. laengere tid,
tending. for gastilfrslen nér frem til kogepladen.
* Termokoblingen er snavset. ¢ Renggr/tgr termokoblingen af.
Braenderen * Breenderdelene er ikke placeret ¢ Saml braenderdelene korrekt. Veer opmeerksom pd dbningerne til termokoblingen

braender ujevnt.

korrekt.

« Brenderdelene er snavsede/fugtige.
* Der anvendes en forkert gastype.

og teendelektroden.

* Renggr/ter braenderdelene af.

* Kontroller, om den anvendte gas er egnet til din kogeplade. Kontakt eventuelt
din installatgr.
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BORTSKAFFELSE

Dette symbol betyder, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).
Felg de gaeldende nationale regler for sortering og indsamling af elektrisk og elektronisk udstyr. Nar du bortskaffer
produktet korrekt, er du med til at mindske belastningen af miljget og folkesundheden. Produktets emballage

er 100% genanvendelig. Sgrg for, at emballagen affaldssorteres.
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - PL

¢ Przed uzyciem urzadzenia nalezy najpierw uwaznie przeczytac
catg instrukcje obstugi i zachowac ja na potrzeby pdiniejszego
wykorzystania.

® Tego urzadzenia mozna uzywaé wyfacznie do celdw opisanych
w niniejszej instrukcji obstugi. Ptyty grzewczej mozna uzywadé
wytgcznie do przygotowywania potraw. Urzgdzenie nie jest
przeznaczone do ogrzewania pomieszczen.

. OSTRZEZENIE: urzadzenie i jego dostepne elementy
nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nie dotykaj gorgcych
czesci. Dzieci w wieku ponizej 8 lat staraj sie izolowac od
urzadzenia, chyba ze znajdujg sie one pod statg opieka
osoby dorostej.

¢ Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
i przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, umystowych
i mentalnych badz osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub
wiedzy, kiedy uzywajg one urzadzenia pod nadzorem lub otrzymaty
odpowiednie instrukcje na temat bezpiecznego uzytkowania,

a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

¢ Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem.

¢ Urzgdzenie nie moze by¢ czyszczone ani konserwowane przez
dzieci, chyba ze odbywa sie to pod odpowiednim nadzorem
osoby dorostej.

¢ W szafkach nad lub pod urzadzeniem nie przechowuj zadnych
przedmiotdéw, ktdre mogg by¢ interesujace dla dzieci.

e Strefy grzania nagrzewajg sie podczas uzytkowania i rowniez po
uzyciu pozostajg gorgce przez pewien czas. Nie pozwalaj matym
dzieciom zblizac¢ sie do urzadzenia w trakcie gotowania i tuz po
jego zakonczeniu.

e W przypadku nieprzestrzegania zalecen bezpieczenstwa
i ostrzezen producent zrzeka sie odpowiedzialnosci z tytutu
szkdd bedacych nastepstwem nieprawidtowego postepowania.

¢ Nigdy nie otwieraj obudowy urzadzenia.

* Nie podgrzewaj zamknietych puszek na ptycie grzewcze;.
Powstaje wowczas nadcisnienie, w wyniku ktérego puszki moga
wybuchngé. Moze doprowadzi¢ to do obrazen ciata lub poparzen.
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o OSTRZEZENIE: zagrozenie pozarowe: nie zostawiaj niczego
A na ptycie.

] OSTRZEZENIE: gotowanie z uzyciem ttuszczu lub oleju

na ptycie grzewczej bez nadzoru moze byc niebezpieczne

i skutkowaé pozarem. NIGDY nie prébuj gasi¢ pozaru wodg,
ale w pierwszej kolejnosci wytacz urzadzenie, a nastepnie
zakryj ptomienie, np. pokrywka lub kocem gasniczym.

¢ Urzadzenia nie mozna uzywac na zewnatrz.

e Nie uzywaj urzadzenia jako blatu roboczego. Urzadzenie mozna
przypadkowo wigczy¢ lub moze byé ono jeszcze gorgce, w wyniku
czego przedmioty mogg ulec stopieniu, nagrzaé sie lub zajgé
sie ogniem.

¢ Nigdy nie zakrywaj urzadzenia scierkami itp. Jesli urzadzenie jest
wtedy nadal gorgce lub zostanie wtgczone, wystepuje zagrozenie
pozarem.

 Nigdy nie uzywaj myjek wysokocisnieniowych ani myjek
parowych do czyszczenia ptyty grzewcze;j.

¢ Nie uzywaj urzadzenia w pomieszczeniach, w ktérych
temperatura otoczenia wynosi mniej niz 5°C.

e Jedli urzadzenie jest uzywane po raz pierwszy, bedzie pachniato
,Nowoscig”. To normalne. Zapach wywietrzy sie samoistnie.

e Zapewnij odpowiednig wentylacje podczas uzytkowania.

¢ Nie zamykaj naturalnych otwordw wentylacyjnych.

e Dodatkowa wentylacja jest wymagana, gdy ptyta grzewcza jest
uzywana przez dtugi czas. Na przyktad otwoérz okno lub zainstaluj
mechaniczny wentylator.

e Nigdy nie flambiruj pod okapem kuchennym. Wysokie ptomienie
mogg spowodowac pozar, nawet przy wytgczonym wentylatorze.

e Czesci palnika sg gorgce podczas i bezposrednio po uzyciu.

¢ Unikaj bezposredniego dotykania i kontaktu z materiatami
nieodpornymi na ciepfo.

e Nigdy nie zanurzaj gorgcych nasadek palnikow i podstawek na
patelnie w zimnej wodzie. Szybkie chtodzenie moze uszkodzi¢ materiat.
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¢ Odlegtosc¢ patelni od wtacznika lub nieodpornej na ciepto sciany
musi zawsze by¢ wieksza niz dwa centymetry. Przy mniejszych
odlegtosciach wtaczniki lub $ciana mogg sie odbarwié i/lub
odksztafci¢ z powodu wysokiej temperatury.

e Zawsze uzywaj podstawek pod patelnie i odpowiednich naczyn
do gotowania.

e Patelnie nalezy zawsze umieszcza¢ na podstawce. Umieszczenie
patelni bezposrednio na pokrywie palnika moze prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji.

e Aluminiowe pojemniki lub folia nie s3 odpowiednie do
gotowania. Mogg wtopic sie w pokrywy palnikow i podstawek
pod garnki.

¢ Ptyta moze dziata¢ prawidtowo tylko wtedy, gdy czesci palnika sg
zamontowane za pomocg krzywek prowadzgcych. Upewnij sig,
ze wsporniki garnkdw sg ustawione prosto wzgledem siebie oraz,
Ze umieszczone sg ptasko na tacy ociekowej. Tylko w ten sposdb
mozna ustawié garnki stabilnie.

e Upewnij sie, ze rekawice kuchenne lub uchwyty do garnkéw nie
znajduja sie zbyt blisko ptomienia.

e Urzadzenie moze zostac podtgczone tylko przez autoryzowanego
instalatora.

¢ Uszkodzone elementy mozna wymienia¢ wytgcznie na oryginalne
czesci. Wytacznie w przypadku tych czesci producent moze
zagwarantowad, ze spetniajg one wymogi bezpieczenstwa.

¢ Szkody powstate na skutek nieprawidtowego podtgczenia lub
nieprawidtowego uzytkowania nie podlegajg gwarancji.

e Jesli przewdd przytgczeniowy jest uszkodzony, moze wymienic
go wyltacznie producent, jego organizacja serwisowa lub
odpowiednio wykwalifikowane osoby, aby nie dochodzito do
niebezpiecznych sytuacji.

¢ Podfaczenie elektryczne powinno spetniaé przepisy krajowe i lokalne.

® Gniazdko scienne i wtyczka powinny zawsze by¢ odpowiednio
dostepne.
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¢ Urzadzenia nie mozna podtaczaé do sieci zasilania elektrycznego
za posrednictwem wtyczki rozdzielajgcej ani przedtuzacza.

W takim przypadku bezpieczne uzytkowanie urzgdzenia nie moze
by¢ zagwarantowane.

¢ Urzadzenie powinno by¢ zawsze uziemione.

e Blat roboczy, na ktérym umieszczana jest ptyta grzewcza,
powinien byc pfaski.

e Sciany i blat roboczy wokét urzadzenia powinny byé odporne co
najmniej na temperature 90°C. Mimo ze urzadzenie nie nagrzewa
sie samoistnie, sciana moze ulec przebarwieniu lub odksztatceniu
na skutek wysokiej temperatury garnka.
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OPIS PRODUKTU

—5
| 6

7
— 8
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Palniki

1. Normalny palnik

2. Mocny palnik

3. Palnik stuzgcy do wolnego gotowania

Plyta grzewcza
4. Podstawka pod garnek
9. Ociekacz

Opakowanie zawiera nastepujace elementy:

A. 1xptyta grzewcza

System sterowniczy

5. Prawy tylny przycisk sterujacy

6. Lewy tylny przycisk sterujacy

7. Lewy przedni przycisk sterujacy
8.  Prawy przedni przycisk sterujgcy

B. 1xkrdciec przytaczeniowy M24 x 1/2” — przytacze gazowe w Niderlandach
C.  1xnypel przytaczeniowy AG W21,8 x 1/14 — I1G KLF (G12) Shell -

przytacze gazowe w Belgii
D. 1xprzyfacze butli gazowej
E. 1xpierscien uszczelniajacy

B C D E
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wykonaé nastepujace czynnosci: ostroznie wyciagnij ptyte grzewcza i usun wszystkie
materiaty opakowaniowe. Opakowanie (worki plastikowe i karton) trzymaj poza zasiegiem dzieci. Po rozpakowaniu urzadzenia
sprawdz je pod katem uszkodzen zewnetrznych, ktére moga ewentualnie powstaé podczas transportu. Wyczys¢ szklang powtoke
lekko wilgotng scierka. Sprawdz, czy napiecie jest zgodne z podanym na tabliczce znamionowej. W celu zainstalowania ptyty,
postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale INSTALACJA.

Wyczys¢ ptyte grzewcza i wszystkie akcesoria ciepta woda z tagodnym detergentem. Dobrze sptucz tylko za pomocg wody i wysusz.

INSTALACJA PtYTY GRZEWCZEJ

Ptyta grzewcza jest standardowo dostarczana ze ztaczka typu B (przytacze gazowe w Niderlandach). Mozna do niego bezposrednio
podtaczy¢ waz gazowy.

Ztaczka z numerem C jest specyficzna dla Belgii i jezeli ptyta grzewcza jest podfgczona w Belgii, moze by¢ uzyty jako zastepczy
nypel dla ztgczki z numerem B.

UWAGA! NIGDY nie podtaczaj weza gazowego bez ztgczki (B, C lub D) i ZAWSZE uzywaj dostarczonego pierscienia
uszczelniajgcego!

UWAGA! NIGDY nie t3cz kilku nypli razem. Kazdy nypel musi by¢ zamontowany bezposrednio na ptycie grzewczej.

* Bezpieczenstwo podczas uzytkowania urzadzenia jest zagwarantowane wytacznie, jesli montaz zostanie przeprowadzony
prawidtowo pod wzgledem technicznym i zgodnie z niniejszymi zaleceniami instalacyjnymi. Instalator jest odpowiedzialny
za szkody spowodowane nieprawidtowym montazem.

e Podtaczenie gazowe powinno spetniac krajowe i lokalne przepisy bezpieczenstwa. Z tego powodu ptyta grzewcza powinna
zostac podtaczona przez autoryzowanego instalatora.

* Podtaczenie elektryczne moze wykonad tylko wykwalifikowany elektryk. Spetnia to wymogi krajowych i regionalnych
przepisdw bezpieczenstwa, ktére musi spetniac potaczenie.

o Ptyta grzewcza posiada klase ochrony Il moze byé uzywana wytacznie w kombinacji z przytagczem z uziemieniem. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci z tytutu nieodpowiedniego dziatania i ewentualnych szkéd spowodowanych nieodpowiednim
przytaczeniem.

* Plyte grzewczg nalezy podtaczyc do statej instalacji, w ktorej wbudowane sg srodki na potrzeby wytgczania, zgodnie z zaleceniami
dotyczacymi instalacji.

e Zadbaj o to, aby kabel zasilajacy nie ulegt zmiazdzeniu podczas instalacji lub nie przebiegat po ostrych krawedziach.

e Punkt przytaczenia, gniazdko $cienne i/lub wtyczka powinny zawsze byé odpowiednio dostepne.

e Blat roboczy, na ktérym umieszczana jest ptyta grzewcza, powinien by¢ ptaski, poziomy i stabilny.

¢ Nieprawidtowa instalacja lub podtaczenie powoduje wygasniecie gwarancji.

¢ Uwaga: kazdg modyfikacja w zakresie urzadzenia, w tym wymiane kabla zasilajgcego, powinien zajmowac sie
wykwalifikowany instalator.
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WYMIARY ZEWNETRZNE

Na ponizszym rysunku przedstawiono wymiary ptyty grzewczej.

Na potrzeby bezpiecznego uzytkowania niezbedne jest zapewnienie odpowiedniej przestrzeni wokét ptyty grzewczej. Sprawdz,
czy dostepna jest odpowiednia przestrzen. Odlegtosé od ptyty grzewczej do okapu powinna wynosi¢ co najmniej 650 mm.

min. 650

PODLACZENIE GAZU
Uwaga!
Ptyte grzewcza nalezy podtaczy¢ do instalacji gazowej z takim rodzajem gazu, na jaki ptyta grzewcza zostata
fabrycznie dostosowana. Informacje o rodzaju gazu, do ktérego przystosowana jest ptyta grzewcza, znajduja sie
na tabliczce znamionowej. Ptyte grzewcza moze podtaczy¢ tylko autoryzowany instalator posiadajacy odpowiednie
uprawnienia i tylko instalator moze przystosowac ptyte grzewcza do innego rodzaju gazu.

Instrukcje dla instalatora
Instalator musi:

¢ posiada¢ odpowiednie uprawnienia do przytaczania instalacji gazowych;
¢ zapoznad sie z informacjami na tabliczce znamionowej ptyty grzewczej dotyczacymi rodzaju gazu, do ktérego ptyta jest
przystosowana i poréwnac je z warunkami zasilania gazem w miejscu instalacji;
* sprawdzic¢ czy:
- wentylacja, czyli cyrkulacja powietrza w pomieszczeniach dziata prawidtowo;
- pofaczenia gazowe s3 szczelne;
- wszystkie czesci robocze ptyty dziatajg prawidtowo;
- instalacja elektryczna moze funkcjonowac razem z przewodem uziemiajacym (przewodem neutralnym).
¢ wyregulowac ustawienie pokretet palnikdw gazowych w celu zapewnienia prawidtowej pracy zaptonu iskrowego
i zabezpieczenia przed wyciekiem gazu.

Uwaga!
Ptyta moze by¢ podtaczona do butli gazowej z gazem ptynnym lub do statej instalacji gazowe]j wytacznie przez uprawnionego
instalatora. Nalezy przestrzegac¢ obowigzujgcych przepiséw bezpieczenstwa.
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Podtaczenie do elastycznej rury stalowej

Jezeli ptyta instalowana jest zgodnie z zasadami dla klasy 1, przy podtgczaniu ptyty do instalacji gazowej zalecamy stosowanie
wytacznie elastycznej rury metalowej, ktéra jest zgodna z obowigzujacymi przepisami krajowymi. Przytagcze doprowadzajgce gaz
do ptyty ma gwint G%”.

Do potaczenia mozna uzywac wytgcznie rur i ztgczek spetniajgcych obowigzujgce normy. Maksymalna dtugos¢ elastycznej rury
nie moze przekracza¢ 2000 mm.

Upewnij sie, ze potaczenie nie styka sie z innymi ruchomymi czesciami, ktére mogtyby uszkodzi¢ potaczenie.

Podtaczenie do sztywnej rury instalacyjnej

Ptyta posiada kréciec z gwintem G%”. Ptyte nalezy podtaczy¢ do instalacji gazowej w taki sposdb, aby w zadnym miejscu
instalacji i na zadnym elemencie ptyty nie byto napiecia.

Jezeli podczas dokrecania zostanie zastosowany nadmierny moment obrotowy (wiekszy niz 20 Nm), moze to spowodowacd
uszkodzenie potgczenia lub wyciek.

Rura gazowa nie moze dotykaé metalowej obudowy z tytu ptyty.

Uwaga! Kazdorazowo przy wymianie reduktora nalezy podda¢ ptyte przegladowi technicznemu obejmujacemu zawory
gazowe i zabezpieczenie przed wyptywem.

Uwaga! Po zainstalowaniu ptyty nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ wszystkich potaczen, uzywajac np. mydta i wody. Do sprawdzenia
uszczelnienia nie nalezy uzywac ognia.

PRZYLACZE ELEKTRYCZNE
* Sprawdz, czy napiecie jest zgodne z tym, ktore jest podane na tabliczce znamionowej.
® Podtacz ptyte grzewcza do uziemionego gniazdka.
¢ Uwaga: Punkt przytgczenia powinien by¢ zawsze tatwo dostepny.

PRZESTAWIENIE PLYTY GRZEWCZEJ NA INNY RODZA) GAZU

Przerdbki ptyty grzewczej na inny rodzaj gazu moze przeprowadzi¢ tylko uznany instalator posiadajacy odpowiednie
uprawnienia.

Jezeli gaz dostarczany z ptytg grzewcza rézni sie od gazu dostarczanego do ptyty w wykonaniu fabrycznym, tj. G25 / 25,3-25 mbar,
nalezy wymieni¢ wtryskiwacze i zresetowaé ptomien.

Aby przystosowac ptyte grzewcza do spalania innego rodzaju gazu, nalezy:

¢ wymieni¢ wtryskiwacze (patrz tabela gazéw ponizej);

¢ ustawi¢ ,energooszczedny ptomien”.

Uwaga! Ptyta grzewcza jest wyposazona przez producenta we wtryskiwacze, ktére s fabrycznie wyregulowane do spalania
gazu podanego na tabliczce znamionowe;j.

Tabela gazu
G25/25.3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Srednica Oznakowanie Srednica Oznakowanie Srednica Oznakowanie Palniki SABAF
wtryskiwacza | wtryskiwacza | wtryskiwacza | wtryskiwacza | wtryskiwacza | wtryskiwacza
1 0.72 mm 72 0.72 mm 72 0.50 mm 50 1 Palnik do wolnego gotowania 0.95 kW
2 0.97 mm 97 0.97 mm 97 0.65 mm 65 2 Normalne palniki 1.70 kw
3 1.15mm 115 1.15mm 115 0.85 mm 85 1 Mocny palnik 2.90 kw
Ptomien palnika Przeksztatcenie z gazu ziemnego na gaz ptynny Przeksztatcenie z gazu ptynnego na gaz ziemny
Petn 1. Wymienr wtryskiwacz na wtasciwy wtryskiwacz zgodnie 1. Wymier wtryskiwacz na wtasciwy wtryskiwacz zgodnie
v z tabelg gazu z tabelg gazu
2. Odkrec delikatnie nakretke regulacyjng i wyreguluj 2. Odkrec¢ delikatnie nakretke regulacyjna i wyreguluj
Oszczedny . e L . o2 .
wielkos¢ ptomienia wielkos¢ ptomienia

W celu zmiany ustawien, nalezy usuna¢ pokretta regulacji gazu.
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Zastosowane wtryskiwacze ptyty gazowej nie wymagaja regulacji podstawowego przeptywu powietrza. Prawidtowy ptomien
ma wewnatrz przezroczyste niebiesko-zielone stozki.

Krotki, szeleszczacy ptomien lub dtugi, z6tty, dymigcy ptomien bez wyraznie zaznaczonych stozkéw $wiadczy o ztej jakosci
gazu w instalacji domowej lub uszkodzeniu/zabrudzeniu palnika. Aby sprawdzi¢ ptomieri, pozwdl palnikowi pali¢ sie petnym
ptomieniem przez okoto 10 minut, a nastepnie umies¢ pokretto regulacji na zaworze na energooszczednym ptomieniu.
Ptomien nie moze zgasna¢ ani przeskoczy¢ do gtowic palnikow.

* Tabliczka znamionowa produktu zawiera informacje, do jakiego rodzaju gazu odpowiednia jest Twoja ptyta grzewcza.
Skontaktuj sie z organizacjg serwisowg Inventum, jezeli chcesz przystosowac urzadzenie do pracy z innym rodzajem gazu.
Procedura jest opisana w instrukcji zestawu do konwersji.

G25/25,3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Palnik stuzacy do wolnego gotowania
2 1,70 2 Normalny palnik
3 2,90 3 Mocny palnik

Wymiana wtryskiwacza
Odkrec¢ wtryskiwacz specjalnym kluczem nasadowym 7 i wymien wtryskiwacz na nowy dostosowany
do typu uzywanego gazu (patrz tabela gazu)

Uwaga! Przystosowanie ptyty grzewczej do innego rodzaju niz ten podany na tabliczce znamionowej ptyty grzewczej
przez producenta lub zakup ptyty grzewczej do innego rodzaju niz ten, ktéry jest zainstalowany w domu, jest decyzja
uzytkownika — instalatora.

W przypadku ptyt grzewczych z ostong stosuje sie kran z zabezpieczeniem przed wyciekiem gazu
zgodnie z rysunkiem. Zawory nalezy ustawia¢ w momencie, gdy palnik znajduje sie na ptomieniu
energooszczednym, za pomoca $rubokreta regulacyjnego 2,5 mm.

Uwaga! Po wyregulowaniu ptyty nalezy naklei¢ na niej tabliczke z opisem rodzaju gazu, do ktérego ptyta jest przystosowana.
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ZAPALENIE | URUCHOMIENIE PALNIKOW

DOBOR ODPOWIEDNICH GARNKOW | PATELNI
e Upewnij sie, ze ptomienie pozostaja pod patelnia. Jezeli wokdt patelni palg sie ptomienie, traci sie duzo energii, a raczki
naczynia moga ulec przegrzaniu.
o Uzywaj garnkow, ktére odpowiednio pasujg do Srednicy palnikow. To skraca czas gotowania.
e Uzywaj tylko patelni z ptaskim dnem.
e Uzywaj odpowiedniej ilosci wody do gotowania potraw i trzymaj pokrywke na patelni.
o Zaleca sie wybrac garnek o srednicy okoto 2,5-3 razy wiekszej niz srednica palnika, tj.:
e dla palnika na wolnym ogniu — $rednica od 120 do 150 mm
¢ dla normalnego palnika — $rednica od 160 do 220 mm
 dla palnika do woka — $rednica od 200 do 240 mm i wysokos¢ patelni nie powinna przekraczaé srednicy.

L
T ""!

DOBRZE

bk

OBStUGA PALNIKOW
Regularnie sprawdzaj, czy palniki i ostony palnikdéw sg prawidtowo ustawione. Nieprawidtowe umieszczenie moze prowadzi¢
do stabego zaptonu, niekorzystnego spalania lub uszkodzenia pokryw palnikow.

. doptyw gazu zamkniety @

. najwiekszy ptomien

. najmniejszy ptomieri #

. termoelement 29

. zapton iskrowy
\/b 3

W przycisku sterujgcym znajduje sie automatyczny zapton iskrowy.

o Wecisnij pokretto sterujgce i obrdé je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, do pozycji
,najwiekszego ptomienia” if%.

® Przytrzymaj pokretto sterujace wcisniete przez co najmniej 3 sekundy. Zintegrowany zapton iskrowy zapewnia,
ze palnik zostanie uruchomiony i bedzie sie palit.

e Kontynuuj przytrzymywanie pokretta sterujgcego przez kolejne 10 sekund po zapaleniu ptomienia, aby aktywowac
termopare. W przeciwnym razie ptomiert moze natychmiast zgasnaé, poniewaz termopara nie jest jeszcze aktywna.

o Jezeli palnik nie pali sie po 15 sekundach, odczekaj minute przed ponownym zapaleniem palnika.

o Jezeli palnik przypadkowo zgasnie, termopara (ochrona przed ptomieniem) w odpowiednim palniku odetnie doptyw gazu
(przez wygotowanie sie cieczy, przeciag, brak doptywu gazu itp.). Brak ptomienia = brak gazu!

O wWN R

Prawidtowo wyregulowane palniki majg jasny niebieski ptomien z dobrze okreslonym stozkiem w $rodku. Wybér wielkosci
ptomienia uzalezniony jest od ustawienia pokretta palnika.

ﬁ duzy ptomien
# maly ptomien (tzw. ,ptomien oszczedny”)

® wytaczony (odciecie doptywu gazu)
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wyczys¢ obszar gotowania po kazdym uzyciu, aby utrzymac¢ go w dobrym stanie. Rozgotowane resztki jedzenia moga zaczac sie
wtapiac i trudniej bedzie je usuna¢, jezeli nie zostang usuniete przez dtuzszy czas.

Uzyj tagodnego detergentu, takiego jak ptyn do mycia naczyn, aby wyczysci¢ obszar gotowania. Luznych czesci nie wolno czysci¢
w zmywarce. Detergent uzywany do zmywarek ma wptyw na materiat.

Podstawki pod patelnie i palniki s3 wyjmowane, co utatwia czyszczenie.

e W pierwszej kolejnosci wyczys¢ pokretta sterujace, palniki i wsporniki garnkow.

e Sprawdz, czy termopara i zapton iskrowy sg czyste. W razie potrzeby wyczys¢ go za pomoca

wykataczki.

¢ Nastepnie wyczys¢ tacke ociekowa.

¢ Doktadnie wytrzyj wszystko ponownie tylko wilgotng szmatka i dobrze wysusz za pomoca

miekkiej sciereczki.
e Umies¢ palniki ponownie na ptycie grzewczej. Zwrd¢ szczegdlng uwage na otwory na termopare
i zapton iskrowy.
¢ Natoz nasadki palnikéw na palniki.
¢ Umies¢ podstawki pod patelnie ponownie na ptycie grzewczej. Ostroznie umies¢ podstawki pod patelnie na tacce ociekowej
bez przesuwania.

UPORCZYWE PLAMY
Wyczys$¢ uporczywe plamy na podstawkach garnkdw i pokrywach palnikéw ptynnym srodkiem czyszczacym i, jezeli to konieczne,
za pomocy plastikowej szmatki. Do czyszczenia ptyty nie uzywaj agresywnych, sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych

przedmiotow.

Uporczywe plamy na stali nierdzewnej najlepiej czysci¢ specjalnym srodkiem do stali nierdzewnej. Zawsze poleruj razem
ze strukturg stali, aby uniknaé plam.
Z biegiem czasu na powierzchni mogg pojawic sie przebarwienia. Jest to normalne i nie podlega gwarancji.

AWARIE | ROZWIAZANIA

Jezeli uwazasz, ze ptyta nie dziata prawidtowo, przed skontaktowaniem sie z obstugg klienta sprawdz ponizsze punkty.

Awaria

Przyczyna

Rozwiazanie

Z ptyty grzewczej
czu¢ zapach

Nieszczelne przytacze gazowe ptyty
grzewczej.

Zamknij gtéwny zawor gazu. Skontaktuj sie ze swoim instalatorem.

réwnomiernie.

* Czesci palnika sg brudne/wilgotne.

* Zastosowano niewtasciwy rodzaj gazu.

gazu.
Palnik nie * Wtyczka zaptonu iskrowego * W16z wtyczke do gniazdka.
zapala sie. nie znajduje sie w gniazdku.
* Bezpiecznik w szafce licznika jest * W16z nowy bezpiecznik lub ponownie wigcz bezpiecznik.
uszkodzony lub wytaczony. * Oczys$é/wysusz zapton iskrowy.
* Zapton iskrowy jest brudny * Prawidtowo zamontuj palnik zwracajgc uwage na otwory na termopare
lub wilgotny. i zapton iskrowy.
* Czesci palnika nie sg prawidtowo * Oczy$é/wysusz czesci palnika.
ustawione. * Otworz gtéwny zawdr gazu.
* Palnik jest brudny lub wilgotny. * Skontaktuj sie z dostawcg gazu.
* Gtéwny zawor gazu jest zamkniety. * Sprawdz, czy uzywany gaz jest odpowiedni dla Twojej ptyty grzewczej.
* Wystapita usterka w doptywie gazu. W razie potrzeby skontaktuj sie ze swoim instalatorem.
* Zastosowano niewtasciwy rodzaj gazu.
Palnik gasnie * Przycisk sterujacy nie zostat wcisnigty * Przytrzymaj pokretto sterujace catkowicie wcisniete przez co najmniej 3 sekundy
natychmiast wystarczajaco dtugo i/lub gteboko miedzy wskazaniem najwiekszego i najmniejszego ptomienia. Przy pierwszym
po zaptonie. (przynajmniej 3 sekundy). uzyciu moze to potrwac diuzej ze wzgledu na poczatkowy doptyw gazu.
* Wyczy$é/wysusz termopare.
* Termopara jest zabrudzona.
Palnik nie * Czesci palnika nie sg prawidtowo * Ponownie zamontuj czesci palnika. Zwrd¢ uwage na otwory na termopare
pali sie ustawione. i zapton iskrowy.

* Wyczy$é/wysusz czesci palnika.
* Sprawdz, czy uzywany gaz jest odpowiedni dla Twojej ptyty grzewczej.
W razie potrzeby skontaktuj sie ze swoim instalatorem.

PL-94




RECYKLING

Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie mozna utylizowac wraz ze standardowymi odpadami komunalnymi
(2012/19/UE). Przestrzegaj przepiséw obowigzujacych w danym kraju odnos$nie do segregowania odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Utylizujac produkt prawidtowo, zapobiegasz negatywnym skutkom dla Srodowiska

i zdrowia publicznego. Materiat opakowaniowy tego produktu w 100% nadaje sie do ponownego uzycia, dlatego
nalezy go wyrzuci¢ osobno.
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BEZPECNOSTNI PREDPISY — CS

¢ Pfed pouzitim spotiebice si nejprve diikladné prectéte cely
navod k pouziti a peclivé ho uschovejte k pozdéjSimu nahlédnuti.

e Spotrebic pouzivejte pouze pro ucely popsané v tomto navodu.
Varnou desku pouzivejte pouze k pripravé pokrmd. Ptistroj neni
vhodny k vytapéni mistnosti.

J VAROVANI: spotfebic a pristupné ¢asti se béhem pouzivani
zahftivaji. Nedotykejte se horkych ¢asti. Déti mladsi 8 let
udrzujte mimo dosah spotrebice, ledaze jsou pod neustalym
dozorem.

e Déti od 8 let a starSi osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatecnymi zkuSenostmi
nebo znalostmi smi spotfebi¢ pouzivat pod dozorem nebo pokud
byly pouceny o jeho bezpeéném pouZivani a chapou nebezpeci
spojena s jeho pouZivanim.

* Déti si se spotrebicem nesmi hrat.

e Cisténi ani udrzbu spotrebice nesmi provadét déti, ledaze by pritom
byly pod dozorem.

¢ Ve skfinkach nad nebo za spotfebi¢em neuchovavejte predméty,
které jsou pro déti zajimavé.

¢ Varné zény se béhem pouzivani zahtivaji a po pouziti zGstavaji
po urcitou dobu horké. BEhem vareni a bezprostfedné po vareni
neumoznéte pristup malym détem do blizkosti spotrebice.

* Nejsou-li dodrzovany bezpecnostni predpisy a varovani, nemuize
vyrobce nést odpovédnost za Skody, které z toho vyplyvaiji.

* Nikdy neotevirejte kryt spotrebice.

¢ Na varné desce neohfrivejte uzavrené plechovky. Vytvori se
pretlak, ktery m(ize zpUsobit explozi plechovek. Tim muze dojit ke
zranéni/popaleni.

J VAROVANI: nebezpecdi pozaru: nenechavejte na varné desce
A nic stat bez dozoru.

. VAROVANI: vareni na tuku nebo oleji na varné desce bez
dozoru muzZe byt nebezpecné a mliZze zpUsobit pozar. NIKDY
se nepokousejte uhasit ohen vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté zakryjte plameny napftiklad poklici nebo hasici dekou.
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e Spotrebic se nesmi pouzivat venku.

e Spotrebic nepouzivejte jako pracovni desku. Spotfebi¢ se muze
nedopatfenim zapnout nebo muze byt stale horky, coz mlze
zpUsobit roztaveni, zahrati nebo vzplanuti predméta.

e Spotrebi¢ nikdy nezakryvejte utérkou a podobné. Pokud je
spotrebic jesté horky nebo zapnuty, hrozi nebezpedi pozaru.

e K Cisténi varné desky nikdy nepouzivejte vysokotlaky nebo parni Cistic.

e Spotrebi¢ nepouzivejte v mistnosti s okolni teplotou pod 5 °C.

* Pfi prvnim pouZiti spotrebi¢e bude vydavan zapach , novoty“.

To je normalni. Ventilaci se zdpach automaticky odstrani.

e Zajistéte dostatecné vétrani béhem pouziti.

e UdrZujte pfirozené vétraci otvory oteviené.

* Dlouhodobé pouzivani varné desky vyzaduje dodatecné vétrani.
Napriklad otevrete okno nebo nainstalujte mechanicky ventilator.

* Nikdy neflambujte pod digestofi. Vysoké plameny mohou
zpUsobit pozar, i kdyz je ventilator vypnuty.

¢ Dily hordku jsou béhem pouziti a bezprostifedné po pouZiti horké.

e \/yvarujte se pfimého dotyku a kontaktu s nehorlavymi materidly.

¢ Nikdy neponorujte horké ¢asti horaku a nosic¢e nadobi do studené
vody. Rychlym ochlazenim se material mlze poskodit.

e \/zddlenost nadobi od vypinace nebo stény odolné vici teplu
musi byt vidy vétsi nez dva centimetry. Pfi kratSich vzdalenostech
se vypinace nebo stény mohou kvuli vysoké teploté zbarvit
a/nebo deformovat.

¢ Vidy pouZzivejte nosice nadobi a vhodné kuchynské nacini.

e Nadobi vidy polozte na nosi¢ nadobi. Umisténi nadobi prfimo
na viko hofdku muze vést k nebezpecnym situacim.

¢ Hlinikové nadoby nebo félie nejsou jako kuchyriské nadobi
vhodné. Mohou se pfipalit na viku horaku a nosici nadobi.

¢ Varna deska muUze spravné fungovat, pouze pokud jsou dily
horaku navzajem spojeny pomoci vodicich vacek. Ujistéte se,

Ze nosice nadobi lezi pfimo proti sobé a rovné na odkapavaci
misce. Pouze tak muze byt nddobi umisténo stabilné.

* Dbejte na to, aby se chiiapky nebo drzaky na nddobi nedostaly
pfilis blizko plamene.

» Tento spotrebi¢ smi pfipojit pouze autorizovany plynar.
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¢ Vadné dily mohou byt nahrazeny pouze originalnimi dily.

Pouze u téchto dili mUze vyrobce zarucit, Ze spliuji bezpecnostni
pozadavky.

¢ Na Skody zplsobené nespravnym pfipojenim, instalaci nebo
pouzitim se zaruka nevztahuje.

¢ Pokud je pripojovaci kabel poskozen, muze jej vyménit pouze
vyrobce, jeho servisni organizace nebo stejné kvalifikovana
osoba, aby se zabranilo nebezpecnym situacim.

e Elektrické pfipojeni musi odpovidat ndrodnim a mistnim rfedpisim.

e Sténova zasuvka a zastrcka musi byt vzdy pristupné.

e Spotrebi¢ nesmi byt pfipojen k siti pomoci rozbocovaci zasuvky
nebo prodluZovaciho kabelu. Pfitom nelze zarucit bezpecné
pouZzivani spotrebice.

e Spotrebi¢ musi byt vidy uzemnén.

* Pracovni deska, na které je varna deska umisténa, musi byt rovna.

e Stény a pracovni deska kolem spotfebi¢e musi byt tepelné odolné
alespon do 90 °C. | kdyZ se samotny spotrebi¢ nezahfiva,
teplo z horkého nadobi mliZze sténu zabarvit nebo deformovat.
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POPIS VYROBKU

5. Ovladaci tlacitko pravy zadni

=1
& s
&7
8
Hofaky Ovladani
1. Normalni horak
2. Vykonny hotak 6.
3. Usporny hotak 7.
8.

Varna deska

4.
9.

Nosi¢ nadobi
Odkapavaci miska

Soucasti baleni jsou:

A.
B.
C.

1x varna deska

1x pfipojovaci vsuvka M24 x 1/2” - plynova pfipojka v Nizozemsku
1x pfipojovaci vsuvka AG W21,8 x 1/14 - IG KLF (G12) Shell -

plynova pfipojka v Belgii
1x pfipojka plynové lahve
1x tésnici krouzek

Ovladaci tlacitko levy zadni
Ovladaci tlacitko levy predni
Ovlddaci tlacitko pravy predni

B C D E
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PRED PRVNIM POUZITIM

Pred prvnim pouZzitim spotrebice postupujte nasledovné: varnou desku opatrné vybalte a odstrarite veskery obalovy material.
Obaly (plastové sacky a karton) drzte mimo dosah déti. Po vybaleni peclivé zkontrolujte, zda spotiebi¢ nema vnéjsi poskozeni,
ke kterému mohlo dojit pfi prepravé. Sklenénou desku ocistéte lehce navihéenym hadfikem. Zkontrolujte, zda napéti souhlasi
s napétim uvedenym na typovém Stitku. PFi instalaci varné desky postupujte podle pokynt v kapitole INSTALACE.

Varnou desku a veskeré prislusenstvi ocistéte teplou vodou a jemnym Cisticim prostiedkem. Dobre oplachnéte pouze vodou

a vysuste.

INSTALACE VARNE DESKY

Varnd deska se standardné doddva s pripojovaci vsuvkou B (plynova pfipojka v Nizozemsku). Na tu Ize pfimo napojit plynovou hadici.

Pfipojovaci vsuvka &islo C je specificka pro Belgii, a pokud se varna deska pfipojuje v Belgii, mize byt pouZita jako nahradni
vsuvka za pfipojovaci vsuvku B.

POZOR! NIKDY nepfipojujte plynovou hadici bez poufiti pfipojovaci vsuvky (B, C nebo D) a VZDY pouzijte dodany tésnici krouzek!

POZOR! NIKDY nekombinujte vice vsuvek dohromady. Kazdd pfipojovaci vsuvka musi byt namontovéna pfimo na varnou desku.

* Bezpecnost pfi pouZivani je zarucena pouze tehdy, pokud byla montéz provedena technicky spravné a v souladu s témito
instala¢nimi pokyny. Instala¢ni technik odpovida za $kody zptsobené nespravnou montazi.

¢ Plynova pfipojka musi odpovidat narodnim a mistnim bezpec¢nostnim predpistim. Proto musi byt varna deska pripojena
autorizovanym plynafem.

o Elektrické pfipojeni smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar. Ten je obeznamen s narodnimi a mistnimi bezpe¢nostnimi
predpisy, které musi pfipojeni splfiovat.

¢ Varna deska patfi do tfidy ochrany Ill a smi se pouZivat pouze v kombinaci s uzemnénym pfipojenim. Vyrobce neodpovida
za nespravny provoz a mozné skody zplsobené nevhodnymi instalacemi.

¢ Varna deska musi byt pfipojena k pevné instalaci se zabudovanymi prostfedky pro vypnuti v souladu s instalaénimi predpisy.

o Presvéd(te se, Ze béhem instalace neni kabel sevieny a neprobiha pres ostré hrany.

* PFipojovaci bod, sténova zasuvka a/nebo zastréka musi byt vzdy pfistupné.

* Pracovni deska, na které je varna deska umisténa, musi byt rovna, vodorovna a stabilni.

e Zaruka zanika v disledku nespravné instalace, pfipojeni nebo montaze.

* Pozor: Jakékoli zmény spottebice, véetné vymeény napdjeciho kabelu, musi provést personal technického servisu
se specifickou kvalifikaci.
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VNEJSi ROZMERY

Rozméry varné desky jsou uvedeny na obréazku nize.

Pro bezpecné poufiti je kolem varné desky zapotfebi dostatecny prostor. Zkontrolujte, zda je tento prostor pfitomen.
Vzdalenost od varné desky k digestofi musi byt nejméné 650 mm.

min. 650

PRIPOJENI PLYNU
Pozor!
Varna deska musi byt pfipojena k plynoinstalaci s druhem plynu, pro ktery byla varna deska pfizplsobena v tovarné.
Informace o druhu plynu, pro ktery je varnd deska pfizpisobena, najdete na typovém stitku. Varnou desku smi pfipojit
pouze autorizovany plynaf s odpovidajici kvalifikaci a pouze ten m(ze varnou desku pfizptsobit jinému druhu plynu.

Pokyny pro plynafe

Plynaf musi:

¢ byt kvalifikovany pro pfipojeni plynoinstalaci;

e precist si informace na typovém Stitku varné desky tykajici se druhu plynu, pro ktery je varnda deska pfizpisobena, a porovnat
informace s podminkami dodavky plynu v misté instalace;

e zkontrolovat, zda:
- vétrani, tj. cirkulace vzduchu v mistnostech, funguje spravné;
- plynové ptipojky jsou tésné;
- vSechny pracovni ¢asti varné desky spravné funguji;
- elektrickd instalace mize fungovat spolecné s uzemnovacim vodi¢em (nulovy vodic).

e upravit nastaveni oto¢nych knoflikl pro plynové hotaky, aby byla zajisténa spravna funkce zapalovani jiskrou a pojistky proti
Uniku plynu.

Pozor!

Varnou desku smi pfipojit k plynové lahvi se zkapalnénym plynem nebo pevné plynoinstalaci pouze autorizovany plynar.
Pfi tom je tfeba dodrZovat platné bezpecénostni predpisy.
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Pripojeni k ohebné ocelové trubce

Pokud je varna deska nainstalovana v souladu se zasadami pro tfidu 1, doporucujeme poutZit pfi pripojeni varné desky k plynové
instalaci pouze ohebnou kovovou trubku, ktera splriuje platné narodni predpisy. Pfivodni pfipojka plynu k varné desce ma zavit G15”.
Pro pfipojeni Ize pouZit pouze potrubi a spojky, které splriuji platné normy. Maximalni délka ohebné trubky nesmi presahnout
2000 mm.

Ujistéte se, Ze pfipojka nepfichazi do styku s jinymi pohyblivymi ¢astmi, ¢imZ by se mohla poskodit.

Pripojeni k pevné instalacni trubce

Varna deska je osazena spojovacim kusem se zavitem G%”. Varna deska musi byt ptipojena k plynoinstalaci tak, aby v Zzadném
misté instalace a na Zadném prvku varné desky nevznikalo napéti.

Pokud pfi utahovani plisobi nadmérny kroutici moment (vice nez 20 Nm), mGze to poskodit pfipojku nebo zpUsobit netésnost.

Plynové potrubi se nesmi dotykat kovového krytu na zadni strané varné desky.

Pozor! Pti kazdé vyméné tlakového ventilu musi byt varna deska podrobena technické kontrole, ktera zahrnuje plynové
kohouty a zabezpeceni proti Uniku plynu.

Pozor! Po instalaci varné desky je tfeba zkontrolovat tésnost vsech pfipojek, napfiklad mydlovou vodou. Ke kontrole
tésnosti by se nemél pouzivat Zadny ohen.

ELEKTRICKE PRIPOJENI
¢ Zkontrolujte, zda napéti souhlasi s napétim uvedenym na typovém Stitku.
 Pfipojte varnou desku k uzemnéné zasuvce.
* Pozor: Pripojovaci bod musi byt vZdy pfistupny.

PRESTAVBA VARNE DESKY NA JINY DRUH PLYNU

Prestavbu varné desky na jiny druh plynu smi provadét pouze autorizovany plynaf s odpovidajici kvalifikaci.

Pokud se plyn pfivadény do varné desky lisi od plynu uréeného pro varnou desku v tovarni verzi, tj. G25/25.3-25 mbar,
musi byt vstiikovace vyménény a plamen znovu nastaven.

Chcete-li varnou desku prestavit tak, aby spalovala jiny druh plynu, musite:

e vyménit vsttikovace (viz tabulka plynl nize);

® nastavit ,Usporny plamen*.

Pozor! Varna deska je od vyrobce osazena vsttikovaci, které byly ve vyrobnim zavodé nastaveny tak, aby spalovaly plyn
uvedeny na typovém Stitku.

Tabulka plynt

G25/25.3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Primér Oznateni Primér Oznageni Primér Oznaéeni Hofaky SABAF

vstfikovace vstfikovace vstiikovace vstfikovace vstfikovace vstfikovace
1 0,72 mm 72 0,72 mm 72 0,50 mm 50 1 Usporny hofdk 0,95 kW
2 0,97 mm 97 0,97 mm 97 0,65 mm 65 2 normalni hofaky 1,70 kW
3 1,15 mm 115 1,15 mm 115 0,85 mm 85 1 vykonny hordk 2,90 kW

Plamen hotaku Prestavba ze zemniho plynu na zkapalnény plyn Prestavba ze zkapalnéného plynu na zemni plyn
Plny 1. Vymérite vstfikovac za spravny typ podle tabulky plynd 1. Vymérite vstiikovac za spravny typ podle tabulky plynd
Setrny 2. Mirné povolte regulacni matici a upravte velikost plamene | 2. Mirné povolte regulacni matici a upravte velikost plamene

K Upraveé nastaveni je tieba odstranit regulacni knofliky plynu.
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Pou?zité vstiikovace plynové varné desky nevyzaduji Upravu zakladniho proudu vzduchu. Spravny plamen ma uvnitf zfetelné
modrozelené kuzely.

Kratky Sumici plamen nebo dlouhy, Zluty a ¢adivy plamen, bez zfetelné viditelnych kuZell, svéd¢&i o neodpovidajici kvalité plynu
v domdci instalaci nebo poskozeni ¢i znecisténi hordku. Pro kontrolu plamene nechte hotak horet plnym plamenem po dobu asi
10 minut a potom presurite otocny knoflik ventilu na Usporny plamen.

Plamen nesmi zhasnout ani preskodit na horakové trysky.

* Na typovém Sstitku vaseho vyrobku je uvedeno, pro ktery druh plynu je varna deska vhodna. Chcete-li spotfebic pfestavit na
pouZiti s jinym druhem plynu, informujte se u servisni organizace spole¢nosti Inventum. Pracovni postup je popsan v navodu
k sadé pro prestavbu.

G25/25.3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Usporny hotak
2 1,70 2 Normalni hofak
3 2,90 3 Vykonny horak

Vyména vstfikovace
Odsroubujte vstiikova¢ pomoci specidlniho nastréného klice vel. 7 a vymérite vstrikovac za novy,
upraveny pro druh pouzitého plynu (viz tabulka plyn).

Pozor! PfizpUsobeni varné desky pro plyn jiného druhu, nez je uvedeno na typovém stitku varné desky, nebo ndkup varné
desky pro jiny druh plynu, neZ ktery je nainstalovan v domdcnosti, je vylu¢né na rozhodnuti uZivatele, resp. plynare.

U varnych desek se zabezpecenim se podle vykresu pouziva kohout s pojistkou proti tniku plynu.
Kohouty musi byt nastaveny, kdyz je hotdk v isporném plameni, pomoci nastavovaciho
Sroubovaku 2,5 mm.

Pozor! Po Upravé varné desky umistéte na varnou desku stitek s popisem druhu plynu, pro ktery je varna deska pfizplisobena.

Cs-103



ZAPALOVANI A OVLADANI HORAKU

VYBER SPRAVNYCH HRNCU A PANVI
o Ujistéte se, ze plameny zUstavaji pod nddobim. Pokud plameny hofi kolem nadobi, ztraci se hodné energie a rukojeti nddobi
se mohou pfili§ zahrat.
* PouZivejte nadoby, které odpovidaji priméru hofakul. Tim se zkracuje doba vafeni.
* PouZivejte pouze nadobi s plochym dnem.
e Kvareni potravin pouZivejte spravné mnozstvi vody a nadobu pfiklopte poklici.
¢ Doporuduje se vybrat hrnec o priméru asi 2,5 az 3krat vétsim, nez je primér hotaku, tj.:
® pro Usporny hofak — prdmér 120 az 150 mm
 pro standardni hotak — primér 160 az 220 mm
* pro hotak wok — primér 200 az 240 mm a vyska nadoby by neméla prekrocit pramér.

OVLADAN{ HORAKU
Pravidelné kontrolujte, zda jsou hofdky a vika hofakd spravné umisténa. Nespravné umisténi muaze vést ke Spatnému zapaleni,
nepriznivému spalovani nebo poskozeni vika horaku.

1. uzavieny pfivod plynu @
2. nejvétsi plamen %

3. nejmensi plamen #

4. termoclanek

5. jiskrové zapalovani

V ovladacim knofliku je automatické zapalovani jiskrou.

¢ Stisknéte ovlddaci knoflik a ototte jim proti sméru hodinovych ruéi¢ek do polohy ,nejvétsi plamen” if%.

e Drite ovlddaci knoflik stisknuty nejméné 3 sekundy. Integrované zapalovani jiskrou zajistuje, Ze se hotak zapali a bude hofet.

e Po zapdleni plamene termo¢lanku drzte ovladaci knoflik je3té 10 sekund stisknuty. V opaéném pfipadé muaze plamen
okamZité zhasnout, protoze termoclanek jesté neni aktivni.

e Pokud horak nebude ani po 15 sekundach horet, pockejte jednu minutu a poté se pokuste horak znovu zapalit.

o Pokud hordk ndhodné zhasne, termoclanek (ochrana plamene) v pfislusném horaku vypne privod plynu (pfi prekypéni
kapaliny, priivanu, bez pfivodu plynu atd.). Zadny plamen = 7adny plyn!

Dobfe nastavené horaky maji jasné modry plamen se zietelné definovanym kuzelem uvnitf. Volba velikosti plamene zavisi
na nastaveni ovlddaciho knofliku hotaku.

ﬁ velky plamen

# maly plamen (tzv. ,Usporny plamen®)

® vypnuto (pfivod plynu je vypnuty)
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e Zkontrolujte, zda jsou termoclanky a zapalovani jiskrou Cisté. Pokud je to nutné,

CISTENI A UDRZBA

Po kazdém pouziti vycistéte varnou plochu, abyste ji udrzovali v dobrém stavu. Pretecené zbytky potravin mohou mit vliv
na funkci a je obtiznéjsi je odstranit, pokud nebyly odstranény po dlouhou dobu.

K cisténi varné plochy pouzivejte jemny Cistici prostfedek, naptiklad prostfedek na myti nadobi. Volné dily se nesmi umyvat
v myc¢ce na nadobi. Materidl je naruSovan mycim prostfedkem do mycky nadobi.

Nosice nadobi a hofaky jsou pro snadné cisténi odnimatelné.

* Nejprve oCistéte ovladaci knofliky, horaky a nosice nadobi.

vyCistéte jej paratkem.
* Poté vycistéte odkapavaci misku.

e Vse znovu dobre otiete pouze vlhkym hadfikem a dobfe osuste mékkym hadfikem.
e Hofdky umistéte zpét na varnou desku. Vénujte velkou pozornost otvorim pro termoclanek

a zapalovani jiskrou.
¢ Na horaky polozte vika.
¢ Nosice nadobi umistéte zpét na varnou desku. Opatrné polozte nosice nadobi na odkapavaci misku bez posouvani.

ODOLNE SKVRNY
Odolné skvrny na nosi¢ich nadobi a vikdch horakl vycistéte tekutym Cisticim prostfedkem a v pfipadé nutnosti plastovou
houbickou na nadobi. K ¢isténi varné desky nepouzivejte agresivni abrazivni Cistici prostfedky ani ostré pfedméty.

Odolné skvrny na nerezové oceli se nejlépe Cisti specidlnim prostfedkem na nerezovou ocel. Vidy Cistéte podle struktury oceli,
abyste se vyhnuli skvrnam.
V prabéhu ¢asu se na povrchu muze objevit zbarveni. To je normalni a nevztahuje se na to zaruka.

body.

PORUCHY A RESENI

Pokud se domnivate, Ze varna deska nefunguje spravné, pred kontaktovanim zakaznického servisu zkontrolujte nize uvedené

Porucha

Pficina

Reeni

U varné desky

Plynova pfipojka varné desky netésni.

Zavfete hlavni plynovy kohout. Obratte se na plynafe.

* Pojistka je vadna nebo je vypnuty
jisti¢ v elektromérové skini.

o Jiskrové zapalovani je znecisténé
nebo vihké.

* Dily hofaku nejsou spravné
umistény.

* Hofdk je znecistény nebo vihky.

 Hlavni plynovy kohout je zavieny.

* Doslo k poruse v pfivodu plynu.

* Byl pouzit nespravny druh plynu.

je citit plyn.
Horak se * Zastrcka pro zapalovani jiskrou neni | e Zasurite zastréku do zasuvky.
nezapali. v zdsuvce.

* Vlozte novou pojistku nebo zapnéte jistic.

 Vy¢istéte/vysuste zapalovani jiskrou.

* Horak fadné sestavte a vénujte pozornost otvorim pro termocldnek a zapalovani
jiskrou.

 Vycistéte/vysuste dily hofaku.

 Otevrete hlavni plynovy kohout.

 Informujte se u dodavatele plynu.

* Zkontrolujte, zda je poutzity plyn vhodny pro vasi varnou desku. V pfipadé potfeby
se obratte na plynafe.

Horék zhasne
okamfZité
po zapaleni.

* Nestiskli jste ovladaci knoflik
dostateéné dlouho a/nebo
nepodrzeli stisknuty (nejméné 3
sekundy).

* Termoclanek je znecistény.

* Podrzte ovladaci knoflik zcela stisknuty po dobu nejméné 3 sekund mezi nejvétsi
a nejmensi indikaci plamene. To muze pfi prvnim poutziti trvat déle kvali
pocéatec¢nimu pFivodu plynu.

* Vycistéte/vysuste termoclanek.

Horék nehof{
rovnomérné.

 Dily hofaku nejsou spravné
umistény.

 Dily hofdku jsou znegisténé/vihké.
* Pouzivd se nespravny druh plynu.

* Znovu sestavte dily hofdku. Vénujte pozornost otvorim pro termoclanek
a zapalovani jiskrou.

 Vygistéte/vysuste dily horaku.

* Zkontrolujte, zda je poutZity plyn vhodny pro vasi varnou desku. V pfipadé potfeby
se obratte na plynare.
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RECYKLACE

Tento symbol znamena, Ze vyrobek nesmi byt likvidovan spole¢né s béznym domovnim odpadem (2012/19/EU).

P¥i oddéleném sbéru elektrickych a elektronickych vyrobka se fidte pfislusnymi pfedpisy vasi zemé. Spravna likvidace
vyrobku zabrani negativnim dopadim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi. Obalovy material tohoto vyrobku je 100%
recyklovatelny, obalovy material odevzdejte oddélené.
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BEZPECNOSTNE PREDPISY — SK

¢ Skdr nez za¢nete spotrebi¢ pouzivat, pozorne si preéitajte cely
navod na poutzitie a uschovajte ho pre pripad dalSej potreby.

e Spotrebi¢ pouzivajte vylucne na ucely uvedené v navode na
pouZzitie. Varnu dosku pouzivajte len na pripravu pokrmov.

Pristroj nie je vhodny na vykurovanie miestnosti.
J VAROVANIE: spotrebic a pristupné casti sa pocas pouZzivania
zahrievaju. Nedotykajte sa horucich ¢asti. Deti mladsie
ako 8 rokov udrzujte mimo dosahu spotrebica, ak nie su pod
neustalym dozorom.

* Pri zodpovedajucom dozore alebo pouceni o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a upozorneni na nebezpecenstva s nim spojené mozu
tento spotrebi¢ pouzivat deti od veku 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, ako aj osoby
bez skusenosti alebo potrebnych znalosti.

e Deti sa nesmu so spotrebi¢om hrat.

¢ Deti smu spotrebic Cistit alebo vykondvat jeho udrzbu len pod
zodpovedajucim dozorom.

¢V skrinkdach umiestnenych nad alebo za spotrebicom
neuchovdvajte predmety, ktoré su pre deti zaujimavé.

¢ VVarné zony sa pocas pouZzivania zahrievaju a zostavaju horuce
eSte urcity ¢as po pouziti. Malé deti udrzujte pocas varenia
a bezprostredne po nom mimo dosahu spotrebica.

¢V pripade nereSpektovania bezpecnostnych predpisov a varovani
neméze niest vyrobca zodpovednost za skody, ktoré z toho vyplyvaju.

* Nikdy neotvarajte kryt spotrebica.

* Na varnej doske nezohrievajte uzavreté plechovky. Vytvori sa
pretlak, ktory moze spdsobit vybuch plechoviek. Tym moéze dojst
k zraneniu/popdleniu.

. VAROVANIE: nebezpecenstvo poZiaru: nenechavajte ni¢ stat
A na varnej doske.

. VAROVANIE: varenie na tuku alebo oleji na varnej doske bez
dozoru méze byt nebezpecné a mbze sposobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit oher vodou, ale vypnite spotrebic, a potom
zakryte plamene napriklad pokrievkou alebo hasiacou dekou.
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e Spotrebic sa nesmie pouzivat vonku.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovnu dosku. Spotrebi¢ sa moze
nedopatrenim zapnut alebo moze byt stale horuci, co mbze
spOsobit roztavenie, nahriatie alebo vzplanutie predmetov.

¢ Spotrebic¢ nikdy nezakryvajte utierkou alebo podobnym
predmetom. Ak je spotrebic eSte horuci alebo zapnuty,
hrozi nebezpecenstvo poziaru.

¢ Na Cistenie varnej dosky nikdy nepouzivajte vysokotlakovy alebo
parny CistiC.

¢ Spotrebi¢ nepouzivajte v miestnosti s okolitou teplotou pod 5 °C.

e Pri prvom poutziti spotrebica pocitite zapach ,,novoty“.

To je normdlne. Ventilaciou sa zapach automaticky strati.

¢ PocCas pouzivania zabezpecte dostatocnu ventilaciu.

* Nezakryvajte prirodzené ventilacné otvory.

e Pri dlhom pouzivani varnej dosky je potrebna dodatoc¢na
ventilacia. MozZete napriklad otvorit okno alebo nainstalovat
mechanicky ventilator.

¢ Nikdy neflambujte pod digestorom. Vysoké plamene mé6zu
sposobit poziar, dokonca aj ked'je vypnuty ventildtor.

e Casti horaka su pocas pouzivania a bezprostredne po nom horuce.

¢ \/\yhybajte sa priamemu dotyku a kontaktu s materialmi, ktoré nie
su odolné voci vysokym teplotam.

® Horuce kryty horakov a varné mriezky nikdy neponarajte do
studenej vody. Rychle ochladenie mdze spbdsobit poskodenie
materialu.

e Vzdialenost nadoby od tlacidla alebo steny, ktora nie je odolna
vocCi vysokym teplotam, musi byt vidy vacsia ako dva centimetre.
V pripade mensich odstupov mdze vplyvom vysokej teploty dojst
k zafarbeniu a/alebo deformdcii tlacidiel alebo steny.

¢ Vzdy pouZivajte varné mriezky a vhodné kuchynské nacinie.

¢ Varnu nadobu vzdy polozte na varnu mriezku. Umiestnenie
nadoby priamo na kryt hordka méze mat za néasledok vznik
nebezpecnych situacii.

e Hlinikové misky alebo félie nie si vhodné ako nadoby na varenie.
Mo6zZu prihoriet na krytoch horakov alebo varnych mriezkach.
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¢ Varna doska moze spravne fungovat, len ak boli jednotlivé
komponenty horakov spojené pomocou vodiacich vybezkov.
Ubezpecte sa, Ze su varné mriezky umiestnené na zachytnej
ploche vedla seba a vodorovne. Len tymto spdsobom je mozné
zaistit stabilnd polohu hrncov.

¢ Dbajte na to, aby sa kuchynské rukavice ani podlozky pod hrnce
nedostali prilis blizko ohna.

e Tento spotrebi¢ smie zapojit len autorizovany instalatér.

* Poskodené diely sa m6zu nahradzat len origindlnymi dielmi.
Len pri tychto dieloch mdze vyrobca zarucit, Ze splnaju
bezpecnostné poZiadavky.

e Zaruka sa nevztahuje na skody spdsobené nespravnym
pripojenim, nespravnym zabudovanim alebo nespravnym
pouzivanim.

¢ Ak je pripojovaci kabel poskodeny, mdéze ho vymenit len vyrobca,
jeho servisné oddelenie alebo rovnako kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo vzniku nebezpecnych situdcii.

e Elektricka pripojka musi zodpovedat narodnym a miestnym
predpisom.

¢ Nastennd zasuvka a zastrcka musia byt vidy pristupné.

e Spotrebic¢ nesmie byt pripojeny k elektrickej sieti pomocou
rozbocky alebo predlzovacieho kabla. V takom pripade nie
je mozné zarucit bezpecné pouzivanie spotrebica.

e Spotrebi¢ musi byt vidy uzemneny.

® Pracovna doska, na ktorej je varna doska umiestnena,
musi byt rovna.

e Steny a pracovna doska v okoli spotrebi¢a musia byt tepelne
odolné aspon do 90 °C. Hoci sa samotny spotrebic nezahrieva,
teplo z horucej varnej nadoby moze zafarbit alebo zdeformovat stenu.
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POPIS VYROBKU

—5
| 6
7
— 8

aeeo

Ovladanie

5. Ovladacie koliesko hordka vpravo vzadu
Ovladacie koliesko horaka vlavo vzadu
Ovlddacie koliesko horaka vlavo vpredu
Ovlddacie koliesko horaka vpravo vpredu

Hordky

1.  Normalny horak
2. Silny hordk

3. Usporny horék

0 N o

Varna doska
4. Varna mriezka
9.  Zachytnd plocha

Balenie obsahuje nasledujtice diely:
A. 1xvarna doska

B. 1x pripojovacia vsuvka M24 x 1/2” — pripojka na plyn v Holandsku
C. 1xpripojovacia vsuvka AG W21,8 x 1/14 —1G KLF (G12) Shell — E
pripojka na plyn v Belgicku —
B C D E

D. 1xpripojka plynovej flase
E. 1xtesniaci krizok
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PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouZitim spotrebica postupujte nasledovne: varni dosku opatrne vybalte a odstrarite vSetok obalovy material.
Obalovy material (plastové vrecka a karton) skladujte mimo dosahu deti. Po vybaleni vizualne skontrolujte, ¢i spotrebic
nevykazuje znamky poskodenia, ku ktorému mohlo déjst pocas prepravy. Sklenent dosku vycistite mierne navlhéenou
handrickou. Skontrolujte, ¢i napatie suhlasi s napatim uvedenym na typovom Stitku. Pri inStalacii varnej dosky postupujte

podla pokynov uvedenych v kapitole INSTALACIA.

Vycistite varnu dosku a vSetko prislusenstvo teplou vodou a jemnym cistiacim prostriedkom. Dobre oplachnite Cistou vodou a vysuste.

INSTALACIA VARNEJ DOSKY

Varna doska sa Standardne dodava s vopred hamontovanou pripojovacou vsuvkou B (pripojka na plyn v Holandsku).
Na riu mozete priamo pripojit plynovu hadicu.

Pripojovacia vsuvka C je uréend osobitne pre Belgicko, a pokial sa varna doska instaluje tam, mézZe sa pouZit namiesto vsuvky B.

POZOR! Plynovu hadicu NIKDY nepripajajte bez pouzitia pripajacej vsuvky (B, C alebo D) a VZDY poufite prilozeny tesniaci krizok!

POZOR! NIKDY nekombinujte viacero pripdjacich spojok. Kazda pripajacia vsuvka sa musi namontovat priamo na varnu dosku.

Bezpecnost pri pouzivani je zarucena len vtedy, ak bola montaz vykonand technicky sprévne a v sulade s tymito instalacnymi
pokynmi. Za skody spdsobené nespravnou montazou zodpoveda instalatér.

Plynova pripojka musi zodpovedat narodnym a regiondlnym bezpeénostnym predpisom. Z toho dévodu poZiadajte o pripojenie
varnej dosky autorizovaného instalatéra.

Pripojenie na elektricku siet smie realizovat len kvalifikovany elektrikar, ktory pozna narodné a regionalne bezpetnostné
predpisy, ktoré musi pripojka spifiat.

Varna doska zodpovedd stupriu ochrany krytom Il a méze sa pouzivat len v kombinacii s uzemnenym pripojenim.

Vyrobca nezodpovedd za nespravnu prevadzku a mozné Skody spbsobené nevhodnou elektrickou instalaciou.

Varna doska musi byt pripojena k pevnej pripojke, v ktorej st zabudované komponenty na vypnutie v stlade

s inStalacnymi predpismi.

Dbajte na to, aby sa kabel pocas instalacie nezakliesnil a neprechadzal cez ostré hrany.

Pripojovaci bod, nastenna zasuvka a/alebo zastréka musia byt vzdy pristupné.

Pracovna doska, na ktorej je varna doska umiestnena, musi byt rovna, vodorovnd a stabilna.

Nespravna instalacia, pripojenie alebo montaz maju za nasledok stratu platnosti zaruky.

Upozornenie: vietky zmeny na spotrebici vratane vymeny napajacieho kdbla musi vykonat personal technickej sluzby

s prislusnym Specifickym vzdelanim.
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VONKAJSIE ROZMERY

Rozmery varnej dosky st uvedené na obrazku nizsie.

Na bezpecné poutZitie je okolo varnej dosky potrebny dostatocny priestor. Skontrolujte, ¢i je tento priestor k dispozicii.
Vzdialenost varnej dosky k digestoru musi predstavovat najmenej 650 mm.

min. 650

PLYNOVA PRIPOJKA
Pozor!
Varna doska sa musi pripojit na plynové potrubie veduce rovnaky druh plynu, na aky bola varna doska navrhnuta vo
vyrobe. Informacie o druhu plynu, na ktory je varna doska prisp6sobena, najdete na typovom Stitku. Varnt dosku
smie pripdjat vyluéne autorizovany in3talatér so zodpovedajlcou kvalifikdciou a rovnako plati, Ze Upravu varnej
dosky na iny druh plynu smie vykonat len intalatér.

Pokyny pre instalatéra
Povinnosti inStalatéra:

¢ musi disponovat kvalifikdciou na pripdjanie k plynovym potrubiam;

e musi si preditat informécie uvedené na typovom 3titku varnej dosky tykajuce sa druhu plynu, na ktory je varnd doska
prispdsobena, a porovnat ich s podmienkami dodavky plynu na mieste in3taldcie;

e musi skontrolovat:
- ¢i v priestore spravne funguje ventildcia, t. j. cirkuldcia vzduchu;
- ¢i plynové pripojky dobre tesnia;
- ¢i vSetky mechanické komponenty varnej dosky funguju spravne;
- ¢i dokdze elektricka intalacia fungovat v kombindcii s uzemfovacim vodi¢éom (nulovy vodig).

¢ musi nastavit oto¢né kolieska na ovlddanie plynovych horakov, aby bolo mozné zarucit spravne fungovanie iskrového
zapalovania a ochrany proti uniku plynu.

Pozor!

Varnu dosku smie na plynovu fladu s kvapalnym plynom alebo pevné plynové potrubie napojit len autorizovany instalatér.
Pri tom je potrebné zohladnit platné bezpe¢nostné predpisy.

SK-112



Pripojenie na ohybnu ocelovu hadicu

Ak in3talujete varnu dosku v stlade so zasadami vztahujlcimi sa na triedu 1, odpori¢ame vam, aby ste ju napojili na plynové

potrubie vyluéne pomocou ohybnej kovovej hadice, ktora spifia platné narodné predpisy. Spojka, ktorou prudi plyn do varnej
dosky, ma zavit G}”.

Na vytvorenie pripojky sa smu pouzivat vyluéne potrubia a spojky zodpovedajtce platnym normam. Maximalna dizka ohybnej
hadice nesmie presiahnut 2000 mm.

Dbajte na to, aby sa pripojka nedostala do kontaktu s inymi pohyblivymi ¢astami, ktoré by ju mohli poskodit.

Pripojenie na pevnu instalaénu rirku

Varnd doska je vybavena spojkou so zavitom GY%”. Varnd doska sa musi napojit na plynové potrubie takym spdsobom,

aby na Ziadnom mieste potrubia ani na Ziadnom komponente varnej dosky nevzniklo napatie.

Pouzitie nadmerného kratiaceho momentu pri utahovani (viac ako 20 Nm) méze spdsobit poskodenie pripojky alebo netesnost.

Plynové potrubie sa nesmie dostat do kontaktu s kovovym krytom na zadnej strane varnej dosky.

Upozornenie! Po kazdej vymene regulatora tlaku musi varna doska prejst technickou reviziou zameranou na plynové
kohutiky a poistku proti tniku plynu.

Pozor! Po in3talacii varnej dosky je potrebné skontrolovat tesnenie vetkych pripojok, napr. pomocou roztoku mydlovej
vody. Na kontrolu tesneni sa nesmie pouZivat oheri.

ELEKTRICKA PRIPOJKA
e Skontrolujte, ¢i napatie suhlasi s napatim uvedenym na typovom Stitku.
e Pripojte varnu dosku k uzemnenej zasuvke.
 Pozor: Pripojovaci bod musi byt vidy pristupny.

UPRAVA VARNEJ DOSKY NA INY DRUH PLYNU

Upravu varnej dosky na iny druh plynu smie vykonavat vyluéne autorizovany instalatér so zodpovedajtcou kvalifikaciou.
Ak sa plyn privadzany do varnej dosky lisi od druhu plynu, na aky bola varna doska pévodne navrhnutd vo vyrobe, tzn.
G25/25,3-25 mbar, musia sa vymenit dyzy a nanovo nastavit plamen.

Na prestavbu varnej dosky na spalovanie iného druhu plynu je potrebné:

e vymenit dyzy (pozri nizSie uvedenu plynovu tabulku);

e nastavit ,Usporny plameri“,

Pozor! Vyrobca nainstaloval do varnej dosky dyzy, ktoré boli v zdvode nastavené na spalovanie plynu uvedeného na typovom stitku.

Plynova tabulka
G25/25,3-25 mbar* G20/20 mbar G30/30 mbar
Priemer Oznatenie Priemer Oznacenie Priemer Oznagenie Hordky SABAF
dyzy dyzy dyzy dyzy dyzy dyzy
1 0,72 mm 72 0,72 mm 72 0,50 mm 50 1 dsporny hordk 0,95 kW
2 0,97 mm 97 0,97 mm 97 0,65 mm 65 2 Normalne horéky 1,70 kW
3 1,15 mm 115 1,15 mm 115 0,85 mm 85 1 silny horak 2,90 kW
Plamen horaka Prestavenie zo zemného plynu na kvapalny plyn Prestavenie z kvapalného plynu na zemny plyn
PIny 1. Vymenite dyzu za spravny typ dyzy podla tdajov 1. Vymenite dyzu za spravny typ dyzy podla tdajov
Y v plynovej tabulke v plynovej tabulke
Usporny 2. Mierne uvolnite nastavovaciu maticu a upravte velkost 2. Mierne uvolnite nastavovaciu maticu a upravte velkost
porny plamena plamena

Na dpravu nastaveni je potrebné odstranit ovladacie kolieska plynu.
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Dyzy poufZité v plynovej varnej doske si nevyZzaduju nastavenie zékladného prietoku vzduchu. Spravne nastaveny plamen

sa vyznacuje zretelnymi modrozelenymi kuzelmi vo vnutri.

Kratky, syciaci plameri alebo vysoky, ZIty, dymiaci plamer bez zretelne ohrani¢enych kuZelov poukazuje na zIU kvalitu plynu

v plynovom potrubi v domacnosti alebo na poskodeny, resp. znecisteny horak. Plamen skontrolujete tak, Ze ho nechate priblizne
10 mindt horiet na maximalnom stupni a nasledne prestavite ovladacie koliesko ventilu na Usporny stupen.

Plameri nesmie zhasnut ani preskocit na hlavu hordaka.

* Na typovom Stitku vasho vyrobku je uvedené, aky druh plynu sa hodi do vasej varnej dosky. V pripade, ak chcete spotrebi¢
prestavit na pouZitie s inym typom plynu, poZiadajte o informécie servisné oddelenie spoloénosti Inventum. Postup je uvedeny
v prirucke prestavovacej sipravy.

G25/25,3 mbar*
(kw)
1 0,95 1 Usporny horak
2 1,70 2 Normalny horak
3 2,90 3 Silny horak

Vymena dyzy
Dyzu odskrutkujte pomocou Specidlneho nastrcného kltca velkosti 7 a nahradte ju novou dyzou
prispdsobenou druhu plynu, ktory sa bude pouzivat (pozri plynovu tabulku).

Pozor! Rozhodnutie o Uprave varnej dosky na iny druh plynu, nez aky uvadza vyrobca na typovom Stitku varnej dosky, alebo o kipe
varnej dosky vhodnej na iny druh plynu, nez aky je instalovany v domacnosti, je vylu¢ne v kompetencii pouzivatela — instalatéra.

Varné dosky s poistkou su vybavené kohutikom s ochranou proti tniku plynu tak, ako je to znazornené
na nakrese. Kohutiky je potrebné nastavit pomocou nastavovacieho skrutkovaéa s velkostou 2,5 mm,
ked'je hordk pusteny na Usporny plamer.

Pozor! Po Uprave varnej dosky na fiu nalepte stitok s popisom druhu plynu, na aky bola varna doska upravena.
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ZAPALENIE A OBSLUHA HORAKOV

VOLBA SPRAVNYCH HRNCOV A PANVIC
¢ Dbajte na to, aby sa plamene nachadzali pod varnou nadobou. Ked plamene horia okolo nadoby, straca sa velké mnozZstvo
energie a ru¢ky nadoby sa mézu nahriat na prilis vysoku teplotu.
* Pouzivajte varné nadoby, ktorych priemer zodpoveda horakom. Skrati sa tym doba varenia.
* PouZivajte len varné nadoby s plochym dnom.
¢ Na varenie jedla pouZivajte spravne mnozstvo vody a nddobu zakryvajte pokrievkou.
e Odporu¢ame pouzivat hrnce s priblizne 2,5 — 3-krat va¢sim priemerom, ako je priemer horéka, tzn.:
* na Usporny hordk — nadoba s priemerom 120 az 150 mm
* na normalny horak — nddoba s priemerom 160 az 220 mm
* na wok horak — nadoba s priemerom 200 az 240 mm, pri¢om jej vyska nesmie byt vicsia ako jej priemer.
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OBSLUHA HORAKOV
Pravidelne kontrolujte, ¢i s horaky a kryty hordkov dobre umiestnené. Nespravne umiestnenie méze mat za nasledok
z|é zapalovanie, neekonomické spalovanie alebo poskodenie krytov horakov.

. Privod plynu je uzavrety @ 1
. Najvyssi plamen %

i78i plameni #
. Termoclanok 29

. Iskrové zapalovanie

Ovladacie koliesko je vybavené automatickym iskrovym zapalovanim.

e Zatlatte ovladacie koliesko a oto¢te nim dolava do polohy ,najvyssi plamen” if'y.

e Ovladacie koliesko drzte riadne stlacené aspon 3 sekundy. Vdaka integrovanému iskrovému zapalovaniu sa horak zapali
a zacne horiet.

e Ovladacie koliesko podrzte stlacené este 10 sekind po zapaleni plamena, aby sa aktivoval termoclanok. V opacnom pripade
moze plameri hned zhasnut, pretoZe termoclanok este nie je aktivny.

e Ak hordk po 15 sekunddch stdle nehori, musite jednu minudtu pockat, kym sa ho znovu pokusite zapalit.

o Ked hordk nedopatrenim zhasne, uzavrie termoclanok (poistka zhasnutia plamena) v prisluSnom hordaku privod plynu
(v désledku vykypenia tekutiny, prievanu, chybajiceho privodu plynu atd.). Ziaden plamefi = Ziaden plyn!
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Spravne nastavené hordky horia svetlomodrym plameriom, v ktorom je viditelny zretelne ohraniceny kuZel. Intenzitu plameria
mbZete regulovat nastavenim ovladacieho kolieska horéka.

ﬁ Silny plameni
% Slaby plamen (tzv. ,Usporny plamen”)

® Vypnuté (privod plynu je uzavrety)
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CISTENIE A UDRZBA

Varnu ¢ast po kazdom poutziti vycistite, aby ste ju udrzali v dobrom stave. Vykypené zvysky jedla mézu stvrdnut, a pokial ich

neodstranite hned, neskér to moze ist tazsie.

Na Cistenie varnej Casti pouzivajte jemny Cistiaci prostriedok, ako napriklad prostriedok na riad. Volné prislusenstvo nesmiete

Cistit v umyvacke riadu. Cistiaci prostriedok do umyvacky riadu méze poskodit materidl, z ktorého je prislugenstvo vyrobené.

Na ulahéenie vyc€istenia varnej ¢asti mozete odobrat varné mriezky a horaky.

* Najprv vycistite ovladacie kolieska, horaky a varné mriezky.

e Skontrolujte, ¢i su termoclanok a iskrové zapalovanie Cisté. V pripade potreby ich vycistite
pomocou Sparadla.

o Nasledne vydistite zachytnu plochu.

o Vsetko este raz dobre pretrite uz len vihkou handrou a nasledne dobre osuste
jemnou utierkou.

¢ Hordky umiestnite spat na varnu dosku. Dobre si pritom viimajte otvory na termo¢lanok
a iskrové zapalovanie.

¢ Na hordky polozte kryty.

e Varné mriezky umiestnite spat na varnu dosku. Opatrne ich poloZte na zachytnt plochu bez toho, aby ste ich posuvali.

ODOLNE SKVRNY

Odolné skvrny na varnych mriezkach a krytoch hordkov vycistite tekutym Cistiacim prostriedkom a pripadne plastovou $pongiou
na riad. Na €istenie varnej dosky nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré predmety.

Odolné skvrny na povrchu z uslachtilej ocele vycistite najlepsie Specidlnym Cistiacim prostriedkom na uslachtild ocel. Pri Cisteni
vzdy postupujte v smere Struktdry ocele, aby ste predisli vzniku Smuh.

Po urtitom ¢ase méze dojst k sfarbeniu povrchu. To je normalny jav a nevztahuje sa nar zaruka.

PORUCHY A RIESENIA

Ked'sa nazdavate, Ze varna doska nefunguje spravne, najprv skontrolujte nizsie uvedené body, skor ako sa obrétite na zakaznicky servis.

Porucha

Pric¢ina

Riesenie

V blizkosti varnej
dosky citite
zapach plynu.

Plynova pripojka varnej dosky netesni.

Uzavrite hlavny plynovy kohut. Kontaktujte svojho instalatéra.

zapaleni ihned'
zhasne.

dostatoéne dlho a/alebo dostato¢ne silno
(minimalne 3 sekundy).

* Termoclanok je znecisteny.

Hordk sa * Zastrcka iskrového zapalovania ® Zasurite zastréku do zasuvky.
nezapaluje. nie je v zasuvke.
* Poistka je pokazena alebo je vypnuta * Pouzite novu poistku alebo poistku opéat zapnite.
v istiCovej skrinke.  Vycistite/osuste iskrové zapalovanie.
* Iskrové zapalovanie je znelistené * Horak zloZte spravnym sp6sobom a pri tom si v§imajte otvory na termoclanok
alebo vlhké. a iskrové zapalovanie.
* Komponenty hordka nie su spravne  Vycistite/osuste komponenty horaka.
zloZené. * Otvorte hlavny plynovy kohut.
* Horak je znedisteny alebo vlhky. ¢ Informujte sa u svojho dodavatela plynu.
* Hlavny plynovy kohdt je zatvoreny. * Skontrolujte, ¢i je pouZity plyn vhodny pre vasu varnu dosku. V pripade potreby
* Je preruseny privod plynu. kontaktujte svojho inStalatéra.
* PouZziva sa nespravny druh plynu.
Horak po * NedrZali ste ovladacie koliesko stlacené  Ovladacie koliesko podrite tplne stlacené minimélne 3 sekundy v polohe medzi

najsilnej$im a najslab3im plamefiom. Pri prvom pouziti to méze trvat dlhsie,
kym sa privedie prvy plyn.
 Vycistite/osuste termo¢lanok.

Horak nehori
rovnomerne.

* Komponenty hordka nie su spravne
zloZené.

* Komponenty hordka su zne€istené/vihké.
* Poutziva sa nespravny druh plynu.

* Komponenty hordka opét zlozte. Pri tom si v§imajte otvory na termo¢lanok
a iskrové zapalovanie.

o Vycistite/osuste komponenty horaka.

 Skontrolujte, ¢i je pouzity plyn vhodny pre vasu varnu dosku. V pripade potreby
kontaktujte svojho instalatéra.
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RECYKLACIA

Tento symbol znamena, e vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s beznym komunalnym odpadom (2012/19/EU0).
Pri oddelenom zbere elektrickych a elektronickych vyrobkov sa riadte prislusSnymi predpismi svojho Statu. Spravna

likvidacia vyrobku zabrani negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské zdravie. Obalovy materidl tohto
mmmmm  VVrobku je 100 % recyklovatelny, obalovy material vracajte oddelene.
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ACCESSOIRES BESTELLEN NL

Ga naar www.tomado.com/support om accessoires of reserveonderdelen aan te schaffen.

GARANTIEVOORWAARDEN

Op dit product wordt een garantie van 24 maanden verleend. Uw garantie is geldig wanneer het product is gebruikt

in overeenstemming met de gebruiksaanwijzing en voor het doel waarvoor het gemaakt is. Tevens dient het originele
aankoopbewijs overlegd te worden met daarop de aankoopdatum, de naam van de retailer en het artikelnummer van het
product. Voor uitgebreide garantievoorwaarden verwijzen wij u naar onze website: www.tomado.com/support

ORDERING ACCESSORIES EN

Go to www.tomado.com/support to purchase accessories or spare parts.

WARRANTY CONDITIONS

A 24 month warranty is provided for this product. Your warranty is valid if the product has been used in accordance with

the user instructions and for the purpose for which it was made. Also the original proof of purchase must be submitted,
stating the date of purchase, the name of the retailer and the item number of the product. For extensive warranty information
you are referred to our website: www.tomado.com/support

BESTELLEN VON ZUBEHOR DE

Wenn Sie Zubehor oder Ersatzteile bendtigen, besuchen Sie bitte unsere Webseite www.tomado.com/support.

GARANTIEBESTIMMUNGEN

Fiir dieses Produkt gewahren wir eine Garantie von 24 Monaten. Diese Garantie gilt jedoch nur, wenn das Produkt in Ubereinstimmung
mit den Anweisungen in der Gebrauchsanleitung und fiir den Zweck, fiir den es hergestellt wurde, verwendet wird. Dariiber hinaus
muss der originale Kaufbeleg (mit Kaufdatum, Namen des Einzelhdndlers und Artikelnummer des Produkts) vorgelegt werden.

Die ausfuhrlichen Garantiebestimmungen finden Sie auf unserer Webseite: www.tomado.com/support

COMMANDER DES ACCESSOIRES FR

Rendez-vous sur www.tomado.com/support pour acheter des accessoires ou des piéces de rechange.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

Ce produit est garanti pour une période de 24 mois. Votre garantie est valable lorsque le produit est utilisé conformément
au mode d’emploi et pour 'usage auquel il est destiné. Par ailleurs, la preuve d’achat originale doit étre fournie, en portant
mention de la date d’achat, du nom du détaillant ainsi que du numéro d’article du produit. Pour connaitre les conditions
de garantie détaillées, rendez-vous sur notre site Internet : www.tomado.com/support

PEDIDOS DE ACCESORIOS ES

Visite www.tomado.com/support para adquirir accesorios o piezas de recambio.

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Este producto esta cubierto por una garantia de 24 meses. Su garantia es valida siempre que el producto se utilice conforme
a las instrucciones de uso y para el fin para el que se ha concebido. Ademas, se deberd presentar el justificante de compra
original, donde figure la fecha de compra, el nombre del vendedor y el nimero de articulo del producto. Para leer todos

los detalles de las condiciones de garantia, visite nuestro sitio web: www.tomado.com/support
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COME ORDINARE GLI ACCESSORI IT

All'indirizzo web www.tomado.com/support & possibile acquistare accessori e parti di ricambio.

CONDIZIONI DI GARANZIA

Su questo apparecchio vige una garanzia del produttore di 24 mesi. La garanzia & valida soltanto qualora il prodotto sia stato
utilizzato in conformita alle istruzioni per I'uso e destinato ai fini a cui & preposto. A un’eventuale richiesta, & inoltre necessario
allegare la prova di acquisto originale recante la data di acquisto, il nome del venditore e il numero di articolo del prodotto.
Per ulteriori informazioni sulle condizioni di garanzia: www.tomado.com/support

BESTILLING AF TILBEH@R DA

Tilbehgr og reservedele kan bestilles p& www.tomado.com/support.

GARANTIBETINGELSER

Pa dette produkt gives 24 maneders garanti. Garantien daekker, safremt produktet anvendes i overensstemmelse med
brugervejledningen og det tilsigtede formal. Der skal ligeledes forevises originalkvittering, som skal indeholde kgbsdato,
forhandlerens navn og produktets varenummer. Garantibetingelserne kan laeses i deres fulde laengde pa vores hjemmeside:
www.tomado.com/support.

ZAMAWIANIE AKCESORIOW PL

Akcesoria lub czesci zamienne mozna zamawia¢ na stronie internetowej: www.tomado.com/support.

WARUNKI GWARANCIJI

Ten produkt jest objety 24-miesieczng gwarancja. Gwarancja jest wazna, kiedy uzytkuje sie produkt zgodnie z instrukcjg
obstugi oraz zgodnie z przeznaczeniem. Oprdcz tego nalezy przy tym przedtozy¢ dowdd zakupu z widoczng datg zakupu,
nazwa sprzedawcy detalicznego oraz numerem artykutu dotyczacego produktu. Szczegétowe warunki gwarancji mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowej pod adresem: www.tomado.com/support

OBJEDNAVANI PRISLUSENSTVI cs

Pfisludenstvi nebo nahradni dily objednavejte pfes www.tomado.com/support.

ZARUCNI PODMINKY

Na tento vyrobek se vztahuje zaruka 24 mésicd. Vase zaruka je platnd, pokud byl vyrobek pouzit v souladu s navodem k pouZziti
a za Ucelem, pro ktery byl vyroben. Zaroven je nutné predloZit plvodni doklad o koupi opatfeny datem ndkupu, jménem
prodejce a &islem zboZi. Podrobné zéruéni podminky naleznete na nasich webovych strankach: www.tomado.com/support

OBJEDNAVANIE PRISLUSENSTVA SK

Prisluenstvo alebo nahradné diely objednévajte cez www.tomado.com/support.

ZARUCNE PODMIENKY

Na tento vyrobok na vztahuje zéruka 24 mesiacov. Va3a zaruka je platnd, pokial bol vyrobok pouZity v stlade s navodom
na pouZitiu a na Ulely, na ktoré bol vyrobeny. Zéroveri je nutné prelozit pévodny doklad o kipe s ddtumom nakupu, menom
predajcu a Cislom tovaru. Podrobné zaru¢né podmienky najdete na nasich webovych strankach www.tomado.com/support.
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