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Deutsch
Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
|||I sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie das

Gerat in Betrieb nehmen und bewahren
diese auf. Entfernen Sie samtliche Verpackungen
und Aufkleber und entsorgen diese
ordnungsgeman.

Vorsicht
° Die Messer sind sehr scharf.
=2\ Behandeln Sie die Messer mit
groBter Vorsicht, um Verlet-
zungen zu vermeiden.

e \orsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates un-
terwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Geréat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

¢ Reinigung und Benutzerwartung dir-
fen nicht unbeaufsichtigt durch Kin-
der durchgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
wenn es unbeaufsichtigt ist und zie-
hen Sie den Netzstecker vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

¢ Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder dhnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr fiir den Benutzer
zu vermeiden.

e Prifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspannung Uber-
einstimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und fur haus-
haltsubliche Mengen konstruiert.

¢ Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im
Abschnitt Pflege und Reinigung.

e Um Verletzungen zu verhindern
mussen Hande, Haar, Kleidung sowie
Spatel oder andere Gegenstande bei
Betrieb unbedingt von den Ruhrbesen
und Knethaken ferngehalten werden.
Vermeiden Sie Kontakt mit den
rotierenden Einsatzen.

e \Verwenden Sie das Gerat nicht mehr,
wenn es beschadigt ist.

¢ \Wenn das Gerat in Flussigkeit fallt,
ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie in die Flussigkeit greifen.

Teile und Zubehor

Stufenloser Geschwindigkeitsregler
Variable Geschwindigkeitstaste (on/off)
Turbo-Taste
Motorteil
EasyClick Entriegelungstasten
Pirierstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
9 Doppel Ruhrbesen
a Getriebeteil
b Rihrbesen
10 Stampfer
a Getriebeteil
b Pdrierschaft
¢ Stampfereinsatz
11 350-ml-Zerkleinerer «hc»
a Deckel
b Messer
¢ Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
12 500-ml-Zerkleinerer «ca»
a Deckel (mit Getriebe)
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b Messer

¢ Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch-Ring
1250-ml-Zerkleinerer «bc»

a Deckel (mit Getriebe)

b Messer

¢ Eismesser

d Zerkleinerer-Topf

e Anti-Rutsch-Ring

Kaffee und Gewlrzmiihlen-Zubehor
a Deckel mit Kupplung

b Schlagmesser

¢ Arbeitsbehalter

d Anti-Rutsch-Basis / Deckel

Gebrauch des Gerates

Einstellung der
Geschwindigkeit

Bei der Betatigung der variablen Geschwindig-
keitstaste (2) entspricht die Verarbeitungs-
geschwindigkeit der Einstellung des stufenlosen
Geschwindigkeitsreglers (1). Je hdher die Einstel-
lung, desto schneller das Verarbeitungsergebnis.
Die Geschwindigkeit lasst sich wahrend des
Betriebs bequem durch Drehen des Geschwindig-
keitsreglers anpassen.

Die hochste Verarbeitungsgeschwindigkeit wird
durch Betatigen der Turbo Taste (3) erreicht.

Man kann die Turbo Taste auch fur kurze, kraftige
Momentschaltungen benutzen, ohne den
Geschwindigkeitsregler betatigen zu missen.

Piirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich auch ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen, Salatdressings,
Suppen, Babynahrung sowie Getranken,
Smoothies und Milchshakes.

Wabhlen Sie die Turbo Geschwindigkeit flir beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit flir beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Doppel Rithrbesen (B)

Verwenden Sie den Doppel Riihrbesen nur fir
leichten Teig, Teig, Sahne, EiweiB und fir
Kartoffelpliree. Das Zubehorteil ist nicht fiir
schwere Teige und Knetteige wie Pizza, Nudeln,
Miurbeteig oder Brot geeignet.

Fir Teige zuerst die flissigen Zutaten cremig
rihren, dann die trockenen Zutaten nach und nach
hinzufigen. Wenn die Mischung zu fest wird, per
Hand weiter bearbeiten.

Der Becher (7) darf nicht mit dem Doppel
Riihrbesen Zubehor verwendet werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt B.

Stampfer (C)

Mit dem Stampfer kénnen Sie gekochtes Gemiise
und Obst wie Kartoffeln, StiiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Halten Sie den Stampfer in die Zutaten und schalten
Sie das Gerat mit Geschwindigkeit 11 ein.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt C.

Zerkleinerer (D)

Die Zerkleinerer (10/11/12) eignen sich optimal
zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkdse, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Gemiise, Brot und Nissen.

Verwenden Sie die Zerkleinerer (11/12/13) nicht,
um sehr harte Lebensmittel wie ungeschalte Nisse,
Eiswiirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kénnten die Messer beschadigt werden.

Der Zerkleinerer «bc» bietet zudem weitere
Funktionen, etwa zum Herstellen von Shakes,
Getranken, Plrees, Teig oder gehacktem Eis.

Eiswirfel durfen nur mit dem Zerkleinerer «bc» (13)
mit speziellem Eismesser (13c) zerkleinert
werden.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die Menge der Zutaten
die max-Markierung nicht Gberschreiten. Maximale
Betriebszeit flir den Zerkleinerer «hc»: 1 Minute fur
groBe Mengen nasser Zutaten, 30 Sekunden fiir
trockene oder harte Zutaten.

HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb eine
Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung von
Beschadigungen). Unterbrechen Sie die
Bearbeitung sofort wenn die Motordrehzahl
abnimmt oder starke Vibrationen auftreten.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt D.



Beispielrezept fir «<hc»: Honig-Pflaumen (als

Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich):

50 g Trockenpflaumen

70 g cremiger Honig

10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fllen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Mixen Sie 4 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit.

e Fligen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden weiter bei maximaler
Geschwindigkeit.

Kaffee und Gewiirzmiihlen-
Zubehor (E)

Die Muhle eignet sich optimal zum Mahlen von
jeder Art trockener Gewitirze und anderen trockenen
Zutaten wie Pfefferkdrner, Nelken, Kaffee —oder
Sojabohnen, Reis, Mohn, Zucker, getrockneten
Sardinen und Garnelen.

Wahlen Sie die hdchste Geschwindigkeit fir feinste
Ergebnisse.

Fehlerbehebung

Pflege und Reinigung (F)

Detaillierte Informationen entnehmen Sie den
Abbildungen in Abschnitt F.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner -
Nutzungsdauer nicht im Hausmiill.

Die Entsorgung kann tber ein Braun Service
Center erfolgen oder liber geeignete
Sammelstellen in Inrem Land.

.._
Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung 1l
kommenden Materialien und Gegen-

stande stimmen mit den Vorschriften der

Européischen Verordnung 1935/2004
Uberein.

Fehler Grund

Losung

Stabmixer funktioniert

nicht Keine Energie

Uberpriifen Sie, ob das Gerat
angeschlossen ist

Uberpriifen Sie die Sicherung / den
Leistungsschalter in lnrem Haus
Wenn keines der oben genannten
Probleme vorliegt, wenden Sie sich an
den Braun Service

Rihrbesen rasseln oder
berthren sich wahrend
des Laufens

Rihrbesen haben sich verhakt

Riihrbesen entfernen und neu
einsetzen

English
Before use

Please read the user instructions carefully
|||I and completely before using the appliance

and retain for future reference. Remove all
packaging and labels and dispose them appropriately.

Caution
° The blades are very sharp!
To avoid injuries, please handle
blades with utmost care.
e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.
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¢ This appliance can be used by per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and if they understand the
hazards involved.

e Children shall not play with the appli-
ance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.



¢ Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without
supervision.

¢ Always unplug and switch off the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

¢ |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the bottom
of the appliance.

* This appliance is designed for house-
hold use only and for processing nor-
mal household quantities.

¢ Do not use any part in the microwave.

¢ Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-

tions in the Care and Cleaning section.

¢ Keep hands, hair, clothing, as well as
spatulas and other utensils away from
whisks and dough hooks in operation
to prevent personal injury. Do not
contact moving parts during operation.

e Stop using the device if it is damaged.

¢ |f the device falls into liquid, unplug,
before reaching into the liquid.

Parts and Accessories

Variable speed regulator
Variable speed button (on/off)
Turbo button
Motor part
EasyClick Release buttons
Blender shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
9 Double Beater accessory
a Gearbox with release button
b Beaters
10 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
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11 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
2 500 ml chopper accessory «ca»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
13 1250 ml chopper accessory «bc»
Lid (with gear)
Chopping blade
Ice blade
Chopper bowl
Anti-slip rubber ring
14 Coffee and Spice Grinder Accessory
a Lid with coupling
b Grinder knife
c Bowl
d Anti-slip-base / lid

—_
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How to Use the Appliance

Setting the speed

When activating the variable speed button (2), the
processing speed corresponds to the setting of the
variable speed regulator (1). The higher the setting,
the faster the chopping results. You can adjust the
speed conveniently during operation by turning the
speed regulator.

Maximum processing speed can be achieved by
pressing the Turbo button (3). You may also use the
Turbo button for instant powerful pulses without
having to manipulate the speed regulator.

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, salad dressings, soups, baby food, as
well as drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the Turbo speed.

For detailed processing instructions refer to section A.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

For best results, use the highest speed.
For detailed processing instructions refer to section A.

Double Beater Accessory (B)

Use the double beater only for pancake batter, cake
batter, cream, egg whites and mashed potatoes.

11



Do not use the accessory for heavy doughs and
kneading doughs like pizza, pasta, shortcrust or
bread.

For batters or doughs, first beat the liquid ingredients
until light and creamy, then add the dry ingredients
gradually. If the mixture is becoming too dense, finish
by hand.

The beaker (7) should not be used with the double
beater accessory.

For detailed processing instructions refer to section B.

Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance at speed 11.

For detailed processing instructions refer to section C.

Chopper Accessory (D)

The choppers (10/11/12) are perfectly suited for
chopping meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

Do not use the chopper accessories (11/12/13) to
process extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains, or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods could
damage the blades.

Furthermore, the «bc» chopper offers a variety of
other applications like shakes, drinks, purées,
batter or crushed ice.

Only the «bc» chopper accessory (13) with the
special ice blade (13c) is allowed to crush ice cubes.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «<hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases
and/or strong vibrations occur.

For detailed processing instructions refer to section D.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

70 g creamy honey

10 ml water (vanilla-flavour)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).
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* Resume chopping for another 1,5 seconds at
maximum speed.

Coffee and Spice Grinder
Accessory (E)

The grinder is perfectly suited for grinding any kind
of dry spices or other ingredients, such as pepper,
cloves, chili, coffee or soya beans, rice, poppy s

For finest results, use the highest speed.

Care and Cleaning (F)

For detailed processing instructions refer to section F.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Please do not dispose of the product in the -

household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate _
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into 1l
contact with food conform to EEC Q f
regulation 1935/2004.

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

For UK Only

Guarantee Information

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

0345 222 0458
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified

period to repair or replace any part of the appliance,

free of charge (with the exception of any glass or

porcelain-ware incorporated in the product) found

to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The productis used and maintained in accordance
with the User Instructions.

® The appliance has not been altered in any way or

subjected to misuse or repair by a person other

than an authorised service agent for Braun

Household.

No rights are given under this guarantee to a

person acquiring the appliance second hand or

for commercial or communal use.



Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

Troubleshooting Guide

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH
www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tips.

Problem Possible cause

Solution

Hand blender does

not operate. No power

Check appliance is plugged in.

Check the fuse /circuit breaker in your
home.

If none of the above contact Braun
Service.

Beaters rattle or
touch while running

Beaters got stuck

Remove and re-insert the beaters

Francais
Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
|||I instructions avant d’utiliser I'appareil et

conservez-les pour référence. Retirez tous
les emballages et les étiquettes et jetez-les de

maniére adaptée.

Attention
° ‘ Les lames sont trés coupantes!
: Manipulez-les avec précautions
afin d’éviter toute blessure.

* Manipulez avec beaucoup de
précaution les lames coupantes
lorsque vous videz le récipient ainsi
que durant son nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
reduites, ou des personnes sans ex-
périence et savoir-faire, dans la me-
sure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant
I’utilisation de I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec
I'appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par.

e Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

* Ne pas laisser les enfants effectuer le
nettoyage et I’entretien de I’appareil
sans surveillance.

¢ Toujours éteindre ou débrancher
I’appareil lorsque laissé sans surveil-
lance et avant de I’'assembler, le dé-
monter, le nettoyer ou le ranger.

¢ Sile cordon d’alimentation est en-
dommage, il doit étre remplacé par le
fabricant, un technicien du service
aprés-vente ou toute autre personne
diment qualifiée afin d’éviter tout
danger.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil (bloc
moteur).

e Cet appareil est congu pour un usage
domestique uniquement et pour
traiter des quantités domestiques.
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¢ N'utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

¢ Veuillez nettoyer toutes les pieces
avant la premiére utilisation ou selon le
besoin, conformément aux instructions
dans la section Soin et nettoyage.

* Tenir mains, cheveux, veétements, spa-
tules et autres ustensiles loin des fouets
et crochets durant I'utilisation pour évi-
ter tout dommage physique. Ne pas
toucher les piéces mobiles pendant
leur fonctionnement.

e Arréter d’utiliser I'appareil s‘il est
endommage.

¢ SiI'appareil tombe dans un liquide, le
débrancher avant d’y toucher.

Piéces et accessoires

Régulateur de vitesse variable
Bouton de vitesse variable (on/off)
Bouton turbo
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons de dégagement facile EasyClick
Pied mixeur
Bol gradué
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
9 Batteur double fouets

a Entraineur avec bouton de déverrouillage

b Fouets
10 Presse-purée

a Entraineur

b Pied presse-purée

c Palette
11 Accessoire de hacheur 350 ml «hc»

a Couvercle

b Lame hachoir

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc
12 Accessoire de hacheur 500 ml «ca»

a Couvercle (avec entraineur)

b Lame hachoir

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc
13 1250 ml hacheur accessory «bc»

a Couvercle (avec entraineur)

b Lame hachoir

¢ Broyeur aglace

d Bol hachoir

e Socle antidérapant en caoutchouc
14 Accesorio de molienda de café
a Couvercle a encoches

14
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b Lame du moulin
¢ Bol
d Base et couvercle anti-dérapants

Utilisation de I’appareil

Réglage de la vitesse

Lorsque vous activez le bouton de vitesse variable
(2), la vitesse de préparation correspond au réglage
du régulateur de vitesse variable (1). Plus le réglage
est élevé, plus le hachage est rapide. Vous pouvez
facilement ajuster la vitesse pendant le fonction-
nement en tournant le régulateur de vitesse.

La vitesse de préparation maximale peut étre
obtenue en appuyant sur le bouton turbo (3). Vous
pouvez également utiliser le bouton turbo pour
obtenir de puissantes impulsions instantanées sans
avoir a manipuler le régulateur de vitesse.

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compagnon idéal pour
préparer des sauces froides pour I’apéritif, des
sauces chaudes, des sauces pour salade, des
soupes, des aliments pour bébés, ainsi que des
boissons, des smoothies et des milk-shakes.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse turbo.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la
creme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section A.

Batteur double fouets (B)

Utiliser le batteur double fouets uniquement pour la
pate a crépe, la pate a gateau, la creme, les blancs
d‘ceuf et la purée de pommes de terre. Ne pas
utiliser cet accessoire pour les pates lourdes et les
pates a pétrir comme la pizza, les pates, la pate
brisée et le pain.

Pour les pates, battre d’abord les ingrédients
liquides jusqu’a obtenir un mélange Iéger et
onctueux, puis ajouter progressivement les
ingrédients secs. Sile mélange devient trop dense,
terminer a la main.

Le verre mesureur (7) ne doit pas étre utilisé avec le
batteur double fouets.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section B.



Presse-purée (C)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes et
les pommes.

Placer I‘accessoire a purée dans la préparation et
mettre I’appareil en marche a la vitesse 11.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section C.

Accessoire de hacheur (D)

Les hacheurs (10/11/12) sont parfaitement adaptés
pour hacher la viande, le fromage a pate dure, les
oignons, les herbes, I'ail, les légumes, le pain, les
biscuits et les noix.

Ne pas utiliser les accessoires de hacheur (11/12/13)
avec les lames de hacheur sur des aliments
extrémement durs tels que des noix non
décortiquées, des glagons, des grains de café, des
graines ou des condiments durs comme la muscade.
Ces aliments pourraient endommager les lames.

De plus, le hacheur «bc» offre une variété d‘autres
applications telles que les milkshakes, les boissons,
les purées, les pates ou la glace pilée.

Seul I'accessoire de hacheur «bc» (13) avec le
broyeur a glace spécial (13c) peut étre utiliser pour
piler de la glace.

Avec le hachoir « hc », ne remplir que jusqu’a la ligne
max pour la quantité d’ingrédients. La durée de
fonctionnement maximale du hachoir « hc » s’éleve
a: 1 minute pour les grandes quantités d’ingrédients
humides, 30 secondes pour les ingrédients secs

ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins

3 minutes avant de le remettre en marche (pour
éviter les défaillances). Interrompre immédiatement
I’opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section D.

Guide de dépannage

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en
tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

70 g de miel crémeux

10 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Hachez pendant 4 secondes a vitesse maximale.

e Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Recommencez le hachage pendant 1,5 secondes
a vitesse maximale.

Accessoire moulin a café et
a épices (E)

Le moulin est parfait pour moudre toutes sortes
d’épices séches et d’autres ingrédients tels que le
poivre, le clou de girofles, le piment, le café ou le
soja, le riz, les graines de pavot, le sucres, des
sardines ou crevettes séchées.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse maximale.

Entretien et nettoyage (F)

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section F.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice
de garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures -
menageres lorsqu’il est en fin de vie. Le ﬁ
remettre a un centre service agree Braun _
ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations

locales ou nationales en vigueur.
QI?

Les matériaux et les objets destinés a étre
en contact avec les produits alimentaires
sont conformes aux prescriptions du
reglement européen 1935/2004.

Probléme Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d’alimentation électrique

Vérifiez que I'appareil est branché.
Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
logement.

Si aucune des solutions ci-dessus ne
fonctionne, contactez le service
aprés-vente Braun.

Les fouets cliquettent
ou se touchent pendant
le fonctionnement

Les fouets sont bloqués

Retirer puis remettre les fouets
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Espaiiol
Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones
|||I del usuario antes de utilizar el aparato y

consérvelas para futuras consultas. Retire
todo el embalaje y las etiquetas y deséchelos del

modo apropiado.

Cuidado
° A Las cuchillas estan muy
: afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las cuchillas
con el maximo cuidado.

¢ Se ha de tener especial cuidado
a la hora de manipular las cuchillas,
vaciar el recipiente o durante la
limpieza.

| as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reducidas
o con falta de conocimientos y expe-
riencia también pueden hacer uso de
este dispositivo, siempre que se les
haya supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto a su uso
de una forma segura, y quecom-
prendan los peligros que este con-
lleva.

¢ Los nifios no deben jugar con el
aparato.

¢ Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifnos.

¢ Se debe mantener a los nifios aparta-
dos del aparato y de su cable de co-
rriente.

* | 0s ninos no realizaran trabajos de
limpieza y mantenimiento del usuario
sin supervision.

¢ Siempre desenchufe o apague el
dispositivo cuando se le deja desa-
tendido y antes de armarlo, desar-
marlo, limpiarlo o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimentacion esta
dafiado, para evitar riesgos debe
reemplazarlo el fabricante, su agente
de servicio 0 una persona cualificada
de modo similar.
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¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disenado exclu-
sivamente para el uso domestico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ Limpie todas las piezas antes de usar-
las por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones de
la seccion Mantenimiento y limpieza.

¢ Mantenga manos, cabello, ropa, y
también espatulas y otros utensilios
alejados de las varillas y los ganchos
de amasar para prevenir danos per-
sonales. No entre en contacto con las
piezas moviles mientras estén en fun-
cionamiento.

® Deje de utilizar el dispositivo si esta
danado.

e Si el aparato cae en el liquido, desen-
chufelo antes de meter la mano en el
liquido.

Piezas y accesorios

Regulador de velocidad variable
Boton de velocidad variable (on/off)
Boton turbo
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick
Pie de la batidora
Vaso
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
9 Accesorio de dos varillas batidoras
a Engranaje con boton de desbloqueo
b Varillas batidoras
10 Accesorio del pasapurés
a Caja de engranajes
b Varilla del pasapurés
¢ Pala
11 Accesorio picador de 350 ml «<hc»
a Tapa
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante
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12 Accesorio picador de 500 ml «ca»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante
13 Accesorio picardor de 1250 ml «bc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
14 Accesorio de molienda de café y especias
a Tapacon enganche
b Cuchilla de molienda
¢ Recipiente
d Base antideslizante / tapa

Como usar el aparato

Ajustar la velocidad

Cuando se activa el boton de velocidad variable (2),
la velocidad de procesado corresponde al ajuste
seleccionado del regulador de velocidad variable
(1). Cuanto mas alta sea la seleccion del ajuste, con
mas rapidez se picaran los alimentos. Puede ajustar
la velocidad a su gusto durante el funcionamiento
del dispositivo girando el regulador de velocidad.

La velocidad maxima de procesado puede lograrse
pulsando el boton turbo (3). También puede utilizar
el botén turbo para obtener pulsos potentes
instantaneos sin tener que recurrir al regulador de
velocidad.

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta para preparar
cremas, salsas, alifios para ensaladas, sopas,
comida infantil, bebidas, smoothies y batidos.

Utilice la velocidad turbo para obtener un resultado
optimo.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor solo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio de dos varillas
batidoras (B)

Utilice las dos varillas batidoras soélo para la masa
de pancakes, la masa de pasteles, la nata, las

claras de huevo y el puré de patatas. No utilice el
accesorio para masas pesadas y amasadas como
pizza, pasta, masa quebrada o pan.

Para masas, batir primero los ingredientes liquidos
hasta que estén ligeros y cremosos, y luego afiadir
los ingredientes secos poco a poco. Si la mezcla se
vuelve demasiado densa, terminar a mano.

El vaso mezclador (7) no debe utilizarse con el
accesorio de dos varillas batidoras.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion B.

Accesorio de pasapurés (C)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Meta el accesorio para puré en los ingredientes y
encienda el aparato a la velocidad 11.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccién C.

Accesorio picador (D)

Las picadoras (10/11/12) estan perfectamente
indicadas para picar carne, queso duro, cebollas,
hierbas, ajo, verduras, pan, galletas y nueces.

No utilice los accesorios de picadora (11/12/13)
con cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con cascara,
cubitos de hielo, granos de café y otros granos o
especias duras como la nuez moscada. El
procesamiento de estos alimentos podria danar las
cuchillas.

Ademas, la picadora «bc» permite muchas otras
aplicaciones, como batidos, bebidas, purés, masas
o hielo picado.

Solo se puede usar el accesorio de la picadora «bc»
(13) con la cuchilla especial para hielo (13c) para
moler cubitos de hielo.

Para la picadora «hc» no supere la cantidad de
ingredientes por encima de la linea de maximo.
Tiempo de funcionamiento maximo para la picadora
«hc»: 1 minuto para grandes cantidades de
ingredientes humedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/o0 se producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la secciéon D.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel
(como relleno o para untar en tortitas)
50 g de ciruelas pasas

17



70 g de miel cremosa

10 ml de agua (sabor vainilla)

e Anada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».

e Triture durante 4 segundos a maxima velocidad.

e Anada 10 ml de agua (sabor vainilla).

e Restablezca la funcion de picar durante
1,5 segundos a maxima velocidad.

Accesorio de molienda de
café y especias (E)

El molinillo es perfectamente apto para

moler cualquier tipo de especia o ingrediente seco
como pimienta, clavo, chile, granos de café o de
soja, arroz, semillas de amapola, azlicar y sardinas
0 gambas secas.

Utilice la velocidad maxima para obtener un
resultado 6ptimo.

Guia de resolucion de problemas

Cuidado y limpieza (F)

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion F.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

La licuadora podra depositarse en un Centro -
de Servicio Tecnico Braun o en los
correspondientes puntos de recogida que
existan en su pais.

|
Los materiales y objetos destinados 1l
a entrar en contacto con alimentos

cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.

Problema Causas potenciales

Solucion

La batidora de mano

. No hay corriente
no funciona.

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/interruptores
de su casa.

Si no se corresponde con ninguna de
las de arriba contacte con el Servicio
Técnico de Braun.

Las batidoras suenan
0 se tocan durante el
funcionamiento

Las batidoras se atascan

Retire y vuelva a colocar las batidoras

Portugués
Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrucdes de utilizag@o
|||I atentamente e na integra antes de utilizar

o aparelho e guarde-as para referéncia
futura. Remova todas as embalagens e etiquetas e

elimine-as adequadamente.

Atencao
° As laminas sao muito afiadas!
2\ Para evitar ferimentos, manu-
seie as laminas com o

maximo cuidado.

e Deve-se ter cuidado ao manusear as
lAminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.
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e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitacoes fisicas,
Sensoriais ou mentais ou sem
experiéncia e conhecimentos, se
supervisionadas ou instruidas quanto
a0 uso seguro do aparelho e caso
compreendam 0s perigos envolvi-
dos.

* Nao deixe que criangas brinquem
com o aparelho.

e Este aparelho ndo deve ser usado
por criangas.

* N&o deixe que criancas se aproxi-
mem do aparelho e do cabo de ali-
mentacao do mesmo.

¢ Alimpeza e a manutencao realizada



pelo utilizador ndo serdo realizadas
por criangas sem supervisao.

® Desligue sempre o cabo de alimenta-
cao ou o aparelho quando este for
deixado sem vigilancia e antes de o
montar, desmontar, limpar ou arma-
zenar.

® Em caso de dano, o cabo de
alimentacdo tem de ser substituido
pelo fabricante, por um seu agente
de assisténcia técnica ou por uma
pessoa igualmente qualificada
com vista a evitar potenciais
perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho a
corrente, verifique se a voltagem in-
dicada na base do aparelho corres-
ponde a do seu lar.

¢ Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para pro-
cessar quantidades domeésticas
normais.

¢ N&o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

¢ Limpe todas as pecas antes da
primeira utilizagdo ou conforme ne-
cessario, seguindo as instrucoes na
seccao «Cuidados e limpeza».

¢ Mantenha as maos, o cabelo, 0 ves-
tuario, bem como espatulas e outros
utensilios, afastados das varas de
bater e amassar em funcionamento,
para evitar danos pessoais. Nao to-
gue nas partes moveis durante o fun-
cionamento.

¢ Deixe de utilizar o aparelho caso este
esteja danificado.

¢ Se o0 aparelho cair num liquido,
desconecte-o da tomada antes de
aceder ao liquido.

Pecas e acessorios

Regulador de velocidade variavel
Botao de velocidade variavel (on/off)
Botao Turbo

Peca do motor

A WON=

Botdes de libertacao EasyClick
Pé da varinha
Copo
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
9 Acessorio batedor duplo
a Caixa de engrenagens com botao de libertacao
b Batedores
10 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
¢ Palheta
11 Acessorio picador de 350 ml «hc»
a Tampa
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
12 Acessorio picador de 500 ml «ca»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
13 Acessorio picador de 1250 ml «bc»
Tampa (com engrenagem)
Lamina picadora
Lamina para gelo
Recipiente picador
Anel de borracha antiderrapante
14 Acessorio para moer café e especiarias
a Tampa com acoplamento
b Lamina para moer
¢ Recipiente
d Base antiderrapante / tampa

oo ~NO O
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Como utilizar o aparelho

Ajustar a velocidade

Ao ativar o botao de velocidade variavel (2), a
velocidade de processamento corresponde ao
ajuste do regulador de velocidade variavel (1).
Quanto mais alto for o ajuste, mais rapidos sdo os
resultados do picador. Pode ajustar facilmente a
velocidade durante o funcionamento rodando o
regulador de velocidade.

A velocidade de processamento maxima pode ser
atingida pressionando o botao Turbo (3). Também
pode utilizar o botao Turbo para potentes impulsos
instantaneos, sem ter de manipular o regulador de
velocidade.

Eixo de mistura (A)

A varinha magica adequa-se perfeitamente a
preparagao de pastas, molhos, molhos para salada,
sopas, alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a velocidade
Turbo.
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Consulte a secgéo A para instrucoes detalhadas de
processamento.

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Consulte a secgao A para instrugoes detalhadas de
processamento.

Acessorio batedor duplo (B)

Utilize o batedor duplo apenas para massa de
panquecas, massa de bolos, natas, claras de ovo e
puré de batata. Nao utilize o acessorio para massas
pesadas e massas de amassar como pizza, massa,
massa quebrada ou pao.

Para massas, bata primeiro os ingredientes liquidos
até ficarem leves e cremosos, e a seguir adicione
os ingredientes secos gradualmente. Se a mistura
ficar demasiado densa, termine manualmente.

O copo (7) nao deve ser utilizado com o acessoério
batedor duplo.

Consulte a secgao B para instrucdes detalhadas de
processamento.

Acessorio para puré (C)

O acessorio para puré pode ser usado para
triturar frutas e legumes cozinhados, tais como
batatas, batatas-doces, tomates, ameixas e
macas.

Mergulhe o0 acessorio para puré nos ingredientes e
ligue o aparelho na velocidade 11.

Consulte a secgao C para instrugoes detalhadas de
processamento.

Acessorio picador (D)

Os picadores (10/11/12) sdo perfeitamente
adequados para picar carne, queijo duro, cebolas,
ervas aromaticas, alho, legumes, pao, bolachas e
frutas de cascarija.

Nao use os acessorios picadores (11/12/13) com
laminas picadoras para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de casca rija
com casca, cubos de gelo, graos de café, graos
ou especiarias duras como, p. ex., nozmoscada.
O processamento destes alimentos poderia
danificar as laminas.

Além disso, o picador «bc» permite muitas outras
aplicacoes, como batidos, bebidas, purés, massa
ou gelo picado.
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Apenas 0 acessorio picador «bc» (13) com a lamina
especial para gelo (13c) pode picar cubos de gelo.

Para o picador «<hc» ndo exceda a quantidade dos
ingredientes para além da linha max. Tempo de
operagcao maximo para o picador «hc»: 1 minuto
para grandes quantidades de ingredientes humidos,
30 segundos para ingredientes secos ou duros.
NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas).

Pare imediatamente de processar quando a
velocidade do motor diminuir e/ou ocorrerem
vibragoes fortes.

Consulte a seccao D para instrucoes detalhadas de
processamento.

Exemplo de receita para «hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

70 g de mel cremoso

10 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Pique durante 4 segundos na velocidade maxima.

e Adicione 10 ml de agua (com aroma de
baunilha).

® Volte a picar durante mais 1,5 segundos na
velocidade maxima.

Acessorio para moer café
e especiarias (E)

O moedor é perfeitamente adequado para moer
todo o tipo de especiarias secas ou outros
ingredientes, tais como pimenta, cravinho,
malagueta, café ou graos de soja, arroz, sementes
de papoila, acucar, sardinha seca e camarao.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Cuidados e limpeza (F)

Consulte a seccao F para instrucdes detalhadas de
processamento.

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com .

N&o elimine o produto no lixo doméstico -
no fim da sua vida util. A eliminacao pode ser
efetuada num Centro de Assisténcia da Braun _
ou em pontos de recolha adequados

disponiveis no seu pais.
QI?

Os materiais e 0s objetos destinados ao
contacto com produtos alimenticios estao
em conformidade com as prescrigdes do
regulamento Europeu 1935/2004.



Guia de resolucao de problemas

Problema Potenciais causas

Solucao

A varinha magica
nao funciona.

Sem alimentacao

Verifique se o aparelho esta conectado
a tomada. Verifique o fusivel/disjuntor
da sua habitacdo. Se nao for nenhuma
das situacdes acima, contacte o Centro
de Assisténcia da Braun.

Os batedores
abanam ou tocam
um no outro durante
o funcionamento

Os batedores ficaram presos

Remova os batedores e volte a
inseri-los

Italiano

Prima dell’utilizzo

L

Si prega di leggere attentamente ed
integralmente le istruzioni d’uso prima di
utilizzare il dispositivo e conservarle per la

consultazione. Rimuovere tutti gliimballaggi e le
etichette e smaltirliin modo appropriato.

Attenzione

: Per evitare lesioni, si prega di

Le lame sono molto affiliate!

maneggiare le lame con

cautela.

® Maneggiare con cura le lame affilate,
prestare attenzione durante le opera-
zioni di svuotamento della ciotola e la
pulizia.

¢ Questo dispositivo pu0 essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come utilizzare il
dispositivo in modo sicuro e se pren-
dono conoscenza die rischi implicati.

¢ | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

® | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

¢ | bambini devono essere tenuti lonta-
ni dall’apparecchio e dal cavo di rete.

® Pulizia e manutenzione non devono
essere eseguite da bambini senza
supervision.

e Staccare sempre |'apparecchio
dall’alimentazione o spegnerlo
guando lo si lascia incustodito e
prima di montaggio, smontaggio,
pulizia, conservazione.

¢ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere sostituito
dal fabbricante, dal suo agente
addetto all’assistenza o da altre
persone si milmente qualificate al fine
di evitare pericoli.

e Assicuratevi che il voltaggio del
vostro impianto elettrico corrisponda
a quello stampato sul fondo del
prodotto.

¢ ['apparecchio ¢ stato progettato solo
per 'utilizzo a casa e per processare
quantita per la casa.

¢ Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti prece-
dentemente al primo utilizzo o come
richiesto, seguendo le istruzioni nella
sezione Manutenzione e Pulizia.

¢ Tenere mani, capelli, abiti e utensili
da cucina lontano dalle fruste per
montare e da quelle per impastare
durante I'utilizzo per evitare lesioni.
Non toccare le parti in movimento
durante I’utilizzo.

¢ Interrompere I‘'uso del dispositivo in
caso di danneggiamento.

e Se il dispositivo cade in un liquido,
staccare la spina prima di toccarlo.
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Parti e accessori

Regolatore della velocita
Tasto per la velocita variabile (on/off)
Tasto turbo
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick
Gambo frullatore
Bicchiere graduato
Frusta
a Attacco
b Frusta
9 Accessorio frusta doppia

a Scatola degliingranaggi con pulsante di

rilancio

b Fruste
10 Accessorio per puré

a Attacco

b Asta per pure

c Paletta
11 Tritatutto da 350 ml «hc»

a Coperchio

b Lama tritatutto

¢ Recipiente tritatutto

d Anello in gomma anti-scivolo
12 Tritatutto da 500 ml «ca»

a Coperchio (con attacco)

b Lama tritatutto

¢ Recipiente tritatutto

d Anello in gomma anti-scivolo
13 Tritatutto da 1250 ml «<bc»

a Coperchio (con attacco)

b Lama tritatutto

¢ Lama per ghiaccio

d Recipiente tritatutto

e Anello in gomma anti-scivolo
14 Accessorio per la macinazione
di caffe e spezie
a Coperchio con accoppiamento
b Lama di macinazione
¢ Ciotola
d Base / coperchio antiscivolo

O~NO O~ WN =

Come utilizzare I’apparecchio

Impostazione della velocita

Attivando il tasto per la velocita variabile (2), la
velocita operativa corrisponde a quella impostata sul
regolatore della velocita (1). Maggiore € la velocita
impostata, piu veloce si trita il cibo. La regolazione
della velocita pud avvenire comodamente durante

il funzionamento, ruotando il regolatore della
velocita.

Premendo il tasto turbo (3) si raggiunge la velocita
massima. E inoltre possibile utilizzare il tasto
turbo per generare rapidi impulsi di potenza
massima senza dover manipolare il regolatore
della velocita.
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Asta di miscelazione (A)

Il frullatore a immersione ¢ ideale per preparare
salse, sughi, condimenti per insalata, zuppe,
omogeneizzati e anche per cocktail, frappé e
frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
turbo.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Accessorio frusta doppia (B)

Utilizzare la doppia frusta solo per pastelle per
pancake e torte, panna, albumi e pure di patate.
Non utilizzare I‘accessorio per impasti pesanti e per
lavorare gli impasti di pizza, pasta, pasta frolla o
pane.

Per impasti o pastelle, prima sbattere gli ingredienti
liquidi finché non diventano morbidi e cremosi,
quindi aggiungere gradualmente gli ingredienti
secchi. Se la miscela diventa troppo densa, finire a
mano.

Il bicchiere graduato (7) non deve essere utilizzato
con l‘accessorio frusta doppia.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione B.

Accessorio per pure (C)

L’accessorio per pure puo essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Immergere I’accessorio per puré negli ingredienti e
accendere I'apparecchio a velocita 11.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Tritatutto (D)

| tritatutto (10/11/12) sono ideali per tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.



Non usare i tritatutto (11/12/13) con le lame
tritatutto per lavorare cibi molto duri come noci non
sbucciate, cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe,
cereali o spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le lame.

Inoltre il tritatutto «bc» offre una varieta di altre
applicazioni, come frullati, cocktail, pure, ghiaccio
in scaglie o tritato.

Solo il tritatutto «bc» (13) con la speciale lama per
ghiaccio (13c) consente di tritare i cubetti di
ghiaccio.

Per il tritatutto «hc» non superare la quantita di
ingredienti consentita dalla linea di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione D.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con
miele (come farcitura per pancake o da spalmare)
50 g di prugne secche

70 g di miele cremoso

10 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

Tritare per 4 secondi a massima velocita.
Aggiungere 10 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

Continuare a tritare per altri 1,5 secondi alla
massima velocita.

Guida alla risoluzione degli errori

Accessorio per la macinazione
di caffé e spezie (E)

Il macinatore & perfettamente adatto per macinare
qualsiasi tipo di spezia o altri ingredienti secchi
come pepe, chiodi di garofano, peperoncino, caffé
o semi di soia, riso, semi di papavero, zucchero,
sardine e gamberetti secchi.

Per le macinazioni piu fini, utilizzare la velocita
massima.

Cura e pulizia (F)

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione F.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com .

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti -
domestici quando non piu necessario.

Il prodotto pud essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro

di raccolta adatto del proprio paese.

I materiali e gli oggetti destinati al contatto
con prodotti alimentari sono conformi

alle prescrizioni del regolamento

Europeo 1935/2004.

W

Problema Cause potenziali Soluzione
Verificare che I’apparecchio sia
collegato.
Controllare il fusibile o I'interruttore
.” fruIIatqre a Al . automatico della propria abitazione.
immersione non imentazione assente Nel caso in cui la causa non sia
funziona. . L )
riconducibile a nessuna delle voci sopra
indicate, contattare il servizio clienti
Braun.
Le fruste fanno
rumore o si toccano Le fruste sono bloccate Rimuovere e reinserire le fruste
durante il funziona-
mento
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Nederlands
VG6or gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en
|||I volledig voordat u het toestel gebruikt en

bewaar ze voor toekomstige raadpleging.
Verwijder de verpakking en alle etiketten volgens de

voorschriften.

Waarschuwing
° De messen zijn uiterst
=2\ scherp! Om letsels te vermij-
den moeten de messen zeer
voorzichtig gehanteerd worden.

® Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis tenzij onder
speciaal toezicht of wanneer ze
werden geinstrueerd in het veilige
gebruik van het toestel en tenzij
ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

* Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen zonder toezicht niet door kin-
deren uitgevoerd worden.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd
uit wanneer u het alleen laat en voor
het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de
fabrikant, diens onderhoudsverte-
genwoordiger of personen met
vergelijkbare kwalificaties om gevaar-
lijke situaties te voorkomen.
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e Controleer, voordat u de stekker in
het stopcontact steekt, of het volta-
ge van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op
de onderkant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

* Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik of wanneer nodig,
volgens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

® Houd, om persoonlijk letsel te voor-
komen, handen, haar en kleren
alsook spatels en andere materialen
uit de buurt van garden en deegha-
ken als het apparaat is ingeschakeld.

¢ Gebruik het toestel niet indien het
beschadigd is.

¢ Indien het toestel in vloeistof valt, trek
de stekker dan zo snel mogelijk uit.

Onderdelen en accessoires

Variabele snelheidsregelaar
Variabele snelheidsknop (on/off)
Turboknop
Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
Blendervoet
Beker
Garde
a Aandrijving
b Klopper
9 Accessoire met dubbele garde
a Aandrijving met vrijgaveknop
b Gardes
10 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel
11 350 ml hakaccessoire «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
12 500 ml hakmolen «ca»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes

O~NO U~ WN =




¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
13 1250 ml hakmolen «bc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
¢ IlJsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring
14 Accessoire koffie- en kruidenmolen
a Deksel met koppeling
b Maalmes
¢ Kom
d Slipvrije basis / deksel

Hoe gebruikt u het toestel

De snelheid instellen

Wanneer de variabele snelheidsknop (2) wordt
geactiveerd, komt de verwerkingssnelheid overeen
met de instelling van de variabele snelheidsregelaar
(1). Hoe hoger de instelling, hoe sneller de hakresul-
taten. U kunt de snelheid naar wens aanpassen tijdens
de werking door aan de snelheidsregelaar te draaien.
De maximale verwerkingssnelheid kan worden
bereikt door te drukken op de turboknop (3). U kunt
de turboknop ook gebruiken voor korte, krachtige
pulsen zonder de snelheidsregelaar te moeten
regelen.

Staafmixervoet (A)

De staafmixer is ideaal voor het bereiden van dips,
sauzen, dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de turbosnelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Accessoire met dubbele
garde (B)

Gebruik de dubbele garde enkel voor
pannenkoekbeslag, cakebeslag, room, eiwitten en
aardappelpuree. Gebruik het accessoire niet voor
zwaar deeg en het kneden van deeg voor pizza,
pasta, kruimeldeeg of brood.

Voor beslagen of degen klopt u eerst de vloeibare
ingrediénten tot een licht en romig geheel, dan
voegt u geleidelijk de droge ingrediénten toe. Indien
het mengsel te compact wordt, werk dan met de
hand af.

De beker (7) mag niet worden gebruikt met het
accessoire met dubbele garde.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Accessoire voor puree (C)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden
om gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te
stampen.

Dompel het accessoire voor puree onder in de
ingrediénten en zet het toestel aan op snelheid 11.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel C.

Hakmolen (D)

De hakmolens (10/11/12) zijn ideaal geschikt voor
het hakken van vlees, harde kaas, uien, specerijen,
look, groenten, brood, crackers en noten.

Gebruik de hakmolens(11/12/13) met hakmessen
niet om extreem hard voedsel te verwerken, zoals
noten in de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen
of harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

Bovendien kan de «bc» hakker voor tal van
toepassingen gebruikt worden zoals shakes,
drankjes, purees, beslag of gemalen ijs.

Enkel het «bc» hakaccessoire (13) met het speciale
ijsmes (13c) mag worden gebruikt om ijsblokjes te
malen.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer ingrediénten
toevoegen dan de max-lijn. Maximale werkingstijd
voor de «hc» hakker: 1 minuut voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten, 30 seconden
voor droge of harde ingrediénten.

OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel D.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met
honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)
50 g pruimen

70 g romige honing

10 ml water (met vanillesmaak)
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® Vul de «<hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

¢ Hak gedurende 4 seconden op maximale
snelheid.

e Voeg 10 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak nog eens 1,5 seconden op maximale
snelheid.

Accessoire koffie- en
kruidenmolen (E)

De molen is perfect geschikt voor het vermalen van
droge kruiden of andere ingrediénten zoals peper,
kruidnagel, chilipeper, koffie- of sojabonen, rijst,
maanzaad, suiker, gedroogde sardines en
garnalen.

Voor de fijnste resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.
Verzorging en reiniging (F)

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel F.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

.-_
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Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur. Breng
het voor verwijdering naar een Service-
centrum van Braun of naar een geschikt
inzamelpunt in uw land.

De materialen en voorwerpen bestemd
om in aanraking te komen met
levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.

Gids voor het oplossen van problemen

Probleem Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt

. Geen stroom
niet.

Controleer of stekker is ingestoken.
Controleer de zekering/stroom-
onderbreker in uw huis.

Indien het probleem aanhoudt, neem
dan contact op met de klantenservice
van Braun.

Gardes ratelen of

raken elkaar tijdens Gardes zijn vastgelopen

Verwijder de gardes en plaats ze

werking opnieuw
Dansk e Var forsiktig nar du hanterar de vassa
For ibrugtagning knivarna, nar du tommer skalen och

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en
|||I volledig voordat u het toestel gebruikt en

bewaar ze voor toekomstige raadpleging.
Verwijder de verpakking en alle etiketten volgens de

voorschriften.

Bemaerk
° Knivene er meget skarpe!
For at undga skader skal
knivene handteres yderst
forsigtigt.
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nar du rengor apparaten.

¢ Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, senso-
riske eller mentale evner, eller man-
gel pa erfaring, hvis de er under
opsyn eller har modtaget instruktion
i brugen af apparatet pa en sikker
made og har forstaet de involverede
farer.

¢ Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af barn.



* Barn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

® Rengaring og brugerens vedligehol-
delse ma ikke foretages af barn
uden opsyn.

¢ Traek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

¢ Hvis netledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten
eller dennes servicevaerksted eller af
en kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Kontroller fgr brug, at spaendingen
pa lysnettet svarer til speendingsan-
givelsen i bunden af apparatet.

 Dette apparat er designet til brug
i husholdningen og til maengder som
normalt indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anvendes i
mikroovn.

¢ Rengar alle dele far farste brug eller
efter behov ved at faglge anvisningerne
i afsnittet om pleje og rengaring.

e Hold haender, har, tgj samt dejskra-
bere og andre redskaber vaek fra
piskeris og dejkroge under brugen for
at undga personskade. Bevaegelige
dele ma ikke bergres under driften.

® Benyt ikke apparatet hvis det er
skadet.

¢ Hvis apparatet tabes i veeske, tages
stikket ud inden der raekkes ned i
vaesken.

Dele og tilbehor

Variabel hastighedsregulator
Variabel hastighedsknap (on/off)
Turbo knap

Motordel

EasyClick frigarelsesknapper
Blenderskaft

Beaegerglas

Pisketilbehgr

a Gear

b Pisker

O~NO O~ WN =

9 Dobbet piskeris tilbehgr
a Motor med frigivelsesknap
b Piskeris
10 Purétilbehgr
a Gear
b Puréaksel
c Ske
11 350 ml hakketilbehgr «<hc»
a Lag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
12 500 ml hakketilbehgr «ca»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
13 1250 ml hakketilbehgr «bc»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
c Iskniv
d Hakkeskal
e Anti-slip gummiring
14 Tilbehgr til kaffe- og krydderkvaern
a Lag med kobling
b Kveernkniv
c Skal
d Anti-slip-bund / lag

Sadan bruges apparatet

Valg af hastighed

Ved aktivering af variabel hastighed (2) modsvarer
hastigheden indstillingen pa hastighedsveelgeren (1).
Jo hgijere indstilling, jo hurtigere hakningsresultat.
Hastigheden kan bekvemt justeres under brugen
ved at dreje pa hastighedsveelgeren.

Maksimal tilberedningshastighed kan opnas ved
tryk pa turboknappen (3). Turboknappen kan ogsa
bruges til hurtige, kraftfulde impulser uden at skulle
gendre pa hastighedsveelgeren.

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til tilberedning af
dips, saucer, salatdressinger, supper, babymad,
savel som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges turbohastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit A.

Pisketilbehor (A)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla seggehvider,
lave teertedej og klar-mix desserter.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit A.
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Dobbelt piskeris tilbehor (B)

Benyt kun dobbelt piskeris til pandekagede;j,
kagedej, creme, aeggehvider og kartoffelmos. Brug
ikke tilbehgret til tung dej og dej til aeltning som
pizza, pasta, teertedej eller brad.

Til pandekagedej eller dej piskes farst de flydende
ingredienser indtil de er lette og cremede, tilseet
derefter de tgrre ingredienser gradvist. Hvis
blandingen bliver for taet, slut af med handen.

Skal (7) ma ikke benyttes med dobbelt piskeris.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit B.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sgde
kartofler, tomater, blommer og eebler.

Dyp purétilbehgret i ingredienserne og teend for
apparatet ved hastighed 11.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit C.

Hakketilbeher (D)

Hakkerne (10/11/12) er perfekt egnede til at hakke
ked, hard ost, lag, urter, hvidlag, grentsager, brad,
kiks og ngdder.

Brug ikke hakketilbehgret (11/12/13) med hakkekni-
vene til at tilberede ekstremt harde fedevarer,
sasom udbeelgede nagdder, isterninger, kaffeban-
ner, korn, eller harde krydderier f.eks. muskatngd.
Tilberedning af disse fadevarer kan skade knivene.

Endvidere byder «bc» hakkeren pa en raekke andre
anvendelser sdsom shakes, drinks, puré, dej eller
knust is.

Det er kun «bc» hakketilbehgret (13) med den
specielle iskniv (13c), der ma bruges til at knuse
isterninger.

Ga ikke hgjere op end maks. linjen med hakkeren

BEM/RK: Lad der veere et interval pa mindst 3
minutter fgr brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar motorhastighe-
den daler og/eller der forekommer staerke vibrationer.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit D.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker

70 g cremet honning

10 ml vand (med vanillesmag

¢ Fyld «<hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Hak i 4 sekunder ved maksimal hastighed.

e Tilsaet 10 ml vand (med vanillesmag).

e Genoptag hakning i yderligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighed.

Tilbehor til kaffe- og
krydderkvaern (E)

Kveernen er perfekt egnet til at kvaerne enhver form
for tarre krydderier eller andre ingredienser, sasom
peber, nelliker, chili, kaffe eller sojabgnner, ris,
valmuefrg, sukker, tarrede sardiner og rejer.

For de fineste resultater bruges hgjeste hastighed.

Pleje og rengoring (F)

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit F.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat garanti-
og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com .

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings- -
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre
eller passende indsamlingssted lokalt.

«hc» med maengden af ingredienser. Maksimal Materialer og genstande bestemt il Il
keretid for «<hc» hakkeren: 1 minut til store maengder ~ kontakt med fgdevarer er i overens-
vade ingredienser, 30 sekunder til tgrre eller harde stemmelse med EU-forordning
ingredienser. 1935/2004.
Fejlfinding
Problem Mulige arsager Losning

Handblenderen karer

ikke. Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet. Kontrollér
sikringen / kredslgbsafbryderen i dit hjem. Hvis
intet af ovenstdende, kontakt Braun Service.

Piskerisene rasler eller

stader pa, mens de karer Piskerisene har sat sig fast

Tag piskeriserne ud og seet demiigen
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Norsk
For bruk

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen
|||I for apparatet tas i bruk, og ta vare pa den

for fremtidig referanse. Fjern all emballasje
og alle etiketter, og foreta passende kassering av

disse.

Advarsel

o Skjeerebladene er sveert

=\ skarpe! Handter skjeerebla-

dene varsomt for 8 unnga
skader.

e Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

¢ Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa
en sikker mate og dersom de har
forstatt farene som er knyttet til
dette.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

e Apparatet og tilhgrende stramledning
ma holdes utenfor barns rekkevidde.

* Rengjering og vedlikehold ma ikke
gjeres av barn uten at de er under
tilsyn.

* Trekk alltid ut stikkontakten eller skru
av utstyret nar det ikke er under opp-
syn, og far montering, demontering,
rengjering, eller lagring.

e Hvis stramledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, en av
deres serviceverksteder, eller annen
kvalifisert person, for @ unnga risiko
for skader.

¢ Fgr du setter stgpselet i stikkontak-
ten, sjekk at spenningen korre-
spon-derer med spenningsangivel-
sen som er trykt pa apparatet.

¢ Dette apparatet er kun beregnet til

O~NO U WN =

bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlig i
privathusholdninger.

¢ Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

e \ennligst rengjer alle deler far de
benyttes farste gang eller nar det kre-
ves, og falg instruksjonene i avsnittet
Pleie og Rengjaring.

e For a unnga skader, ma du holde hen-
der, har, kleer, samt spatel og andre
kjgkkenredskaper unna vispen og
deigkrokene nar apparatet er i bruk.
Ikke kom i kontakt med bevegelige
deler nar det er i bruk.

e Stopp bruken av apparatet dersom det
er gdelagt.

¢ Dersom apparatet faller ned i vaeske,
dra ut stapslet far veesken bergres.

Deler og tilbehor

Variabel hastighetsregulator
Variabel hastighetsknapp (on/off)
Turbo-knapp

Motordel

EasyClick utlgserknapper
Blandestav

Beger

Vispetilbehgr

a Girkasse

b Visp

9 Tilbehgr for dobbelvisp

a Girkasse med utlgserknapp
b Visper
10 Purétilbehgr
a Girkasse
b Puréskaft
c Skovl
11 350 ml hakketilbehar «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
12 500 ml hakketilbehgr «ca»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
18 1250 ml hakketilbehgr «bc»
Lokk (med gir)
Hakkekniv
Iskniv
Hakkebolle
Antiskli gummiring

OO0 T®

29



14 Kaffe- og krydderkverntilbehgr
a Lokk med kobling
b Kvernkniv
c Bolle
d Antiskli-basis / lokk

Slik brukes apparatet

Innstilling av hastigheten

Nar du aktiverer den variable hastighetsknappen
(2), tilsvarer prosesseringshastigheten med
innstillingen av den variable hastighetsregulatoren
(1). Jo hgyere innstilling, dess raskere hakke-
resultater. Du kan enkelt justere hastigheten under
drift ved & vri hastighetsregulatoren.

Maksimal prosesseringshastighet kan bare oppnas
ved a trykke pa Turbo-knappen (3). Du kan

ogsa bruke Turbo-knappen for umiddelbare
kraftige impulser uten & manipulere hastighetsre-
gulatoren.

Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes Turbo-hastigheten.
For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Vispetilbehor (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.
For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Tilbehoar for dobbelvisp (B)

Bruk en dobbel pisk kun til pannekakedeig,
kakedeig, krem, eggehvite og potetmos. lkke bruk
tilbehearet til tung deig, eller til & kna deig som pizza,
pasta, mgrdeig eller brad.

Far rgre eller deig piskes farst veesken til den er
luftig og kremete, deretter tilfgres de tarre
ingrediensene gradvis. Dersom blandingen blir for
tykk ma du fortsette for hand.

Begeret (7) bar ikke brukes med tilbehgret til en
dobbel pisk.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt B.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgr kan benyttes til & mose kokte
grgnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.
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Purétilbehgret dyppes ned i ingrediensene og
apparatet slas pa med hastigheten 11.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt C.

Hakketilbehor (D)

Hakkene (10/11/12) er perfekt tilpasset & hakke
kjatt, hard ost, lgk, urter, hvitlgk, grannsaker, brad,
kjeks og netter.

Ikke bruk hakketilbeharet (11/12/13) med
hakkeknivene til & behandle ekstremt hard mat, som
ngtter med skall, isbiter, kaffebgnner, korn eller
hardt krydder, f.eks. muskatngtt. Behandling av slik
mat kan gdelegge knivbladene.

Dessuten tilbyr «bc» hakken en rekke andre
anvendelser, som shakes, drikke, puré, deig eller
knust is.

Kun «bc» hakketilbehar (13) med den spesielle
iskniven (13c) tillates til & knuse isbiter.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» hakken. Maksimum driftstid «<hc»
hakke: 1 minutt for stgrre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tgrre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter for den
benyttes igjen (for & unnga feil). Stopp behandlin-
gen umiddelbart dersom motorens hastighet synker
og/eller sterke vibrasjoner forekommer.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt D.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker

(som pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

70 g kremaktig honning

10 ml vann (vanilje-smak)

e Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Hakk i 4 sekunder med med maksimal hastighet.

e Tilsett 10 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett hakkingen i ytterligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighet.

Kaffe- og
krydderkverntilbehor (E)
Kvernen egner seg perfekt til & kverne all slags tarr
krydder eller andre ingredienser, slik som pepper,

kryddernellik, chili, kaffe eller soyabgnner, ris,
valmuefrg, sukker, tgrre sardiner og reker.

For det fineste resultatet brukes den hgyeste
hastigheten.

Pleie og rengjoring (F)

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt F.



Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com. .

Ikke kast produktet sammen med hushold-
ningsavfall pa slutten av brukstiden. Det kan

Veiledning for feilsgking

avhendes pa et Braun servicesenter eller
tilsvarende gjenvinningsstasjon for elektriske/

elektroniske apparater.
er

Materialer og gjenstander ment for
kontakt med matvarer (food grade) er
i samsvar med EU-forskrift 1935/2004.

Problem Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren virker

ikke. Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.

Sjekk sikringen/kretsbryteren i hjemmet ditt.
Ta kontakt med Braun kundeservice dersom
ingen av delene hjelper.

Piskene skraller eller

berarer under drift Piskene ble fastblokkert

Fjern og sett inn piskene pa nytt

Svenska

Fore anvandning

L&s noga och helt och halletigenom
bruksanvisningarna innan du anvander
—— | maskinen och behall dem for framtida
bruk. Ta bort allt férpackningsmaterial samt

etiketter och bortskaffa dem korrekt.

Varning

o Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst

forsiktigt for att forhindra
skador.

e Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
eller ved rengjering.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de dvervakas eller
har fatt instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sikert satt samt
att personen ar inforstadd med vilka
risker som ingar.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn.

e Barn ska hallas utom rackhall fér
apparaten och dess natkabel.

¢ Reng0ring och underhall bor inte
utforas av barn utan Gvervakning.

e Koppla alltid fran eller stdng av
apparaten nar den lamnas utan tillsyn
och innan montering, demontering,
rengoring eller forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes serviceagent eller en
annan behorig person for att undvika
fara.

¢ Innan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att spanningen
stammer Gverens med den som
anges pa apparatens undersida.

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning och
for hushallsmangder.

¢ Ingen av delarna far anvandas i
mikrovagsugn.

¢ Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skatsel och Rengoring.

e Hall hander, har, klader och husgerad
borta fran vispar och degkrokar

31



under drift, for att undvika
personskador. Vidror inte rorliga delar
under drift.

¢ Sluta anvanda enheten om den ar
skadad.

* Om enheter faller ner i vatska ska den
kopplas fran innan den nar vatskan.

Delar och tillbehor

Variabel hastighetsregulator
Variabel hastighetsknapp (on/off)
Turbo-knapp
Motorenhet
Frikopplingsknappar med EasyClick
Mixerskaft
Bagare
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Visp
9 Dubbelvisptillbehor
a Vaxellada med frigéringsknapp
b Visp
10 Puré-tillbehor
a Vaxellada
b Puré-skaft
¢ Degspade
11 hacktillbehér 350 ml «<hc»
a Lock
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd
12 hacktillbehér 500 ml «ca»
a Lock (med kugghjul)
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd
13 hacktillbehdr 1250 ml «bc»
a Lock (med kugghjul)
b Hackkniv
c Iskniv
d Hackskal
e Gummiring for halkskydd
14 Kaffe- och kryddkvarnstillsats
a Lock med kopplingsanordning
b Kvarnkniv
c Skal
d Halkskyddsunderlagg / lock

O~NO O~ WN =

Sa anviander du apparaten

Stilla in hastigheten

Nar du trycker pa den variabla hastighetsknappen
(2) motsvarar tillagningshastigheten installningen
for den variabla hastighetsregulatorn (1).

Ju hogre installningen ar desto snabbare far du
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ett hackningsresultat. Du kan bekvamt justera
hastigheten medan du anvander beredaren genom
att vrida pa hastighetsregulatorn.

Maximal tillagningshastighet uppnas nar man
trycker in Turbo-knappen (3). Du kan ocksa anvanda
Turbo-knappen for direkta och kraftiga pulsrorelser
utan att behova vrida pa hastighetsregulatorn.

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda vid tillredning
av dippar, saser, salladsdressing, soppor, barnmat
samt drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand turbohastighet for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.

Visptillbehar (A)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.

Dubbelvisptillbehor (B)

Anvand endast dubbelvispen for att vispa
pannkakssmet, kaksmet, gradde, aggvitor och
potatismos. Anvand inte tillbehoret for tunga degar
och knadning som t.ex. pizza, pasta, mérdeg eller
brod.

Nar du arbetar med smet eller deg ska du bérja
med att vispa de flytande ingredienserna tills
konsistensen blivit 1att och kramig, tillsatt sedan de
torra ingredienserna litet i taget. Avsluta for hand
om blandningen har blivit for kompakt.

Begeret (7) bar ikke brukes med tilbehgret til en
dobbel pisk.

Se avsnitt B for detaljerad anvandningsinformation.

Puré-tillbehor (C)

Puré-tillbehdret kan anvandas for att mosa kokta
gronsaker och frukter som potatis, sotpotatis,
tomater, plommon och applen.

Sank ner puré-tillbehoret i ingredienserna och
satt igang apparaten i hastighet 11.

Se avsnitt C for detaljerad anvéandningsinformation.

Hacktillbehor (D)

Hacktillbehoren (10/11/12) ar perfekta for att hacka
kott, hard ost, 16k, orter, vitlok, gronsaker, brod, kex
och notter.



Anvand inte hacktillbehéren (11/12/13) med
hackknivar for att bearbeta extremt harda matvaror,
som t.ex. oskalade nétter, isbitar, kaffebonor,
sadeskorn eller harda kryddor som muskot.
Bearbetning av dessa typer av matvaror kan skada
knivarna.

Du kan aven anvanda «bc»-hackaren till ett brett
urval av livsmedel, som t.ex. milkshakes, drinkar,
puréer, kaksmet eller krossad is.

Det ar endast tillatet att anvanda «bc»-hacktillbe-
horet (13) med den sarskilda iskniven (13c) for att
krossa isbitar.

Fyll inte pa mer ingredienser an upp till maxlinjen
nar du anvander hacktillberhoret «<hc». Maximal
anvandningstid for hacktillbehoéret «hc»: 1 minut for
stora mangder fuktiga ingredienser, 30 sekunder
for torra eller harda ingredienser.

OBSERVERA: |at apparaten vila i minst 3 minuter
innan du anvander den igen (for att undvika att den
gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar
kraftigt.

Se avsnitt D for detaljerad anvandningsinformation.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fylining i pannkakor)

50 g sviskon

70 g kramig honung

10 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.
* Hacka i 4 sekunder med hdgsta hastighet.

e Tillsatt 10 ml vatten (med vaniljsmak).

o Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Kaffe- och kryddkvarn-
stillsats (E)

Den har kvarnen ar idealisk for malning av alla
sorters torra kryddor eller andra ingredienser, som
peppar, nejlika, chili, kaffe eller sojabdnor, ris,
vallmofron, socker, torkade sardiner eller rakor.

Anvand hdgsta hastighet for basta resultat.

Vard och rengoring (F)

Se avsnitt F for detaljerad anvandningsinformation.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Nar produkten ar forbrukad far den inte -
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kan ombesoérjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

|
Materialen och féremalen som ar avsedda [
for kontakt med livsmedel dverens-

stammer med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.

Felsokningsguide
Problem Madjliga orsaker Losning

Den manuella mixern

X Ingen strom
fungerar inte. gen stro

Kontrollera att apparaten ar ansluten till
strom.

Kontrollera husets sakring/effektbrytaren.
Om inget av ovanstaende fungerar ska du
kontakta Brauns kundservice.

Visparna slamrar
eller slar emot vid
anvandning

Visparna har fastnat

Ta ut och satt i visparna igen

Suomi

Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja taysin,
|||I ennen kun kaytat laitetta, ja sailyta ne

tulevaa kayttoa varten. Poista kaikki
pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne

asianmukaisesti.

Varoitus

° A Terat ovat erittain teravia!
™\ Kaisittele terid erittiin
varovaisesti valttyaksesi vam-
moilta.

e Ole varovainen kasitellessasi teravia
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teria, tyhjentaessasi kulhoa ja
puhdistaessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saa kayttaa myos henki-
10, jonka fyysinen, aistillinen tai henki-
nen kyky on alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tietamysta
laitteen kaytosta, jos hanen toimin-
taansa valvotaan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta
jajos han ymmartaa kayttoon liittyvat
vaaratilanteet.

¢ | apset eivat saa leikkia laitteella.

* Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

¢ [ apset eivat saa koskea laitteeseen ja
sen virtajohtoon.

e | apset eivat myoskaan saa puhdistaa
ja huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e Sammuta laite tai irrota pistoke sei-
nasta aina kun sita ei kayteta, seka
ennen kokoamista, purkamista, puh-
distusta tai varastoimista.

¢ Jos virransyottojohto vahingoittuu on
valmistajan, sen huoltoedustajan tai
vastaavasti patevan henkilon vaihdet-
tava se vaarojen valttamiseksi.

e Tarkista laitteen pohjasta ennen kayt-
toonottoa, etta verkkovirran jannite
vastaa laitteeseen merkittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
tavalliseen kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttokertaa tai tarpeen
vaatiessa Hoito ja puhdistus -luvun
ohjeiden mukaisesti.

¢ Pida kadet, hiukset, vaatteet seka
lastat ja muut valineet poissa vispi-
l6ista ja taikinakoukusta kayton
aikana vahinkojen estamiseksi. Ala
koske liikkuviin osiin kayton aikana.

® | opeta laitteen kaytto, jos se vahin-
goittuu.

¢ Jos laite putoaa nesteeseen, irrota se
pistorasiasta ennen kuin kurotat
nesteeseen.
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Osat ja lisdvarusteet

Nopeussaadin
Nopeussaatopainike (on/off)
Turbopainike
Moottoriosa
EasyClick-vapautuspainikkeet
Sekoitinvars
Sekoituslasi
Vispilélisdvaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
9 Kaksoisvispildlisdvaruste
a Kayttopyorasto vapautuspainikkeella
b Vatkaimet
10 Soseutuslisdvaruste
a Kayttopyorasto
b Soseutusvarsi
c Sekoitustera
11 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»
a Kansi
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas
12 500 ml:n pilkontalisdvaruste «ca»
a Kansi (ja ratas)
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas
183 1250 ml:n pilkontalisavaruste «bc»
a Kansi (ja ratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
d Pilkontakulho
e Liukumaton kumirengas
14 Kahvi- ja maustemyllylisdvaruste
a Kansija liitin
b Tera
¢ Kulho
d Lipsumaton alusta / kansi

O~NO U WN =

Laitteen kayttaminen

Nopeuden saataminen

Kun nopeussaatopainiketta (2) painetaan,
prosessointinopeus vastaa nopeussaatimen (1)
asetusta. Mitd suurempi nopeusasetus, sita
nopeampi pilkkomistulos. Voit saataa nopeutta
katevasti kayton aikana kaantamalla
nopeussaadinta peukalolla tai etusormella.
Maksiminopeus saavutetaan kuitenkin vain
painamalla Turbopainiketta (3). Turbopainiketta
voidaan kayttaa myos tehokkaisiin pikapulsseihin
tarvitsematta koskea nopeussaatimeen.

Sekoitusvarsi (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti dippikastikkeiden,

kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,



vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan Turbo-nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.
Vispildlisavaruste (A)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman ja munanvalkuais-
ten vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja valmiiksi
sekoitettavien jalkiruokien valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

Kaksoisvispildlisavaruste (B)

Kayta kaksoisvispilaa vain pannukakkutaikinan,
kakkutaikinan, kerman, munanvalkuaisten ja
perunamuusin valmistukseen. Ala kdyta lisdvarustetta
sellaisen paksun taikinan valmistukseen tai vaivaami-
seen kuin pizza-, pasta-, muro- ja leipataikina.

Vatkaa taikinaa valmistaessasi ensin nestemaiset
ainekset, kunnes ne ovat ohutta ja kermamaisia, ja
lisda sitten kiinteat ainekset vahitellen. Jos seos
tulee liian paksuksi, viimeistele kasin.

Kannua (7) ei saa kayttaa kaksoisvispilalisavarus-
teen kanssa.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa B.

Soseutuslisdvaruste (C)

Soseutuslisdvarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihnanneksia ja hedelmia, kuten perunoita,
bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Upota soseutuslisavaruste aineksiin ja kaynnista
laite nopeudella 11.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa C.

Pilkontalisavaruste (D)

Pilkontalisdvarusteet (10/11/12) sopivat
erinomaisesti lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
péhkindiden pilkkomiseen.

Ala kasittele pilkontalisévarusteilla (11/12/13)
erittain kovia ruokia, kuten kuorimattomia
pahkinoita, jddkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinaa. Muutoin terat
voivat vioittua.

«bc»-pilkontalisavaruste soveltuu lisdksi moneen
muuhun kayttétarkoitukseen, kuten pirteldiden,
soseiden, juomien, taikinan ja jad@murskan
valmistukseen.

Vain jaateralla varustetulla «<bc» (13)-pilkontalisiva-
rusteella (13c) voi murskata jadkuutioita

«hc»-pilkontalisdvarustetta kaytettdessa aineksia ei
saa tayttaa maksimiviivaa korkeammalle. «hc»-
pilkontalisavarusteen pisin kayttdaika: 1 minuutti
suurella maaralla kosteita aineksia, 30 sekuntia
kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintadn 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sitéd uudelleen (vikojen estadmiseksi). Lopeta
kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
tarista voimakkaasti.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa D.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung
(som palagg eller fylining i pannkakor)

50 g kuivattuja luumuja

70 g juoksevaa hunajaa

10 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Hall bade sviskon och honung i «hc»-hackskalen.

e Hacka i 4 sekunder med hogsta hastighet.

e Tillsatt 10 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Kahvi- ja
maustemyllylisavaruste (E)

Mylly sopii erinomaisesti kaikenlaisten kuivien
mausteiden ja muiden ainesten, kuten pippurin,
mausteneilikan, chilin, kahvi- ja soijapapujen, riisin,
unikonsiementen, sokerin, kuivattujen sardiinien ja
katkarapujen, jauhamiseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Hoito ja puhdistus (F)

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa F.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa -
sen kayttoian lopussa. Havittaminen tapahtuu
Braun-huollossa tai sopivassa kerayspis-
teessa.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

W
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Vianetsintaopas

Ongelma Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei

L Eivirtaa
toimi.

Tarkista, etta laite on kytketty
pistorasiaan.

Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta
Braunin huoltoon.

Vispilat kolisevat tai
koskettavat toisiaan
kayton aikana

Vispilat juuttuivat

Irrota vispilat ja asenna ne takaisin

Polski
Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
|||I dokfadnie i w catosci przeczyta¢ instrukcje
obstugi, a nastepnie zachowac jg na
przysztos¢. Zdemontuj wszystkie elementy oraz
wszystkie etykiety znajdujgce sie na urzadzeniu i
usun je w odpowiedni sposob.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre!

Aby unikngc¢ skaleczen,
obchodz sie z nimi niezwykle
ostroznie.

* Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas
obchodzenia sie z ostrzami o ostrych
krawedziach, oprozniania misy i czysz-
czenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez 0soby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz 0soby z niewystarczajgca wiedzg,
i doswiadczeniem, jesli nie znajdujg,
sie one pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak bezpiecznie
uzywac urzadzenia oraz nie zrozumiaty
zwigzanych z tym zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg przebywac
dzieci.
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e Czyszczenie oraz nalezgce do
uzytkownika czynnosci
konserwacyjne nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez
nadzoru 0sob dorostych.

¢ Urzadzenie nie moze zostac
pozostawione bez nadzoru zanim
wtyczka kabla zasilajgcego nie
zostanie wyciggnieta z gniazda
sieciowego. Przed przystgpieniem do
rozbierania, lub w przypadku
odstawienia go na przechowanie
zawsze nalezy wpierw wyciggna¢
wtyczke z gniazda sieciowego.

¢ W przypadku, gdy kabel zasilajgcy
jest uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany
serwis naprawczy producenta lub
przez osobe o podobnych
kwalifikacjach fachowych.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy
napiecie pradu jest zgodne z
napieciem wskazanym na urzadzeniu.

* Urzagdzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrébki normalnych
dla gospodarstw domowych ilosci
produktow.

¢ Nie uzywac zadnych czesci
urzgdzenia w kuchenkach
mikrofalowych.




® Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic
wszystkie elementy zgodnie z
instrukcjami z rozdziatu Konserwacja
i Czyszczenie.

¢ Dtonie, wtosy, odziez, jak rowniez
inne rzeczy trzymaj z dala od
koncowek ubijajgcych oraz koncowek
do wyrabiania ciasta, celem ochrony
uzytkownika przed zranieniem. Nie
dotykac czesci ruchomych podczas
pracy z urzgdzeniem.

e Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
nalezy zaprzestac jego uzywania.

® Pokud pristroj spadne do kapaliny,
odpojte ho predtim, nez sahnete do
kapaliny.

Czescii osprzet

Regulator predkosci
Przycisk zmiennej predkosci (on/off)
Przycisk turbo
Silnik
Przyciski blokady EasyClick
Koncowka rozdrabniajgca
Wysokie naczynie
Koncowka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka
9 Koncowka zdwoma mieszadtami
a Przektadnia z przyciskiem zwalniajagcym
b Mieszadta
10 Koncoéwka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
c kopatka
11 350 ml koncéwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
12 500 ml koncéwka do siekania «ca»
a Pokrywa (z przekfadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
13 1250 ml koncowka do siekania «bc»
a Pokrywa (z przekfadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Ostrze do lodu
d Misa do siekania
e Antyposlizgowy pierscien gumowy
14 Akcesorium do mtynka do kawy i przypraw
a Pokrywa ze sprzegtem

O~NOOR~WN =

b Ostrze mtynka
¢ Misa
d Antyposlizgowa baza / pokrywka

Jak korzystac z urzadzenia

Ustawianie predkosci

Po wtgczeniu przycisku zmiennej predkosci (2)
szybko$¢ pracy odpowiada ustawieniu na
regulatorze predkosci (1). Im wyzsze ustawienie,
tym szybciej odbywa si¢ siekanie. Podczas pracy
predko$¢ mozna tatwo regulowac, obracajgc
regulator predkosci.

Maksymalng predkos$¢ obrobki mozna uzyskac tylko
po nacisnieciu przycisku Turbo (3). Przycisk Turbo
pozwala tez gwattownie, pulsacyjnie zwieksza¢
szybko$¢ obrotow bez koniecznosci uzywania
regulatora predkosci.

Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza sie podczas
przygotowywania dipéw, sosow, dressingéw do
satatek, zup, pokarmow dla dzieci, a takze drinkow i
koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania, uzyj
predkosci Turbo.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja A.

Koncoéwka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja A.

Koncéwka z dwoma
mieszadfami (B)

Koncowki z dwoma mieszadtami nalezy uzywaé
tylko do ciasta nalesnikowego, luznego ciasta,
$mietany, biatek i puree ziemniaczanego. Nie nalezy
uzywac jej do gestego ciasta i ciast wymagajacych
wyrabiania, takich jak pizza, makaron, kruche ciasto
czy chleb.

Przygotowujac gestsze ciasta lub ciasta
wymagajace wyrabiania, nalezy najpierw ubi¢
ptynne sktadniki do lekkiej, kremowej konsystenciji,
a nastepnie stopniowo dodawac suche sktadniki.
Jedli ciasto stanie sie zbyt geste, nalezy dokonczyc¢
wyrabianie recznie.
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Wysokiego naczynia (7) nie nalezy uzywac z
koncowkg z dwoma mieszadtami.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja B.

Koncéwka do przecierania (C)

Koncowka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, $liwki i jabtka.

Umies¢ koncowke do przecierania w $rodku
sktadnikow i wigcz urzgdzenie z ustawieniem
predkosci 11.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja C.

Koncoéwka do siekania (D)

Koncowki do siekania (10/11/12) przeznaczone sg,
w szczegolnosci do siekania migsa, twardego sera,
cebuli, przypraw, czosnku, warzyw, chleba,
krakersow i orzechow.

Nie uzywaj koncéwki do siekania (11/12/13) z
ostrzami do siekania w przypadku obrobki bardzo
twardych produktéw takich jak nietuskane orzechy,
kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub twardych
przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrobka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
ostrzy.

Koncowka do siekania «bc» nadaje sie do produkcji
wielu potraw takich jak szejki, drinki, purée, masto
lub kruszony lod.

Do kruszenia kostek lodu nalezy uzywac wytgcznie
koncowki do siekania (13) ze specjalnym ostrzem
«bc» (13c).

Podczas uzywania koncowki «<hc» nie przekraczac¢
linii maksymalnej ilosci sktadnikow. Maksymalny
czas pracy koncowki do siekania «<hc»: 1 minuta dla
duzej ilosci mokrych sktadnikow, 30 sekund dla
wysuszonych i twardych sktadnikow.

UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom).
Natychmiast zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sie
predkos¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig si¢ silne
wibracje.

Rozwigzywanie problemow

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja D.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g suszonych sliwek

70 g kremowego miodu

10 ml wody (z aromatem waniliowym)

e Wt6z suszone $liwki i kremowy miéd do misy do
siekania «hc».

e Siekac przez 4 sekundy przy najwyzszej
predkosci.

e Doda¢ 10 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekaj przez nastepne 1,5 sekundy przy
maksymalnej predkosci.

Akcesorium do mtynka do
kawy i przypraw (E)

Mtynek idealnie nadaje sie do mielenia wszelkich
suchych przypraw i innych produktéw, takich jak
pieprz, gozdziki, chili, kawa, soja, mak, cukier,
suszone sardynki i krewetki.

Aby uzyskac najlepszy efekt, urzadzenie nalezy
ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Konserwacija i czyszczenie (F)

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja F.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informacji
zapoznaj sie z tre$cig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne

www.braunhousehold.com.

S

Zuzytego urzgdzenia nie wolno faczy¢

i wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekazac do
odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do
kontaktu z artykutami spozywczymi sa,
zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.

Problem Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Blender nie dziafa. Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest podtgczone
do zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik
obwodu w domowej instalacji elektryczne;j.
Jesdli to nie pomoze, skontaktowac sie

z Centrum Obstugi Klienta Braun.
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Mieszadta grzechoczg,
lub stykajg sie podczas | Mieszadta zablokowaty sie
pracy

Wyjmij i ponownie wt6z mieszadta

Cesky
Pred pouzitim
Pred pouZitim pfistroje si peclivé a
|| |I kompletné prectéte pokyny pro uZivatele a

uschoveijte je pro pristi potfebu. Odstrarite
v8echny obaly a §titky a naleZité je zlikvidujte.

Pozor

° NoZe jsou velmi ostré!
Abyste predesi poranéni,

zachazejte s noZi velmi
opatrné.

¢ Pfi manipulaci s ostrymi fezacimi
noZi, pfi vyprazdiovani nadoby a
béhem Cisténi je tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zku8enosti a znalosti mohou pouZivat
tento pristroj pouze pod dozorem
nebo po instruktazi tykajici se
bezpetného pouZivani pristroje, a
pokud rozumi souvisejicim rizikim.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

¢ Tento pristroj nesméji pouZivat
deéti.

¢ Déti by se mély udrzovat v dostatec-
né vzdalenosti od pfistroje a jeho
privodni Sidry.

e CiSténi a uzivatelskou udrzbu by déti
neméely provadét bez dozoru.

¢ Spotfebi€ vypnéte nebo vytahnéte
$ndru ze zasuvky vzdy, kdyZ je pone-
chan bez dozoru a pred sestavova-
nim, rozebiranim, ¢isténim nebo
uskladnénim.

e Je-li privodni $iitra poskozena,
musi ji vymeénit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
0soby, aby se predeslo nebezpeci.

® Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektricke
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

¢ Tento pristroj je konstruovan pouze
pro pouzivani vdomacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.

* Nepouzivejte zadny dil v mikro-vinné
troubé.

e Odistéte pred prvnim pouZzitim nebo
podle potfeby vSechny dily podle
pokynul v ¢asti PéCe a Gisténi.

¢ DrZte ruce, vlasy, obleCeni, stejné
jako varecCku Ci jiné kuchyriské nacini
v dostateCné vzdalenosti od metel a
hnétacich haku, kdyZ je pristroj v
provozu, aby nedoslo k poranéni Ci
jiné nehodé. Kdyz pristroj bézi,
nedotykejte se pohyblivych Casti.

* NepouZivejte pristroj, pokud je
poskozeny.

¢ Pokud pristroj spadne do kapaliny,
odpojte ho predtim, nez sahnete do
kapaliny.

Dily a pFislusenstvi

Regulator variabilni rychlosti
Tlacitko variabilni rychlosti (on/off)
Tlacgitko Turbo
Cast motoru
Uvolnovaci tlacitka EasyClick
TyCovy mixovaci nastavec
Pohar
Slehaci ptislu§enstvi
a Prevodovka
b Metla
9 PrisluSenstvi dvojitého Slehace
a Prevodovka s uvoliiovacim tlacitkem
b Slehace
10 PrisluSenstvi na pyré
a Prevodovka
b HFidel na pyré
c Lopatka

O~NO U~ WN =
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11 350 ml pfislu§enstvi na sekani «hc»

a Viko

b Sekacinuz

¢ Sekacinadoba

d Protiskluzovy pryZovy krouzek
12 500 ml prisluSenstvi na sekani «ca»

a Viko (s prevodem)

b Sekacinuz

¢ Sekacinadoba

d Protiskluzovy pryZovy krouzek
13 1250 ml prislu$enstvi na sekani «bc»

a Viko (s prevodem)

b Sekacinuz

¢ NGz naled

d Sekacinadoba

e Protiskluzovy pryZzovy krouzek
14 PrisluSenstvi mlynek na kavu a koreni

a Viko se spojovacim dilem

b NUZ mlynku

¢ Nadoba

d Protiskluzovy podklad / viko

Jak pouzivat pristroj

Nastaveni rychlosti

P¥i aktivaci tlacitka variabilni rychlosti (2) odpovida
rychlost zpracovani nastaveni regulatoru variabilni
rychlosti (1). Cim vy3&i rychlost, tim rychlejsi vysledky
sekani. M(Zete rychlost nastavovat pohodIingé b&hem
provozu ota¢enim regulatoru rychlosti.

Maximalni rychlosti zpracovani Ize dosahnout pouze
stisknutim tlacitka Turbo (3). Tlagitko Turbo miZete
rovnéz pouzit pro okamzité vykonové impulsy bez
nutnosti manipulace s regulatorem rychlosti.

Slehaci nasada (A)

Ruéni Slehac se skvéle hodi k pripravé dipt, omadcek,
salatovych dresinkd, polévek, kojeneckeé stravy a
také napojl, smoothies a mlé&nych koktejlu.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte rychlost Turbo.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja A.

Slehaci prislu§enstvi (A)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajecnych
bilk(, vyrobé piskotovych buchet a hotovych dezerta.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi rychlost.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja A.

Prislusenstvi dvojitého
Slehace (B)
PouZivejte dvojity Sleha¢ pouze pro palaginkové
tésto, kolaCové tésto, krém, vajecné bilky a
40

bramborovou kasi. NepouZivejte prisluSenstvi pro
husté a hnétené tésto, jako je pizza, pasta, linecké
cukrovi nebo chleba.

Pro pripravu tést nebo past nejprve rozslehejte
tekuté prisady tak, aby byly lehké a krémové, poté
postupné pridavejte suché prisady. Pokud smés
prilis zhoustne, dokonc&ete pripravu ru¢né.

Pohar (7) se nesmi pouzivat s prislusenstvim
dvojitého Slehace.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.

PrisluSenstvi na pyré (C)

PrisluSenstvi na pyré Ize pouZit k rozmackavani
varené zeleniny a ovoce, napft. brambor, sladkych
brambor, rajéat, Svestek a jablek.

Ponofrte prislusenstvi na pyré do prisad a zapnéte
pristroj na rychlost 11.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja C.

PrisluSsenstvi na sekani (D)

Sekacky (10/11/12) se skvéle hodi k sekani masa,
tvrdého syru, cibule, bylin, Eesneku, zeleniny,
chleba, suchart a ofechd.

NepouZivejte prislusenstvi na sekani (11/12/13) se
sekacimi noZi ke zpracovavani nadmérné tvrdych
potravin, napriklad nevyloupanych ofechu, ledovych
kostek, kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni,
napr. muskatového ofechu. Zpracovavani téchto
potravin by mohlo poSkodit noZe.

Navic sekacek «bc» nabizi €etna jina pouziti jako
koktejly, napoje, pyré, tésto nebo drceny led.

Pouze prislu§enstvi na sekani «bc» (13) se
specialnim noZzem na led (13c) je dovoleno pro
drceni ledovych kostek.

Pro sekacek «hc» mnoZstvi pfisad nesmi presahnout
vy8e nez je oznaceni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velka mnozstvi
mokrych pfisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.

POZNAMKA: pred dalsim provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja D.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g Svestek

70 g krémového medu

10 ml vody (ochucené vanilkou)

¢ Napliite sekaci nadobu «hc» Svestkami a
krémovym medem.




e Sekejte 4 sekundy pri maximalni rychlosti.

¢ Pridejte 10 ml vody (ochucené vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich 1,5 sekundy pfi
maximalni rychlosti.

Prislusenstvi mlynek na kavu
a koreni (E)

Mlynek je perfektné vhodny k mleti jakéhokoli druhu

suSeného koreni nebo jinych ingredienci, jako je pepr,

hrebicek, chili, kavova zrna nebo sojové boby, ryze,

seminka vi¢iho maku, cukr, suSené sardinky a garnati.

Pro nejkvalitng&;jsi vysledky pouZivejte nejvyssi
rychlost.

Privodce odstraiiovanim poruch

Péce a Cisténi (F)
Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja F

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zaru¢ni

a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com .

|
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Nezahazujte vyrobek na konci jeho Zivotnosti
do domovniho odpadu. Likvidaci mize
provést servisni stfedisko Braun nebo
prisludné sbérny ve vasi zemi.

Materialy a soucasti, které jsou ur€eny
pro styk s potravinami, splfiuji ustanoveni
evropského narizeni 1935/2004.

Problém Potencialni pFiginy Reseni

Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojeny
Rucni mixér Chybi napajeni ;Ifgnstirt(i).lu'te'istié/ ojistky ve vasem byté
nefunguie. Y paj jte] pojistky .

Pokud nic z vySe uvedeného nepomlize,
kontaktujte servis Braun.

Slehade chrasti nebo
se za chodu dotykaji

Slehate se zasekly

Demontujte Slehace a znovu je viozte

Slovensky
Pred pouzitim

Pred pouZitim spotrebic¢a si pozorne
|||I precitajte celé pokyny pre pouZivatela a

uschovajte siich pre referenciu do
buducnosti. Odstrarite v8etok baliaci material a

Stitky a nalezite ich zlikvidujte.

Upozornenie

o Ostrie je mimoriadne ostré!
Zaobchadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa neporanili.
 Pri manipulacii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a pocas
Cistenia bud'te opatrni.

e Toto zariadenie mozu pouZivat' osoby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovy
mi alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostatoCnymi

skusenost'ami a znalost'ami, ak na
ne dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani zariadenia
bezpeCnym spdsobom a porozumeli
nebezpecCenstvam, ktoré im hrozia.

¢ Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

e Toto zariadenie nie je urCené na
pouZzitie detmi.

® Deti sa musia zdrZiavat' v dostatocCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho
hlavného napéjacieho kabla.

e Cistenie ani beznu udrzbu nesmu
vykonavat’ deti bez dozoru.

® Ak je pristroj bez dozoru, vypnite ho.
Pred zloZenim, rozloZenim, Cistenim
alebo ulozenim pristroja vytiahnite
elektricku zastrCku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpec€nosti pou-
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Zivatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

* Pred zapojenim pristroja do elektrickej
zasuvky skontrolujte, Ci napatie v sieti
zodpoveda napatiu uvedenému na
pristroji.

* Tento spotrebiC je navrhnuty vyluCne
pre pouZzitie vdomacnosti a pre spra-
covavanie normalnych mnozstiev
v domacnosti.

¢ Ziadnu Cast’ nepouZivajte v
mikrovinnej rare.

¢ Pred uporabo ustrezno oCistite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CisCenje.

e PoCas prevadzky pristroja drzte ruky,
vlasy, obleCenie, rovnako ako vareSky
Ci iné kuchynske naradie v
dostatoCnej vzdialenosti od metliCiek
a hakov na miesenie, aby nedoslo k
fyzickému zraneniu. Ked’ je pristroj v
prevadzke, nedotykajte sa
pohyblivych Casti.

¢ Ak je spotrebiC poSkodeny, prestarte
ho pouzivat.

¢ Ak spotrebi€ padne do kvapaliny,
skor, ako sa naCiahnete do kvapaliny,
ho odpojte.

Diely a prislusenstvo

Regulator variabilnej rychlosti
Tlacidlo variabilnej rychlosti (on/off)
Tlacidlo Turbo
Diel motora
Uvoltiovacie tlacidla EasyClick
Ty€ovy mixovaci nadstavec
Nadoba
Doplnkovéa metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
9 Duve 8lahacie metli¢ky
a Prevodovkova Cast’ s tlacidlom uvolnenia
b Slahacie metlicky
10 Prislu$enstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel na pyré
c Lopatka
11 350 ml doplInkovy krajac «hc»
a Veko
b Cepel na krajanie
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¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
12 500 ml dopinkovy kraja¢ «ca»
a Veko (s prevodom)
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
13 1250 ml doplnkovy krajac «bc»
a Veko (s prevodom)
b Cepel na krajanie
¢ Cepel nalad
d Miska krajaca
e ProtiSmykovy gumeny kruh
14 Mlyncek prislu§enstva na kavu a koreniny
a Veko so spojkou
b N6Z mlynceka
¢ Miska
d ProtiSmykova zakladna / veko

Obsluha spotrebica

Nastavenie rychlosti

Ked'’ aktivujete tlacidlo variabilnej rychlosti (2),
rychlost’ spracovania bude koreSpondovat’s
nastavenim na regulatore variabilnej rychlosti (1).
Cim je nastavenie vysSie, tym su vysledky sekania
rychlejSie. Po€as prevadzky mdZete pohodine
nastavit’' rychlost’ tak, Ze otocite regulator rychlosti.
Maximalna rychlost’ spracovania sa da dosiahnut’
stlacenim tlacidla Turbo (3). Tlac¢idlo Turbo mozete
tieZ pouZit’ pre okamZzité vykonné impulzy bez toho,
aby ste museli manipulovat’ s regulatorom rychlosti.

Hriadel’ mixéra (A)

Rucny mie3ac je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie€nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite
rychlost’ Turbo.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti A.

Doplinkova metlicka (A)

Metli¢ku pouZivajte len na Sfahanie smotany,
vaje¢nych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouzite
maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti A.

Dve S§Pahacie metlicky (B)

Dve Srahacie metliCky pouZivajte len na jemné cesto
na palacinky, jemné cesto na kolac, krém, vajecné
bielka a zemiakoveé pyré. PrisluSenstvo nepouZivajte



na husté cesta a miesenie cesta na pizzu, cestoviny,
lineckého cesta alebo chleba.

Pri cestickach alebo kysnutych cestach najskér
vySlahajte tekuté prisady, kym nebudui jemné a
krémové, potom postupne pridavajte suché prisady.
Ak zmes zacina byt prili§ husta, dokongite ju
miesenim v rukach.

Nadoba (7) by sa nemala pouZivat’s dvomi
Slahacimi metlickami.
Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti B.

Pris'luéenstvo na pripravu
pyré (C)

PrisluSenstvo na pripravu pyré je mozné pouzit' na
roztlagenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako su
zemiaky, bataty, raj¢iny, slivky a jablka.

Nasadu na pripravu pyré ponorte do ingrediencii
a zapnite spotrebic pri rychlosti 11.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti C.

Doplnkovy kraja¢ (D)

Krajace (10/11/12) st idealne na krajanie masa,
tvrdého syra, cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny,
chleba, krekrov a orechov.

Doplnkoveé krajace (11/12/13) s Eepelami na
krajanie nepouZivajte na spracovanie mimoriadne
tvrdych potravin, ako su nevyluskané orechy, ladové
kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako
napr. muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

Krajac «bc» je mozné pouzit’ aj na rézne iné ucely,
ako napr. na pripravu kokteilov, napojov, pyré,
cestiCka a ladovej drte.

Na drvenie kociek l'adu je mozZné pouZivat' len «bc»
(13) doplnkovy krajac so Specialnou ¢epelou na lad
(13c).

Pri krajaci «<hc» neprekracujte mnozstvo prisad nad
liniu max. Maximalna doba prevadzky pre krajac
«hc»: 1 minatu v pripade velkého mnoZstva prisad s
vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych prisad.

Sprievodca rieSenim problémov

POZNAMKA: pred opiatovnou prevadzkou potkaijte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked'’ otatky motora klesnu alebo za¢nu vznikat’ silné
vibracie, okamZite ukoncite spracovanie.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti D.

Priklad receptu «hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

70 g krémového medu

10 ml vody (s prichut'ou vanilky)

e Naplrite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e Sekajte 4 sekundy pri maximalnej rychlosti.

Pridajte 10 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Pokracujte v krajani d'alSich 1,5 sekundy pri
maximalnej rychlosti.

Mlyncek prislusenstva na kavu
a koreniny (E)

Mlyncek je obzvlast vhodny na mletie akéhokolvek
druhu suchych korenin alebo inych prisad, ako
napriklad korenia, klincekov, Cili, kavy a s6jovych
bébov, ryZze, maku, cukru, susenych sardiniek a
garnatov.

Na dosiahnutie najjemnejSich vysledkov
pouzite maximalne otacky.

Starostlivost’ a Cistenie (F)
Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti F.
Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej

zarucnej a servisnej brozuarke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.
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Produkt na konci svojej Zivotnosti nelikvidujte
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho
moZete cez servisné stredisko spolo¢nosti
Braun alebo na prisludnych zbernych
miestach vo vadej krajine.

Materialy a predmety ur¢ené pre styk
s potravinami su v sulade s poZiadav-
kami eurdpskeho nariadenia 1935/2004.

Problém Mozné priciny

RieSenie

Rucny mixér

nefunguie. Nie je zapojené napajanie

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ zapojeny.
Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej
domacnosti.

Ak ni¢ z vy8Sie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.
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Srahacie metlicky

pogas prevadzky Srahacie metlicky sa zasekli

Srahacie metli¢ky odpojte a opatovne

rachotia alebo sa ich zapojte
dotykaju
Magyar * Ha a tapkabel meghibasodott, akkor

Hasznalat el6tt

Gondosan és teljes korlien olvassa at a
|||I hasznalati utasitast, miel6tt hasznalatba

venné a készuléket, és 6rizze meg azt
késBbbi hivatkozas céljabol. Tavolitson el minden
csomagolast és cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
eléirasszerien.

Figyelem
° A kések rendkivil élesek!
=2\ A sérilések elkertilése
erdekeben, kérjuk, banjon
rendkivil 6vatosan a késekkel!

¢ Ovatosan kell banni az éles vagokeé-
sekkel a tal Uritése és tisztitasa
soran.

e A készuléket korlatozott fizikai,
érzékszervivagy szellemi
képessegekkel rendelkezd, illetve
tapasztalattal vagy kell6 tudassal
nem rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak megfelel6 felugyelet
vagy a késztlék biztonsagos
hasznalatara vonatkoz6 dtmutatas
mellett és a veszélyek megeértése
eseten.

e Gyermekek ne jatsszanak a készl-
lékkel.

¢ Ezt a készuléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

o A készlléket €s annak tapkabelét
gyermekektol elzarva tartsa.

o A keészulék tisztitasat es felhasznaloi
karbantartasat gyermekek nem
vegezhetik felugyelet nélkul.

* Ha nem hasznalja a késztiléket, vala-
mint 0sszeszerelés, szétszerelés,
tisztitas és tarolas el6tt minden eset-
ben kapcsolja ki a késztiléket.

a4

veszélyek elkerulése érdekében a
gyartoval, annak szerviztigynokevel,
vagy mas ugyanilyen kepesités
szakemberrel cseréltesse ki azt.

¢ Hasznalat el6tt ellentrizze, hogy a
haldzati fesziltség megfelel-e a
késziléken jelzett értéknek.

e Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

® Egyik alkatrészt se hasznélja mikro-
hullamu sutében.

¢ Els¢ hasznalat el6tt, illetve sziikség
szerint tisztitson meg minden alkat-
részt, az «<Apolas és tisztitas» rész
utmutatasait kovetve.

e Sajat biztonsaga érdekében a habve-
ro- és a dagasztdegyseg hasznalata
kozben ugyeljen arra, hogy a keze,
haja, ruhazata vagy valamely konyhai
eszkoz ne érjen a feldolgozoegyseg-
hez, mert az mikodese kdzben el-
kaphatja azokat.

® Ha megserult a készulék, akkor nem
szabad tovabb hasznalni.

¢ Ha folyadékba esne a készulék,
hluzza ki az aljzatbol, miel6tt a
folyadékba nyulna.

Alkatrészek és tartozékok

Allithaté sebességszabalyzo

Allithato sebességgomb (on/off - be/ki)
Turbogomb

Motorrész

EasyClick kioldbgombok

Mixel6rud

Kever6edény

Habver6 tartozek

a Forgorész-haz

b Habver6
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9 Duplahabverd-tartozék
a Forgoérészhaz kioldbgombbal
b Habver6tk

10 Purésitétartozék
a Forgorész-haz
b Pirésit6 meghajtétengelye
c Lapat

11 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritbpenge
c Apritotal
d Csuszasgatld gumigydri

12 500 ml-es apritdtartozék «ca»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritopenge
c Apritotal
d Csuszasgatlo gumigydrt

13 1250 ml-es apritotartozék «bc»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritopenge
c Jégpenge
d Apritotal
e Csuszasgatlo gumigydr

14 Kavé és fliszerdaral6 kiegészitd
a Fedél, csatoloszerkezettel
b Daralokés
c Tal
d Csuszasgatlo talp / fedél

A késziilék hasznalata

A sebesség beallitasa

Az allithaté sebességgomb (2) bekapcsolasakor a
feldolgozas az allithatd sebességszabalyzo (1)
beallitdsanak megfelel6 sebességgel indul el. Minél
magasabb a beallitott érték, annal gyorsabban megy
végbe az apritas. A sebességet mikodés kdzben is
kényelmesen allithatja a sebességszabalyzé
elforgatasaval.

A maximalis feldolgozasi sebesség a turbogomb (3)
megnyomasaval érhet6 el. A turbogombot arra is
hasznalhatja, hogy a sebességszabalyzo allitasa
nélkul, kdzvetlenul porgesse fel az adott miveletet.

Keverdszar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas martasok,
sz0szok, salatadntetek, levesek, bébiételek,
valamint italok, illetve gyimalcsos és tejes turmixok
készitésére.

Alegjobb eredmeény eléréséhez hasznalja a turbo
sebességfokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat az A részben talalj

Habver6 tartozék (A)

A habvero6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskotatészta vagy

desszertporbdl készilt keverék készitéséhez
hasznalja.

A legjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat az A részben
talalja.

Duplahabvero6-tartozék (B)

A dupla habver6t csak palacsintatésztahoz,
suteménytésztahoz, tejszinhez, tojasfehérjéhez és
burgonyapiréhez hasznalja. Ne haszndlja a
tartozékot nehéz tésztahoz és dagasztott tésztahoz,
pl. pizzahoz, tésztafélékhez, omlds tésztahoz vagy
kenyérhez.

Tésztakészitéskor el¢szor verje fel a folyékony
hozzavalokat, amig konny(, krémes allagot nem
kap, majd fokozatosan adja hozza a szaraz
hozzavalokat. Ha nagyon bes(riisodik a keverék,
kézzel fejezze be a miveletet.

Ne hasznalja a kever6edényt (7) a duplahabverd-
tartozékokkal.

A részletes hasznalati utasitasokat az B részben
talalja.

Piirésitotartozék (C)

A purésitétartozék fott zoldségek és gyliimolcsok
(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) purésitésére hasznalhato.

A purésitdtartozékot meritse a hozzavalokba,
majd kapcsolja be a készliléket 11-es
sebességfokozaton.

A részletes hasznalati utasitasokat az C részben
taldlja.

Apritotartozék (D)

Az apritdk (10/11/12) kivaléan alkalmasak hus,
kemény sajt, voroshagyma, zoldfliszerek,
fokhagyma, zoldségek, kenyér, sés keksz és olajos
magvak apritasara.

Ne hasznalja az aprito-tartozékokat (11/12/13)
rendkivil kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan
diofélék, jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
fliszerek, pl. szerecsendio) el6készitéséhez. Az
ilyen élelmiszerek el6készités kdzben karosithatjak
a pengéket.

A «be» jelzésl apritd szamos egyéb célra is
hasznalhato, példaul shake-ek, italok, purék, hig
tésztak vagy zuzott jég készitésére.

Jégkockak 6sszezlizasara kizarolag a specialis
jégpengével (13c) felszerelt, «<bc» jelzési
apritétartozék (13) hasznalhato.
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Az apritand6 hozzavaldk mennyisége ne legyen
nagyobb, mint amennyi a «<hc» jelzés( apritdéba a
max. jelzésig fér. A «<hc» jelzés apritd esetében
a mikodtetés maximalis idétartama: 1 perc
nagy mennyiségi, nedves hozzaval6 esetén;
30 masodperc szaraz vagy kemény hozzavaldk
esetén.

UGYELJEN ARRA, HOGY: az tijabb miikodtetés
megkezdése elbtt (a meghibasodas elkertlése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor sebessége
csokken és/vagy eros rezgés érezhetd.

A részletes hasznalati utasitasokat az D részben
talalja.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatoltelékként vagy péksiiteményre kenve)

50 g aszalt szilva

70 g krémes méz

10 ml vizet (vanilia izesités(it)

e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

* Maximalis sebességen apritsa 4 masodpercig.

e Adjon hozza 10 ml vizet (vanilia izesitést).

* Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig
maximalis sebességen.

Kavé és fiiszerdaralo
kiegészito (E)

A daral6 tokéletesen alkalmas barmely szaraz
fliszer vagy egyéb szaraz hozzavalo (pl. bors,

Hibaelharitasi utmutato

szegfliszeg, erbspaprika, kavé vagy szojabab,
valamint rizs, mak, cukor, illetve szaritott szardinia
és garnélarak) daralasara.

Alegnagyobb szemcsefinomsag eléréséhez
hasznalja a legmagasabb sebességfokozatot.

Rendbentartas és tisztitas (F)

A részletes hasznalati utasitasokat az F részben
talalja.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat lasd a kiilon garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.

A termék hasznos élettartamanak leteltével -
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé.

A kiszolgalt késziiléket hulladékként atveszi
a Braun szervizkdzpont vagy leadhatja azt az
On orszagaban talalhato megfeleld hulladékgyiijtd

telepeken.
QI?

.
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Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerlld
targyak és anyagok megfelelnek az
Eurdpai Unié 1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.

Probléma Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem mkodik. Nincs aramellatas

Ellenérizze, hogy a késziilék be van-e dugva.
Ellenérizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellenérzést kdvetden a probléma tovabbra
is fennall, forduljon a Braun tigyfélszolgalatahoz.

MUkddés kdzben zorognek
vagy egymashoz érnek a
habverdk

Elakadtak a habvertk

Vegye ki, majd helyezze vissza a habvertket

Hrvatski
Prije uporabe

Molimo vas da prije pocetka koristenja
|||I uredaja paZzljivo i u cijelosti procitate

korisniCke upute i pohranite ih za buduce
koriStenje. Uklonite ambalaZu i etikete i odlozite ih na

odgovarajuci nacin.
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Pozor
NoZevi su vrlo ostri! Rukujte
s njima to paZzljivije kako
biste izbjegli mogucnost

[ ]
ozljedivanja.

* Treba postupati paZljivo pri rukovanju



oStrim rezaCima, praznjenju posude i
Ciscenja.

Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.

Djeca se ne smiju igrati s aparatom.
Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti
djeca.

DrZite djecu podalje od aparata i
njegova strujnog kabela.

CiScenje i korisnicko odrZavanje
aparata ne smiju se povijeriti djeci bez
nadzora.

Uvijek izvucite utikaC strujnog kabela
iliiskljuCite aparat kad ga ostavite bez
nadzora te prije montaze, demonta-
Ze, CiS¢enja ili pohrane.

Ako se opskrbni kabel oSteti, mora
ga zamijeniti proizvodac, njegova
servisna sluzba ili osoba sli¢nih
kvalifikacija kako bi se izbjegle
moguce opasnosti.

Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite
odgovara li va$ napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.

Ovaj uredaj je osmisljen iskljucivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
normalnih koli¢ina koje se u doma-
¢instvu Kkoriste.

Ne Koristite nijedan dio uredaja u mi-
kro-valnoj pecnici.

Molimo vas da prije prvog koristenja
il kad je to potrebno oCistite sve
dijelove, pridrzavajuci se uputa
navedenih u odjeljku OdrZavanje i
CiscCenje.

Ruke, kosu, odje¢u i mijeSalice drzite
podalje od nastavaka za mijeSanje
tijesta i drugih kuhinjskih pomagala
da biste sprijeCili ozljede. Ne
dodirujte pokretne dijelove dok
uredaj radi.

® Prekinite upotrebljavati uredaj ako je
oStecen.

¢ Ce naprava pade v tekocino, jo najprej
izkljuCite iz elektricnega omrezja, Sele
nato z roko sezite v tekocino.

Dijelovi i pribor
Varijabilni regulator brzine
Varijabilna gumba brzine (on/off)
Turbo gumba
Kuciste s motorom
EasyClick gumbi za odvajanje
Osovina §tapnog miksera
Posuda
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjaCe
9 Dodatak za dvostruku metlicu
a Pogonska jedinica s gumbom za otpustanje
b Metlice
10 Dodatak za pripremu pirea
a Kuciste
b Posuda za pire
c Lopatica
11 Sjeckalica zapremine 350 ml «hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja
12 Sjeckalica zapremine 500 ml «ca»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja
13 Sjeckalica zapremine 1250 ml «bc»
a Poklopac (s kuc¢istem)
b Ostrica za sjeckanje
c Sjecivo za led
d Posuda za sjeckanje
e Gumeni obru¢ protiv klizanja
14 Dodatna oprema za mlinac za kavu i zaCine
a Poklopac sa spojnicom
b NoZ za mljevenje
¢ Posuda
d Protuklizno dno / poklopac

O~NO OIS WN =

Kako koristiti uredaj

PodeSavanje brzine

Ukljugivanjem varijabilnog gumba brzine (2), brzina
obrade odgovarat ¢e postavkama varijabilnog
regulatora brzine (1). Sto je brzina veca, sjeckanje
¢e biti brze. Brzinu moZete prilagodavati tijgkom
rada tako da okrecete regulator brzine.
Maksimalnu brzinu obrade je moguce postici
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pritiskom na gumb Turbo (3). Gumb Turbo moZete
takoder koristiti za trenutnu brzu pulsnu obradu bez
potrebe za aktiviranjem regulatora brzine.

Nastavak za miksanje (A)

Ru&ni mikser takoder je idealan za pripremanje
preljeva, umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za
bebe, te pica, smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite Turbo brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tuCenog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba promijeSati
gotove sastojke.

Za najbolji u€inak koristite najve¢u brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Dodatak za dvostruku

metlicu (B)
Dvostruku metlicu upotrebljavajte samo za tijesto za
palacinke, tijesto za biskvite, bjelanjke i pire od
krumpira. Dodatak ne upotrebljavajte za teSka
tijesta i mijeSenije tijesta za pizzu, tjesteninu, kruh ili
prhkog tijesta.
Za biskvite i tijesta, prvo izmiksajte tekuce sastojke
dok ne postanu lagani i kremasti, zatim postupno
dodajte suhe sastojke. Ukoliko mjeSavina postane
pregusta, zavrsite ru¢no.

Posuda (7) se ne smije upotrebljavati s dodatkom za
dvostruku metlicu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak B.

Dodatak za pripremu pirea (C)

Sjeckalica se moze koristiti za pripremu pirea od
povréa i voca poput krumpira, batata, raj€ica, Sljiva i
jabuka.

Uronite dodatak za pripremu pirea u sastojke i
ukljuCite uredaj na brzinu 11.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak C.

Sjeckalica (D)

Sjeckalice (10/11/12) su idealne za sjeckanje mesa,
tvrdog sira, luka, za€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca,
kruha, krekera i ora8astih plodova.

Nemojte koristiti sjeckalice (11/12/13) sa sjeCivima
za obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
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plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih zacina kao §to je muskatni orascic.
Obrada takve hrane moZe ostetiti sjeCiva.

Sjeckalica «<bc» moZe se primijeniti i za izradu
frapea, pica, pirea, tijesta ili za drobljenje leda.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalicu «bc»
(13) sa specijalnim sjeCivom za led (13c).

Pri upotrebi «hc» sjeckalice ne prekoracujte
maksimalnu koli¢inu sastojaka ozna¢enu crtom.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»: 1 minuta
za vece koli¢ine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je raz-
doblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi sprec¢a-
vanja greSaka). Kad dode do smanjenja brzine i/ili
jakih vibracija, odmah prekinite s obradom hrane.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak D.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za pala€inke ili namaz

od suhih 8ljiva i meda

50 g suhih Sljiva

70 g kremastog meda

10 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite Sljive i med.

e Sjeckajte 4 sekunde pri maksimalnoj brzini.

e Dodajte 10 ml vode (s okusom vanilije).

¢ Nastavite sjeckati daljnjih 1,5 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Dodatna oprema za mlinac za
kavu i zaCine (E)

Mlinac je idealan za mljevenije bilo koje vrste suhih
zacina ili drugih sastojaka, kao §to su papar, klingic¢,
Cili, zrna kave ili soje, riza, sjeme maka, Secer,
sudene srdele i Skampi.

Za najbolje rezultate koristite najve¢u brzinu.

= wEw s

Odrzavanje i ¢iSéenje (F)

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak F.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potrazite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka
trajanja proizvoda isti ne odlaZete kao
ku¢anski otpad. Odloziti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom

sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
QI?

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.



Vodi€ za rjeSavanje problema

Problem Mogucéi uzroci

RjesSenje

Stapni mikser ne

radi. Nema napajanja

Provjerite je li uredaj uklju€en u struju.
Provjerite osigurac / prekida¢ strujnog
kruga u vaSem domu.

Ako nita od navedenog ne rijeSi problem,
obratite se servisnom centru tvrtke Braun.

Metlice klepecu ili se

dodiruju tijekom rada Metlice su zaglavljene

Izvadite i ponovno umetnite metlice

Slovenski
Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v
|||I celoti preberite navodila za uporabo

ter jih shranite za kasnejSo uporabo.
Odstranite vso embalaZo in oznake ter jih ustrezno

zavrzite.
Opozorilo
° Rezila so zelo ostra! Da bi
prosimo, upravljajte z rezili z
najve€jo mozno skrbnostjo.
posode in CiSCenju bodite previdni.
ki imajo zmanjSane telesne, Cutne
ali duSevne zmoznosti ali nimajo
dovoljena samo, €e so pod nadzorom
ali e so jim dana ustrezna navodila
razumejo nevarnosti, ki so s tem
povezane.
e Otroci ne smejo uporabljati tega apa-
rata.
mocju aparata in glavnega kabla.
e Otroci brez nadzora ne smejo op-

preprecili poSkodbe, vas
® Priravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi,
zadostnega znanja oz. izkusenj, je
0 varni uporabi aparata in Ce
e Otroci se ne smejo igrati z aparatom.
e Otroci se ne smejo zadrZevati v ob-

¢ \/edno izklopite ali izkljuCite aparat,
kadar je nenadzorovan in pred sesta-
vljanjem, razstavljanjem, CisCenjem
ali skladisCenjem.

¢ \/ primeru, da je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zamenjati proi-
zvajalec, njihov serviser ali podobno
kvalificirana oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

¢ Preden prikljuCite aparat na elektric-
no vti¢nico, preverite, Ce vaSa omre-
Zna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na aparatu.

¢ Naprava je namenjena izkljucno
uporabi v gospodinjstvu in predelavi
take koli€ine Zivil, ki je obi€ajna za
gospodinjstvo.

¢ Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

® Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

* Pazite, da se med delovanjem naprave
z rokami, lasmi, oblacilom, lopatico ali
drugimi pripomocki preveC ne pribliza-
te metlicama ali nastavkoma za testo,
da se ne poskodujete. Med delova-
njem naprave se ne smete dotakniti
premicnih delov.

¢ Napravo prenehajte uporabljati, Ce je
poSkodovana.

¢ Ce naprava pade v tekocino, jo najprej
izkljuCite iz elektricnega omrezja, Sele
nato z roko sezite v tekoCino.

Deli in nastavki

1 Regulator hitrosti

2 Gumb za hitrost (vklop/izklop)
3 Turbo gumb
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Motorna enota
Gumba za sprostitev EasyClick
Nastavek za meSanje
Casa
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
9 Dvojna metlica
a Prikljuc¢ek zgumbom za sprostitev
b Metlici
10 Nastavek za tlagenje
a Menjalnik
b Drzalo za pire
¢ Lopatka
11 350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
12 500-ml nastavek za sekljanje «ca»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
13 1250-ml nastavek za sekljanje «bc»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Rezilozaled
d Posoda za sekljanje
e Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
14 Mlincek za kavo in zaCimbe
a Pokrov s spojem
b Rezilo za mletje
¢ Posoda
d Protizdrsna podloga / pokrov

wo~NO O~

Uporaba naprave

Nastavitev hitrosti

Ko aktivirate gumb za hitrost (2), se hitrost priprave
ujema z nastavitvijo regulatorja hitrosti (1). Cim vigja
je nastavitev, tem hitrejSe je sekljanje. Hitrost lahko
med uporabo prilagajate na zelo preprost nagin, in
sicer tako, da zasukate regulator hitrosti.

Maksimalno hitrost priprave lahko dosezete s
pritiskom turbo gumba (3). S turbo gumbom lahko
sprozite tudi zmogljive takojSnje impulze, za katere
vam ni treba uporabiti regulatorja hitrosti.

MesSalna gred (A)

Roc¢ni meSalnik je popolnoma primeren tudi za
pripravo omak, solatnih prelivov, juh, hrane za
dojencke kot tudi za pijace, smutije in mle€ne napitke.
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Ce Zelite doseti najboljse rezultate, uporabite turbo
hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mes3anje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Ce Zelite doseti najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Dvojna metlica (B)

Dvojno metlico uporabljajte samo za pripravo testa
za palacinke, testa za torto, smetano, jajéne beljake
in pire krompir. Nastavka ne uporabljajte za pripravo
gostega testa in gnetenje testa za pico, testenine,
krhkega testa ali kruha.

Ce delate testo, najprej zmesajte tekote sestavine,
tako da postanejo rahle in kremaste, nato pa
postopoma dodajte suhe sestavine. Ce zmes
postane pregosta, mesanje dokoncajte rocno.

Plasti¢nega kozarca (7) ne uporabljajte skupaj z
dvojno metlico.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek B.

Nastavek za tlacenje (C)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlatenje kuhane
zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki krompir,
paradiznik, slive in jabolka.

UroNastavek za tlacenje postavite v sestavine in
vklopite napravo na hitrost 11.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek C.

Nastavek za sekljanje (D)

S sekljalniki (10/11/12) lahko sekljate mesto, trdi sir,
Cebulo, zelis€a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in
orescke.

Nastavkov za sekljanje (11/12/13) z rezili za
sekljanje ne uporabljajte za pripravo izjemno trdih
Zivil, kot so neolusceni oresc¢ki, ledene kocke, kavna
zrna, Zitarice, ali trde za¢imbe, npr. muskatni
oretek. Ce Zelite pripraviti tak&ne vrste Zivil, lahko
poskodujete rezila.

Sekljalnik «bc» lahko prav tako uporabite za napitke,
pijace, pripravo tlacenih Zivilih in drobljenje ledu.

Za drobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavek za sekljanje »bc« (13), ki ima posebno
rezilo za led (13c).



Pri sekljalniku «hc» ne presezite maksimalne
koli¢ine sestavin, ki jo oznaCuje €rta «<max». Najvecl;ji
dovoljeni Cas delovanja za sekljalnik <hc»: 1 minuta
za vecje koli¢ine mokrih sestavin, 30 sekund za
suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanj$a in/ali se zacnejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek D.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke)

50 g sliv

70 g kremastega medu

10 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «<hc» dodajte slive in
kremastega medu.

* 4 sekunde seklajte z maksimalno hitrostjo.

e Dodajte 10 ml vode (z okusom vanilje).

¢ Nadaljujte s sekljanjem e za 1,5 sekunde pri
najvisji hitrosti.

Mlin€ek za kavo in za€imbe (E)

Milin¢ek je primeren za mletje vseh vrst suhih

klin€kov, €ilija, kavnih ali sojinih zrn, riza, makovih

zrn, sladkorja, suhih sardin in kozic.

Ce zelite doseti iziemno fino mletje, uporabite
najvisjo hitrost.

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (F)

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek F.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski

in servisni letak ali obisc¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Ko izdelek ni veC uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbiraliS¢e v vasi drzavi.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta §t.
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zacimb ali drugih sestavin, na primer paprike, 1935/2004.
Vodic¢ za odpravljanje napak
TeZava Morebitni vzroki Resitev

Roc¢ni mesalnik ne

Preverite, ali je vti¢ aparata vtaknjen
v vti¢nico.

delovanjem ropotata | Metlici sta se zataknili

ali se dotikajo

deluie Ni napajanja Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.
I€. Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na servis
druZbe Braun.
Metlici med

Metlici odstranite in ju znova vstavite

Tiirkce

e Keskin kesme bicaklari takilip cika
lirken, kap bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmelidir.

Uyan
Aleti kullanmadan 6nce lutfen kullanici
talimatlarninin tamamini dikkatlice okuyun

I—I""JI ve ileride basvurmak amaciyla saklayin.

Tum ambalaj malzemelerini ve etiketleri cikartip
uygun sekilde atin.

Dikkat

o Bicaklar gok keskindir!
7\ Yaralanmalara kars, lutfen

bicaklar gok dikkatli bir

sekilde kullanin.

* Bu cihaz, cihazin guivenli bicimde
kullanimina iliskin denetime veya
bilgilendirmeye tabi tutulmus olan

rti-

ve

mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri distk ya

da tecrubesi ve bilgisi olmayan
kimseler tarafindan kullanilabilir.
¢ Cocuklar cihazla oynamamalidir.

* Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanil-

mamaldir.
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® Cocuklar cihazdan ve gli¢ kablosun-
dan uzak tutulmalidir.

* Temizlik ve bakim islemleri gozetimsiz
bir sekilde cocuklar tarafindan yapil-
mamalidir.

¢ Basinda bulunmadiginiz zamanlarda
ve monte etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerinden 6nce
mutlaka cihazin figini prizden cekin
veya cihazi kapatin.

® Guc kablosu hasarliysa, riski 6nlemek
icin Uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

¢ Cihazi prize takmadan 0nce, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz.

¢ Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
icin ve normal sartlarda evde
kKullanilan miktarlarin islenmesi icin
tasarlanmisgtir.

¢ Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.

e | itfen tlm parcalart ilk kez kullanma-
dan once veya gerekli oldukca, Bakim
ve Temizlik bolumundeki talimatlara
uyarak temizleyin.

® |slem sirasinda kisisel yaralanmalari
engellemek igin ellerinizi, sacinizi,
giysinizi, spatulanizi ve diger
kaplarinizi girpicidan ve hamur
yogurma atasmanindan uzak tutunuz.
Kullanim sirasinda calisan parcalara
dokunmayiniz.

¢ Cihaz hasarliysa kullanmayin.

¢ Cihaz sivi icine diiserse, elinizi
siviya sokmadan once cihazin figini
cekin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Degisken hiz regllatoru

Degisken hiz digmesi (agma/kapama)
Turbo digmesi

Motor parcasi

EasyClick Cikarma digmeleri

Blendir safti

OO~ wON =

7 Kap
8 Cirpma aksesuari
a Disli kutusu
b Cirpici
9 ikili cirpma aksesuari
a Cikarma digmeli digli kutusu
b Cirpicilar
10 Pire aksesuari
a Disli kutusu
b Pire mili
c Palet
11 350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka
12 500 ml dograma aksesuari «ca»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka
13 1250 ml dograma aksesuari «bc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbicagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kauguk halka
14 Kahve ve Baharat Ogitme Aksesuari
a Kavramal kapak
b Ogiitme bicag
¢ Islem kabi
d Kaymaz taban / kapak

Cihazin Kullanilmasi

Hizin ayarlanmasi

Degisken hiz digmesi (2) etkinlestirilirken isleme
hizi degisken hizi regulatérinin (1) ayarina karsilik
gelir. Ayar ne kadar yiiksek olursa dograma o kadar
hizli sonuglanir. islem esnasinda hiz regiilatériini
dondurerek hizi kolaylikla ayarlayabilirsiniz.
Maksimum isleme hizina, turbo diigmesine (3)
basarak ulasilabilir. Ayrica, hiz regulatérina
kullanmak zorunda kalmadan ani ve glcli darbeler
icin Turbo digmesini kullanabilirsiniz.

Karistirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin Turbo hizi kullanin.
Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bolim A.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tatlilar karistirmak
icin kullanin.



En iyi sonuglar icin en ytiksek hizi kullanin.

Ayrintilr isleme talimatlari igin bkz. Bolim A.

ikili cirpma aksesuari (B)

ikili cirpma aksesuarini sadece pankek harci, kek
harci, krema, yumurta aki ve patates puresiicin
kullanin. Aksesuari pizza, makarna, tart veya ekmek
gibi kivaml hamurlar ve yogurmalik hamurlar igin
kullanmayin.

Harg veya hamurlar icin dnce sivi ve kivamli
malzemeleri cirpin, ardindan kuru malzemeleri
sirayla ekleyin. Karisim gok yogun olursa elinizle
karigtirin.

Plasti¢nega kozarca (7) ne uporabljajte skupaj z
dvojno metlico.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bélim B.

Piire Aksesuari (C)

Pire aksesuari, patates, tatl patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri plire
haline getirmek icin kullanilabilir.

Plre aksesuarini malzemelere daldirin ve cihazi
hiz seviyesi 11°de galistirin.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bélim C.

Dograma Aksesuari (D)

Dograyicilar (10/11/12) et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve
kuruyemis dogramak icin idealdir.

Dograyici aksesuarlarini (11/12/13) ve dograma
bicaklarini kabuklu yemisler, buz kiipleri, kahve
cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, 6r. muskat
gibi cok sert yiyecekleri islemek igin kullanmayin.
Bu yiyeceklerin islenmesi bicaklara zarar verebilir.

Ayrica, «<bc» dograyici shake, icecek, pure, harc
veya kirik buz gibi cesitli diger uygulamalar icin de
kullanilabilir.

Buz kiplerini kirmak icin yalnizca 6zel buz bicagi
(13c) bulunan «bc» dograyici aksesuari (13)
kullanilabilir.

«hc» dograyici igin malzemelerin miktarini
maksimum cizgisinin lizerine gecirmeyin. «hc»
dograyici icin maksimum calisma stiresi: Buyuik
miktarlarda islak malzemeler icin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler icin 30 saniye.

NOT: Tekrar calistirmadan 6nce en az 3 dakika ara
verin (arizalarn énlemek icin). Motor hizi distugiinde
ve/veya guclu titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bélim D.

«he» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya lizerine

siirmek icin)

50 g erik

70 g sltizme bal

10 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

e 4 saniye boyunca maksimum hizda dograyin.

e 10 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya maksimum hizda 1,5 saniye daha
devam edin.
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Kahve ve Baharat Ogiitme
Aksesuari (E)

Ogiitiici; biber, karanfil, kirmizi biber, kahve
cekirdegi veya soya taneleri, piring, hashas tohumu,
seker, kurutulmus sardalye ve karides gibi kuru
baharat ve kuru gida malzemelerini 6gutmek icin
ideal uygunluktadir.

En ince 6gutme icin en ylksek hizi kullanin.

Bakim ve Temizleme (F)

Ayrintiliigsleme talimatlar icin bkz. Bolim F.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski

in servisni letak ali obiS¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.
.._
QI?
uygundur.
EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim émrt 7 yildir.

Cihaz kullanim émrini tamamladiginda
lutfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak icin Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayill yonergesi ile 6ngorilen tavsiyelere

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr
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Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor. Elektrik yok

Cihazin prize takili olup olmadigini kontrol edin.
Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.
Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun
Musteri Hizmetleri ile temasa gegin.

Calisma sirasinda cirpicilar

takirdiyor veya temas ediyor Cirpioilar sikigmig

Cirpicilarn sokiin ve tekrar takin

Romana (RO/MD)

Inainte de utilizare

Va rugdm sa cititi cu atentie si in intregime
|||I instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul
L si sa le pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepartati toate ambalajele si etichetele sile

evacuati ca deseu in mod corespunzator.

Atentie

o Lamele sunt foarte ascutite!
Pentru a evita accidentele,

manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

e Se va avea grijd la manevrarea lame-
lor ascutite si taioase, la golirea bolu-
lui si in timpul curatarii.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere
sau dupa o instruire care sa le ofere
informatiile necesare pentru utilizarea
in siguranta a aparatului si daca
acestia inteleg pericolele la care se
expun.

e Copiii nu trebuie lasati s& se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

* Nu lasati aparatul si cordonul de
alimentare la indemana copiilor.

e Curdatarea si intretinerea aparatului nu
trebuie realizate de catre copii fara
supravegherea unui adult.
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e Scoateti din priza sau opriti aparatul
intotdeauna atunci cand il lasati
nesupravegheat si inainte de asam-
blare, dezasamblare, curatare sau
depozitare.

¢ Daca cordonul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul de
service sau de catre persoanele cali-
ficate pentru a se evita potentialele
pericole.

¢ [nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea acesteia
corespunde celei indicate pe aparat.

e Acest aparat este proiectat excluziv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite de gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e \Va rugam sa curatati toate piesele
Tnainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

¢ Pentru a preveni eventualele inci-
dente, nu apropiati mainile, parul,
hainele precum si spatulele sau alte
ustensile de cutitele aparatului,
atunci cand acesta este in functiune.
Nu atingeti partile mobile in timpul
functionarii.

e Opriti utilizarea dispozitivului daca este
deteriorat.

¢ Daca dispozitivul cade in lichid,
scoateti-1 din prizé inainte de a
ajunge in lichid.




Piese si accesorii

Regulatorul de viteza variabila
Butonul de viteza variabila (on/off)
Butonul turbo
Motor
Butoane de deblocare EasyClick
Axul blenderului
Cupa
Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitivde batut
9 ikili cirpma aksesuari
a Cikarma dugmeli digli kutusu
b Cirpicilar
10 Accesoriu pentru piure
a Aparat de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
11 Accesoriu tocdtor de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
12 Accesoriu tocdtor de 500 ml «ca»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
13 Accesoriu tocator de 1250 ml «bc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
d Castron tocator
e Inel anti-alunecare din cauciuc
14 Accesoriu pentru rasnita de cafea si
condimente
a Capac cu dispozitiv de cuplare
b Cutitrasnita
¢ Recipientului
d Baza anti-alunecare / capac

O~NO O WN =

Cum se utilizeaza aparatul

Setarea vitezei

Cand activati butonul de viteza variabila (2), viteza
de procesare corespunde valorii setate a
regulatorului de viteza variabila (1). Cu cat valoarea
setata este mai mare, cu atat rezultatele tdierii sunt
mai rapide. Puteti regla viteza dupa cum doriti in
timpul functionarii, rotind regulatorul de viteza.

Viteza maxima de procesare poate fi atinsa apasand
butonul Turbo (3). De asemenea, puteti folosi
butonul Turbo si pentru a genera impulsuri puternice
instantanee, fara a fi necesara manevrarea
regulatorului de viteza.

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza Turbo.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

Accesoriu dispozitivde batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi semi-
preparate.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

Ikili cirpma aksesuari (B)

Utilizati paleta dubla numai pentru aluat de prajituri,
smantana, albusuri de ou si cartofi piure. Nu folositi
accesoriul pentru aluaturi groase si pentru
framéantarea aluaturilor pentru pizza, paste, paine
sau a aluaturilor fragede.

Pentru aluaturile fine sau aluaturile groase, bateti
mai intai ingredientele lichide pana ce devin moi si
cremoase, apoi adagati treptat ingredientele
uscate. Daca amestecul devine prea dens, terminati
procedura manual.

Capacul (7) nu trebuie utilizat cu accesoriul cu
paletd dubla.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea B.

Accesoriul pentru piure (C)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a
zdrobi legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi
dulci, rosii, prune si mere.

Scufundati accesoriul pentru piure in ingrediente si
porniti aparatul pe viteza 11.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea C.

Accesoriul tocator (D)

Tocétoarele (10/11/12) sunt perfect adecvate
pentru a toca carne, branza tare, ceapa, ierburi,
usturoi, legume, paine, biscuiti si nuci.

Nu folositi accesoriile tocatorului (11/12/13) cu
lame tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,
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precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de exemplu
nucsoard. Prepararea acestor alimente ar putea
deteriora lamele.

Mai mult, tocatorul «bc» ofera o varietate de alte
aplicatii precum shake-uri, bauturi, piureuri, aluat
sau gheata zdrobita.

Numai accesoriul tocator «bc» (13), cu lama
speciald pentru gheata (13c) este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

Tn cazul toc&torului <hc» nu depésiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: lasati un interval de cel putin 3 minute nainte
de a-I pune din nou 1n functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea D.

«hc» Exemplu de retetad: Prune uscate cu miere

(ca umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

70 g miere cremoasa

10 ml de apa (aromaté cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

* Tocati timp de 4 secunde la vitezd maxima.

e Adaugati 10 ml de apa (aromata cu vanilie).

* Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde la
turatia maxima.

Instructiuni de depanare

Accesoriu pentru rasgnita de
cafea si condimente (E)

Résnita este perfect adecvata pentru mécinarea
oricarui tip de condimente uscate sau alte
ingrediente precum piper, cuigoare, ardei iute,
boabe de cafea sau de soia, orez, seminte de mac,
zahar, sardine uscate si creveti.

Pentru cele mai fine rezultate folositi viteza cea mai
mare.

Ingrijire si curatare (F)

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea F.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura separata

de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.
|
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Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al aces-
tuia. Produsul poate fi remis la un centru de
service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate
contactului cu produsele alimentare
sunt in conformitate cu dispozitiile
regulamentului European 1935/2004.

Problema Cauze posibile

Solutie

Amestecatorul manual nu

> o~ Nu este energie
functioneaza.

Verificati aparatul s& fie n priza.

Verificati siguranta /disjunctorul din casa dvs.
Daca nu este nici unul din cazurile de mai sus,
contactati serviciul clienti Braun.

Paletele huruie sau se

ating in timpul functionrii Paletele s-au blocat

Scoateti si reintroduceti paletele

EAANVIKG
Mpw ™ xprion

MapakaAolue 8laBAaoTe Pe POOOXN TIG
|||I o8nyieg xprong mptv XxpnolLOTONOETE T

OLOKELT). AQAIPEDTE TN CLUOKELAOIA KAl TIG
ETIKETEG KL OTIOCVUPETE KATAAANAQ.
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Mpoooxn
o O1AGueg eivat e€atpeTika

KopTtepEC! Ma va anopuyeTe
TOUG TPOVUATIONOUC XEIPICe-
OTE TIC AQUEC UE EEQUPETIKT)
TIPOCOXT).



® [pémel va diveTal mpoooxr Katd Tov
XEPLOUO TWV QXUNPQV AETTiBwV
KOTING, KATA TNV EKKEVKOT TOU UTTOA
Kat Katd Tov KaBapIouo.

® AuTr) n OLUOKEUT| UTTOPEL VOl
xpnotuornomnoei and atoua pe
HEIWUEVEC PUOIKEG, QVTIANTITIKEG T)
BlavonTIKES IKavOTNTEC 1) XWPIC
eUMeLpia Kal yvooelg, mapd povo
€QOO0O0V EMITNPOVUVTALT) TOUC EXOLV
d00¢i 06nyieg OXETIKA e TV AOPAAT)
XP10M TG GLUOKEUNC Kal EAV EXOULV
KaTaAGReL Toug TBavoug Kiveivoug.

e Ta nabla va unv naiCouv pe T ov-
OKEUN).

e Aut 1) ouokeun ev mpEmelL va xpnol-
potoleitat amod naidid.

e Ta naibia va unv €pXovTal 0€ EMOQN)
HE TN OLOKELN KOl TO KAA®BIO TPOPO-
ddmonce me oLoKeLNG.

¢ Ta nawdia dev mpémnet va kabapifouv
KalL va ouVINPOUOV T OUOKELT) XWPIC
emipAeY.

¢ [1avta va omoouvOEETE 1) va opriveTe
N ovokeur| 6tav dev xpnoluoToleiTal

¢ Ta natbia dev mpémet va kabapifouv
KQlL VO GUVTT)POUV I OUOKEUT| XWPIC
emipAEYN.

¢ [1avta va omoouveEETE 1) va opriveTe
N ovokeun) 6tav dev xpnoluoTmoleiTal
Kal TIPWV TNV OUVOPUOAOYNON, AMoou-
VOPUOAGYNON, Tov KaBapioud 1 m
@UAQEN.

® EGv 10 KaA®B10 TPOPOBATNONG EXEl
@Bapei, 6a mpénel va avTikataoTodei
omd Tov KATAOKELAOTT), TO
€E0V01060TNUEVO OLVEPYEID TOU 1) Ao
KOTOA-ANAQ KATAPTIOUEVO ATOUATIPO-
KEMEVOL VO aTOPEVXOEL TUXOV
kivbuvoc.

* [1pwv ouvbéoeTe TO PIC oV TIPICa,
eAEYETE €AV 1) TAOT TOU PEVUATOC
QVTIOTOIXE( 0NV TAOT) TIOU UTTIOHEIKVD-
€701 TAVK OTN GUOKEUT).

® AuTr) n OLUOKELT) €XEL OXEBIOOTEL HOVO
Y10 OIKIOKT) X101 KAl YO ETEEEQYATIO
OLKIAKQV TIOOOTNTWV.

O~NO O WN =

® AtayopeVETaL 1) XPr\oM Twv eEapmUa-
TV TNC OLUOKEVT|C 0€ POUPVO UIKQO-
KULATGV.

¢ [TapakaAovpe va kabapilete OAa
TA MEPN TIPIV XPNOLLOTION)OETE T
OUOKELN YIa TIPQTN POopa 1) dtav
xpeladeTal, cOUP®VA UE TIC 00nyieg
NG avtioTolng evomT10C.

e Kpatmote xépla, HOAALG, pouxa, Ka-
B¢ kal ondTouvAeg kat GAAa epyaleia
MOKPIA TG TOV AVadEUTIPA KAl TOUG
yavtoug katd ) Aertoupyia yia va
unv TpavpaTioTeite. Mnv ayyilete Ta
KIVOUEVA HEPN KOTA TN AETOoLpYia.

* Mnv eEakoAouvBnoeTe va
XQNOIUOTIOIEITE 1) GLUOKEUT) €AV gival
EAATTWUOTIKT.

¢ EdGv n ouokeun néoel uEoa o€ vypo,
amoouvdEaTe MV TPOTOU BAAETE Ta
XéPLO 0a¢ OTO LYPO.

Mé€pn kot e§apmuarta

PuBuiomg petaBAnmG tox0TTog

MANKTPO PUBUIOTY PETaBANC Tax0Tag (on/off)
MAnkTpOo Turbo

EEGpTNUO HOTEP

Koupmud aneAevBépwong EasyClick

Papdog unAévrep

Aoxeio

EEGpTNUA yia TO XTUTINTTPL

a Mpoodptmua petddoong kivnong

b Xturmmpt

9 EEdptnua SumAol avadeutr)pa

a MNpoodptnua eTAdoong Kivnong e KouuTti
anao@AAlong
b Avadeutpeg

10 EEdptnua yia moAtd

a Mpoodpmua petaddoong kivnong
b Afovag yla TIoOATO
¢ Mteplylo

11 350 ml eEdptnua k6PN «hc»

a Kamndku

b Aeniba kommg

¢ MmoA k6pm

d AvTIOAloONTIKOG BAKTUALOG OTIO KAOULTOOUK

12 500 ml eEdpmpua KOP «ca»

a Kamdki (ue Hotép)

b Aemiba kommng

¢ MToA kK6

d AvTioAloONTIKOG SAKTUALOG OTIO KAOUTOOUK

18 1250 ml eEdptnua k6T «be»

a Kamdki (ue potép)
b Aeniba kommg
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¢ Aemida nayou

d MmoA k6pm

e AvTIoAloONTIKOG SaKTOALOG ATIO KAOUTOOUK
14 EEGpTMa HOAOU KAQE KAl UTTAXAPIKOV

a Kamdki ue oivéeopo

b Maxaipt p0OAou

¢ MrmoA

d AvtioAloOnTIKr) BAon /avTioAloONTIKO KOTIAKL

Tpomog Xprjong TNG CUCKEUVNG

P0OOuion g Ttaxovmmrag

‘Otav evepyOTIOIEITE TO TANKTPO METAPRANTNG
Tax0TNTAG (2), N TaXLTNTA ETIEEEPYQTIAC AVTIOTOIXEL
ot pUOULION TOU PUOUIOT HETABANTNG TaX0TNTAG
(1). ‘Oco 1o vPnAn gival n pLBULON, TOCO TILO
Ypriyopa yivetat n kotr|. Mnopeite va pubuicete mv
Tax0TNTa EVKOAQ KATA TN BlAPKELD TNG AElTOLPYiag
OTPEPOVTAC TO PUOUIOTA TaXVTNTAG.

H péylom taxdtnta enegepyaoiog umnopei va
emutevxOei ECovtag 1o MANKTPO Turbo (3).
Mrmopeite emiong va XxpnoILOTIONOETE TO MANKTPO
turbo yia ottypaia Suvatr) Aettovpyia xwpig va
TIPETIEL VA XEIPIOTEITE TO PUOWIOTH TAXVTNTAG.

Atovag avaugng (A)

To unAévtep Xepog ivat 1daviko yla va
TIOPOOKEVAOETE VTITT, OAATOEG, VIPECIVYK YIO TIG
OOAATEG, OOUTIEG, BPEPIKEG TPOPEG, KAOMG Kal
ToTd, OLoUOIG KAl HIAKOEIK.

[Na dplota anoteAéopata, XpnoLomnomaoTe TNV
Taxvmta Turbo.

[Na epIooOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKA WE TIG
obnyieg eneEepyaoiag TPoPinwv avaTpEETe otV
evomra A.

EEapmmua yia 1o xtummpt (A)

XPNOIPOTIOOTE TO XTUTINTAPL HOVO Yia oavTLyi, yia
Va XTUTINOETE AOTIPABIA AUYWY, va va PTIAEETE
TIAVTEOTIAVL KAl YAUKA aTIO €TOIUO UElyMa.

[a KaAOTEPA ATIOTEAECUATA, XPNOILOTIOW|OTE TNV
vPnAdTEPN TOXOTNTA.

[a eplooOTEPEC AETITOUEPEIEC OXETIKA WE TIG

odnyieg eneEepyaoiag TpoPipwy avatpeEte oy
evomTa A.

ESaptua SimAo0
avadsvtmipa (B)

Xpnotyotoleite To 8IMAG avadeutpa pévo yia
TNYQVITEG, KEIK, KPEUA, aoTIPAdla avymy Kat
Awpéveg matdteg. Mnv xpnolpomnoleite 1o eEdptnua
Y10 OPIXTEG COPEG KAl TO TP COUNG, OTIWG COUN
nitoag, CUUAPIKGV, KOUPOU 1] PWULOU.
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'a koupkoUTIa 1) COUEG, KTUTINOTE TMPWTA TA VYPA
OLOTATIKA PEXPL VA TIAPACKEVAOTEL A EAAPPIA KOl
KPeEUOBNG oboTaon Kal HETA IPOaBEOaTE OTASIOKA
Ta ENpd cvotatikd. Edv To petypa yivetal oA
TIVKVO, OAOKANP®OTE E TO XEPL.

To 6oxeio (7) dev mpémnel va xpnoloTmoleiTal Ue TO
eEdpmua SimAou avadeutpa.

[a eplooOTEPEC AETITOUEPELEG OXETIKA JE TIG
odnyieg eneEepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe aTnV
evomnTa B.

ESapmmpua yia moAto (C)

To eEGpTUA YIa TIOATO UTIOPEL va XPNOLOTIOOEl
YO VO TIOATOTIOW|OETE HAYEIPEPEVA AOXAVIKA KAl
@PoUTA, OTIWG TIATATEG, YAUKOTIOTATEG, VIOUATEG,
Sapdoknva kat uRAa.

Bubiote 10 €EAPTNUA VIO TIOVPE PECA OTA CUOTATIKA
KAl AEITOVPYNOTE TN CUOKeLT) otV TaxumTa 11.

[a eplooOTEPEC AETITOUEPELIEG OXETIKA WE TIG
obnyieg eneEepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe TNV
evomta C.

EEapmpa k6¢pn (D)

O1k6pTeCG (10/11/12) givar 18avikoi yia Tnv Ko
KPEATOG, OKANPOU TUPLOV, KPEUMLBIAV, BOTAVQY,
okOp&ov, AaXaVvIKQV, Pwulol, Tagipadiov kat Enpov
KAPTIQV.

Mnv xpnotgotoleite Ta eEapTUATA KOPTN
(11/12/13) ue Tig Aemibeg komng yia v enegepyaocia
€EAIPETIKA OKANPQV TPOPIU®V, OTIWG ENPOUC
KAPTIOUG LE TO TOOMAL, TTIAYAKLO, KOKKOL KOPE,
KOKKOL 1) OKANPA UIaxapikd, 1.X. HOoXokAapudo.

H ene&epyaoia autoV Twv TPOPIU®V uropei va
npokaAéoel {nuid otig Aemibec.

EmunAéov, o k6pNG «bc» apéxel Siapopeg AAAEG
EPAPPOYEC OTIWG XTUTINUEVA POPTUATA, TIOTA,
TIOATOUG, KOUPKOUTL ) BPUUMATIONEVO TIAYO.

Movo 10 eEdptnua KOPTN «be» (13) ye v e181kn
Aemida niéyou (13c) punopei va xpnotomnoinOei yia to
OpuPPOTIONS TIAYOU.

['a Tov K6 «hc», N MOCOTNTA TWV CUCTATIKWV HeV
PEMEL va uTEPPAivEL TN HEY. YPOAUUT. MEyloTOog
XPOVOG AetToupyiag yia Tov KON «he»: 1 Aentd

Y0 HEYAAEG TTIOCOTNTEG LYP®V CLOTATIKAV, 30
HeuTePOAETITA YIO ENPA 1) OKANPA CUOTATIKA.
YHMEIQZH: nepiuévete TOuAGxIoToV 3 AETTA IPOTOU
xpnotponowmoete Eava T Agttoupyia (yia mv
QATIOTPOTI) OPOARATWY). ZTAPATIOTE OUECWGS TN
Sladikaocia 6tav n TaxdITA TOU HOTEP MEIOVETAL
T)/Kal TIPOKUTITOUV LOXUPECG BOVNOEIG.

[0 MePLo0OTEPEG AEMITOUEPELEG OXETIKA LE TIG
obnyieg enekepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe TNV
evomra D.



«hc»Mapdadetypa ouvrayng: MéA-Aaudoknva (wg

YEUION 1) EMAAEIUUA VIO TNYOVITEG)

50 g &epd dapdoknva

70 g appdaTo PEAL

10 ml vepo (€xovtag pikel Bavidieg)

e [euioTe TO UTIOA KOPTN «he» e Eepd Baudoknva
KAl aPPATO HEAL

e KoyTe yia 4 deutepOAenTa 0N HEYIOTN TOXOTNTA.

e [pooBéote 10 mlvepd (éxovtag pikel Bavihieg).

e Yyvexiote v kot yla akoun 1,5 SeutepOAenTo
oT™n PEYIOTN ToX0TTA.

EEapmua poAou Kagé Kot
HTtaxapikov (E)

O poAog evbeikvuTal anmodAuTa yia TNV GAeon kabe
eiboug Enpd pnaxapikd 1 GAAQ cCLOTATIKA, OTIWG
TUEPL, YapipaAo, ToiAL, KapEG ) onEpua ooYIag,
puQ, ontdpoug anapolvag, Caxapn, AMOENPANEVES
oapdEAeg kal Yapideg.

[a KaAOTEPQ ATIOTEAECUOTA, XPNOIUOTIOW|OTE TN
uéylom TaxvnTa.

Ppovtida kat Kadapiopog (F)

[a meplooOTEPEC AETITOUEPELEG OXETIKA LE TIG
obnyieg eneEepyaoniog Tpopipwy avatpéEte oy
evomra F

EyyOnon kot Zuvtiipnon

['a Aentopepeic MANPogopieg umopeite va
avaTtpEEETE OTO EEXWPLOTO PUAAAGBIO £yYUNONG Kol
OULVTIPNONG 1 VA ETIIOKEPOEITE TNV IOTOCEAIBO
www.braunhousehold.com.

.._
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Mnv meTdTe TO MPOIOV OTA OIKIAKA
anoppippaTa HETA TO TEAOG TOU KUKAOU (wNg
Tou. Mmnopeite va T0 TapadOOETE OTO KEVTIPO
a¢pPig Mg Braun 1) ota onpeia GUAAOYNG
MG XOPAG 00G.

Ta LAIKG KL TO QVTIKEILEVA TIOU
npoopifovtal va EpOouv oe eTagn pe
TPOPILA CUUHOPPOVOVTAL E TIG
S1atdEelg Tou Evpwnaikod Kavoviopou
1935/2004.

06nyo6c avripeTOMONG MPOBANUATOV

MpoépAnua MOavég attieg

AOon

To UmAEvTEP XEPOG

BEV ASITOUPYEL. Aev apéxetal pevua

EA€yEte av n ouokeun eivat cuvdedepévn pe mv
napoxn peVMATOG.

EA€yETe TNV a0PAAEIa/TO BlakdTm
KUKA®UOTOG TNG Olkiag 0ogG.

Av kavéva and Ta apamdave dev AEITOVPYTOEL,
ETIKOIVOVAOTE e To 0€PPIg TG Braun.

Oravadevtpeg
KPOTaAICouv 1
£pXOVTaL OE ETIOPT
KaTd ™ Agtrovpyia

O1 avadeuTnPeg £X0LV OPNVAOOEL

Apalp€aTe Kal eloayAayeTe Kal TIAAL TOUG
avadeutpeg

Ka3ak
Miope xababiFbl

KypbInfFbiHbl Naganady angbiHaa
|||I nanganaHyLlbl HYCKaynblFbIH MYKUSIT OKbIM
WbIFbIN, 6oNalakTa aHbikTama any yLliH
cakTan KoMbIHbI3. Bykin opayblill neH
XancblpManappl anbin, TUICTi TYpAe KOKbIicKa
NaKTbIPbIHbI3.

EckepTtne

° Xy3saep eTe eTkip 6onaabi!
JXapakatTaHyabl 6onasipmay

YLLIH XYy34epai CakTblkneH

KONOaHbIHbI3.

® OTKip KeCKiLl NbllakTapapl YCTaFaH,
LapaHbl 60caTkaH XaHe TasanaraH
ke3ne aban 605y Kaxer.

¢ KvMbingay, cesiHy Hemece ovnay
KabineTi LWekTeyni xaHe Taxipbueci
MeH xabapbl X0k Ty/Fanapra,
KYPbIFbIHbI Kayinci3 Typae KongaHy
Xannbl HycKaysblkTap bepinrex
Xaffanaa xaHe TeHEeTiH KayinTi
TYCIHreH Xaffanaa faHa kongaHyblHa
pykcar eTinegi.

e bananap KypbliFbIMEH OiiHamMaybl TUIC.

© Byn KypbinFbiHbI GananapabiH,
kongaHbaybl TuicC.
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¢ bananap KypbliFbl MEH OHbIH, KyaT
CbIMbIHAH anbICTaTbINYybl TUIC.

® Tazanay XaHe TEXHUKaNbIK KbIBMET
kepceTy 6ananap TapanbiHaH
HaKblnaycbl3 OpblHAAAMAYbI TUIC.

¢ Kapaycbl3 kaiaplpblica XaHe
XuHay, benwiexkTey, Tazanay
HEeMece cakTayFa KO0 anabiHaa
dpKaLLiaH KypblIFbiHbI pO3eTkaaaH
CYbIPbIHbI3.

¢ Erep KyaTtneH KamTy CbiMbl
3akpiMaanFaH 6onca, xapakarTbl
6onabipmay YLUiH 051 eHAIPYLLI, OHbIH,
KbIBMET KePCETY areHTi Hemece
ykcac ekineTTiri 6ap Tynranap
TaparnblHaH aybICTbIPbIYbl THIC.

® KypbinFbiHbI aFbiTara Kocnac OypbiH,
aFbITNaHbIH, KyaT KyLi KypbliFblaa
KOPCETINreH Kyar KyLUiHe cain eKeHiHe
K©3 XEeTKI3iH|3.

® Byn KypbIiFbl Y1 WapyCbIHAA
KONJaHyFa FaHa apHasiFaH XoaHe
TaramZapapl Y1 LWapyacbiHa KaXeTTi
MeJLepae FaHa KOAaHy KaxeT.

¢ ELi6ip GenLuexTi Kbicka TONKbIHAbI
newiTe nanganaHbaHbI3.

® AniFawl pet navganaHap angbiHaa
HEMece KaxeT 6oraH keaae,«KyTin
ycTay XaHe Tasanay» benimaepiHaeri
HycKaynapra cyieHin, 6apnbik
OesLieKTepiH Ta3anaHpl3.

e )Kapakar any karepiH a3anTy yLliH
KOMbIHbI3AbI, LWALLbIHbI3AbI, KWiM-
KELLEKTI XaHe KanakLuanap MeH
6acka kypangapapl Oynraybilutap
MEH KaMblp iIMEKTEPIHEH asibIC
yCTaHbI3. XXyMbIC BapbIiCbiHaA
KO3FanatblH OenLIeKTepiH KONMeH
yCTaMaHbl3.

® Kypbingbl Oy3binFaH 60/1ca, OHb
naraanaHyabl TOKTaTbiHbI3.

® Erep KypbinfFbl CyMbIK 3aTKa TYCin
KeTce, CyiblK 3aTTaH OHbl afiMac
OYPbIH TOKTaH aXblPaTbIHbI3.
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Benwekrep XXaHe Kepek-
XXapakTap

KbinpamaplFbiH peTTey
KbingamaplFblH peTtey Tynmeci (on/off)
Turbo Tyiimeci
MoTop Geniri
Bacbin-6ocaty Tyiimenepi
Bnenpep Tipeyi
Onweyiw blapiChbl
ApanacTblpfbILL Xabaplfbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTbIpfbiLl
9 Kocapnbl 6ynfaybiLu
a bocaty TyiiMeci 6ap Xbinaamapik Kopaodbl
b Bynraybiwitap
10 MMiope xababifbl
a bBepinic kopabbl
b Miope cantamacsl
¢ Kanakwa
11 350 ml Typay xababifbl <hc»
a Kaknag
b Typay xy3i
¢ Typay blgpiChbl
d CeblpFyFa KapCbl pe3eHke cakmHachl
12 500 ml Typay xababifbl «<ca»
a Kaknak (TapTnacel 6ap)
b Typay xysi
c Typay blabIChbl
d CblpFyFa KapCbl pe3eHke cakuHachl
13 1250 ml Typay xabapifbl «bc»
a Kaknak (TapTnackl 6ap)
b Typay xy3i
¢ My3s xapfbilw
d Typay blgpbiCbl
e CblpFyFa KapCbl pe3eHke cakmHachl
14 Kode MeH gamaeyill yriTkil
a blceipmachkl ap kaknak,
b YriTkiw nbiwak,
c Lapa
d TaitraHamaliTbiH TabaH / Kaknak,

N0 WN =

KypbinfFbiHbI Kanam KonaaHy Kepek

XbingamabiFbiH peTTey

XKbinpamabiFbiH peTTey TYUMECIH (2) Kockanaa, eHaey
XblngamabiFbiH peTTeyill TeTikke (1) caikec 6onagpl.
[eHreiii HeFypbiM XorFapbl 6onca, Typay XblgamabiFbl
[a COFypnbIM Xbingam 6onagbl. XXbinaaMmapsiKTbl XyMbIC
BapbICbiHAA XblnAamabIK PeTTeyilTi Gypay apkplibl
bIHFANNBI TYPAE peTTeyre 6onaapl.

EH,0ofapbl eHAey XblngamabiFbiHa Turbo TyMMeHi
(8) bacy apkpinbl xeTyre 6onaabl. Turbo TymeHi
XbU1AaMIbIFbIH PETTEY DYHKLMSACHIH Oypamai KkyaTt
MMMyNbCTEPIH Aepey 6epy YLWiH ae konpaHyra
6onagbl.



ApanacTbipfbiLl Oiniri (A)

Kon apanacTbipfbill CYMbIKTbI, TY3AbIKTbI, canar
nampaeyilTepiH, kexenepai, 6ana TaFamaapbiH,
CyCbIHAAPAbI, XXEMIC KOMMaIKbIHOAPbIH XXOHe CYT
OblambIKTapbIH 83ipsieyre eTe Konamsbl.

BapblHLLIA XakKCbl HOTUXENepre KO XeTKi3y YLLUiH,
Turbo xbIngamabIKTel KONAAHbIHbI3.

OHaey Typanbl erken-Terkeiini Hyckaynapabl A
6eniMiHeH KapaHbI3.

ApanacTbipfbiLll XXadabiFbi (A)

ApanacTbIpFbILLUTbI TEK KaHA KiNneren, XXyMblpTKaHbIH,
aKyblI3blH LUalKayFa XoHe OUCKBUT NeH AanbliH
Kocna necepTTepiH a3ipneyre KonaaHblHbI3.

BapblIHLLa XaKCbl HOTUXeNepre Ko XeTKi3y YLUiH
SKOFaPFbl XblNAAMOBIKTbl KONAAHbIHbISZ.

OHaey Typanbl emKen-Ternkenni Hyckaynapabl A
6eniMiHeH KapaHbI3.

Kocapnbl Oynraybiw (B)

Kocapsbl 6yniFaybILLThl TEK KyMaK, MeH TOPTKA
apHanfaH Kamblpapbl, KAMMaKTbl, XYMbIPTKAHbIH, aFbl
MeH KkapTon e36eciH apanacTbIpy YLUiH
narnganaHbiHpl3. Byn kepek-xapakTbl nuuua,
MakapoH, YrinMeni KaMblp He HaH CUSKTbI ayblp
KaMmblpbl Uney yLWiH naiganadyra 6onmanpl.

Cyliblk HEMECE KaTThbl KaMbIP YLUIH 8yeni CyMbiK,
KypampacTtapblH TYCi allblK TapTbln, Kineren Tapi3ai
6GonFaHLa Wwaikarn, coaaH KeniH 6ipTiHaen Kyprak,
KypampacTtapbl KOCbIHbI3. Erep kocna TbiM TbiFbl3
6onca, KOJIMEH UEHI3.

©nwep cTakaHabl (7) kocapbl OynFaybiluneH Gipre
nanpganaHyra 6onmaniabl.

OHaey Typasbl erKen-Terkenni Hyckaynapasl B
GeniMiHeH KapaHbI3.

Miope xa6abirbl (C)

Mope xabapIFbiH KapTOM, TOTTI KAPTOM, Kbl3aHaK,
Kapaepik XaHe anma CUSKTbl XEMICTEP MEH NicipinreH
KeKeHICTepj e3y YLWiH KonaaHyra bonaapl.

E36ere apHanfaH kepek-xapakTbl a3blK-TyJiKKe
6aTbIpbIHbI3 A, KYPbUIFbIHbI 11-LUi XbingaMabikneH
iCKe KOCbIHbI3.

©Haey Typanbl ernken-terkenni Hyckaynapasl C
6eniMiHeH KapaHbI3.

Typay xab6abifbl (D)

TypaybiwTap (10/11/12) eT, kaTTbl ipiMLiK, 1S3,
Len, capbiMCak,, KOKBHICTEP, HaH, KPEKEP XaHe
XaHfFak TypayFa konamnbl.

KabbifblHaH Ta3apTbl/IMaraH XaHFakTap, My3
LapLubiiapsl, kodpe AsHaepi, 4oHAEP HEMECE Xyrnap
XaHFaFbl CUSKTbI KaTTbl AoMAEYilLUTepAi )XaHe KaTTbl
Taramaapabl 6HOEY YLUiH Typay XababIKTapbiH
(11/12/13) Typay xy3nepimeH konaaHoaHbI3.
ATanFaH TaFamMaap Xy3aepre 3akbiM KeTipyi MyMKIH.

OraH Koca «bc» TypayblLLbl KOKTENbAEPAI,
CcyCblHOapabl, Ntopenepai, Cymblk KaMmblpabl HEMece
YHTaKTanfFaH My3/ibl 83ipfiey CUSKTbI KOCbIMLLA
MYMKIHAIKTEPAI YCbIHaObI.

My3 TekLuenepiH ycary yLiH TeK apHanbl My3
Keckiw nbiwarbl (13c) 6ap «bc» TypaFbilw KOCbIMLLIA
xabapiFbiH (13) nalipmanaHyra 6onabl.

«hc» TypayblLbl YLWiH UHFPEONEHTTEPAIH, MenLepiH
MakCUManAbl Cbi3blFblHAH acblpMaHpI3. «<hc»
TYpPaFbILLbIH €H, y3aK, KONAaHy yakbITbl: blnFanabl
MHIPeANEHTTEPAIH, YIKEH MesLLEPi YLIWiH 1 MUHYT,
KYPFaK HeMece KaTTbl MIHTPEANEHTTEP YLUiH

30 cekyHA.

ECKEPTIE: kanTagaH nanganady angsiHaa
KemiHae 3 MVHYT apanblk KanaplpbiHpl3 (akaynapab
6onapipMay yiH). MoTop XbingamabiFbl 6asynaraH
Ke3ne xaHe/Hemece Tepbenic nanga 6onraH kesae
eHAey 6apbICbiH fiepey TOKTaTbIHbI3.

OHaey Typanbl ernkel-Terkenni Hyckaynapabl D
6eniMiHeH KapaHpl3.

«hc» Peuent mbicanbl: Ban KocbiniFaH epik (KynMak,

casMacbl HEMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

70 g koto 6an

10 Mn ¢y KylbIHbBI3 (BAHUIMH KOCbIIFaH)

e «hc» Typay blAbICbIHA Kapa epik neH 6anapi
casblHbI3.

e EH >XOFapbl XblngamMabikneH 4 cekyHA, TypaHbi3.

e 10 MN Ccy KOCbIHbI3 (BaHWIb f@aMi 6ap).

e Tarbl 1,5 cekyHAKa eH YIKeH XangamMmabikneH
Typayapl XaFacTblpbiHbI3.

Kode meH pampeyiwu yritkiw (E)

YriTkiw 6ypbiLl, kanamnelp, Yunm Oypbiwbl, Kode
HemMece Cost AdHAEPI, KYpiLl, KOKHAP TYKbIMbI, KaHT,
KenTipifireH capAnHa HeMece acLuasiH CUSKTbI
KypFak famMaeyitep MeH 6acka asblk-TynikTi yriTy
YLUIH Tamalua xapangpl.

HaTuxeci 6apbiHLLa XakKCbl 60ybl YLiH €H OFapFbl
XbU1AaMAbIKTbI KOJIAAHbIHbI3.

KyTty xaHe Tasanay (F)

OHaey Typanbl emnken-Ternkensi Hyckaynapabl F
BenimMiHeH kapaHpI3.

Keninpgik XXaHe KbI3MeT KepceTy

Erxen-terkenni aknapatTel 6enek keninaik xxeHe
KbISMET KepCeTy napakliacbiHaa KapaHpl3 Hemece
www.braunhousehold.com canTbliHa KipiHi3.
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OHiM KoNnaaHbICTaH LWhikkaHaa 6acka yi
KOKbICbIMeH bipre TactamaHbl3. EniHisgeri
Braun KbI3MeT kepceTy opTasibiFblHa HemMece
TWICTi XXMHAy OpTasbIKTapbiHA OTKI3YiHi3re
6onaabl.

4

LUbIFapbiFaH Xblbl

LLIbiFapbliFaH XblnbiH 6enriney ywiH 6yinbim
TakTalacbliHAasFbl 5-caHabIK LWbFapyLLUbl KOAbIH
KapaHbl3. LLblFapyLubl KOAbIHLIH, GipiHLLI caHbl
LUbFapPFaH XbINablH COHFbI CaHblH Binaipeai. Keneci
2 caHpap LblFapbliFaH XbinaplH, KYHTi36enik anta
caHbIH 6ingipeni. An coHrbl 2 caHgap 1992 xbingaH
6actan aBToMaTThbl TYpAe ecenTenreH 6achin
LwblFapy Mep3imiH 6ingipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013 XblIbIHbIH,

4 anTacblHAA LWbFapPbUFaH.

EAL

Ynri MQ 3100-3105-3125-
3126-3135-3137-3145

KepHey 220-240B

lepy 50-60Ty

BartT 750-900 BT

Cakray wapTTapsbl: | Temnepartypa:
+5°C xaHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

PymblHMsaa xacansaH

JenoHrn BpayH Xaycxong MvoX

lepmaHus 3aHabl eHAIpyLUi:

JenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H,

63263 Hoii-3eHbypr

BylbiMAbl icke nanganaHy HyckaysblFbiHa Calkec
63 MakcaTtbiHAa narganaHy kepek. byibIMHbIH,
KbI3MET Mep3iMi TYTbIHYLLIbIFa CaTblFaH KYHHEH
6acTan 2 xbingsl Kypanabl.

MimnopTep:

«denonHrn» AAK, Peceii, 127055,
MockBa kanacbl, CywEBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLlektenmereH

Apbiny xargannapsbl: KoplaraH opTaHbl KopFay
TananTtapbliHa Calkec

Tacbimanpay Xxargavnapsbl: TacbiMangay kesiHae
KyJS1aTbin anyFa HEMeCe LWaMafaH ThiC LankanTyra
6onmanapbl.

Carty xarpannapsbl: CaTy xaroannapbiH eHgipyLi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprinikTi, MEMJIEKETTIK
XKOHE Xasblkapanblk epexenep MeH CTaHAapTTapFa
cai 6onyra Tmic

©OHAipyLwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany

AKaynblKTapAbl aHbIKTay HYCKaYJibifbl

Akaynbik

blkTuman cebenTepi

LWewimi

Kon 6neHaepi Xymbic
ictemengj.

OnekTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 91eKTP PO3eTKachliHA CYFynbl
EKeHiH TEKCEePIH|i3.

Yiperi cakTaHabIPFbILThI / KbICKa
TYMbIKTaFbILLTLI TEKCEPIHI3.
JKofapblaarbliapablH, elkancbicbl 6onmMaca
Braun TyTbiHyLIbINAPAb! KONAAY KbISMETIHE
xabapnacblHbI3.

BynfayblliTap XyMbIC iCTEreH
Kesne Tapcbinganabl Hemece

ynkeneaij Kanaael

Bynfaybilutap kentenin

Bynraybilwtapapl ansin, kantagad cany
Kepek

Pycckuinn

NMepea ncnonb3oBaHnem

TwaTenbHO 1 NOJSIHOCTLIO NpoYUTanTe
|||I [aHHble MHCTPYKLUUN Nepes Ha4yanoMm

1CMNoNb30BaHUs Npubopa, a Takke
COXpaHUTE UX [71s MOJy4eHUsl CNPaBku B 6yayLLeM.
CHUMUTE BCIO YNAKOBKY 1 HAKNENKN; YyTUIU3UPYIATE

VX Hagnexawym o6pasom.
62

. Hoxwu o4eHb ocTpble! Bo
€ 0c0060I OCTOPOXHOCTbIO.

BHumaHune
n3bexaHune TpaBM, NoXanyu-
CcTa, 00paLLanTeECh C HOXaMW
® [Tpy 06paLLEHM C OCTPLIMM
PEXYLLMMMN HOXaMM, OMYCTOLLEHUN




€MKOCTU 11 BO BPEMS YACTKM CnepyeT
cobnoaarb 0CTOPOXHOCTb.

® YCTPONCTBO MOXET UCNOJIb30BATLCH
JIMLAMM C OrPaHNYeHHbIMU
OU3NYECKMMMN, CEHCOPHLIMU N
YMCTBEHHbLIMW CMOCOBOHOCTAMM U
nvuamu, He obnagatoLLMMm
[0CTaTO4YHbIM OMbITOM W 3HAHWSIMNA,
npwv YCNOBWK, ECAIN UCMONb30BaHNE
OCYLLECTBASETCA MO HAA30POM MSN
OHV NPOLUAY MHCTPYKTAX MO
6e3onacHOMY NMobL30BaHMIO
YCTPOMCTBOM M OCO3HAOT
NOTeHLManbHbIE ONaCHOCTY.

e [leTaM 3anpeLLeHo urpatb ¢ nprbo-
POM.

® YCTPOWCTBO He NpeaHa3Ha4YeHo s
MCNO/b30BAHNS AETbMM,

® XpaHuTb NprBOP ¥ €ro rnaBHblii Coe-
JNHUTENbHBIN Kabenb BAanu oT AeTen.

e 3anpeLleHa YicTka 1 yxoq 3a npunbo-
pom geTbmu 6e3 NprcMoTpa.

e Bceraa oTknoYariTe nprbop OT CeTu
WK BbIKSIIOYAWTE ero, ecsiv OH ocTa-
éT1ca 6e3 NpucMoTpa, a Takxke nepeq,
cbopkoit, pa3bopKoWi, YNCTKOW UK
XPaHEeHMEM.

¢ Ecnu coemHuUTENbHbIN Kabenb
NOBPEXAEH, TO Ero AOKEH 3aMe-
HUTbL ECnn coeamnHmTenbHbI kabenb
NOBPEXAEH, TO Ero AOKEH 3aMe-
HUTb NPOM3BOANTENb, CEPBUCHANA
cnyx6a nnu cneuyanucTbl Tako
Xe KBanmukaumm ¢ Lenbio NpeaoT-
BPALLEHNS ONACHOCTY ANs NOMb30-
BaTens.

* [lepeq NOAKMIOYEHNEM, NPOBEPLTE
COOTBETCTBME HAMPSXXEHNS B CETK
HaNPSHKEHMIO, YKa3aHHOMY Ha nNpu-
bope.

e [laHHbIi Nprbop NpeaHa3HayeH
NCKIIIOYUTENBHO A5 ObITOBOrO
MCNOb30BAHNS 1 PACCYNTaH Ha
nepepaboTky 06bEMOB NPOAYKLIM B
maclutabax 4OMaLLHEr0 X039iACTBa.

e [letanu npnbopa He NpeaHa3Ha4YeH bl
L1 UCMONb30BaHMS B MUKPOBOJI-
HO-BbIX Neyax.

* [lepes nepabiM UCMOSIb30BAHNEM
OYMCTUTE BCE AEeTaNN Hanexaluym
00pa3oM B COOTBETCTBUM C
yKasaHusmu pasgena «Yxon v
YUCTKaA».

® B0 n3bexaHue nony4yeHns TpaBmbl
cneguTe 3a TeM, 4TOObI pyKK,
BOJIOCHI, 0AEXa, a TAKXe NONaTku u
Apyras nocyga Haxoauamch B
CTOPOHE 0T paboTaloLLLEero BeHYMKa 1
KPIOKOB A1 Tecta. Bo Bpems
MCMONb30BAHNS HE NPUKACanTECh K
ABUXYLLMMCS aeTanam npubopa.

® He ucnonbaywite npubop, eCim OH
MOBPEXZEH.

e Ecnv npnbop NagaeT B X1AKOCTb,
OTCOEOMHWTE ero 40 TOro, Kak OH
Morpy3unTCsl B Hee.

AeTanu n npnHapie)XXHOCTH

Perynatop CKOPOCTHbIX PEXMMOB
KHonka perynmpoBkn ckopocTtu (on/off)
KHonka Turbo
MoTOpHBbI 610K
KHonku ¢pmkcaTtopa EasyClick
Paboyas yacTtb 6neHaepa
MepHbIli cTakaH
Hacagka-BeH4nK
a PepykTop
b BeHuuk
9 [BOWHOW BEHYMK Ansl B36MBaHUSA (Hacaaka)
a [NepenaToyHblii MEXaHM3M C KHOMKON
0TCOeaNHEHNSsI
b BeHuunkn
10 Hacagka gns niope
a PepykTop
b CrepXeHb Hacaaku ons niope
¢ Jlonatka
11 Hacagka-namenbumntensb Ha 350 mn «he»
a Kpbliwka
b Hox-namenbuntenn
¢ Yawa namensuntens
d Pe3nHOoBOE KOMbLO, NPENATCTBYIOLLEE
CKOJIbXEHUIO
12 Hacapgka-nameneyintens, 500 mn «ca»
a Kpblwka (C nepeaaroyHbIM MEXaHN3MOM)
b Hox-namenbuntennb
¢ Yawa nsmenvuntens
d Pe3nHOBOE KOJbLO, NPENATCTBYOLLEE
CKONBXEHUIO

O~NO R WN —
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138 Hacagka-usmeneintens, 1250 mn «ca»
Kpblwka (C nepegato4HbIM MEXAHU3MOM)
Hox-na3mensunrtenb
Hox anga konku nbga
Yawwa namensuntens
Pe3nHOoBOE KONbLLO, NPENATCTBYOLEE
CKOJIBXEHMIO
14 Hacagka-menbHuua ans kode n cneumn ons
a Kpbiwka ¢ mydpTomn
b Hox MmenbHuUUpI
¢ Yawa
d TpoTuBOCKONL3SLLEE OCHOBAHME /KpPbILLKaA

OO OT®

Ucnonb3oBaHne npudopa

Hactponka ckopocTtu

[Mpw 3a0ercTBOBaHUM KHOMKN PEryIMPOBKN
CKOPOCTM (2) cKOpOCTb 06pabOTKN COOTBETCTBYET
HaCTPOViKe perynsatopa CKOPOCTHbIX PEXNUMOB (1).
YeM BbILLE HAcTpoiika, TeM BbiICTpee NPoONCXoanT
n3mMernbyeHve. [oBopayunBas perynstop
CKOPOCTHbIX PEXMMOB, MOXHO YA0OHO N3MEHSTb
CKOpPOCTb B npoLiecce paboThbl.

MakcurmarnbHyto ckopocTb 06paboTKM MOXHO
YCTaHOBUTb HAXATMEM Ha KHOMKy Turbo (3). Kpome
TOro, KHornky Turbo MoXHO 1cnonb3oBaTh AJ1s
noAayn KOPOTKMX MOLLHBIX MMMYNIbCOB 6e3 He06X0-
OMMOCTY 3a4eiICTBOBaTb PEryITOP CKOPOCTMU.

CrepxeHb 6nieHpgepa (A)

PyyHo GneHaep — 9To OTIMYHOE peLleHne A
NPUroTOBNEHNS ANNOB, COYCOB, 3anpaBokK Ans
canaroB, CyrnoB, 4ETCKOro MUTaHus, a Takxke
HaMMUTKOB, CMY3U N MOJIOYHbIX KOKTENNEN.

[ns [OCTUXEHNS HAUNTYYLLINX PEe3YSIbTaToB
MCnonb3ynTe CKOpocTb Turbo.

[na nonydeHns noapoBHbIX MHCTPYKLMI MO
obpaboTke cM. pasaen A.

Hacapka-BeHuuk (A)

McnonbayiiTe BEHYNK TOSbKO AN B3OMBaHWSA
C/IMBOK, SINYHbIX 6ENIKOB, MPUrOTOBIEHNS BUCKBUTA
1 0EeCEepTOB M3 FOTOBbLIX CMECEWN.

Jns LOCTUXEHNS HAUNYYLLVX PE3YNbTaToB
I/ICI'IOJ'leyI7ITe MaKCUMaJlbHYIO CKOPOCTb.

[na nony4yeHns noapo6HbIX NHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen A.

ABONHON BEH4YUK Ang
B30MBaHug (Hacapka) (B)
Mcnonb3yrite ABONHOWM BEHYMK TObKO A4
B36MBaHNA ONIMHHOIO TecCTa, TeCTa aNngd KeKCoB,

CIIMBOK, AIMYHbIX 6E/IKOB 1 KapTodesibHOro niope.
He vcnonbayiiTe aTy Hacaaky Ans ryctoro Tecta u
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3amMelUVBaHus TecTa, HanpuMep, oas NuuUb,
NMecoYHOro neYeHbs unn xneoba.

[na Tecta cHavana B36enTe Xnakme NHrpeaueHThbl
[0 BO34YLLHO-KPEMOBOIA KOHCUCTEHUMN, 3aTeM
NnocTeneHHo nobaBbTe Cyxne NHrpeaneHTol. Ecnm
CMECb CTaHOBUTCS CJINLLIKOM FyCTOW, 3aBepLumTe
NpPOLLECC pyKamu.

Onwep crakaHabl (7) kocapnbl OynraybiineH Gipre
nanganaHyra 6onmManiabl.

[ns nonyvyeHms noapobHbIX MHCTPYKLUNUIA NO
obpaboTke cM. pa3gen B.

Hacapka pns niope (C)

Hacapky onsi niope MOXHO UCNonb30BaTh A1
MIOPUPOBaHNS BapeHbIX OBOLLEN U DPYKTOB, TAKNX
Kak kapTodenb, cnagkui kaptodersb, MTOMUO0P.I,
CNMBbI NN 9610KN.

[MomecTuTe Hacaaky 4s1s nope B EMKOCTb C UHIpe-
OVeHTaMu 1 BKItoYnTe Nnpubop Ha ckopoctun 11.

[ns nonyy4eHnst Noapo6HbIX UHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cMm. pasgen C.

Hacapka-namenbuutens (D)

Mamenbuutenu (10/11/12) nopeansHo nooxooaT Ans
M3mesibieHns Msica, TBEPOOro Chipa, 3e/eHu,
4yecHoka, oBoLLEel, xneba, KPeKePOB 1 OPEXOB.

He ucnonbayiite Hacanky-mnamensintens (11/12/13)
C HOXaMU-n3MenbanuTensamMm ans obpaboTkm ocobo
TBEPAbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB, TakUX Kak Opexu B
ckopnyne, Kybukn nbaa, KoderHble 3epHa, 3epHO
1Ny TBEpAbIE Creunn, HaNnpUMep, MyckaTHbI Opex.
O6paboTka Takmx NPOAYKTOB MOXET MPUBECTU K
NOBPEXAEHMIO HOXEN.

Kpome Toro, namensintesns «bc» npegHasHadyeH
nnsi 6onee LWMPOKOro NCMOsb30BaHNS U MOXET
MCMONb30BaTbCs O NMPUrOTOBNEHUS, Hanpumep,
KOKTEWnemn, HanuTKoB, NOPe, XNOKOro Tecta nam
ONS KONKM Nbaa.

Onsi 06paboTkm KyOMKOB NbAa paspeLleHo
MCMONb30BaTh TONILKO HAcaaKy-nameneamtens (13)
CO cneuyanbHbIM HOXOM A5 KoKW nbaa (13c).

WHrpeaoneHTol ona namensumtens «hc» He LOMKHbI
BbIXOAMTb 32 OTMETKY MaKCUMaJIbHOIO YPOBHSI.
MakcrmanbHasa NPOAOIKUTENBHOCTb UCNOb30Ba-
HUSt 3menbumTens «hc»: 1 MMHyTa an1s 60nbLINX
06bEeMOB BNaXHbIX MHrpeameHToB, 30 cekyHa, ons
CYXWX UV TBEPAbIX UHTPEANEHTOB.
NMPUMEYAHWE: BO nsbexaHune cb60s nHTepBan
MeXAyY NPUMEHEHUSIMUN [LO/MKEH COCTaBSATb MUHU-
MyM 3 MUHYTbI. [1py CHUXEHUN CKOPOCTK PaboThl
OBuratenst u/vnm cuibHol Bubpaumm Hezamegnm-
TENbHO OCTAHOBUTE 00PabOTKY.



[ns nony4eHus NnoapoBHbIX MHCTPYKLMIA NO
obpaboTke cMm. pasaen D.

«hc» Mpumep peuenTa: YepHocnnBe ¢ Meaom

(Ha4ymMHKa nnm cnpeg anst 6aNHYMKOB)

50 r yvepHocnmBa

70 r kpem-mena

10 mn BOABI (NpUNpaBneHHOM BaHUbIO)

e [lomecTuTe B Hally namensumtens «hc»
YEPHOCANB N KPEM-MEL,

* I3menbyanTe B Te4eHue 4 cekyH Ha
MakKCUMasibHOW CKOPOCTU.

e Jlo6aBbTe 10 M BOAbI (MPUMNPaBAEHHON
BaHWJIbIO).

e B0306HOBUTE n3MenbyeHre ele Ha 1,5 c Ha
MaKCUMasibHOW CKOPOCTU.

Hacapka-menbHuua pna kodpe
n cneuun ana (E)

MenbHuua naeansbHO NOAXOAUT OJ151 U3MENbYeHUs
NOObIX CYXNX CMELNn N NPSHOCTEN, a TakXe APYrux
VIHITPEONEHTOB, TakMX Kak nepeL, reo3amka, 4unm,
KodenHble 3epHa U coesble 600bI, pUc, Mak,
caxap, CylLLeHble CapAVHbl U KPEBETKU.

[na nocTnxeHnsa HanbosbLLE TOHKOCTY Momorna
MCMOJb3yNTe MakCUMaslbHYO CKOPOCTb.

Yxoa v ounctka (F)

[na nonydyeHns noapoOHbIX NHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cMm. pa3gen F.

FapaHTua n o6cnyXxnBaHue

[ns nonyyeHus nogpobHon nHdopMaLMm CM.
oTAesbHbI BYKET, MOCBALLEHHbIA rapaHTUn 1
ob6CcnyXuBaHuio, UK NoceTuTe Beb-cant
www.braunhousehold.com.

He BbIOpackiBaliTe Npubop BMeCTe C -
ObITOBLIMM OTXOAAMM MO OKOHYaHUW CPOKa ﬁ
ero akcnnyatauun. Coatb npmubop Ha _
yTUAM3aumio MOXXHO B CEPBUCHOM LIEHTPE

Braun nnu B cooTBETCTBYIOLLMX NMYHKTax cbopa,
npeayCMOTPEHHbIX B BaLLIEN CTPaHE.

J[AaTa nsrotoBneHus

Y100kl Y3HaTb AaTy BbiNycka, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIM KoL, npoaykTa (Bo3se Tabnmukm ¢
o603Ha4yeHreM cepun). MNMepBas undpa obo3HavaeT
nocnegHiow undpy roga n3rotosnexus. [ige
cnepyiowme LMdpbl — 3TO KaneHaapHasa Heaens.

A nocnepHue ABe ykasbiBalOT n3gaHne
(aBTOMaTMYecku noacumTbiBaetcs ¢ 1992 ropa).
MNpumep: 30421 — nspenue 66110 BoinyLLeHo B 2013
roay (B 4 Hepeno).

EAL

Mopenb MQ 3100-3105-3125-
3126-3135-3137-3145
HanpsihxeHue 220-240B
YacTtoTta kone6aHui 50 -60 Ty,
MowHocTb 750-900 BT

YcnoBusi xpaHeHus: Mpwn Temnepartype:
o1 +5°C no +45°C un

BnaxHoctn: < 80%

M3rotoBneHo B PyMblHUK ans

[e’JloHrn bpayH Xaycxong I'meX N'epmanus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBarb MO HA3HAYEHUIO

B COOTBETCTBUU C PYKOBOACTBOM MO 3KCyaTauuu.
Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnseT 2 roga ¢ aathbl
NPOAaXM NOTPedbuTenio.

VIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbLIV 32 NPETEH3UN
notpebutenein: 000 «[lenoHru», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHunyeH

Ycnosusa ytunusauum: YTuam3mposaTb B
COOTBETCTBMM C 3KOJIOrM4eCKMMY TpeboBaHNSIMMU
Ycnosusa TpaHcnopTupoBku: Bo Bpems
TpaHCNopTMPOBKU, He BpocaTb 1 He NoaBepraTb
MU3NULIHEN BMOpauum.

Ycnosusa peanusauun: Npasuna peanmsaumm
TOBapa He yCTaHOBMEHbI U3rOTOBUTENEM, HO
OOJKHBI COOTBETCTBOBATb PErvOHabHbIM,
HaUMOHANbHbLIM U

MeXAyHapoaHbIM HOPMaM 1 CTaHaapTam.
Mpounssogurenb:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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PykoBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEUCNPABHOCTEN

MpoGnema B0O3MOXHbI€ NPUYMNHbI

PeweHue

PyyHown 6nenpep He

paboTaer. HeT nutaHumns.

Y6enntech, 4TO NPUOOP NOOKOYEH K
ceTu.

[poBepbTe NNaBkmin NpefoxpaHnTens/
aBTOMAaTUYeCKUi Bblkto4aTens Baweni
JOMaLLHEN 9NeKTPOCeTU.

Ecnu BCe BblLLENEPEYNCIEHHOE B
nopsiake, 06paTtnuTeCb B CEPBUCHbIN
LeHTp Braun.

BeHunkun npebesxat
WA conpukacarTcs
BO Bpems paboTbl

BeHunkun 3aeno

M3BnekunTe 1 CHOBa BCTaBbTE BEHYUNKM

YKpalHCbKa
Mepen BUKOPUCTAHHAM

Mepen BUKOPUCTAHHSAM Npunagy
YBaXXHO O3HaOMTECS 3 KEPIBHULITBOM
— | KopucTyBa4a Ta 36epexiTb Moro ons
noganbLIOro BAKOPUCTAHHS. YTUNI3yTe BCi
YaCTMHUW YNAKOBKWN Ta ETUKETKU HANIEXHUM

YNHOM.

YBara

° Hoxw o4eHb ocTpble! Bo
n3bexaHve TpaBMm, Noxanym-

cTa, 00paLLanTeCh C HOXaMK
C 0C000W OCTOPOXHOCTBIO.

® [1py1 06XOOXKEHHI 3 FOCTPUMMU PiXY4U-
MW HOXaMW, CMOPOXHEHHI EMHOCTI
Ta Nif, Yac YALWEHHS cnif 4OTPpMMYyBa-
TCA 0OEPEXHOCTI.

® [1pucTpit LO3BONFETLCS BUKOPUCTO-
ByBaTV 0Cc0O6aM 3 0OMexeHUMm bi-
3UYHVMM 1 CEHCOPHMMN MOXJIMBOC-
TAMM 411 PO3YMOBUMM 30IOHOCTAMMU
ab0o ocobam, Lo He MaloTb AOCTaT-
HbOIrO JOCBIAY Ta 3HAHb, SIKLLIO BOHU
nepebyBatoTb Nig Harnsaom abo oT-
pyManu iHCTPYKLIi WOA0 BUKOPK-
CTaHHS npunagy 1 yceiLoMIIIOTb
Hebe3nekKy, L0 MOXE BUHUKHYTM
yepes HenpaBWibHY ekcrayaTtaLito.

e Jlitfam 3a00pOHEHO 6aBUTUCH 3 Oa-
HUM NPUNAA0OM.
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e [pncTpiin 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTU OiTAM.

e He cnig gonyckatu giten 4o npunagy
Ta IOro MEPEXHOro LWHypa.

® YyiLeHHs i 06CnyroByBaHHS He Mno-
BUHHI 31iACHIOBATMCA OiTbMU O€3
Harnagy.

e 3aBX/av BUMUKaTe abo Bifl’ €aHYIATE
npunag eig Mepexi nepeg MoHTa-
XEM, EMOHTAXEM, YULLEHHAM, 30e-
piraHHsM ab0 AKLLO 3aMLLIAETE 0ro
6e3 Harnsaay.

® AKLIO MEPEXHMI LUHYP NOLIKOXE-
HWIA, AOrO CNifg, 3aMiHUTK Y BUPOOHK-
Ka, CepBiCHOro npeacTaBHMKa abo
aHanoriyHoi ocobu, Wwob yHUKHYTH
Hebe3neku.

® [lepepn, BK/IOYEHHAM B MEpeXy yneB-
HITbCS, WO Balwa Hanpyra Bignosigae
Hanpysi, BkasaHin Ha npunagj.

e Lleli npucTpii po3pobaeHo nuLe ans
no6GyTOBOr0 BUKOPUCTAHHS Ta ans
00pOOKM.

e [leTani NpMCTPOIO He NPU3HAYeHi 4ns
BUKOPMCTAHHS Y MIKPOXBUJIbOBMX
nivKax.

¢ bynb nacka, NoYnCTITL BCI AeTani
nepeg, nepLunm BUKOPUCTAHHAM
abo0 3a HeoOXiAHOCTI, cnioynTe
IHCTPYKLUiSM B po3aini Jornsag i
YULLLEHHS.




® |1106 YHMKHYTM TpaBMYBaHHS nig Yac
poboTK, TPMMaNiTe PyKkn, BONOCCH,
0JAr, a TaKOX JIONaTKK Ta iHWwe npu-
nappas nogai Bif BiHWYKIB | FaKiB ans
TicTa. He Topkantecs pyxoMmx
4aCTVH Mif 4yac poboTw.

® Y pasi NOWKOOXEHHS npunagy
MPUMKUHITL NOr0 BUKOPUCTAHHS.

® Y pasi nagiHHs npunagy B pianHy
BUMKHITb 1Or0 3 PO3ETKM, NEPLL HIX
TOPKaTUCS PIANHMN.

AeTtani Ta akcecyapu

Perynatop 3MiHHOI LWBUAKOCTI
KHonka 3MiHHOT WwBnakocTi (on/off.)
KHonka npuckoptoBaya «turbo»
MoTopHw®in 6ok
KHonku po36nokyBaHHs EasyClick
Pyuka 6neHaepa
CrakaH
Hacagka-BiH4MK
a kopoOka WBuaKocTen
b BiHYMK
9 Hacapaka «Mikcep i3 ABomMa BiHU4YKamm»
a Kopnyc i3 oBuryHom ycepeamHi 1a nyckoBoto
KHOMKOO Ha HbOMY
b BiHn4kn
10 Hacapka onsa niope
a kopoOka wBmaKocTeln
b Hacapka pnga niope
c nonartesa OOBTHULSA
11 Hacagka ansa Hapiskm 350mn «hc»
a Kpuwka
b HiX onga Hapi3ku
C EMHICTb A5 HapPi3kn
d NpOTUKOB3HE ryMOBE KifbLie
12 Hacagka gns Hapiskm 500 mn «ca»
a KpuLika (3 KOPOOKO LBUOKOCTEN)
b HixX onsa Hapi3km
C EMHICTb ON9 Hapi3Ku
d NpoOTUKOB3HE r'yMOBE KifbLie
12 Hacagka ansa Hapiskn 1250 mn «bc»
KpuLKa (3 KOPOOKOIO LLIBUAKOCTEN)
HiXX A5 HApi3KKn
HiX A5 PO3KOIOBAHHS bO4Y
EMHICTb A9 Hapi3Kn
NPOTUKOB3HE N'YMOBE KiflbLie
KNagoBi MAVHA 151 KaBW Ta crewin
Kpuwka 3 mydpToto
MoapibHIoUNIA Hix
Muwucka
MipcTaBka / kpuwika ons 3anobiraHHs
KOB3aHHIO

Ak BUKOpUCTOBYBaTU NPUCTPIN

O~NOOA~WN =

13

QOTOVIODPDAO T®

BuOGip wBuakocTi

FAKLLO HATUCHYTU KHOMKY 3MiHHOI LUBUAKOCTI (2),
LIBMAKICTb 06POOKM BiANOBIAAE HANALITYBaHHIO
perynatopa 3MiHHOT WwenakocTi (1). Yum BuLle ue
HanawTyBaHHs, TUM LWBMALLE BioOYBaeTbCS
Hapi3dyBaHH4. LLIBMAOKICTbL MOXHa 3py4HO perynosatm
nig Yac poboTu Npunaay, NoBepTaloym Perynstop
LIBUAKOCTI.

MakcrmasnbHOI WBNAKOCTI 06P0OKM MOXHA
DOCArTU LWASXOM HaTUCKAHHA KHOMKM «turbo» (3).
KHonky «turbo» TakoxX MoXHa BUKOPUCTOBYBATU ANS
MUTTEBUX NOTY>XXHUX iMIMYJIbCIB 3aMiCTb TOr 0, LLLO6
nepemMuKaTv peryasaTtop LWBUAKOCTI.

Hacapka-onenpep (A)

PyuHuin 6neHaep ineansHo nacye AJis NpuroTyBaHHS
nignme, coycis, Npunpaes 4o canaTis, Cynis, ANTAYOro
XapyyBaHHS, a TaKOX HaMoiB, MOMOYHNX Ta iHLINX
KOKTEWNIB.

[ns [OCArHEeHHs HarKpaLLmMx pe3ynbsTariB
BCTAHOBJIIONTE HaMBULLY LUBUAOKICTb «turbo».

JeTtanbHi iIHCTPYKUji 3 NpUroTyBaHHA ANBITLCS B
poagaini A.

Hacapka-BiH4yuK (A)

BukopucToBYyNTE HacaaKy-BiHYMK vLle Ans
36VBaHHs BEPLLKIB, GiNkiB, NPUroTyBaHHs OICKBITIB
Ta fecepTiB 3 rOTOBUX MNOPOLLKIB.

[ns [OCArHEeHHs HarKpaLLmMx pe3ynbLTariB
BCTQHOBJIONTE HANBULLY LUBUAKICTb.

JeTtanbHi iIHCTPYKLji 3 NpUroTyBaHHA OMBITLCS B
po3aini A.

Hacapka «mikcep i3 aBoma
BiHM4YKamm» (B)

BurikopucToByMTE MiKCep i3 ABOMA BiHMYKaMM Tiflbkn
05 3aMilLyBaHHS TiCTa Ha MAMHLL 1 TiCTeuka,
36MBaHHA CMETaHN Ta A€4HMX BiNKiB i NPUrOTyBaHHSA
KapTOMSIHOrO niope. He BUKOPUCTOBYNTE Hacaaky
ONS 3aMmilllyBaHHA TBEPAOro TicTa 1 TicTa,
Hanpuknag, Ha niuy, nacTy, x/i6, a TakoX NiCO4YHOro
TicTa.

Lns npuroTyBaHHA TicTa crnoyaTtky 306uiiTe piaki
iHrpedieHTn 0o CTaHy nerkoi KpemonoaibHoi macu,
nicns 4oro NOCTYNOBO A04AaBANTE CyXi iHFPedieHTH.
FAKLLO CyMiLL CTae HaATO LUiIbHOO, 3aBepLUITb
NnepemilLlyBaHHS BPYYHY.

He BuKopucToByiTe Yally (7) pa3om i3 Hacaakoto
«MiKCep i3 ABOMA BiHMYKaMU».

[eTanbHi iHCTPYKLU|T 3 NPUroTYBaHHA AMBITLCH B
po3aini B.
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Hacapgka pnsa mope (C)

Hacazky ons niope MOoxHa BUKOPUCTOBYBATU NSl
nepeTBOPEHHS B MIOPENoaibHNIA CTaH BapeHmx
0OBOMIB Ta GPYKTIB, HANPUKNaa, 3BU4arnHoi 1a
conoakoi kapToni, NoMigopie, CANB Ta S6YK.

3aHypTe HacaaKy Ans niope y iHrpeaieHTn Ta
BBIMKHITb NPUCTPIN Ha wBmakocTi 11.

JeTanbHi iIHCTPYKLUii 3 NPUroTyBaHHS OVBITLCS B
posgini C.

Hacapka pns Hapi3ku (D)

Hacapnkun ansa Hapiskn (10/11/12) ineanbHo nacyotb
ons noapibHeHHs M‘aca, TBEPAOro cupy, Lunbyni,
crevuiii, YacHMKY, OBOYIB, XJiba, KpekepiB Ta ropixis.

He BMKOPUCTOBYNTE Hacaaku Ans Hapi3ku
(11/12/13) Ta ix HOXi A5t NOAPIOHEeHHs ayXe
TBEPAMX NPOAYKTIB, TAKNX K HENYLLEHI ropixXu,
KyOuKn nboay, kaBoBi 606w, 3epHo abo TBepAi
cnevwii, Hanpuknag, myckaTtHui ropix. O6pobka
Takux NPOAYKTiB MOXe NPUBECTM A0 MOLLKOAXKEHHS
HOXIB.

Kpim Toro, Hacagka pns Hapi3ku «bc» npnaatHa ans
6araTbox iHWKX cNocobiB 3aCTOCYBaHHS, a came
L9 NTPUrOTYBaHHSA KOKTEWiB, HAnoiB, Nope,
piokoro Ticta abo NnoapiéneHoro nboay.

MoppibHioBaTh KyOMKM NboAy 34aTHaA nnLle
Hacagka ans Hapisku «bc» (13) 3a AonomMoroo
cneujanbHOro Hoxa (13c¢) ans poskontoBaHHS
neony.

BukopucToByouM HacaaKy «hc» He HaNOBHIONTE
KiNbKiCTb IHFPEedieHTIB BULLLE MaKCUMasbHOI fiHii.
MakcumanbHuin Yac ekcniyarauii Hacaakm-
nogpibHoBaya «hc»: 1 xBUnnHa ans Benmknx
KiNIbkOCTEN BoNorux iHrpeaienTis, 30 cekyHa ans
Cyxmx abo TBEPAUX iHIPEIEHTIB.

MPUMITKA: nepepn, HaCTynHMM BUKOPUCTAHHAM,
3a4yekalnTe NpMHaNMHi 3 XBUIMHN (LLLOO YHUKHYTHK
HecnpaBHoCTel). HerainHo NpunuHiTL PO6OTY,
AKLLO LWBWAKICTb ABUIYHA 3HUXYETLCS Ta/ab0o
3'ABNSETLCS CUJIbHA BiOpaLlisi.

JeTanbHi IHCTPYKLUii 3 NPUroTyBaHHS OVBITLCA B
po3ainiD.

Mpuknag peuenta ans Hacaakn «hc»: Menosui

YOPHOCAMB (HaYMHKa A58 MAMHLIB abo nacTa ans

OyTtepbpoais)

50 r yopHOCNMBY

70 r kpemonoAibHoro meny

10 mn BOAM (3i cMakoM BaHini).

e [loknagiTb YHOPHOCAMB Ta KPEeMONOAibHWNI Men,y
3MiLLYyBasibHY EMKICTb «hC».

e [lepeMilwynTe Ha MakCUMarbHiIl LWBMOKOCTI
NPOTAroM 4 CekyHA,.

e lopante 10 mn BOAM (3i CMakoM BaHini).
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e [1poaooBXyNMTE HapidyBaHHA NPoTaromM 1,5 cekyHp,
Ha MakCUManbHil LWBUAKOCTI.

CknapoBi MnMHa ang KaBu 1a
cneuin (E)

MnuH igeanbHO NiaxoauTb ANS NoAPIOHEHHS
Oyab-AKNX CyXux creuii abo iHWKnX iIHrpenieHTiB,
Takux Ik nepeub, rBo3amka, nepeLb Yisi, KaBoBi 4n
coeBi 606U, puc, HACIHHS Maky, LlyKop, 3acyLUeHi
CapAMHU Ta KPEBETKN.

[ns HanbinbLw peTenbHOro NoApiGHeHHS
BUKOPUCTOBYITE NPUCTPIlA HA HAMBULLiA LUBUAKOCTI.

Aornsap ta ymweHHs (F)

JeTtanbHi iIHCTPYKUji 3 NPUroTyBaHHS ONBITLCS B
poagini F

FapaHTia Ta 06CcnyroByBaHHS

[ns oTpumaHHs getanbHoi iHpopmauii ame. MNoBHi
YMOBW LLLOAO rapaHTii Ta 06cnyroByBaHHs1, 260
3angiTe Ha cant: www.braunhousehold.com.

Byap nacka, He yTunisyinTe NpucTpin pazom -
i3 N0GyTOBNUMM BiaX0o4aMU HANPUKIHLL
TEPMIiHY MOro ekcrnyarauii. 3aaty npucTpin
Ha yTunisaLito MoxHa B CepBiCHOMY LLEHTPI
Braun a60 y BignoBigHux nyHKTax 36opy,
nependayeHnx y BaLLii KpaiHi.

O6nagHaHHA Bignosigae BuMmoram TeXHIYHOro
pernamMmeHTy o6Me>XXeHHA BUKOPUCTaHHA AeAKMX
Hebe3neyYHUX PeYOBUH B €JIEKTPUYHOMY Ta
€NeKTPOHHOMY 06nafHaHHi.

¥

lapsya nidis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHux TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).



MociGHMK i3 NOLYKY Ta YCYHEHHS HecnpaBHOCTeN

MpoGnema Mo>xnuBa npu4nHa BupiweHHs

MepeBipTe, 41 NPUCTPIN NIOKIIOYEHNA.
MepeBipTe 3anobixXHWK / BUMMKAY y BaLLOMy
Hemae xunBneHHs OyOMHKY.

Fkwo npobnema iHLWOoro xapakrepy, 3B’ SXIiTbCs 3
Bigninom o6cnyroByBaHHs kKomnaHii Braun.

Py4Huin 6nenpep He
npawoe.

Mig yac pob6oTN BiIHWMYKM
rpyMASATbL ab0 TOPKATLCA | BiHMYKKM 3aknHMNO BUNHATY BiHMYKM Ta BCTaBUTU 3HOBY
OAMH OQHOr0
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