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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fir den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Geréat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Das Gerat darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt
werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maglich.
Das Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor
benutzen. Niemals die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.
Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil’er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.



de

Wichtige Sicherheitshinweise

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten!
Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schissel oder den
Einfullschacht greifen. Zum Nachdrucken von Zutaten immer den
Stopfer verwenden. Keine Gegenstande (z. B. Kochloffel) in die
Schussel oder den Einfullschacht einfihren.

Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der Ent-
leerung des Behalters und bei der Reinigung. Zum reinigen
Burste benutzen.

Klingen des Universalmessers nicht mit blol3en Handen beruhren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur
bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Mixermesser
nicht mit bloRen Handen berlthren.

Niemals in die scharfen Messer und Kanten des Wurfelschneider-
Einsatzes greifen. Schneidscheibe und Schneidgitter nur am
Kunststoffteil anfassen. Bei Nichtgebrauch den Warfelschneider-
Einsatz immer zusammengebaut und mit aufgesetztem
Messerschutz aufbewahren.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heil3e oder schaumende
Flassigkeit einfullen.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.



A Achtung!

Wichtige Sicherheitshinweise de

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben. Setzen Sie den Mixbecher keinen

Temperaturen Uber 80°C aus.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege” siehe Seite 13

Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

4]
®

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachflll6ffnung greifen.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild A
1 Grundgerit
a Drehschalter
b Leuchtring (Betriebsanzeige)
¢ Antrieb (2 oder 3-stufig *)
d Kabelstaufach
Schiissel
Antriebsachse 1 (grau)
Antriebsachse 2 (schwarz) *
Deckel
a Stopfer
b Stopfereinsatz
6 Werkzeuge
a Werkzeugtrager
b Universalmesser mit Messerschutz
¢ Knethaken (Kunststoff)
d Ruhrbesen
e Getriebegehause fir Rihrbesen
7 Scheibentrager

abhbwbd



de Vor dem ersten Gebrauch

8 Zerkleinerungsscheiben *
Schneid-Wendescheibe — dick/dinn
Raspel-Wendescheibe — grob/fein
Reibscheibe — mittelfein
Reibscheibe — grob
Kartoffelpuffer-Scheibe
Pommes frites-Scheibe
Asiagemuse-Scheibe
9 Zitruspresse *

a Siebkorb

b Auspresskegel
10 Saftzentrifuge *

a Reibbehalter

b Filterkorb

¢ Deckel

d Stopfer fur Saftzentrifuge
11 Wiirfelschneider *
Grundtrager
b Verschlussklammer
¢ Schneidgitter
d Schneidscheibe
e Messerschutz
Schneidgitter-Reiniger
12 Universalzerkleinerer *

a Becher mit Antrieb

b Deckel
13 Mixer
Mixbecher aus Tritan
b Messereinsatz
¢ Deckel
d Nachfill6ffnung
Trichter

* je nach Modell

Q =0 Q0T
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Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen und vorhande-
nes Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und sicht-
bare Schaden prifen. =» Bild IN

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> ,Reinigung und Pflege“ siehe
Seite 13

Teile und Bedienelemente

Wichtig!

Schissel, Deckel/Becher des Universalzer-
kleinerers und Mixbecher sind nicht flr die
Verwendung in der Mikrowelle geeignet!

Farbkennzeichnung

Das Gerat verfugt Uber einen 2 oder
3-stufigen Antrieb (je nach Modell).

Jede Geschwindigkeitsstufe ist durch
unterschiedliche Farben gekennzeichnet
(schwarz, grau und rot). Diese Farbkenn-
zeichnung ist auch an den Zubehérteilen
zu finden. Die Zubehdrteile werden auto-
matisch mit der richtigen Geschwindigkeits-

Niedrige Drehzahl, schwarz
mit Antriebsachse 2
Far die Verwendung des

stufe verbunden.

Wiirfelschneiders.

Mittlere Drehzahl, grau
mit Antriebsachse 1
Fur die Verwendung von Zerkleine-

o

rungsscheiben, Zitruspresse und
Saftzentrifuge.

Hohe Drehzahl, rot
ohne Antriebsachse
Fur die Verwendung von Mixer und

%

Universalzerkleinerer.

Drehschalter mit Leuchtring

- Bild 3

Mit dem Drehschalter wird die gewlinschte
Geschwindigkeit ausgewahlt oder das Gerat
ausgeschaltet. Wahrend des Betriebes
leuchtet der integrierte Leuchtring. Bei einem
Fehler in der Bedienung des Geréates, einem
Ausldsen der elektronischen Sicherungen
bzw. einem Geratedefekt lasst sich das
Gerat nicht mehr einschalten und der
Leuchtring blinkt.



Achtung!

Gerat ausschlie3lich mit dem Drehschalter
ein- und ausschalten. Ein Ausschalten
durch Offnen des Deckels fiihrt zu Schaden
am Gerét.

Einstellungen

M Momentschaltung mit hochster
Drehzahl. Schalter fir
gewtnschte Dauer festhalten.

0/off Stopp/Ausschalten

min Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
- einstellbar von niedriger bis hoher

max Drehzahl.

Pulse Intervallbetrieb mit hochster
Drehzahl. Empfohlen fur die
Herstellung von z.B. Milchshakes
im Mixer.

Kabelstaufach
- Bild

Das Gerat ist mit einem Kabelstaufach aus-
gestattet. Die Lange des Netzkabels lasst
sich durch Herausziehen oder Zuriickschie-
ben des Kabels passend einstellen.

Nach der Arbeit Kabel mit kurzen Schiiben
ins Kabelstaufach zuriickschieben.

Vorbereitung

m Grundgerat auf glatten, sauberen und
stabilen Untergrund stellen.

m Netzkabel auf die bendtigte Lange
herausziehen.

A Verletzungsgefahr!

— Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerat abgeschlossen sind.

— Wahrend des Betriebes nie in die
Schissel oder den Einflillschacht
greifen.

— Nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug/Zubehor nur bei Stillstand
des Antriebes wechseln.

Vorbereitung de

Wichtig!
Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
oder Zubehor vollstandig montiert sind.
Das Gerat lasst sich nicht Einschalten,
wenn die Schissel nicht korrekt aufge-
setzt und mit dem Deckel verschlossen
ist. Die Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schisselgriffs
sitzen.
— Geréat ausschlief3lich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

Verwendung der Werkzeuge

/\ Verletzungsgefahr!
Wahrend des Betriebes nie mit den Handen
in die Schiissel oder den Einfiillschacht

greifen. Keine Gegenstande (z.B. Koch-

I6ffel) in die Schiissel oder den Einfill-

schacht einfuhren.

Universalmesser -

Zum Zerkleinern und Hacken.

/A Verletzungsgefahr!

Klingen des Universalmessers nicht mit

bloRen Handen beriihren. Bei Nichtge-

brauch Universalmesser immer im Messer-
schutz aufbewahren. Universalmesser nur
am Kunststoffgriffrand anfassen.

Knethaken (Kunststoff) -g

Zum Kneten von Teig und zum -

Untermischen von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,

Schokoladenplattchen).

= Bild 8]

1. Schussel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

2. Antriebsachse 1 bis zum Einrasten in
den Werkzeugtrager driicken.

3. Werkzeugtrager mit Antriebsachse auf
den Antrieb setzen. Universalmesser
oder Knethaken auf den Werkzeug-
trager setzen und loslassen.



de Zerkleinerungsscheiben

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

4. Zutaten einfillen.

5. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (§-).

6. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

7. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewiinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

8. Um Zutaten nachzufiillen, Drehschalter
auf 0/off stellen. Stopfer herausnehmen
und Zutaten durch Nachfulléffnung
einflllen.

m Flussigkeiten durch den Stopfer
nachflllen. Stopfereinsatz kann als
Messbecher benutzt werden.

9. Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

Schiissel entleeren

10. Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

11. Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser bzw. Knethaken aus
der Schissel herausnehmen. Werkzeug
vom Werkzeugtrager abnehmen.

12. Schiissel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen. Schussel

entleeren.
m Alle Teile sofort nach Gebrauch
siehe Seite 15
Riihrbesen
Fur Sahne, Eischnee und leichte %
Teige. Nicht geeignet fur feste
= Bild[3
1. Schussel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—g-). Schiissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.
Rihrbesen bis zum Einrasten in das
Getriebegehduse stecken.
4. Getriebegehduse mit leichter Drehung
auf die Antriebsachse setzen.

reinigen. = ,Reinigung und Pflege*
Zutaten.

Antriebsachse auf den Antrieb setzen.
5. Zutaten einflllen.

@N

6. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (—3-).

7. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

8. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

m  Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. = ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 15

Zerkleinerungsscheiben

/\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen! Nicht
in die Nachfulléffnung greifen. Zum Nach-
driicken von Zutaten immer den Stopfer

verwenden.
Schneid-Wendescheibe — -
dick/diinn
Zum Schneiden von Obst und Gemuse.
Bezeichnung auf der Schneid-Wende-
scheibe:

,1% fir die dicke Schneidseite,
,3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Raspel-Wendescheibe —
grob/fein

zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase,
aulder Hartkase (z.B. Parmesan).
Bezeichnung auf der
Raspel-Wendescheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nussen.
Weichkéase nur mit der groben Seite
raspeln.




Reibscheibe — mittelfein

Zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nissen.

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.
Reibscheibe grob

Zum Reiben roher Kartoffeln z. B.
fur Reibekuchen oder KlofRe.
Kartoffelpuffer-Scheibe

Zum Reiben roher Kartoffeln fiir
Rosti und Kartoffelpuffer, zum Schneiden
von Obst und Gemdse in dicke Scheiben.

Pommes frites-Scheibe

Zum Schneiden roher Kartoffeln flr

Pommes frites.

Asiagemiise-Scheibe
Schneidet Obst und Gemiise
in feine Streifen fir asiatische
Gemiisegerichte.

Hinweis: Pommes frites-Scheibe bzw.

Asiagemuse-Scheibe mit dem Messer nach

oben auflegen. Scheiben, geeignet flr

weitere Zwecke, sind im Fachhandel erhalt-

lich (siehe Kapitel ,Sonderzubehdér).

Stopfer mit Einsatz

- Bild @

Der Stopfer kann in zwei Varianten
verwendet werden.

Variante 1: Fir z.B. Krauter, Lauch,
Karotten. Stopfer in die Offnung des
Deckels setzen. Lebensmittel mit dem
Stopfereinsatz nachschieben.
Variante 2: Fiir z.B. Apfel, Kartoffeln.

Stopfereinsatz in den Stopfer setzen und
drehen, bis beide Teile miteinander ver-

bunden sind. Lebensmittel mit dem Stopfer

nachschieben.

Zerkleinerungsscheiben de

= Bild [€

1.

Lol

Schussel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.
Antriebsachse auf den Antrieb setzen.
Scheibe aus der Schutzhille nehmen.
Scheibe auf den Scheibentrager
auflegen. Gewinschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mitnehmer am Scheibentrager in die
Offnungen der Scheiben greifen. Scheibe
muss auf den seitlichen Zapfen des
Scheibentragers aufliegen.
Scheibentrager mit leichter Drehung auf
die Antriebsachse aufsetzen.

Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (—3-).

Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

Schneid- oder Raspelgut einfillen und
unter leichtem Druck mit dem Stopfer
nachschieben. Falls erforderlich, vorher
zerkleinern.

Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.
Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Ricksténde nicht
an. =» ,Reinigung und Pflege* siehe
Seite 15

Achtung!

Verarbeitung beenden und Schussel
entleeren, bevor die verarbeiteten Lebens-
mittel die Unterkante des Scheibentragers
erreichen.

Hinweis: Schokolade vor dem Einschalten
einflillen und mit dem Stopfer abdecken.
Nach dem Einschalten mit dem Stopfer
nachschieben.



de Zinuspresse

Zitruspresse

Zum Auspressen von Zitrusfrischten,
z.B. Orangen, Grapefrults, Ziltronen

Achtung!

Zitrusprasse nur in kamplett zusammenge-

gsetziem Zustand verwenden,

== Bild [

1. Schiissal aufsetzen. Dabel die Markie-
rung beachben (-3-). Schissel bis zem
Anschlag m Uhrzegersinn drehen

2. Anmebmachse aul den Antrieb selzen,

3. Slebkord auf Anfriebsachse setzen.
Dalbei die Markierung beachten {-5-}.
Siebkor im Uhrzeigersinn drehen,
Mase am Sebkorh muss Des Zum
Anschlag im Schiilz des Schilsselgrifs
sizan.

4. Auspresskegel aufsatzan und
andriicken,

B, Melrsiecker eingfecken, Dvehschalter
auf Stufe min siellen,

6. Hall@erie Zitrusfrucht auf den Auspress-
kegel driicken. Der Saft [duft in dan
Behalber.

m  Mach der Verarbedung Drehschalter auf
raff stellen, Melzsiacker aussleckan,

m Alle Telle sofort nach Gabrauch
reinigen. So frocknen Ribcksidnde nicht
an. == _Rpinigung wnd Pllege” siehe
Seife 13

Achtung!

Fillstand beachten. Maximale Verarbai-

tungsmenge: 1000 ml Fruchisaf,

Saftzentrifuge -

Zum Entsaften von Kermobst (z. 8.

Apfeln, Bimen), Beerenobsi, entkarm-

tern Steinobst, Gemise (2. 8. Karoften,

Tomatan)

== BildIl

1. Schiissel aufselzen, Dabei die Markie-
rung beachten ( T ). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

2. Antrebsachse auf den Antrieb selzen.

3. Fillerkorb in Reibbehaler einsetzen.,

10

4. Bis zum Anschlag gagen den Uhrzeaigar-
sinn drehen,

B, Safrentrifuge in Schilssel sinseizen,

6. Deckel der Saftzemrifuge mit Slopler
aufsetzen. Dabal die Markianung beach-
tan (-0

T. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
gina dremen,

B. Metzstecker einstecken. Drehschalter
auf Stufe min stellen.

a  Obst oder Gemdse in den Einflllschacht
geben und wier leichtem Drock mit
dem Slopfer nachachieben, Falls erfor-
derlich, vorher zerkleinem. Am Ende
des Arbeitsganges Drehschatar kurz
auf Stufe max stellen und das Gerdt
50 lange Bufen lassen, bis das Frucht-
feisch restlos enlsaftet ist,

= Mach der Veraroaitung Drehschaler auf
ot stellan. Melzsiecker ausstecken,

m  Alle Teike sofort nach Gebrauch
reinigen, ==  Reinigung und Plege”
siahe Seife 13

Achtung!

Schissal rechtzaitig entlesren:

= nach Verarbeiten von maxdmal 500 g.

= bevar der Safl den Reibbehiiler erreichl
hat.

Mixer

Zurn Mischen Aissiger bew, helb-
fester Lebensmittel, zum Zerklai-
mern/Hacken von rohem Obst und
Gemise und zum Plrieren von Speisan.

Mixbecher aus Tritan

Tritan Ist ain bruchsicharar, geschmacks-
und geruchsnautraler Kunstsioff. Im
Mizbecher aus Trilan kinnen Exwirel und
gefrarene Lebensmittel verarbeiel wenden,
M Verletzungsgetahr

Mi= in dan aufgesetzian Mixer graifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen faufselzen, Klingen des
Masserainsatzes nicht mil blolen Handen
beriihren.




4 Verbrithungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heidem Misgu it
Dampl durch den Tricher im Deckel sus
Maximal D4 Liter heika oder schiumends
Fldssigkeit einfillen

Achtung|
Selzen Sie den Midbecher keingn Tempeara-
luren hber 80°C aus.

== Biid K

1. Mixer aufsetzen. Dabei die Markiernng
beachien (7). Mixer bis zem Anschlag
im Unrzeigersinn drehen,

2. Zutaten einfilen.

Verarbeitungsmengen

Feste Lebenamitbel optimal B0 g
Flissigkeiten max. 1.5 L
Heike oder schiumende ma 0.4 L
Flissigkeiten
3. Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drahen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schiitz des Mixemgriffes
siren.
Achtung!
= Mixer nicht leer befrelben,
—  Mizer arbaitet nur mit fastgedraniem
Drchosl.
4, Meirslecker einstecken, Drehschalter
aul geswiinschie Siufe stellen,

Zutaten nachfdllen

§. Um Zutaten nachzufullen, Drahschalter
auf Woff stelen. Deckel abnehmen und
Zutaten einflilen, oder

&, Trichier herausnehmen und fesie
Zutaten nach und nach durch die Mach-
flksfnung einflikan.

T. Fiissige Zutaten durch den Trichber
einflillen,

m  Nach der Verarmeilung Drehschaltes aul
Oiaff stellen. Metzsiecker aussiecken.

s Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. == _Reinigung umd Pilege
Shehe Seife 13

Bespielirezept flr den Mixer de

Tipp: 2ur Vorreinigung etwas Wasser mit
Splilmitiel in den aufgesetzien Miger geben
Fir wenige Sekunden aul Slufe M slellen,
Wasser ausschitten und Mixer mit klaram

Wasser ausspdlan.

Beispielrezept fiir den Mixer

Sport-Getrank

— 2T0 g Honig
(aus dem Kihischrank, 5°C)

= Sgdimt,

= 230 g Milch

m  Honig und Zimt in den Mixer geban und
auf Stufe M mixen.

s Mach § Sekunden die Milch dazugeben
und 3 Sekunden mixen,

Empfohlene Verarbetungsmangen und

-zgiten beachien. == Bild [@

Wiirfelschneider

Wirfelschneider zum Schneiden
von Lebensmitteln in Wirfeform,
M\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer/ rotkerenden Antrieb!
Mia in dan aufgesetzian Wirelschneider
greifen! Wirelschnaider nur bei Stillstand
des Antriebs abnehmen | aufsetzen,
Beim Auseinandernehmean / Zusammenbau
des Wirfelschneiders die Schnedscheibs
mur am Kunsistofknauf n der Mitie graifen.

Hinweise zur Amsendung!

m  DerWifelschneider st nur [Or das
Schneiden von Kartofein {roh ader
pekocht}, Karotten, Gurken, Tomatan,
Paprika, Zwiabeln, Bananan, Apfein
Bimen, Erdbeeren, Melonen, Kiwi, Eiem,
weicher Fleischwurst (2 B, Moiadella),
pekochiem oder gebratenam, knochen-
losam Gefligefiaisch gesignat.

8 Sehrweicher Kase (z. B. Mozarlla,
Schafskdse) kann nicht verarbeiet
werden. Bei Schnillkise (2. B. Gouda)
und Hark#&se (z. B. Emmentaber) darf
die in einem Arpeitsgang verarbaiteta
Menge 3 kg nicht lbersteigen.

LN



de Wiirfelschneider

m Vor der Verarbeitung von Kern- und
Steinobst (Apfel, Pfirsiche etc.) sind die
Kerne bzw. Steine zu entfernen.

m Vor der Verarbeitung von gekochtem
oder gebratenem Fleisch sind die
Knochen zu entfernen.

m Lebensmittel dirfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

Achtung!

— Die Nichteinhaltung dieser Hinweise
kann zu Beschadigungen des Wirfel-
schneiders inklusive des Schneidgitters
und des rotierenden Messers fiihren.

— Wird der Wiurfelschneider zweckent-
fremdet, abgeéandert oder unsachgemaf
verwendet, kann von der Robert Bosch
Hausgerate GmbH keine Haftung fur
eventuelle Schaden Gbernommen
werden. Dies schlief3t auch die Haftung
fur Schaden aus (z.B. stumpfe oder
deformierte Messer), die infolge der
Verarbeitung nicht zugelassener
Lebensmittel entstehen.

Wichtige Hinweise:

— Lebensmittel dirfen keine Knochen,
Kerne oder andere feste Bestandteile
enthalten.

— Obst/Gemiuse sollte nicht zu reif sein,
da sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem
Schneiden abkihlen lassen, da
sie dann fester sind und damit das
Schneidergebnis besser wird.

— Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim Nachschieben kann die
Lange der Wirfel beeinflusst werden.

— Der Wirfelschneider arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.

Arbeitsgeschwindigkeit entsprechend der
zu schneidenden Lebensmittel wahlen.

Achtung!

Bei der Arbeit mit dem Wiirfelschneider nie
den Intervallbetrieb (Pulse) verwenden.
Niedrige Arbeitsgeschwindigkeit (min):
gekochte Kartoffeln, Karotten und Eier,
Gurken, Bananen, Erdbeeren, Melonen.
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Mittlere Arbeitsgeschwindigkeit:

rohe Kartoffeln und Karotten, weiche

Fleischwurst (z.B. Mortadella), Schnittkase,

Hartkase, Paprika, Tomaten, Zwiebeln,

Apfel, Kiwi.

= Bild [d

1. Schneidgitter in den Grundtrager ein-
setzen. Aussparungen beachten!

2. Schneidscheibe mit Messerschutz in
den Grundtrager einsetzen.

3. Die 3 Verschlussklammern bis zum
Einrasten nach innen driicken.

4. Antriebsachse 2 auf den Antrieb setzen.

Achtung!

Far den Wurfelschneider unbedingt die

Antriebsachse 2 verwenden (Bild X - 4).

5. Schissel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

6. Wiirfelschneider in die Schissel setzen.
Die Markierung am Wiurfelschneider
muss auf den Griff der Schissel ausge-
richtet sein. Der Wiirfelschneider muss
vollstéandig auf der Antriebsachse sitzen!
Bei Bedarf mit Hilfe des Messerschutzes
die Messerscheibe in richtige Position
drehen.

7. Messerschutz abnehmen.

8. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (3-).

9. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schisselgriffs
sitzen.

10. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

m Zu schneidende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und unter leichtem
Druck mit dem Stopfer nachschieben.
Falls erforderlich, vorher zerkleinern.

Achtung!

Schussel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von maximal 500 g.

— bevor die Wiirfel die Unterkante des
Wiirfelschneiders erreicht haben.



Schissel entlearan

m Mach der \erarsaiung Drehschatter auf
Ofoff stallen. Melzsiecker aussiecken.

s Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
urd abaehmen,

m Masseschulz aufsetzen,

n Wikfelschnelder aus der Schilssal
herausnehmen.

m  Schiissel gegen den Uhrzeigersnn
drehen und abnehmen. Schilssel
entlesren.

n Alle Telle sofort nach Gabrauch
reinigen. ==  Reinigung wumd Plhege*
Shehe Seie 13

Zum Zerklainam kleingrer Mangen

von Fleisch, Harkise, Zwiebealn,

Petersilie, Knoblauch, Obsi und Gemiise

Das Zerklsinern von Kafeebohnen, Plefler-

kimam, Zucker, Mohn und Meamatich ist
nicht zul&ssig.

&y Verletzungsgefahr
Universalzerkleinagrar mur bei Stllstand des
Antriebes abnehmen/ aufsetzen. Klingan
des Massarainsaizes nicht mit blokan
Handen berlhren. Mig in den Becher des
Universalzerkleinerars greifen! Zum Entfer-
men daf gerkleineren Lebensmittel geeig-
neta Hifsmittel (z. 8. Liffal) benutzen.

Achtung!
Der Universalzerkleinerer arbeiet nur mit

festgadrehtem Deckal.

== Bild

1. Becher aufsetzen, Dabei die Markia-

rung beachien | 7 ). Becher bis 2um

Anschlag im Unrzesgersinn drehen.

Zutaten einflilen.

Derchel aufsetzen und im Uhrzeigersinn

drehen, Deckenase muss DS zum

Anschlag en Schlitz des Bechers sitzen

4, Metzstecker einstecken. Drehschalter
auf Stufe M stellan und fasihaltan.

Universalzerkleinerer

Universalzerkleinerer de

Hinweis: Je [anger das Gerdi eingeschaket

bleibt, desio feiner wird das Schnitigut.

Bei Kriutemn kann das gewlinschie

Zerklginerungsargebnis schon nach sehr

kurzer Einschaltzeit amaicht sain. Ein

kurzes Antippen® der Stufe M kann schan

s reichn,

m  Nach der Verarbeidung Drehschaler
Inskassen. Melzsiecker ausstecken.

Mach der Arbeit

a Unbversalzerkleinerer gegen den Uhr-
eigersinn drehen und abnebrmen,

m  Universalzerkleinerer umdrehen, die

rerkleineran Lebensmittel tallen in den

Dackal

Dackel fasthakten. Bechar gegen dan

Uhrzeigersinn dréhen und abnehmen

m Resie der zerkleineren Lebensmitiel mil
geeignetern Hillsmittel (z.B. LofMel) aus
dem Becher entfemen.

m  Alle Teike sofort nach Gebrauch
reinigen, == Reinigung und Plege”
siehe Seife 13

Reinigung und Pflege

Das Gerdt sl wartungsfrei) Grinmdbche
Reinigung gewsihreisiel ging lange
Haltbarkeit.

Generelle Hinweise

s Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstinde
nicht an wnd der Kunststol wind nici
angegriffen (z.B. durch dtherische Ole
in Sawlirzan).

s Beider Verarbeitung von z B. Mdhren wnd
Rotiohl entstehen Verfarbungen an den
Kungtstofeilen, die mit einigen Tropden
Spaisad| antfermt werden kinnen,

13



de Reinigung und Pflege

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstéande benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Spulmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen maglich sind!

— Lamellen des Filterkorbs der Saft-
zentrifuge vorsichtig reinigen, um sie
nicht zu beschadigen.

A\ Verletzungsgefahr!

— Vorsicht beim Umgang mit den scharfen
Messern.

— Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

— Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen.

— Niemals in die scharfen Messer und
Kanten des Wirfelschneider-Einsatzes
greifen. Die Schneidscheibe nur am
Kunststoffknauf in der Mitte greifen!

— Mixermesser und Universalzerkleinerer-
Messer nicht mit bloRen Handen
berthren.

— Zum Reinigen der Messer und der
Zerkleinerungsscheiben eine Birste
benutzen.

/\ Stromschlaggefahr!
Vor dem Reinigen den Netzstecker ziehen.

Grundgerit reinigen

m Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen, nie unter flieRendes Wasser
halten oder in den Geschirrsptler
geben. Keinen Dampfreiniger benutzen.

m Grundgerat feucht abwischen. Bei
Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

m Geréat anschlieRend trockenreiben.
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Schiissel, Werkzeuge und

Zubehor reinigen

m Alle Teile sofort nach Gebrauch unter
flieRendem Wasser absplilen.

m  Zubehor vor der Reinigung zerlegen.
Dabei in umgekehrter Reihenfolge
vorgehen, wie in den einzelnen Kapiteln
beschrieben.

m Nach der Reinigung alle Teile griindlich
trocknen lassen oder trockenreiben.

Riihrbesen zur Reinigung zerlegen

Der Riihrbesen kann zur Reinigung zerlegt

werden.

= Bild [0

1. Rihrbesen vom Getriebe abnehmen.

2. Lasche eindriicken und Getriebedeckel
abheben.

3. Die beiden Zahnrader aus dem

Gehause entnehmen. Vorsichtig mit

einer Burste reinigen.

Nach der Reinigung und dem Trocknen

alle Teile in umgekehrter Reihenfolge

wieder zusammenbauen.

Saftzentrifuge reinigen

Zum Reinigen der Saftzentrifuge den
Filterkorb vom Reibbenhalter abnehmen.
Teile unter flieRendem Wasser vorsplilen.

Achtung!
Lamellen des Filterkorbes vorsichtig
reinigen, um sie nicht zu beschadigen.

Wiirfelschneider reinigen
Wiirfelschneider zur Reinigung zerlegen

= Bild M

1. Messerschutz aufsetzen. Wiirfel-
schneider aus der Schissel
herausnehmen.

2. Verschlussklammern 6ffnen.
Messerscheibe mit Messerschutz
herausnehmen.

A\ Verletzungsgefahr!

Schneidscheibe und Schneidgitter nur am

Kunststoffteil anfassen.

3. Eventuell vorhandene Lebensmittel-
Reste mit dem Schneidgitter-Reiniger
entfernen.

P



4. Das Schneidgitter mit dem Schneidgitter-
Reiniger von unten herausdriicken.
Grundtrager in der Spulmachine reinigen.
Alle andere Teile unter flieRendem Wasser
vorspulen. Teile mit einer Blrste reinigen.

Mixer reinigen

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind spiilmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Splilmaschine,
sondern unter flieRendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Messereinsatz zur Reinigung zerlegen:

= Bild [¢]

1. Leeren Mixbecher umdrehen. Den
Messereinsatz an den Fliigeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen. Der Messer-
einsatz 16st sich.

2. Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

3. Nach der Reinigung und dem Trocknen
den Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

4. Messereinsatz von unten in den Mixer-
becher einsetzen und im Uhrzeigersinn
festdrehen.

Mindestens so weit drehen, dass der
Fligel mit der Markierung auf dem
Mixerbecher ausgerichtet ist.

Achtung!
Messereinsatz niemals ohne Dichtung
verwenden!

Universalzerkleinerer reinigen
Universalzerkleinerer am besten sofort
nach Gebrauch reinigen. So trocknen Ruick-
stande nicht an, und der Kunststoff wird
nicht angegriffen (z.B. durch &therische Ole
in Gewdrzen).

Becher mit Antrieb nicht in der Splilmachine
sondern unter flieRendem Wasser mit einer
Burste reinigen. Nicht im Wasser liegen
lassen!

Zum Trocknen den Becher mit dem Antrieb
nach oben abstellen.

Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ausstecken.

Wichtiger Hinweis:

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates, ein
Ausldsen der elektronischen Sicherungen
bzw. ein Geratedefekt wird durch Blinken des
Leuchtrings (Betriebsanzeige) angezeigt.

Stoérung:
Gerat arbeitet nicht mehr.

Mogliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ausstecken.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mogliche Ursache:
Es wurde versucht, Schiissel oder Mixer auf
das eingeschaltete Gerat zu setzen.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.
m Netzstecker ausstecken.

m Schuissel oder Mixer aufsetzen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Stoérung:
Gerat lauft nicht an.

Mogliche Ursache:
Teile nicht korrekt aufgesetzt. Deckel nicht
vollstéandig geschlossen.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ausstecken.

m Teile entsprechend den Anweisungen
korrekt aufsetzen und Deckel vollstéandig
schliel3en.

m  Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis:

Sollte sich die Stdrung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).
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de Sonderzubehor

Sonderzubehor

(im Fachhandel erhéltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

Pommes frites-Scheibe (MUZ45PS1)
Zum Schneiden roher Kartoffeln fur
Pommes frites.

Asiagemiise-Scheibe (MUZ45AG1)
Schneidet Obst und Gemuse in feine
Streifen flr asiatische Gemusegerichte.

Reibscheibe grob (MUZ45RS1)
Zum Reiben roher Kartoffeln z.B. flr
Reibekuchen oder KloRe.

Kartoffelpuffer-Scheibe (MUZ45KP1)
Zum Reiben roher Kartoffeln flir Résti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst
und Gemise in dicke Scheiben.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit gliltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege

bitte beim Fachhandler informieren.
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Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time in domestic use.
The appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. The appliance must not be used for processing
other substances or objects. Additional applications are possible if
other accessories approved by the manufacturer are used. Only use
the appliance with approved genuine parts and accessories. Never
use the accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety notices

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give the appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Keep children away from the appliance and
connecting cable and do not allow them to use the appliance.

Do not let children play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

17



en Important safety notices

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it
must always be disconnected from the mains.

m If the power is interrupted, the appliance remains switched on
and restarts when the power is restored.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the drive
continues running for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

m While operating the appliance, never reach into the bowl or
filling shaft with your hands. Always use the pusher for adding
ingredients. Do not insert any objects (e.g. wooden spoon) into
the bowl or filling shaft.

m Care should be taken when handling sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning. Clean with a brush.

m Do not touch the sharp edges of the universal blade with bare
hands. When not in use, always store the universal blade in
the blade guard. Do not grasp the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of the cutting discs by the edge only.

m Never reach into the attached blender jug. Do not remove/attach
the blender jug until the drive has stopped. Do not touch the
blender blades with bare hands.

m Never grasp the sharp blades or edges of the dicer insert. Grasp
the cutter disc and cutting grid by the plastic part only. When the
dicer insert is not in use, always leave it assembled and store
with the blade guard fitted.

/\ Risk of scalding!

When processing hot liquids, steam escapes through the funnel in

the lid. Add a maximum of 0.4 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!

Do not allow children to play with the packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer

than is necessary to process ingredients. Do not operate at no-load.

Do not expose the blender jug to temperatures above 80°C.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 27
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Important safety notices en

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

4]
®

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Caution! Rotating tools.
Do not reach into the filling opening.

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
- Fig.
1 Base unit
a Rotary switch
b llluminated ring (operation indicator)
¢ Drive (2 or 3-speed *)
d Cable storage compartment
Bowl
Drive shaft 1 (grey)
Drive shaft 2 (black) *
Lid
a Pusher
b Pusher insert
6 Tools
a Tool holder
b Universal blade with blade guard
¢ Kneading hook (plastic)
d Stirring whisk
e Drive housing for stirring whisk
7 Disc holder
8 Cutting discs *
a Reversible slicing disc — thick/thin
b Reversible shredding disc —
coarse/fine
Grating disc — medium-fine
Grating disc — coarse
Potato fritter disc
French fries disc
Asian vegetable disc
9 Citrus press *
a Strainer basket
b Pressing cone

A WN

Q 0 Q0
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en Before using the appliance for the first time

10 Juice centrifuge *

a Grating container

b Filter basket

c Lid

d Pusher for juice centrifuge
11 Dicer *

a Base holder

b Catch

¢ Cutting grid

d Slicing disc

e Blade guard
Cutting grid cleaner
12 Universal cutter *

a Jug with drive

b Lid
13 Blender

a Blender jug made of Tritan

b Blade insert

c Lid

d Filling opening

e Funnel
* depending on model

-

Before using the appliance
for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m Remove the base unit and all
accessories from the packaging and
dispose of the packing materials.

m  Check that all parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 27
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Parts and operating
controls

Important!

The bowl, lid/jug of the universal cutter and
the blender jug are not suitable for use in
the microwave.

Colour coding

The appliance has a 2 or 3-speed drive
(depending on the model). Every speed
setting is identified with a different

colour (black, grey und red). This colour
coding system can also be found on

the accessories. The accessories are
automatically connected to the right speed

setting.
Low speed, black
with drive shaft 2 O
For using the dicer.
Medium speed, grey
with drive shaft 1 @
For using the cutting discs, citrus

press and juice centrifuge.

High speed, red

without drive shaft *
For using the blender and universal

cutter.

Rotary switch with illuminated
ring

- Fig. 3@

The rotary switch is used to select the
required speed or to switch the appliance
off. The integrated illuminated ring lights

up during operation. If there is an error in
operation, the electronic fuses trip or the
appliance has a defect, the appliance will
no longer switch on and the illuminated ring
will flash.
Caution!
Only use the rotary switch to switch the
appliance on and off. Switching off by
opening the lid will damage the appliance.



Preparation en

TS Use of tools

Instantaneous switching
at maximum speed. Hold down
switch for required duration.

0/off Stop/Switch off
min Operating speed steplessly
- adjustable from low to high
max speed.
Pulse Intermittent operation at maximum

speed. Recommended for making
e.g. milkshakes in the blender.

Cable storage compartment

= Fig.

The appliance is equipped with a cable
storage compartment. The length of the
power cord can be adjusted as required by
pulling out or pushing it back. After finishing
work, push the power cord into the cable
storage compartment by jerking it back in.

Preparation

m Place the base unit on a flat, clean and
stable surface.

m  Pull the power cord out to the required
length.

A Risk of injury!

Do not insert the mains plug until
all preparations for working with the
appliance are complete.

— While operating the appliance, never
reach into the bowl or filling shaft.

— After switching off, the drive continues
running for a short time. Change
tools/accessories only once the drive is
at a standstill.

Important!

— Do not switch the appliance on until
tools or accessories have been
completely attached.

— The appliance cannot be switched on
unless the bowl has been inserted
correctly and closed with the lid. The lid
lug must be fully inserted in the slot of
the bowl handle.

— Only use the rotary switch to switch the
appliance on and off.

A\ Risk of injury!

While operating the appliance, never reach

into the bowl or filling shaft with your hands.

Do not insert any objects (e.g. wooden

spoon) into the bowl or filling shaft.

Universal blade -

For cutting and chopping.

/\ Risk of injury!

Do not touch the sharp edges of the uni-

versal blade with bare hands. When not

in use, always store the universal blade in

the blade guard. Take hold of the universal

blade by the edge of the plastic handle only.

Kneading hook (plastic) -@

For kneading dough and mixing -

in ingredients which are not to be cut up

(e.g. raisins, chocolate chips).

—> Fig. [

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

2. Press drive shaft 1 into the tool holder
until it locks into position.

3. Place the tool holder with the drive shaft
on the drive. Place the universal blade
or kneading hook on the tool holder and

release.

Caution!

Do not add ingredients until tools have been

fitted.

4. Add ingredients.

5. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—3-) when doing so.

6. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

7. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

Adding more ingredients

8. To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off. Remove the pusher
and add ingredients through the filling
opening.

m Add liquids through the pusher.
The pusher insert can be used as a
measuring jug.
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en Cutting discs

9. After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

Emptying the bowl

10. Rotate the lid anti-clockwise and
remove.

11. Take the tool holder with the universal
blade or kneading hook out of the bowl.
Remove the tool from the tool holder.

12. Rotate the bowl anti-clockwise and
remove. Empty the bowl.

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see

Stirring whisk
For cream, egg white and light
dough. Not suitable for solid

page 27

ingredients.

- Fig.3

1. Attach the bowl. Observe the

marking (—3-) when doing so. Rotate the

bowl clockwise as far as possible.

Place the drive shaft on the drive.

Insert the stirring whisk in the drive

housing until it locks into position.

4. Attach the drive housing to the drive
shaft, rotating slightly.

5. Add ingredients.

6. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—g-) when doing so.

7. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

8. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 27

w N
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Cutting discs

A\ Risk of injury!

Do not grasp the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of the discs by
the edge only. Do not reach into the filling
opening. Always use the pusher for adding
Reversible slicing disc —

thick/thin

Marking on the reversible slicing disc:

“1” for the thick cutting side

ingredients.
For slicing fruit and vegetables.
“3” for the thin cutting side

Caution!

The reversible slicing disc is not suitable
for slicing hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Only slice boiled waxy potatoes
when they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse/fine

For shredding vegetables, fruit and cheese,
except hard cheese (e.g. Parmesan).
Marking on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Caution!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only.

Grating disc — medium-fine
For grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), chilled chocolate
and nuts.

Caution!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Grating disc — coarse
For grating raw potatoes e.g. for
potato pancakes or dumplings.

Potato fritter disc
For grating raw potatoes for rosti
and potato fritters and for cutting fruit and

vegetables into thick slices.

French fries disc
For slicing raw potatoes for chips.



Asian vegetable disc -
For slicing fruit and vegetables into

fine strips for Asian vegetable dishes.

Note: Attach french fries disc or Asian
vegetable disc with the blade facing up.
Discs suitable for other purposes are
available from specialist outlets (see
chapter “Special accessories”).

Pusher with insert

- Fig. @

The pusher can be used in two variants.
Variant 1: For e.g. herbs, leeks, carrots.
Insert the pusher in the opening of the lid.
Push down the food to be processed with
the pusher insert.

Variant 2: For e.g. apples, potatoes.
Position the pusher insert in the pusher and
rotate until both parts are connected. Push
down the food to be processed with the
pusher.

= Fig.[d

1. Attach the bowl. Observe the

marking (—3-) when doing so. Rotate the

bowl clockwise as far as possible.

Place the drive shaft on the drive.

Take the disc out of the protective cover.

Place the disc on the disc holder. Turn

the desired slicing/shredding side to

face up. Place the disc on the disc
holder so that the drive couplings on the
holder engage with the disc openings.

The disc must rest on the lateral lugs of

the disc holder.

4. Attach the disc holder to the drive shaft,
rotating it slightly.

5. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—3-) when doing so.

6. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

7. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

8. Add the ingredients for slicing or
shredding and push down with the
pusher, applying light pressure. Cut
beforehand if necessary.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

wN

Citrus press en

m Clean all parts immediately after use.
Doing so prevents residue from drying
on. = “Cleaning and maintenance” see
page 27

Caution!

Finish processing and empty the bowl

before the processed food reaches the

lower edge of the disc holder.

Note: Add chocolate before switching on
and cover with the pusher. After switching
on, push down with the pusher.

Citrus press

For squeezing juice out of citrus

fruits, e.g. oranges, grapefruits and lemons.

Caution!

The citrus press must be completely

assembled before use.

= Fig. @

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

2. Place the drive shaft on the drive.

3. Place the strainer basket on the drive

shaft. Observe the marking (—§-) when

doing so. Turn the strainer basket
clockwise. The lug on the strainer
basket must be fully inserted in the slot
in the bowl handle.

Attach and press on the pressing cone.

Insert the mains plug.Set the rotary

switch to the setting min.

6. Press one half of the citrus fruit down on
the pressing cone. The juice will run into
the container.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
Doing so prevents residue from drying
on. =» “Cleaning and maintenance” see
page 27

Caution!

Check the fill level. Maximum processing

quantity: 1000 ml fruit juice.

U
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an Juica cantrifuge

Juice centrifuge

For juicing pip fruit (e.0. apples,
pears), soft frult, pitted stone frui,
vagatables (e.g. carrots, tomatoas).

== Fig. I

1. Abfach the bowl, Obsene (he

marking { ) when doing so. Riotate the

bowl clockwisa as far as possible.

Placa the drive shaft on the drive.

Place the filer basket in the gratng

comdainer

4, Tum ami-checlkowise until it locks ime

placa.

Place the juice canirifuge in the bowl.

Attach the lid of the jice centrifuge with

the pusher, Observe the marking (3

when doing so.

7. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

B. Inser the mams phug. Sef the rofary
swileh 1o the sefling min,

m Add fruit or vegetables io the filling
shaft and push down with the
pushar, applying light pressure. Cut
up beforehand if necessary, Afler
processing, beelly set the rolary Swilch
to the setting max and |et the appliance
run wntil the pulp is fully squeszad out.

s Afler processing, se1 the rotary switch to
Ioff. DEconnect the mans plug

m  Clean all pans immedialely afler use,
=+ ‘Cleaning amd marienance” see
page 27

Caution!

Emgty he bowl in good time;

— afer processing max. 500 g,

— bafore the juice reaches the grating
container.

Blender

Far mixing liquid or semi-sohd food,
for cutling ! chopping raw fruit and
vagatables and for purdaing food.

Blender jug made of Tritan

Tritan is an unbveakable plastic with no
discernable taste or smel. Blender jugs
made of Tritan can be used to process ce
cubas and frozen feod.

A Risk of injury

Mever reach into the adachsd blender! Do
mod remove f attach the Mander until the
driva is at a standsiill. Co not touch tha
blades of ihe blade insend with bare hands
A Risk of scalding!

Whan procassing hot liguids, steam
escapes through the funnel in the lid. Add
a rrvirrem oF §.4 Mres of hot or frathing
ligyuid,

Caution!

Do not expose the blander jug to
termnperatures abowe 80°C

=+ Fig.

1. Attach the blender. Observe the
marking { -5} when doing s50. Rotate the
blender clockwise as far as possible

2. Add ingredients

Solid food Faor aptimunm
resulls 80 g

Liqpuics o 1.5

Hat or frothing liquids rmiae:. 0.4 |

3. Attach the lid and rolate clockwise, The
lid lig muist be fully inseded in the shal
of the blender handie.

Caution!

= Do not operate the blender when emply

= The blender will not operate until the lid
is screwad om tight

4. Inser the mains plug. Sat the rotary
switch to the desired setting.



Addlng more ingredients
To add more ingradients, set the rotary
switch to Olaff . Remowve the id and add
ingredients, or

B, remave the funnel and gradually sdd
sokd ingredients throwgh the Hiling
opening.

7. Pour kquid ingredients through the
funned,

m  ARer processing, St the rotary Switch o
/et Disconnect the mains plug.

m Clean all pans iImmediataly aftar usa.
age 27

Tip: To preclean, pour a litlle water with

detergant into the attached Hender, Switch

to setting M for saveral seconds. Discard

the waler and rinse the blender with clean

wadiher

Sample recipe for the
blender

Sports drink
= 2709 honey
(froem thie refrigerator, 5°C)

— &g cnnamon

= 230 g il

m  Pul the honey and cinnaman in ihe
blender and blend at setiing M.

s Afier & seconds add the milk and blend
for 3 seconds.

Mote the recomended procassing quanities

and timas, == Fig, &

Dicer

Dicer for cutting feed into cubes.

£ Risk of injury from

sharp blades/rotating drive|
Mewver readch into the allached dicer! Do ol
remdve lattach the dicer undil the dive = at
& standstil.
Whan disassembling / assambling the dicer,
grasp the shcing disc by the plastic sted in
ihe centre only

Sample recipe for the blender en

Guidelines for usage

m  The dicer is only sutable for cutting
potatoes (i or Boiled), carols,
cucumbers, fomatoes, peppers, onions,
bananas, applas, pears, strawberries,
metans, kiwifruit, eggs, soft sausage
(0. moradela), bailed or fried bone-
less pauliry meat,

m ey sofl cheese (e.g. mozzarelia,
sheap's cheese) cannot be procassed.

In the case of siced chaese (8.9, Gouda)
and hard chesse (&.0. Emmental), the
Quantity processed in one Cycle must not
excead 3 ky.

s Befora processing plp and stone fruit
(apples, peaches, stc), remove the pips
or slanes,

m Before processing boiled or fried meat,
remave the bones,

m Food must not be frozan.

Caution!

= I these guidelings are not observed, the
dicer including the cutting grid and the
rotating blade may ba damaged.

= If the dicer is not used as intended, is
madified or used imgropery. Roben
Bosch Hausgerite GmbH cannal
assume liability for any resuliing
damagae. Also excluded is llabiity
for damage (e.g. Blunt or defarrmed
blades) which result frorm processing
unapproved food

Important information:

—  Food must not contain any bones, pips
or ather solid constibuents

= Fruit/vegetables should nod be too ripe
as the juice may otherwise escape

— Leswa cooked food to cool down bafore
dicing it as it will than be firmer and the
dicing result will e better,

= The length of the cubes can be
influanced by increasing or reducing the
pressure on the pushar when pushing
dowin.

= The dicer will not operate until the lid is
sorewed on tight
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en Universal cutter

Select the operating speed depanding on
the: food 1o be diced,

Cautisn!

When working with the dicar, never usa
intermnittent operation (Pulsa).

Low operating speed (min):

boiled potatoes, camols, egas, cucumbers,
bananas, strawberries, melons.

Medium operating speed:

riry polatoes and carols, oM Sausage

(e.g. moradella), sliced cheese, hand

cheese, peppers, tomatoes, onions, apples,

kiwifruit.

== Fig. [d

1. Insert the cutting grid in the basa holder.
Obsarve the recesses.

2. Insert the skcing disc with the bade
guard in the bass holder,

3. Press in the 3 caiches unil they engage,

4, Place drive shafl 2 on the drive.

Caution!

Ablwvays usa drive shaft 2 for the dicer

(Fig. 1-4)

5. Altach the bowl, Obsene ihe
marking { 3 } when doing so. Rolate the
bowl clockwisa as far as possible.

6. Placa the dicer in the bowl. The marking

on the dicer must be exactly aligned

wilh the Dowl handse, The dicer must

be fully posfioned on the drive shaft. If

necessary, use the blade guard to tum

the cutber disc to the right pasition.

Remove the blade guard.

Altach the lid wilh ihe pusher, Obseane

the marking (-5} when doing s0.

8. Rotate the lid clockwise as far as
possible. The lid lug must be fully
insered n he skof of the bowl handbe

10. Insert the mans plug. S the rodany
gwitch 1o the desired setiing.

m Add tha food fo be processed to tha
filling shaft and push down with the
pusher, apphying light pressure, Cul up
befarehand if necessary,

=

Caution!

Empty he bowl in good tirne:

= afer processing max, 500 g,

= befgra the cubas reach the lower
edge of the dicer.

Emptwng the bowl
ARer processing, set the rotary switch to
Weff, Discannect the maing plug

s Fofale the lid anti-clockwise and
MEMOVE,

s Fit the blade guand.

m  Take the dicer out of the Bowl,

m  Rofale the bowl anti-clockwise and
remave, Emply the bowl

m Claan all parts immediataly aftar usa.

== ‘Cleaning and maintenance” see
For cutling up small quantities

page 27
of meat, hard chesse, anions, .

parsiey, garlic, fruit and vegetables, It
is mol permitied 1o cut up coffee beans,
peppercoms, sugar, poppy seeds and
horseradish.

Ay Risk of injury

Do not remove attach the universal cuttar
undil the drive has stopped. Do nod touch
the blades of the blade inser with bare
hiandds. Mever reach info 1he jug of the
universal cutter] To remove chopped food,
usa & suitabla implament {e.g. spoonj.

Caution!
The universal cutter will not operate unti
the lid is screwed an light.

— HH-

1. Attach the jug. Obseree the

rarking {3} when daing S0, Rotate (he

jup clockwise as far as possible

Add ingrediants.

Attach the lid and rotate clockwise. Tha

lid bug must be fully inserted in the slot

af the jug,

4. Inserl ihe mains plug. Turm the rolary
switch to setting M and hold.

Universal cutter

Ll



Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients will
be cut. With herbs the desired cutting
result may be achieved very quickly after
switching the appliance on. A brief “tap” on
setting M may be sufficient.
m After processing, release the rotary
switch. Disconnect the mains plug.

After using the appliance

m Rotate the universal cutter anti-
clockwise and remove.

m Turn the universal cutter over, and the
chopped food will fall into the lid.

m Hold the lid. Rotate the jug anti-
clockwise and remove.

m  Remove the rest of the chopped food
from the jug using a suitable implement
(e.g. spoon).

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 27

Cleaning and maintenance

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning will guarantee a long
service life.

General information

m Clean all parts immediately after use.
This will prevent residues from drying
on and possibly attacking the plastic
(e.g. essential oils in herbs).

m  When processing food such as carrots
and red cabbage, plastic parts may
become discoloured. This can however
be removed with a few drops of cooking
oil.

Cleaning and maintenance en

Caution!

— Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

— Carefully clean the filter basket slats of
the juice centrifuge so as not to damage
them.

A Risk of injury!
Take care when handling sharp cutting
blades.

— Grasp the universal blade by the
edge of the plastic handle only.

— Grasp the cutting discs by the edge only.

— Never grasp the sharp blades or edges
of the dicer insert. Grasp the slicing disc
by the plastic stud in the centre only.

— Do not touch the blender blades and
universal cutter blades with bare hands.

— Use a brush to clean the blades and
cutting discs.

/\ Risk of electric shock!
Unplug the appliance before cleaning it.

Cleaning the base unit

m  Never immerse the base unit in liquids
or hold under running water and do not
clean in the dishwasher. Do not steam-
clean the appliance.

m  Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl, tools and

accessories

m Itis recommended rinsing all parts
under running water immediately after
use.

m Take accessories apart before cleaning.
Do this in reverse order as described in
the individual chapters.

m After cleaning, allow all parts to dry
thoroughly or rub dry.
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en Cleaning and maintenance

Taking the stirring whisk apart for

cleaning

The stirring whisk can be taken apart for

cleaning.

= Fig. [

1. Remove the stirring whisk from the gear.

2. Push in the lug and lift off the gear
cover.

3. Remove both gear wheels from the
housing. Clean carefully with a brush.

4. After cleaning and drying, re-assemble
all parts in reverse order.

Cleaning the juice centrifuge
To clean the juice centrifuge, remove the
filter basket from the grating container.
Prerinse the parts under running water.

Caution!
Clean the slats of the filter basket carefully
so as not to damage them.

Cleaning the dicer

Taking the dicer apart for cleaning

= Fig. M

1. Fit the blade guard. Take the dicer out of
the bowl.

2. Open the catches. Remove the cutter
disc with the blade guard.

A\ Risk of injury!

Grasp the cutter disc and cutting grid by the

plastic part only.

3. Remove any remaining pieces of food
using the cutting grid cleaner.

4. Force out the cutting grid with the
cleaner from below.

Clean the base holder in the dishwasher.

Prerinse all other parts under running water.

Clean parts with a brush.
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Cleaning the blender

The blender jug (without the blade insert),

lid and funnel are dishwasher-proof. Do not

clean the blade insert in the dishwasher but

under running water (do not soak in water).

Taking the blade insert apart for cleaning

= Fig. [@]

1. Turn the empty blender jug over. Rotate
the blade insert anti-clockwise by the
wings. The blade insert will release.

2. Take the blade insert out and remove
the sealing ring.

3. After cleaning and drying, fit the sealing
ring to the blade insert.

4. Fit the blade insert into the blender
jug from below and rotate clockwise to
secure.

Rotate the blade insert at least until the
wing matches up with the marking on
the blender jug.

Caution!
Never use the blade insert without the seal.

Cleaning the universal cutter

It is recommended cleaning the universal
cutter immediately after use. This will
prevent residues from drying on and
possibly attacking the plastic (e.g. essential
oils in herbs).

Do not clean the jug with the drive in the
dishwasher but under running water using
a brush. Do not leave in water. To dry, place
the jug with the drive facing up.



Troubleshooting en

Troubleshooting

A\ Risk of injury!
Before dealing with any faults, disconnect
the mains plug.

Important information:

The illuminated ring (operation indicator)
will flash if there is an error in operation,
the electronic fuses have tripped or the
appliance has a defect.

Fault:
Appliance is no longer working.

Possible cause:

The appliance has been overloaded
(e.g. tool jammed by food) and the
electronic fuse has tripped.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.
m Switch the appliance back on again.

Possible cause:
An attempt was made to attach the bowl or
blender to the appliance while switched on.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Attach the bowl or blender.

m Switch the appliance back on again.

Fault:
Appliance does not start.

Possible cause:
Parts not correctly attached. Lid not closed
completely.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Attach parts correctly according to the

instructions and close the lid completely.

m Switch the appliance back on again.

Important information:

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this
booklet).

Special accessories
(available from a specialist outlet if not
included with the appliance)

French fries disc (MUZ45PS1)

For slicing raw potatoes for chips.

Asian vegetable disc (MUZ45AG1)
For slicing fruit and vegetables into fine
strips for Asian vegetable dishes.

Grating disc coarse (MUZ45RS1)
For grating raw potatoes e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Potato fritter disc (MUZ45KP1)

For grating raw potatoes for résti and potato
fritters and for cutting fruit and vegetables
into thick slices.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
Ef mentally-friendly manner. This
=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

L'appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. L’'appareil ne doit pas servir a transformer
d’autres substances ou objets. D’autres applications sont

possibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués
par le fabricant. Utiliser I'appareil uniquement avec des pieces

et accessoires d’origine homologués. Ne jamais utiliser les
accessoires destinés a d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommagé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans 'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de
procéder au changement d’accessoires. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains
dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Pour pousser des
ingrédients, toujours utiliser le pilon poussoir. Ne pas introduire
d’objet (p. ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture
pour ajout.

Attention lors de la manipulation des lames acérées pendant le
vidage du récipient et son nettoyage. Pour nettoyer, utiliser une
brosse.

Ne pas toucher le tranchant de la lame a mains nues. Lorsque
la lame universelle ne sert pas, la conserver toujours dans le
fourreau. Ne pas approcher les doigts des lames et des arétes
tranchantes des disques a réduire. Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords!

Ne jamais introduire les doigts dans le bol mixeur en place!

Ne mettre en place/retirer le bol mixeur qu’aprés avoir arrété
I'entrainement. Ne pas toucher les lames du mixeur a mains
nues.

Ne jamais toucher les lames et arétes acérées de I'accessoire
a découper en dés. Saisir les disques et grilles de coupe au
niveau des parties en plastique. Lorsqu’il n’est pas utilisé,
toujours ranger I'accessoire a découper en dés assemblé et
avec le fourreau de lame mis en place.

/\ Risque de brilures!

Lors du traitement des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Verser au maximum
0,4 litre de liquide trés chaud ou moussant.
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fr Consignes de sécurité importantes

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

A\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
I'appareil a vide. N'exposez pas le bol mixeur a des températures
supérieures a 80°C.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir
page 41

Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

[ji] Respecter les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Attention! Lames rotatives.

@ Attention! Ustensiles rotatifs.
Ne pas introduire les doigts dans I'orifice d’ajout.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Vue d’ensemble
Bosch et nous vous en félicitons

cordialement. Vous trouverez sur notre site
web plus d’informations sur nos produits.

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure I}
1 Appareil de base

a Interrupteur rotatif

Sommaire b Anngau lumineux (témoin de

e fonctionnement)
Confgrmlte d utll’lsatllo'n. ............................. 30 ¢ Entrainement (& 2 ou 3 niveaux *)
Consignes de sécurité importantes........... 30 d Compartiment de rangement du
Vue d’ensemble........c.cooociiiiiiiiiiis 32 cordon
Avant la premiere utilisation .................... 33 2 Bol mélangeur
Pieces et éléments de commande ........... 33 3 Axe d’entrainement 1 (gris)
Prfa.par.atlon ............... S 34 4 Axe d’entrainement 2 (noir)*
Utilisation des ustensiles............c...cc...c... 34 5 Ccouvercle
Disques a réduire .........ccceeeeiieeeeennieen. 36 a Pilon poussoir
Press_e-agrumes ...................................... 37 b Insert de pilon poussoir
Centrifugeuse ........cccceevecvieiie e 38 & Ustensiles
MiXeUr....ccooooiiiiiiiieeeeeeeee, RS 38 a Porte-ustensile
Exemple_ de‘rec’ette pour le mixeur........... 39 b Lame universelle avec fourreau
Accessowe.a découperen dés ................ 39 ¢ Crochet pétrisseur (plastique)
Broyeur universel...........ccccooiiiiiiniineen. 41 d Fouet mixeur
Ngttoyage et entretien s 41 e Boitier d’entrainement pour le fouet
Dérangements et solutions....................... 43 mixeur
Accessoires en option ........ccccceeeeeveierenennn. 44 7 Porte-disque
Mise aurebut..........ooooiiiiii 44
Garantie.......cccooiiiiieiee e 44
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8 Disques a réduire*
a Disque réversible a émincer —
épais/mince
b Disque réversible a raper —
grossier/fin
¢ Disque a raper — mi-fin
d Disque a raper — grossier
e Disque pour galettes de pommes
de terre
f Disque a pommes frites
g Disque a légumes asiatiques
9 Presse-agrumes*
a Panier filtre
b Cobne
10 Centrifugeuse *
a Récipient a raper
b Panier filtre
¢ Couvercle
d Pilon poussoir pour centrifugeuse
11 Accessoire a découper en dés *
Support de base
Agrafe de fermeture
Grille de coupe
Disque a émincer
Fourreau de lame
Nettoyeur de grille de coupe
12 Broyeur universel *
a Gobelet avec entrainement
b Couvercle
13 Mixeur
a Bol mixeur en Tritan
b Lame
¢ Couvercle
d Ouverture pour ajout d’'ingrédients
e Entonnoir

* selon le modéle

-0 Q0TO

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de I'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.

Avant la premiére utilisation fr

m  Contréler I'intégrité des pieces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dommage
visible. = Figure I}

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 41

Pieces et éléments de
commande

Important!

Le bol, le couvercle/récipient du broyeur
universel et le bol mixeur ne vont pas au
micro-ondes!

Code couleur

L'appareil dispose d’'un entrainement a 2 ou
3 niveaux (selon le modéle). Chaque niveau
de vitesse est caractérisé par une couleur
(noir, gris et rouge). Ce code couleur est
également appliqué aux accessoires. Les
accessoires sont reliés automatiquement au

niveau de vitesse adéquat.
Vitesse faible, noir, avec axe O

d’entrainement 2

Pour l'utilisation d’'un accessoire a
découper en dés.

Vitesse moyenne, gris, avec axe
d’entrainement 1

Pour I'utilisation des disques a
réduire, du presse-agrumes et de la
centrifugeuse.

Vitesse élevée, rouge, sans axe
d’entrainement

Pour l'utilisation du mixeur et du
broyeur universel.

Interrupteur rotatif a anneau

lumineux

=> Figure &

L'interrupteur rotatif permet de sélectionner
la vitesse souhaitée ou d’éteindre I'appareil.
L'anneau lumineux intégré est allumé
pendant le fonctionnement. En cas d’erreur
de manipulation de I'appareil, de déclenche-
ment d’un fusible ou d’un défaut au niveau
de I'appareil, celui-ci ne peut plus étre mis en
marche et 'anneau lumineux clignote.
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fr Préparation

Attention!

Allumer et éteindre I'appareil uniquement
avec l'interrupteur rotatif. Le fait d’ouvrir
le couvercle pour éteindre I'appareil
endommage ce dernier.

Réglages

M Commutation a vitesse
maximale/rapide. Maintenir
l'interrupteur en position pendant
la durée souhaitée.

0/off Arrét/mise hors tension
min Vitesse de travail réglable en
- continu, de faible a élevée.
max
Pulse Marche intermittente a la vitesse

maximale. Recommandée pour
I'élaboration, p. ex., de milk-
shakes dans le mixeur.

Compartiment de rangement du

cordon

=> Figure

L'appareil est équipé d’un compartiment
de rangement du cordon. La longueur du
cordon d’alimentation peut ainsi étre réglée
en tirant ou poussant le cordon dans le
compartiment.Aprés le travail, repousser le
cable dans son compartiment par bréves
pressions.

Préparation

m Placer I'appareil de base sur une
surface lisse, propre et stable.

m Sortir le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

A Risques de blessures!

— Ne brancher la fiche secteur qu’une
fois tous les préparatifs sur I'appareil
achevés.

— Pendant le fonctionnement, ne jamais
introduire les doigts dans le bol ou
I'ouverture d’ajout.

— Aprés avoir éteint I'appareil, son
moteur continue de tourner brievement.
Changer l'ustensile/accessoire aprés
immobilisation de I'entrainement.
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Important!

— Nallumer I'appareil qu’aprés avoir
entiérement monté ses différents
ustensiles ou accessoires.

— L’appareil ne peut étre démarré si le bol
n’est pas inséré correctement et si le
couvercle n’est pas en place. La saillie
du couvercle doit s’emboiter, jusqu’en
butée, dans la fente de la poignée du
bol mélangeur.

— Allumer et éteindre 'appareil
uniquement avec l'interrupteur rotatif.

A Risques de blessures!
I'orifice d’ajout. Ne pas insérer d’objets
Lame universelle
Ne pas toucher le tranchant de la lame a
fourreau. Ne saisir la lame universelle que
(plastique)
ingrédients qu’il ne faut pas broyer
= Figure 8]

Tourner le bol mélangeur dans le sens
2. Enfoncer 'axe d’entrainement 1 dans

Utilisation des ustensiles
Pendant le fonctionnement, ne jamais
introduire les mains dans le bol ni dans
(p. ex. cuillére en bois) dans le bol ni dans
I'orifice d’ajout.
Pour broyer et hacher.
A Risques de blessures!
mains nues. Lorsque la lame universelle
ne sert pas, la conserver toujours dans le
par son rebord en plastique.
Crochet pétrisseur
pour pétrir de la pate et incorporer des
(p. ex. des raisins secs ou des pépites de
chocolat).
1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.
le porte-ustensile jusqu’a ce qu'il
enclenche.



3. Poser le porte-ustensile, axe d’entrai-
nement compris, sur I'entrainement.
Poser la lame universelle ou le crochet
pétrisseur sur le porte-ustensile, puis le
relacher.

Attention!

N’ajouter les ingrédients qu’aprés avoir

inséré les ustensiles.

4. Ajouter les ingrédients.

5. Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—¢-).

6. Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.

7. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler 'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Rajouter des ingrédients

8. Pour rajouter des ingrédients, régler
l'interrupteur rotatif sur 0/off. Retirer
le pilon poussoir, puis rajouter des
ingrédients par I'orifice d’ajout.

m Rajouter des liquides par le pilon
poussoir. L'insert servant de pilon
poussoir peut aussi servir de gobelet
gradué.

9. Apres le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Vider le bol mélangeur
10. Tourner le couvercle en sens inverse

des aiguilles d’'une montre puis le retirer.

11. Sortir du bol mélangeur le porte-
ustensile avec la lame universelle ou le
crochet pétrisseur. Retirer I'ustensile du
porte-ustensile.

12. Tourner le bol mélangeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
le retirer. Vider le bol.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 41

Fouet mixeur
Pour battre la creme, monter les %

ceufs en neige et fouetter les

Utilisation des ustensiles fr

pates peu épaisses. Ne convient pas
aux ingrédients solides.

= Figure @

1.

Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.

Introduire le fouet mixeur dans le bottier
de I'entrainement.

Placer le boitier d’entrainement sur 'axe
d’entrainement en effectuant une légére
rotation.

Ajouter les ingrédients.

Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—¢-).

Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.
Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Apres le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 41
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fr Disques a réduire

Disques a réduire

/\ Risques de blessures!

Ne pas approcher les doigts des lames
et des arétes tranchantes des disques
a réduire. Ne saisir les disques que par
le bord! Ne pas introduire les doigts
dans l'orifice d’ajout. Pour pousser des
ingrédients, toujours utiliser le pilon
poussoir.

Disque réversible a émincer —
épais/mince

Pour émincer les fruits et [égumes.

Chiffre sur le disque réversible a émincer:
«1» pour le coté de coupe épais

«3» pour le cété de coupe fin

Attention!

Le disque réversible a émincer ne convient
pas pour couper le fromage a pate dure,

le pain, les petits pains et le chocolat.

Ne couper les pommes de terre cuites et
fermes a la cuisson qu’une fois qu’elles ont
refroidi.

Disque réversible a raper —
grossier/fin

Pour raper des légumes, des fruits et du
fromage, sauf le fromage a pate dure
(p. ex. le parmesan).

Chiffre sur le disque réversible a raper:
«2» pour le coté de rape grossier

«4» pour le coté de rape fin

Attention!

Le disque réversible a raper ne convient
pas pour raper les noix. Ne raper le
fromage a pate molle qu’avec le cété de
rape grossier.

Disque a raper — mi-fin

Pour raper les pommes de

terre crues, le fromage a pate dure
(p. ex. le parmesan), le chocolat mis au
réfrigérateur et les noix.

Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage mou ou prédécoupé en
tranches.
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Disque a raper — grossier
Pour raper des pommes de terre
crues, p. ex. pour faire des galettes ou des
boulettes de pomme de terre.

Disque pour galettes de
pommes de terre

Pour raper des pommes de terre crues

et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
légumes en rondelles épaisses.

Disque a pommes frites -
Pour couper des pommes de terre
crues en frites.

Disque a légumes asiatiques -
Découpe les fruits et légumes en
fines laniéres pour préparer des plats
asiatiques.

Remarque: poser le disque a pommes
frites ou le disque a légumes asiatiques
avec la lame tournée vers le haut. Des
disques adaptés a d’autres ingrédients sont

en vente dans le commerce spécialisé (voir
le chapitre « Accessoires en option»).

Pilon poussoir avec insert

=> Figure @

Le pilon poussoir peut étre utilisé dans deux
variantes.

Variante 1: p. ex. pour les herbes
aromatiques, le poireau, les carottes.
Insérer le pilon poussoir dans I'orifice
du couvercle. Utiliser l'insert pour pilon
poussoir pour faire avancer les produits
alimentaires a traiter.

Variante 2: p. ex. pour les pommes, les
pommes de terre. Introduire I'insert pour
pilon poussoir et le tourner jusqu’a ce que
les deux parties s’emboitent. Utiliser le pilon
poussoir pour faire avancer les produits
alimentaires a traiter.

=> Figure [d

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

2. Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.



3. Sortir le disque de I'étui de protection.
Poser le disque sur le porte-
disque. Tourner le cbté du disque a
émincer/raper voulu vers le haut. Poser
le disque sur le porte-disque de sorte
que les pivots d’entrainement de ce
dernier engrénent dans les orifices du
disque prévus a cet effet. Le disque
doit appliquer sur le picot latéral du
porte-disque.

4. Poser le porte-disque avec une légére
rotation sur I'axe d’entrainement.

5. Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—g-).

6. Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.

7. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

8. Ajouter les aliments a émincer ou
raper et les faire avancer en effectuant
une légére pression avec le pilon
poussoir. Les découper au préalable en
morceaux, si nécessaire.

m  Aprés le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. Ceci évite
que les résidus ne séchent dessus.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 41

Attention!

Mettre fin a 'opération et vider le bol

mélangeur avant que les aliments

traités n’atteignent le bord inférieur du

porte-disque.

Remarque: introduire le chocolat avant

I'allumage, puis couvrir I'orifice avec le pilon

poussoir. Apres I'allumage, faire avancer le

chocolat avec le pilon poussoir.

Presse-agrumes fr
Presse-agrumes

Cet appareil est destiné a presser

des agrumes, par exemple les oranges,
pamplemousses et citrons.

Attention!

N’utiliser le presse-agrumes qu’a I'état

entiérement assemblé.

=> Figure [

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

2. Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.

3. Placer le panier filtre sur 'axe
d’entrainement. Respecter ce faisant
le repére (—3-). Tourner le panier filtre
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du panier filtre doit s’emboiter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

4. Mettre le cdne en place et appuyer.

5. Brancher la fiche méale. Ramener
l'interrupteur rotatif en position min.

6. Presser le fruit coupé en deux sur le
cone de pressage. Le jus coule dans le
récipient.

m Aprés le traitement, ramener
Iinterrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m  Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. Ceci évite
que les résidus ne séchent dessus.
=» « Nettoyage et entretien » voir
page 41

Attention!

Tenir compte du niveau de remplissage.

Quantité maximale préparable: 1000 ml de

jus de fruits.
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fr Cantrifugeusa

Centrifugeuse

FPour centrifuger les frulls & pépins

(p. &x. bes pommes et poires), les baies,

les Truits & noyau dénoyaulés, les isgumes

(p. e caroties, wmates).

== Figure [

1. Mefira la bl mélangeur an place.
Respecter o fasan b repére (3}
Toumer le ool mélangeur, jusqu'en bulée,
dans ke sens des aiguilles dune mondre,

2. Placer |'axe d'enlrainemant sur
I'entrainament.

3. Metire e panier fillre en place dans |e
récipbent 4 raper.

4. Toumez dans ke s8ns nverse des
aiguilles d'une monlne,

5. Mettre la centrifugeuse en place dans
le bod,

B. Maitre le couvercle de la centrifugeuss
en place avec e pilkon poussoir,
Respecier ce faigant be repére (T ).

7. Toumer le couvarcle, jusqu’en butés,
dans & sens des aiguilles d'une montre.

B. Brancher la fiche dans |a prise de
courant. Ramener Minterrupteur rotatif
er posilion min.

m Introduine kes fruits ou légumes par
lorifice de remplissage e les fare
avanoaes en exarcant une légére
pression avec ke pilon powssair. Les
decouper au prealable en morceaux, 5i
nécassaire. A la fin de catte opération,
toumerlinterrupbewr rofatil brigvement &n
position max, puis faire toumer Fapparell
le temps nécessare pour gue |e jus soit
enligrement extrall de a pulpe

m  Aprés |e trallemant, ramener
lintermugieur rotalel en pasdion 0loff
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m  Nefloyer immediatemant loules es
pléces aprés utilisation, == « MNefoyage
& entredien v voir page 41

Artention|

Wider |e bol & 1ermps

— aprés de fralttement de 500 g max.

— @want gue |s jus n'atbeigne e récipient
i Fliper,

3B

Mixeur

Four mélanger les produits
alimentaires byuides ou micdurs,
pour broyer/nacher les fruis

et légumeas crus, et pour réduire das
préparations en punée,

Bol mizeur en Tritan

Le Tritan est un plastigue incassable,
sans odeur ni godt. Le bol mizeur en
Tritan permet de broyer les glacons et les
aliments congalés,

& Risques de blessures

Me jamiais introduing les doigls dands le
mixeur an place | Me mettre en placa retirer
b rrieEur quene fois Nentrainement
enfiérament immobilsé, Me pas toucher le
tranchant de [a lame & mains nues.

A Risgue de brilures |

Lors du trademen des aliments mélangés
irés chawds, de la vapeor tranverse
l'entonnoir ménagé dans le couvercle,
Werser au maximurm 0.4 litre de boguade tris
chaud ou MouSsant.

Aftention |
W'exposez pas e bol mixeur & des
tampéraiuras supérieures & 80°C.

=+ Figure K]

1. Remettre la mizeur an placa. Respactar
& faisant e repéng (-3 ). Tourner g
MixEWr, jusqu'en butée, dans e sens
des aiguilles ' une montre

2. Ajouter les ingrédiems,

CQuantites a trafter

Alimenls solides oplimal B) g
Lifpiades 1.5 max,
Liquides briilanis ou 0.4 | max.
moussants

3. Posear le couvercle at le tournar dans
le sens des aiguilles d'une monire, La
saillie du couvercle doit s'embaiier,
jusguen butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur

Attention !

= Me& pas faire fourmer & rmieur & vide,

= Le mixaur ng fonciionne qua lorsque e
couverche est fermd



4. Brancher |a fiche dans la prise de
cowrani, Régler lintemmupdeur rotalid sur
I8 position woulue.

RB]DLItEf des ingrédients
Pour rajouler des ingrédients, régler
l'interrupteur rotatd sur Olaff . Retirar le
couverche et rajouter les ingrédients ou
bien

6. ratirer 'entonnod et rajouter
progressivement |es ingredients solides
par lorifice d'ajout.

T. werser bes ngrédients liquides par
I'eFboanir.

m Aprés |e fraitement, ramener
interupleur motalif en posilion Dloff,
Débrancher la fiche de la prise de
courani.

s Meltoyer immediaatiemsant towles ks
piéces aprés ulilisation. == = Neffoypage
ef entredien s vir page 41

Conseil: pour un nettoyage préalable,

verser, dans e mimeur @n place, un peu d'eau

edditionnée de produit & vaissalle. Faire
tourner M'entrainemend pendant quekpes
gecondes en posiion M. Jeber ensuie Feauw,
puis rincar le mixewr & 'eau caire.

Exemple de recette pour le
mixeur

Eﬂlﬂﬂl‘l des sportifs
270 g de miel
(w0t du résfrigdrateur, 5°C)
— &g decannelle
— 230gde lak
m  erser be migl gl la cannelle dans ke bol
mixeur ef mixer sur la vilesse M.
5 secondes aprés, ajouber le LR et miser
le tout pendant 3 secondes,

Respeder les quantités de préparation
el durées de Senice recommandées
= Flgure [&

Exempla de receite pour e mixeur fr

Accessoire a découper
en dés

Accessoine permettant de découper les
produits alimentaires an dés

My Risgue de blessures di aux lames
tranchantes/a l'entrainement en
rotation |

Ma jamais introduire les doigts dans

Facoessoing & découper en dés an place |

Me retirer | poser 'accessoire & découper

en dés gu'aprés gua e moteur sa soit

immibilise

Lors du démoniage /de lassemblage de

ldtoessoine & découper en dés, Saisi

le disgue & découpear uniguemant par ke

pemmesu an plastigue au milieu.

Consignes d'utilisation !

m L'accessoire & découper an dés
conwviem uniquemsant pour couper les
pomimes de terre {crues ou cullas), les
cAargfles, les conoombres, les lomalas,
les poivions, les oignons, |es bananas,
les pomimes, kas poires, les fraises,
les melons, les kiwis, les euls, la
charcuteria molle (p. ex mortadalla) et
la viande de volaille cuite el désossée,

m Lappared n'est pas utilisabla
awac du fromage 3 pate trés molle
(p. ex mozzarells, fromage de brebis)
Dans ba cas des fromages an franches
(p. &x gouda) el des fromages & pate
dure {p. ex. emmental], la quantité
traitée en wne sewle fois ne doit pas
dépasser 3 kg

= Avant da traiter das frufls & pépins
&l noyaux {pommes, piches, &),

il comdent d'anlever ces pépins el

NOYALUE.
s Avant de traiter de la viande culle su

riitia, Il conwient de la désossar,
®  Les produits alimentaires a iraiter ne
dolvent pas dtre comgelés.
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fr Accessoire a découper en dés

Attention!
— Le non-respect de ces consignes peut
endommager I'accessoire a découper

en dés, y compris la grille de coupe et la

lame tournante.
— Sil'accessoire a découper en dés a
été utilisé a d’autres fins, modifié ou

utilisé de fagon non conforme, la société

Robert Bosch Hausgerate GmbH ne
pourra assumer aucune responsabilité
pour les dommages éventuels. Ceci
exclut aussi la responsabilité pour les

dommages (p. ex. lames émoussées ou
déformées) engendrés par le traitement

de denrées alimentaires non admises.

Consignes importantes:

— Les produits alimentaires ne doivent
contenir ni 0s, ni noyaux, ni d’autres
constituants durs.

— Les fruits et légumes ne doivent pas
étre trop mdars, sinon leur jus risque de
couler.

— Avant de découper les aliments cuits
avec l'accessoire, les laisser refroidir,
car ils seront alors plus fermes et le
résultat de coupe sera meilleur.

— La pression plus ou moins forte
appliquée au pilon poussoir pour

rajouter des aliments permet d’allonger

ou de raccourcir les dés.

— Laccessoire a découper en dés ne
fonctionne qu’aprés avoir fermé le
couvercle.

Choisir une vitesse de travail adaptée aux

produits alimentaires a découper.

Attention!

Pendant le travail avec I'accessoire a
découper en dés, ne jamais utiliser la
marche intermittente (Pulse).

Vitesse de travail lente (min):
pommes de terre, carottes et ceufs cuits,
cornichons, bananes, fraises, melons.

Vitesse de travail moyenne:

pommes de terre et carottes

crues, saucisses de viande molle

(p. ex. mortadelle), fromage en tranches,
fromage a pate dure, poivrons, tomates,
oignons, pommes, kiwis.
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= Figure [

1.

2

4.

Mettre la grille de coupe dans le support
de base. Tenir compte des évidements!
Mettre le disque a découper avec
fourreau dans le support de base.
Pousser les 3 agrafes de fermeture
vers l'intérieur jusqu’a ce qu'ils
s’encliquétent.

Placer I'axe d’entrainement 2 sur
I'entrainement.

Attention!

Utiliser I'accessoire a découper en dés
toujours avec I'axe d’entrainement 2
(Figure [X - 4).

5.

10.

Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repéere (—g-).
Tourner le bol mélangeur, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Placer I'accessoire a découper en dés
dans le bol. Le repére sur I'accessoire a
découper en dés doit étre aligné avec la
poignée du bol mélangeur. L’accessoire
a découper en dés doit étre placé
intégralement sur I'axe d’entrainement!
Si nécessaire, tourner le disque dans la
bonne position a 'aide du fourreau.
Retirer le fourreau de lame.

Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—3-).

Tourner le couvercle, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit s’emboiter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Introduire les aliments a découper

dans l'orifice de remplissage et les

faire avancer en exergant une légére
pression avec le pilon poussoir. Les
découper au préalable en morceaux, si
nécessaire.

Attention!
Vider le bol a temps:

apres de traitement de 500 g max.
avant que les dés atteignent le bord
inférieur de I'accessoire a découper en
dés.



Vider le bol

m Aprés |e fraitement, ramener
Finterupleur motalif en poslion 0loff,
Débrancher la fiche de la prise de
courani.

m  Towmer le couvercle en sens inversa

des aiguilles d'une montre puis e matirer.

m  Meflre e fourreay de lame en place,

= Sortir 'accessoire 3 découper en dés
du bl

m  Touwmer e Dl makangeur dans & sens
inverse das aiguiles d'une montre puis
le retirer, Wider le bal

= Mettoyar immédiatemeant toutes les

pigces apnds ulilisation, == = Nefopage
Broyeur universel
Pour broyer de pelites quantités

ef entredien s voir page 41
de viande, de fromage & pate
dure, d'oignons, de persil. dail, de fruits el
iégumeas. Le broyage de grains de café, da

Qraing de poivie, de sucre, de graines de
pavat at de raifort n'est pas admis,

My Risques de blessures

MNe mefire en place/refirer ke broyeur

universel qu'aprés avoir armété

lenfrainement, Me pas loucher le tranchanm
de la lamea 4 mains nues. Me jamais
imroduire les doigls dans & bol du broyeur
unhwarsel ! Pour retirer les alimens broyés,
utiliser un accessoire appraprié (p. e una
cuill )

Attention|

L& brgyeur universel ne fonclionne qu'avec

le couvarcle fermé.

== Figure ¥

1. Meattre |e ol en place. Respecier
ce faisan le repdre (3 ). Toumer |e
bol jusqu'en bulée dans ke sens des
aiguilles d'une montne.

2. Ajouler les ingrédienls,

3. Poser le couvercle ai ke toumer dans
le sens des aiguilles d'une montne, La
sailie du couvercle dolt s'embaiter,
jusgquien butée, dans la fente de la
poignee du bol melangeur,

Broyeur univarsel fr

4. Brancher la ficha dans la prise da
courant. Amener linterrupledr nolatil
en pasition r et le maintanir dans catie
pasitian,

Remargue : plus |appareil reste allumé

longtemps, plus les aliments sond broyés

fing, Aved kes heres anmaliques,

le résuliat de broyage souhaité paut

&re atbein au bout d'une pénode de

fanctionnement irés coune. Le fail & ameaner

brigvarment lintarmuptewr en position M peut

deja suffine

s LUne fois les alimems traftés, reldchar
linterrupteur rotalif, Débrancher la fiche
de la prise de courant

Aprés utilisation

m  Tourmer & Broyeur universel dans e
sans inverse des aiguilles d'une monire
puis le ratirer

m  Refoumer & broyeur universel, les
preduits alimentaires tombeant dans la
CoLvercle

m Tenir le couvercle en place. Tourner |a
bol dans e sans inverse des aiguilles
d'une monine, puis & relirer,

s Retirer las produits alimantaires broyés
du bl aved un AchESSaine approprié
(p. ex una culllére).

s Mettoyer immédiatemant towles las
pigces aprés ulilisation, == « Neflopage
el entradian » voir page 41

Nettoyage et entretien

L'apparail ne nédcessia awcun entratien |
Une nettoyage meticuleux garantil wee
longue durde d'utilisation.

Remargques générales

m  Mefloyer immédiatement iowles les
plécas aprés utllisation. Cacl ampécha
les résidus de sécher dedans at
o' @ftaguer e plastigue (par exemple par
les huiles essentialles présentas dans
les Epices),

m [ans ke cas du mixsge da carottes at
de chow rouge par exemple, [es pieces
en pastique changent de couleur | celle
coloration paut dire suppriméa avac
quelques goultes d'huile alimemaire
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fr Nettoyage et entretien

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
brdler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas coincer pas les pieces en
plastique dans le lave-vaisselle, car
elles risqueraient de se déformer de
fagon irréversible pendant le lavage!

— Nettoyer prudemment le panier filtre
de la centrifugeuse pour ne pas
'endommager.

A Risques de blessures!

— Attention lors de la manipulation des
lames acérées.

— Ne saisir la lame universelle que par
son rebord en plastique.

— Ne saisir les disques a réduire que par
leurs bords.

— Ne jamais toucher les lames et arétes
acérées de I'accessoire a découper en
dés. Ne saisir le disque a découper que
par le pommeau en plastique au milieu!

— Ne toucher pas la lame du mixeur et
la lame du broyeur universel avec les
mains nues.

— Pour nettoyer les lames et disques a
réduire, utiliser une brosse.

/\ Risque d’électrocution!
Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

Nettoyer I'appareil de base

m Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides, ne jamais le tenir
sous I'eau du robinet et ne pas le laver
au lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de
nettoyeur a vapeur.

m Essuyer I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajouter un peu
de produit vaisselle.

m Ensuite, 'essuyer avec un chiffon sec.
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Nettoyer le bol mélangeur, les

ustensiles et les accessoires

m Rincer toutes les piéces sous I'eau du
robinet immédiatement aprés utilisation.

m Avant le nettoyage, démonter les
accessoires. Pour cela, procéder dans
I'ordre inverse de la description figurant
dans les différents chapitres.

m Aprés le nettoyage, laisser sécher
entiérement les piéces ou les frotter
jusqu’a ce qu’elles soient séches.

Démonter le fouet mixeur pour le
nettoyer

Le fouet mixeur peut étre démonté pour
étre nettoyé.

=> Figure [

1. Retirer le fouet mixeur de
I'entrainement.

2. Pousser la languette et soulever le
couvercle de I'entrainement.

3. Retirer les deux roues dentées du
boitier. Nettoyer prudemment avec une
brosse.

4. Apres le nettoyage et le séchage de
toutes les pieces, les réassembler dans
le sens inverse des opérations.

Nettoyer la centrifugeuse

Pour nettoyer la centrifugeuse, retirer le
panier filtre du récipient a raper. Rincer les
piéces sous I'eau du robinet.

Attention!
Nettoyer prudemment les lamelles du
panier filtre pour ne pas les endommager.

Nettoyer I’accessoire a découper
en dés

Démonter I’accessoire a découper en
dés pour nettoyage

=> Figure M

1. Mettre le fourreau de lame en place.
Sortir 'accessoire a découper en dés
du bol.

2. Ouvrir les agrafes de fermeture. Retirer
le disque a découper avec fourreau de
lame.



/\ Risques de blessures!

Saisir les disques et grilles de coupe au

niveau des parties en plastique.

3. Le cas échéant, sortir les restes
d’aliment a I'aide du nettoyeur de grille
de coupe.

4. Faire sortir la grille de découpe en la
poussant par dessous avec le nettoyeur.

Nettoyer le support de base au

lave-vaisselle.

Rincer d’abord toutes les autres piéces

sous I'eau du robinet. Nettoyer les piéces

avec une brosse.

Nettoyer le mixeur

Le bol mixeur (sans porte-lame), le
couvercle et I'entonnoir vont au lave-
vaisselle. Ne pas nettoyer le porte-lame
au lave-vaisselle, mais sous 'eau

du robinet (ne pas le laisser tremper
dansl’eau).

Nettoyer la lame pour nettoyage

=> Figure [

1. Retourner le bol mixeur vide. Tourner le
porte-lame en le tenant par les ailettes
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre. La lame se détache.

2. Retirer le porte-lame, puis enlever la
bague d’étanchéité.

3. Aprés le nettoyage et le séchage,
installer la bague d’étanchéité sur le
porte-lame.

4. Insérer la lame par dessous dans le bol
mixeur et le tourner dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le fixer.

Le tourner jusqu’a ce que l'ailette soit en
face du repére figurant sur le bol mixeur.

Attention!
Ne jamais utiliser la lame sans joint!

Nettoyer le broyeur universel
Nettoyer le broyeur universel de préférence
immédiatement aprés utilisation. Ceci
empéche que les résidus séchent dedans
et attaquent le plastique (p. ex. par les
huiles essentielles présentes dans les
épices).

Dérangements et solutions fr

Ne pas laver le bol avec entrainement au
lave-vaisselle, mais le nettoyer avec une
brosse sous I'eau du robinet. Ne pas le
laisser tremper dans I'eau!

Pour faire le sécher, déposer le bol avec
I'entrainement orienté vers le haut.

Dérangements et solutions

A Risques de blessures!
Avant de supprimer tout dérangement,
débrancher la fiche secteur.

Remarque importante:

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’'un défaut dans I'appareil, I'anneau
lumineux (témoin de fonctionnement) se
met a clignoter.

Dérangement:
L'appareil ne fonctionne plus.

Cause possible:

L'appareil a subi une surcharge (p. ex. un

accessoire a été stoppé par un produit

alimentaire) et le fusible électronique a

disjoncte.

Solution:

m Ramener l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m  Supprimer la cause de la surcharge.

m Remettre ensuite I'appareil en service.

Cause possible:
Vous avez tenté de poser le bol mélangeur
ou le mixeur sur I'appareil allumé.

Solution:

m Ramener l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Poser le bol mélangeur ou le mixeur sur
I'appareil.

m Remettre ensuite I'appareil en service.
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fr Accessoires en option

Dérangement:
L'appareil ne démarre pas.

Cause possible:
Piéces incorrectement mises en place.
Couvercle pas complétement fermé.

Solution:

m Ramener linterrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Mettre en place les piéces
conformément aux instructions et fermer
complétement le couvercle.

m Remettre ensuite I'appareil en service.

Remarque importante:

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente notice).

Accessoires en option

(S’ils n"'accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez un
revendeur spécialisé)

Disque a pommes frites (MUZ45PS1)
Pour couper des pommes de terre crues en
frites.

Disque a légumes asiatiques
(MUZ45AG1)

Découpe les fruits et Iégumes en fines
laniéres pour préparer des plats asiatiques.

Disque a raper, grossier (MUZ45RS1)
Pour réper des pommes de terre crues,
p. ex. pour faire des galettes ou des
boulettes de pomme de terre.

Disque pour galettes de pommes de
terre (MUZ45KP1)

Pour raper des pommes de terre crues
et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
légumes en rondelles épaisses.
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Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

Ef 'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abita-
zioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
L'apparecchio & idoneo a miscelare, impastare, montare, tagliare

e grattugiare alimenti. L’apparecchio non deve essere utilizzato

per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili

se si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare
I'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati.
Non utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.
Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.

Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo d’ali-
mentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

m In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio
resta inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Per spingere gli ingredienti usare
sempre il pestello. Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nella
ciotola o nel pozzetto di riempimento.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia. Per la pulizia
usare una spazzola.

m Non toccare la lama universale a mani nude. Quando la lama
universale non € in uso, coprirla sempre con il coprilama.

Non toccare le lame taglienti e i bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo!

m Non introdurre mai le mani nel bicchiere del frullatore collegato.
Rimuovere/applicare il bicchiere del frullatore solo quando l'ingra-
naggio & fermo. Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non toccare mai le lame affilate e gli spigoli dell'inserto
cubettatrice. Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio soltanto
dalla parte in plastica. Quando non si usa 'inserto cubettatrice,
conservarlo sempre montato e con il coprilama applicato.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di alimenti molto caldi, dall'imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido se &
molto caldo o sviluppa schiuma.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio. Non esporre il bicchiere frullatore a
temperature superiori a 80°C.
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/\ Importante!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 55

Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

4]
@

Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

ingredienti.
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Cautelal Lame rotanti.

Cautela! Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta

Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
= Figura
1 Apparecchio base
a Manopola
b Anello luminoso
(indicatore di funzionamento)
¢ Ingranaggio (a 2 o 3 stadi *)
d Vano portacavo
Ciotola
Asse motore 1 (grigio)
Asse motore 2 (nero) *
Coperchio
a Pestello
b Inserto pestello
6 Utensili
a Portautensile
b Lama universale con coprilama
¢ Gancio impastatore (plastica)
d Frusta
e Alloggiamento ingranaggio per frusta
7 Portadisco
8 Dischi sminuzzatori**
a Disco doppia funzione taglio —
spesso/sottile
b Disco doppia funzione grattugia —
grosso/fine
Disco grattugia — medio-fine
Disco grattugia — grosso
Disco grattugia
Disco per patatine fritte
Disco verdura asiatiche

AaAbhWN
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it Prima del primo utilizzo

9 Spremiagrumi *
a Cestello-filtro
b Cono di spremitura
10 Centrifuga per succhi *
a Accessorio centrifuga
b Cestello raccoglipolpa
¢ Coperchio
d Pestello per centrifuga per succhi
11 Cubettatrice *
Supporto base
Mollette di chiusura
Griglia di taglio
Disco di taglio
Coprilama
Pulitore per griglia di taglio
12 Mini tritatutto *
a Bicchiere con ingranaggio
b Coperchio
13 Frullatore
a Bicchiere frullatore in Tritan
b Gruppo lame
¢ Coperchio
d Apertura di aggiunta ingredienti
e Imbuto

* Aseconda del modello

-0 Q0T

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori e rimuovere
l'imballo.

m  Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. =» Figura

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti e
asciugarle.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 55
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Parti ed elementi di
comando

Importante!

Chiave, coperchio/bicchiere del mini
tritatutto e bicchiere frullatore non sono
idonei per I'utilizzo nel forno a microonde!

Marcature colorate

L’apparecchio prevede un ingranaggio a

2 o 3 stadi (a seconda del modello). Ogni
livello di velocita & contrassegnato da un
colore diverso (nero, grigio e rosso). Questi
colori sono presenti anche sugli accessori.
Gli accessori vengono automaticamente

Velocita minima, nero
con asse motore 2

collegati al livello di velocita corretto.
Per I'utilizzo della cubettatrice. O

Velocita media, grigio
con asse motore 1
Per I'utilizzo di dischi sminuzzatori,

spremiagrumi e centrifuga per
succhi.

Velocita massima, rosso
senza asse motore
Per I'utilizzo di frullatore e mini

tritatutto.

Manopola con anello luminoso
= Figura &

La manopola serve per selezionare la
velocita desiderata oppure spegnere
I'apparecchio. Durante il funzionamento
I'anello luminoso integrato si illumina. Se si
utilizza I'apparecchio in modo non corretto,
se scatta la protezione elettronica oppure
in presenza di un guasto, I'apparecchio non
puo piu essere acceso e I'anello luminoso
lampeggia.

Attenzione!

Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola. Lo spegnimento mediante
apertura del coperchio provoca danni
allapparecchio.



Impostazioni

M Funzionamento «pulse» alla
massima velocita. Tenere la
manopola in posizione per il
tempo desiderato.

0/off Arresto/spegnimento
min Regolazione continua della
- velocita di lavoro da bassa ad
max alta.
Pulse Funzionamento intermittente alla

massima velocita. Suggerito per
la preparazione ad es. di frappé
nel frullatore.

Vano portacavo

= Figura

L'apparecchio € dotato di un vano porta-
cavo. La lunghezza del cavo di alimenta-
zione puo essere regolata estraendo il cavo
oppure reinserendolo nel vano. Al termine
della preparazione, inserire nuovamente

il cavo a scorrimento breve nell’apposito
vano.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia, pulita e stabile.

m Estrarre il cavo di alimentazione fino alla
lunghezza necessaria.

/\ Pericolo di lesioni!

— Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con l'apparecchio sono stati conclusi.

— Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto
di riempimento.

— Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire
I'utensile/I'accessorio solo ad
ingranaggio fermo.

Preparazione it

Importante!

— Accendere I'apparecchio solo se
gli utensili o gli accessori sono
completamente montati.

— L’apparecchio non si aziona se la
ciotola non ¢ inserita correttamente e
chiusa con il coperchio. Il nasello del
coperchio deve entrare nella fessura
dellimpugnatura della ciotola fino
all'arresto.

— Accendere e spegnere I'apparecchio
solo con la manopola.

Utilizzo degli utensili

/\ Pericolo di lesioni!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto

di riempimento. Non infilare oggetti (es.
cucchiai da cucina) nella ciotola o nel
pozzetto di riempimento.

Lama universale
Per sminuzzare e tritare.

A Pericolo di lesioni!

Non toccare la lama universale a mani
nude. Quando la lama universale non &

in uso, coprirla sempre con il coprilama.
Afferrare la lama universale solo dal bordo

di presa in plastica.
Gancio impastatore
(plastica)

Per impastare pasta e per incorporare
ingredienti, che non devono essere
sminuzzati (es. uvetta, pezzetti di
cioccolato).

=> Figura ]

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all'arresto.

2. Spingere I'asse motore 1 nel
portautensile fino all'arresto.

3. Posizionare il portautensile con I'asse
motore sull'ingranaggio fino all’arresto.
Inserire la lama universale o il gancio
impastatore sul portautensile e
rilasciare.
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it Dischi sminuzzatori

Attenzione!

Inserire gli alimenti da lavorare solo dopo

aver applicato gli utensili.

4. Introdurre gli ingredienti.

5. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

6. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all’arresto.

7. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiunta di ingredienti

8. Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off. Estrarre il pestello
e introdurre gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti.

m Aggiungere il liquido attraverso il
pestello. L'inserto del pestello pud
essere utilizzato come misurino.

9. Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

Svuotamento della ciotola

10. Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

11. Estrarre dalla ciotola il portautensile
con la lama universale o il gancio
impastatore. Staccare I'utensile dal
portautensile.

12. Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla. Vuotare la ciotola.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.

Frusta
Per panna, albume montato e paste

=> “Pulizia e cura” ved. pagina 55
leggere. Non idoneo per ingredienti ﬁ

duri.

= Figura[ @

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Posizionare I'asse motore
sullingranaggio.

3. Inserire la frusta nell’alloggiamento
dellingrnaggio fino allo scatto.
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4. Con una leggera rotazione applicare
I'alloggiamento dell'ingranaggio
sull'asse motore.

5. Introdurre gli ingredienti.

6. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

7. Ruotare il coperchio in senso orario fino
allarresto.

8. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 55

Dischi sminuzzatori
/A Pericolo di lesioni!
Non toccare le lame taglienti e i bordi

dei dischi sminuzzatori. Afferrare i dischi
solo dal bordo. Non introdurre le mani
nell’apertura di aggiunta ingredienti. Per
spingere gli ingredienti usare sempre il
pestello.

Disco doppia funzione taglio — -
spesso/sottile
Per tagliare frutta e verdura.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato taglio sottile

Attenzione!

Nota: il disco doppia funzione non & adatto
per tagliare formaggio duro, pane, panini e
cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
a pasta gialla bollite.

Disco doppia funzione grattugia —
grosso/fine

Per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (es. parmigiano).
Indicazione sul disco doppia funzione
grattugia:

«2» per il lato grattugia grossa
«4» per il lato grattugia fine



Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare
non ¢ idoneo per grattugiare frutta secca.
Grattugiare il formaggio tenero solo con il
lato grosso.

Disco grattugia — medio-fine
Per grattugiare patate crude,
formaggio duro (es. parmigiano), cioccolato
raffreddato e frutta secca.

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per
grattugiare formaggio tenero e formaggio
da taglio.

Disco grattugia grosso
Per grattugiare patate crude, ad es.
per frittelle di patate o canederli.

Disco grattugia

Per grattugiare patate crude per
rosti o frittelle di patate, e per tagliare frutta
e verdura a fette spesse.

Disco per patatine fritte ‘

Per tagliare patate crude, per fare le
patatine fritte.

Disco verdura asiatiche -
Taglia frutta e verdura in strisce
sottili, per piatti di verdure asiatici.

Nota: montare il disco per patatine fritte o il
disco verdure asiatiche con la lama rivolta
in alto. Dischi idonei per altri scopi sono
disponibili nel commercio specializzato
(vedi capitolo “Accessori speciali”).
Pestello con inserto

= Figura[d

Il pestello pud essere utilizzato in due
varienti.

Variante 1: ad es. per cavoli, porri,

carote. Inserire il pestello nell’apertura del
coperchio. Spingere gli alimenti con l'inserto
del pestello.

Variante 2: ad es. per mele, carote.
Inserire I'inserto nel pestello fino a collegare
le due parti. Spingere gli alimenti con il
pestello.

Dischi sminuzzatori it

=> Figura [d

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Posizionare 'asse motore
sullingranaggio.

3. Togliere la lama dall’involucro protettivo.
Montare la lama sul portadisco.
Ruotare verso l'alto il disco grattugia/di
taglio desiderato. Deporre il disco sul
portadisco in modo che i trascinatori
del portadisco entrino nelle aperture dei
dischi. Il disco deve poggiare sulla spina
laterale del portadisco.

4. Applicare il portadisco con leggera
rotazione sull’asse motore.

5. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

6. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto.

7. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

8. Versare gli alimenti da tagliare o
grattugiare e spingere con il pestello
solo applicando una leggera pressione.
Se necessario, prima spezzettare.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m  Pulire tutte le parti subito dopo I'uso.
Cosi i residui non seccano. =» “Pulizia e
cura” ved. pagina 55

Attenzione!

Interrompere la lavorazione e svuotare
la ciotola prima che gli alimenti lavorati
raggiungano il bordo inferiore del
portadisco.

Nota: introdurre il cioccolato prima di
accendere e coprire con il pestello.
Accendere e poi spingere con il pestello.
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it Spramiagrumi

Spremiagrumi

Per Spremens agrumi, ad es

arance, pompelmi e imonl,

Attenziona!

Lsare b sprarmiagrumi sala nelle stato di

mankaggio comgleto,

=+ Figura [f]

1. Applicare la ciotola. Ossarvare la
marcatura (-5 ). Rusdare la ciofola n
Sens0 orang ing all'arresio,

2. Posizionare l'asse molore
sullingranaggio.

3. Posizionare il castallo-fittro sull'assa
madone ossenvando b marcatura (-F- .
Rutare il cestelo-fillrd in Sensd arario,
Il nasely del cestello-fitro deve entrane
nella fessura del’ mpugnatura della
ciatola fino alfarmasto.

4. Applicare & premene il cong di
Spremitura

5. Inserire la spina e posizionare la
manapEea su min.

6. Schiacciare 'agrume taglato a matd sul
cond di spremiura. || succo lusce nel
comenilong,

m Al lermine della lavorazione porane la
manspsia su 0ef. Staccare |a spina di
alimeniazione.

a  Pulire tutie k& parti sulbifo dogs 'uso,
Cosi i residui non seccang, == “Pulizia &
cuwa” ved. paging 55

Attenzione!

Prestare afenzione al livello, Quantis

massima avorabile: 1000 ml swcco di rutla

Centrifuga per succhi

Per estrarmg il spcoo dalla fmitla

con semi (as. mala, pera) frutti di bosco,

frutta con nocclolo, verdure (es. carota,

pomador).

=+ Figura Il

1. Applicare |a ciolola, Osservare la
marcatura (-5 - ). Rusiare la ciotala in
senso orana fino all'arresio.

2. Posizionare lasse motore
sullingranaggio,

3. Introdurre il castalio raccoglipolpa
nell'acsessonio cemrifuga,

4, Rugbare in Senso antiorario,

5. Introdurre ka centrifuga per succhi nella
clotola.

6. Applicare il coperchio della centrifiga
con il pestelln. Osservang la
mancalura (-3 0.

7. Ruotare || copanchio in senso arara fino
all'arresto.

B. Inserire la spina di alimentazione.
Ruatare la manopoa su velocia min,

m  Introdurme B frutla o verdura nella
bocchetta di canco e spingers
esarcitando una laggera pressione
con il pestello. S& necassario, prima
spezretiare. Alla fine del lavoro disporme
brevermnente la manopola Sulla velocita
max & fare funzionare I'apparacchio
finché la poipa di frutta non & stata
completamente centrifugata.

® Altermine della lvoraziong porare la
manapala su Weff, Slaccare la spina di
alimantazione.

m Fulire tutte le pari subite dopo 'uso.
= “Pulizia & cura” ved, pagina 55

Antenzione!

Swuatare |a clotola per iempo;

— dopo la levorazione di massimo 500 g.

= prima che il succo abiia raggiunta
l'accessonio cenrifuga.

Frullatore

Per miscelare alimenti liquidi o
markidi, per Srminuzzane /tritane
frutta & vendura crode e per fare |a

passata di alimenti.

Bicchiere frullatore in Tritan

un riateriale plastica infrangibile che ngn
assorbe | sapori & gil edori, Nel bicchiere
del frullaiora in Tritan & possibie lavorane
cubati di ghiaccio ed alimenti surgalati.
Ay Pericolo di lesioni

Man inradurre mai ke mand nel Trullatens
collegato! Rimuwowvera / applicare |l frullatore
solo guando 'ingranaggio & fermo. Nan
toccare la lama dell'insedo a mani nude,



M Pericolo di scottature!

Durante la lavarazione di alimenti molo
caldi, dal'imbuia nel coperchio esoe
vapare. Introdurre massimo 0.4 litri di

liquido s& & malto caldo o sviluppa schiuma.

Attenzions!

MNan espodre il Bicchiers frullatore a

temperalure superor & 30°C.

== Figura K]

1. Applicare il frullatore. Ossenare la
riarcatura (-3 ). Rustare il frullatore n
Sens0 orano fing all'arresio,

2. Introdurre gh ingredienti.

Cuantitd di lavorazions

Alimenti solidi a0 g otlimall
Liguidi e, 1.51

Liguidi molo caldi o che  mae. 0.4
Tarrmans schiurmia

3. Applicare || coperchie e rostario n
senso orano. || nasello del coperchio
deve entrare fino all'arresio nela
fessura dell'impugnatura del frullatore,

Attenzions!

— Mon fare girare a vuato I frullatore,

— |l frullatore funziona solo con il
coperchio ben stretio.

4, Inserire b spna di aimemazions,
Ruotare la manogdla sulla velocita
desiderata.

Aﬁgluntl di ingredienti
Per aggiungare ingredienti, uotars
la manopala Su 0loff. Rirmovere i
coperchio ed introdusre gli ingredienti
oppure

6. togliera l'imbuto ad aggiungere un poco
alla valta gli ingredsenti solidi atrawersa
laperura di aggiunta,

7. Introdurre gi ingredienti liquidi
attraverso lmbuto.

m Al terming della lavoraziona portare la
manopola s5u 0off. Staccare la spina di
alirmeniazions

m  Pulire tuile k& parti sulsiio dogs 'usa.
== ‘Bulzia e cura” ved. paging 55

Esempio di ricetta per @ frulatore it

Consiglio: per la pulizia preliminans
versang un poeco di acqua con detersive per
piatti nel frullatore applicalo, Accendeng

il frullaiore per pochi secondi alla

valocid M. Versare 'ecqua e sclacguare pol
il frullatore con acqua pura.

Esempio di ricetta per il
frullatore

Beavanda per lo sport
= 270 g migle
(dal frigorifena, 5°C)
= 5pgcannella
230 g di latte
s Introdurme migke & cannella nel frullatore
& frullare alla welocitd M
m  Dopo 5 secondi aggiungene il late &
frullare per 3 secondi,
Rispettare |z quandita 8 i tempi di
lavarazione consigliati, == Figura

Cubettatrice

Cubattatrice per il 1aglio di alimenti -

in forma di cubetti,

N Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggic in rotazione!

Mon imradurre mai ke mani nella

cubetatrice applicatal Rimugwvere / applicang

la cubettatrice soky quando @ motore &
farmuo.

Mallo scompaorre/ assemibdans |a cubettatrice

afferrarg il dsco di taglio solo al cénfro sul

pomello di plastica,

Awvertenze per l'implego!

s La cubstiatrice & adatta solo per tagliare
pataie (crude o cotle). carobe, celriali,
pomadon, peperoni, cipelle, banane,
mele, para, fragoke, malanl, kv, uova,
Imsaccatl morbid| (es. mortedella), cama
di pollame senza ossa cotta 0 arrosto.

m  Mon pud Bvorare formaggi matto
madbidi (5. mozzarela, fela), Nel caso
di formaggio da taglic {es, Gowda) e di
formapgio a pasta dura (es. Emmantal),
non superare la quantita 3 kg inun
singalg cclo di lavarazione,
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it Cubettatrice

m Prima della lavorazione di frutta con
semi o con nocciolo (mele, pesche ecc.)
rimuovere i semi o i noccioli.

m Disossare la carne cotta o arrostita
prima di lavorarla.

m Gli alimenti non devono essere
congelati.

Attenzione!

— Llinosservanza di queste avvertenze
pud causare danni alla cubettatrice,
compresa la griglia di taglio e la lama
rotante.

— Robert Bosch Hausgerate GmbH
declina ogni responsabilita per
eventuali danni derivanti da impiego
della cubettatrice per scopi diversi,
da modifiche o uso improprio. Questo
esclude anche la responsabilita
per danni (es. lame deformate o che
hanno perso il filo), derivanti dalla
lavorazione di alimenti non permessi.

Avvertenze importanti:

— Gli alimenti non devono contenere ossi,
noccioli o altri componenti duri.

— Per evitare perdita di succo, la
frutta/verdura non deve essere troppo
matura.

— Lasciare raffreddare gli alimenti cotti
prima di tagliarli a cubetti; una maggiore
consistenza migliora il risultato di taglio.

— Premendo di piu o di meno sul pestello
durante il taglio si pud regolare
la lunghezza dei cubetti.

— La cubettatrice funziona solo con il
coperchio ben stretto.

Regolare la velocita di lavoro

conformemente agli alimenti da lavorare.

Attenzione!

Nel lavoro con la cubettatrice non usare mai

il funzionamento intermittente (Pulse).

Bassa velocita di lavoro (min):

patate, carote e uova cotte, cetrioli, banane,

fragole, meloni.
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Media velocita di lavoro:

patate e carote crude, insaccati di carne
morbidi (es. mortadella), formaggio da
taglio, formaggio a pasta dura, peperoni,
pomodori, cipolle, mele, kiwi.

=> Figura [d

1. Inserire la griglia di taglio nel supporto
base. Rispettare le rientranze.

2. Inserire il disco di taglio con il coprilama
nel supporto base.

3. Premere verso l'interno le 3 mollette di
chiusura finché non si incastrano.

4. Posizionare I'asse motore 2
sullingranaggio.

Attenzione!

Per la cubettatrice utilizzare assolutamente

I'asse motore 2 (Figura X - 4).

5. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

6. Inserire la cubettatrice nella ciotola.

La marcatura della cubettatrice deve
essere rivolta verso il manico della
ciotola. La cubettatrice deve andare
completamente in sede sull'asse
motore! Eventualmente aiutarsi con
il coprilama per ruotare il disco nella
posizione corretta.

7. Rimuovere il coprilama.

8. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

9. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto. Il nasello del coperchio deve
entrare nella fessura dell'impugnatura
della ciotola fino all’arresto.

10. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da tagliare
nella bocchetta di carico e spingere
esercitando una leggera pressione
con il pestello. Se necessario, prima
spezzettare.

Attenzione!

Svuotare la ciotola per tempo:

— dopo la lavorazione di massimo 500 g.

— prima che i cubetti abbiano raggiunto il
bordo inferiore della cubettatrice.



Svuotamento della ciotola
m Al termine della lavorazona FH:II'LEI'E la

manapsla su 0off. Staccare la spina di
alimeniaziong.
s Ruplare i coperchio in senso anfiorano
& FETilDweria.
m Inserire il coprilama,
a Esirame la cubssitatrica dalla ciotola.
s Ruddare la cotola in senso antiorario &
rirmgverda, Viestare b ciplola,
m Fulire futie ke parti sulbiio dogs 'usa.
= “Pulzis o cura” ved, paging 55
Mini tritatutto
Per sminuzzare piccole quantiii @
di carne, formeggio duro, cipolle,
prezzemalo, aglio, frutta & vardura
Mon tritare caffé in grand, gran di peps,
ruccheny, semi di papaveno e raland
A Pericolo di lesioni
Rimucvarae/applicare il mini fritatutio solo
quando MNngranaggio & ferma. Non teccans
la lama dellinsedo a mani nude, Non
imMradume meai le mand nel bicchiere del mini
tritatutiol Par la Amoziona di aliment] tritureti
utilizzare mazzi idonei (as. cucchiaio).
Altenzionea!
I ménil triteiutio funziona solo con
coparchio corettamente applicato & siratio.
=+ Figura L
1. Applicane il bicchiene, Osservare la
marcatura (-5 ). Rustare il bicchiere in
senso orano fino all'armesio.
Infrodurre gh ingredienti.
Applicane || coperchio & rgtari n
Sens0 orano. |l nasello del copenchio
deve entrare fino all'arresio nelia
fessura del bicchiera.
4, Inserire la spna di abmenazione.
Fugiare & manienere B managaka sulla
welositd M.

Bini tritatutto it

Mota: quanto pid a lungo lapparecchio
resta accese, tanto pid fine diventa
Falimento tritato, Per le erbe aromatichs
il isulate desiderato ped assera gid
regglunto dopo un tampo di Bocensions
brevissimo. Pud bastare anche un brawve
aloccos alla velocitd M,
m  Alterming della Bvorazione rilasciare
la manopola. Staccare la spina di
alimantaziona.

Dopao il lavoro

m  Rudtare il mini tritatutio in senso
anliorano & frmuovero

» Capovolgere il mini tritatutio, gli alimenti
tritati cadono nel coparchio.

a Fissare il coperchio. Rustare il bicchiera
in SEnso anliorano € rimuomero

m  Rimuowers dal bicchiere i resti degli
alimentl sminuzzat con un mezzo
idoneo {es. cucchiaio).

s Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
== “Pulizis & curd” ved, pagina 55

Pulizia e cura

L'apparacchio non ha bisogno di manuten-
zione! Lina pulizia accurata garantscs una
lunga durata,

Mote generali

s Fulire tutte le partl subite dopo 'uso.
Cosi facendo i residui non si incrostano
& A plastica non viene corrosa (per es,
dia ol elerici comenuli nelle Spezie),

m Durante la lavorazione ad esempio
di carole & cavolo rosso, sulla par
in plastica si formano macchie che
POSSON0 SSSEné AMOSSe con qualche
goccia di olio airmentans
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it Pulizia e cura

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

— Pulire delicatamente le lamelle del
cestello raccoglipolpa della centrifuga,
per non danneggiarle.

A\ Pericolo di lesioni!

— Prestare cautela nel maneggiare lame
affilate.

— Afferrare la lama universale solo dal
bordo di presa in plastica.

— Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal
bordo.

— Non toccare mai le lame affilate e gli
spigoli dell'inserto cubettatrice. Afferrare
il disco di taglio solo al centro sul
pomello di plastica.

— Non toccare a mani nude le lame del
mini tritatutto né le lame del frullatore.

— Per la pulizia delle lame e dei dischi
sminuzzatori usare una spazzola.

/\ Pericolo di scossa elettrica!
Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

Pulizia dell’apparecchio base

= Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi, non metterlo mai sotto I'acqua
corrente e non lavarlo in lavastoviglie.
Non pulire con il vapore.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per piatti.

m Infine asciugare I'apparecchio.

56

Pulizia della ciotola, degli attrezzi

e degli accessori

m Lavare tuttii componenti sotto acqua
corrente subito dopo l'uso.

m  Smontare gli accessori prima della
pulizia. Per fare cio procedere in senso
inverso rispetto a quanto descritto nei
singoli capitoli.

m Al termine della pulizia far asciugare
bene tutti i componenti o asciugarli
direttamente.

Smontaggio della frusta per la pulizia
La frusta puo essere smontata per la
pulizia.

=> Figura [

1. Rimuovere la frusta dall'ingranaggio.

2. Spingere la linguetta e rimuovere |l
coperchio dell'ingranaggio.

3. Rimuovere entrambe le ruote
dall’alloggiamento. Pulire con cautela
con una spazzola.

4. Dopo la pulizia e I'asciugatura di tutti i
componenti, procedere al rimontaggio
nell’ordine inverso.

Pulire la centrifuga per succhi
Per la pulizia della centrifuga per succhi,
rimuovere il cestello raccoglipolpa
dall’accessorio. Lavare preliminarmente i
componenti sotto acqua corrente.

Attenzione!
Pulire delicatamente le lamelle del cestello
raccoglipolpa, per non danneggiarle.



Pulizia della cubettatrice

Smontaggio della cubettatrice per

la pulizia

= FiguraM

1. Inserire il coprilama. Estrarre la
cubettatrice dalla ciotola.

2. Aprire le mollette di chiusura. Togliere il
disco di taglio con il coprilama.

/A Pericolo di lesioni!

Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio

soltanto dalla parte in plastica.

3. Togliere gli eventuali residui di alimenti
con il pulitore per griglia di taglio.

4. Agendo da sotto, spingere la griglia di
taglio con il pulitore.

Lavare il supporto di base in lavastoviglie.

Sciacquare preliminarmente tutte le parti

sotto acqua corrente. Pulire le parti con una

spazzola.

Lavaggio del frullatore

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie. Non lavare il gruppo lame in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente (non
lasciarlo a lungo nell’acqua).

Smontaggio del gruppo lame per

la pulizia

=> Figura [e]

1. Capovolgere il bicchiere frullatore vuoto.
Afferrare il gruppo lame dalle alette
e ruotarlo in senso antiorario. Il gruppo
lame si sgancia.

2. Togliere il gruppo lame e rimuovere
I'anello di tenuta.

3. Dopo la pulizia e I'asciugatura applicare
I'anello di tenuta sul gruppo lame.

4. |Inserire il gruppo lame dal basso nel
bicchiere frullatore e fissare in senso
orario.

Ruotare almeno finché l'aletta con la
marcatura non ¢ rivolta verso il bicchiere
del frullatore.

Attenzione!
Non utilizzare mai il gruppo lame senza
guarnizione.

Rimedi in caso di guasti it

Lavaggio del mini tritatutto

E opportuno pulire il mini tritatutto subito
dopo l'uso. Cosi facendo i residui non si
incrostano e la plastica non viene corrosa
(per es.da oli eterici contenuti nelle spezie).
Non lavare il bicchiere con I'ingranaggio
nella lavastoviglie, bensi con una spazzola
sotto acqua corrente. Non lasciarlo in
ammollo nell’acqua!

Per asciugarlo poggiare il bicchiere con
l'ingranaggio rivolto in alto.

Rimedi in caso di guasti

/\ Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, staccare la
spina di alimentazione.

Nota importante:

Un errore nell’uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’'apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza dell’anello
luminoso (spia di funzionamento).

Guasto:
I'apparecchio non funziona piu.

Possibile causa:

L'apparecchio & stato sovraccaricato

(es. utensile bloccato da un alimento) e si &
attivata la sicurezza elettronica.

Rimedio:

m portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m  Eliminare la causa del sovraccarico.

m  Rimettere I'apparecchio in funzione.

Possibile causa:

E stato fatto il tentativo di applicare

la ciotola o il frullatore sull’apparecchio

acceso.

Rimedio:

m Portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Applicare la ciotola o il frullatore.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.
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it Accessori speciali

Guasto:
L'apparecchio non si avvia.

Possibile causa:

Parti non applicate correttamente.

Coperchio non completamente chiuso.

Rimedio:

m portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Applicare correttamente le parti come
da istruzioni e chiudere completamente
il coperchio.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Nota importante:

Se non si riesce a eliminare il malfunzio-
namento con questi rimedi, rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo libretto).

Accessori speciali

(reperibili presso i rivenditori specializzati,
se non compresi nella fornitura)

Disco per patatine fritte (MUZ45PS1)
Per tagliare patate crude, per fare le
patatine fritte.

Disco per verdure asiatiche (MUZ45AG1)
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per
piatti di verdure asiatici.

Disco grattugia grossa (MUZ45RS1)
Per grattugiare patate crude, ad es. per
frittelle di patate o canederli.

Disco grattugia (MUZ45KP1)

Per grattugiare patate crude per résti o
frittelle di patate, e per tagliare frutta e
verdura a fette spesse.
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’lambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, &€ sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en
raspen van levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt
om andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik

van door de fabrikant goedgekeurde andere toebehoren zijn
aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met
goedgekeurde originele onderdelen en accessoires gebruiken. De
toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken,
zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.
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nl

Belangrijke veiligheidsinstructies

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de
stroomstoring gaat het automatisch weer lopen.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld

en worden losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel
stilstaat!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten altijd
de stopper gebruiken. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de
kom of de vulopening steken.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen. Voor het reinigen een borstel
gebruiken.

Snijbladen van het universele mes niet met blote handen
aanraken. Universeel mes altijd in de mesbescherming bewaren
wanneer het niet wordt gebruikt. Niet in de scherpe messen en
randen van de fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven alleen
aan de rand vastpakken!

Nooit in de aangebrachte mixerbeker grijpen! Mixerbeker alleen
verwijderen of aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat. Raak
het mixermes niet met blote handen aan.

Nooit in de scherpe messen en randen van het blokjessnijder-
inzetstuk grijpen. Snijschijf en snijrooster alleen aan het
kunststof gedeelte vastpakken. Als u het blokjessnijder-inzetstuk
niet gebruikt, dit altijd in elkaar zetten en met aangebrachte
mesbescherming bewaren.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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/\ Attentie!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen. Stel de mixkom niet aan temperaturen van boven 80°C

bloot.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =% “Reiniging en verzorging”

zie pagina 70

Toelichting bij de symbolen op het apparaat resp.

toebehoren

4]
®

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Volg de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing op.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Grijp niet in de vulopening.

In één oogopslag
Pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
= Afb. IN
1 Basisapparaat
a Draaischakelaar
b Lichtring (gebruiksindicatie)
¢ Aandrijving (met 2 of 3 standen *)
d Snoeropbergvak
Kom
Aandrijfas 1 (grijs)
Aandrijfas 2 (zwart) *
Deksel
a Stopper
b Stopperinzetstuk
6 Hulpstukken
a Hulpstukhouder
b Universeel mes met mesbescherming
¢ Kneedhaak (kunststof)
d Roergarde
e Overbrenging voor roergarde
7 Schijfhouder

A WN
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nl Voor het eerste gebruik

8 Fijnmaakschijven *
Shijschijf — dik/dun
Raspschijf — grof/fijn
Maalschijf — middelfijn
Maalschijf — grof
Aardappelkoekjesschijf
Patates-fritesschijf
Asia-groenteschijf
9 Citruspers *

a Zeefbakje

b Perskegel
10 Sapcentrifuge *

a Vruchtvleescontainer

b Filterkorf

¢ Deksel

d Stopper voor sapcentrifuge
11 Blokjessnijder *

a Basishouder

b Sluitklem

¢ Snijrooster

d Snijschijf

e Mesbescherming

f Snijroosterreiniger
12 Universele fijnsnijder *

a Kom met aandrijving

b Deksel
13 Mixer

a Mixkom van tritan

b Mesinzetstuk

¢ Deksel

d Vulopening

e Trechter

* afhankelijk van het model

Q 0 Q0T

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Basisapparaat en alle toebehoren uit
de verpakking nemen en het aanwezige
verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
= Afb. I
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m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 70

Onderdelen en
bedieningselementen

Belangrijk!

Kom, deksel/kom van de universele
fijnsnijder en mixkom zijn niet geschikt voor
gebruik in de magnetron!

Kleurmarkering

Het apparaat beschikt over een aandrijving
met 2 of 3 standen (afhankelijk van het
model). Elke snelheidsstand is door een
eigen kleur gemarkeerd (zwart, grijs en
rood). Deze kleurmarkering vindt u ook

op de toebehoren. De toebehoren worden
automatisch met de juiste snelheidsstand

Laag toerental, zwart
met aandrijfas 2

Voor gebruik van de blokjessnijder.

Middelste toerental, grijs
met aandrijfas 1
Voor gebruik van fijnmaakschijven,

verbonden.

citruspers en sapcentrifuge.

Hoog toerental, rood
zonder aandrijfas

Voor gebruik van mixer en

universele fijnsnijder.

Draaischakelaar met lichtring

= Afb. E

Met de draaischakelaar wordt de gewenste
snelheid geselecteerd of het apparaat
uitgeschakeld. Tijdens het gebruik brandt
de geintegreerde lichtring. Bij een fout

bij de bediening van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect kan het apparaat
niet meer worden ingeschakeld en knippert
de lichtring.



Attentie!

Schakel het apparaat uitsluitend in en uit
met de draaischakelaar. Uitschakeling
door openen van het deksel leidt tot
beschadiging van het apparaat.

Instellingen

M Momentschakeling met het
hoogte toerental. Schakelaar
gedurende de gewenste tijd

vasthouden.
0/off Stop/Uitschakelen
min  Werksnelheid kan traploos
- worden ingesteld van een laag tot
max een hoog toerental.

Puls Intervalstand met hoogste
toerental. Aanbevolen voor het
maken van bijv. milkshakes in de
mixer.

Snoeropbergvak
- Afb.

Het apparaat is met een snoeropbergvak
uitgerust. De snoerlengte kan passend
worden ingesteld door het snoer iets in het
vak terug te duwen of verder naar buiten te
trekken.

Na gebruik het snoer stukje voor stukje in
het snoeropbergvak terugduwen.

Voorbereiding

m Basisapparaat op een gladde, schone
en stabiele ondergrond zetten.

m Aansluitsnoer tot de benodigde lengte
uittrekken.

/\ Gevaar voor letsel!

— Stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor
het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd.

— Tijdens het gebruik nooit met de handen
in de kom of in de vulopening grijpen.

— Na uitschakeling blijft de aandrijving
nog even lopen. Hulpstuk/toebehoren
uitsluitend verwisselen wanneer de
aandrijving stilstaat.

Voorbereiding nl

Belangrijk!

— Apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken of toebehoren volledig zijn
gemonteerd.

— Het apparaat kan niet worden
ingeschakeld wanneer de kom niet
correct is geplaatst en met het deksel is
afgesloten. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.

— Schakel het apparaat uitsluitend in en
uit met de draaischakelaar.

d

Gebruik van de hulpstukken

/\ Gevaar voor letsel!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in

de kom of in de vulopening grijpen. Geen

voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom of de
vulopening steken.

Universeel mes -

Voor fijnmaken en fijnhakken.

/A Gevaar voor letsel!

Snijbladen van het universele mes niet

met blote handen aanraken. Universeel

mes altijd in de mesbescherming bewaren

wanneer het niet wordt gebruikt. Universeel
mes alleen vastpakken aan de kunststof
greep.

Kneedhaak (kunststof) -g

Voor het kneden van deeg en het -

mixen van ingrediénten die niet fijngemaakt

hoeven te worden (bijv. rozijnen,
chocoladekoekjes).

= Afb. 8]

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

2. Aandrijfas 1 in de hulpstukhouder
drukken tot deze vastklikt.
Hulpstukhouder met aandrijfas op de
aandrijving plaatsen. Universeel mes

of kneedhaak op de hulpstukhouder

plaatsen en loslaten.
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nl Fijnmaakschijven

Attentie!

Ingrediénten pas toevoegen nadat de

hulpstukken zijn aangebracht.

4. Ingrediénten toevoegen.

5. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

6. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

7. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

8. Om ingrediénten toe te voegen, de
draaischakelaar op 0/off zetten.
Stopper verwijderen en ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

m Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.

9. Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

Kom leegmaken

10. Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

11. Hulpstukhouder samen met het
universele mes of de kneedhaak
uit de kom nemen. Hulpstuk van de
hulpstukhouder nemen.

12. Kom tegen de klok in draaien en
verwijderen. Kom leegmaken.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70
Roergarde
Voor room, geklopt eiwit en dun %
deeg. Niet geschikt voor vaste
ingrediénten.
- Afb. 3
1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—g-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.
Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.
Roergarde in de overbrenging
vastklikken.

@N
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4. Overbrenging met een lichte draaiing op
de aandrijfas plaatsen.

5. Ingrediénten toevoegen.

6. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

7. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

8. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70

Fijnmaakschijven

A\ Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen

van de fijnmaakschijven grijpen. Schijven
alleen aan de rand vastpakken! Grijp niet
in de vulopening. Voor het aandrukken van
ingrediénten altijd de stopper gebruiken.
Snijschijf — dik/dun -
Voor het snijden van fruit en
groente.

Aanduiding op de snijschijf:

‘1’ voor de dikke snijzijde

‘3’ voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snijschijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Raspschijf — grof/fijn

Voor het raspen van groente,
fruit en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. Parmezaanse kaas).

Aanduiding op de raspschijf:

‘2’ voor de grove raspzijde

‘4’ voor de fijne raspzijde

Attentie!

De raspschijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen
raspen met de grove zijde.




Maalschijf — middelfijn
Voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas (bijv. Parmezaanse
kaas), gekoelde chocolade en noten.
Attentie!

De maalschijf is niet geschikt voor het
malen van zachte kaas en snijdbare kaas.
Maalschijf grof

Voor het raspen van rauwe
aardappels, bijv. voor aardappelkoekjes of
knoedels.

Aardappelkoekjesschijf
aardappels voor Résti en aardappelkoekjes,
voor het snijden van fruit en groente in
dikke plakken.

Voor het snijden van rauwe
aardappels tot patates frites.
Asia-groenteschijf

reepjes, voor Aziatische groentegerechten.
Aanwijzing: patates-fritesschijf resp.
asia-groenteschijf met het mes naar boven
voor andere doeleinden zijn verkrijgbaar bij
de speciaalzaak (zie hoofdstuk “Speciale
accessoires”).

-> Afb. @

De stopper kan in twee varianten worden
gebruikt.

Stopper in de opening van het deksel
aanbrengen. Levensmiddel met het
stopperinzetstuk aandrukken.
Stopperinzetstuk in de stopper plaatsen

en draaien tot beide delen met elkaar
verbonden zijn. Levensmiddelen

Voor het raspen van rauwe
Patates-fritesschijf

Snijdt fruit en groente in smalle
aanbrengen. Schijven die geschikt zijn
Stopper met inzetstuk

Variant 1: voor bijv. kruiden, prei, wortelen.
Variant 2: voor bijv. appels, aardappels.
aandrukken met de stopper.

Fijnmaakschijven nl

= Afb. [€d

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

2. Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.
3. Schijf uit de beschermhuls nemen. Schijf
op de schijfhouder leggen. Gewenste
snij-/raspzijde naar boven leggen. Schijf

zodanig op de schijfhouder leggen dat
de meenemers van de schijfhouder in
de openingen van de schijven steken.
Schijf moet op de pen aan de zijkant
van de schijfhouder liggen.

4. Schijfhouder met een lichte
draaibeweging op de aandrijfas
plaatsen.

5. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

6. Deksel tot aan de aanslag met de klok

mee draaien.

Stekker in het stopcontact steken.

Draaischakelaar op de gewenste stand

zetten.

8. Snij- of raspgoed toevoegen en met
lichte druk aanduwen met de stopper.
Indien nodig eerst fijnmaken.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken. = “Reiniging
en verzorging” zie pagina 70

Attentie!

Verwerking beéindigen en de kom legen

voordat de verwerkte levensmiddelen de

onderkant van de schijfhouder bereiken.

Aanwijzing: chocolade aanbrengen en met
de stopper afdekken voordat u het apparaat
inschakelt. Na inschakeling aandrukken met
de stopper.

N
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nl Ciiruspers

Citruspers

Woor hel uilpersen van
citruswvTuchten, bijv. sinaasappels,
grapefruits en ciiroeanan.

Artentie]

Cifruspers alleen in complest

samengeboiwde loestand gebruiken

== Afh. [

1. Kom op hei apparaat plaatsen. Hierbij

op de markering letten (3 ). Kom

iof aan de aanslag mel de Kok mee

draalen.

Aandrijffas op de aandrijving plaatsan.

Zeefbakje op de aandrijfas plaatsen.

Hierhsy ap de markering letten [ 31

Zeafbakie mel de kiok mee draasen.

Uistulping van het zeefbakje moet

tof aan de aanslag in de gheuf van da

kamhandgresp zitten,

4, Perskegel aanbrengen en aandrikken

5. Stesker in hel stopoontact
steken. Draalschakelaar op stand miln
Tatten.

6. Gehahweende crusvruchi op de
perskegel drukken, Hel sap loopt in het
resaroir,

m [wasischakelaar na de verwearking op
Woff zettan. Stekker uit het stopoontact
ME,

= Alle gnderdelen bij voorkeur direci na
gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
rastamten blijwan plakiken. == “Reiniging
a1 VErZorping " zle paging 79

Aftential

Let op het vulniveau. Maxdmale

vanwerkingshoevaalhaid: 1000 mi

viuchiensap.

= P

Sapcentrifuge
Woor el uilpersen van pitvruchien

(bijv. appels, paren), bassen, ontpde
steemvruchian, groante (bijv. wortelen,
tormaten).

== Afb. I

1. Komop het apparaal plaatsen. Hierbij
op de markering lattan {-3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok meaa
draaien,

2, Aandriffas op de aandrijving plaatsen

3. Filterkod in de vruchivieascontainer
plaatsan.

4. Tegen de klok in draaien.

& Sapcentrifuge in de kom plaatsen

B, Dekseal van de sapcentrifige met de
stopper aanberengen. Hierblj op de
markering latten (-3 .

T. Dweksal tot aan de aanslag met de kiok
i dradien,

B, Stekker in hel slopconlact steken
Draaischakelaar op stand min zeten.

s Finuit of groante in de vulschacht doan
en met lichte druk aandrukken met de
stopper. Indien nodig eerst fjnmaken,
HAan het einde de draaischakelaar kon
op stand max zetten en hel apparas
latan lopen fot al hat vruchhieas van hat
sap is ontdaan.

n Dvaaischakelaar na de verwerking op
Woff zelten, Slekker uil hel slopoontact
NEemen.

s Alle ondardalen bij voorkaur direct
na gebruil renigan. == “Ramiging en
wETZOgIng” 2ie pagieg T0

Aftentia!

Kom op tid lsagmaken:

= na hat verserken van madmaal 500 g.

= woordat het sap de wuchivieescontaingr
heem baraik



Mixer

Waor hel mengen van vioeibare of
halfvaste levensmiddelen, vaor hel
finmaken/finhakken van rauwe

groenten en fruit, voor hat pureren van
gerechien,

Mixkom van tritan

Tritan Is ean breukwaste, smaak- an
geumeutrale kunststof. In de midoom
van fritan kunnen ijsblokjes en bevroren
levensmiddelen worden verwerkt,

M Gevaar voor letsel

Miset in de aangebrachbe mixer grijpan!
Mixer alleen werwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilslaat, Snijbladen
van hel mesinzatstuk niet mat Bole handen
aanraken

Ay Risico van brandwonden!

Bij verweriking van hete mixvioeisiofen
kel er stoom Uit de trechilar in het deksal.
Maximaal 0.4 liter hete of schuimanda
mixvioeisiof toemoegen

Abtentiel

Stel de mixkom niet aan lemperaturen van
bowen BO*C oot

== Afh. M

1, Mixer aanbrengen, Hierbij op de
markering letten | 3 ). Mixer tot aan de
aanslag met de kiok mee draalan.

2. Ingredifnten toevoegean.

Verwerkingshoeves heden

Vasie levensmiddelan aptimaal 80 g
Viseistofien max. 1,51
Hete of schuimende s, 0.4 |
vioeisiofen

3. Deksel aanbrengen en met de kiok mee
draaien. D uitstulping wan hel deksel
rged 1ol aan de aanalag in de sleul van
de mizerhandgresp siekan.

Attential

—  Mizer niet zonder vulling katen lopen.

= Mixer werkf allgen wanneer het deksel
is vaslhgedraaid

Mixer 1]

4. Stekker in het stopcomtact stekan
Draaischakelaar op de gtwl‘:rlstt: stand
retlen

Ingrediénten toevoagen

&, Om ingredi&ntan toe te wiegen, da
draaischakelaar op Qloff zetten. Deksel
verwijderen an ingredignten loavoegen
of

B. trechler verwijderen en vasia
imngredigntan beetja bl baatje via da
vulopeaning toevoegen.

T. Vioeibare ngredifinten via de treciver
(eVOEgen,

m DOraaischakelaar na de verwerking op
OJatt zetten. Stakkar ult het stopcontact
MEmsn.

m  Alle onderdelen bij voorkeur direct
ni gebruik reinigen, == “Remniging &n
verzorging” zie pagiea 70

Tip: voor de voerainiging een baatje watar

maat afwasmiddel in de aangebrachbe rminer

dpen, Hel apparaal enkele seconden op
gtand M zetten. Walaer verwijdersn an miser
met schoon water ultspoalan.

Voorbeeldrecept voor de
mixer

Sportdrankje

— 270 g honing
(il de koelkast, 5°C)

= 5g kanesl

- 230 g melk

s Honing en kaneel in de mixar doen an
op stand M mixen.

m  Ma 5 seconden de melk loevoegen en 3
seconden mixen

Aanbevalen verwerkingshoeeveelhedan en
tijden in achi nemean. == Afbealding [@
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nl Blokjessnijder

Blokjessnijder

Blokjessnijder voor het snijden van
levensmiddelen in de vorm van blokjes.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte blokjessnijder

grijpen! Blokjessnijder alleen
verwijderen/aanbrengen wanneer de
aandrijving stilstaat.

Bij het uit elkaar nemen/samenbouwen
van de blokjessnijder de snijschijf alleen
vastpakken aan de kunststof knop in het
midden.

Aanwijzingen voor het gebruik!

m Blokjessnijder is alleen geschikt voor
het snijden van aardappels (rauw of
gekookt), wortels, augurken, tomaten,
paprika’s, uien, bananen, appels, peren,
aardbeien, meloenen, kiwi’s, eieren,
zachte worst (bijv. mortadella), gekookt
of gebraden gevogeltevlees zonder
botjes.

m Zeer zachte kaas (bijv. mozzarella,

schapenkaas) kan niet worden verwerkt.

Bij snijdbare kaas (bijv. Goudse kaas)
en harde kaas (bijv. Emmentaler)
mag men niet meer dan 3 kg tegelijk
verwerken.

m Voor de verwerking van pit- en
steenvruchten (appels, perziken enz.)
moeten de pitten/stenen worden
verwijderd.

m Voor de verwerking van gekookt of
gebraden vlees moeten de botten
worden verwijderd.

m Levensmiddelen mogen niet bevroren
zijn.
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Attentie!

— Niet-nakoming van deze aanwijzingen
kan leiden tot beschadiging van de
blokjessnijder inclusief het snijrooster en
het roterende mes.

— Als er wijzigingen worden aangebracht
aan de blokjessnijder, of als deze
oneigenlijk of ondeskundig wordt
gebruikt, is Robert Bosch Hausgerate
GmbH niet aansprakelijk voor eventuele
schade. Dit sluit aansprakelijkheid voor
schade uit (bijv. stompe of vervormde
messen) die ontstaat door verwerking
van niet-toegestane levensmiddelen.

Belangrijke aanwijzingen:

— Levensmiddelen mogen geen botten,
pitten of andere vaste bestanddelen
bevatten.

— Fruit/groente mag niet te rijp zijn, omdat
er dan sap kan vrijkomen.

— Gekookte levensmiddelen voor het
snijden laten afkoelen, dan zijn ze
steviger en wordt het snijresultaat beter.

— Door meer of minder druk op de stopper
bij het aandrukken, kan de lengte van
de blokjes worden beinvloed.

— De blokjessnijder werkt alleen wanneer
het deksel is vastgedraaid.

Een werksnelheid kiezen die past bij de te
snijden levensmiddelen.

Attentie!
Bij gebruik van de blokjessnijder nooit de
intervalstand (puls) gebruiken.

Lage werksnelheid (min):
gekookte aardappels, wortels en eieren,
augurken, bananen, aardbeien, meloenen.

Middelmatige werksnelheid:

rauwe aardappels en wortels, zachte worst
(bijv. mortadella), snijdbare kaas, harde
kaas, paprika, tomaten, uien, appels, kiwi’s.

= Afb. [d

1. Snijrooster in de basishouder
aanbrengen. Op de uitsparingen letten!

2. Snijschijf met mesbescherming in de
basishouder aanbrengen.

3. De 3 bevestigingsklemmen naar binnen
drukken totdat deze vastklikken.



4. Aandrijffas 2 op de aandrijvng plaatsen.

Attentie]

Voor de Mokjessnijder altijd aandrijfas 2

gebruiken (afb. [ -4).

5. Kom op hel apparaat plaatsen. Hierbl)
op de markering letten (-3-). Kom
tod aan de aanslag met de klok mees
draaien,

6. Blokpessnider in de kom aanbrangen.

D markaring op de blokjessnijder

miet met de komhandgreap zigm

uitgedind. De bokjessnijder mosl
volledig op de aandrijfas ziten! De
messchif indien nodig met behulp van
de masbeschamming in de juiste positie
draaien.

Mesbescherming vensijderen,

Deksel mel slopper aanbrengen. Hierbij

op de markering letten (3.

9. Dweksel tof aan de aanslag met de kiok
e dragien. De uitstulping van het
deksel most bod aan de aanslag n de
gleul van de komhandgreap zitban.

10, Stekker In het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewensie stand
Ditten.

s De be sniden levensmiddelen in de
vulschacht doen en met Behile druk met
de stopper aandrukken. Inden nodig
earsi fiinmakean,

Artentiel

Kam op lijd leegrmakean

= na hel verwerken van maximaal 500 g,

= woadatl de blokes de onderkant van de
blokjassnipder hebben benaikt.

Kom leegmaken

s Draasischakelaar na de verwerking op
Waff zellen. Stekker uil hel siopooniact
nemed.

m [Deksel tegen de klok in draalen en
witrwijderen,

s Mesbescherming aanbrengen,

m EBlokjgssnider uil de kKorm nemen.

= Kom tegen de kiok in draasen en
wanwijderen. Kom leegmaken.

m  Alle onderdeden bij voorkeur direct
i gebrulk remigen, == “REiiiging &h
WEFZONgIg” Zie paging 7O

=

Unrersabe fijnsnijder il

Universele fijnsnijder

Waor el fjnmaken van kleine @

heevealheden vees, hande kaas,

uien, petarselie, knofleok, groenten an

fruit. Het fijnmaken van koffiebonen,

pEperkarrels, suiker, maanzaad en

mierikswirlel & niel loegestaan

M\ Gevaar voor letsal

D& univarsele fijnsnijder uitsluitend

adnbrengen gn verwiheren wanneer

de aandrijving stilstaal, Snijbladen

van hel mesinzetstuk niet met blote

handen aanraken. Moolt in de kom van

de universala fijnsnider grijpant Woor

et verwigheren van de fijngemaakts

levenamiddelen geschikie hulprsddalien

(bijv. @en lapel) gebniken.

Artentia!

D& universels fijnsnijder warkd allegn

wanneer el deksel is vashgedraaid

== Afb. [

1. Kom aanbrengen. Hierbij op de

rarkering lefen (-3 ). Kom lof aan de

aanslag mel de klok mee draaien

Ingredignten toevoegen.

Draksal aanbrengen en mat de klok mes

draaien. D dekselnees moet tol de

aanskag in de sleuf van dé kom ziten,

4, Stekker in hel stopocontact sieken
Dvaalschakelsar op stand M draalen en
vasthouden.

Aanwijzing: hoe langer het apparaat

ingeschakeld blijk, hoe fijner de

Ievensmiddelen worden gesneden. Bij

kruiden kan de gewenste mate van fijnheid

al na een zeer kore inschakaltipd barsiki

Zijn. Het kan dan wokbeende ziin om stand

M sleciis even aan le raken’

m DOraaischakelaar na de ververking
loskaten. Stakker ult het stopcontact
MEmsn.

Ll



nl Reiniging en verzorging

Na gebruik

m Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

m Universele fijnsnijder omkeren, de
fijngemaakte levensmiddelen vallen in
het deksel.

m Deksel vasthouden. Kom tegen de klok
in draaien en verwijderen.

m Rest van de fijngemaakte
levensmiddelen met en geschikt
hulpmiddel (bijv. een lepel) uit de kom
verwijderen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70

Reiniging en verzorging
Het apparaat vereist geen onderhoud! Een

grondige reiniging zorgt echter voor een
lange levensduur.

Algemene opmerkingen

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan
niet aankoeken en de kunststof wordt
niet aangetast (bijv. door etherische olie
in kruiden).

m Bij de verwerking van bijv. wortelen en
rode kool ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u met
een beetje slaolie verwijderen.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

— Lamellen van de filterkorf van de
sapcentrifuge voorzichtig reinigen om
deze niet te beschadigen.
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/\ Gevaar voor letsel!

Voorzichtig bij de omgang met de
scherpe messen.

Universeel mes alleen vastpakken aan
de kunststof greep.

Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken.

Nooit in de scherpe messen en randen
van het blokjessnijder-inzetstuk grijpen.
De snijschijf alleen vastpakken aan de
kunststof knop in het midden!

Het mixermes en het mes van de
universele fijnsnijder niet met blote
handen aanraken.

Voor het reinigen van het mes en de
fijnmaakschijven een borstel gebruiken.

/\ Gevaar voor elektrische schok!
Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact trekken.

Basisapparaat reinigen

Het basisapparaat nooit in vloeistoffen
dompelen, onder stromend water
houden of in de afwasmachine reinigen.
Gebruik geen stoomreiniger.
Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

Daarna het apparaat afdrogen.

Kom, hulpstukken en toebehoren
reinigen

Alle onderdelen direct na gebruik onder
stromend water afspoelen.

De toebehoren voor de reiniging uit
elkaar nemen. Hierbij de beschrijvingen
uit de afzonderlijke hoofdstukken in
omgekeerde volgorde uitvoeren.

Na de reiniging alle onderdelen grondig
laten drogen of afdrogen.

Roergarde voor reiniging uit elkaar
nemen

De garde kan voor de reiniging uit elkaar
worden genomen.



=> Afb. [T
1. Roergarde uit de overbrenging
verwijderen.

2. Lipje indrukken en het deksel van de
overbrenging verwijderen.

3. De beide tandwielen uit de overbrenging
verwijderen. Voorzichtig met een borstel
reinigen.

4. Na het reinigen en drogen alle
onderdelen in de omgekeerde volgorde
weer in elkaar zetten.

Sapcentrifuge reinigen

Voor het reinigen van de sapcentrifuge
de filterkorf van de vruchtvleescontainer
verwijderen. Onderdelen onder stromend
water voorspoelen.

Attentie!
Lamellen van de filterkorf voorzichtig
reinigen om deze niet te beschadigen.

Blokjessnijder reinigen

Blokjessnijder voor reiniging uit
elkaar nemen

= Afb. M

1. Mesbescherming aanbrengen.
Blokjessnijder uit de kom nemen.

2. Bevestigingsklemmen openen.
Messchijf met de mesbescherming
verwijderen.

/\ Gevaar voor letsel!

Snijschijf en snijrooster alleen aan het

kunststof gedeelte vastpakken.

3. Eventueel aanwezige
levensmiddelresten met de
snijroosterreiniger verwijderen.

4. Het snijrooster met de snijroosterreiniger
van onderaf eruit drukken.

Basishouder in de afwasautomaat reinigen.

Alle andere onderdelen voorspoelen onder

stromend water. Onderdelen reinigen met

een borstel.

Mixer reinigen

Mixkom (zonder mesinzetstuk), deksel

en trechter kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Mesinzetstuk niet in

de afwasautomaat reinigen, maar onder
stromend water (niet in water laten liggen).

Hulp bij storingen nl

Mesinzetstuk voor de reiniging uit
elkaar nemen

=> Afb. [a]

1. Lege mixkom omdraaien. Het
mesinzetstuk aan de vleugels tegen de
klok in draaien. Het mesinzetstuk komt
hierdoor los.

2. Mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

3. Na het reinigen en drogen de afdichtring
op het mesinzetstuk aanbrengen.

4. Mesinzetstuk van onderaf in de
mengbeker aanbrengen en met de klok
mee vastdraaien.

Ten minste zo ver draaien dat de
vleugel met de markering op de mixkom
uitgelijnd is.

Attentie!

Mesinzetstuk nooit zonder afdichting

gebruiken!

Universele fijnsnijder reinigen
Universele fijnsnijder bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. Resten kunnen dan
niet aankoeken en de kunststof wordt niet
aangetast (bijv. door etherische olie in
kruiden).

Kom met aandrijving niet reinigen in de
afwasautomaat, maar onder stromend
water met een borstel. Niet in het water
laten liggen!

De kom met de aandrijving naar boven
zetten om hem te laten drogen.

Hulp bij storingen

A\ Gevaar voor letsel!

Stekker uit het stopcontact nemen voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing:

Een fout bij de bediening van het apparaat,
een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect worden
aangegeven door een knipperende lichtring
(functie-indicatie).
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nl Speciale accessoires

Storing:

Apparaat werkt niet meer.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt

(bijv. hulpstuk is geblokkeerd door het

levensmiddel) en de elektronische zekering

is geactiveerd.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Oorzaak van de overbelasting
verhelpen.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Mogelijke oorzaak:

Er is geprobeerd de kom of mixer op het

ingeschakelde apparaat te plaatsen.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Kom of mixer aanbrengen.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Storing:

Apparaat start niet.

Mogelijke oorzaak:

Onderdelen niet correct aangebracht.

Deksel niet volledig gesloten.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Onderdelen volgens de aanwijzingen
correct aanbrengen en deksel volledig
sluiten.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Belangrijke aanwijzing:

Neem contact op met de klantenservice

als u de storing niet kunt verhelpen (zie

klantenserviceadressen achterin dit boekje).
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Speciale accessoires

(verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd)

Patates-fritesschijf (MUZ45PS1)
Voor het snijden van rauwe aardappels tot
patates frites.

Asia-groenteschijf (MUZ45AG1)
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.

Maalschijf grof (MUZ45RS1)
Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv.
voor aardappelkoekjes of knoedels.

Aardappelkoekjesschijf (MUZ45KP1)
Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Rosti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, slte, piske, skaere og rive fadevarer.
Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser. Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er
andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte
originale dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre
apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

m | tilfeelde af stremsvigt forbliver apparatet taendt og gar
automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet star
helt stille!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Anvend altid stopperen til at stoppe ingredienser ned
med. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen. Benyt en bgrste til renggring.

m Ror ikke ved universalknivens klinger med de bare haender.
Opbevar altid universalkniven i knivbeskyttelsen, nar den
ikke bruges. Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blenderbaeger!
Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Bergr ikke blenderknivene med de bare haender.

m Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
terningsnitterindsatsen. Tag kun fat pa skaereskiven og
skeeregitteret i plastdelen. Opbevar altid terningsnitterindsatsen
samlet og med pasat knivbeskyttelse, nar den ikke bruges.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laeenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang. Blenderbzegeret ma
ikke udseettes for temperaturer over 80°C.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se
side 83
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Forklaring af symbolerne pa apparat eller tilbehor

4]
®

Tillykke med kobet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Falg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
—> Billede
1 Motorenhed
a Drejekontakt
b Lysring (driftsindikator)
¢ Drev (med 2 eller 3 trin *)
d Kabelrum
Skal
Drivakse 1 (gra)
Drivakse 2 (sort) *
Lag
a Stopper
b Stopperindsats
6 Redskaber
a Redskabsholder
b Universalkniv med knivbeskyttelse
¢ /ltekrog (plast)
d Roreris
e Drevhus til rareris
7 Skiveholder
8 Finhakningsskiver *
Skeerevendeskive — tyk/tynd
Rivevendeskive — grov/fin
Riveskive — middelfin
Riveskive — grov
Kartoffelpandekageskive
Pommes frites-skive
Asiengrgntsagsskive
9 Citruspresse *
a Sikurv
b Pressekegle
10 Saftcentrifuge *
a Rivebeholder
b Filterkurv
c Lag
d Stopper til saftcentrifuge

A WN
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da Inden den farste ibrugtagning

11 Terningsnitter *
a Grundholder
b Lukkeklemme
¢ Skeeregitter
d Skaereskive
e Knivbeskyttelse
f Skeeregitterrenggringsenhed
12 Minihakker *
a Basger med drev
b Lag
13 Blender
a Blenderbaeger lavet af tritan
b Knivindsats
c Lag
d Pafyldningsabning
e Tragt
* afhaengigt af model

Inden den forste
ibrugtagning

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, rengares og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages i brug!

m Tag motorenheden og alle
tilbehgrsdele ud af emballagen, og fijern
emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. = Billede

m  Renger og tar alle dele grundigt af inden
den farste ibrugtagning.
=> "Renggaring og pleje” se side 83

Dele og betjeningselementer

Vigtigt!

Skalen, laget/baegeret pa minihakkeren
og blenderbaegeret er ikke egnet til brug i
mikrobglgeovnen!

Farvemarkering

Apparatet har et drev med 2 eller 3 trin
(afhaengigt af model). Hvert hastighedstrin
er markeret med forskellige farver (sort, gra
og rgd). Denne farvemarkering kan ogsa
findes pa tilbehgrsdelene. Tilbehgrsdelene
forbindes automatisk med det rigtige
hastighedstrin.
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Lav hastighed, sort
med drivakse 2
Til brug af terningsnitteren.

Middel hastighed, gra

med drivakse 1

Til brug af finhakningsskiverne,
citruspressen og saftcentrifugen.

Hoj hastighed, red
uden drivakse

Til brug af blenderen og
minihakkeren.

Drejekontakt med lysring

=> Billede [(

Den gnskede hastighed vaelges, eller
apparatet slukkes, med drejekontakten.
Den indbyggede lysring lyser under driften.
Apparatet kan ikke lzengere teendes,

og lysringen blinker, i tilfeelde af en fejl i
betjeningen af apparatet, en udlgsning

af de elektroniske sikringer eller en
apparatdefekt.

OBS!

Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten. Slukkes
apparatet ved at abne laget, opstar der
skader pa apparatet.

Indstillinger

M Kortvarig drift med hgjeste
hastighed. Hold kontakten fast i
den gnskede tid.

Stop/sluk

Arbejdshastigheden kan indstilles
- trinlgst fra lav til hgj hastighed.

O
&

%

Intervaldrift med hgjeste
hastighed. Anbefales til at lave
f.eks. milkshakes i blenderen.

Kabelrum

—> Billede

Apparatet er udstyret med et kabelrum.
Netkablets passende laengde kan indstilles
ved at treekke kablet ud eller skyde det
tilbage. Efter arbejdet skyd da kablet tilbage
i kabelrummet ved at treekke kortvarigt i det
et ngdvendigt antal gange.



Forberedelse

Stil motorenheden pa et glat, rent og
stabilt underlag.

Traek netkablet ud til den ngdvendige
leengde.

/\ Fare for at komme til skade!

Saet farst netstikket i, nar alle
forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

Stik aldrig fingrene ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften.
Drevet karer stadig kort efter, at
apparatet er slukket. Skift kun
redskab/tilbehgr, nar drevet star stille.

Vigtigt!

Apparatet ma kun teendes, hvis
redskaber eller tilbehar er helt monteret.
Apparatet kan ikke teendes, hvis skalen
ikke er sat korrekt pa og ikke er lukket
med laget. Lagnaesen skal sidde i
slidsen pa skalegrebet indtil stop.
Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten.

Brug af redskaber

A\ Fare for at komme til skade!

Stik aldrig haenderne ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften. Stik ikke
genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen
eller pafyldningsskakten.

Universalkniv
Til finhakning og hakning.

/\ Fare for at komme til skade!

Ror ikke ved universalknivens klinger med
de bare haender. Opbevar altid universalkni-
ven i knivbeskyttelsen, nar den ikke bruges.
Tag kun fat i plastgrebet pa universalkniven.

Kltekrog (plast)
Til eeltning af dej og iblanding

af ingredienser, der ikke skal finhakkes
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).

Forberedelse da

=> Billede 1]

1. Saet skalen pa. Bemaerk markeringen
(—o-)- Drej skalen i retning med uret
indtil stop.

2. Tryk drivaksen 1 ind i redskabsholderen,
indtil den falder i hak.

3. Seet redskabsholderen med drivaksen
pa drevet. Anbring universalkniven eller
eltekrogen pa redskabsholderen, og
slip den.

OBS!

Tilseet altid fgrst ingredienserne, som skal

forarbejdes,

nar redskaberne er sat i.

4. Fyld ingredienserne i.

5. Saet laget med stopperen pa. Bemeerk

markeringen (—g-).

6. Drej laget i retning med uret indtil stop.

7. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

8. For at pafylde ingredienser stil da
drejekontakten pa 0/off. Tag stopperen
ud, og fyld ingredienserne i gennem
pafyldningsabningen.

m Pafyld vaesker gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
malebaeger.

9. Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

Tomning af skal

10. Drej laget i retning mod uret, og tag
det af.

11. Tag redskabsholderen sammen med
universalkniven eller aeltekrogen
ud af skalen. Tag redskabet af
redskabsholderen.

12. Drej skalen i retning mod uret, og tag
den af. Tem skalen.

m  Renggr straks alle dele efter brug.
=> "Renggring og pleje” se side 83
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da Finhakningsskiver

Roreris

Til flede, piskede aeggehvider
og lette deje. Ikke egnet til faste
ingredienser.

= Billede [

1. Saeet skalen pa. Bemaerk markeringen

(—o-)- Drej skélen i retning med uret

indtil stop.

Seet drivaksen pa drevet.

Stik rgreriset ind i drevhuset, indtil det

falder i hak.

4. Seet drevhuset pa drivaksen med en let
drejning.

5. Fyld ingredienserne i.

6. Seet laget med stopperen pa. Bemaerk
markeringen (—g-).

7. Drejlaget i retning med uret indtil stop.

8. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede ftrin.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

m  Renger straks alle dele efter brug.
=»> "Renggring og pleje” se side 83

wN

Finhakningsskiver

A\ Fare for at komme til skade!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa skiverne! Stik ikke fingrene
ind i pafyldningsabningen. Anvend altid
stopperen til at stoppe ingredienser ned

med.

Skarevendeskive — tyk/tynd

Til skeering af frugt og grent.
Betegnelse pa skaerevendeskiven:
”1” for den tykke skeereside,

3" for den tynde skeereside

OBS!

Skeerevendeskiven er ikke egnet til at
skaere hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte fastkogende kartofler skal
altid veere kolde, far de skeeres.
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Rivevendeskive — grov/fin

Til rivning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Betegnelse pa rivevendeskiven:

”2” for den grove riveside

”4” for den fine riveside

OBS!

Rivevendeskiven er ikke egnet til rivning af
ngdder. Riv kun blgd ost med den grove
side.

Riveskive — middelfin

Til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kglet chokolade og
ngdder.

OBS!

Riveskiven egner sig ikke til rivning af bled
ost og skeereost.

Riveskive grov
Til rivning af ra kartofler til f.eks.
sosterkage eller kartoffelboller.

Kartoffelpandekageskive
Til rivning af ra kartofler til résti og

kartoffelpandekager samt til skeering af frugt

og grent i tykke skiver.

Pommes frites-skive
Til skeering af ra kartofler til
pommes frites.

Asiengreontsagsskive

Skeerer frugt og grent i fine strimler
til asiatiske grgntsagsretter.

Bemaerk: Anbring pommes frites-skiven
eller asiengrgntsagsskiven med kniven
opad. Skiver, der er egnet til andre formal,
kan kegbes i faghandlen (se kapitlet "Ekstra
tilbeher”).

Stopper med indsats
=> Billede
Stopperen kan bruges i to varianter.

Variant 1: Til f.eks. krydderurter, porre,
gulergdder. Saet stopperen ind i dbningen
pa laget. Skub fgdevarerne ned med
stopperindsatsen.



Variamt 2: Til feks. sabdar og karofler.
St stopperindsatsen ind i stoppenen, of
drej den, indtil de 10 dele er forbundet med
hinanden, Skuls fadevareme ned med
sioppaEren.

== Billeds [&

1. St skdlen pd. Bemasrk mankeringen
[ 3 ). Drej skilen i retning med uret
indtil stop.

2. Sestdrivaksan pa drevet.

3. Tag skiven ud af beskylielseskappen.
Anbring skiven pd skiveholdenen. Vend
den @nskede skere-friveside opad
Anbring skiven pd skiveholderan, 54
madbringame pa skiveholderen grbar
ind i Abningerme pd skiveme. Sxiven
skal ligge pd mod skiveholderens
sidevendte tappes.

4. Seet skiveholderan pd drivaksen med en
let drajning.

5. Saet ldget med stopperen pd. Bemierk
markeringen {5 1

&. Dvej laget | retning med uret indtil stop.

T. Sest netstikkat L St drejakontakten pé
det anskede trin.

B. Fyld ingredienserne i, som skal skieres
eller fives, 0g skub dem ned med el lel
tryk pé stopgeren. Finhak dem farsi,
hwis dat er nadvendigt.

s Stil drejekontakien pd 0off efter
forarbepdningen. Traek netstikel ud,

m Rengar siraks alle dele efer brug.,
Séledes tarrer madrester ikke ind,
== “Rengaring og plaje” 58 side 83

oBS|

Afslul forarbejdningen, og tem skdlen,

far de forarbejdede Tadevarar ndr op il

underkanten af skiveholderen.

Bemark: Fyld chokolsde i i@ endingen
o tildaek med stopperen. Skub ned med
stopperen after teendingen.

Citruspresse da

Citruspresse

Til presming af cilnusirugter, §aeks
appelsiner, grapefrugter og citroner.

oBs!

Citruspressen ma kun benyties, ndr den er
el garmied

== Billede [l

1. Sest skdlen pd. Bamaerk markeringen
(-3-). Dvej skdilen i retning med wret
iredtil stop,

2. Sl drivaksan pd drevel

3. Seet slkurven pd drivaksen. Bemasrk
markeringen {-5-J. Drej sikurven |
refning med wret. Maesen pd sikurven
skal sidde i slidsen pd skdlegrebe indtil
stop.

4. Seet pressekeglen pd, og tryk den pa
plads.

§. Saet netstikket i Stil drejekomakien pd
triny i,

B. Tiyk den halwereds cirusirugt pd
pressekaglan. Saften labear ned |
beholderan.

m  Stil drejekontakten pd Ooff efer
forarpejdningen. Traek netstikkel wd,

m Renger siraks alle dele efter brug
Sdledes tarrer madrester lkkea ind.
== "Rengonng og plaje” se side £3
oBS!
Hold aje mead pafydningsniveaust.
Maksimal forarbejdningsmaengde; 1000 mi
frugtsaft
Saftcentrifuge (|
Til saftpresning af kamefrugt (feks.
isbler og pierer), kedrugt, wdkermet
stenfrugh og grantsager (Leks, gulsradder
o) temater),
== Billeds I
1. Seet skilen pd. Bernaerk markeringen
(-3 ). Dvej skdlen i retning med wret
indtil atop,
Seel drivaksen pd drevet
Seet fikerkurven ind | rivebeholderen.
Cwezj i retning mod unet,
Sl saflcentrifugen ind | skilen

;|
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da Blender

6. Sast saficentrifugens lag med stopparan
pa. Bermaerk markesingen {-3-.

7. Dwed laget | retning med ured indtil S1og,

B. Seet netstikket i 51 drejekontakien pd
trin i

s Kom frugt eller grant |
pafyldningsskakten, og skub det ned
med et et tryk pd stopperen, Finhak
det harst, hvis det er nadvendigl. ved
afslutningen af arbejdsgangen stil da
drejekontakien kort pé trin max. og |sd
apparatet kKane, ndiil al saften er pressed
ud af fruglxade,

m  Stil drejekontakien pd 0ot afler
forarpejdningen. Traek natstikiet ud.

s Rengar siraks alle dele efter brug.
== "Rengariig g peie” 5& Side 83

OBs!

Tem skalen rattidigt:

— egfter forarbejdning af maksimak 500 g.

= fiar saften har ndet rivebeholdenen,

Blender
Til blanding af fyldende

eller halvfaste fadevarer, fil
finhakning /hakning af rd frugt og
grantsager sami il purering af madvarer,
Blenderbager lavet af tritan

Tritan er el brudsikker, Smags-

og lugtneuwiralt plasimaterala. |
blenderbesgeret lavat af tritan kan der
forarbajdes isterninger of frosne fedevarar,

£ Fare for at komme til skade

Stk aldrig fingrene ned | den pdsatte
blender! Blenderen ma kun teges af sattes
pa, nar drevet siar stille. Rer ikke ved
knivindsatsens klinger med de bare
haEnder

/A Fare for skoldning!

ad forarbejdning af varme ingredianser
kommer der damp ud gennem fragten |
Idget. Pafyld maksimal 0,4 [Her varm eller
Skummende vaeske,

DBES!

Blenderbazgeret ma ikke udsattes for
ternperaturer ower BI°C.

BD

== Hillede H]

1. Se=t blenderen pa. Bamasrk
markEringen {51 Drej Mendenen i
retring med weed indiil stop,

2. Fyld ingrediensems i

Forarbe o ngsmaE ngoer

Fasle Tadevarer oplimalt 80 g
Wanskps rmaks, 151
Warme eller skummende  maks. 004 1
viEsker

3. Sesl ldgel pd, oo drej det | retning med
uret. Lignasen skal sidde | slidsan pa
blendergrebet indtil stop.

oBS|

= B ikke Dlenderen, vis den er bom

= Blenderen arbejder kun med fasidrajet
I&p.

4. St netstikket | Stil drajekontakian pa
det anskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

5. For al palylde ingredienser stil da
drejekaontakten pd O/eff. Tag l&get af, og
fyid ingradianserne i, allar

6. tag tragten ud, ag fyld faste
ingrediensers lidl &d gangen i gennem
péfyldningsdbningen.

7. Fyld fiydende ingredienser | gannem
tragten.

m  Stil drejekontakten pd Ooff efer
forarpejdningen. Traek netstikkel wd,

m Renger siraks alle dele efter brug
=+ “Rangonng of peje” so side B3

Tip: Hom il forrengadang an smubs vand

med spvaskerniddel | den phsatte blander,

Siil drejekontakien | & par sekunder pd

trin M. Haekd vandet ud, o skyl blenderan

mead rend vand.



Opskrifteksempel til
blenderen

Sportsdrik

— 270 g honning
(fra kaleskabet, 5°C)

= 5g kanel

= 230 g meelk

= Kom honning og kans | Menderan, og
bland def hele pa trin M.

m  Tilsae maelk efier § sekunder, og bland
det hele | 3 sekunder,

Bemark anbefalede forarbepdnings-
maangdear of -tider! == Billeds [@

TBI"ﬂ"'lﬂEI'I itter
Temingsnitter tl skeering af

fadewarar | terninger.

£ Fare for at komme til skade som folge
af skarpe knive ! roterende drevl
Siilk aldrig fingrena ned | den pisatte
terningsnitter! Tamingsnitteran mé kun
tages af/sasties pa, nar drevet star stilks.
Tag kun fat i plastduppen midt pd
saEreskiven, ndr lemingsnilteren skilles
ad/samles.

Henvisninger vedr, brugl

m  Temngsnitieran ar kun egnel i@
at skeere kartofler (rd eller kogle),
guleradder, agurker, tomater, paprika,
leg, bananar, asbler, pearer, jordbaer,
redongr, ki, a8, blad ksdpalse
(fLeks, modadelia) samt kogl eller stegt
fierkraekad uden ben.

= Meaget blad ost (f.eks. mazzaralla,
fareost) kan ikke forarbejdes. |
forbindetse med skaereost (Feks. gouda)
og hdrd o5t (f.eks, emmentaler) ma der
ikke forarbejdes mere end 3 kg | en
arbejdsgang.

s Far forarbajdningen af kerme- ag
stenfrugl (@ebler, ferskner aswv ) skal
kememe of slenene femes,

m Farforarbejdningen af kogt eller stagt
kad skal benene flarmes.

s Fadevareme md ikke vaere i frosset
tilstand,

Qpskrifieksamps tll blenderen da

oBES!

= En manglende overhokdelss af disse

hemvisninger kan fare il beskadigelser

pé terningsnitteren inkl. skeeragitierat og

den raterande kniv.

Bruges tarmingsnitteren til andre

farrnal, sndres den eller anvendes

den forker, raskriver Roben Bosch

Hausgerite GmbH sig ansvaret for

evantuelle skader. Harmed fraskrives

ogsd ansvaret for skader (f.eks. uskarpe

eller deformerede knive), der opstar

sorm falge af en forarbejdning af ikke

podkendie fadevarer.

Vigtige henvisninger:

= Fisdevarerne md ikke indeholde ben,
kerner eller andre fasle bestanddele,

— Frugt/grant bar ikike vaere ait for moden,
da saften alkars kan treenge ud

—  Lad kogte fedevarar ksle af, fer da
skieres, da de a4 er fasters, og derved
opnids der et bedre skaereresultat

= Terningemes lEngde kan pivirkes af,
om der trykkes mere allar mindra pé
stopperen, nar der skubbes ned.

= Temingsnitteren arbejder kun med
fastdrejet 1ag

“aelg en artee|dshastighed, som passer til

de fadevarer, der skal skearas.

OES!
Brug aldrig intercaldrift (Pulse), nér der
arbejdes mad temingsnitteren.

Lav arbtjdshastighed (min):

Fogle kartofler, gulenadder o 80, agurker,

bananer, jordbaer og mekemer.

Midde| arbejdshastighed:

Ré kartofler og guleradder, blad kadpalse

it eks, mortadella), skeereost, hind osi,

paprika, tomater, (@, sEbler og kiwi,

=+ Billeds [d

1. Sl skaregittered ind | grondhokderen,
Wit afenaErkeom pl udspaningerme

2, Seel skeereskiven med knivbeskytlalsen
ind | grundholderen,

3. Tryk de 3 kikkeklammer indad, indtil de
falder | hak,

4. Sa drivaksen 2 pd drevet,

a1



da Minihakkoer

DBES!

Brug aktid drivaksen 2 il termingsnittereén

(Billeds £ - 4],

5. Seet skdlen pd. Bemaerk markeringen
[ )- Drej skélen | ratning med uret
inddtil stop.

B. St temngsnitteren ind | skaken,

Markeringen pd lemngsnitieren skal

weera indsiiliet ud for skilens grab,

Temingsnitteren skal sidde helt pé

drivaksen| Drej knivskiven | den ngtige

position ved higelp af knivbeskytielsen,
hwis del er nadvendigl.

Tag knivbeskyitelsen af.

Seat [Aget mead stopperen pd. Bameerk

miarkeringen {-3-).

9, Dvejldget i refning med uret indtil Slog.
Lagnaesen skal sidde i siidsen pd
skilegrebet indid siop.

10, Seet netstikkat L. St drejakontakien pé
det @nshede trin.

a  Kom fddevarems, der skal skaeres, |
palyldningsskaklan, 0g skub dem ned
mead et let tryk pé stopperen. Finhak det
farsi, hwis det er nedvendigt.

DBS|

Tam skdlen retlidigt:

= efer lorarbejdning af maksimak 500 g.

— far temingeme har néet underkanien af
terningsnitiaran.

Temning af skal

§  Stil drejekontakien pd 0off efter
forarejdningen, Traek netstikket ud,

m Dve l&get | retning mod uret, og tag det
af.

s St knivbeskyftelsen pd.

Tag terningsnitteran ud af skllen,

m  DOvejakdlen i retning mod wret, og tag
den af. Tem skalen.

m Rengar siraks alle dele efter brug.

== "Renguring og pleje” se side 83

=~

Minihakker @

Til finhakning af smid mangder
ked, hird os1, leg, persille, hvdiag,

frugt og grant. Finhakning af kafebanner,
prberkom, sukker, birkes of peberrod e
ik tillanH

M Fare for at kemme til skade
Minihakkeren ma kun tages af/ssaties pa, nde
drevet stir stile. Rer ikke ved knivindsatsens
klinger med de bare haender. Stk aking
fingrene ind | baegeret p mininakkeren! Brug
et egnet hjelpermaddel (f.eks. en ske) td at
fierna dia finhakkede fadevarer.

oBs]

Minihakkeren arbejder kun med fasiioeed
1.

=+ Billede [N

4,

Sa basgeret pd. Bemaerk markeringen
{3 ). Drej baegeret | retning med uret
imatil stop.

FyH ingradienseme i.

Saet laget pd, og drej det i retning med
urel. Lagnaesen skal sidde i slidsen pd
basgeret indtil stop,

Seet netstikkeat L Stil drejekontakian pa
trin M. og hokd den fast.

Bamaerk: Jo lazngere apparatet forbier
faendt, desho fingre skieres Bdevineme
Med hensyn til krydderurbers Kam det
anskede finhakningsresultat vaere naet
allerede aftar maget kor teendatid. Et kort
g™ pd trin M kan allerede vaere nok.

Slip drejekomakien efer
fararbejdningen. Treak natatikket wd,

Efter arbejdet

Cwaj minihakkaran | ratning mod urat, og
tag den af,

Vend minihakkeran. De finhakkede
fedevarer falder ned | l&get.

Hodd fast | lAget. Dre| beegeret | retming
miad uret, og tag det af.

Fperm riesber af de finhakkede fedevarer
e &l eget hjelpemiddel (Feks. en
ski) fra baageret,

Renger straks alle dele efter brug.

== "Rengoning og plaje” se side £3



Renggring og pleje
Apparatet er vedligeholdelsesfrit! Grundig

rengering sikrer lang
holdbarhed.

Generelle henvisninger

m Renger straks alle dele efter brug.
Derved undgas, at madrester tarrer ind,
og at plastmaterialet angribes (f.eks. af
eeteriske olier i krydderier).

m Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
og redkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

— Forsag ikke at klemme plastdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

— Rengar forsigtigt lamellerne i filterkurven
til saftcentrifugen, da de ellers
beskadiges.

/\ Fare for at komme til skade!

— Veer forsigtig ved omgangen med de
skarpe knive.

— Tag kun fat i plastgrebet pa
universalkniven.

— Tag kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne.

— Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive
og kanter pa terningsnitterindsatsen.
Tag kun fat i plastduppen midt pa
skeereskiven!

— Bergr ikke blenderknivene og
minihakkerknivene med de bare
heender.

— Benyt en bgrste til at rengare knivene
og finhakningsskiverne.

/\ Fare for elektrisk stod!
Treek netstikket ud fgr rengaring.

Renggring og pleje da

Rengering af motorenhed

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold
den aldrig ind under rindende vand,
og kom den aldrig i opvaskemaskinen.
Anvend ikke nogen damprenser.

m  Ter motorenheden af med en fugtig
klud. Brug lidt opvaskemiddel efter
behov.

m Tor derefter apparatet af med en ter
klud.

Rengering af skal, redskaber og
tilbehor

m Skyl straks alle dele under rindende
vand efter brug.

m Skil tilbehgr ad inden rengaringen.
Ga i den forbindelse frem i omvendt
reekkefelge som beskrevet i de enkelte
kapitler.

m Lad efter renggringen alle dele tarre
grundigt, eller tar dem af med en tor
klud.

Adskillelse af roreris til rengering
Rareriset kan skilles ad til renggring.

=> Billede [M

1. Tag roreriset ud af drevet.

2. Tryk lasken ind, og lgft drevdeekslet af.

3. Tag de to tandhjul ud af huset. Rengar
forsigtigt med en bgrste.

4. Montér alle dele igen i omvendt
reekkefelge efter rengering og tarring.

Rengoring af saftcentrifuge

Til rengering af saftcentrifugen skal
filterkurven tages af rivebeholderen. Forskyl
delene under rindende vand.

OBS!

Renggar forsigtigt lamellerne i filterkurven,
da de ellers beskadiges.

Rengering af terningsnitter
Adskillelse af terningsnitter til rengering

—> Billede M

1. Seet knivbeskyttelsen pa. Tag
terningsnitteren ud af skalen.

2. Abn lukkeklemmerne. Tag knivskiven
med knivbeskyttelsen ud.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

/\ Fare for at komme til skade!

Tag kun fat pa skeereskiven og

skaeregitteret i plastdelen.

3. Fjern eventuelle fgdevarerester med
skaeregitterrenggringsenheden.

4. Tryk skeeregitteret med
skaeregitterrenggringsenheden ud
nedefra.

Renggar grundholderen i opvaskemaskinen.

Forskyl alle andre dele under rindende

vand. Renggr delene med en bgrste.

Rengoring af blender
Blenderbaegeret (uden knivindsats), laget
og tragten kan tale opvaskemaskine.
Renger ikke knivindsatsen i
opvaskemaskinen, men under rindende
vand (ma ikke blive liggende i vand).

Adskillelse af knivindsats til rengering

=> Billede [0]
1. Vend det tomme blenderbzerger. Dre;j

knivindsatsens vinger i retning mod uret.

Knivindsatsen lgsner sig.

2. Tag knivindsatsen ud, og fiern
pakringen.

3. Anbring pakringen pa knivindsatsen
efter rengaring og terring.

4. Seaet knivindsatsen ind i blenderbsegeret
nedefra, og drej den fast i retning med
uret.

Drej som minimum, indtil vingen
er indstillet ud for markeringen pa
blenderbaegeret.

OBS!
Brug aldrig knivindsatsen uden pakningen!

Renggring af minihakkeren

Det anbefales at renggre minihakkeren
straks efter brug. Derved undgas, at
madrester tarrer ind, og at plastmaterialet
angribes (f.eks. af aeteriske olier i
krydderier).

Renggr ikke beegeret med drev i
opvaskemaskinen, men under rindende
vand med en bgrste. Ma ikke blive liggende
i vand!

Beaegeret tarres ved at stille det med drevet
opad.

84

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for at komme til skade!

Traek netstikket ud, far en fejl afhjaelpes.

Vigtig henvisning:

En fejl i betjeningen af apparatet, en

udlgsning af de elektroniske sikringer eller

en apparatdefekt vises med en blinkende
lysring (driftsindikator).

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Apparatet blev overbelastet (f.eks. redskab

blev blokeret af fadevarer), og den

elektroniske sikring er udlgst.

Afhjeelpning:

m  Stil drejekontakten pa 0/off.

m  Treek netstikket ud.

m  Afhjeelp arsagen til overbelastningen.

m Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Man har forsggt at seette skalen eller

blenderen pa det teendte apparat.

Afhjaelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m  Traek netstikket ud.

m Seet skalen eller blenderen pa.

m Tag apparatet i brug igen.

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsag:

Dele er ikke sat korrekt pa. Laget er ikke

lukket helt.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Saet delene korrekt pa i
overensstemmelse med instruktionerne,
og luk laget helt.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning:

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne

made, sa kontakt kundeservice (se

kundeserviceadresser bag i dette heefte).



Ekstra tilbehar

Ekstra tilbehor

(Kan kgbes i faghandlen, hvis det ikke
fglger med leveringen)

Pommes frites-skive (MUZ45PS1)
Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

Asiengrentsagsskive (MUZ45AG1)
Skeerer frugt og grent i fine strimler til
asiatiske grgntsagsretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)
Til rivning af ra kartofler til f.eks. s@sterkage
eller kartoffelboller.

Kartoffelpandekageskive (MUZ45KP1)

Til rivning af ra kartofler til rosti og
kartoffelpandekager samt til skaering af frugt
og grent i tykke skiver.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

Ei miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfgrt indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.

da
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til ragring, elting, pisking, skjeering og rasping

av matvarer. Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbeharsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoblingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheten av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stramkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, far det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Ved streambrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Vent til
drevet star helt stille!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Til pafylling av ingredienser ma stgteren alltid
brukes. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjaring. Bruk barste til rengjaringen.

m Universalknivens knivblad ma ikke bergres med hendene.

Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i
knivbeskyttelsen. lkke grip tak i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Grip kun tak i kanten av kutteskivene!

m Grip aldri inn i det pasatte miksebegeret! Miksebegeret ma kun
settes pa/tas av nar drevet star stille. Mikserkniven ma ikke
bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i de skarpe knivene og kantene pa
terningkutterinnsatsen. Hold kun fast i plastdelen pa skjeereskiven
og skjeeregitteret. Nar terningkutterinnsatsen ikke er i bruk, ma den
alltid oppbevares sammensatt og med pasatt knivbeskyttelse.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
gjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,4 liter varm
eller skummende veeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke & la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang. Du ma ikke utsette blandebegeret for temperaturer
over 80°C.

/\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter hver
bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 96
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

4]
®

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter finner
du pa var internettside.
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Folg instruksjonene i bruksanvisningen.

Forsiktig! Roterende kniver.

Forsiktig! Roterende verktgy.
Grip ikke inn i pafyllingsapningen.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
=> Bilde

1

A WN

10

Basisapparat

a Dreiebryter

b Lysring (driftsindikator)
¢ Drev (2- eller 3-trinns *)
d Kabeloppbevaring
Bolle

Drivaksling 1 (gra)
Drivaksling 2 (svart) *
Lokk

a Stoter

b Steterinnsats
Verktoy

a Verktgyholder

b Universalkniv med knivbeskyttelse

¢ Eltekrok (kunststoff)

d Rarepinne

e Girkassehus for rgrepinne
Skiveholder

Kutteskiver *
Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
Raspe-vendeskive — grov/fin
Riveskive — middels fin
Riveskive - grov

Skive for potetkaker

Pommes frites-skive

Skive for asiatiske grannsaker
Sitruspresse *

a Silkurv

b Pressekjegle

Saftsentrifuge *

a Raspebeholder

b Filterkurv

¢ Lokk

d Stgter for saftsentrifuge

Q "0 Q0T



11 Terningkutter *

a Basisbeerer

b Laseklemme

¢ Skjeeregitter

d Skjeereskive
Knivbeskyttelse
Rens for skjeeregitter
12 Universalkutter *

a Beger med drev

b Lokk
13 Mikser

a Miksebeger av tritan

b Knivinnsats

¢ Lokk

d Pafyllingsapning

e Trakt
*  Avhengig av modell

¢ ]

For forste gangs bruk

Far det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle tilbbehgrsdelene
ut av emballasjen og fiern eksisterende
forpakningsmateriell.

m  Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = Bilde

m Rengjer og terk alle deler grundig fer
forste bruk. =» "Rengjaring og pleie” se
side 96

For fgrste gangs bruk no

Deler og
betjeningselementer

Viktig!

Bollen, lokket/begeret pa universalkutteren
og miksebegeret er ikke egnet for bruk i
mikrobglgeovn!

Fargekoding

Apparatet har et 2- eller 3-trinns drev
(avhengig av modell). Hvert hastighetstrinn
er merket med ulike farger (svart, gra og
rad). Denne fargekodingen finner du ogsa
pa tilbehgrsdelene. Tilbeharsdelene tilkobles

automatisk med rett hastighetstrinn.

Lavt turtall, svart,
med drivaksling 2
Til bruk av terningkutteren.

Middels turtall, gra,

med drivaksling 1

Til bruk av kutteskiver, sitruspresse
og saftsentrifuge.

Hoyt turtall, red,
uten drivaksling
Til bruk av mikser og universalkutter.

Dreiebryter med lysring

= Bilde [

Med dreiebryteren velges gnsket hastighet,
eller apparatet slas av. Den integrerte
lysringen lyser under bruk. Dersom det
oppstar feil pa apparatets betjening, de
elektroniske sikringene utlagses, eller det
oppstar defekt pa apparatet, er det ikke
lenger mulig a sla apparatet pa, og lysringen
blinker.

Obs!

Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren. Dersom det slas av
ved a apne lokket, farer dette til skader pa
apparatet.

%
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no Forberedelse

M Momentkobling med hgyeste
turtall. Hold fast bryteren i gnsket

tid.
0/off Stopp/sla av
min Arbeidshastigheten kan innstilles
- trinnlgst fra lavt til hgyt turtall.
max
Pulse Intervalldrift med hayeste turtall.
Anbefales f.eks. for tilberedning av
milkshakes i mikseren.
Kabeloppbevaring
= Bilde

Apparatet er utstyrt med kabeloppbevaring.
Lengden péa stremkabelen kan justeres etter
behov ved at kabelen trekkes ut eller skyves
inn.Skyv kabelen inn i kabeloppbevaringen
med korte stat etter arbeidet.

Forberedelse

m Plasser basisapparatet pa et glatt, rent
og underlag.

m  Tekk ut stramkabelen i ngdvendig
lengde.

/\ Fare for skade!

— Stepselet ma forst kobles til nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er avsluttet.

— Under driften ma du aldri gripe ned
bollen eller pafyllingssjakten.

— Etter at apparatet er slatt av,
fortsetter drevet & ga en kort tid.
Verktgyet/tilbeharet ma kun skiftes
nar drevet star stille.

Viktig!

— Apparatet ma kun slas pa nar verktayene
eller tilbehgret er fullstendig montert.

— Det er ikke mulig a sla apparatet pa
dersom bollen ikke er satt korrekt inn og
lukket med lokket. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i slissen i handtaket pa
bollen.

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

90

Bruk av verktoyet

/A Fare for skade!

Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen

eller pafyllingssjakten med hendene. Stikk

ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen
eller pafyllingssjakten.

Universalkniv -

Til kutting og hakking.

/\ Fare for skade!

Universalknivens knivblad ma ikke bergres

med hendene. Nar den ikke brukes, ma

universalkniven alltid oppbevares i knivbe-

skyttelsen. Universalkniven ma kun holdes i

plasthandtaket langs kanten.

Eltekrok (kunststoff) -@

Til elting av deig og for innblanding -

av ingredienser som ikke skal kuttes opp

(f.eks. rosiner, sma sjokoladeplater).

—> Bilde 3]

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei skalen til stopp
med urviseren.

2. Drivakslingen 1 trykkes inn i
verktgysholderen til den gari las.

3. Sett verktgyholderen med drivakslingen
pa drevet. Universalkniven eller elte-
kroken settes pa verktgyholderen og
slippes.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides,

ma alltid fgrst fylles pa etter at verktayene

er satt inn.

4. Fyll paingredienser.

5. Sett pa lokket med stateren. Veer da
oppmerksom p& markeringen (—g-).

6. Drei lokket til stopp med urviseren.

7. Settistopselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

8. For a fylle pa mere ingredienser settes
dreiebryteren pa 0/off. Stgteren tas ut,
og ingrediensene fylles pa igiennom
pafyllingsapningen.

m Vaesker fylles pa igjennom stateren.
Staterinnsatsen kan brukes som
malebeger.



9. Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stepselet.

Tomme bollen
10. Drei lokket mot urviseren og ta det av.
11. Verktgyholderen tas ut av bollen

wn

sammen med universalkniven hhv.
eltekroken. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

12. Bollen dreies mot urviseren og tas av.
Tom bollen.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 96

Rerepinne

Til flgte, stivpisket eggehvite og %

lette deiger. Ikke egnet for faste

ingredienser.

=> Bilde @

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei skalen til stopp
med urviseren.

Sett drivakslingen pa drevet.
Sett rgrepinnen inn i girkassehuset til
den garilas.

4. Sett girkassehuset pa drivakslingen med
en lett dreining.

5. Fyll pa ingredienser.

6. Sett pa lokket med stateren. Veer da
oppmerksom pa markeringen (—g-).

7. Drei lokket til stopp med urviseren.

8. Sett i stopselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

m  Sett dreiebryteren pa 0/off etter

bearbeidningen. Trekk ut stgpselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.

=> "Rengjaring og pleie” se side 96

Kutteskiver

A\ Fare for skade!

Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Skivene ma kun holdes i
kanten! Grip ikke inn i pafyllingsapningen. Til
pafylling av ingredienser ma stgteren alltid
brukes.

Kutteskiver no
Skjeere-vendeskive — tykk/tynn -
Til skjeering av frukt og grannsaker.
Betegnelsen pa skjeere-/vendeskiven:
“1” for den tykke skjeeresiden
”3” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Skjeere-/vendeskiven er ikke egnet til
skjeering av hard ost, brad, rundstykker
og sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Raspe-vendeskive — grov/fin

Til & raspe grennsaker, frukt og ost,
bortsett fra hard ost (f.eks. parmesan).
Betegnelse pa raspe-vendeskiven:

“2” for den grove raspesiden

“4” for den fine raspesiden

Obs!

Raspe-/vendeskiven er ikke egnet til a raspe
netter. Myk ost méa kun raspes med den
grove siden.

Riveskive — middels fin

Til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. parmesan), kjolt sjokolade og neatter.
Obs!

Riveskiven er ikke egnet til riving av myk ost
eller ost i skiver.

Riveskive grov
Til riving av ra poteter, f.eks. for
potetkaker eller kumler.

Skive for potetkaker

Til riving av ra poteter til “Rosti”

og potetkaker, til skjeering av frukt og
grennsaker i tykke skiver.

Pommes frites-skive -
Til skjeering av ra poteter for pommes

frites.

Skive for asiatiske grennsaker
Skjeerer frukt og greannsaker i fine
striper for asiatiske grennsaksretter.

91



no Sitruspresse

Merk: Skiven for pommes frites hhv. skiven
for asiatiske grennsaker legges pa med
kniven vendt opp. Skiver som er egnet il
andre formal kan faes hos spesialiserte
forhandlere (se kapittel "Spesialtilbehar”).

Stoter med innsats
=» Bilde
Stateren kan brukes i to varianter.

Variant 1: F.eks. for urter, purre, gulrgtter.
Sett stgteren inn i &pningen i lokket. Skyv
matvarene ned med stgterinnsatsen.

Variant 2: F.eks. for epler, poteter. Sett
stgterinnsatsen inn i stgteren og drei den
til de to delene er koblet sammen. Skyv
matvarene ned med stateren.

=> Bilde [

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa

markeringen (—g-). Drei skalen til stopp

med urviseren.

Sett drivakslingen pa drevet.

Ta skiven ut av beskyttelseshylsteret.

Legg skiven pa skiveholderen. Snu

skiven sa den gnskede skjaere-/

raspesiden vender opp. Legg skiven pa
skiveholderen slik at medbringeren pa

skiveholderen griper inn i apningene i

skivene. Skiven ma ligge pa tappene pa

siden av skiveholderen.

4. Sett skiveholderen pa drivakslingen med
en lett dreining.

5. Sett pa lokket med stgteren. Vaer da

oppmerksom p& markeringen (—g-).

Drei lokket til stopp med urviseren.

Sett i stopselet. Sett dreiebryteren pa

gnsket trinn.

8. Skyv ingrediensene som skal skjaeres
eller raspes ned med lett trykk med
stgteren. Om ngdvendig mé det kuttes
opp i biter pa forhand.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stgpselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
Pa den méaten terker ikke restene inn.
=> "Rengjaring og pleie” se side 96

Lol
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Obs!

Avslutt arbeidet og tem bollen far de
bearbeidete matvarene kommer opp i til
underkanten av skiveholderen.

Merk: Sjokoladen fylles pa fer apparatet
slas pa og dekkes til med stateren. Skyv ned
med stateren nar apparatet er slatt pa.

Sitruspresse

Til pressing av sitrusfrukt, f.eks.
appelsiner, grapefrukt, sitroner.

Obs!
Sitruspressen ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand.

—> Bilde [{]

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei skalen til stopp
med urviseren.

2. Sett drivakslingen pa drevet.

3. Sett silkurven pa drivakslingen. Veer

da oppmerksom p& markeringen (—g-).

Drei silkurven med urviseren. Nesen pa

silkurven ma sitte pa anslaget i slissen i

handtaket pa bollen.

Pressekjeglen settes pa og trykkes ned.

Sett i stopselet. Sett dreiebryteren pa

trinn min.

6. Press den halverte sitrusfrukten pa

presskjeglen. Saften renner ned i

beholderen.

Sett dreiebryteren pa 0/off etter

bearbeidningen. Trekk ut stgpselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
Pa den maten tarker ikke restene inn.
=» "Rengjoring og pleie” se side 96

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet. Maksimal

arbeidsmengde: 1000 ml fruktsaft.

o



Saftsentrifuge -
Til safling av kiemetuid (1 eks,
gpler, peerer), beer, steinfrukt uten stein,
grannsaker (feks. gulretier, tomatar).

=+ Bilde I

1. Sett pd bollen, Veer da oppmerksom pd
markeningan {7 ). Drei bollen til stopp
mied wrisEren.

2. Settdrivakslingen pa drevat.

3. Sett fiterkurven inn i raspebehoddernsn,

4, Deies mal unisenen

5. Sett safisentrifugen ned | skilen,

6. Sett pd saftsentrifugans lokk med
sigteren. Vaer da oppmerksom pa
markemgen {3

T. Dveilokkel fil stopg med undsensn

B. Sett | siepselel. Seit drelebayieran pd
trinn min.

s Frukt eller grennsaker fylles ned |
pafylingssjakben og skyves ned med
ledt brykk med sisteren, Om nasdvendig
mi det kuites opp | bter pd forhdnd.
Sett drelebrylaran kort pd irinn max mot
shutien awv arbeidet og hold apparatet
i gang til all saft er presset ul ay
frukdijattel.

m  Sett drelebeyteren pd 0loff etter end?
baarbeidning. Trekk ut siepsalet.

s Rengjer abe delens straks atter bruk,
== "Rengidring og pleie” se side 96

Obs!

Bolan ma t@mmas. | rett tid:

— ptter & ha baarbeidet maks. 500 g.

= far saften har nddd ope il
raspebehokianan

Mikser
Til blanding av iytende hivy. halvtaste

matvarer, il kutting ! hakking av rd

frukt og grannsakar, til mosing av
mat.

Miksebeger av tritan

Tritan er ef bruddsikker, smaks- og lukinay-
tral plasimatenala. | miksebegerat av tritan
kan isbiter og frosne matvaner baarbaides.

Saftsentrifuge no
M Fare for personskader

Grip akdri inn i den pasatie miksengn!
Mikseren md kun settes pditas av nr drevet
stir stille, Knivsattets knivblad méd ikke
berares med handene.

£ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av wirme mikseprodukier,
komener det damp ul gjennom trakien i
lokkat, Det ma maksimak fylles pa 0,4 1ger
varm eler skummande vaske

Obs!

Du mi ikke utsette blandebegearel for

termiperaturar over B0°C.,

=+ Bilche F]

1. Sett mikseren pa, Vaer da oppmerksom
pd markeringen {5 ). Drel mikseren til
stopp mad undsanen.

2. Fyll pa ingredienser,

Arbeidsmengder
Faste matvarer

optimal 80 g
Vaesker rnaks. 1,5
Varme aller skurrmende  maks. 0.4 |
vaEsker
3. Sett lokket pd og dral det med urisenan.

Masan pd lokked ma sitte pd anslaged
i shssen pd mikserdndtaket

Obs!

= Mikseren mé ikle brukes ndr den er tom.

— Mikseren arbeider kun nar lokket er

skrudd fast.

4, Settistepseel. Sett dresbrgdenen pd

anskel rinn,

Fiﬁ.rlllng av ingredienser
. Gett dreisbryieren pa Qloff for a flepa
fiere ingredienser. Ta lokket av of fyll pd
ingredienser, eller

6. taultrakien og fyl de fasie ingredien-
sana pd gennom pafylingsapningen litt
et litt.

T. Fyll fiytende ingredienser pd gjennom
Iraklen,

m  Sett drelebayieran pa 0lalf etter
bearteidningen. Trakk ut siapsaekat.

s Rengjer ale delene straks eber bruk.
== "Rergenig oF pele” se side 96
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na Eksampel pa oppskrift for miksenan

Tips: Fyll litt vann med oppraskmiddel

pd den pasatie miksenen for & utfane
far-rengidring, Still inn trinn M i noen T
sekunder. Hell ut vannet og skyll mksaren
mead klart vann.

Eksempel pa oppskrift for
mikseren

Sportsdrikk

= 270 g hanning
(fra kj@leskaped, 5°C)

= 5gkanel

= 230 g melk

s Honning og kanel fylies | mikseran, og
diet hede mikses pd frinn M.

s Etter 5 sekunder lilsefies melken, og det
hele mikses | 3 sekunder

Owarhold anbefatta araidsmengdar o

tider. == Bilde &

Tamingkutter til skjsaring av mabvarar

i temingsform.

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drewv!

Grip akdri inn | den monters temingsutteren !

Termingkutteren ma kun tas aviseftes pd nar

drevel stdr stile

Ved demaniering/ maontesing av

tamingkutieren md skjgaraskivan kun holdes

i plastknappen pa rmidten.

Henvigninger for bruk!

m  Temingkuleren er kun eged til
oppskjEering av poteter (rd eller kokie),
guiratier, agurk, tomater, paprika,
lak, bananer, epler, paener, jordbaer,
relaner, kiwi, &g, ryk kjgfipate .eks,
madtadella), Kokl eller sieki, beintritl kjat
aw fugl.

n  Sveert myk ost (Peks. mozzarella,
fet@ost) kan ikke bearbeides. Ved osl
S0 SkjiEres i skiver (Teks, gouda)
og hard osi {I.eks, emmentabar) mé

mengdan som baarbealdes | &n omgang
ikie overskride 3 kp.

Terningkutter

s Ferbearbeiding av kjeme- og stainfrulkt
(Epler, Tersken oswv) ma kjemene hi
steinene fermes,

m Fer bearbeiding av koki eler siekd kjat,
md knokar fiernes.

Matvarene ma ikke vaere | frossen tilsiand.

L]
Obs!
= Dersogm disse hemdsmngens ikke
bilir fulgt, ken det fare 1l skade pé
tarmingkutieren sami pd skjsaregitterat og
den roterende kniven,

= Dersom temingkutieren blir brukt @ andre
farrndd, blir forandret pd eller brukt pd en
ikke sakkyndig méte, patar Robert Bosch
Hausgardte GmbH sag lkka noa ansvar
for evemuelle skader, Detie ubshukker
ogsd ansvar for skades ([ eks. siave eller
defarmerts kniven som oppstir dersoem
det bir bearbeldet matvarer som (ke er
BOnet.

Wiktige henvisningér:

= Matvarer md ikke innehalde knoker,
kjemer elier andre faste bestanddeler.

—  Fruki/grennsaker ber ikke vaera for
madne, da safien ellers kan renne ut,
Kaskte matvarer md avkjsles far
de skjgeres opp, de er da Tastene |
konsistensen, og skjereresultatat blir
dermisd badre.

= Ved & frykke mer eller mindre pd stateren
nér matvarene skyves ned, kan lengden
pd temingens pavirkes,

— Temingkutteren arbesder kun nar lokket
ar skrsdd fast

Det mé velges en arbeidshastighet som

tilsvarer de matvarene som skal skjeeres.

Cibs!

Under artweided med termingkutienen md aldri

imervalidrift (Fulse) brukes,

Lav arbeids hastighet {mimn):

kokie poteter, guinstter og egg,

agurker, bananer, prdbaer, rmekoner,

Middels arbeidshastighet:

feks. ra poteter og gulratter, mykt palegg

(f. eks. moradella), os1 | skiver, hard ost,

paprika, tomaber, kak, epler, kivi,



=+ Bilde [[{

1. Skjeregitterat settas inn | basisbasreren.
Virer oppmerksom pd wsparingene!

2, Self skjigreskiven med knivbeskytielsen
inn | basEhasrensn.

3. Trykk de 3 |Gseklemmene Inn fil de gar
ilas.

4, Sett drivaksling 2 pd drevet,

Obs!

Det er tvingends nadvendig 4 bruke drivaks-

ling 2 for tamingskuttaran (hilde [ - 4).

5. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
rarkeingen {-5-). D boden til stopp
v unviseren,

B. Selt temingkutieren ned | EHlan.

Markerningan pa tarmingskutisren ma

vemng innretiet mot bolkens handiak.

Temingkutieren md sitte fulstendig pa

drivakslinpen! Dved knivakiven i korrekl

siiling ved hjelp av knivbes kyitelsen ved
behoy.

Ta knivbeskytlalsen av

Sett pd lokiket med steteren, Vier da

oppmerksom pd markenngen ().

8. Dwei lokket 1l stopp med undsenan.
Mesen pa lokkel mé sitte pd anslaget |
skssen i hdndtaket pd bollen.

10, Sett | siepselel. Sett dreieboderen pd
anskel trinn,

m Fyllde matvarene som skal skjeres pd
pafylingssjakten og skyy dem ned mead
lett trykle med steteren. Cim nadvendig
i ded kuttes opp i bRer pd forhdng

Obs!

Bolen ma tammes | rett tid:

— gtier & ha baarbeidel maks. 500 g.

— f@r temingene har nadd opg il
underkanten av bemingkubieren,

Temme bollen

= Sett drelebeyteren pd 0loff etter endl

bearbeidning. Trekk ut siepselet.

Dwrei bokket mot unisenen of ta det aw

Sett knivbeskyttelsen pd.

Ta temingkuitersn ul av bollen,

Bollen dreses mot urviseren of tas av.

Tam bollan.

s Rengjer ale delene straks etter bruk,
== "Rengidning og pleie” se side 96

=

Universalkutter

Universakutter  no
Til kutling av smi mengder Kjati, @
mand ost, ek, persille, hvillak, frukt

o grannsaker. Kutting av kaffabennar,
peposiriooem, sukker, valmuefre op peppemot
e ik tilati,

M Fare tor personskader
Universalutteran ma kun sables péftas av
nar drevet star stile. Knivsettats knivblad
ma iicke: berdres med hendene. Grip aldri
inn | universalkutterens beger! For § fleme
oppeutteds matvarer md del brukes egned
hjelpamiddal (faks. skje).

Obsl

Universalutienen arbeider kum ndr lokket ef
Skorudd fast,

== Bilde [N

1. Seft begened pd. Veer da opperksom pd

markesingen { 3 ). Drei begeret 1il stopp

med urviseren.

Fyll pd ingredienser.

Sett lokket pd og drei det med urvisenen

Mesen pd lokket mid site pd anslaget

i shssen pd begeret,

4. Sett | siepselel. Seft dressbiyleren pa
trinn M og hold dan fast.

Merk: Jo lenger apparatet forblir pasiati,

desto finere blir del som skieres, Ved urler

kan det anskede kuflerasultaiel alleradea

weare nadd etier meget kot Innkablingstid.

Dt er mulig at en kot Smputsbetjening” av

trinn M allerede & nok

m  Slipp dresebrylenen etter arbeidet, Trekk
ul stapsalet

Etter arbeidet

s Dral universalkutieran mot urvisaran og
ta den awv.

= Snu universalkutleren. De opplutieds
matvarens faller ned i lokkat,

m Hold fast lokket. Drel begeret mio
urvisaren of ta dat av.

s Fjem restens av opplutteds matvarer
fra begerel med egnel higlpemiddel
ilexs. skje),

s Rengjer ale delene siraks ebler bruk.
== "Rangenng oF peie” se side 86
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no Rengjgring og pleie

Rengjoring og pleie
Apparatet er vedlikeholdsfritt! Grundig
rengjgring sikrer lang holdbarhet.

Generelle merknader

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
Restene tgrker da ikke inn, og plasten
blir ikke angrepet (f.eks. av eteriske oljer
i krydder).

m Nar du arbeider med f.eks. guleratter
og rgdkal, oppstar det misfarginger av
plastdelene. Den kan fiernes med noen
draper matolje.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

— Lamellene pa saftsentrifugens filterkurv
ma rengjeres forsiktig for ikke & skade
dem.

/\ Fare for skade!

— Veer forsiktig nar du handterer de skarpe
knivene.

— Universalkniven ma kun holdes i
plasthandtaket langs kanten.

— Grip kun tak i kanten av kutteskivene.

— Grip aldri inn i de skarpe knivene og
kantene pa terningkutterinnsatsen.
Skjeereskiven ma kun holdes i
plastknappen pa midten!

— Miksekniven og knivene pa
universalkutteren ma ikke bergres med
bare hender.

— Bruk bgrste til rengjgringen av knivene
og kutteskivene.

/\ Fare for elektrisk stot!
Far rengjering ma stopselet trekkes ut.
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Rengjering av basisapparatet

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i
vaesker, aldri holdes under rennende
vann eller rengjgres i oppvaskmaskin.
Ikke bruk damprenser.

m Tork av basisapparatet med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.

m  Gni deretter apparatet tort.

Rengjering av bolle, verktoy og
tilbehor

m  Skyll alle deler under rennende vann
straks etter bruk.

m Tatilbeharet fra hverandre fgr rengjering.
Ga i denne forbindelse fram i motsatt
rekkefelge av det som er beskrevet i de
enkelte kapitlene.

m La alle deler tarke grundig eller gni dem
tarre etter rengjaringen.

Ta fra hverandre rgrepinnen for

rengjering

Rarepinnen kan tas fra hverandre for

rengjering.

= Bilde [T

1. Targrepinnen av giret.

2. Trykk inn lasken og ta av girdekslet.

3. Ta de to tannhjulene ut av huset. Rengjer
forsiktig med en barste.

4. Monter alle deler igjen i motsatt
rekkefolge etter rengjering og terking.

Rengjoring av saftsentrifugen
Ta filterkurven av raspeholderen for a
rengjore saftsentrifugen. Skyll fgrst av
delene under rennende vann.

Obs!

Rengjer lamellene pa filterkurven forsiktig for
ikke a skade dem.

Rengjering av terningkutteren

Ta fra hverandre terningkutteren for

rengjoring

—> Bilde M

1. Sett knivbeskyttelsen pa. Ta
terningkutteren ut av bollen.

2. Apne laseklemmene. Ta ut knivskiven
med knivbeskyttelsen.



/\ Fare for skade!

Hold kun fast i plastdelen pa skjeereskiven

og skjeeregitteret.

3. Fjern eventuelle rester av matvarer
med rengjeringsinnretningen for
skjaeregitteret.

4. Trykk skjeeregitteret med
rengjgringsinnretningen for skjeeregitteret
ut fra undersiden.

Rengjar basisbaereren i oppvaskmaskinen.

Alle andre deler ma farst skylles under ren-

nende vann. Rengjar delene med en barste.

Rengjering av mikseren

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjares i oppvaskmaskin. Knivinn-
satsen ma ikke vaskes i oppvaskmaskinen,
men rengjgres under rennende vann (ikke la
den bli liggende i vannet).

Ta fra hverandre knivinnsatsen for

rengjoring

=> Bilde [0]

1. Snu det tomme miksebegeret. Hold i
knivinnsatsens vinger og drei den mot
urviseren. Knivinnsatsen lgsner.

2. Ta ut knivinnsatsen og fiern
tetningsringen.

3. Sett tetningsringen pa knivinnsatsen etter
rengjering og terking.

4. Sett knivinnsatsen inn i miksebegeret
fra undersiden og skru den fast med
urviseren. Drei minst til vingen er
innrettet slik at den flukter med merket pa
miksebegeret.

Obs!
Du ma aldri bruke knivinnsatsen uten
pakning!

Rengjoring av universalkutteren
Universalkutteren skal helst rengjares straks
etter bruk. Restene tarker da ikke inn, og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. av
eteriske oljer i krydder).

Begeret med drevet ma ikke rengjgres

i oppvaskmaskin, men under rennende vann
og med en bgrste. M4 ikke bli liggende i
vannet!

Sett fra deg begeret med drevet vendt opp
nar det skal tgrkes.

Hjelp ved feil no

Hjelp ved feil

/A Fare for skade!
Trekk ut stapselet for feil skal utbedres.

Viktig merknad:

Lysringen (driftsindikator) blinker dersom det
oppstar en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utlgses,
eller dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Apparatet var overbelastet (f.eks. verktayet
er blitt blokkert av matvarer), og den
elektroniske sikringen er utlgst.

Utbedring:

m  Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stepselet.

m  Fjern arsaken til overbelastningen.
m Ta apparatet i bruk igjen.

Mulig arsak:
Det ble gjort et forsgk pa & sette bollen pa
apparatet nar det allerede var i gang.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stgpselet.

m Sett bollen eller mikseren pa.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Feil:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsak:

Delene er ikke satt korrekt pa. Lokket er ikke
helt lukket.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stepselet.

m Sett delene korrekt pa i samsvar med
instruksjonene og lukk lokket helt.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Viktig merknad:

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa denne
maten, ma du henvende deg til kundeservice
(se adressene for kundeservice pa slutten av
dette heftet).
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no Spesialtilbehgr

Spesialtilbehgr

(fas hos spesialiserte forhandlere, dersom
det ikke er inkludert i leveringsomfanget)
Pommes-frites-skive (MUZ45PS1)

Til skjeering av ra poteter for pommes frites.
Skive for asiatiske grennsaker
(MUZ45AG1)

Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for
asiatiske grannsaksretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)
Til riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumler.

Skive for potetkaker (MUZ45KP1)
Til riving av ra poteter til “Rosti” og
potetkaker, til skjeering av frukt og
grennsaker i tykke skiver.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

m=mm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anviéndning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for normal anvandning i hemmet.

Anvand apparaten bara for att bearbeta mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig for att blanda, knada, vispa, skara och riva
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som tillverkaren
har godkant ar fler anvandningsomraden mojliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltillbehér. Anvand
aldrig tillbehoren till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon annan.
Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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sv Viktiga sékerhetsanvisningar

m Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad och startar
pa nytt efter avbrottet.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangningen fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar
apparaten ar igang. Anvand alltid pamataren for att mata ned
ingredienser. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen. Anvand en borste vid rengéringen.

m ROrinte vid universalknivens eggar med bara hander. Forvara
alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands. Ror aldrig
riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara i kanten
pa riv- och skarskivornal!

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixerbagaren! Du far bara
satta pa eller ta av mixerbagaren nar drivningen star stilla. Ror inte
i mixerknivarna med bara handerna.

m ROr aldrig tarningsskarinsatsens vassa knivar och kanter. Fatta
skarskivan och skargallret enbart i plastdelen. Nar du inte
anvander tarningsskarinsatsen maste du alltid férvara den ihopsatt
och med pasatt knivskydd.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket. Fyll pa hogst 0,4 liter het eller skummande vatska.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

/\ Obs.!

Vi rekommenderar dig att inte Iata apparaten vara igang langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten ga
pa tomgang. Utsatt inte mixbagaren for hogre temperaturer an 80°C.
A\ Viktigt!

Du maste rengéra apparaten noggrant efter varje anvandning och om
den inte har anvants under en langre tid. = "Rengéring och skétsel”
se sidan 108
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehoren

4]
®

Vi gratulerar dig till ditt k6p av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Innehall
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FOlj instruktionerna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande knivar.

Varning! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningséppningen.

Oversikt

Vik ut bilduppslaget.
= Bild
1 Motordel
a Stromvred
b Ljusring (driftsindikering)
¢ Drivning (2 eller 3-steg *)
d Kabelférvaringsfack
Skal
Drivaxel 1 (gra)
Drivaxel 2 (svart) *
Lock
a Pamatare
b Pamatarinsats
6 Verktyg
a Verktygshallare
b Universalkniv med knivskydd
¢ Degkrokar (plast)
d Growvisp
e Hus for grovvispdrivning
7 Skivhallare
8 Riv- och skarskivor®*
Vandbar skarskiva — tjock/tunn
Vandbar strimlingsskiva — grov/fin
Rivskiva — medelfin
Rivskiva — grov
Skarskiva for rarakor
Pommes frites-skiva
Skarskiva for asiengrénsaker
9 Citruspress *
a Silkorg
b Presskulle
10 Saftcentrifug *
a Rivbehallare
b Silkorg
¢ Lock
d Stot for saftxentrifug

aAhWN

Q "0 Q0T
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sv Fére forsta anvandningen

11 Tarningsskarare *
Hallare
Sparr
Skargaller
Skarskiva
Knivskydd
Rengorare till skargallret
12 Minihackare *
a Bagare med drivning
b Lock
13 Mixer
Mixerbagare av tritan
b Knivinsats
¢ Lock
d Pafyliningsdppning
e Tratt
*  beroende pa modell

-0 Q0T

1Y

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengéra
och kontrollera den.

Obs.!
Anvand aldrig apparaten om den ar skadad!
m Ta ut motordelen och alla tillbehéren
ur férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.
m Kontrollera att alla delar ar kompletta och
oskadade. = Bild
m Rengor och torka alla delar noggrant fore
den forsta anvandningen.
=» “Rengbring och skbtsel” se
sidan 108

Delar och manoéverorgan

Viktigt!

Skalen, minihackarens lock/bagare och
mixerbagaren ar inte lampliga att anvanda i
mikrovagsugn!

Fargmarkning

Apparaten har en drivning med 2 eller

3 steg (beroende pa modell). Varje
hastighetssteg ar markt med olika farger
(svart, gratt och rott). Fargmarkningen finns
ocksa pa tillbehdrsdelarna. Tillbehdren
kopplas automatiskt samman med ratt
hastighetssteg.
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Lagt varvtal, svart med drivaxel 2
Nar tarningsskararen anvands.

Medelhogt varvtal, gront med
drivaxel 1

Nar riv- och skarskivorna, citrus-
pressen och saftcentrifugen
anvands.

Hogt varvtal, rott utan drivaxel
Nar mixern och minihackaren
anvands.

Stromvred med ljusring

= Figur @

Med stromvredet kan du valja 6nskad hastig-
het eller stdnga av apparaten. Nar apparaten
ar igang lyser den inbyggda ljusringen. Om
du gor ett fel nar du mandvrerar apparaten,
om de elektroniska sakringarna loser ut eller
om ett apparatfel uppstar gar det inte langre
att starta apparaten, och ljusringen blinkar.

Obs.!

Anvand enbart strémvredet for att starta
och stéanga av apparaten. Om du stanger
av apparaten genom att Oppna locket kan
apparaten skadas.

Instéllningar

M Momentkoppling med hdgsta
varvtal. Hall fast reglaget under
Onskad tid.

Stopp/Avstangning
Arbetshastigheten kan stallas in
- steglost fran 1agt till hdgt varvtal.

O
o

Intervalldrift med hégsta varvtal.
Rekommenderas for tillagning av
t.ex. milkshakes i mixern.

Kabelforvaringsfack

= Figur

Apparaten ar forsedd med ett kabelfrva-
ringsfack. Du kan anpassa natkabelns langd
genom att dra ut eller skjuta in den.Skjut
efter anvandningen tillbaka kabeln i férva-
ringsfacket med korta skjutrorelser.



Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt, stabilt och
rent underlag.

m Dra ut ndtkabeln till den langd som
behdvs.

A Risk for personskador!
Satt inte in stickkontakten i eluttaget
férran alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara.

— Stick aldrig in handen i skalen eller
pafyliningsroret nar apparaten ar igang.

— Nar apparaten har stangts av fortsatter
drivningen att rotera en kort stund. Byt
verktyg/tillboehor bara nar drivningen star
stilla.

Viktigt!

— Starta inte apparaten forran verktygen
eller tillbehdren ar komplett monterade.

— Det garinte att starta apparaten om inte
skalen har satts in ratt och forslutits med
locket. Klacken pa locket maste ha forts
in till stopp i skalhandtagets slits.

— Anvand enbart stromvredet for att starta
och stédnga av apparaten.

Anvandning av verktygen
/\ Risk for personskador!

Stick aldrig in handen i skalen eller
pafyliningsréret medan apparaten ar igang.
Stick inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i
skalen eller pafyliningsroret.
Universalkniv -%
For finférdelning och hackning. -
/\ Risk for personskador!

Ror inte vid universalknivens eggar med

bara hander. Forvara alltid universalkniven

i knivskyddet nar den inte anvands. Fatta
universalkniven bara i plastgreppkanten.
Degkrokar (plast) -@
For knadning av deg och inblandning -
av ingredienser som inte ska finférdelas
(t.ex. russin, chokladbitar).

= Bild []

1. Satt pa skalen. Observera markeringen
(—&)- Vrid skélen medurs till stopp.

Forberedelser sV

2. Tryck in drivaxeln 1 i verktygshallaren tills
den snapper fast.

3. Satt verktygshallaren med drivaxeln pa
drivningen. S&tt universalkniven eller
degkrokarna pa verktygshallaren och
slapp dem.

Obs.!

Tillsatt de matvaror som ska bearbetas forst

efter att verktygen har satts in.

4. L&gg iingredienserna.

5. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—g-).

6. Vrid locket medurs till stopp.

7. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
onskat lage.

Pafylining av ingredienser

8. Stall stromvredet i lage 0/off om du vill
fylla pa ingredienser. Ta ut pamataren
och fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen.

m  Fyll pa vatskor genom pamataren.
Pamatarinsatsen kan anvandas
som mattbagare.

9. Stall strémvredet i Iage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

Tomning av skalen

10. Vrid locket moturs och ta av det.

11. Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven eller degkrokarna
ur skalen. Ta av verktygen fran
verktygshallaren.

12. Vrid skalen moturs och ta av den. Tém
skalen.

m  Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengédring och
Skétsel” se sidan 108

Grovvisp

For gradde, vispad aggvita och
smetar. Inte Iamplig for fasta
ingredienser.

= Bild[3

1. Satt pa skalen. Observera markeringen
(—e-)- Vrid skalen medurs till stopp.

2. Satt drivaxeln pa drivningen.

3. Stick in grovvispen i drivningshuset a att
den snapper fast.
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sV Riv- och skarskivor

4. Séatt drivningshuset pa drivaxeln med en
latt vridning.

5. L&ggiingredienserna.

6. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—g-).

7. Vrid locket medurs till stopp.

8. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
onskat lage.

m Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengdr alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengdring och
skotsel” se sidan 108

Riv- och skarskivor

/\ Risk for personskador!

ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa
knivar och kanter. Fatta skivorna

enbart i kanten! Stick inte in fingrarna

i pafyliningsdppningen. Anvand alltid
pamataren for att mata ned ingredienser.

Véandbar skarskiva — tjock/tunn

For skarning av frukt och grénsaker.
Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"1” for den tjocka skarsidan
”2” for den tunna skarsidan

Obs.!

Den vandbara andskivan lampar sig inte
for skarning av hardost, brdd, kuvertbréd
och choklad. Skar inte kokt potatis med fast
konsistens forran den har kallnat.

Vandbar strimlingsskiva —
grov/fin

For strimling av gronsaker, frukt och ost,
utom hardost (t.ex.Parmesan).

Beteckning pa den vandbara
strimlingsskivan:

”2” for den grova strimlingssidan

"4” for den fina strimlingssidan

Obs.!

Den vandbara strimlingskivan |@mpar sig inte
for rivning av nétter. Strimla mjuk ost bara
med den grova sidan.

Rivskiva — medelfin

For rivning av ra potatis, hardost
(t.ex. parmesan), kyld choklad och nétter.
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Obs.!
Rivskivan lampar sig inte for rivning av mjuk
ost och ostskivor.

Rivskiva grov

For rivning av ra potatis t.ex. till
rarakor och kroppkakor.

Skarskiva for rarakor

For rivning av ra potatis till résti och

rarakor, for skarning av frukt och grénsaker i

tjocka skivor.

Pommes frites-skiva
For skarning av ra potatis till
pommes frites.

Skarskiva for asiengronsaker -
Skarning av frukt och gronsaker i fina

strimlor till asiatiska gronsaksratter.

Anm.: Placera pommes frites-skivan och
skarskivan for asiatiska gronsaker med
kniven uppat. Skivor som lampar sig for
andra andamal finns att kopa i fackhandeln
(se kapitel "Extratillbehér”).

Pamatare med insats
- Bild
Pamataren kan anvandas i tva varianter.

Variant 1: Till t.ex. orter, 16k, potatis. Satt in
pamataren i 6ppningen pa locket. Tryck in
matvarorna med pamatarinsatsen.

Variant 2: Till t.ex. applen, potatis. Satt in
pamatarinsatsen i pamataren och vrid tills
bada delarna sitter ihop. Tryck in matvarorna
med pamataren.

= Bild [€

1. Satt pa skalen. Observera markeringen
(—o-)- Vrid skalen medurs till stopp.

2. Satt drivaxeln pa drivningen.

3. Ta ut skivan ur skyddshdljet. Lagg skivan
pa skivhallaren. Vand skivan med den
onskade skar- eller strimlingssidan
uppat. Lagg skivan pa skivhallaren sa att
medbringarna pa skivhallaren passar in i
skivornas Oppningar. Skivan ska ligga pa
skivhallarens sidotappar.

4. Satt skivhallaren pa drivaxeln med en latt
vridning.

5. Séatt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—3-).

6. Vrid locket medurs till stopp.



T. St in kontakben. Stall strbrmredet i
finskad lage,

B. Fyil padat som ska skiras allar sirimlas
och iryek in ded G med phmatanen. Skl
dem vid behoy | mindre Hkar iGrl.

m Sl stdrmvredet | Hge 0/off efter
biearbetningen. Ta ul stickkantaklen,

= Rengtr alla delar omedelbart efter
armindningen. Dd torkar inga rester
fasi == “Ramgining och skolteel” e
sidan 108

Obs.!

Slutflr bearbatningen och thm skélen innan

de bearbetade matvaroma ndr skivhallarens

undersida.

Arnm.: Fyll i chokladen innan apparalen

startas och thok Gvar dan med pamataren.

Tryck in den med pdmataren efter starten,

Citruspress

Fiir pressning av citrusfrukier,

Lex apelsiner, grapefrukt och cilromer.

Obs.!
Anvand clruspressen enba | helt
hopmomerat tillstand.

=+ Bild ]

1. 5att pa skalen. Observera markenngan
(3. vrid skélen medurs @ stopp

2. Sat drivaxeln pd drivningen.

3. &t pd silkorgen pd drivaxein. Observera

markeningen (T ). Vnid silkorgen

merdurs. Klacken pa silkongen maste

Riras in @l stopp | skdihandtagets siis,

5@t pa prasskullen och iryck fast dan.

Satt in Slickkantakien, S18ll sirbrwredet i

I5ge min.

6. Tryck med en ciruesfrukl | hahor
pd presskullen, Saflen fnner ned i
behéllaran.

m  Shill sirdrreded | Gge 0/off efter
bearbetningen. Ta ul stickkontakten.

s Rengdr alla dalar omedelbart efter
armiindningen. Dd torkar inga rester
fast = “Rengdnng och shttse” 26
Sidan 108

Obs.!

Komrollera nivin, Siarsta

beartatningsmangd: 1000 ml frukisaft.

Ll

Citruspress sV
Saftcentrifug

Fiir pressning av saft ur karnfrukter -

(Lex. dpplen, panon), barfrukier, urkamade

stenfrukler, grinsaker (Lex maniter,

tomater).

== Bild Il

1. Satt pa skalen. Observera

markesingen {31 Vid skdlen medurs

1ill stopp.

St drivasosin pd drivningen

St in siliongen | rivbehallaren.

‘Widning miofurs.

Sitt in saficentrifugen i skdlen.

Sitt pd locketl pd safcantrifugen

mied pdmataren, Obsernera

markesingen { 3

7. \nd locket medurs till stopp.

B, Satt in kontakben. Stall strirmredet i lBge

i,

Lagg frukien eller grinsakema i

matamndrel och inyck o dem &30 med

pamataran. Finfrdela dem first om det

behdivs. Stall strlirmredel korbvarigt i

I&ge max nar arbetet ar tAndigt och kir

apparaten tills all saft har pressats ut ur

frukiktitiel

m  5Sidll sirdmwredet | ge 0'off efter
bearbetningen. Ta ul slickkontakien

= Rengdr alla delar omedelbart efter
anvandningen. = "Rengarng ach
skiifsal” se sidan 108

Obs.|

T skdlen i god tid .

— nérdu har bearbetat hibgst S00 g.

= innan safien ndr upp Gl rivbehdllaen

@ e

Mixer

Far Handnng av Nytande

glier hahfasia matvarar,
finfirdelning/ hackning av ria
frukier och grinsaker och mosang
v mairatier.

Mixbiagare av Eritan

Tritan dr en spricksdkar och smak- ¢ch
lukineutral plasi. | miggrbagaren av iritan kan
du bearbets stArmingar och frysta mabvaror.
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BV Recaptexampel fr mioem

M\ Risk for personskador!

Slick aldrig in fingrama | den pdsalia mixerm|

Ta av och 54t pd mixam bara ndr drivningen

L shilla. Widie inde Knhdnsatsens eggar

mead bara hdnder.

A Risk for skallning!

Mar heta ingredenser begretas | mixem

tranger anga ut genom tratten i locket. Fyl

pi hisgst 0.4 Ier het eber skummande

vatska

arning|

Litsatt imbe mixtdgaren i hisgre

termperaturer dn B80°C.

== Bild K]

1. St pd mixem. Observera markengen
(3 ). Virid mibem medurs till stopp

2. Laggiingrediensema.

Bearbetningsmangder:

Fasta matvaror aptimal 80 g
Witskor mac:. 1,5 ber
Heta eler skummande i, 04 Ber
vatskor

3. Satt pa ocket ach vid det medurs,
Klacken pd lockel méste firas in il stopp
i mbmrhandiagets slits.

Obs.!

—  Kbr ime mixem ndr den dr tom.

= Mixem fungerar bara nir locke i
fasiskruvatl.

4. Satt in kontakten. Stall strrmredet i
finakal Bge.

Pafylining av ingredienser

B Sl stnbreredet | Hge Ofoff om duw vl
fylla pd ingredienser. Ta av lockel och
lagg | mgrediensema, ellar

G, ta ul tratben och lagg i de fasta
ingrediensema wundan fir undan genom
pafylningsdppningen.

T. Fyll p& fytande ingredienser genom
tratien.

m Sl sirdreredet | Ege 0foff efter
bearbetningen. Ta ul stickkontakian.

s Rengdr alla delar ormedelbart efter
arndndningen. == “Rengding och
sktfze!” 5@ siden 108

106

Tips: Hall Eed vatbten med diskmedal | den
pdsatta mixemn e atl fmengdra den. Stal
strimvreded | |Gpe M under ndgra sekunder.
Haill bart valined och Skiblj ur rmibearm red fend
vatien,

Receptexempel fGr mixern

Sportdryck

= ZT0g honung
(kylskipskall, 5°C)

- 5gkanel,

230 g mijiik

s Hall honung och kanel | misam ach mixa
i ldige M,

m  Tillsal mpdken efer 5 sekunder och mixa
i Isekunder.

Ful] rekommenderade bearbetnngsmangder
och -tider, == Bild @
Tﬂmingsﬁklrnm
Tamingsskirans fir skaming av

matvanoe | tmingar

A Risk for personskador pa grund av
wasea knivarroterande drivining!

Stick aldrig ned fingrama | den pasatta

trningsskiraren! Ta av eller sit pd

térningask&raren bara nir driviingen stir
stilla.

M&Er du tar isir och siiier indp

tarmingsskararan far du bara fatta skirskivan

i plastknoppen | mElen

Papekanden fdr anvdndningen!

m  Tdmingsskiraren Bmpar 59 bara
ftir skAming av polats (rd eller kok)
mardtier, gurka, tfomater, papka, M,
bananes, dpplen, panon, jondgubbar,
melaner, kwi, 409, mjuk kiitkory itex
martadella), Kokt eller stekt benfritl
fAgelkdit.

s Mycket mjuk ost (tex mozzanella, farost)
odr ine afl bearbeta. Fr ostskivor (1ex
Gouda) och hardost (t.ece. Emmentaler)
fir den mangd som bearbetas | ett och
samma arbetsmament e Sverstiga
3 kg

m  Kirmna wr k= och stenfrukler [@pplen,
persikor eic. ) fire bearbetningen.



m Ta bort benen fran kokt eller stekt kott
fore bearbetningen.
m Matvarorna far inte vara djupfrysta.

Obs.!

— Om du inte foljer anvisningarna kan
tarningsskararen inklusive skargallret och
den roterande kniven skadas.

— Om du anvander tarningsskararen for
nagot annat andamal an det avsedda,
andrar den eller anvander den felaktigt
patar sig Robert Bosch Hausgerate
GmbH inget ansvar for eventuella
skador. Detta galler ocksa ansvar for
skador (t.ex. sloa eller deformerade
knivar) som har uppkommit genom
bearbetning av icke godkédnda matvaror.

Vlktlga papekanden
Matvarorna far inte innehalla ben, karnor
eller andra fasta bestandsdelar.

— Frukter och gronsaker bor inte vara alltfor
mogna eftersom saften da kan rinna ut.

— Lat kokta matvaror svalna fore
skarningen eftersom de da blir fastare
och ger ett battre skarresultat.

— Du kan paverka tarningarnas langd
genom att trycka mer eller mindre hart pa
pamataren.

— Tarningsskararen fungerar bara nar
locket ar fastskruvat.

Vélj den arbetshastighet som motsvarar de
matvaror som ska skaras.

Obs.!
Anvand aldrig intervalldrift (Pulse) nar du
arbetar med tarningsskararen.

Lag arbetshastighet (min):
kokta potatisar, morétter och agg, gurka,
bananer, jordgubbar, meloner.

Medelhog arbetshastighet:

raa potatisar och moroétter, mjuk kottkorv

(t.ex. mortadella), ostskivor, hardost, paprika,

tomater, 16k, applen, kiwi.

- Bild [

1. Séttin skargallret i hallaren. Observera
urtagen!

2. Satt in skarskivan med knivskyddet i
hallaren.

Tarningsskarare sv

3. Tryck de 3 sparrarna inat tills de snapper
fast.

4. Séatt drivaxel 2 pa drivningen.

Obs.!

Anvand ovillkorligen drivaxel 2 till

tarningsskararen (figur [ - 4).

5. Satt pa skalen. Observera
markeringen (—g-). Vrid skalen medurs
till stopp.

6. Satt in tArningsskararen i skalen.
Markeringen pa tarningsskararen
maste vara vand mot skalhandtaget.
Tarningsskaararen maste sitta ordentligt
fast pa drivaxeln! Vrid om det behévs
knivskivan till ratt Iage med hjalp av
knivskyddet.

7. Ta av knivskyddet.

8. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—3-).

9. Vrid locket medurs till stopp. Klacken
pa locket maste foras in till stopp i
skalhandtagets slits.

10. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
onskat lage.

m L&gg de matvaror som ska skaras
i pafyliningsroret och tryck in dem latt
med pamataren. Finfordela dem forst om
det behdvs.

Obs.!

Toém skalen i god tid.:

— nar du har bearbetat hogst 500 g.

— innan tarningarna har natt upp till
tarningsskararens undersida.

Tomning av skalen

m Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.
Vrid locket moturs och ta av det.
Satt pa knivskyddet.

Ta ut tarningsskararen ur skalen.
Vrid skalen moturs och ta av den. Tom
skalen.

Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Reng6ring och
skétsel” se sidan 108
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BV Minihackane

Minihackare

Fdr att finfirdela mindre mangder

g

ktitt, hirdost. Gk, persilja, vithik, fruit

och grinsaker. Fintadelning av kaflebinor,

pepparkorn, socker, valimofrdn och
pepparrat &r inte fillden.

M\ Risk for personskador!

Ta av och s8t pd minihackaren bara

nar driviingen stér stilla. Vidror inte
knivinsatsens eggar med bara hiinder,
Stoppa aldrig ned handen | minihackarens
bagara! Anvand lampliga hjalpmadel

(Lex skedar) for att ta borl avidgsna det
finfrdelade livemediet.

Obs.|
Minihackaren fungerar bara nir locket 8r
fastskruval

=+ Bild X

1. St pa bgaren. Observera markerngen

(53 Wrid Bdiganen rmedurs Bl stopp,
2. Lapp | ingredienserma.
3. Satt pd lockel och vid del medurs,

Klacken pd lockel méste firas in il stopp

i bdgarens slits.

4, Satin kontakben, SEI stedirrmredet i lige

M och héll fast det.
Anm: Ju [Engre apparaten ar igang, desto
finare Bir matvarama skurna, For Grier kan

Bnskat finfordeiningsresuliat nds redan efter

&n riyckel kon bearbetningstid. Det kan

1l @ch med rdcka med en ko wnidming il

Iz M

m Slapp sirémwvredet efter bearbatingen.
Ta ut stickkontakien.

Efter arbetet

s Wrd minihackaren molurs och ta av den.

s Vand minihackaren upp och ned. D&
Faller de finfdrdelsde matvaroma ned i
lockat.

m  Hall fast locket. Vrid bigaren moturs ach

1a an den.
s Ta bor rester av de finfirdelade

matvaroma ur bagaren med & Emplig

hjalpmedel (tex en sked).
s Rengdr alla delar ormedelbart efter

amvindningen. == “Rengding och
skifss!” se sidan 708
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Rengdring och skétsel

Apparaten &r underhdlisirl Med en noggrann
rengdring far man ¢n lng hillbarhet.

Allménna anvisningar

Rengtr alla delar ormedelbart efter
anvandningen. Dd torkar infe restema in,
och plasien angrips inbe (Lex av ederiska
oljor | kryddor).

Vid bearbetning av §ex. moritter och
ridkal kan plastdalama bll missfangade.
Rengdr dem med ndgra droppar matolja.

Obs.!

Amvand inga alkoholhaliga

rengplising smedel

AnvEnd inga vassa, spatsiga aller
metaliska foremal,

Anvand Inga trasor eller renginingsmede|
50rm kan repa apparaten|

Kliim mbe fasi plasidelar | diskmaskinen|
D kan bll daformerads.

Var firsiktig nar du rengir lamellema i
silkargen s& atl de nbe skadas.

.:h Risk fir personskador!

Var forsikiig nar du hanterar de vassa
knivama.

Fatla universalkniven bara i
plastgreppkanten.

Haill bara i kanten pd riv- och
skHmskivoma.

A aldrig témngsskinnsatsens vassa
knivar och kaner, Fata altid skirskinam i
plastknoppan | miten!

Widinlir inbe minemes och minihackarens
knivar med bara handema.

Annvdnd en borste fir att rengbra
knivama aeh rive oeh sSkdrnkivoma,

2 Risk for alekirisk stot]
Ta uf slickkontakien fére rengddangen,

H:mgﬁﬂ ng av motordelen

Sink aldrig ned molordehen | viitska,

héll den aldrig under rinnande vatien
och maskindiska dan inte. Anvand aldrig
angrengtiring.

Torka av motordelen mad en fukdig duk.
Amvand wvid behow itet handdiskmiedil,
Torka sedan apparaten tarr,



Rengoring av skal, verktyg och
tillbehor

m Rengo alla delar omedelbart efter
anvandningen under rinnande vatten.

m Taiséar tillbehéren fore rengdringen. Gor
detta i omvand ordningsféljd mot den
som beskrivs i de olika kapitlen.

m Lat alla delar torka ordentligt efter
rengoringen eller torka dem torra.

Isdrtagning av grovvispen for rengoring

Grovvispen kan tas isar for rengdring.

= Bild [

1. Ta av grovvispen fran drivningen.

2. Tryck in fliken och 6yft av drivningslocket.

3. Ta ut de tva kugghjulen ur huset. Rengor
forsiktigt med en borste.

4. Satt efter rengdringen och torkningen
ihop alla delarna igen i omvand
ordningsfoljd.

Rengoring av saftcentrifugen

Ta av silkorgen fran rivbehallaren vid
rengoring av saftcentrifugen. Skolj alla delar
under rinnande vatten.

Obs.!
Var forsiktig nar du rengor lamellerna i
silkorgen sa att de inte skadas.

Rengoring av tarningsskararen

Isdrtagning av tarningsskararen for

rengoring

= BildM

1. Satt pa knivskyddet. Ta ut
tarningsskararen ur skalen.

2. Oppna spérrarna. Ta ut knivskivan med
knivskyddet.

/\ Risk for personskador!

Fatta skarskivan och skargallret enbart i

plastdelen.

3. Ta bort eventuella rester av matvaror
med skargallerrengdraren.

4. Tryck ut skargallret underifran med
skargallerrengbraren.

Maskindiska hallaren.

Skdlj alla évriga delar férst under rinnande

vatten. Rengdr delarna med en borste.

Rad vid fel sV

Rengo6ring av mixern

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten gar att maskindiska. Maaskindiska
inte knivinsatsen utan rengér den under
rinnande vatten (lat den inte ligga i bl6t).

Isdrtagning av knivinsatsen far rengoring

=> Bild [¢]

1. Vand den tomma mixerbagaren upp och
ned. Fatta knivinsatsen i vingarna och
vrid den moturs. Knivinsatsen lossnar.

2. Ta ut knivinsatsen och ta bort packningen.

3. Satt pa packningen pa knivinsatsen efter

rengoringen och torkningen.

Satt in knivinsatsen i mixerbagaren

underifran och skruva fast den medurs.

Skruva minst sa langt att vingen med

markeringen blir vdnd mot mixerbagaren.

Obs.!
Anvand aldrig knivinsatsen utan packning!

Rengoring av minihackaren
Rengor helst minihackaren omedelbart efter
anvandningen. Da torkar inga rester fast och
plasten angrips inte (t.ex. av eteriska oljor i
kryddor).

Maskindiska inte badgaren med drivning utan
rengor den under rinnande vatten med en
borste. Lat den inte ligga i bl6t!

Stall bagaren med drivningen uppat sa att
den torkar.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!

Ta alltid ut stickkontakten innan du atgardar
ett fel.

Viktigt papekande:

Om apparaten anvands pa felaktigt satt, om
de elektroniska sakringarna léser ut, eller
vid ett apparatfel, visas detta genom att
ljusringen (driftsymbolen) blinkar.

Fel:

Apparaten fungerar inte.

Mojlig orsak:

Apparaten har 6verbelastats (t.ex. ett
verktyg har blockerats av matvaror) och den
elektroniska sakringen har 16st ut.

P
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sV Extratillbehor

Atgird:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Avhjalp orsaken till dverbelastningen.
m Starta om apparaten.

Mojlig orsak:

Du har forsokt att satta skalen eller mixern
pa apparaten medan den var igang.
Atgird:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Satt pa skalen eller mixern.

m Starta om apparaten.

Fel:
Apparaten startar inte.

Mojlig orsak:

Delarna ar inte ratt pasatta. Locket ar inte

helt stangt.

Atgérd:

m  Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Satt pa delarna ratt enligt instruktionerna
och stang locket helt.

m Starta om apparaten.

Viktigt papekande:

Om felet inte gar att atgarda pa sa

satt maste du kontakta kundtjansten

(kundtjanstadresser finns i slutet av

broschyren).

Extratillbehor

(finns att kdpa i fackhandeln om de inte ingar
i leveransen)

Pommes frites-skiva (MUZ45PS1)

For skarning av ra potatis till pommes frites.
Skarskiva for asiengronsaker
(MUZ45AG1)

Skarning av frukt och gronsaker i fina
strimlor till asiatiska gronsaksratter.
Rivskiva grov (MUZ45RS1)

For rivning av ra potatis t.ex. till rarakor och
kroppkakor.

Skarskiva for rarakor (MUZ45KP1)

For rivning av ra potatis till résti och rarakor,
for skarning av frukt och gronsaker i tjocka
skivor.
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Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouk-
sissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipa-
lointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa
kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn. Muiden valmis-
tajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos
muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0Os tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, val-
mistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista
vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilGt voivat kayttaa tata lai-
tetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja vir-
tajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita astianpe-
sukoneessa. Ala kayta héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin
kasin.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopete-
taan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

m Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan!

= Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa toimin-
nassa. Paina aineksia aina sy6ttdpainimella. Ala tyénna kulhoon
tai tayttdaukkoon esineita (esim. lastaa).

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta. Kayta puhdistamiseen harjaa.

m Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain kasin. Kun et kayta
yleisteraa, sailyta se aina teransuojuksen sisalla. Alz koske hie-
nonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain
teran reunastal

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn sekoitusastian sisalle! Irrota/kiin-
nita sekoitusastia vain, kun kayttdakseli on pysahtynyt. Ala koske
tehosekoittimen teraan paljain kasin.

m Ala milloinkaan koske kuutioleikkurin teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu viipalointiteraan ja saleikkdon vain muoviosasta. Kun et
kayta kuutioleikkuria, sailyta se aina koottuna ja teransuojus
kiinnitettyna.

/\ Palovammavaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya, kun sekoitetaan

kuumia aineksia. Tayta laitteeseen enintaan 0,4 litraa kuumaa tai

kuohuvaa nestetta.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintar-
vikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla. Kulhoa ei saa
altistaa yli 80°C:een lampdtiloille.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. = "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 121
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Laitteeseen tai varusteeseen merkittyjen symbolien

selitykset

(4]
®

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme loydat
internet-sivuiltamme.

Varo! Pyorivat terat.

Noudata kayttoohjeita.

Varo! Pyorivat valineet.
Ala koske tayttdaukkoon.
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Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.
= Kuva [\
1 Peruslaite
a Kierrettava valitsin
b Valorengas (toiminnan naytto)
¢ Moottori (2- tai 3-tehoinen *)
d Johdon sailytyslokero
Kulho
Kayttoakseli 1 (harmaa)
Kayttoakseli 2 (musta) *
Kansi
a Syottopainin
b Sydéttdpainimen lisdosa
6 Vilineet

a Valineenpidin

b Yleistera ja teransuojus

¢ Taikinakoukku (muovi)

d Vispila

e Vispilan vaihdekotelo
7 Terdnpidin
8 Hienonnusterit *

a Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut

b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
Raastetera — keskihieno
Raastetera — karkea
Rostiperunatera
Ranskanperunatera
Wokkivihannestera
9 Sitruspuserrin *

a Siivila

b Puserrin

abhwdN

Q@ 0 Q0
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fi Ennen ensimmaista kayttdéa

10 Mehulinko *

a Raastinastia

b Siivildosa

¢ Kansi

d Mehulingon syé6ttdpainin
11 Kuutioleikkuri *

a Kannatin

b Kiinnitin

¢ Saleikko

d Viipalointitera

e Teransuojus

f Saleikdn puhdistin
12 Minileikkuri *

a Kulho ja kayttoliitanta

b Kansi
13 Tehosekoitin

a Sekoituskulho (tritaani)

b Terédosa

¢ Kansi

d Tayttdaukko

e Suppilo

* mallista riippuen

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet pakka-
uksesta ja poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eikd niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

Laitteen osat

Tarkeaa!

Kulho, minileikkurin kansi/kulho ja
sekoituskulho eivat sovellu kaytettavaksi
mikroaaltouunissa!
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Varimerkinta

Laitteessa on 2- tai 3-tehoinen moottori
(riippuu mallista). Eri tehot on merkitty varein
(musta, harmaa ja punainen). Samat varimer-
kinnat I0ytyvat myds varusteista. Varusteet
kytketadn automaattisesti oikealle teholle.

Alhainen kayttonopeus, musta O

kayttoakseli 2
Kuutioleikkurin kayttéa varten.

Keskikayttonopeus, harmaa
kayttoakseli 1

Hienonnusterien, sitruspusertimen ja
mehulingon kayttéa varten.

Suuri kayttonopeus, punainen
ilman kayttoakselia

Teholeikkurin ja minileikkurin kaytt6a
varten.

Kierrettava valitsin, jossa on

valorengas

= Kuva [&

Kierrettavalla valitsimella sdadetdan haluttu
nopeus ja kytketaan laite pois paalta.
Siihen integroitu valorengas palaa laitteen
kayton aikana. Jos laitetta kaytetdan vaarin,
elektroninen sulake laukeaa tai laitteessa
on vikaa, sita ei voi enaa kytkea paalle ja
valorenkaan valo vilkkuu.

%

Huomio!

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valit-
simesta. Jos pysaytat laitteen avaamalla
kannen, laite vahingoittuu.

Asetukset

M Pitoasento suurimmalla
kayttdnopeudella. Pida valitsi-
mesta kiinni haluamasi ajan.

0/off Pysaytys/poiskytkenta
min  Tehonsaato portaattomasti
- pienimmasta suurimpaan.
max

Pulse- Intervalliasento, suurin

valitsin nopeus. Suositellaan esim.

pirteléiden valmistukseen
tehosekoittimessa.



Johdon sdilytyslokero

=» Kuva

Laitteessa on sailytyslokero johtoa varten.
Verkkojohdon pituutta voidaan saataa veta-
malla johtoa ulos ja tydntamalla sita takaisin
sisaan.

TyOskentelyn jalkeen tydnna johto lyhyin
painalluksin takaisin sailytyslokeroon.

Valmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle, puhtaalle ja
tukevalle alustalle.
m Veda verkkojohto vaadittavaan pituuteen.

/A Loukkaantumisvaara!

— Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

— A3 koske kulhon tai tayttésuppilon
sisélle koneen ollessa toiminnassa.

— Kone kay viela jonkin aikaa pysaytta-
misen jalkeen. Vaihda valine/varuste
vasta, kun moottori on pysahtynyt.

Tarkeaa!

— Kaynnista laite vain, kun valineet tai
varusteet on kiinnitetty kokonaan.

— Laitetta ei voi kytkea péaalle, jos kulho ei
ole kunnolla paikoillaan eika kantta ole
suljettu. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

Valineiden kaytto

/A Loukkaantumisvaaral

Ala koske kulhon tai tayttdsuppilon sisalle
kulhoon tai tayttdsuppiloon esineita (esim.
lastaa).

Hienontaa ja silppuaa.
/A Loukkaantumisvaara!

kasin. Kun et kayta yleisteraa, sailyta se
aina teransuojuksen sisalla. Tartu yleiste-

koneen ollessa toiminnassa. Ala tyénna
Yleistera

Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain
raan vain muovikahvan reunasta.

Valmistelut fi

Taikinakoukku (muovi) @
Vaivaa taikinat ja sekoittaa taikinaan -
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.
rusinat, suklaalastut).

=> Kuva [l

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkintd (—3-). K&&nna kulhoa myoté-
paivaan vasteeseen asti.

2. Paina kayttdakseli 1 varusteenpitimeen
niin, ettad se napsahtaa kiinni.

3. Aseta varusteenpidin ja kayttoakseli
paikalleen moottoriin. Kiinnita yleistera
tai taikinakoukku varusteenpitimeen ja
paasta irti.

Huomio!

Lisaa ainekset vasta sitten, kun valineet on

kiinnitetty.

4. Tayta ainekset.

5. Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen.
Huomioi merkinta (—g-).

6. Kaanna kantta myo6tapaivaan vastee-
seen asti.

7. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

Ainesten lisadminen

8. Kun lisaat aineksia, aseta valitsin asen-
toon 0/off. Poista sy6ttdpainin ja lisda
aineksia tayttdaukon kautta.

m Lisda nesteet sy6ttdpainimen kautta.
Voit kayttaa syottdpainimen lisdosaa
mitta-astiana.

9. Tydn paatyttya kdanna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

Kulhon tyhjennys

10. Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

11. Poista varusteenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran tai taikinakoukun kanssa.
Irrota varuste pitimesta.

12. Poista kulho vastapaivaan kaantaen.
Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kaytdn jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 121
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fi Hienonnusterat

Vispila

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
seka kevyet taikinat. Ei sovellu kiin-
teille aineksille.

= Kuvad

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—g-). K&&nné kulhoa myota-
paivaan vasteeseen asti.

Aseta kayttdakseli paikalleen moottoriin.

Tydnna vispila kiinni vaihdekoteloon

niin, etta se lukittuu.

4. Aseta vaihdekotelo paikalleen kayttoak-
seliin kevyesti kdantaen.

5. Tayta ainekset.

6. Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen.
Huomioi merkinta (-3-).

7. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti.

8. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

m TyOn paatyttya kdanna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

wN

Hienonnusterat

/A Loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai
syrjiin. Pid4 kiinni vain teran reunasta! Al4
koske tayttbaukkoon. Paina aineksia aina
sy6ttdpainimella.

Kaannettava viipalointitera — -
paksu/ohut
Viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sdmpyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.
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Kaannettava raastintera —
karkea/hieno

Raastaa vihannekset, hedelmét ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kaannettavan raastinteran merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahkindi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa
vain teran karkealla puolella.

Raastetera — keskihieno

Raakojen perunoiden, kovan juuston
(esim. parmesaanin), jadhdytetyn suklaan
ja pahkindiden raastamiseen.

Huomio!
Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.

Raastetera karkea
Raastaa raa’at perunat esim.
perunaohukaisiin ja knéddeleihin.

Rostiperunatera -@
Raastaa raa’at perunat rostiperuna- -
taikinaan, viipaloi hedelméat ja vihannekset.
Ranskanperunatera

Viipaloi raa’at perunat ranskanperu-
noiden valmistamista varten.

Wokkivihannestera

Suikaloi hedelmat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.

Huomautus: Aseta ranskanperunatera
tai wokkivihannestera paikalleen terapuoli
yldspain. Alan liikkeista voit hankkia liséda
teria eri kayttotarkoituksiin (katso kappale
"Lisévarusteet”).

Syottopainin ja lisdosa

= Kuva [d

Sy6ttdpaininta voidaan kayttaa kahdella eri
tavalla.

Vaihtoehto 1: esim. yrtit, purjo, porkkana.
Laita sy6ttdpainin kannen aukkoon. Tydnna
ainekset sisdanpain syo6ttopainimen lisa-
osaa kayttaen.



Vaihtoehto 2: esim. omana, paruna. Aseta
lisdosa syliitdpainimesn @ kadnnd, kunnes
osal kiinniltywil. Tylnnd aineksel ssEin-
pain sydtidpainimen avulla,

=+ Huva [€

1. Aseia kulho laibeen runkeon. Huomioi

rierkinbd {3 . Kadinnd kulhoa mybtb-

paiviin vaslesseen ashi.

Asela kAyTtdaksed palkallean maotonin.

Cita terd pois sucjuksasta. Aseta terd

terdnpitimeen. Kadnnd haluamasi

vapaloinii-raastinpuoli yidspihin, Asela
terd terinpitirmesn niin, ei& terdnpitimen
wHANID tartiuw terasss oleviin rediin,

Terdn pitdd asettua terdnpdimean shvu-

tappeen padlle.

4, Asela terdpidin kiyiidakseibe ja kiinnd
wHnEN.

5. Aseta kansi ja sybttipainin palkollkaen.
Huamioi merkinid {3 ).

6. Kaanna kantla mydtapaividn vashes-
Sean @i,

r. Liith pisioke pisiorasiaan. Valise halua-
mas| teho valitsimaila.

8. Laita sisaan viipaloitavia tai raastat-
tavia aingksia ja paina niild kewvyesti
sydibpainimelia. Tanillaessa paloitele
ainekset ensin.

m  Tidn pastyttyd k44nnd kemattdve
valisin asentoon Qloff. Irrota pistoke
pistorasiasta,

m  Puhdisia kaikki osal heli kilylin jalkeen
Miin jaEnteel el kuivu Kiinnl, == “Pu-
dizfus ja holto” katso aive 121

Huomiol|

Lopeta minesten kisitlely ja tyhjennd kulho
ennen Euin elintardkkest ulobiuvat terdnpiti-
men alareunaan asii.

Huamauwtus: Anncsiele suklaa kulhoon
ennen laitlean kiynnistamists ja peith
aukiko sytttdpainimella. Kun laite on kiyn-

nistetty, tytnnd sisadnpdin syddtdpainimalla.

bl )

Sitruspuserrin fi

Sitruspuserrin

Silrushedelmien pusertamisesn,

esim. appelsiinit, greipil, siruunat.

Huomio!

Kaytd sitruspusarrinta vain, kun sén kaikki

csat ovidl paikoilleen kiinnitettyini

== Huva [E

1. Asata kulho laittean runkoon. Huomial
merkindd (-3 ). K&&nna kulhoa mydis-
paivean vasteaseen asti

2. Asela kaytibakseli paikalleen maatioin

3. Asata sihild kdyttbakselin, Huomicl
markintd (-3-). KBANNGE sivilda myota-
paivadn. Sivilan nokan tulee asettua
kulhign kahwassa olevaan Kiinnityskoh-
laan vasleeseen asli.

4. Assta puserrin paikalieen [a paina kiinni,

5. Litd pistoke pistorasiaan. Asata valilsin
asentoon min.

B, Paina halkaisiud sirashedelmsdd puser.
rinosaa vastan. Melu valuu kulhoon,

m  Tydin paatyttyd k4dnnd klemattave
valisin asantoon Qtoff. Irmota pistoke
pistorasiasta

m  Pubdista kaikki osal heli kiiyldn jalkesn
Miin jaintesat aivil Kuiva kinmi
== ‘Buhdisfus fa holfo” katso sive 121

Huamia!

Tarkkaile 1&yitbkorkeuita, Suunin sallitiu

kasittelymdhrd; 1000 ml hedelmémanhua.

Mehulinko

Siemeanid sisdlavien hadelmisn

(esim. omanat, pABrynat) tal khda (kivet
poistetteva) sisdtavien hadelmien, marjojen
i vihannesten (esim. parkkanat, formaatit)
menuslamisean

== Huva il

1. Asata kulho laitean runkoon. Hupmiol
merkindd (-5 ). K&&nna kulhoa mydis-
paivedn vasteaseen asti

Asela kaytibakseali paikalleen moatiorin
Asata sivildosa raaslinastiaan.
Vastapdivadn.

Aseta mehulinko kulhoon,

o e
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fi Tehosakoiin

6. Asata mehulingon kansi ja syéittdpainin
paikodleen, Huomoi merkintd (3.

7. Ea&@nnd Kantla myllipdividn vasies-
sead asii.

B. Lt pistoke pistorasiaan. Asata valitsin
asentoon min.

s Laita hedelmiid tai vihannekse! tdytio-
Suppikoan ja ylinnd aineksel sEEin
syfinbpainimela kevyesti painaen,
Tarvitiaessa paloftele ainekset ensin.
Kaanna kppuvaiheessa valitsin hetlheksi
asenioon max ja anna laitfieen kayda
niin Kawan, etd hedelmdling on Koko-
naan purstunut mehuks,

m  Tiyln pa&tytiyd kidnnd lbamettve
valtsin asenioon Ofoff. Irrota pistoke
pisfarasiasia,

m Puhdisia kaikki osat heli Kiytin jalkean,
= 'Pmmmﬂnwm*frafm shvu 121

Huomiol

Tyhpenna kulho ajoissa;

= wEmeistdin Kun oel kisitellyt 500 g
alneksia.

— ennan kuin mehu ukotbuu raastinastiaan
asdi.

Tehosekoitin

Sekoittaa nestemdiset ja puolikowat
rupka-aineksat, hienomaa ja pilkkoo

raa‘at hedelmat ja vinanneksat,

SOSeultiaa ruoat,

Sekoituskulho (tritaani)

Tritaani on Kesidwd, haju- j@ makuneuiraali
mow, Trilaanikulhossa voklaan kKasitelld
jaapaloja ja pakastetiuja elimMarvikkeia

Ay Loukkaantumisvaara

Ald koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoitii-
e Sisdlle! Irrobad kinnild tehosekodin wvain,
kun kdyiibaksel on pysahiynyt, A8 koske
terdosan lelkkuutariin paljain kasin,

2y Palovammavaaral

Kannessa olevan suppilon kawita tulee ulos
hiyrgd, kun sekoibetaan Kuumia aineksia,
Tayld laitteeseen enintddn 0,4 ltraa
kuumaa tal kuohuvaa nestettd.
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Huomio!

Kulhoa & 5aa alistaa yli 80°C .een

lampdtileille,

== Huva

1. Asata tehosakoiin paikallaen. Hueomio
merkindd (-3 ). K&&nna iehosekoitinta
vy Btd pellivililin vasteeseen asti,

2. Tiyld ainekset.

Kasrtelymaarat

Kiintedl elintarvikkes! optimaalisesti
g0g

Mestesl rmaks, 1,51

Fuumat tad kuohuvat rraks, 0.4 |

neshee

3. Aseta kansl palkoldlesn |@ kBN myd-
tdpdivaan. Kannen nokan tules kKiinnithya
tehosekoittimen kahvassa alevaan
rakggn vaslessean asli

Huorika'

— Ala kayia tehosekolinta tyhj4na.

—  Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
kigrretty kiinni.

4, Liitd pistoke pistorasiaan. Valise halua-
masi teho valilsimela

Ainesten lisddminen

&, Kun lis&8t aineksia, asata valitsin asen-
toon Ooff. Imota kansi ja lisdd ainekset
L

B. poista suppilo |4 lisad Kintedt ainekset
wahitellen tayTidaukon kawiia.

7. Kaada nastemdisat aineksat kulhoon
suppilon 1&pi.

m Tyiin pilyliyd kiidinna kiermetlivi
walitsin asentoon Oialf . Irmota pistoke
pisiorasiasta.

s Puhdista kaikki osat heti kayttn jalkean
== "Puhidisfus fa holfo” katso sivw 127

Vinkki: Kaada konesseen innieiiyyn

tehosekaltimeen wihin vettd, johon on

lisatly kEsinpasuun tarkoitettea astianpa-
suainetia. Kaynnistd tehosekoiin muuta-
ficaksi Sekunniksi nopaudelle M. Kaada
pesuvesi pois ja huuhbele tehosekodin
puhiaalla vedalla.



HHEPﬁBEimEI’hki

tehosekoittimelle

Urheilujusma
270 g hunajaa
(jaakaapsta, 5°C)

5 g kanela,

230 g maitoa

Laita hunaja ja kaned tehosekoimesn
& sakoia teholla M.

s Lisdd maito § sekunnin kulutiua @
seknita 3 Sekunnin ajan,

Moudaia supsiteiavia kKasitielymaana ja

-alkoja. == Kuva [@

Kuutioleikkuri

Kuulieikkunlla voidaan leikata

glimarvikkeista kuutioita.

& Varo terivia terid/ pyorivaa kiytiilii-

 tantdd = loukkaantumisvaara!

Ald laita sormia paikalleen kiinnitettyyn kuue-

tedaikkunin! irrota |& kKinnia kuutiolelkkun

vain, kun moottori on pysahtymyt.

Kun purat kuutioleikkurin osiin / kokoal sen,

lartu viipaloimiterdin vain sen keskelli

olevasta muovikahvasta.

Kayttii koskevia huomautuksial

s Kuubiplekkur sovellug vain perunoiden
(raakopen tai kefettypen), porkkanaiden,
kurkun, tomaatin, paprikan, sipuln,
banaanin, omenan, pddrynén, mansi-
koaden, melonin, kitvin, kananmunien,
pehmein makkaran (esim, motadella)
seki keibetyn tai paistebun, luuttoman
kananiinan leikkaamseean.

s Laitieella i wod kisite®d erittdin
pehrmedd juusioa (esim. mozzarla,
feda), Kun judsto on puoliEovaa (esem,
gouda) fal kovaa (esim. emmental),
van kisittelemasts i 3 kg:n madnd
kemrallaan.

g Kun hedelmissa (esim, omenal, persikat
jne.) on siemenid lai kivia, poista ne
ennen hedelmien kEsiielya.

=  HKun kisittelet keltettys tal paistetiua

lihaa, poista Bhasta luut ennen

kisitielyd

Reseptiesimarndhki tehosekoitimelle fi

m Elintarvikkeet ehvat saa olla jaisia.

Huamia!

= Jalkel noudata ohjetia, Kuwioleikkuri
sakh sen salelkkDd |a pydnve terd saatta-
vat vioittua.

Jos kiytdl kuutioheikkuria vairddn kiyt-
titarkailukseen, leet sihen rmuulaksia
1ai kAyiEL sitd ohjeiden vastaisesti,
Robeart Bosch Hausger&te GmioH

ei vasiaa mahdollisista vahingoista.
Vasiuu on poissuljetiu myds sillain, ke
vahingot {esim. tylsa tai muotboaan
muuttanesat ierdt) aiheuivvat ei sallite-
Jen alintandkkaidan kisitelysts.

Tarkeita huomautuksia:

= Elimarvikkeissa ai saa olla uits, kKivild tai
muila Kovia aineksia,

= Hedelmat, marjat ja vihanneksel ehvat
533 olla nin kypsid. atid niista vol tulla
ulos mehua.

= Anna keileflyjen aintandkkaiden iyl
ennen paloitlelua, koska ne ovat silloin
kinteamgid | lopputuloksesta tulee
PEremgd.

= HKun st aineksia aitleeseen,
kuutioiden kokd vaihtelee aina sen
mukaan, miten voimakkaast painal
sybitopaininta.

—  Kuutioleikkur toimii vain, kun kansi on
kigrretty kiinni.

Valitse kiyttbnopeus pakietavien elintar-

vikkaidan mukaan.

Huomial

Kun kiyt# kuuticleikkoria, 3 valilse inlter-

valliasenoa (FPulse).

Alhainen nopeus (minj:

keitetyl perunatl, porkkanat ja kananmunad,

kurkud, Banaanit, mansikat, melanit,

Heskitason nopeus:

rag'al perunal ja porkkanat, pehmes
makkara (esim. mortadella), peslikova
juuste, kowa juusio, paprika, lomaalit,
Sipulit, smenat, kiivil.
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fi Pllinibeikchowri

== Fouva 3

1. Kiinnitd sdbaikkt kannattimesan. Huomioi
loved!

2. Kiinnitii paloifteluterd, jossa on terln-
sudjus, kannattimeean,

3. Paina 3 Kinn&intd sis&&npain, kunnes
ne hulkkiufuvat.

4, Asela kiyttaksel 2 pakalleen
rd0tiadiin,

Huomio!

Kuutiolaikurilla on ahdottomest] kiytett Bl

kayitbakselia 2 (kuva 2 - 4).

5. Aseta kulho lateen runkoon. Huomiol
rerkintd (3 ). Kadinnd kulhos myit-
paiviin vaslesseen asti.

6. Aseta kuutisbelkur kulhaon. Huutl-

oleikkurin merkintd on kohdestettava

kulhon kahwan suuntaan. Kuutioleikkurin
lulee kimndlyd Eunnolla kiytidakselin

Ka&nnd lerdosa tarvilaessa olkeaan

asentoon teransucjuksan avulla.

Irota terdnsuajus.

Aseda kansi ja sylitbipamin paikoillesn,

Humioi merkinda (-7 ).

B. KEANNE kanta mydtapalvian vastas-
saen asti. Kannan nokan fules kiinnitiyd
kuthon kahwassa obevaan kiinnityskoh-
taan vasteesean asti,

10. Liit pistoke pistorasiaan. Valise halua-
mas| ieho valitsimeaila.

m Laita leikattavat elimarvikikeet tHyiio-
suppikxon ja tydnnd ainekset sisadn
syttiihpainimella kevyest painaen,
Tarvillaessa paloifiels aineksel ensin,

Huomia!

Tyhjannd kulho ajoissa;

= wEmeisiaan kun olef kasidellyt 500 g
aineksia

= Ennen Euin oo obotiuval kuulioleik-
kurin alareunaan asti.

Kulhon tyhjennys

m  Tyln paatyttyd kddnnd liemettdva
walisin asentoon Qloff. Irrota pistoke
pistorasiasla,

m |mada kans vastapdivaan kaantden.

Kiinnits terdnsuojus.

n  Poista kuutioksickun kuhosta,

=
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s Poista kulho vastapaivddn kadntden,
Tyhjenna kulfia.

m  Pubdista kaikki osal heli kiiylin jalkean
= “Frtidisfus ja hoifo” kafso sve 121

Minileikkuri @

Hienantaa pienid madina linaa,

kowaa [uusioa, sipuleiia, persijaa,

valkosipulaita, hedelmis ja vihanneksia,

Kahvipapujen. pippuraiden, sokarin, unikon-

siementen ja piparjuuren hendniaminen &

ole sallittuda,

Ay Loukkaantumisvaara

Irrota/ Kiinmitd minibaikckurn vain, kum kyt-

thakseli on pysdhtynyl A& koske terfosan

leikkuuteriin paliain kisin, A lata sormia

minileikkurin kulhoon! Poista hienoamineiut

aineksel sopivalle apuvilineslld (esim

Iusikalla).

Huamia!

Minilelkkuri 1oimil wain, kun kansi on kier-

redty kiinni.

== Huva [y

1. Aseta kulho paikalleen, Huomioi

merkintd (-3 ). KBanna kulhoa mydia-

paivadn vasteaseen asti.

Tyt ainekset.

Aseta kansi paikoileen ja kblnnd myl-

Tapdivaan, Kannen nokan fulee Kiinnityd

kulnossa olevaan kinnityskohtaan

vasiaaseen asii.

4. Liitd pistoke pistorasiaan. Kadnna valit-
sin asentoon M ja pidd siid kiinni

Huomauwtus: Mitd kasemmin laite on kayn-

nistettyna, si8 hienomman lopputuloksen

saat. Kun hienonnat yritejd, loppuiulos

saatiaa olla haluarmasi jo eritidin yhyen

pikdlldoloajan jElkeen, Usein riltad, kun

pidat valitsinta vain hetken asennossa M.

m Tytin pAGTyltyH paAstE il valisimesia.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Hﬁ}rtﬁn jalkeen
Kadnnd minileikkuria vastapiivadn ja
irrota.

m  KEEnnE minlielkowrn ylbsalaisin, hienon-
netut aineksat putoavat kantaan.




m Pida kannesta kiinni. K&éanna kulhoa
vastapaivaan ja irrota.

m Poista jaljelle jadneet ainekset kulhosta
sopivalla apuvalineella (esim. lusikalla).

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

Puhdistus ja hoito

Laite ei tarvitse huoltoa! Huolellinen puh-
distus varmistaa, etta laite pysyy pitkdan
hyvékuntoisena.

Yleisia huomautuksia

m Puhdista kaikki osat heti kdyton jalkeen.
Silloin jaljelle jaéneet ainekset eivat
kuivu kiinni eivatkd muoviosat vahin-
goitu (esim. yrteisséa olevien eteeristen
o6ljyjen takia).

m Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Huomio!

— A3 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al3 kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al3 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuk-
siin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pysyvasti!

— Puhdista mehulingon siivildosan lamellit
varovasti, ne menevat helposti rikki.

A Loukkaantumisvaara!

— Ole varovainen kasitellessasi teravia
teria.

— Tartu yleisterdan vain muovikahvan
reunasta.

— Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.

— Ala milloinkaan koske kuutioleikkurin
teraviin teriin tai syrjiin. Tartu viipa-
lointiteraan vain sen keskella olevasta
muovikahvasta!

— Al4 koske tehosekoittimen ja minileikku-
rin terdan paljain kasin.

— Kayta terien ja hienonnusterien puhdis-
tamiseen harjaa.

Puhdistus ja hoito fi

A\ Sihkaiskun vaaral
Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Peruslaitteen puhdistus

m Al3 upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin alaka pese sita juoksevan
veden alla tai astianpesukoneessa. Ala
kayta hdyrypuhdistinta.

m  Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m  Kuivaa laite lopuksi.

Kulhon, valineiden ja varusteiden

puhdistus

m Huuhtele kaikki osat heti kayton jalkeen
juoksevan veden alla.

m Pura varusteet osiin ennen puhdistusta.
Toimi painvastaisessa jarjestyksessa
kuin niitéd koskevissa kappaleissa on
kuvattu.

m Puhdistuksen jalkeen anna kaikkien
osien kuivua hyvin tai pyyhi ne kuiviksi.

Vispilan purkaminen osiin puhdistusta
varten

Voit purkaa vispilan osiin puhdistusta
varten.

= Kuva [l

1. Irrota vispild vaihteistosta.

2. Paina lukitsinta ja nosta vaihteiston
kansi irti.

3. Poista hammaspyorat kotelosta. Puh-
dista varovasti harjalla.

4. Kun kaikki osat on puhdistettu ja ne ovat
kuivuneet, kokoa ne jalleen painvastai-
sessa jarjestyksessa.

Mehulingon puhdistus

Mehulingon puhdistusta varten irrota ensin
siivila raastinastiasta. Huuhdo osia juokse-
van veden alla.

Huomio!
Puhdista siivilaosan lamellit varovasti, ne
menevat helposti rikki.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Kuutioleikkurin puhdistus

Kuutioleikkurin purkaminen osiin puh-
distusta varten

= Kuva M

1. Kiinnita terdnsuojus. Poista kuutioleik-
kuri kulhosta.

2. Avaa kiinnittimet. Poista terdosa ja
teransuojus.

/\ Loukkaantumisvaara!

Tartu viipalointiteraan ja saleikk6on vain

muoviosasta.

3. Poista kiinni tarttuneet elintarvikkeet
saleikdon puhdistimella.

4. Paina saleikkd puhdistimen avulla ulos
alhaalta pain.

Pese kannatin astianpesukoneessa.

Huuhdo kaikki muut osat juoksevan veden

alla. Harjaa osat puhtaaksi.

Tehosekoittimen puhdistus
Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.
Ala pese tehosekoittimen teréa astianpe-
sukoneessa vaan puhdista se juoksevan
veden alla (818 jata likoamaan veteen).

Teraosan purkaminen puhdistusta varten

=> Kuva [e]

1. Kaanna tyhja kulho ylésalaisin. Kéanna

teraosaa siivekkeista kiinni pitden vasta-

paivaan. Terdosa irtoaa.

Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Puhdistuksen ja kuivumisen jalkeen

kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

4. Aseta terdosa alhaalta pain tehose-
koittimen kulhoon ja kierra se kiinni
myotapaivaan.

Kierra sita vahintaan niin pitkalle, etta
siipi on kulhon merkinnan kohdalla.

Huomio!
Ala koskaan kayté terdosaa ilman tiivistetta!

Minileikkurin puhdistus

Minileikkuri kannattaa puhdistaa heti kayton
jalkeen. Silloin jaljelle jaaneet ainekset eivat
kuivu kiinni eivatkd muoviosat vahingoitu
(esim. yrteissa olevien eteeristen dljyjen
takia).

@on
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Ala pese kulhoa ja kayttéliitantaa astian-
pesukoneessa, vaan harjaa ne puhtaaksi
juoksevan veden alla. Al3 jata sita veteen
likoamaan!

Aseta kulho kuivumaan kayttoliitanta
yléspain.

Toimenpiteita kayttohairioi-
den varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Tarkea huomautus:

Jos kaytat laitetta vaarin, elektroninen tur-

vakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,

valorengas (toiminnan nayttd) alkaa vilkkua.

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste on

juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja elektro-

ninen turvakytkin on lauennut.

Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon tai tehosekoittimen pai-

kalleen laitteeseen sen ollessa kytkettyna

paalle.

Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Aseta kulho tai tehosekoitin paikalleen.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Hairio:

Laite ei kdynnisty.

Mahdollinen syy:

Osat eivat ole oikein paikoillaan. Kansi ei

ole kunnolla kiinni.



Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m lrrota pistoke pistorasiasta.

m Kiinnita osat ohjeiden mukaisesti ja sulje
kansi kokonaan.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea huomautus:

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota
yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliikkei-
den osoitteet vihkon lopusta).

Lisavarusteet

(saatavissa kodinkoneliikkeista, jos varus-
teet eivat sisally toimitukseen)
Ranskanperunaterda (MUZ45PS1)
Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.
Wokkivihannesterda (MUZ45AG1)
Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialai-
siin kasvisruokiin.

Raastetera karkea (MUZ45RS1)
Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukai-
siin ja kndddeleihin.

Rostiperunatera (MUZ45KP1)

Raastaa raa’at perunat rostiperunataiki-
naan, viipaloi hedelmat ja vihannekset.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Lisavarusteet fi

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso privado en
el ambito doméstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar ni los
tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar, batir,
cortar y rallar alimentos. El aparato no debera usarse para procesar
otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se empleen los
accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato
solo con piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca
los accesorios para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del
mar.

Indicaciones de seguridad importantes

jLea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas

para una posible consulta posterior! No olvide adjuntar estas instruc-

ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles danos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades

fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, o bien con falta de expe-

riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los niflos deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion y, ademas, no deben manejar

el aparato. No dejar que los nifios jueguen con el aparato. La lim-

pieza y el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados

por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indica-
ciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No
utilizar el aparato en caso de que el cable de conexién o el propio
aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos, el aparato
solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de alimentacion
danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledi-
rigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes
como, p. €j., placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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Indicaciones de seguridad importantes es

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el lavava-
jillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato con las
manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse la
alimentacion de corriente.

A jPeligro de lesiones!

Antes de cambiar accesorios o piezas que se muevan durante

el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continua girando durante unos instantes. jEsperar a que el
accionamiento se detenga completamente!

No introducir nunca las manos en el recipiente de mezcla o en la
boca de llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. Usar
siempre el empujador para empujar los ingredientes. No introducir
ningun objeto (p. ej., una cuchara) en el recipiente de mezcla o en
la boca de llenado.

Tener cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el reci-
piente de mezcla y durante la limpieza. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

No tocar la hoja de la cuchilla universal con las manos desprotegi-
das. Guardar la cuchilla universal siempre en su funda protectora
cuando no se use. No tocar ni manipular nunca con las manos las
cuchillas ni los discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras
solo por el borde!

iNo introducir nunca las manos en el vaso de la batidora montado!
Retirar o montar el vaso de la batidora solo con el accionamiento
parado. No tocar ni manipular nunca las cuchillas directamente
con las manos.

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas
ni los cantos de la cortadora de dados. Tocar el disco cortador y la
rejilla cortadora solamente por la parte de plastico. Cuando no se
utilice, guardar siempre la cortadora de dados montada y con el
protector de la cuchilla puesto.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,4 litros de liquido caliente o espumoso en la batidora.

A jPeligro de asfixia!
No permita que los nifios jueguen con el embalaje.
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es Indicaciones de seguridad importantes

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. No usar el aparato en
seco, sin alimentos. No exponga el vaso de la batidora a temperatu-

ras superiores a 80°C.
/\ ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de cada
uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo prolon-
gado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 135

Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

4]
®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de Bosch. En nuestra pagina
web encontrara mas informacion sobre
nuestros productos.
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Obsérvense estrictamente las instrucciones de uso.

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! Herramientas giratorias.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.
—> Figura
1 Base motriz
a Mando giratorio
b Anillo luminoso
(indicador de funcionamiento)
¢ Accionamiento
(2 o 3 posiciones de trabajo *)
d Compartimento para guardar el cable
Recipiente de mezcla
Eje de accionamiento 1 (gris)
Eje de accionamiento 2 (negro) *
Tapa
a Empujador
b Accesorio interior del empujador
6 Accesorios
a Porta-accesorios
b Cuchilla universal con funda
protectora
¢ Garfio amasador (plastico)
d Varilla mezcladora
e Soporte de engranaje de la varilla
mezcladora
7 Soporte portadiscos

abwbNn



Antes de usar el aparato por vez primera es

8 Discos picadores *

a Disco reversible para cortar,

grueso/fino

b Disco reversible para rallar,
grueso/fino
Disco rallador, semifino
Disco rallador, grueso
Disco para rallar patatas a la suiza
Disco para cortar patatas crudas
Disco para cortar verduras orientales
9 Exprimidor de citricos *

a Filtro

b Cono exprimidor
10 Licuadora*

a Cazoleta ralladora

b Cesto tamizador

¢ Tapa

d Empujador para licuadora
11 Cortadora de dados *

a Base motriz

b Cierre
Rejilla cortadora
Disco cortador
Protector de la cuchilla
Limpiador de la rejilla cortadora
12 Picador universal *

a Vaso con accionamiento

b Tapa
13 Batidora

a Vaso de la batidora de Tritan

b Cuchilla

¢ Tapa

d Abertura para incorporar ingredientes

e Embudo

* segun modelo

-0 Qo0

«Q

- ® Qo0

Antes de usar el aparato por

vez primera

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Extraer la base motriz y todos los acce-
sorios del embalaje y retirar el material
de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las piezas y
gue no haya darios visibles. =» Figura [

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.
=» «Limpieza y cuidado» véase la
pagina 135

Componentes y elementos
de mando

jlmportante!

iEl recipiente de mezcla, la tapa/vaso del
picador universal y el vaso de la batidora
no son adecuados para el uso en el
microondas!

Identificacién por colores

El aparato dispone de un accionamiento

de 2 o 3 posiciones de trabajo (segun el
modelo). Cada posicion de velocidad se
identifica con un color diferente (negro, gris
y rojo). Los accesorios también estan mar-
cados con estos colores. De esta forma, los
accesorios se asocian automaticamente con

la posicion de velocidad correcta.

Velocidad minima, negro
con el eje de accionamiento 2
Para utilizar la cortadora de dados.

Velocidad media, gris

con eje de accionamiento 1

Para utilizar los discos picadores, el
exprimidor de citricos y la licuadora.

Velocidad maxima, rojo

sin eje de accionamiento

Para utilizar la batidora y el picador
universal.

%
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es Preparativos

Mando giratorio con anillo

luminoso

= Figura &

El mando giratorio permite seleccionar la
velocidad deseada o apagar el aparato.
Durante el funcionamiento, el anillo luminoso
incorporado permanece encendido. Si se
produce un error de manejo, se disparan
los fusibles electronicos o el aparato esta
defectuoso, no se podra volver a encender
el aparato y el anillo luminoso parpadeara.
jAtencion!

Conectar o desconectar el aparato exclu-
sivamente a través del mando giratorio. La
parada del aparato abriendo la tapa puede
provocar dafios en el mismo.

M Conexion breve con velocidad
maxima. Mantener pulsado el inte-
rruptor para la duracion deseada.

0/off Parar/desconectar
min Velocidad de trabajo ajustable
- progresivamente de minima
max a maxima.
Pulse Conexién en intervalos con veloci-

dad maxima. Recomendada para
la elaboracion, p. ej., de batidos
de leche en la batidora.

Compartimento para guardar el

cable

= Figura

El aparato cuenta con un compartimento
para guardar el cable. La longitud del cable
de red puede ajustarse tirando o retrayendo
el cable.

Tras finalizar el trabajo, retraer el cable
empujandolo poco a poco para introducirlo
en el compartimento para guardar el cable.
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Preparativos

m  Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa, estable y limpia.

m Extraer la cantidad de cable necesaria.

A iPeligro de lesiones!

— Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos
los preparativos para trabajar con el
aparato.

— No introducir nunca los dedos en el
recipiente de mezcla o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en
funcionamiento.

— Tras desconectar el aparato, el accio-
namiento del mismo contintia girando
durante unos instantes. Por eso deberan
cambiarse las cuchillas/los accesorios
solo con el aparato completamente
parado.

jlmportante!

— Conectar el aparato solo con las cuchi-
llas o los accesorios completamente
montados.

— El aparato no se encendera si el reci-
piente de mezcla no esté bien insertado
y cerrado con la tapa. El saliente de la
tapa tiene que encajar hasta el tope en la
ranura del asa del recipiente de mezcla.

— Conectar o desconectar el aparato exclu-
sivamente a través del mando giratorio.

Uso de las herramientas

/\ iPeligro de lesiones!

No introducir nunca las manos en el reci-
piente de mezcla o en la boca de llenado
mientras el aparato esta en funcionamiento.
No introducir ningun objeto (p. €j., una
cuchara) en el recipiente de mezcla o en la
boca de llenado.



Cuchilla universal
para triturar y picar.

A iPeligro de lesiones!

No tocar la hoja de la cuchilla universal con

las manos desprotegidas. Guardar la cuchi-
lla universal siempre en su funda protectora
cuando no se use. Sujetar la cuchilla univer-
sal solo en el borde de plastico.

Garfio amasador (plastico)
para trabajar la masa, asi como para
agregar y mezclar ingredientes que no hay

que picar o triturar (p. €j., pasas, laminas de
chocolate).

= Figura 5]

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Encajar el eje de accionamiento 1 hasta
el tope en el soporte portaaccesorios.

3. Colocar el soporte portaaccesorios con
el eje de accionamiento en el acciona-
miento. Colocar la cuchilla universal
o el garfio amasador sobre el soporte
portaaccesorios; soltarlo.

jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después de

colocar los accesorios.

4. Introducir los ingredientes.

5. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (—3-).

6. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario.

7. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

Agregar o reponer ingredientes

8. Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off. Extraer el empujador de
su alojamiento e incorporar los ingredien-
tes a través de la abertura.

m Incorporar los liquidos a través del empu-
jador. El accesorio interior del empujador
se puede usar como vaso medidor.

Uso de las herramientas es

9. Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

Vaciar el recipiente de mezcla
retirarla.

11. Retirar el soporte portaaccesorios junto
amasador del recipiente de mezcla.
Retirar los accesorios del soporte

12. Girar el recipiente de mezcla en sentido
antihorario y retirarlo. Vaciar el recipiente

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidadox»

Varilla mezcladora

para montar la clara de huevo a

masas ligeras. No adecuada para elaborar

ingredientes sdlidos.

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.
accionamiento.

3. Encajar la varilla mezcladora en
encastre.

4. Colocar el soporte de engranaje
accionamiento.

5. Introducir los ingredientes.
hacerlo, tener en cuenta la marca (—g-).

7. Girar la tapa hasta el tope en sentido

8. Introducir el enchufe en la toma de

corriente. Colocar el mando giratorio en

10. Girar la tapa en sentido antihorario y
con la cuchilla universal o el garfio
portaaccesorios.
de mezcla.
véase la pagina 135

punto de nieve, preparar nata o batir %

= Figura[d
cuenta la marca (-g-). Girar el recipiente

2. Colocar el eje de accionamiento en el
el soporte de engranaje hasta que
con un giro pequefio sobre el eje de

6. Montar la tapa con el empujador. Al
horario.
la posicion de trabajo deseada.
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es Discos picadores

m  Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. = «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 135

/\ iPeligro de lesiones!

los discos solo en sus bordes! No introducir
para empujar los ingredientes.

Para cortar fruta y verdura.

«1» para la cara mas gruesa,

El disco reversible para cortar no es ade-
no harinosas solo en frio.

Para rallar verdura, fruta y queso, excepto
rallar:

Discos picadores
No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las manos en la abertura para incorporar
ingredientes. Usar siempre el empujador
Disco reversible para cortar,

grueso/fino

Denominacion en el disco reversible para
cortar:

«3» para la cara mas fina

jAtencion!

cuado para cortar queso curado, pan, pane-
cillos ni chocolate. Cortar las patatas cocidas
Disco reversible para rallar,

grueso/fino

queso duro curado (p. €j., parmesano).
Denominacion en el disco reversible para
«2» para la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

El disco reversible para rallar no es ade-
cuado para rallar nueces. Rallar el queso
blando solo con la cara gruesa del disco.
Disco rallador, semifino

Para rallar patatas crudas, queso
duro (p. €j., parmesano), chocolate frio y
nueces.
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jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y que se pueden cortar en
lonchas (tipo edam o gouda).

Disco rallador, grueso

Para rallar patatas crudas, para
preparar, por ejemplo, patatas ralladas a la
suiza o foquis.

Disco para rallar patatas a la suiza
Para rallar patatas crudas para pre-

parar tortillas de patatas a la suiza o cortar
frutas y verduras en rodajas gruesas.

Disco para cortar verduras
orientales

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticos.

Nota: Colocar el disco para patatas fritas

o verdura oriental con la cuchilla hacia
arriba. Los discos adecuados para otras
tareas se pueden adquirir en el comercio
especializado (véase el capitulo «Accesorios
opcionales»).

Empujador con accesorio interior
—> Figura[d

El empujador puede utilizarse en dos
variantes.

Disco para cortar patatas crudas
Para cortar patatas crudas y prepa-
rar patatas fritas.

Variante 1: por ejemplo, hierbas aromaticas,
puerro, zanahorias. Colocar el empujador en
la abertura de la tapa. Empujar los alimentos
con el accesorio interior del empujador.

Variante 2: por ejemplo, manzanas, zana-
horias. Colocar el accesorio interior en el
empujador y girar hasta que ambas piezas
queden unidas. Empujar los alimentos con el
empujador.



=> Figura[d

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Colocar el eje de accionamiento en el
accionamiento.

3. Retirar el disco de su funda protectora.
Colocar el disco en el portadiscos.
Colocar el disco reversible para
cortar/rallar con la cara que se desea
utilizar hacia arriba. Colocar el disco en
el portadiscos de modo que los arrastra-
dores del mismo penetren en las abertu-
ras del disco. El disco debera descansar
sobre la espiga lateral del portadiscos.

4. Montar el portadiscos en el eje de accio-
namiento mediante un ligero giro.

5. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (—g-).

6. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario.

7. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

8. Agregar los alimentos y empujarlos
solo ligeramente con el empujador. En
caso necesario, picar previamente los
ingredientes.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo se evita que se
sequen los restos de las frutas.
=> «Limpieza y cuidado» véase la
pagina 135

jAtencion!

Finalizar el procesado y vaciar el recipiente

de mezcla antes de que los alimentos alcan-

cen el borde inferior del portadiscos.

Nota: Poner el chocolate en la picadora
antes de conectar la maquina y cubrirlo con
el empujador. Tras conectar la maquina,
empujar con el empujador.

Exprimidor de citricos es

Exprimidor de citricos

Para exprimir citricos como, p. €j.,
naranjas, pomelos, limones.

jAtencion!

Utilizar el exprimidor de citricos solo si esta
completamente armado.

= Figura [l

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Colocar el eje de accionamiento en el
accionamiento.

3. Colocar el filtro en el eje de acciona-
miento. Al hacerlo, tener en cuenta la
marca (—g-). Girar el filtro en sentido
horario. El saliente del filtro tiene que
encajar a tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

4. Montar y encajar el cono exprimidor.

5. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo min.

6. Presionar la fruta citrica cortada por la
mitad sobre el cono exprimidor. El zumo
sale y cae en el recipiente.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo se evita que se
sequen los restos de las frutas. =» «Lim-
pieza y cuidado» véase la pagina 135

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado. Maxima

cantidad de elaboracion: 1000 ml de zumo

de fruta.

131



-1 Licuadora

Licuadora

Fara exprimir & zumd de fnites con

corazdn (p. ¢f., manzanas, peras), bayas,
frutas com hseso praviamente deshuasadas,
vardura (p. )., Zanahorias, lomates).

== Figura [l

1. Colocar el reciplente de mazcla an su
ermplazarmiento. &l hacesdo, tenar én
cuenta la manca (-3 ). Girar &l reciplenie
de mezcla hasta o iope en sentido
horaria

2. Colocar el eje de accionamianto en el
accionamienio,

3. Colocar el cesio lamizador en la cazoleta
ralladora

4. Girands en sentide antinorano

5. Colocar la licuadora en el recipeente de
mezcla.

&. Maontar la tapa de la licuadora con el
empujador. Al hacerk, tener an cuenta la
marca | J ).

T. Girar la tapa hasta el topa en santido
horarie

B. Intreducir el enchule en la ioma de
comigma. Colocar ¢l mando giratorio en
la posacidn min,

m Introducir la frute o verdwra en la boca
de llenpde y empujar los ingredienles
ligeramente con el empujador, En
CAS0 NECASANG, picar previaments los
ingredientes, Al concluir la operacidn,
colocar el mando giratoro brevemanta
en la pogicion de trabajo max y hacer
funcionar el aparato hasta licuar comple-
tamenis la pulpa.

m Despoees de lerminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posiciin
Waff. Exraer &l enchufe de la torma de
comanta.

m Limgiar las piezas direclameante después
de Su uso, =+ sLinWess § Cuidaokou
veégse fa pdgina 135

(AtEncidn

Vaciar el recipienie da mezcla 8 tempo:

= despues de procesar Comd maxirmo
500 0.

— antes de que &l zuma Bague a la cazo-
leta ralladora,
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Batidora

para mezclar alimanos liquidos o
semistlidos, trilurar frufa y verdura
cruda o hacer punés,

Vaso de la batidora de Tritan

Trilan &5 un plastico a proeba de rodur ¥
meuiro frente & sabores y olores. En el vaso
de la batidora de Tritan pusden procesarss
cubitos de hielo y alimentos congelados.

Ay Peligro de lesiones!

Mo Introduce nunca las manos en la bat-

dora montadal Retirar o montar |a batidora

Solo con &l accionamieno parado, Mo

1ocar 8 hoja de la cuchilla con las manas

des profegidas,

M |Peligro de quemaduras!

Al glaborar airmenios o liquidos calienies en

la batidora, puede escapar vapor callenta a

{ravés del embudo en la tapa. Lienar como

ridrrs 0,4 Iiros de liquide calieme o e&spu-

mosd en la batidora.

(AtEncien!

Mo exposnga el waso de la batidora 8 tamipe-

raturas supengres a 50°C.

- Flg[.:al]

1. Colocar la badidora, Al hacero, tener én
cuenta la marca (-3 ). Girar la batidora
hesta el topa en santdo harario.

2. Introducin ks ngrediemes

Canfidades para procesado:

Alirneniog solidos caso ideal B0 g
Alimenios liquidos max 1,51
Liquidos calantes o iz 0,4 |

con propension a forma

espuma

3. Colocar la tapa y Qirarla en Senfido
horano. El sakante de la tapa tiene que
encajar hasta al tope en la ranura del
asa de la batidara,

[Atenckn

= Mo hacer funcignar la batidora en vacio

- La batidora solko trabaja con la tapa
enroscada.

4, Introducic &l enchufe en la toma de
commente. Colocar & mando giratorio en
la pasicitn de trabajo deseada.



Agragar o reponer ingredientes
Para incarporar adicionalmeante ingra-
dientes, colgcar el mando giratang en la
posiciin Ofedf . Redirar la 1apa & Incorpo-
rar las ingredientes o

B. retirar el embuds y agregar los ingredian-

tas sdfidos poco a poco a fravés de la
aberurm,

T. Agregar los ingredientes liquidos a
trawviis del embuda.

m Después de lerminar el procesado,
colocar el mando giratario en la posicidn
aff, Exiraer el enchufe de la toma de
comamnta.

a  Limpiar lags piezas direclamente después
dE 51 us0, == s Limywezs ¥ cuidsooe
veéhgse fa pdging 135

Consejo practico: Para una prelmpieza,

poner un poco de sgua con lavavajillas en

I batidora montada, Hacer funcionar la

batidora duranie algunos segundos an la

posicidn de trabaje M. Evacuar al agua y

enjagar ka batidora con agua Empia.

Ejemplo de receta para la
batidora

Batidos
= 270 g de miel

(del frigarifico, 5°C)
= & gdecanela

- 230 g de leche

= PFoner la miel y la canela en la batidora;
batir &n la posician de frabajo M.

m Alhadir la leche al cabo de 5 segundos y
batir todo duranie 3 segundos.

Tener en cuena las cantidadas y tlempos de
elaboraciin recomendados. <= Figura @

Ejemplo de receta para la batidora a5
Cortadora de datos
Coradora para conar alimentos en

forma de dados.

M (Peligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes /el accionamiento
giratoric

iMo Introduce nunca los dedos an la corta-

dora de dados moniada en la base modriz!

Desmontar o mondar b coradora de dados

en la base motriz solo con el accionamiento

parada.

Al desarmari ammar la conadora de dados,

sujetar ¢ disco cortador ok por el asidern
de pléstico an al cenro del mismae,

jAdvertencias para usol

m La coradora de dados soky &5 adecuada
para cortar patatas (oudas o cocidas),
zanahorias, pepnos, lomates, pimienios,
cabollas, plélanos, Manzanas, peras,
fresas, melones, kives, huewos, embuti-
dos plandos (p. )., mortadela), came de
ave deshussada cocida o asada

m  Los queses muy Mandos (p. @), moz-
zarella, quese de oweja) no deberdn
procesarse con la cortadora de dados,
En el caso de queasos en lenchas (p
). pouwda) ¥ curados (p. ej.. emmenial),
la cantidad procesada en wn oo de
trabajo no debard sobrepasar los 3 kg,

s Para elaborar frutas con corazdn o
hueso (manzanas, melocotonss, sic)
deberan efminarse presdamente (os
corazones o huesos de & frula.

s Antes de procader a la elaboracidn de
carme cocida o asada, deberin relirarss
los huesos de esta

s Los almentos que s8 desesn procesar
no deberdn estar congelados,
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es Cortadora de datos

jAtencion!

— Elincumplimiento de estas advertencias
puede causar importantes dafos en la
cortadora de dados, incluida la rejilla
cortadora y la cuchilla giratoria.

— En caso de hacer un uso inadecuado o
incorrecto de la cortadora de dados o
modificarla, la casa Robert Bosch Haus-
gerate GmbH no incurre en responsabi-
lidad alguna por los posibles dafios que
ello pudiera ocasionar. Igualmente esta
excluida la responsabilidad por posibles
danos (por ejemplo, cuchillas romas o
deformadas) en caso de usar la maquina
para la elaboracion de alimentos no
adecuados y no autorizados.

Advertencias importantes:

— Los alimentos que se deseen procesar
no deberan tener huesos, corazones ni
ningun otro componente solido.

— Lafrutay verdura no debera estar
excesivamente madura, de lo contrario
podran producirse fugas de jugo.

— Los alimentos cocidos deberan dejarse
enfriar antes de procesarlos, dado que
asi son mas resistentes y se pueden
cortar mejor.

— Empujando con mas o menos fuerza
con el embutidor se puede influir en la
longitud de los dados.

— La cortadora de dados solo trabaja con
la tapa enroscada.

Seleccionar la velocidad de trabajo en
funcion del tipo y naturaleza del alimento
que se desea cortar.

jAtencion!

Al trabajar con la cortadora de dados no
debera usarse nunca la funcion de conexién
en intervalos (Pulse).

Velocidad de trabajo minima (min):
patatas y zanahorias cocidas, huevos,
pepinos, platanos, fresas, sandias y
melones.

Velocidad de trabajo media:

patatas y zanahorias crudas, embutidos
blandos (p. €j., mortadela), queso en
lonchas, queso curado, pimientos, tomates,
cebollas, manzanas, kiwis.
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= Figura [d

1. Colocar la rejilla cortadora en la
base motriz. jPrestar atencion a las
entalladuras!

2. Colocar el disco cortador con el protector
en la base motriz.

3. Presionar hacia dentro los 3 cierres
hasta que queden encajados.

4. Colocar el eje de accionamiento 2 en el
accionamiento.

jAtencion!

Con la cortadora de dados utilizar siempre el

eje de accionamiento 2 (figura [\ - 4).

5. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

6. Montar la cortadora de dados en el
recipiente de mezcla. La marca de la
cortadora de dados debe estar alineada
con el asa del recipiente de mezcla.
jCerciorarse de que la cortadora de
dados esté perfectamente asentada en
el eje de accionamiento! Si es necesario,
girar la cuchilla hasta la posicion correcta
con ayuda del protector.

7. Retirar el protector de la cuchilla.

8. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (-g-).

9. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario. El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del
asa del recipiente de mezcla.

10. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

m Introducir los alimentos que desean
cortarse en la boca de llenado y empujar
los ingredientes ligeramente con el
empujador. En caso necesario, picar
previamente los ingredientes.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla a tiempo:

— después de procesar como maximo
500 g.

— antes de que los dados lleguen al borde
inferior de la cortadora de dados.



Vaciar el recipiente de mezcla

s Despuds de terminar el procesado,
cilocar &l mando girabonio en ki posicain
yaff. Extraer el enchufe de la toma de
cormiernte

m Girar la tapa en sentido antihorano y
rediraria.

s Colocar el prolecion de cuchilla,

m Retirar la cortedora de dedos del rack
piente de mezcla.

m  Girar el recipients de mezcla en senlido
antihorario y refirars. Yaciar el recipiamta
de rnedda

m Limpiar las plezas directamente después

de Su uso, == slirymens ¥ it
Picador universal
Para triturar o plcar paquefias

wease a paging 135
cantidades de came, queso curada,
cebollas, peregl, ajo, frula y verdura. No

picar granos de café ni de pimienta, temonas
de anicar, semillas de adormidera ni nabas,

Ay (Peligro de lesiones!

Retirar o rdntar el picador universal solo
con al ecoonamients parado. Mo tocar la
hioja de |la cuchilla con las manos despro-
legidas. (Mo infreducir nunca las manos en
el vaso del picador universal! Para ratirar
las alirmentos picados deberd usarse un atd
sdecusdos (p. &, una cuchara).

jAtEncion|

El picadar universal salo trabaga con a lapa
ennxscada.

== Figura W

1. Colocar el vaso. Al hacerdo, tener an
cuenta la marca (3 ). Girar & vaso
hasia el tope en sentido horario.
Introducir 65 ingredientas

Colocar la tapa y girarla en sentido
horarie. El saliente de la fapa tena gquea

enlrar hasta & lope an ka ranura en &
VASD.

4, Introchucic @l enchufe en la loma de
carmiente. Colocar el mando giratoro
en la pasicion My mantenario an dicha
POsicKn

bl

Picador universal a5

Mota: Cuanto mas tiempo funcione el
aparato, mias inamente Se bluran o pican
los alimentos. En el caso de las hierbas
angmddicas, el grado de picada deseada se
pueds alcanzar al cabo de un breve periodo
de funcionamiento de la maquina. Una
ligera pulsacion del rmandd en | posicien de
trabajo M puede beastar.
s Después de terminar &l procesadd, SoRar
el mando giratano. Extraser el enchufe de
la tma de cormante.

TrH- concluir el trabajo
Girar el picador universal en sentids
antihorano y retiraro del aparato.

m  Investin la posacien del picador universal,
los alimentos triturados o picados caen
& |a bLipa

m  Sujetar la tapa, Girar el vaso en sentido
antihorano y retiraro

m Retirar los restos de los aimentos
picados del vaso con aywda de un til
adecuado (p. &), wna cuchara)

m Limpiar|las piezas directamente después
de su uso. == s Limpieza y cukdadon
vehage ia paging 135

Limpieza y cuidado

|El aparato no requiere mantenimientol Una
limpieza a fondo es la garantfa de una larga
wida Ut de [a rmdgquina

Indicaciones generales

s Limpiar las pezas directamante después
de su uso, De este modo Ao quedan
adhendos restos de alimenios y el plis-
tico no astd axpuesio a la accidn agre-
siva de agemes lales coms s aceiles
etérens contenidos en las especias.

= Al procesas alimenos come, p. &),
zanahorigs y col lombanda, las plezas de
pléstico pusden adguinr un color mojizo,
que puede eliminarse aplicando varias
potas de acaite y frotando con un pafio.
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es Limpieza y cuidado

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, jde lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente!

— Limpiar cuidadosamente las laminas del
cesto tamizador de la licuadora para no
danarlas.

A iPeligro de lesiones!

— Tener cuidado al manipular las cuchillas
afiladas.

— Sujetar la cuchilla universal solo por el
borde de plastico.

— Sujetar los discos picadores solo por el
borde.

— No tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchillas afiladas ni los cantos
de la cortadora de dados. jSujetar el
disco cortador solo por el asidero de
plastico en el centro del mismo!

— No tocar la cuchilla de la batidora ni
del picador universal con las manos
desprotegidas.

— Utilizar un cepillo para limpiar las cuchi-
llas y los discos picadores.

A iPeligro de descarga eléctrica!
Extraer el enchufe de la red eléctrica antes
de limpiar el aparato.

Limpiar la base motriz

m  No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni ponerla debajo del grifo de
agua o en el lavavajillas. No utilizar
limpiadoras de vapor.

m Limpiar la base motriz con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas.

m Secar la base motriz.
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Limpiar el recipiente de mezcla,

las cuchillas y accesorios

m Enjuagar todas las piezas con agua
corriente justo después de su uso.

m Desarmar los accesorios antes de la
limpieza. Para ello, proceder en orden
inverso al descrito en los diferentes
capitulos.

m Tras la limpieza, secar o dejar que se
sequen bien todas las piezas.

Desarmar la varilla mezcladora para la
limpieza

La varilla mezcladora se puede desarmar
para su limpieza.

=> Figura[]

1. Retirar la varilla mezcladora de su
engranaje.

2. Presionar el pulsador y retirar la tapa del
engranaje.

3. Retirar las dos ruedas dentadas del
soporte. Limpiar cuidadosamente con un
cepillo.

Tras limpiar y secar todas las piezas,
volver a montarlas en orden inverso.

Limpiar la licuadora

Para limpiar la licuadora, retirar el cesto
tamizador de la cazoleta ralladora. Enjuagar
previamente las piezas con agua corriente.
jAtencion!

Limpiar cuidadosamente las laminas del
cesto tamizador para no dafiarlas.

Limpiar la cortadora de dados

Desarmar la cortadora de dados para la

limpieza

= FiguraM

1. Colocar el protector de cuchilla. Retirar
la cortadora de dados del recipiente de
mezcla.

2. Abrir los cierres. Extraer la cuchilla con el
protector de la cuchilla.

A iPeligro de lesiones!

Tocar el disco cortador y la rejilla cortadora

solamente por la parte de plastico.

3. En caso de haber restos de alimentos,
extraerlos con el limpiador de la rejilla
cortadora.



4. Extraer la rejilla cortadora empujandola
por abajo con el limpiador.

Limpiar el soporte basico en el lavavaijillas.

Lavar el resto de las piezas con agua

corriente. Limpia las piezas con un cepillo.

Limpiar la batidora

La batidora (sin cuchilla), la tapa y el
embudo son apropiados para el lavado en
el lavavajillas. jNo lavar la cuchilla en el
lavavajillas! Limpiarla siempre con agua
corriente. jNo sumergirla nunca en el agua!

Desarmar la cuchilla para la limpieza
= Figura[e]

1. Dar la vuelta al vaso de la batidora vacio.

Sujetar la cuchilla por las aletas, giran-
dola en sentido antihorario. La cuchilla
se suelta.

Retirar la cuchilla y también la junta.

Tras la limpieza y el secado, colocar la

junta en la cuchilla.

4. Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora y apretarla girando en
sentido horario.

Girar como minimo hasta que las aletas
estén alineadas con la marca del vaso
de la batidora.

jAtencion!

iNo utilizar nunca la cuchilla sin la junta!

Limpiar el picador universal
Limpiar siempre el picador universal inme-
diatamente después de concluir su uso. De
este modo no quedan adheridos restos de
alimentos y el plastico no esta expuesto a
la accioén agresiva de agentes tales como
aceites aroméaticos o especias.

No lavar el vaso con accionamiento en el
lavavajillas, sino bajo el chorro de agua del
grifo con un cepillo. jNo dejarlo en el agua!
Para secarlo, colocar el vaso con el acciona-
miento hacia arriba.

wn

Localizacion de averias es

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!
Antes de subsanar una averia, extraer el
enchufe de la toma de corriente.

Advertencia importante:

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o registrarse
una averia en el aparato, el anillo luminoso
parpadea (indicador de funcionamiento).

Auveria:
El aparato no funciona.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga

(p. €j., al quedar blogueado un accesorio
durante el procesamiento de un alimento) y
se ha activado el fusible electronico.

Forma de subsanarla:

m  Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:

Se ha tratado de colocar el recipiente
de mezcla o la batidora sobre el aparato
conectado.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m  Colocar el recipiente de mezcla o la
batidora sobre el aparato.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Averia:
El aparato no se pone en marcha.

Posible causa:

Las piezas no se han colocado correcta-

mente. La tapa no esta completamente

cerrada.

Forma de subsanarla:

m  Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.
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es Accesorios opcionales

m Colocar las piezas correctamente
siguiendo las instrucciones y cerrar
completamente la tapa.

m \olver a poner en marcha el aparato.

Advertencia importante:

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el servicio
de asistencia técnica (las direcciones
figuran al final del presente manual de
instrucciones).

Accesorios opcionales

(disponibles en el comercio especializado en
caso de no suministrarse con el aparato)

Disco para cortar patatas crudas
(MUZ45PS1)

Para cortar patatas crudas y preparar
patatas fritas.

Disco para cortar verduras orientales
(MUZ45AG1)

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticos.

Disco rallador, grueso (MUZ45RS1)
Para rallar patatas crudas, para preparar por
ejemplo patatas ralladas a la suiza o Aoquis.

Disco para rallar patatas a la suiza
(MUZ45KP1)

Para rallar patatas crudas para preparar
tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas y
verduras en rodajas gruesas.

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
=mm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisiciéon mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de utiliza-
¢ao normais no uso domestico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar e raspar
alimentos. O aparelho nédo pode ser utilizado para processar

outros tipos de objetos ou substancias. S&o possiveis aplicagdes
adicionais mediante utilizagdo de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecgas

e acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagoes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instrugdes
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo
de alimentagao e o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.
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Indicacdes de seguranga importantes

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar

o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar,

e em caso de anomalia.

No caso de uma falha de corrente, o aparelho continua ligado

e volta a funcionar, logo que volte a corrente.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar

o aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as m&os na tigela nem
no canal de enchimento. Para pressionar ingredientes, utilizar
sempre o calcador. Nao introduzir objetos (p. ex., concha) na tigela
nem no canal de enchimento.

Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

N&o tocar na lamina universal com as maos desprotegidas.
Quando a lamina universal n&o estiver a ser utilizada, guarda-la
sempre na respetiva prote¢cao. Nao tocar nas laminas afiadas nem
nas arestas dos discos de triturar. Segurar os discos de triturar
apenas pelo bordo!

Nunca segurar no copo misturador depois de este estar montado!
Desmontar/montar o copo misturador s6 com o acionamento
completamente parado. Nao tocar com as maos na lamina do
misturador.

Nunca agarrar a lamina e as arestas afiadas do conjunto da
cortadora de cubos. Agarrar o disco e a grelha de corte apenas
pela peca de plastico. Quando nao estiver em utilizagéo,

o conjunto da cortadora de cubos deve ser guardado sempre
montado e com a protecao da lamina colocada.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Perigo de asfixia!
Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
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A Atencao!

Indicacdes de seguranca importantes pt

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.
N&o exponha o copo misturador a temperaturas superiores a 80°C.

/A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizag&o ou apos um longo periodo de nao utilizagdo. =» “Limpeza e

manutengdo” ver pagina 149

Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessérios

4]
®

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.

Seguir as indicacbes das instru¢des de servigo.

Cuidado! Laminas em rotagéo.

Cuidado! Ferramentas em rotacgao.
N&o tocar na abertura de enchimento.
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Garantia........ccoceveeneeieieeeee e 152

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragbes.
= Fig. I\
1 Aparelho base
a Seletor rotativo
b Anel luminoso (indicagédo de
funcionamento)
¢ Acionamento (de 2 ou 3 niveis *)
d Compartimento do cabo
Tigela
Veio de acionamento 1 (cinzento)
Veio de acionamento 2 (preto) *
Tampa
a Calcador
b Adaptador do calcador
6 Ferramentas
a Suporte de ferramentas
b Lamina universal com protecéo
¢ Vara para massas pesadas (plastico)
d Vara para massas leves
e Carcaga da engrenagem para vara
para massas leves
7 Suporte de discos

abhwN
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pt Antes da primeira utilizagao

8 Discos de triturar *
a Disco reversivel de corte —

grosso/fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
¢ Disco de raspar — médio/fino
d Disco de raspar — grosso
e Disco para bolinhos de batata ralada
f Disco para batatas fritas

Disco para legumes asiaticos
9 Espremedor de citrinos *
a Passador
b Cone espremedor
10 Centrifugador de sumos *
a Recipiente raspador
b Cesto de filtro
¢ Tampa
d Calcador para centrifugador de sumos
11 Cortadora de cubos *
Suporte base
Grampo de fecho
Grelha de corte
Disco de corte
Protegéo da lamina
Objeto de limpeza da grelha de corte
12 Picador universal *
a Copo com acionamento
b Tampa
13 Misturador
a Copo misturador em Tritan
b Adaptador da lamina
¢ Tampa
d Abertura de enchimento
e Funil

* conforme o modelo

«Q

-0 Q0T

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencéo!

Nunca coloque um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire o0 aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas as
pecas e se estas ndo apresentam danos
visiveis. = Fig. [
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m Antes da primeira utilizagio, limpe bem e
seque todas as pegas.
=» ‘| impeza e manutengao” ver
pagina 149

Componentes e comandos

Importante!

A tigela, a tampa/o copo do picador
universal e o copo misturador ndo sao
adequados para utilizagdo no micro-ondas!

Marcacgoes de cor

O aparelho dispde de um acionamento de

2 ou 3 niveis (dependendo do modelo). As
respetivas velocidades estdo assinalados
com cores diferentes (preto, cinzento e
vermelho). Estas marcacdes de cor também
se encontram nos acessorios. Os acessorios
sdo ligados automaticamente a velocidade

correta.

Velocidade baixa, preto,

com veio de acionamento 2
Para utilizar com a cortadora de
cubos.

Velocidade média, cinzento,

com veio de acionamento 1

Para utilizar com os discos de
triturar, o espremedor de citrinos e o
centrifugador de sumos.

Velocidade elevada, vermelho,
sem veio de acionamento

Para utilizar com o misturador e o
picador universal.

Seletor rotativo com anel

luminoso

- Fig. &

O seletor permite selecionar a velocidade
pretendida, bem como desligar o aparelho.
Durante o funcionamento, o anel luminoso
integrado acende-se. Em caso de erro

de manuseamento do aparelho, caso os
dispositivos eletrénicos de seguranga sejam
acionados ou caso o aparelho apresente
uma avaria, nao € possivel ligar o aparelho e
o anel luminoso pisca.

%




Atencao!

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o seletor rotativo. Desliga-lo mediante
abertura da tampa provoca danos no
aparelho.

M Ligagdo momentanea com
velocidade maxima. Segurar o

interruptor pelo tempo desejado.

0/off Parar/desligar
min Velocidade de funcionamento com
- ajuste progressivo, de rotagcao
max baixa até elevada.
Pulse Modo de funcionamento em

intervalos com velocidade
maxima. Recomendado
para fazer, p. ex., batidos no
misturador.

Compartimento do cabo

= Fig.

O aparelho vem equipado com um
compartimento do cabo. O comprimento

do cabo de alimentacéo pode ser regulado
puxando o cabo para fora ou empurrando-o
para dentro.

Depois da utilizagdo, empurrar o cabo para
dentro do compartimento do cabo com
movimentos curtos.

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, limpa e estavel.

m Puxar para fora o cabo de alimentagéo
até ao comprimento pretendido.

/A Perigo de ferimentos!

— 86 ligar a ficha a tomada quando
estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o
aparelho.

— Durante o funcionamento, nunca agarrar
na tigela nem no canal de enchimento.

— Depois de desligado, o acionamento
ainda gira por breves instantes. Substituir
a ferramenta/os acessorios s6 com o
acionamento completamente parado.

Preparagéao pt

Importante!

— Ligar o aparelho apenas quando as
ferramentas ou os acessorios estiverem
completamente montados.

— Na&o é possivel ligar o aparelho, se a
tigela n&o estiver corretamente colocada
e fechada com a tampa. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura da pega da
tigela até prender.

— Ligar e desligar o aparelho
exclusivamente com o seletor rotativo.

Utilizagao das ferramentas
Durante o funcionamento, nunca introduzir
as maos na tigela nem no canal de

(p. ex., concha) na tigela nem no canal de

enchimento.

fiaoM

Para triturar e picar.

/A Perigo de ferimentos!

desprotegidas. Quando a lamina universal

ndo estiver a ser utilizada, guarda-la sempre

universal s6 pelo bordo de plastico.

Vara para massas pesadas

Para amassar massa e para envolver

ingredientes que n&o devem ser triturados

= Fig. 3]

1. Colocar a tigela. Observar a marcagéo
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.
encaixar no suporte de ferramentas.

3. Colocar o suporte de ferramentas com
Montar a Idmina universal ou a vara
para massas pesadas no suporte de

Atencgao!

Adicionar os ingredientes a processar s6

A\ Perigo de ferimentos!

enchimento. Nao introduzir objetos,

Lamina universal

N&o tocar na lamina universal com as maos

na respetiva protegdo. Segurar a lamina

(plastico)

(p.-ex., passas de uva, pepitas de chocolate).
(-¢-) durante este processo. Rodar a

2. Pressionar o veio de acionamento 1 até
0 veio de acionamento no acionamento.
ferramentas e soltar.

depois de aplicadas as ferramentas.
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pt Discos de triturar

4. Introduzir os ingredientes.

5. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcagéo (—g-) durante este
processo.

6. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

7. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

Adicionar ingredientes

8. Para adicionar ingredientes, posicionar
o seletor rotativo em 0/off. Retirar o
calcador e introduzir os ingredientes
através da abertura de enchimento.

m Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser
utilizado como copo de medigao.

9. Depois da preparagéo, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

Esvaziar a tigela

10. Rodar a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

11. Retirar da tigela o suporte de
ferramentas juntamente com a lamina
universal ou a vara para massas
pesadas. Desmontar a ferramenta do
suporte de ferramentas.

12. Rodar a tigela no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e retira-la.

Esvaziar a tigela.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
manutengao” ver pagina 149

Vara para massas leves

Para natas, claras em castelo e %

massas leves. Nao é adequada para

alimentos sdlidos.

- Fig.d

1. Colocar a tigela. Observar a marcagéo
(—&) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

3. Inserir a vara para massas leves na
carcaga da engrenagem até encaixar.

4. Rodando ligeiramente, colocar a carcaga

da engrenagem no veio de acionamento.
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5. Introduzir os ingredientes.

6. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcacéo (—g-) durante este
processo.

7. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relogio até prender.

8. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

m Depois da preparagao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pegas imediatamente
apods a sua utilizagdo. =» “Limpeza e
manuteng&o” ver pagina 149

Discos de triturar
/A Perigo de ferimentos!
N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas dos discos de triturar. Segurar
apenas pelo bordo! Nao tocar na abertura de
enchimento. Para pressionar ingredientes,
utilizar sempre o calcador.

Disco reversivel de corte —
grosso/fino

Para cortar frutos e legumes.

Designacao no disco reversivel de corte:

«1» para o lado de corte mais grosso,

«3» para o lado de corte mais fino

Atencgao!

O disco reversivel de corte ndo é adequado
para cortar queijo duro, pdo, paezinhos nem
chocolate. Batatas cozidas ou muito cozidas
s0 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —

grosso/fino

Para ralar legumes, fruta e queijo,

exceto queijo duro (p. ex., parmesao).
Designacao no disco reversivel de ralar:

«2» para o lado de ralar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atencgao!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado
para ralar nozes. Ralar queijos moles
apenas com o lado mais grosso.

Disco de raspar — médio/fino

Para raspar batatas cruas, queijo

duro (p. ex. parmesao), chocolate
frio e nozes.




Atencao!
O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole ou fatiado.

Disco de raspar grosso

Para ralar batatas cruas, para, por
exemplo, bolinhos de batata ou
almdéndegas.

Disco para bolinhos de

batata ralada

Para ralar batatas cruas para «rdsti»
(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes

em fatias grossas.
Disco para batatas fritas

Para cortar batatas cruas em palitos
para fritar.

Disco para legumes asiaticos
Para cortar fruta e legumes em tiras
finas para refei¢cdes asiaticas de
legumes.

Nota: Colocar o disco para batatas fritas ou
o disco para legumes asiaticos com a lamina
virada para cima. Os discos indicados para
outros fins podem ser adquiridos em lojas
especializadas (ver Capitulo “Acessorios
especiais”).

Calcador com adaptador

- Fig.[d

O calcador pode ser utilizado em duas
versoes.

Versao 1: Para, p. ex., ervas aromaticas,
alho-francés, cenouras. Colocar o calcador
na abertura da tampa. Empurrar os
alimentos com o adaptador do calcador.

Versao 2: Para, p. ex., magas, batatas.

Colocar o adaptador no calcador e rodar até

as duas pecas estarem unidas. Empurrar os

alimentos com o calcador.

=> Fig.[d

1. Colocar a tigela. Observar a marcagéo
(- ) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

Espremedor de citrinos pt

3. Retirar o disco do invélucro de protegéo.
Colocar o disco no suporte de discos.
Virar para cima a face de corte/ralar
pretendida. Colocar o disco no suporte,
de maneira que os arrastadores no
suporte entrem nas aberturas dos
discos. O disco deve assentar nos pinos
laterais do suporte.

4. Rodando ligeiramente, assentar
o suporte de discos no veio de
acionamento.

Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcacéo (—g-) durante este
processo.

6. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

7. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

8. Introduzir os alimentos para cortar
ou ralar e empurrar suavemente com
o calcador. Se necessario, cortar
previamente em pedagos pequenos.

m Depois da preparacao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagdo. Evita-se, assim,
que os residuos possam secar.
=> ‘| impeza e manutengao” ver
pagina 149

Atencgao!

Terminar o processamento e esvaziar a

tigela, antes de os alimentados processados

atingirem a borda inferior do suporte de
discos.

Nota: Introduzir o chocolate antes de ligar o
aparelho e cobrir com o calcador. Depois de
ligar, empurrar com o calcador.

Espremedor de citrinos

Para espremer citrinos, p. ex.,

laranjas, toranjas, limées.

Atencao!

O espremedor de citrinos s6 deve ser
utilizado depois de completamente montado.
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pt Cantrifugador da sumos

== Fig. (il

1. Colocar a tigela. Obsénar a marcagao
(-5 durante esta processo. Rodar a
tigela no sentido das pomeines do rekgio
até prendar,

2. Colocar o veio de acionaments no
acionameanto.

3, Colocar o passador md veio de
scionamanto. Ooservar 8 marcacio {3
duranie este processo, Rodar o
passador no santido dos ponteiros do
religio. O bico do passador berm que
assentar na ranhura da paga da tigela
até prender,

4. Montar o cone de Bspramer & exarcer
pressdo sobie o mesmo,

5. Lipgar a ficha. Colocar o saletor rotativo
na vekackiade min

6. Pressignar o citino cortado ag meko
S0bre 0 cong, O SUrmp eSoome para o
reciplanta.

a  Depois da preparacho, posicionar o
salator rotative am O/eff . Redirar a ficha
da tomada,

m Limpar iedas as pecas imediatamente
apis a sua utilizacio. Evita-se, assim,
que 0s reshiuds possam secar.
== “Linheaa & mamnen o ver
paging 148

Atengiol

Ter ¢m atengio o nivel de enchimemo,

Cuantidade maxima a preparar 1000 mil de

surm de fruta.

Centrifugador de sumos

Para extrair Sumd de frubos com

pevides (p. ex., magis, peras), frulos de

baga, frulos de Grocs SEM Grecs, legumes

(p.=x., cenouras, iomates).

== Fig. 0

1. Colocar atigela. Obsenar a marcagho
(% ) durante este processo. Rodar a
tigala no sentido dos ponteires do rekigio
abé prender,

2. Colocar o weio de acionamanta no
acianameanta,

3. Colocar o casto de filtro no recipients
raspador
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4. Rodar no sentido contrano ao dos
pomeines do reldgio

5. Colocar ¢ centrifugador de sumos na
tigela,

6. Colocar a tampa do centrifugador de
SLIMGS GOM O Galcador, Observar a
marcaglo (-} durante este processa.

7. Rodaratamga no sentido dos ponteiros
do reldgio até prander.

B. Ligara ficha a lomada, Colocar o selelor
rotative na velocidade min.

m  Introduzic a fruta ou oS legumes na
aberfura de anchimemo & empurrar
om0 cakcador, sob Bgeira pressio,

Se necassdrio, cortar praviaments

em pedagos pequencs. Mo final do
processamenta, coocar o Selator rodative
brevemente na welocidade max & deixar
o aparelho funcionar até que a polpa dos
frutos fique completamente liberta do
UM,

m Depois da preparacho, posicionar o
salator rotativo em 0loff. Redirar a ficha
da tomada.

s Limpar todas as pecas imedidamente
apls a sua utiizacio, == “Limpeza &
matencie” ver pdiina 149

Atengio!

Esvaziar atermpadarnente a tigela:

— apls processar, no maxmeo, 500 g.

= antes de o suma atingir o recipients

respador:
Misturador

Fara misturar alimamtos liquidos ow
meio consistenies, para triturar! picar
fruta crua & kegumes & para passar
almenios cozFmhados

Copo misturador em Tritan

Tritan & um plastico inguebrdvel, inodoro &
sam sabor. Mo copo mistwadaor em Tritan
& poasivel processarn cubos de el e
almenas congelados,

A Perigo de ferimentos

Munca segurar no misturador, depois de este
estar momado! Desmontar/monar o misiu-
rador S0 com o acionamentd completaments
parada. No tocar no adaptador da IEmina
COM a5 Maos desprotegidas,




My Perigo de queimaduras!

Ap trabalhar com produlos quenies.,

verifica-se uma passagem de vapor afraves

do funil para a tampa. Indroduzir o Maxdmo

de 0.4 litros de liquidcs quantes ou qua

dESernlWEm espumia,

Atencaol

Mao exponha o copo misiurador a

ternperaturas superiores a B0°C.

== Fig. M

1. Colocar o mslurador. Qbserdar i
marcagho (-3 durante este processo.
Rodar o misturador o sentido dos
ponteires do rekgio até prender.

2. IntreduZic o5 ingredientes,

Almentos sdlidos kdealrmende,
do0g
Liguidos M 1,51

Liquidos quentes ou que Mo D41

farmem espuma

3. Mantar a tampa & roda-la no sentido dos
ponteires do rekgio. O bice da tampa
tem que assentar na ranhura da pega do
misturador aié prandar.

Atengao

= Mio wtilizar o misturador vazio.

= O mislurador S0 rabalha com a lamga
aperada.

4, Ligar a ficha & lomada, Colocar o Selebor
rotativo na velocidade pretendida.

Adicionar ingredientes

&, Para adicionar ingredientes, posicanar
o seledor rotativo em Meff. Desmontar a
tampa e adicionar os Ingredientes au

6. desmontar o fund e introduzir lentame e

o5 ingradianas sdidos alrawés da

aberura de enchimenio,

Introduzir os ingradientes liquidaos

atraveés do funil.

m Depols da preparagcio, posicionar o
seletor rodative em Ofoff. Riliar a ficha
da temada,

s Limpar iodas as pecas imediatamente
apts a sua utlizagio. —= “Limpeza &
rdtegBe” ver pdging 148

™

Dica de receda para o misturador pt

Sugestdo: Para limpar previamente, deaitar
Wi poucn de dgua com detergente SUave no
misturadaor montado, Colocar na posicio M
durante poucos sagundos. Despejar a Spua
& lavar o misturador com dgua limpa.

Dica de receita para o
misturador

Bebida desportiva
270 g de mal
(@ temperatura do Figorifico, 5°C)
— & gdacanela,
= 230 g de leite
s Deitar o mel & a canela no mistursdor e
misiurar na posigio M,
s Fassados 5 segundos, adicionar o lefle a
misturar duranie mas 3 segundos
Observar as quantidades ¢ os tempos
recomendados. —- Fig. &

Cortadora de cubos

Coradora de cubos para corar
abmietios em formea de cubos

/A Perigo de ferimentes devido & lamina
afiada/aos acionamentos em rotagiol

Munca tocar na coradora de cubos ja

monadal Desmantar/ montar a cofadona de

cubos apenas com o acionamentio complata-
menle irmatilizado, Ma desmontagern manka-
gem da coradora da cubos, segurar o disco
de corte somenle pela pare de pistico,

Indicagies sobre a utilizaciol

m Acoradora de cubos & sdequada
exclusivarmente para cortar balatas
(Cruas ou cozidas), Cenouras, peEnas,
tomates, pimantos, cebolas, bananas,
machs, peras, morangos, meldes, quivis,
ovas, enchidos de came tenra (p.ex.,
martadela), came de framgo sem osso
cozida ou assada.

m Dueos mullo moles (p. ex., mozarela,
queio de ovelha) ndo podem Ser
processados. Mo caso de queio fatiado
(p. x., Gowda) & queijo duro (p. e,
Emenlal), ndo processar mais do que
3 kg de cada ver

147



pt Cortadora de cubos

m Antes da preparagao de frutos com
pevides ou carogo (magas, péssegos,
etc.), é impreterivel retirar as pevides ou
0S carogos.

m Antes da preparagao de carne cozida ou
assada, os ossos tém que ser retirados.

m Os alimentos ndo podem estar
congelados.

Atencéo!

— Anao observancia destas indicagdes
pode provocar danos na cortadora de
cubos, inclusivamente na grelha de corte
e na lamina rotativa.

— Se a cortadora de cubos for utilizada
para outros fins, for alterada ou utilizada
de forma incorreta, a Robert Bosch
Hausgerate GmbH nao pode assumir
qualquer responsabilidade por eventuais
prejuizos dai resultantes. Isto exclui
também a responsabilidade por danos
(p. ex. laminas rombas ou deformadas),
surgidos devido ao processamento de
alimentos ndo recomendados.

Indicagdes importantes:

— Os alimentos ndo podem conter 0ssos,
carogos ou outros componentes duros.

— Frutos/legumes ndo devem estar
demasiado maduros, caso contrario, o
sumo pode derramar.

— Alimentos cozidos devem arrefecer
antes de serem cortados, pois assim
ficam mais duros e o resultado do corte
€ melhor.

— E possivel influenciar o comprimento
dos cubos, aplicando mais ou menos
pressao sobre o calcador enquanto se
empurram os alimentos.

— Acortadora de cubos s6 funciona com a
tampa bem apertada.

Selecionar a velocidade de funcionamento

em fungao dos alimentos a cortar.

Atencéo!

Ao trabalhar com a cortadora de cubos,

nunca utilizar o modo de funcionamento em

intervalos (Pulse).
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Velocidade de funcionamento

baixa (min):

batatas, cenouras e ovos cozidos, pepinos,
bananas, morangos, melées.

Velocidade de funcionamento média:
batatas e cenouras cruas, enchidos de carne
tenra (p. ex., mortadela), queijo fatiado,
queijo duro, pimentos, tomates, cebolas,
magas, quivis.

- Fig. [d

1. Inserir a grelha de corte no suporte base.
Ter atengéo aos entalhes!

2. Inserir o disco de corte com a protegao
da lamina no suporte base.

3. Pressionar os 3 grampos de fecho para
dentro até engatarem.

4. Colocar o veio de acionamento 2 no
acionamento.

Atencgao!

Para a cortadora de cubos, utilizar

impreterivelmente o veio de acionamento 2

(Fig. X - 4).

5. Colocar a tigela. Observar a marcagéo
(- ) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

6. Colocar a cortadora de cubos na tigela.
A marcagéao na cortadora de cubos
deve estar alinhada com a pega da
tigela. A cortadora de cubos tem que
estar completamente assente no veio
de acionamento! Caso seja necessario,
rodar a lamina circular para a posigao
correta usando a protecao da lamina.

7. Retirar a protegéo da lamina.

8. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcacgéo (—3-) durante este
processo.

9. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura da pega da
tigela até prender.

10. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

m Introduzir os alimentos que se pretende
cortar na abertura de enchimento
e empurrar com o calcador, sob
ligeira presséo. Se necessario, cortar
previamente em pedagos pequenos.



Amengaol

Esvaziar alempadamente a ligela:

= aphs processar, ng masmo, 500 g.

— anles de os cubos atingirem a borda
infarior da cortadora de cubos.

Esvaziar a tigela

s Depois da preparacio, posicionar o
seletor iplative em O/off. Retiar a ficha
da txmada.

s Rodar a tarmpa nd sentido contrario ao
dos pontelros do reldgio & desmonta-la.

s Colocar a protecio da ldmina.

m Retirar & coriedora de cubos da tigela.

s Rodar a tigela no sentido contram ao
dos pontelros do reldgio & retird-la
Esvaziar a figela.

m Limpariedas as pegas imediatamente
apis a sua utilizacio. == “Linpeza ¢
mamurengao” ver pagina 149

Picador universal

Para triturar quantidades menores @

de came, queip dung, cebilas,

salsa, alho, fruta e legemes. Nio & parmitido

friburar calé em grio, pemena em grio,

apucar, semantes da papoila & rabano
picanie

/A Perigo de ferimentos

Desmoniar/montar o pcador universal sb

Lom 0 acknamento completaments parada.

Mao locar nd adaplador da lamina com

as maos desprodegidas. Nunca colocar a

méo dentre do copo do picador univarsal!

Para remower alimenios triturados, utilizar

ferramenta adequada (p ex., calher).

Atenglol

O plcador universal s4 trabalha com & tampa

aperiada,

=+ Fig. [

1. Colocar o copo. Dhserar @ mancacan
(=) durante este processo. Rodar o
cOgd i Senlida dos poreiras e rekgen
abé prendar.

£, Inirsduzir o5 imgredientas,

3. Montar a tampa & roda-la no sentido dos
poamleires do religio, O bice da lampa
tem que assentar na ranhura do copo
alé prender,

Picadar univarsal pt

4. Ligar a ficha & tomada. Colocar o saletor
rofialtive na posaiio M e segurar bem,
Mota: Cuanto mais tempo o aparelho estiver

ligada, mais fina fica o alimento corado,

Mo caso de ervas aromaticas, o resultado

desejado pode ser alcancado num period

de tampo muito curto. Um brave “togue® na

posicio M pode [& ser suficents.

s Dwpois da preparacio, solar o seletor
rofative, Redirar a ficha da lomada,

Depois da utilizagdo

a  Rodar o pcsder universal na sentida
contrarno ao dos ponteiros do relbgie e
restird-h.

= \irar o picador universal, os alimenios
trituradag Caerm na tampa,

m Segurar na tampa. Rodar ¢ copo ng
sentida contrario ao dos pomeiras do
rekdgio & refird- e,

s Remower os restos de alimenbos
triturados do copo com o auxilio de
ferramenta sdequada {p. ex., colher),

m Limpar todas as pecas imedistamente
apds a sua utiizacdo, == LUmnpeza ¢
mautemgio” var pdging 149

Limpeza e manutengao

O apareho ndo carece de manutengiaol
A ooa limpeza garane wma maor wida el
do aparetho.

Nﬂtﬁi gerais
Limpar todas as pegas imedialamente
apds a sua utiizacio. Assim. os residuos
n&o secam e o pléstico ndo ¢ alacado
(p. ex., atrawvés de deos destiladas
exisientas nos condimentas).

® AD preparar, p. 8x., CENOUNES & oUW
roocd, podem sungir manchas nos com-
ponenies de plastico, que podern ser
eliminadas com algumas gatas de dlea
alimemntar.

Ann-giul
Maio ulilizar detergentas que conlenham
lcool ou Aloool etilico.

= Mo utilizar objelos cortantes,
pontieguedos ou metdlicos,

= Mao utilizar panos oo delergenes
abrasivos.
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pt Limpeza e manutencgao

— Nao entalar as pegas de plastico dentro
da maquina de lavar loi¢a, pois podem
verificar-se ligeiras deformagdes!

— Limpar, com cuidado, as lamelas do
cesto de filtro do centrifugador de sumos
para nao as danificar.

/A Perigo de ferimentos!

— Cuidado ao manusear as laminas afiadas.

— Segurar a ldmina universal s6 pelo bordo
de plastico.

— Segurar os discos de triturar apenas pelo
bordo.

— Nunca agarrar as laminas e arestas
afiadas do conjunto da cortadora de
cubos. Segurar o disco de corte somente
pela parte de plastico.

— Nao tocar na ldmina do misturador nem
nas laminas do picador universal com as
mé&os desprotegidas.

— Para limpar as laminas e os discos de
triturar, utilizar uma escova.

A Perigo de choque elétrico!
Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

Limpar o aparelho base

m Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos, n&o colocéa-lo em &gua corrente
nem lava-lo na maquina de lavar loiga.
Nao utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpar a tigela, as ferramentas e

os acessorios

m Lavar todas as pecgas imediatamente
apos a utilizagdo com agua corrente.

m Desmontar os acessorios antes de
proceder a limpeza. Neste caso,
proceder na sequéncia inversa a descrita
em cada um dos capitulos.

m Depois da limpeza, deixar que todas as
pecas sequem bem ou seca-las.
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Desmontar a vara para massas leves
para limpar

A vara para massas leves pode ser
desmontada para limpeza.

- Fig. [
1. Retirar a vara para massas leves da
engrenagem.

2. Pressionar a patilha e levantar a tampa
da engrenagem.

3. Remover as duas rodas dentadas da
carcaga. Limpar cuidadosamente com
uma escova.

4. Depois de limpar e secar todas as pegas,
montar novamente na sequéncia inversa.

Limpar o centrifugador de sumos
Para limpar o centrifugador de sumos, retirar
o cesto de filtro do recipiente raspador. Lavar
previamente as pegas em agua corrente.
Atencao!

Limpar, com cuidado, as lamelas do cesto
de filtro, para n&o as danificar.

Limpar a cortadora de cubos

Desmontar a cortadora de cubos para

limpar

- Fig. M

1. Colocar a protegdo da lamina. Retirar a
cortadora de cubos da tigela.

2. Abrir os grampos de fecho. Extrair
a lamina circular com a protecéo da
l&mina.

/A Perigo de ferimentos!

Agarrar o disco e a grelha de corte apenas

pela pecga de plastico.

3. Remover eventuais restos de alimentos
com o objeto de limpeza da grelha de
corte.

4. Pressionar a grelha de corte por baixo
com o objeto de limpeza da grelha.

Limpar o suporte base na maquina de lavar

loiga. Pré-lavar todas as outras pegcas em

agua corrente. Limpar as pegas com uma
escova.



Limpeza do misturador

O copo misturador (sem o adaptador da

lamina), a tampa e o funil podem ser lavados

na maquina de lavar loiga. Nao lavar o

adaptador da 1dmina na maquina de lavar

loiga, mas sim com agua corrente (ndo
deixar este componente mergulhado na
agua).

Desmontar o adaptador da lamina para

limpar

=> Fig. [0]

1. Virar o copo misturador vazio. Rodar
o adaptador da lIamina pelas asas no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio. O adaptador da lamina solta-se.

2. Retirar o adaptador da lamina e
desmontar o anel de vedagao.

3. Apds concluir a limpeza e a secagem,
aplicar o anel de vedagao no adaptador
da lamina.

4. Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador e apertar rodando no
sentido dos ponteiros do reldgio.

Rodar pelo menos até que a asa esteja
alinhada com a marcagéo no copo
misturador.

Atencgao!

Nunca utilizar o adaptador da lamina sem

vedante!

Limpar o picador universal

O melhor ¢ limpar o picador universal
imediatamente apds a sua utilizagdo. Assim,
os residuos ndo secam e o plastico néo é
atacado (p. ex. através de 6leos destilados
existentes nos condimentos).

N&o lavar o copo com acionamento na
maquina de lavar loiga, mas sim em agua
corrente, limpando com uma escova. Nao
deixar dentro de agua!

Para secar, colocar o copo com o
acionamento virado para cima.

Ajuda em caso de anomalia pt

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Indicacao importante:

O anel luminoso (indicagéo de
funcionamento) a piscar indica um erro de
manuseamento do aparelho, uma ativagao
dos dispositivos eletrénicos de seguranga ou
uma avaria no aparelho.

Anomalia:
O aparelho n&o trabalha.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga

(p.ex., a ferramenta esta bloqueada por

um alimento) e o dispositivo eletrénico de

seguranga foi ativado.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Eliminar a causa da sobrecarga.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela ou o

misturador no aparelho ligado.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Colocar a tigela ou o misturador.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Anomalia:
O aparelho nao arranca.

Causa possivel:

As pecas foram mal colocadas. A tampa nédo

esta completamente fechada.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Colocar corretamente as pecas de
acordo com as instrugdes e fechar
completamente a tampa.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.
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pt Acessorios especiais

Indicagao importante:

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
contactar o Servigo de Assisténcia Técnica
(consultar as respetivas moradas no final
destas instrugdes).

Acessorios especiais

(Podem ser adquiridos em lojas especia-
lizadas, se ndo estiverem incluidos no
fornecimento).

Disco para batatas fritas (MUZ45PS1)
Para cortar batatas cruas em palitos para
fritar.

Disco para legumes asiaticos
(MUZ45AG1)

Para cortar fruta e legumes em tiras finas
para refeigbes asiaticas de legumes.

Disco de raspar grosso (MUZ45RS1)
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou alméndegas.

Disco para bolinhos de batata ralada
(MUZ45KP1)

Para ralar batatas cruas para «rosti»

(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esta

=mm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.
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Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH N ouokeun TTPoopileTal HOVO YIa TRV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH MOVO YIa TTOCOTNTEG
Kl XpOVOUG £TTECEPYAOiag, OUVABEIG yIa TNV OIKIAKN XPHon.

AuTH N oUoKeun gival KATGAANAN yia TO avakATePa, CUPWUA, XTUTThUA,
KOWIUO Kal TRIWIKNO TPOPidwV. H OUOKeUr eV ETTITPETTETAI VA XPN-
OlJOTTOINGEI YIa TNV £TTECEPYATia AAAWY OUCIWY | AVTIKEINEVWV.

Me Tn XPrion TWV EYKEKPIEVWYV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW
eCapTNUATWYV gival duvaTég TTPOCOETEG EQAPHUOYES. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO HE EYKEKPIYEVA, YVAOIA EEAPTNHA KAl TIPOCOPTAUATA.
Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE TA COPTAMATA YIA AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpaaoia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTédvw aTTd TNV
EM@AveIa TNG BAAACOOC.

2ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TIPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG Kal QUAAGETE TIG! Z€ TTEPITITWON TTapaxwpenong TNG CUOKEUNG O€
TPITOUG TTPETTEI VO DWOETE PAdi Kal auTéG TIG 0dnyieg. H un TApnon Twv
0dNyIWV yIa TN OWaOTr XPHon TNG OUOKEUNG ATToKAEiEl TNV EuBUVN Tou
KATAOKEUAOTH YIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI} N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTTOINBEI aTTd ATONA YE TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTHPIEG 1] TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG I UE AVETTAPKNA

EMTTEIPIO KA/ AVETTOPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI ] £XOUV EVNUE-

PWOEi OXETIKA PE TNV ACPAAN XPON TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVO-

o€l Toug TMBavoug aTro Tn XPron TNG CUOKEUNG KIvOUvoug. Ta TTaidid

TIPETTEI VA KPATIOUVTAI HAKPIA ATTO Tr) CUOKEUN KAl TO NAEKTPIKO

KaAWSIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV T OUOKEUN.

Ta maudid dev emTPETTETAI VA TTAi(OUV PE TN OUOKeUr. O KaBapiopdg

Kal N ouvtipnon atod 1o XPAoTn OEV ETTITPETTETAI VO EKTEAEITAI ATTO

TTadIg.

A Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PE TA OTOIXEIN
oTnV TTVOKida TUTTOU. XPNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO, OTAV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N OUOKEUN OEV TTAPOUCIACOUV Kapia ¢nuId.
ETmokeuég oTn ouokeur], OTTWG TT1.X. N aAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO DIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO EKTE-
AouvTal yévo atrd TNV UTTNPECia EUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE Va
ATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOl.

m Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG 1] OE TNAEXEI-
pIldueveg TPiCec. MapakoAouBEiTe TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA TN
d1dpkela TNG Asiroupyiag!
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAeiag

Mnv TOTTOBETEITE T GCUOKEUN TTAVW Il KOVTA 0€ TTOAU (EOTEG ETTIQPA-
VEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO
o€ €TTaPN ME KAUTA avTIKEineva A unv 1o TpaRaTe TTavw atTd KoQTE-
PEC OKUEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO vEPO | NV TNV PBAadeTe
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV. Mn XpNOIKOTIOIEITE Kavévav aTHOKABapPIoTH.
Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN UE BPEYUEVA XEPIQA.

H ouokeun peTd atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON UN ETTITAPNONG,
TIPIV aTTO T CUVAPPOAOYNon, TNV AaTToouvappoAdynon f Tov
KaBapIoPd Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOG TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

2.€ TIEPITITWOT BIAKOTTNG TOU PEUUATOG N CUOKEUN TTOPAUEVEI EVEP-
yoTToinuévn Kal JETA T SIAKOTT EAVAEEKIVA.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV aAAayn €CopTNUATWY i TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOU-
VTal KOTA TN AEITOUPYIiQ, N CUOKEUN TTPETTEI VA OTTEVEPYOTTOINBOEI Kl
va a1ToouvoEBEi aTTd TO BIKTUO TOU PEUPATOG. META TN BE€0N EKTOG
AgiIToupyiag egakoAouBei va Aeitoupyei n Kivnon yia Aiyo xpovo
akOun. Mepipévere TRV TTARPN AKIVATOTTOINON TOU PUNXAVIOUOU
Kivnong!

Katd 1n didpkeia Tng Aeimroupyiag pn BAeTe TTOTE Ta XEPIA OOG
MEOQ OTO PTTOA i TNV UTTOdOXN TTAPWONG. Na TO OTTPWEINO TWV
UNIKWV XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TO £€GpTNHA WONOoNG. Mn BaAeTe
KAVEVA QVTIKEIUEVO (TT.X. KOUTAOAQ) JEoa OTO UTTOA i OTNV UTTOOOXN
TTARPWONG.

Mpoooxn Katd TNV Epyacia PE Ta KOPTEPA Paxaipla, KaTd TO
adelaopa Tou doxeiou Kal Katd Tov kabapiouo. MNa Tov Kabapioud
XPNOoIJoTTOIEITE BOUPTOQ.

Mnv ayyiceTe TIG AETTIOEG TOU paxaIpIoU YEVIKNG XPHONG ME YUUVA
XEPIQ. Z€ TTEPITITWON PN XPNONG QUAAYETE TTAVTOTE TO Paxaipl
YEVIKAG XProng oTNV TTpOCTaCia payaipiou. Mnv TaveTe Ta
KOQTEPQ PaxaipIa Kal TIG AKPES TwV OIOKWV KOTTAG. MAVETE TOUg
diokoug KOTTAG JOVo oTnv akpn!

Mnv BadeTe TTOTE TO XEPI 0OG PECA OTO TOTTOBETNUEVO DOXEIO Migep!
AQQIPEITE/TOTTOBETEITE TO DOXEIO AVAUEIENG YOVO, OTAV O PNXAVI-
OMOG Kivnong gival akivntoTroiNuévog. Mnv ayyileTe To Jaxaipl Tou
Migep ME YupVa XEpIQ.

Mnv oTTAWVETE TA XEPIO OOG TTOTE OTA KOPTEPA Paxaipia Kal OTIG
KOQTEPEG OKUEG TOU EEAPTANATOS KOPTN KUBWV. MidveTe TOV BioKO
KOTTAG Kal TO TTAEYPA KOTTAG MOVO aTTd TO TTAAOTIKO PHEPOG. 2€
TTEPITITWON PN XPNONG QUAAYETE TO £CAPTNUA KOPTN KUBWV TTAVTA
OUVAPPOAOYNHEVO KaI JIE TOTTOBETNUEVN TNV TTPOCTACIA axalpIou.
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2nUavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

A\ Kivduvog Zepatioparog!
OT1av douAeUeTE KAUTA AVAUEIYVUOUEVA TPOPIUA, ECEPXETAI ATUOG ATTO
TN Xodvn oT1o KATTaKl. MNpooBéTeTe udvo 10 TTOAU 0,4 AiTpa KAuTo N
agppifov uypo.

Kivduvog acpuiiag!
Mnv a@rveTe Ta TTaIdIA va TTAiCOUV PE TA UAIKA OUOKEUATIaG.
A\ Mpoooyn!
2UVIiOTATAl VA NV QQRVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTAPAITNTOG YIA TNV £TTE-
gepyaoia Twv TPOPiNwVY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOPIKO
(kevn) Aeiroupyia). Mnv ekBEoeTE TO DOXEIO AVAUEIENG O BEPUOKPATIES
mavw ato 80°C.

A ZNHAVTIKO!

KaBapileTe oTTwodnTTOTE TN CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion A 6T1av n
OUOKEUN TTAPAUEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO DIACTANA aXPNOIKOTIOI-
ntN. =» «Kabapiouds kai ppovrida» BAETe otn oedida 165

Emre§Aynon Twv cupBOAwv oTn CUOKEUN ) OTA EaPTAHATA
[E AKoAoUBAOTE TIG 0ONYiES TwV 0dNYIWV XPHONG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dpeEVa paxaipla.

@ Mpoooxn! MepioTpepoueva epyalcsia.
Mnv AvETE OTO AVOIYUA CUUTTARPWONG UAIKWV.
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ZuyxapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung amré Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA ME TA
mwpoidvTa pag Ba Bpeite oTnv I0TOOEAIdA
HaG.

Mepiexdpueva
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Me pia parid
AvoifTe TTAPAKOAW TIG OENIDEG UE TIG EIKOVEG.
- Eik. I\
1 Baoikf ouokeun
a [MepioTpepodpevog dIOKOTITNG
b Pwreivég dakTuAiog (EvoeiEn
Agitoupyiag)
¢ Mnxaviopog kivnong (21 3
BaBuidwv *)
d Onkn euAagng KaAwdiou
M1roA
Agovag kivnong 1 (ykp1)
Agovag kivnong 2 (uadpog) *
KoaTréki
a E&dptnua wénong
b ‘EvBeto wbnong
6 EpyoaAsia
a ®Popiag epyaleiwyv
b Maxaipi yevikng xpriong Ye TTpoaTacia
Haxaipiol
¢ Zupwtip! (TTAACTIKO)
d Avadeutripag
e [MepiBAnua pnxaviopou Kivnong yia
TOV avadeUTHpa
7 ®opéag diokou
8 Aiokol koTrig *
a Aiokog KOTIG hE dUo OYEIG —
XovTpn/WIAf Kot
b Aiokog TpigipaTog dUo OWewv —
XOVTPO/WIAG EUaIPo
AioKog TpIYiPaTog - HETPIO TPIYIYO
AioKog TpIyipaTog - xovipog
AioKog yia TpiyIpo TTaTaTag
AiOKOG KOTING YIa TNyavnTéG TTATATEG
AioKog AayaviKwy yia TNV 0OIATIKN
Kougiva
9 AegpovooTuQTng *
a ZoupwTnpl
b Kuwvog oTuyipartog
10 EkXupwtAg *
a Aoxeio Tpiyipatog
b KaAdBi coupwpatog
¢ Kataki
d E&dptnua wbnaong yia Tov EKXUPWTA

abwbdN

Q@ 0 Q0



11 Kéeptng KUBwv *
Baoikég popéag
ZUVOETAPAG KAEITIUATOG
MA&ypa KoTTAG
Aiokog KoTTr|g
MpooTaaia payaipiovu
KaBapioTrg TTAEypaTog KOG
12 Kogtng yevikig xprong *
a Aoyxeio pe kivnon
b Kardki
13 Migep
a Aoxgio avapeigng amrd Tritan
b 'EvBeTto paxaipiou
¢ Kadki
d Avoiypa cuptrAfpwong
e Xodvn

-0 Q0T

avaAoya Je To JovTENO

Mpiv TNV TTpWTN XPHON
MpoTou va ptropei va xpnaoiyotroindei n véa
OUCKEUN, TTPETTEI TIPWTA VA EETTOKETOPIOTET
EVTEAWG, va KaBapIOoTei Kal va eAeyyOEei.
Mpoooxn!

Mn BéaeTe o€ AciToupyia TTOTE UId GUOKEUN

TToU £Xe1 BAGRN!

m  AQaipéaTe TN BaCIKA CUOKEUA Kal OAa
Ta €APTAUOTA OTTO TN CUCKEUATIA KOl
ATTOUAKPUVETE TO UTTAPXOVTA UAIKA
OUOKEUOOIAG.

m  EAéyEre OAa Ta e€aptrpata yia TAnpo-
NTQ KAl Eupaveig nuiég. = Eik. I

m [lpiv TNV TTPWTN XPrion kabapioTte TTpooe-
KTIKG OAQ TOL UEPN KOl OTEYVWOTE TA.
=> «KaBapiouog kar ppovridar BAETE
oTtn oeAida 165

Mpiv TNV TTPWTN Xprion el

ESapTApaTa Kol oToIxEia
XEIPICHOU

ZNMAVTIKO!

To uTToA, TO KOTTAKI/ TO OOXEIO TOU KOPTN
YEVIKNAG XpAoNG Kail To doxeio avaueigng dev
€ival KATAAANAQ yia Tn xpAoN GTov @oUpvo
MIKPOKUUGTWV!

XapaKTNPIOTIKO XpWHA

H ouokeun diaBéTel unxaviouod kivnong 2

1 3 Babuidwyv (avaroya 1o povTéNo). Kabe
BaBuida TaxutnTag utmodeikvueTal Pe dia-
POPETIKO XPWHA (UAUPO, YKPI KAl KOKKIVO).
AUTO TO XOPOKTNPIOTIKG XpWHa Ba To Bpeite

€Tmiong kai oTa e€aptAuaTa. Ta e€apTruaTa
ouvoEéovTal QUTONATA UE TN CWOTH Baduida
TayxUTnNTOG.

XaunAoég apiBuoég oTpopwy,

HaUpo pe afova Kivnong 2 O
Ma TN xprion Tou KOPTN KUPWV.

Meoaiog apiBuog oTpopwy,

YKpPI1 pE aéova Kivnong 1 @
Ma ™ xprion Twv dioKwvV TEPaxI-

OMoU, Tou AegovooTU@Tn Kal Tou

EKXUMWTH.

YynAog apiBuég oTpo@wV, KOKKIVA
Xwpig dova Kivhong *
Ma TN xprion Tou piep kal Tou KOPTN
YEVIKNG XPNong.

MeploTpe@Opevog SIAKOTITNG HE
QWTEIVO daKTUAIO

= Eik.[E

Me Tov TTepIOTPEPOUEVO BIAKAOTITN ETTIAEYETAI
n €moupunTA TaxUTNTA 1] ATTEVEPYOTTOIEITAI N
ouokeur). Katd T dIGpKeIa TnG Aeiroupyiag
avapel évag eVowUaTWHEVOG QWTEIVOG
OaKTUNIOG. X€ TTEPITITWON OPAAPATOG OTO
XEIPIOPO TG OUOKEUNG, UIOG EVEPYOTTOINGNG
TWV NAEKTPOVIKWY QOPOAEIWV 1) EVOG EAAT-
TWMATOG TNG GUOKEUNG BEV UTTOPEI va evep-
yoTtroInBei TTAEOV N CUOKEUN KAl O QWTEIVOG
OOKTUNIOG avaBooBAvel.
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el MpoeToipacia

Mpoooxn!

EvepYOTIOIEITE KOI OTTEVEPYOTTOIEITE TN
OUOKEUN ATTOKAEIOTIKA PJE TOV TTEPIOTPE-
@Opevo BIaKOTTTN. H atrevepyoTtroinon pe
dvorypa Tou KaTrakioU 0dnyei o€ ¢nuIEG OTN
OUOKEUN.

PuBuioeig

M ZTIyMiaia AsiToupyia PE ToV JEYaAU-
TEPO ApIBUS oTPOPWV. KpaTtroTe
TO SIOKOTITN YIa TNV €MOUUNTH
OIdpKEIQ.

0/off >rdon/Amevepyotroinon
min  H tayxitnTa epyaagiag ptopei va
- puBuiCeTal xwpig diapabpioelg
max amé XaunAd £€wg uwnAd apiBud
OTPOPUIV.
Pulse Aiokekoppévn Agitoupyia he 10

HEYIOTO apIBUO OTPOPWV. ZUVI-
OTATaI YIa TNV TTPOETOINATIA TT.X.
MIAKOEIK OTO pi€ep.

OnkKn @UAa¢nNg KaAwdiou

= Eik.

H ouokeun gival EOTTAICPEVN PE Pia Brikn
KaAwdiou. To PYAKog TOU NAEKTPIKOU KaAW-
Oiou uTTopEi va puBpioTel KATGAANAQ, Tpaw-
vTag £EW 1) OTTPWYVOVTOG HECA TO KAAWDIO.
MeTd Tn xprion, oTrpwéETe To KaAwdIo olyd
olya oTn BAKn eUAaENG kaAwdiou.

MpogToipacia

m  ToToBeTOTE TN BACIKA GUCKEUN
Tavw o€ Jia Agia, kaBapr) kal oTabepr)
ETMIPAVEIQ.

m  Tpafrgre £€w 10 NAEKTPIKG KAAWDIO OTO
aTTapaiTNTO MAKOG.

A Kivduvog TpaupaTiopou!

— BaATE TO @IG OTNV TTPICA. APOU TTPWTA
£€Xouv OAOKANPwWOEi OAES 01 TTPOETOIUO-
OiEg yIa TNV €pYACia JE T CUOKEUN.

— Kard tn didpkeia TG AeIToupyiag un
TAVETE TTOTE TO PTTOA i} TNV UTTOd0XN
TAAPWONG.

— Metd TV atrevepyotroinan eEaKoAoubEi
va AEITOUpYEi 0 KIVNTAPAG yia Aiyo xpovo
akoun. ANAGETe epyaleio/ e€apTnua Povo
ME aKivnToTroINuévn TNV Kivnon.
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ZnMaAvTIKO!

— EvepyotroioTe Tn Guokeur| povo, otav Ta
epyaAcia A Ta egapTrApaTa gival TTAPwWG
guvapuoAoynuéva.

H ouokeun dev ptropei va gvepyoTroinBei,
Otav 1o UTTOA dev €ival CWaTA TOTTOOE-
TNUEVO Kal BV €ival KAEIOTO TO KATTAKI.

H poTtn Tou KOTTOKIOU TTPETTEN Va KABETAI
MEXPI TEPUO OTNV OXIOUN TNG AaBng Tou
MTTOA.

EvepyoTTOIEITE KQI ATTEVEPYOTTOIEITE TN
OUOKEUN ATTOKAEIOTIKA UE TOV TTEPIOTPE-
POEVO BIAKOTTTN.

Xpnon Twv gpyaAgiwv
A Kivduvog TpaupaTtiopou!
Katd tn didipkeia TngG Asitoupyiag un Badete
TTOTE TA XEPIQ OOG YEOO OTO PTTOA 1) OTHV
utrodoxr TTApwong. Mn Badete kavéva
QVTIKEIPEVO (TT.X. KOUTGAQ) p€oa OTO UTTOA A
oTnv uttodoxn TTANPWOonNG.
Moxaip1 yevikig Xpong
MNa 10 KOWIKO Kal TRiYIUO.
A Kivduvog TpaupaTtiopou!
Mnv ayyiCeTe TIG AeTTidEG TOU paxaIpIoU
YEVIKAG XPAONG ME YUPVA Xépla. Z€ TTEPI-
TITWON PN XPAONSG QUAAYETE TTAVTOTE TO
paxaip! YEVIKAG XpAONG OTNV TTpooTaCia
paxaipioU. MAveTe To oxaipl YEVIKAG
XPAONG HOVO aTTO TO TTAACTIKO TTEPIBWPIO
AaBng.
ZupwTAp! (TTAACTIKO) -g
Ma 1o UpwPa ¢UPNG Kail va TRV -
TIPOCEKTIKH QVAUEIEN UAIKWY, Ta OTToia gV
TIPETTEl VO KOTTOUV (TT.X. OTAQIOEG, KOPUATIO
OOKOAGTAG).
=> Eik. 3]
1. TomoBetr|oTe TO PTTOA. MpPocéETe £0W
TO ONUGdI (—5-). MupioTe TO PTTOA BEEI0-
OTPOPA PEXPI TEPHA.
2. Thégete Tov GEova kivnang 1, HEXP! va
KOUUTTWOEI GTOV QOPED EPYAAEIOU.



3. TotmoBetAOTE TOV POPEQ EPYAAEIOU PE TOV
G&ova kivnong oTov pnyaviouoé Kivnong.
ToTroBETAOTE TO POXAIP! YEVIKAG XPAON
] TO CUUWTHPI OTOV POPEQ EPYAAEIOU Kal
agrioTe To eAeUBEPO.

Mpoooxn!

MpooBéTeTe TO eTTEEEPYAlOPEVO UAIKO TTAVTA

META TNV TOTTOBETNON TWV EPYOAEIWV.

4. TpooBéoTe Ta UAIKG.

5. TomoBetioTE TO KATTAKI PAi pE TO €EGP-
TNUa wnong. MpoaoéfTe €dW TO GNUAdI
).

6. lupioTe TO KATTAKI BECIOOTPOPA PEXPI
TEPUA.

7. ZuvdéoTe To QIG TNV TIpida. PuBuioTte Tov
TTEPIOTPOPIKO BIOKAOTTTN OTNV ETTIBUKNTH
Babuida.

ZUPTTARPWOT UAIKWYV

8. TNa tn oupTmAfRpwon UAIKWy, B¢oTe ToV
TTEPIOTPEPONEVO OIaKOTITN oTO 0/0ff.
AgaipéoTe TO €€APTNUA WONONG KAl
TTPOC0BE0TE T UAIKA YECQ aTTO TO AVOIYHa
TApWONG.

m  JUUTTANPWVETE Ta UYpd PEoa atod To
e€aptnua wlnong. To £vBeTo WBNONG
JTTOPEl va XpNnoIPoTroIinBei wg KUTTEAAO
pETPNONG.

9. Merd Tnv emegepyaoia BEaTe TOV
TTEPIOTPEPOEVO OIaKOTITN oTo 0/0ff.
ATTO0UVBEDTE TO PIG.

Adeg1doTE TO UTTOA

10. MNupioTe TO KATTAKI AVTIBETA OTN QOPE TWV
OEIKTWYV TOU POoAoyIOU Kal aPaIpETTE TO.

11. BydAte Tov @opéa epyaheiou padi ye 1o
Haxaipl YEVIKAG XPriong i avTioToixa To
CUPWTAPI aTTO TO PTTOA. AQaIPEDTE TO
epyaAeio atrd TO PopEQ TWV EPYAAEIWV.

12. lupioTe TO PTTOA evAvTIa OTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU poAoyIoU Kal agaIpETTE TO.
Ad€IGOTE TO UTTOA.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptrpata apéowg
META TN Xpron. = «KaBapiouog kai
@povrida» BAETe otn ogAida 165

Aiokol KoTTAg el

Avadeutnpag

Ma cavTyi, Japéyka Kar EAaPPIEG %

CUpeg. AKatdAANAo yia oTeEPEd UAIKG.

- Eik.[d

1. TomoBetrioTe TO PTTOA. MpPocéfTe £dW
TO ONUGdI (). MupioTe TO PTTOA BEEIO-
OTPOPa PEXPI TEPHA.

2. TomoBetAaTE TOV Afova Kivnong mavw
OTOV UNXaviouo Kivnong.

3. Eiodyete Tov avadeutripa Péxpl va
KOUUTTWOEI OTO TTEPIBANUA PNXaVIGUOU
Kivnong.

4. TomoBetrioTe TO TTEPIBANUA PNXAVIOUOU
Kivnong pe eAagppid oTpéyn oTov agova
Kivnong.

5. lMpooBéoTe Ta UNIKA.

6. TomroBetAoTE TO KATTIAKI PAdi pE TO EEAP-
TNUa wnaong. MpooéfTe £dwW TO GNUADI
(%)

7. TupioTe 1O KATTAKI DECIGOTPOPA PEXPI
TEPMA.

8. ZuvdéoTe 10 @Ig oTnV TTpila. PuBpioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO BIAKOTITN OTNV ETMOUUNTH
Babuida.

m  Metd Vv emegepyaaia BEaTe Tov
TTEPIOTPEPOEVO BIaKOTITN aTo 0/off.
ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  KaBapioTe OAa Ta e€apTripaTa apuéowg
META TN XPAON. =» «KaBapiouog kai
ppovrtidar BAéme atn oelida 165

Aiokol KoTTg

A Kivduvog TpaupaTtiopou!
Mnv TTdveTe Ta KOPTEPA PaxaipIa Kal TIG
OaKMEG TwV BioKwV KOTTAG. MidveTe TOUg

diokoug pévo otnv akpn! Mnv maveTe
OTTPWEINO TWV UAIKWYV XPNOIUOTIOIEITE TTAVTa
TO £€GpTNUO WBNONG.

XOVTPH/AETTA KOTT
Ma TNV KO @POUTWYV Kal AAXAVIKWV.
TIAEUPWV:

«1» yia Tn xovTpn TTAEUpd KOTTAG,

OTO GvVOIYUa CUPTTANPpWONG UAIKWV. lNa 1o
Aiokog ko1 g pe dUo OYeIg —
XapakTnpIou6g aTov dioko KOTTAG dUo
«3» yia TN AETTTr) TTAEUPA KOTTNG
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el Aiokol KoTTAg

Mpoooxn!

O diokog KOG dU0 dWewv dev €ival KATAA-
AnAog yia Tnv Kot okANpouU TupioU, YwHiou
Kal ookoAdTag. KoBete TIg Bpaouéveg
TTATATEG HOVOV KPUEG.

Aiokog Tpigiparog pe dUo oyeig —
XOoVTPO/WIAG Tpiyipo

Y10 TO TPIWIPO AQXAVIKWY, PPOUTWV
Kal TUPIOU, EKTOG aTTO OKANPO TUPI
(11X TTapuedava).

Mepiypagn oTov dioko TpIYipaTog pe dUO
oyelg:

«2» y10 TN PEPIA YIa XOVTPO TPIYINO

«4» yia T PEPIA yIa WIS TpiYIpo
Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTtog duo TTAeUpwV dev gival
KATGAANAOG yIa TO TRIWIPO POUVTOUKIWY A
Kkapudiwv. TpiBete To paAakd Tupi pévo ue
TNV TTAEUPA yia XovTpod TpiyIuo.
Aiokog Tpiyiparog —

METpIO TRiYIOo

MNa 1o TPIYINO WHWV TTATATWY, OKAnPOU
TUpIOU (TT.X. TTOPHECAVA), KATEWUYHEVNG
OOKOAATAG KAl (POUVTOUKIWV ] KAPUBIWV.
Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTog dev gival KaTdAANAoG yia
TO TPIYIPO JaAQKOU TUPIOU.
Aiokog Tpigiparog, xovrpog ‘
Ma 10 TPiYINO WHAG TTATATAG TT.X. YA
TNYQVITEG ] TTATATOKEPTEDEG ATTO TPIUUEVN
TTaTdra.

Aiokog yia Tpiyipo TTardrag
Ma 10 TPIYIPO WHWV TTATATWY YIa
TnyavnTég TraTareg EABeTiag Kal ratatotnya-
VITEG yIa TNV KOTTH @POUTWY Kal AAXQVIKWV

O€ XOVTPEG PETEG.
Aiokog KOTTiig Y1 TYavnTéG -
TTATATEG
Ma TNV KOTTA WUWV TTOTATWVYIA TNYAVNTEG
TTATATEG.

Aiokog Aaxavikwv yia Tnv
KoéBel ppoUTa Kal AaXaviKG o€ AETTTEG PETEG

aclaTiki Koudiva
yla Thv ao1aTIKr Koudiva.
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Ymoédeign: TommobeTrioTe TOV BioKo yia
TIATATEG TNYAVNTEG 1) QVTIOTOIXA TOV JiOKO
AaXavIKWwV yia TNV aoIiaTiKr Koudiva pe To
Maxaipt TTpog Ta TTavw. Aiokol KaTaAAnAol
yIa TTEPAITEPW XPROEIG diaTiBeTal oTa

€101ka katacTApaTa (BA. kepdAaio «Eidika

géapriuaray).

ESdpTnua wlnong pe évBero

=> EiK.

To e€apTnua WwBnong PTTopEi va xpnaIKoTIol-

n6ei pe dUo TTapaAAayEg.

MapaAAayn 1: MNa 11.X. MupioTikd, Tpdoo,

KapoTa. ToroBeTAOTE TO £€APTNHA WONONG

OTO AVOIYO TOU KOTTAKIOU. ZTTPWETE ETTEITA

Ta TPOPIMA PE TO EVOETO TOU EEQPTHANATOG

wenong.

MapaAAayn 2: MNa 11.X. MAAQ, TaTdred.

TotroBeTACTE TO £VOETO TOU EEAPTAMATOG

wenong oTo eEdpTNUa WONOoNG Kal OTPEWTE

£wg 6T1oU Kal Ta dUO pEPN ouvdeBOUV.

STTPWETE Ta TPOPIYA PE TO EEAPTAUA WONONG.

- EKk.[d

1. TomoBetraTe TO PTTOA. [NPooéTe £OW
T0 ONUGdI (—g-). MupioTe TO PTTOA BEEIO-
OTPOPA PEXPI TEPUQ.

2. TomoBeTAoTE TOV GEOVA Kivnong £TAVW
aTov pnxaviopé Kivnong.

3. Tlapte Tov SioKO aTTO TNV TTPOCTATEUTIKN
Onkn. TotroBeTrOTE TOV BIOKO ETTAVW
aTov Qopéa diokou. upioTe TNV €mIBU-
MNTA TTAEUPA KOTTAG/TPIYIUOTOG TTPOG
Ta TTGVW. BAATE TOV BioKo £TTAVW OTOV
@opéa diokou £T01, WOTE TA KOUTTAEP
OTOV QOpPEA BiOKOU va TTIAvVOouUV oTa
avoiypata Twv diokwv. O dioKog TTPETTE
va BpiokeTal ETTAVW OTOUG TTACivoUg
TTEIPOUG TOU POPEA BICKWV.

4. TotroBeTeiTe TOV POPEQ DoKWV HUE
eAappid oTpéwn eTTAVW aToV GEova
Kivhong.

5. TomoBeTtAoTE TO KOTTAKI Padi e TO
e¢apTnua wlnong. Mpooéte €dw TO
onuad (-5-).

6. TupioTe TO KATTAKI OEEIGATPOPA PEXPI
TEPUA.



7. Tuwldore o qug oy mpilp, PuBuloe ov
mEpopoged Sardmrn oy crduu T
Potyitic

B. Impewgueie oo 1o uksb y ko o
Tpiynpo, mEfpIng pdvo Ekoppd 1o EEAD-
TR EEnong. Av xpEaiEnm, EpayioTe
TRONOULEWG 108 1P 0

m  Mend iy emEiEpyaaia BLonE 1oy
MEpIOIpEgdEvD Siardmrn oo Oialf.
Amoouwléoe 10 qug.

s HoBopiore dka a eEapnieamm apéoeg
HETE 1 ¥pdan. Evm dev Enpaivovian 1
Tl UTTOAL LI, = wFoRamass Kiv
poowTidoe BAdme ot oelida 165

Mpooay!

Tepucrrions 1w EWEEEpyeaia oo lEdmE o

BOKEID, TROIeD 1o ETEEL pyo v ipdeqijen

EAOOUY OT0 KOTL [ POC 1O o

Boyelow.

YmaSaEn: P m ooxobddrn o ouoxEwg

e aarrd Ty BEar O AEimoupyion i KaAmpTe

1V HE 10 ERGpINUa winang. MEd 1 Béon

OE AENMOURYIE 1Y OTPOEVETE TROC 10 o

HE 10 EEdpINUD Wnang.

AspovooTipTng
M 1o oy Ture Eomegboebuny,

.y Moprosdbo, ywptmepout km AEpGwa
Npogoyr!

ZpnopomoiEE 1o AERoVOTIONE Pdwo o

AP TUVaPUDADYTHEVT kOTGOTO0N.

=+ Em. [Z]

1. TomoBe o i pmok, MipeotEie ek
o onpddi {51, Fuplore mo wmok Ge8id-
TIPOQa PEXPI TERD.

2. TomoBermjoe row GEoen wimons emdwv
ROV NG Kivrans,.

3. TomoQeT o 1o GoudTi ooy dEovn
kivipone. MipoodEie e 10 popedpi-
opa {31 Zipéyre 1o coupuro Seld-
orpog. M pdTn oro ooupasTiie WPETTE!
W REHENETEm i Tl P M) T
ACERA G TOU ok,

4. TomaBeT)oE mdvia 1oV ELVD OTUGHLIEIDS
KO TEDTE T0Y.

5. Iweldore 1o qug. QETTE rov MEgITIPEPG-
HENVD By o BabpiBo min

AEpovasTipTg al

MECTE o KOUKEND TFTN WECN ECTTED-

GoEdy TR GO VO IR,

O gy TREXE! A0 JogEsn

Metdh Trpw emede pyooio Béane 1ov

mEpIOTpEgdpEve Sokdmn aro Ofaf .

AmoouelEoE w0 Qg

s HabBapiow Gho ra efopiiuara b
HERE 17 ypron, Evm Sev Enpaivaveal 1
T UTTOAEIHpOTD, == o Fmmnopa Kov
poovrifios BAEme omp ocedida 165

Npoooyr!

Trpaite 1) ordlgen wA DG, Ml

moadin g EMEEEpymakag 1000 mil yupde.

ExyupwTrg -

Mia 1y apaipeorn xupod amd o

PrhoEidd (.. piAc, axhddi), pikpol

oopEisdn kopmol, TR Kapl Eou-

koo, Maymveod (Y Kopdnd, vIowaEree).

== Eik. [l

1. TomoBerjoe 1o pmok. MooctEie e8 10
ol (-3 ). Muplore o boxelo GeEis-
OTROPE PEX TEQUE.

2, TomwoBer o rov GEoVD KiIpOng OTov

HioRaapd Ko,

TomoBe|TE 10 REAGE COUPLINEIDS G0

Goxeio tpaplparo.

4, Irpogr cvriBenas o gopd oy Semnay
TOU DOROY 0

5, TomoOerr|oE 1ov Eyupwt oo pmak

6. TomoBEI)TE 10 KOMTEL T £ s
poli ye 1o efdpinu whnang. MpoeotEE
& o anudd {31

T, Tipiaie 10 womdx debdaipoga wlypi
ppa.

B. Zuvléore 1o qig ompy mpddn. SEmE 1ov
TERETREGOuEyD Twdmn om Boduibo
i,

m BOMNE W0 PRoO0R f) M MK 9y
umrodeog i AN c Ko o puiklE
ehoppd 1o pe 1o efdpinuo wlnong. Av
MoENIlE T, TEEIITE TROMyOUPEL
o paquu. Eno ethog g Eoyacriog
PUBICETE 1OV TIEMMOTREQOUEVD Dhcee O in
yi Ao orny Bodpibo max s epriverE )
oucew v SovkEe, plym v amoyu-
M BET TEAEILE M oOpRE T @Ry

b
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el Mifep

m  Merd v emefepyaoio, BEOTE Tov
mEpoTpegduivo Simodmrn oo Ohoff
ATOOUBEDNE 10 QI

s Koboplore dho i eEopnijenmn apiowg
HETE 11 ¥prjon. = aRmmoims Ko
poowTae BAdme omn oeAlba 185

Npoaaynq!

ABEMIOTE YR 10 IR

—  METE M EMELEpyET I Ewg SO0 g

— T graoEn o gupeds oo BoyElo
Toayipanag

Migep

M vy aviigeedn uypuoy f oviiorono
MMICTECEATY TRORRIM, YHT O ROgge
TDgnat Ly SO0 T Ko -

KLU KO Y T TROMTOTIOIEO ) Q) i
Aoyrio ovapelng amd Tritan

Tor Tiian £iven dvin eopahis ammd i,
AyELTID ki doopd auddernicd ukeb, Do
Biogelo mwpeiEns amd Trtan efam Svvang
EMEEEPYOTa TIRyaKILY K01 KOTEGUY LR
0y

M KivBuveog Tpavpanopod

M BACETE ToE T0 XEp 00 HETT o0
nomoBenuéve pisp! Apmpeiteromodensite 1o
PIEER pdnvg, drdv o prpEeapi: s eng Eivan
arrpomoanuiveg, My ayyilees ng g
Tou EvBEIow pogmpod yEves xplong Je
yupva xépa.

Ay KivBuvog [eparioparog)]

Dy BowALOLIE wOUI avapEreiuiw
Wi, EEE PR TN QTR Iy A7) 3OO 070
ko=, MpooBitee pdve 10 mokd 0.4 Aipa
kouth f oppifov uypd.

Mool

Mrps ExQEErE 10 BogEio b of DEppo-
Kpnaied minay amd BOC.
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== Eix. Nl
1. TomoBemjoe o pEEp. Mpooélne el
1o anuat (g1 Mepkene 10 pifep SEb-

OTROPE L o,
2. Npoobione i ukikd

Moodrnres emedepyaoing

ErEpEG 1PO@ oo 80 g

Yypd 1o okl 1.5 Mg

Kiurd fj appifova eypd 1o modd 0.4 Mnpa

3, TomoREigite 10 mamwok g 1o aIplpd i
BEEdanpopa. H plin o eomik TRETE
v BpioRERD PEXPI TO TEQUIO TN CROaN
MG AoRdig Tou piEp.

Npoooyr!

= M AEnOupyEiTE 10 Bl QlEW,

= To pifgp Soukele) pdvo g kokd Fidwpbva
10 .

4. TuwBéore wo qig omny mpddn. Pudplioe oy
TEET pogecd BakaTm oty EmBuun o
byt

Eqrmlu.ﬂpumq [TEATHAY

5. Mo m oupmAfpussn wheiy, BEoTE 0%
MEIOTREGduEvD Sardmm o aff.
AppEDTe 10 gamaK sm mposlion
whik iy

B. CipOipdoTE 10 ¥OOn K WRoo0EoE
Alya-Alya 10 oTeped whkd pEoo amd 1o
Oy CFUUTTAT PLOOT)s KLY,

T, MpocBdoe m uypd vl pfoa amd
0],

m Mend iy emeEepyooio Gdoe 1oy
mEpIOTpEgduEv Sakdmn aro Ofaf .
AmoouelEoE w0 Qg

s KobBapiore Gk o eEapirucg oo
HETEE 1r) %o, = Koo sk
poovTifios BAETE omn oedila 165

Lupfoukn: XowveTe Ay wepd pe amoppu-

mawTind péca oo romodernevo wigep, Ma

MHEpigd SELTEpdETTIo pulice ie ot Babuido

M. ASeidifETE 10 vEpD ki EEWAENVETE T HIEER

HE kEthEpd vepd.



Napaderypa ocuvTayng yia 1o
Higep
Pﬂﬂm o aBANTED
270 wp. el (omd o wuyeio, 5°C)
= & gwimeiha,
= 230 ral yiha
m  BOCETE 10 UEA KB IF]W KOVERD
HEoO oo PitEp mon ovapnaleTE 01N

foBuiGa M.
g Merd omd § Sevreplhera mpooBLrEE 10

ik ol CnaepanIETE £ 3 SELTERAMI TG,
MpoctE e g oumoroluEvE; MOSHINIES
emebepyofipEvioy ukiksy KO 1O TunoTod-
pevaus yodvous ETEEEpymoiag. == Ex. [

Kogptng kifuwv

Kdprng el yio 1o kdyipo 1pop-

Py OE g wdfou.

A KivBuvor tpaupanopod amd m
KOGTERG payaipia Tou pifepirov mep-
TTPEPSPEVD Prpimaapd kivnong!

M BACETE 10 xEpia OO TORE 10y 10TmoBE-

T kdgar 0fuy! ApmpeineomoREEie

1OV KON KOy (M0 PE QAT ROTT e VT

1 ko).

Kind v amoouse puokdynon | ousapeokd-

yrn 1ou =dptn ko mavere tow Sioxo

KO o gar)y Trhcanr arpoyy b hald

o KEVIEO,

YmoSeifeg epapuoyng!

m O wdprng i@ Civon mepQRApog pden
R 1w KETET] TREIRCTLM (Ll 1) oo jai-
W), BOpOILWY, CYOURILITY, WIERITL,
TIMEILIY, KOE|Imiai, Wmmamam,
Hrijhioy, ooy, gomouliin, TTEToWLDY,
ax iy, ouywsy, pakmory ehhovn-
KL (11, Hopiodithoed), Beoopdvou i
YREVDU KPEDTOG TOUAEDIKLIN Kuapic
kdEEoAd.

m  Towold pokagd tuped (my goncoptha,
pipa) Sev pmrapady v gommody, EE rupi
QETEC (T1.X, YKOUWT) KON Oehripd Tupi
(.3, EpEVIaR) n EMELEpyOlduevT ToOd-
myra ze i Saolkaoio Sev emmpdmerm vo
umepfaiver s 3 kQ.

Mapaberypa ouvimgis yia 10 pikep al

Mpee amd 1w emebzpyoria gpodnuy e
KOLKEITERN 1) T v Onapirey gty
(W, poDadrva kAR TRETE v

Qo pEfody 10 KOUKOUTEN 1) ayThaToE
ol TIUIWELS.

Mpee mpv EmeEEpymoia Boootold f§ ywnrod
KpEcrrig WEE T v o dady 10
KKk,

Ta 1pdqupa Sev EWimpdme o v Elve
KOTEYLYLE V.

Npooog!

H jam e cumy sy UTroBEEDwy
pmopel v oo o Jnuits 1ou
EbmpripaTog KOQIN KUBLY OUPTIEpIADY-
ProreouEvou o0 TAEYUIGTOS RO K 1ou
TEEHIT QB LI xmded

Ay 10 ERAPINPE KON KOPWY EPrmpo-
moiryiel yio daspope Tmods oeomds, 1po-
momoandel 6 yonopomoedel omwdppoon,
197e n Robart Bosch Hausgesdte GmbH
GEY mopdl v ovahaper kogia cuBovn
ot EVOEROUEVES [MIEG, AT aTFokALE
) EwBim you Sy (W . oTopwidvn
| MopauoopLipEva poyaipia), oi omoieg
TPOKITToUY i, ouvEmERs g el pyo-
oty P EYKERDREVIIY TRO@iY

Enpavnedc urmoBeibeig:

Ta ypdippa Sev EMITRETENDI VO TIEME RO
rormha, koukolTo f) Ghho oTEpER

gucrra T,

T §pounbmand Sov B mpdm v
Efv Tk apigecs, ol Bospaperied
HTTopEl v TpEXEl O ¥UPGE 10UE.

M v omr) agdveie a BpooTd
TG v Kpogouy. ETEEG 1 £
o SR T K £700 £ READREDO T
OMOIEAET O O,

Me mepioadTepn ) AydIERN TEON T
ore Efdprnua winons sand 1o o pub s
MTTORE] v ETIREEaO el o prikor iy
KLy,

O ediprng ki Besw Souheder pdvo pE Kok
Bilbupstvn 1o kTR
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al Bdping yeviefo xpiong

Emiéwere v TagimnTa Epyadiag avdkoya
ME 1O TEERLICE THOW THOOREINE VO KOWETE,
Npooyr!

Fiond 1w Epymaka JE 1o KOG Kl pn
PN OTOR)IETE TIOTE T AEITOU Dy a Komd
Braaripon (makpde)

Xapnhf raydmra epyadiag (min):
Bpooréc mondres, koponn mo miyd, myyod-
pid, UTNIVEVES, SOa0URES, TETOWVIOL
METpia TaUTITE EpYaTag:

Wgds mMEdTES Koo KOpd T, koKl ahhoied

(m. ¥ popredéha), Tupl péieg, ouhnpd

il mmEmES, viowdnes, wpeuida, priba,

G riting,

== Ei_ A

1. TomoBeT)®E 10 MAEypa xomric ooy
Poorxt popéa. Mpoodle ng eyeomes!

2. TomaBerreE oy Joko gommi Je mpo-
CVBCICTICE |CIEBgHOL) D10 Bomikd popba,

3. Mg towg 3 opykIfpec mpog 10 péoa
HEX DI v aopakioouy.

4. TomoBeryme ow Glowa kivnong 2 ooy
HEEnad Kivang,

Meodaayn!

Mhc 1oy kdipan =0 ypnouomoElE ommuss-

Briprore rov dlova kivpon 2 (B 1 - 4).

§. TomoBem)eE 1o pmok. MpesiEe £5w o
el (-3 ). Tupione ro Goykio Se510-
CFPOEE JEXPI TE s,

6. TomoBer)mie rov gogon el am
Goyelo. H kapr rou Soxelow wpéme wo
£ awpi B by oo JE 10
ol o Kb KB, O kOoping
K0Py TRETED v EPapUOCE! AP
ooy Ghova khmono! Ay ypedfenm,
orpéyte 1ov Bloeo pogmpend o ousrr
BEan) pe m PofBean mg mpoooiog
B

T. ApmpdOTE 1Y THOD IO Hxmpad

B. TomoBerjoie 1o gomds woll pe 1o
efdpinuo wénong. Npooéde e ro
OB (-3 ).

9, Tupiong 10 gormrax SCEdarpopa iy
Tépacs. H T TOU BamaKol W v
KOG e TEpua aTy TOopT g
A Tou ok,
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10, Tuwldore o qig ompy mpila, PuBulome rov
TEEaT pogecd BakaTm oty EmBuun o
Fobyit

m  Bdire v wpog ko Tpdgpo orngy
umroliogr e mo omwpuikie
HE T3 EEAprnua winong. Av ypesdlET,
T eE moonyouplviag pa TRogua

Npoooyr!

AfenbonE Eyrmpa 10 ok,

—  pend e emebepyomia Ewg 500 g.

= TP Erdoouy o KOBo! o100 KATW PER
TOU W Ty KU B,

hﬁuuul.rn HTTOA
Metdh Trpw emee pyooio, BEoTe Tov
mEpIOTpEgdpEve Sokdmn oro Ofaf .
AmpouelEoE w0 Qg

m  [piaE 10 oK av g oo gopd iy
GEIKTLA TOU POLOYVION Kin OPPEOTE 10,

m  TomoQerr|oE Ty WRoOTETn e piod,

m  Apaipdore 1ov kopin by amd o
Th et

m TETE 10 umdd Cudnane G gopd ey
BEIRTLRY 104U POROVIOD KB OPmpdaTE 10,
Abedare 1o moh,

s Hoboplote dko o efoprijuom oo
RET 1) g, = e KmEaniouds ko
poovTidae BAmE o cedifa 165

KépTng yevikrg xpriong

Mg 10 wdagupo ey Tocorfiwy

KpEOTos, OrANpod WMol KpEUUU-

D), PoivICrad), poiigy B0 Mgy, To
EoyiHe EokKwY KOPE kO 10 TRIQIP0 KoL
mrmepiod, (ayopnc. TOMEIoUVES mm VDU
Sev e pETENm

My KivBuvog tpouponopod
Towobeiehelopmpeine rov Kdprn yevmric
MG W JE QT OO HEWD 10% Jna-
icrad kivapane. Mepe oyyiCEie ng AEmidog rou
EVBETOU prymipion YEVIENG KPOTE HE YU
yEpia, Mnv BalETE 10 ¥Epi oog moré uEga o0
morp rou kogmn yevikrc xofqons! Mo iy
QEQPEST TV KOUPEVLW T UE Y TPORE
MLy HE ETTOIETTE R ndkAnha Bor B
HEOD (77, KOUiih)




Mpoooxn!

O KOPTNG YEVIKNG XPAoNG DOUAEUE! HOVO pE

YEPA BIOWMEVO KATTAKI.

= EIK.

1. TotmoBetrioTe TO doxeio. MNpooéfTe £dw

TO ONUGd! (—3-). MupioTe To Boxeio BeCI6-

OTPOPA PEXPI TEPHUA.

MpooBéoTe Ta UAIKA.

ToTroBETEITE TO KATTAKI KAl TO OTPEPETE

oe€i6aTpo@a. H puTn Tou Katrakiou

TIPETTEN VO BPIOKETAI HEXPI TO TEPUA OTN

OXIOMN Tou doyeiou.

4. >uvdéaTe 10 @I oTnv TTpida. MNupioTe Tov
TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN OTN Babuida
M kai KpaTrOTE TOV.

Y1modei§n: Ooo TepIcoOTEPO TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINUEVN N CUOKEUN, TOOO WIAOTEPO

€ival To KOWIPO/TPIWIHO. X€ APWHATIKA XOPTA

MTTOPEl TO EMOUPNTO ATTOTEAECHA KOWiHATOG

va £xel emTeuxOei AN PMETA aTTd TTOAU

ouvTopo didoTnua atrd T Béon og Asitoup-

yia. ‘Eva ouvtopo «ayylypa» 1ng fabuidag M

pTTOpEi va gival dn apkeTo.

m  Metd Vv emmeepyacia aprioTe eAeUBepO
TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN. ATTOOUV-
O€0TE TO PIG.

MeTd TV gpyaocia

m 3TPEYTE TOV KOPTN YEVIKAG XProNg
avTiBeTa TTPOG TN GOPA TWV OEIKTWV TOU
poAoyioU Kal aQaIpéOTE TOV.

m  AvarrodoyupioTe Tov KOQTN YEVIKAG
XPNoNG, Ta KOPUEVO/TPIMPEVA TPOPIUA
TTEQTOUV OTO KATTAKI.

m  KpatrjoTe oTaBepd TO KOTTAKI. ETPEWTE TO

Ladl

O0oxEio apIoTEPOOTPOPA KAl AQAIPEDTE TO.

m  AQaipéoTe Ta KATAAOITTA TWV KOPUEVWV/
TPINMEVWY TPOPINWYV PE KATAAANAO
BorRBnua (1r.X. KOUTaN) atréd 1o doxeio.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptripata apéowg
META TN XPHON. = «Kabaplouog kai
ppovtidar BAEe otn oedida 165

KaBapiopdg kal ppovTida el

KaBapiopég kai @povrida

H ouokeun &€ xpeiddetal ouvTripnon!
O KOAOG KaBapIoPOG eyyudTal pIa PEYAAN
dIGpKeIa QWAG.

Ievikég uTrodEieIg

m  KaBapioTe 6Aa Ta e€apTrApaTa auéowg
peTa TN xpRon. ‘Etol dev EnpaivovTal Ta
uTtoAgippaTa kai &€ @OgipeTal TO TTAACTIKO
(1r.%. a1rd aIBépia EAaia OTa PTTAXAPIKG).

m  Katd nv emegepyaoia m.x. Ta kapdta
KaI TO KOKKIVO AdXavo dnuioupyouv
OAAOILTEIG TOU XPWHATIOUOU OTA
TTAQOTIKG PEPN, Ol OTTOIEG PTTOPEI Va
OTTOUOKPUVOOUV PE JEPIKEG OTAYOVEG
Aadiou @aynTou.

Mpoocoxn!

— Mnv xpnoiyotroigite KABAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1) OIVOTIVEUA.

— Mn xpnoIpoTTOINOETE KavEva KOPTEPO,
aIXunNPEOS ) HETAANIKO QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoiyotroigite okAnpd travid i
KaBapIOoTIKA.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKG PJEPN OTO
TIAUVTAPIO TWV TTIATWV, ETTEIBN UTTAPXEI
KivOuvOg yIa HOVIPEG TTOPAPOPPUITEIG!

— KabBapiCete TPOOEKTIKA Ta EAAOUOTA TOU
KOAOBI0U COUPWHATOG YIa VA PNV Ta
KOTAOTPEWETE.

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

— [lpoooxn katé Tnv epyacia Pe Ta
KOQTEPG axaipia.

— [idvete TOo paxaip! YEVIKAG Xpriong pévo
atré 10 TTAACTIKO TTEPIBWPIO AABAG.

— [dvere Toug diokoug KOTT G HOVO OTNV
dkpn.

— Mnv atmrAWVETE Ta XEPIA COG TTOTE OTA
KOQTEPA payaipla Kal OTIG KOPTEPEG
OKUEG TOU £EaPTANATOG KOPTN KUBWV.
Mdvete Tov dioko KOTIAG HOVO OTNV TTAG-
OTIKA O0TPOoyYUAR AaBr oTto KEVTPO!

— Mnv ayyilete TO payaipl Tou KOPTN
YEVIKIG XPNONG HE YUUVA XEpIaL.

— o Tov KABaPIoKO TOou paxalpioU Kal
TWV BiOKWV KOTTAG XPNOIUOTIOIEITE HIa
BoupToa.
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el KaBapiopég kal @povrtida

A\ KivBuvog nAextpomrAngiag!

Mpiv Tov kaBapioud TpapréTe To QIS aTTd TNV

mpida.

KaBapiopég Tng Baocikng

OUOKEUNG

m  Mn BuBioete TTOTE TN BACIK CUOKEUN O€
uypd i PNV TNV KPOTHOETE KATW aTTd TPE-
XOUMEVO vEPOS KaI PNV TNV KABapioeTe GTO
TTAUVTAPIO TTIATWV. Mn XPNOIUOTIOIETE
Kavévav aTgokabapioTn.

m  2KOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUNA UE BPey-
pévo Travi. Av XPEIOOTEN, XPNOIYOTIOINOTE
Aiyo uyp6 KaBapIGUoU TTIATWV.

m  2Tn OUVEXEIQ OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN.

KaBapiopudg Tou JTToA, Twv gpya-

Agiwv Kal Twv e§apTNUATWY

m =eTAéveTe OAQ Ta PéPN PETA TN XPRoN
KATW at1rd TPEXOUUEVO VEPD.

m  ATTOOUVOPMOAOYEITE T ECAPTAUATO
TPIv atrd Tov KaBapioud. X auTh TNV
TTEPITITWON TTPOXWPNOTE HE TNV AVTIOETN
oeIpd, OTTWG TTEPIYPAPETAI OTA PHEUOVW-
péva KepaAaia.

m  Metd Tov KaBapiopd agrvete OAa Ta
MEPN VA OTEYVWVOUV KOAA 1] OKOUTTICETE
TQ VO OTEYVWOOUV.

ATroouvappoAoynon epyaAgiou avadeu-
ong yia Kabapiopod

To epyaAeio avadeuang PTTOPEI va aTTogu-
vappoAoynBei yia Tov kKaBapIiGuo.

= Eik. [

1. Ag@aipéoTe 10 epyaleio avadeuong atd
TOV MNXaVIOUO Kivnong.

2. TéaTe TO AYKIOTPO KAl AVACNKWOTE TO
KaTTaKI TOU JNXavIoPoU Kivnong.

3. AgaipéoTe Kal Toug U0 0dovTWTOUg
TPOXOUG a1rod TO TTEPiBAnua. KabapioTe
TIPOOEKTIKA e BoupTaa.

4. Metd Tov KaBapIoPO Kal TO OTEYVWUA
ouvappoAoyeite Eava OAa Ta Pépn PE TNV
avTiBeTn oeipd.
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KaBapiopog eKkXUpwTA

Ma Tov KaBapPIGPG TOU EKXUNWTA OQAIPEITE

TO KOAGBI coupwpaTog atd 1o doxeio TpI-

YihaTog. =Z€TMAUVETE Ta PEPN HE TPEXOUUEVO

vepo.

Mpoocoxn!

KaBapilete TTpOOEKTIKG TO EAdOUaTA

OTO KOAGBI COUPWPATOG YIa VA PNV 1A

KOTOOTPEWETE.

KaBapiopndg k6¢@Tn KUBWV

ATtroouvappoAdynon k6@t KUBwYV yia

Ka@apiouoé

= Eik. M

1. TomoBeTrOTE TNV TTPOCTOCIA PaxalpioU.
ApaipéoTe ToV KO@TN KUBWV atréd 1o
MTTOA.

2. AvoiTe TOUG OUVOETAPEG KAEIoiUATOG.
AaipéoTe 10 dioko paxaipioU padi ue TNV
TTPOCTaCIa PaxaipioU.

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

MaveTe TOov SIOKO KOTING KAl TO TTAEyud

KOTTH G HOVO atTd TO TTAACTIKO PEPOG.

3. AmooTrdoTeE Ta EVOEXOPEVWG UTTAPXOVTA
UTTOAEIJOTA TPOQIWV [E TO KABAPIOTIKO
TOU TTAEYPATOG KOTTAG.

4. AToO0TIA0TE TO TTAEyPO KOTTAG padi pE To
KOBapIOTIKO TTAEYUATOG KOTTAG OTTO KATW.

KaBapioTte Tov Baciké @opéa aTo TTAUVTHPIO

TATWV.

‘OMa Ta dAAa pépn Ta EETTAEVETE TTPOKATOP-

KTIKG KATW a1Td TPEXOUMEVO VEPS. KabapileTe

Ta Pépn We Bouptoa.

KaBapiopog Tou Higep

To doxeio avapeigng (Xxwpig To £vOETO
paxaipt), To KOTTAKI Kal TO Xwvi TTAévovTal oTo
TIAUVTAPIO TNIATWYV. To VOETO paxaipiou unv
TO TTAEVETE OTO TTAUVTAPIO TNIATWY, AAAG KATW
aTTO TPEXOUHEVO VEPO (UNV TO APACETE VO
TTapapeivel JEoa aTo VEPOD).



ATtroouvapuoAoynon £vBeTou paxaipiou
yia KaBapiouod

= Eik.[e]

1. AvarmodoyupioTe 10 Gd€eI0 dOXEIO aVANEI-
&ng. MupioTe 10 évBeTO paxaIpiov aTrd Ta
TITEPUYIa EVAVTIA OTN GOPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyiou. To £vBeTo payaipiol
Aoveral.

2. A@aipéoTe TO £VOETO payaiploU Kail aTro-
MOKPUVETE TO OTEYAVOTTOINTIKO SAKTUAIO.

3. Metd Tov KaBapIouod Kal TO OTEYVWUA
TOTTOBETHOTE TOV OTEYAVOTTOINTIKG SAKTU-
ANlo oTo évBeTO payaipiou.

4. TomroBetAOTE TO £vOETO PaxaipioU aTTd
KATW OTO dOoYEio avAUEIENG KOl OQiETe
oe€16aTpOPa.
2@i¢te TG00 WOTE TO TITEPUYIO VA €UOU-
YPOUUIOTEN HE TN GHjpavon aTo doxeio
avAapeigng.

Mpoooxn!

Mnv ToTToB¢ETEITE TTOTE TO £VOETO PaxaipioU

TToTé XWpIg aTeyavoTtroinon!

KaBapiopog kO6QTN YEVIKAG

xpfong

>ag ouviaToUpE va KaBapiCeTe TOV KOPTN

YEVIKAG XPriong apéowg PeTd tn Xprion. ‘Etol

dev gnpaivovTal Ta UTTOAEipaTa Kol 8e POEi-

peTal TO TTAAOTIKG (TT.X. a1 aIBépia EAaia

OTa PTTaXapPIKA).

Mnv TTAéveTe TO BoxEiO pE Kivnon oTo TTAU-

VTAPIO TTIATWYV, GAAG va TO KaBapigeTe KATW

atréd TpeXoUEVo vepd pe BoupTtoa. Mnv 1o

agrivete Yéoa oe vepod!

MNa 1o oTéyvwpa amoBeTeTe TO SOXEIO PE

Kivnon TTpog Ta eTTAvVw.

AvTtipeTwtmion BAaBwv

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mpiv atrd TNV avTigeTWTTIon piag BAGRNg
TPABAETE TO PIG aTTO TNV TTPIa.

ZnMAvTIKN UTTodEIgn:

‘Eva 6@AAUa OTO XEIPIOUO TNG GUCKEUNG, N
EVEPYOTTOINON TWV NAEKTPOVIKWY ACQAAEIWV
| k&toia BAGRN TNG CUOKEURG onuaTOd0-
ToUvTal hE TO avaBOofnua Tou QwTeIvoU
OoKTUAiou (€£vdeign Aeiroupyiag).

AvTipyetwTrion BAaBwv el

BAdGBn:

H ouokeun dev epyadetal TTAEOV.

MeavA airia:

H ouokeur) utTep@opTWONKE (TT.X. MTTAOKAPI-

OMa epyaAgiou atrd £va TPOPIPO) KAl EVEPYO-

TTOINONKE N NAEKTPOVIKI) ACPAAEIQ.

AvTiygTwION:

m  OfoTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN OTO
0/off.

m  ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  AVTIUETWTTIOTE TNV AITia TNG
UTTEPPOPTWONG.

m  O¢teTe TN ouokeun Eava o€ Asitoupyia.

MOéavn aiTia:

MpooTadroaTe va TOTTOBETACETE TO UTTOA 1

TO WiEP OTNV EVEPYOTTOINUEVN CUCKEUN.

AvTigeTwTTiOoN:

m  OfoTe TOV TTEPIOTPEPOHUEVO OIAKATITN OTO
0/off.

m  ATTOGUVOEDTE TO QIG.

m  TOTTOBETAOTE TO UTTOA 1 TO Wigep.

m  O¢1eTe TN ouokeun Eava oe Asitoupyia.

BAdGBn:

H ouokeun dev Eekiva.

MeavA aria:

Ta pépn dev gival cwoTd ToTroBeTNUEVA. TO

KOTTAKI TTPETTEI VA Eival EVTEAWG KAEIGUEVO.

AvTipygTWION:

m  O£oTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN GTO
0/off.

m  ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  TOToBeTAOTE CWOTA TA €PN CUPPWVT
ME TIG 0dnyieg Kal KAEIOTE EVTEAWG TO
KOTTOKI.

m  O¢fteTe TN ouokeun Eavda o€ Asitoupyia.

ZnMAVTIKA UTTodeign:

2 ¢ TTEPITITWON TTou N BAGRN dev pTropei

£T01 VO OTTOKATOOTOOEl, aTTEUBUVOEITE
TTOPAKAAW OTNV UTTNPECIa €EUTTNPETNONG
reAaTwv (BAETTE diEuBUvVOEIg UTTNPETiag
eCuTTNPETNONG TTEAATWV OTO TEAOG QUTOU TOU
@UAAadiou).
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el Eidikd e€aptipara

E1dikd e§apTiparTa

(©168¢0n oTa €181KA KATAOTAKATA, av BEV
TTEPIEXETAI OTOV £EOTTAIONO TTAPAdOONG)
AioKog yia TTaTdTEG TNYAVNTEG
(MUZ45PS1)

Ma TNV KOTTA WUWV TTOTATWVYIA TNYAVNTEG
TTOTATEG.

Aiokog Aayavikwv yla TV acIaTiKn
kouliva (MUZ45AG1)

KoBel ppouTa kal Aaxaviké o€ AeTITEG QPETEG
yla Thv aolaTIKr) Koudiva.

Aiokog Tpigiparog xovrpog (MUZ45RS1)
Ma 10 TPiYIPo WHAG TTOTATAG TT.X. YIA Thyavi-
TEG 1| TTATOTOKEPTEDEG ATTO TPIYPEVN TTATATA.
Aiokog yia Tpigipgo ardrag (MUZ45KP1)
Ma 70 TPIYIUO WHWV TTATATWV YIa ThYAVNTEG
TratdTteg EABETIOC Kal TTaTaTOTNYAVITES YIa
TNV KOTT PPOUTWY KAl AOXAVIKWY OE XOVTPEG
PETEG.

Atréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIA PE TPOTTO
@IAIKG TTpOG TO TrEPIBAAAOV. AUTH N

mmm  JUOKEUN XOPAKTNPIZETOI OUNQWVA PE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicIa yia
Jia ardoupaon Kal agiotroinon Twyv
TTAAIWV CUCGKEUWY HE IGXU 0" OANn TNV
EE. lNa Toug TpOTTOUG OTTOKOMIBNG
TTOoU 1I0XUOUV ETTi TOU TTAPOVTOG, Ba
006 EVNUEPWOEI O €18IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig 6TT0IEG AAAQYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyylnon koAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdaTnUa €ikool TEOodpwy (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa tnv
TTaPOXI TNG Eyyunong aTtaITeital N €TTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPw XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIag TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOQOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KaI TNG AVTIKATAOTACGNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUAAIVA, AQUTITAPESG KATT.). ATrapaitnTtn TTpoU-
TOBEDN yia va IoXUel N eyyUnon givail n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Kol Ol €TTi TTapadeiyuaTi ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong tng
OUOKEUNG, akaT@AANAN auvTrpnon amd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atroé e§wyeveig TTapdyovteg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A 1IaQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TePITITwaon TTouU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACGOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To eEouaiodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPAON YIO TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
Xpéwaon yia avToAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To EouaiodoTtnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKiakEG ZUOKEUEG
A.B.E. epboov dev mpaypatotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAvV TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovtal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouciodoTnuévo
oguvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KOAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTTOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAIl ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTauel av attokoAAnBouUv, aAAoiwBoulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apiBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotég ) kaBapiopoug Tou éAaBav xwpa o€ KEVIpo ZEPPIG un £&ouaiodotnuévo atd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPIONG KaI/f OTa OXETIKA £yypaga XPAong, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPAOia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPAXEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1| €60UTI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUOKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpBwaon TNG KATOTTIV TTOTOToiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o Egouaiodotnuévo ZEpPig (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTmiokeun A N avTikATaoTaon EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIGVTOG.

11. E€apTrpaTa kot UANIKG TTou avTiKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong EMOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° xAu EBvIkAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABNVA ... 17° xAu EBvikrig 0d0U ABnvwv — Aapiag & Motapol 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Narpa . ... XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeeen NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..t ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 nUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak i¢in tasarlanmis-
tir. Cihazi sadece eviniz i¢in hazirlayacaginiz miktarda urinler igin
kullaniniz.

Cihaz, besinlerin karigtirilmasi, yogrulmasi, ¢irpilmasi, kesilmesi ve
rendelenmesi i¢in uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya madde-
lerin islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak ¢esitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkunduar. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun, verilen bilgilere gore hareket
edin ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayin! Cihazi bagka
birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendi-
rilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olma-
lar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmaldir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari gocuklar
tarafindan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kab-
losunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlu
tehlikenin 6nlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tum onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleri-
niz nemli veya i1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, parga-
larini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar parcalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin tamamen durmasini bekleyiniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima
tikaci kullaniniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (Orn. pisirme kasigi) sokmayiniz.

Keskin bicaklar ile calisirken, kabi bogaltirken ve temizlik yapar-
ken dikkatli olunuz. Temizlik icin firga kullaniniz.

Universal bigak agizlarina giplak el ile dokunmayiniz. Universal
bicagi kullanmadiginiz zaman bigagi her zaman koruyucu parga-
sinda muhafaza ediniz. Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini
sadece kenarlarindan tutunuz!

Mikser kabi cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokma-
yiniz! Mikser kabini sadece tahrik sistemi durma halindeyken
cikartiniz/takiniz. Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Kesinlikle kip kesici Unitesinin kenarlarindan veya keskin bigak-
larindan tutmayiniz. Kesme diskini ve kesme 1zgarasini sadece
plastik bolumlerinden tutunuz. Kup kesici Unitesini kullanmadigi-
nizda, her zaman birlestirilmis ve bigak koruyucu takilmis sekilde
muhafaza ediniz.

/\ Yanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢alisilirken kapaktaki huniden
sicak buhar ¢ikisi olur. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

/\ Bogulma tehlikesi!
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

A\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi i¢in gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos ¢alistirmayiniz.
Karistirma kabini 80°C’nin Uzerinde sicakliklara maruz birakmayin.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 181

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

4]
®

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz

icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintil bilgileri internet say-
famizda bulabilirsiniz.

Dikkat! Donen aletler.

Dikkat! Dénen bicaklar.

Icindekiler

Amaca uygun kullanim ...........ccccceoeeen. 170
Onemli giivenlik uyarilari......................... 170
Genel BaKIS.......oceveviiiiiiieceeec 172
ik kullanimdan 6nce............cccoceeurennese. 173
Pargalar ve kumanda elemanlari............ 173
HaziriK ..o 174
Aletlerin kullanilmasi...........ccccoveeeinnenn. 174
Dograma diskleri...........ccccoviiiniiecinnenn. 175
Narenciye sikma Unitesi .........ccccevneee. 177
Su sikma santrifijl.........cccceevveeininiennen. 177
MIKSET ... 178
Mikser igin drnek tarif.............ccocveernneen. 178
KUP KESICi ..eveviiiieiiiiiiiiee e 179
Genel dograyiCl .....coccvvevieeeeniieeeieeee 180
Temizlik ve bakim ..........ccoceviiiieiinienns 181
Ariza durumunda yardim...........cccceeveee. 182
Ozel aKSESUar..........ccocccveveeeeeeeereee. 183
Elden ¢gikartilmasi.........cccceeviviiiinecinnenn, 183
Garanti......ccocceeeiiiee 183
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Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

Genel Bakig

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
= Resim
1 Anacihaz
a Doner salter
b Isikl halka (calisma géstergesi)
¢ Tahrik (2 veya 3 kademeli *)
d Kablo saklama bdlmesi
Kap
Tahrik ekseni 1 (gri)
Tahrik ekseni 2 (siyah) *
Kapak
a Tikag
b Tikac pargasi
6 Aletler
Alet tutucu
Bigak koruyucu pargasi ile birlikte
Universal bicak
Yogurma kancasi (plastik)
Cirpma teli
Cirpma teli igin disli gévdesi
isk mesnedi

abhbwbd
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8 Dograma diskleri *

a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

b Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince
Rendeleme diski — orta incelikte
Rendeleme diski - kaba
Patates hamuru diski
Patates kizartmasi diski
Asya tirl sebze diski
9 Narenciye sikma unitesi *

a Sizme sepeti

b Sikma konisi
10 Su sikma santrifiijii *

a Rendeleme kabi

b Filtre sepeti

¢ Kapak

d Su sikma santrifiji icin tikag
11 Kiip kesici *
Ana mesnet
Kilitteme mandali
Kesme izgarasi
Kesme diski
Bigcak koruyucu
Kesme izgaras| temizleyici
12 Genel dograyici *

a Tahrikli kap

b Kapak
13 Mikser

a Tritan karnigtirma kabi

b Bigak Unitesi

¢ Kapak

d Malzeme ilave etme agzi

e Huni

* modele bagh

-0 Qo0

«Q

-0 Q0T

ilk kullanimdan énce tr

ilk kullanimdan once

Yeni bir cihaz ilk kez kullaniimadan énce
ambalajindan gikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m  Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan digari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini gikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugunu ve
g6rinur bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. =» Resim

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 181

Pargalar ve kumanda
elemanlarni

Onemli!

Kap, genel dograyicinin kapagi/kabi ve
karistirma kabi mikrodalga firinda kullanil-
maya elverigli degildir!

Renkli isaretler

Cihazda 2 veya 3 kademeli bir tahrik
mevcuttur (modele gore). Her hiz kademesi
farkh renklerle isaretlenmigtir (siyah, gri

ve kirmizi). Bu renkli igsaretler, aksesuar
parcalarinin lizerinde de bulunur. Aksesuar
parcalari otomatik olarak dogru hiz kade-
mesi ile baglanir.

Dusiik devir sayisi, siyah,
tahrik ekseni 2 ile

Kup kesiciyi kullanmak igin.

Orta devir sayisi, gri,

tahrik ekseni 1 ile

Dograma disklerini, narenciye sikma
Unitesini ve su sikma santrifujund
kullanmak igin.

e

Yiiksek devir sayisi, kirmizi,
tahrik ekseni yok

Mikseri ve genel dograyiciyi kullan-
mak igin.
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tr Hazirlik

Isikh halkali déner salter

=> Resim [&

Doner salter ile istenen hiz segilir veya
cihaz kapatilir. Kullanildigi stire boyunca
entegre 11kl halka yanar. Cihazin
kumandasinda bir ariza olmasi, elektronik
sigortalarin atmasi veya bir cihaz arizasinin
olugsmasi halinde, cihaz artik agilamaz ve
1sikli halka yanip soner.

Dikkat!

Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz. Cihazin kapak agilarak durdurul-
masi, cihazin hasar gérmesine neden olur.

M Max. devir sayisina sahip anhk
calistirma kademesi. istediginiz
sure icin salteri sabit tutunuz.

0/off Durdur/Kapat

dak Calisma hizi, disik devir sayisin-

- dan yuksek devir sayisina kadar

maksi- kademesiz ayarlanabilir.

mum
Pulse En yuksek devir sayisi ile
fasilall calisma modu. Mikserde
orn. Milkshake yapmak icin
onerilir.

Kablo saklama bélmesi

=> Resim

Cihazda bir kablo saklama bdlmesi mev-
cuttur. Figli kablonun uzunlugu, kablo disari
cekilerek veya geri itilerek gereken sekilde
ayarlanabilir.

isi tamamladiktan sonra kabloyu kisa hare-
ketlerle kablo saklama bdlmesine geri itin.

174

Hazirhk

m Ana cihazi diiz, temiz ve saglam bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m  Fisli kabloyu gereken uzunluga gekerek
ayarlayiniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

— Elektrik fisini ancak, cihaz ile calismak
icin gerekli olan tim hazirliklarin tamam-
lanmis olmasi halinde takiniz.

— Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle
kabin veya dolum agzinin icine
sokmayiniz.

— Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir suire hareket etmeye
devam eder. Aletleri/ aksesuarlari
sadece tahrik dururken degistiriniz.

Onemli!

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra
devreye sokunuz.

— Kap dogru sekilde takilmadiginda ve
kapakla kapatiimadiginda cihaz galistiri-
lamaz. Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmalidir.

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz.

Aletlerin kullaniimasi

A\ Yaralanma tehlikesi!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin
veya dolum agzinin igine sokmayiniz.
Kapaktaki ilave etme agzina,herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz.

Universal bigak -
Dograma ve kiyma igin.
A\ Yaralanma tehlikesi!

Universal bigak agizlarina giplak el ile
dokunmayiniz. Universal bigagi kullanma-
diginiz zaman bigcagi her zaman koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Universal

bicagdi sadece plastik tutamak kenarindan
tutunuz.



Yogurma kancasi (plastik)
Hamurun yogrulmasi ve

dogranmamasi gereken malzemelerin

(6rn. kuru Gzum, gikolata parcaciklar)
hamura ilave edilerek karistiriimasi igindir.

=> Resim 1]

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat dénus yoninde
ceviriniz.

2. Tahrik ekseni 1’i yerine oturuncaya
kadar alet mesnedinin icine bastiriniz.

3. Alet mesnedini tahrik ekseni ile tahrike
takiniz. Universal bicadi veya yogurma
kancasini alet mesnedine takiniz ve
birakiniz.

Dikkat!

islenecek malzemeyi daima

aletleri taktiktan sonra ilave ediniz.

4. Malzemeleri ilave ediniz.

5. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igarete dikkat ediniz (—g-).

6. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
dénus yoniinde geviriniz.

7. Elektrik fisini prize takiniz. Doner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

8. Malzeme ilave etmek igin, ddner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz. Tikaci
cikariniz ve malzemeleri ilave etme agzi
Uzerinden doldurunuz.

m Sivi malzemeleri tikag lizerinden ilave
ediniz. Tikag parcasi 6lgme kabi olarak
kullanilabilir.

9. Islemden sonra doner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

Kabin bosaltiimasi

10. Kapagdi saat dénus ydénunln tersine
dogdru ceviriniz ve ¢ikartiniz.

11. Alet mesnedini, Universal bigak ve/veya
yogurma kancasi ile birlikte canaktan
disari ¢gikariniz. Aleti, alet mesnedinden
cikariniz.

12. Kabi saat dénus ydninde tersine dogru
geviriniz ve gikariniz. Kabi bosaltiniz.

Dograma diskleri tr

m  TUm pargalari kullandiktan hemen sonra

temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”

bkz. sayfa 181

Cirpma teli

Kaymak, kremsanti ve hafif hamurlar %

icin kullanilir. Kati malzemeler igin

uygun degildir.

= Resim[d

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat dénus yoninde
geviriniz.

2. Tahrik eksenini tahrike takiniz.

3. Cirpma telini yerine oturana dek disli
govdesine takiniz.

4. Disli gévdesini hafifce gevirerek tahrik
eksenine takiniz.

5. Malzemeleri ilave ediniz.

6. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igarete dikkat ediniz (—g-).

7. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
donis yonunde geviriniz.

8. Elektrik figini prize takiniz. Déner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

m islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m  TUm pargalari kullandiktan hemen sonra

temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”

bkz. sayfa 181

Dograma diskleri

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bicaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve tut-
mayiniz. Diskleri sadece kenardan tutunuz!
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin icine itmek

icin daima tikaci kullaniniz.
Cevrilebilen kesme diski — -
kalin/ince
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

ince kesme tarafi igin “3”
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tr Dograma diskleri

Dikkat!

Cevrilebilen disk sert peynir, ekmek,
sandvi¢ ekmegi ve cikolata kesmek igin
uygun degildir. Pigsmis, nisastali patatesler
ancak soguduktan sonra kesilmelidir.

Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince

sebze, meyve ve peynir rendelemek
icin kullanihr, sert peynirler harig
(6rn. Parmesan).

Cevrilebilen rendeleme diski Gzerindeki
tanim:

Kaba rendeleme tarafi igin “2”

ince rendeleme tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilir rendeleme diski, findiklari rende-
lemek i¢in uygun degildir. Yumusak peyniri
sadece kaba taraf ile rendeleyiniz.
Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir

(6rn. Parmesan), sogutulmus cikolata ve
findik rendelemek igindir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynirlerin ve
dilim peynirlerin rendelenmesi i¢in uygun
degildir.

Rendeleme diski, kaba

Orn. patatesli tava keki veya goz-
lemesi ya da patates koftesi yapilacak ¢ig
patatesi rendelemek icin kullanilir.

Patates hamuru diski
Rendelenmis patates kizartmasi
veya patates hamuru kizartmasi yapilacak
¢ig patatesi rendelemek, ayrica meyveleri
ve sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek
icin kullanihr.

Patates kizartmasi diski

Patates kizartmasi yapilacak ¢ig
patates kesmek igin kullanilir.

Asya tiirii sebze diski -
Asya turl sebze yemekleri icin ince
seritler seklinde meyve ve sebze keser.
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Bilgi: Patates kizartmasi diskini ve/veya
Asya tirl sebze diskini bigak ile yukariya
dogru itiniz. Diger kullanimlar igin de elve-
rigli diskleri, yetkili saticilarda bulabilirsiniz
(bkz. Bélum “Ozel aksesuar”).

Uniteli tikag
= Resim @
Tikag iki sekilde kullanilabilir.

Varyant 1: Orn. Otsu baharatlar, pirasa,
havug igin. Tikaci kapaktaki delige takiniz.
Besinleri tikag Unitesi ile igeri itiniz.
Varyant 2: Orn. Elma, patates igin. Tikag
Unitesini tikaca takiniz ve iki parga birbirine
baglanana dek ceviriniz. Besinleri tikag ile
iceri itiniz.

= Resim [

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (—g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat dénus yonunde
geviriniz.

2. Tahrik eksenini tahrike takiniz.

3. Diski, koruyucu mahfazasindan
¢ikartiniz. Diski disk mesnedine takiniz.
istediginiz kesme/rendeleme tarafini iist
tarafa geviriniz. Diski, disk tutucunun
kavrama duzeni diskin ilgili deligine
girecek sekilde takiniz. Disk, disk tutu-
cunun yan uglari Gzerine oturmalidir.

4. Disk tutucuyu hafif gevirerek tahrik
ekseni Uzerine takiniz.

5. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada isarete dikkat ediniz (—g-).

6. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
doénis yénunde ceviriniz.

7. Elektrik figini prize takiniz. Doéner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

8. Kesilecek veya rendelenecek malzeme-

leri doldurunuz ve tikagla hafif bir baski

uygulayarak igeri itiniz. Gerekirse, mal-
zemeleri 6nceden dograyip kucultiniz.
islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUum pargalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapigsmaz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 181



Dikkat!

Islenen malzemeler disk mesnedinin alt
kenaring ulagmadan dnce iglemeyi sonlan-
dirimiz ve kabi bosaltiniz.

Bilgi: Gikolatay galstirmaya baslamedan
eyl doldurunuz ve Uzerini bikag ke
olindz, Galghirmaya bagladikian Sonr

tikag e igariye dogru tiniz,

NHI‘EI"IEI]FE sikma

unitesi

Limean, portakal, greyfurt gibi naremciyelerin

sikip suyunu cikammak igin kullanlir,

Dikkat!

Marenciye sikrma lnitesini sadece komgle

manke edilmig durumdayken kullanmz,

== Resim [

1. Kabi yarine takiniz. Bu sirada isareta
dikkat ediniz (-3-). Hab dayanak
nokiasina Kadar saal dinig ydadinde

ceviriniz,
Tahrik eksanini tahnke takKimiz.

Slzges sepetini tahrik aksanine takiniz.
B sirada iganete dikkat ediniz {-3-).
Slhzges sepetini saa1 dinilg ybnlnde
caviriniz, Sizgec sepstindeki dil, sonuna
kadar kabin utamefindaki yuvaya giip
oturmalidir.

4. Marenciye suyu sikma konising takinz
we olurmas igin Bastinnie

5. Elekirik figini takimiz. Ddner salier min
konumuna ayarayiniz.

6. Ikiye baldiflnlz narenciye meyvesini
sikma konisinin Dzerne bastinmz,
Sikilan su kabin iGine akar,

m Islemden sonra diner salierl Dloff
konumuna ayarlayimiz. Elektrik figini
cekiniz.

s Tim pargalan kullandikian hemen sonra
lemizlemeniz. Biylelikie arhiklar kuruyup
yapISMaz, == “Temizik ve bakim” bkz,
sapls 181

Dikkat!

Dolum seviyesine dikkat ediniz. Iglenebile-

cak azamd miktar: 1000 ml mayva suyw.

bl

Margnciye sikma lnitesi tr
Su sikma santrifljd
Cekirdekli meyvelerin (bm. eima,

armut), tanell meyvelerin, cekirdag|

glinmis gekirdakli meywelarin we sebzelarin

(Brn. havug, domates) suywnu Sikmak igin.

== Resim I

1. Kabi yerne takine. Bu sirada isarels
dikkat ediniz {-3-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat donls yinlnda
pEviriniz

2, Tahrik eksenini lahrike takmiz,

3. Fitre sepetini rendelems kabanin igine
yarlastiriniz.

4. Saat dénls ydnlnin tersine gendrme.

B, Su sikma santrifljini kaban igine
yerleslininiz,

B. Su sikma santrifljinin kapagini tikag ila
birikte takimiz. Bu sirada isarate dikkat
ediniz [-F-).

T. Kapa{, dayanma noktasina kadar saat
donig yhinlnde ceviriniz

B. Elekirik figinl prize takimz, Diner salber|
min Eonumuna ayanayinz.

s Meywe vaya sebzeler doldurma delifine
dokdurunuz ve tikag ile hafifoe bastirarak
ciflazin igine iliniz, Gerekirse, malre-
meler bnceden dedrayip kbglitlnlz
islemin sonunda dBner sater kisa bir
slire max kademasine alimz ve cihaz
ryvenin etindeki Su tamamen gikin-
chya kadar calshinne

m Islemden sonra doner satterl 0fof
konumuna ayariayimz. Elektrik figini
pakiniz

m T parcalan kullandiktan hamen sonra
lemizlemeniz == “Termizik we bakim”
biz. sayfa 181

Dikkat!

Kab zarmnaminda bogaltinz

= En fazka 500 g iglediklen sonra

= Sikilan su rendelemea kabing ulasmadan
onca.
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tr Mlikser

Mikser

Sivi we yan kal guda maddelerinin
kanstiniimasi, ¢i) sebze ve mayvele-

rim dogranmasyiryilmas:, yamekla-
rim pdire halime getinlmesi igin,
Tritan kangtirma kal

Tritan, kinlmaya karsi dayanikli olan, tat ve
koku dzellikan olmayan bir plastiktic. Tritan
kangtirma kabinda buz wa donmus gedalar
ighenekilir,

M yaralanma tehlikesi

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle

miksarg glinizi sokmayiniz! Mikseri

sadece tahrik sistemni durma halindeyken
kartifE Makiniz, Bicak infesine bigakki-
nna ciplak el ile dokunmaymiz,

4 Yanma tehlikesil

Mikserde sicak malzemeler ile calgdirken
kapakiaki huniden sicak Buhar gk alur,
Enm fazla 0,4 lire sicak veya kiplren s
dokdurunuz.

Dikkat!

Kangtirma kabin BO"C'nin dzerinde sicaks

liklara maruz birakmayin.

== Resim M

1. Miksed takimiz. Bu sirada garete dikkat
ediniz {5 ). Mikser dayanak noktasina
kadar saal diaiis yonlnde gevirniz,

2. Malzemslen llawa ediniz.

iE lenacek miktarliar

Kah besinler aptimum 80 g
Sivilar arm.1.5L
Bicak vaya kipliren arm. 04 L
Sovalar

3. Kapaf takiniz we saat dinis yonlnde
caviriniz. Kapaktaki dil, mikser kulpun-
daki yank igndeki temas pargasina
sonund kadar cevrilip ofurtubmalidir

Dikkeat!

— Miksari kesinliide bos calistirmayiniz.

—  Miksar ancak kapaf) takibmis ve kiliten-
mis durumda galigir,

4, Elekirik Rgini prize lakinz, Ddner galteri
istedifiniz kademeyes ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi

5. Malzeme llave etmek Igin, diner salterl
Weff konumuna ayarayiniz. Kapads
kariniz ve malzemelen doldurunuz
WEYl

B. Huniyi gikanniz ve kati malzemalen
ishandikga (leve etme agzi Uzerindan
ilawe ediniz.

T. S malzemeben huni zedinden ilave
ediniz

m Islemden sonra divner salierl 0/off
konumuna ayariayiniz. Elektrik fisinl
cakiniz.

s Tiirn pargalan kullandsktan hemen sonra
lemizlemeniz. == “Terhizhc ve bakrm”
biz, sayfa 181

Yararh bilgi: ©n temizlik izin ana cihaza

takil olan miksere biraz bulagik deteranl

Su dokiurenuE. Birkad saniye siesince M

kademesine ayarayiniz. Deleranli suyu

dikip bosaltinez ve mikser temiz su lle
duwrulayiniz.

Mikser icin &rnek tarif

Sporigin igecek

= 270 g bal
(buzdolabindan, 5°C)

— 5ptoz targan,

- 230 g sit

a  Bal ve tarcin miksens koyup B kademas-
sinde kanghinmz,

m 5 saniye sonra st ilave ediniz ve
3 saniye daha kanstinmz.

Tawsiye edilen islerme miktadanna ve slre-
lesring dikkat ediniz, == Resim &2




Kup kesici

Besinleri kiip seklinde kesmek igin,

kip kesici.

/\ Keskin bigaklar/doénen tahrik
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Kesinlikle cihaz uzerine takilmig kip kesi-

cinin igine elinizi sokmayiniz! Kip kesiciyi

sadece tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz/
takiniz. Kip kesicinin pargalarina ayril-
masinda/birlestirilip monte edilmesinde,
kesme diskini sadece plastik tutamagin orta
kismindan tutunuz.

Kullanma bilgileri!

m  Kiip kesici sadece patates (¢ig veya
pismis), havug, salatalik, domates,
biber, sogan, muz, elma, armut, cilek,
kavun-karpuz, kivi, yumurta, yumusak
sucuk-salam (6rn. Mortadella), pisirilmis
veya kizartilmis kemiksiz kiimes
hayvani etleri kesmek i¢in uygundur.

m  Cok yumusak peynir (6rn. Mozarella,
beyaz peynir) islenemez. Kesme
peynir (6rn. Gouda) ve sert peynir
(6rn. Emmentaler) icin bir seferde veya
asamada islenen miktar 3 kg Uzerinde
olmamalidir.

m  Cekirdekli meyveleri ve ¢ekirdegi
alinmis gekirdekli meyveleri (elma,
seftali vs.) islemeden 6nce cekirdeklerini
cikartiniz.

m Pismis veya kizartiimis etleri islemeden
o6nce kemiklerini ayiriniz.

m Besinler dondurulmus durumda
olmamalidir.

Kup kesici tr

Dikkat!

— Bu bilgi ve uyarilara uyulmamasi duru-
munda kiip kesicinin, kesme i1zgarasinin
ve doner bigagin zarar gérmesi s6z
konusu olabilir.

— Kup kesici amaci diginda kullanilirsa,
yapisi degistirilirse veya gerektigi gibi
kullaniimazsa, olusabilecek hasarlardan
Robert Bosch Hausgerate GmbH
sorumlu tutulamaz. islenmesine izin
verilmeyen besinlerin islenmesinden
dolayi olugan hasarlar (6rn. kérelmis
veya deforme olmus bigaklar) igin de
herhangi bir sorumluluk kabul edilmez.

Onemli bilgiler:

— Besinlerde kemik, ¢ekirdek veya baska
sert parga olmamalidir.

— Meyve/sebze cok fazla olgunlasmis
olmamalidir, aksi halde suyu akabilir.

— Pisirilmis besinleri kesmeden dnce
sogumasini bekleyiniz, bdylelikle mey-
veler daha sert olur ve kesme sonucu
daha iyi olur.

— Cihazin icine besin iterken, tikaca daha
fazla veya daha az basing uygulanarak
kiplerin uzunlugunu belirleyebilirsiniz.

— Kup kesici sadece sikica gevrilip kapatil-
mis kapak ile galisir.

Calisma hizini kesilecek besine gére

seginiz.

Dikkat!

Kip kesici ile galisirken asla fasilal ¢alisma

modunu (darbe) kullanmayiniz.

Diisiik galisma hizi (min):

Pismis patates, havug ve yumurta, salatalik,

muz, cilek, kavun-karpuz.

Orta ¢alisma hizi:

Cig patates ve havug, yumusak sucuk-sa-
lam (6rn. Mortadella), dilim peynir, sert
peynir, biber, domates, sogan, elma, kivi.

= Resim [{

1. Kesme izgarasini ana mesnede yerlesti-
riniz. Deliklere dikkat ediniz!

2. Kesme diskini bigak koruyucu ile ana
mesnede yerlestiriniz.

3. 3 kilitteme mandalini yerlerine oturana
kadar iceri dogru bastiriniz.
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tr Ganal dofrayc

4. Tahnk ekseni 2'yi tahrike takimz.

Dikkat!

Kip kesici igin mullaka tahrik ekseni 2'yi

kullamimz (Resim (Y - 4).

5. HKabi yerine takiniz. Bu sirada isareta
dikkat ediniz (-5 ). Kab dayanak
nokiasing kadar saat diinig yindinde
Ceviriniz,

B. Kip kesiclyl kaba yerestiriniz. Kip

kesicidekl isarel kabin tutamag) lle

ayn hizada odmalhdir. Hlp kesic, ahrik
ekseninin dzerineg tam yedesmelidicl

Gerekirse Digak konsyucy yardimiyla

bigak diskini dogru konuma gevininiz.

Bigak komyucuyu ¢ikartiniz.

Kapaf tikag be birikte takiniz. Bu

sirada garete dikkat ediniz (3.

B, Kapaf, dayanma noklasing kadar Saal
donis yoninde gevirinlz. Kapadn dis
sonuna kadar kaban tutamagindak
yuvaya girip odurmaldir.

10, Elekirik fgini prize takiniz, Dines galkeri
istedifiniz kademeye ayarayiniz.

m Kesiecek olan malzemeler] doldurma
deligine doldununuz ve tkag ile hafifge
bastirarak cihazin iging tiniz. Gane-
kirse, malzemelen Gnoeden dograyip
kiigiltiniiz.,

Dikkat!

Kab zamaninda bosaltine:

= En fazla 500 g igledikben sonra,

= Kipler, kip kesicinin alf kenanna ulag-
rmadan onoe,

Kabin bosaltilmasi

m Islemden sonra doner salteri Bloff
kanwmuna ayarlayiniz. Elekirik figini
pekiniz,

» Kapag saal ddnis yoninin lersing
dofr gevirinz ve gikartiniz.

s Bigak komyucuyu takimiz.

m  Kip kesiciyi kabin iginden gilkannz.,

s Kabi saaf diniis yonbnde fersing dojru
CEviriniz we cilkanniz, Kabi bosaltiniz,

m Tim pargalan kullandikian hamen sonra
temizlameniz. == “Twmiziy ve bakim”
bz, sayfa 101

=
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Genel dograyici

AZ miklarda 1, sen peynin, Sogan, @
maydanoz, sanmsak, meyve ve

sabzenin dogranmas: igin. Kahwve gakidek-
leeri, tane karabibar, seker. hazhas ve kara
turplarm dogranmis: uygun degildir,

M varalanma tehlikes

Genel dograyiciyi sadece tahrik dursyorken
pkanmzitakimz. Bigak lnitesinin bigakla-
nna gplak ¢l ile dokunmaymiz, Genel dog-
rayscanin iging elinizi asla sokmayimz! Dog-
ranmeg gida maddelerni almak igin uygun
bir wardirmc: alat (Gm. kegik) kullanmiz.

Dikkatl

Genel dofrayic sadece takilarak kilidenmig

kapak ile calsir

== Resim [N

1. Kabi takiniz. Bu sirada igarete dikkal

ediniz { J ). Kabi dayanak noklasina

kadar saat dinis yonlnde cenriniz.

Malzemabari leve ediniz.

Kapad takirmz ve saat dinlis yinlnde

ceviriniz. Kapaden dili sonuna kadar

kaptaki yuvaya girip aturmalsdir,

4. Elekirik fisinl prize takimz. Ddner salterl
M kademesine getirp tutunuz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun galgirsa,

alzeme o kidar ince kesili, [$1enilen

doframa sonucuna atsu baharallarda gok

k153 bir slire sonra erisiebilic. M kademea-

sina kesa bir *dokunma” yeter olabilir,

m Islemden sonra dbner saltter biraking
Elekirik figini gekiniz,

Caligma sona erdikten sonra

m Genel dograyicy saat dénds yonbnln
tarsing dogru gaviriniz we cikammiz.

m  Genel dograyicry geviriniz, dogranmig
gida maddelen kapaga dikgecektic

m  Kapad utunuz. Kab saat dinis

yininin tersine dagru ¢avirinlz va

gakaniniz.

Dagranmig geda maddelednin artiklanm

uygun bir yardime alet (Gm. kagik) ile

aliniz

m  Tim pargalan kullandiktan hamen sonra
tamizlameniz. = “Tamizii ve bakmm”
biz. sayfa 181




Temizlik ve bakim

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur! itinal itinali
bir temizlik uzun sireli bir dayaniklilik
saglar.

Genel uyarilar

m TUm pargalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapismaz ve plastik kisimlara zarar
verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva ettigi
eterli yaglardan dolayi).

m  Ornegin havug ve kirmizi lahana islen-
digi zaman, cihazin plastik pargalarinin
rengi degisebilir. Bu renklenmeler
birkag damla sivi yemek yagi ile silinip
temizlenebilir.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanilmamalidir.

— Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

— Su sikma santrifijinun filtre sepetinin
lamellerini dikkatlice temizleyerek, zarar
g6rmelerini énleyiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

— Keskin bigaklar ile ¢alisirken dikkatli
olunuz.

— Universal bigag! sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

— Dograma disklerini sadece kenarlarin-
dan tutunuz.

— Kesinlikle kiip kesici Gnitesinin kenar-
larindan veya keskin bicaklarindan
tutmayiniz. Kesme diskini sadece plastik
tutamagin orta kismindan tutunuz!

— Mikser bicagina ve genel dograyici
bicagina ciplak elle dokunmayiniz.

— Bigaklari ve dograma disklerini temizle-
mek igin bir firga kullaniniz.

/\ Elektrik carpma tehlikesi!
Temizlik yapmadan 6nce elekirik fisini
cekiniz.

Temizlik ve bakim tr

Ana cihazin temizlenmesi

m Ana cihazi asla sivilara daldirmayiniz,
akan su altinda tutmayiniz ve bulasik
makinesinde yikamayiniz. Buharli temiz-
leme aleti kullanmayiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Kabin, aletlerin ve aksesuarlarin

temizlenmesi

m  TUm pargalari kullanimdan hemen sonra
akan su altinda yikayiniz.

m  Aksesuarlari temizlemeden 6nce par-
galarina ayiriniz. Bunun igin bolimlerde
aciklanan siranin tersini uygulayiniz.

m TUm pargalari temizledikten sonra iyice
kuruyana dek kurumaya birakiniz veya
kurulayiniz.

Cirpma telinin temizlik igin pargalarina
ayrilmasi

Cirpma teli temizlenmek amaciyla pargala-
rina ayrilabilir.

= Resim []

1. Cirpma telini digliden gikariniz.

2. Kulaga bastiriniz ve digli kapagini
cikariniz.

3. ki disliyi gévdeden cikariniz. Bir firga ile
dikkatlice temizleyiniz.

4. Temizledikten ve kuruduktan sonra tim
parcalari ters sirada tekrar birlestiriniz.

Su sikma santrifiijinin
temizlenmesi

Su sikma santrifujund temizlemek igin filtre
sepetini rendeleme kabindan ¢ikariniz. Par-
¢alari akan su altinda 6n yikama islemine
tabi tutunuz.

Dikkat!

Filtre sepetinin lamellerini dikkatlice temizle-
yerek, zarar gérmelerini 6nleyiniz.
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tr Ariza durumunda yardim

Kiip kesicinin temizlenmesi

Kiip kesicinin temizlik i¢in pargalarina

ayrilmasi

= Resim[M

1. Bigak koruyucuyu takiniz. Kiip kesiciyi
kabin iginden gikariniz.

2. Kilitteme mandallarini aginiz. Bigak
diskini bigak koruyucu ile birlikte
cikartiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Kesme diskini ve kesme 1zgarasini sadece

plastik boltimlerinden tutunuz.

3. Besin artigi kalmissa, bunlari kesme
Izgarasi temizleyici ile ¢ikartiniz.

4. Kesme izgarasini kesme i1zgarasi
temizleyici ile asagidan disari dogru
bastiriniz.

Ana mesnedi bulasik makinesinde

yikayiniz.

Tum diger parcalari musluktan akan su

altina tutarak, kisa bir 6n yilkamaya tabi

tutunuz. Pargalari bir firga ile temizleyiniz.

Mikserin temizlenmesi

Karistirma bardagi (bigak Unitesi harig),
kapak ve huni bulagik makinesinde yika-
nabilir. Bigak Unitesini bulagik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su iginde birakmayiniz).

Bigak linitesinin temizlik i¢in pargalarina
ayrilmasi

—> Resim [¢]

1. Bos karistirma kabini geviriniz. Mikser

pargasini kanatlarindan saat donis

yonunin tersine dogru ceviriniz. Bigak

Unitesi yerinden gikar.

Mikser pargasini ve contayi ¢ikariniz.

Temizledikten ve kuruduktan sonra

contayi bigak Unitesine takiniz.

4. Bigak Unitesini alttan mikser kabina
takiniz ve saat donuis yonunde cevirerek
sikistiriniz.

En az kanat, mikser kabindaki isaret ile
ayni hizaya gelene dek geviriniz.

Dikkat!

Bigak Unitesini asla conta olmadan

kullanmayiniz!

@n
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Genel dograyicinin temizlenmesi
Genel dograyici ile isiniz sona erdikten
sonra dograyiciyl hemen temizlemeniz iyi
olur. Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz ve
plastik kisimlara zarar verilmez (6rn. baha-
ratlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan dolay).
Tahrikli kabi bulasik makinesinde degil, bir
firca ile musluktan akan su altinda temizle-
yiniz. Suyun i¢inde birakmayiniz!

Kabi kuruturken, tahrik yukariya bakacak
sekilde koyunuz.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderme calismasindan énce elekt-
rik fisini prizden ¢ekiniz.

Onemli bilgi:

Cihazin kullanimi sirasinda hata olusmasi,
elektronik sigortalarin devreye girmesi veya
cihazin arizalanmasi halinde, bu durum
1sikh halkanin (calisma gdstergesi) yanip
sénmesi ile gosterilir.

Ariza:
Cihaz artik galismiyor.

Olasi neden:

Cihazda asiri yuklenme s6z konusu oldu

(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi)

ve elektronik sigorta devreye girdi.

Coziim:

m Doner galteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekiniz.

m  Asin yiklenme sebebini gideriniz.

m Cihaz tekrar caligtiriniz.

Olasi neden:
Aclik olan cihaza kap veya mikser takilmaya
cahsildi.
Coziim:
Doéner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz.
Kabi veya mikseri takiniz.
m Cihaz tekrar galigtiriniz.



Ariza:
Cihaz caligmiyor.

Olasi neden:

Parcalar dogru takilmamis. Kapak tamamen

kapatiimamis.

Coézim:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini gekiniz.

m Parcalar talimatlara gére dogru sekilde
takiniz ve kapagi tamamen kapatiniz.

m Cihazi tekrar galistiriniz.

Onemli bilgi:

Ariza bu sekilde giderilemiyorsa litfen

yetkili servise basvurunuz (yetkili servislerin

adresleri bu kilavuzun sonundadir).

Ozel aksesuar

(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz)

Kizartmalik patates kesme diski
(MUZ45PS1)

Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patates
kesmek icin kullanilir.

Asya tiirii sebze diski (MUZ45AG1)
Asya tirl sebze yemekleri icin ince seritler
seklinde meyve ve sebze keser.

Rendeleme diski kaba (MUZ45RS1)
Orn. patatesli tava keki veya gézlemesi ya
da patates koftesi yapilacak ¢ig patatesi
rendelemek igin kullanilir.

Patates hamuru diski (MUZ45KP1)
Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi yapilacak ¢ig
patatesi rendelemek, ayrica meyveleri ve
sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek igin
kullantlir.

Ozel aksesuar tr

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Uriin, geri déntgtumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6tarun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak caligsmaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi gdste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Bosch Cagn '@ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden Ucretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\dg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmasi iar‘uga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.
+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o
+  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.
«Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
+  Voltaj disukligl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, . .
+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirnm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, L
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . » o )
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yaBmak veya yaptirmakla yukumludur.
Tuketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, icretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimas,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

»

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, treticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garanti sUresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip bagka bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilmasindan Bosch Baskdil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. B h i El Stpd :
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek 0S¢ sarjl upurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undy_ﬁu o . Bosch Utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, ) v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tuketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi .
Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS .

Faks 02165289188 ... E-posta : o

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi o KUCUKEVALETLERI
Markas! s BoscH
Modeli e
Garanti Suresi s |
Azamitamirsiresi :  20i]SGUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzadzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

To urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, zagniatania, ubijania,
ciecia na plasterki i tarcia na wiérki produktéw spozywczych.
Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do przetwarzania innych substancji

i przedmiotow. Uzycie dodatkowych akcesoriow zaaprobowanych
przez producenta umozliwia sg dodatkowe zastosowania urzgdzenia.
Urzadzenia uzywac tylko z zaaprobowanymi, oryginalnymi czesciami
i akcesoriami. Nigdy nie uzywac akcesoriéw przeznaczonych dla
innych urzadzen.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie

sie do wskazowek instrukcji korzystania z urzgdzenia wyklucza

odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszcza¢ dzieci do urzgdzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyC i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zlecac¢
naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Nigdy nie podtgczaé urzgdzenia do automatycznych wytgcznikéw
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!
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Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczehstwa pl

Nie stawiaC urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczyé kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggng¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

W przypadku przerwy w doptywie prgdu urzgdzenie pozostaje
wigczone, a po przerwie wznawia prace.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wylgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma!
Podczas pracy nigdy nie wkladaé palcow do miski, ani do otworu
wsypowego. Do popychania sktadnikow uzywac tylko i wytgcznie
popychacza. Nie wkfadac¢ Zzadnych przedmiotow do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki).

Nalezy zachowywaé ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie

z ostrymi nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz
czyszczenia. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac gotymi rekoma. Jezeli n6z
uniwersalny nie jest uzywany, to nalezy go zawsze przechowywaé
w ostonie. Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce chwytaé tylko za brzeg!
Nigdy nie wkfadac¢ rgk do zatozonego pojemnika miksera!
Pojemnik miksera zaktada¢ i zdejmowac tylko przy wytgczonym
urzadzeniu i zatrzymanym napedzie. Nozy miksera nie chwytac
gotymi rekoma.

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi wktadu do krojenia

w kostke. Tarcze z nozami oraz kratke do ciecia chwytac tylko za
element z tworzywa sztucznego. Niewykorzystywany wkfad do
krojenia w kostke przechowywac zawsze w stanie zmontowanym
oraz z zatozong ostong noza.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Wlewac¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie folig.

A Uwagal!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia dtuzej, niz jest

to konieczne do obrébki produktéw spozywczych. Nie wigczac
pustego urzadzenia. Nie wystawia¢ pojemnika miksera na dziatanie
temperatur powyzej 80°C.

A\ Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 197

Objasnienie symboli na urzadzeniu lub wyposazeniu

[ji] Prosze przestrzegaé wskazéwek zawartych w instrukc;ji
obstugi.

Ostroznie! Obracajgce sie noze.

@ Ostroznie! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu do dodawania skfadnikow.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu Spis tresci
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produktow
znajda Panstwo na naszej stronie

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem . 186
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.
= Rysunek I}
1 Korpus urzadzenia
a Przefgcznik obrotowy
b Pierscien swietlny (wskaznik pracy)
¢ Naped (2 lub 3-stopniowy *)
d Schowek na kabel
Miska
Os napedowa 1 (szara)
Os napedowa 2 (czarna) *
Pokrywa
a Popychacz
b Wkiadka popychacza
6 Narzedzia
a Nosnik narzedzi
b NOz uniwersalny z ostong noza
¢ Hak do zagniatania (tworzywo
sztuczne)
d Koncdéwka do mieszania
e Obudowa przektadni koncowki do
mieszania
7 Uchwyt tarcz
8 Tarcze rozdrabniajace *
a Dwustronna tarcza do ciecia —
grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki — grubo/drobno

abhwbdN

¢ Tarcza do tarcia — Srednio

d Tarcza do tarcia — grubo

e Tarcza do tarcia ziemniakow

f Tarcza do frytek

g Tarcza do krojenia warzyw kuchni
azjatyckiej

9 Wyciskarka do owocow cytrusowych *

a Sito
b Stozek wyciskajgcy
10 Sokowiréwka *
a Pojemnik tarki
b Kosz filtrujgcy
¢ Pokrywa
d Popychacz sokowirowki

Opis urzadzenia pl

11 Przystawka do krojenia w kostke *
Uchwyt
Klamra zamykajaca
Kratka do ciecia
Tarcza do ciecia
Ostona noza
Przyrzad do czyszczenia kratki do
ciecia
12 Rozdrabniacz uniwersalny *
a Pojemnik z napedem
b Pokrywa
13 Mikser
a Pojemnik do miksowania z tritanu
b Wkiadka tngca
¢ Pokrywa
d Otwor do dodawania sktadnikow
e Lejek

w zaleznosci od modelu

-0 Qo0Tw

Przed pierwszym uzyciem
Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowaé, wyczysci¢ i sprawdzi¢
urzgdzenie.

Uwaga!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyjgc¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria oraz usung¢
opakowanie.

m  Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek [\

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 197
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pl Czesci i elementy obstugowe

Czesci i elementy
obstugowe

Uwaga!

Miska, pokrywa/pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego oraz pojemnik miksera nie
nadajg sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych!

Oznakowanie kolorami

Urzadzenie dysponuje 2- albo 3-stopniowym
napedem (w zaleznosci od modelu). Kazdy
stopien napedu jest oznaczony innym
kolorem (czarnym, szarym i czerwonym). Te
same oznaczenia mozna znalez¢ rowniez
na elementach akcesoridow. Akcesoria sg

kolor czarny z osig napedowa 2

automatycznie tgczone z prawidtowym
Do uzywania przystawki do krojenia O

w kostke.

M  Wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa. Przetgcznik
przytrzymac zgdany czas.

0/off Stop/wylgczenie
min Predkosc¢ roboczg mozna ustawiaé
- bezstopniowo, od najnizszej
max do najwyzszej liczby obrotow.
Pulse Praca impulsowa z najwyzszg

predkoscig obrotowg. Zalecana
do sporzadzania np. koktajli
mlecznych w mikserze.

Schowek na kabel

—> Rysunek

Urzadzenie jest wyposazone w schowek
na kabel. Diugos$¢ kabla daje sie regulowac
przez jego wycigganie lub wsuwanie.

Po zakonczeniu pracy kilkoma krétkimi
pchnigciami wsung¢ kabel z powrotem do
schowka.

Srednia predkos$é obrotowa,
kolor szary z osig napedowa 1
Do uzywania tarcz rozdrabniajgcych,

stopniem szybkosci.

wyciskarki do cytrusow i sokowirdweki.

Wysoka predkos¢ obrotowa,

Niska predkos¢ obrotowa,
kolor czerwony *

z osig napedowag

Do uzywania miksera i rozdrabniacza
uniwersalnego.

Przetacznik obrotowy z
pierscieniem podswietlanym

= Rysunek [

Przetgcznik obrotowy stuzy do wybierania
zgdanej predkosci lub do wytgczania
urzadzenia. W trakcie pracy swieci sie
podswietlany pierscien. W przypadku btednej
obstugi urzgdzenia, aktywacji bezpiecznika
elektronicznego lub usterki urzgdzenia nie
jest mozliwe wigczenie urzgdzenia i $wieci
podswietlany pierscien.

Uwaga!

Urzadzenie wtgczac i wytgczac tylko
przetgcznikiem obrotowym. Wylgczanie
przez otwieranie pokrywy powoduje
uszkodzenie urzadzenia.
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Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej,
czystej i stabilnej powierzchni.

m  Wyciggnaé kabel na zadang dtugosé.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego dopiero po zakonczeniu
wszystkich przygotowan do pracy.

— Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcéw
do miski oraz otworu wsypowego.

Po wytgczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze przez krétki czas. Narzedzia

i akcesoria wymieniac tylko przy
wylgczonym i zatrzymanym napedzie.

Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z catkowicie
zamontowanymi narzedziami lub
akcesoriami.

— Urzadzenia nie da sie wigczyc, jezeli
miska nie jest prawidtowo zatozona i
zamknieta pokrywa. Nosek pokrywy musi
wej$¢ do oporu w szczeline w uchwycie
miski.

— Urzadzenie wigczac i wytaczaé tylko
przetgcznikiem obrotowym.



Stosowanie narzedzi

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Podczas pracy nigdy nie wktadaé palcéw
do miski ani do otworu wsypowego. Nie
wkiadac¢ zadnych przedmiotéw (np. tyzki) do
miski ani do otworu wsypowego.

N6z uniwersalny
do rozdrabniania i siekania.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac
gotymi rekoma. Jezeli néz uniwersalny nie
jest uzywany, to nalezy go zawsze przecho-
wywacé w ostonie. N6z uniwersalny chwytaé
tylko za brzeg z tworzywa sztucznego.

Hak do zagniatania
(tworzywo sztuczne)

do zagniatania ciast i mieszania skladnikéw,
ktére nie powinny ulec rozdrobnieniu (takich
jak np. rodzynki, wiérki czekoladowe).

= Rysunek [3]

1.

Natozy¢ miske. Zwréci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obroci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

Wocisng¢ o$ napedowg 1 w nosnik
narzedzi tak, by nastgpito jej
zablokowanie.

Zatozy¢ nosnik narzedzi z osig nape-
dowag na naped. Zatozy¢ n6z uniwersalny
albo hak do zagniatania na no$nik
narzedzi i zwolnic.

Uwaga!
Produkty przeznaczone do przetwarzania
wktadaé dopiero po zatozeniu narzedzi.

4.
5.

6.

Wiozy¢ sktadniki.

Zatozy¢ pokrywe z popychaczem. Zwrdcic
przy tym uwage na znacznik (—g-).
Obrdci¢ pokrywe do oporu zgodnie

z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.
Podtaczyé wtyczke do gniazdka.
Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na
zgdany stopien.

Stosowanie narzedzi pl

Dodawanie sktadnikéw

8.

W celu dodawania sktadnikow ustawic¢
przetgcznik obrotowy na pozycje 0/off.
Wyja¢ popychacz i wiozy¢ sktadniki
przez otwor do dodawania skiadnikow.
Ptynne sktadniki dodawac¢ przez
popychacz. Wktadke popychacza mozna
uzy¢ jako miarke.

Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

Oproéznianie miski

10.

1.

12

Koncéwka do mieszania
do ubijania smietany, piany z biatek
i mieszania lekkich ciast. Nie nadaje

Obréci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.
Wyjaé¢ nosnik narzedzi z miski razem z
nozem uniwersalnym wzgl. hakiem do
zagniatania. Zdjgé narzedzie z nosnika
narzedzi.

. Obrdci¢ miske w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek zegara i zdjgé.
Oprozni¢ miske.
Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast

po uzyciu. =» ,Czyszczenie i

sie do mieszania statych sktadnikéw.
= Rysunek H

1.

oo

konserwacja” patrz strona 197

Natozy¢ miske. Zwréci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obroéci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

Zatozy¢ 0$ napedowg na naped.
Zatozy¢ kohcéwke do mieszania na
obudowe napedu tak, by nastgpito jej
zablokowanie.

Lekko obracajac zatozy¢ obudowe
przektadni na o$ napedows.

Wiozy¢ skiadniki.

Zatozy¢ pokrywe z popychaczem.
Zwrdci¢ przy tym uwage na

znacznik (—g-).

Obrdci¢ pokrywe do oporu zgodnie

z kierunkiem ruchu wskazoéwek zegara.
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pl Tarcze rozdrabniajgce

8. Podigczy¢ wtyczke do gniazdka.
Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na
zgdany stopien.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 197

Tarcze rozdrabniajace

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze chwyta¢ wytgcznie
za brzeg! Nie wktadac¢ rak do otworu do
dodawania sktadnikow. Do popychania
sktadnikdéw uzywac tylko i wylgcznie
popychacza.

Dwustronna tarcza do ciecia — -
grubo/cienko
Do ciecia owocow i warzyw.

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do ciecia:
»1% dla strony do krojenia na grubo

.3 dla strony do krojenia na cienko

Uwaga!

Tarcza dwustronna nie nadaje sie do ciecia
twardego sera, chleba, butek i czekolady.
Ziemniaki satatkowe gotowane na twardo
kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki — grubo/drobno
tarcia na wiorki warzyw, owocow i sera

z wyjatkiem twardego sera (np.parmezanu).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

,2" dla strony do tarcia na grubo

,4“ dla strony do tarcia na drobno

Uwaga!

Dwustronna tarcza nie nadaje sie do tarcia
orzechow. Migkkie sery trze¢ tylko na stronie
przeznaczonej do tarcia na grubo.
Tarcza do tarcia — srednio

Do tarcia surowych ziemniakéw,
twardego sera (np. parmezanu), schtodzonej
czekolady i orzechow.
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Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia
miegkkiego i zottego sera.

Tarcza do tarcia na grubo

Do tarcia surowych ziemniakéw,

np. na placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakéw
Do tarcia surowych ziemniakéw na

szwaijcarski placek ziemniaczany, do cigcia

owocow i warzyw na grube plasterki.

Tarcza do frytek
Do ciecia surowych ziemniakéw na
frytki.

Tarcza do krojenia warzyw -
kuchni azjatyckiej

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do
potraw kuchni azjatyckiej.

Wskazowka: Tarcze do frytek i tarcze do
krojenia warzyw kuchni azjatyckiej zakladac¢
z nozem skierowanym do gory. Tarcze
przeznaczone do innych zastosowan mozna
naby¢ w sklepach specijalistycznych (patrz
rozdziat ,Akcesoria specjalne”).

Popychacz z wkladka

=> Rysunek @

Popychacza mozna uzywa¢ w dwoch
wariantach.

Wariant 1: do np. ziét, pora, marchwi.
Wiozyé popychacz w otwér obudowy.
Popychac¢ popychaczem produkty
przeznaczone do przetworzenia.

Wariant 2: do np. jabtek, ziemniakéw.
Wiozy¢ wkiadke do popychacza i obracaé
do momentu potgczenia obu tych czesci
ze soba. Popychac¢ popychaczem produkty
przeznaczone do przetworzenia.

=> Rysunek [

1. Natozyé miske. Zwrdcic¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obréci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

2. Zatozy¢ o$ napedowg na naped.



3. Wyial tarcze z oslony ochronnej. Zaloryd
larcze na wehwyl lance, Odwrdcit
tarczg zgdang strong cleciafarcia do
gory, Pohadys farcsg na uchwyt w taki
spashh, aby zabieraki uchwyiu weszly do
otwordw tarczy. Tarcza musi spoczypsad
nia bocznych crepach uchwytu tancey,

4. Lekko obracajgc zelodys uchwyt tarczy
i 0% napedowsy,

5. Zalyc pokrywe I popychaczem
Zwricit prey tym uwage na znacznik

- :l-

B. ﬂEI’Ifd.‘.-lf; poknpwe do oporu zgodnia
2 kigrunkiem rechu wikazdwek 2egana,

T. Podigozyd wiyczke do gniazdka,
Przetgcznik obrotowy nasiawit na
dadany stoped

B. Whisdad produkty przeznaczonse do
pocigcia lub starcia na widiki | popychad
popychaczem lekko dociskajge. W razle
potrzedy najpiery rozdrobnic artykuty,

s Po zakohczeniu przehwarzania
skipdnikiw ustawid preatgoenik obrobowy
na Dioff. Odiaceyd od gniazdka wiyczkg
SMBCMWE,

m  Whszysikie cogbci oczyicit natychmiast
po ukycii. Zapobiegnie 1o preyschnigciu
resziak == Cryszorenie | konsenvacia”
pairz srona 187

Liwaga!

Zakohczyd progtwarzanie i opridnic

pojemnik, zanim preetwarzane produkty

osiggng dolng krawgdi uchwytu tarcz.

Wskazbwia: Crekolade whkyd przed

witgczeniem urzadzenia | zamkngt otwdr

papychaczem. Po whiptzeniu urzadzenia

popychad arykuby popychaczem
Wyciskarka do -@
owocow cytrusowych

Do wyciskania soku z owscdw cytrusowych,
np, PMarancey, gregprulio i cylryn

Liwaga!

Viyciskarki do owotow Cylrusowych

mozna wkywad tyllos po jef kompletnym
Zrmantowaniu.

Wiyciskarka do owocdw cytrusowych pl

== Rysunek [

1. Mahlye miske, Dwrdc pry tym uwagg
na znacznik (-5 ). Obndcid miske do
opon w kierunku zgodnym z kigrunkigm
ruchu wakaziwek zegara,

2. Zahiyt of napedowg na naped.

1, Zahokyc sitko na of napgdows. Zwrdcit
przy tym uwage na oznaczenie {3 ).
Cibrdecit siteo w kisrunku zgodmym
2 kierumkiem ruchy wskazbwek Zegara.
Mosek sika mus welsE do apan
w o sczeling uchwytu miski.

4, Mahiyt stokek wyckkajgcy | docisngd.

5. Podigoryt whyczie do gniazdka
siechwego | uslawid preetyceni
obrofowy na stopnieh min.

B, Przycisngt przepolowiony owoc
cyirusowy do stofka wyciskajgocego. Sok
sphywa do pojermnika.

= Po rakofhcreniu preetwarzania
skiadnikdw ustawit prealgoznik obrobowy
na Diaff, Odiqoeyd od gniandka wiyczke
SiEcwg.

n  Werystkie czesc oczyscid natychmiast
po udyciu, Zapobiegnie 10 prEyschnieciu
reszigh == Cryszczenis | konsenwacia®
Jjalrz slrova 197

Lwagal

ZweidCiE uwdE Nl POEOM Napeinignia,

Maksymnaina lodt przetwarzanych

pradulkid: 1000 mil soku cwocowego.

Sokowirowka -]
do wyciskania 5oku 2 pwocdw

peslpwych (np, jabsak, gruszek), owooiw
jegodowych, wypestkowanych owachw,
wiarzyw (ng, rranched, pemidonde),

== Rysunek I

1, Mahdye miske, Zwrdcil prey tym uwage
na znacznik (-5} Obrdckd miske do
opon w kierunku agodnym z kigrunkism
ruchu wakaziwek zegara,

Zatozyt o4 napgdowyg na naped.
Whakyl kosz ffrujicy 9o pojemnika
Obracanie w kigrunky przechmym do
kigrunku rchu wskazdwek zegan,

6. WholyC sokowinbwke do miski,

a8
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pl Mikser

6. Zahzyc pokryws sokowinbwi
I pOpYChACZEm, Zwitcit prey Ty waage
na znacznik (-3

T. Obrocit pekrywe do oporu zgodnie
2 kierunkiem rechu wakaziwek zegara,

8. Podigozyd wiyczke do gniazdka. Ustawic
preetcznik obrolowy ma stopied min

m  Whoryt owoce lub warzywa do otwonu
wiypawega i lekko dociskajiys popychad
popychaczem. W razie polrzeby najpiens
rozdrobnié artykuly. Na kofcu procesu
krdtko ustawic preetqcenik obroboey
na stopief max | pozostawit pracujgoe
urzgadzenie tak duga, ak sok zosanie
catkowicle wyciiniety z migiszu.

s Po zakoficzeniu przetwarzania
shkhudnik i ustawid preefcznik obnobyey
na el Odigeryt od gniszdka whyczke
S,

m  Wiszystkle czescl oczysclt natychmiast
PO uZyci. = CIyRIcTens |
roveserwaca” palz sfrona 187

Liwaga!

Dprisdnint miske jak najgryboie):

— po przetworzaniu maksymalnie 500 g

= zanirm ok dosiggrie tarki,

Mikser

do mgszaniafmikiowania pynmych
lub pdttwardych produktte, do
rozdrabniania i siekania surowych
wiarzyw | owochw oraz do rozcierania
produlktidw na purée.

Pojemnik do miksowania z Tritanu

Tritan to niethukace, obojatne smakowo

| zapachiwn bworzywo seteczne. W
pojemniky z Tritanu moina preetwarzad
kostki loddu | zamrodone artykuby Spokywoes,
M Niebezpleczefstwo zranienia

Migdy nie wicadad rak o zaioimego
mikseral Mikser zakiadac | adegmowac iylko
przy wylgczonym urzqdzeniu | zatrzymanym
napedzie, Osirzy whikadki tngcej nie dotykad
QoI rekoma.

£ Niebezpieczedstwo oparzenial
Podczas przetwarzania gorgoych produbklte
prEez ek w poknywie wydostaje sig para.
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Wiewad maksymalnie 0.4 litra gorgoych lub

PIENIACYCR Sig phyndw

Lheagal

Mie wysliwiac pojemnika miksera na

dzialanie tamparatur powyze] B0°C.

=+ Rysunek §

1. Zahodyt mikser, 2wrdcit prey tym uwage
na znacznik (-} Cordcd mikser do
opond w Kierunky zgodnym E kierunkiem
ruchu wskaziwek zegara.

2. Wholyc skEadniki,

Preebaarzans ibadci

Skiadniki stake optymalnie 80 g
Phyny maks. 1,5 L

Fyny gorgoe ub plentgce maks. 0,4 L

sig

3. Zahodyt pokrywe | obrocid g w kierunku
zgodnym z kigrunkiem rechu wskazowek
zagara, Mosak poknyesy miusi wejsd da
opon w szczaling uchwylu miksera.

Lhasaggal

=  Mie wigczad pusiego miksera,

= Mikser dziata tylko z zahokang i
Ookrgoong poknfwg.

4. Podgczyl wiyczke do gniazdka.
Preefyceni abrolovwy nasiawic na
zadany stoplan.

Dodawanie skiadnikow

B, Weelu dodania skiadnikdw ustawid
przefgcenik abrotavwy w pozyc]l Dol
Zdjgt pokrywe | wiodyd skiadniki, albo

B. wyjad lajek 2 pokrywy | dodawad stake

skiadniki stopniowo preez obwds do

dodawania skiadniloiw,

Plynne skiadnik| wiad przez lejek

8 Po zakofczeniu preetwarzania
sktadnikdw ustawid preatacenik obrobsy
na Woff. Odigezyd od gniazdka wiyczke
Siecawd,

m ‘Werzysikie czedcl oczyScl natychmiast
po uiyciu, = Czpszozenie §
kivreerwacia” patrz sronag 197

Rada: W celu wsigpnego preeplukania wiad

do zalokonego miksara nieco wody 2 dodal-

kiem phynu do mycia naczyh. Wigozyd urzg-
dzenie na kKika sekund na Slopnio M, Wylad
wode | wyplukad miksar czysts wodg.

=



Przyktadowy przepis dla
miksera

MNapdj dia sportowcdw
= 270 g miodu

(2 loddawki, 5°C)
= % g cynamaonu,
= 230 g mieka
m  Midd i cynamon wiozyC do miksara

i zmiksowad na Siopniu M
»  Po uplywie 5 sekund dodaé mieko

i miksowad jpszcze przez 3 sekundy.
Przestizegad zalecanych ilodci ary ki
i czastw przabwarzania. == Rysunek [@

Przystawka do krojenia
w kostke

Przystawka do krojénia atykusde

spaywozych w kosike,

£ Niebezpieczenstwo skaleczenia prez
ostre node i obracajacy sig naped|

Migdy nie wiladad rgk do zakozone

preystawki do krojenia w kostke! Preystawke

do krojenia w kostke zakiadad | zdejmowad

tylko prey wylgczomym urzgdzeniu i

zatrzymanym napadzie.

Przy demartazu | montady preysiswkl do

krajenia w kosike chwylad tarcee tnacs

tylko za znajdujgcy sle w je| Srodku galke

Z twarzywa SZIUCEnEgo.

Wskazdwkl dotyczace ukytkowanial

s  Preystawka do krojenia w kostkeg
przeznaczona jest tylke do krojenia
zharminkabodw (surowych lub gotowanych),
marchwi, ogddoiew, pormdoniw, papryki.
cebill, banandw, [abdek, gruszek,
truskawek, melondw, kiwi, japek, migkkin
wedling (p. momadel), gotowanego kb
pleczonego miesa drobloweago bez kool

s Bardzo migkki ser (np. mozzarella, ser
owczy). Serw plastrach {np. Gowda) |
sery twande (np. ementaler) nie wolno
preckraczad lodo 3 ki w jednygm etape
pracy.

m  Przed przetwarzaniam owociw
pestkowych (ablek, brzoskwin ip.)
naledy usungc ziarenka lub pesiki.

Przykladowy przepis dla miksera pl

s Przed preetworzeniem golowanago
luby piecronego miesa nalety usungd
wEzystiie koscl,

m  Produbdy spodyweze nie mogy byt
ZAMMFOE0ME,

Lhwagal

= Miepizesirzeganie tych wskazdwak mode
doprewadzic do uszkodzenia proystawhi
Ao krojenia w kosike wraz F kratky nagoy
| obracajgcym sig nozam.

= W proypadiu wiysa proystawki de kro-
jenia w kostkg w Sposdb niezgodny 2 g
prEeznaczeniem, wprowadzenia zman
lub niewiBscive) obstugi, ukytkownik iraci
prass do jakichkolwiek roszczen odszo-
dewawenych wabee firmy Robert Bosch
Hausgerdte GmbH. Wyklucza to rdwniez
cdpowiedzialngst za uszodzenia
(mp. lepe lub pdefarmowans noke)
spowndowans przebaarzanem produkbiw
Spaiywezych, kldre nie 53 praystosowans
do tego urzadzenia.

Wik wikaz dwki:

— Produkdy spadywcze nee mogg zewlerat
fadnych kobcl, pestek lub innych
bwardych crescitskiadmikow,

— Owoce | warzywa nie powinny byd zby
dojrzate, ponigwal moge w hrn sanie
puszczad sok,

= LUgobowane produidy spoZywize
schod it preed krojeniem; wiedy s
twardsze | leple) sie krojg.

= Poprzez swigkszenie b zrmigjszenie
nacisku na popychacz przy popychaniu
produlkidw moina wphyngd na dhugoss
krajonych koslek

— Przystawka do krojenia w kostke dzisfa
tylkn z zabobons | dokrgcond poknpwy.

Wybrad predkodé roboczg odpowladaacy

krajonyrm artykudm.

Lhwagal

Pray pracy 2 prrysianvka do krojenia

wi kostke nie wolnd nigdy uZywad trybu

impulsowego {Pulse).

Miska predkosc robocza (min):

goiowana ziemniaki, marchew | jajka, ogdrki,

banany, Iruskawki, mekany
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pl Rozdrabniacz uniwersalny

Srednia predkosé robocza:

SurcwiE Fiemniaki | manchew, migkkie wedling

(nip. mortadala), sery w plastrach, baande

sery, papryka, pomidory, cebule, jabh, kisi,

== RAysunek

1. Whoiyt kratks do cigcia w uchwyt.
Swracat uwage na wycecial

2. Whozyt w uchweyt tarczg do krojenia z
Oshang noka,

3. Docisngt do Srodka 3 klamry zamykajgoa
do ridmeniu h zalrzaingca

4, Zahdye of napedows 2 na naped,

Liwagal

Z prryslavka do krojgenia w Rosike koniecs.

nie ukywat osi napadowa| 2 (rys. [ - 4).

B, Mahodyc miske, Dwrdcd prey tyrm uwage
na znacznik (7 ). Obedcié miske do
opor w kisrunky zgodnym z kisrunkiem
ruchu wakiElwek pegarn,

6. Whoryt przystawke do krojenia
w kostke do miski. Znacznik na
przystawce do krojenia w kostke mus|
byt skierowany w strong uchwyiu
riski. Preystawka do krojenia w kostkg
miusl byd cafpwices osadzona na wale
napédosymn! W raze podrzeby obrocic
tarcze r notami za oshong nody w
pravviciong pozycg.

T, Zdjac ashang naka

8. Zalayt poknpwe z popychaczem
ZWIGCIC przy 1y m wwage na
znacznik (-5 ).

8. OQbrécic poknpwy do oporu zgodnis
2 kigrunkiem rechu wikadiwek 2egana,
Mosek poknay musl wejsc do opon
w Szezeling uchwytu miski.

10, Podigezyt wiyczke do gniazdka, Uistawid
preefgcznik obrobowy na igdany stopien.

m Wkl prizeznaczone do pokioEnia
artykuly spodywcze do obwioru
wsypowena | lekko dociskajgs popychad
popychaczem. W razie potrzeby najpeny
rozdrabnié artykuky.

Lisragal

Dpr-ﬁzrmt miskg jak najszybcie):

po progtworzsniu maksymalnie 500 g

— zanim produkly pokrojone w koslke
dosigang dolnej krawedzi preystawki do
kmjenia w Koaikse
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Oprédnianie miski

s Po zakphiczeniu preetwarzania
skiadnikiw ustawic preefacenik obrolowy
na Wall. Odigczyd od geazdka wiyczke

Simciowsg.

Dbt pokrwe w KiErunky preechymiym

do ruchu wskazdweak zegara | zdjgc.

m  ZahokyC Oslong noka,

= 'Wyjad przystawke do krojenia w kosika
z miski.

m Dbt miske w kierunky preechwmym
do nuchu wskazdweak zagara | zdjgt.
Cprddnit miske,

m ‘Werysikie czedcl ocryScld natychmiast
P LEyCiu, = CIysTonenie §
HOvIESnWaca” palrz sirona 797

Rozdrabniacz %

uniwersalny

do rozdrabniania mniejszych bosc

migsa, bwardego sera, cebuli, pietruszki

zielone), crosnku, wociw | warzyw. Mia

wolno rozdrabniad kawy Zamiste), ziaren
pieprzu, cukru, maku oraz chrzanu.

M\ Niebezpieczefstwo zranienia

Rozdrabniacz uniwersalny zdejrmowad i

zakiadad tylko prey zatrzymanym napedzie.

Cistrzy whiadld ingoej nie dotykad gotymi

rekoma. Migdy nie wiladad rak do pojemnika

rozdrabniacza unhwersalnega! Do
wyimirvania rozdrabniomych produkdow
whywad odpowiednich pomocy (np. ki),

Lhamagal

Rozdrabniace unwersalny dziata tylko

z zalokong | dokrgcong pokryws.

== Rysunek 1

1. Zakiyt pojemnik. Zwrdcic przy tym
uwageE na znaconii (-3 ). Obndeit
pojemnik do opony w kierunky zgodnym
z kigrunkiem reche wskazdwek zegara.
Whoiyt skiadniki,

Zaharyt pokrywed | obrdcic j§ w kienunku
zgodnym 2 kierunkiem rechu wakazdwek
zegara, Mosek poknpwy musl wejsd do
opon w szszeling pojemnika,



4. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawic
przetacznik obrotowy na stopien M
i przytrzymac.
Wskazéwka: Im diuzej wigczone
jest urzadzenie, tym drobniejsze sg
przetwarzane produkty. Zgdany wynik
rozdrabniania w przypadku zi6t mozna
uzyskac juz po bardzo krotkim wigczeniu
urzgdzenia. Moze juz wystarczy¢ krotkie
wigczenie stopnia M.
m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikdw zwolni¢ przetacznik obrotowy.
Odtaczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.

Po zakoniczeniu pracy

m  Obrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny
w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazéwek zegara i zdjgé.

m  Odwrdcic rozdrabniacz uniwersalny;
rozdrobnione produkty wpadajg do
pokrywy.

m  Przytrzymaé pokrywke. Obréci¢ pojemnik
w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazéwek zegara i zdjgé.

m  Wyjac resztki rozdrobnionych artykutow
spozywczych wyjgc z pojemnika przy
uzyciu odpowiedniej pomocy (np. tyzki).

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 197

Czyszczenie i konserwacja
Urzadzenie nie wymaga przegladéw

ani konserwacji! Doktadne czyszczenie
zapewnia wysokg trwatosé.

Wskazéwki ogélne

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. Zapobiega to zasychaniu
resztek i niszczeniu tworzywa
sztucznego (np. przez olejki eteryczne
zawarte w przyprawach).

m Podczas przetwarzania np. marchwi
i czerwonej kapusty na elementach
z tworzywa sztucznego powstajg
przebarwienia, ktére mozna usungé przy
uzyciu kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie i konserwacja pl

Uwaga!

— Nie uzywac¢ srodkéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotéw.

— Nie stosowa¢ szorstkich Sciereczek ani
Srodkow do szorowania.

— Zwrdci¢ uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty
zaci$niete w zmywarce, poniewaz mogg
ulec trwatej deformaciji!

— Blaszki kosza filtrujgcego sokowiroweki
czyscic¢ ostroznie, aby nie doszto do ich
uszkodzenia.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Zachowywac ostroznos¢ podczas
manipulowania ostrymi nozami.

— NOz uniwersalny chwytac tylko za brzeg
z tworzywa sztucznego.

— Tarcze rozdrabniajgce chwyta¢ tylko
za brzeg.

— Nigdy nie dotyka¢ ostrych nozy
i krawedzi przystawki do krojenia
w kostke. Przystawke do krojenia
chwyta¢ wytacznie z znajdujacy sie
posrodku gatke z tworzywa sztucznego!

— Nie dotyka¢ noza miksera i noza
rozdrabniacza uniwersalnego gotymi
rekami.

— Do czyszczenia nozy i tarcz
rozdrabniajgcych uzywac szczotki.

/\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy

odtgczy¢ wtyczke od gniazdka sieciowego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

m Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzadzenia
w ptynach, nie my¢ go pod biezacg
wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie
stosowac myjek parowych.

m  Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatka. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m  Na koniec wytrze¢ urzagdzenie do sucha.
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pl Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie miski, narzedzi i

akcesoriow

m  Wszystkie czesci my¢ natychmiast po
zyciu ze wszystkich stron pod biezaca
woda.

m Przed czyszczeniem roziozy¢ akcesoria.
Postepowac przy tym w kolejnosci
odwrotnej do opiséw podanych w
odpowiednich rozdziatach.

m Po wyczyszczeniu pozwoli¢ czesciom
catkowicie wyschna¢ lub doktadnie
wytrze¢ je do sucha.

Rozktadanie koncowki do mieszania
przed czyszczeniem

Koncowke do mieszania mozna rozbiera¢
do mycia.

=> Rysunek [

1. Zdjg¢ koncoéwke do mieszania z napedu.

2. Wcisng¢ zaczep i podnies$¢ pokrywe
napedu.

3. Wyjac¢ z obudowy oba kota zebate.
Ostroznie wyczysci¢ szczotka.

4. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu ztozy¢
wszystkie czesci z zachowaniem
odwrotnej kolejnosci krokow.

Czyszczenie sokowiréwki

Przed rozpoczgciem czyszczenia
sokowirdwki zdjg¢ koszt filtrujgcy z
pojemnika. Wstepnie optuka¢ czesci pod
biezgcg woda.

Uwaga!

Lamelki koszta filtrujgcego czysci¢ ostroznie,
aby nie doszio do ich uszkodzenia.

Czyszczenie przystawki do
krojenia w kostke

Rozkladanie przystawki do krojenia w
kostke przed czyszczeniem

=> Rysunek M

1. Zalozy¢ ostone noza. Wyjgc¢ przystawke
do krojenia w kostke z miski.

2. Otworzy¢ klamry zamykajgce. Wyjac
tarcze z nozami i ostone nozy.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Tarcze z nozami oraz kratke do ciecia chwytaé

tylko za element z tworzywa sztucznego.
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3. Wypchnagé¢ ewentualne resztki produktow
przy uzyciu przyrzadu do czyszczenia
kratki do ciecia.

4. Wypchna¢ kratke do ciecia od dotu przy
uzyciu przyrzadu do czyszczenia.

Umy¢ uchwyt w zmywarce do naczyn.

Wszystkie inne czesci wstepnie optukac

pod biezacg woda. Poszczegodlne czesci

wyczyscic¢ szczotka.

Czyszczenie miksera

Pojemnik miksera (bez wktadki tnacej),
pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Wkiadki thgcej nie my¢ w
zmywarkach, nalezy go my¢ pod biezgca
wodg (nie pozostawia¢ w wodzie).
Rozktadanie wktadki thacej przed
czyszczeniem

=> Rysunek [0]

1. Obréci¢ pusty pojemnik miksera.
Chwyci¢ wktad z nozami za skrzydetka
i obréci¢ go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara. Wktadka
tngca zostaje odblokowana.

2. Wyjac¢ wkiadke tnaca i zdjg¢ uszczelke.

3. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu zatozy¢
uszczelke na wktadke tngca.

4. Wiozy¢ wktadke tngca od spodu
do pojemnika miksera o dokreci¢ w
kierunku ruchu wskazéwek zegara.
Obraéci¢ co najmniej na tyle, by topatka
ze znacznikiem byta skierowana na
pojemnik miksera.

Uwagal!
Nigdy nie uzywac¢ wkiadki thgcej bez
uszczelki!

Czyszczenie rozdrabniacza

uniwersalnego

Rozdrabniacz uniwersalny najlepiej czysci¢
od razu po uzyciu. Zapobiega to zasychaniu
resztek sktadnikéw i uszkodzeniu tworzywa
sztucznego (np. przez olejki eteryczne
zawarte w przyprawach).

Ne my¢ pojemnika z napedem w zmywarce
do naczyn, nalezy go my¢ szczotkg pod
biezacg woda. Nie pozostawia¢ w wodzie!
Do suszenia postawic¢ pojemnik z napedem
skierowanym do gory.



Usuwanie usterek

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed przystgpieniem do usuwania
usterki nalezy zawsze odigczy¢ wtyczke
od gniazdka sieciowego.

Wazna wskazowka:

Lampka kontrolna (wskaznik pracy) miga

w przypadku btednej obstugi urzgdzenia,
aktywacji bezpiecznikéw elektronicznych lub
uszkodzenia urzadzenia.

Usterka:

Urzadzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone

(np. wskutek zablokowania narzedzia

przez artykuty spozywcze) i uaktywnit sie
bezpiecznik elektroniczny.

Usuwanie przyczyny:

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m  Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.
m Usungc przyczyne przecigzenia.

m Ponownie uruchomié urzadzenie.
Mozliwa przyczyna:

Nastagpita proba zatozenia miski lub miksera
na wigczone urzadzenie.

Usuwanie przyczyny:

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.
m Zatozyé miske lub mikser.

m Ponownie uruchomié urzadzenie.

Usterka:

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.

Mozliwa przyczyna:

Czesci nie sg poprawnie zatozone. Pokrywa

nie jest catkowicie zamknieta.

Usuwanie przyczyny:

m  Ustawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.

m Poprawnie zatozy¢ czesci w sposob
opisany w instrukcji obstugi i catkowicie
zamkng¢ pokrywe.

m Ponownie uruchomié¢ urzgdzenie.

Usuwanie usterek pl

Wazna wskazowka:

Jezeli opisane wyzej czynnosci nie
spowodowaty usunigcia usterki, nalezy sie
zwréci¢ do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego (patrz spis adreséw punktow
serwisowych na korncu instrukcji).

Akcesoria specjalne

(do nabycia w sklepach specijalistycznych —
jezeli nie nalezy do zestawu dostarczonego
z urzgdzeniem)

Tarcza do frytek (MUZ45PS1)

Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.
Tarcza do ciecia warzyw kuchni
azjatyckiej (MUZ45AG1)

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do
potraw kuchni azjatyckiej.

Tarcza do tarcia - grubo (MUZ45RS1)

Do tarcia surowych ziemniakdéw, np. na
placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakow (MUZ45KP1)
Do tarcia surowych ziemniakéw na
szwajcarski placek ziemniaczany, do ciecia
owocoOw i warzyw na grube plasterki.
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Ekologiczna utylizacja
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie

ﬁ z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE

=mm oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 . ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTaHHs 3a npM3HavyeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a Nnpu3Ha4eHHAM

Llen npunag npusHavyeHum Tinbkn Ans nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATH, TifbKn W06 06pobnaTn NnpoaykTn y
3BUYAHUX OS5 JOMALLHBOro rocnogapcTBa KiflbKOCTAX 3i 3BUYaNHOK
TPUBAnicTIo.

Llen npunan npuaaTtHWiA ANs nepemillyBaHHsl, 3aMillyBaHHs, 30u-
BaHHSsI, Hapi3aHHs Ta WaTkyBaHHsA NpoaykTiB. He B1kopucToByiTe
npunag, wob obpobnaTy iHWI pe4yoBUHU YK NpegMeTn. 3a yMOoBU
BUKOPUCTaHHSA JO3BOMEHOro BUPOOHMKOM A04aTKOBOro npuniagas
MOXIMBI TaKOX iHLWi cnocobun 3acTocyBaHHSA. BukopuctoByinte
npunag, Tinbkn 3 403BOSIEHUMM OPUriHaNbHUMM YacTUHaAMKM Ta Npu-
napaam. Hikonu He BUKOpPUCTOBYNTE Npunagasa ans iHwmnx npunagis.
BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilleHb 3a KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO npoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 eKcnyaTauii, JOTpuMynTecs ii BKa-
3iBOK, He BukmnagawnTe ii! Nepenaroumn npunag y KopucTyBaHHS iHLINM
noasam, gogante 4o Hboro M LK iHCTPYKUiK. Y pasi HegoTpUMaHHS
BKa3iBOK LLIOA0 NPaBUIbHOMO BUKOPUCTaHHS Npunagy BUPOOHUK He
Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a 30UTKW, AKi BUHMKNX BHACMIOOK LibOro.
Ocobu 3 hiznyHMMmn, CEHCOpPHUMM abo MeHTanNbHUMK Bagamu abo
ocobu, kMM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
npvnagoMm nvule nig Harmnagom abo SKLWO BOHW NPOKWLLAW MiAroTOBKY
3 KOPUCTYBaHHS NpUagoM Ta po3yMitoTb MOXNNBY Hebeaneky. bepe-
XiTb Npynag i kabenb XXMBMNEeHHS BiA AiTen, iM 3abOpOHEHO KOPUCTY-
BaTuca npunagom. [itam 3abopoHeHo rpatucs 3 npunagoMm. Jitam
3ab6OpOHEHO YnMCTUTK 11 0BCnyroByBaTh npunag.

/\ He6e3neka ypaXKeHHS1 efIeKTPUYHUM CTPYMOM i Noxexi!

m [lpunag [o3BONEHO NigknovaTy 40 PO3ETKU W ekcnnyaTyBaTu
nvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YEeHNX Ha 3aBOACHKI TabnunyLli.
KopuctyBatmncsa npunagom MoxHa, nuie Konm BiH cam i kabernb
XWMBMEHHSA HE MAKOTb XXOAHMX NOLWKOAKEHb. LLlo6 YHUKHYTM HeGe3-
Nekn, pEMOHTYBATU Npunag — Hanpuknaza, 3aMmiHAT NOLUKOAXKEHNI
Kabenb XXMBNEHHA — A03BONEHO NULLIE Crelianictam Halloi cepBic-
HOI Cryxou.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuwante BBIMKHEHUIN nNpunag 6e3 Harnagy!

m He ctaBTe npunag Ha rapsayi NoBEpXHi, Hanpuknag nnntn, abo
no6bnuay Big HMX. He MoxHa, wob kabenb XnBNeHHS TOpKaBcs
rapsidmx 4acTtmH abo rocTpux Kpais.
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MpaBuna TexHikn 6eanekn

Hi B AkoMy pasi He 3aHypronTe OCHOBHUIA BNOK npunagy y Boay i
He MUNTE B MOCYLOMWUNHIA MaLUUHI. He BUKOPUCTOBYNTE NAapO0YmC-
HUK. He kopuctynTecs npunagom, Konm Batli pyKu BOMOfri.
O60B’s13KOBO BigKMO4anTe Npunag Big enekTpoMepexi B Taknx
BUNagKax: Nicnsg KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA; Nepe CKnagaHHAM, pos-
OMpaHHAM abo OYMLLIEHHAM; SKLLO BUHMKA HECMPABHICTb abo BK
nnaHyeTe 3anuwunTn npunag 6es Harnsay.

Y pasi nopyLeHHsA enekTponocTadyaHHA npuiag sanvula-

€TbCA BBIMKHEHUM i 3HOBY 3aMnyCKaeTbCA MiCrns BiAHOBNEHHSA
erieKTPonocTaYyaHHs.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

Mepen 3amiHoo Nnpunagaa abo 4oaaTKOBUX eNeMEHTIB, SKi pyxa-
t0TbCA Nig Yac poboTun, Npunag cnig BUMKHYTU Ta Bif'egHaTtu Big
enekTpomepexi. MNicna BUMKHEHHA NPMBOA e AesSKUIW Yac Npo-
AoBXYye pyxartucs. [loyekanteca NoBHOI 3ynuHkM npmsoaal

Mig yac poboTtn Npunagy kateropu4Ho 3abopOHEHO 3aCcOoByBaTH
pyKu B Yawly abo 3aBaHTaxyBarnbHy ropnosuHy. Migwtosxymnte
iHrpedieHTn nuwe WwroBxadem. He BcTaBnanTe B YaLly 4 npu-
MMarnbHUN NTIOTOK XXOAHUX NpPeaMeTIB (Takux siK Yepnak).
[MOBOOKEHHSA 3 TOCTPUMU HOXaMW, CMIOPOXKXHEHHS N OYULLEHHS
notpebyoTb 06epexHOCTI. [Ana YnLeHHS cnig KopucTyBaTucs
LLIiITKOHO.

3abopoHeHO TopKaTUCA ne3 yHiBepcanbHOro HoXa ronmmm
pykamu. Komu yHiBepcanbHUin Hixk He BUKOPUCTOBYETLCS, BiH
3aBxay Mae 6yTv B 3aXuCHOMY Yoxni. He TopkaiTecs roctpux
HOXIB i pi3anbHWX Kpaok AUCKIB ANs NOAPIGHEHHS. ucku Ans
noapibHeHHA MoxxHa B6paTu Tinbky 3a kpai!

KaTteropnyHo 3abopoHeHO 3acoByBaTV PyKy Y BCTAHOBMEHY Yally
BnerHpepal Yawwy bnenaepa MoxHa 3HiMaTu/BCTaHOBMNOBATU
TiNbKW nicna 3ynuHkn npmeoaa! He TopkanTecs HoxiB bneHaepa
ronMMun pykamu.

Hikonun He BepiTbCa 3a rocTpi HOXi Ta Kpawnku BCTaBKU-KyOUKOPI3KA.
PisanbHuin anck i pisanbHy peLliTky 6epiTb nvwe 3a nnactmacoBy
YacTUHy. AKLIO BCTaBKa-KyOuMKopiska He BUKOPUCTOBYETLCS, 36epi-
ranTe ii B 3ibpaHOMy CTaHi 3 HaZiTUM 3aXUCHUM YOXITOM.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

[Mig yac 06pobNAHHS rapsaYMx NPOAYKTIB 3 BOPOHKM B KPULLILL BUXO-
AnTb Napa. 3anueanTte makcumym 0,4 niTpa rapsiioi abo niHMCTOoI
PiavHN.

/\ Heb6e3neka 3agyLwweHHs!

He posBonante gitsam rpatncs 3 nakyBasibHUM MaTepianom.
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A YBara!

MpaBuna TexHikn 6eaneku uk

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuviaTty npunag, yBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NOTpibHO Ans nepepobku npoaykTie. He BMukanTe
npunag, yxonocTty. He nigaasante yawy 6nengepa 4ii Temnepatypu

noHapg 80°C.
/\ Baxnuso!

[Micnst KOXKHOrO BUKOPUCTaHHS, @ TaKOX MiCrsi TpMBanoro HeBUKOPU-
CTaHHA Npunag HeobxiaHo ounwaTn. =% «HYuweHHss ma 0oernsid» ous.

cmop. 212

NMosicHeHHA cuMmBoONiB Ha Npunagi abo npunapAi

®Ok

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynkor HOBOro
npunaay ¢ipmu Bosch. lopaTkoBy
iHcpopmaLito Npo Halwy npoayKuito BU
3HanaeTe Ha HaWoMy CanTi.

3micT
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[oTpumymnTeca BKasiBOK iHCTPYKLIT 3 eKcnsyaTtadil.

Ob6epexHo! Hoxi, o obepratoTbes.

ObepexHo! Hacagku, wo obepTatoTbes.
He BCcTpomMnanTe pyku 4O 3aBaHTaXKyBaslbHOrO OTBOPY.

Ctucnuu ornsag

PO3ropHiTb CTOPiHKM 3 MantoHKamMm.
=> MantoHok [
1 OcHoOBHUW 6nOK Npunany
a [loBopoTHUIN Nnepemukay
b CsiTnose kinbLe
(inamkatop pobo4oro cTaHy)
¢ [NpwuBog (2- abo 3-cTyneHeBwuiA *)
d Bigcik ansa 36epiraHHsa kabento
Yawa
Ban npuBopga 1 (cipun)
Ban npuBopa 2 (YopHun) *
Kpuwka
a LlroBxau
b BctaBka Ao wtoBxaya
6 3Hapspas
a Tpumad Hacagok
b YHiBepcanbHWin HiX i3 3aXMCHUM
YOXIoM
¢ 3awmiwyBanbHWI ra4ok (nnacrmaca)
d BiHuvok-miwanka
e PepykTopHuii kopnyc ans
BiHWYKa-MiLLanKu
7 [DOuckoTtpumay

abwinN
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10

11

12

13

Mepen Nepwmm BUKOPUCTAHHAM

Moppi6HIOBanbHI Aucku *

a [BoGivHuMIA gnCK AN Hapi3aHHsS TOB-
CTUMW/TOHKNMM CKubKamu

b [OBoGiyHWA guck-TepTka Ans KpynHoro/

OpibHOro HaTMpaHHs

[wnck-TepTka — cepegHs

[nck-TepTka — KpynHa

[Ouck ansa gepyHis

[unck onsa HapisaHHs KapTonni

CONIOMKOI

g [uck ana HapisaHHsi OBOIB
no-asiatcbkomy

UunTpyc-npec *

a Cwuro-koLwwmk

b Bu4yaBHWi KOHYC

CokoBuxMManka-LueHTpudyra

a [MocyaonHa anga nepetepToi Macu

b ®inbTp-kowmk

¢ Kpuwika

d LrtoBxay onsa
COKOBWXUMAIKU-LEHTpUdyrm

Kybukopiska *

OcHoBa

®ikcyBanbHa ckoba

PizanbHa pelitka

PisanbHnn guck

3axucHUin Yoxor Hoxa

MpuncTpin AN o4nLLEHHs pisanbHOT

peLUiTKM

YHiBepcanbHui noapi6HIoBay *

a Yawa 3 npveogom

b Kpuwka

Bnenpep

a Yawa 3 TputaHy

b HoxoBsa BcTaBka

¢ Kpuwka

d 3aBaHTaxxyBanbHWI OTBIp

e BopoHka

3anexHo Big moaeni

-0 Qo0

-0 Q0T
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Mepep nepwmm
BUKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyatadii HOBOro
npunaay moro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Y >KoAHOMY pasi He BBOALTE B eKCryaTauiio

NOLLKOMKEeHMN npunag!

m  Buimitb ocHoBHWIN Brok | Bce npunagas
3 YNaKkoBKM Ta 3HIMiTb NakyBanbHUiA
marepian.

m [lepesipTe BCi geTani Ha KOMMNMEKTHICTb i
BUONMI NOLLKOAXKeHHS. =» MantoHok [

m [lepen nepLuvm BYKOPUCTaHHAM PETENLHO
OuNCTLTE Ta BUCYLLITbL YCi geTani.
=»> «YuweHHss ma 0oansid» dus.
cmop. 212

HeTtani Ta enemMeHTn
ynpaBniHHA

Baxnuso!

Yawa, kpuwKa/dyawa yHiBepcanbHOro
noapibHoBaYa Ta Yawa bneHgepa Henpu-
AaTHi Ans 3aCTOCyBaHHS B MiKPOXBUIbOBIN
neui!

KonbopoBe MapKyBaHHS

Mpunag mae aBo- abo TpucTyneHeBui
npuBoZA (3anexHo Big mogeni). KoxHun
CTyNiHb NPMBOAA MO3HA4YEHO KOMbOPOM
(4opHuMMm, cipum i YepBoHUM). Take
KONbOpPOBE MapKyBaHHS MOXHa nobauunTu
TakoX Ha nNpunaagi. Enementn npunaaas
aBTOMAaTUYHO NOEAHYOTLCS 3 BIANOBIAHUM

Hu3bka wBuAakicTb, YoOpHUA Komip,
Ban 2
Onsa kyGukopisku.

CTyneHem npueoaa.

CepefHsi WWBUAKICTb, Cipui Konip,
Ban 1
[ns noapiGHIOBanbHMX

o

ANCKIB, LMTpyC-Npeca Ta
COKOBWKMMAIKU-LEHTpUdyrm.

Bucoka wBuakicTb, YepBOHUN
konip, 6e3 Bana
[nsa 6neHaepa n yHiBepcansHOro

%

nopapibHoBaya.



MoBOpPOTHMI NepemMuKay 3i

CBIiTNIOBUM KifnbLem

=> MantoHok &

3a JonomMoroo NOBOPOTHOIO NepeMukaya
MOXHa BMbBpaTy BaxaHy WBUaKicTb pobotu
abo BMmKHYTM npunag. lig yac po6oTn
CBITUTLCS BOygOBaHe CBITIOBE Kinbue. Y
pasi MOMUIKM KOpUCTYBa4va, CrpaLtoBaHHs
€NeKTPOHHMX 3amnobiKHUKIB Yn fedekTy
npunap, 6inbLue He MoxHa Oyae BBIMKHYTHY, a
CBITIOBE KinbLe dnumatmnme.

YBara!

BmukanTe Ta BuMuKanTe npunag BUKIMOYHO
NMOBOPOTHUM NepemMukavem. BuMkHeHHS
BiAYMHEHHAM KPULLIKA MPW3BOAUTbL A0
MOLLUKOKEHHS Mpunaay.

HanawTyBaHHA

M MwuTTEBE BBIMKHEHHS 3 HaBU-
LLIOIO LUBUAKICTO. YTpUMyMnTE
nepemMmnkaqy HaTUCHYTUM, CKifbKn

noTpi6Ho.
0/off 3ynMHEHHs/BUMKHEHHS
min Poboyva LWBMAKICTL perynoeTses
- NMaBHO Bif HU3bKOTO 0 BUCOKOO
max 4ucna obeprTiB.
Pulse IHTepBanbHWIN pexum i3

HaMBULLIOKO LUBUAKICTHO. Peko-
MeHAYETbCH, HanpuKnag, Ans
NPUrOTYBaHHA MOSIOYHUX LUEWKIB Y
6neHaepi.

Bigcik ana 36epiraHHAa kabenro
=> MarnoHoK

Mpunag o6nagHaHo Biacikom ans 36epi-
raHHs kabemnto. [JoBXuHy kabento XMBMeHHS
MOXKHa peryntoBaTtu, BUTArar4mn kabenb abo
3aLUTOBXYHMM NOTO Ha3ag,.

Micns po6oTn KOPOTKUMM NOLLTOBXaMM
3awwToBxymnTe kKabenb Ha3aa y BiACIK.

MigrotoBka uk

MigrotoBkKa

m  YCTaHOBITb OCHOBHWI BNOK Ha pPiBHIN,
YWUCTIN i CTIMKIN MOBEPXHI.

m  ButaArnite kabenb Ha NOTPiOHY AOBXMHY.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— BcraBnanTe wrencenebHy BUNKY B
pO3eTKy, N1LLIE AKLLIO BUKOHAHO BCi one-
pauii 3 nigrotoBku npunagy oo poboru.

— Mg yac poboTtn npunaay KaTeropuyHo
3a00pOHEHO 3aCOBYBaTU PyKM B Yally
abo 3aBaHTaXyBarbHy roprioBuHY.

— [licna BUMKHEHHS NPUBOA LUE AEAKUA
Yac NpoAoBXYyeE pyxaTucs. 3Ha-
paoas/npunagas MoXxHa MiHATY Tinbku
3a HepyxoMoro npveoga.

BaxnuBo!

— Bwmwukante npunag, nvie konv 3Hapsans
abo npunagas NOBHICTIO BCTAHOBIEHO.

— [punag He MoXHa BBIMKHYTU, SKLLO
Yally BCTAHOBIEHO HENPaBUIbHO N He
HaKPUTO KPULLKOK. HOCKK KpULLKM Mae
00 yrnopy BBINTM B NPOPI3 Ha py4ui YaLi.

— BwmwukanTe Ta BuMukanTe npunag
BVKITHOYHO MOBOPOTHUM NEPEMUKAYEM.

3aCTocyBaH HA 3HapAOb

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

MNig yac poboTtn Npunagy KaTeropuyHo
3abopoHeHOo 3acoByBaTH PyKuM B YaLly abo
3aBaHTaXyBarnbHy ropnosuHy. He BcTas-
NANTe XOoAHI NpeaMeTy (Hanpuknag, Yepnak)
B YaLly Yy 3aBaHTaXyBarbHY roOprioBUHY.

YHiBepcanbHUIN HiX
[nsi nogpiGHEeHHs1 Ta Hapi3aHHs.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

3abopoHeHO TopkaTuCH Nnes yHiBepcansbHOro
Hoxa ronumu pykamu. Konu yHisepcanbHun
HiXX HEe BMKOPUCTOBYETBCS, BiH 3aBXAN Mae
OyTn B 3aXMCHOMY YoxTi. YHiBepcanbHuit

Hi>X MOXKHa BpaTu Tinbku 3a NNacTMacoBun
Kpan-pyuKy.
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uk MoppiGHIoBanbHI AnckK

3amiwyBanbHUA ra4yok

(nnacTtmaca)

[ns 3amilyBaHHs TicTa 1 NigMiLLyBaHHS
iHrpegieHTiB, Lo iX He NoTpibHo noapi6-

HIOBaTW (HanpvKknag, POA3VHOK, MIUTOK

Lokonagy).

=> MantoHok [

1. YcraHoBiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHauky (—g-). [1o ynopy nosepHitb
Yyally 3a rogMHHUKOBOIO CTPINKOL.

2. BtucHiTb npuBogHui Ban 1 go dikcauii B
TpUmad 3Hapsaas.

3. YcTaHOoBITb TpMMad 3Hapsaas pas3om i3
BarioM Ha nNpuBeog. YCTaHOBITb YHiBEp-
canbHWI Hi>xk abo 3amillyBanbHUA raqyok
Ha TpYMaY 3HapsAaas v BignycTiTh.

YBara!

MepepobntoBaHi NPoayKTK

3aBaHTaXKyMTe TiNbKW NIiCrsl BCTAHOBMNEHHSA

3Hapapas.

4. 3aBaHTaxTe iHrpegieHTu.

5. YCTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-
HiTb yBary Ha no3Hauky (—g-).

6. [lo ynopy noBepHiTb KPULLIKY 3@ FOQUHHU-
KOBOK CTpINKOI0.

7. BcTtaBTe LWiTENcenbHy BUIKY B PO3ETKY.
MoBepHITL Nepemukad y baxxaHe
MOSNOXEHHS.

[JopnaBaHHSA iHrpeAieHTIB

8. [na nopaBaHHs iHrpedieHTiB YCTaHOBITb
NMOBOPOTHWUIA NEepeMUKaY Yy NMoroXeHHs!
0/off. BuiimiTb LLITOBXaY i 3aBaHTaxTe
iIHrPEQiEHTM Yepes 3aBaHTaXyBarbHUN
oTBIp.

m  PignHun gonueaiTe Kpi3b LWITOBXAY.
BcraBky 4o WITOBXa4a MOXHa BUKO-
PUCTOBYBATU SIK MipHY CKMSIHKY.

9. 3aBepwwmBLLM POBOTY, MOBEPHITL
nepemukay y nonoxeHnsi 0/off. Buimitb
LUTEeNncenbHy BUIKY 3 PO3ETKM.

CnopoXXHeHHA Yauli

10. MoBEpPHITb KPULLIKY NPOTW FOANHHUKOBOI
CTPINKK Ta 3HIMITb Ti.

11. BunmiTb i3 Yawwi Tpumay 3Hapagaa pasom
3 yHiBEpCanbHUM HOXEM YM 3aMmilllyBarb-
HMM raykoMm. 3HiMiTb Hacagky 3 Tpumada
Hacafok.
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12. MoBepHiTb YaLly NPOTU FOANHHNKOBOI

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHS OYNCTBTE
BCi getani. =» «YuweHHs ma 0oansio»
ous. cmop. 212

BiHn4ok-milianka %

nerkoro Ticta. He nigxoguTb ans

TBEPAWX iHIpeaieHTIB.

—> MantoHok [3

1. YcraHoBiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
Yally 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOH.

2. YcTaHOoBITb NPMBOAHMI Ban Ha NpuBOA.

3. [o cpikcauii BCTaBTe BIHUYOK-MilLIANKY B
penyKTOpHWI Kopnyc.

NPUBOAHWIA Barn, 3rerka noBepHyBLUN.

5. BaBaHTaxTe iHrpedieHTu.

6. YCTaHOBITb KPMLLKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-
HiTb yBary Ha no3Hauky (—g-).

KOBOIO CTPISIKOIO.

8. BcTaBTe WTENCENbHY BUMKY B PO3ETKY.
MoBepHiTb Nnepemukay y 6axaHe
MOMNOXEHHS.
nepemMukay y nonoxeHHs 0/off. Bunmitb
LUTEencensbHy BUNKY 3 PO3ETKM.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHS OYNCTLTE

BCi aetani. =» «YuweHHs ma doansidoy

CTPINKM Ta 3HiMIiTb Ti. CNOPOXHITh YaLly.
[ns BepLukiB, GinKoBoI NiHW 1

nosHauky (—g-)- [lo ynopy noBsepHiTb
4. YcTaHOBITb peayKTOPHWUIA KOpnyc Ha
7. [o ynopy noBepHiTb KPULLKY 3@ rOAUHHK-
= 3aBepmBLuM pobOTY, NOBEPHITH

Ous. cmop. 212

MNMoapibHOBanbHI AUCKK

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB i Kpanok
noapibHoBanbHWX anckis. bepite guckm
nvwe 3a kpan! He BCcTpomnsnTe pyku oo
3aBaHTaxyBaribHoOro oteopy. igwTosxynte
iHrpedieHT nuLe WToBXadem.

[ABOGiIYHMI AUCK AN HapisaHHA
TOBCTUMM/TOHKMMMU CKMOKaMm

[ns HapizaHHSA PYKTIB | OBOYIB.

Mo3Hau4kn Ha ABOGIMHOMY pi3arnbHOMY AMCKY:
«1» — BiK NS Hapi3aHHa TOBCTMMU CKMbKamu;
«3» — Bik AN Hapi3aHHA TOHKUMK CKMOKamMu.



Yeara!

[BOGIYHUI pi3anbHWMIA OUCK HE NigXoanTb
Onsi HapisaHHSA TBEpPZOro cupy, xnidobynoy-
HMX BMPOGiIB i Wokonany. BapeHy TBepay
KapTONmto piXkTe NULLE XONOAHOH.

OBOGiIYHMI OUCK-TepTKa

ANA HaTUPaHHA KpynHUMK/ppid-
HUMU LUMaTKaMK1

[nsa waTtkyBaHHA (HaTMpaHHS) OBOUIB,
OPYKTIB i CUpPY, OKPiM TBEPOOro
(Hanpwviknag, napmesaHy).
MapkyBaHHS1 Ha BOBIYHOMY AMCKY:
«2» — Ans KPYnHOro HaTupaHHs

«4» — ans apibHOro HaTMpaHHs

YgBara!

[BOGIYHUI gUCK-TepTKa He NiaxoauTb ans
HaTupaHHs ropixis. M’sknii cMp MOXXHa HaTu-
patu nuwe 3 60Ky Ans KPYNHOro HaTUPaHHS.
Ouck-TepTKa — cepeaHsA

[na HaTupaHHA cupoi kapToni,
TBEPZOro cupy (Hamp., napMe3aHy),
OXOITOAXXEHOTO LLoKonaay 1 ropixis.

YBara!
[nck-TepTka He NiAXoAUTb AN HAaTUPaHHS
M’SIKOro 1 CKMOKOBOTIO cupy.

Ouck-TepTka ANs KpynHoro
HaTUpaHHSA

[ns HaTupaHHA cMpoi kKapTonmi 3 METOO
NPUroTyBaHHS, HaNpuKnag, AepyHiB un
ranyLLoK.

Ownck ans gepyHiB

[na HaTupaHHsa cnpoi kapTonni 3
METOI NPUrOTYBaHHS AEPYHIB Ta iHLLINX
BMAIB KapTOMMSHUX ONafokK, Ans Hapi3aHHs
dPYKTIB | OBOYIB TOBCTUMM CKMBKaMW.

[Aunck ana HapisaHHA KapTonni
COITOMKOIO

[ns HapizaHHA CUPOi KAPTOMJi CONMOMKOIO 3
METO NPUIroTYBaHHS KapTonni dpi.

IOunck ans HapisaHHs oBouYiB
no-asiarcbKkomMy

Pixxe dpyKTU 1 OBOYI TOHKMMM CMYXXKamMu

Ons NpUroTyBaHHsi OBOYEBUX CTPaB asiaTt-
CbKOI KyXHi.

MoppiGHIoBanbHI ANCKK uk

BkasiBka: gvckv anst HapisaHHs KapTonsi
opi Ta OBOMIB NO-a3iaTCbKOMY Chif KfiacTu
HoXeMm goropu. [uckn, npyaatHi 4ns iHwmx
uinen, MoxxHa npmadaTti B cnevljianiaoBaHnx
KpamMHuUsX (aue. po3gin «CreyianbHe
npunados»).

LUToBxau 3i BCTaBKOIO

=> MamoHok [d

LLIToBXay MOXXHa 3aCTOCOBYBaTU Y ABOX
BapiaHTax.

BapiaHT 1: Hanpvknag, 4ns 3eneHi, nopeto,
MopkBW. BcTaBTe LITOBXAY B OTBIpP KPULLIKW.
lMipwToBxynTe NPOAYKTN BCTABKOK A0
LUTOBXa4a.

BapiaHT 2: Hanpuknag, ans a6nyk, kapTo-
nni. BctaBTe BCTaBKy B LUTOBXad i MOBEPHITb,
wo6 obuasi aetani 3’eaHanucs. lMNigwTos-
XyWTe NPOAYKTU LLUTOBXa4eM.

= ManioHok [€d

1. YcraHoBIiTb Yally. 3BepHIiTb yBary Ha
nosHauky (—g-). [Jo ynopy nosepHitb
Yaluy 3a rogMHHUKOBOIO CTPIFKOHO.

2. YCTaHOoBITb NPMBOAHWIA Ban Ha NpUBOA.

3. BunmiTb OMCK i3 3aXMCHOro 4oxna.
Moknagitb auck Ha amuckoTpumad. Cnps-
MyinTe GaxkaHWi pidanbHUA/LIATKyBanb-
HWI GiK yropy. YcTaHOBMIOWTE AMCK Ha
ONCKOTpUMa Tak, LWOoO 3axonntoBadi Ha
TpYMayi 3anwny B oTBOpM amcka. [nck
Mae nexartu Ha BiYHMX Wwurnax TpumMavya.

4. YCTaHOBITb OMCKOTPMMaY Ha NPUBOAHUIN
Bas, 3rerka noBepHyBLLN.

5. YcTaHOoBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-
HiTb yBary Ha nosHauky (—g-).

6. [lo ynopy NOBEpPHiTb KPULLIKY 3@ FOAUHHN-

KOBOIO CTPISIKOIO.

BcraBTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

MoBepHiTb Nnepemurkay y baxaHe

NMOMNOXEHHS.

8. 3aBaHTaxTe NpoAyKTW A0 Hapi3aHHSA Ym
LLIATKyBaHHSI; TPOXU MiALLITOBXYWTE iX
wToBxayem. 3a HeobxigHOCTI 3a3aane-
rigb NoApiGHITL NPOAYKTY.

= 3aBeplumBLuM poBOTY, NOBEPHITbL
nepemukay y nornoxeHHs 0/off. Bunmitb
LUTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKM.

N
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uk Ly pyc-npes

m  Dgpaay nicnA BAESRHCTAHHA MUCTETE B0
AETan, JaBHAGI YuOny JANAWKN NPEDYE-
TIE HE MPHCHXETHMYTE. == « YULLeHHR ma
doziade due, comap, 212

Yaaral

Japepimy pOGOTY W CROGEHITE AWy,

el His oOpolines NpEaAYETH CANHYTE

HHMHLOT KRSAKM 0 BCHOTDHAEHE.

Beaiigea: Woaangs 13EaHTARYATS A0

BEIMEBEHHA T3 HMEPWBIATE WTOB AT,

MicnA BERdKHERNA NUSLUTOREYETE WTOENEIEM,

Lurpyc-npec

[ina BruABnOBAHRA 0oLy 3 HTHYCD-

BHE, HANPWENAA anansciHie, npadndpymia |

NAMOHIE.

Yaara!

LT pyc-mpis MOHHE BHKDPHETORYBATH

TiNed B NEAHICTED 30paH0MY CTaH|.

== ManmHox

1. YCTAHOBTS Yawsy. SESPHITE yEary Ha
noawayy (- 1. 0o ynopy nogepHiTs
ALY 38 MO BHHARD B0 CTRIRKOHD,

2. ¥YCTAHOBM: NpWBOLHWR BAM HE NPMBOE.

3. YoraHoeime Ha NpWBOOHMA BAN CHTO-KO-
Lk, JBEDHITE YBAMY Ha NOIHEKY [ F ).
MasEpHiTy CHTO-RMUAE 38 MOHHEREIE0
CTRMMOH, HOGHE CHTE-00LLUIMEE M3g a0
YyNOpY BEIATH @ NPopia HA Py HaL.

4, YCTAHOBITE BHYEBHMA KIHYE | NDHTHCHTE
Aoro,

5. Bcraeme WTENCENLHY BANKY B
POSETHY, TIOREDHITE NEPEMMLIM ¥ NON0-
HEHHA min.

B, NMpuTrciiTe POIPIEHER DRI LT py-
coaui hpyET A0 BHYABHOTD KiHyEa. CiK
NOTE4E B NOCHIHHY.

m  Jasepiunbiwn poloTy, NoBEDHITE
nepesuEad y nonosesHA Qlaff . Buamime
LTENEEMNHY BANKY 3 POIETEM

m  Dgpasy NiChn BUNODUCTAHHA IRCTRTE
BCl gaETani. JapnREM Usosy JAmHLLIEH
MPOAYETIB HE ARHCHXITAMYT b
= s Uiuensa ma dosneds S,
ormap, 212
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Yoaral

JBEAHEAATE Hdl pigHs HandaHenra, Makc-
mane+a ofpofmosasa nskicte: 1000 mn
PRYETOBMG CORY,

CoxkoBu#MMan- -]

Ka-ueHTpudyra

Ona pisyAnnnadsn CORy 3 HEa i pay

mnog s (HanpUEnaa, ASmys, rpyww), arig,

KHTOMKOBHY NNOQIE i3 BMQANEHO K KETOUR0M,

DECAE [HANPUENZY, MOPEEA, NOMIZopE).

== Manmoz [1

1, YOTaHomiTe YAy, SeepHiTe yaary Ha

nozsay {3 ). Ao ynopy noeepHiTE

AESILLTY 2 PO KD RO CTRIRKGH

YCTAHOBT: NpWBOIHAR BAM HA NpHBOE.

BeraeTe GinsTp-sowms ¥ nocynuUy QnA

NEQRETEETO] MACH,

MoBEPTAHHA NPOTH MO0EHHHE0EDT

CTEHNNM,

BCTARTE COKOBHHMMANLY-LEHTRWEYTY B

Ly,

B, YCTAHOBT: (LY COROBMNMMANKH-14SH-
TpldyTH pacos Al WToexrses. Je8pHITE
yBary wa noawaudcy (-3-).

7. Do ynopy NOBSPHITE KPHLLIKY 38 MO0HHHH-
KOBOWI CTRinGoe

B. BCTAETE WTENCENLHY BHNLY B BOIETKY.
MoBepHIT: NEPEMAKEH ¥ NONTHEHRHA
min.

m  JaEEHTAETE EYKTH 49 00 B rogno-
BHHY, ANETKS NiGLUTOEXySRa LUTOBXEHEM
Ja weabeEHoCT 3a30anerigs. NogpdHiTe
NpaaykTH. Japapuryodr pobory,
HEHRALAM NOBEPHTe NEDEMAKIY Yy
NoNEsEHHA MAX | gaire npanagy
NONPALFIBATA, JOKHE BECH CH HE BHALE 3
b MR

m  Japepwweus poSoTy, NOBEPHTE
REpesuiay ¥ nonosesnHa Iloff. Buamite
WITENCANLHY BAMNKY 3 POIETEM.

Ciypesy NiCA BUEODACTAHHRA CH8CTETE
BCi AeTani, = aYuiueHNHR mE doanmde
due. cmop. 242

bl
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Yaaral

CHOEUACHD CIOPOMHIGHTE vy

— obpoGuewn Makcyeys 500,

= MOKH CK HE GQOCAT AOCYE MW Q8 A pe-
TEQTOT MACH,

Bnengep
Ona auifyeaHHA plakux 6o

HAMETEEEIME NPXLYETIE, AnA
MOADIGHEHHACMERRA CHPUX DpYETiE

| DBOMIB, NPMIOTYBEHHA ME0pE.

Lawa 3 TPMTAHY

TpuTad ARENAE cOG0H MIUHY NNEcTRAEcy Gaa
CRARY T Janiy, ¥ TPETAHOBIR Skl MOKH
oOpofnaTy CyBuke Meogy @ 3aMoposkesi
MEIYETH.

M HeBesnexs TRABMYBAHHA
KareropsiEo 3a00posewd 3aC0BYBATH PYRY
Y BCTAHOANEHUA GNEHRep, BNeHaep smosHa
IHIMBETH/BCTEHOANHIBATH TINKA 33 HEDYXD-
More Npupaga. Jafoporend TOPLaTHCR nel
HOMDE0T BCTABKA FONWME DYKaEKH,

Ay HeBeanexa otpusanma onikis!

Mig uac oOpoBnssHHA rapeiWs npogyeTis

BOQOHKA B KPHLLL BHE0AMTE Napa. Jan4-

diTE mancivyn 04 NiTpa et ado

MHACTOT DAOMHK.

=+ Mannos K

1. YocraHoeime Gnesnep. 3aepHms yeary
HaE noauaqky (-5 ). Do ynopy nosepHiTy
Gnedgep 58 roAWHHWEDBOM CTPINEGD.

2. JaBEHTAWTE EIEOEHTH.

Obopobnmiig KiNLKICTs

Teapal npogykTH OMTTHMENEHD
a0r
Pimwms marc. 1.5 n

Fapa4i abo niHkcTi piguan eaxc, 0.4 n

3. YOTaHORTH KlLCY @ NOBEPHITH 30
I MHHHEHE0H CTEHMKoI. HOCWE spvusm
MEE 00 YIOpY BEATH B MO prrEm
Gnedgepa.

Yaaral

= He gcniyaTyiTe GResasd nopasmHin,

— EneHnep Npays TinskE (3 2aapy-eHm
KRMLLIKGH

Enengep uk

4. BoTaeme WTenCENLHY BHNDY B POAETEY.
MoBEpEHITY NEpEMAKEY Y GasGIHE
NOMESEHHA.

[OonasaHHA iHrpegiceHTIB

5. Ona A0aaBdHa HDeAiEHTIE YCTAHOETS
NOBOQOTHAR MEPEUMEIY Y NONESEHHA
Ooff. JuimiTe kpswey @ 3apaHTEHTE
IHrpeLEHTIA ata

B. BHAMITL BOPOHKY A MOCTYNORD J8CM-
NEATE THSEAI HIPEAIEHTH Kps JABAHTE-
HYBENEHHA OTRIP.

T. Pigxi inrpegicHTi 3amieaime kpise
BODOHKY,

n Japepwmeus peSoTy, NOBEPHTE
nEpesy ¥ nonowedHA Diaff. BuAmMITE
WITENCANLHY BAMNKY 3 POIETEM.

s Cigpasy Nicnm BUKOPUCTAHHA 4 CTLTE
BCi ATan, == sYuenHHe ma Soanmls
due. cmop. 292

Mopais: BNa NOnepEaHEDNMD WS HHA

HanwiTe B yoTasoaNeHsH Gnesgep TpoxM

BOSM 3 MAEHEM 3300000, Ha KNk cedyn

MOEEPHTE NEpEMUKE ¥ NoN0EEHHA M.

Bunwime sogy Ta cnonocaims Gnesgep

YHETOH BOFOH,

MNpuknag peuenty Ans
Gnexpepa

CnopTHaHdil Haniid

= 270 r meny
(3 xOnaaMMsHAEE, 5°C)

= S xopHyi

= 2301 monocl

= JapedTaETE Men | kopuul o Gneqgapa
T IMiLy ATE a crynes M

m  Ja 5 cedyHl A0GARTE MANOKD T3 3k
LUPyHATE ) CRRYHIM,

DoTpassy ATECA PEKOMEHASUIA WOAD GNbKD-

CTi npogy=Tia | TPRBANGCTI NEpepo

=+ Manionox [3
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uk

Ky6ukopiska

Kybukopiska

Kybwkopiska Ans HapisaHHs Npoayk-
TiB KybrKkamm.

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM

HoXamu / NpuBOAOM, LIO
obepTraeTbes!

3abopoHEHO BCTPOMAATU PyKM 40 BCTAHOB-
neHoi Kybukopisku! 3HimaTn/BcTaHoBNOBATU
KyOMKOpi3Ky MOXHa TifbKu 33 HEPYXOMOTO
npusopaa. Pozbupatoun/3buparoum Kkyouko-
pi3Ky, 6paTy pizanbHWU AMCK MOXHA TifNlbKM
3a NnacTMacoBy pyyKy NOCEPEaMHI.

BkasiBku 3 BUKOpMCTaHHSA!

Ky6ukopiska nigxoauTb Tinbku Ans
Hapi3aHHSA KapTonmi (cupoi abo BapeHoi),
MOPKBMU, OripKiB, MOMigopiB, NepLio,
unbyni, 6aHaHiB, A0NykK, rpyLl, NONyHULb,
[OUHb, KiBi, feLb, M’AKMX M’ACHMUX KoBbGac
(Takux sik MmopTagena), BapeHoro abo
CMaXeHOoro m’sica NTuui 6e3 KiCTok.
Oyxe m’ski cupwm (Taki gk Mouapena abo
OpuH3a) 06pobnATY HE MOXKHA. AKLLO
MaeTbcs MPo CKMOKOBUIA cUp (Hanpuknag,
rayga) Ta TBepaun cvp (Hanpuknag,
eMMEHTanbCKNA), 3a OQNH LUK MOXHa
06pobnATK He GinbLue 3 Kr.

Mepen 06pobKOK0 HAaCIHHEBKX i KICTOY-
KOBMX MrioAiB (96nyk, Nepcukis TOLLO)
HaCiHHSA 1 KICTOYKW Chif, BANHATU.

Mepen 06pobKoto BapeHOro Yn cmaxe-
HOro M’sica cni BUAHATM KICTKN.
MpoaykTn He matoTb ByTn B 3aMopoxe-
HOMY CTaHi.

YBaral!

HepoTpymaHHs unx BKasiBOK MOXe
NpPU3BECTM OO0 MOLUKOAXKEHb KYOUKOPI3KX,
30Kpema pisarnbHoi peLliTki Ta obepTo-
BOIO HOXa.

Y pasi BUKOpUCTaHHS KyGUKOPI3KK He 3a
NPU3HaYEeHHAM, Y 3MiHEHOMY CTaHi abo
HeHaneXxHMm YMHoM KomnaHis Robert
Bosch Hausgerate GmbH He Hece »xopgHoi
BiZINOBIAANbHOCTI 38 MOXJIMBI MOLLKO-
DKeHHs. Lle Buknovae Takox Bignosi-
JanbHiCTb 3a NOLUKOMXKEHHS (HanpuKnag,
3aTtynneHHs abo aedopmyBaHHSA HOXIB),
AKi BUHUKaIOTb Y pesynbraTi 06pobkum
HenpuaaTHUX 4ns UbOoro NpoaykKTiB.

210

Baxnuei BkasiBKku:

— 3 npopykTiB MatoTb OyTV BUaAneHi
KICTKW, HaCiHHS uM Byapb-aKi iHLWi TBepai
YacTKu.

— [epecturni ppykTH/OBOYI BUKOPUCTO-
BYBAaTU HE MOXHa, iHaKLLe 3 HUX MOXe
BUTEKTW CiK.

— BapeHi npoayktu nepepg HapisaHHAM chig

OXOIoAMTH, TOAI BOHW CTaHyTb TYrilUMMMm,
Lo 3a6e3neumnThb KpaLli pesynsraTi
Hapi3aHHs.

— [oBxunHa KyOUKiB 3anexuTb Big cunm
HaTUCKaHHSA Ha LITOBXad nig vac nig-
LUTOBXYBaHHSA NPOAYKTIB.

— Ky6wvikopiska npautoe Tinbku 3 MiLHO
3aKPYYEHOH KPULLIKOHO.

Po6ouy wBuakicTb cnig Bubunpatn
3anexHo Bif NPOAYKTIB, O Hapi3aoThCs.

YBara!

Mig yac po6oTmn 3 KyBMKOPI3KOK HikonK
He BMKOPVCTOBYITE iHTEPBANBbHUN PEXUM
(Pulse).

Husbka poboua wBMakicTs (min):
BapeHa KapTonns, MOpPKBa Ta AL, Oripku,
GaHaHu, NonyHWLi, AWHI.

CepegHs po6oya WBUOKICTb:

cvpa KapTonnsa Ta MOpKBa, M'sika BapeHa

koBbaca (Taka sik MmopTagena), CKubkoBui

cup, TBEPAUN cup, nepeLb, NoMigopw,

unbynsi, sényka, Kisi.

= MantoHok [

1. BcrtaBTe pi3anbHy peLuiTKy B OCHOBY.
3BepHiTb yBary Ha BUiMku!

2. BcTaBTe B OCHOBY pi3anbHUn AUCK i3
3aXUCHMM YOXITOM.

3. BrucHiTb Tpu hikcyBanbHi ckobn Bcepe-
AvHy o dikcadi.

4. YCTaHOBITb NPUBOAHMIA Bas 2 Ha NPUBOA.

YBara!

[o KyGUKOpI3KM NiAXOAUTb BUKITHOYHO Npu-

BOAHWI Ban 2 (MantoHok [ - 4).

5. YcTaHoBITb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHauky (—g-)- [lo ynopy noBsepHiTb
Yally 3a roaMHHUKOBOIO CTPINKOH.



6. BcraHoems myfukopizoy 8 vawsy.
Mioaraea md KyOanomHa s GyTa Chpe-
MOBAHA oo pydEd wawi. KyGukoplaka mae
A0 YRORY CHOITH 1A ApEBOAHaMY Blmy!
¥ pasi noTpeu ME0EEyTIT: HOMOBWA
OMCE § NpEEMNEHY NOIHUIK, YIREUMCE 38
SANACHEH X0,

AHimiTE 3aHCHmE woxom,

VETAHORITE EPsLmy 30 wmdnxayen, Jpsp-

HiTh YBArY Ha nodsauy (7 )

9. o ynopy NDBEpHITE KPHLLKY 38 MO0 HH H#H-
KO0 CT RiNKOH. HOCAE kP Mag qo
ynopy BAlATH B npopis Ha Py A,

10, BETanme WTEncenbHY BANKY 0 BIGETEY
MosepHiTs nepemuka v Gasane
NONOHEHHA.

m  JaBaHTaRTE NPAGYITH GO HAPIZAHHEA B
TOpNOEAHY, 3NETES NIGWTOEYHEM WTDE-
xarataa, 3a weolxigeocTi Bananerioe
NoGPSHITE NPOEYRTH

Yaaral

CoOEYACHO CRODOMHIATES Sy,

— ofipofuswm Makcysys 500,

= MEQW HiK KGR OCATHYTE WHBH 00
kpail KySukopisKe,

CNopoMHEHHA YaLui

§  JapEpunpim poloTy, NODEPHITE
NEepesHEay y nonosesHs Olaff. BaamiTs
WITENCENBHY BAMKY 3 POJETEM

s Nosepnite gRUWKY NRPOTW FOIHIEHKOE0T
CTRHMEM Ta IHIMTE 1T,

§  HanseTe Ha Wi 3aWcHIE 4oEon

m  BuAMiTe sytakoplary 3 wawl,

a8 [oBEpHiT: YAy NEOTH ML HHHWEOBDT
CTEEMM Tl AT T, CidpOsiTe Wiy

s Dgpay NicnA BHE0DMCTAHHA IHCTETE

=

BCi pETani. == o Yugeene g Sosnmde
YHiBepcansHWH
I'lﬂalll.l.'lﬁ'Hl'l.'IBHl'l

die. cmog. 242
Ana nogpiGwesHA sagenso] Kinkxo-

CTi W'RCE, TBEPOOD CHpy, WnEyni, neaTpywme,
yACHHLY, DPyETIE Ta sacvia, He nosaons-
ETHCA BHKOPUCTOEYEATH QNA NOLpIGHEHHA
Kilio@ux Gofin, ropo e NepuHs, UWKRY, MKy
T MDHY.

Yeisepcanssnil nogpifHoeay uk

My Hebeanexa TpaBMyBaHHRA
FHIMATWBCTAHGAMKEATH YHIBEPCAMLHWA
MOADGHIBEY MOHHE TINLKH 38 HEPYR0M0MD
mpeinoad, Sabopowent TOpUaTUEA Red
HOEOB0T BETABKA FONWMA PYLaMH, 35000
HEHO IFCOBYESTH DYKH B YELUY YHIBSDCANL-
D MRLEHIO B TIOEpEHEsHi N YT
BAHMANTE DONOMEHHUMY 3acobas (Tam e
AL MHEE),

Yaaral

YuipepcansHUA nogpifuoas NpEUEoe TinkEx

i3 SAKEYSEHO KPALLEOH,

== Mansnox [R

1. YCTAHOBTS Jally, 3ESpHITE yaary Ha

noaHadEy (- 0o ynopy NoEepHITE

LY 38 MQAHHNEQ RO CTRNKD

JapaHTAMTE MrpadledTH.

YETAHOBTL KRBy [ NOBEDHITL 33

FOHHHHKOBOH CTEINKOK, HOCHK KEHALLKIW

MEE Q0 ¥y BBIATH B NpOpa Hawi.

4, BCTAnTE WTenGEnbHY BHNCY B POIETEy
MoBepHiTs NapeMUkeq ¥ nonoxesHa M
BTEM Y ITE AOMO TAM,

Bradimka: wid QOB NPpunan 38 miwasT Lo

BAIMEHEHAR, TO QpifHiwe noopGH0DTLCA

MEyETH, Bascinni cTynive noapiGHenn

semaHl wome ByTH QOCANEYTAR ExE nicna

Oy ROROTROM YACY BaiMaHEHEn. KopoT-

KO0 BBIMEHEHHER WERLEDCT M Moke GyTe

UINKDW A0CHTS.

B JaBEpwmius poboTy, BIAYCTITE Mepe-
MHEE. BHAMITE WTENCaN5HY BANKY 3
POETHI,

I'Hc..nn pobotu
MoeepHiTs yHiBapCamsHuil noppSHoas
MPOTH MADHHHARD BT CTRING T8 AHIMITE
AN,

s [MepesepsiTe yHiaepcansHEl NoopGH0-
g mOEEHGHER NPOIYKTH BARLTY T ¥
KLY

B YTOMMYETE KpAWKY, TOBERHITE YAy
MPOTH TOHHHUKOBOT CTRUGA TA JHIMITE 11,

8 Powms nagpifHEHE NpogysTia BHAMITE
i3 Gl NpAEET e G0 UpOre G0N0 isKe
HHK 33C0008 (TRKEM AK NO%KE).

8 QOpaay Nicis BHEOPUCTAHHER CUMCTETE
BCl AaTani. = o YiueHHR ma doende
due. omop. 212

bl
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uk YuweHHsa Ta gornag

YuweHHsa Ta pornag

Mpunag He noTpebye TexHIYHOro obcnyroBy-
BaHHSA! PeTenbHe YnLIEeHHS rapaHTye LOBrumn
CTPOK eKkcnnyarauii.

3aranbHi BKasiBku

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS OYUCTETE
BCi AeTani. Lle sanobirae npucuxaHHio
3anuLLKiB NPOAYKTIB i po3’igaHHIo NnacT-
mMacu (Hanpwvknag, nig BnivBoM edipHmx
OniM, WO MICTATLCS y Npunpasax).

m [lig yac o6pobKM TakMx NPOAJYKTIB, SK
MOpKBa 11 YepBOHa KanycTa, NnacTMacosi
eneMeHT MoXyTb 3abapBnoBaTucs.
Taki 3abapBneHHst MOXHa yCyHyTV 3a
[OOMOMOTOH0 KifNbKOX Kpanernb Xxap4oBoi
onil.

YBara!

— He BukopucToByiTe 3acobu ans oyu-
LLEHHS, LLO MIiCTSATb CMMPT.

— He BukopucToBynTe 3aroctpeHi abo
MeTaneBi NpeaMeTn.

— He BrKopucToByITE XKOPCTKI raHYipK/
abo 3acobu Ans OYNLLIEHHS.

— He 3atuckante nnactMacoBi eNemMeHTn
B NOCYAOMUMHIV MaLLWHi, OCKINbKW Lie
MOXe npu3BecTu o ix 6e3noBopoTHOI
aedopmadii!

— [MnacTuHkM ginbTpa-KoLmKa YncTeTe
obepexHo, LWob He NOLUKOAUTH.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— [oBOMmKEHHS 3 rOCTPUMM HOXaMK NOTPe-
Oye obepexHocTi.

— YHiBepcanbHU HiX MOXHa 6paTu Tinbku
3a NnacTMacoBU Kpam-pyykKy.

— TlopgpibHoBarnbHi AUCKN MOXHA GpaTtu
TiNbKK 3a Kpamn.

— Hikonu He GepiTbcs 3a rocTpi HOXI Ta
Kpalku BCTaBKku-kybukopisku. bpatu
pi3anbHWN AMCK MOXHA TiNbKM 3a NnacT-
MacoBy py4Ky nocepeauHi!

— He TopkaviTecs HoxiB brieHaepa Ta
yHiBepcarnbHoro nogpibHwoBava ronumm
pykamu.

— YucTbre HOXI Ta NogpibHIOBanNbHI AUCKM
LLiTKOHO.

212

2\ He6e3neka ypaxeHHs eneKTpUYHUM
cTpymom!

Mepen uMLEHHAM Npunagy BUTAranTe LiTe-

ncenbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

YuweHHA ocHOBHOro 6rnoka

m  3a60pOHEHO 3aHypOBaTW OCHOBHUIA
6nok y pigvHn, TpumaTu noro nig
NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTK B MOCYAO-
MUWIHIN MaLWHi. He BMKopucToBYiTE
NapOOYNCHUK.

m [poTpiTb OCHOBHWUI BNOK BOMNOro0
raHJipkoto. 3a notpebu ckopucTaiiTecs
HEBENMKOHO KiMNbKiCTIO MUAHOTO 3aco0y.

m [licns uboro NpoTpiTh NpuNag Hacyxo.

YuweHHA Yawi, 3Hapaab i

npunapns

m  Oppasy nicns 3acTocyBaHHS ONONiCKyATe
BCi fieTani nig npoTO4HO BOAOH0.

m [punapas cnig po3bupatn nepeq
ynLeHHAM. [nsa uboro BUKOHyNTE y
3BOPOTHOMY NOPSAKY Aii, ONUCaHi y
Bi4NOBIAHMX po3ainax.

m [licnsg ounweHHs ganTe Bcim getansm
[o6pe BUCOXHYTM abo BUTPITb iX Hacyxo.

Po36upaHHA BiHMYKa-MilLanku nepeg
YULLEHHSAM

[ns ynLeHHS BiHMYKa-MiLlankm Noro MoXHa
po3bupatu.

=> MantoHok [

1. BUAMITb BiHNYOK-MiLIAnNKy 3 peaykTopa.

2. BTUCHITb S31YOK i NIQHIMITE KPULLIKY
npueoza.

3. BunmiTb i3 kopnycy obuaea 3y6yacTi
korneca. OBepexxHO NOYNCTLTE LLITKOH.

4. icnsa ounweHHs 11 BUCKXaHHA 36epiTb
yCi netani y 3BOpOTHi NOCNiJOBHOCTI.

YuweHHs

COKOBWXUMaNKN-LeHTpudyrm

LLlo6 noumcTUTH COKOBMXKMMATKY-LEEHTPU-
dyry, 3HIMITb INETP-KOLKK i3 NOCYAUHU Anst
nepeTepToi macwm.

YBara!

MnactuHkn inkTpa-KoLmKa cnig YucTuTn
06epexHo, LWob He NOLIKOANTH.



YuweHHA KyOMKopi3Kn

Po3bupaHHA Kybukopi3ku nepepn
YULLEHHAM

= ManioHok M

1. HapgiHbTe Ha HiX 3aXUCHUI YOXOr.
BuimiTh KyGUKOPI3KY 3 Yallli.

2. Bignycritb hikcyBanbHi ckobu. Buiimits
HOXXOBUI OMUCK i3 3aXMCHUM YOXIOM.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

PizanbHui amck i pisanbHy pewitky 6epitb

nvLe 3a NNacTMacoBy YacTUHY.

3. 3a HasfBHOCTI peLuTOK NPOAYKTiB BUAa-
NiTb X, KOPUCTYHOUNCH NPUCTPOEM AN
OUULLIEHHS pi3arbHOI PeLUiTKu.

4. BWTWCHITb pi3anbHy peLuiTKy pa3oMm i3
NPUCTPOEM AN Ti OYULLEHHS 3HU3Y.
[MomMunTe OCHOBY B NOCYAOMUIHIN MaLUWHI.

YCi iHWi eneMeHT! NpoMUITE Nig NPOTOYHO

Bogoto. OuuncTeTe geTani WiTKOoto.

OuuweHHA 6neHaepa

Yawy 6nenaepa (6e3 HoXOBOI BCTaBKM),
KPULLIKY Ta BOPOHKY MOXHa MUTK B NOCY-
OOMUIAHIN MawwmHi. HoxoBy BCTaBKy cnif
MUTWU HE B MOCYAOMUIHIA MaLunHi, a nig
NMPOTOYHOK BOAOH (He 3anuiuanTe ii nexartu
y BOgj).

Po36upaHHA HOXOBOI BCTaBKM nepepn,
YULLEHHAM

=> ManioHok [¢]

1. TlepeBepHiTb MOPOXHIO YaLly GrneHaepa.
MoBepHITL HOXOBY BCTaBKY 3a KpUIbLS
NPOTU rOQUHHMKOBOI CTPINku. HoxoBa
BCTaBKa BUBINIbHUTLCS.

2. BwuimiTb HOXOBY BCTaBKy Ta Big4iniTb Big,
Hel yLinbHIoBanbHe KinbLe.

3. Tlicns ynweHHs Ta CyLiHHA PO3MICTiTb
YLLiNbHIOBArbHE KifbLie Ha HOXOBIN
BCTaBLiji.

4. BcTaBTe HOXOBY BCTaBKY 3HM3Y B Yallly
Gnenaepa 1 3agikcyiTe, NOBEPHYBLLN 3a
FOOUHHUKOBOIO CTPIMKOH0.
KpyTiTb NpMHanNMHi 4OTU, AOKW KpuIbLe
He CYMICTUTBCS 3 MO3HAYKOK Ha Yalli
GneHpepa.

YBara!

Hikonn He BUKOPUCTOBYNTE HOXOBY BCTaBKY
6e3 yuiinbHoBaval

YCcyHeHHs HecrpaBHOCTEWN uk

YuweHHA yHiBepcanbHOro

nogpioHoBa4a

YHiBepcanbHuin nogpibHioBay peko-
MEHAYETLCS YUCTUTH Bigpasy X nicns
3acTocyBaHHs. Lie 3anobirae npucmxaHHio
3anuvLLKIB MPOAYKTIB i po3’igaHHIo nnactmacu
(ranpwviknag, nig BNAMBOM edipHKX OnilA, o
MICTSTBCS Y NpUnpaBax).

Yawy 3 npuBogOM MUNTE He B NOCYAO-
MMWIAHIA MaLUWHI, a nig, NPOTO4YHOK BOAOK 3a
Jonomoroto LWitTkn. He 3anuwanTte nexartu
y Bog;!

[ns cywiHHA nocTaBTe yally NpuBOAOM
4oropu.

ycyHEH HA Hecn paBHOCTeﬁ

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
BuiimiTe WwITencenbHy BUINKY 3 po3eTku, nepLu
HIXX MOYMHATN YCYHEHHSI HECNPAaBHOCTI.

BaxnuBa BKa3iBKa

Y pasi noMunku ynpaeniHHA npunagom,
cnpautoBaHHS eNeKTPOHHOro 3anobixkHUKa
abo pedekTy npunagy énumae cBitnose
Kinbue (iHgvukaTop pobo4oro cTaHy).

HecnpaBHicTb
Mpunag npMnuHUB NpauoBaTy.

MoxnuBa npuunHa

Mpunaa nepeBaHTaxeHo (Hanpvknag,
NpoayKT 3abrnokysas 3Hapsiaas), i cnpadto-
BaB €NEKTPOHHUI 3anobiKHMK.

YcyHeHHs

m [loBepHiTb Nepemukay y NonoXeHHs
0/off.

m  Bunmitb WwTencensHy BUMKY 3 pO3ETKN.

= YCyHbTE MPUYKHY NEPEBAHTAKEHHS.

= 3HOBY BBIMKHIiTb Npunag.

MoxnuBa npuunHa
Byna cnpoba BcTaHOBMTU Yally Yv BneHaep
Ha BBIMKHYTUA npunag.

YcyHeHHs

m [loBepHiTb Nepemukay y NonoXeHHs
0/off.

m  BunmiTb wWTencensHy BUNKY 3 pO3ETKM.

YcTaHoBITh Yally Yv brnieHaep.

m  3HOBY BBIMKHITb npunag.
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uk CneujianbHe npunagas

HecnpagHicTb
Mpunapg He 3anycKkaeTbes.

MoxnuBa npuynHa
[JeTani BcTaHOBNEHO HenpaBubHO. KpuLuky
3a4YMHEHO HEe MOBHICTHO.

YcyHeHHs

m [loBepHITL NEpemMumKay y NOSNIOXKEHHS
0/off.

m  BuiimiTb WwtencensHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m [lpaBunbHO BCTAHOBITL AeTani 3rigHo
3 HacTaHOBaMu 1 MOBHICTIO 3aYUHITb
KPULLIKY.

m  3HOBY BBIMKHIiTb Npunag.

BaxnuBa Bka3iBka

FAKLLO YyCYHYTW HECNPAaBHICTb B ONWUCaHWI

Cnocib He BAAETLCS, 3BEPHITLCA A0 cep-

BICHOI Cny>x0u (agpecu CepBIiCHUX LIEHTPIB

HaBe[EHO B KiHLj LIbOro JOKYMEHTa).

CneuianbHe npunaans

(MOXXHa NpuaGaTu B crewjanizoBaHUX kpam-
HULSAX, SIKLLO HE BXOAMTb [0 KOMMIIEKTY)

Ouck ana HapisaHHA KapTonni ¢pi
(MUZ45PS1)

[1na HapizaHHA cnpoi KapTonsi CONOMKOO
3 METOI NPUroTyBaHHA kapTonii dpi.

Ounck ans HapisaHHs oBouYIB
no-asiarcbkomy (MUZ45AG1)

Pixxe dopyKTM N OBOYI TOHKMMU CMY>KKaMU
ANs NpUroTyBaHHSA OBOYEBMX CTPaB asiaT-
CbKOI KYXHi.

Ouck-TepTka, rpy6a (MUZ45RS1)

[nsa HaTupaHHs cupoi KapTonmi 3 METOO
NpUroTyBaHHA, HanNpuknaga, AepyHis un
ranyLLoK.

[Vck ans npuroTyBaHHA AepyHiB
(MUZ45KP1)

[na HaTupaHHSA cnpoi KapTonni 3 METO
NpUroTyBaHHSA AepyHiB Ta iHLWMX BUAIB Kap-
TOMNSAHUX ONaAoK, AN Hapi3aHHA PYKTIB i
OBOYIB TOBCTMMM CKMOKaMU.
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YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NoMoXeHb EBPONENCHKOT [IMpekTuau

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEeKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpekTMBO BU3HAYaTLCA MOXIU-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BponecbKoro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI AN
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B cneuianizaoBaHOMy MarasuHi.

YmoBu rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLMm
KOMMNETEHTHWUM NPeACTaBHULITBOM B KpPaiHi,
B AKii Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyAb-sKMIN Yac ofepxaTtv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuiHi, B skomy Bu
npnabanu npunag, abo 6esnocepenHLO

B HalloMy npeacTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHTii gna HimeuwunHn ta agpecu
Bu 3Hangerte Ha OCTaHHiX YOTUPbOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3miLLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHo agpecoto. [Ina KopUCTyBaHHS
rapaHTinHUMK nocrnyramv HeobXxigHo B
Oyab-aKoOMy BUMaAKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

Moxnusi 3miHW.



Mcnonb3oBaHme nNo HasHa4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

[aHHbIM Npubop npeaHasHadYeH TOMbKO ANnd AOMAaLUHEro UCMOoSb-
30BaHus. [1pnbop MOXXHO UCMONb30BaTh TOMNLKO ANS nepepaboTkm
TaKoro KonmyecTsa NPoOaYyKTOB U B TEYEHNE TaKoro BpeEMeEHU, KOTopble
XapakTepHbl 4Ns JOMaLLHEro Xo3samncTea.

Mpnbop npurogeH ansa nepemeLLmBaHng, 3aMmeLLmBaHns, B3ou-
BaHUWs, HAPE3KU U LUMHKOBKM npoaykToB. [Nprnbop 3anpeluaetcs
ncnonb3oBaTth AN NnepepaboTkn ApyrMx BELWEeCTB UNn NpeameToB.
Mpu ncnonb3oBaHUKM OPYrMx paspeLleHHbIX MpomM3BoanTenem npu-
HaO1eXXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl npuMmeHeHus. Mpnbop
paspeLuaeTca NCMNornb30BaTh TOMLKO C JONYLLEHHBIMW YacTsaMN U
NpUHaaNeXXHocTaAMU. Kateropmyecku sanpeLiaeTcsa NCnonb3oBathb
NPUHAANEXHOCTU ANg Apyrnx npnbopos.

Mcnonb3ynTte npnbop TONbKO BHYTPU NOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxxHble npaBuna TexHUKU 6e30nacHoOCTU

BHUMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKLMEN NO IKCnyaTauumu, npu
paboTe pyKOBOACTBYMTECH YKa3aHUAMUN JAHHOW MHCTPYKLUMM U CoXpa-
HANTE ee ANns AanbHenwero ncnons3oBaHus! MNepenasasa npmubop
ApYrM nvuam, npunaramTte AaHHyto MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOBPEXOEeHUSA, BO3HUKLLWE B pe3yrbrare
HecobnoaeHnsa ykasaHuii No NpaBunbHOMY NpUMEHeHUIo npubopa.
OTOT NpMBOP MOTyT MCMNONb30BaTh NMLa C OrpaHUYeHHbIMU PU3K-
4YeCKMMMU, CEHCOPHBIMW U YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMU NN HE
UMELLMMN A0CTAaTOMHOrO ONbITa UMM 3HaHUK, eCITM OHU HaxoaATCA
noA NPMCMOTPOM UIU NPOLLISIN COOTBETCTBYIOLLIMA MHCTPYKTaX OTHO-
cuTenbHO 6e3onacHoro Nonb3oBaHUA NPUBGOPOM 1 ysacHuUnmM ans cebs,
KaKyo onacHocTb HeceT B cebe npubop. [leten Henb3st noanyckaTtb

K Npnbopy 1 LWHYpY NUTaHWS, UM HeMb3si NOMb30BaTbCA NPMOOPOM.
HeTtam 3anpeLueHo nrpatb ¢ npubopom. NponsBoanTb O4UCTKY 1
TexobcnyxmBaHve OEeTSM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHmn npubopa n ero akcnnyataumm cobniogante
AaHHble, NpuBeAEHHbIE Ha hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTbes
npnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMACHOM
CcUTyaLmmn peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOrO
CETEBOrO LUHYpa, paspeLuaeTcs NPON3BOANTb TOSNbKO HaLLen cep-
BUCHOW criyxbe.

m Karteropuuecku 3anpeLuaeTtcs nogkniodaTb npubop K Tanmepam
UK po3eTkam C AMCTaHUMOHHBIM ynpasneHnemM. Becerga cnegunte
3a npnbopom BO BpeMsi ero paboThi!
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ru

BaHble npaBuna TEXHUKK Ge3onacHocTn

Hwn B KOemM crydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiYne NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha ANeKkTponnnTy, nnn sénmam Hux. Ceteson kabenb
He JOMKEeH conpukacaTbCsl C ropsuYnMmM YacTaMU UM NPOXOaUTb
yepes OCTpble rPaHMu.

Hwn B KOemM crnydae He norpyanTte OCHOBHOW 6roOK B BO4Y U He
MOWTE ero B NoCyAOMOeYHON MalumHe. He ncnonb3ynTte naposble
ouncTutenu. He ncnonbaynte npubop BAaXXHbIMN pyKamu.

[Mocne Kaxgoro NpMMEHeEHWs!, NpU OTCYTCTBUM NPUCMOTpPA, nepeq,
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a TakkKe B Criydyae Hencnpas-
HOCTM 0653aTenbLHO oTCcoeamHnTE Npnbop OT ceTu.

Mpn nepebosix anekTpocHabxeHusi NPpUOop ocTaeTcs BKNHOYEHHbBIM
1 nocne BO30OHOBMNEHNS 3NEKTPOCHADXEHNS CHOBA HAYMHaET
paboTaTtb.

/\ He ucknioyeHa onacHoCTb TpaBMUpOBaHMs!

lMepen 3ameHOM NPUHAOIEXHOCTEN UMW AOMOSTHUTENBHbIX
AeTanemn, KoTopble BO Bpems paboTbl NPUBOAATCS B ABMKEHWME,
npnbop JormKkeH OblTb OTKMOYEH M OTCOeaMHEH OT ceTu. [Nocne
BbIKITHOYEHNS MPUBOA €LLe ABMXKETCA HEKOTOpoe BpeMs. [oxau-
Tecb NOMHOM OCTaHOBKM Npusoaa!

Bo Bpems pabotbl npnbopa H1 B KOEM Crydae He OnyCcKanuTe PyKu
N NanbLbl B CMECUTENbBHYH Yally UNn B 3arpy304Hbi cTBon. [Ans
noAaTankMBaHUA MHIrpeaueHTOB BCerga UCnonb3ynTe Tonkaterb.
He BBOaUTE Kakme-nnbo npeameTbl (HanpuMmep, pasnmBaTenbHyH
NOXKY) B CMECUTENMBHYIO Yally Unn B 3arpy304HbIN CTBOS.
Cobntogante oCTOPOXHOCTb NPU 06paLLeHNM C OCTPLIMU HOXaMMU,
npu ONOPOXXHEHUU pe3epByapa 1 Npu o4ncTKe. [ns YUCTkm
NUCNONb3yNTE LLETKY.

He kacanTtecb ronbiMn pykamu fe3suin yHUBEPCaribHOro HoxXa.
YHuBepcanbHbIN HOX MPU HEUCOSb30BaHUKN BCErda XpaHUTe B
3alUUTHOM KOXyXxe HOXa. He kacanTtecb pykamum OCTpbIX HOXeWN

N KpaeB pexyLnx AUCKOB. [UCKN-M3MeNbInTenm MoXxHo 6patb
TONbKO 3a Kpas!

Hu B KOeM crnydae He onyckanTe pyku B YCTAHOBIIEHHYO EMKOCTb
6neHaepa! EMkocTb GneHaepa MOXHO CHUMaTbL/ yCTaHaBNMBaTb
TOMbKO NMocne OCTaHOBKM NpuBoaa. He npukacanTech K HOXam
GneHaepa ronbiMu pykamu.

Hu B KOeM crnydae He KacanTeCb pykamMu OCTPbIX HOXEN U KpaeB
Hacagkv 4nst Hape3ku Kybmkamun. PexxyLimn Quck n pexyLuyto
peLueTky cnegyeT 6paTb TONbKO 3a NIacTMacCOBYH YacTb. [pu
HEMCNonb30BaHMN XpaHUTE HacaaKy Ansa Hapeskn Kybukamm
TONbKO B COOPaHHOM COCTOSIHUM U C 3aLUTHBIM KOXKYXOM HOXa.
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BakHble npaBuna TeXHUKK 6e3onacHocTH ru

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Mpu nepepaboTke B BneHaepe ropsvmx NPOAYKTOB Yepes3 BOPOHKY B
KpblLKe BbIXxoguT nap. 3anueante He bonee 0,4 nuTtpa ropsiyen nnm
CUNBbHO NEHALLENCSH XUOKOCTW.
/\ OnacHocTb yaywbs!
He nossonanTe getsim urpatb € yNnakoBOYHbIM Matepuanom.
/\ Buumanme!
PekomeHayeTca He ocTaBnsaTb NPUOOP BKNOYEHHBLIM JOSbLUE, YEM
3TO Heobxoaumo Ans nepepaboTkmn NpoayKToB. He BkntovanTe
npubop BxonocTtyt. He nogBeprante ctakaH bneHaepa BO3nencTBumto
Temnepatyp Bbiwe 80°C.

BaxHo!
Mocne kaxxgoro NPUMEHeHUs UNn nocne AMTeNnbHOro HENCMNOb30-
BaHUSA 0b6a3aTenbHO TwatenbHO o4ynctuTe npubop. = «Oyucmka u
yxo0» cMm. cmp. 227

NosicHeHWe cMMBONOB Ha NpuMbope U NPUHAANEXHOCTAX
CobnitoganTte ykasaHus B MHCTPYKLUMU NO 3KCNnyatauum.

OcTtopoxHo! BpawjatoLmnecs HoXu.

OcTopoxHo! Bpaluatomecsa Hacaaku.
He onyckanTte pyky B 3arpy3o4Hoe oTBepCcTUe.

SOk
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KomnnekTHbIN 0630p

OTKpoONTE CTPaHNLbI C PUCYHKAMM.
= PucyHok I\
1 OcHoBHoOWM 650K
a [MoBOpOTHbIN NepeknovaTenb
b CeeTslleecs konbLO
(nHpukaTop paboyero cocToaHUS)
¢ [MpwuBoa (aByX- UNN TPEXPEXNMHbIN *)
d Ortcek ans xpaHeHus kabens
CMecuTenbHas Yawa
MpuBogHas ockb 1 (cepas)
MpuBoaHas ocb 2 (YepHan) *
Kpbiwka
a Tonkatenb
b BcraBska B Tonkatenb
6 Hacagkn
a [epxartenb anst Hacagok
b YHuBepcanbHbIf HOX C 3aLUTHBIM
Yexrnom
¢ MecunbHas Hacagka (nnactmacca)
d BeHuuk anga nepemelumsaHms
e Kopnyc penyktopa aAns BeH4uka ans
nepemeLLnBaHus
7 [HOepxaTenb QUCKOB
8 [Oucku-usmensumrenm *
a [IByCTOpOHHWUI AMCK-pe3ka —
TONCTble/ TOHKNE NTOMTUKM
b [1ByCTOPOHHWI OUCK-LLUMHKOBKA —
KpynHasi/menkas
¢ [wnck-Tepka —
C OTBEPCTUSIMU CpeaHen BENMUYMHBI
d [Ouck-Tepka —
¢ 6onblUMMK OTBEPCTUSIMU
e [nck ans kapToenbHbIX onagumn
f Ouck ans kapTtodens pu
g [vck ans Hapesku oBoLler anga oniog
a3naTCKON KyXHU
9 CokoBbhKMMarka ansi UuTpycoBbIX *
a Curo
b OTxMMHOI KOHYC
10 CokoBbbKMMarnka *
a EwmkocTb ons nepetepton Macchl
b ®dunbtp B hopme KOP3UHKK
¢ Kpbliwka
d Tonkatenb Ans COKOBbRKMMArKK

abwbdN



11 Hacapka ans Hape3ku Kybukamm *
OcHoBa
3axunmbl
PexyLwias pelueTtka
Pexywinin guck
3aLnTHBIN KOXYX HOXa
MpucnocobneHne aAns YUCTKu
peXyLLEeW peLIeTKA
12 YHuBepcanbHbI usmenbuuTens *
a CrakaH c npuBogom
b Kpbiwka
13 BneHpep
a CrakaH bneHgepa 13 TputaHa
b Hox-BcTaBka
¢ Kpbiwka
d 3arpysouHoe oTBepcTue
e BopoHka

-0 Q0T

B 3aBMCMMOCTU OT Modenn

MNMepen nepBbIM
MCMONb30BaHUEeM

Mepen ucnonb3oBaHMeM HOBOrO Npubopa
ero HeobxoayMMo MOSHOCTLIO pacnakoBaTh,
OUYUCTUTb U NPOBEPUTL.

BHumaHwme!

BBoguTb B AeNCTBME NOBPEXAEHHbIN

npubop KaTeropnyecky sanpeLyeHo!

m  BbIHbTE OCHOBHOWM 6ok 1 BCe NpuHaga-
NEXHOCTM U3 YNAKOBKW, CHUMUTE MMEI0-
LLMIACA YNaKoBOYHbIN MaTepwuarn.

m [lpoBepbTe KOMMNIEKTHOCTL BCEX YaCTeN
N OTCYTCTBME BUAMMbIX NOBPEXOEHWIA.
= PucyHok

m [lepen nepBbIM MCNOMb30BaHNEM
TLIATENbHO OYUCTUTE W BBICYLLNTE BCE
netanm.
=» «O4ucmka u yxo0» cm. cmp. 227

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM ru

dnemMeHTbI ynpaBneHus u
akceccyapbl

BaxHo!

CwmecuTenbHas Yalua, Kpbllwka/cTakaH
YHUBEPCANbHOMO U3MeNBIUTENS N CTakaH
OneHgepa He NPUroAHbI AN UCNONb30BaHWA
B MUKPOBOSTHOBOW neyn!

LiBeTHas mapknpoBKa

Mpnbop umeet AByX- NN TPEXPEXUMHbIN
npuBeog (B 3aBUCYMOCTY OT MOAENM).
Kaabln CKOPOCTHOW pexxum 0603HaueH
onpefeneHHbIM LBETOM (YePHbIN, Cepbii 1
KpacHbIN). 3Ta UBETHAA MapKMPOBKa HaHe-
CeHa TaKke Ha npuHagnexHocTu. MNpuHaa-
NEXHOCTW aBTOMaTUYeCKV NOACOEANHSAIOTCA
Ha NpaBUIbHbIN CKOPOCTHOWN PEXUM.

Hu3skoe uncno o60poToB, YepHbIi O

LBeT C NPMBOAHON OCbI0 2
[nsa ncnonb3oBaHWsA Hacagku Ans
Hapesku Kybrkamu.

CpenHee yncno o60poToB, cepbii @

UBeT C NPMBOAHON OCbIO 1

[ns ucnonb3oBaHWsA AUCKOB-U3-
MenbYMUTENEeNn, COKOBbDKMMAIKM Ans
LMTPYCOBBIX N COKOBBRKMMAIKM.

Bbicokoe uncno o6o0poToB,
KpacHbIN uBeT 6e3 npuBogHOMN *
ocu

[nsa ncnonb3osaHusa brnienaepa u
YHMBEPCAbHOrO N3MensuuTens.

MNoBOpPOTHLIN NepekmnYyaTesib co

CBEeTSALMMCS KONbLIOM

= PucyHok [&

MoBOPOTHLIM Mepekntovartenem Bolbvpa-
€TCA HY>XHada CKOPOCTb UK BbIKIMo4aeTca
npubop. B npouecce paboTbl ropuT BCTPOEH-
Hoe cBeTsiLLeecs konbLo. Mpu Henonagkax
B ynpasneHun npubopom, cpabatbiBaHUM
3NEKTPOHHbIX NPefoXpaHUTENEN U Henc-
npaBHOCTV NpuGopa ero BKYeHue Groku-
pyeTca n muraet ceeTsAlleecd KonbLo.
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ru [NoprotoBka

BHumaHwme!

Bkntouathb 1 BbIKoYaTh Npubop MOXXHO
WCKIOYMTENBHO C MOMOLLbIO MOBOPOTHOMO
nepekntovarens. BoiknoyeHne nytem oTKpbl-
BaHWS! KPbILLKM NPUBOOUT K NOBPEXAEHUIO
npubopa.

M MomeHTHOe BKItoYeHNE C Mak-
CcMMarnbHbIM 4YMCcroM 060pOTOB.
YaoepxuBawnTte nepeknovaTens B
TeYeHne HeobXoaMMoro BpEMEHMU.

0/off Cron/BbIkntoyYeHe
min Pa6oyasi ckopoCTb NNaBHO pery-
- NMpYEeTCs OT HU3KOTO A0 BbICOKOrO
max 4ucna obopoToB.
Pulse VMnynbCHbIM peXXum ¢ Makcu-

MarbHbIM YMcrIoM 060pOTOB.
PekomeHpyeTcs, Hanpyumep, ons
NMPUFOTOBIIEHNSI MOJSIOMHbLIX KOKTEN-
neu B bnexgepe.

OTcek ansa xpaHeHUA kabens

=»> PuUcyHOK

Mpunbop nmeet oTcek ANa xpaHeHus kabens.
OnuHy ceTeBoro kabenst MOXHO OTperynupo-
BaTb, BbITSHYB €ro Unu BcTaBme 06paTHoO B
otcek.[lo okoHYaHWUNM paboTbl BTAHWTE kabenb
B OTCEK 711 XPaHEHWSI KOPOTKUMM TOMYKaMK.

MoproroBka

m  YCTaHOBWTE OCHOBHOM BMOK Ha POBHY!HO,
YUCTYHO M MPOYHYH NOBEPXHOCTb.

m  BbiTsHUTE ceTeBon kabenb Ha HyXHYHO
DOTVHY.

/\ He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

— LTtencenbHyto BUIKY MOXHO BCTaBMSATb B
PO3ETKY TOMbKO MOCHE MOSIHOrO OKOHYa-
HWS NOArOTOBKM K paboTe ¢ Npnbopom.

— Bo Bpewmsi paboTtkl npubopa Hu B KOEM
Crydae He ornyckanTe pykv 1 nanbLibl B
CMECUTENbHYIO Yallly UK B 3arpy304HbIii
CTBOI.

— [locne BbIKMHOYEHWSI NPUBOA, ELLe HEKO-
TOpoe BpeMsi Mpogornkaet paborartb.
Hacagkv/npyHagnexxHoCT MoXHO
3aMEHSITb TOSMbKO NMOCNEe OCTaHOBKU
npueoaa.
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BaxHo!

— [pnbop MOXHO BKMIOYaTb TOMLKO
rocrie MOonHOW YCTaHOBKN HAacafoK unu
NPUHaANEXHOCTEN.

— Tpnbop He BkNoYaeTcsi, ecnm cMecu-
TenbHas Yalla BCTaBneHa HenpaBuIbHO
W He 3aKpbITa KPbILLKOW. HOCKK KPbILLIKM
AOIMKEH [0 ynopa BONTU B Npopes3b
PYYKV CMECUTENbHOM Yalun.

— BkmoyaTtb M BbIKMOYaTh NPUOOP MOXHO
UCKIMIOYUTENBHO C MOMOLLIbIO MOBOPOT-
HOro nepekntoyarens.

NMpumeHeHne Hacapok

A\ He uckniouena onacHocTe
TpaBMUpoBaHusA!

Bo Bpemsi paboTbl npubopa Hu B koem
cryyae He onyckanTe pykv 1 nanbLbl B CMe-
CUTENbHYIO Yally UNW B 3arpy304HbIvi CTBON.
He BcTaBnsite kakne-nnmbo npegmeThbl
(Hanpumep, pasnuBaTeribHYyto NOXKY) B CMe-
CUTENbBHYIO YaLly UNn B 3arpy3oyHbIvA CTBON.

YHuBepcanbHbIA HOX

[nsa namensyenns n pyoku.

A\ He ucknioueHa onacHocTe
TpaBMMpoBaHus!

He kacanTecb ronbiMn pykamm nessum

YHVBEPCanbHOro HoXa. YH1BepcasbHbIN

HOX NPV HencnonbL3oBaHWN BCeraa XxpaHuTe

B 3aLLMTHOM KOXYXe HOXa. YHUBEpCanbHbIi

HOX MOXHO BpaTb TOMbKO 3a NnacTmMacco-

Bble Kpas.
MecunbHas Hacagka
(nnactmacca)

,D,J'Iﬂ 3aMelinBaHNA TeCTa, a Takke Oangd
nogmMmeLlumBaHnA MHrpeaneHToB, KOTOpPble HEe
npegHasHavyeHbl Ana n3aMmernb4eHns (Hanpm-
Mep, n3tomMma, LLOoKONaaHbIX I'IJ'IaCTVIHOK).

= PucyHok [3]

1. YctaHoBMTE CMECUTENbHYIO YaLlly.
YyuTblBaniTe NPU 3TOM pacrnonoxeHune
meTku (—3-). CmecuTenbHyto Yally nosep-
HWTE MO YacoBOW CTpesike Ao yrnopa.

2. BcraBbre npuBogHyto ocb 1 B AepxaTenb
ANa HacafoK 1 HajasuTe Ao hukcaumn.



3. YcraHoBwTe aepxarenb Anst Hacagok
C NMPUBOAHON OCbtO Ha NPUBOA.
YcTaHOBUTE YHUBEPCATbHBIA HOX UK
MeCUrbHYI0 HacaaKy Ha aepxartenb ans
Hacapgok 1 oTnycTuTe.

BHumaHme!

MpoaykTbl AN NnepepaboTku 3arpyxanTe

TOMbKO NOCHEe YCTAHOBKN HACafoK.

4. 3arpysute UHIPEaNEHTDI.

5. YcTaHoBUTE KpbILLKY C TONKaTenem.
YunTblBaiTe NpU 3TOM pacrnofioxeHne
METKM (—g-).

6. [loBepHUTE KPBILLKY MO YaCOBOW CTpenke
[0 ynopa.

7. BcraBbTe LWITENcenbHyY BUNKY B PO3ETKY.
YcTaHOBWTE NMOBOPOTHBIN BbIKMOYaTENb
Ha HY>XHbIN PEXUM.

[o6aBneHne UHrpegueHToB

8. [na nobaBneHuns UHrPEAMEHTOB yCTa-
HOBUTE MOBOPOTHLIN NepeknyaTens B
nonoxeHue 0/off. N3aBnekute Tonkartens
W 3arpysuTe HIpeaVEHTbI Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTHE.

m [Jo6aBbTe XUAKOCTU Yepes TonkaTerb.
BcTaBky Tonkartensi MOXHO UCNosnb30-
BaTb B KAYECTBE MEPHOro CTakaHa.

9. locne nepepaboTku NPOAYKTOB yCTa-
HOBMWTE NMOBOPOTHBIN NepeknoyaTens B
nonoxeHue 0/off. BbiHbTe WITENCENBHYO
BUIIKY U3 PO3ETKN.

OnopoXXHeHne cMmecuUTenbHOMN

Yyauum

10. lMoBepHUTE KPbILLKY NPOTUB YaCOBOW
CTPENKN U CHUMUTE ee.

11. N3Bnekute gepxartenb Anst HACagok
BMECTE C YHMBEpCanbHbIM HOXXOM UK C
MeCUnbHOM HacagKon U3 CMecuTernbHOM
Yawu. CHUMUTE HacagKy C aepxarensi
ONs Hacagok.

12. MNoBepHWTE CMECUTENbBHYIO Yally NPOTMB
YacoBOW CTpenkn n cHumute ee. Ono-
POXHUTE CMECUTENbHYHO YaLLly.

m  Ouumwarite BCce Yactu npubopa cpasy
nocre ucnosnb3oBaHust. =» « Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

BeHuuk gnsa

Jucku-namensumTenu ru
nepemMewunBaHnA %
[ns cnueok, B3GUTLIX GEMNKOB U

nerkoro Tecta. He npurogeH Anst TBepabIx
WHIPeaNEeHTOB.

=> PucyHok H

1. YctaHoBMTE CMECUTENbHYIO YaLlly.
YuutbiBaviTe Npy 3TOM pacronoxeHue
MeTkU (—3-). CmecuTenbHyto Yally nosep-
HWTE MO YacoBOW CTpesike A0 yrnopa.

2. YcraHoBMTE NPUBOAHYIO OCb HA MPUBOA.

3. BcraBbTe BeHUMK A5 nepemeLLnBaHms B
Koprnyc pegykTopa 4o dukcauum.

4. YcrtaHoBUTE KOpMYyC pegyKTopa Ha npu-
BOZHYIO OCb, Crierka noBepHYB.

5. 3arpysuTe nHrpegueHThbl.

6. YcTaHoBMTE KpbILLKY C TOfKaTenem.
YyuTbiBarTE NPU 3TOM PacnonoxeHme
MeTKM ().

7. TloBepHUTE KPBILLKY MO YaCOBOW CTperke
A0 ynopa.

8. BcTaBbTe LTENCenbHyo BUMKY B PO3ETKY.
YcTaHoBUTE NOBOPOTHBIN BbIKINOYaTENb
Ha HYXHbIN PEXUM.

m [locne nepepaboTku NPOAYKTOB yCTa-
HOBUTE MOBOPOTHbLIN NepekoyaTens B
nonoxexune 0/off. BbiHbTe WTEncenbHyto
BUIIKY U3 PO3ETKN.

m  Ouumwavite BCce YacTu npubopa cpasy
nocrie ncnonb3oBaHns. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

Ouckun-namenbumntenu

/\ He vcknioueHa onacHoCTb
TpaBmupoBaHus!
He kacantecb pykamu OCTPbIX HOXEW U Kpaes
PEXYLLMX ANCKOB. [IMCKU MOXHO BpaTb TONbKO
3a kpas! He onyckawnTte pyky B 3arpy3o4Hoe
oTBepcTue. [Ins nogTankuBaHus UHrpeaneH-
TOB BCEra UCMONb3ynTe TonKatenb.
ToncTble/ TOHKME NTIOMTUKU
[na HapesaHns oBoLlen 1 pyKToB.
O603HaYveHns Ha ABYCTOPOHHEM OVCKe-PesKe:
«1» — CTOpOHa Ansi Hape3kn Ha TomNCTble
TNOMTUKM

«3» — CTOpPOHa AnA Hape3Kn Ha TOHKne
JIOMTUKAN

[BYCTOPOHHUI ANCK-pe3Ka —
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ru [unckn-namensumtenu

BHumaHwme!

[IBYCTOPOHHMI ANCK-pe3ka He NpegHasHa-
YeH A8 Hape3ku TBepaoro chipa, xneba,
6ynoyek v Wwokonana. BapeHbin Hepac-
cbinyatbli kapTodernb MOXHO HapesaTb Ha
TIOMTUKM TOMNbKO MOCIe oXnaXaeHus:.

[1ByCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKa —
KpynHasi/ menkas

ANS LUMHKOBKM OBOLLIEN, (DPYKTOB U Cbipa
nobbIx COPTOB, KPOME TBEPAOTro (Hanpumep,
napmesaHa).

O603Ha4eHns1 Ha NOBOPOTHOM
OVCKe-LUVHKOBKeE:

«2» — CTOPOHa A1 KPYMHOWN LUMHKOBKM

«4» — CTOpOHA AN MEKON LUMHKOBKU

BHumaHue!

[IBYCTOPOHHWI OUCK-LUMHKOBKA He npegHa-
3HaYeH ANs LWMHKOBKMN opexoB. Msrkuii ceip
LUMHKYWTE TONBbKO CTOPOHOW C KPYMHBLIMU
OTBEPCTUAMM.

[unck-Tepka — ¢ oTBEpCTUAMU
cpeaHen BeNU4YUHbI

[ns HaTupaHusa cbiporo kapTtodens, TBep-
[oro cbipa (HanpyMep, NapMesaHa), oxnax-
[OEHHOTO LLOoKOnazaa v OpexoB.

BHumaHme!

[uck-Tepka He NpegHa3HavyeH ans npotmpa-
HWUSI MSATKOTO M HAape3Horo chbipa.
Iunck-Tepka, KpynHoO

[nsa npotupaHuns ceiporo kaptodens,
Hanpumep, AN APaHNKOB UIK KINELOK.

DOunck ansa kapTodenbHbIX onagumn
[ns npoTupaHns Ha TepKe CbIporo
kapTodbens Ans ApaHUKoB U kapTodenbHbIX
onagun, Ans Hapeskn pyKToB 1 OBOLLEN

TONCTLIMWU NMOMTUKaMMU.

NpUroToBrneHnn kaptodens dpwu.

IOunck ans Hape3ku oBoluen ans
HapeszaeT pyKTbl M OBOLLM TOHKUMM
nonockamu ansi OBOLWHbIX 6ritog a3maTckomn

Ownck ansa kapTodens cppum
[ins Hapeskn cbiporo kapTtodens npu

6nioa a3maTckom KyxXHuU

KYXHU.
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YkasaHwue: gvck aons kaptodens hpu 1 guck
AN Hapeskn oBoLen Ans bniog asnaTckomn
KYXHW yCTaHaBMMBamTe HOXOM BBEPX.
Owvcku, noaxogswme Ana Apyrux Lenewu,
MOXHO NPUOBPECTU B CNeLmanu3npoBaHHbIX
marasuHax (cm. pasgen «CrieyuarnbHbie
PUHaonexxHocmu»).

TonkaTtenb co BCTaBKOM

—> PucyHok [d

TonkaTternb MOXHO MCMNoSb30BaTh B OByX
BapuaHTax.

BapwuaHT 1: Hanpumep, ang Tpas,
nyka-rnopesi, Mopkoeu. BctaBeTe Tonkartens
B OTBEpCTUE Kpbilky. MNoaTankveanTe
NPOAYKTbI BCTABKOW TornkaTens.

BapwuaHT 2: Hanpumep, ansa s6mok,
kapTodens. BctaBbTe BCTaBKy Tonkatensi

B TOJKaTesb 1 NoBOpaYnBanTe 4o Tex nop,
noka obe 4acTu He COEQUHATCS Mexay
coboli. MNoaTankmeaiTe NPOAYKTLlI BCTABKOM
TOonKaTens.

= PucyHok [€

1. YcraHoBUTE CMECUTEMBLHYIO YaLlly.
YuutbiBaniTe Npn 3TOM pacnonoxeHve
MeTkM (—g-). CmecuTenbHyto YaLly
MoBEPHMTE N0 YaCOBON CTPenke A0
ynopa.

2. YcTtaHoBWTE NPUBOAHYIO OCb Ha NPUBOA.

3. BbIHbTE AMCK 13 3aWMTHOMO Yexna.

MonoxwuTte AWCK Ha AepXaTenb AUCKOB.

MoBepHuTe AMCK HeOBXOAMMOW CTOPO-

HOW (pe3ka/LmHKoBKa) BBEPX. [MonoxuTe

AVCK Ha AepxaTenb AVCKOB TaknuM

o6pasom, 4TOObI 3axBaThl AepxaTens

[OVICKOB 3aX04Wrv B OTBEPCTUS AUCKOB.

[nck pormkeH nexarb Ha GoKOoBbIX

BbICTyMax AepXartensi AUCKOB.

YcTaHoBUTE gepaTtenb AMCKOB Ha npu-

BOJHYIO OCb, Crerka noBepHyB ero.

5. YcTaHOBMWTE KPbILLKY C TONKarenem.
YuutbiBaniTe Npn 3TOM pacnonoxeHve
MeTKM (o).

6. [MoBepHWTE KPBbILLKY MO YacOBOW CTperke
Ao ynopa.

7. BctaBbTe WTENCenbHYH BUMKY B PO3ETKY.
YcTaHoBUTE NOBOPOTHbIN BbIKIOYATEND
Ha HY>XHbIN PEXUM.

E



8. JarpyauTe NpoaYETE QNA HEPEXDH WK
LMHED B W CRETLE NOATANGIBARTE WX
TonkETenaM. Ecrm Hy#HD, npaasapi-
TEbHE HIMETIRHATE APOLYKT

m Moche nepepaBoTid NPORYETOE YoTa-
HOBHTE NOS0DOTHLIA NEDELNHMETENE B
nonowEdie 0ioff, Bnnle WrenoeimHy0
BHMKY H3 PO3ETHM.

§  Cheiipiiame poe 9acT npuiopa cpady
NGENE WENDNEI0BEAHAA. TEE OCTATEA HE
NPBRCOXHYT. =& & DNUTmsE o Jxode cat
omp. 227

Buuranme !

JAkoHuTE PEpepaboTey o ORiPEHATE

CMECHTENEHYH YELLY, NPEHIE YEk NEPEpd-

GaTuiDaeMse APELYETH GOCTHMYT HHHEE

KOS [ EPOETan JHcKon

Yeazawue: 3arpyadTe Wokonan nepen aknsg-

YSHWER W HALDOATE &7 ToRLaTeneM. Mocne

BEMHMEHMA NOATANKMEIATS TOMCATANEM,

CoKoBBIXMMaNKa ANA

UHTRYCOBBIX

ANA oT#MMa COKR W3 UNTPYCOBBIE,

HANPWREED, W3 aNEN6CHH0E, PeAndpyTORE,

MAMOHDE.

Bridriaide!

MCNoNLIYATE CORDBLCHHMANKY TONLKD B

MOHOCT B CODpaMHOs BLE,

== PucyHon [l

1. YCTAaHORMTE CABSCHTEILHYID YaLUY

YHHTEABAATE NDW 3108 PECNDNIKEHHE

METEH (-5 ). CMBcTenLayH W&y

MODEDHTE A0 YECOB0H CTRENKE 00

ynopa.

YETAHOBMATE NPHBOGHYID OCE M MPWBOD.

YOTAHOBMTE CHTO HA MIPWBOIHYID DCh,

YuWTRIBAATE NPY 3108 PRCNOMOHEHHE

METEH [T ). MOBSPHWTE CHTO RO

WACORO CTRENKE. HOCHK CHTA A0MHEH

BOHTH Q0 ¥NOPE B MpOpEa FYHEH CabgGe-

TEMLHOA YaLLM.

4, YoTAHOBMTE KOWYC COROBLHAMEANKN o
NPHKMHTE &0,

5. BCTagsTe WTENCENGH YK BANEY B PO3ETEY.
YETAHOBATE NOBOPOTHLIA NEPEKNKHE-
TEM: HE PEHHES min,

L

COEDBBIHMMANLE ANA UMTRYCOBEX ru

6. MpesradTe nonoesHEy hoyema K OTHEAM-
HOMY EOHYCY, GOk CTEKAET B EMKOCTh

s [(ocne nepepaboTik NPOQYETOR YCTE-
HODMTE MOBOPOTHRMA NEPEXRETENE B
nongssH e Dioff. BuHETE WTENCak Y0
BHIILY W3 DOIETHH.

B ChmiLigidTe Boe SacTi Npbopl cpasy
NOCNE HCRHNEI0EAHHA. TEE OCTATEH HE
MPHGCOXHYT, =k ool o yaods ca
omp 227

BHumanne!

CRegWTE 38 YPORHEM HaNONHEH A, Mak-

CHMANEHEE KONHYECTED ANA NEpepafaThi:

0D N PpYETORON GOk,

CoKOBLIMMAaNKa

Ona OTs0dMa COEd W3 CEMBEMKOELIX

nmnogoa (Hanpumep, AGN0K, rpyw), Arog,

KOCTEMRORLE ANOR0D Ded KOCTouEE, ORiLEd

[HANpWMED, MOPLOE, NOMHELDPOE)

== Pucynoun il

1. YCTAHOBHTS CMECHTENkHYD YAy,

YUMTLBAATE MDA 3TOM PECNONOHEHYE

METEA [T ), CMECHTEM YN Sl

NOEAQHATE ND YSCOB0H CTDENKE 40

pgl=l=ti

YCTAHOBHTE NpSBOIHYH 0Cs HA NoHE0N.

Boraeere GunsTp 8 ope KOPIMHEE B

EMEDCTR [N DEDETERTON MEtcn,

EpawesHe NEOTHE YACOE0R CTRENKM.

BeTanphé CORdmbEMMANKY B 9Ly

YCTAHOBHTE Kbl LUKY COROBLISMMANKN

C TOMCATENEN. YYUTHBARTE NOW 3TOM

PECAORCHEHAE WMETEW | T}

7. MNoeEpHMTE KDLILLKY NO YaCOBOA CTPENDE
Ao ynopeE

B. BcrapsTe WTENCENEHYSD BANKY B PO3ETRY.
YETAHORHTE NOAOPOTHSLIA NEPELNME-
TEMb HEl PRSI i,

s Jarpysadre pyTE ANE OB0LWA 5 385Dy-
IO CTEOM M Ad CREFKE ROATaN:
KMEANTE WX TONKATENSM. ECin HysHD,
NPEABEPHTENLHO WIMENEHHTE NPKLYKTH

B KoHUE paliouers NpOoUecea yoTanneuTe
NOBOPOTHLIA NEPEKNHMETENE HA [E%MM

AN M W BICTaETE NpHGO0. NOKA 1
MAKSTH He GyAeT BwsaT Beck cox Ges
DETATEA,

Ll

Ll L
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1] Bnenaep

a [Mocne nepepaSoTad NpOOYETOR yoTa-
HOBHTE MOAOPOTHRIA NEPECNMATENL B
nonoxadue Qfoff . Bevsre wrencensHyw
WHAKY W) POBETHM

m  CREICTATE BCE YACTH npWlopa cpasy
NOCHE HCNDNLI0EIHAA. =& « CHUcmRg U
FEodle Ca oy, 227

Bxureanmne |

CHECHTENRHYR Ylwy CREQYET CRieape-

MEHHD ONEPXSHATE:

= nocne nepepaboren makc. 500 r
NpOaYETOR,

—  NpEXLE B85 YPOEEHS COKE NOIHHEMETCR
A0 CAMDA BMEOCTH-TEDKN,

Bnesnep

Ona ClgwinBaHna SHaAKME N

MOy TEEALLE NPOOYRTOE, AMA

MAMERbHERMAS Pyl Coifin GPyRTOR

i 0BG, ANA NEHIOTORMNE HHA ME0pE.

Crakan Bnesnepa U3 TRpATaHa

TpHTaH — 370 NPEMLIE NNECTWEL, HEATRANb-

HbIA 4 BEYC W 3anax. B cTakade Gnexgepa

M3 TRWTAHE MONHD NEpepataTwnaT Kyt

ANA MbAS W 38M0PIHEHHEE MPIOYKTh.

ﬁ. He WEERAEHS OMEcHOE Tia
TRaEMMpOBaHHA

Hid b Ko Cyas e OyCHaATe Dol o

YCTAHOBNEHHSIA GNedgep! BReq0sp MisH0

CHUMATE YCT a4 ABMNMEATE TONED0 NOCNE

DCTAHOBEA NDWBOED, HE KACIATECH MMniMA

PYKEMA NEISHA HOHE-BCTEBRM.

d'.'.. ORACHOCTL OWNApMBAEHWA!

Mpu napepatioTee B GNeHDERe MOPAMKE NE0-

AYETOn YEPEd BODOHKY D KPbiUME DRXOIHT

nap. IanueaaTe He Gonee 04 NuTRa

TOPAYER MMM CHNBHD NEHALEBACR HHOKDCTH.

Briramie!

Ha noaeeprafme cTakaHd Gnedgepa scanad-

CTRMH TEMNERITYR Bl 3070

== PucyHox K]

1. Yeranopnme Gnes0ep. YyoTsIBaaTeE N
STOM PACHONdSEHME MeTEH (5 ). Mopep-
HETE GNEHTED NO SaCOB0H CTRENKE A0
yropa,

2. JarpyaeTe AHTpeNHEHT,

KonwuyecTeo OnA nepepaboTem

TeEpALE NPQIYETEI CMTHMANEHD
Bor

HakocTH Makc. 1.5n

FopAYME MNK NEHAWMESA  Mako, 0.4 n

BHODHCTH

3. YCTAHOBHTE KPGiLUKY W NOBSDHWTE
No wACOR0H CTpEnkE. HOCHE EpsILIcH
LOMEER 0 YIS BHATH B RpOpeis
Py Ginesgepa.

Brumanae

= He pameadie myctol Gnedgep,

=  Enewpep paGoTasT TONLED G MNOTHS
AN HSEHHO R CDLID0R,

4. BoTagsTe WTENCENEHYD BANKY B PO3ETRHY.
YETAHOBHTE NOBOPOTHLIA BHEEMEKHATEND
HE HYSHEIR PE#GIM,

OoGapneHWe WHrpeaweHTos
5. JOne qolapnemms aurpeiueHTon yora-

HOBMTE NOBOPOTHES NEQEKMELETENE B
nondgeiHve Qloff. Caumume gpeiwsy o

JATPYINTE HHIIERAHEHTY KA

6. BhIHETE BOPOHKY W NOCTENEHHG 3800Y-
HEHTE TREDOLME WHTPELBEHTR HERED
JATEYICAH0E OTREPCTHE,

T. M{4axue MHIPEOMERTE JANEATE YEpas
BODOHKY,

m Mocne nepepafoTik NPOEYETOR YoTE-
HOBMTE MOBOPOTHEM NEPELNCHATENL B
nonasaHie Dioff. BuHsTE WTeNcenkHyo
BHILY W3 DOIETHM,

B ChmLadATe BoE WacTH NpUBopE cpasy
NGNS HENOMbI0EIHHA. =% & CwWisimea o
yuods ow. omp. 227

PexoMeHOEUWA: LNA NPEIaapHTENLHOR
GHACTHH HEMEATE HEMSOM BOAL 0 GPER-
CTEOM AN MbITEA NOCYR B YCTAHOANEHHBIR
Gmesaep. BRNIHUTE HA HBCKONLRD CREYHI
pesui M. BenedTe sogy U npoMoaTe
fneHaep “MCTOH BOR0A.



MpumepHLIA peuent ana
Bnenpgepa

CNopTHEHEIA HANWTOK
= 270 r menga

(43 ¥ONOOWMLHMKE, 5 “C)
= 51 kopHysl,

= 230 Monoka

s Maa | kopuuy nonosMTe @ Gnaxgap |
pafwpaiTe o pesome M,

m  Yepes 5 ceoyhl A00asmETe MONoKD |
EXGHRAATE B TEMEHWE 3 CaKYHI.

CofnioaTs PEeKOMEHAYEMOe DOMUe-

CTEO NPOAYKTA W BpaMA nepapaborom.
Hacapgka anA Hapeakn

=+ Pucynok [
B

KyGuKamm

Hacaaka AnA HAPeIkn NPOOYKTOE KyGuaans .,

A OnacwocTs TpaBMHPOBANKA 06
OETRIE HOMMA B WACA
npueoal

HWKOrma He BETARMAETE NANLLL! B YITAR0D-

NEHHYH HACAOKY ANA HAPaIkH Ky Ducamul

Hacagky onA HapEs0 oy Gakamg isH0

CHUMaTE{ YCT 84 ARNMEATE TOMNLDD NOCNE

DCTAHOBEM MDWE0LE.

Mpw pasbopoe 'cOopke HACANKKE QNA HapHEEK

Kytikami pesysi guck Opars Tonsko 3a

MNBCTMECCOEYID PYHEY NOCEDOIARE,

YEAZAHWA MO WENONEIGEAHMA

s Hacagka oma wapeakn kyDucamn npen-
HE3HAYEHE TONLED [NA HAPEID KAPTO-
fENA (ChIPOTD MM BAPEHOND), MODHOEH,
Qrypuos, moss Opos, NANE|EA, nyxa,
Oanawoa, Ano, rpyw, nylHMEH, QbiHE,
KMBS, AML, MATEDH Bapisod mondace
(Hangsieg, copTa «MopTagennas),
EAEHOMD HMH HADEHOMD MACE MTHLL
&3 kocTed

m  CregHE MAMKMA CoIp (HANpUMep, aMoua-
pEnnas, gardui CHp) QnA nepepadoTn
HE NpEMDIEH. KOnWeecTed nepepalbars-
BAEMOND HADEIHOID ChIPE (HANPHKMED,
slayaas) 1 TRERAOMD ChIPa (HANPHMER,
w IMMEHTANECKAAR) HE JONEHO NPeBk-
WETE 3 Kr 38 OouH paboywi npouecs.

MNpurapHs=i pegant gnA Snesgepa ru

s [Mepen nepepaboTaod CEMEHROBLIX W
EDETCUROE B NAOR0N (AGH0L, NEPCHEOE W
Np.) HEOEXDMMMO FOAMHTS CEMEHEH WM
KOCTOURKN

s Nepen NepepaboTadi BAREHOND WK
HAEPEHOTD MACA aro HeoGxogumo otne-
NKUTH OT KOGTERA

m (MpogysTsl He 4oneHE GeiTe B 2AHD0-
HEHH L,

BHuManne!

= HecoSmogedme 3THx yEAIAHWA MOsET
MPHBECTA K NOBRESARHAD HACAAKK LN
HEPEIKK KyDMEEMM, BENBMAA [0S0 LR
PEWETRY W BRAUREKILMRACH w0

— Ecnu HBCAQKS AN HADAIKM KyGuLamM
MEMOMNEIVETOR HE MO HAZEIYERmD, B
MIMEHEHHOM BALE WNA HEHBNEALAM
ofpasos, To upma Riobert Bosch
Havsgerdle GmbH We HeceT OTRETCThEH-
HOCTH 38 BO3MOMHHEIS NOEPEHTEHHA.
SO MCENHHAET TAKHE OTRETCTBEMOCT I
38 NOBDESRIAHAA (HANDHWED, JaTYMME-
LM ECA WA A8 OpMADOEIHHEN HOHM),
ROTODEE BOAHHRAKT B PEFYNETETE M-
pE5OTEY HEAONYCTHMEX NPOLYKTOE.

E-!IHH! pLEEE LT
MpogyaTsl HE LONEHE COASEHETE
KOCTER, CEMAN WA QEVIAX TEER0L0
KDMMOHEHTOE.

—  OpYKTE DBOLWM HE QOMTHHE GaiTk
CALLIO CIIEME M, IS WD N T
BHITEM b COE

=  BapéusiE NPOLYETEH CENAMTE NEpEn
HEPEIKOA, TAK KaK OHW NOCNE 3Toro
CTEHYT TEamsE W SymyT myqwe
HAPEIAT A,

—  HamMmaA Ha TONKATEM: CANLHEE WA
Cnafes N NOgTANKABAHHN, MOKHD
PEMYIMPOBATE ANKHY KyGukos

= Hacapza ana wapeacs kyGucasn pabo-
THET TOMBKD & AROTHD NPHEHSYE R
Kl LLKOA,

Paboyysd CROPOETE CREqYeT RLddpaTs o
BBEMCHIABCTH OT HADE3IEEMEIX NPOLYETOR.
BrHumanne!

Mpu paioTe © HECAAKON ANA HEPS3EM
EYERAMA HHEOMDE M8 HENDNBIFATE M-
BACTRIA Pemmn padorTe («Pulses),
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i YHRBBPCANEHLIA HIMENEHHTEN:

Huagan pabosan cEopocTe [min:

B D K PTOCDET, MODOE W AALA,

Drypus, GaHaHE, KNySHmea, QsHN,

CpeaHan pabovan cHopocT:

CrApOd KBPTOMENS W MODE0EE, MATEER

papeHaR konbaca (Hanpamep, «Mopra-

AERN@s), HAPEIHDE Cuip, TEERAEA Chp,

MANEWKE, NOMELOEL, MyE. AON0EM, KMEH.

= PrcyHo [

1. BCrapsTe pesyLyH PELUETEY B 0CHOBE-
Hite, OOPAWAATE BHAMAHWE Hl Hhoesiin]

2. YCTAHOBMTE DEMHYLMA JHCK C I3LHTHEIM
KO0 B OCHOBSHEE

3. MosepHiETe 3 33MWME BHYTPE A0
kAL .

4, YETAHDBWTE NEABLAHYS GCh 2 HA NPMBA,

Buuranmne!

ONa HACAAE ANE HApEad gy furani ofa-

IETENRHD WCNOMEIYATE NPUBOAHYD OCk 2

(pwcynox [ - 4).

B, YOTaHOmATE AT e HYI0 Yy
YMWTLABAATE NDM 310 DECNONIKEHHE
METEH (-5 1. CMECHTERNLHYH wary
NOBSQHWTE ND YSCOB0H CTEENKE 00
ynopa.

B, YoTaWomwre Wacanky ane dapeicn iyln-

KEKMW B CHMBCHTaNLHYH 4ailny. MaTka Ha

HACLAKE ANA HAPEEA Ky GuRaMA Qo

ObiTe BRBEPEHE ND PYHEE CHMECHTENEHOA

wallK. Hecagka onA Hepedam EyGHEEMMA

LQMTEHE NEARGECT E CHQETE Ml ApK-

BOAHOA 0CH! ECNK HY#HD, NP NOMOLWE

KM HOsE DaEpHETE QACH=H0M B

HYSHOE NONTHEHIE,

CHNMMTE JH0NTHLIA KO HOMA,

VETAHORMTE KPBILUKY © TOMCATEMEM,

YuMTEIBANTE NPA STO0M PACNONIHEHHE

METER (-5 1.

B. MOBEQHHTE KPLILKY NG YACOBOH CTRENKE
A0 ynopd. Hotuk KpLULEY gomses o
YNOPa BOATA B NPOPEis YUKW CMECH-
TEMEHOA YELM.

10, Bcraseme WTENCENG YHY BANY B pOIETEY,
YCTAHOBMWTE NOBOPOTHLIA BEENKFETENR
HE HYHHLIE PR,

m 3arpysaTe NPOAYKTE GNA PESKH B 3Arpy-
ACHHES CTEON M CNETKA NOATANKMBIATE
WX TomEaTenen. Ecnn sywed, npeqeap-
TEMEHD HIMENEMHATE NPOTYRTE.
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=

Buumanme!
CHMECHTENKWHYID Wil CRERYET CROERDE-
MEHHD DIHPHHATE:
= necne nepepaborod makc. S00r
NP KTHE
-  NpEELE YEM HAPEIAHHEE Ty GUKE
ADCTHIHYT HAMHEND KPEA HACAAKM [
HEPEIKK EyGMEEMM.
ONopoXHEHWE CMECUTENLHOA
YW
m  Nocne nepepaloTii NpOEYETOR YETE-

HOBMTE NOBOPOTHEE NEDEXNEFETENE B
nonesiHie Qloff. BeHeTs WhencensHywo

BHIIEY M3 POSETHM,

8 [OBEDHATE KDLILIKY NEOTHE WEE0R0H
CTREMNKM W CHHMMHTE 28,
m  YCTAHOBHTE JEWMTHEIR BORYXE HOEE.

B ElbHBETE M3 CMECHTENEHOE YEUR BaCanKY
JANA HAREIH KyTdaan.

u  [OBEDHHTE CMBCHTENLHYH YallyY NPOTHE
WACOROA CTRENGH W CHALITE &8, Ono-
POBHITE HELUY.

B Chmcrame goe wacTy npudopa cpaoy
MOCAE HEHHILI0BEAHAA, =8 & OWCTng &
yuods ow. cmp. 227

YHUBEpCANEHLIW @

H3MENBYXUTENL

A naMEnHesnA Hebonmsweng

KOMAYECTES MACA, TREPLDND Chipa, MyEa,

METEYLLEM, YECHOKE, (PyYKTOR M OB0WEE.

HE SOnyCEaenen MAIMENeHHe o

3E[EH, MOPOLUMH NEPYE, CAXAPE, MELE |

HPHEHAL

A He MCKNHYEHA ONBCHOCTE
TR BMHpOBAHHA

YHUBEDCANGHEA HIMEMWTENE MOHHD

CHHMETE ! JCTAHARNMBATE TONLED MOCNE

GETAROREA NPAMBOLA, HE KACARTECE MfiME

PYEEMIA MEIBEWA HOHME-BCTAAKN, HUKDIE He

OIYCKAATE PYOd B CTAKEH YHHBEPCANLHOM

smensMuTENA] 09 yIaneHal MaMensaq-

HbIX NPAAYETOE HENOMBIYATE MOLEIIALHE

MR H B CRanCcTaa (HANPHMED, Nosxy),

BHuManue!

YHRIEDCANLHEH HIMENMUTENE paboTaeT

TOM&KD C NOTHD NPHERHYEHH0N KPSILLKDR,



= PucyHok

1. YcraHoBuTe GneHgep. YuutbiBanTe npu

3TOM pacnonoxeHue MeTku (—g-). MNosep-

HWTe BneHaep No 4YacoBoW CTpesike A0

ynopa.

3arpysuTte MHrpegueHThbI.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Y NMOBEPHUTE

MO YacoBOW CTperke. HOCUK KPbILLKA

[OIMKeH BONTK A0 yriopa B Npopesb

CTakaHa.

4. BcraBbTe LUTENCENbHY0 BUMKY B PO3ETKY.
MoBepHWTE NOBOPOTHLIN NepeknoyaTens
Ha pexvM M n yoepxviBante ero B 3Tom
MOMNOXEHUN.

Yka3aHue: 4yem gonbLue npnbop octaeTcs

BKIMIOYEHHbBIM, TeM Bornblue nsmens4atTcs

npogykTbl. Mpy n3mMensYeHnn 3eneHu xena-

emasi cTeneHb M3Mens4eHNs MOXeT ObiTb

OOCTUrHyTa yXe 3a O4eHb KOPOTKOE Bpemsi

paboTbl. IHOrAa 4OCTaTOMHO MNULLL KOPOT-

KOro BKIoYeHus pexxvma M.

m [locrne nepepaboTkn NpoAyKTOB OTMYy-
CTWTe NOBOPOTHbIV NepeknoyaTerb.
BbIHbTE LUTENCENBHYHO BUIKY U3 PO3ETKM.

Mo oKoH4YaHuM paboThbl

m [loBepHWTE YHMBEpPCanbHbIN U3Menb-
yuTenb NPOTUB YaCOBOW CTPENKN 1
CHVUMUTE €ero.

m [lepeBepHuTe yHMBEPCAlbHbLIN N3MErb-
YuTenb, N3MenbYeHHbIE NPOAYKTHI
ynapyT B KPbILLKY.

m  YaepxuvBawnTe KpbIwKy. [loBepHuTe
CTakaH NpOT1B YaCOBOW CTPENKN U
CHMMUTE ero.

m  OcTaTkv n3amernbYeHHbIX MPOAYKTOB
yOanuTte us ctakaHa c NoMoLLbo
NOAXOASLLEro NoApy4YHoro cpeacTsa
(HanpvmMep, NOXKK).

m  OumwanTe Bce yacTu npubopa cpasy
nocne mcnone3osaHus. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

Lol

OuuncTtka n yxon ru

Ouuctka n yxon

[aHHbI Npnbop He HyXXOaeTcst B TEXHUYe-
ckom obcnyxueaHuu! TiatensHas ou4ncTka
rapaHTVpyeT ANUTENbHYH0 COXPaHHOCTb.

OOLwwue ykaszaHusa

m  Ouumwavite BCce Yactu npubopa cpasy
nocne ucnonb3oBaHus. Torga octaTkm
NpOJYyKTOB HE NPUCOXHYT, U NnacTMacca
He OygeT noBpexaeHa (Hanpumep,
3MpPHBIMKU Macnamu U3 NPsHOCTEN).

m [lpu nepepaboTtke, Hanpumep, MOPKOBH
N KPaCHOKOYaHHOW KanycTbl Ha nracT-
MacCOBbIX AeTansiX NosiBNSETCH LBETHOM
Harnert, KOTOpbIA MOXHO yaanuTb C
NMOMOLLbIHO HECKOMbBKUX Kanernb pacTu-
TENbHOro Macna.

BHumaHwue!

— He ucnonbaynte motowme cpeactea,
cogepkallue ankorosib U CnvpT.

— He ucnonbaynte metannuyeckue n
OCTPOKOHEYHbIE MPeaMEThI, a Takke
npeaMeTbl C OCTPLIMU KPOMKaMM.

— He npumeHsiiTe rpy6yto TkaHb unu abpa-
3MBHblE YMCTALNE CPeacTBa.

— He 3axumarnite nnacrmaccoBble AeTanu
B NOCYAOMOEYHOMN MaLUUHe, TaK Kak BO3-
MOXHa UX HeycTpaHnmas gedopmaums!

— Ha cokoBbbkumarnke nnacTuHKM ounsTpa
B hopMe KOP3UHKM criegyeT ounatb
OCTOPOXHO, YTOObI HE NOBPEanTL UX.

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBmupoBaHus!

— Cobntogante oCTOPOXHOCTL Npu 06pa-
LLIEHUN C OCTPbLIMU HOXaMMU.

—  YHuBepcarnbHbI HOXX MOXHO 6paTb
TOMbKO 3a NacTMaccoBbIE Kpasi.

—  [vnckn-namensymTeny MoxHo 6patb
TONbKO 3a kpasi.

— Hu B k0oem cnyyae He kacanTecb pykamu
OCTPbIX HOXEW 1 KpaeB Hacaaku Ans
Hapesku Kybrkamu. PexyLumn amck
OpaTb TOMbKO 3a NacTMacCOBYO PYYKY
nocepeamHe!

— He npukacawTecb k Hoxam 6nengepa u
YHMBEPCANbHOIO U3MENLYMTENS ronbIMK
pykamu.

— [ns o4nCTKMN HOXEWN N OAUCKOB-U3MENEYM-
Tenem Nonb3ynTech LLETKON.
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ru OuuncTtka n yxon

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
[Nepen 04nCTKOM OTCOEAMHUTE CETEBON
kabenb oT ceTu.

Ouunctka OCHOBHOro 6roka

m Hwu B kOem cny4yae He norpyxante
OCHOBHOW 0ok B XWAKOCTU, HE MOWNTE
€ro nof, NPOTOYHOW BOAOW UMK B NOCY-
[OMOeYHol MaluuHe. He ncnoneayiite
napoBble OYUCTUTENMN.

m [lpoTupainTe OCHOBHOW OMOK BriaXKHOM
Tpsinkon. MNpu HeobxoauMOoCTH UCMonb-
3ynTe HeborbLLOE KONMMYECTBO CpeacTea
ONSA MbITbs1 NOCYAbI.

m B 3akntoueHuve BbiTUpanTe npmbop
Hacyxo.

Ounctka cMecUTenbLHOM Yallum,

HacagoK U NpuHagrexHocTen

m Cpasy nocne ncnonb3oBaHus Bce
[eTanu NpoMonTe NPOTOYHOM BOLON.

m [lepen oumcTkom Hacagok pasbepute
ux. MNocnegoBaTenbHOCTbL AENCTBUIA NpU
3TOM AOIMKHA ObITb 06paTHONM ONUCaHUI0
B OTAENMbHBLIX pa3aenax.

m [locne o4nCcTKM TLLaTenbHO NpocyLImTe
U1 NpoTpUTE Hacyxo BCe AeTanu.

Pa36opka BeHYMKa Ans nepemeluMBaHus
C LenbIo O4UCTKU

BeHuuk Ans nepeMeLImBanHmns Ans O4UCTKM
MOXHO pa3obpartb.

=> PucyHok [

1. CHuMUTE BEHYMK ONS NepeMELLNBaHNSA C
penykTopa.

2. BpaBuTe A3bI4OK Y CHAMUTE KPbILLKY
pegykTopa.

3. BbiHbTE 06€ LWEecTepHU 13 kKopnyca.
OCTOPOXXHO OYMCTUTE UX LLETKOM.

4. Tlocne o4MCTKM 1 NPOCYLLUMBAHNSA BCEX
Jetaner BbiNnonHuTe c6opKy B obpaTHom
nocrnenoBaTeNbHOCTU.

228

OumncTKa COKOBbLIRKMMATKN

NS O4UCTKM COKOBBIKUMAIKM CHUMUTE
unbTp B opMe KOP3VMHKU C EMKOCTMN AN
nepeTepTon maccol. [letanu npomonte npo-
TOYHOW BOOOWN.

BHuumanue!

MnactuHkm dpunstpa B hopMe KOP3UHKU
crnegyert o4MLaTb OCTOPOXHO, YTODObI He
noBpeauTb UX.

OuucTtka Hacagku Ansi Hape3Ku
KyGukamm

Pa36opka Hacagku Ans Hape3ku Kyoum-
KaMu C LieNnbi OYUCTKKN

= PucyHok M

1. YcTtaHoBUWTE 3aLLMTHBIN KOXYX HOXA.
BbiHBETE 13 CMeCcHTenbHOM Yalun Hacaaky
ONsl HApes3Kkn Kyoukamm.

2. OTnyctute 3axumbl. BblHbTE ANCK-HOX
BMECTE C 3aLUMTHBIM KOXKYXOM HOXa.

/A He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpOBaHUs!

PexxyLunii AnucK 1 pexxyLLyio peLuetky

cnegyet 6paTb TONbKO 3a NIacTMaccoByo

YacTb.

3. YpanuTe ocTaTtku NpPOAyKTOB, ECNY OHU
UMELOTCSH, NPUCMIOCOBNEHNEM ANS YNCTKM
peXyLLEen peLleTku.

4. BblaaBuTe CHU3Y PEXYLLYIO peLleTKy
npucnocobneHnem ans ee YNCTKU.

OcHOBaHVe 04MCTUTE B MOCYAOMOEYHON

MalLluvHe.

Bce octanbHble geTanu npeaBaputensHO

nNpoMownTe NPOTOYHOM Bogon. Ounctute

OeTanu LWETKOMN.



[Momoub npu yCTpaHeHnn HeuncrnpasHOCTEN ru

OuuncTtka bneHgepa

CrakaH bnengepa (6e3 HoXxa-BCTaBKM),
KPbILLKY M BOPOHKY MOXHO MbITb B MNOCYA0-
MO€EYHON MalLuHe. Hox-BCTaBKy cnegyet
MbITb HE B MOCYLOMOEYHOWM MalUnHe, a Nog,
NPOTOYHOM BOOOW (HE OCTaBMnAWTE nexarb B
BOJe).

Pa3bopka HOXa-BCTaBKU C LiefbI
OUYMCTKM

= PucyHok [6]

1. TlepeBepHuTe nycrToi cTakaH bneHgepa.
MoBepHNTE HOX-BCTABKY 3a NIOCKME
BbICTYMbl MPOTUB YaCcOBOW CTpenku. Hox-
BCTaBKa OTCOEAUHSETCS.

2. V13BneKuTEe HOX-BCTaBKY Y CHUMUTE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

3. Tllocne o4McTKM 1 NpocyLLnBaHUSA
yCTaHOBUTE YNIOTHUTENBLHOE KOMbLO Ha
HOX-BCTaBKY.

4. BcTaBbTe HOX-BCTaBKYy CHU3Y B CTakaH
6neHaepa n 3admKenpynTe ee, NoBopa-
4YnBas No 4Yacosou cTperke. NoBopaym-
BaWiTe, Kak MUHUMYM, O TEX NOP, NoKa
MMOCKMIA BLICTYN C METKON He Byaet
BbIBEPEH MO CTakaHy bneHaepa.

BHumaHwme!
Hu B KOeM criyyae He UCMOonb3ynTe HOX-
BCTaBKy 6e3 ynnoTHeHus!

OuuncTtka yHuBepcarnbHOro

namenbyuTens

YHuBepcanbHbI N3MENBYUTEND NyyLle
BCEro o4uLLaTh cpasy nocre Mcrnonb3oBa-
Hus. Torga ocTaTkv NPOAYKTOB HE MPUCOX-
HYT, 1 NnacTMacca He ByaeT noBpexaeHa
(Hanpvmep, acpmpHBIMK Macnamm n3
NPsIHOCTEN).

CrakaH c npyBogoM MoWTE He B Nocyao-
MOEYHOW MaLLWHe, a No4 NPOTOYHON BOOOM
C NOMOLLIbIO LLIETKN. He ocTaBnsiTe nexarb
B Boae!

[ns cywku noctaebTe CTakaH NpuBOAOM
KBEPXY.

Momowb Npu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

/A He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

Mepen ycTpaHeHMeM HeucrnpaBHOCTH

BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKN.

BaxHoe yka3saHue:

Ha owwubky B ynpaeBneHum npubopom, cpa-
6aTbiBaHVe aNeKTPOHHbIX NPpefoXpaHnuTenen
WNnn HencnpaBHOCTb Npubopa yka3biBaeT
MWraHve CBETSLLErocs Konbua (MHankaTopa
paboyero cocTosiHMSA).

HeucnpaBHocTb

Mpubop npekpatun padory.

Bo3moxHas npuumHa

MpownsoLuna neperpyska npubopa (Hanpu-
Mep, Hacazka 3abrnokvpoBaHa NPoayKToM) v
B pe3ynbrarte 3Toro cpaboTan aneKTpoHHbI
npefoxpaHuTensb.

YctpaHeHue
m YCTaHOBWTE MNOBOPOTHbLIN Nepeknova-
Tenb B nonoxexue 0/off.
BbiHbTE LUTENCENbHYO BUIKY 13 PO3ETKM.
m YCTpaHuTe NpuYvHy neperpysku.
m [lpogomxute akcnnyataumio npubopa.

Bo3moxHas npuymHa
Bbina nonbiTka yCTaHOBUTL CMECUTESBbHYIO
Yaly unu brneHaep Ha BKIOYEHHbIN Nprbop.

YcTpaHeHue

m  YCTaHOBWTE MOBOPOTHbLIV NEepekmoyva-
Tenb B nonoxexue 0/off.

m  BbIHbTE LWITENCENBHYO BUIKY N3 PO3ETKM.

m  YCTaHOBMWTE CMECUTENbHYH Yally unm
GneHaep.

m [lpogomxuTte akcnnyaraumio npubopa.

HeuncnpaBHoCTb

Mpubop He BKIHOYaeTCS.

Bo3moxHasi npuumHa
[JeTanun ycraHoBneHbl HENPaBMUIILHO.
KpblLka He 3aKpbiTa NOMHOCTbIO.
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ru CneuuanbHble NPUHaONEXHOCTH

YcTpaHeHue

m YCTaHOBMTE MOBOPOTHBLIV NepeksoYa-
Tenb B nonoxeHune 0/off.

m  BbIHETe WTencernbHyo BUIKY U3 PO3ETKU.

m YCTaHoBMTe AeTanu npaBUMbHO
COrMacHO MHCTPYKLUMUSIM U MOSTHOCTbLIO
3aKPONTE KPBbILLKY.

m [pogomxute akcnnyataumio npubopa.

BaxHoe ykasaHue:

Ecnu Takum o6pa3om He yganock ycTpaHutb
HeuncnpaBHOCTb, 0BpaTUTECh B CEPBUCHYIO
cnyx0y (cM. agpeca CcepBUCHbBIX LIEHTPOB B
KOHLIe 3ToM BpoLutopsbl).

CneuwnanbHble

npuHaAanexHoCTu

(VIMelOTCﬂ B cneunanm3nmpoBaHHbIX Mara3u-
HaX, eCnn HeT B KOMMNJEeKTe I'IOCTaBKM)

Ouck ansa kaptodens copu (MUZ45PS1)
[ns Hapesku cbiporo kapTodens npu nNpuro-
TOBMEHWN KapTodens pw.

IOunck ans Hape3ku oBoluen ona onropg
asnatckomn KyxHu (MUZ45AG1)
HapesaeT pyKTbl M OBOLLM TOHKMMMU
norockamu Ans oBOLHbIX 6o asMaTckom
KYXHW.

Ouck-Tepka, kpynHo (MUZ45RS1)
[ns npoTupaHus cbiporo kapTodens,
Hanpumep, ANst APaHUKOB UMK KINELOK.

Onck ana kaptodenbHbIX onagun
(MUZ45KP1)

[nsa npoTnpaHusa Ha TepKe CbIPOro Kap-
Tochbens ons ApaHMKOB U KapTodenbHbIX
onagun, ons Hapeskn OpyKTOB 1 OBOLLEN
TONCTbIMW NOMTUKAMW.
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YTunusauumsa

YTunuaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
E BaHWeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAO0B. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM 3NEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIXx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMNpPeaensitoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BO3BpaTa v yTunusauum ctapbix
npubopos.. MHdopmaumio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUU3auum
Bbl MOXETE NONY4YMTh B MarasuHe,

B kOTOpoM Bbl npnobpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

obcnyxuBaHus

MonyunTb NncHepnbiBatoLLyo MHOPMaLMIO
06 ycrnoBusix rapaHTUINHOro 06CnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LiEHTPE, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpOoM3BOAUTENS
OO0 «BCX BbiToBbIE MPUBOPLI», NN

B COMPOBOAMTENLHOM JOKYMEHTALUN.

Mebl ocTaBnsiem 3a cobori npaBo Ha
BHECEHME N3MEHEHWIA.



HUHcopmaumua M3rotoBuTenA 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0DCny)>XUBaHUMU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6b1 nognepxku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: WwWWw. hosch home.ru.
PekomeHayem Bam nonb3oBaTbcA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble aKkceccyapbl U CpeAicTBa No yxoAay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnartbi unouaaku Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cogepXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ 4yekK, ToBapHaAa HaknagHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapky, koheMallnHbI, KotheMOonKu, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecochkl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, PacNPAMUTENH ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsl, ragunbHble JOCKW, BAHHOUKM, HaNoMbHbIe BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWK, rNafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3aenua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYLeCTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKALUM U AeKNapMpOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdbopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWM COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE JaHHbIE O HOMEPE cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalnu o COOTBETCTBMU) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npoaykuua Npov3BOAMTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUMOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw Wrtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauue, BbinonHALeHh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNTONHOMOYEHHOW U3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWUK 0rOBOPa C HUM, ABNA-
etcAa OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, oununan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npuBeaeHsbl Ha THNOBOKW Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B COMPOBOAMTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina 6esynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballel TeXHUKK M yxoaa 3a Hell NPOU3BOAUTENb PEKOMEHIYeT UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHble
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl U CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM Tpe6oBaHMAM KayecTBa TOBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHna MaKCUManbHOM HafAeXHOCTH B paboTe. o BCeM BONpocaM, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

Ddupma n3rotoBuTENbL NPEAOCTABAAET Ha NPUOBpPeTEHHBIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogaTenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6bIToBoi nprbop, K KOTOPOMy Npu NoKynke bbin
BbliaH rapaHTUIHbBINA TanoH, AEMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmMauua ana notpeburtenen

[aHHbii Npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BAaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NPEANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHneM BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUA, YUPEXAEHUA UK
opraHu3aumuu. McnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBLIX OT BbIUEYKA3aHHbIX, ABNAETCA HapyleHMEM NPaBUN HaANexallen aKcnnyarauuu
npubopa.

Hanuuue dmvpmeHHOM 3aBOACKOM TMNOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasartensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet kK 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayuu.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUBope, eCnn cepBUCHOI cnyx 6ot byaet AoKa3aHo, UTo OHW BO3HUKIM MOCTEe Nepefaym
npuBopa notpebutento BCIeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABUI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Noxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOMbl 1 T.M.), NoNafaHnsA BbITOBLIX HACEKOMBIX U FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (hAKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYyLIEHUI TEXHUUECKUX TPeBOBaHMI, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO SKCMyaTaluuu, B TOM YUCNE HeCTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[inA nopTBepXAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMUI U YKa3aHWUH, COAEPKALLMXCA B MHCTPYKLMHK NO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3oBaHuaA), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpaBHble y3/bl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEePUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCS UM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelieHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTM UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a TaKKe MacTePCKUE HALLKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0BCNYyXUBaHMA HaXOAMTCA Ha
ouumancHom cante B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAMHOB W MblinecocoB) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. CpoK Cnyxbbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKYMNKKU, NGO NpU HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay uarotoeneHus. [inAa onpeageneHna roaa M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaBuTb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHWE COOTBETCTBUA Halleid NPOAYKLUKM obA3aTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYrnocyTouHblit TenedoH ANA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

PaspaboTaHo AN KM3HU



MHdopmaums o 6bIToBOM TeXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN NoA KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoAGps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTENbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaB notpedutenen Poccurickon depepauumn

MpoAayKuus: COKOBbLKUMArKu, MUKcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIl 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KocheMOonKku, Macopy6ku, usmenb4yutTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLun NOCTOSIHHO OBHOBMSIeTCS. TeXHNYeckne XapakTepuUCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynspHo NpoxoauT obs3aTtenbHyto Npoleaypy NoATBEPXAEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHogaTenbcTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBusnTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AeVCTBUS, akTyarnbHyo UH(opMaLmio o
Knacce W xapakTepucTUKkax aHeproathEKTUBHOCTU NPOAYKLMK, UHOPMaLM0 06 aKTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPAHHOIO M3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoit Peaepaumm OO0 «BCX Bbitosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLeCTBNSET CBOIO AEATENLHOCTL MO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS
NpoAyKUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C AGNCTBYIOLIMMM
TEXHUYECKUMU pernamMeHTaMu, B Ka4ecTBe YNOrHOMOYEHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINONHAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKOHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4eckoM perynupoBaHuuy» ANs Nvua, BbIMOMHSIOWEro YHKLMN MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoi
depepauun.
Wwmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLmMpoBaHHoOi B KadyecTse cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebi», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUuKaumm npogykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pa3MeLlieHne NpoayKuun Ha
pblHke EBponeiickoro coto3a, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete 'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum NULOM (M3roToBUTENEM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMNEHUE NPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
Tpe6oBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernamenToB, serseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-Ltp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Munchen, Germany).
Mpyu nepeBo3ke, NOrpyake, pasrpyake 1 XpaHEHUU NPoOAyKLUMM CneflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCryaTtauum,
cnepyWwmMmn TpeboBaHUaMU:
* 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOryT MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKOBKY.
» Heobxoanmo usberatb NonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XWAKOCTEN.
Mepen nepeBo3kor N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMTyaTaLum NPoAyKLMW NPy oTpulaTenbHoN Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K UCMoMb30BaHMIo B YCNIOBUAX TeMnepaTypbl Boille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoLlen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyatauuy NPOAYKUWW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Nof BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOWM TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsIoTCs MPEAnpUATUSMU PO3HUYHO TOPTOBMW B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
patenscTea.
YkasaHus no yTUnu3auum NpoayKLMM CoaepaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KcnyaTaLui U MOryT GbiTb YTOUHEHb! Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ina npoaykummn, peann3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNE CPOKa [eiicTBUS cepTuduKaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT ASCTBUTENEH NpU ee
nocTaBKe, NPoAaXxe W UCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNN) B TEeHeHNe CpoKa CNyGbl, YCTaHOBMEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awuTe
npa. notpetuteneii. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH Npou3BoAuUTeneM B IUCTOBKE «/HMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
oBCnyXuBaHUU».
MpoayKuma MoXeT BbiTe MAEHTUdULMPOBaHa NO MoAernbHOMY obo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauvoHHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B coOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbIToBas TeXHWUKA MAEHTUMULMPYETCS No creaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOM CRyX6bI>

MartepunanbHbii Homep npeacTasnsieT coboiit BykeeHHo-LUMdpoBoe 0603HaveHne npoayKuMm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopernbio GbiTooro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbIM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoi 4yepToit «/».
WHpekc cepsurcHoOl cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LudpoBoe obo3HaueHne, npucBavBaemMoe eanH1LE NPoayKLMM B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx00M.
OkcnnyaTtaUmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ans LUMPOKOTO acCOPTUMEHTa NpoayKLWW, MO3TOMY N3roToBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3aHue TOproBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B AKCMIyaTaUMoHHbIX JOKYMEHTax Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, NPU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTbL NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO JKCMITyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bIToBOMY npnbopy, conpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcrnyaTtaum-
OHHbIM JOKyMEHTOM. YCTaHOBIIEHME B NpoLiecce NaeHTUUKALMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTMK BbITOBOTO NpGopa NonoXeHUsM, CoaepXalLuMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaUMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLmm, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKYMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaUMoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWTL HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKOBOACTBO) MO AKCnyaTauum, nHhopmauus 06 yCcroBusix rapaHTUItHOrO 1 CEPBUCHOTO 06CNYXUBaHUS.
MapkvpoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnuyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NpPOoM3BOANTLCS UHBIMM cnocobamm, obecneymBaloWMMM AOCTYMHOE W HarmsAHOe NpeacTaBneHne WHdopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK03a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snitCkoro 3KOHOMUYECKOro Coto3a, MapKupyeTca equHbIM 3HakoM OGpaLLLeHl/Iﬂ npoaykuMn

ﬂponykumn, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns CoOoTBETCTBUSA COrmacHoO TpeﬁOEaHl’lﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyAapcTB-4neHoB TamoxeHHOro cotosa (EBpasmninckoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TeEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 06OPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHUM NPUMEHEHUs! OMacHbIX BELLECTB B U3LENUSX SMNEKTPOTEXHWKU U PaaMo3NeKTPOHUKW C AaTbl BCTYNNEHWs
ero B cuny

OkennyaTaumoHHbIEe OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BLIMOJHSIOTCSA Ha PYCCKOM si3blke. JKCMIyaTaLyoHHbIe JOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEeHHbIX si3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HanM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTb Y TOPryIOLLEl OpraHn3aLun-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLETO rocyAapCTBa-uneHa EBpasuiickoro 3koHOMUYECKOTo Coto3a.
WHopmaLmst 0 koMnnekTauuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnaTtHoil «ropsien TMHUNY
(800) 200-2961, a Takke JOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cooTBETCTBUA CrpaHa- Toproeoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
o6o3Have- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | Peructpaumon- fata | lleiicTayer | M3rotoBu-
Hue ™R HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJO03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crosetus MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuus MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuva MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Cnosenus MCM3201B CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
Mukcepbl, Gnexaepbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.AA46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuna
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ363001 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.AA46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kutai MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14000 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMS58L20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUMO9A32S00 CNUM60A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHuns MUMO9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CrnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHus
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
:-hld-ﬂn;._._,.u.'.' Y

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdér,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

01/18

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Bahrain, , . ot al.
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

Service Fax: 0848 840 041

mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 80 18
BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinteasta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:
0892 698 010 Sl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0592 9% o0 R

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo:181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaiji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.

01/18

IL  Israel, PR"w°
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, ¥T 7
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SmInor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 070 055 655

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.|t

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 87 00 447 24

Fax: 05 27 373 68
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwmHes

Ten./ dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

000 “BCX BbitoBble MNpubopb!”
CepBWuc OT Npou3BoauTens
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo gl L pel] dSLaall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FNK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Si Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaéci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2
IR BB OB BN IE S,
EEARRBERR,
s AT RES

BSH Home Appliances Private Limited
B LT R M #8057 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, Ykpaina

TOB “BCX lMNo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Magabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001112550 (980608)
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