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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfalle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir hre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Inhalt
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Aligemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerét ausschlieBlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerét nicht
mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Ver-
packungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)
erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
» Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom

Netz getrennt werden!

« Beruhren Sie keine sich bewegenden Teile.

« Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehoraufsatz
korrekt angebracht ist und fest sitzt.

KM3711_KM3712_IM
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/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

« Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

« Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie ei-
nen autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
lhnen im Kapitel ,Reinigung” dazu geben.

+ Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.
* Verarbeiten Sie mit der Maschine nur Lebensmittel. Der Miss-
brauch zu anderen Zwecken kann Verletzungen zur Folge haben.

KM3711_KM3712_IM 26.07.18
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Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.
2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie

Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.
4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Be-

schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Héndler
zurtick.

i HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen Ihnen, das Gerat wie unter
L,Reinigung"“ beschrieben zu séubern.

Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang

-

Schwenkbarer Arm

Motorgehause

Hebel zum Senken/Heben des Arms
Drehregler

Rihrschiissel

Spritzschutz

Schneebesen

Rihrhaken

Knethaken

Schutzscheibe

O WO ~NOoO OB WhN —

Elektrischer Anschluss

Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu
finden Sie auf dem Typenschild.

1.

Montage und Bedienung
der Knetmaschine

i HINWEIS:

Schalten Sie das Gerat nur mit montierter Rihrschiissel
ein!

Offnen des Schwenkarms: Schwenken Sie den Hebel
in Richtung s und halten Sie ihn in der Position. Fiihren
Sie den Schwenkarm von Hand in die oberste Position
und lassen Sie den Hebel los.

2. Wenn Sie den Spritzschutz benétigen, bringen Sie

ihn jetzt von unten am Schwenkarm an. Halten Sie den

KM3711_KM3712_IM

Spritzschutz (6) so, dass sich die Einfilldffnung vor
Ihnen befindet. An der Unterseite des Schwenkarms
sehen Sie vorn und hinten zwei Aussparungen. Setzen
Sie den Spritzschutz mit seinen Fiihrungsnasen in diese
Aussparungen. Drehen Sie den Spritzschutz in Richtung
== | OCK, um ihn zu arretieren.

3. Wenn Sie den Knethaken (9) oder den Ruhrhaken (8)
verwenden wollen, stecken Sie zuvor die Schutzscheibe
auf. Sie verhindert, dass die Antriebswelle mit dem Teig
in Bertihrung kommt.

Halten Sie die Scheibe wie eine Schissel. Stecken Sie
den Knethaken (9) oder den Riihrhaken (8) von unten
durch die Aussparungen in der Scheibendéffnung und
drehen Sie ihn mit einer viertel Umdrehung nach links
fest.

4. Einsatz eines Werkzeuges:
Am oberen Ende der Werk-
zeuge sehen Sie eine Ausspa-
rung fir die Antriebswelle und
eine Aussparung fiir den Splint.
Schieben Sie das Werkzeug auf
die Antriebswelle. Driicken und drehen Sie das Werk-
zeug gleichzeitig entgegen dem Uhrzeigersinn, damit
sich der Splint der Antriebswelle in dem Werkzeug arre-
tiert.

5. Riihrschiissel: Setzen Sie die Rihrschissel in ihre
Halterung. Drehen Sie die Schiissel in die auf dem
Gehéuse angegebene Richtung 4=== LOCK bis zum
Anschlag.

6. Fillen Sie Ihre Zutaten in die Rihrschiissel.

i HINWEIS:

Wenn Sie schwere Teige kneten, geben Sie nicht alle
Zutaten auf einmal in die Rihrschiissel. Beginnen
Sie den Knetvorgang nur mit Mehl, Zucker und Eiern.
Geben Sie Fliissigkeiten wahrend des Knetvorgangs
langsam hinzu.

7. Kontrollieren Sie, ob der Drehregler auf MIN steht.

8. Halten Sie den Schwenkarm fest. Schwenken Sie den
Hebel in Richtung o und halten Sie ihn in der Position.
Senken Sie gleichzeitig den Arm langsam mit der Hand
ab. Lassen die den Hebel los.

9. Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steck-
dose.

10. Wahlen Sie eine Geschwindigkeit anhand der nach-
folgenden Tabelle.
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Tabelle Teigarten und Werkzeuge

Teigarten Werkzeug ?‘sellt::el;rer: Mengen | Max. Betriebszeit
Q%
Schwere Teige (z. B. Brot- oder Mirbeteig) Knethaken | [ 1) | max.15kg 3-5 Minuten
N
4 N | min.05 kg
Mittelschwere Teige (z. B. Rihrteig) Rihrhaken | i max' 3 5kg 2-4 Minuten
N -
Leichte Teige (z. B. Waffel oder Crépes-Teig, Pudding) | Schneebesen [ D min. 500 ml 2-4 Minuten
\, J7 | max. 3,5 Liter
—
A .
Sahne Schneebesen D min. 200! 3-5 Minuten
\ Y max. 2,5 Liter
Vs
Eischnee Schneebesen | [ % 4-10 Eiweil3 3-5 Minuten
N4
i HINWEIS: 6. Den fertigen Teig konnen Sie mit Hilfe eines Spatels

Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat mit schweren
Teigen nicht langer als 5 Minuten und lassen das Gerét
dann 10 Minuten abkhlen.

Betrieb unterbrechen

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Stellen Sie den Drehregler immer auf MIN, wenn Sie
die Arbeit unterbrechen wollen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Werkzeug
wechseln wollen.

+ Warten Sie den Stillstand des Werkzeuges ab!

+ Sollten Sie wahrend des Betriebs den Hebel betatigen,
um den Arm hoch zu schwenken, schaltet ein Sicher-
heitsschalter den Motor ab.

+ Der Motor schaltet wieder ein, sobald Sie den
Schwenkarm wieder senken!

Betrieb beenden und die Schiissel entnehmen

1. Stellen Sie nach der Arbeit den Drehregler auf MIN.
Ziehen Sie den Netzstecker.

2. Schwenken Sie den Hebel in Richtung o™ und halten
Sie ihn in der Position. Fiihren Sie den Schwenkarm
von Hand in die oberste Position und lassen Sie den
Hebel los.

3. Entnehmen Sie das Werkzeug.

4. \Wenn Sie den Spritzschutz verwendet haben, drehen
Sie diesen entgegen dem Uhrzeigersinn, um diesen zu
entnehmen.

5. Drehen Sie die Riihrschissel eine kurze Drehung ent-
gegen dem Uhrzeigersinn, um sie zu entnehmen.

KM3711_KM3712_IM

|6sen und aus der Riihrschissel herausnehmen.
7. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reini-
gung” beschrieben.

Rezeptvorschlége

Riihrteig (Grundrezept) Position 2-3

Zutaten:

2509 weiche Butter oder Margarine, 250 g Zucker, 1 Pck.
Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-Back, 1 Pr. Salz, 4 Eier, 5009
Weizenmehl, 1 Pck. Backpulver, ca. % Liter Milch.

Zubereitung:

Weizenmehl mit den restlichen Zutaten in die Riihrschiissel
geben, mit dem Ruhrhaken 30 Sekunden auf Position 2,
dann ca. 3 Minuten auf Position 3 riihren. Form fetten oder
mit Backpapier auslegen, Teig einftillen und Backen. Bevor
das Geback aus dem Ofen genommen wird, eine Garprobe
machen: Mit einem spitzen Holzstabchen in die Mitte des
Gebacks stechen. Wenn kein Teig daran hangen bleibt, ist
der Kuchen gar. Kuchen auf einen Kuchenrost sttirzen und
auskuhlen lassen.

Herkdmmlicher Herd:
Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze 175-200°C,
G-Herd: Stufe 2-3
Backzeit: 50-60 Minuten

Dieses Rezept kénnen Sie je nach Geschmack, z. B. mit
1009 Rosinen oder 100g Nusse oder 100g geriebene
Schokolade verandern. Weiterhin sind lhrer Fantasie keine
Grenzen gesetzt.

26.07.18
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Leinsamenbrotchen Position 1-2

Zutaten:

500-550g Weizenmehl, 509 Leinsamen, % Liter Wasser,
1 Wiirfel Hefe (40g), 100g Magerquark (gut abgetropft),
17TL Salz. Zum Bestreichen: 2EL Wasser

Zubereitung:

Leinsamen in % Liter lauwarmem Wasser einweichen. Das
restliche lauwarme Wasser (% Liter) in die Rihrschiissel
geben, Hefe hinein brockeln, Quark zugeben und mit dem
Knethaken auf Position 1 gut verriihren. Die Hefe muss
vollstandig aufgeldst sein. Mehl mit den eingeweichten Lein-
samen und Salz in die Riihrschiissel geben. Auf Position 1
durchkneten, dann auf Position 2 schalten und 3-5 Minuten
weiterkneten. Teig abdecken, 45-60 Minuten an einem
warmen Ort gehen lassen. Noch einmal durchkneten, aus
der Schiissel nehmen und daraus 16 Brétchen formen.
Backblech mit nassem Backpapier auslegen. Brotchen
darauf setzen, 15 Minuten gehen lassen, mit lauwarmem
Wasser bestreichen und backen.

Herkommlicher Herd:
Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd: Ober- und Unterhitze 200-220°C
(5 Minuten vorheizen), G-Herd Stufe 2-3

Backzeit: 30-40 Minuten

Schokoladencreme Position 4

Zutaten:

200ml stiRe Sahne, 1509 Halbbitter-Kuvertire, 3 Eier,
50-609 Zucker, 1 Pr. Salz, 1 Pck. Vanillezucker, 1EL Cog-
nac oder Rum, Schoko-Blétter.

Zubereitung:

Sahne in der Rihrschiissel mit dem Schneebesen steif
schlagen, aus der Schiissel nehmen und kiihl stellen.
Kuvertire nach Packungsanleitung schmelzen oder in
der Mikrowelle bei 600 W 3 Minuten erhitzen. In der Zwi-
schenzeit Eier, Zucker, Vanillezucker, Cognac oder Rum
und Salz in der Rhrschiissel mit dem Schneebesen auf
Position 4 schaumig schlagen. Die aufgeloste Kuverttire
zugeben und auf Position 4 gleichmaRig einriihren. Von der
geschlagenen Sahne etwas zum Garnieren zuriicklassen.
Die restliche Sahne auf die cremige Masse geben und mit
der Puls-Funktion kurz einriihren. Die Schokoladencreme
garnieren und gut gekuhlt servieren.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.
* Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Das
konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fuhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Motorgehaduse
Zur auBeren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur ein
feuchtes Spiiltuch mit ein wenig Handsptilmittel.

Riihrschiissel, Spritzschutz, Schutzscheibe,
Knet- und Riihrwerkzeuge

/\ ACHTUNG:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen
Reinigern konnten sie sich verziehen oder verfarben.

KM3711_KM3712_IM

+ Bauteile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung gekommen
sind, kénnen Sie in einem Spiilbad reinigen.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wieder montieren.

Aufbewahrung

Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.
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Stérungsbehebung

Storung Magliche Ursache | Abhilfe
Das Gerat Das Gerat hat Uberpriifen Sie die
lasst sich keine Steckdose mit einem
nicht ein- Stromversorgung. | anderen Gerat.
schalten oder Setzen Sie den
unterbricht Netzstecker richtig
den Betrieb. ein.
Kontrollieren Sie die
Haussicherung.
Der Schwenkarm | Drlicken Sie den

ist nicht in der Hebel und gleich-

untersten Position | zeitig auf den
eingerastet. Schwenkarm, bis
Ein Sicherheits- dieser einrastet.
schalter verhindert

den Betrieb.

Das Gerat ist Wenden Sie sich
defekt. an unseren Service

oder an einen Fach-

mann.

Technische Daten

NettogeWIChE: ... ca. 3,85kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich die Geréte KM 3711/
KM 3712 in Ubereinstimmung mit den folgenden Anforde-
rungen befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

* RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.
Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

KM3711_KM3712_IM

Die Garantiezeit fur Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Geréat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.
Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung ge-
stellt werden.

3. Méangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Be-
steht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemafer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner
ausgeschlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie zum
Beispiel Glas oder Kunststoff. Schlielich sind Garantie-
anspriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autori-
sierte Stellen Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Uber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Gbermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.
Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

26.07.18
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Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Geréates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/ DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kosten-
los an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fir Firmwareupdates

+ FAQ's, die lhnen Problemlésungen anbieten

* Kontaktformular

* Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Web-
shops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
hdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I cben dort lhre Elektrogerate ab die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

KM3711_KM3712_IM
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Gebruiksaanwijzing

Bedankt voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het apparaat met veel plezier gebruikt.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal ge-
kenmerkt. Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht
om ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen ... 3
Algemene OpMErKINGEN..........c.vrirvnrieeesneeseesereseenne 1
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat................ 1
Het apparaat UitpakKen............ccooceiernceiseieienseniinns 12
Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de levering.... .12
Elektrische aansIuiting ...........c.coceeveenceneenn. .13
Montage en bediening van de kneedmachine .13
RECEPLEN.....ovieieiere s 14
REINIGING ..ot 15
BEWAEN ... 15

Oplossen van problemen............cccvevevenieeeressseieninnns 15
Technische gegevens .
VEIWIJABIING.....evovveeeeeeiceeer st

Algemene opmerkingen

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u dit
apparaat in gebruik neemt, en bewaar hem samen met het
Garantiecertificaat, het aankoopbewijs en, indien mogelijk,
de originele verpakking inclusief het materiaal in de doos.
Als u dit apparaat aan derden doorgeeft, geef ook de
gebruiksaanwijzing door.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er be-
staat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/A WAARSCHUWING: Er bestaat risico op letsel!

* V/6or de vervanging van accessoires of extra onderdelen die
tijdens het gebruik bewegen, moet het apparaat worden uitge-
schakeld en van het lichtnet worden afgesloten!

* Bewegende onderdelen niet aanraken.

* V6or het inschakelen, zorg ervoor dat de accessoires correct zijn

geinstalleerd en goed vastzitten

+ Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-
paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd

of gereinigd.

KM3711_KM3712_IM
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/\ WAARSCHUWING: Er bestaat risico op letsel!

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen
houden.

+ Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

» Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke en geestelijke vermogens, of gebrek aan erva-
ring en/of kennis, mits onder toezicht of na aanwijzingen met be-
trekking tot het veilige gebruik, en mits zij de gevaren die gepaard
gaan met het gebruik van een dergelijk apparaat begrijpen.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

/\ LET OP:
Het apparaat nooit in water onderdompelen om te reinigen. Volg
de instructies die zijn voorzien in het hoofdstuk “Reiniging”.

* Nooit iets aan de veiligheidsschakelaars veranderen.

Verwerk alleen voedingsmiddelen met dit apparaat. Verkeerd
gebruik van het apparaat voor andere doeleinden kan letsel ver-
oorzaken.

Het apparaat uitpakken Overzicht van de bedieningselementen/

1. Verwijder de verpakking van het apparaat. Omvang van de levering
2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic 1 Zwenkarm

film, het vulmateriaal, de kabelbinders en de doosver- 2 Motorbehuizing

pakking. 3 Hendel om de arm omhoog/omlaag te bewegen
3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat. 4 Bedieningsknop
4. Als de verpakkingsinhoud onvolledig is of er schade 5 Mengkom

wordt geconstateerd, het apparaat niet gebruiken. Breng 6 Spatbeveiliging

het onmiddellijk terug naar de leverancier. 7 Klopper
i OPMERKING: 8 Menghaak

9 Kneedhaak

Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat .
10 Beschermschijf

te vinden. Wij raden u aan het apparaat schoon te maken
zoals beschreven onder “Reiniging”.

12
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Elektrische aansluiting

Controleer of de netspanning die gebruikt moet worden
overeenkomt met de spanning van het apparaat. Raad-
pleeg het typeplaatje voor gedetailleerde specificaties.

Montage en bediening
van de kneedmachine

i OPMERKING:
Zet het apparaat alleen aan met de mengkom op zijn
plaats.

1. De zwenkarm openen: Draai de hendel in de richting
van sl en houd het in die positie. Zet de zwenkarm
handmatig in de bovenste stand en laat de hendel los.

2. Als u de spatbeveiliging nodig heeft, bevestig deze nu
van onder af aan de wartelarm. Houd de spatbeveili-
ging (6) zodanig dat de vulopening zich recht tegenover
u bevindt. Onderaan de zwenkarm, bevinden zich twee
uitsparingen aan de voorkant en aan de achterkant.

Voer de spatbeveiliging met zijn geleidelipjes in deze uit-

sparingen. Draai de spatbeveiliging richting <=== L OCK
om deze te vergrendelen.

3. Wanneer u de kneedhaak (9) of de menghaak (8) wilt
gebruiken, eerst de beschermschijf aanbrengen.
Deze voorkomt dat het deeg in contact komt met de
aandrijfas.

9.

. Gebruik van een hulpstuk:

de menghaak (8) van onderen door het gat in de schiff,
en draai hem vast door hem een kwartslag naar links
te draaien.

Boven op het hulpstuk ziet u een
uitsparing voor de aandrijfas en
een voor de spie. Druk het hulp-
stuk op de aandrijfas. Duw het
accessoire naar beneden en
draai het tegelijkertijd linksom, zodat de pen van de aan-
drijfas in het accessoire wordt vergrendeld.

. Mengkom: Zet de mengkom op de houder. Draai de

mengkom geheel in de richting van === LOCK op de
behuizing.

. Doe uw ingrediénten in de mengkom.

i OPMERKING:

Als u zwaar deeg kneedt, doe dan niet alle ingredi-
enten tegelijk in de mengkom. Start het kneedproces
met bloem, suiker en eieren. Voeg de vioeistoffen
langzaamaan toe tijdens het kneden.

. Let erop dat de bedieningsknop op MIN staat.
. Open de zwenkarm veilig. Draai de hendel in de richting

van ol en houd het in die positie. Laat de arm tegelijker-
tijd langzaam handmatig zakken. Laat de hendel los.
Steek de stekker correct in het stopcontact.

10. Selecteer de snelheid met behulp van de onderstaande

Houd de schiif als een kom. Steek de kneedhaak (9) of tabel.
Tabel deegsoorten en hulpstukken
Positie op de "
Deegtype Hulpstuk bedieningsknop Aantal Max. bedrijfsduur
7
Zwaar deeg (bijv. brood of korstdeeg) Kneedhaak | [ max. 1,5kg 3-5 minuten
N
N min. 0,5kg
Middelzwaar deeg (bijv. beslag) Menghaak | i o 2-4 minuten
\ 7 max. 3,5kg
Licht deeg (bijv. wafel- of pannekoekenbeslag, 7N min. 500 ml .
) Klopper ( i ) 2-4 minuten
pudding) \ Wi max. 3,5 liter
7 Q% min. 200ml
Slagroom Klopper ( i oEt 3-5 minuten
\ Y max. 2,5 liter
VRN
Eiwit Klopper [ D 4-10 eiwitten 3-5 minuten
N

i OPMERKING:

Kort gebruik: Gebruik het apparaat niet langer dan 5 mi-
nuten voor zwaar deeg, en laat het daarna 10 minuten
afkoelen.

KM3711_KM3712_IM

13

26.07.18

NEDERLANDS



NEDERLANDS

Onderbreken van de werking

/\ WAARSCHUWING: Risico op letsel!

+ Stel de bedieningsknop altijd in op MIN als u de proce-
dure wilt onderbreken.

+ Trek de stekker uit het stopcontact voordat u de hulp-
stukken verwisselt.

+ Wacht tot het hulpstuk volledig tot stilstand is geko-
men!

+ Als u tiidens de werking de hendel beweegt om de arm
omhoog te halen, zal de motor door de veiligheidscha-
kelaar uitschakelen.

+ De motor gaat weer aan zodra u de zwenkarm weer
naar beneden duwt!

Bediening stoppen en verwijder de kom

1. Stel de bedieningsknop in op MIN na gebruik. Trek de
stekker uit het stopcontact.

2. Draai de hendel in de richting van s en houd het in
die positie. Zet de zwenkarm handmatig in de bovenste
stand en laat de hendel los.

3. Verwijder het hulpstuk.

4. Als u de spatbeveiliging gebruikt hebt, draai dit dan
linksom om het te verwijderen.

5. Draai de mengkom kort linksom om deze te verwijderen.

6. Maak het deeg los met een spatel en haal het uit de
mengkom.

7. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven in
het hoofdstuk “Reiniging”.

Recepten

Gerezen deeg (basisrecept) Positie 2-3

Ingrediénten:

250 gram zachte boter of margarine, 250 gram suiker,

1 zakje vanillesuiker of 1 zakje Citroenbakpoeder, 1 snufie
zout, 4 eieren, 500 gram tarwebloem, 1 zakje bakpoeder,
ongeveer % liter melk.

Bereiding:

Doe de tarwebloem met de andere ingrediénten in de
mengkom, gebruik de menghaak gedurende 30 seconden
op positie 2, en vervolgens ongeveer 3 minuten op posi-

tie 3. Beboter de bakvorm, of doe er bakpapier in, doe er
het deeg in, en bak. Voordat de cake uit de oven wordt
gehaald controleert u eerst of hij al gaar is: Steek een
satéprikker in het midden van de cake. Het deeg is gaar als
het er niet meer aan blijft plakken. Plaats op een rooster om
te laten afkoelen.

Conventionele oven:
Bakplaat: 2
Verwarmen: Elektrische oven boven- en onderhitte

175-200 °C, gasoven: Snelheid 2-3

Baktijd: 50-60 minuten

14
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U kunt dit recept aanpassen aan uw smaak, bijv. door het
toevoegen van 100 gram Rozijnen of 100 gram noten of
100 gram chocoladehagelslag. Uw verbeelding kent geen
grenzen.

Lijnzaadbroodjes Positie 1-2

Ingrediénten:

500-550 gram tarwebloem, 50 gram lijnzaad, % liter water,
1 zakje gist (40 gram), 100 gram kwark (goed uitgelekt),

1 theelepel zout. Voor het afstrijken: 2 eetlepels water.
Bereiding:

Week het lijnzaad in ¥ liter lauw water. Doe het resterende
lauwe water (% liter) in de mengkom, kruimel hier de gist
in, voeg de kwark toe en kneed grondig met de kneedhaak
op positie 1. De gist dient volledig opgelost te zijn. Doe de
bloem met het geweekte lijnzaad en het zout in de meng-
kom. Kneed op positie 1, schakel vervolgens naar positie 2
en kneed nog 3 tot 5 minuten. Dek het deeg af en laat het
op een warme plaats 45-60 minuten rijzen. Kneed opnieuw,
neem de mengkom uit en vorm 16 broodrolletjes van het
deeg. Bedek de bakplaat met nat bakpapier. Plaats hier
de rolleties op en laat ze 15 minuten rijzen. Strijk ze af met
lauw water en bak ze.

Conventionele oven:
Bakplaat: 2
Verwarmen: Elektrische oven: Boven- en onderhitte

200-220°C (5 minuten voorverwarmen),
gasoven: Snelheid 2-3

Baktijd: 30-40 minuten
Chocoladecréme Positie 4
Ingrediénten:

200ml slagroom, 150 gram pure chocolade, 3 eieren,
50-60 gram suiker, 1 snufje zout, 1 zakje vanillesuiker,

1 eetlepel cognac of rum, plakjes chocolade.

Bereiding:

Klop de slagroom stijf in de mengkom met de klopper,
haal het uit de mengkom en koel het. Smelt de chocolade
volgens de instructies op de verpakking of verwarm het

3 minuten in de magnetron op 600 W. Klop ondertussen
in de mengkom met de klopper de eieren, suiker, vanille
suiker, cognac of rum en zout op positie 4 tot een schuim.
Roer de gesmolten chocolade er gelijkmatig door op posi-
tie 4. Houd iets van de slagroom apart voor de garering.
Vloeg de overgebleven slagroom toe aan het mengsel en
meng gelijkmatig met de interval functie. Garneer de choco-
ladecréme en serveer goed gekoeld.
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek de stekker uit het stopcontact voordat u begint met reini-

gen.

* Het apparaat nooit in water onderdompelen om het te reinigen.
Dit zou tot een elektrische schok of brand kunnen leiden.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Motorbehuizing
Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een
scheutje afwasmiddel.

Mengkom, spatbeveiliging, beschermschijf,
kneed- en menghulpstukken

/N LETOP:

De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en
agressieve reinigingsmiddelen kunnen de hulpstukken
krom laten trekken of laten verkleuren.

+ Onderdelen die in contact met voedsel zijn gekomen
kunnen onder water worden afgespoeld.

+ Droog alle onderdelen goed af alvorens ze weer op het
apparaat te plaatsen.

Bewaren

+ Reinig het apparaat volgens de aanwijzingen. Laat de
accessoires volledig drogen.

+Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke
verpakking te bewaren wanneer u het voor een langere
tijd niet wilt gebruiken.

+ Berg het apparaat altijd buiten bereik van kinderen op en
op een goed geventileerde, droge plek.

KM3711_KM3712_IM

Oplossen van problemen

Probleem | Mogelijk oorzaak | Maatregel

Het apparaat | Apparaat zonder | Controleer het

kan nietin- | voedingsspanning. | stopcontact met een

geschakeld ander apparaat.

worden, of Trek de stekker uit

stopt. het stopcontact.

Controleer de stop.

De zwenkarm staat | Druk op de hendel

niet vast in de
laagste stand.
Een veiligheids-
schakelaar voor-
komt gebruik.

en tegelijkertijd op de
zwenkarm totdat de
arm vastklikt.

Het apparaat is
defect.

Neem contact op met
ons servicecentrum
of een specialist.

Technische gegevens

Beveiligingsklasse:
Nettogewicht: ............

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft

voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toe-
passing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromag-
netische compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is
geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische

voorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische

apparaten gebruik van de voorgeschreven
I verzamelpunten en geef daar de elektrische

apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen

die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de

recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.

KM3711_KM3712_IM
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
aimerez utiliser I'appareil.

Symboles de ce manuel d’instructions

Les informations importantes concernant votre sécurité sont
indiquées de maniere spéciale. Il est essentiel de respecter
ces instructions afin d'éviter les accidents et de ne pas
endommager la machine :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/N ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande.............cccceene. 3

Notes générales.... A7
Consignes de sécurité spéciales pour cet appareil.. A7
Déballer appareil ..........cocevverieeeierinsiesseseesseeessenes 18
Liste des différents éléments de

commande/Contenu de 1a livraison .............ccveeevncreenes 18
Connexion électrique ...........co.vevnn. .18

Installation et utilisation du pétrin
Recettes.............
Nettoyage..
RANGEMENL........ooriieie s 21

DEPANNAGE.......voueiieeieierie st
Données techniques....
ElIMINALION. ...

Notes générales

Avant d'utiliser cet appareil, lire attentivement ces instruc-
tions et conserver le manuel avec le certificat de garantie,

la facture et, si possible, 'emballage d'origine, y compris
I'emballage interne. Si vous donnez I'appareil & d’autres
personnes, veuillez 'accompagner également de ce manuel
d'instructions.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+ llyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation

réguliérement en vue d’éventuels signes d’endom-

magements. Lorsqu’un endommagement est détecté,

I'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne

laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,

polystyréne) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y a risque d’étouffement !

Consignes de sécurité spéciales pour cet appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

« Avant de remplacer les accessoires ou d’ajouter des piéces en
mouvement durant le fonctionnement, 'appareil doit étre a 'arrét
et débranché de la prise électrique !

* Ne touchez pas les pieces en mouvement.

Avant d'allumer, assurez-vous que les accessoires ont été cor-

rectement installés et posés en sreté.

Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation s'il est laissé

sans surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.

KM3711_KM3712_IM

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

26.07.18

FRANGAIS



FRANGAIS

2. Retirez tous les matériaux d'emballage comme le film

3. Veérifiez que toutes les piéces sont bien dans la boite.
4. Sile contenu de I'emballage n'est pas complet ou en

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

« Conservez 'appareil et son cable hors de portée des enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent d’expériences et/ou de connaissances, s'ils sont sur-
veillés ou ont été informeés sur la bonne utilisation de I'appareil et
ont compris les dangers résultant de l'utilisation.

* Ne réparez pas vous-méme I'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

/\ ATTENTION

Ne pas plonger 'appareil dans 'eau pour le nettoyer. Suivez les
instructions données au chapitre « Nettoyage ».

* Ne touchez a aucun interrupteur de sécurité.
* N'utilisez cet appareil que pour traiter des aliments. Une utilisation
incorrecte de I'appareil a d’autres fins peut causer des blessures.

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

1 Bras pivotant

2 Boitier du moteur

3 Manette pour baisser/lever le bras
4 Molette de vitesse

5 Bol de mixage

6 Protection contre les éclaboussures
7 Fouet

Déballer 'appareil
1. Retirez l'appareil de I'emballage.

plastique, le rembourrage, les attache-cables et la boite.

cas de dégats, n'utilisez pas I'appareil. Rapportez-le
immédiatement au distributeur.

i NOTE:

Il se peut de la poussiére ou des résidus de fabrication
demeurent dans I'appareil. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme il est décrit dans le chapitre
« Nettoyage ».
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8 Crochet mélangeur
9 Crochet a pétrir
10 Disque de protection

Connexion électrique

Vérifiez que la tension électrique a utiliser correspond a la
tension de I'appareil. Consultez les caractéristiques détail-
|ées inscrites sur I'étiquette signalétique.
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Installation et utilisation du pétrin

i NOTE:
N'allumez I'appareil que si le bol de mixage est installé !

1. Ouverture du bras pivotant : Pivotez le levier vers s
et maintenez-le dans cette position. Placez avec une
main le bras pivotant en position relevée et relachez la
manette.

2. Sivous avez besoin de protection contre les écla-
boussures, fixez-le maintenant au bras pivotant par le
dessous. Maintenez le crochet de protection contre les
éclaboussures (6) de maniére a positionner I'ouverture
de remplissage face a vous. Au bas du bras articulé, il y
a deux cavités a l'avant et a l'arriere. Insérez le crochet
de protection contre les éclaboussures avec les ergots
de son guide dans ces cavités. Tournez le crochet de
protection contre les éclaboussures vers <==m | OCK
pour le verrouiller.

3. Pour utiliser le crochet a pétrir (9) ou le crochet mélan-
geur (8), montez d'abord le disque de protection. I
permet d'éviter que la pate entre en contact avec l'arbre
d’entrainement.

Tenez le disque comme un bol. Insérez le crochet a
pétrir (9) ou le crochet mélangeur (8) par le bas a travers
I'entaille de I'ouverture du disque et serrez-le en le
faisant tourner d’un quart de tour vers la gauche.

Tableau sur les types de péte et sur les accessoires

4. Utilisation des accessoires :
En haut de 'accessoire, vous
verrez une entaille pour I'arbre
d'entrainement et le dispositif
d'insertion. Montez 'accessoire
sur l'arbre d’entrainement. Ap-
puyez et en méme temps tournez I'accessoire dans el
sens contraire des aiguilles d’'une montre pour que l'at-
telle de I'arbre moteur se verrouille dans I'accessoire.

5. Bol de mixage : Mettez en place le bol & mélanger
dans son support. Tournez complétement le bol de
mixage dans le sens 4==m | OCK indiqué sur le boitier.

6. Versez vos ingrédients dans le bol de mixage.

i NoTE:

Si vous souhaitez travailler des pates épaisses, ne
mettez pas tous les ingrédients en une fois dans le
bol de mixage. Commencez uniquement le pétrissage
avec la farine, le sucre et les ceufs. Ajoutez les fluides
doucement pendant le pétrissage.

. Vérifiez que la molette de controle est réglée sur MIN.

. Tenez fermement le bras pivotant. Pivotez le levier vers
o et maintenez-le dans cette position. En méme temps,
abaissez le bras lentement avec la main. Relachez la
manette.

9. Insérez le cordon d’alimentation dans une prise élec-

trique adaptée.

10. Sélectionnez la vitesse a I'aide du tableau ci-dessous.

oo ~

R . Position de la " Temps de
UL T el molette de controle ETETE) fonctionnement max.
—
Ao - - Crochet a e % A
Pate épaisse (par ex. a pain ou brisée) o [ i 1,5kg max. 3 a5 minutes
pétrir \ 77
/Q
Pate moyennement épaisse (par ex. a Crochet 0,5kg min. N
- 5 [ 2 a4 minutes
gateaux) mélangeur \ Wi 3,5kg max.
—,
Péate Iégere (par ex. a gaufre ou a crépes, 7N 500 ml min. N
X Fouet [ 1) . 244 minutes
créme-dessert) \ Vi 3,5 litre max.
—
‘ 7N 200ml min. -
Créme Fouet [ N 25 345 minutes
\ 7 5 litre max.
—
. 7N 4410 blancs e
Blancs en neige Fouet [ 1) , . 3 a5 minutes
N 7 d'ceuf en neige

i NOTE:

Fonctionnement court : Avec la pate épaisse, n'utilisez
pas I'appareil pendant plus de 5 minutes, puis laissez-le
refroidir pendant 10 minutes.

KM3711_KM3712_IM
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Mode pause

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Réglez toujours la molette de controle sur MIN si vous
souhaitez interrompre le fonctionnement.

* Retirez le cordon d'alimentation pour changer d’ac-
cessoire.

+ Attendez I'arrét complet de 'accessoire !

+ Sivous utilisez la manette pour lever le bras pendant
I'utilisation de I'appareil, un interrupteur de sécurité
désactive le moteur.

+ Le moteur se remet en marche dés que vous baissez
anouveau le bras pivotant !

Terminer I'utilisation de I'appareil et enlever le bol

1. Une fois terminé, faites revenir la molette de contrdle sur
MIN. Retirez le cordon d'alimentation.

2. Pivotez le levier vers o et maintenez-le dans cette po-
sition. Levez le bras pivotant avec une main en position
relevée et relachez la manette.

3. Retirez I'accessoire.

4. Sivous avez installé le bouclier anti-éclaboussures,
faites-le tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour le retirer.

5. Tournez brievement le bol de mixage dans le sens
contraire des aiguilles d’une montre pour le retirer.

6. Dégagez la péte a l'aide d’une spatule et enlevez-la du
bol de mixage.

7. Nettoyez tous les éléments utilisés comme décrit au
chapitre « Nettoyage ».

Recettes

Génoise (recette simple) Position 2-3

Ingrédients :

2509 de beurre doux ou de margarine, 2509 de sucre,

1 sachet de sucre vanille ou bien un sachet de Citro-back
(poudre de citron), 1 pincée de sel, 4 ceufs, 5009 de farine
de froment, 1 sachet de levure chimique, environ ¥ litre
de lait.

Préparation :

Versez la farine de blé avec les autres ingrédients dans le
bol de mixage, en utilisant le crochet mélangeur, mélangez
pendant 30 secondes sur la position 2, puis environ 3 mi-
nutes sur la position 3. Huilez le moule a gateaux ou bien
disposez du papier sulfurisé, versez la pate et faites cuire.
Godtez avant de sortir le plat du four : piquez au centre
avec un ustensile en bois. Le gateau sera cuit si la pate ne
s'accroche pas a la tige. Placez le gateau sur une grille de
cuisson pour le laisser refroidir.
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Four conventionnel :
Position de la plaque : 2

Chaleur : Pour un four électrique : provenant
du haut et du bas 175 a 200 °C,
pour un four & gaz : vitesse 2 a 3
Temps de cuisson : 50 & 60 minutes

Vous pouvez modifier cette recette en fonction de vos
godts, par exemple avec 1009 de raisins ou 100g de noi-
settes ou encore 100g de chocolat rapé. Laissez libre cours
a votre imagination.

Petits pains au grain de lin Position 1-2

Ingrédients :

500 a 5509 de farine de froment, 50g de graines de lin,
% litre d’eau, 1 cube de levure (40g), 100g creme allégée
(bien drainée), 1 cuillere a café de sel. Pour le levage :

2 cuilléres a soupe d’eau

Préparation :

Trempez les graines de lin dans " litre d’eau tiede. Versez
le reste d'eau tiede (¥ litre) dans le bol de mixage, émiettez
la levure dans I'eau, ajoutez le lait caillé et mélangez bien
avec le crochet a pétrir sur la position 1. La levure doit étre
completement dissoute dans I'eau. Ajoutez la farine avec
les graines de lin trempées et le sel dans le bol de mixage.
Pétrissez sur la position 1, puis passez sur la position 2 et
continuez de pétrir pendant encore 3 & 5 minutes. Couvrez
la pate et laissez lever dans un endroit chaud durant 45 a
60 minutes. Pétrissez a nouveau, sortez du bol de mixage
et formez 16 petits pains. Couvrez un plateau de cuisson
avec du papier sulfurisé. Placez dessus les petits pains et
faites monter durant 15 minutes, ajoutez de I'eau tiéde et
faites cuire.

Four conventionnel :
Position de la plaque : 2

Chaleur : Pour un four électrique : provenant
du haut et du bas de 200 a 220°C
(préchauffé pendant 5 minutes),
pour un four & gaz : vitesse 2a 3
Temps de cuisson : 30 a 40 minutes

Créme au chocolat Position 4

Ingrédients :

200ml de creme fraiche vanillée, 150 g de chocolat noir,
3 ceufs, 50 a 609 de sucre, 1 pincée de sel, 1 sachet de
sucre vanillée, 1 cuillere a soupe de cognac ou de rhum,
feuilles de chocolat.

Préparation :

Battez la créme dans le bol &8 mélanger avec le fouet,
retirez-la du bol et laissez-la refroidir. Mélangez le chocolat
selon les instructions de 'emballage ou chauffez-le pendant
3 minutes au four & micro-ondes a 600 W. Pendant ce
temps, battez les ceufs, le sucre, le sucre vanillé, le cognac

26.07.18



creme fouettée pour la garniture. Ajoutez le reste de créeme
au contenu crémeux et incorporez-le a l'aide de la fonction
par impulsions. Garnissez la créme au chocolat et servez
bien frais.

ou le rhum ainsi que le sel avec le fouet dans le bol de
mixage sur la position 4 jusqu'a ce que le mélange mousse.
Ajoutez et mélangez de maniére homogeéne le glagage de
chocolat fondu sur la position 4. Mettez de c6té un peu de

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :
« Débranchez toujours le cordon d’alimentation avant nettoyage.

* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Vous
risqueriez de provoquer une électrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :
+ Ne pas utiliser une brosse métallique ni d’abrasifs pour

Dépannage

le nettoyage. Probléeme | Cause possible Solution
+ Nutilisez pas de produits de nettoyages abrasifs ou Lappareil | L'appareil n'est pas | Vérifiez la prise avec
dures. ne s'allume | branché. un autre appareil.

» pas ou Branchez correc-
Boitier du moteur arréte de tement le cordon
Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et fonctionner. d'alimentation.
une goute de détergent. Vériiez le fusible.
Bol de mixage, protection contre les éclaboussures, Le bras pivotant Abaissez simultané-
disque de protection, accessoires a pétrir et 2 mélanger nest pas bloqué ment la manette et e

dans sa position la | bras pivotant jusqu'a
A ATTENTION : plus basse. ce qu'il se bloque.
Les ustensiles ne sont pas adaptés pour un nettoyage Un interrupteur de
en lave-vaisselle. La chaleur et les produits de nettoyage sécurité empéche le
agressifs peuvent les déformer ou les décolorer. fonctionnement.
+ Rincez a I'eau les pieces qui sont entrées en contact L'appareil est Contactez notre

avec la nourriture. défectueux. centre de service ou

+ Séchez bien tous les éléments avant de les fixer a un spécialiste.
nouveau a 'appareil.
R ¢ Données techniques
angemen MOGRIE © s KM 3711 /KM 3712
+ Nettoyez I'appareil comme décrit. Laissez complétement Alimentation ® oo,
sécher les accessoires. Puissance électrique :
+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil dans son Classe de protection : .
emballage d'origine, si vous ne souhaitez pas l'utiliser Y env. 3,85kg

pendant une longue période.
+ Gardez toujours 'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

KM3711_KM3712_IM

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d’apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.
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Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures mé-
nagéres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I ¢lectriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Manual de instrucciones

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que dis-
frute con el uso de este aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones

Las advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas de modo especial. Es imprescindible tener en
cuenta estas instrucciones con el fin de evitar accidentes y
evitar dafar el aparato:

A\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

indice
Indicacion de los elementos de mangjo .........c.ooevveeereeeeeen. 3

Notas generales.... .23
Consejos de seguridad especiales para este aparato.......23
Desembalaje del aparato..........ccoueeenerinerinerieeineesneeiens 24

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega
Conexion eléctrica
Instalacion y manejo de la maquina de amasado
Recetas.................
Limpieza........ .
AIMACENAMIENTO ..o 27

Solucidn de problemas .........c.cceveveinrernrieeesiesieieneeens 27
Datos técnicos
EMINACION .....ovveiicesce s

Notas generales

Antes de usar este aparato, lea cuidadosamente este
manual de instrucciones y consérvelo junto con el certifi-
cado de garantia, el recibo de compra y, si es posible, el
embalaje original, incluyendo el embalaje interno. En caso
de dejar el aparato a terceros, también entregue el manual
de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

I\ Aviso:
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peli-
gro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/\ AVISO: jRiesgo de lesiones!

* jAntes de sustituir accesorios o piezas adicionales que se mue-
ven durante el funcionamiento, debe apagarse el dispositivo y
se debe desconectar de la corriente!

* No toque las partes moviles.

« Antes de encender, asegurese de que la fijacion de los acce-
sorios se haya realizado correctamente y estén firmemente
asentados.

» Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja
sin atencion y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.
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/N AVISO: jRiesgo de lesiones!

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios.

 Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los electrodomésticos pueden ser utilizados por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta
de experiencia y/o conocimientos, siempre y cuando hayan
recibido supervision o instrucciones respecto al uso seguro de la
unidad y comprendan los riesgos implicitos.

* No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esté dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de cua-
lificacion similar su reemplazo para evitar peligros.

/\ ATENCION:

No sumerja el dispositivo en agua para limpiarlo. Obedezca las
instrucciones que proporcionamos en el capitulo “Limpieza”.

+ No manipule los interruptores de seguridad.
Procese solamente alimentos con este aparato. Un mal uso del
aparato o usarlo para otros fines puede causar lesiones.

Desembalaje del aparato Indicacion de los elementos de manejo/

1. Retire el embalaje del aparato. Contenido en la entrega
2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como 1 Brazo oscilante

peliculas de plastico, bridas y embalaje de la caja. 2 Carcasa del motor
3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja. 3 Palanca para bajar/levantar el brazo
4. Siel contenido del embalaje esta incompleto u observa 4 Mando de control

dafios, no use el aparato. Devuélvalo de inmediato al 5 Recipiente de mezcla

vendedor. 6 Protector de salpicaduras
i NOTA: 7 Batidor

8 Gancho de mezcla
9 Gancho de amasado
10 Disco protector

Es posible que queden residuos derivados de la produc-
cion o polvo en el aparato. Le recomendamos que limpie
el aparato tal como se describe en “Limpieza”.
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Conexion eléctrica

Compruebe si la tension de corriente que se va a utilizar se
corresponde con la del aparato. Consulte la etiqueta identi-
ficadora para conocer las especificaciones detalladas.

Instalacion y manejo de la
maquina de amasado

i NoTA:
iEncienda el aparato solo si el recipiente de mezcla esta
colocado en su lugar!

1. Abrir el brazo oscilante: Mueva la palanca en direc-
cion am y manténgala en esa posicion. Mueva el brazo
oscilante con la mano hasta la posicion superior y suelte
la palanca.

2. Sinecesita el protector de salpicaduras, acople de
nuevo al brazo giratorio abajo. Sujete el protector de sal-
picaduras (6) de modo que la abertura de llenado quede
posicionada delante de usted. En la parte inferior del
brazo giratorio, hay dos ranuras en la parte delantera y
parte posterior. Inserte el protector de salpicaduras con
las orejetas de guia en dichas ranuras. Gire el protector
de salpicaduras hacia 4=== L OCK para bloquearlo.

3. Para usar el gancho de amasado (9) o del gancho de
mezcla (8), instale primero el disco protector. Evitara
el contacto de la masa con el eje impulsor.

Aguante el disco como un recipiente. Introduzca el gan-
cho de amasado (9) o el gancho de mezcla (8) desde

Cuadro de tjpos de masa y accesorios

debajo por el receso de la apertura del disco y apriételo
un cuarto de vuelta hacia la izquierda.

4. Uso de un accesorio:

En la parte superior del acceso-
rio podra ver un receso del eje
impulsor y un receso para la ta-
blilla. Presione el accesorio so-
bre el eje impulsor. Presione y al
mismo tiempo gire el accesorio en sentido contrario a
las agujas del reloj con el fin de entablillar el eje motor
para bloguear en el accesorio.

5. Recipiente de mezcla: Ponga el recipiente de mezcla
en su soporte. Gire el recipiente de mezcla todo el reco-
rrido en la direccion <==m | OCK indicada en la carcasa.

6. Llene con los ingredientes el recipiente para mezclas.

i NoTA:

Si amasa una masa densa, no afiada todos los ingre-
dientes en el recipiente de mezcla simultaneamente.
Comience a amasar con harina, azlcar y huevos.
Afnada gradualmente liquidos mientras amasa.

7. Compruebe que el mando de control esté en MIN.

8. Aguante firmemente el brazo oscilante. Mueva la pa-
lanca en direccion am y manténgala en esa posicion.
Baje simultaneamente el brazo con la mano. Suelte la
palanca.

9. Introduzca el enchufe en una toma de corriente ade-
cuada.

10. Seleccione la velocidad conforme a la siguiente tabla.

Tipo de masa Accesorio LA Cantidad Tlem'po ma.x. e
mando de control funcionamiento
an
Masa densa (como pan o pasta quebrada) Gancho de ( max. 1,5kg 3-5 minutos
amasado \ Wi
=
. Gancho de N min. 0,5kg .
Masa media (como masa pastelera) ( D . 2-4 minutos
mezcla \ W max. 3,5kg
—
. . . 7 N\ min. 500 ml .
Masa ligera (como masa de gofres o crep, budin) Batidor ( ) 4% 35 it 2-4 minutos
\ J max. 3,5 litro
—
) 7 % min. 200ml .
Nata Batidor [ 1) x. 25 liro | 3-5 minutos
\ V max. 2,5 litro
VR
Claras de huevo Batidor [ N 4(-11?]claras 3-5 minutos
\ V e huevo

KM3711_KM3712_IM
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i NoTA:

Funcionamiento a corto plazo: Con masa densa, no
use el aparato mas de 5 minutos, y déjelo enfriar durante
10 minutos.

Operacion de pausa

/\ AVISO: jPeligro de lesiones!

+ Ponga siempre el mando de control en MIN si quiere
detener la operacion.

+ Desconecte el enchufe para cambiar accesorios.

+ Espere a que el accesorio se detenga por completo.

+ Si activa la palanca durante el funcionamiento para
elevar el brazo, un interruptor de seguridad desacti-
vara el motor.

+ jEl motor se cambia de nuevo tan pronto como baje el
brazo de nuevo!

Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente
1. Alfinalizar el uso, ponga el mando de control en MIN.
Desconecte el enchufe.

2. Mueva la palanca en direccion asf® y manténgala en
esa posicion. Mueva el brazo oscilante con la mano
hasta la posicion superior y suelte la palanca.

. Saque el accesorio.

4. Si utilizé el protector contra salpicaduras, girelo hacia la

izquierda para quitarlo.

5. Gire el recipiente de mezcla brevemente en el sentido

de las agujas del reloj para extraerlo.

6. Puede soltar la masa terminada con una espatula y

sacarla del recipiente de mezcla.

7. Limpie todos los componentes usados como se des-

cribe en la seccion “Limpieza’.

w

Recetas

Mezcla esponjosa (receta basica)  Posicion 2-3

Ingredientes:

2509 de mantequilla blanda o margarina, 2509 de azlcar,
1 saquito de azucar con vainilla o 1 saquito de Citro-Back,
1 pizca de sal, 4 huevos, 500g de harina de trigo, 1 saquito
de levadura pastelera, aprox. % de litro de leche.

Preparacion:

Ponga la harina con el resto de ingredientes en el recipiente
de mezcla, use el gancho de mezcla durante 30 segundos
en la posicién 2, y luego unos tres minutos en la posicion 3.
Engrase el molde o cubralo con papel para hornear,

llénelo con la masa y cuézala. Antes de sacar el pastel del
horno, compruebe si esta hecho: Con un palillo de madera
puntiagudo, perfore el centro del pastel. Estara hecho si la
masa no se adhiere. Coloque el pastel en una rejilla para
dejarlo enfriar.
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Horno convencional:
Posicién de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico, calor superior e
inferior 175-200°C,
horno de gas: Velocidad 2-3
Tiempo de horneado:  50-60 minutos

Puede modificar la receta segun sus preferencias, por
ejemplo con 1009 de pasas, 100g de frutos secos 0 100g
de chocolate rallado. Deje correr su imaginacion.

Rollos de linaza Posicion 1-2

Ingredientes:

500-550g de harina de trigo, 509 de linaza, % de litro de
agua, 1 cubo de levadura (40g), 100g de requeson bajo en
grasas (bien escurrido), 1 cucharadita de sal. Para untar:

2 cucharadas de agua.

Preparacion:

Ponga en remojo la linaza en s de litro de agua tibia. Vierta
el resto de agua tibia (V4 litro) en el recipiente de mezcla,
desmenuce la levadura, afiada el requeson y mezcle bien
con el gancho de amasado en la posicion 1. La levadura
debe disolverse por completo. Afiada la harina con la linaza
empapada y la sal en el recipiente de mezcla. Amase en

la posicion 1y, luego, cambie a la posicion 2 y amase de
nuevo entre 3 y 5 minutos. Cubra la masa y deje para que
suba durante 45-60 minutos en un lugar caliente. Amase
de nuevo, saque la masa del recipiente de mezcla y forme
16 rollos con ella. Cubra la bandeja con papel para hornear
htimedo. Ponga los rollos encima, déjelos subir durante

15 minutos, unte con agua tibia y hornéelos.

Horno convencional:
Posicién de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico: Calor superior e

inferior 200-220 °C (precalentar

durante 5 minutos),

horno de gas: Velocidad 2-3
Tiempo de horneado:  30-40 minutos

Crema de chocolate Posicion 4
Ingredientes:

200ml de nata dulce, 1509 de chocolate negro, 3 huevos,
50-60g de azlcar, 1 pizca de sal, 1 bolsita de azicar con
vainilla, 1 cucharada de brandy o ron, virutas de chocolate.

Preparacion:

Bata la nata y montela en el recipiente de mezcla con el
batidor, sdquela del recipiente de mezcla y guérdela en
frio. Funda el chocolate segun las instrucciones de su
paquete o caliéntelo 3 minutos en el microondas a 600 W.
Mientras tanto, bata los huevos, el azucar, el azlcar vai-
nillado, el brandy o el ron y la sal con el batidor de huevos
en el recipiente de mezcla en la posicion 4 hasta que la
mezcla esté espumosa. Afiada y mezcle uniformemente el
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chocolate fundido en la posicion 4. Guarde parte de la nata
montada para decorar. Afiada el resto de la nata y remueva
brevemente con la funcién de pulso. Decore la crema de
chocolate y sirvala bien fria.

Limpieza

A\ AVISO:

+ Desconecte siempre el enchufe antes de limpiar.
* No sumerja nunca el aparato en agua para limpiarlo. Podria
provocar electrocucion o incendio.

/N ATENCION:

+ No utilice un cepillo de alambres ni productos abrasi-
Vs para la limpieza.

+ No use agentes limpiadores acidos ni abrasivos.

Carcasa del motor
Limpie la carcasa exclusivamente con una gamuza hume-
decida y un poco de lavavajillas.

Recipiente de mezcla, protector de salpicaduras,
disco protector, accesorios de amasado y mezcla

/\ ATENCION:

Los accesorios no pueden lavarse en el lavavajillas. El
calor y los agentes limpiadores agresivos pueden defor-
mar o decolorar los accesorios.

+ Las piezas que hayan entrado en contacto con los
alimentos se pueden enjuagar con agua.

+Seque bien todos los componentes antes de volver a
instalarlos en el aparato.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato del modo descrito. Deje que los acce-
sorios se sequen del todo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original, si no va a usarlo durante un periodo de tiempo
prolongado.

+ Guarde el dispositivo lejos del alcance de los nifios en
una zona bien ventilada y seca.

KM3711_KM3712_IM

Solucion de problemas

Problema | Posible cause Solucion

El aparato | El aparato no tiene | Compruebe la toma

no puede | alimentacion. con otro aparato.

encenderse Conecte el enchufe

o deja de correctamente.

funcionar. Compruebe el
fusible.

El brazo oscilante no | Empuje la palanca
esté blogqueado en la | y el brazo oscilante

posicion mas baja. | simultdineamente

Un interruptor de hasta que se
seguridad impide el | bloguee.
funcionamiento.

El aparato esta Contacte con nues-
defectuoso. tro centro de servicio

0 un especialista.

Datos técnicos
Modelo: ..o

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension
y se ha construido seglin las mas nuevas especificaciones
en razon de la seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos

eléctricos no forman parte de la basura domés-
tica.

Haga uso de los centros de recogida previstos

I para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuir a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per l'uso

Vi ringraziamo per aver acquistato uno dei nostri articoli.
Speriamo che adorerete usare questo dispositivo.

Simboli nel manuale dell’utente

Importanti informazioni per la sicurezza sono segnate in
modo specifico. E importante osservare queste istruzioni
per evitare incidenti e prevenire guasti alla macchina:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

A NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando .
NOtE GENErali. ...

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio ..29
Disimballaggio dell'apparecchio ............ccevvereereereerinn 30
Elementi di comando/Nella fornitura..........c.cccouoeevneeneenne 30
Collegamento elettrico ..........cucuevenee
Installazione e utilizzo dellimpastatrice...
Ricette ..

Pulizia........ .33
Conservazione....... .33
Risoluzione di problemi............eerrimrrnrierneineiensseeisenes 33
Dati tECNICH...vevvrveieierreeseeees e es 33
SMAMENTO ... 34

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché

dall'esposizione diretta ai raggi solari e dallumidita (non

immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-

sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

Controllare regolarmente che 'apparecchio e il cavo

non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso

I'apparecchio non deve pili essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,

scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/\ AWVISO: Rischio di lesioni!

* Prima di sostituire gli accessori o parti aggiuntive che si muo-
vono durante il funzionamento, I'apparecchio deve essere
spento e scollegato dalla corrente.

» Non toccare le parti rotanti.

* Prima di accendere I'apparecchio, controllare che gli attacchi
degli accessori siano stati installati e fissati correttamente.

« Scollegare sempre 'apparecchio dall'alimentazione se esso
viene lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smon-

taggio e pulizia.

KM3711_KM3712_IM
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/N AWVISO: Rischio di lesioni!

* Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.

» Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla
portata dei bambini.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

« Gli apparecchi possono essere usati da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 senza esperienza e/o
conoscenza, se sono istruite 0 sono state istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e comprende i pericoli esistenti.

* Non riparare I'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo so-
stituire dal produttore, dallagente addetto all'assistenza oppure
da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

/N ATTENZIONE:
Non immergere il dispositivo in acqua per la pulizia. Seguire le
istruzioni fornire nel capitolo “Pulizia”.

+ Non toccare i tasti di sicurezza!
+ Lavora solo alimentari con questo apparecchio. Il cattivo uso di
questo apparecchio per altri scopi puo causare lesioni.

Disimballaggio dell’apparecchio Elementi di comando/Nella fornitura
1. Rimuovere 'imballaggio dal dispositivo. 1 Braccio girevole
2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pelli- 2 Alloggiamento del motore
cola di plastica, materiale di riempimento, fili per cavi e 3 Leva per il sollevamento/abbassamento del braccio
imballaggio. 4 Manopola di controllo
3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione. 5 Recipiente per miscelare
4. Se il contenuto della confezione risulta incomplete o se 6 Paraspruzzi
si rilevano guasti, non utilizzare il dispositivo. Conse- 7 Frusta
gnarlo immediatamente al distributore. 8 Gancio mixer
i NOTA: 9 Gancio per impasto

’ o ) ) 10 Di tetti
Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul di- 0 Disco protettivo

spositivo. Si consiglia di pulire il dispositivo come descritto .
in “Pulizia”. Collegamento elettrico

Controllare se la tensione elettrica da usare corrisponde
con la tensione dellapparecchio. Far riferimento all'etichetta
per dettagli specifici.
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Installazione e utilizzo dell'impastatrice 4. Uso di un accessorio:
. All'estremita superiore dellac-
1 NOTA: cessorio, sara presente un in-
Accendere I'apparecchio solo con il recipiente per misce- cavo per l'asse guida e la
lare in posizione! stecca. Spingere l'accessorio

1. Aprire il braccio girevole: Ruotare la leva in direzione nellasse guida. Premere e gr - ]
" e mantenerla in quella posizione. Spostare il braccio rare contemporaneamanete 'accessorio in senso antio-
girevole manualmente nella posizione superiore e rario in modo che la stecca dell'asse di trasmissione
rilasciare la leva. venga bloccata nell'accessorio.

2. Se i serve il paraspruzzi, attaccarla ora al braccio 5. Recipiente per miscelare: Posizionare il recipiente
centrale in basso. Tenere il paraspruzzi (6) in modo che per miscelare nel suo supporto. Girare il recipiente per
l'apertura di riempimento sia rivolta verso di voi. Sul miscelare del tutto in direzione del segno 4= LOCK
fondo del braccio girevole sono presenti due spazi nella mostrato sulla copertura. )
parte anteriore e posteriore. Inserire il paraspruzzi e gli 6. Versare gli ingredienti nel recipiente per miscelare.
aggetti guida in questi spazi. Girare il paraspruzzi verso i NOTA:

‘_’ LOCK per bloccarlo. o Se si impastano impasti pesanti, non inserire tuti gli

3. Per{uso del gancio da impasto (9) o del gancio mixer ingredienti in una volta allinterno del recipiente per mi-
(8), prima |nTestare il dlscyo protet.tlvo. Previene il scelare. Iniziare I'impasto con farina, zucchero e uova.
contatto delfimpasto con lasse guida. Aggiungere i liquidi lentamente mentre s'impasta.
Tenere il disco come una scodella. Inserire il gancio da 7 Ve he | la di controllo sia a MIN
impasto (9) o il gancio mixer (8) da sotto attraverso lo 8. Te” |care|<; cla Taq(;po a di con rol o;laat | ) levai
spazio nell'apertura del disco e stringetelo girandolo per - enere sajdamente Il braccio girevole. Ruotare 'a leva in
un quarto di giro a sinistra direzione m e mantenerla in quella posizione. Contem-

' poraneamente, abbassare lentamente il braccioa mano.
Rilasciare la leva.
9. Inserire la spina in una presa appropriata.
10. Seleziona la velocita usando lo schema in basso.
Tabella tipi di impasti e utensili
Tipo di impasto Accessori Posnznong e Quantita '!'?mpo o
manopola di controllo utilizzo max.
—
. Gancio per {/ % _—
Impasto pesante (ad es. pane e pasta brisée) ) 1 max. 1,5kg | 3-5 minuti
impasto \ Y
—,
' Gancio N min. 0,5kg -
Impasto medio (ad es. pastella) : ( 1 2-4 minuti
mixer \ 7 max. 3,5kg
. VN .
Impasto leggero (ad es. impasto per waffle o crepe min. 500 ml -
. Frusta [ 1) L | 2-4 minuti
0 pudding) \ Vi max. 3,5 litro
/7 Q% min. 200 ml -
Panna Frusta ( ) max 25liro | 375 Minut
N o
VRN
Bianco d'uovo Frusta [ 7 4-10albumi | 3-5 minuti
N
i NoTA:

. " Funzionamento con pausa
Funzionamento breve: Con l'impasto pesante, non

usare I'apparecchio per piu di 5 minuti e attendere che si
raffreddi per 10 minuti.

/N AWVISO: Pericolo di ferimento!
+ Imposta sempre la manopola di controllo su MIN se
desideri interrompere I'operazione.
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I\ AWVISO: Pericolo di ferimento!

+ Estrarre la spina della corrente per cambiare gli
accessori.

+ Attendere che 'accessorio si fermi completamente!

+ Se siattiva la leva durante il funzionamento per sol-
levare il braccio, un interruttore di sicurezza disattiva
il motore.

+ Il motore si riaccende non appena abbassi di nuovo il
braccio centrale!

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Alla fine del lavoro, impostare la manopola di controllo
su MIN. Estrarre la spina.

2. Ruotare la leva in direzione s e mantenerla in quella
posizione. Spostare il braccio girevole manualmente
nella posizione superiore e rilasciare la leva.

3. Rimuovere l'accessorio.

4. Se si ¢ utilizzato il paraspruzzi, ruotarlo in senso antiora-
rio per rimuoverlo.

5. Girare brevemente il recipiente per miscelare in senso
antiorario per rimuoverlo.

6. Rimuovere impasto con una spatola e rimuoverlo dal
recipiente per miscelare.

7. Pulire tutti i componenti utilizzati come descritto nel
capitolo “Pulizia”.

Ricette

Impasto al cucchiaio
(Ricetta base)

Ingredienti:

250 di burro morbido a margarina, 250 g di zucchero,

1 bustina di zucchero vanigliato o 1 bustina di aroma di
limone, 1 presa di sale, 4 uova, 5004 di farina, 1 bustina di
lievito, circa ¥ litro di latte.

Posizione 2-3

Preparazione:

Mettere la farina di frumento con gli altri ingredienti nel
contenitore di miscelazione, usare il gancio mixer per

30 secondi nella posizione 2, successivamente per circa

3 minuti nella posizione 3. Ungere lo stampo o stendere la
carta forno, disporre l'impasto e cuocere. Prima di estrarre
I'impasto dal forno, controllare se & pronto: infilare uno stuz-
zicadenti di legno al centro. La torta € pronta se 'impasto
non si attacca. Mettere la torta su una griglia da cottura per
farla freddare.

Forno convenzionale:
Livello: 2
Temperatura: Forno elettrico calore dallalto e dalbasso

175-200°C,
forno a gas: Impostazione velocita 2-3
Tempo di cottura: 50-60 minuti
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E possibile modificare la ricotta a seconda del gusto, cioé
con 1009 di uvetta 0 100g di noci o 1009 di cioccolata
grattugiata. Usare l'immaginazione.

Rotoli di lino Posizione 1-2

Ingredienti:

500-550g di farina, 509 di semi di lino, % litro d’acqua,

1 cubetto di lievito (40g), 1009 di cagliata magra (ben spur-
gata), 1 cucchiaino da te di sale. Per spennellare: 2 cucchiai
d'acqua.

Preparazione:

Immergere i semi di lino in % litro di acqua tiepida. Mettere
I'acqua tiepida rimanente (Y litro) nel recipiente per misce-
lare, sbriciolare il lievito dentro quest'ultimo, aggiungere la
cagliata e mescolare bene con il gancio per impasto nella
posizione 1. Il lievito deve essere completamente disciolto.
Aggiungere la farina con i semi di lino ammollati e il sale nel
recipiente per miscelare. Impastare in posizione 1, quindi
passare in posizione 2 e impastare per altri 3-5 minuti.
Coprire l'impasto e lasciarlo riposare in un luogo caldo per
45-60 minuti. Impastare nuovamente, estrarre dal reci-
piente per miscelare e ritagliare 16 involtini di pane. Coprire
il vassoio con carta da forno umida. Collocarvi sopra gli
involtini, lasciarli riposare per 15 minuti, spennellarli con
acqua tiepida e informare.

Forno convenzionale:

Livello: 2

Temperatura: Forno elettrico: Calore dall'alto e dal
basso 200-220 °C (preriscaldamento
per 5 minuti),
forno a gas: Impostazione velocita 2-3

Tempo di cottura: 30-40 minuti

Crema al cioccolato Posizione 4

Ingredienti:

200ml di panna, 150 cioccolato semi dolce, 3 uova,
50-60g zucchero, 1 pizzico di sale, 1 sacchetto di zuc-
chero vanigliato, 1 cucchiaio di brandy o rum, pezzettini di
cioccolata.

Preparazione:

Montare la panna a neve ferma nel recipiente per miscelare
con la frusta, rimuoverla dal recipiente per miscelare e te-
nerla al fresco. Sciogliere il cioccolato secondo le istruzioni
sulla confezione, o riscaldarlo per 3 minuti nel microonde

a 600 W. Nel frattempo, shattere le uova, lo zucchero, lo
zucchero vanigliato, il brandy o il rum e salare con la frusta
nel recipiente per miscelare in posizione 4 fino ad ottenere
una schiuma. Aggiungere e mescolare uniformemente la
copertura di cioccolato fuso in posizione 4. Tenere da parte
un po’ di panna montata per la decorazione. Aggiungere la
panna rimanente e utilizzare alla crema e mescolare per
poco tempo con la funzione pulsazione. Decorare la crema
al cioccolato e servire ben fredda.
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Pulizia

/A AWISO:

« Estrarre sempre la spina dell'alimentazione prima di effettuare la

pulizia.

* Non immergere mai la base in acqua per pulire. Ne potrebbe
conseguire un corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare una spazzola metallica o abrasiva per pulire
[unita.

+ Non usare detergenti acri o abrasivi.

Alloggiamento del motore

Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno
spruzzo di detersivo liquido.

Recipiente per miscelare, paraspruzzi, disco protettivo,
accessori per impastare e mescolare

/\ ATTENZIONE:

Gli accessori non devono essere lavati in lavastoviglie.
Calore e detergenti aggressivi possono deformare o
scolorire gli accessori.

+ Le parti che sono andate in contatto con gli alimenti
possono essere lavate con acqua.

+ Asciugare tutti i componenti per bene prima di montare
nuovamente il dispositivo.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nella confezione
originale se non viene utilizzato per un lungo periodo.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini ed in un luogo asciutto e ben ventilato.

KM3711_KM3712_IM

Risoluzione di problemi

Problema Possibile causa | Soluzione
L'apparecchio | Dispositivo senza | Controllare la presa
non pud alimentazione di | con un altro

essere acceso | corrente. apparecchio.

0 smette di Estrarre la spina
funzionare. correttamente.

Controllare il fusibile.

Il braccio rotante
non €& bloccato

Spingere laleva e il
braccio rotante allo

nella posizione stesso tempo fino a

pit bassa. Un che il braccio non si

interruttore di blocca.

sicurezza impedi-

sce lutilizzo.

L'apparecchio & | Contattare il centro

difettoso. assistenza e un
tecnico.

Dati tecnici

Consumo energetico:
Classe di protezione: ....

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed &
stato costruito conformemente alle norme di sicurezza piu
moderne.
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Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I - porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope that you
enjoy using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE: This highlights tips and information.

Contents
Overview of the COMPONENtS ..........cccevveverecircriserissiesiians 3
General Notes........cccevnerererneeinnns .
Special Safety Instructions for this Appliance..................... 35

Unpacking the Appliance ..o
Overview of the Components/Scope of Delivery
Electric CONNECHON .........ccvvurvevreiierieeiieeiieeis .

Installation and Operation of the Kneading Machine ......... 37
Recipes
Cleaning .
SHOTAGE.... ettt
Troubleshooting
Technical Data...

General Notes

Before using this appliance, carefully read this instruction
manual and keep it together with the warranty certificate,
cashier receipt and, if possible, the original packaging

including the interior packing. If you give this appliance to
other people, please also pass on the instruction manual.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the foil. There
is a danger of suffocation!

ENGLISH

DISPOSAL.....ourveirririeierseiesss st nes

Special Safety Instructions for this Appliance

/\ WARNING: Risk of injury!

» Before replacement of accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and cut off
from the mains!

* Do not touch moving parts.

« Before switching on, make sure that the accessories attachment
has been installed correctly and is seated securely.

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.
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ENGLISH

/N WARNING: Risk of injury!

» This appliance shall not be used by children.

+ Keep the appliance and its cord out of the reach of children.

« Children may not play with the appliance.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory, or mental capabilities or lack of experience and/or knowl-
edge, if they are supervised or have been instructed concerning
safe use of the appliance and understand the hazards involved.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

/\ CAUTION:

Do not immerse the appliance into water for cleaning. Follow the
instructions that we provide in the chapter “Cleaning”.

+ Do not manipulate any of the safety switches.
* Only process foodstuffs with this appliance. Misuse of the appli-
ance for other purposes may cause injury.

Unpacking the Appliance

1. Remove the packaging of the appliance.

2. Remove all packaging material such as plastic film, filler
material, cable ties and box packaging.

3. Check that all parts are in the box.

4. If the packaging content should be incomplete or if
damages should be noticeable, do not operate the appli-

ance. Return it o the distributor immediately.

i NOTE:

Dust or production residues may still be found on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.
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Overview of the Components/
Scope of Delivery

1 Swivel arm

2 Motor housing

3 Lever for lowering/raising the arm
4 Control knob

5 Mixing bowl

6 Splash guard

7 Whisk

8 Mixing hook

9 Kneading hook

10 Protective disk

Electric Connection

Check that the mains voltage to be used matches the volt-
age of the appliance. Refer to the rating label for detailed
specifications.
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Installation and Operation of the 4. Use of an attachment:
Kneading Machine On the top of the attachment,
you can see a recess for the
1 NOTE: drive shaft and a recess for the
Turn on the appliance with the mixing bowl in place only! splint. Push the attachment onto
. . - R the drive shaft. Push down and
1. Opening the swivel arm: Swivel the lever in direction . ) Lo
o o . at the same time turn the accessory anticlockwise in or-
o and hold it in that position. Move the swivel arm by ) . )
e der for the splint of the drive shaft to lock into the acces-
hand to the top position and release the lever. sory
2. If you need the splash guard, attach it now to the swivel 5. Mixing bowl: Set the mixing bowl to its holder, Turm
arm from below. Hold the splash guard (6) in such a way he! ; o
. L e h the mixing bowl all the way in the direction === | OCK
that the fill opening is positioned in front of you. On the .
. shown on the housing.
bottom of the swivel arm, there are two recesses on the 6. Fill vour inaredients info the mixing bowl
front and back. Insert the splash guard with its guide ' < y 9 9 :
lugs into these recesses. Turn the splash guard towards 1 NOTE:
4= | OCK to lock it. If you knead heavy doughs, do not put all the ingredi-
3. For use of the kneading hook (9) or the mixing hook (8), ents at once into the mixing bowl. Start the kneading
first attach the protective disk. It prevents contact of with flour, sugar and eggs. Add fluids slowly during the
dough with the drive shaft. kneading.
Hold the disk like a bowl. Insert the kneading hook (9) or 7. Check that the control knob is set to MIN.

the mixing hook (8) from below through the recess in the
disk opening and tighten it by a quarter turn to the left.

8. Hold the swivel arm securely. Swivel the lever in direc-

tionm and hold it in that position. At the same time,
lower the arm slowly by hand. Release the lever.

9. Insert the power plug into a suitable socket.
10. Select a speed using the table below.

Table Dough Types and Tools

Position at the . Max. Operating

Dough Type Attachment Control Knob Quantity Time T

Heavy dough (e.g. bread or short pastry) Kneading hook \/ } max. 1.5kg 3-5 minutes E
4 Q% min. 0.5kg

Medium dough (e. g. batter) Mixing hook ( N max. 3' 5kg 2-4 minutes
N -

, . VN .

nght_dough (e.g. waffle or crépes dough, Whisk f i min. 500 ml 9-4 minutes

pudding) \ W max. 3.5 litre
7 Q% min. 200 ml

Cream Whisk [ D g 3-5 minutes
\ J max. 2.5 litre
VR

Egg whites Whisk [ 1) |4-10eggwhites | 3-5minutes
N

i NOTE: Pause Operation

Short time operation: With heavy dough, do not operate
the appliance longer than 5 minutes and then let it cool
down for 10 minutes.

KM3711_KM3712_IM

/\ WARNING: Danger of injury!

+ Always set the control knob to MIN if you want to
interrupt the operation.

+ Pull the power plug to change attachments.

+ Wait for the attachment to come to a complete stop!
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ENGLISH

/\ WARNING: Danger of injury!

+ Ifyou activate the lever during operation to raise the
arm, a safety switch deactivates the motor.

+ The motor switches on again as soon as you lower the
swivel arm again!

End Operation and Remove the Bowl

1. Atthe end of work, set the control knob to MIN. Pull the
power plug.

2. Swivel the lever in direction s and hold it in that posi-
tion. Move the swivel arm by hand to the top position
and release the lever.

3. Remove the attachment.

4. If you have used the splash guard, twist it counterclock-
wise to remove it.

5. Turn the mixing bow! briefly anticlockwise to remove it.

6. You can loosen the finished dough with a scraper and
remove it from the mixing bowl.

7. Clean all used components as described in the chapter
“Cleaning”.

Recipes

Sponge Mixture (Basic Recipe) Position 2-3

Preparation:

2509 soft butter or margarine, 2509 sugar, 1 package
of vanilla sugar or 1 package Citro-Back, 1 pinch of salt,
4 eggs, 5009 wheat flour, 1 package of baking powder,
approx. ¥ litre milk.

Preparation:

Place wheat flour with the other ingredients in the mixing
bowl, use the mixing hook to mix for 30 seconds at posi-
tion 2, then approx. 3 minutes at position 3. Grease the
form or line it with baking paper, fill in the dough, and bake.
Before the cake is removed from the oven, test to see if it
is done: With a sharp wooden stick, pierce the centre of the
cake. If no dough sticks to it, it's done. Place the cake on a
baking grid to let it cool.
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Conventional Oven:

Tray slot: 2

Heating: Electric oven upper and lower heat
175-200°C, gas oven: Speed 2-3

Baking time: 50-60 minutes

You can modify this recipe according to your taste, e. g. with
1004 raisins or 1009 nuts or 1009 grated chocolate. Let
your imagination run wild.

Linseed Rolls Position 1-2

Ingredients:

500-550g wheat flour, 509 linseed, % litre water, 1 cube
yeast (40g), 100g low-fat curd (well drained), 1 teaspoon
salt. For brushing: 2 tablespoons water.

Preparation:

Soak linseed in "4 litre of lukewarm water. Place the remain-
ing lukewarm water (% litre) in the mixing bowl, crumble the
yeast into it, add curd and mix well with the kneading hook
on position 1. The yeast must be completely dissolved. Add
the flour with the soaked linseeds and salt into the mixing
bowl. Knead on position 1, then switch to position 2 and
knead another 3 to 5 minutes. Cover the dough and let it
rise in a warm place for 45-60 minutes. Knead again, take it
out of mixing bowl, and form 16 rolls from it. Cover a baking
tray with wet baking paper. Place the rolls on it, let them rise
for 15 minutes, brush with lukewarm water, and bake.

Conventional Oven:

Tray slot: 2

Heating: Electric oven: Upper and lower heat
200-220°C (preheat for 5 minutes),
gas oven: Speed 2-3

Baking time: 30-40 minutes
Chocolate Cream Position 4
Ingredients:

200ml sweet cream, 150 g dark chocolate, 3 eggs, 50-60g
sugar, 1 pinch of salt, 1 package of vanilla sugar, 1 table-
spoon cognac or rum, leaf chocolate.

Preparation:

Whip the cream stiff in the mixing bowl with the whisk,
remove it from the mixing bowl, and keep it cool. Melt the
chocolate according to the instructions on the package

or heat it for 3 minutes in the microwave at 600 W. In the
meantime, beat eggs, sugar, vanilla sugar, brandy or rum
and salt with the whisk in the mixing bowl on position 4
until foamy. Add and evenly stir in the molten chocolate
coating on position 4. Keep some of the whipped cream for
garnishing. Add the remaining cream to the creamy matter
and fold in for a short time with the pulse function. Garnish
the chocolate cream and serve it well cooled.
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Cleaning

/\ WARNING:

« Always pull the power plug before cleaning.

* Never immerse the appliance in water for cleaning. This might
result in an electric shock or fire.

A CAUTION: Problem Possible Cause | Remedy
+ Do not use a wire brush or abrasives for cleaning. The appliance | The swivel arm is | Push the lever and
* Do not use acrid or abrasive cleaning agents. cannot be not locked in the | the swivel arm at the
switched lowest position. | same time until the
Motor Housing onorstops | Asafety switch | arm locks.
Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of operation. prevents oper-
detergent. ation.
The appliance is | Contact our service
Mixing Bowl, Splash Guard, Protective Disk, defective. centre or a specialist.

Kneading and Mixing Attachments

/\ CAUTION:

The attachments are not suitable for cleaning in a dish-
washer. Heat and aggressive cleaning agents may warp
or discolour the attachments.

+ Parts that have come into contact with food can be
rinsed with water.

+ Dry all components well before re-attaching them to the
appliance.

Storage

+ Clean the appliance as described. Let the accessories
dry completely.

+ We recommend that you keep the appliance in the
original packaging, if you do not want to use it for a
longer period.

+Always store the appliance out of reach of children in a
well ventilated, dry place.

Troubleshooting

Problem Possible Cause | Remedy

The appliance | Appliance without | Check the socket with

cannot be power supply. another appliance.
switched Connect the power
on or ;tops plug properly.
operation. Check the fuse.

KM3711_KM3712_IM

Technical Data

KM 3711/KM 3712
..220-240V~, 50Hz

Net weight: ................

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

ENGLISH

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibil-
ity and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of re-uti-
lisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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JEZYK POLSKI

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje,
ze uzytkowanie urzadzenia przyniesie Panstwu rado$¢.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
jest specjalnie oznakowany. Konieczne jest stosowanie si¢
do tych zalecen w celu uniknigcia wypadkow i nie dopuscic
do uszkodzenia maszyny.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:

Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi
OGOINE UWAGI ...t esseenees
Specjalne wskazéwki zwigzane z bezpieczng

obstuga tego urzadzenia............coceveveeeveeineinnineinesnne 40
Wypakowanie Urzgdzenia............c.veveeeveeueeerneeseceereseenn: 41
Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy .42

Podtaczenie elektryczne.........ccocvvvrviencrecnns
Instalacja i dziatanie zagniatarki.
Przepisy......cccccovevmernieinnerncnns

Czyszczenie......
Przechowywanie
Eliminowanie usterek i zaklocen.............cooccverineriienninnn. 44

Dane teChNICZNE .......covvvvvricise e
Warunki gwarancji..
USUWANIE ..ottt

Ogdlne uwagi
Przed uzyciem urzadzenia, nalezy dokfadnie przeczyta¢
podrecznik uzytkowania i zachowa¢ go wraz z gwarancja,
paragonem oraz w razie mozliwosci wraz z oryginalnym
opakowaniem zawierajagcym wewnetrzne elementy. Jesli
dasz tego urzadzenia do innych ludzi, réwniez z instrukcji
obstugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzystaC z urzadzenia na zewnafrz. Proszg¢
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtonmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Nalezy regularnie sprawdzag, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzystac z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci proszg nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczng
obstuga tego urzadzenia

/A OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktore ru-
szajq sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczy€ i odtaczy¢

od sieci!

* Nie dotykac czesci ruchomych.

* Przed wiaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie koncowki
akcesoridw zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie

umieszczone.
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/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

« Zawsze odfgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozosta-
wione bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czysz-
czeniem.

* Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

» Dzieciom nie nalezy pozwalac grac tym urzadzeniem.

* To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograni-
czonej sprawnosci fizycznej, czuciowej czy umystowej lub nie
majace doswiadczenia ani wiedzy, lecz pod nadzorem lub gdy
zostang przeszkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania
| gdy rozumiejg zagrozenia wynikajace z uzytkowania.

* Nie naprawiac urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie
z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasila-
nia jest uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przed-
stawiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng€ zagrozenia.

/N UWAGA:

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
postepowac zgodnie ze wskazdéwkami zawartymi w rozdziale
,Czyszczenie”.

* Prosimy nie manipulowac przy wytgcznikach bezpieczenstwal
+ Urzadzenie stuzy wytacznie do obrobki produktow zywnosciowych.
Uzywanie urzadzenia w innym celu moze spowodowac obrazenia.

JEZYK POLSKI

Wypakowanie urzadzenia 4. Jedli zawarto$¢ opakowania jest niepetna Iub jest za-
uwazalnie uszkodzona, nie wolno korzystac z urzadze-

1. Zdjac opakowanie z urzadzenia. nia. Natychmiastowo nalezy zwréci¢ je do sprzedawcy.

2. Usuna¢ caly materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe
warstwy, wypetniacze, zaciski do kabli oraz opakowanie 1 WSKAZOWKA:
z pudfa. Na urzadzeniu wcigz znajduje sie kurz oraz pozostatosci
3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajdujq sie pudetku. po produkcji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie”.

4
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JEZYK POLSKI

O W oo N O WN —

-

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Obrotowe ramie

Obudowa silnika

Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia
Pokretto sterowania

Misa do mieszania

Ostona przeciwrozbryzgowa

Trzepaczka

Hak do mieszania

Mieszadto do ciasta

Tarcza ochronna

Podtaczenie elektryczne

Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza si¢ z na-
pieciem roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat sg
podane na tabliczce znamionowej.

Instalacja i dziatanie zagniatarki

i WSKAZOWKA:
Wiacz urzadzenie tylko z miska do mieszania na miejscu!

1.

Odchylanie ramienia obrotowego: Przesuna¢ dzwi-
gnie w kierunku s i przytrzymac jg w tym polozeniu.
Reka przesuna¢ ramie obrotowe do gérnego potozenia
i zwolni¢ dzwignie.

. Jesli potrzebujesz ostony przed chlapaniem, za-

montuj jq teraz od dotu do ramienia. Trzymaj ostong
przed rozchlapaniem (6) w taki sposdb, aby otwdr do
napetniania byt umieszczony przed toba. Na spodzie
ramienia uchylnego sa dwa wgtebienia: z przodu i z tytu.

9.
10.

. Uzytkowanie akcesoriow:

paniem. Obré¢ ostone w kierunku === LOCK, aby jq
zablokowag.

. W przypadku uzycia haka do zagniatania ciasta (9) czy

haka do mieszania (8) najpierw nalezy zamontowac tar-
cze ochronng. Zapobiega ona przed kontaktem ciasta
z watem napedowym.

Przytrzymac tarcze, tak jak mise. Wsuna¢ koricowke
haka do wyrabiania ciasta (9) lub haka mieszania (8) od
dotu w zagtebienie w otworze tarczy i unieruchomi¢ ja,
obracajac o éwier¢ obrotu w lewo.

W gérnej czesci koncowki kaz-
dego z akcesoriow jet wgtebie-
nie na watek napedowy oraz za-
trzask. Wcisna¢ koficowke

w watek napedowy. Wcisnij i jed-
noczes$nie przekre¢ nasadke w lewo, aby szyny watka
napedowego jg zablokowaly.

. Miska do mieszania: Miske do mieszania umiesci¢

w jej uchwycie. Obraca¢ miska w kierunku jaj zatrzasku
4= | OCK pokazanym na obudowie.

. Whozy¢ sktadniki do miski do mieszania.

i WSKAZOWKA:

W przypadku wyrabiania ciezkiego ciasta, nie wsypy-
wac do miski wszystkich skfadnikéw na raz. Zacza¢
proces zagniatania od dodania maki, cukru i jaj.

W trakcie zagniatania wolno dodawac ptyny.

. Sprawdzi¢, czy pokretto sterowania jest w pozycji MIN.
. Trzyma¢ nieruchomo ramie obrotowe. Przesuna¢ dzwi-

gnie w kierunku s i przytrzymacé ja w tym polozeniu.
Jednoczesnie recznie opusci¢ ramig. Zwolni¢ dzwignie.
Wsuna¢ wtyczke do gniazda sieciowego.

Wsun w te wgtebienia prowadnice ostony przed rozchla- Wybra¢ predko$¢, korzystajac z ponizszej tabeli.
Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki
Rodzaj ciasta Nasadka G J . llosé AL
pokretle sterowania czas pracy
' VN
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) Mleziz:;::) do ( ) maks. 1,5kg | 3-5 minuty
N/
—
T - . - Hak do N min. 0,5kg .
Ciasto $redniej gestosci (np. ciasto nalesnikowe) . : ( D 2-4 minuty
mieszania \ Yy maks. 3,5kg
Lekkie ciasta (np. do gofra lub nalesnikow, pudding) Trzepaczka ) min. 500 ml 2-4 minuty
\ Wi maks. 3,5 litr
: 7 Q% min. 200ml
Smietana Trzepaczka [ 1) . | 3-5 minuty
\ 7 maks. 2,5 litr
42
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Rodzaj ciasta Nasadka eI . llosé LS,
pokretle sterowania czas pracy
N
Biatka jajek Trzepaczka ( N 4-10 jajek | 3-5 minuty
N
1 WSKAZOWKA: Przygotowanie:

Praca krotkookresowa: W przypadku ciezkiego ciasta
uzytkowac urzadzenia nie dtuzej niz 5 minut, a nastepnie
pozostawi¢ na 10 minut, aby wystygto.

Przerwanie pracy

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

+ Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang czynnosc,
ustaw przetacznik na MIN.

+ Wyciagna¢ wtyczke zasilania przed wymiang akce-
SOriOW.

+ Poczekac na catkowite zatrzymanie koncowki!

+ Jesli uruchamiamy dzwignie) podczas pracy, aby pod-
nies¢ ramie, przetacznik bezpieczenstwa dezaktywuje
silnik.

+ Silnik ponownie zacznie pracowa¢ natychmiast po
obnizeniu ramienia malaksera!

Koniec pracy i wyjecie misy

1. Na koniec pracy ustawic pokretto sterujace w pozycji
MIN. Wyciagna¢ wtyczke zasilania.

2. Przesuna¢ dzwignie w kierunku m i przytrzymac ja
w tym potoZeniu. Rekg przesunag¢ ramig obrotowe do
gornego potozenia i zwolni¢ dzwignie.

3. Wyja¢ koricdwke mieszadta.

4. Jedli uzyto ostony przed rozbryzgami, przekrec ja
w lewo, aby jg zdja¢.

5. Przekrec¢ miske w lewo, aby ja zdjac.

6. Postugujac sig skrobakiem lub topatka odklei¢ wymie-
szane ciasto od $cianek misy, po czym je wyjac.

7. Umy¢ wszystkie elementy zgodnie z zaleceniami zawar-
tymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przepisy
Ciasto biszkoptowe
(przepis podstawowy)

Skfadniki:

2509 masta lub margaryny, 2509 cukru, 1 opakowanie cu-
kru wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back”,
szczypta soli, 4 jaja, 500 g maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. % litra mleka.

Pozycja 2-3

KM3711_KM3712_IM

Wsyp make i pozostate sktadniki do miski, wtacz robota

z hakiem do mieszania na 30 sekund z predkoscig 2,

a potem na ok. 3 minuty na pozycji 3. Przesmarowa¢
forme lub wylozy¢ jg papierem do pieczenia, wlac¢ do niej
ciasto i upiec. Przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy
sprawdzic, czy jest upieczone: Naktu¢ ciasto ostrym drew-
nianym patyczkiem na $rodku formy. Ciasto jest gotowe,
jesli nie przylega do wykataczki. Upieczone ciasto wyja¢ do
schtodzenia.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie

géme i dolne 175-200°C,
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3
Czas pieczenia: 50-60 minut
Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodoban, np.
doda¢ 100g rodzynek, 100g orzechéw lub 1009 startej
czekolady. Niech poniesie was wyobraznia.

Butki z siemieniem Inianym

Skiadniki:

500-550g maki pszennej, 50 g siemienia Inianego, % litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100 g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli. Do szczotkowania: 2 tyzeczki
wody

Pozycja1-2

Przygotowanie:

Namoczy¢ siemi¢ Iniane w ' litra letniej wody. Pozostatg
czes¢ letniej wody (Y4 litra) wlej do miski do mieszania, wsyp
pokruszone drozdze, dodaj twardg i dobrze wymieszaj,
uzywajac do tego haka do mieszania ciasta w pozycji 1.
Drozdze musza catkowicie sie rozpusci¢. Doda¢ make,
namoczone siemig Iniane i sél. Wyrabiaj w pozycji 1, na-
stepnie zmieni¢ na 2 i wyrabiaj jeszcze przez 3 do 5 minut.
Przykryc¢ ciasto i odstawi¢ w ciepte migjsce na 45-60 minut,
aby urosto. Ponownie zagnie$¢, wyjac z miski i uformowaé
16 buteczek. Blache do pieczenia wytozy¢ zmoczonym
papierem do pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢
na 15 minut, aby urosty, posmarowa¢ letnig woda i piec.

JEZYK POLSKI

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Gérne i dolne

ogrzewanie 200-220 °C (wstepne
nagrzewanie przez 5 minut),
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut
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Krem czekoladowy

Skfadniki:

200 ml stodkiej Smietany, 150g ciemnej czekolady, 3 jajka,
50-609 cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 fyzka stotowa koniaku lub rumu, wiérki czekoladowe.

Pozycja 4

Przygotowanie:
Ubi¢ $mietane na sztywno w misie do mieszania trze-
paczka, wyja¢ z misy i trzymac w chtodzie. Roztopi¢ czeko-

lade zgodnie z instrukcjg na opakowaniu lub podgrzewac
przez 3 minut w mikrofaldwce ustawionej na 600 W. W mie-
dzyczasie ubij jajka, cukier, cukier waniliowy, brandy lub rum
i sl trzepaczka w naczyniu do mieszania w pozycji 4, az

utworzy si¢ piana. Dodaj i rownomiernie wymieszaj stopiong

czekoladowg powtoke na pozycji 4. Zachowac nieco bitej

$mietany do dekoracji. Doda¢ pozostatg cze$¢ ubitej Smie-
tany i wymieszac korzystajac z funkcji pulsacyjnej. Przybra¢
krem czekoladowy. Podawa¢ schtodzony.

Czyszczenie

/A\ OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze nalezy najpierw wyjac

wtyczke z gniazdka.

* Nie nalezy nigdy zanurzac urzadzenia w wodzie w celu jego
umycia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub

pozaru.

/\ UWAGA:

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac¢ drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

+ Nie stosowac zracych ani Scierajacych Srodkow
czyszczacych.

Obudowa silnika
Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczky
z dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn.

Misa do mieszania, ostona przeciwrozbryzgowa, tarcza
ochronna, koficéwki mieszajace oraz do wyrobu ciasta

£\ UWAGA:

Mieszadta i trzepaczki nie nadajg sie do mycia w zmy-

warce. Goraco oraz zrace $rodki czyszczace mogq

spowodowac wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.

+ Czesci, ktore miaty styczno$¢ z jedzeniem po umyciu
nalezy optuka¢ woda.

+ Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy
nalezy doktadnie wysuszyc.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawic do catkowitego wyschnigcia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.
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+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem | Mozliwa przyczyna | Co nalezy zrobi¢
Urzadzenia | Urzadzenie nie ma | Sprawdzi¢ gniazdko
nie mozna | zasilania. za pomocg innego
wiaczy¢ lub urzadzenia.
przestaje Podigcz prawidiowo
dziatac. Wtyczke
Sprawdz
bezpieczniki.
Ramig obrotowe nie | Jednoczesnie
jest zablokowane popchna¢ dzwignig
W swoim najniz- i ramig obrotowe az
szym potozeniu. do zablokowania
Wytacznik bezpie- | ramienia.
czenstwa uniemozli-
wia dziatanie.
Urzadzenie jest Skontaktowaé sie
uszkodzone. z centrum serwiso-

wym lub wykwalifiko-
wanych fachowcem
specjalista.
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Dane techniczne

Model............... ...KM 3711/KM 3712
Napiecie zasilania 220-240V~, 50Hz
PODOI MOCY: ...t 1100W

KIS OChIONY: .....oueueerreiriieiseees st

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spefnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukgji obstugi, do wykonania ktorych zobowia-
zany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidiowego ustawienia warto$ci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,
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+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze sladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sa wymieniane kofczy sie, wraz

z koncem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarance.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie beda Paristwo uzywag.
Tym sposobem pomagajg Pafstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.

45

26.07.18

JEZYK POLSKI



MAGYARUL

Hasznalati utasitas

Kdszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Bizunk benne,
hogy a készulék hasznélata dromére fog szolgalni.

A hasznalati utasitasban talalhato jelzések

Az On biztonsagara vonatkoz utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informacidkat emel ki.

Tartalom

AkezelGelemek AEKINtESE ..........coocoevvcvscvvrrirc 3
Altaldnos megjegyzések

Specialis biztonsagi figyelmeztetés a készlilékhez.. .46
A készilék kicSomagolaSsa...........c..everveeveeeineeierierieenne 47
Akezeléelemek attekintése/Szallitott elemek ................... 47
Elektromos csatlakozas ............cocnevnerirviinerinenns 8

A dagasztogép dsszeszerelése és hasznalata
Receptek....... .
TISZEAS .vvvvvvvveeeerereerrereesssierss s 50

TAIOIAS ...t 50
HIDAEINAITAS ... e 50
MUszaki @datok ..........cc.evverueieiireieieseesee e 50

SEIBJIEZES ... s 50

Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a
hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
szamlaval és — amennyiben lehetséges — az eredeti cso-
magolassal, valamint a belsd csomagoléanyaggal egytt.
Amennyiben a készuléket harmadik személynek adja
tovabb, a hasznalati utasitast is adja a készilékhez.

+ Kizérélag személyi célra hasznalja a késziléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznélatra késziilt.

+ Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektl!
Ne hasznalja a észliléket vizes kézzel! Ha a készllék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl.

+ Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést
&t rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi figyelmeztetés a késziilékhez

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Miel6tt tartozékot vagy mozgd potalkatrészt cserélne a készule-
ken, kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbol!

* Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.

Miel6tt bekapcsolnd, ellendrizze, hogy a csatlakoztatott feltétek

helyesen és biztonsagosan van-e rogzitve.

Mindig valassza le a késztiléket az elektromos halozatrdl, ha

feligyelet nélkul hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés

vagy tisztitas el6tt.
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A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak.
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/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Tartsa a késziléket és a kabelét gyerekektdl tavol.

* Gyerekek nem jatszhatnak a készilékkel.

* AkeészUllékek alkalmasak csokkent fizikai keépességekkel ren-
delkezd személyek altali hasznalatra, illetve akiknek nincs meg
a tapasztalatuk és/vagy tudasuk ehhez, csak akkor hasznal-
hatjak, ha fellugyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos
hasznalatara megtanitottak ket és megeértették a kapcsolddd
veszelyeket.

* Ne javitsa sajat kezlileg a készuléket. Mindig 1épjen kapcsolatba
szakképzett szerelével. Ha a villanyvezeték megsértl, a gyar-
tonak, a szerviz ugynokségnek vagy mas, hasonloan képzett
személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerulése
érdekében.

/N VIGYAZAT:

Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor. Kovesse a , Tisztitas”
fejezetben foglalt utasitasokat.

* Ne manipulalja a biztonsagi kapcsolot.
A készlilékkel csak élelmiszereket dolgozzon fel. A készUlék mas
célra valo hasznalata sérilést okozhat.

=
A késziilék kicsomagolasa A kezel6elemek attekintése/ x
1. Tévolitsa el a csomagolést a készillekrl. Szallitott elemek >
2. Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot, igymint 1 Forgokar ‘Et
a miianyag filmet, t6ltéanyagot, kabelrdgzitéket és a 2 Motorburkolat
dobozt. 3 Akar leengedésére/felemelésére szolgalo vezériokar
3. Ellendrizze, hogy az ésszes tartozék a dobozban van-e. 4 Vezérlégomb
4. Ha nincs minden benne a csomagban vagy sériilést 5 Keverdtal
észlel, ne hasznalja a készuléket. Azonnal vigye vissza 6 Froccsenésveds
a forgalmazéhoz. 7 Habverd
i MEGJEGYZES: 8 Keverdlapat

9 Dagasztolapat

Akeészilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek oo
10 Védélemez

rajta. Javasoljuk, hogy a ,Tisztitas” részben leirtak szerint
tisztitsa meg a készliléket.
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Elektromos csatlakozas

Ellendrizze, hogy a hasznalni szandékozott haldzati fesziilt-
ség megegyezik a készliléken feltlintetett fesziiltséggel.
Tovabbi mlszaki adatokeért olvassa el a paramétereket
tartalmazé cimkét.

A dagasztégép Osszeszerelése
és hasznalata

i MEGJEGYZES:
Csak akkor kapcsolja be a késziléket, ha a keverdtalat
felhelyezte.

1. Aforgdkar kinyitasa: Forditsa a fogantyat a o
iranyba, és tartsa abban a helyzetben. Mozgassa
forgokart kézzel a legmagasabb helyzetbe, és engedje
el a vezérl6kart.

2. Ha hasznalni szeretné a froccsenésvédét, most
rogzitse alulrél a forgdkarra. Tartsa a froccsenésgatlot
(6) igy, hogy a betdltdnyilas On felé nézzen. A forgokar
aljan elél és hatul két bemélyedés talalhato. llessze
a froccsenésgatlo vezetéfileit e két bemélyedésbe. A
rogzitéshez forditsa a froccsenésgatiot a <==m LOCK
felirat iranyaba.

3. Adagasztélapat (9) vagy a keverélapat (8) hasznalata-

hoz elészor szerelje fel a védélemezt. Megakadalyozza,

hogy a tészta érintkezzen a hajtotengellyel.
Tartsa Ugy a lemezt mint egy talat. Alulrél helyezze be a

Tablazat: Tésztatipusok és eszk6zék

. Feltét hasznalata:

dagasztdlapatot (9) vagy a keverdlapatot (8) a lemeznyi-
l&s bemélyedésén keresztul, és rogzitse azt egy negyed
fordulatd balra t6rténé elforditassal.

Afeltét fels6 végén egy bemé-

lyedést lathat a hajtétengely és
a sin részére. Nyomja a feltétet
a hajtétengelyre. Nyomja be és
ezzel egy id6ben forditsuk el a

tartozékot az 6ra jarasaval ellentétes iranyba, hogy a
hajtotengely ékje rogziiljon a tartozékon.

. Keverétal: Helyezze a keverétélat a tartéjaba. Forditsa

el a talat teliesen a burkolaton athat¢ === LOCK nyil
iranyaba.

. Toltse az dsszetevoket a keveréedénybe.

i MEGJEGYZES:

Ha nehéz tésztat dagaszt, ne helyezze az keverétalba
egyszerre az 6sszes Osszetevot. A dagasztast a lisz-
ttel, cukorral és tojasokkal kezdje. A dagasztas soran
lassan adja hozza a folyadékokat.

. Ellendrizze, hogy a vezérlégomb MIN allasba legyen

allitva.

. Tartsa er6sen a forgokart. Forditsa a fogantyit a s

iranyba, és tartsa abban a helyzetben. Ugyanakkor a ke-
zével lassan engedje le a kart. Engedie el a vezérlokart.

9. Csatlakoztassa a készlilék tapcsatlakozojat egy megfe-

lelé konnektorba.

10. Az alabbi tablazat alapjan valassza ki a fordulatszamot.

. . Felhelyezheté | Vezérlogomb . Maximalis
Tészta tipusa - Y Mennyiség A
szerszamok pozicidja miikodeési idé
—
N
Sirli tészta (pl. kenyér vagy péksttemény) Dagasztolapat / 1 max. 1,5kg 3-5 perc
N Y
—,
. . N P 4 AN min. 0,5kg
Kozepes tészta (pl. palacsintatészta) Keverdlapat [ D 2-4 perc
\ 7 max. 3,5kg
=
P . . . . (/ AN min. 500ml
Konnyi tészta (pl. gofri vagy crepes tészta, puding) Habverd D max. 3.5 liter 2-4 perc
N "
—
. ,, 7 N min. 200 ml
Tejszin Habver [ N . 3-5 perc
\ Y max. 2,5 liter
7R
Tojasfehérje Habverd ( 1) |4-10tojasfehérie |  3-5 perc
N
48
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i MEGJEGYZES:

Ravid idejii hasznalat: Sr( tésztaval ne miikdtesse a
késziléket 5 percnél hosszabb idétartamig, és ezt kove-
t6en hagyja hiilni 10 percig.

Hasznalat sziineteltetése

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Mindig allitsa a vezérlégombot a MIN allasba, ha meg
szeretné szakitani a gép mikodéseét.

* Huzza ki a tapcsatlakozot a feltétek cseréjéhez.

+ Varja meg, amig a feltét teliesen le nem all!

+ Haa gép miikddése kdzben bekapcsolja a kar fele-
melésére szolgald kart a biztonsagi kapcsold leallitja
a motort.

+ A motor a forgokar leengedése utan azonnal bekapcsol!

A hasznalat befejezése és a tal eltavolitasa

1. Amunka befejeztével allitsa a vezéridgombot MIN
allasba. Huzza ki a tapcsatlakozot.

2. Forditsa a fogantyut a " iranyba, és tartsa abban a
helyzetben. Mozgassa forgdkart kézzel a legmagasabb
helyzetbe, és engedie el a vezériékart.

3. Vegye le a feltétet.

4. Amennyiben haszndlt froccsenésgatiot, a levételéhez
forditsa el az ora jarasaval ellentétes iranybe.

5. Forditsa el a kever6edényt az dra jarasaval ellentétes
iranyba.

6. Az elkészilt tésztat kilazithatja egy kapardval, majd
tavolitsa el a keverétalbol.

7. Tisztitsa meg az 6sszes hasznalt részegységet a
Tisztitas” részben leirtak szerint.

Receptek

Kovész (alaprecept) Pozici6 2-3
Osszetevok:

250 lagy vaj vagy margarin, 2509 cukor, 1 csomag vani-
lias cukor vagy 1 csomag Citro-Back, 1 csipet s6, 4 tojas,
5009 buzaliszt, 1 csomag sitépor, kb. 4 liter te].
Elkészités:

Abuzalisztet a tobbi dsszetevdvel helyezze a keverétalba,
a keverdlapattal a 2. pozicidban keverje 30 masodpercig,
majd kb. 3 percig a 3. poziciéban. Kenje ki a siitéformat
vagy teritsen bele sttépapirt, dntse bele a tésztat és slisse
ki. Kenje ki a tepsit vagy teritsen bele sttépapirt, dntse bele
a tésztat és sUsse ki: Egy fatlivel szlrjon bele a stitemény
kézepébe. A siitemény elkészilt, ha a tészta nem ragad
hozza. Tegye hilni a siteményt egy sttéracsra.
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Hagyomanyos siit6:
Télca foglalat: 2

Melegités: Elektromos st felsd és alsé melegités
175-200°C,
gazslitd: Sebességbedllitas 2-3

Siitési id6: 50-60 perc

Mddosithatja a receptet a sajat izlésének megfeleléen, pl.
1009 mazsolaval vagy 100g mogyoréval vagy 100g reszelt
csokoladéval. Engedje szabadjara a képzeletét.

Lenmagos tekercs Pozici6 1-2

Osszetevok:

500-5509 buzaliszt, 509 lenmag, % liter viz, 1 éleszté-
kocka (40g), 1009 alacsony zsirtartalm aludttej (jol lecse-
pegtetve), 1 tedskanal so. A kenéshez: 2 evdkanal viz
Elkészités:

Alenmagot aztassa be ¥ liter langyos vizbe. A maradék
langyos vizet (V4 liter) Ontse a keverétalba, morzsolja bele
az éleszt6t, adja hozza az aludttejet, és jol keverje el a
dagasztélapattal 1. poziciéban. Az élesztét teliesen fel

kell oldani. Adja hozza a lisztet a beaztatott lenmaggal

és a soval a keverétalhoz. Dagassza az 1. poziciéban,
majd kapcsolja a gombot 2. poziciéba és dagassza Ujabb
3-5 percig. Takarja le a tésztat és hagyja meleg helyen
kelni 45-60 percig. Dagassza Ujra, vegye ki a keverdtalbol,
és formaljon beléle 16 tekercset. A tepsit fedje le nedves
sitépapirral. Helyezze ra a tekercseket, 15 percig hagyja
kelni, kenje meg langyos vizzel és susse ki.

Hagyomanyos siit6:
Télca foglalat: 2
Melegités: Elektromos siit6: Fels6 és alsé melegités

200-220°C (5 perces elémelegités),
gazsitd: Sebességbedllitas 2-3

Stitési id6: 30-40 perc
Csokoladékrém Pozicio 4
Osszetevok:

200ml tejszin, 150 g feketecsokoladeé, 3 tojas, 50-609
cukor, 1 csipet s, 1 csomag vanilias cukor, 1 evékanal
konyak vagy rum, csokoladéreszelék.

MAGYARUL

Elkészités:

Akeverbtalba a habverdvel verje keményre a tejszint,
vegye ki a talbdl és tartsa hiivosen. A csomagon talalhat6
utasitasoknak megfeleléen olvassza fel a csokoladét, vagy
tegye 3 percre a mikrohullamu siitébe 600 W-os teljesitmé-
nyen. ld6kdzben keverje a tojasokat, a cukrot, a vanilias
cukrot, a brandyt vagy rumot és a sét a keverdtalban a

4. pozicidban, amig habos nem lesz. Adja hozza és a

4. pozicidban egyenletesen keverje bele az olvasztott torta-
bevonét. Egy kevés tejszinhabot tegyen félre diszitésnek. A
maradék tejszint adja hozza a krémes masszahoz és révid
ideig keverje el impulzus Gizemmodban. Diszitse a csokola-

dékrémet és jol lehitve talalja.
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MAGYARUL

Tisztitas

/A FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapcsatlakozot.
« Soha ne meritse vizbe a késztiléket, ha tisztitja. Ez elektromos

aramutést vagy tlizet okozhat.

I\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcol targyakat a
tisztitashoz.

+Ne hasznaljon mar¢ vagy surolé hatasu tisztitésze-
reket.

Motor burkolata
Csak nedves ruhaval és pici mosdszerrel tisztitsa meg a
burkolatot.

Keveréedény, froccsenésvédd, védélemez,
dagaszté és keverd feltétek

/\ VIGYAZAT:

Afeltétek mosogatogépben nem tisztithatok. A hd és
az agressziv tisztitoszerek a feltétek vetemedését vagy
kifakulasat okozhatjak.

+ Az élelmiszerekkel érintkez alkatrészek vizzel ledblit-
hetok.

+ Alaposan szaritsa meg a feltéteket, mielétt visszahelyezi
azokat a kész(ilékre.

Tarolas
+ Aleirtaknak megfeleléen tisztitsa a késztiléket. Hagyja,
hogy a tartozékok teliesen megszaradjanak.
+ Ha a késziiléket hosszabb ideig nem hasznélja, akkor
azt javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasaban tarolja.
+ Mindig a gyerekektdl tavol tarolja a késziiléket, egy jol
szelléztetett, szaraz helyiségben.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akésziilék | Aforgdkar nem a Nyomja fel
nem kapcsol- | legalso pozicioban | egyszerre a
hato be vagy | van régzitve. vezériokart és a
amikodése | Abiztonsagi kapcsold | forgdkart, amig a
leall. megakadalyozzaa | kar nem rogzil.
miikodést.
Akészilék Lépjen kapcso-
meghibasodott. latba a szervizkdz-

ponttal vagy egy

szakemberrel.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akészilék | Akésziilék nincs Ellendrizze a
nem kapcsol- | dramellatés alatt. halozati aljzatot
haté be vagy egy masik készu-
amiikodése lekkel.
leall Csatlakoztassa
megfeleléen a
tapcsatlakozot.
Ellendrizze a
biztositékot.
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M(iszaki adatok

NEHO SUIY: .vvovveeieeceeric e kb. 3,85kg

Amdiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo ak-
tudlis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld ké-
pesség vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztik,
és a legUjabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint kész(ilt.

Selejtezés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdryezetlinket, az elektromos készii-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos késziilékek artalmat-
lanitasara kijeldlt gydijtéhelyeket, ott adja le

I 2zokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalnil

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.
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PYKOBOACTBO no 3Kcnnyarauuun

Cnacu6o, 4T BbIGpany Hatly npogykumio. Mbl Hafeemcs,
4TO Bbl MONYYMTE YAOBOMBCTBUE OT UCMONB30BAHMS Ha-
Lwero npubopa.

CumBOnNbI B JaHHOM PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauum
BaxHble pekomeHgaLmum ans obecneyeHus Bawen 6e3o-
MacHOCTM creLyanbHo oTMedeHbl. ObsizaTensHo creayiite
3TUM pekomMeHaaLmam, 4Tobbl NPeaoTBPaTUTL HECHACTHbI
Ccrnyyait Unu nonoMKy U3fenus:

/\ NMPEOYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpe)maeT 06 onacHocTn AN 300P0BbA U BO3MOX-
HOM pUCKe nony4veHnsa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha B03M0)KHyi0 0MacHOCTb Ang n3genusa n
[DpYrvX OKpyXatoLLyX NpeaMeToB.

i NMPUMEYAHMS: [aet coBeThbI 1 MHOPMALNK.

CopepxaHue

0630p aeTanen npubopa
06LLMe 3ameyaHmst
Ocobble yka3aHus no TexHuke 6e3onacHocTu
AN 3TOr0 yCTponcTBa
Pacnakoska ycTpoiictea
0630p aeTanen npubopa/
KomnnexT nocTasku
OneKTpu4ecKoe CoeanHeHue .
YcTaHoBKa 11 aKCnyaTaunst TECTOMELUAMKM .......vevnerneen. 53
PeuenTbl
Ynctka
XpaHeHue

YcTpaHeHu e HencnpaBHOCTEN
TexHW4EeCKIe JaHHbIE...
Ytunusauus

O6Lme 3ameyaHus

Mepen Hayanom akcnmyaraumy npubopa BHUIMATENbHO
npoYnTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaLyn u
COXpaHMTE ee B HaJIeXHOM MeCTE, BMECTE C rapaHTHiiHbIM
TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTW, KapTOHHON
KOpoBKOI C ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Mpu nepefadye
npvbopa Komy-To ApYromy, nepesaiiTe Takke u aTy uH-
CTPYKLWIO MO 3KCMyaTaLyu.

+ Monbayittecs NpUBOPOM TOMBKO YacTHbIM 06pa3oM 1 o
HasHa4eHmto. [Mpubop He NpefHa3HauyeH Ans komMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMS.

* He nonbayitrecs npubopom nop oTkpbITbiM HeboM. [pe-
LOXpaHsiiTe Nprbop OT Xapbl, NPSIMbIX COMHEYHbIX NTy-
yeit, BaXHOCTH (HW B KOEM Cy4ae He rorpyxaiTe ero
B Bofly) ¥ yAapoB 06 ocTpble yrrbl. He npukacaiitecs k
npuopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnin npubop yBnaxHumncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY 13 PO3ETKY.

+ [lpnbop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHNs HeobXoANMO
perynsipHo obcneaoBaTh Ha Hanuime CnesoB NOBpeX-
AeHust. Mpu obHapyxeHU1 NoBpEXAeHNs MoMb30BaTLHCS
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUrHambHbIe 3an4acTy.

* 113 coobpaskeHnin Ge3onacHoCTV Ans feTei He ocTaB-
NATe NexaTb YNakoBKy (MIacTUKOBbIE MELLIKW, KapTOH,
neHonnact v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N\ NMPEOYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsm urpath C NONMSTUNEHOBOM
nneHkoit. OnacHocTb yayuwbs!

Ocobble yka3zaHuA NO TEXHMKe 6e30nacHOCTy
ANA 3TOro YCTPOUCTBA

/N NPERYNPEXAEHUE: OnacHOCTL NonyyeHns Tpasmbl!

* [lepen 3aMeHOW NPUHAANEXHOCTEN U AONONHUTENBHBIX
[ieTanen, KoTopble ABWKYTCA BO BpeMs paboTbl, He0bXoanMo
BbIKITHO4YMTb YCTPOMUCTBO W OTKITHOUMTL ET0 OT AMEKTPOCETH.

* 3anpeLaeTcs npuKacaTbCs K ABMXKYLLMMCS YacTsaM.

* [epen BKMOYEHWNEM YCTPOACTBA NPOBEPLTE, MPABMUITBHO NN
YCTaHOBIEHb! KpENNEHUs NPUHAANEXHOCTEN 1 HAAEXHO N OHW

3aTSHYTbI.

KM3711_KM3712_IM
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/N NPERYNPEXAEHUE: OnacHOCTbL NonyyeHns Tpasmbl!

* Bcerga oTKntouanTe YCTPOUCTBO U3 CETH, KOTAA C HAM HUKTO He
paboTaer, a Takke nepes Havanom pasbopku, COOPKM U YACTKU.

* [leTaMm 3anpeLlaeTcs nonb30BaThCA AaHHbIM YCTPOUCTBOM.

* XpaHuTe Npubop 1 ero LUHyp B MECTax, HeAOCTYMHbIX ANS AETei.

« [leTam 3anpeLlaeTcs urpatb ¢ Nprbopom.

* [laHHOE YCTPONCTBO MOXET UCMONb30BAaTLCS NHOABMM C MO-
HUXEHHBIMW (DU3NHECKVMIA, CEHCOPHBIMM WU YMCTBEHHBIMY
CMOCOBHOCTAIMM WK C HEAOCTATKOM OMbITa WU 3HaHWI, B Cry4yae
€CINN OHW HaXOAATCS NOA NPUCMOTPOM WA MPOLLIK UHCTPYKTaX
B OTHOLLIEHMM 6e30MacHOro UCMosbL30BaHNS YCTPOMCTBA W MOHM-
MatoT CBSI3aHHbIE C HIAM OMaCHOCTMW.

* He 0TpeMOHTMpOBaThL YCTPOMCTBO CamocTosTENbHO. Obs-
3aTeNbHO CBSKMTECH C aBTOPWU30BaHHBIM MacTepoM. [pu
MOBPEXAEHNN CETEBOIO LUHYPA, BO 13bexaHne onacHOCTy
MOPAKEHNS ANEKTPUYECKAM TOKOM, LLHYP CreayeT 3aMeHUTb Y
N3roTOBUTENS, CEPBMCHOTO NPEACTaBUTENS UM APYIWX KBanK-
(PMLMPOBAHHBIX JINL.

/\ BHUMAHVE:

Bo Bpems unCTKM 3anpeLLaeTcs norpyatb nprbop B Boay. Co-
BntogaiiTe MHCTPYKLMKM, NPeACTaBNEHHbIE B pasaerne «4ucTkay.

* He MeHsmTe COCTOSIHME 3aLLMTHBIX NepekrnoyaTenen.

* WcnonbaynTe gaHHOe YCTPOUCTBO TOMBKO A1 06paboTkm nuLe-
BbIX MPOAYKTOB. /Icnonb3oBaHne YCTPOMCTBA HE MO HasHaYEeHUHo
MOXET NPUBECTM K TPaBMe.

52
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PacnakoBka ycTponctea

1. Yganute ynakoBky yCTpOHCTBA.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarnbl, Takue kak
MoNNaTUNeHOBas! MieHKa, MaTepuan HanomHUTENs,
kabenbHble CTSHKKM 1 KOpoOKu.

3. Yb6eautech, 4T B KOPOBKE ECTb BCE KOMMOHEHTBI.

4. ECnum KOMNAEKT NOCTaBKW HENOMHbIA UM 3aMETHBbI
MexaHu4Yeckve NOBPEXAEHs, He BKIKOYaiTe npnbop.
Cpaay xe BepHUTE BECb KOMMIEKT NpoaaBLly.

i MPUMEYAHMS:

Ha yCTpOVlCTBE BCe eLLe MOryT oCTaBaTbCA MENKMe Ya-
CTUUbI W Nbifnb, OCTaBLUKECA Nnocrne npou3BoACTBEHHOIO
npowecca. PeKOMeH,ElyeTCFI MNOYUCTUTb yCTpOl7|CTBO, Kak
onucaHo B pasgene «YucTkan.

0630p peTanen npubopa/
KomnnekT noctaBku

[NoBopoTHOE Nneyo

Koxyx motopa

Pbiyar onyckaHusi/nogbema nneva
Kpyrnas pydka ynpaBneHus

KyBLIMH CMeLLVBaHuS

3alyymTHas KpblLLKa OT pa3bpbI3ruBaHus
BeHunk

Kptok nepemeLumBaHms

Kptok 3ameLumBaHms

3aWyTHbIA auck

-
O WO ~NOoOO B WN —

AnekTpuyeckoe coeanHeHne

ﬂposepre, YTO UCNONb3yemMoe HanpshKeHne ANeKTpo-
NUTAHNMA COOTBETCTBYET HANPAXeHU0 npmﬁopa. CMm. Ha
ITUKETKE HOMWUHANOB ﬂOD,pO6HbIe TeXHU4eCKne Xapakre-
PUCTUKK.

YcraHoBKa u JKcnnyaTayua TeCToMeLlanku

i MPUMEYAHMS:
BkritovaliTe yCTPOCTBO TOMBKO C YCTAHOBMNEHHbIM Ha
MECTO KyBLUMHOM CMELLMBaHHS!

1. OTKpbITHE NOBOPOTHOrO Nneya: MoBepHuTE pbiyar B
nonoxeHue w1 yepX1BaIITe ero B 3TOM NOMOKEHNN.

w

Pykoi nepemecTute NOBOPOTHOE NIEYO B BEPXHEE
MONOXEHME N OTMYCTUTE Pblyar.

Ecnv HyxeH GpbI3roBUK, NOACOEANHUTE €r0 CHIU3Y

K MOBOPOTHOMY pykaBy. YaepxwBaiite 6pbi3rosuk (6)
Takm 06pasom, 4Tobbl 0TBEPCTUE ANSl 3ANONHEHNS
pacnonaranoch HanpoTve Bac. Ha jHe NoBOpOTHOrO
pykaBa HaxoasTcs Aa yrnybrnenus, cnepean v c3agm.
BcTasbTe WT NPOTIB BpbI3T ¢ ero HanpasnsioLMm
BbICTYNamu B 31 yrnybnenus. MoBepHUTE LWKUT NpoTUB
OpbI3r B HanpasneHuy 4==m | OCK ans ero dukcauym.

. [Ins npuMeHeHms Kpioka 3ameLLnBaHus (9) unn nepeme-

LuMBaHuA (8) CHaYana ycTaHOBMUTE 3alUTHbIA AUCK.
OH NpeaoTBPaTUTh KOHTAKT TECTa C NPUBOAHBIM BaroM.
[epxuTe Ouck kak valy. BcTaBbTe kproka 3amelunsa-
HWs (9) Unn NnepemeLLMBaHms (8) CHU3Y B Na3 0TBEPCTUS
AMCKa 11 33THWTE NOBOPOTOM Ha YETBEPTb BNEBO.

. MpumeHeHue npucnocobneHus:

B BepxHelt yacTu Hacagku
MOXHO YBUAETb YriybneHue
Ans NPUBOAHOO Bana) 1 na3
Ans WnvHoens. BetaebTe Ha-
cafKy Ha npueoaHoi Ban. Mpu-
[@BUTE W B 3TO e Bpemsi ro-
BEPHUTE Haca[iKy NPOTMB YacoBOiA CTPErKM st TOro,
4T0GbI (hKKCATOP NPUBOLHOTO Basa 3axar HacagKy.

. KyBLIJVIH CMeLIMBaHMA: YCTaHOBUTE KyBLUMH CMeLLuBa-

HUS B €ro fiepxaTenb. MoBepHuTe KyBLUVMH [0 yropa B
HanpasneHy 4= | OCK, nokasaHHOM Ha kopryce.

. HanomnHuTe KyBLUMH CMELLMBAHWS MPOZYKTaMM.

1 MPUMEYAHMS:

an 3aMeLlnBaHun BA3KOro Tecta He 38K.|'Ia,U,bIBaI7ITe
B Yally ana CMeLnBaHnA cpasy BCe MHIPEANEHTbI.
HauyuuTe 3ameLunBaHue ¢ MYKK, Caxapa u an.
MezreHHo aoGaBnsiTe XMaKoCTb B MpoLecce
CMeLLnBaHmns.

. Ybepgurecs, yto Kpyrnas py4ka ynpaBneHusa Haxogutca

B nornoxeHun MIN.

. HapexHo ynep)KMBaﬁTe NOBOPOTHOE NieYo. osepHuTe

pblvar B nonoxeHie m 1 y[epXUBaiiTe ero B 3TOM no-
noxeH1. OHOBPEMEHHO ME[TIEHHO OMyCTUTE pblyar
BpyYHyto. OTrycTUTE phivar.

9. BcraBbTe BIMKY NUTaHWS B NOAXOASILLYHO PO3ETKY.
10. Boibepute ckopocTb Mo Tabnmue Hike.

=
Tabnuya munos mecma u UHCMPYMEHMO8 =
()
MonoxeHus Ha (&)
o Makc. Bpems >
Tun Tecta Hacapka Kpyrno# pyyke | Konuyectso paGoTh o
ynpaBneHus
7
Tsxenoe TecTo (Hanpumep, xnebHoe unu Kprok
( i Makc. 1,5k | 3-5 MuHyTbI
NecoYHoe) 3amMeLLMBaHus \ Vi
53
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PYCCKWUX

MonoxeHus Ha
o Makc. Bpems
Tun Tecta Hacapka Kpyrnou pyuke | Konuyectso
pabotb!
ynpasneHus
=y
TecTo cpegHeit INOTHOCTK (Hanpumep, B3buToe Kptok (/ %D MuH. 0,5kr -4 MAHVTB
TECTO Ans TopTa) nepemelIMBanns |\ Wi Makc. 3,5kr yT
a
Jlerkoe TecTo (Hanpumep, Bachmv UK NOHYNKN, MuH. 500 Mn
BeHunk [ 2-4 MUHYTBI
MyANH) \ 7| Makc. 3,5 nutp
—
7N MUH. 200 ml
Kpem BeHumk [ 1) 3-5 MUAHYTbI
\ 7 Makc. 2,5 nutp
—
4 AN 4-10 An4HbIX
AndHble Genku BeHumk [ 1) 3-5 MUHYTbI
\ 7 Berkos

1 NPUMEYAHMS:

KpaTkoBpemeHHas paboTa KopoTkoe Bpems

paboTbI: Ecnv TecTo Tskenoe, He ucnonbayiite npubop
Boriee 5 MUHyT; fenalite nepepbiBbl Ha 10 MUHYT, 4TOGbI
AaTb eMy OCThITb.

NMnynbCHBIN pexum

/\ NPERYNPEXAEHVE:

OnacHoCTb nomy4eHus TpaBMbI!

+ Bcerpa ycraHaBnuBaiiTe Kpyrnyto pyyKy ynpaenexus
B nonoxeHue MIN, ecnu HyxxHo npepBaTb paboty
yCTpoicTBa.

* M3BnekuTe BUNKY NUTaHWS Ans 3aMeHbl HacaaKi.

+ [loxanTech, Noka Hacajka NoMHOCTbH 0CTaHOBUTCS!

+ Ecnu akTBMpOBaTH phiyar Bo Bpems paboTsl ycTpoit-
CTBA, 4T0ObI MOAHSATL NAEYO, 3aLUUTHBIN NEpPEKtoya-
Tenb OTKMIOYNT MOTOP.

+ [lBuratens cHoBa 3apaboTaer, kak Tonbko Bbl onsiTh
OMyCTUTE MOBOPOTHBIN pykaB!

3aBeplueHre paboThl M CHATHE KyBLUKMHA ANS CMeLum-

BaHuA

1. TMocre ncnonb3oBaHUs YCTPONCTBA YCTAHOBUTE KpY-
rnyto pyyky ynpaenenus B nonoxenue MIN. Vissnekute
BITIKY NMUTaHWS.

2. TMoBepHuTe pblyar B NonoxeHve o v yaepxveaiite ero
B 9TOM NONOXeHU. Pykoil nepemecTuTe NOBOPOTHOE
nneyo B BepXHee MOMOKEHMe 1 OTMyCTUTE pbiyar.

3. CHUMUTE Hacaaky.

4. Ecnu ncnonb3ayeTe 3aluTy 0T pa3bpbl3rvBanns, Ans ee
CHSATVS MOBEPHUTE €€ NMPOTUB YaCOBOW CTPENKA.

5. Pe3ko noBepHIUTE MIUCKY ANst CMELLMBAHWS MPOTUB
4acoBoW CTPenku, YTobbl ee CHATb.

6. Vcronbays nonatky, U3BnekiTe NPUroTOBAEHHOE TECTO
113 KyBLUWHA 3151 CMeLLMBAHMA.
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7. OumucTiTe BCE MCNOMb30BABLUMECS KOMMOHEHTbI, Kak
yKka3aHo B pasgene «4uctkan.

Peuentbl

Cmech ans 6UCKBUTOB

(ocHoBHOM peuenT) MonoxeHue 2-3

WHrpeamenTor:

250t msrkoro macna unu maprapusa, 250 caxapa, 1 nake-
TVK BAHWNBHOTO Caxapa U 1 nakeTuk NMMMOHHOrO apoma-
Tu3aTopa, 1 wenotka conu, 4 aiua, 500T NLEHNIHON MyKH,
1 nakeTuK paspbIXnTens, MPUMEPHO & MNTPa MOMOKa.

loToBKa:

[MomecTuTE MLLIEHNYHYIO MYKY C APYTUMU MHTPEAVEHTaMM
B KyBLUWH CMELLMBaHWSI, NEPEMELLIMBAIATE KPIOKOM AMst
cmeLLvBaHmus 30 CekyHz B NONOKEHUN 2, 3aTEM NPUMEPHO
3 MUHYTbI B nonoxeHun 3. CmaxsTe hopMy N BbINOXUTE
ee KynuHapHoli Bymaroit, 3anonHuTe TECTOM U BbinekaiTe.
[poBepbTe rOTOBHOCTL NEPES TEM, Kak BbiHyTb 6010 u3
[DYXOBKM: NPOTKHUTE 3a0CTPEHHON 1EPEBSIHHOI NanoyKoi
B LieHTpe. Ecnm Ha nanouke HET TecTa, 3HaUMT Bbineyka
roToBa. YNOXUTE BbINeYKy Ha KyXOHHYHO PeLLeTKy Ans
OCTbIBaHMSI.

O6bI4Has pyxoBka:

MecTo ans npotuBHs: 2

Harpes: OnekTpuyeckas yxoBKka C Harpe-
BOB BH3y 11 BBepXy 175-200°C,
rasoBasi AyxoBka: CKOpoCTb 2-3
50-60 MuHyT

MOXHO MEHsITb 3TOT peLienT no CBOEMy BKyCY, Hanpumep

nobasus 1001 natoma, unm 100t opexos um 100t TepToro
Lwokonaga. HeT npegena BOOGpaXeHmio.

BpeMﬂ BbINEYKN:
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By.HO‘IKVI C NbHAHbIMU

ceMeyKkamu MonoxeHue 1-2

WHrpeavenTb!:

500-550T nwwenHnyHoi Myku, 50T cemsiH fbHa, % nuTpa
Bogpl, 1 kybuk apoxokent (40r), 100T HEXVPHOM ChIvyXXHON
3aKBaCKM (XOPOLLO MPOCYLUEHHOM), 1 YaitHas noxka comnu.
[ins cmaumBaHms: 2 CTONOBbIE JIOXKW BOAbI

[oToBKa:

3amounTe cemeHa NbHa B & MuTpa Tenmnow Bogbl. [ome-
CTUTe OCTaBLLYtoCS Tennyto Boay (Y nTpa) B KyBLUMH CMe-
LUMBAHWS, HACbIMbTE APOXOKM, 1006ABLTE ChlvyXKHYHO 3aKBa-
CKy 1 XOPOLLIO NepeMeLLaiiTe KpIokoM Ans 3aMeLLnBaHus B
nonoxeHun 1. Jpojcku AOMKHbI MONHOCTbIO PACTBOPUTLCS.
[MomecTuTe MyKy C 3aMOYEHHBIMI CEMEHAMM flbHa 1 COMbIO
B KYBLUMH CMeLLVBaHWs. 3aMeLLnBaliTe B NonoxeHun 1,
3aTeM NePeKIYNTECH B MOMNOXEHWE 2 1 3aMeLLmMBaiiTe
ewe 0T 3 7o 5 MuHyT. HakpoiTe TeCTO 1 NOMECTUTE ero

B Tennoe MecTo Ha 45-60 muHyT. CHOBa 3ameluvBanTe,
U3BNEKNTE 13 KYBLUMHA CMELLMBAHUS W Pa3aenuTe Ha

16 6ynoyek. Ynoxure B NpOTVBEHb KyniHapHyto Gymary.
lMomecTuTe Ha Hee Bynouku, faite um 15 MUHYT, 4ToBbI
MOAHSATLCS, CMaXbTe TENMO BOAOM W BbiNekaTe.

O6bI4Has ayxoBkKa:
MecTo 4ns NpoTuBHS: 2

Harpes: OnekTpuyeckas Jyxoska: Harpes
BHM3y 1 BBEpXY 200-220°C
(MporpeTb 5 MUHYT),
ra3osas ayxoska: CkopocTb 2-3
Bpemst Bbineuykm: 30-40 mMuHyT

LLlokonapHbIi Kpem Monoxehwe 4

WHrpeamveHTbI:

200 mn cmeTaHbl, 150 TemHoro Lwokonaga, 3 smnua,
50-60r caxapa, 1 wenotka conu, 1 NakeTUK BaHWIbHOIO
caxapa, 1 cTornoBas Noxka koHbsika Unv poma, LoKomnaz-
Hasi CTpyxKa.

[oToBKa:

B3buBaiiTe MHrPeaVEHTbI B KyBLUWHE CMELLIMBAHNS BEH-
UMKOM, M3BMEKUTE WX U3 KyBLUMHA M XpaHWTe Ha Xornofe.
PacronuTe LLoKonaz cornacHo MHCTPYKLIM Ha ynakoBke
1NN HarpeBaiiTe ero 3 M HyTbI B M KPOBOTHOBOW ey npu
600BT. Tem BpemeHeMm, B36eliTe B KyBLUNHE ANS CMELLM-
BaHWS B MOMOXEHUN 4 A0 NOSBNEHNS NeHbl AL, caxap,
BaHWMbHbINA Caxap, CoMb, KOHbAK Uk poM. [lobasbTe 1
PaBHOMEPHO NepeMelLLaiiTe pacTonMneHHy LWoKonaaHyo
rnasypb B nonoxenun 4. OcTaBbTe HEKOTOPOE KOMMYECTBO
B36UTOrO Kpema Ana ykpalueHms. [lobasbTe ocTaBLUMiCs
Kpem K nepemeLLMBaeMoii Macce 1 kpaTkoBPEMEHHO CMe-
LuaiTe BCE B MMMYNbCHOM pexuMe. YkpachTe LokonafHbIM
KpemoMm 1 noaaBaiTe OXMnaxaeHHbIM.

Yuctka

/N MPEAYNPEXOEHUE:

* [Nepern 04MCTKON BCEra U3BNEKanTe BUMKY NATaHNS.

* He norpyaiTe yCTPOACTBO B BOZY AJ1 OYUCTKW. ITO MOXKET
MPUBECTY K MOPAKEHMIO MEKTPUYECKM TOKOM LI NOXapy.

/\ BHUMAHVE:

* He vcnonb3yiite METannmM4ecKyto LETKY Ui UHble
abpasuBHbIe YNCTSLLME CPEACTBA ANS OUUCTKM.

* He ucnonbayiTe arpeccvBHbIE v abpaswBHbIe
MCTSLLME CPEACTBa.

Koxyx moTtopa

KO)KyX cnefyet YUCTUTb TOJbKO C NMOMOLLbH0 BfaKHOM
TKaHW, 1063BIMB HEMHOTO XMAKOCTY 4715 MbITbS NocyAbl.

KM3711_KM3712_IM

KyBI.IJVIH AnA CMellMBaHus, 3alUMTHaA KPbILLKa OT
pa35pr3I'MBaHVIFI, 3aWMTHBIV AUCK, HacaaKu ANs B3OK-
BaHUA U CMelunBaHuA

/\ BHUMAHME:

Hacapgkv Henb3s MbITb B MOCYA0MOEYHOI MaLLMHE.
Harpes 1 arpeccyBHble YNCTSILLME CPELCTBA MOTYT
[nechopMnpoBaTh Ui 06eCLBETUTb HacazKu.

PyCCKWUx

+ [leTanu ycTpoiicTBa, CONpUKacaBLLMECs C MULLEBbIMU
MpOAYKTamMu1, MOXHO NPOMoNockaTh BOAON.

+ XOpOLLO NPOCYLLKTE BCE KOMMOHEHTbI Neper; MoBTop-
HbIM NOAKIKOYEHNEM K Npubopy.
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PYCCKWUX

XpaHeHue

+ QuMCTUTE YCTPOICTBO B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMSIMIA.
[laifTe MPUHAZMEKHOCTAM NOSHOCTBIO BLICOXHYTb.

+ ECrv Bbl X0TUTE MPOLIATL CPOK CryXBbl YCTPOICTEA,
PEKOMEHAYETCS XpaHUTb ero B OPUMAHaINbHOM ynaKkoBke.

+ Bcerzia xpaHuTe YCTPOICTBO B HEAOCTYMHOM ANst AETei,
XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTE.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Mpobnema Eon Delictene
npuy4MHa
Mpubop He | HeT anektponuTa- | MpoBepbTe Po3eTkKy
BKIHOYAETCS | HUS Npubopa. C MOMOLLBIO APYroro
nnm YCTpOICTBA.
npekpatiaer [MpaBunbHO
pabory. MOAKIHOUNTE BUTKY
nUTaHMS.
[poBepbTe
npeaoxpaHuTenb.
MoBopoTHoe nnevo | Haxmute pblyar
He chmkenpyeTcs BBEPX W OHOBpE-
B CaMOM HIDKHEM MEHHO onycTuTe
MONOXEHN. MOBOPOTHOE NNeYo
3alyTHBIN Nepe- [0 ero cukcaumu.
KntoyaTenb npegoT-
BpaLlaet pabory.
Mpubop Heucnpa- | OBpaTuTecs B HaLy
BEH. CEPBUCHBIN LIEHTP
UNU K CneLyanmcry.
TexHuyeckue AaHHble
MOLEIIB: cveveveveeirireereie e KM 3711/KM 3712
OrEeKTPONUTAHME: .............. 220-240B~, 50Ty
MoTpebrisiemMasi MOLLHOCTb: 1100Bt
KNACC BALUMTBL: w..vvvvveveevveevssieeiese s 1I
BEC HETTO: ...t npubn. 3,85kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHIs B pamkax NPOAoMKatoLLelics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHoe YCTPOICTBO BbINO MPOTECTMPOBAHO B COOTBET-
CTBMYM CO BCEMM TEKyLLMMM AvpekTBam EC, Takumm

KaK IMPEKTIBbI 1O 3MEKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY
HU3KOMY HaMPSHKEHMIO, U CKOHCTPYVPOBAHO B COOTBETCTBM
C MOCreHUMIA MpaBUIaMm Mo TEXHIKE 6e3onacHoCTM.

56
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Ytunusaums
3HaueHune cumsona «KOp3UHa»
3aluuTa okpyxaroLLel cpebl: He [JonyckaeTcs
YTUNU3aLMS 3NeKTponpuBopoB BMeCTE C Bbl-
TOBbIMW OTXOA4aMW.

YTUnn3aums ycrapesLuen TEXHUKA U Henc-
I "paBHbIX SMEKTPONPUBOPOB NPOM3BOAMTCS B
rOPOACKNX MPUEMHBIX NYHKTaX.
He ponyckaiiTe HenpaBUMbHOM yTUNN3aLMKM OTXOA0B. 3TO
HaHOCUT Bpe[ OKPYXatoLLieN Cpefie U Oka3biBaeT HeraTue-
HOe BO3JeICTBME Ha 3A0POBbE MHofel.

OxasblBaiiTe CoAeCTBME NPOrpaMMe YTUAU3aLWMN 1 Apy-
M chopmam nepepaboTi SNEKTPOHHON 1 3MIEKTPUHECKON
TEXHUKM.

VIHchopmaLmto 0 nyHKTax yTUAM3aLmuy GbITOBOA TEXHUKN
MOXHO MOMy4NTb B MECTHBIX OpraHax BMacTy.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiliHuiigpopmynap « FapaHTUAHbIN TanoH
O Ay

KM 3711/KM 3712

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration + 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 méaneders garanti
i henhold til garantibetingelsene - 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 meceua rapaHuvAa B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauua - 24-mesaéna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapantia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MecAUa COMMacHO 3aABfIEHHbIM
FapPaHTUIHBIM MPABUNAM * ool Gl 5 1% 24 524 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis « data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vasérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
aléirés + faTa npuaGarta, nevatka npofasus, nignvic » ata npuo6peTeHws, LiTamn npogasua, Moanucs -
[EE RTINS

ClA1ONC
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