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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitéatsprodukt ent-
schieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogerdte der Marke SEVERIN pro-
duziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere
modernste Produktionsstitten wird der hohe Qualitétsstandard
der Produkte garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu kom-
plettes Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfalBt das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerite, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerite und
Ventilatoren.

Jedes Gerdit, das die Marke SEVERIN trégt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit

Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.

_____________________________________________________________________________________________________________|
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Handmixer

Liebe Kundin, lieber Kunde,
bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch.

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Handmixers angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerit
entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1.  Gehiuse mit Griff
2. Typenschild

3. Anschlussleitung
4.  Stufenschalter

5. Auswerfertaste

6. 2 Riihrbesen

7. 2 Knethaken
Sicherheitshinweise

® Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerit incl. eventueller Zubehorteile auf
Mingel iberprifen, die die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintrichtigen konnten. Falls das Gerit
z.B. zu Boden gefallen ist, konnen von
aullen nicht erkennbare Schiden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Geriit
nicht in Betrieb nehmen.

® Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

@ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

® Den Handmixer nicht in Betrieb
nehmen, wenn das Gerdit:

- oder die Anschlussleitung beschidigt

Ist;

- auf den Boden gefallen ist.

® Bei Nichtgebrauch, beim Entnehmen
oder Einsetzen der Riihreinsitze, bei
Storungen wihrend des Betriebes immer
den Netzstecker ziehen.

® Achtung! Die Riihreinsitze laufen nach
dem Ausschalten nach. Motorstillstand

® Achten Sie darauf, dass weder das
Gehéuse noch die Anschlussleitung einer
heiBBen Kochplatte oder offenem Feuer
zu nahe kommt.

® Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, bitte fassen Sie den Netzstecker
an.

® Greifen Sie niemals in die laufenden
Riihreinsitze.

® Wird das Gerit falsch bedient oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
iibernommen werden.

® Der Handmixer ist ein Haushaltsgerét
und daher nicht fiir den gewerblichen
Betrieb geeignet.

® Reparaturen an Elektrogerdten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefdhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Handhabung

Kurzzeitbetrieb

In den Schaltstufen 1-5 ist der Handmixer
fiir einen Kurzzeitbetrieb von 10 Minuten
(KB 10) ausgelegt. Das heifit, der
Handmixer kann bis zu maximal 10 Minuten
ununterbrochen benutzt werden. Dann
muss der Motor zum Abkiihlen abgeschaltet
werden.



Schaltung

Der Handmixer ist mit einem Stufenschalter
ausgestattet.

Folgende Schaltstufen sind moglich:

Gerdit ist ausgeschaltet
niedrigste Drehzahl
niedrige Drehzahl
mittlere Drehzahl
mittelhohe Drehzahl
hohe Drehzahl
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Schaltstufen 1, 2 zum langsamen Anriihren,

Quirlen, Unterheben und Untermischen

von Zutaten.

Schaltstufen 3, 4, 5 fiir alle Riithr- und

Knetarbeiten.

® Beim Kneten von schweren und zdhen
Teigmassen darf nur mit der Schaltstufe
5 gearbeitet werden.

Allgemein

— Vor dem ersten Gebrauch die Einzelteile
reinigen.

— Je nach Menge des zu verarbeitenden
Riihrgutes nehmen Sie ein ausreichend
hohes GefaB.

— Jede Schiissel, jeder Topf, jedes Glas ist
geeignet, vorausgesetzt die Riihreinsitze
konnen sich darin frei drehen und die
Gefile sind kratzunempfindlich.

— Nehmen Sie den Handmixer mit den
eingesetzten Riihreinsédtzen in die Hand
und halten Sie diese in das Riihrgut.

— Die Schalter kdnnen mit dem Daumen
betitigt werden.

— Wenn Sie die Arbeit unterbrechen oder
beenden wollen, schalten Sie den
Handmixer ab, ehe Sie ihn aus dem
Riihrgut nehmen.

Riihrbesen

Fiir leichte fliissige Mischungen, wie Creme,
Riihrteig, Kartoffelpiiree, Eiweil3, Sahen
(Rahm) usw., stecken Sie je nach Bedarf
einen oder beide Riihrbesen mit leichtem
Druck soweit in die an der Unterseite des
Mixers vorhandenen Offnungen, bis diese

einklinken.

Knethaken

Zum Kneten von Teig benutzen Sie die
Knethaken. Der Knethaken mit dem
integriertem Teller muss in die groBere
Offnung eingesteckt werden.

Ausklinken der Riihreinsiatze

Durch leichten Druck auf die
Auswerfertaste werden die Einsitze
automatisch vom Gerit ausgelost.

Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen.

® Das Gerit darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Das Gehéause konnen Sie mit einem
feuchten Tuch abwischen.

® Riihrbesen und Knethaken sind
spiilmaschinenfest.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
E sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
WEEE  entsorgen.

Rezept Miislitaler

340g Sonnenblumenkerne werden mit 440g
Haferflocken, 100g Zucker, 40g
Schokoladenpulver, 2  Pickchen
Vanillinzucker und 500ml Wasser in 15
Sekunden mit dem Riihrbesen des
Handmixers auf Stufe 5 vermengt. Nachdem
der Teig 15 Minuten geruht hat, wird die
Masse 15 Sekunden auf hochster Stufe



durchmengt. Den Teig zu ca. Scm grof3en
runden Pliatzchen formen und im
vorgeheizten Backofen bei 180°C auf
mittlerer Schiene etwa 25 Minuten backen.

Garantie

Severin gewihrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrdachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schédden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemile Behandlung oder normalen
Verschlei3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen  Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unbertihrt.




Hand blender

Dear Customer
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply
Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked on the
rating label. This product complies with all
binding CE labelling directives.

Familiarisation

1. Plastic housing with handle
2. Rating label

3. Power cord

4. Multistage switch

5. Eject button

6. 2 beater attachments

7. 2 dough hooks

Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main
body as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for
instance, have been dropped onto a hard
surface, it must not be used any longer:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

® This appliance is not intended for use by
any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

@ Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

® Do not operate the mixer
- if the unit or the power cord show any

signs of damage,

- if the appliance has been dropped.

® Always switch off the mixer and remove

the plug from the wall socket before
fitting or removing any attachments and
in case of malfunction during use.

® Caution: After switching off, always wait
until the motor has come to a complete
standstill. Do not touch any moving
parts.

® Do not allow the housing or the power
cord to touch hot surfaces such as
hotplates, or come into contact with any
open heat sources.

® When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself. Do not let the
power cord hang free.

® Do not touch any moving parts during
operation.

® This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

® No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

® In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to
one of our customer service departments.
The addresses can be found in the
appendix to this manual.

Operation

Short-time operation

The appliance is designed to process average
domestic quantities of food. When using the
speed levels 1 - §, the unit should not be
operated continuously for more than 10
minutes. Switch off the appliance afterwards
and allow the motor to cool down.

Switch settings

The unit is equipped with a multistage
switch.

The following settings are available:



The unit is switched off
very low speed

low speed

medium speed
medium high speed
high speed
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Switch settings for hand mixer operation

When mixing light and liquid mixtures or

when stirring in any ingredients, settings 1

and 2 should be used.

For stirring and kneading, it is best to use

settings 3,4 or 5.

® For heavy dough mixtures, setting § must
be used.

General information

— Clean the attachments before using for
the first time.

- Depending on the quantity of
ingredients, use a sufficiently deep bowl.

— Any bowl, round container or glass is
suitable, provided it is scratch-proof and
the attachments can rotate freely inside.

— After fitting the attachments, take the
mixer into your hand and position the
attachments inside the container filled
with the ingredients.

— Use your thumb to switch on the unit.

— When you have finished mixing or if you
wish to interrupt the operation, switch off
first before lifting the attachments out of
the mixture.

Beaters

For light and liquid mixtures such as cremes,
mashed potatoes, egg white or cream, insert
one or both beaters into the openings on the
underside of the blender and push them
gently upwards until they lock into place.

Dough hooks

For kneading dough, the dough hooks must
be used. The hook with the integrated plate
must be inserted into the larger opening.

Ejecting the attachments
The beaters or dough hooks are

automatically detached when pressing the
eject button.

General Care and Cleaning

® Remove the plug from the wall socket
before cleaning the appliance.

@ To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

® The housing may be wiped with a slightly
damp, lint-free cloth.

® The beaters and dough hooks are
suitable for cleaning in a dish-washer.

Disposal

h74

Do not dispose of old or defective
appliances in domestic garbage;
this should only be done through
public collection points.

Recipe for muesli biscuits (round cookies)
Blend together the following ingredients:
340g sunflower seeds, 440g oat flakes, 100g
sugar, 40g chocolate powder, 2 satchels (20
grams) vanilla sugar and 500ml water. Mix
for 15 seconds using the beater attachments
of the hand mixer at high-speed setting 5.
Let the dough rest for around 15 minutes,
then continue beating for a further 15
seconds at maximum power. Form the
dough into round biscuit about Scm across
and bake them in a preheated oven at 180°C
for about 25 minutes, with the baking tray at
the central position.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged



through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. If the product
fails to operate and needs to be returned,
pack it carefully, enclosing your name and
address and the reason for return. If within
the guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.
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Mixeur a main

Chere Cliente, Cher Client,
Avant d’utiliser cet appareil, I'utilisateur doit
lire attentivement les instructions suivantes.

Branchement au secteur

Assurez-vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique. Ce produit est
conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Boitier en plastique avec poignée
Plaque signalétique

Cordon d’alimentation
Commutateur multi-position
Bouton éjecteur

2 fouets

2 crochets a pate
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Consignes de sécurité

® Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que ’appareil, son cordon
d’alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de I’appareil.
Ne faites jamais fonctionner I'appareil si
celui-ci est tombé par terre, car il pourrait
étre endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d'expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été formée a 1'utilisation
de l'appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Ne pas faire fonctionner le mixeur

-si Dappareil ou son cordon
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d’alimentation présente des signes de

dommages quelconques,
- sil’appareil est tombé.
Eteignez toujours le mixeur et
débranchez la fiche de la prise murale
avant d’attacher ou de retirer un
accessoire quelconque et en cas de
dysfonctionnement pendant son
utilisation.
Attention: attendez toujours, apres avoir
éteint 'appareil, que le moteur se soit
completement arrété.
Ne permettez jamais que ’appareil ou le
cordon d’alimentation touchent aucune
surface chaude ou entre en contact avec
aucune source de chaleur.
Pour retirer le cordon de la prise murale,
ne tirez jamais dessus mais servez-vous
de la fiche. Ne laissez pas pendre le
cordon.
Ne touchez aucune des parties en
mouvement durant le fonctionnement.
Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement et non pas a un
usage professionnel.
Nous déclinons toute responsabilité pour
les dommages éventuels subis par cet
appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.
Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et d’éviter tout risque,
la réparation d’appareils électriques, y
compris le remplacement d’un cordon
d’alimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service apres-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
d’emploi.

Utilisation

Brefs intervalles de fonctionnement

L’appareil est destiné a la préparation
d’aliments dans les quantités moyennes
requises pour les besoins ménagers. Lors de
I'utilisation des niveaux de vitesse 1 - 5,



I'appareil ne doit pas fonctionner en continu
plus de 10 minutes. Débranchez ensuite
I'appareil et laissez refroidir le moteur.

Positions de l'interrupteur

L’appareil est équipé d’'un commutateur
multi-position.

Les positions suivantes sont disponibles:

L’appareil est éteint
vitesse tres lente
vitesse lente

vitesse moyenne
vitesse moyenne rapide
vitesse rapide
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Positions de Dlinterrupteur pour le

fonctionnement du mixeur

Quand vous mélangez des mixtures légeres

et liquides ou quand vous ajoutez des

ingrédients, vous devez utiliser les positions

let2.

Pour remuer et pétrir, il vaut mieux utiliser

les positions 3,4 ou 5.

® Pour le pétrissage de pates lourdes, la
position § doit étre utilisée.

Informations générales

— Nettoyez les accessoires avant de les
utiliser pour la premiere fois.

— Selon la quantité d’ingrédients, utilisez
un bol suffisamment profond.

— Tout bol, récipient rond ou verre est
adapté, pourvu qu’il soit résistant aux
rayures et que les accessoires puissent
tourner librement a I'intérieur.

— Apres avoir installé les accessoires,
prenez le mixeur d’une main et
positionnez les accessoires dans le
récipient rempli avec les ingrédients.

— Utilisez votre pouce pour mettre
I'appareil en route.

— Lorsque vous avez terminé de mixer ou
si vous souhaitez interrompre
I'opération, débranchez d’abord avant de
dégager les accessoires de la mixture.
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Fouets

Pour des mixtures 1égeres et liquides telles
que cremes, purée ou blanc d’oeufs, insérez
I'un ou les deux fouets dans les ouvertures
situées en dessous du mixeur et poussez-les
doucement vers le haut jusqu’a ce qu’ils se
bloquent en place.

Crochets a pate

Pour pétrir la pate, les crochets a pate
doivent étre utilisés. Le crochet avec la
plaque intégrée doit Etre inséré dans la plus
large des ouvertures.

Ejection des accessoires

Les fouets ou les crochets a pate se
détachent automatiquement quand vous
pressez le bouton d’éjection.

Entretien et nettoyage

® Débranchez toujours la fiche de la prise
murale et laissez refroidir I'appareil avant
de le nettoyer.

Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne nettoyez pas l'appareil a
I'eau et ne le plongez pas dans 1'eau.
Vous pouvez nettoyer le bloc moteur
avec un chiffon légerement humidifié.
Les fouets et les crochets a pate sont
résistants au lave-vaisselle.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Recette des galettes au muesli

Mélanger les ingrédients suivants : 340 g de
graines de tournesol, 440 g de flocons
d’avoine, 100 g de sucre, 40 g de chocolat en
poudre, 20 g de sucre vanillé et 500 ml d’eau.
Mixer avec le mixeur a main pendant 15
secondes sur puissance 5. Laissez reposer la
pate pendant 15 minutes environ, puis
mélanger de nouveau pendant 15 secondes



sur puissance maximum. Formez la pate en
petites galettes de 5 cm de diametre, puis
mettez-les dans un four préchauffé a 180°C
pendant 25 minutes environ, la plaque a mi-
hauteur.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
date d’achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas 'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d’emploi. Aucune
garantie ne sera due si 'appareil a fait I'objet
d’une intervention a titre de réparation ou
d’entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I’adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n’oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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) Hand Mixer

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit produkt komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Plastic huizing met handvat
2. Typeplaatje

3. Snoer

4.  Meerstandenschakelaar

5. Uitstootknop

6. 2 Kloppers

7. 2 Deeghaken

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

® Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het powersnoer als gelijk welk hulpstuk,
dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig
op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat, bij
voorbeeld, op een hard oppervlak is
gevallen mag het niet meer worden
gebruikt: zelfs onzichtbare beschadiging
kan ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.

Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.
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Gebruik de mixer nooit wanneer:
- het snoer of het apparaat
beschadegingen vertonen.
- het apparaat gevallen is.
Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact
wanneer men hulpstukken wil aansluiten
of verwijderen of in geval van elektrische
problemen tijdens gebruik.
Attentie: Wanneer men het apparaat
uitschakeld moet men wachten tot de
motor geheel tot stilstand gekomen is.
Zorg ervoor dat het apparaat en het
snoer niet in aanraking komen met een
hete ondergrond of andere hittebronnen.
Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Laat het snoer nooit los hangen.
Raak nooit bewegende delen aan tijdens
gebruik, dit is zeer gevaarlijk.
Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijjk gebruik.
Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan de
fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.
Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten in
acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het
adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Bediening

Gebruik voor korte periodes

Dit apparaat is ontworpen voor het
verwerken van gemiddelde hoeveelheden
voedsel. Wanneer men de snelheidsstanden
1-5 gebruikt moet men het apparaat niet
langer dan 10 minuten aan één stuk
gebruiken. Schakel de mixer uit en laat de
motor afkoelen.



Schakelaar

De unit 1s voorzien
meerstandenschakelaar.

De volgende standen zijn beschikbaar:

van cen

Het apparaat is uitgeschakeld
zeer lage snelheid

lage snelheid

gemiddelde snelheid
gemiddelde-hoge snelheid
hoge snelheid
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Schakelstanden voor handmixerbediening

Wanneer men dunne en vloeibare mengsels

mengt of wanneer men ingrediéten bijvoegt

moet men stand 1 en 2 gebruiken.

Voor roeren en kneden is de beste stand 3, 4

of 5.

® Voor zware deegmengsels moet men
stand S gebruiken.

Algemene informatie

— Maak de hulpstukken goed schoon
voordat men deze voor de eerste keer
gebruikt.

— Gebruik een schaal die groot genoeg is
voor de hoeveelheid ingrediéten.

— Gebruik een willekeurige ronde schaal
zolang deze krasvrij is en de hulpstukken
er vrij in kunnen draaien.

- Nadat men de hulpstukken heeft
aangesloten neemt men de mixer en
plaatst deze met de hulpstukken in de
schaal gevuldt met de ingrediéten.

— Gebruik je duim om de schakelaar van
het apparaat aan te zetten.

— Wanneer men klaar is met mengen of
wanneer men het mengen wil
onderbreken schakel dan eerst het
apparaat uit voordat men de
hulpstukken uit de mengsel haalt.

Kloppers

Voor dunne en vloeibare mengsels zoals
cremes, aardappelpuree, eieren of slagroom
plaats één of beide kloppers in de openingen
aan de onderzijde van de mixer en druk deze
zachtjes naar binnen totdat ze vastzitten.
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Deeghaken

Voor het kneden van deeg gebruikt men de
deeghaken. De haak met de vaste plaat
moet men in de grootste opening stoppen.

Uitwerpen van de hulpstukken

De kloppers en deeghaken =zullen
automatisch loskomen wanneer men op de
uitwerpknop drukt.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

® Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact voordat men het apparaat
schoonmaakt.

Om elektrische schokken te voorkomen
maak het apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder.

De huizing mag schoongeveegd worden
met een pluisvrije vochtige doek.

De kloppers en deeghaken mogen in de
vaatwasser geplaatst worden.

Weggooien

Gooi nooit oude of defecte
K apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
EEER daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.
Recept voor muesli koekjes (ronde koekjes)
Meng de volgende ingrediénten samen: 340g
zonnebloem zaadjes, 440 g havervlokken,
100g suiker, 40g chocolade poeder, 2 zakjes
(20 g) vanille suiker en 500ml water. Meng
voor 15 seconden met de handmixer en het
klophulpstuk in de hoge snelheidsstand 5.
Laat het deeg rusten voor ongeveer 15
minuten, klop het nogmaals voor 15
seconden in maximale stand. Vorm het deeg
in ronde koekjes van ongeveer 5Scm
doorsnede en bak deze in een
voorverwarmde oven van 180°C voor
ongeveer 25 minuten, met de bakplaat in
centrale positie.

Garantieverklaring
Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor



materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
De garantie vervalt bij reparatie door niet
door ons bevoegde instellingen.
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® Batidora
Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompafian el
etiquetado de la CEE.

Descripcion

1. Carcasa de plastico con mango
2. Placa de caracteristicas

3. Cable de alimentacion

4. Interruptor Multiprocesador
5. Botén de separacion

6. 2 accesorios para batir

7. 2 accesorios para amasar

Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
incluido el cable eléctrico como cualquier
accesorio no estan defectuosos. En caso
de que el aparato caiga sobre una
superficie dura, por ejemplo, no se debe
utilizar de nuevo: incluso los desperfectos
no visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato.
Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

® No emplee la batidora

16

- si en la unidad o en el cable de

alimentacién se ve cualquier
desperfecto,

- y si se produce una averia durante el
uso.

Apague y desenchufe siempre la
batidora antes de acoplar o quitar
cualquier accesorio.

iCuidado! Después de apagar el aparato,
espere siempre a que el motor se pare
por completo. No toque ninguna parte
en movimiento.

Evite que la unidad o el cable de
alimentacion entren en contacto con
superficies calientes o fuentes de calor.
Para desenchufar, no tire nunca del
cable; coja la clavija y no deje luego el
cable colgando.

No toque cualquier parte en movimiento
durante el uso.

Este aparato esta disefiado sélo para uso
doméstico y no comercial.

No se acepta responsabilidad alguna si
hay averias a consecuencia del uso
incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacidn. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

Modo de empleo

Funcionamiento de corta duracion

El aparato esta disefiado para procesar
cantidades normales domésticas de comida.
Cuando se emplean las velocidades 1 - §, no
se debe hacer funcionar la unidad durante
més de 10 minutos ininterrumpidamente.
Después apague la batidora y deje que se
enfrie el motor.



Control de velocidades

La batidora estd dotada de un interruptor
multiprocesador.

Dispone de los siguientes niveles:

La unidad est4 apagada
muy baja velocidad
baja velocidad

media baja velocidad
media alta velocidad
alta velocidad
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Posiciones del interruptor para el

funcionamiento de la batidora

Al batir mezclas ligeras y liquidas o al

incorporar ingredientes adicionales, se

recomienda usar la velocidad 1y la 2.

Para mezclar y amasar, conviene emplear la

velocidad 3,la401as.

® Para masas pesadas, emplee la velocidad
S.

Informacion general

— Enjuague los accesorios antes de
emplearlos por primera vez.

— Tomando en cuenta la cantidad de
ingredientes, escoja un recipiente
adecuadamente profundo.

— Puede servir cualquier recipiente,
contenedor redondo o vaso, con tal que
sea a prueba de rasgufios y que los
accesorios puedan girar libremente en su
Interior.

— Después de acoplar los accesorios, coja la
batidora y coloque los accesorios dentro
del contenedor que lleva los ingredientes.

— Ultilice el pulgar para poner la unidad en
marcha.

— Al terminar la mezcla o si desea
interrumpir la operacién, apague el
aparato antes de sacar los accesorios de
la mezcla.

Los accesorios para batir

Para las mezclas ligeras y liquidas como las
cremas, el puré de patatas, las claras del
huevo o la nata, inserte uno o los dos
accesorios de batir en las aberturas en la
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superficie inferior de la batidora y empujelos
suavemente hacia arriba hasta que queden
sujetos.

Los accesorios para amasar

Para amasar, se deben emplear los
accesorios correspondientes. El accesorio
con la placa integrada debe ser insertado en
la abertura mas grande.

Separacion de los accesorios

Los accesorios de batir o de amasar se
desprenden automdticamente cuando se
aprieta el boton de separacion.

Limpieza y Mantenimiento General

® Desenchufe el aparato antes de
limpiarlo.

Para evitar el riesgo de descargas
eléctricas, no limpie el aparato con agua
ni lo sumerja en liquido.

El cuerpo se puede limpiar con un pafio
limpio y ligeramente humedecido.

Los accesorios de batir y de amasar se
pueden poner también en el lavavajillas.

Eliminacion
Los electrodomésticos viejos o
E defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
BEEE  desecharse en los puntos ptiblicos
de reciclaje y recogida.
Receta de galletas muesli (galletas redondas)
Mezcle con la batidora los siguientes
ingredientes: 340g semillas de girasol, 440g
copos de avena, 100g aztcar, 40g chocolate
en polvo, 20g de aztcar de vainilla y 500ml
de agua. Mezcle durante 15 segundos
utilizando el accesorio batidor de la batidora
de mano a un ajuste alto de velocidad S.
Permita que la masa repose durante
aproximadamente 15 minutos, después
vuelva a utilizar la batidora durante 15
segundos mds a potencia maxima. A partir
de la masa, dé forma a las galletas redondas

de aprox. Scm de didmetro e introduzcalas
en el horno caliente durante 25 minutos a



180°C, con la bandeja en la posicion central.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
solo es vélida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, siempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc.
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@ Sbattitore

Gentile Cliente,

Vi preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso prima di utilizzare
I'apparecchio.

Collegamento alla rete

Assicuratevi che la tensione d’alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto ¢
conforme alle direttive vincolanti per
Ietichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio
Alloggiamento in plastica con maniglia
Targhetta portadati

Cavo d’alimentazione

Interruttore a piu posizioni

Pulsante di espulsione fruste/ganci

2 fruste

2 ganci per impastare

NN s LN

Importanti norme di sicurezza
® Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che ’apparecchio, il cavo di
alimentazione o gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento. Non
usate I’apparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito colpi:
danni anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze
negative  sulla  sicurezza  nel
funzionamento dell’apparecchio.

Questo apparecchio non ¢ previsto per
1'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull'uso dell'apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I'apparecchio.

Non adoperate lo sbattitore se
- ’apparecchio or il

cavo di
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alimentazione sembrano rovinati,
- ’apparecchio ¢ cascato su alcuna
superficie dura.
Spegnete lo sbattitore e disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
murale prima di attaccare o di togliere
qualsiasi accessorio e in caso di cattivo
funzionamento durante l'uso.
Attenzione ! Dopo aver spento
I’apparecchio, aspettate sempre che il
motore si sia completamente arrestato.
Non toccate nessun elemento in
movimento.
Non permettete che il cavo di
alimentazione tocchi mai delle superficie
calde o venga in contatto con sorgenti di
calore.
Non tirate mai il cavo di alimentazione
mentre disinserite la spina dalla presa di
corrente; prendetelo sempre dalla spina.
Non lasciate pendere liberamente il cavo
di alimentazione.
Non toccate nessun elemento in
movimento mentre I’apparecchio ¢ in
funzione.
Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.
In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico -
compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione — devono essere effettuate
da personale specializzato. Nel caso in cui
I’"apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Funzionamento

Funzionamento per periodi brevi

L’apparecchio ¢ stato concepito per la
lavorazione di cibi nelle quantita medie
richieste dall’uso casalingo. Regolato ai



livelli di velocita 1 - § ’apparecchio non
dovrebbe esser adoperato per piu di 10
minuti di seguito. Spegnete poi lo sbattitore
e lasciate al motore il tempo di raffreddarsi.

Regolazione dell’interruttore

L’apparecchio ¢ dotato di un interruttore a
piu posizioni.

Sono previste le seguenti impostazioni:

L’apparecchio ¢ spento
bassissima velocita
bassa velocita

velocita media

velocita medio-alta

alta velocita
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Impostazioni dell’interruttore per un utilizzo
ottimale dello sbattitore

Le velocita 1 e 2 vanno usate per mescolare
degli impasti leggeri e liquidi o aggiungere
all'impasto un ingrediente nuovo.

Per mescolare e impastare ¢ preferibile
usare le velocita 3,4 0 5.

® Per le paste pesanti, occorre usare la

velocita S.

Informazioni generali

— Lavate gli accessori prima di adoperarli
per la prima volta.

— Servitevi di una terrina abbastanza
profonda da contenere tutti gli
ingredienti.

— Potrete utilizzare qualsiasi terrina,
contenitore cilindrico o bicchiere purché
siano resistenti ai graffi e consentano la
libera rotazione degli accessori.

- Dopo aver attaccato gli accessori,
prendete lo sbattitore in mano e
introducete gli accessori nel contenitore
riempito con gli ingredienti.

— Accendete 'apparecchio con il pollice.

— Quando avrete finito di mescolare o per
interrompere il funzionamento, spegnete
anzitutto I'apparecchio e poi sollevate gli
accessori dall'impasto.
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Le fruste

Per gli impasti leggeri e liquidi come le
creme, la purea di patate, gli albumi o la
panna, inserite una o entrambe le fruste nei
fori posti al disotto dello sbattitore e
spingetele delicatamente verso I’alto fino a
quando non si bloccheranno al loro posto.

Il gancio per impastare

I gancio verra usato per impastare la pasta.
Il gancio con la piastrina integrata verra
inserito nell’apertura piu grande.

Espulsione degli accessori

Le fruste o 1 ganci per impastare si
staccheranno automaticamente premendo il
pulsante di espulsione.

Manutenzione Generale e Pulizia

® Disinserite la spina dalla presa di
corrente murale prima di pulire
I'apparecchio.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non lavate I'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

L’alloggiamento potra esser strofinato
con un panno leggermente umido e non
lanuginoso.

Le fruste ed i ganci per impastare sono
lavabili nella lavastoviglie.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
K difettosi gettandoli tra 1 normali
rifiuti domestici, ma solo tramite 1
EEEE  punti di raccolta pubblici.

Ricetta per biscotti muesli (biscotti rotondi)

Inserite nel frullatore i seguenti ingredienti:
340 gr. di semi di girasole, 440 gr. di fiocchi
d’avena, 100 gr. di zucchero, 40 gr. di
cioccolato in polvere, 20 g di zucchero
vanigliato e 500 ml. di acqua. Mescolate per
15 secondi utilizzando gli accessori frusta e
I’'impostazione di velocita §. Lasciate
riposare I'impasto per 15 minuti, poi
mescolate nuovamente per altri 15 secondi
con I'impostazione di velocita massima. Con



I'impasto, formate dei biscotti rotondi di 5
cm. circa e cuoceteli nel forno preriscaldato a
180°C per 25 minuti, ponendo nella
posizione centrale del forno la teglia di
cottura

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La garanzia decade
nel momento in cui gli apparecchi vengono
aperti o manomessi da Centri non da noi
autorizzati.
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Handmikser

Kzere kunde!
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Vear opmarksom pé, om lysnettets spanding
svarer til spendingen angivet pé typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som

geelder for CE-markning.
Apparatets dele

1. Plastikkabinet med handtag
2. Typeskilt

3. Ledning

4.  Flertrins kontakt

5. Udlgserknap til piskeris

6. 2 piskeris

7. 2dejkroge

Vigtige sikkerhedsregler

® Inden apparatet benyttes ma bade

apparatet og dets tilbehgr ses grundigt

efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel

har veret tabt pa en hdrd overflade mé

det ikke lengere anvendes: Selv skader

der ikke er synlige kan have ugunstig

indvirkning pé sikkerheden ved brug af

apparatet.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af

personer (inkl. bgrn) med reducerede

fysiske, sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pa erfaring eller viden, med

mindre de har fiet vejledning eller

instruktion 1 brugen af dette apparat af

en person som er ansvarlig for deres

sikkerhed.

Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre at

de ikke leger med apparatet.

Brug ikke hdndmikseren

- hvis den eller ledningen viser tegn pa
beskadigelse,

- hvis apparatet har varet tabt.

Sluk altid for hdndmikseren og tag

stikket ud af stikkontakten inden
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piskerisene eller dejkrogene indszttes
eller tages ud, samt 1 tilfelde af at
apparatet ikke fungerer ordentligt under
brug.

Advarsel: Vent altid indtil motoren er
stoppet fuldsteendigt efter der er slukket
for apparatet. Rgr aldrig ved de
bevagelige dele.

Lad ikke kabinettet eller ledningen
komme 1 bergring med varme overflader
sdsom kogeplader, eller komme i kontakt
med dben ild.

Trek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat 1 selve stikket. Lad aldrig
ledningen h®nge Igst ud over
bordkanten.

Rgr ikke ved de bevagelige dele under
brug.

Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

Vi pétager os intet ansvar for skader, der
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes 1
tillegget til denne brugsanvisning.

Betjening

Kort tids betjening

Stavblenderen er kun beregnet til at
bearbejde almindelige husholdningers
madportioner. Nar mikseren benyttes ved
hastighederne 1 - §, bgr den ikke bruges
kontinuerligt 1 mere end 10 minutter. Sluk
for mikseren efter brug og lad motoren kgle
fuldstendigt af.

Positionskontaktens indstillinger
Blenderen er forsynet med en flertrins
kontakt.



De fglgende indstillinger kan benyttes:

Apparatet er slukket
meget lav hastighed
lav hastighed

middel hastighed
middel- hgj hastighed
hgj hastighed

NHEWRWN=O

Indstillinger for handmikseren

Néar der blandes lette og flydende

ingredienser eller hvis der tilfgres yderligere

ingredienser, bgr indstillingerne 1 og 2

benyttes.

Til sammenrgring og @ltning er det bedst at

benytte indstillingerne 3, 4 eller 5.

® Til tunge dejblandinger mé indstilling 5
benyttes.

Generel information

— Renggr tilbehgret inden det tages i1 brug
fgrste gang

— Brug altid en tilstrekkelig dyb rgreskal,
afhangig af portionens stgrrelse.

— Alle skale, runde beholdere eller stgrre
glas er velegnede, sdfremt de er
uimodtagelige for ridser og tilbehgret
kan rotere frit indeni.

— Nar tilbehgret er indsat, holdes mikseren
1 hdndtaget og rgretilbehgret szttes ned i
skdlen der allerede er fyldt med
ingredienserne.

— Brug tommelfingeren til at tende for
apparatet.

— Nér piskningen er faerdig eller hvis den
gnskes afbrudt, slukkes handmikseren
inden rgretilbehgret lgftes ud af det
sammenrgrte.

Piskeris

Til lette eller flydende blandinger sdsom
creme, kartoffelmos, ®ggehvider eller is,
indszttes et eller begge piskeris 1 &bningerne
pa undersiden af hdndmikseren og de
trykkes forsigtigt opad indtil de klikker pa
plads.
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Dejkroge

Ved @ltning af dej ma dejkrogene benyttes.
Den krog der har en indbygget skive ma
indszttes i den sterste abning.

Udtagning af tilbehoret

Piskerisene eller dejkrogene lgsnes
automatisk nar der trykkes pé
udlgserknappen.

Generel rengoring og vedligehold

® Fjern altid stikket fra stikkontakten
inden renggring af apparatet.

For at undga elektrisk sted, ma
handmikseren aldrig rengores med vand
eller nedsankes i vand.

Kabinettet kan aftgrres med en let
fugtig, fnugfri klud.

Piskerisene og dejkrogene kan vaskes i
opvaskemaskine.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal
B  afleveres pé& den lokale
genbrugsstation.

Opskrift pa miieslikiks (runde smiakager)
Bland fglgende ingredienser sammen: 340g
solsikkekerner, 440g havregryn, 100g sukker,
40g kakao, 20g vanillesukker og 500ml vand.
Piskes 1 15 sekunder med hdndmikserens
piskeris sat pd indstilling 5. Lad dejen hvile 1
ca. 15 minutter, og pisk derefter igen i ca. 15
sekunder ved maksimal effekt. Dejen
formes til ca. 5 cm runde kiks og bages i en
forvarmet ovn ved 180°C midt 1 ovnen 1 ca.
25 minutter.

Garantierklaering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien 1 to ar fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstdet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa sk@rbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Garantien bortfalder ligeledes ved



indgreb pé produktet af folk, der ikke er
autoriseret af os.
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Biista kund!
Innan du anvinder apparaten bor du ldsa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till viigguttaget

Se till att ndtspinningen i vigguttaget
motsvarar den som dr mirkt pa apparatens
skylt. Denna produkt uppfyller de krav som

ar giéllande for CE-mérkning.
Delar

1. Plastholje med handtag
2. Mairkskylt

3. Elsladd

4. Multistegsknapp

5. Utlésningsknapp

6. 2 vispar

7. 2 degkrokar

Viktiga sikerhetsforeskrifter

® Kontrollera noga om det mérks ndgra fel
pd huvudenheten och elsladden samt
dess tillbehodr innan du anvénder
apparaten. Om apparaten t ex har
tappats pa en hard yta far den inte ldngre
anvidndas: t.o.m. osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsdkerhet.
Denna apparat bor inte anvédndas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
apparatens anviandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Starta inte apparaten

- om elvispen eller sladden 4r skadad,

- om den tappats mot en hard yta.

Stdng alltid av elvispen och dra
stickproppen ur vidgguttaget innan du
monterar pa eller avldgsnar utrustning
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saamt om fel skulle uppstd under
anviandningen.

Varning: Nér du sténgt av mixern bor du
vénta tills motorn har stannat helt. Ror
aldrig delar som ér i rorelse.

Lat inte apparaten eller elsladden
komma 1 kontakt med heta ytor eller
heta kéllor.

Tag stickproppen ur védgguttaget genom
att dra 1 stickproppen, aldrig i sladden.
LAt inte sladden hénga fritt.

ROr inte elvispens rorliga delar nér
apparaten ir pakopplad.

Denna apparat dr enbart avsedd for
enskilda hushéll och inte {6r kommersiell
anviandning.

Inget ansvar kan/kommer att tas om en
skada uppkommit till {6ljd av felaktig
anvindning eller om dessa instruktioner
inte foljts.

For att uppfylla
sdkerhetsbestdammelserna och undvika
risker far reparationer av elektriska
apparater endast utféras av fackmén,
inklusive byte av sladden. Om det krévs
en reparation, bor du vénligen skicka
apparaten till ndgon av vira
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns
1 bilagan till denna bruksanvisning.

Anvindning

Kortvarig anviindning

Apparaten ir konstruerad for att bereda
normala kvantiteter mat 1 hemmet. Nér du
anvénder hastigheterna 1 - §, bor elvispen
inte anvdndas kontinuerligt mer dn 10
minuter. Stdng av elvispen efterdt och 1t
motorn kallna.

Hastighetsinstéillningar
Elvispen dr forsedd med en
multistegsknapp.

Foljande hastighetsinstéllningar finns:



Apparaten dr avstingd
mycket lg hastighet
1ag hastighet
mellanhastighet
mellan-hog hastighet
hog hastighet
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Knappinstillningar for anvindning av

mixern

Niér du vispar litta och flytande blandningar

eller nédr du tillsdtter ingredienser, bor

instéllning 1 och 2 anvéndas.

For blandning och knddning anvédnds

instéllning 3, 4 eller S.

® For tjocka degar bor instdllning 5
anvéndas.

Allmiéin information

— Diska de separata tillbehdren innan den
forsta anvindningen.

— Anvind en tillrdckligt djup skil med
tanke pd méngden ingredienser.

— Vilken skél som helst, rund behallare
eller glas adr lampliga, forutsatt att de &r
risptéliga och att redskapen kan rotera
fritt inuti.

— Niar tillaggsutrustningen monterats pa,
héller du i elvispen si att tillbehoren ar
inuti sklen med ingredienserna.

— Anvind tummen fOr att starta elvispen.

— Nir vispningen ér klar eller om du vill
avbryta vispningen, stanger du forst av
elvispen innan du lyfter tillbehdren ur
blandningen.

Vispar

For latta och flytande blandningar sdsom
kramer, potatismos, dggvita eller vispgradde,
sittes den ena eller bada visparna i halen pa
elvispens undersida. Tryck forsiktigt upp
visparna tills de lases pa plats.

Degkrokar

Degkrokarna bor anvindas vid knddning.
Kroken som har den inbyggda plattan bor
sittas 1 den storre Oppningen.
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Sa tas tillbehoren loss

Visparna och degkrokarna lossas

automatiskt ndr du trycker pé

utldsningsknappen.

Allméin skotsel och rengoring

® Dra stickproppen ur vigguttaget innan
rengdringen pabdorjas.

® Pa grund av risken for elektrisk stot bor

elvispen inte rengoras eller doppas i
vatten.

Holjet kan torkas av med en latt fuktad
luddfri trasa.

Visparna och degkrokarna kan diskas i
diskmaskin.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
K apparater med hushéllsavfallet,
utan ldmna dem till din hemorts
B jtervinningsstation.

Recept pa miislikakor (runda kex)

Blanda samman 340 g solrosfron, 440 g
havregryn, 100 g socker, 40 g kakaopulver,
20 g vaniljsocker och 500 ml vatten med
mixerns visp i 15 sekunder pa hog effekt (5).
Lat degen vila i ca 15 minuter och fortsitt
dérefter vispningen 15 sekunder till pd full
effekt. Forma degen till runda kakor med en
diameter pa ca 5 cm och gridda dem 1 en
ugn forvarmd till 180°C under ca 25 minuter,
med bakpléten placerad mitt i ugnen.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 érs
garanti rdknat frdn inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto 1
overensstdimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Ifall apparaten anvinds
felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som
anvinder apparaten for eventuella material-
och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.




@Y Kisikdyttoinen vatkain

Hyvi asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttamista.

Verkkoliitinti

Varmista, ettid verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitettd. TAma
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-

merkintdjd koskevien direktiivien
mukainen.

Osat

1. Muovikuori ja kahva

2. Arvokilpi

3. Verkkoliitintdjohto

4. Porraskytkin

5. Irrotuspainike

6. 2 vispildd

7. 2 taikinakoukkua

Tirkeita turvallisuusohjeita

® Ennen kiyttod laite ja mahdolliset

lisdosat tulee tarkistaa vaurioiden varalta.

Jos laite putoaa kovalle alustalle, siti ei

saa endd kayttda: ndkymaéattoméatkin

vauriot voivat vaurioittaa laitetta ja

liitdnt4johtoa.

Téata laitetta eivit saa kdyttdd henkilot

(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole

fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin

kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja

tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos

henkil6iden turvallisuudesta vastuussa

oleva henkild valvoo tai ohjaa heitd

alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,

etteivit he leiki laitteella.

Al kiyti vatkainta

- jos laitteessa tai litdntdjohdossa nédkyy
merkkejd vaurioitumisesta

- jos laite on pudonnut.

Katkaise aina virta vatkaimesta ja irrota

pistotulppa pistorasiasta ennen

lisdvarusteiden asentamista tai
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mahdollisen
aikana laitetta

poistamista
toimintah&iridn
kéytettdessa.
Varoitus: Kun olet katkaissut virran,
odota aina kunnes moottori on tiysin
pysdhtynyt dldkd kosketa mitdin
liikkkuvia osia.

Ali anna laitteen kotelon tai
liitdntdjohdon koskettaa kuumia pintoja
kuten keittolevyid tai muita avoimia
lampoléhteita.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, dla
vedd liitdntdjohdosta; tartu aina
pistotulppaan. Al4 jiti liitdntdjohtoa
riippumaan vapaana.

Al4 koske liikkuviin osiin kdyton aikana.
Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon eiki sitd tule kayttdaa
kaupallisiin tarkoituksiin.

Jos laite vahingoittuu vidrinkdyton
seurauksena tai siksi, ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.
Turvallisuusmédriaykset vaativat, ettd
sihkolaitteen saa  korjata ja
liitdntdjohdon uusia ainoastaan
sdhkoalan ammattilainen. Néin véltytdin
vaarallisilta tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, ldhetd se
huoltoliikkeeseemme. Osoitteen 16ydit
tamin kayttdohjeen liitteesta.

ja

Kiiytto

Lyhytaikainen kiytto

Laite on suunniteltu kéytettdvaksi
kotitalouksissa keskiméaaraisesti kaytettdvien
ruokaméirien kisittelyyn. Nopeuksilla 1-5§
laitetta ei tule kayttdd jatkuvasti 10
minuuttia kauempaa. Katkaise virta
vatkaimesta kdyton jidlkeen ja anna
moottorin jadhtya.

Kytkimen asetukset
Vatkaimessa on porraskytkin.
Valitse seuraavista asetuksista:



virta kytketty pois
erittdin alhainen nopeus
alhainen nopeus
keskinopeus

keskisuuri nopeus

suuri nopeus
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Sekoitustoiminnon asetukset

Kevyiti ja nestemdisid seoksia sekoitettaessa

tai aineksia lisitessa tulee kayttia asetuksia 1

ja2.

Sekoittamiseen ja taikinan vaivaamiseen on

paras kéyttdd nopeuksia 3,4 ja 5.

® Paksuja taikinoita vaivatessa on
kéytettdva nopeutta 5.

Yleisti

— Puhdista lisdvarusteet, ennen kuin kiytét
laitetta ensimmdisen kerran.

— Kéytéd tarpeeksi syvdd kulhoa aineiden
madrdsta riippuen.

— Miki tahansa kulho, pyored- tai lasiastia
sopii kiytettdviksi edellyttiden, ettd se ei
naarmuunnu ja ettd lisdvarusteet
padsevit pydriméén vapaasti sen sisalla.

— Lisédvarusteiden asentamisen jilkeen ota
vatkain kéiteesi ja laita kiinnitetyt
lisdvarusteet aineksilla tdytetyn astian
sisdpuolelle.

- Kytke laite toimintaan peukalolla
painamalla.

— Kun olet lopettanut sekoittamisen tai
haluat keskeyttdad toiminnan, katkaise
virta laitteesta ennen lisdvarusteiden

poistamista seoksesta.
Vispiliit
Kevyiti ja nestemdisid seoksia valmistaessasi
(kermaseokset, perunasoseet,

munanvalkuainen, kerma) tyonni yksi
vispild tai molemmat vispildt vatkaimen
alapuolella oleviin aukkoihin ja tyonni
kevyesti ylospdin, kunnes ne lukkiutuvat
paikoilleen.

Taikinakoukut
Taikinakoukkuja tulee kdyttdd taikinan
vaivaamisessa. Koukku, jossa on
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sisddnrakennettu levy, tulee tyontidid
suurempaan aukkoon.

Lisavarusteiden poistaminen

Vispilat ja taikinakoukut irtoavat
automaattisesti irrotuspainiketta
painettaessa.

Laitteen puhdistus ja huolto

® Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteen puhdistamista.

Sihkoiskun vilttimiseksi dlid puhdista
vatkainta vedella éliki upota sitii veteen.
Ulkokuori pyyhitéén kuivalla tai hiukan
kostealla noyhdattomalld rievulla.
Vispilit ja taikinakoukut voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Jatehuolto
ﬂ Kéytostd poistettavat laitteet tulisi
—

viedd jatteiden

hyotykdyttdasemalle.
Myslipikkuleipien resepti
Sekoita seuraavat ainekset: 340 g
auringonkukan siemenid, 440 g
kaurahiutaleita, 100 g sokeria, 40 g
kaakaojauhetta, 20 g vaniljasokeria ja 500 ml
vettd. Vatkaa 15 sekuntia nopeudella 5
kdyttden vatkaimen vispildosia. Anna
taikinan levitid noin 15 minuuttia, vatkaa
sitten vield 15 sekuntia maksimiteholla.
Muotoile taikinasta pyoreitd, halkaisijaltaan
noin 5 cm:n pikkuleipid. Paista pikkuleipia
noin 25 minuuttia esilimmitetyn uunin
keskitasolla 180° C:ssa.

Takuu

Laitteelle myonnetédédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivisti
lukien yksil6ityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttéjalle.



Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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Mikser reczny

Szanowny Kiliencie
Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac si¢ z
niniejszg instrukcja.

Podiaczenie do sieci zasilajacej

Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
zgadza si¢ z napigciem podanym na tabliczce
znamionowe] urzadzenia. Niniejszy wyréb
zgodny jest z obowiagzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Plastikowy korpus obudowy z
uchwytem

2. Tabliczka znamionowa

3. Przewdd przytaczeniowy

4. Przelacznik wielopozycyjny

5. Przycisk uwalniajacy

6. 2 ubijaki

7. 2 wyrabiacze do ciasta

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem urzadzenia nalezy
doktadnie sprawdzi¢, czy jego giéwny
korpus 1 wszystkie elementy
czynnosciowe wraz z przewodem
zasilajgcym sg sprawne 1 nie nosza Sladéw
uszkodzenia. Jezeli urzadzenie spadto na
twarda powierzchnig, nie nadaje si¢ do
dalszego uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wpltyw na
dziatanie aparatu i bezpieczenstwo
uzytkownika.

® Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
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ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.
Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stalg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Miksera nie nalezy uzywac, gdy:
- urzadzenie lub przewdd zasilania ulegt
uszkodzeniu
- urzadzenie spadio na ziemig
Przed wymiang czgsci ruchomych lub w
wypadku nieprawidlowego
funkcjonowania urzadzenie nalezy
wylaczy¢ oraz wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.
Uwaga! Po zakornczeniu czynnosSci i
wylaczeniu miksera z sieci nalezy
poczekad az silnik catkowicie przestanie
pracowac. Nie wolno dotyka¢ zadnych
ruchomych czesci miksera.
Nalezy uwaza¢ aby obudowa i przewdd
przylaczeniowy nie stykaty si¢ z goraca
powierzchnig (jak plyta kuchenna) lub
znajdowaly w poblizu jakichkolwiek
tatwo dostepnych zrédet ciepta czy ognia.
Nigdy nie nalezy ciggnaé za przewdd
przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka w
Scianie. Nalezy uwazaé, aby nie zostawiac
przewodu przylaczeniowego zwisajacego
wolno bez nadzoru.
W czasie pracy urzadzenia nie wolno
dotykac jego czgsci ruchomych.
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.
Za szkody wynikle z nieprawidlowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi wing
ponosi wylacznie uzytkownik.
Zgodnie z regulaminem bezpieczenistwa i
w celu uniknigcia ryzyka, wszelkie
naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢ dokonywane przez wykwalifikowany
1 upowazniony do tego personel. Dotyczy
to réwniez wymiany przewodu
zasilajacego. Jesli urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wysta¢ je do jednego z
naszych dziatéw obstugi klienta.
Odpowiednie adresy znajduja si¢ w
karcie gwarancyjnej w jezyku polskim.



Uruchamianie

Krétki czas operacyjny miksera
Urzadzenie przystosowane jest do
rozdrabniania Srednich iloSci artykutow
zywnosSciowych. Kazdorazowe uzycie przy
predkosci obrotéw od 1 - § nie powinno
trwac dluzej niz 10 minut. Po zakoriczeniu
pracy mikser nalezy wylaczy€ 1 odczekac, az
silnik ostygnie.

Przelacznik

Mikser jest wyposazony w przetacznik
wielopozycyjny.

Wybér pozycji przetacznika:

Urzadzenie jest wylaczone
predkos¢ minimalna
predkos¢ mata

predkos¢ Srednia
predkos¢ wyzsza

predkos¢ najwyzsza
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Nastawienia przelacznika miksera r¢ecznego
Predkosci 1 1 2 stosuje sie do miksowania 1
mieszania plynéw 1 produktéw potptynnych.
Do miksowania sktadnikéw o wigksze;j
gestosci 1 do wyrabiania lekkich ciast nalezy
stosowaé predkosci 3,4, lub 5 .

® Do wyrabiania gestych ciast nalezy

stosowac predkosc S.

Informacje ogolne

— Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢
czesci ruchome urzadzenia

— Glebokos¢ naczynia do miksowania
nalezy dobra¢ odpowiednio do objetosci
miksowanych sktadnikow.

— Do miksowania mozna uzy¢ dowolnego,
okragltego pojemnika lub naczynia
szklanego, wykonanego z materiatu
odpornego na zadrapania i odpowiednio
glebokiego, w ktorym czegsci ruchome
miksera mogg si¢ swobodnie obracac.

— Po zamocowaniu czg¢sci ruchomych,
trzymajac mikser za uchwyt, nalezy
wprowadzi¢ cz¢sci ruchome do naczynia
wypelnionego  skladnikami  do
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miksowania.

— Nalezy wiaczy¢ mikser kciukiem.

— Po zakoriczeniu lub podczas przerwy w
pracy, przed wyjeciem z naczynia
ruchomych czesci miksera nalezy
urzadzenie wylaczyc.

Ubijaki

Ubijjaki stuzg do miksowania ptynow,
substancji poiptynnych, takich jak kremy,
pure ziemniaczane, biatko lub $mietana. Po
wlozeniu jednego lub dwdch ubijakéw do
otworéw w obudowie miksera nalezy
upewnic si¢, ze zostaly one wcisnigte do
oporu.

Wyrabiacze do ciast

Nalezy je stosowaé do wyrabiania ciast.
Wyrabiacz z ostong tarczowa nalezy
umiesci€ w otworze o wigkszej Srednicy.

Przycisk zwalniajacy

Wcisnigcie przycisku zwalniajacego
powoduje odlgczenie od miksera ubijakow
lub wyrabiaczy do ciast.

Czyszczenie i konserwacja miksera

® Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy wylaczy¢ mikser z gniazda
sieciowego.

By unikna¢ ryzyka porazeniem pradem
elektrycznym nie wolno my¢ urzadzenia,
ani zanurza¢ go w wodzie.

Plastikowa obudowe czysci si¢ gladka,
wilgotng szmatka.

Ubijaki 1 wyrabiacze do ciast nadajg si¢
do mycia w zmywarce do naczy.

Utylizacja
Nie nalezy wyrzucac starych lub
E zepsutych urzadzefi do domowego
kosza na Smieci, lecz oddawac je
BN do specjalnych punktéw zbidrki.
Przepis na okragle ciasteczka muesli
Zmiesza¢ razem nastepujace skladniki: 340g

nasion stonecznika, 440g ptatkéw owsianych,
100g cukru, 40g czekolady w proszku, 20g



cukru waniliowego 1 500ml wody. Miksowac
przez 15 sekund, uzywajac recznego miksera
z konicowka do ubijania, na wysokich
obrotach, ustawienie 5. Pozostawi¢ ciasto na
okoto 15 minut, nastepnie znowu ubijac
przez 15 sekund na maksymalnej predkosci.
Uformowac okragle ciasteczka o Srednicy
okoto 5 cm 1 wlozy¢ na 25 minut do
piekarnika rozgrzanego do temp. 180° C,
wsuwajac blache na srodkowa potke.

Gwarancja

Na sprzet SEVERIN udzielana jest 2-letnia
gwarancja, na podstawie i wedlug warunkow
karty gwarancyjnej] wydane] przez
wylacznego przedstawiciela SEVERIN w
Polsce, GAMMA Kluczbork.

Obstuge gwarancyjng 1 pogwarancyjng
zapewnia autoryzowana sie¢ serwisowa na
terenie calej Polski.
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Ayomnrot TehdTes,
ITowv XONOLUOTTOLOETE TN OUVOAELT),
Otafaote mEooERTIXA TIS axdAovOeg

odnyies.

XUvOean ne TV TOEOYN] NAEXTOLXOV
QEVNATOC

BefowwBOeite OtL 1 TAON TOU NAEXTOLXOV
QEVULOLTOG TTOV XONOWOTToLelTe oupPadilel
UE OWTIV TTOU CLVOLYQAPETOL 0TI CUOKELY).
To 7EOIOV CTO CUUIOQPWVETOL UE ONES TIG
oyvovoeg o0dnyies s EE mepl avayoagmg
OTOLYELV.

Ta. péon s ovoxeviyg

1. IThaotno egiBAnua pe Ao

2. TTwoxido OVOUCOTIRMY TV

3. Hlextowo nohndo

4. Awxomng oUOuong Aettovyiog
5. Kouusti asteumionng eEoomnudtwy
6. 2 €E0QTNUATOL Y TUITTIOLOL

7. 2 eEagmuaro Suung

TNUOVTIZOL XOVOVES OQPOAELOS

® Ilouwv yonowomowmoete T ovoxevt), Ha
TQETEL VO EAEYEETE TTQOOERTINA TNV
®OQLO. povada, »abwg nor nabe
eEdoTNUaL, YLOL TUXOV ENITTOUOTO. AV 1
OVOXELVY), VIO TTOQAOELYUQL, EXEL TTEOEL OF
OxANQY| ETLPAVELDL, OV OOl TEETEL VO
yonowomo0etl Eava, axnoun %L av 1
Cnuia dev @aivetal OTL WITOQEL Vo
TQOXAAEDEL TTQOPANUOLTAL OTNV CLOQAAT)
AELTOVQYILOL TG OUOKEVT|G.

® H ovoxeun avt) dev mpooiletal yio
YONoN OO OTOLOONTOTE ATOWUO
(meprhaufavouEvav Twv TodLmV) ue
UELWUEVES OMUATIXES, OLLOONTNQLES 1)
OLOLVONTIRES LRAVOTITES, 1] OITO GLTOUO
IOV OEV E)(EL TTEIQUL KO YVOELS, EXTOS LV
ETUTNQELTAL 1] 0LV TOL €ouV d0OEL 001 YIES
YLOL TY) XOYON TNG OUOKELVNS OUTO ATOUO
TO omolo elval vaevbuvvo yia TV
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OOPOLELC. TOV.
To woudd Oar TEETMEL VaL ETNEOVVTOL
vt vo, eEoopoMotel ot dev tallouv e
T1) CUOXELY).
M ¥ONOWOTTOLELTE TO WEEQ
- OV 1] LOVAdO. 1) TO ROAWOLO PEQOVV
oroto. onuadLa oA,
- OV 1] OUOXEVY] EYEL TTECEL XTUTTWVTOS OF
OXANON ETTLPAVELXL.
ZPuvete avto o uikep nou Pydlete to
ROADOLO OTT' TNV TTLLOL OTOV TOLYO TTOLY
tomoOeTnoeTe N APOLQEDETE
0TTOLOONTTOTE EEALQTNUA KO ETLONG O
meQImTmon noung Aettovylag/PAdfng
OTCL TNV Y10
Ilpocoy)! Aoy 0TeveQYOTOMOETE T
OVOXEVT), TTEQUUEVETE VO, OTAUOTIOEL
EVTEAMGS O: ®LVNTNEOS. MNV ayyilete
AOVEVOL KIVOUUEVO EEAQTUCL
Mnv o@nvete TN OVOXRELY 1 TO
NAEXTOLRO XAADOLO VA €QYOVTOL O
ETTALPT UE OVTEG ETMLPAVELES 1) UE
eotieg/myeg Oeouotrog.
‘Otav Byatete to ®ahmdlo amo v
7ollaL, TOTE unv To TEUPATE (POVTILETE
TIOVTOL VO TIAVETE OTOOEQA TNV TTOLLAL.
Mnv ayyilete navévo eEGQTNUO EVWD
OUTO HLVELTOL ROLTAL T YO1|ON).
H ovoxevrn avtn mpooopiletor yia
OLXLOXT) ROL OYL YLOL ETTOYYEALATIRT
xonom.
Aev gpégouvue rauior evUVY yior Tnuiég
OV TTEOXAAOVVTOL AOYW AovOAoUEVNS
xonong 1 emewdn Oev €xovv tenOEL oL
TTOQOVOES OONYiES.
TN var Teelte Toug *avOVeS AoPaAELog
%O VO OTTOQEVYETE TUOOVOUG RIVOUVOUG,
VO QOVTILETE OL EMLOREVES TWV
NAEXTOLROV — CUVOREVOV %Ol 1)
OVTIXOTAOTOON] TOU XOUAWOIOU VO YIVETOL
OO ELOKEVUEVOUS TEYVIROVG. X€
TEQLITTWON ETMLOREVNG, OTELATE TN
OVOXEVY O€ €Va OO TO %EVIQAQ
eEummoétnong mehatav puag. Oa Poelte
TS OLEVOVVOELS 0TO TAQAQTNUO TOV
eYYELOLOV.



Aarrovgyia

AEITOVQYLO YL OGUVIOUO YQOVIXO
ooTuo

H ovoxevn éxer oyxediootel yua va
emeEeQYALETOL UECES OLXLANES TTOCOTNTES
Te0oQ@inmv. ‘OTav YONOLWOTOLEITE TLS
Babuideg Tayvnrog 1 - 5,  cvoxreun dev
TIQETTEL VO AELTOVQYEL OVVEXMGS TTEQLOCOTEQO
orto 10 Aemrd. Metd ™) yenon ®Aelote To
WEEQ %O CLPY|OTE T1) CUOKELT) VO KQUMOEL.

PuOuioeig droxomtyy

To wiEeQ etvar EE0TAMOUEVO e EVaL OLHOTTTT
oMOTAWV PaOuidmv:

Eivou dio0gouues oL oxorovOeg gubuioers:

H ovoreun eivou offmot)
TToAV youmAr) tayvTnTo
XowmAr toyvTTo,
Meoaia ToyuTnTo
Yymin togotno

TToA) vymAn Toy VT TOL

NhWN=O

Puluiceig droxomen Yo Aertovgyio nikeo
XE1Q05

‘Otov ovouLyvioete ela@Qd %ot vyQd
utynoto M otov meoobétete didpoQa
OVOTOTIA, O0L TTQETTEL VO (ONOWLOTTOLELTE TIG
fabuideg 1 xow 2. Tl avaxdtepo ®al
CUumuo, YOMNOLULOTTOLEITE ROUAVTEQA TLS
Pobuides 3, 4 nou 5.

® [Na Paogid Coun, meemer va
yonowosoteite ) fabuida 5.

l“svmsg TAQOPOQiES
Ka@a@t@ere T afgocgmuaroc UG TTQLV
aTtd TV TEMTI Y QV|OM).

—  XQNOWOTOW|0TE €VOL WTOA 0QXETA Badv
aAvVALOYOL WE TNV TOCOTNTA TV
VAMRMV/CUOTATIROV.

— Mumogeite vo  XQONOLULOTOL)OETE
OTTOLOONTTOTE WITOA, OTEOYYUAO SOYELO 1)
YUAAVO OXEVOG, UE TNV TTEOUT00eoT) OTL
elvou avOexTnd 0to YOAQOoWo %o OTL TO.
eEapTniuata WITOQOVV vao.
TIEQLOTQEPOVTUL UECOL OE CUTO EAEVOEQL.
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- Megta v tomobEtnon TV
eEaQTNUATOV, TOoToOETEITE TO WEEQ UE
TO. EEAQTNUATA LECO. OTO OYELO TTOV
elvoL YEUATO UE ToL VMHA/OVoTOTIHA.

— Me tOoVv avTiyelpd o00g, YUQLOTE TO
OLOKOTTTY) KO CLVOLETE T CUOXET).

— 'Otav teheunoete ™) WEN 1 av Behnoete
VO SLOKOYPETE T AELTOVQYIO, KAELOTE TO
SOt TELY PYdAeTe TOL EEQQTHUATOL
TNG CUOKELT|S OTtO TO ULYULOL

EEagrinoro pnitng

T el ®ow VYQO, UEYLLOLTOL OTTMG HQEUES,
TOVQES, WOQEYXRO 1) RQEUO OUVYOU,
tomofetnote TO €va M %alL TA OVO
YTUTTNTNOLOL UECCL OTOL ELOWUA, CLVOLYULOLTOL OTO
nOTW UEQOS TOV WIEEQ %L OTQWETE TA
oA TTEOS TO EMAVD WUEYQL VO
00POMOOVY 0TV 0woTH) OEoM).

EEagrinora Shung

lNo vo CQuuwoete, mEémeL  va
YONoworomoete to. eEapTuorta g Suune.
To eEdotnua Ue ToV eVIao OLOKO TIQETEL VO
ELOCLYETOU OTT) UEYOAVTEQY) EWOAN] OTTY).

Ameumhonn eEqoTnuatov

Ta eEapmuora wEng M Loung amoommvTon
QUTOUATWS OTAV TLECETE TO AOVWITL
OTTEUTTAORNG.

Cevix) oovtida xon 2a0aoiopnog

® Bydhte 10 ®aAmd0 awd TV mEIla TTOLY
%000QLOETE TNV OVOREVY).

® I vo amo@uyeTe TOV %ivOUVO TS

nhextooninEiag, unv zabogitere v

GUOXEVT] UE VEQO ®ou unv TV Palete

UEGQ 0TO VEQO.

MITOQEITE VO OROVTUOETE TNV WOVAOX, e

EvaL EMaPEA POEYUEVO TTOVL TTOU VOL UV

EYEL Y VOLOL.

Mmopeite vo mhUveTe To eEoQTUOTOL

WENG nou TOUNG 0TO TAUVVTIELO TUATWV.



Amogowm
: MnV 0TOQQLTTETE TIG TAMES 1)

ENOTTOUOTIRES OVOXEVES UOLL e

TOL OLXLOKCGL QTTOQQIUUOTA 00, Not

B (i QTOQQLTTETE UOVO UEOW
OMUOOLY ONUEIY CVAAOYTC.

TUVTOyN] YL0 UTLOXOTO UE WOUVOAL
(0TEO0YYVAL ®OVAOVOGALY)

AvouiEte poll Too onohovbo vimd: 340 yo.
nAdomogot, 440 vo. vigddeg Powung, 100
v0. Cayaon, 40 yo. oxovy coxoldTog, 2
ooaxovAdxta favidia xoar S00 ml veQo.
AvouiEte ywo 15 devtepolemta ue
Pon0eLoL TV XTUITNTNEUDY TOV WEEQ YEWOS
ot QUOWOM 5 VMM ToyUTNTaS. AgnoTE
™ CUun axiviTy ywo stegimov 15 Aemtd.
ZUVEYLOTE VO OVAULYVUETE YLaL axouo. 15
0eVTEQOLETTO 0T UEYLOTY TAYVTNTOL.
IThGote ) Toun 0g OTEOYYUAD UTILOROTOL e
OLIUETQO TTEQUITOV 5 EXTOOTA %Ol YPNOTE TOL
UWITLOXROTA, YLO. TTEQLITOV 25 Aemtd Of
mpobeguaouévo gpovgvo otovg 180°C, ue to
TOPlL TOTOOETNUEVO OTO AEVTQO TOV
(POVQVOU.

Eyyimon

To TEOIOV CUTO ELVOL EYYUNUEVO VIO Uik
eQLod0 dVO ETWOV ATO TNV NUEQA TNG
OYOQULS VL0 ENOTTOUOTOL OTOL VKO HOL TV
rnatooxrevy) Tov. H eyyimon woyver av zou
WOVO AV 1 CUOXREVT YOMNoLuomolnoei
OVUQPOVA UE TIG 0OMNYLES YONOEMS ROl
epooov 0ev  €yeL tQomomolnOel 1)
ETOXEVAOTEL OTTO U1 ELOKEVUEVOL (ITOUOL 1)
dev €yeL rATAOTQOQEL EEALTIAS RARNG
xONONG.

H eyyinon avt) dev ®alUmTeL QuUOLKES
p00pEc ovte T EVOQOAVOTA WEQN TNG
OVOXEVNG.
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@S HacToibHBII MUKCED

YBaxaeMblii NOKyNATEIb!

Hepeﬂ HNCITOJIb30BAHUEM OTOI'0O U3IACIINSA
BHUMATCIbHO HpO‘{I/ITaﬁTe PYKOBOACTBO
I10 SKCILTyaTalnu.

Bximouenue B ceTh

HanpsixeHue B ceTHU  JOJKHO
COOTBETCTBOBATH HaIpSKEHUIO,
YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOI TaOJIUuKe.
JaHHOoe u3Ageane  COOTBETCTBYET
TpeOOBAaHUSIM AUPEKTUB, 00s13aTEJIbHBIX
JUIS TIOJTyJEHHsI TpaBa Ha MCIOJIb30BaHUE
MapkupoBku CE.

YcrpoiictBo

1. IInactMaccoBblii KOPIYC C pyYKOM

2. Tabmmuka ¢ yKazaHUEM HaNpsDKEHUST

3. Inyp nuraHus

4.  MHOrono3uuoOHHbIN
nepexKsnoyaTesib

5. KHomka 1151 BBITAIKMBAaHUS HACAIOK

6. 2 HacanKu-B30OMBAJIKI

7. 2 HacaIKu-MECWIKU

IIpaBmwia 0e30MACHOCTH

® [lepen BkmOUYeHMEM 3JIEKTpPOIPUOOpa
clieqyeT yOeauThCsl B OTCYTCTBUU
MOBpPEXIEeHUII KaK Ha OCHOBHOM

YCTPONCTBE, BKJIIOYAsT U IIHYpP
MUTaHUSI, TaK U Ha J100M
OOTIOJTHUTEJIbHOM, €CJIM  OHO

ycTaHOBJIEHO. Ecau BBl pOHSIIN
MpUOOP Ha TBEPIAYIO MOBEPXHOCTb, €I0
He cieayeT OoJiblle MCIO0JIb30BaTh:
oaxe HEeBUIMMOE ITOBPEXICHUE
MOXET OTpPHULATEIbHO CKa3aThCsl Ha
BKCILJIyaTallMOHHOM 0€30MacHOCTU
npudopa.

@ DTOT NpuOOp HE MpeaHa3HAYEH IS
KUCIIOJb30BaHUs 0€3 IpUCMOTpa
auuaMu  (BKJIw4asi  JgeTeid) ¢
OrpaHMYEHHBIMU (PU3NYECKUMU,
CEHCOPHBIMM MJIM YMCTBEHHBIMU

36

CIIOCOOHOCTSIMM, a TaKXKe JIMLIAMU, HE
00J1a1aI0IIMMU TOCTATOYHBIM OIBITOM
1 YMEHHMEM, II0Ka JIMIIO, OTBEYAIOILICe
3a MX 0€30MaCHOCTb, HE OOYUMT MX
00pallEHUIO C JaHHBIM IPUOOPOM.
He ocrasnstitte pereit 6e3 mpucmorpa,
yTOOBl OHM HE HayaJld UrpaTth C
MPHUOOPOM.
He ucnonn3yiite Muxcep:
- €CJIM KOPIYC WJIM 3JEKTPOIIPOBO/L,
HMMEIOT TTIOBPEXICHUE
- ecav Bbl ypoHWIM YCTPOKCTBO.
Bcerma BbIKIIOUAliTE MUKCED U
yIAJSMATe BUJIKY W3 HACTCHHOMU
pPO3E€TKM Mepen YCTAaHOBKOW MU
CHMMAaHUEM MNPUCIIOCOOJICHUI, a
TaKXKe MPU HeCpaOaTbIBAHUMU.
ByabTe octopoxusl! Ilocie
BBIKJIIOUEHMSI BCerna AOXUAalTeCh
MOJHOM ocTaHOBKM aBurareis. He
NpuKacaiTecb K JIBUXKYIIMMCS
YacTsIM.
He nonyckaiiTe NpUKOCHOBEHMUS
KOpIlyca WJIM DBJEKTPIIPpOBOJa K
TOpPSTYMM TTOBEPXHOCTSIM, HanpuMmep K
IUTATaM, HU KOHTAaKTa MX C KaKMMMU-
JIMOO OTKPBITHIMU MCTOYHUKAMU
Tervia.
Hukorna He TgHWTE 32 MPOBO/I, YTOObI
BBITALIUTh BWJKY M3 HacCTEHHOU
PO3€TKM, a TOJIbKO 3a camy BWIKY. He
OCTaBJIIiTE TIPOBOJ B BUCIYEM
TMOJIOKEHUM.
Bo Bpems1 paboThl HE MpUKacalTech K
MTOABVKHBIM YaCTSIM.
DTO yCTPOUCTBO IIpeAHA3HAYEHO
UCKJIIOUUTEAbHO JJII JOMAIIHEro
NMpUMEHEHUsT W  He  JOJXKHO
W CII0JIb30BAThCS B MyHKTax
0OI1LIECTBEHHOIO TTUTAaHMSI.
M3roroButenb He HeCeT HUKAKOM
OTBETCTBEHHOCTU 3a ITOBPEXICHUE,
BBI3BAHHOE HeInpaBUJIbHOM
SKCIUIyaTalMeld WM HapylleHUuEeM
HACTOSILMX YKA3aHUM.
B coorBercTBUM ¢ TpeOOBaHUIMU
MPpaBUI TEXHUKU OE30MAaCHOCTU U IS



UCKJIIOUYEHUS BO3MOXHOTO
TpaBMaTU3Ma PEMOHT
BJIEKTPONPUOOPOB, BKITIOYAsI U 3aMEHY
HIHypa MUTaHUS, JTOJIXKEeH
mMmpoMwuW3BOIUTTDHC 4
KBaJIM(ULIMPOBAHHBIM TI€PCOHATIOM.
Ecmi HeoOGxonym peMOHT, HarlpaBbTe,
MOXKaIyiCTa, JIEKTPONPHUOOp B OIHY
W3 HallMX CEpBUCHBIX CIIYKO. Anpeca
yKa3aHbl B TIPWIOKEHUU K JAHHOMY

PYKOBO/ICTBY.
IIpumenenue

KpaTkoBpeMeHHbIi peXXuM PadoThI
[Tpubop paccunTtaH Ha OOPAOOTKY MUILIA
B  JOMallHUX  ycJoBusx. Ilpu
WCITIOJIb30BaHUM YpOBHeEM ckopoctu 1 - 5
MMKCEp He JIOoJ/DKeH pabotarth Oosiee 10
MuH nonpsia. Ilocie 3Toro BHIK/IIOUUTE
MUKCEp U JATEe MOTOPY OCThBITb.

TonoxeHus nepexnovYaTe s

Muxkcep cHa0XEH MHOIOINO3ULIMOHHBIM
MEePEKITIOYATEIIEM.

MoxHO BBIOMpPaTh M3 CJAEAYIOIMUX
TOJIO>KECHWIA:

[TpubGop BBIKIIOYEH
camasi Majiasi CKOpOCTb
Masiasi CKOPOCTb
CPEIHSISI CKOPOCTh
TIOBBIIIIEHHAs! CKOPOCTb
BBICOKas1 CKOPOCTb

N W=D

IMonoXeHNA mepeKJIoYaTeas NJada

PAdOTHI B peXNME CMEIIMBAHNSA

Jia monydeHUsT JETKUX U KUIKUX

cCMecell WJIM NpU MepeMellnBaHUU

KaKMX-JIM0O MHTPEIVMEHTOB MCITONb3YITeE

nonoxkenus 1 u 2.

JUta miepeMelBaHus WM 3aMEILBaHUS

TeCTa MCHOJB3YITE TojiokeHus 3, 4 Wi

5.

® Jlia kpyroro TecTa
WICITONIB3YITE TIOJIOKEHNE 5.

BCCriaa
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Oﬁmaﬂ ungopmanms
Ilepen mepBBIM HCIIOJB30BAHUEM
OUYMCTUTE BCE MPUCITOCOOICHUS.

- B 3aBuUcMMOCTM OT KOJUYECTBa
WHIPEIUEHTOB WCIIOJIb3YUTE
JIOCTaTOYHO [IYOOKYIO Yallly.

— MoOXHO HMCHOab30BaTh JIOOYIO Yallly,
KpYIJIyIO €MKOCTb WM CTaKaH, IIpu
YCJIOBHU, YTO OHU YCTOMYMBBI K
LlaparnHaM ¥ HacaJkW B HUX MOTYT
BpAalATLCSI COBEPILIEHHO CBOOOIHO.

— Ilocne yctaHOBKM IpuUCIIOCOOJEHUMN
BO3bMUTE MHMKCEpP B PYKY M BCTaBLTE
€ro B yallly C MHIPeIUeHTaMU.

- BxutouuTe yCTpOMCTBO OOJIBIIUM
MAJTBLIEM.

— Ilocne oxkoHyaHus paOOTHI WM MPU
HEOOXOIMMOCTHU IIpepBaTh paboTy
CHayaJla BBIKIIIOUUTE MUKCEP, MPEXKIE
YeM BbIHYTb HACAIKy M3 CMECH.

B30ouBaAIKHI

JI1sT Takux JIETKMX CMECEel KaK KpEeMBbl,
KapTodenabHOEe WAM Apyroe Iope,
SIMYHBIA O€JIOK WJIM CIVMBKU YCTAHOBUTE
OHY W 00€ B30MBAJIKHA B OTBEPCTUS B
HIDKHEW 4acTM MMKcepa U OCTOPOKHO
nojaiiTe WX BIepel, MOKa OHU He
BCTaHYT Ha MECTO.

Mecuikn 119 TecTa

Z[JIH 3aMeEcCa TeCTa HCHOI[EBYﬁTB MCCUJIKN
Il TeCTa. MGCI/IJ]Ka C IVICYHUKOM JOJI2KHa
BCTABJIATBCA B 60.]]]3]].[66 OTBCPCTUC.

BoITAIKMBAaHME HACANOK

B30uBanky mjim MeCUJIKU AJIg TecTa
aBTOMATUYECKU BBITAJTKUBAIOTCS IIPU
HaKaTUM KHOIIKMU.

OO0 yxoa H YMCTKA

® BoiHbTe BUIKY 13 HACTEHHOM PO3ETKU
nepen YMCTKOM YCTPOMCTBA.

e Bo m30exanme JEeKTPONIOKA HeE
YMCTHTE YCTPOMCTBO BOAOH M HE

NOrPyKaiiTe ero B BOY.
® Eciu HYyXHO, MOXHO NpPOTEPETh



KOpIyC cjlerka  BJIaXXHOM
0E3BOPCOBON TKAHBIO.

Becénku um Memanku mjgd TecTa
MOXHO MBITh B aBTOMaTU4YECKOM

MOCYIOMOMKE.

Yrwmszaums
He BbiOpachiBaiiTe crapbie WU
E HEUCIIpAaBHbIE 3JIEKTPONPUOOPHI
BMECTE C OBITOBBIM MYCOPOM.
W OrHocuTe MX Ha MYHKTHI AJIS
cObopa CreuabHOrO Mycopa..

Penent npuroroB/ieHHs NEYeHb-
MIOC/IH

CMewaiiTe cienyrolyde UHIPEAUEHTDI:
340 r ceMsH mojacojiHeyHukKa, 440 r
oBcsHBIX xjonbeB, 100 r caxapa, 40 r
LIOKOJaAHOU TIyApbI, 2 TakKeTHKa
BaHMJbHOro caxapa M 500 M BOJIBI.
[lepememiaiite B TeyeHue 15 CeKyH,
WUCIIONIb3YSl HacaJkKu MUKcepa JIs
B30MBaHMsS MpPU YCTaBKE CKOPOCTU 5.
Brimepxkure TecTo B TeUeHHE MPUMEPHO
15 MuHyT, 3aTeM MPOAOKMTE B30MBaHNE
eme B TeuyeHuMe 15 cekyHAa Ha
MakcuMasibHOM MolHocTU. CdopMmyliTe
13 TecTa Kpyrjoe MeyeHbe AUamMeTpoM
MPYMEPHO 5 CM U1 BBITIEKAITE B AyXOBKE,
pasorpetroit 1o 180°C, B TeueHue 25
MUHYT, TIOMECTUB IPOTUMBEHb B CpPEIHEe
TOJIOXKEHMUE.

Tapanmaa

I'apaHTuiiHbIiA CpOK HaA TIPUOOPHI (PUPMBI
“Severin” - 2 roga co aHS UX Ipogaxu. B
T€YeHHEe 3TOr0 BpeMEHU Mbl OeCIUIaTHO
YCTpaHUM Bce Ae(eKThbl, BO3HUKIINE B
pe3yJibTaTe MPOM3BOJICTBEHHOIo Opaka
W1 NPUMEHEHUSI HeKadeCTBEHHBIX
MaTepUaJIoB. l'apanTusa HE
pacrnpocTpaHsieTcsl Ha  Jge(eKTH,
BO3HUKIINWE U3-3a HECOOJIOACHUS
VHCTPYKLMU MO 3KCIUTyaTalluu, rpyooro
oOpallieHUsI ¢ mpuOOpoM, a Takke Ha
ObIoIIMECS (CTEeKJISHHBIE u
Kepamudeckue) 4actu. lapaHTusa
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aHHYJIUPYETC, ecIn npuodop
PEMOHTUPOBAJICS HE B YKa3aHHBIX HaMU
IYHKTaxX CEPBUCHOIO OOCIYyXXWBaHUSI.
Kakue-mbo [onoIHUTEIbHBIE TapaHTUU
MpoJaBlia 3aBOAOM-U3TOTOBUTEIEM HeE
TIPUHUMAIOTCSI.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obslugi klientow
Szerviz

Kevrowo oéofiic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic / Slowak
Republic

ARGO spol.sr.0.
Zihobce 137

CZ 342 01 Susice

Tel.: + 376 597 197

Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Ceska Republika

Ambos

Krusnohorska 788/61

CZ 36301 Ostrov uk. Varu
Tel.: 0164 /612295

Fax: 0164 /613271

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE,
Aleksandri 6, tel: 7 344 299,
7344 337,56 697 843

Parnu: CENTRALSERVICE,
Riia mnt. 64, tel: 44 25 175
Narva: CENTRALSERVICE,
Tallinna 6A, tel: 35 60 708
Haapsalu: Teco KM OU,
Jalaka 1A, tel: 47 56 900
Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802
Kuressaare: Toomas Teder FIE,
Pikk 1B, tel: 45 55 978

Kéina: Ilmar Pauk Elektroonika
FIE, Mie2S,

tel: 46 36 379, 51 87 444

Espana
DEMISAT SANTBOI S.L.U.
C/San Juan Bosco, 34

40

08830 SANT BOI DE
LLOBREGAT/BARCELONA
Tel.: 902 884233

eMail: administracion@demisat.com

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 Obernai Cedex
TéEL. 03 88476208
Fax 0388476209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Alex. Papanastasiou 55
544 53 Thessaloniki
Tel.: 0030-2310 928972

Iran

IRAN-SEVERIN CO.

Bahar Administration and
Commercial Center

No. 668, 7th Floor, Ave.

South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821-7516483

e-mail: info@iranseverin.com
Internet: www.iranseverin.com

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CSN.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
I-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo

Korea

Euko Trading

Nambho B/D 3F, 194-6,
Neungpyeong-Ri



Opo.Eup, Gwangju-Si,
Kyunggi-do

Korea 464 892

Tel: +82-31-714 5394

Fax: +82-31-714 8394

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

The Right Angle S.A.L.
Boulos Building

Hazmieh- Damascus Highway
P.O. Box 1656-09

BEIRUT, Lebanon

Tel.: 05-952 162 and 3

Fax: 05-950 190

e-mail: rightangle@inco.com.lb

Luxembourg

Ser-Tec

41, rue de la poudrerie
3364 Leudelange
Tel:3794941

Fax: 372074

Macedonia

KONCAR servis

Bul. Partizanski odredi br. 105
1000 Skopje

Makedonija

Tel: + 389 (2) 365-578

Fax: +389 (2) 365 621

e-mail: koncarservis@mt.net.mk

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway
Lgkken Trading AS
Skérersletta 45, port 20

1471 Lorenskog
Tel: 6797 78 90
Fax: 67977891

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:.06246/72702

Polska

Serv-Serwis Sp. z 0.0.

ul. Wspdlna9

45-831 Opole

tel./fax (077) 457-50-06

e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation

Service Zentrum
Altyn Frunzenskij
236016 Kaliningrad
ul. Frunze 15,

Tel.: (0112) 53 9590

CepBUCHBII LIEHTP
"AntbiH PpyH3eHCKUI"
236016 Kanmuuuxrpan,
yn.®dpynze 15,

Ten.: (0112) 53 9590

00O Orbita-Service
123362 Moskau
ul. Svobody 18,
Tel.: (095) 491 31 06

000 "Opbuta-CepBuc"
123362, Mockaa,

yi1. CBobonpl, 1. 18
Ten.: (095) 491-31-06

Romania

For Brands srl

Str. Capitan Aviator Alexandru
Serbanescu Nr. 33-35, BL. 20E,

41

Sc. 2, Et.1, Ap.27, Sector 1,

Bucuresti.

Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 6886613

Fax: + 40212334103
+4021 6886613

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46
eMail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Railssitie 6, PL 63
01511 Vantaa

Tel.: 0035 /898 708 70
Fax: 0035/ 898 708 7803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34
21420 Malmo

Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926

Slovenska Republika
Ambos

Ambos Slovakia s.r.o.
Surianska cesta 62
94001 Nove Zamky
Tel: 00421 35 6424 280
Fax: 00421 903 747 227

e-mail: ambosslovakia@stonline.sk
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