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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. )

Dieses Gerat ist zum Entsaften von Obst (z. B. Apfel, Birnen,
entsteinte Pflaumen und Kirschen) und Gemuse (z.B. Tomaten,
Mohren) geeignet. Es ist nicht zur Verarbeitung von besonders
hartem, faserigem oder starkehaltigem Obst und Gemuse

(z.B. Zuckerrohr, Bananen, Papayas, Avocados, Feigen, Mangos)
geeignet. Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und
bis zu 2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

m Das Grundgerat niemals in Flussigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspiler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor jeder Benutzung das Gerat, insbesondere Sieb und
Siebschale, auf Beschadigungen (Risse, Sprunge) prufen. Gerat
nicht benutzen, falls das Sieb oder der Deckel beschadigt ist oder
sichtbare Risse aufweist.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Betreiben Sie das Gerat nur in zusammengebautem Zustand.
Vorsicht beim SchlieRen des Verschlussblgels, um Einklemmen
der Finger zu vermeiden.

m Das Gerat ist fur die Benutzung durch eine Person vorgesehen.

m Nicht mit den Fingern in den Einfullschacht greifen.
Ausschliel3lich den mitgelieferten Stopfer benutzen!

m Vorsicht beim Umgang mit den Raspelklingen, bei der Entleerung
des Behalters und bei der Reinigung. Raspelklingen am Boden
des Siebes nicht berihren. Zum Reinigen das Sieb zuerst
mit einer Burste, dann unter flieRendem Wasser oder in der
Spulmaschine reinigen.

/\ Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

m Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

A Wichtig!

m Nur ausgereiftes und nicht gefrorenes Obst und Gemuse
verarbeiten. Nicht ausgereiftes Obst und GemUse verstopft das
Sieb sehr schnell.

m Tresterbehalter entleeren, bevor der Trester den Rand der
Siebschale erreicht.

m Geratevibrationen beim Entsaften deuten auf ein verstopftes
oder beschadigtes Sieb hin. Gerat sofort ausschalten. Sieb
kontrollieren. Ein beschadigtes Sieb nicht mehr verwenden!

m Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen (= ,,Reinigung und
Pflege*“ siehe Seite 7).



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild N
1 Motoreinheit (mit Kabelfach)
2 Schalter
0/off Gerat ausschalten
1 = Gerat einschalten /
Niedrige Geschwindigkeit
2 = Geréat einschalten /
Hohe Geschwindigkeit
3 Verschlussbiigel
4 Tresterbehilter
5 Verschluss fiir den Auslauf
(Tropf-Stopp)

Wichtiger Hinweis

— Beim Einschalten des Gerates muss der
Verschluss gedffnet sein (Verschluss
ganz vorn). Bei gedffnetem Verschluss
flieRt der Saft in den Saftbecher.

— Beim Entleeren des Saftbechers das

Gerat ausschalten (0/off) und den

Verschluss schlieRen (nach hinten

schieben). So wird das weitere

Austreten von Saft gestoppt und damit

eine Verschmutzung der Arbeitsflache

verhindert.

Siebschale mit Auslauf

Sieb

Deckel

0 N o

Inhalt de

9 Einfiillschacht

10 Stopfer

11 Saftbecher

12 Schaumtrenner

13 Deckel fiir Saftbecher
14 Reinigungsbiirste

Einschaltsicherung

Das Gerat lasst sich nur einschalten, wenn

— Siebschale und Deckel richtig
aufgesetzt sind und

— die Verschlussblgel richtig verriegelt
und eingerastet sind.

Deckelverriegelung vor jeder Benutzung

prifen!

Bedienen
=> Bild [&
Zusammensetzen

A Verletzungsgefahr

— Nur benutzen, wenn Zuleitung und
Gerat keine Beschadigungen aufweisen.

— Vor jeder Benutzung das gesamte
Gerét, insbesondere Sieb und
Siebschale, auf Beschadigungen (Risse,
Spriinge) prifen.

— Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht beriihren.

m Verschluss (mit dem Griff nach links) bis
zum Anschlag auf den Auslauf schieben
und um 90° nach oben drehen. Darauf
achten, dass der Dichtring am Auslauf
vorhanden ist!

m Siebschale in die Motoreinheit
einsetzen.

m Sieb einsetzen und bis zum horbaren
Einrasten nach unten driicken. Das Sieb
muss fest auf dem Antrieb sitzen! Vorher
auf Beschadigungen prifen!

m Tresterbehalter in die Motoreinheit

einsetzen.

Deckel aufsetzen.

m Beide Verschlussbiigel in die
Deckelnasen einhangen (1.)
und bis zum hérbaren Einrasten
hinunterdriicken (2.).



de Bedienen

m Saftbecher mit dem Ausgiefl3er unter
den Auslauf stellen. Schaumtrenner aus
dem Saftbecher entfernen, wenn Saft
mit Schaum bevorzugt wird. Deckel auf
den Saftbecher aufsetzen, um Spritzer
zu vermeiden.

m Stopfer in den Einflillschacht setzen.
Stopfer hat eine Fuhrungsrille!

Obst und Gemiise vorbereiten

Achtung!

Nur ausgereiftes und nicht gefrorenes Obst

und Gemise verarbeiten. Nicht ausgereiftes

Obst und Gemise verstopft das Sieb sehr

schnell.

m Obst und Gemuse erst waschen.

m Steinobst entsteinen. Grobe Stiele
entfernen.

m  Groleres Obst und Gemise soweit
zerkleinern, dass es durch den
Einflllschacht passt.

m  Nur frisches Obst und Gemise
verarbeiten.

m Friichte mit dicken und harten Schalen
(z.B. Ananas, Melonen, Apfelsinen, rote
Riben) vorher schalen. Weille Haut von
Zitrusfriichten entfernen!

m Die Konsistenz von Apfelsaft hangt
von der verwendeten Apfelsorte ab. Je
saftiger die Apfel, desto diinnfliissiger
der Saft. Dem Apfelsaft einige Tropfen
Zitronensaft hinzufligen, um das
Braunwerden des Saftes zu verzégern.

m Blatter und Stiele (z.B. Strunk vom
Blattsalat) kdnnen ebenfalls in diesem
Entsafter verarbeitet werden.

m Saft mdglichst sofort nach der
Zubereitung trinken, da der Saft schnell
Geschmack und Nahrwert verliert.

m Der Entsafter eignet sich nicht zum
Verarbeiten von besonders hartem,
faserigem und starkehaltigem Obst und
Gemuse (z.B. Zuckerrohr, Bananen,
Papayas, Avocados, Feigen und
Mangos).

Entsaften

A\ Verletzungsgefahr

Nicht mit den Fingern in den Einfillschacht

greifen. Ausschlie8lich den mitgelieferten

Stopfer benutzen!

m Zusammengesetztes Gerat auf glatte,
saubere Arbeitsflache stellen.

m Netzkabel bis zur benétigten Lange aus
dem Kabelfach herausziehen.

m Netzstecker einstecken.

m Verschluss am Auslauf zum Offnen nach
vorn schieben.

m Gerat einschalten.

— Stufe 1 ist besonders flr weiches
Obst / Gemluse, z.B. Wassermelonen,
Weintrauben, Tomaten, Gurken und
Himbeeren geeignet.

— Stufe 2 eignet sich fur hartes, festes
Obst und Gemuse, z.B. Karotten.

Die Nutzungsdauer des Gerates

betragt 10 Minuten fir alle Obst- und

Gemiusesorten, wie z.B. Mohren, Gurken,

Apfel und Birnen. AnschlieRend Gerat

ausschalten und abkulihlen lassen.

m  Obst/ Gemiuse bei laufendem Motor in
den Einfillschacht geben.

m  Zum Nachschieben ausschlieR3lich den
Stopfer verwenden. Niemals mit den
Fingern in den Einfullschacht greifen!
Nur leichten Druck auf den Stopfer
ausliben. Dies erhoht die Saftausbeute
und schont das Gerat.

m Gerat ausschalten. Schalter auf 0/off
stellen. Gerat erst ausschalten, wenn
kein Saft mehr auslauft.

Achtung!
Vor dem Offnen des Gerates unbedingt
Stillstand des Motors abwarten.



Wichtige Hinweise

— Tresterbehalter entleeren, bevor der
Trester den Rand der Siebschale
erreicht.

— Geréatevibrationen beim Entsaften
deuten auf ein verstopftes oder
beschadigtes Sieb hin. Gerat sofort
ausschalten. Sieb kontrollieren.

Ein beschadigtes Sieb nicht mehr
verwenden!

Tresterbehalter und Sieb

entleeren

= Bild

Tresterbehalter entleeren, bevor der Trester

den Rand der Siebschale erreicht. Dazu

das Gerat ausschalten:

m Schalter auf 0/off stellen.

m Tresterbehélter beim Herausnehmen an
der Griffmulde greifen und nach auf3en
schwenken. Vor dem Fortsetzen der
Arbeit Tresterbehalter wieder einsetzen.

Sieb entleeren, wenn

— die Motordrehzahl erheblich nachlasst,
— der Saft dickflissiger wird,

— das Gerat anfangt, spurbar zu vibrieren.

Empfehlung: Tresterbehalter und Sieb
gleichzeitig entleeren.

Wichtig!

Wenn Saft unter die Siebschale gelaufen
ist, diesen sofort mit einem feuchten Tuch
entfernen.

Auseinander nehmen

/\ Stromschlaggefahr
Vor allen Arbeiten am Gerat Netzstecker
ziehen.

A Verletzungsgefahr

— Gerét erst auseinander nehmen, wenn
der Motor steht.

— Raspelklingen / Klingen am Boden des
Siebes nicht berlhren.

=> Bild 1]

m Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

m  Warten, bis Motor steht (ca. 10-12 Sek.).

m Verschluss am Auslauf zum Schlief3en
nach hinten schieben.

Reinigung und Pflege de

m  Stopfer und Tresterbehalter entnehmen.

m Beide Verschlussbiigel unten nach
aullen ziehen. Anschlie3end oben von
den Deckelnasen abheben.

m Deckel abnehmen.

m Siebschale mit beiden Handen
aus der Motoreinheit anheben und
herausnehmen.

m Sieb aus der Siebschale herausnehmen.

m Verschluss nach links drehen und vom
Auslauf ziehen.

Reinigung und Pflege

Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

/\ Stromschlaggefahr

— Vor allen Arbeiten am Gerat Netzstecker
ziehen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Splilmaschine
reinigen.

/A Verletzungsgefahr

— Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht berthren.

— Zum Reinigen eine Birste benutzen!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt

werden.

m Sieb zuerst mit der Birste reinigen,
dann unter flieRendem Wasser absptlen
oder in der Spllmaschine reinigen.

m Motoreinheit feucht abwischen, bei
Bedarf etwas Spulmittel benutzen.
Motoreinheit sofort abtrocknen.

m Alle anderen Teile sind
spulmaschinengeeignet.

Verfarbungen (z.B. von Karotten, Rote

Bete) an den Kunststoffteilen lassen sich

leicht mit etwas Pflanzendl entfernen. Teile

anschlieend in den Geschirrspuler geben

(soweit geeignet).



de Rezepte

Sieb austauschen

Tauschen Sie das Sieb bei den ersten
Anzeichen von Verschleild oder
Beschadigungen aus, um jegliche
Bruchgefahr zu vermeiden. Bei taglichem
Gebrauch sollte das Sieb ungefahr nach
5 Jahren ausgetauscht werden.

Wichtiger Hinweis
Ein Sieb kann tUber den Kundendienst
bestellt werden (Bestell-Nr. 00648221).

Rezepte

Melonen-Joghurt-Smoothie

(FUr 4 Getranke)

— 200 g Naturjoghurt

— 2 Msp. Vanillemark

— 2 EL Honig, nach Belieben

— 400 g Wassermelonenfruchtfleisch,
ohne Schale und Kerne

m Den Joghurt mit dem Vanillemark und

dem Honig glatt rihren und in ein hohes

Glas geben.

m Die Melone in passende Stlicke
schneiden und entsaften.

m Auf den Joghurt gie3en und nach
Belieben mit einem Stiick Melone als
Garnitur servieren.

Gurken-Kefir-Drink
(Fir 4 Getranke)

— 2 Gurken

— 800 g Kefir

— 200 g Joghurt

— 2 TL Olivendl

— 2 EL Zitronensaft

— 4 EL frisch gehackter Dill
— Meersalz

— Pfeffer, aus der Mihle

m Die Gurken waschen, putzen und mit

einem Sparschaler vier Langs-Scheiben

abschneiden.

m Den Rest der Gurken entsaften.

m AnschlieRend den Saft zusammen
mit Kefir, Joghurt, Ol und Zitronensaft
mixen.

m Dann den Dill unterriihren und den Drink
mit Salz und Pfeffer abschmecken.

m Die Gurkenstreifen wellig auf
Holzspielie stecken. Den Drink in
Glaser fiillen und die GurkenspielRe
dartber legen.

Paprika-Gemiise-Smoothie

(FUr 4 Getranke)

— 2 rote Paprikaschoten

— 8 vollreife Tomaten

— 1 TL Paprikapulver, edelsuf}

— % TL Olivendl

- Salz

— Cayennepfeffer

— 2 TL Zitronensaft

— Szechuanpfeffer zum Garnieren

m Die Paprikaschoten waschen, halbieren,
von Kernen und weif3en Innenhauten
befreien und in grobe Stiicke schneiden.

m Die Tomaten waschen, den Stielansatz
herausschneiden und in Stlicke
schneiden.

m Tomaten und Paprikaschoten entsaften.

m  Mit dem Paprikapulver und dem Olivendl
verrihren und mit Salz, Cayennepfeffer
und Zitronensaft abschmecken.

m In ein kaltes Glas fiillen und mit
zerriebenem Szechuanpfeffer garniert
servieren.

Mohrenkuchen

— 4 Eier

— 4 EL warmes Wasser

— 200 g Zucker

— 100 g Mehl

— 500 g Méhren
Es werden nur die Ruckstande
(200-300 g) vom Entsaften der
Mo&hren verwendet — man findet sie
im Tresterbehalter.

— 200 g gemahlene Haselnisse

— 1 TL Backpulver

m Die M6hren auf hdchster
Geschwindigkeit in ca. 5 Sekunden
entsaften. (Bei der Verarbeitung
groRerer Mengen das Gerat nach jeder
Entleerung des Tresterbehalters auf
Raumtemperatur abkihlen lassen.)



m Eier, Wasser und Zucker fir ca.

5 Minuten verrtihren. Die Mischung
muss schaumig aussehen.

m Langsam Mehl, Backpulver, Haselnlisse
und Méhren dazugeben. Die
Méohrenstucke durfen nicht zu groR sein.

m Den Teig in eine Form (z.B. Springform
260 mm Durchmesser) geben und bei
180 Grad fuir 30-35 Minuten backen.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerat ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Rucknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

de



en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only.

The appliance is suitable for extracting the juice from fruit

(e.g. apples, pears, pitted plums and cherries) and vegetables
(e.g. tomatoes, carrots). It is not suitable for processing particularly
hard, fibrous or starchy fruit and vegetables (e.g. sugar cane,
bananas, papayas, avocados, figs, mangos).

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in liquids or hold under running
water and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

10



Important safety information en

/\ Risk of injury!

m Before use, always check the entire appliance, in particular

the filter and filter tray, for damage (cracks, flaws). Do not use the
appliance if the filter or the lid is damaged or if there are visible
cracks.

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and dis-
connected from the power supply. After switching off, the drive
continues for a short time. Wait until the drive has come to

a standstill.

Only operate the appliance in its fully assembled state. Be careful
when closing the catch, otherwise you may trap your fingers.

The appliance is intended to be used by one person.

Do not place fingers in the filling shaft. Use the supplied pusher
only!

Care should be taken when handling the shredding blades,
emptying the container and during cleaning. Do not touch
shredding blades on the base of the filter. First clean the filter
with the brush, then rinse under running water or wash

in the dishwasher.

A\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

A Important!

Process ripe and unfrozen fruit and vegetables only. Fruit and
vegetables which are not ripe will block the filter very quickly.
Empty the pulp container before the pulp reaches the edge

of the filter tray.

If the appliance vibrates during the juicing process, the filter

is blocked or damaged. Switch off the appliance immediately.
Check the filter. No longer use a damaged filter!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning
and maintenance” see page 14

11



en Contents

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Overview

Please fold out the illustrated pages.
= Fig. A
1 Motor unit (with cord store)
2 Switch
0/off = Switch off appliance
1 = Switch on appliance / low speed
2 = Switch on appliance / high speed
3 Catch
4 Pulp container
5 Lock for the outlet (drip stop)

Important information

— When switching on the appliance,
ensure that the lock is open (lock at the
very front). When the lock is open, the
juice flows into the juice jug.

— Before emptying the juice jug, switch
off the appliance (0/off) and close the
lock (push backwards). This will stop
more juice from running out and prevent
soiling of the work surface.

6 Filter tray with outlet
7 Filter

8 Lid

9 Filling shaft

10 Pusher

11 Juice jug

12 Foam separator
13 Lid for juice jug
14 Cleaning brush

12

Start lock-out

The appliance cannot be switched

on unless

— the filter tray and lid have been attached
correctly and

— the catch has been locked and engaged
correctly.

Before using the appliance, always check

that the lid is locked!

Operation
= Fig. @
Assembly

A Risk of injury
Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.

— Before use, always check the entire
appliance, in particular the filter and filter
tray, for damage (cracks, flaws).

— Do not touch shredding blades /
blades on the base of the filter.

m Push lock (with the handle to the left)
all the way onto the outlet and turn
upwards by 90°. Ensure that the sealing
ring is on the outlet!

m Insert filter tray into the motor unit.

m Insert filter and press down until it
clicks into position. The filter must fit
firmly on the drive! Check for damage
beforehand!

m Insert the pulp container into the
motor unit.

m Attach the lid.

m Attach both catches to the lugs
on the lid (1.) and press down until they
click into position (2.).

m Place juice jug with the spout under
the outlet. Remove foam separator
from the juice jug if you prefer juice
with foam. Place lid on the juice jug to
prevent splashes.

m Insert pusher into the filling shaft.
Pusher has a guide groove!



Preparing fruit and vegetables

Caution!

Process ripe and unfrozen fruit and

vegetables only. Fruit and vegetables which

are not ripe will block the filter very quickly.

m First, wash the fruit and vegetables.

m  Remove stones from fruit. Remove
large stalks.

m  Chop up large fruit and vegetables so
that they fit the filling shaft.

m Process only fresh fruit and vegetables
because they are juicier.

m Peel fruit beforehand if it has thick and
hard peel (e.g. pineapples, melons,
oranges, grapefruits and raw beetroot).
Remove the pith from citrus fruits!

m The consistency of apple juice depends
on the kind of apple used. The juicier
the apples, the thinner the juice. Add
a few drops of lemon juice to the apple
juice to delay the juice from turning
brown.

m Leaves and stems (e.g. stalks from leaf
salad) can also be processed in this
juicer.

m If possible, drink juice immediately after
preparation, as it loses its flavour and
nutritional value quickly.

m Hard and starchy fruits and vegetables
(e.g. sugar cane, bananas, papayas,
avocados, figs and mangos) are not
suitable for juicing in this appliance.

Extracting juice

/\ Risk of injury

Do not place fingers in the filling shaft. Use

the supplied pusher only!

m Place the assembled appliance
on a smooth, clean worktop.

m Pull power cord to the required length
out of the cord store.

m Plug the mains plug into the mains.

m To open, push the lock on the outlet
forwards.

m  Switch on the appliance.

Operation en

— Setting 1 is particularly suitable for soft
fruit / vegetables, e.g. watermelons,
grapes, tomatoes, cucumbers and
raspberries.

— Setting 2 is suitable for hard, firm fruit
and vegetables, e.g. carrots.

Do not use the appliance for more than

10 minutes for all kinds of fruit and

vegetables e.g. carrots, cucumbers, apples

and pears. Then switch off appliance and
leave to cool down.

= When the motor is running, put fruit /
vegetables in the filling shaft.

m  Only use the pusher when adding more
ingredients. Never insert fingers into
the filling shaft! Apply only light pressure
to the pusher. This increases juice yield
and protects the appliance.

m Switch off the appliance. Move
the switch to 0/off. Do not switch off
the appliance until all the juice has
run out.

Caution!
Before opening the appliance, wait until
the motor has stopped.

Important information

— Empty the pulp container before the
pulp reaches the edge of the filter tray.

— If the appliance vibrates during
the juicing process, the filter is blocked
or damaged. Switch off the appliance
immediately. Check the filter. No longer
use a damaged filter!

Emptying the pulp container

and filter

= Fig.

Empty the pulp container before the pulp

reaches the edge of the filter tray. Switch off

the appliance.

m  Move the switch to 0/off.

m To remove the pulp container, take
hold of it with the recessed grip and
swivel out. Before continuing to operate
the appliance, re-insert the pulp
container.
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en Cleaning and maintenance

Empty the filter if

— the motor speed drops significantly,

— the juice becomes thick,

— the appliance begins to vibrate
noticeably.

Recommendation: Empty the pulp
container and filter at the same time.

Important!
If juice has run under the filter tray,
immediately remove with a damp cloth.

Dismantling

/\ Risk of electric shock

Before working on the appliance, pull out

the mains plug.

/\ Risk of injury

— Do not dismantle the appliance until
the motor has stopped.

— Do not touch shredding blades /
blades on the base of the filter.

= Fig. ]

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m  Wait until the motor stops (approx.
10-12 sec.).

m To close, push the lock on the outlet
backwards.

m Remove the pusher and pulp container.
m Pull both lower catches outwards. Then
lift the catches off the lugs on the lid.

=  Remove the lid.

m Lift the filter tray with both hands and
take out of the motor unit.

m Take the filter out of the filter tray.

m Turn lock to the left and pull off the
outlet.

Cleaning and maintenance

Important information

The appliance requires no maintenance.

Thorough cleaning protects the appliance

from damage and keeps it functional.

/\ Risk of electric shock

— Before working on the appliance, pull
out the mains plug.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.
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A\ Risk of injury

— Do not touch shredding blades /
blades on the base of the filter.

— Clean with a brush!

Caution!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

m First clean the filter with the brush,
then rinse under running water or wash
in the dishwasher.

m  Wipe the motor unit with a damp cloth,
if required use a little washing-up liquid.
Dry the motor unit immediately.

m All other parts are dishwasher-safe.

Discolouration on plastic parts (e.g. caused

by carrots, beetroot) can easily be removed

with a few drops of vegetable oil. Put

parts in the dishwasher (provided they are

dishwasher-safe).

Replacing the filter

Replace the filter at the first signs of wear
or damage in order to prevent any risk

of breakage. If the appliance is used daily,
the filter should be replaced after approx.

5 years.

Important information

A filter can be ordered from customer
service (order no. 00648221).

Recipes

Melon and yoghurt smoothie

(For 4 beverages)

— 200 g natural yoghurt

— 2 pinches vanilla pulp

— 2 tbsp honey to taste

— 400 g watermelon fruit pulp, without skin
and pips

= Mix the yoghurt with the vanilla pulp and
honey until smooth and pour into a tall
glass.

m Cut the melon into suitable pieces and
juice.

m Pour onto the yoghurt and garnish with
a piece of melon if required.



Cucumber kefir drink

(For 4 beverages)

— 2 cucumbers

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 tsp olive oil

— 2 tbsp lemon juice

— 4 tbsp freshly chopped dill

— Seasalt

— Freshly ground pepper

m  Wash the cucumbers, clean and cut off
four strips with a peeler.

m Juice the rest of the cucumber.

m  Then mix the juice with the kefir,
yoghurt, oil and lemon juice.

m Then stir in the dill and season the drink
with salt and pepper to taste.

m Thread the cucumber strips in a

concertina shape onto wooden skewers.

Pour the drink into glasses and place

the cucumber skewers over the glasses.

Pepper and vegetable smoothie

(For 4 beverages)

— 2red peppers

— 8 fully ripe tomatoes

— 1 tsp ground paprika, sweet

—  Yatsp olive oil

— Salt

— Cayenne pepper

— 2 tsp lemon juice

— Szechuan pepper, to garnish

m  Wash and halve the peppers, remove
the seeds and white inner peel and cut
into rough pieces.

m  Wash the tomatoes, cut out the core
and cut into pieces.

m Juice the tomatoes and peppers.

= Mix with the ground paprika and the
olive oil and season with salt, cayenne
pepper and lemon juice to taste.

m Pour into a cold glass and serve with a
garnish of grated Szechuan pepper.

Carrot cake

— 4eggs

— 4 tbsp warm water
200 g sugar

100 g flour

Disposal en

— 500 g carrots
Use only the leftover juiced carrots
(200-300 g) — they can be found in
the pulp container.

— 200 g ground hazelnuts

— 1 tsp baking powder

m Juice the carrots at the highest speed in
approx. 5 seconds. (When processing
larger quantities, leave the appliance
to cool down to room temperature each
time after emptying the pulp container.)

m  Mix eggs, water and sugar for approx.

5 minutes. The mixture must have a
frothy appearance.

m  Slowly add flour, baking powder,
hazelnuts and carrots. The pieces of
carrot must not be too large.

m Put the dough into a tin (e.g. springform
tin with a diameter of 260 mm) and bake
at 180 °C for 30-35 minutes.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle.

Cet appareil convient pour centrifuger les fruits (par exemple
pommes, poires, prunes et cerises dénoyautées) et les légumes
(par exemple tomates, carottes). Il ne convient pas pour traiter les
fruits et légumes particuliérement durs, fibreux ou contenant de
I'amidon (par exemple canne a sucre, bananes, papayes, avocats,
figues, mangues).

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de l'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser
I'appareil que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger,
seul notre service apres-vente est habilité a réparer 'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommageé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

m Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables
de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments bralants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.
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Consignes de sécurité importantes fr

m Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais
le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle.
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser I'appareil
avec les mains humides.

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

m Avant chaque utilisation, vérifiez que I'ensemble de 'appareil,
en particulier le filtre et le panier filtre, ne présente aucun
dégat (fissures, félures). N'utilisez pas I'appareil si le filtre ou le
couvercle est endommageé ou présente des fissures apparentes.

m L’appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de piéces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

m N'utilisez I'appareil que lorsqu’il est entierement assemblé.
Attention, au moment de refermer |'étrier, de ne pas vous pincer
les doigts.

m L’appareil est destiné a étre utilisé par une seule personne a la fois.

m Ne mettez pas les doigts dans l'orifice d’ajout. Utilisez
exclusivement le pilon-poussoir fourni!

m Attention quand vous manipulez les lames-réapes lors du vidage
du récipient ou du nettoyage. Ne touchez pas les lames-
rapes situées au fond du filtre. Commencez par nettoyer le
filtre avec une brosse, puis rincez-le sous I'eau du robinet
ou lavez-le au lave-vaisselle.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

m Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide.

m Allumez et éteignez 'appareil uniquement par l'interrupteur
rotatif.

A Important!

m Utilisez uniquement des fruits et des légumes mirs et non
surgelés. Les fruits et légumes qui ne sont pas mlrs obstruent
trés rapidement le filtre.

m Videz le réservoir a pulpe avant que cette derniere n’atteigne le
bord du panier filtre.
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fr Consignes de sécurité importantes

m Sides vibrations se manifestent, cela signifie que le filtre est
obstrué ou endommageé. Eteignez immédiatement I'appareil.
Contrélez le filtre. Ne réutilisez pas un filtre abimé!

m Nettoyer soigneusement I'appareil apres chaque utilisation
ou apres une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et

entretien » voir page 20

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre
site web plus d’informations sur nos
produits.

Sommaire

Conformité d’utilisation ..o 16
Consignes de sécurité importantes .......... 16
Vue d’ensemble...........cccceeeeeeiiiiiiiiiiiinnn. 18
Sécurité anti-enclenchement.................... 18
Utilisation..........ooovveeeeeeiiceeee e, 18
Nettoyage et entretien ...............ccconee. 20
Recettes .....ooovviiieeeeee e 21
Mise aurebut.......ccccceeeeeiiiiiiiiiiiieeee e 22
Garanti€.........cuueeeeeeeeeeieeeee e 22

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure
1 Bloc moteur
(avec logement pour cordon)
2 Interrupteur
0/off Eteindre I'appareil
1 = Allumer I'appareil / Vitesse faible
2 = Allumer l'appareil / Vitesse élevée
3 Etrier de fermeture
4 Réservoir a pulpe
5 Bouchon pour le bec d’écoulement
(stoppe-gouttes)

Remarque importante

— Lors de l'allumage de I'appareil, il faut
que le bouchon se trouve en position
ouverte (bouchon complétement en
avant). Lorsque le bouchon est ouvert,
le jus coule dans le gobelet a jus.

18

Au moment de vider le gobelet a jus,
éteignez I'appareil (0/off) et fermez le
bouchon (poussez-le vers l'arriere). Ceci
empéche le jus de continuer a sortir et
ainsi de salir le plan de travail.

Panier filtre avec bec d’écoulement
Filtre

Couvercle

Orifice d’ajout

10 Pilon poussoir

11 Gobelet a jus

12 Palette pour séparer la mousse

13 Couvercle du gobelet a jus

14 Brosse de nettoyage

© o0o~NO®

Sécurité
anti-enclenchement

L’appareil ne peut étre allumé que si

— le panier filtre et le couvercle ont été
correctement posés et si

— les étriers de fermeture sont
correctement verrouillés et enclenchés.

Avant chaque utilisation, vérifiez

le verrouillage du couvercle!

Utilisation
=> Figure @

Assemblage

A Risques de blessures

— Nutiliser I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage.

— Avant chaque utilisation, vérifiez que
I'ensemble de I'appareil, en particulier
le filtre et le panier filtre, ne présente
aucun dégat (fissures, félures).

— Ne touchez pas les lames-rapes/lames
situées au fond du filtre.



m Poussez le bouchon (avec la poignée
vers la gauche) jusqu’a la butée sur
le bec d’écoulement puis tournez le
bouchon de 90° vers le haut. Veillez
a ce que la bague d’étanchéité soit
présente sur le bec d’écoulement!

m Placez le panier filtre dans le bloc
moteur.

m Mettez le filtre en place et poussez-le
vers le bas jusqu’a son enclenchement
audible. Le filtre doit tenir fermement
sur I'entrainement! Vérifiez auparavant
'absence de dégats!

m Placez le réservoir a pulpe dans le bloc
moteur.

m Mettez le couvercle en place.

m Accrochez les deux étriers de fermeture
dans les saillies du couvercle (1.) puis
appuyez jusqu’a leur enclenchement
audible (2.).

m Placez le gobelet a jus sous le bec
d’écoulement. Si vous aimez le jus avec
sa mousse, retirez la palette servant a
séparer la mousse. Placez le couvercle
sur le gobelet a jus pour éviter les
projections de liquide.

m Introduisez le pilon-poussoir dans
I'orifice d’ajout. Le pilon poussoir
comporte une rainure de guidage!

Préparation de fruits et légumes

Attention!

Utilisez uniquement des fruits et des

légumes mirs et non surgelés. Les fruits

et Ilégumes qui ne sont pas mrs obstruent

trés rapidement le filtre.

m  Commencez par laver les fruits et
légumes.

m Dénoyautez. Enlevez les queues
volumineuses.

m Hachez les fruits et Iégumes
relativement gros de maniere a ce qu’ils
passent par I'orifice d’ajout.

m  Nutilisez que des fruits et Iégumes frais.

m Epluchez au préalable les fruits & peau
épaisse et dure (par exemple ananas,
melons, oranges, betteraves rouges).
Enlevez la peau blanche des agrumes!

Utilisation fr

m La consistance du jus de pommes
dépend de la variété de pommes
utilisée. Plus les pommes sont juteuses
et plus leur jus sera liquide. Versez
quelques gouttes de jus de citron dans
le jus de pommes pour retarder son
brunissement.

m Cette centrifugeuse accepte aussi les
feuilles et les tiges (celles des feuilles
de salade par exemple).

m Buvez le jus de préférence tout de suite
apres I'extraction car il perd vite son
godt et sa valeur nutritive.

m Cette centrifugeuse ne convient
pas pour traiter les fruits et légumes
particulierement durs, fibreux et
contenant de I'amidon (par exemple
canne a sucre, bananes, papayes,
avocats, figues et mangues).

Extraction du jus

A\ Risques de blessures

Ne mettez pas les doigts dans l'orifice

d’ajout. Pour cela, utiliser uniquement le

pilon poussoir fourni!

m Posez I'appareil assemblé sur une
surface de travail lisse et propre.

m Sortez la longueur de cordon requise de
son logement.

m Branchez la fiche dans la prise de
courant.

m  Pour ouvrir le bouchon du bec
d’écoulement, poussez-le en avant.

m  Allumez I'appareil.

— Le niveau 1 convient aux fruits et
légumes particuliérement tendres,
par exemple aux pastéques, raisins,
tomates, concombres et framboises.

— Le niveau 2 convient aux fruits et
légumes durs et fermes, par exemple
aux carottes.

La durée d'utilisation de I'appareil est de
10 minutes pour toutes les variétés de
fruits et le(gumes comme par exemple les
carottes, concombres, pommes et poires.
Ensuite, éteignez I'appareil et laissez-le
refroidir.
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fr Nettoyage et entretien

m Moteur en marche, versez les fruits /
légumes dans I'orifice d’ajout.

m Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon poussoir.
N’introduisez jamais les doigts dans
I'orifice d’ajout! Exercez seulement une
pression légére sur le pilon poussoir.
Ceci accroit la production de jus et
ménage l'appareil.

m Eteignez 'appareil. Placez l'interrupteur
sur 0/off . Eteignez I'appareil seulement
lorsque le jus a fini de s’écouler.

Attention!

Avant d’ouvrir 'appareil, attendez

impérativement que son moteur se soit

arrété.

Remarques importantes

— Videz le réservoir a pulpe avant que
cette derniére n’atteigne le bord du
panier filtre.

— Si des vibrations se manifestent,
cela signifie que le filtre est obstrué
ou endommagé. Eteindre 'appareil
immédiatement. Contrélez le filtre. Ne
réutilisez pas un filtre abimé!

Vider le réservoir a pulpe et le

filtre

= Figure

Videz le réservoir a pulpe avant que cette

derniére n’atteigne le bord du panier filtre.

Pour ce faire, éteignez 'appareil :

m Placez l'interrupteur sur 0/off.

m Pour retirer le réservoir a pulpe,
saisissez-le par la poignée puis faites-le
pivoter vers I'extérieur. Avant de
poursuivre, remettez le réservoir a pulpe
en place.

Videz le filtre lorsque

— la vitesse du moteur baisse nettement,

— le jus devient épais,

— des vibrations commencent a se faire
sentir.

Recommandation: videz en méme temps
le réservoir a pulpe et le filtre.
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Important!

Si du jus a coulé sous le panier filtre,
essuyez-le tout de suite avec un essuie-tout
humide.

Démontage

/\ Risque d’électrocution
Avant d’effectuer toute opération sur
I'appareil, débranchez sa fiche secteur.

/\ Risque de blessures

— Démontez I'appareil seulement aprés
I'arrét de son moteur.

— Ne touchez pas les lames-rapes/lames
situées au fond du filtre.

= Figure [3]

m FEteignez 'appareil et débranchez la
fiche secteur.

m Attendez I'arrét du moteur (environ 10 a
12 secondes).

m Pour fermer le bouchon du bec
d’écoulement, poussez-le en arriere.

m Retirez le pilon poussoir et le réservoir
a pulpe.

m Tirez les deux étriers de fermeture en
bas vers 'extérieur. Ensuite, détachez-
les en haut des saillies du couvercle.

m Retirez le couvercle.

m Avec les deux mains, soulevez le panier
filtre hors du bloc moteur, puis sortez-le.

m Otez le filtre du panier filtre.

m Tournez le bouchon vers la gauche puis
retirez-le du bec d’écoulement.

Nettoyage et entretien

Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien. Un
nettoyage soigné protege I'appareil contre
les dommages et le maintient fonctionnel.

/\ Risque d’électrocution

— Avant d’effectuer toute opération sur
I'appareil, débranchez sa fiche secteur.

— Ne plongez jamais I'appareil de base
dans des liquides et ne le lavez pas au
lave-vaisselle.



/\ Risque de blessures

— Ne touchez pas les lames-rapes/lames
situées au fond du filtre.

— Pour nettoyer, utilisez une brosse!

Attention!

N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous

risquez d’'endommager les surfaces.

m  Commencez le nettoyage du filtre avec
une brosse puis rincez-le sous I'eau du
robinet ou lavez-le au lave-vaisselle.

m Essuyez le bloc moteur avec un
chiffon humide; si nécessaire, utilisez
un peu de liquide vaisselle. Séchez
immédiatement le bloc moteur.

m Toutes les autres piéces peuvent étre
lavées au lave-vaisselle.

Les colorations (provenant par exemple

de carottes ou de betteraves rouges)

sur les pieces en plastique s’enlévent

facilement avec un peu d’huile végétale.

Mettez ensuite les pieces au lave-vaisselle

(uniqguement celles lavables de cette

maniére).

Remplacement du filtre

Pour éviter qu’il ne casse, remplacez le filtre
lorsque apparaissent les premiers signes
d’usure ou de dommages. Si vous utilisez
la centrifugeuse tous les jours, remplacez-le
au bout de 5 ans environ.

Remarque importante
Il est possible de commander un filtre via le
service aprés-vente (n° de réf. 00648221).

Recettes

Smoothie a la pastéque et au
yaourt

(Pour 4 boissons)

— 200 g de yaourt nature

— 2 pointes de couteau de pulpe de vanille

— 2 c. asoupe de miel selon vos goats

— 400 g de pulpe de pastéque, sans la
peau et les graines

m Mélangez le yaourt, la pulpe de vanille
et le miel jusqu’a obtention d’un
mélange bien lisse et versez le mélange
dans un verre haut.

Recettes fr

m Découpez la pasteque en morceaux de
taille adaptée et centrifugez.

m Versez le mélange sur le yaourt et
servez, selon vos godts, agrémenté d’'un
morceau de pastéque en garniture.

Boisson kéfir concombre

(Pour 4 boissons)

— 2 concombres

— 800 g de keéfir

— 200 g de yaourt

— 2c. acafé d’huile d’olive

— 2 c. asoupe de jus de citron

— 4 c. a soupe d’aneth fraichement haché

— Sel de mer

— Poivre du moulin

m Lavez les concombres, brossez-les et,
avec un économe, découpez quatre
lanieres longitudinales.

m Centrifugez le reste des concombres.

m Ensuite, passez le jus au mixeur avec le
kéfir, le yaourt, I'huile et le jus de citron.

m Puis incorporez I'aneth et rectifiez le
go(t de cette boisson avec du sel et du
poivre.

m Piquez les laniéres en ondulations sur
des piques en bois. Versez la boisson
dans des verres et posez les brochettes
de concombre dessus.

Smoothie poivron légume

(Pour 4 boissons)

— 2 poivrons rouges

— 8 tomates bien mires

— 1 c. a café de piment doux en poudre

— Y c. acafé d’huile d’olive

- Sel

— Poivre de Cayenne

— 2 c. acafé de jus de citron

— Poivre du Sichuan pour garnir

m Lavez les poivrons, partagez-les en
deux, retirez les graines et les peaux
blanches intérieures puis découpez-les
en gros morceaux.

m Lavez les tomates, retirez le pédoncule
avec un couteau puis découpez-les en
morceaux.

m Centrifugez les tomates et les poivrons.
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Mise au rebut

Mélangez avec le piment en poudre et
I'huile d’olive, puis rectifiez le golt avec
le sel, le poivre de Cayenne et le jus de
citron.

Versez dans un verre froid puis servez
apres avoir garni de poivre du Sichuan
rapé.

Gateau aux carottes

22

4 ceufs

4 c. a soupe d’eau chaude

200 g de sucre

100 g de farine

500 g de carottes

Ici nous utilisons ce qui est resté

(200 a 300 g) de la centrifugation des
carottes; ces restes se trouvent dans
le réservoir a pulpe.

200 g de noisettes moulues

1 ¢. a café de levure chimique
Centrifugez les carottes a la vitesse
maximale pendant environ 5 secondes.
(Si vous traitez des quantités assez
importantes, laissez I'appareil revenir
a la température ambiante aprées avoir
vidé le réservoir a pulpe.)

Mélangez les ceufs, I'eau et le sucre
pendant environ 5 minutes. Il faut que
le mélange prenne la consistance d’une
mousse.

Rajoutez lentement la farine, le levure
chimique, les noisettes et les carottes.
Veillez a ce que les morceaux de carotte
ne soient pas trop gros.

Versez la pate dans un moule (par
exemple un moule démontable de

260 mm de diametre) et cuisez-la a
180 degrés pendant 30 a 35 minutes.

Mise au rebut

A
®

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est
marqué selon la directive européenne
2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico.

Questo apparecchio € idoneo per estrarre il succo di frutta

(ad es. mele, pere, prugne e ciliegie snocciolate) e verdura

(ad es. pomodori, carote). Non & idoneo per lavorare frutta e
verdura particolarmente dure, fibrose e contenenti amido (ad es.
canna da zucchero, banane, papaia, avocado, fichi e mango).
Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli
Vivi.

23



it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo
mai sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non
pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio con le mani
bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di ogni uso controllare che 'apparecchio non sia
danneggiato (crepe, incrinature), in particolare il filtro e la
vaschetta del filtro. Non usare I'apparecchio se il filtro o il
coperchio sono danneggiati o presentano crepe visibili.

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Utilizzare 'apparecchio soltanto quando € assemblato. Prestare
attenzione nel chiudere la leva di chiusura, per evitare di
schiacciarsi le dita.

m L’apparecchio é stato progettato per essere usato da una
persona.

m Non introdurre le dita nel pozzetto di carico. Utilizzare solo
il pestello fornito in dotazione!

m Prestare cautela nel maneggiare le lame grattugia durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia. Non toccare
le lame grattugia sul fondo del filtro. Pulire il filtro prima con una
spazzola, sciacquarlo poi sotto acqua corrente oppure lavarlo in
lavastoviglie.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

A Importante!

m Lavorare solo frutta e verdura mature e non congelate. La frutta e
verdura non completamente mature intasano molto rapidamente
il filtro.

m Svuotare il contenitore residui prima che il residuo
di centrifugazione raggiunga il bordo della vaschetta del filtro.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

m Le vibrazioni dell’apparecchio durante la centrifuga indicano
un’occlusione del filtro oppure un filtro danneggiato. Spegnere
immediatamente I'apparecchio. Controllare il filtro. Non utilizzare

mai piu un filtro danneggiato!

m Lavare sempre a fondo 'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo
un lungo periodo di inattivita. =% “Pulizia e cura” ved. pagina 28

Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica

Aprire le pagine con le figure.

=> Figura IN

1 Unita motore (con vano portacavo)
2 Interruttore

0/off = spegnere I'apparecchio

1 = accendere I'apparecchio /
velocita bassa

2 = accendere I'apparecchio /
velocita alta

Leva di chiusura

Contenitore residui

Tappo per 'uscita (Goccia-Stop)

a b w

Nota importante

— Allaccensione dell’apparecchio il tappo
deve essere aperto (tappo completa-
mente avanti). Con il tappo aperto il
succo scorre nel bicchiere per il succo.

— Per svuotare il bicchiere per il succo
spegnere I'apparecchio (0/off) e
chiudere il tappo (spingere indietro). Si
blocca cosi 'ulteriore uscita di succo
evitando di sporcare il piano di lavoro.

6 Vaschetta del filtro con uscita

7 Filtro

8 Coperchio

9 Pozzetto di carico

10 Pestello

11 Bicchiere per il succo

12 Separatore di schiuma

13 Coperchio per il bicchiere
per il succo

14 Spazzola per pulizia

Sicurezza d’accensione

L'apparecchio puo essere acceso solo se

— la vaschetta del filtro e il coperchio sono
correttamente applicati e

— se le leve di chiusura sono chiuse ed
arrestate correttamente.

Controllare il bloccaggio del coperchio

prima di ogni uso!
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it Uso

Uso
=> Figura [&]

Montaggio

A\ Pericolo di lesioni

— Usare 'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso
non presentano danni.

— Prima di ogni uso controllare che
I'apparecchio non sia danneggiato
(crepe, incrinature), in particolare il filtro
e la vaschetta del filtro.

— Non toccare le lame grattugia/lame sul
fondo del filtro.

m Ruotare il tappo (con la maniglia verso
sinistra) fino all’arresto sull’uscita e
ruotarlo in alto di 90°. Attenzione,
sull'uscita deve esservi I'anello di tenutal

m Inserire la vaschetta del filtro nell’unita
motore.

m Inserire il filtro e spingerlo in basso
fino al percettibile scatto di arresto.

Il filtro deve essere saldamente in sede
sull’azionamento! Controllare prima se
presenta danni!

m Inserire il contenitore residui nell'unita
motore.

m Applicare il coperchio.

m Agganciare le due leve di chiusura ai
naselli del coperchio (1.) ed abbassarle
fino a sentire lo scatto di arresto (2.).

m Disporre il bicchiere per il succo
con il beccuccio sotto l'uscita. Se
si preferisce il succo con la schiuma,
rimuovere dal bicchiere per il succo
il separatore di schiuma. Per evitare
spruzzi, applicare il coperchio sul
bicchiere per il succo.

m Introdurre il pestello nel pozzetto
di carico. |l pestello presenta una
scanalatura guida!

Preparazione di frutta e verdura
Attenzione!

Lavorare solo frutta e verdura mature

e non congelate. La frutta e verdura non
completamente mature intasano molto
rapidamente il filtro.
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m Prima lavare frutta e verdura.

m  Snocciolare la frutta con nocciolo.
Togliere i piccioli / gambi grandi.

m Spezzettare la frutta e verdura piu
grande, affinché possa passare
attraverso il pozzetto di carico.

m Lavorare solo frutta e verdura fresche.

m | frutti con buccia spessa e dura (ad
es. ananas, melone, arance, carote
rosse) devono essere prima sbucciati.
Asportare dagli agrumi la parte bianca!

m La consistenza del succo di mela
dipende dal tipo di mela usato. Quanto
piu succosa € la mela, tanto piu fluido
¢ il succo. Per ritardare I'annerirsi del
succo di mela aggiungere qualche
goccia di succo di limone.

m  Anche foglie e gambi (ad es. torsoli
di insalata in foglia) possono essere
lavorati in questo apparecchio.

m Bere il succo possibilmente subito
dopo la preparazione, poiché perde
rapidamente gusto e valore nutritivo.

m L'apparecchio non & idoneo per lavorare
frutta e verdura particolarmente dure,
fibrose e contenenti amido (ad es.
canna da zucchero, banane, papaia,
avocado, fichi e mango).

Estrazione del succo

/A Pericolo di lesioni

Non introdurre le dita nel pozzetto

di carico. Utilizzare solo il pestello fornito in

dotazione!

m Mettere I'apparecchio montato su un
piano di lavoro liscio e pulito.

m Estrarre il cavo dal vano portacavo fino
alla lunghezza necessaria.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Per aprire spingere in avanti il tappo
dell'uscita.

m Accendere I'apparecchio.

— Lavelocita 1 & adatta specialmente per
frutta/verdura tenere, ad es. anguria,
uva, pomodori, cetrioli e lamponi.

— La velocita 2 & adatta per frutta e
verdura dure e compatte, ad es. carote.



La durata d’uso dell’apparecchio ¢ di

10 minuti per tutti i tipi di frutta ed ortaggi,

come ad es. carote, cetrioli, mele e pere.

Infine spegnere I'apparecchio e lasciarlo

raffreddare.

m A motore in moto, introdurre la frutta/
verdura nel pozzetto di carico.

m Per spingere usare solo il pestello.
Non introdurre mai le dita nel pozzetto
di carico! Esercitare sul pestello solo

una leggera pressione. Questo aumenta

I'estrazione di succo e protegge
I'apparecchio.

m Spegnere 'apparecchio. Disporre
l'interruttore su 0/off. Spegnere

I'apparecchio solo quando non esce piu

Succo.

Attenzione!
Prima di aprire I'apparecchio, attendere
tassativamente I'arresto del motore.

Note importanti

— Svuotare il contenitore residui prima che

il residuo di centrifugazione raggiunga
il bordo della vaschetta del filtro.

— Le vibrazioni dell’apparecchio durante
I'estrazione del succo indicano
un’occlusione del filtro oppure
un filtro danneggiato. Spegnere
immediatamente I'apparecchio.

Controllare il filtro. Non utilizzare mai piu

un filtro danneggiato!

Svuotamento del contenitore

residui e del filtro

= Figura

Svuotare il contenitore residui prima che
il residuo di centrifugazione raggiunga

il bordo della vaschetta del filtro. A tal fine
spegnere I'apparecchio:

m Disporre l'interruttore su 0/off.

m Per |'estrazione afferrare il contenitore

residui dall’avallamento e ruotarlo verso

I'esterno. Prima di proseguire il lavoro
inserire di nuovo il contenitore residui.

Uso

Svuotare il filtro quando

— la velocita di rotazione del motore
si riduce notevolmente,

— il succo diventa piu denso,

— l'apparecchio comincia a vibrare
sensibilmente.

Consiglio: svuotare contemporaneamente

contenitore residui e filtro.
Importante!

Se é penetrato succo sotto la vaschetta del
filtro, assorbirlo subito con un panno umido.

Smontaggio

/\ Pericolo di scossa elettrica
Prima di eseguire lavori sull’apparecchio,
estrarre la spina d’alimentazione.

A\ Pericolo di lesioni

— Smontare I'apparecchio solo dopo che
il motore si e fermato.

— Non toccare le lame grattugia/lame sul
fondo del filtro.

=> Figura 3]

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.

m Attendere fino all’arresto del motore
(ca. 10-12 secondi).

m Per chiudere spingere indietro il tappo
sull’uscita.

m  Rimuovere pestello e contenitore
residui.

m Aprire da sotto le due leve di chiusura.
Poi sollevarle sopra i naselli del
coperchio.

m Togliere il coperchio.

m Sollevare con entrambe le mani
la vaschetta del filtro dall’unita motore
ed estrarla.

m Estrarre il filiro dalla vaschetta.

m Ruotare il tappo a sinistra e tirarlo
dall'uscita.
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it Pulizia e cura

Pulizia e cura

Nota importante

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio dai danni e ne
conserva l'efficienza.

/\ Pericolo di scossa elettrica

— Prima di eseguire lavori
sull’apparecchio, estrarre la spina
d’alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

/\ Pericolo di lesioni

— Non toccare le lame grattugia / lame sul
fondo del filtro.

— Per il lavaggio usare una spazzola!

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili

danni alle superfici.

m Pulire il filtro prima con la spazzola,
sciacquarlo poi sotto acqua corrente
oppure lavarlo in lavastoviglie.

m Pulire I'unita motore con un panno
umido, se necessario usare poco
detersivo per piatti. Asciugare subito
I'unita motore.

m Tutte le altre parti sono lavabili in
lavastoviglie.

Le macchie (per es. di carote, rape rosse)

sulle parti di plastica possono essere

facilmente rimosse con un poco di olio

vegetale. Successivamente, mettere i

componenti nella lavastoviglie (se adatti).

Sostituzione del filtro

Sostituire il filtro ai primi segni d’'usura
oppure danni, per evitare qualsiasi pericolo
di rottura. In caso d’uso giornaliero, il filtro
deve essere sostituito dopo circa 5 anni.
Nota importante

Un filtro pu® essere ordinato tramite

il servizio assistenza clienti (codice di

ord. N° 00648221).
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Ricette

Smoothie di anguria e yogurt

(Per 4 bibite)

— 200 g di yogurt naturale

— 2 punte di coltello di semi di vaniglia

— 2 cucchiai di miele, a piacere

— 400 g di polpa di anguria,
senza buccia e semi

m Miscelare lo yogurt con i semi di vaniglia
e il miele fino ad ottenere una miscela
omogenea e senza grumi e versarla in
un bicchiere alto.

m Tagliare I'anguria in pezzi di grandezza
adatta e centrifugare.

m Versare il succo sullo yogurt e servire,
decorato a piacimento con un pezzetto
di anguria.

Drink al cetriolo e kefir

(Per 4 bibite)

— 2 cetrioli

— 800 g di kefir

— 200 g di yogurt

— 2 cucchiaini di olio d’oliva

— 2 cucchiai di succo di limone

— 4 cucchiai di aneto tritato fresco

— Sale marino

— Pepe macinato

m Lavare e pulire i cetrioli e con uno
sbucciatore ricavare quattro fette sottili
nel senso della lunghezza.

m Centrifugare il resto dei cetrioli.

m  Mescolare infine il succo con il kefir, lo
yogurt, I'olio e il succo di limone.

m Incorporare poi I'aneto e insaporire |l
drink con sale e pepe.

m Infilzare le fette di cetriolo su spiedini
di legno formando delle onde. Versare
il drink in bicchieri e decorare con gli
spiedini di cetriolo.



Smoothie di verdura al

peperoncino

(Per 4 bibite)

— 2 peperoni rossi

— 8 pomodori maturi

— 1 cucchiaino di peperoncino dolce
in polvere

— Y cucchiaino di olio d’oliva

— Sale

— Pepe di Cayenna

— 2 cucchiaini di succo di limone

— Pepe di Sichuan per decorare

m Lavare i peperoni, tagliarli a meta,
privarli dei semini e delle parti bianche
interne e tagliarli in pezzi grossolani.

m Lavare i pomodori, asportare con un
coltello il picciolo e spezzettarli.

m Centrifugare pomodori e peperoni.

m  Mescolare con il peperoncino in polvere
e l'olio di oliva e insaporire con sale,
pepe di Cayenna e succo di limone.

m Versare in un bicchiere freddo e
servire guarnito con pepe di Sichuan
sminuzzato.

Torta di carote

— 4uova

— 4 cucchiai di acqua calda

— 200 g di zucchero

— 100 g difarina

— 500 g di carote
Si utilizzano soltanto i residui
(200-300 g) di carote centrifugate —
si trovano nel contenitore residui.

— 200 g di nocciole macinate

— 1 cucchiaino di lievito in polvere

m Centrifugare le carote alla velocita
massima per ca. 5 secondi (in caso di
lavorazione di grandi quantita, dopo
ogni svuotamento del contenitore residui
lasciare raffreddare I'apparecchio a
temperatura ambiente).

m Mescolare uova, acqua e zucchero per
ca. 5 minuti. La miscela deve avere un
aspetto spumoso.

Smaltimento it

m Aggiungere lentamente farina, lievito
in polvere, nocciole e carote. | pezzetti
di carota non devono essere troppo
grandi.

m Mettere I'impasto in uno stampo (ad
es. stampo a cerniera con diametro di
26 cm) e cuocere in forno a 180 gradi
per 30-35 minuti.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving.

Het apparaat is geschikt voor het centrifugeren van fruit (bijv.
appels, peren, ontpitte pruimen en kersen) en groente (bijv.
tomaten, wortels). Het is niet geschikt voor het verwerken van bij-
zonder harde, vezelige en zetmeelhoudende fruit- en groentesoor-
ten (bijv. suikerriet, bananen, papaja’s, avocado’s, vijgen, mango’s).
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

m Het basisapparaat nooit in vloeistoffen dompelen of onder
stromend water houden en niet in de afwasmachine reinigen.
Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voor elk gebruik moet het hele apparaat, vooral de zeef en het
zeefbakje, worden gecontroleerd op beschadiging (scheuren,
barsten). Het apparaat niet gebruiken wanneer de zeef of het
deksel beschadigd is of zichtbare scheuren vertoont.

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.

m Gebruik het apparaat uitsluitend in volledig gemonteerde
toestand. Wees voorzichtig bij het sluiten van de sluitbeugel, om
te voorkomen dat uw vingers bekneld raken.

m Het apparaat is bedoeld voor gebruik door één persoon.

m Niet met de vingers in de vulopening grijpen. Altijd de
bijgevoegde stopper gebruiken!

m Voorzichtig bij de omgang met de raspmessen, bij het legen van
het reservoir en bij het reinigen. De raspmessen op de bodem
van de zeef niet aanraken. Voor het reinigen de zeef eerst met
een borstel en dan onder stromend water of in de vaatwasser
reinigen.

/\ Verstikkingsgevaar!

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast laten lopen.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de
draaischakelaar.

A Belangrijk!

m Verwerk alleen rijp(e) en niet-bevroren fruit en groente. Bij onrijp
fruit en onrijpe groente raakt de zeef zeer snel verstopt.

m Pulpbak leegmaken voordat de pulp de rand van het zeefbakje
bereikt.

m Trillingen van het apparaat tijdens het centrifugeren wijzen
op een verstopte of beschadigde zeef. Het apparaat direct
uitschakelen. Zeef controleren. Een beschadigde zeef niet meer
gebruiken!

m Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt
gebruikt, dient u het altijd grondig te reinigen. =% “Reiniging en
verzorging” zie pagina 34
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nl Inhoud

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
= Afb.
1 Motoreenheid (met snoeropbergvak)
2 Schakelaar
0/off Apparaat uitschakelen
1 = Apparaat inschakelen /
Lage snelheid
2 = Apparaat inschakelen /
Hoge snelheid
3 Sluitbeugel
4 Pulpbak
5 Sluiting voor de uitloop (druppelstop)
Belangrijke aanwijzing
— Bij inschakeling van het apparaat
moet de sluiting geopend zijn (sluiting
vooraan). Bij geopende sluiting stroomt
het sap in de sapkom.
— Bij het leegmaken van de sapkom
het apparaat uitschakelen (0/off)
en de sluiting sluiten (naar achteren
schuiven). Zo wordt het uitstromen van
sap stopgezet en voorkomt u dat de
ondergrond vuil wordt.

6 Zeefbakje met uitloop
7 Zeef

8 Deksel

9 Vulopening

10 Stopper

11 Sapkom
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12 Schuimafscheider
13 Deksel voor sapkom
14 Reinigingsborstel

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden

ingeschakeld wanneer

— het zeefbakje en het deksel goed zijn
aangebracht en

— de sluitbeugels goed zijn aangebracht
en vergrendeld.

Vergrendeling van het deksel controleren

voor elk gebruik!

Bedienen
= Afb. [&]

In elkaar zetten

/\ Gevaar voor letsel
Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet
beschadigd zijn.

— Voor elk gebruik moet het hele
apparaat, vooral de zeef en het
zeefbakje, worden gecontroleerd op
beschadiging (scheuren, barsten).

— Raspmessen / messen op de bodem
van de zeef niet aanraken.

m De sluiting (met de handgreep naar
links) tot aan de aanslag op de uitloop
schuiven en 90° naar boven draaien.
Zorg ervoor dat de afdichtring op de
uitloop zit!

m Zeefbakje aanbrengen in de
motoreenheid.

m Zeef aanbrengen en omlaag drukken
tot hij hoorbaar vastklikt. De zeef moet
vast op de aandrijving zitten! Eerst
controleren op beschadiging!

m Pulpbak aanbrengen in de
motoreenheid.

m Deksel aanbrengen.

m Beide sluitbeugels over de dekselneu-
zen (1) plaatsen en aandrukken (2) tot
ze hoorbaar vastklikken.



m  Sapkom met de gietmond onder de
uitloop zetten. Schuimafscheider
verwijderen uit de sapkom als u de
voorkeur geeft aan sap met schuim.
Deksel op de sapkom doen om spatten
te voorkomen.

m Stopper in de vulschacht steken.

De stopper heeft een geleidingssleuf!

Fruit en groente voorbereiden

Attentie!

Verwerk alleen rijp(e) en niet-bevroren fruit

en groente. Bij onrijp fruit en onrijpe groente

raakt de zeef zeer snel verstopt.

m Fruit en groente eerst wassen.

m Pitten verwijderen. Dikke stelen
verwijderen.

m  Grote stukken fruit en groente eerst
klein maken, zodat het in de vulopening
past.

m Alleen vers fruit en verse groente
verwerken.

m  Vruchten met een dikke en harde
schil (bijv. ananassen, meloenen,
sinaasappels, rode bieten) eerst
schillen. Het wit en de velletjes van
citrusvruchten verwijderen!

m De consistentie van het appelsap hangt
af van de gebruikte appelsoort. Hoe
sappiger de appels, des te dunner het
sap. Aan appelsap kunt u een paar
druppels citroensap toevoegen om het
bruin worden van het sap te vertragen.

m  Ook bladeren en stelen (bijv.
stronken van kropsla) kunnen in deze
sapcentrifuge worden verwerki.

m Drink het sap direct nadat u het hebt
toebereid, het verliest snel zijn smaak
en voedingswaarde.

m De sapcentrifuge is niet geschikt
voor het verwerken van bijzonder
harde, vezelige en zetmeelhoudende
fruit- en groentesoorten (bijv. suikerriet,
bananen, papaja’s, avocado’s, vijgen
en mango’s).

Bedienen nl

Uitpersen

A\ Gevaar voor letsel

Niet met de vingers in de vulopening

grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper

gebruiken!

m Hetin elkaar gezette apparaat op een
vlakke en schone ondergrond zetten.
Netsnoer tot de gewenste lengte uit het
snoeropbergvak trekken.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

De sluiting op de uitloop naar voren

schuiven om deze te openen.

m Apparaat inschakelen.

— Stand 1 is vooral geschikt voor zacht
fruit / groente, bijv. watermeloenen,
druiven, tomaten, komkommers en
frambozen.

— Stand 2 is vooral geschikt voor hard en
stevig fruit en groente, bijv. wortels.

De gebruiksduur van het apparaat

bedraagt 10 minuten voor alle fruit-

en groentesoorten, zoals wortels,

komkommers, appels en peren. Daarna het

apparaat uitschakelen en laten afkoelen.

m Fruit/ groente in de vulopening doen
terwijl de motor loopt.

m  Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper. Nooit uw vingers in de
vulschacht steken! Slechts lichtjes op de
stopper drukken. Dit levert meer sap op
en ontziet het apparaat.

m Apparaat uitschakelen. Schakelaar
op 0/off zetten. Het apparaat pas
uitschakelen wanneer er geen sap meer
uitloopt.

Attentie!

Altijd wachten met openen tot de motor
stilstaat.

Belangrijke aanwijzingen

— Pulpbak leegmaken voordat de pulp de
rand van het zeefbakje bereikt.

— Trillingen van het apparaat tijdens het
centrifugeren wijzen op een verstopte of
beschadigde zeef. Het apparaat direct
uitschakelen. Zeef controleren. Een
beschadigde zeef niet meer gebruiken!
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nl Reiniging en verzorging

Pulpbak en zeef leegmaken

= Afb.

Pulpbak leegmaken voordat de pulp de

rand van het zeefbakje bereikt. Hiertoe het

apparaat uitschakelen:

m Schakelaar op 0/off zetten.

= Om de pulpbak te verwijderen, deze bij
de handgreep-uitholling vastpakken en
naar buiten zwenken. De pulpbak weer
aanbrengen voordat u het apparaat
weer gebruikt.

Maak de zeef leeg wanneer

— het motortoerental aanzienlijk afneemt,
— het sap dikker wordt,

— het apparaat aanmerkelijk begint te trillen.

Advies: maak de pulpbak en de zeef
tegelijk leeg.

Belangrijk!

Wanneer er sap onder het zeefbakje is
gekomen, dient u dit direct te verwijderen
met een vochtige doek.

Uit elkaar nemen

/A Risico van een elektrische schok
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
werkzaamheden uitvoert aan het apparaat.

/\ Gevaar voor letsel

— Neem het apparaat pas uit elkaar
wanneer de motor stilstaat.

— Raspmessen / messen op de bodem
van de zeef niet aanraken.

=> Afb. 8]

m Het apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact trekken.

m Wachten tot de motor stilstaat
(ca. 10-12 sec.).

m De sluiting op de uitloop naar achteren
schuiven om deze te sluiten.

m Stopper en pulpbak verwijderen.

m Beide sluitbeugels aan de onderkant
naar buiten trekken. Daarna bovenaan
van de dekselneuzen tillen.

m Deksel verwijderen.

m Het zeefbakje met beide handen uit de
motoreenheid tillen en verwijderen.

m De zeef uit de zeefbakje nemen.

m De sluiting naar links draaien en van de
uitloop trekken.
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Reiniging en verzorging
Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
goed blijft werken.

/\ Gevaar voor een elektrische schok

— Trek de stekker uit het stopcontact
voordat u werkzaamheden uitvoert aan
het apparaat.

— Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

/\ Gevaar voor letsel

— Raspmessen / messen op de bodem
van de zeef niet aanraken.

— Voor het reinigen een borstel gebruiken!

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De oppervlakken kunnen

beschadigd raken.

m De zeef eerst reinigen met de borstel en
dan afspoelen onder stromend water of
in de vaatwasser.

m Veeg de motoreenheid af met een
vochtige doek, gebruik indien nodig een
beetje afwasmiddel. De motoreenheid
direct afdrogen.

m Alle andere onderdelen zijn geschikt
voor de vaatwasser.

Verkleuringen van de kunststof onderdelen

(bijv. door wortels, rode bieten) kunnen

eenvoudig worden verwijderd met een

beetje plantaardige olie. Onderdelen in de
vaatwasser doen (voor zover ze daarvoor
geschikt zijn).

Zeef vervangen

Vervang de zeef bij het eerste teken van
slijtage of beschadiging, om elk gevaar van
breuk te voorkomen. Bij dagelijks gebruik
dient de zeef na ongeveer 5 jaar te worden
vervangen.

Belangrijke aanwijzing

Een zeef kan worden besteld bij de
klantenservice (bestelnr. 00648221).



Recepten

Meloen-yoghurt-smoothie

(Voor 4 porties)

— 200 g natuuryoghurt

— 2 mespuntjes vanillemerg

— 2 eetlepels honing, naar smaak

— 400 g watermeloenvruchtvlees, zonder
schil en pitten

m De yoghurt, het vanillemerg en de
honing doorroeren tot een glad mengsel
en in een hoog glas doen.

m De meloen in passende stukken snijden
en centrifugeren.

m  Over de yoghurt gieten en naar wens
serveren met een stuk meloen ter
garnering.

Komkommer-kefir-drank

(Voor 4 porties)

— 2 komkommers

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 theelepels olijfolie

— 2 eetlepels citroensap

— 4 eetlepels verse fijngesneden dille

— zeezout

— peper uit de molen

m De komkommers wassen, schoonmaken
en met een dunschiller vier plakken in
de lengte afsnijden.

m De rest van de komkommers
centrifugeren.

m Daarna het sap samen met kefir,
yoghurt, olie en citroensap mixen.

m Dille erdoor roeren en de drank op
smaak brengen met peper en zout.

m De komkommerplakken golvend op een
houten pen steken. De drank in glazen
doen en de komkommerspiezen erop
leggen.

Paprika-groente-smoothie
(Voor 4 porties)

— 2rode paprika’s

— 8 volrijpe tomaten

— 1 theelepel paprikapoeder, edelzoet
— Yz theelepel olijfolie

— zout

Recepten nl

cayennepeper
2 theelepels citroensap

Sechuanpeper ter garnering

De paprika’s wassen, halveren, ontdoen
van zaad en zaadlijsten en in grove
stukken snijden.

De tomaten wassen, ontdoen van de
kroontjes en in stukken snijden.
Tomaten en paprika’s centrifugeren.
Paprikapoeder en olijfolie erdoor

roeren en op smaak brengen met zout,
cayennepeper en citroensap.

In een koud glas doen en gegarneerd
met Sechuanpeper serveren.

Worteltaart

4 eieren

4 eetlepels warm water

200 g suiker

100 g bloem

500 g wortels

Hiervoor worden alleen de resten
(200-300 g) van het centrifugeren van
de wortels gebruikt — deze vindt men
in de pulpbak.

200 g gemalen hazelnoten

1 theelepel bakpoeder

De wortels op de hoogste snelheid

in ca. 5 seconden centrifugeren.

(Bij verwerking van grote hoeveelheden
het apparaat telkens na het leegmaken
van de pulpbak tot op kamertemperatuur
laten afkoelen.)

Eieren, water en suiker ca. 5 minuten
door elkaar roeren. Het mengsel moet
er schuimig uitzien.

Bloem, bakpoeder, hazelnoten en
wortels er geleidelijk aan toevoegen.
De wortelstukken mogen niet te groot
zijn.

Het deeg in een vorm (zoals een
springvorm van 260 mm in diameter)
doen en op 180 graden gedurende
30-35 minuten bakken.
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nl Afval

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm  gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet.

Dette apparat er egnet til presning af frugt (f. eks. aebler, peerer,
blommer og kirsebaer uden sten) og grentsager (f. eks. tomater,
gulergdder). Det er ikke egnet til forarbejdning af saerligt hard,
fiberholdig eller stivelsesholdig frugt og grent (f. eks. sukkerrgr,
banan, papaya, avocado, figner og mango).

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f. eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under
rindende vand, og rengar den ikke i opvaskemaskinen. Anvend
ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfaelde af fejl.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Kontrollér hele apparatet, iseer si og siskal, for beskadigelser
(revner, brister) fgr hver brug. Brug ikke apparatet, hvis sien eller
laget er beskadiget eller har synlige revner.

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Brug kun apparatet i samlet tilstand. Luk lukkebgjlen forsigtigt for
at undga, at fingrene kommer i klemme.

m Apparatet er beregnet til at blive brugt af en person.

m Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug kun den
medfalgende stopper!

m Veer forsigtig ved omgangen med rakostklingerne, nar beholderen
tesmmes og ved renggringen. Bergr ikke rakostklingerne i bunden
af sien. Rengar farst sien med bgrsten, skyl den herefter af under
rindende vand, eller stil den i opvaskemaskinen.

/\ Fare for kvaelning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/A Bemark!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fgdevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten.

A Vlgtlgt'

m Der ma kun forarbejdes modne og ikke frosne frugter og
grgntsager. Umoden frugt og grent tilstopper sien meget hurtigt.

m Tom beholderen for presserester, for presseresterne nar op til
kanten af siskalen.

m Vibrerer apparatet under presningen, er det tegn pa en tilstoppet
eller beskadiget si. Sluk straks for apparatet. Kontrollér sien. Brug
ikke sien mere, hvis den er beskadiget!

m Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Rengaring og pleje” se
side 41
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Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Fold billedsiderne ud.

=> Billede X

1 Motorenhed (med kabelrum)
2 Kontakt
0/off Sluk apparatet
1 = Teend apparatet/lav hastighed
2 = Teend apparatet/hgj hastighed
3 Lukkebgjle
4 Beholder for presserester
5 Las til udigbet (drabestop)

Vlgtlg henvisning
Nar apparatet taendes, skal lukningen
veere abnet (las helt fremme). Nar
lukningen er abnet, stremmer saften
ned i saftbaegeret.

— Nar saftbeegeret teammes, skal apparatet

veere slukket (0/off) og lukningen lukket

(skubbes bagud). Derved forhindres det,

at yderligere saft strammer ud, og at

arbejdsfladen bliver snavset.

Siskal med udigb

Si

Lag

Pafyldningsskakt

10 Frugt-/grontsagsstopper

11 Saftbaeger

12 Skumadskiller

13 Lag til saftbager

14 Renggringsbgarste

Indhold da

Indkoblingssikring

Apparatet kan kun teendes, hvis

— siskalen og laget er sat rigtigt pa og

— lukkebgjerne er lukket rigtigt og faldet i
hak.

Kontrollér laglasen fer hver brug!

Betjening
=> Billede &

Samling

/\ Fare for at komme til skade

— Brug kun apparatet, hvis netledningen
og apparatet er uden skader.

— Kontrollér hele apparatet, iszer si og
siskal, for beskadigelser (revner, brister)
for hver brug.

— Bergr ikke rékostklinger / klinger i
bunden af sien.

m Las (med grebet til venstre) skubbes
helt fast pa udlgbet og drejes 90° opad.
Veer opmaerksom pa, at pakringen er pa
udlgbet!

Saet siskalen ind i motorenheden.

Saet sien i og tryk den nedad, indtil den
falder hgrbart i hak. Sien skal sidde fast
pa drevet! Kontrollér farst, om den er
beskadiget!

m Seet beholderen for presserester i

motorenheden.

Saet laget pa.

Fastger de to lukkebgijler i lagnaeserne

(1.) og tryk dem ned, indtil de falder i

hak (2.).

m Stil saftbeegeret med haeldetuden ind
under udlgbet. Fjern skumadskilleren fra
saftbaegeret, hvis man gnsker saft med
skum. Fjern laget fra saftbaegeret for at
undga steenk.

m Saet stopperen i pafyldningsskakten.
Stopperen har en fgringsrille!

Forberedelse af frugter og
grontsager

Bemaerk!

Der ma kun forarbejdes modne og ikke
frosne frugter og grentsager. Umoden frugt
og grent tilstopper sien meget hurtigt.
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da Betjening

m Skyl farst frugterne og gregntsagerne.

m Tag stenen i stenfrugter ud. Fjern grove
stilke.

m Hak starre stykker frugt eller
greontsager fint, sd de passer gennem
pafyldningsskakten.

m Forarbejd kun frisk frugt og grent.

m  Skreel frugter med tyk og hard skal
(f.eks. ananas, melon, appelsin,
redbeder) forinden. Fjern den hvide hud
fra citrusfrugter!

m Konsistensen af ablesaften athaenger
af den anvendte eeblesort. Jo
saftigere ablerne er, desto tyndere er
saften. Kom et par draber citronsaft
i @blesaften, sa saften ikke bliver sa
hurtig brun.

m Blade og stilke (f.eks. stokke fra
bladsalat) kan ligeledes forarbejdes
i denne saftpresser.

m Saft skal helst drikkes umiddelbart efter
tilberedelsen, da den hurtigt taber smag
og neeringsveerdi.

m Saftpresseren er ikke egnet til
forarbejdning af saerligt hard, fiberholdig
og stivelsesholdig frugt og gront
(f. eks. sukkerrgr, banan, papaya,
avocado, figner og mango).

Saftpresning

/\ Fare for at komme til skade

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun den medfelgende stopper!

m Stil det samlede apparat pa en glat og
ren arbejdsflade.

m Treek netkablet ud af kabelrummet i den
gnskede leengde.

m  Seet netstikket i.

m Las pa udlgb skubbes fremad for at
abne.

m Taend for apparatet.
Trin 1 egner sig iseer til blgdt frugt /
grent, f.eks. vandmeloner, vindruer,
tomater, agurker og hindbeer.

— Trin 2 er egnet til hard, fast frugt og
gront, f.eks. gulergdder.
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Apparatets brugstid er 10 minutter til alle

slags frugt og grent som f. eks. gulergdder,

agurker, &bler og peerer. Sluk herefter for

apparatet, og lad det afkale.

m  Kom frugt/ grent i pafyldningsskakten,
mens motoren er i gang.

= Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med. Stik aldrig fingrene
ind i pafyldningsskakten! Tryk kun let
pa stopperen. Derved presses der mere
saft ud, og apparatet beskyttes.

m  Sluk for apparatet. Stil kontakten pa
0/off. Sluk farst apparatet, nar der ikke
mere Igber saft ud.

Bemaerk!

Vent altid, indtil motoren star helt stille,

inden apparatet abnes.

Vigtige henvisninger

— Tem beholderen for presserester, fgr
presseresterne nar op til kanten af
siskalen.

— Vibrerer apparatet under presningen, er
det tegn pa en tilstoppet eller beskadiget
si. Sluk straks for apparatet. Kontrollér
sien. Brug ikke sien mere, hvis den er
beskadiget!

Temning af beholder for

presserester og si

=> Billede

Tem beholderen for presserester, far

presseresterne nar op til kanten af siskalen.

Sluk for apparatet:

m  Stil kontakten pa 0/off.

m Tag fati gribefordybningen, nar
beholderen for presserester skal tages
ud, og sving den ud. Saet beholderen
for presserester i igen, fgr arbejdet
fortseettes.

Tom sien, hvis

— motorens omdrejningstal reduceres
meget,

— saften bliver mere tyktflydende,

— apparatet tydeligt begynder at vibrere.

Anbefaling: Tem beholderen for
presserester og sien samtidigt.



Vigtigt!
Er saft Igbet ind under siskalen, fiernes
denne straks med en fugtig klud.

Adskillelse

/\ Fare for elektrisk stad
Treek netstikket ud, for alt arbejde ved
apparatet.

/\ Fare for at komme til skade

— Skil fgrst apparatet ad, nar motoren
star stille.

— Beror ikke rakostklinger / klinger i
bunden af sien.

= Billede 3]

m Sluk for apparatet og traek netstikket ud.

m Vent, indtil motoren star stille
(ca. 10-12 sek.).

m Las pa udigb skubbes tilbage for at
lukke.

m Tag stopperen og beholderen for
presserester ud.

m Treek begge lukkebgijlerne forneden
udad. Laft dem herefter af lagnaeserne.

m Tag laget af.

m Loft siskdlen med begge haender ud af
motorenheden, og tag den ud.

m Tag sien ud af siskalen.

m Las drejes til venstre og traekkes af
udligb.

Rengering og pleje

Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
rengering beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

/\ Fare for elektrisk sted

— Traek netstikket ud, fgr alt arbejde ved
apparatet.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

/\ Fare for at komme til skade

— Beror ikke rakostklinger / klinger i
bunden af sien.

— Benyt en bgrste til renggring!

Renggring og pleje da

Bemaerk!

Brug ikke skurende rengaringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

m Renggr farst sien med bersten, skyl den
herefter af under rindende vand, eller stil
den i opvaskemaskinen.

m Tor motorenheden af med en fugtig
klud, benyt en smule opvaskemiddel
efter behov. Ter omgaende
motorenheden af.

m Alle andre dele taler opvaskemaskine.

Misfarvninger (f. eks. fra gulergdder,

redbeder) pa plastdelene kan nemt fiernes

med en smule vegetabilsk olie. Kom
derefter delene i opvaskemaskinen (hvis de
er egnet hertil).

Udskiftning af si

Udskift sien, sa snart det tyder pa, at den
er slidt eller beskadiget for at undga, at den
brister. Ved daglig brug bgr sien udskiftes
efter ca. 5 ar.

Vigtig henvisning

En si kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 00648221).

Opskrifter

Smoothie med melon og yoghurt

(Til 4 drinks)

— 200 g yoghurt naturel

— 2 knivspidser vaniljekorn

— 2 spsk. honning, efter smag

— 400 g vandmelon-frugtked, uden skal og
kerner

m  Rar yoghurt, vaniljekorn og honning til
en glat masse, og kom den i et hgijt glas.

m Skaer melonen i passende stykker, og
tryk dem gennem saftpresseren.

m Heeld det pa yoghurten, og pynt med et
stykke melon efter smag og behag.

Agurk-kefir-drink
(Til 4 drinks)

— 2 agurker

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 tsk. olivenolie

— 2 spsk. citronsaft
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da Bortskaffelse

— 4 spsk. frisk hakket dild

— Havsalt

— Friskmalet peber

m Vask agurkerne, skrael dem, og skeer fire
lange skiver med en kartoffelskreeller.

m  Tryk resten af agurkerne gennem
saftpresseren.

m Bland herefter saften sammen med
kefir, yoghurt, olie og citronsaft.

m Tilseet dilden, og smag drinken til med
salt og peber.

m Anbring agurkestrimlerne i en bglge
pa treespyd. Fyld drinken i glas, og leeg
agurkespyddene ovenpa.

Paprika-grontsags-smoothie

(Til 4 drinks)

— 2 rgde peberfrugter

— 8 modne tomater

— 1 tsk. paprikapulver, sgd

— Y tsk. olivenolie

— Salt

— Cayennepeber

— 2 tsk. citronsaft

— Szechuanpeber til pynt

m Vask peberfrugterne, skaer dem i halve,
fiern kernehus og det hvide inde i
frugterne, og skeer dem i store stykker.

m Vask tomaterne, skeer stilken ud, og
skeer dem i stykker.

m Tryk tomater og peberfrugter gennem
saftpresseren.

m Ror saften sammen med
paprikapulveret og olivenolien, og smag
til med salt, cayennepeber og citronsaft.

m Kom saften i et koldt glas, og pynt den
med revet szechuanpeber, for den
serveres.

Gulerodskage

- 49

— 4 spsk. varmt vand

— 200 g sukker

— 100 g mel

— 500 g gulergdder
Her bruges kun gulerodsresterne
(200-300 g), der bliver tilbage efter
presningen af gulergdderne - de findes
i beholderen for presserester.
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— 200 g malede hasselngdder

— 1 tsk. bagepulver

m  Tryk gulergdderne gennem
saftpresseren ved hgjeste hastighed
i ca. 5 sekunder. (Nar der forarbejdes
stgrre meengder, skal maskinen afkgles
til stuetemperatur, hver gang beholderen
for presserester er blevet tamt).

m Ror &g, vand og sukker sammen i ca.
5 minutter. Blandingen skal skumme.

m Tilseet langsomt mel, bagepulver,
hasselngdder og gulergdder.
Gulerodsstykkerne ma ikke veere alt for
store.

m  Kom dejen i en form (f. eks. springform
260 mm diameter), og bag den ved
180 grader i 30-35 minutter.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet er egnet til a presse saft ut av frukt (f.eks. epler, paerer,
plommer og kirsebaer uten stein) og grannsaker (f.eks. tomater,
gulrot). Det er ikke egnet til bearbeiding av saerlig harde, fiber- eller
stivelsesholdige frukt og greannsaker (f.eks. sukkerrgr, bananer,
papaya, avocado, fiken, mango).

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i veesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. lkke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

/\ Fare for skade!

m For hver bruk ma hele apparatet, seerlig silen og silskalen
kontrolleres for skader (rift, sprekker). Ikke bruk apparatet dersom
silen eller lokket er skadet eller har tydelige sprekker.

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Du ma bare bruke apparatet nar det er satt sammen. Veer
forsiktig nar du lukker lasebgylen, slik at du ikke klemmer fast
fingrene.

m Apparatet er beregnet pa at en person bruker det.

m Det ma aldri gripes ned i pafyllingssjakten med fingrene. Bruk kun
stgteren som fulgte med i leveringen!

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe raspeklingene, nar
du tammer beholderen og under rengjgring. Raspeklingene pa
bunnen av silen ma ikke bergres. Under rengjgringen ma silen
farst rengjgres med en barste, deretter skylles under rennende
vann eller vaskes i oppvaskmaskinen.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

m Det anbefales ikke & la maskinen vaere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

/A Viktig!
m Det ma kun bearbeides helt modne og ikke frosne frukt og

grgnnsaker. Frukt eller grannsaker som ikke er helt modne
stopper til silen ganske fort.

m Beholderen for fruktrester ma temmes far restene nar opp il
kanten pa silskalen.

m Vibrasjoner i apparatet under saftpressingen tyder pa at silen
er tett eller er skadet. Apparatet ma straks slas av. Silen ma
kontrolleres. En skadet sil ma ikke brukes lenger!

m Det er tvingende ngdvendig a rengjare apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.
=» “Rengjaring og pleie” se side 47
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.
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En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.

=> Bilde I

1 Motorblokk (med kabelrom)

2 Brytere
0/off Sla apparatet pa
1 = sla apparatet pa / lav hastighet
2 = sla apparatet pa / hgy hastighet

3 Lasebgyle

4 Beholder for fruktrester

5 Las for utlgpet (dryppestopp)

Viktig henvisning

— Nar apparatet slas pa, ma lasen vaere
apen (las helt foran). Nar lasen er apen,
renner saften ned i saftbegeret.

— Nar saftbegeret temmes, ma apparatet
slas av (0/off) og lasen ma lukkes
(skyves bakover). Dermed stoppes
utlgpet av saften, og det forhindres
dermed at arbeidsflaten blir tilsmusset.

6 Silskal med utlgp
7 Sil

8 Lokk

9 Pafyllingssjakt
10 Stoter

11 Saftbeger

12 Skumskiller

13 Lokk for saftbeger
14 Rengjoringsbarste

Innhold no

Innkoblingssikring

Apparatet lar seg kun sla pa nar

— silskalen og lokket er riktig satt pa og
— lasebaylene er riktig last og satt fast.
Lasen pa lokket ma kontrolleres far
hver bruk!

Betjening
- Bilde @

Sammensetting

/\ Fare for personskader

— Ma kun benyttes nar ledningen og
apparatet ikke viser tegn pa skade.

— Fer hver bruk ma hele apparatet, saerlig
silen og silskalen kontrolleres for skader
(rift, sprekker).

— Raspeklinger / klinger pa bunnen av
silen ma ikke bergres.

m  Skyv lasen (med handtaket til venstre)
inn til stopp pa utlgpet og drei 90°
oppover. Pass pa at pakningsringen pa
utlgpet sitter pa!

m Sett silskalen inn i motorblokken.

m Sett inn silen inn og trykk den ned inntil
det hgres at den smekker i. Silen ma
sitte fast pa drevet! Ma kontrolleres for
skader farst!

m Sett beholderen for fruktrestene inn i
motorblokken.

m Sett lokket pa.

m Heng de to ldsebgylene inn i kroken pa
lokket (1.) og trykk ned inntil du hgrer at
de smekkeri (2.).

m Sett saftbegeret med tuten under
utlepet. Ta skumskilleren ut av
saftbegeret dersom du foretrekker saft
med skum. Sett lokket pa saftbegeret for
a unnga sprut.

m Sett stateren inn i pafyllingssjakten.
Stgteren har en feringsrifle!
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no Betjening

Klargjering av frukt og

grennsaker

Obs!

Det ma kun bearbeides helt modne og

ikke frosne frukt og grennsaker. Frukt eller

grgnnsaker som ikke er helt modne stopper
til silen ganske fort.

m Frukt og grennsaker ma vaskes farst.

m Steinene fra steinfrukt ma fjernes. Grove
stilker ma fjernes.

m Stgrre frukt og grennsaker ma
kuttes opp slik at de passer inn i
pafyllingsraret.

m Det ma kun bearbeides fersk frukt og
grgnnsaker.

m Frukt som har tykt og hardt skall (f.eks.
ananas, melon, appelsin, radbeter)
ma skrelles ferst. Den hvite huden pa
sitrusfrukt ma fiernes!

m Konsistensen pa eplesaft avhenger
av epletypen som brukes. Jo saftigere
eplene er, desto tynnere blir saften.
Noen draper sitronsatft tilsettes
eplesaften for & forsinke at saften blir
brun.

m Blader og stilker (f.eks. roten pa
bladsalat) kan ogsa bearbeides i denne
saftmaskinen.

m Saften ber helst drikkes straks etter
tilberedningen, da den fort mister smak
og neeringsverdier.

m Saftmaskinen egner seg ikke til
bearbeidelse av saerlig harde, fiber- og
stivelsesholdige frukt og grennsaker
(f.eks. sukkerrgr, bananer, papaya,
avocado, fiken og mango).

Safting

/\ Fare for personskader

Grip ikke ned i pafyllingssjakten med

fingrene. Bruk kun stgteren som fulgte med

i leveringen!

m Plasser det sammensatte apparatet pa
en glatt, ren arbeidsflate.

m Trekk stremkabelen ut av kabelrommet
til ngdvendig lengde.

m Setti stopselet.
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m Apne lasen i utlgpet ved & skyve den
forover.

m Sla pa apparatet.

— Trinn 1 er seerlig egnet for myk frukt /
grennsaker, f.eks. vannmeloner, druer,
tomater, agurk og bringebeer.

— Trinn 2 er egnet for hard, fast frukt og
grgnnsaker, f.eks. gulrot.

Brukstiden for apparatet er pa 10 minutter
for alle typer frukt og grennsaker, slik som
f.eks. gulrot, agurk, eple og peere. Etter
bruk ma apparatet slas av og avkjoeles.

m  Frukt/ grennsaker fylles i
pafyllingssjakten mens motoren er i
gang.

m  Bruk kun stateren for & skyve ned.
Grip aldri ned i pafyllingssjakten med
fingrene! Det ma kun trykkes lett pa
stgteren. Dette gker saftmengden og
skaner apparatet.

m Sla av apparatet. Sett bryteren pa 0/off.
Apparatet ma forst slas av nar det ikke
kommer mer saft ut.

Obs!
Vent med a apne apparatet til motoren star
stille.

Viktige henvisninger

— Beholderen for fruktrester ma temmes
for restene nar opp til kanten pa
silskalen.

— Vibrasjoner i apparatet under
saftpressingen tyder pa at silen er tett
eller er skadet. Apparatet ma straks slas
av. Kontroller silen. En skadet sil ma
ikke brukes lenger!

Temming av beholderen for

fruktrester og silen

=> Bilde

Beholderen for fruktrester ma temmes for

restene nar opp til kanten pa silskalen. For

dette slas apparatet av:

m Sett bryteren pa 0/off.

m Nar den tas ut, ma beholderen for
fruktrester holdes i fordypningene og
svinges ut. Beholderen for fruktrester
ma settes inn igjen for arbeidet
fortsettes.



Silen ma temmes nar

— motorens turtall tydelig blir redusert,

— saften blir tykkere,

— apparatet begynner & vibrere merkbart.
Anbefaling: Beholderen for fruktrester og
silen skal tsammes samtidig.

Viktig!

Dersom saft renner ut under silskalen, ma
den straks fijernes med en fuktig klut.

Demontering

/\ Fare for elektrisk stot
For alle arbeider pa apparatet ma stgpselet
trekkes ut.

/\ Fare for personskader

— Vent til & ta apparatet fra hverandre til
motoren star stille.

— Raspeklinger / klinger pa bunnen av
silen ma ikke bergres.

=> Bilde [3]
m Sla apparatet av og trekk ut stepselet.

m Vent til motoren star stille (ca. 10-12 sek).

m  Skyv lasen i utlapet bakover for & lukke
den.

m Ta ut steteren og beholderen for
fruktrester.

m Trekk de to nederste lasebgylene
utover. Loft deretter av fra nesene pa
lokket.

m Ta av lokket.

m Loft silskalen ut av motorblokken med
begge hender og ta den ut.

m Tasilen ut av silskalen.

m Drei lokket til venstre og ta det av
utlgpet.

Rengjoring og pleie

Viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

/\ Fare for elektrisk stat

— For alle arbeider pa apparatet ma
stgpselet trekkes ut.

— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjores i
oppvaskmaskin.

Rengjering og pleie no

/\ Fare for personskader

— Raspeklinger / klinger pa bunnen av
silen ma ikke bergres.

— Bruk bearste til rengjeringen!

Obs!

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.

Overflatene kan bli skadet.

m Silen ma farst rengjgres med barsten,
deretter skylles under rennende vann
eller vaskes i oppvaskmaskinen.

m  Motorblokken tarkes av med en fuktig
klut, om ngdvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel. Motorblokken ma straks
torkes godt av.

m Alle andre deler er egnet for
oppvaskmaskin.

Misfarginger (f.eks. fra gulrgtter,

redbeter) pa plastdelene kan lett fiernes

med litt matolje. Delene fylles deretter i

oppvaskmaskinen (dersom de er egnet

for det).

Utskifting av silen

Ved forste tegn pa slitasje eller skader ma
silen straks skiftes ut for & unnga at den
brekker i stykker. Ved daglig bruk bgr silen
skiftes ut etter ca. 5 ar.

Viktig henvisning

En ny sil kan bestilles hos kundeservice
(bestillings nr. 00648221).

Oppskrifter

Melon / yoghurt smoothie

(for 4 glass)

— 200 g yoghurt naturell

— 2 knivsodder vaniljepulver

— 2 ss honning, alt etter smak

— 400 g fruktkjgtt av vannmeloner, uten
skall og kjerner

m  Yoghurten rgres glatt med vaniljemarg
og honning og fylles pa i et hgyt glass.

m  Melonen skjeeres i passende stykker og
saften presses ut.

m Saften helles oppa yoghurten og
serveres, alt etter smak, med et stykke
melon som pynt.
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no Avfallshandtering

Agurk / kefir drink

(for 4 glass)

— 2 agurker

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 tsolivenolje

— 2 ss sitronsaft

— 4 ss fersk, hakket dill

— Havsalt

— Pepper fra mgllen

m Agurkene vaskes og skrelles, deretter
skjeeres det fire skiver av pa langs med
en potetskreller.

m Press ut saften av resten av agurkene.

m Deretter mikses saften sammen med
kefir, yoghurt, olje og sitronsaft.

m Sargres dillen inn, og drinken smakes
til med salt og pepper.

m Agurkstrimlene blir stukket i bglger in
pa trespyd. Drinken fylles i glass og
spydene med agurk legges oppa.

Paprika / grennsak smoothie

(for 4 glass)

— 2 rgde paprika

— 8 helt modne tomater

— 1 ts paprika pulver, sgtt

— Y ts olivenolje

— Salt

— Kajennepepper

— 2 ts sitronsaft

— Szechuan pepper som pynt

m Paprikaene vaskes, halveres, deretter
fiernes kjernene og den indre hvite
huden, og sa skjeeres paprikaene i
grove stykker.

m Tomatene vaskes, rotkjernen skjaeres ut,

0g sa skjaeres tomatene i stykker.

m Saften presses ut av tomatene og
paprikaene.

m Det hele rgres sammen med
paprikapulveret og olivenoljen og
smakes til med salt, kajennepepper og
sitronsaft.

m Fyllesi et kaldt glass og serveres med
revet szechuanpepper som pynt.
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G

ulrotkake
4 egg
4 ss varmt vann
200 g sukker
100 g mel
500 g gulrot
Her brukes restene (200-300 g) av
gulrot som er presset ut — disse finnes
i beholderen for fruktrester.
200 g malte hasselngtter
1 ts bakepulver
Press saften av gulrgttene pa
hgyeste hastighet i ca. 5 sekunder.
(Ved bearbeidelse av stgrre mengder,
ma apparatet etter hver tamming av
beholderen for fruktrester avkjgles til
romtemperatur.)
Egg, vann og sukker rgres sammen
i ca. 5 minutter. Blandingen ma se
skummende ut.
Langsomt tilsettes mel, bakepulver,
hasselngtter og gulrot. Stykkene av
gulrot ma ikke veere for store.
Deigen fylles i en form (f.eks. en
springform 260 mm diameter) og
stekes ved 180 grader i 30-35 minutter
i stekovnen.

Avfallshandtering
ﬁ Vennligst kast innpakningsmaterialet

pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.



Garanti

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

no
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sv Anvandning for avsett &ndamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk.

Apparaten lampar sig for att pressa saft ur frukt (t.ex. applen, paron,
urkarnade plommon och korsbar) och gronsaker (t.ex. tomater

och morétter). Den lampar sig inte for att bearbeta mycket harda,
fiberrika eller starkelsehaltiga frukter och gronsaker (t.ex. sockerror,
bananer, papaya, avocado, fikon, mango).

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m 6ver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fére hopsattning, isartagning
eller rengéring och om ett fel skulle uppkomma.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

Kontrollera fore varje anvandning att hela apparaten, i synnerhet
silen och silskalen, inte har nagra skador (sprickor, revor).
Anvand inte apparaten om silen eller locket ar skadade eller har
synliga sprickor.

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

Anvand apparaten enbart i sammansatt tillstdnd. Var forsiktig nar
du stanger lasbygeln sa att du inte klammer fingrarna.
Apparaten ar avsedd att anvandas av en person.

Stick inte in fingrarna i pafyliningsroret. Anvand enbart den
medféljande pamataren!

Var forsiktig nar du hanterar rivklingorna, nar du tdmmer
behallaren och nar du rengér apparaten. Ror inte rivklingorna

i silens botten. Rengor forst silen med en borste och skolj den
sedan under rinnande vatten eller maskindiska den.

/\ Risk for kvavning!
Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

/\ Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av
apparaten.

A\ Viktigt!

Bearbeta bara helt mogna och ej djupfrysta frukter och gronsaker.
Frukt och gronsaker som inte ar helt mogna satter mycket snabbt
igen silen.

Tom pressrestbehallaren innan pressresterna nar upp till
silskalens kant.

Om apparaten vibrerar under saftpressningen tyder det pa att
silen ar igensatt eller skadad. Stang omedelbart av apparaten.
Kontrollera silen. Anvand inte silen mer om den ar skadad!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning
och om den inte har anvants under en langre tid. =% "Rengdring
och skétsel” se sidan 54
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sV Innehall

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Innehall
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Oversikt

Vik ut bilduppslaget!

= Bild Y

1 Motorstativ (med kabelfack)
2 Reglage:
0/off = Stang av apparaten
1 = Starta apparaten / Lag hastighet
2 = Starta apparaten / Hog hastighet
3 Lasbygel
4 Pressrestbehallare
5 Forslutning for utloppet (droppstopp)

Vlktlgt papekande
Nar du startar apparaten maste
forslutningen vara 6ppen (férslutningen
helt framme). Nar forslutningen ar
Oppen rinner saften ned i saftbagaren.

— Nar du ska tdomma saftbagaren maste

du stédnga av apparaten (0/off) och

stanga forslutningen (skjut den bakat).

Da forhindrar du att mera saft rinner ut

och smutsar ned arbetsytan.

Silskal med utlopp

Sil

Lock

Pafyliningsror

10 Pamatare

11 Saftbagare

12 Skummare

13 Lock till saftbagaren

14 Rengoringsborste
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Startsakring

Du kan starta apparaten bara om

— silskalen och locket ar ratt fastsatta och

— lasbyglarna ar korrekt lasta och har
snappt fast.

Kontrollera fore varje anvandning att locket

ar ordentligt fastsatt!

Anvandning

= Bild @

Hopsattning

A Risk for personskador!

Anvand den bara om natkabeln och
apparaten ar oskadade.

— Kontrollera fore varje anvandning
att hela apparaten, i synnerhet silen
och silskalen, inte har nagra skador
(sprickor, revor).

— ROr inte rivklingorna / klingorna i silens
botten.

m Skjut forslutningen (med handtaget at
vanster) till stopp pa utloppet och vrid
den sedan 90° uppat. Se noga till att
packningen pa utloppet sitter kvar!

m Satt in silskalen i motorstativet.

m Satt in silen och tryck den nedat tills du
hor att den snapper fast. Silen maste
sitta stadigt pa drivaxeln! Kontrollera
forst att den inte ar skadad!

m Satt in pressrestbehallaren i
motorstativet.

m Satt pa locket.

m Haka fast bada lasbyglarna i urtagen i
locket (1.) och tryck dem nedat tills du
hor att de snapper fast (2.).

m Stall saftbagaren med pipen under
utloppet. Ta ut skummaren ur
saftbdgaren om du vill ha saft med
skum. Satt pa locket pa saftbagaren sa
att du undviker stank.

m Satt in pamataren i pafyliningsroret.
Pamataren har ett styrspar!



Forberedelse av frukt och

gronsaker

Varning!

Bearbeta bara helt mogna och ej djupfrysta

frukter och gronsaker. Frukt och grénsaker

som inte ar helt mogna satter mycket
snabbt igen silen.

m  Skolj forst frukten/grénsakerna.

m Karna ur stenfrukter. Ta bort grova
stjalkar.

m Skar storre frukter / gronsaker i mindre
bitar sa att de far plats i pafyllningsroret.

m Bearbeta bara farsk frukt och grénsaker.

m Skala forst frukt som har tjockt och hart
skal (t.ex. ananas, meloner, apelsiner,
rodbetor). Ta bort den vita skalhinnan pa
citrusfrukter!

m Appelmustens konsistens beror pa
vilken appelsort som du har valt.

Ju saftigare applena ar, desto mer
tunnflytande blir musten. Tillsatt nagra
droppar citronsaft till appelmusten, sa
blir inte musten brun sa snabbt.

m Blad och stjalkar (t.ex. de grova
stjalkarna pa bladsallad) kan ocksa
bearbetas i saftpressen.

m Drick saften sa snart som mojligt efter
tillredningen, eftersom smaken och
naringsvardet snabbt gar férlorade.

m Saftpressen lampar sig inte for att
bearbeta mycket harda, fiberhaltiga och
starkelsehaltiga frukter och grénsaker
(t.ex. sockerrdr, bananer, papaya,
avocado, fikon och mango).

Saftpressning

/\ Risk foér personskador!

Stick inte in fingrarna i pafyliningsroret.

Anvand enbart den medféljande pamataren!

m Stall den hopsatta apparaten pa en plan
och ren arbetsyta.

m Dra ut natkabeln ur kabelfacket till
onskad langd.

m Satt in stickkontakten.

m  Oppnz férslutningen vid utloppet genom
att skjuta den framat.

m Starta apparaten.

Anvandning sv

— Steg 1 lampar sig speciellt for mjuka
frukter / gronsaker, t.ex. melon,
vindruvor, tomater, gurka och hallon.

— Steg 2 lampar sig for harda, fasta frukter
och gronsaker, t.ex. mordétter.

Anvandningstiden fér apparaten ar

10 minuter for alla slag av frukter och

grénsaker, t.ex. morot, gurka, apple och

paron. Stang darefter av apparaten och lat
den svalna.

m L&gg frukterna/gronsakerna i matarréret
medan motorn ar igang.

m  Anvand enbart pamataren for att trycka
ned matvaror. Stick aldrig in fingrarna
i pafyllningsroret! Tryck bara latt med
pamataren. D4 blir saftutbytet stérre och
apparaten skonas.

m Sténg av apparaten. Stéll reglaget i lage
0/off. Stang inte av apparaten forran
saften har slutat att rinna ut.

Varning!

Vanta alltid tills motorn star stilla innan du

Oppnar apparaten.

Viktiga anvisningar

— Tom pressrestbehallaren innan
pressresterna nar upp till silskalens
kant.

— Om apparaten vibrerar under
saftpressningen tyder det pa att silen ar
igensatt eller skadad. Stdng omedelbart
av apparaten. Kontrollera silen. Anvand
inte silen mer om den ar skadad!

Tomning av pressrestbehallaren

och silen
= Bild
Tom pressrestbehallaren innan
pressresterna nar upp till silskalens kant.
Stang da forst av apparaten:
m Stéll reglaget i lage 0/off.
m Ta ut pressrestbehallaren genom
att fatta den i handtagsurtaget
och svanga den utat. Satt tillbaka
pressrestbehallaren innan du fortsatter
att arbeta.
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sv Rengdring och skétsel

Tom silen om

— motornvarvtalet sjunker avsevart,
— saften blir mer tjockflytande,

— apparaten borjar vibrera markbart.

Rekommendation: Tom
pressrestbehallaren och silen samtidigt.
Viktigt!

Om saft har runnit ut under silskalen maste
du genast torka bort den med en fuktig trasa.

Isartagning
/\ Risk for elektrisk stot

Ta ut stickkontakten innan du bdrjar arbeta
med apparaten.

/\ Risk for personskador!

— Borja inte att ta isar apparaten innan
motorn star stilla.

— ROr inte rivklingorna / klingorna i silens
botten.

=> Bild ]

m Stang av apparaten och ta ut
stickkontakten ur eluttaget.

m Vanta tills motorn star stilla (cirka
10-12 sekunder).

m Stang forslutningen pa utloppet genom
att skjuta den bakat.

m Ta ut pamataren och
presssrestbehallaren.

m Dra ut lasbyglarna nedtill. Lyft sedan
upp dem ur urtagen i locket.

m Ta av locket.

m Lyft upp silskalen ur motorstativet med
bada handerna och ta ut den.

m Ta ut silen ur silskalen.

m Vrid forslutningen at vanster och dra av
den fran utloppet.

Rengoring och skotsel

Viktigt papekande

Apparaten ar underhallsfri. Genom grundlig

rengdring skyddar du apparaten mot skador

och bevarar funktionsdugligheten.

A\ Risk for elektrisk stot

— Ta ut stickkontakten innan du borjar
arbeta med apparaten.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.
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/\ Risk fér personskador!

— ROr inte rivklingorna / klingorna i silens
botten.

— Rengér dem med en borste!

Varning!

Anvand inga repande rengdringsmedel.

Du kan skada ytorna.

m  Rengor forst silen med en borste och
skélj den sedan under rinnande vatten
eller maskindiska den.

m Torka av motordelen med en fuktig
trasa, vid behov med litet diskmedel.
Torka motorstativet omedelbart.

m Alla andra delar gar att maskindiska.

Missfargningar (t.ex. av morétter, rédbetor)

pa plastdetaljer kan latt tas bort med

litet vegetabilisk olja. Maskindiska sedan

delarna (om de gar att maskindiska).

Byte av silen

Byt silen s& snart den visar tecken pa for-
slitningar eller skador sa att du inte riskerar
att den gar sénder. Vid daglig anvandning
bor silen bytas efter ungefar 5 ar.

Viktigt papekande

Du kan bestélla en ny sil fran var kundtjanst
(bestallningsnummer 00648221).

Recept

Melon- och yoghurtsmoothie

(Till 4 portioner)

— 200 g naturell joghurt

— 2 kryddmatt vanilj

— 2 msk honung, efter behag

— 400 g fruktkott av vattenmelon, utan skal
och karnor

m Blanda yoghurten med vanilj och
honung till en slat smet och hall den i ett
hdgt glas.

m Skar melonen i lagom stora bitar och
pressa saften ur den.

m Hall saften dver yoghurt och servera
om s& Onskas med en bit melon som
garnering.



Kefirdrink med gurka

(Till 4 portioner)

— 2 gurkor

— 800 g kefir

— 200 g yoghurt

— 2 tskolivolja

— 2 msk citronsaft

— 4 msk farsk hackad dill

— havssalt

— nymald peppar

m  Skolj gurkorna, ansa dem och skar
ut fyra langsgaende skivor med en
potatisskalare.

m Pressa saften ur resten av gurkorna.

m Mixa darefter saften tillsammans med
kefir, yoghurt, olja och citronsaft.

m ROr sedan ned dillen och smaka av
drinken med salt och peppar.

m Satt fast gurkskivorna i vagform pa
trastickor. Hall upp drinken i glas och
lagg gurkspetten Over glasen.

Paprika-gronsakssmoothie

(Till 4 portioner)

— 2 roda paprikor

— 8 fullmogna tomater

— 1 tsk paprikapulver

—  Yatskolivolja

— salt

— cayennepeppar

— 2 tsk citronsaft

— szechuanpeppar till garnering

m  Skolj paprikorna, dela dem i halvor,
karna och grop ur dem och skar dem
sedan i stora bitar.

m Skolj tomaterna, ta bort stjalkarna och
skar tomaterna i bitar.

m Pressa ut saften ur tomaterna och
paprikorna.

m  ROr ihop med paprikapulvret och
olivoljan och smaka av med salt,
cayennepeppar och citronsaft.

m  Hall upp i ett kallt glas och servera
garnerad med riven szechuanpeppar.

Avfallshantering sv

Morotskaka

— 4 agg

— 4 msk varmt vatten

— 200 g socker

— 100 g mjol

— 500 g mordtter
Anvand enbart pressresterna
(200-300 g) efter pressningen
av morotssaften — de finns
i pressrestbehallaren).

— 200 g malda hasselnotter

— 1 tsk bakpulver

m Pressa saften ur mordtterna cirka
5 sekunder med den hogsta

hastigheten. (Om du ska bearbeta storre

mangder bor du lata apparaten svalna
till rumstemperatur efter varje tdmning
av pressrestbehallaren.)

m Blanda agg, vatten och socker i cirka
5 minuter. Blandningen maste skumma.

m Tillsatt langsamt mjélet, bakpulvret,
hasselnétterna och mordtterna.
Morotsbitarna far inte vara for stora.

m Hall smeten i en form (t.ex. springform
@ 260 mm) och gradda vid 180 grader i
30-35 minuter.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljovanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-

bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa.

Laite soveltuu hedelmien (esim. omenoiden, paaryndiden, luumujen
ja kirsikoiden, joista on poistettu kivi) ja vihannesten (esim.
tomaattien, porkkanoiden) mehustamiseen. Se ei sovellu erittain
kovien, kuitu- tai tarkkelyspitoisten hedelmien ja vihannesten
kasittelyyn (esim. sokerijuurikas, banaanit, papaijat, avokadot,
viikunat, mangot).

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Al upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin alaka pese
sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Al kayta
héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.
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Tarkeitad turvallisuusohjeita fi

A Loukkaantumisvaara!

Tarkista aina ennen kayttoa, ettei laitteessa, erityisesti siivilassa
ja siivilakulhossa, ole vaurioita (halkeamia, sargja). Ala kayta
laitetta, jos siivila tai kansi on vioittunut tai niissa on halkeamia.
Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay vielad jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Kayta laitetta vain koottuna. Varo, etta sormet eivat jaa valiin, kun
suljet lukituskahvan.

Turvallisuussyista suosittelemme, etta laitetta kayttaa kerrallaan
vain yksi henkilo.

Ala tydnna sormia tayttosuppiloon. Kayta ainoastaan laitteen
mukana toimitettua syoéttopaininta!

Ole varovainen kasitellessasi teravia raastinteria, tyhjentdessasi
astiaa ja puhdistaessasi laitetta. Ala koske siivilan pohjassa
oleviin raastinteriin. Harjaa siivila ensin puhtaaksi harjalla, pese
se sitten juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

__A Tukehtumisvaara!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Huomio!

Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.
Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Tarkeaa!
Kayta vain kypsia hedelmia, marjoja ja vihanneksia, jotka
eivat ole jaisia. Siivila tukkeentuu nopeasti, jos hedelmat ja
vihannekset eivat ole kypsia.
Tyhjenna puristusjateastia, ennen kuin puristusjate ulottuu
siivilakulhoon reunaan asti.
Jos laite alkaa tarista voimakkaammin mehustuksen aikana,
se on yleensa merkki siita, etta siivila on tukossa tai vioittunut.
Kytke laite heti pois paalta Tarkista siivila. Ala kayta enaa viallista
siivilaa!
Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus
Ja hoito” katso sivu 60
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Yhdella silmayksella

K&anna esiin kuvasivut.
= Kuva [
1 Moottoriosa
(jossa tila liitantdjohdolle)
2 Valitsin
0/off Laitteen pysaytys
1 = Laitteen kaynnistys /
alhainen nopeus
2 = Laitteen kaynnistys / suuri nopeus
3 Lukituskahva
4 Puristusjiteastia
5 Mehunohjaimen suljin (tippalukko)

Tarkea ohje

— Kun kaynnistat laitteen, sulkimen
tulee olla avattu (suljin aivan edessa).
Kun avaat sulkimen, mehua valuu
mehuastiaan.

— Kun tyhjennat mehuastian, kytke laite

pois toiminnasta (0/off) ja sulje suljin

(tydnna taaksepain). Nain mehua ei tule

enaa ulos ja tydtaso pysyy puhtaana.

Siivilakulho jossa mehunohjain

Siivila

Kansi

Tayttosuppilo

10 Syoéttdpainin

11 Mehuastia

12 Vaahdonerotin

13 Mehuastian kansi

14 Puhdistusharja
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Turvalukko

Laitteen voi kaynnistaa vain, kun

— siivilakulho ja kansi ovat oikein
paikoillaan ja

— lukituskahvat ovat oikein paikoillaan ja
napsahtaneet kunnolla kiinni.

Tarkista kannen lukitus aina ennen kayttoa!

Kaytto

= Kuva [

Kokoaminen

/A Loukkaantumisvaara

— Kayta laitetta vain, kun liitdntgjohto ja
laite ovat moitteettomassa kunnossa.

— Tarkista aina ennen kayttda, ettei
laitteessa, erityisesti siivilassa ja
siivilakulhossa, ole vaurioita (halkeamia,
sargja).

— A4 koske siivilan pohjassa oleviin
raastinteriin/teriin.

m  Tyonna suljin (kahvaosa vasemmalla)
mehunohjaimen paalle vasteeseen
asti ja kaanna yléspain 90°. Varmista,
ettd mehunohjaimen rengastiiviste on
paikoillaan!

m  Kiinnita siivildkulho moottoriosaan.

m Aseta siivila paikalleen ja paina
alaspain, kunnes siivila napsahtaa
kuuluvasti kiinni. Siivilan tulee olla
kunnolla paikallaan kayttdliitdnnassa!
Tarkista ensin, ettei siina ole vaurioita!

m  Kiinnita puristusjateastia moottoriosaan.

Laita kansi paikalleen.

m Aseta molemmat lukituskahvat
paikoilleen kannen (1.) paalle ja paina
alas, niin etta ne napsahtavat kiinni (2.).

m Aseta mehuastia niin, etta sen
kaatonokan puoli on mehunohjaimen
alla. Poista vaahdonerotin
mehuastiasta, jos haluat vaahtoavaa
mehua. Aseta kansi mehuastian paalle,
niin valtyt roiskeilta.

m Aseta syodttdpainin tayttdsuppiloon.
Syo6ttdpainimessa on ohjausura!



Hedelmien, marjojen ja

vihannesten valmistelu

Huomio!

Kayta vain kypsia hedelmia, marjoja ja

vihanneksia, jotka eivat ole jaisia. Siivila

tukkeentuu nopeasti, jos hedelmat ja
vihannekset eivat ole kypsia.

m Pese ensin hedelmat, marjat ja
vihannekset.

m Poista kivet hedelmista, joissa on Kivi.
Poista isommat varret.

m Paloittele isot hedelmat ja vihannekset,
jotta ne mahtuvat tayttosuppilon lapi.

m Kayta vain tuoreita hedelmia, marjoja ja
vihanneksia.

m Kuori ensin hedelmat, jos niissa on
paksu ja kova kuori (esim. ananas,
melonit, appelsiinit, punajuuret). Poista
sitrushedelmista valkoinen osa!

m  Omenamehun koostumus riippuu
kaytetystd omenalajikkeesta.

Mita mehukkaampia omenia, sita
juoksevampaa mehua saat. Lisda
omenamehuun muutama tippa
sitruunamehua. Se hidastaa mehun
tummumista.

m Voit kasitella mehulingossa myds lehdet
ja varret (esim. lehtisalaattien kannat).

m  Nauti valmis tuoremehu niin pian kuin
mahdollista, silld mehu menettaa
nopeasti makunsa ja ravintoarvonsa.

m Mehulinko ei sovellu erittéin kovien,
kuitu- ja tarkkelyspitoisten hedelmien
ja vihannesten kasittelyyn (esim.
sokerijuurikas, banaanit, papaijat,
avokadot, viikunat ja mangot).

Mehustus

/\ Loukkaantumisvaara

Ala tydnna sormia tayttdsuppiloon. Kayta

ainoastaan laitteen mukana toimitettua

syo6ttdpaininta!

m Aseta kokoonpantu laite tasaiselle ja
puhtaalle tyttasolle.

m Veda liitdntdjohtoa ulos johdon
sailytystilasta, kunnes se on sopivan
pituinen.

Kaytts  fi

m Liita pistoke pistorasiaan.

= Avaa mehunohjaimen suljin tydntamalla
se eteen.

m  Kytke laite paalle.

— Asento 1 sopii erityisesti pehmeille
hedelmille, marjoille ja vihanneksille,
esim. vesimelonit, viinirypaleet, tomaatit,
kurkut ja vadelmat.

— Asento 2 sopii koville ja kiinteille
hedelmille ja vihanneksille, esim.
porkkanat.

Laitteen kayttdaika on 10 minuuttia kaikille

hedelma- ja vihanneslajeille, kuten esim.

porkkanat, kurkut, omenat ja paarynat.

Katkaise sitten virta laitteesta ja anna sen

jaahtya.

m Laita hedelmat, marjat ja vihannekset
tayttdsuppiloon moottorin kdaydessa.

m  Tydnna ainekset sisdanpain ainoastaan
syéttdpainimella. Al& koskaan
tyénna sormia tayttésuppiloon! Paina
syo6ttdpaininta vain kevyesti. Tall6in
mehua saadaan enemman ja laite kuluu
vahemman.

m  Kytke laite pois paalta. Aseta valitsin
asentoon 0/off. Pysayta laite vasta
sitten, kun mehua ei enaa tule ulos.

Huomio!

Ennen kuin avaat laitteen, odota

ehdottomasti ettd moottori on pysahtynyt.

Tarkeita ohjeita

— Tyhjenna puristusjateastia, ennen
kuin puristusjate ulottuu siivildkulhoon
reunaan asti.

— Jos laite alkaa taristd voimakkaammin
mehustuksen aikana, se on yleensa
merkKki siita, etta siivila on tukossa tai
vioittunut. Kytke laite heti pois paalta.
Tarkista siivila. Al& kayta enaa viallista
siivilaa!
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Puristusjateastian ja siivilan

tyhjennys

=> Kuva

Tyhjenna puristusjateastia, ennen kuin

puristusjate ulottuu siivildakulhoon reunaan

asti. Kytke laite pois paalta:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Tartu puristusjateastian kahvaosaan,
kallista astiaa ulospain ja poista. Aseta
puristusjateastia takaisin paikalleen,
ennen kuin jatkat tydskentelya.

Tyhjenna siivila, kun

— moottorin kayttdbnopeus laskee
huomattavasti,

— mehusta tulee sakeampaa,

— laite alkaa selvasti tarista.

Suositus: tyhjenna puristusjateastia ja

siivild samanaikaisesti.

Tarkeaa!

Jos mehua on valunut siivilakulhon alle,

pyyhi se heti pois kostealla liinalla.

Purkaminen osiin

/\ Sihkoiskun vaara
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteeseen kohdistuvia toimenpiteita.

/\ Loukkaantumisvaara

— Pura laite osiin vasta sitten, kun moottori
on pysahtynyt.

— Al4 koske siivilan pohjassa oleviin
raastinteriin / teriin.

=> Kuva [0

m  Kytke laite pois paalta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

m Odota, kunnes moottori on pysahtynyt
(noin 10-12 sekuntia).

m  Sulje mehunohjaimen suljin tydntamalla
se taaksepain.

m Poista sy6ttdpainin ja puristusjateastia.

m Veda molemmat lukituskahvat
alaosastaan ulospain. Irrota ne sitten
kannesta.

m Ota kansi pois.

m Nosta siivildakulho molemmin kasin pois
moottoriosasta.

m Ota siivila pois siivilakulhosta.

m  K&anna suljin vasemmalle ja irrota
mehunohjaimesta.
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Tarkea ohje

Laite ei tarvitse huoltoa. Kun muistat

puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei

vahingoitu ja toimii hyvin.

/\ Sihkoiskun vaara

— Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laitteeseen kohdistuvia toimenpiteita.

— A& koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

/\ Loukkaantumisvaara

— Al3 koske siivilan pohjassa oleviin
raastinteriin / teriin.

— Kayta puhdistamiseen harjaa!

Huomio!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

m Harjaa siivilad ensin puhtaaksi harjalla,
pese se sitten juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

m Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla
pyyhkeella, kayta tarvittaessa
vahan kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kuivaa moottoriosa
heti.

m  Kaikki muut osat ovat konepesun
kestavia.

Porkkana- ja punajuurimehun

valmistuksessa kasviksista jad muoviosiin

varia, jonka voit poistaa muutamalla
tipalla kasvisodljya. Pese sen jalkeen

osat astianpesukoneessa (mikali ne ovat

konepesun kestavia).

Siivilan vaihto

Vaihda siivila heti, kun siind nakyy

merkkeja kulumisesta tai vaurioista, ettei

siivila rikkoudu kayton aikana. Kun laite
on paivittdisessa kaytdssa, on siivila
vaihdettava noin viiden vuoden kuluttua.

Tarkea ohje

Siivilan voit tilata asiakaspalvelusta

(tilausnumerolla 00648221).



Reseptit

Meloni-jogurtti-smoothie

(4 juoma-annosta)

— 200 g luonnonjogurttia

— 2 veitsenkarjellisté vaniljan siemenia

— 2 rkl hunajaa, haluttaessa

— 400 g vesimelonin hedelmalihaa, ilman
kuorta ja siemenia

m Sekoita jogurtti, vaniljan siemenet
ja hunaja sileéksi ja kaada seos
korkeareunaiseen lasiin.

m Paloittele meloni sopivankokoisiksi
paloiksi ja purista mehuksi.

m Kaada mehu jogurtin paalle ja tarjoile
halutessasi melonipaloilla koristeltuna.

Kurkku-kefiiri-juoma

(4 juoma-annosta)

— 2 kurkkua

— 800 g kefiiria

— 200 g jogurttia

— 21l oliividljya

— 2 rkl sitruunamehua

— 4 rkl tuoretta, silputtua tillia

— Merisuolaa

— Pippuria, myllysta

m Pese ja puhdista kurkut ja leikkaa
pituussuunnassa kuorimaveitsella nelja
suikaletta.

m Purista loput kurkut mehuksi.

m Sekoita sen jalkeen mehun joukkoon
kefiiri, jogurtti, 6ljy ja sitruunamehu.

m Sekoita sitten joukkoon tilli ja mausta
juoma suolalla ja pippurilla.

m Pujota kurkkusuikaleet aaltoillen puisiin
varrastikkuihin. Annostele juoma
laseihin ja koristele kurkkuvartailla.

Reseptit fi

Paprika-kasvis-smoothie

(4 juoma-annosta)

— 2 punaista paprikaa

— 8 tayskypsaa tomaattia

— 1l paprikajauhetta, makeaa

— Yt oliividljya

— Suolaa

— Cayennenpippuria

— 2l sitruunamehua

— Setzuaninpippuria koristeluun

m Pese ja halkaise paprikat, poista
siemenet ja valkoinen osa, ja paloittele
suurehkoiksi paloiksi.

m Pese tomaatit, poista kantaosa ja
paloittele.

m Purista tomaatit ja paprikat mehuksi.

m Sekoita joukkoon paprikajauhe
ja oliividljy ja mausta suolalla,
cayennenpippurilla ja sitruunamehulla.

m Annostele kylmiin laseihin ja koristele
rouhitulla setzuaninpippurilla.

Porkkanakakku
4 kananmunaa

— 4 rkl lAmminta vetta

— 200 g sokeria

— 100 g jauhoja

— 500 g porkkanoita
Tahan kaytetaan vain mehustetuista
porkkanoista puristusjateastiaan jaljelle
jaanytta sosetta (200-300 g).

— 200 g jauhettuja hasselpahkinoita

— 1 tlleivinjauhetta

m Purista porkkanoista mehu noin
5 sekunnissa maksiminopeudella. (Kun
kaytat laitetta suurempien maarien
kasittelyyn, anna sen jaahtya huoneen-
lampoiseksi aina puristusjateastian
tyhjentamisen jalkeen.)

m Sekoita keskenaan munat, vesi ja sokeri
(noin 5 minuuttia). Seoksen tulee olla
kuohkeaa.

m Lisaa hitaasti joukkoon jauhot,
leivinjauhe, hasselpahkinat ja porkkanat.
Porkkanapalat eivat saa olla liian isoja.

m Levitd taikina vuokaan (esim.
irtopohjavuoka, halkaisija 260 mm) ja
paista 180 asteessa 30-35 minuuttia.
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Jatehuolto

Jatehuolto

)¢

Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
El presente aparato es adecuado licuar frutas (manzanas, peras,
ciruelas y cerezas ), asi como hortalizas (tomates, zanahorias).

El aparato no es adecuado para procesar fruta particularmente
dura, fibrosa o con un elevado contenido de almidon (cana de
azucar, platanos, papayas, aguacates, higos, mangos). Utilizar el
aparato sélo en recintos interiores y a temperatura ambiente y no
utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante
no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios resultantes
del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion,

y ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios
jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo
del usuario no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio
de un cable de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté
funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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es Indicaciones de seguridad importantes

m No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla
debajo del grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas. {No
utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato con las manos
humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Comprobar siempre si el aparato, en particular el tamiz y el
recipiente del rallador, presenta dafios (grietas, fisuras, etc.).
No utilizar el aparato en caso de que el tamiz o la tapa estén
defectuosos o presenten grietas visibles.

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que
se muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato
y desconectarlo de la red eléctrica. Tras desconectar el
aparato, el accionamiento del mismo continua girando durante
unos instantes. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

m Poner solo el aparato en funcionamiento cuando esté montado.
Tener precaucion al cerrar el estribo de cierre para evitar pillarse
los dedos.

m El aparato ha sido disefiado para ser manejado por una sola
persona.

m No introducir los dedos en la boca de llenado del aparato.
jUtilizar sélo el empujador suministrado con el aparato!

m Tener cuidado al manipular las cuchillas de rallado, al vaciar
el recipiente y durante la limpieza. No tocar con las manos
las cuchillas de rallado del fondo del aparato. Limpiar el tamiz
primero con el cepillo, enjuagandolo a continuacion bajo el grifo
de agua o lavarlo en el lavavajillas.

/\ iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

m Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No
usar el aparato en seco, sin alimentos.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio.

A ilmportante!

m Utilizar sélo fruta y verdura madura y no congelada. Tenga
presente que las frutas y las verduras no maduras obstruyen
rapidamente el tamiz.

64



Indicaciones de seguridad importantes es

Vaciar el depdsito para recoger la pulpa antes de que ésta
alcance el borde superior de la cavidad de agarre del depdsito.
Las vibraciones del aparato durante el proceso de licuacion son
indicio de un tamiz obstruido o danado. Desconectar el aparato
inmediatamente. Verificar el tamiz. jNo utilizar el tamiz en caso

de estar danado!

m Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después
de cada uso y después de que no se haya utilizado durante
un tiempo prolongado. =% «Limpieza y cuidado» véase la

pagina 68

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

= Figura

1 Unidad de accionamiento (motor) con
compartimento para el cable

2 Interruptor

0/off Apagar el aparato

1 = Encender el aparato /

Velocidad baja

2 = Encender el aparato / Velocidad alta

Estribo de cierre

Depésito para recoger la pulpa

Cierre para el pico de salida

(dispositivo antigoteo)

a b w

Advertencia importante

— Para conectar el aparato, el cierre tiene
que estar abierto (cierre en posicion
delantera). Con el cierre abierto, el
zumo fluye hacia la jarra.

— Para vaciar la jarra, apagar el aparato
(0/off) y cerrar el cierre (desplazarlo
hacia atras). De esta manera se evitan
las fugas de zumo y, con ello, que se
pueda manchar la superficie de trabajo.

6 Recipiente del rallador
(con pico de salida)

7 Tamiz

8 Tapa

9 Boca de llenado

10 Empujador

11 Jarra para recoger el zumo

12 Separador de espuma

13 Tapa de la jarra

14 Cepillo de limpieza

Seguro de conexion

El aparato sélo se puede conectar

— si estan colocados correctamente el
recipiente del rallador y la tapa y

— vy silos estribos de cierre se encuentran
correctamente bloqueados y
enclavados.

i Verificar el cierre correcto de la tapa antes

de cada uso del aparato!
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es Usar el aparato

Usar el aparato
=> Figura [&]

Armar el aparato

/A Peligro de lesiones

— No utilizar el aparato en caso de que el
cable de conexion o el propio aparato
presenten dafios visibles.

— Comprobar siempre si el aparato,
en particular el tamiz y el recipiente
del rallador, presenta dafios (grietas,
fisuras, etc.).

— No tocar con las manos las cuchillas de
rallado / cuchillas en el fondo del tamiz.

m Deslizar el cierre (con el asidero hacia
la izquierda) sobre el pico de salida
hasta el tope y girarlo 90° hacia arriba.
iCerciorarse de que el pico de salida
incorpora la junta anular!

m Colocar el recipiente del rallador en la
unidad de accionamiento.

m Colocar el tamiz y presionarlo hacia
abajo hasta que encaje de modo
audible. jEl tamiz debera asentarse
firmemente sobre el accionamiento!
iCerciorarse previamente de que se
encuentra en perfecto estado!

m  Colocar el depdsito para recoger la
pulpa en la unidad de accionamiento.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Enganchar los estribos de cierre en los
salientes de la tapa (1.) y presionarlos
hacia abajo (2.) hasta que enclaven de
modo audible.

m Colocar la jarra para recoger el zumo
con la abertura debajo del pico de
salida. Retirar el separador de espuma
de la jarra en caso de desear zumo con

espuma. Colocar la tapa en la jarra para

evitar que se produzcan salpicaduras.

m Colocar el empujador en la boca de
llenado. jEl empujador incorpora una
ranura de guia!
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Preparar la fruta y la verdura

jAtencion!

Utilizar solo fruta y verdura madura y no

congelada. Tenga presente que las frutas

y las verduras no maduras obstruyen

rapidamente el tamiz.

m Lavar previamente la fruta o verdura.

m Deshuesar los frutos con hueso. Retirar
los rabillos gruesos.

m Cortar la fruta y la verdura de mayor

tamano en trozos pequefios que quepan

a través de la boca de llenado.

Procesar so6lo verdura o fruta frescas.

m Pelar previamente las frutas con
cascaras gruesas y duras (por ejemplo
pifas, melones, naranjas, remolacha
roja). jRetirar la piel blanca de los
citricos!

m La consistencia del zumo de manzana
depende de la clase de manzana
que se utilice. Cuanto mas jugosa
sea la manzana, menos espeso es el
zumo. Agregar al zumo de manzana
unas gotas de zumo de limén a fin
de demorar el proceso oxidacion
(oscurecimiento) del zumo de manzana.

m Las hojas y tallos (por ejemplo los
troncos de lechuga) se pueden procesar
igualmente en esta licuadora.

m Los zumos deberan consumirse
inmediatamente después de su
elaboracion, dado que por lo general
pierden rapidamente su sabor y su valor
nutritivo.

m La licuadora no es adecuada
para procesar frutas o verduras
particularmente duras o de textura
fibrosa (por ejemplo cafia de azucar,
platanos, papayas, aguacates, higos
y mangos).



Licuar

/\ Peligro de lesiones

No introducir los dedos en la boca de

llenado del aparato. jUtilizar sélo el

empujador suministrado con el aparato!

m Colocar el aparato completamente
montado sobre una base lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexién en la
longitud deseada del recogecables.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Para abrir el cierre (dispositivo
antigoteo) del pico de salida,
desplazarlo hacia adelante.

m Conectar el aparato.

— La velocidad de trabajo 1 es adecuada
para procesar frutas y verduras blandas,
por ejemplo sandias, uvas, tomates,
pepinos y frambuesas.

— La velocidad de trabajo 2 es adecuada
para procesar frutas o verduras de
mayor consistencia, como por ejemplo
zanahorias.

La duracion de funcionamiento del aparato

es de 10 minutos para licuar todo tipo

de frutas y verduras, como por ejemplo

zanahorias, pepinos, manzanas o peras.

Desconectar a continuacion el aparato,

dejandolo enfriar.

m Introducir la fruta o verdura a través de
la boca de llenado estando el motor en
marcha.

m Empujar los productos sélo con el
empujador. jNo introducir nunca los
dedos en la boca de llenado! Ejercer
so6lo una ligera presion sobre el
empujador. Esto permite aumentar la
cantidad de zumo obtenida, ademas de
preservar el aparato.

m Desconectar el aparato. Colocar
el interruptor en la posicion 0/off.
Desconectar el aparato so6lo una vez
que haya dejado de salir zumo.

Usar el aparato es

jAtencion!
Antes de abrir el aparato es imprescindible
aguardar a que el motor se haya parado.

Indicaciones importantes

— Vaciar el depésito para recoger la pulpa
antes de que ésta alcance el borde
superior de la cavidad de agarre del
deposito.

— Las vibraciones del aparato durante el
proceso de licuacion son indicio de un
tamiz obstruido o dafado. Desconectar
el aparato inmediatamente. Verificar el
tamiz. jNo utilizar el tamiz en caso de
estar dafiado!

Vaciar el depédsito para recoger

la pulpay el tamiz

=> Figura

Vaciar el depdsito para recoger la pulpa

antes de que ésta alcance el borde superior

de la cavidad de agarre del deposito.

Desconectar a tal efecto el aparato:

m Colocar el interruptor en la posiciéon
0/off.

m Para retirar el depdsito para recoger la
pulpa, sujetarlo por la cavidad de agarre
y girarlo hacia fuera. Antes de proseguir
el trabajo con la licuadora, volver a
colocar el depésito para recoger la
pulpa.

Vaciar el tamiz en caso de que

— el numero de reducciones del motor
descienda considerablemente,

— el zumo salga mas espeso,

— el aparato comience a vibrar
sensiblemente.

Consejos practicos: Vaciar al mismo
tiempo el depésito para recoger la pulpa y
el tamiz.

ilmportante!

En caso de que hubiera fluido zumo
debajo del recipiente del rallador, debera
eliminarse inmediatamente con un pafio
himedo.
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es Limpieza y cuidado

Desarmar el aparato

A Peligro de descarga eléctrica

Antes de realizar cualquier trabajo en el
aparato debera extraerse previamente el
cable de conexion del mismo de la toma de
corriente.

/\ Peligro de lesiones

— Desarmar el aparato sélo tras
cerciorarse de que el motor se ha
detenido completamente.

— No tocar con las manos las cuchillas de
rallado / cuchillas en el fondo del tamiz.

=> Figura 8]

m Desconectar el aparato y desenchufar
el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Aguardar a que el motor se haya parado
(aprox. 10-12 segundos).

m Para cerrar el dispositivo antigoteo del
pico de salida, desplazarlo hacia atras.

m Retirar el empujador y el depdsito para
recoger la pulpa.

m Desplazar la parte inferior de ambos
estribos de cierre hacia fuera.
Separarlos a continuacién por arriba de
los salientes de la tapa.

m Retirar la tapa.

m Sujetar el recipiente del rallador con
ambas manos. Levantarlo ligeramente
de su asiento y retirarlo.

m Retirar el tamiz del recipiente del rallador.

m Girar el dispositivo antigoteo hacia la
izquierda y retirarlo del pico de salida.

Limpieza y cuidado
Advertencia importante

El aparato no requiere mantenimiento.
Una limpieza cuidadosa y a fondo

del aparato lo protegera de cualquier
dafio y conservara su capacidad de
funcionamiento.

A Peligro de descarga eléctrica

— Antes de realizar cualquier trabajo en el
aparato debera extraerse previamente
el cable de conexion del mismo de la
toma de corriente.

68

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

/\ Peligro de lesiones

— No tocar con las manos las cuchillas de
rallado / cuchillas en el fondo del tamiz.

— jUsar siempre un cepillo para limpiar las
cuchillas!

jAtencion!

No emplear productos de limpieza

abrasivos. Las superficies podrian danarse.

m Limpiar el tamiz primero con el cepillo,
enjuagandolo a continuacion bajo el
grifo de agua o lavarlo en el lavavajillas.

m Limpiar el motor con un pafio hiumedo.
En caso necesario, se puede agregar
un poco de liquido lavavajillas. Secarlo
inmediatamente.

m Las restantes piezas se pueden lavar en
el lavavajillas.

Al rallar zanahorias o remolacha colorada

se acumula sobre las piezas de plastico

una capa de color rojizo. Esta capa se

puede eliminar aplicando varias gotas de

aceite vegetal. Colocar las piezas en el

lavavajillas (en caso de ser adecuadas para

el lavado en éste).

Sustituir el tamiz

Sustituir el tamiz tan pronto como se
comprueben huellas de desgaste o
desperfectos, a fin de prevenir una
posible rotura del mismo. Partiendo de
un uso diario del aparato, el tamiz debera
sustituirse al cabo de unos cinco afios.

Advertencia importante

El tamiz se puede solicitar al servicio de
asistencia técnica como pieza de repuesto
(n.° de pedido 00648221).

Recetas

Batido de melén y yogur

(para 4 bebidas)

— 200 g de yogur natural

— 2 pizcas de pulpa de vainilla

— 2 cucharadas soperas de miel al gusto

— 400 g de pulpa de meldn, sin cascara ni
semillas



m Batir bien el yogur, la pulpa de vainilla

y la miel hasta que todo quede bien
mezclado, sin grumos. Verter la mezcla
en un vaso alto.

Cortar el melon en trozos de tamario
apropiado y licuarlo.

Verter el zumo de meldn sobre el yogur
y servirlo adornado con un trozo de
melon.

Batido de pepino y kéfir
(para 4 bebidas)

2 pepinos

800 g de kefir

200 g de yogur

2 cucharaditas de aceite de oliva

2 cucharadas soperas de zumo de
limoén

4 cucharadas soperas de eneldo fresco
picado

Sal marina

Pimienta recién molida

Lavar y limpiar los pepinos. Cortar cuatro
tiras longitudinales con un pelador.
Licuar el resto de los pepinos.

Batir el zumo de pepino, el kéfir, el
yogur, el aceite de oliva y el zumo de
limén en la batidora.

Incorporar el eneldo picado sin dejar
de remover. Sazonar a gusto con sal y
pimienta.

Colocar las tiras de pepino de forma
ondulada en pinchos de madera. Servir
el batido en vasos y adornar con los
pinchos de pepino.

Batido de pimiento y verdura
(para 4 bebidas)

2 pimientos rojos

8 tomates maduros

1 cucharadita de pimentén dulce
Media cucharadita de aceite de oliva
Sal

Pimienta de Cayena

2 cucharaditas de zumo de limén
Pimienta de Sichuan para adornar

Recetas es

m Lavary cortar los pimientos en dos,
retirar las semillas y las partes blancas
en su interior. Cortarlos en trozos
grandes.

m Lavar los tomates, eliminar el rabo y
cortarlos en trozos.

m Licuar los tomates y los pimientos.

m Batir el zumo con el aceite de oliva.
Sazonar a gusto con sal, pimienta de
cayena y zumo de limén.

m Poner en un vaso frio y servir
adornando con pimienta de Sichuan
machacada.

Pastel de zanahoria

— 4 huevos

— 4 cucharadas soperas de agua caliente

— 200 g de azucar

— 100 g de harina

— 500 g de zanahorias
Se usa la pulpa (200-300 g) recogida
en el depdsito resultante de licuar las
zanahorias.

— 200 g de avellanas molidas

— 1 cucharadita de levadura en polvo

m Licuar las zanahorias a la mayor
velocidad en aprox. 5 segundos.

(En caso de procesar mayores
cantidades, dejar enfriar el aparato a
temperatura ambiente tras cada vaciado
del depésito para recoger la pulpa.)

m Batir los huevos, el agua y el azucar
durante aprox. 5 minutos. La mezcla
debe tener una consistencia espumosa.

m Incorporar lentamente la harina, la
levadura en polvo, las avellanas y las
zanahorias. Los trozos de zanahoria no
deberan ser demasiado grandes.

m Verter la masa en un molde (p. €j. en
un molde desmontable de 260 mm
de diametro) y hornear a 180 grados
durante 30-35 minutos.
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es Eliminacion

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Inférmese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e domeéstico.
O aparelho é adequado para extrair o sumo de fruta (p. ex., magas,
peras, cerejas e ameixas descarogadas) e legumes (p. ex., tomates,
cenouras). Nao é adequado para preparar fruta e legumes muito
rijos, fibrosos ou contendo amido (p. ex., cana de agucar, bananas,
papaias, figos e mangas).

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugbes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacdes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentag&o ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!

m Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
qguentes, como por exemplo placas de fogao. Nao permitir que o
cabo de alimentacao toque em pegas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

m Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, nao coloca-lo
sob agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga. Nunca
utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com
as maos humidas ou molhadas.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagado, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

/\ Perigo de ferimentos!

m Antes de qualquer utilizagao, controlar o aparelho, principalmente
o filtro e a cubeta do filtro, quanto a danos (fissuras, rachas). Nao
utilizar o aparelho caso o filtro ou a tampa apresentem danos ou
fissuras visiveis.

m Antes de se trocar pecgas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que
0 acionamento esteja completamente parado.

m Utilizar o aparelho apenas no estado montado. Cuidado ao
fechar a haste de fecho, para ndo entalar os dedos.

m O aparelho foi previsto para ser utilizado por uma pessoa.

m N&o introduzir os dedos na camara de enchimento. Utilizar
exclusivamente o calcador incluido no fornecimento!

m Cuidado ao manusear as laminas de ralar durante o
esvaziamento do recipiente e a limpeza. Nao tocar nas laminas
de ralar na base do filtro. Limpar o filtro primeiro com uma
escova e depois sob agua corrente ou na maquina de lavar loica.

/\ Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Atencao!

m Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
que o0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

A Importante!

m Preparar somente frutos e legumes maduros e nao congelados.
Fruta e legumes ndo maduros obstruem o filtro muito
rapidamente.

m Esvaziar o depdsito de residuos antes de estes atingirem o bordo
do filtro.

m Vibragdes do aparelho durante a extragao de sumo sao indicios
de um filtro entupido ou danificado. Desligar imediatamente o
aparelho. Controlar o filtro. Nao utilizar um filtro danificado!

m E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds
cada utilizagado ou apés um longo periodo de nao utilizagao.
=> ‘| impeza e conservagdo” ver pagina 75
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.
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Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.
= Fig.
1 Unidade do motor
(com compartimento para o cabo)
2 Interruptor
0/off Desligar aparelho
1 = Ligar aparelho / Velocidade baixa
2 = Ligar aparelho / Velocidade alta
3 Haste de fecho
4 Deposito de residuos
5 Fecho para a saida (anti-pingos)

Indicagao importante

— Ao ligar o aparelho, o fecho tem de
estar aberto (fecho completamente
a frente). Com o fecho aberto, o0 sumo
escorre para dentro do copo de sumos.

— Ao esvaziar o copo de sumos, desligar
o aparelho (0/off) e fechar o fecho
(deslocar para tras). Interrompe-se
assim a saida de sumo, evitando que
a superficie de trabalho fique suja.

6 Cubeta do filtro com bica de saida
7 Filtro

8 Tampa

9 Canal de enchimento

10 Calcador

11 Copo de sumos

12 Separador de espuma

13 Tampa para o copo de sumos
14 Escova de limpeza

indice pt

Protecao de ligagao

S6 é possivel ligar o aparelho se

— acubeta do filtro e a tampa estiverem
colocadas corretamente e

— as barras de fecho estiverem
corretamente bloqueadas e engatadas.

Verificar o bloqueio da tampa antes de cada

utilizagao!

Utilizagado do aparelho
= Fig. @
Montagem do aparelho

/\ Perigo de ferimentos

— Utilizar o aparelho somente se o cabo
de alimentacao ou o préprio aparelho
nao apresentarem quaisquer danos.

— Antes de qualquer utilizagao, controlar
o aparelho, principalmente o filtro e
a cubeta do filtro, quanto a danos
(fissuras, rachas).

— Nao tocar nas laminas de ralar /
ldminas normais na base do filtro.

m Deslocar o fecho (com a pega para a
esquerda) para a saida até ao batente
e roda-lo 90° para cima. Certificar-se de
que o anel vedante esta na saida!

m Aplicar a cubeta do filtro na unidade do
motor.

m Colocar o filtro e pressionar para baixo
até ouvir o encaixe. O filtro tem de ficar
bem assente no acionamento! Antes
disso, verificar se este apresenta danos!

m Aplicar o depésito de residuos na
unidade do motor.

m Colocar a tampa.

m Pendurar ambas as barras de fecho nos
bicos da tampa (1.) e pressionar para
baixo até se ouvir o encaixe (2.).

m Colocar o copo de sumos com a
abertura por baixa da saida. Retirar
0 separador de espuma do copo de
sumos se existir preferéncia pelo sumo
com espuma. Colocar a tampa no copo
de sumos para evitar respingos.

m Colocar o calcador na camara de
enchimento. O calcador tem uma
ranhura de guia!
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Utilizagao do aparelho

Preparar fruta e legumes
Atencao!

Preparar somente frutos e legumes
maduros e ndo congelados. Fruta e
legumes ndo maduros obstruem o filtro
muito rapidamente.

Primeiro, lavar os frutos e os legumes.
Frutos com carogo tém de ser
descarogados. Retirar os talos ou pés
rijos.

Frutos e legumes maiores tém de ser
cortados até caberem na cadmara de
enchimento.

Utilizar somente frutos e legumes
frescos.

Os frutos com cascas grossas e rijas (por
ex. ananas, melao, laranjas, beterrabas)
tém de ser descascados primeiro. Retirar
a pele branca dos citrinos!

A consisténcia do sumo de macga
depende do tipo das magas utilizadas.
Quanto mais sumarentas forem as
macas, menos espesso sera 0 sumo.
Deitar algumas gotas de sumo de limao
no sumo de maga para retardar o seu
escurecimento.

Folhas e caules (p. ex. talos de salada
de alface) também podem ser tratados
neste espremedor de frutos.

Beber o sumo imediatamente apds

a sua preparagao, pois 0 sumo

perde rapidamente o sabor e valores
nutritivos.

O espremedor de frutos nédo &

indicado para tratar frutos e legumes
particularmente rijos, fibrosos e com
carocgo (p. ex. cana de agucar, bananas,
papaias, abacates, figos e mangas).

Extragcao de sumo

/\ Perigo de ferimentos

N&o introduzir os dedos na camara de
enchimento. Utilizar exclusivamente o
calcador incluido no fornecimento!
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Colocar o aparelho, com todos os
componentes montados, sobre uma
superficie plana e limpa.

m Puxar o cabo de alimentagéo do
compartimento do cabo até ao
comprimento necessario.

m Ligar a ficha a tomada.

m Para abrir a saida, deslocar o fecho
para a frente.

m Ligar o aparelho.

— O nivel 1 é sobretudo indicado
para frutos/legumes macios, p. ex.,
melancias, uvas, tomates, pepinos e
framboesas.

— O nivel 2 é adequado para fruta
e legumes duros e sdlidos, p. ex.,
cenouras.

O tempo de utilizagdo do aparelho é de
10 minutos para todos os tipos de fruta e
legumes, como p. ex. cenouras, pepinos,
macas e peras. Em seguida, desligar o
aparelho e deixar arrefecer.

m Introduzir os frutos/legumes na cdmara
de enchimento com o aparelho em
funcionamento.

m Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador. Nunca
introduzir os dedos na camara de
enchimento! Exercer apenas uma
ligeira pressao sobre o calcador. Isto
aumenta a produgédo de sumo e poupa
o aparelho.

m Desligue o aparelho. Posicionar o
seletor em 0/off. Desligar o aparelho
apenas quando deixar de sair sumo.

Atencao!

Antes de abrir o aparelho, é imprescindivel

deixar parar o motor.

Indicag6es importantes

— [Esvaziar o depésito de residuos antes
de estes atingirem o bordo do filtro.

— Vibragdes do aparelho durante a
extragdo de sumo sao indicios de um
filtro entupido ou danificado. Desligar
imediatamente o aparelho. Controlar o
filtro. Nao utilizar um filtro danificado!



Esvaziar o depdsito de residuos

e o filtro

= Fig.

Esvaziar o depdsito de residuos antes de

estes atingirem o bordo do filtro. Para isso,

desligar o aparelho:

m Posicionar o seletor em 0/off.

m Segurar o depésito de residuos pelo
puxador integrado e retira-lo oscilando-o
para fora. Antes de continuar o trabalho,
voltar a montar o depdsito de residuos.

Esvaziar o filtro, se

— as rotagdes do motor baixarem
substancialmente,

— 0 sumo comegar a ficar muito espesso,

— o aparelho comecar a vibrar.

Recomendacgao: Esvaziar o depdsito de
residuos e o filtro simultaneamente.

Importante!

Se existiu um derrame de sumo para
baixo da cubeta do filtro, o sumo deve ser
imediatamente removido com um pano
hdmido.

Desmontar

A Perigo de choque elétrico
Desligue a ficha da tomada antes de
efetuar qualquer trabalho no aparelho.

A Perigo de ferimentos

— Desmontar o aparelho somente
depois do motor estar completamente
imobilizado.

— Nao tocar nas laminas de ralar /
laminas normais na base do filtro.

= Fig. [0

m Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.

m Aguardar até que o motor pare
(cerca de 10-12 seg.).

m Para fechar a saida, deslocar o fecho
para tras.

m Retirar o calcador e o depésito de
residuos.

m Puxar ambas as barras de fecho inferio-
res para fora. De seguida, retira-las, em
cima, para fora dos bicos da tampa.

m Retirar a tampa.

Limpeza e conservagao pt

m Com as duas maos, levantar e retirar a
cubeta do filtro para fora da unidade do
motor.

m Retirar o filtro para fora da cubeta.

m Rodar o fecho para a esquerda e
retira-lo da saida.

Limpeza e conservagao

Indicagao importante

O aparelho ndo carece de manutengao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.

A Perigo de choque elétrico

— Desligue a ficha da tomada antes de
efetuar qualquer trabalho no aparelho.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loiga.

/\ Perigo de ferimentos

— Nao tocar nas laminas de ralar /
ldminas normais na base do filtro.

— Utilizar uma escova para a limpeza!

Atencgao!

Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos.

As superficies exteriores podem sofrer

danos.

m Primeiro, limpar o filtro com a escova,
depois, lava-lo sob agua corrente ou na
magquina de lavar loiga.

m Limpar a unidade do motor com um
pano humido. Em caso de necessidade,
utilizar um pouco de detergente liquido.
Secar de imediato a unidade do motor.

m Todos os outros componentes podem
ser lavados na maquina de loiga.

Manchas provocadas (por exemplo, por

cenouras ou beterrabas) nas superficies

de pecas de plastico, podem ser facilmente
eliminadas com um pouco de 6leo vegetal.

Seguidamente, colocar as pegas na

magquina de lavar loiga (se apropriadas).
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Substituicao do filtro

Substitua imediatamente o filtro quando
notar indicios de desgaste ou de danos para
evitar qualquer perigo de ruturas. Em caso
de utilizagao diaria do aparelho, o filtro
devera ser trocado apds cerca de 5 anos.

Indicagado importante

O filtro pode ser encomendado através
da assisténcia técnica (n.° de encomenda
00648221).

Receitas

Smoothie de melancia e iogurte

(para 4 bebidas)

— 200 g de iogurte natural

— 2 pitadas de polpa de baunilha

— 2 c. sopa de mel, a gosto

— 400 g de polpa de melancia, sem casca
e sem pevides

m Mexer o iogurte com a polpa de
baunilha e o mel até ficar homogéneo e
deitar num copo alto.

m Cortar a melancia em pedacos
adequados e extrair o sumo.

m Deitar sobre o iogurte e servir com
um pedaco de melancia a gosto como
guarnicao.

Bebida de pepino e quefir

(para 4 bebidas)

— 2 pepinos

— 800 g de quefir

— 200 g de iogurte

— 2c.chade azeite

— 2 c. sopade sumo de limao

— 4 c. sopa de endro fresco picado

— Sal marinho

— Pimenta do moinho

m Lavar e descascar os pepinos e, com
um descascador, cortar quatro fatias
finas ao comprido.

m Extrair o sumo do resto dos pepinos.

m Em seguida, misturar o sumo com o
quefir, o iogurte, o azeite e o sumo de
limao.
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m  Envolver o endro na mistura e temperar
a bebida com sal e pimenta.

m Espetar as tiras de pepino de modo
ondulado em espetos de madeira.
Deitar a bebida em copos e colocar os
espetos de pepino por cima.

Smoothie de pimentao e legumes

(para 4 bebidas)

— 2 pimentos vermelhos

— 8 tomates bem maduros

— 1 c. cha de pimentdo doce em po6

— Y c.chade azeite

- Sal

— Pimenta de Caiena

— 2c. chade sumo de limao

— Pimenta de Sichuan para guarnigéo

m Lavar os pimentdes, corta-los ao meio,
remover as pevides e peles brancas
interiores e cortar em pedagos grandes.

m Lavar os tomates, remover-lhes a base
do pedunculo e corta-los em pedacos.

m Extrair o sumo dos tomates e dos
pimentdes.

m  Misturar com o pimentao doce em pé e
0 azeite e temperar com sal, pimenta de
Caiena e sumo de limao.

m Deitar num copo frio e servir a bebida
guarnecida com pimenta de Sichuan
triturada.

Bolo de cenoura

— 4 ovos

— 4 c. sopa de agua quente

— 200 g de agucar

— 100 g de farinha

— 500 g de cenouras
Neste caso, apenas os residuos
(200-300 g) da extragao do sumo
de cenoura sao utilizados — eles
encontram-se no depdsito de residuos.

— 200 g de avelas moidas

— 1 c. cha de fermento em po



Eliminagao do aparelho

m Extrair o sumo das cenouras durante
aprox. 5 segundos a velocidade
maxima. (caso sejam processadas
maiores quantidades, deixar o aparelho
arrefecer até a temperatura ambiente
apos cada utilizagdo, nomeadamente
depois de esvaziar o deposito de
residuos.)

m Misturar os ovos, a agua e o agucar
durante cerca de 5 minutos. A mistura
tem de ficar com um aspeto espumoso.

m Adicionar lentamente a farinha, o
fermento em po, as avelas e as
cenouras. Os pedacos de cenoura ndo
podem ser demasiado grandes.

m Deitar a massa numa forma (p. ex.,
forma de mola com 260 mm de
diametro) e levar ao forno durante
30-35 minutos a 180 graus.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

pt
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el Xpron cUPQWVaA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr) N ouokeur TTpoopiCeTal HAVo yia TNV OIKIAKA XPrRon Kai To
OIKIAKO TTEPIBAAAOV.

H ouokeun gival KOTAGAANAN yia TV aTToXUPwon @pouTwy (TT.X. MAAQ,
axAadIa, daPAoKNVa XwpPiG KOUKOUTOIA Kal KEPATIA) KAl AOXAVIKWYV
(1T.X. VTOudTEG, KapOTa). Agv €ival KATAAANAN yia Tnv eTTEEEpyaTia 1D1ai-
TEPA OKANPWV, IVWOWV ) 1I0XUPA aUAOUXWY QPOUTWY Kal AOXAVIKWYV
(17.X. COXapPOKAAQUO, UTTAVAVEG, TTATTAYIA, ABOKAVTO, OUKA, HAVYKO).
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO HEXPI 2.000 m TTavw

atrd Tnv em@aveia Tng BGAACCAG.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYAOTE CUPPWVA UE
QUTEG Kal QUAGETE TIG! H ouokeun Ba TTpETTel va ouvodeUeTal aTTd
TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav AAAo xprotn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIAO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N OUOKEUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA E
TTEPIOPIOPEVES QUOIKEG, AIOONTAPIEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI EUTTEIPIA KAI/F) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOPAAN XPron TNG OUCKEUNG

Kl £€XOUV KATavonoel Toug TBavoug atro Tn Xpron TNG CUOKEUNG

KivOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEl va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI

Va XEIPIOTOUV TN OUOKEUN. Ta TTaidid dev ETMTPETTETAI VA TTAIOUV

ME TN ouokeur). O KaBapiopodg Kal N ouvThpnon atod 1o XpAoTn dev

ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO CUUPWVA UE TA
oToIXEia oTNV TTIvVakida TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N oUOKeUr dgv TTapouaialouv
Kapia ¢nuid. ETTIoOKEUEG 0TN OUOKEUT, OTTWG TT1.X. N aAAayn
TOU KATECTPAMUMEVOU KAAWDIOU oUVOEONG OTO DIKTUO TOU
PEUNATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIA
€EUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOuvol.

m Mn ouvdéoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVOODIOKOTITEG | O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICEC. MapaKoAOUBEITE TTAVTOTE T CUOKEUN)
Kata Tn dIAPKEIa TNG AsiToupyiag!

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUNA TTAVW ] KOVTA 0€ TTOAU (EO0TEG
ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG 0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KaAWDIO € £TTAQPN PE KAUTA QVTIKEIMEVA 1) NV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPEG AKMEG.
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2nNUAvTIKEG UTTOOEIEEIS aoPaAeiag el

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUR O€ UYPA 1] UNV TNV KO-
THOETE KATW ATTO TPEXOUPEVO VEPD KAl PNV TNV KaBapioeTe 0TO
TTAUVTAPIO TIATWY. Mn XPNOIUOTIOINCETE KAvEVAV ATUOKOBAPIOTH).
Mn xpnOIJOTTOIEITE TN CUCKEUN ME BpeEyUEVa XEPIA.

H ouokeun uetd atd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON YN EMITAPNONG,
TTPIV aTTd TN oUVapPPOAdYNON, TNV ATTOCUVAPUOAdYNoN N

TOV KABapIoud Kal 0€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QATTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopoy!

Mpiv a1Td KABE Xprion eAEyXETE OAOKANPN T CUCKEUN), 181aiTEPQ

TO COUPWTAPI KAl TO BOXEIO coupwTnNPIoU, YIa CNUIES (PWYHEG,
otracipyata). Mn xpnOIUOTIOIEITE T CUCKEUN, OE TTEPITITWOTN TTOU TO
OOUPWTAPI 1) TO KATTAKI TTAPOUCIACOUV {NMUIES 1 EUPAVEIC PLWYHEG.
Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY i TTPOCAPTANATWY, TA

OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA
aTrevePyoTToInBei Kal va atroouvoeBei atrd 1o diKTUO TOu
peupaTog. MeTd TNV atrevepyoTToinon eaKOAOUBEI va AsIToupyei

0 KIVQTAPAG yia Aiyo XpOvo akoun. MNepipevete TNV TTANPN
QKIVNTOTTOINON TOU PNXavioPoU Kivnong.

N\EITOUPYEITE TN CUOKEUA JOVO O€ cuvapuUoAoynuEVN KATAoTaoN.
Mpoooxn katd To KAEIoIWO Tou Bpayiova ac@aAsiag, yia va
ATTOPUYETE TO JAYKWHA TWV dAKTUAWY 0aG.

H cuokeun TTpoBAETTETAI yIa TN XPHoN a1To €va ATouo.

Mn Badete Ta BAKTUAG 0aG HECA OTNV UTTodox N TTApwong. Xpnol-
MOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUPTTIAPAdIOOUEVO £CApTAMA WONoN !
Mpoooxn Katd TNV epyaacia PE TIG AETTIOEG ATTOLEONG, KATA TO
adelaoua Tou doxeiou Kal KaTd Tov KaBapiopo. Mnv ayyileTe TIg
AeTTi®EC ATTOEEONG OTOV TTATO TOU COUPWTNPIOU. A ToV KABapIoPO
KaOapioTe TO COUPWTAPI TTPWTA YE TN BoUPTOA, HETA EETTAUVETE TO
KATW atTd TPEXOUPEVO VEPO ) TTAUVETE TO OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

A\ Kivduvoc aouéiag!
Mnv a@rvete Ta TaIdIA va TTAiOUV YE T UAIKG OUOKEUQOIAG.
A Mpoooxn!

2UvioTaTAl VO PNV QQAVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTapaiTATOS YIa TV
emegepyaoia Twv TPOPiNwY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG
TPOQIUa (KEVA AcITOupyia).

OETETE TN OUOKEUN O€ Kal EKTOG A&ITOUPYiag ATTOKAEIOTIKA UE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

A ZNMAVTIKO!

XPNOIYOTTOIEITE HOVO WPIKA KAl UN KATEWUYHEVA @POUTA Kal
Aaxavikd. Ta un wpiya @pouTa Kal Aaxavika ¢pedalouv TToAU
ypriyopa 10 cOUpwThPI.
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el 2nNUAvTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m AdeIAleTe TO OOXEIO OTEPEWV KATAAOITIWY, TTPOTOU aAUTA PTACOUV
oTnVv Akpn Tou doxeiou Tou coupwTnpiou.

m O1 Kpadaopoi TNG CUOKEUNG KATA TNV ATTOXUUWON ohuaivouv
Eva QPAYUEVO ) KATEOTPAUMEVO COUPWTHPI. ATTEVEQYOTTOINOTE
QUEOWG TN ouokeun. EAEyETE TO coupwTApl. Mn XPNOIUOTTOIEITE
TTAEOV £Va KOTEOTPANPEVO coupwTAP!!

m KaBapidete oTwodATIOTE T OUOKEUN PETG aTTd KABE Xprion N
OTaV N CUCKEUN TTOPAUEIVEL YIO JEYAAUTEPO XPOVIKO BIAOTNHO
ayxpnoigotroinTn. =» «Kabapiouog kair epovrida» BAETE aTn

oclida 83

ZuyxopnTipeIa yia TRV ayopd Tng VEdg oog
ouokeung amré Tov Oiko Bosch. Mepai-
TEPW TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TO TTPOIO-
vTa pog 0a Bpeite oTnVv I0TOOEAIdA pOG.

Mepiexépeva

XpAon cupgwva Pe

TO OKOTTO TTPOOPIOHOU .. 78
ZnNUavTIKEG UTTODEIEEIG AOQAAEING............. 78
ME HIO HATIA .. 80
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KaBapiopdg kal @povTida..........ceeeeeueeeee. 83
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Me pia partia

AvoifTe TTAPOKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.
= Eik.

1 Movadda kivnTApa (He QKN kaAwdiou)
2  AlakOTITNG

0/off AtrevepyoTroinon OuoKeurg

1 = EvepyoTtroinon ouokeung /

XapnAA TaxutnTta

2 = Evepyotroinon ouokeung /

YwnAn TaxutnTta

Bpayioveg ao@dAiong

Aoxeio oTepewV KaTaAoiTTwV
KAgioTpo yia To OTOUIO EKPORG
(TTpooTacia oTagiparog)

a b w
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ZnUOVTIKA UTTO3E1EN

— Karta v evepyotroinon TNG CUOKEUNG
TO KAEIOTPO TTPETTEI Va €ival avoIXTo
(KAEIOTPO EVTEAWG EPTTPOG). Z€
TTEPITITWON AvoIXTOU KAEIOTPOU O XUUOG
péel y€oa oto doxeio Xuuou.

— Kara 1o ddciaoua Tou doxeiou xupou
aTTeEVEPYOTTOIEITE TN ouokeun (0/off) kai
KAEIVETE TO KAEIOTPO (OTTPWETE TO TTPOG
Ta TTriow). 'ET01 0OTOPOTA N TTEPAITEPW
€KPOI XUMOU Kal €TC1 OTTOQEUYETAI N
pUTTavVOnN TNG EMPAVEIAG EPYATiag.

6 Aoxeio coupwTnploU e OTOMIO
EKPONG

7 Zoupwrtnpl

8 Katradki

9 Ymodoxn mAfpwong

10 E¢dpTnpa wlnong

11 Aoxeio xupou

12 AloXwpIoTAG a@poU

13 Katrdki yia 1o doxeio Xupou

14 Bouprtoa kabapicuou

Aoc@dAsia evepyotroinong

H ouokeun ytropei va evepyotroindei povo,

orav

— 70 BOXEI0 COUPWTNPIOU KAI TO KATTAKI
£Xouv TOTTOBETNOEI CWOTA Kal

— ol Bpaxioveg aoc@AAIoNG €XOUV KAEioEl
Kol ao@oAioel owoTdA.

Mpiv atmd KABe xprion eAEYXETE TNV

ao@AaAIgn TOU KOTTOKIOU!



Xelpiopog
= Eik. &

ZuvapuoAdynon

A KivSuvog TpaupaTIGHoU
XpNnOoIYOTIOIEITE TN CUCKEUN POvo, éTav
TO NAEKTPIKO KOAWDIO KAl N CUOKEUN dev
TTAPOUCIAdouV Kapia ¢nuid.

— Tpiv atrd kaBe xprion eAEyxeTe
OAOKANpPN TN GUOKeUR, 1IBI1AITEPA TO
OOoUpPWTAPI Kal TO doxEio coupwTnpeIou,
yia nUIES (pWYPEG, OTTOCIMATA).

— Mnv ayyiCete TG AeTTideg atTOEEONG /
AeTTideg aTOV TIATO TOU COUPWTNPIOU.

B STTPWETE TO KAEIOTPO (ME TN AaBr) TTpOg
TO OPICTEPQ) PEXPI TEPUD OTO OTOMIO
€KPONG Kal yupiaTe To Katd 90° 1Tpog Ta
Tavw. MpooégTte va uttdpxel 0 OaKTUAIOG
OTEYAVOTTOINONG OTO GTOMIO EKPONG!

m TotmoBetrioTe T0 oXEI0 ToUpWTNPIOU
oTn Hovada Tou KIVNTAPA.

m  TOTTOBETOTE TO COUPWTAPI KAl TTIECTE
TO TTPOG TO KATW, PEXP! VO AOPOAICEl PE
TO XOPAKTNPIOTIKO 1fX0. To GoupwThpI
TIPETTEI VA £QOPUOLEl OTABEPA OTO
pnxaviouo kivnong! EAéyEre 10
TTPONYOUUEVWG Yia CnuIg!

m  TomroBeTrOTE TO BOXEIO OTEPEWV
KOTOAOITTWYV OTn Jovada Tou KIvnTrpa.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI.

m  AvapTAaoTe Toug dUo Bpaxioveg aoa-
ANiong oTIg pUTEG Tou KaTrakiou (1.)

Kal TTIECTE TOUG TTPOG TO KATW, HEXPI
Va aOQPOAICOUV PE TO XAPAKTNPIOTIKO
nxo (2.).

m  TomoBetroTe TO OXEIO XUPOU PE TV
€KPOI| KATW aTTO TO OTOUIO EKPONG.
A@aip€oTe TO dIaXwPIOTAH a@pou atrd
TO BOXEIO XUPOU, av TTPOTIMATE XUPO PE
a@PO. TOTTOBETACTE TO KATTAKI ETTAVW
01O OOXEI0 XUMOU, yia va aTToQUYETE Ta
mToIANiohOTa.

m  TomoBetroTe TO €dpTNUA WONONG
otnv utrodoxnA TTAfpwong. To e€dptnua
wblnong £xel éva auAdki odnyo!

XeIpIopog el

MposToIpacia @POUTWV Kal

Aaxavikwv

Mpoooxn!

XPNOIKOTTOIEITE JOVO WPIKA KAl N

KOATEWYUYHEVA GPOUTA Kal AaXaviKd. Ta un

wpIha epouTa Kal Aayavikd @pdalouv TToAU

YPryopa T0 GOUPWTAPI.

m [MAOveTe TTpWTA Ta GPOUTA Kal TA
Aaxavikd.

m  AQaipeiTe T KOUKOUTOIO aTTO TA TTUPNVO-
KOPTTa. AQAIPECTE TA XOVTPA KOTOAVIQ.

m  Koyrte Ta peydAa @gpouTa Kal Aaxavika
0€ KOMMATIO TTOU Va Xwpouv aTnv
uttodoxn TTARPWonNG.

m  XPnOIUOTIOIEITE HOVO PPETKA GPOUTA KOl
Aaxavikd.

m  To @pouTa pe XOVTPEG Kal OKANPEG
@AOUBEG (TT. X. avavdg, TTETTOVI,
KOKKIVOYOUAIQ) TTPETTEI TTPONYOUMEVWG
va kaBapidovTal. AQaIpEiTE TNV GO TIPN
TETOA ATl T €0TTEPIOOEION!

m  H ouvekTIKOTNTA TOU XUPOU PrAou
eCapTdTal atré 1o €i00G TWV XPNCIKOTIOI-
oUpevwy prAwyv. Ogo 1o {oupepd gival
TO MAAA, TOOO TTI0 ApaIOg gival 0 XUPOG.
MpooBETETE GTO XUPO PAAOU PEPIKES
OTayOVEG XUMO Agpoviou, yia va Kabu-
OTEPNOEI TO JaUPIoUA TOU XUMOU.

m OUNa kai pioxor (1. X. OTEAEXN
atd @UANa oaAdTag) uTropouv va
XpnoipotroinBouyv eTTiong € auTov ToV
QATTOXUHWTH.

m [liveTe TO XUPO KaTA TO duvaTdVv aPEowg
METE TO OTUWIYO, YIATI O XUPOG XAVEI
ypAyopa Tn yeuon Kai Tn BpeTTikA agia
TOU.

m O amoyxupwtAg dev gival KAaTGAANAog
yla TNV €mMegepyacia IBIAITEPA OKANPWY,
IVWOWV Kal apUAOUXWY @PoUTWV
Kal Aaxavikwy (1. . {axapokaAapo,
MTTOVAVEG, TTOTTAYIA, ABOKAVTO, GUKA KOl
MAVYKO).

A@aipeon xupou

/A KivSuvog TpaupaTiopou

Mn BdadeTe Ta SAKTUAG oag péoa oTnv

uttodoxn TTARPWONG. XpnoIYOTIOIEITE
QATTOKAEIOTIKA TO CUPTTAPAdIOOUEVO

e¢apTnua wlnang!
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el XeIpIopog

m  TomroBeTrOTE TN CUVAPUOAOYNUEVN
ouoKeun TTAvw o€ Agia, kaBapn
EMPAVEIQ EPYATIOG.

m  Tpapnére 1o KAAWDIO PEXPI TO ATTOPAITNTO
MAKOG £€w aTTd TN BrKN Tou KaAwdiou.

m  2UVOEOTE TO QIG OTNV TIPIda.

m [0 10 Avolypa oTTPWETE TO KAEIOTPO OTO
OTOMIO EKPONG TTPOG TA EUTTPOG.

m Evepyotroiote Tn oUoKeEUN.

H BaBuida 1 gival katdAANAn yia paAakd
@pouTa / Aaxavikd, 1. X. Kaptroud,
OTAQUAIQ, VTOPATEG, ayyoupla Kal
PPAUTTIOUAC.

— H BaBuida 2 cival katdAAnAn yia okAnpd,
OQIXTA @POUTA KAl AAXAVIKA, TT.X. KOpOTa.

H didpKela Xpriong TnG CUCKEUNG avEPXETAl

oTta 10 AeTrTd yia Aa Ta €idn epoUTwyY Kal

Aaxavikwy, 0TTwg 1. X. KapdTta, ayyoupid,

MAAQ Kal axAGdIa. 2T OUVEXEID OTTEVEPYOTTOI-

1OTE TN CUCKEUI KAl AQrOTE TNV VA KPUWOEL.

m [1pooBéoTe Ta @POUTA/AAXAVIKA UE TOV
KIVNTAPa O€ AEIToupyia aTnv UTTod0X N
TTAPWONG.

m [la 70 avaoTTPWEIUO XPNOIUOTIOIEITE
QATTOKAEIOTIKA TO £€GpTNUA WONONG.
Mn Bddete ToTé Ta OAKTUAG 00OG PéTa
otnv utrodoxnA TARpwong! Aokeite pévo
MIKpR TTiEon oTo £§ApTNUA WONONG.
Autd au&dvel Tnv amédoon o€ XUPO Kal
TTPOOTATEUEI TN GUOKEUN.

m  ATTEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUR. @E0TE TO
d1akoTrTn a1o 0/off. ATrevepyotroifoTe
TN OUOKEUN, OTav dev TPEXEI TTAEOV
KaBOAoU XUHAG.

Mpoooxn!

Mpiv To dvolyua TNG CUCKEUAG TTEPIPEVETE

OTTWOBNTIOTE TNV OKIVNTOTIOINGN TOU

KIvNTAPA.

ZnMavTIKEG UTTOdEISEIG

— Adeialete To doxeio oTEPEWV
KOTOAOITTWYV, TTPOTOU aUTA GTACOUV OTNV
d&kpn Tou doyeiou Tou coupwTnpEIoU.

— O1 kpadaouoi TNG GUGKEURG KATA TNV
atroxUuwaon onuaivouv éva gpayuévo
Il KATEOTPOUUEVO TOUPWTHPI. ATTEVEP-
YOTTIOINOTE APECWG T oUOKeUr). EAéyETe
TO ooUpwTAPI. Mn XxpnoiuoTrolcite TTAéoV
€VO KOTEGTPANMEVO GoUupwTAPI!
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Adciaopa Tou doyeEiou oTEPEWY

KATAAOITTWYV KAl TOU COUpwTnpIoU

=> Eik.

AdeIACETE TO DOKEIO OTEPEWV KATOAOITIWY,

TTPOTOU aUTA GTACOUV OTNV GKPN TOU

doxeiou Tou coupwTnpioU. I autd

QTTEVEPYOTTOINCTE TN GUCKEUN:

m  OfoTe 10 dlakoTTN oTO O/Off.

m  Katd tnv agaipeon maoTe 10 doxeio
OTEPEWV KATAAOITTWV GTNV €00x1 AABNS
Kal OTPEWTE TO TTPOG Ta £Ew. Mpiv TN
OuVEXION TNG £PYATIag, TOTTOBETEITE
gava 1o doxeio OTEPEWY KATAAOITTWV.

Ade1aleTe TO COUPWTRPI, OTOV

—  HEIWBEI onuUAvTIKG 0 apIBUOG OTPOPWV
TOU KIVNTAPQ,

— 0 XUMOG yivel TTIo TTaXUPPEUCTOG,

— n ouokeun apxicel va doveital ailoOnTd.

2ooTtaon: AdeldleTe TO DOXEIO OTEPEWV

KATAAOITTWYV Kal TO COUPWTHPI TAUTOXPOVA.

ZNUAVTIKO!

>€ TTEPITITWON TTOU £XEI TPEEEI XUPOG KATW
atrd T0 BOYEIO TOU GOUPWTNPIOU, OKOUTTIOTE
TOV AUEOWG PE BPEYMUEVO TTAVI.

ATtroouvappoAdéynon

/A KivSuvog nAektpotrAngiag

Mpiv a1md OAEG TIG EPYATIiEG OTN CUOKEUN

TPAaRNETE TO YIS OTTO TNV TTPICA.

A Kivduvog TpaupaTtiopol

— ATTOOUVOPUOAOYEITE TN CUCKEUT, AQOU
£XEI AKIVNTOTTOINGEI TTPWTA O KIVNTAPOG.

— Mnv ayyiCete Tig AeTTideg ammoéeong /
AeTTidEG OTOV TTATO TOU GOUPWTNPIOU.

—> Eik. 1]

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUN KAl
TPpaBNETE TO QIG aTTO TNV TTPILa.

m [lepipévere, yéExpl va akivntotroinBei o
KivnTApPAg (TTepitrou 10-12 SeuTePOAETTTA).

m [0 70 KAgiOIO OTTPWETE TO KAEIOTPO OTO
OTOMIO EKPOAG TTPOG T TTIOW.

m  AQaipéoTe TO £€GpTNUA WONONG KAl TO
OOXEI0 OTEPEWV KATAAOITTWV.

m  TpaBnére Toug duo Bpaxioveg ao@AAI-
ong KATW TTPOG Ta £EW. ZTN OUVEXEIQ
aAvVACNKWOTE TOUG ETTAVW OTTO TIG HUTEG
TOU KATTOKIOU.



m  AQQIpECTE TO KOTTAKI.

m  AvoonkwoTe To dOXEI0 TOU CoupwTnEIoU
Me Ta OUo xépia atTd TN Jovada KivnThpa
Kal aQaIpETTE TO.

®  AQaip€oTe TO COUPWTHPI ATTO TO dOYEIO
ooupwTnpiou.

m [upioTe TO KAEIOTPO TTPOG Ta APICTEPA
Kal TPaBAgTE TO a1rd TO GTOMIO EKPONG.

KaBapiopég kail gpovTida

ZnMavTIKA UTTode1gn

H ouokeun d¢ xpeidletal auvtipnon. O
KOAOG KOBapIoPOG TTPOOTATEUEI TH CUOKEUN
atd {nMIEG Kal dIaTNPED TNV IKAvOTNTA
Aeitoupyiag.

A Kivduvog nAektpotrAngiag

— [piv a1m6 6Aeg TIG EpYQTieg OTN CUOKEUNA
TPpaBNETE TO QIS aTTO TNV TTIPICa.

— Mn BuBiCete TTOTE TN BACIKN) CUOKEUN
o€ uypd Kal unv TNV kabapilete oTO
TTAUVTAPIO TWV TTIATWYV.

A Kivduvog TpaupaTtiopoU
— Mnv ayyiete Tig AeTideg amogeong /
AeTTideg OTOV TIATO TOU COUPWTNPIOU.
— Ta Tov KaBapioud XPNOIUOTIOIEITE PIa
Bouptoa!
Mpoooxn!
Mn xpnoiyoTroleiTe OKANPA ATTOPPUTTAVTIKA.
O1 emi@aveleg PTTopEi va uTTooToUV PBOPEG.
m  KaBapioTe TO coupwThp! TTIPWTA PE
TN BoupToq, YETA EETTAUVETE TO KATW
atd TPEXOUNEVO vEPOS 1 TTAUVETE TO GTO
TTAUVTHPIO TTIATWV.
m  2KOUTTIOTE TN povada KivnTtrpa
ME Bpeyuévo TTavi, av xpeiaderal,
XPNOIUOTTOINOTE AiyO ATTOPPUTTAVTIKO
TATWY. ZTEYVWOTE APECWGS TN JovAada
KIvnTApea.
m  OAa ta dAAa pépn TTAévovTal oTO
TTAUVTHPIO TTIATWV.
O1 aA\OIOEIG TOU XPWHATIOHOU OTa TTAG-
OTIKG PEPN (TT. X. aTTd KapOTa, TTavidapia),
MTTOPOUV Va aTTOPAKPUVOOUV UKOAQ PE
Aiyo @uTIKO AGSI. 2T ouvéxeia BAATE Ta
Mépn OTO TTAUVTHPIO TTIATWY (€EQOTOV givai
yI' auTo Kat@AANAQ).

KaBapiopdg kal gpovTida el

AVTIKOTAOTAON COUPWTNPIOU
AVTIKOBIOTATE TO COUPWTAPI PE TIG TTPWTEG
evoeigeIg @Bopag r BAGRNG, yia va
atro@euxBei kAOe Kivduvog Bpavong. e
TEPITITWON KOBNUEPIVAG XPATNG TTPETTEI VA
QVTIKOTOOTABOE TO COUPWTAPI PETA TTEPITTOU
5 xpovia.

ZnUOAVTIKA UTTO8€1EN

20UPWTAPI ITTOPEITE VA TTAPAYYEIAETE HECW
NG UTTNPEaiag eEUTTNPETNONG TTEAATWV
(kwdIkOg TTapayyeAiag. 00648221).

ZuvTayég

ZpouBi (Smoothie) pe kaptoud

Kal ylooUpTI

(Ma 4 1otd)

— 200 yp. ®uOIKO yiooUpT

— 2 puTeg yaxaipiol EUoPa QUOIKAG
Bavikiag

— 2 KOUuTaAIEG PEAI, KOTA TTPOTIUNON

— 400 yp. Kaptroud xwpig eAouda Kal
OTTOPOUG

B AvaKaTéWTe KOAd TO YIOOUPTI JE TO
guopa Quoikng Baviiag kai To PEAI Kal
BAATe TO peiyUa o€ éva WnAoS TTOTHPL.

m  Koyrte 10 KOPTTOUd 0€ KATAAANAQ
KOMMATIO KOl OTUYTE TO.

m  XUOTE TO XUMO TTAVW OTO YIaoUPTI
Kal ogpRipeTE KATA TTPOTIUNCN PE Eva
KOUUATI KApTTOUd) yia yapviToupa.

Mot6 pe ayyoupl Kail KEQip

(Ma 4 Tro1d)

— 2 ayyoupia

— 800 yp. kepip

— 200 yp. yiaoUpTi

— 2 koutaAdkia eAaidAado

— 2 KOUTOAIEG XUPOG AgpovioU

— 4 KouTaAIEG PPETKOKOUPEVOG AvnBog

— AAaT 6dhacoag

— Thmépl, amd 10 PUAO

m [MAOveTe Ta ayyoupia, kKaBapioTe Ta e
TOV OTTOPAOIWTA KOl KOWYTE TECOEPIG
MOKPIEG QETEG.

m  2T0WTE Ta UTTOAOITTa AyyoupIa.

m  2Tn OUVEXEIQ OVOUEIETE TO XUUO PE TO
KEPIP, TO yIOOUPTI, TO AGdI KaI TO XUUO
Aepoviou.
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el Améoupon

m  Metd TpooBEoTe Tov Gvnbo Kai
AvoKATEWTE KAAQ, KAPUKEUOTE TO TTOTO
ME aAdTi Kal TTITTEI.

= KapowaTe TIg Awpideg Tou ayyoupiou
KUupaTioTd o€ EUAIva couBAdkia. BaATe
TO TTOTO O€ TTOTAPIA Kal aTrd TTAvw Ta
oouBAdkia e To ayyoupl.

ZuoU01 (Smoothie) pe TITTEPIA KAl

Aaxavikd

(Ma 4 1otd)

— 2 KOKKIVEG TTITTEPIEG

— 8 WPIPES VTOUATEG

— 1 kOUTaAdKI OKOVN TTITTEPIAG, YAUKIG

— Y2 koutaAdki eAaidAado

— AAGm

— [iTépr kayiév

— 2 KouTaAdKIa Xupdg Agpoviou

— [épr ZeTooudyv yia yapviToupa

m  [IAOveTE TIG TNITTEPIEG, KOWTE TEG OTN
péon BYAATE TOUG OTTOPOUG KAl TOUG
AEUKOUG UPEVEG KOl KOWTE TEG OE PEYAAQ
KOUMATIO.

m  [1AOveTE TIG VTOUATEG, KOWTE TO HEPOG
yUpw atrd To KOTOAVI KOl KOWTE TEG OF
KOMMATIAL

m  2TUYTE TIG VTOPATEG Kal TIG TTITTEPIEG.

m  AVOKATEWTE TO XUPO UE TN OKOVN
mTTEPIAG Kal TO EAaIOAado Kai
KOPUKEUOTE WE OAATI, TTITTEPI KAYIEV KOl
XUMO Agpoviou.

m  BdAte 1O piypa o€ éva kpUo TToTrPI Kal
oePPipETE TO YAPVIPIOUPEVO PE TPIMPEVO
THTTEPI ZETOOUAV.

FAUKO pE KapoTa

— 4 auya

— 4 KouTaAI£G CeaTO vePO

— 200 yp. Zaxapn

— 100 yp. aAeupi

— 500 yp. kapoéTa
Edw xpnoipotroiodvTal povo Ta OTEPEX
katdAoitra (200-300 yp.) o1md TNV
atmmoxUuwWaon Twv KapoTwy - Ba Ta Bpeite
01O OOXEIO OTEPEWV KATAAOITTWV.

— 200 yp. aAeopéva GouvToUKIa

— 1 KOUTAAGKI PTTEIKIV TTAOUVTEP
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m  2ZTOYTE Ta KAPOTA OTN PEYAAUTEPN
TaXUTNTA TTEPITTIOU 5 SEUTEPOAETTTA.

(Ze TrepitrTwon emegepyaaiag
MEYOAUTEPWYV TTOCOTHTWY QQPrOTE TN
OUOKeEUN PETA aTTd KABe ddelaoua
TOU BOXEIOU TWV OTEPEWV KATAAOITTWV
Va KPUWVEI 0T Beppokpaaia
TEPIBAANOVTOG.)

m  AvakaTéyTe Ta auyd, To vepd Kal T
{axapn yia TepitTou 5 AeTTTd. To peiypa
TIPETTEI VA €ival AQPPUWOEG.

m [lpocBéaTe apyd 10 aAeUpl, TO PTTEIKIV
TTAoUVTEP, TA GOUVTOUKIA Kal Ta KAPOTA.
Ta KOPPATIO TWV KAPOTWV OEV TTPETTEI VA
gival TTOAU peydaAa.

m  BdAte Tn {0un o€ pia @opua (1r.X. eépua
pe oouoTa pe didueTpo 260 mm) Kai
wnAoTe TNV oTtoug 180 BaBuoug yia
30-35 AetrTa.

Atrécupon
ATtToppiyTe TN CUCKEUAGIQ UE TPOTTO
@IAIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUt N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPQWVA JE
TNV eupwTraikf odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
Mia atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTi TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIG OTToIEG AAAOYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyylunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI YIa XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. Ma v
TTaPOXI TNG €yyunong aTtaiTeital n eTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KOl TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVAPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
600N yIa va IoXUEl N eyyunaon €ivail n pn AEIToupyia TNG CUOKEUNG va TTPOEPYKETAI OTTO TNV TTANUMEAT KOTAOKEUN
NG Kai O €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaouévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon ammd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amod tnv BSH Oikiakég Xuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUMEAAS
AerToupyia ekdnNAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunang, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToI0 KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwWaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU OXETICOVTaI PE TTT HETAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To Eouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpayparotroioUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUNnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTTO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kaBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAoNG, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Bu cihaz, meyvelerin (6rn. elma, armut, ¢cekirdegi
cikariimis erik ve kiraz) ve sebzelerin (6rn. domates, havug)
suyunun sikilip ¢ikarilmasi icin uygundur. Cok sert, lifli ve nisasta
iceren meyve ve sebzelerin (6rn. seker kamisi, muz, papaya,
avokado, incir, mango) suyunun sikilmasi i¢in uygun degildir.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalhdir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuruttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

m Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su
altinda tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak
durumdayken kullanmayiniz.

86



Onemli giivenlik uyarilari tr

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Her kullanimdan once, 6zellikle de suizgec ve suizgeg kabi olmak
uzere cihazin tamaminda bir hasar (¢atlaklar, kiriklar) olup
olmadigini kontrol ediniz. Eger slizgecte veya kapakta hasar
mevcutsa veya gorunen ¢atlaklar varsa, cihazi kullanmayiniz.

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

m Cihazi sadece tum parcalari birlestiriimis durumda galistiriniz.
Parmaklarin sikismasini dnlemek igin, kilitteme birimini
kapatirken dikkatli olunuz.

m Cihaz bir kisi tarafindan kullaniimak i¢in 6ngorulmastur.

m Parmaklarinizi malzeme doldurma agzina sokmayiniz. Sadece
cihaz ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz!

m Rendeleme bicaklari ile calisirken, kabi bosaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olunuz. Stizgecin tabanindaki rendeleme
bicaklarina/agizlarina dokunmayiniz. Stizgeci once bir firga ile
temizleyiniz, sonra musluktan akan su altinda yikayiniz veya
bulagik makinesinde yikayip temizleyiniz.

A Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun
sureyle acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos
calistirmayiniz.

m Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.

/A Onemli!

m Sadece olgunlasmis ve dondurulmamis meyveleri ve sebzeleri
kullaniniz. Olgunlasmamis meyve ve sebze, slizgecin ¢ok ¢abuk
tikanmasina neden olur.

m Biriken tortu, suzgeg kabinin kenarina ulagsmadan tortu kabini
bosaltiniz.

m Su sikma islemi sirasinda cihazda titremeler olmasi, bir
tikanmaya veya slizgecte hasar olusumuna isaret edebilir. Cihazi
derhal kapatiniz. Stizgeci kontrol ediniz. Hasarli bir stizgeci
kesinlikle tekrar kullanmayiniz!
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 90
AEEE Ydnetmeligine Uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.
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Genel Bakis

Lutfen resimli sayfalari aginiz.

= Resim

1 Motor lnitesi (kablo gozii dahil)

2 Salter
0/off Cihazi kapatma
1 = Cihazi agma / Dusuk hiz
2 = Cihazi agma / Yuksek hiz

3 Kilitleme birimi

4 Tortu kabi

5 Cikis ucu kilidi (damlama durdurma)

Onemli bilgi

— Cihaz devreye sokulurken kilit agilmis
olmalidir (kapak tamamen 6nde). Kilit
aclk durumdayken, sikilan su sikilmis su
kabina akar.

— Sikilmig su kabini bosaltacaginiz
zaman cihazi kapatiniz (0/off) ve
kilit diizenegini kilitleyiniz (arkaya
dogru itiniz). Boylelikle sikilan suyun
damlamaya devam etmesi durdurulur ve
calisma yuzeyinin kirlenmesi 6nlenir.
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6 Cikis uglu siizgeg kabi
7 Siizgeg

8 Kapak

Dolum agzi

10 Tikag¢

11 Sikilmis su kabi

12 Kopiik ayirici

13 Sikilmis su kabi kapagi
14 Temizleme firgasi

(=]

Calisma emniyeti sistemi

Cihaz sadece asagidaki durumlarda

cahstirilabilir:

— Slzgeg kabi ve kapak yerlerine dogru
oturtulmus ve

— kilitteme birimi yerine dogru takilmig ve
kilitlenmis.

Kapak kilitteme tertibatini her kullanimdan

once kontrol ediniz!

Kullanim
= Resim [F]

Birlestirme

/\ Yaralanma tehlikesi

— Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle
kullanmayiniz.

— Her kullanimdan 6nce, 6zellikle de
slizgeg¢ ve suizgec kabi olmak tzere
cihazin tamaminda bir hasar (catlaklar,
kiriklar) olup olmadigini kontrol ediniz.

— Silzgecin tabanindaki rendeleme
bicaklarina/agizlarina dokunmayiniz.

m Kilidi (sap sola bakacak sekilde), ¢cikis
ucu Uzerine dayanak noktasina kadar
itiniz ve 90° yukari dogru déndurindz.
Contanin ¢ikis ucuna takili olmasina
dikkat ediniz!



m Sizgeg kabini motor unitesine
yerlestiriniz.

m Slzgeci takiniz ve duyulur sekilde
yerine oturuncaya kadar asag! dogru
bastiriniz. Suzgeg, tahrik tzerine
saglam ve sabit bir sekilde oturmalidir!
Takmadan 6nce, herhangi bir hasar olup
olmadigini kontrol ediniz!

m Tortu kabini motor Unitesine takiniz.

Kapag takiniz.

m Her iki kilitteme birimini kapak diline
takiniz (1.) ve duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar asagi dogru
bastiriniz (2.).

m Dokme agzi bulunan sikilan su
bardagini, sivi gikisinin altina
yerlestiriniz. Sikilan suyun kopukli
olmasi tercih ediliyorsa, sikilmis su
bardagindaki kdpuk ayiriciyi ¢ikartiniz.
Sigramalari dnlemek igin, sikilan su
bardaginin tUzerine kapagini takiniz.

m Tikacl, doldurma agzina yerlestiriniz.
Tikacin bir kilavuz olugu vardir!

Meyve ve sebzenin hazirlanmasi

Dikkat!

Sadece olgunlagsmis ve dondurulmamig

meyveleri ve sebzeleri kullaniniz.

Olgunlasmamis meyve ve sebze, slizgecin

¢ok gabuk titkanmasina neden olur.

m Kullanmadan énce meyve ve sebzeleri
mutlaka yikayiniz.

m  Cekirdekli meyvelerin ¢ekirdeklerini
cikartiniz. Kaba sap ve ¢opleri
temizleyiniz.

m Bulylk meyve ve sebzeleri, malzeme
doldurma agzindan gecebilecek kadar
dograyip kigultiiniz.

m Sadece taze meyve ve sebze kullaniniz.

m  Kalin ve sert kabuklu meyveleri (6rn.
ananas, karpuz, kavun, portakal, kirmizi
turp) 6nce soyunuz. Narenciyelerin
dis kabugu altindaki, meyve 6ziine
yapismis beyaz kabugu soyup
temizleyiniz!

Kullanim tr

m  Elma suyunun kivami, kullanilan elma
turiine baghdir. Elmalar ne kadar sulu
olursa, sikilan su da o kadar ince ve sivi
olur. Elma suyunun kahverengilesmesini
geciktirmek icin, icine birka¢ damla
limon suyu ilave ediniz.

m Yapraklar ve saplar da (6rn. yaprak
salata saplari), bu meyve / sebze suyu
stkma cihazinda iglenebilir.

m Sikilan sulari mimkuinse siktiktan
hemen sonra iginiz, ¢linku tadi ve besin
degderi ¢ok gabuk kaybolur.

m  Meyve ve sebze suyu sikma cihazi,
cok sert, lifli ve nigasta iceren meyve
ve sebzelerin (6rn. seker kamisi, muz,
papaya, avokado, incir ve mango)
islenmesi icin uygun degildir.

Su stkma

/\ Yaralanma tehlikesi

Parmaklarinizi malzeme doldurma agdzina

sokmayiniz. Sadece cihaz ile birlikte teslim

edilen tikaci kullaniniz!

m Birlestirilmis olan cihazi, diiz ve temiz bir
¢alisma alani Gzerine yerlestiriniz.

m Elektrik kablosunu ihtiya¢ duydugunuz
uzunluga kadar, kablo goéziinden ¢ekip
disari gikariniz.

m  Elektrik figini prize takiniz.

m  Agmak igin ¢ikis ucundaki kildi i¢in 6ne
dogru itiniz.

m Cihaz calistiriniz.

— Kademe 1 6zellikle yumusak meyveler /
sebzeler igin uygundur, rn. karpuz,
Uzlim, domates, salatalik ve bogurtlen /
ahududu.

— Kademe 2 ise sert ve katl meyve ve
sebzeler igin uygundur, 6rn. havug.

Cihazin kullanim siresi, 6rn. havug,

salatalik, elma ve armut gibi tim meyve

ve sebze turleri icin 10 dakikadir. Ardindan

cihazi kapatiniz ve sogumasini bekleyiniz.

m Motor ¢alisirken meyveleri/sebzeleri
malzeme doldurma agzindan igeri
doldurunuz.
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tr Temizlik ve bakim

m Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz. Doldurma
agzina kesinlikle parmaklarinizi
sokmayiniz! Tikacin lGzerine sadece
hafifce bastiriniz. Bu, daha fazla su
ctkmasini saglar ve cihazi korur.

m Cihazi kapatiniz. Salteri 0/off
konumuna getiriniz. Cihazi ancak,
islenen meyve veya sebzeden su
akmamaya baslayinca kapatiniz.

Dikkat!

Cihazi agmadan 6nce, motorun kesinlikle

tamamen durmasini bekleyiniz.

Onemli ipuglan

— Biriken tortu, slizge¢ kabinin kenarina
ulasmadan tortu kabini bosaltiniz.

— Su sikma islemi sirasinda cihazda
titremeler olmasi, bir ttkanmaya veya
stizgecte hasar olusumuna isaret
edebilir. Cihazi derhal kapatiniz.
Slizgeci kontrol ediniz. Hasarli bir
suizgeci kesinlikle tekrar kullanmayiniz!

Tortu kabinin ve siizgecin

bosaltiimasi

= Resim

Biriken tortu, slizge¢ kabinin kenarina

ulagsmadan tortu kabini bosaltiniz. Bunun

icin cihazi kapatiniz:

m  Salteri 0/off konumuna getiriniz.

m Tortu kabini disari ¢ikarirken, kulp
cukurundan tutunuz ve disa dogru
ceviriniz. Calismaya devam etmeden
once, tortu kabini tekrar yerine takiniz.

Su durumlarda siizgeci bosaltiniz

— Motor devir sayisi farkedilir derecede
dustigu zaman

— Sikilan meyve / sebze suyu katilastigi
zaman

— Cihaz fark edilir derecede titremeye
basladigi zaman.

Tavsiye: Tortu kabini ve slizgeci ayni
zamanda bosaltiniz.

Onemli!

Sikilan su slizgeg kabinin altina aktiysa,
hemen nemli bir bez ile silip temizleyiniz.
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Parcgalarina ayirma

A\ Elektrik garpma tehlikesi
Cihazda yapilacak her tirlu caligmadan
Once, elektrik fisini cekip prizden ¢ikariniz.

/\ Yaralanma tehlikesi

— Cihazi ancak motoru durduktan sonra
pargalarina ayiriniz.

— Silzgecin tabanindaki rendeleme
bicaklarina / agizlarina dokunmayiniz.

= Resim [3]

m Cihaz kapatiniz ve elektrik fisini gekip
cikariniz.

m  Motor duruncaya kadar bekleyiniz (yakl.
10-12 saniye.).

m  Kapatmak igin ¢ikis ucundaki kilidi
arkaya dogru itiniz.

m Tikacl ve tortu kabini gikariniz.

m Her iki kilitteme birimini alttan diga dogru
cekiniz. Sonrasinda Ust taraftaki kapak
dillerinden kaldirip gikariniz.

Kapag! cikartiniz.
Slizge¢ kabini iki elinizle motor
Unitesinden kaldiriniz ve disari ¢ikariniz.

m Slzgeci slizge¢ kabindan disari
cikariniz.

m Kilidi sola dogdru c¢eviriniz ve cikis
ucundan gekip ¢ikariniz.

Temizlik ve bakim

Onemli bilgi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Temizligin 6zenli ve kapsamli sekilde
gercgeklestiriimesi, cihazin zarar gérmesini
onler ve islevselligini korur.

/\ Elektrik garpma tehlikesi

— Cihazda yapilacak her turlt galismadan
once, elekitrik fisini cekip prizden
cikariniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara
daldirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi

— Silzgecin tabanindaki rendeleme
bigaklarina/agizlarina dokunmayiniz.

— Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz!



Dikkat!

Asindirici temizlik malzemeleri

kullanmayiniz. Yuzeyler zarar gorebilir.

m Sizgeci 6nce firga ile temizleyiniz,
sonra musluktan akan su altinda
yikayiniz veya bulasik makinesinde
yikayip temizleyiniz.

m  Motor Unitesini nemli bir bez ile siliniz
ve gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz. Motor unitesini derhal
kurulayiniz.

m TUm dider parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir.

Plastik parcalarda (havug, kirmizi pancar

gibi besinler nedeniyle) olusan renk

degisiklikleri, biraz bitkisel yag ile silinerek
kolayca temizlenebilir. Daha sonra, (bulasik
makinesinde yikanmaya uygun olan)
pargalari bulasik makinesine yerlestiriniz.

Silizgecin degistirilmesi

Herhangi bir kirllma tehlikesi olusmasini
onlemek icin, stizgegte ilk asinma veya
hasar belirtileri tespit ettiginiz zaman slizgeci
degistiriniz. Gunlik kullanim halinde, siizgeg
yaklasik 5 yil sonra degistirilmelidir.

Onemli bilgi

Slizgeci yetkili servis lzerinden siparis
verebilirsiniz (Siparigi no. 00648221).

Tarifler

Karpuz ve yogurtlu Smoothie

(4 icecek igin)

— 200 g dogal yodurt

— 2 bigak ucu vanilya ezmesi

— 2 corba kasidi bal, istege goére

— 400 g karpuz, kabuksuz ve ¢ekirdeksiz

m Yogurdu, vanilya ezmesi ve bal ile
purltzsuz hale geleen kadar iyice
karistiriniz ve yiksek bir bardaga
doldurunuz.

m Karpuzu uygun parcalar seklinde kesiniz
ve suyunu sikiniz.

m Karpuz suyunu yogdurt karisiminin
Uzerine dékunuz ve istege gore bir
parga karpuz ile servis ediniz.

Tarifler tr

Salatalik ve kefirli icecek

(4 icecek icin)

— 2 salatalik

— 800 g kefir

— 200 g yogdurt

— 2 cay kasigi zeytin yagi

— 2 yemek kasigi limon suyu

— 4 corba kasigi taze dogranmis dere otu

— Deniz tuzu

— Karabiber, el degirmeninden

m Salataliklari yikayiniz, temizleyiniz ve
bir kabuk soyma aleti ile dort uzun dilim
kesiniz.

m  Geriye kalan salataliklarin suyunu
sikiniz.

m Ardindan bu suyu kefir, yogurt, yag ve
limon suyu ile karigtiriniz.

m Simdi dere otunu ilave edip karistiriniz
ve igecede tuz ve karabiber ilave ediniz.

m Salatalik seritlerini dalga seklinde bir
odun gubuga takiniz. icecegi bardaklara
doldurunuz ve Uzerine dalgal salatalik
seritlerini yerlestiriniz.

Biber ve sebzeli Smoothie

(4 icecek igin)

— 2 kirmizi dolmalik biber

— 8 tamamen olgunlagsmis domates

— 1 cay kasid1 biber tozu, tatli

— Y. cay kasigi zeytinyag

- Tuz

— Kirmizi biber

— 2 cay kasigi limon suyu

— Suslemek igin Szechuan biberi

m Dolmalik biberleri yikayiniz, ikiye
boélinlz, ¢ekirdeklerini ve i¢ kismindaki
beyaz zarlari kesip blyuk pargalar
seklinde dograyiniz.

m Domatesleri yikayiniz, sapin uzantisini
kesip aliniz ve domatesi dograyiniz.

m Domateslerin ve dolmalik biberlerin
suyunu sikiniz.

m Biber tozu ve zeytin yagi ilave edip
karistiriniz ve tuz, aci kirmizi biber ve
limon suyu ilave ediniz.

m  Soguk bir bardagin igine doldurunuz ve
ogutilmus Szechuan biberi ile sisleyip
servis ediniz.
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Ha

92

Elden ¢ikartiimasi

vug keki

4 yumurta

4 ¢orba kasigi sicak su

200 g seker

100 g un

500 g havug

Burada sadece suyu sikilmis havuglarin
tortusu (200-300 g) kullanihr, bu tortuyu
ilgili tortu kabinin icinde bulacaksiniz.
200 g 6gutulmis findik

1 CK kabartma tozu

En yiksek hizda yakl. 5 saniye sureyle
havuglarin suyunu sikiniz. (Daha fazla
miktarda besin isleyeceginiz zaman,
tortu kabini her bosalttiginizda cihazin
oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz.)

Yumurta, su ve sekeri yakl. 5 dakika
karistiriniz. Karigim képuklu
gOriinmelidir.

Yavasca un, kabartma tozu, findik ve
havug ilave ediniz. Havug pargalari ¢ok
biyik olmamaldir.

Hamuru bir kaliba (6rn. 260 mm c¢apinda
acilabilen kek kahbi) doldurunuz ve
180 derecede 30-35 dakika pisiriniz.

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Urun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri déntgumla ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢aligsmaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi gdste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.



Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinlinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndaédster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gzere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

« Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. _
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) :

+ Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) L )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykir kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipi .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 05¢ >anii Bl supurgest
uyusmazIiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici 5
LICT L < 5 AL 0 relel Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis 6ncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach.

Urzadzenie nadaje sie do wyciskania soku z owocéw (np. z jabtek,
gruszek, wypestkowanych sliwek i wisni) oraz warzyw (np. z pomi-
doroéw, marchwi). Nie nadaje sie do przetwarzania owocow i warzyw
szczegolnie twardych, wtoknistych lub zawierajgcych skrobie

(jak np. trzcina cukrowa, banany, papaje, avocado, figi i mango).
Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz

osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy
pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty
pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zro-
zumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac¢ dzieci do urza-
dzenia i przewodu zasilajgcego i nie pozwalac im na obstugiwanie
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem. Dzieciom
nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla
uzytkownika czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowacé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urza-
dzenie nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zlecac
naprawy urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego prze-
wodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Nigdy nie podtgczaé urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

m Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np.
palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢
kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie
ciggnac€ go przez ostre krawedzie.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

m Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie
my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé
myjek parowych. Nigdy nie uzywaé urzgdzenia z mokrymi rekami.

m Urzagdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

m Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ urzgdzenie, a szczegdlnie
sitko i miske sitka, czy nie sg uszkodzone (pekniete, nadtamane).
Nie wolno uzywac urzgdzenia, jezeli sitko lub pokrywa sg
uszkodzone lub pojawity si¢ na nich widoczne pekniegcia.

m Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktore znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wylgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze
przez krétki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.

m Uzytkowac urzgdzenie tylko w stanie catkowicie zmontowanym.
Zachowac¢ ostroznos$c¢ przy zamykaniu uchwytu zamykajgcego,
aby zapobiec zakleszczeniu palcow.

m Urzadzenie jest przewidziane do obstugi przez jedng osobe.

m Nie wolno nigdy wkfadaé palcow do otworu wsypowego. Nalezy
uzywac wytgcznie dostarczonego popychacza!

m Nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas obchodzenia sie
z ostrzami trgcymi, podczas oprdzniania pojemnika oraz czysz-
czenia. Nie dotykac ostrzy trgcych na dnie sitka. Wyczysci¢ sitko
najpierw szczotkg, a nastepnie wyptukac pod biezgcg wodg lub
umy¢ w zmywarce do naczyn.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie folig.

A Uwaga!

m Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrobki produktow spozywczych. Nie wigczac
pustego urzgdzenia.

m Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.

A Uwaga!

m Stosowac tylko dojrzate i niezamrozone owoce i warzywa.
Niedojrzate owoce i warzywa bardzo szybko zapychajg sitko.

m Zbiornik wyttokdw nalezy oprézni¢ zanim dosiegng one krawedzi
miski sitka.

m Drgania urzadzenia przy odwirowaniu soku sg wskazowka, ze
sitko jest zatkane lub uszkodzone. Natychmiast wytgczy¢ urza-
dzenie. Sprawdzi¢ sitko. Uszkodzonego sitka nie wolno uzywac!
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Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczehstwa pl

m Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i konserwacja”

patrz strona 99

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;.

Spis tresci
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GWarancja ......oeeeveeeenieeeeiee e 101

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
= Rysunek I}
1 Korpus urzgdzenia z silnikiem
(z miejscem do przechowywania
kabla)
2 Przetacznik
0/off = wytgczenie urzgdzenia
1 = wigczenie urzadzenia /
niska predkos¢
2 = wigczenie urzgdzenia /
wysoka predkosé
3 Uchwyt zamykajacy
4 Zbiornik wyttokow
5 Zamkniecie dla wylotu (stop kapania)

Wazna wskazéwka

— Przy witgczaniu urzgdzenia za$lepka
musi by¢ otwarta (przesung¢ catkiem
do przodu). Przy otwartej zaslepce sok
sptywa do dzbanka na sok.

— Przy opréznianiu dzbanka z sokiem
wylgczy¢ urzgdzenie (0/off) i zamknaé
zaslepke (przesung¢ do tytu). Dzieki
temu zamyka sie dalszy wyptyw soku,
co zapobiega zabrudzeniu blatu.
Miska sitka z dzidbkiem

Sitko

Pokrywa

Otwor wsypowy

10 Popychacz

11 Dzbanek na sok

12 Oddzielacz piany

13 Pokrywa dzbanka na sok

14 Szczotka do czyszczenia

© o0o~Ne

Blokada wiaczenia

Urzadzenia daje sie wigczyc¢ tylko wtedy, gdy

— miska sitka oraz pokrywa sg prawidtowo
natozone oraz

— uchwyty zamykajgce sg prawidtowo
zablokowane i zatrzg$niete.

Przed kazdym uzyciem sprawdzic¢

zamkniecie pokrywy!

Obstuga
=> Rysunek [

Montaz urzadzenia

A Niebezpieczenstwo zranienia

— Urzadzenia mozna uzywac tylko wtedy,
gdy elektryczny przewdd zasilajgcy
i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.

— Przed kazdym uzyciem sprawdzic¢
urzgdzenie, a szczegodlnie sitko i miske
sitka, czy nie sg uszkodzone (pekniete,
nadtamane).

— Nie dotykac ostrzy trgcych/ostrzy na
dnie sitka.

m  Wsung¢ zaslepke na wylot (uchwytem
skierowanym w lewo) az do oporu
i obroci¢ do gory o 90°. Uwaza¢ przy
tym, zeby uszczelka znajdowata sie na
wylocie!
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pl Obstuga

m  Miske sitka wtozy¢ do korpusu
z silnikiem.

m  Wiozy¢ sitko i wecisngé je w dot, az
do wyczuwalnego unieruchomienia
w zapadce. Sitko musi by¢ mocno osa-
dzone na napedzie! Przed zatozeniem
sitka sprawdzi¢, czy nie jest uszkodzone!

m Zbiornik wyttokéw zatozy¢ na korpus
urzgdzenia.

m  Natozy¢ pokrywe.

m Oba uchwyty zamykajgce zawiesi¢ na
noskach pokrywy (1.) i wcisngé na dot,
az do styszalnego zatrzasniecia (2.).

m Dzbanek na sok podstawi¢ pod wylot.
Oddzielacz piany nalezy wyjg¢ z dzbanka
na sok, jezeli chcemy otrzymaé sok
z pianka. Na dzbanek zatozy¢ pokrywe,
aby unikngc¢ rozpryskiwania.

m  Wiozy¢ popychacz do otworu wsy-
powego. Popychacz ma szczeling
prowadzgcg!

Przygotowanie owocow i warzyw

Uwagal!

Stosowac tylko dojrzate i niezamrozone

owoce i warzywa. Niedojrzate owoce

i warzywa bardzo szybko zapychajg sitko.

m  Owoce i warzywa prosze najpierw umycé.

m Z owocow pestkowych usung¢ pestki.
Usung¢ wigksze todyzki.

m  Wieksze owoce i warzywa pokroi¢
na takie kawatki, aby miescity sie
w otworze wsypowym.

m  Wirowac sok tylko ze swiezych owocéw
i warzyw.

m  Owoce z grubg i twardg skorkg
(np. ananasy, melony, pomarancze,
czerwone buraki) nalezy najpierw obrac.
Z owocow cytrusowych nalezy usungé
réwniez wewnetrzng biatg skorke!

m Konsystencja soku z jabtek zalezy od
gatunku uzytych jabtek. Im bardziej
soczyste jabtka, tym bardziej rzadki jest
sok. Do soku z jabtek dodac¢ kilka kropel
soku z cytryny, wtedy op6zni sie proces
brazowienia i sok zachowa diuzej
ztocisty kolor.

m Liscie i gigbie (np. gigb lisciastej sataty)
mozna rowniez przepuscic¢ przez
sokowirowke.
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m  Sok pi¢ mozliwie natychmiast po
przygotowaniu, poniewaz traci szybko
smak i wartosci odzywcze.

m Sokowiréwka nie nadaje sie do prze-
twarzania owocow i warzyw szczegélnie
twardych, wtoknistych, zawierajgcych
skrobie (np. trzcina cukrowa, banany,
papaje, avocado, figi i mango).

Wyciskanie soku

A\ Niebezpieczenstwo zranienia

Nie wolno nigdy wktada¢ palcéw do otworu

wsypowego. Nalezy uzywaé wytgcznie

dostarczonego popychacza!l

m Zmontowane urzgdzenie postawi¢ na
gtadkiej, czystej powierzchni.

m  Wyciggna¢ przewdd zasilajacy ze
schowka na odpowiednig diugosc.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Przesunac¢ zaslepke do przodu w celu
otworzenia wylotu.

m  Wigczy¢ urzadzenie.

— Zakres 1 nadaje sie szczegolnie do
miekkich owocéw/warzyw, np. arbuzy,
winogrona, pomidory, ogérki i maliny.

— Zakres 2 nadaje sie do twardych
OwOoCOw i warzyw, np. marchwi.

Przy wyciskaniu soku z wszystkich
rodzajéw owocow i warzyw, jak np. jabtka,
gruszki, marchew i ogérki, urzgdzenie

nie moze pracowac dtuzej niz 10 minut.

Nastepnie wytgczy¢ urzgdzenie i poczekac

az ostygnie.

m  Owoce i warzywa wsypywac do otworu,
gdy silnik pracuje.

m Do popychania produktow uzywac
wytgcznie popychacza. Nie wolno nigdy
wktadac¢ palcéw do otworu wsypowego!
Popychacz tylko lekko naciskac.

Dzieki temu uzyskuje sie wiecej soku
i 0oszczedza urzadzenie.

m  Wytgczy¢ urzadzenie. Przetgcznik
ustawi¢ w pozycji 0/off. Urzadzenie
wytgczy¢ dopiero wtedy, gdy sok
przestanie sptywac.

Uwaga!

Urzadzenie otwiera¢ dopiero wtedy, gdy

silnik catkowicie sie zatrzyma.



Wazne wskazowki

— Zbiornik wyttokéw nalezy oprézni¢ zanim
dosiegng one krawedzi miski sitka.

— Drgania urzgdzenia przy odwirowaniu
soku sg wskazéwka, ze sitko jest
zatkane lub uszkodzone. Natychmiast
wytgczy¢ urzgdzenie. Sprawdzic sitko.
Uszkodzonego sitka nie wolno uzywac!

Oproéznianie zbiornika wyttokéw

i sitka

=> Rysunek

Zbiornik wyttokéw nalezy oprézni¢ zanim

dosiegng one krawedzi miski sitka. W tym

celu wytgczy¢ urzgdzenie:

m Przelgcznik ustawi¢ w pozycji 0/off.

m Zbiornik wyttokéw chwycic¢ za
wgtebienie i wychyli¢ na zewnatrz.
Ponownie zatozy¢ zbiornik wyttokéw
i dopiero wtedy kontynuowac prace.

Sito nalezy opréznic¢, jezeli

— liczba obrotéw silnika znacznie spadnie,

— zacznie wyptywac gestszy sok,

— urzadzenie zacznie odczuwalnie drgac.

Zaleca sie opréznic¢ rownoczesnie zbiornik
wyttokéw i sitko.

Uwagal!

Jezeli sok wyleje sie pod miske sitka,
nalezy go natychmiast zetrze¢ wilgotng
szmatka.

Demontaz

A\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek

prac przy urzgdzeniu nalezy zawsze wyja¢

najpierw wtyczke z gniazdka sieciowego.

A Niebezpieczenstwo zranienia

— Do demontazu urzgdzenia mozna
przystapi¢ dopiero po zatrzymaniu sie
silnika.

— Nie dotyka¢ ostrzy trgcych/ostrzy na
dnie sitka.

=> Rysunek [5]

m  Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

m Zaczekac, az silnik sie zatrzyma (ok.
10-12 sekund).

Czyszczenie i konserwacja pl

m  Przesunac¢ zaslepke do tytu w celu
zamkniecia wylotu.

m  Wyja¢ popychacz i zbiornik wyttokdw.

m  Oba uchwyty mocujgce chwyci¢
w dolnej czesci i pociggna¢ na
zewnatrz. Nastepnie zdja¢ u gory
Z noskow pokrywy.

m Zdja¢ pokrywe.

m  Obudowe sitka podnies¢ z korpusu
chwytajgc obiema rekami i wyjac.

m  Wyjac sitko z obudowy.

m  Obroci¢ zaslepke w lewo i $ciggngc
z wylotu.

Czyszczenie i konserwacja

Wazna wskazéwka

Urzgdzenie nie wymaga przeglagdow ani
konserwaciji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje w sprawnosci techniczne;.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

— Przed przystgpieniem do jakichkolwiek
prac przy urzgdzeniu nalezy zawsze
wyjaé najpierw wtyczke z gniazdka
sieciowego.

— Nigdy nie zanurzac¢ korpusu urzadzenia
w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce
do naczyn.

A\ Niebezpieczenstwo zranienia

— Nie dotyka¢ ostrzy trgcych/ostrzy na
dnie sitka.

— Do czyszczenia uzywac szczotki!

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie urzadzenia

mogg ulec uszkodzeniu.

m  Wyczyscic sitko najpierw szczotka,

a nastepnie wyptukac pod biezgcg wodg
lub umy¢ w zmywarce do naczyn.

m Korpus urzadzenia wytrzec tylko
wilgotng $cierka; w razie potrzeby uzy¢
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Korpus z silnikiem natychmiast wytrze¢
do sucha.

m  Wszystkie pozostate czesci mozna myé
w zmywarce do naczyn.
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pl Przepisy kulinarne

Przebarwienia na elementach z tworzywa
sztucznego (np. z marchewki, czerwo-
nych burakéw) mozna fatwo wyczyscic
za pomocg kilku kropel oleju jadalnego.
Nastepnie wtozy¢ czesci do zmywarki
(jezeli sg do tego przystosowane).

Wymiana sitka

Sitko nalezy wymienic¢ natychmiast po
zauwazeniu pierwszych oznak zuzycia lub
uszkodzenia, aby zapobiec niebezpieczen-
stwu ztamania czeé$ci. Przy codziennym
uzywaniu sokowirowki, sitko powinno sie
wymieniac¢ po uptywie okoto 5 Iat.

Wazna wskazowka

Sitko mozna zamdwi¢ w miejscu zakupu
lub w punkcie serwisowym (nr katalogowy
00648221).

Przepisy kulinarne

Smoothie arbuzowo-waniliowy

(Na 4 napoje)

— 200 g jogurtu naturalnego

— 2 szczypty wanilii

— 2 tyzki miodu, wedtug smaku

— 400 g migzszu z arbuza bez skorki
i pestek

m  Wymieszacé jogurt z wanilig i miodem
na gtadkg mase i wtozy¢ do wysokich
szklanek.

m Pocigé¢ arbuz na odpowiednie kawatki
i przepusci¢ przez sokowirowke.

m  Wyla¢ na jogurt i przybra¢ kawatkiem
arbuza wedtug wtasnego upodobania.

Napoéj ogérkowo-kefirowy

(Na 4 napoje)

— 2 0go6rki

— 800 g kefiru

— 200 g jogurtu

— 2 lyzeczki oliwy z oliwek

— 21yzki soku z cytryny

— 4 tyzki stotowe swiezo posiekanego
koperku

— s6l morska

— pieprz, z mtynka

m  Ogorki umy¢, oczyscic¢ i odcigé
obierakiem wzdtuz ogérka cztery cienkie
plastry.
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m  Przepusci¢ pozostaty ogoérek przez
sokowirowke.

m Na koncu zmiksowaé sok razem
kefirem, jogurtem, olejem z oliwek
i sokiem cytrynowym.

m  Nastepnie wsypac koperek i wymieszac,
napgj przyprawi¢ do smaku solg
i pieprzem.

m Paski ogorka nabija¢ faliscie na
drewniane patyczki. Napdj przela¢ do
szklanek, a na szklanki potozy¢ patyczki
z ogorkiem.

Smoothie z papryki i warzyw

(Na 4 napoje)

— 2 czerwone papryki

— 8 dojrzatych pomidoréw

— 1 tyzeczka sproszkowanej papryki,
stodkiej

— Yalyzeczki oliwy z oliwek

— sol

— pieprz cayenne

— 2 tyzeczki soku cytrynowego

— pieprz syczuanski do dekoracji

m  Papryki umy¢, przecig¢ na potowy,
wycig¢ gniazda nasienne i wewnetrzne,
biate skoérki, pocig¢ na duze kawaiki.

m Pomidory umy¢, wycigé ogonki i pocigé
na kawatki.

m Pomidory i papryki przepuscic¢ przez
sokowirowke.

m  Wymieszac z paprykg w proszku
i olejem z oliwek, przyprawi¢ do smaku
sola, pieprzem oraz sokiem z cytryny.

m  WIla¢ do oziebionych szklanek, podawaé
udekorowane startym pieprzem
syczuanskim.

Ciasto z marchwi

— 4 jajka

— 4 tyzki cieptej wody

— 200 g cukru

— 100 g maki

— 500 g marchwi
Do ciasta potrzebne sa tylko wyttoki
(200-300 g) z marchwi po przepuszcze-
niu jej przez sokowirowke — znajdujg sie
w zbiorniku wyttokow.

— 200 g zmielonych orzechéw laskowych

— 1 tyzeczka proszku do pieczenia



m  Przepusci¢ marchew przez sokowiréwke
pracujgcg z najwyzszg predkoscig
przez ok. 5 sekund. (Przy wirowaniu
wiekszych ilosci, po kazdym oprdznieniu
zbiornika wyttokéw pozostawic
urzadzenie do schifodzenia do
temperatury pokojowej.)

m Jajka, wode i cukier miksowac¢ razem
ok. 5 minut. Mieszanina musi mie¢
konsystencje pianki.

m Dodawac¢ powoli make, proszek do
pieczenia, orzechy laskowe i marchew.
Kawatki marchwi nie moga by¢ zbyt
duze.

m  WIlac¢ ciasto do formy (np. tortownicy o
Srednicy 260 mm) i piec w temperaturze
180 °C przez 30-35 minut.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
)g z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Ekologiczna utylizacja pl

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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uk BuKopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHni Tinbkn gng nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Llen npunag npuaHavyeHo A5 BUYaBNOBaHHA COKY 3 OPYKTIB i Arig
(Hanpwuknag, A6nyk, rpyL, a TakoX CI1B i BiLLeHb 3 BUOaneHumMu
kKicToukamu) i oBodiB (Hanpuknagd, nomiaopie, MOpkBK). He MoxHa
nepepobnaTu ayxe TBepAdi, rpyboBONOKHUCTI abo KpoxmareBMICHI
PYKTU, Srogu 1 OBOMI (Hanpukniag, LyKpoBY TPOCTUHY, BaHaHu,
nanato, aBokago, iHXup, MaHro).

BukopucTtoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag, piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaXkHO npoyuTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyatauii, 4oTpuMmymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
IHLWMM NtogsMm, goganTe 40 HbOro i LK IHCTPYKUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO MPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BUpPOOHMK He Hece BiAMNOBIOanbHOCTI 3a 36UTKN, SAKi
BMHWKNM BHAcNigokK uboro. Ocobu 3 disnyHnMm, ceHcopHumMmn abo
MeHTanbHMMn Bagamm abo ocobu, aknum Gpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpunNagom nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNK NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS NpUnagoM Ta po3yMitoTb
MOXIMBY Hebesneky. TpumanTte npunag i kabenb XMBNEHHS
nogani Big Aiten, iM He JO3BOSIAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. OYULLEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60pPOHSETECS BUKOHYBATK AITAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA Noxexi!

m [Npunag [o3BoNAeTLCS NiAKNKOYATN 40 PO3ETKM 1 eKCnsyaTyBaTtu
nuvLe BiANOBIAHO A0 AaHMX, 3a3HaYEeHUX Ha 3aBOACHKI TabnunyLli.
He kopuctymntecsa npunagom, Ko Kabenb XMUBMEHHS | npunag,
MatTb Oyab-siKi NOLUKOMKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHS! PU3MKIB
PEMOHT Npunagy, Hanpuknag, 3amMiHa NoLKOAXKEHOro Kabento »ue-
NEHHS1, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TifMTbKN HALLMM CEPBICHUM LIEHTPOM.

m Hikonn He nigkniovYanTe npunag 40 BUMMKaYiB 3 rOAUHHUKOBUM
MEXaHi3MOM YK PO3ETOK 3 ANCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwanTe BBIMKHEHUN npunag 6e3 Harnsay!

m He cTtaBTe npunapg Ha rapsadi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnnTy. Kabenb XXnBNEHHA HE MOBMHEH TOPKATUCS 4O rapsumnx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

m KateropmnyHo 3ab60poHEHO 3aHyptoBaT OCHOBHUI BOK Y pianHwn,
TpUMaTtn NOoro nig, NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B NOCYLOMMUIHIN
MaLUVHi. He BUKOpPUCTOBYMTE NAapOOYNCHUK. He kopuctymtecs
npunagom, Konu Batli pyKu BOOri.
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MpaBuna TexHiku 6e3neku uk

O60B’A3KOBO BigKko4anTe Npunag Bif enekTpomMepexi B Takmx
BMNaAKax: Nicnsi KOKHOrO BUKOPUCTAHHS; Nepes CKnagaHHsAM,
po36MpaHHAM abo OUULLIEHHAM; SIKLLIO BMHUKIIA HECNpPaBHICTb abo
BM NnaHyeTe 3anuwntu npunag 6es3 gornsay.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

[Mepen KOXXHUM BUKOPUCTaHHAM Crig nepesipsiTM BeCb npunag,

a ocobnmBeo inbTp i Yawwy cinbTpa, Ha BiACYTHICTb NOLIKOAXEHD
(TpiwuH, poskonuH). He BukopuctoBymnTe npunag y pasi
BUSIBNEHHSA NOLLKOAKEHb (DINbTpa Yn KpULLKKM abo BUONMMX
TPILLMH Ha TXHIN NOBEPXHI.

Mepen 3amiHow Nnpunagas abo 4ooaTKOBUX €NEMEHTIB, SKi
pyxarTbca nig Yac pobotn, Nnpunag cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTu
BiZ enekTpomepexi. [icna BUMKHEHHS NpuBo[ Le AedKUA Yac
NpPoJoBXye pyxaTucs. [loyekantecs NOBHOI 3ynuHKU NpuBoaa.
BukopucTtoByBaT MOXHa nuLle NOBHICTIO 3ibpaHuin npunag.
3aunHaumn ckoby-gikcaTtop, byasre obepexHi, wob He
3aTUCHYTU NanbLii.

Mpunag npu3HadYeHo Ans BUKOPUCTaHHSA OOHIE 0COBO01H0.

He onyckanTe nanbLi B 3aBaHTaXxyBarbHYy roprioBuHy. Kopuctyim-
TeCcs BUKITHOYHO LUTOBXa4yeM, SKUA BXOOUTb 4O KOMMNMEKTY NOcTaBKu!
MoBogKeHHA 3 nogpibHIOBaNbHUMM 1e3aMun, CrIOPOXKHEHHS

M oumnLleHHs noTpebytoTb 06epexHocTi. He Topkantecs
noapibHIoBanNbHMX Nes3 Ha aHi instpa. Cnoyatky NoYncTbLTE
GINbTP WiTKO, NOTIM CAOMOCHITH MOro Nig NPOTOYHOK BOAOH
abo nomuiTe B NOCYOOMUNHIN MaLLVH.

/\ He6e3neka 3aaylweHHs!
He fo3BonsiATe fiTsM rpaTucs 3 NakyBanbHUM MaTepiariom.

A YBara!

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiati npunag
BBIMKHEHMM [OBLUE, HiX Le NOoTpibHO Ans nepepobkn NpoayKTiB.
He BMuKanTe npunag BXONoCTY.

Mpunag BMUKaTK Ta BUMUKATU BUKITHOYHO MOBOPOTHUM
nepemMukadyem.

Baxnuso!

Mepepobnante nuwe CTUrni 1 He 3aMOPOXEHI PPYKTU, Arogm 1
0BOMi. HecTurni opyKTun, Aroamn 1 OBOMI y>Ke LBUOKO 3aCMiYyTh
QineTp.
CnopoXHIOMTE EMHICTb 4N BAUYABKIB, NEPLU HiXK BU4ABKK
OOCArHYTb Kpato YaLli insrpa.
Bibpauist npunagy nig Yyac BMYaBroBaHHS COKY CBi4UYUTb Npo
Te, Wo inbTp 3acmivyeHo abo NOLKOAXKEHO. HeranHoO BUMKHITb
npunag. MNMepegipTe QinbTp. AKWO QINLTP NOWKOAXKEHO, BinbLue
He BMKOpPUCTOBYWNTE 1oro!
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

m [licnsa koxHoro BUKOPUCTAHHA, @ TAKOX nicnsa TpumBasoro
HEBUKOPUCTAHHA Npwunan HeobxigHO ouunwaTn. =» «YuweHHss ma

0oensd» ous. cmop. 106

LWLnpo BiTaeMo Bac i3 NOKYyNKo HOBOro
npunagy dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHdopmauito Npo Hawy npoaykKuilo BU
3HanAaeTe Ha HaLOMy CaMTi.

3micT

BuKoOpUCTaHHA 3@ NPU3HAYEHHSAM............ 102
MpaBuna TexHikn 6e3neku
CTUCTIUM OMMIAL, e
3axucT Bif, YBIMKHEHHS......
YNpaBRiHHSA ......oceevieeeiien
YneHHs Ta gornsa ..........
PeuenTu......
YTunisauis ......
YMOBW FaP@HTIT oot

Ctucnun ornsaa

PO3ropHiTb CTOPiHKN 3 MarntoHKaMu.

=> ManoHoK

1 bBnok gBuryHa (3 Biacikom ans
kabento)

2 [epemukau:
0/off BuMKHEHHS npunagay,
1 = yBiMKHEHHSA npunagy /
HU3bKa LUBUOKICTb,
2 = yBiMKHEHHS npunagy /
BMCOKa LUBUAKICTb

3 Ckoba-thikcaTop

4 TlocyauHa Ansa BM4YaBKiB

5 3arnywka Ans 3nMBHOro oTBOpY
(3anobirae BUTiKaHHIO)

Baxnusa Bka3siBka

— [ig yac yBiMKHEHHS Npunagy 3arnyLuka
Mae OyTu BiguMHeHa (y KpalHbOMy
nepefHbOMY NomnoxeHHi). Konu
3arnyLuKy BigYMHEHO, CiK CTikae y
BiQMOBIAHY NOCYOUHY.

— [Mepepn cnopoxHeHHAM NocyavHN Ans
COKy cnig BUMKHYTU npunag, (0/off)
i 3a4YMHNTW 3armyLLKy (MepecyHyTH
Hasag). Lie BHemoxnuBentoe nogansiue
BUTIKaHHS COKy i 3anobirae 3abpya-
HEHHI0 POBOY0i NOBEPXHI.
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6 Yawa dinbTpa 3i 3NMBHUM OTBOPOM
7 ®inbTp

8 Kpuuwka

3aBaHTaXxyBaribHa ropyioBUHa

10 LUToBxau

11 MocyauHa ansa coky

12 Cenapatop niHu

13 Kpuwka nocyauHu ans coky

14 LWiTka gnsa YnweHHsA

©

3axucT Bia yBiMKHEHHA

Mpunag MoXHa BBIMKHYTHW, NMLLE SKLLO

— yvauwy hinsTpa 1 KPULLKY NpaBuIibHO
BCTAHOBMEHO Ta

— ckobu-ghikcaTopu NpaBuUsbHO
3adhikcoBaHo.

Mepen KOXHWM BUKOPUCTaHHAM Nepesi-

psNTe, Y1 NMPaBUNbHO 3aKPINeHo KPULLKY!

YnpaBniHHA
=> MantoHok [5]

36upaHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

— He kopucTyinTecs npunagom, SKwo
kabenb XVBMNEHHS i Npunaa MawTb
Oy ab-5Ki MOLUKOMKEHHS.

— [lepen KOXHUM BUKOPUCTaHHAM Chif,
nepesipATU BeCb Npunag, a ocobnmeo
GinbTp i Yawwy ginsTpa, Ha BIACYTHICTb
MOLUKOAXEHb (TPILLMH, PO3KOMMH).

— He Topkaiitecsa nogpibHoBanbHuX nes /
nes Ha gHi inbTpa.

m HacyHbTe 3arnyLuky (py4koto niBopyy)
00 ynopy Ha 3M1BHUI OTBIp | NOBEPHITb
Ha 90° yropy. CnigkywnTte 3a TuM, Wob Ha
3NMBHOMY OTBOpI Oyno yLlinbHIOBarnbHe
Kinbue!

m Bcrasre vawy ¢instpa B 6nok asuryHa.

m BcraBTte inbTp i IpUTUCHITE YHU3 A0
ikcaLii 3 XxapaKTepHUM KraLaHHSM.
®DinbTp Mae MiLHO cuAiTM Ha npueoga,!
Cnoyatky nepesipTe, 41 HeEMae
MOLLKOOXEHb!



m BcTaBTe nocyauHy ons BuyaBkiB y 6rok
OBUryHa.

m  YCTaHOBITb KPULLIKY.

m 3ayenitb 06mAaBi ckobu-gikcaTopu 3a
BUCTYNW Ha KpvwLi (1.) i HATUCHITBL Ha
HUX Tak, Wob BOHN 3adikcyBanucs 3
YYTHUM KnauaHHaM (2.).

m [locTaBTe nocyguHy 3 HOCMKOM Mig
3MMBHUI OTBIp, 3BiOAKMN NUTUMETLCA CiK.
Akwo Bam binbLue noaobaeTbes Cik 3
NiHOK, BUAMITb 3 MOCYANHU OIS COKY
cenaparop niHW. 3akpuinTe CKMsTHKY
[ONSi COKY KPULLKOH, OO YHUKHYTU
pO36pU3KYBaHHSI.

m BcraBTe WTOBXa4 y 3aBaHTaxyBarnbHy
ropnosuHy. LLIToBxay mae HanpsamMHui
»ono6ok!

MigrotoBka hpykKTiB,

fArig i oBoyiB

Yeara!

MepepobnianTte nuwe cTurmi i He

3aMOpPOXeHi PPYKTU, ATOAM N OBOMiI.

HecTturni dpykTti, droam 1 oBoui Ayxe

LLIBUAKO 3aCMiuyoTb inbTp.

m  DpyKkTn, Aroam 1 oBOMI cnig cnoyaTtky
NMOMUTW.

m  3a HasBHOCTI KiCTOYOK BUAMITb iX.
Buaanite rpybi nnogoHiKKn.

m Benwuki nnogu cnig nopisatu Tak,

o6 BOHM MOIMM NPONTH Kpi3b
3aBaHTaXyBarbHY rOpPfIOBUHY.

m [lepepobnsaTn MOXHA TirlbKu CBiXi
dPYKTUN, ATOAM A OBOMi.

m [1noaw 3 TOBCTOK Ta TBEPAOHD LLKIPKOKO
(Hanpuknag, aHaHacu, KaByHMU,
anenbCcuHu, Bypsikn) crig cnoyaTky
noyncTUTK. 3 LMTPYCIB CNig BUAANUTH
6iny ueapy!

m  KoHcucTeHuia s6nyyHoro coky 3arne-
XWTb Bij BUKOPUCTOBYBAHOIO COPTY
sa6nyk. Lo cokoBuTilwe s6nyko, To
pigwmwi cik. LLlo6 cnosinbHNTM notem-
HiHHS A6Ny4YHOro Coky, JjoaanTe 00
HbOTO KifbKa Kpanesnb IMMOHHOIO COKY.

m Y Uil COKOBUYABHUL MOXHa
nepepobnaTh TakoxX NUCTsi Ta cTebna
(Hanpuknag, Ka4yaHu canary).

YnpasniHHs uk

m Cik cnig nutum Bigpasy x nicns
NPUroTYBaHHS, iHakKLWe BiH LWBMAOKO
BTpayae CMak i NOXMBHY LiHHICTb.

m Lo cokoBMYaBHMLIIO HE NpU3HAYEHO
Ansi nepepobku ayxe TBepaux, rpybo-
BONOKHUCTMX ab0 KpOXManeBMiCHUX
dpykTiB, Arig i 0OBOYIB (Hanpuknag,
LlYKpOBOi TPOCTUHM, OaHaHiB, nanai,
aBoKaflo, iHXMPY, MaHro).

BuyaBnoBaHHS COKY

/\ HeGeaneka TpaBMyBaHHs

He onyckaviTe nanbLi B 3aBaHTaXyBarbHy

roprnoBuHy. KopucTyntecs BUKMHOYHO

LUTOBXa4YeM, KU BXOAMTb OO KOMMEKTY

nocrasku!

m [locTaBTe 3ibpaHuin npunag Ha piBHiIn i
YUCTIN poOOUi MOBEPXHI.

m  BuTarHitb kabenb 3 Bifciky Ha 6axaHy
OOBXMHY.

m BcTaBTe wrencensHy BUKY B PO3ETKY.

m  BiguvHiTe 3arnyLuky Ha 3nMBHOMY
OTBOPI, NOCYHYBLUWN Ti BNepea.

m  YBIMKHITb Nnpunag.

— CryniHb 1 gkHavikpalle nigxoantb
Ans nepepobku M’sknx pyKTiB, Arig
i OBOUiIB, SIK-OT KaBYHIB, BUHOrpaay,
noMigopiB, OripKiB i ManuHu.

— CrTyniHb 2 Npu3HaveHo AN nepepodku
TBEPAWX NIOAIB, SK-OT MOPKBMU.

TpuBanicTb 3acTocyBaHHA npunagy

cTtaHoBUTb 10 XBUINUH ANs BCiX BUAIB

pPYKTIB, Ari4 | OBOMIB, TakMX K MOPKBA,

oripku, sényka Ta rpyui. [icnsa uboro

BUMKHITb Npunag i Jante Nomy OXONOHYTU.

m 3aBaHTaxynTe Nnoau B roprioBUHY Mig
Yyac poboTu gBuryHa.

= [Ing nigwToBXyBaHHSA KOPUCTYNTECH
BUKITIOYHO LWITOBXa4yeM. Hikonu He
onyckanTe nanbLi B 3aBaHTa)XyBalbHy
roprnosuHy! HaTuckanTe Ha iToBXa4
nuwe 3nerka. Le niasmwmnTb BUXig
COKY Ta 3MEHLUNTb HaBaHTaXEHHS Ha
npunaa.

m  BumMKHITE Npunag. YcTaHoBiTb
nepemMukay y nonoxeHHs 0/off.
Bumunkante npunag nuwe togi, konm
nepecTtaHe BUTIKaTK Cik.
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uk YuweHHs Ta gornag

YBara!
[MepL HiX BIQYMHATK Npunag, Aodekantecd
3YMNUHKM OBUTYHA.

Baxnusi BKasiBku

— CnopoxHonTe nocyauHy Ans BUYaBKiB,
nepLU HiXX BUYaBKM OOCSATHYTh Kpato Yalli
dineTpa.

— Bibpauia npunagy nig yac Buyasnto-
BaHHS COKY CBIi4YUTb Mpo Te, Wo inbTp
3acMiyeHo abo nolukoakeHo. HeraiiHo
BUMKHITb Npunag. MNMepesipTe dinstp.
AKLo dinbTp NoLKomkeHo, binbLue He
BMKOPUCTOBYITE 1MOro!

CﬂOpO)KHeHHﬂ nocyauvHu ans

BUYaBKiB i chinbTpa

—> MantoHok

CropoXHIONTE NOCYAUHY AN BUYABKIB,

nepLU HiXX BUYaBKM JOCATHYTh Kpato Yallli

dinbTpa. [nsa uboro BUMKHITL Npunag,

SIK OMMNCAHO HUXYE.

m  YCTaHOBITb Nepemukay y
nonoxexHs 0/off.

m LLo6 BMINHATK NnocyanHy ANst BUYaBKiB,
Bi3bMiTb il 3@ pyyKy-3arnubneHHs n
HaxXuniTb Ha30BHI. MNepL HiX NpavBaTn
Aani, yCTaHOBITb MOCYAWNHY ANS
BMYaBKIB Ha MicLe.

CnopoXxHATK ¢hinbTp cnig, AKWwo

— yvacToTa obepTaHHs Bana ABuUryHa
3HaYHO 3MeHLuunacs,

— CiK cTaB rycriwmn,

— npunag noyas Big4yTHO BibpyBaTu.

PekomeHpauisi: cnopoxHionte instp

O[HOYACHO 3 NOCYAUHOK AN BUYABKIB.

Baxnueo!

Akwo cik nigTik nig yawy ginsTpa, HeramHo

BUTPITb Oro BOSOrOK raH4ipKoLo.

Po36bupaHHsa

/\ HeGe3neka ypaxkeHHs eNeKTPUUHUM
CTPyMOM

MepL HiX BUKOHYBaTU Byab-siki poboTK

3 Npunagowm, Big'egHanTe Noro Big

erneKkTpomMepexi.

106

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

— TNpwnag moxHa po3bumpaTw, TiNbKU KONu
ABUryH nepebyBae B HEPYXOMOMY CTaHi.

— He Topkaiitecsa nogpibHoBanbHuX nes /
nes Ha gHi inkTpa.

= MantoHok 3]

m  BuwmkHiTe npunag i Big'egHanTe 1oro Big
enekTpomepexi.

m [lodekanTecs 3ynvHKN OBUTYHA
(npnbnunsHo 10-12 cekyHA).

= 3a4uHiTb 3arnyLUKy 3NIMBHOrO OTBOPY,
nepecyHyBLUM ii Ha3aa.

m  BuimiTb WwtoBxay i nocyauHy ans
BMYaBKIB.

m  BigTarHitb y6ik HMWXKHIO YacTMHY 060X
ckob-cikcaTopiB. lMicnsa Lboro BigyeniTb
X 3BEpXy Big BUCTYMIB KPULLKN.

m  3HiMITb KPULLKY.

= 3HiMiTb Yawy dinbTpa 3 6noka ABUryHa,
y34BLUM T o6oma pykamu.

m  Bunmite dinbTp i3 yaLwi.

m [loBepHiTb 3arnyLuUKy fiBOpyY i BUTATHITb
3i 3NMBHOIO OTBOPY.

YuweHHA Ta gornsapg

BaxnuBa BKa3siBka

Mpunag He NnoTpebye TEXHIYHOTO
o6cnyroByBaHHs. PeTernbHe o4nLLEHHS
3anobirae NOLWKOMKEHHIO Npunagy Ta
aornomarae 36eperty Noro npaue3aaTHiCTb.

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eneKTPUUHUM
CTPyMOM

— TMepw Hix BMKOHYBaTW Byab-ski poboTn
3 Nnpunagom, Big'egHanTe noro Big
enekTpomepexi.

— Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHWI Brok
npunaay B piAvHN Ta He MUITeE B
NOCYAOMUMHIA MaLLUUHI.

/\ He6esneka TpaBMyBaHHS

— He Topkaiitecsa nogpibHoBanbHuX nes /
nes Ha gHi inkTpa.

— [Ins ounweHHs BUKOPUCTOBYWTE LUiTKY!

YBara!

He 3acTocoByiTe abpa3snBHi 3acobu

ONSA YnLLeHHs1. MoXnnBe NOLIKOMKEHHS

NMOBEPXOHb.



m  CnoyatKy nounctsTe insTp LWiTKO, a
NOTIM CMOSOCHITb MOro Nif NPOTOYHO
BOAO abo NoOMUITE B MOCYAOMUIAHIN
MalLLVHi.

m [lpoTpiTb GNOK ABUryHa BOMOroK
raHJipkoto, 3a noTpebu goganTe Tpoxu
MUIHOro 3acoby. Ogpa3sy BUTPIiTh 6ok
OBUWIyHa Hacyxo.

m YCi iHWIi geTani MoXHa MUTKU B
NOCyAOMUIHIA MaLUWHI.

3abapeneHHs (Hanpvknag, Big Mopksu abo

Oypska) Ha NnacTMacoBMX AeTansix MOXHa

Nerko yCyHyTU 3a AOMOMOTOH KifTbKOX

Kpanenb pocnunHHOI onii. MoTim nomuiite

JeTani B NOCYAOMUIHIN MaLUVHi (KO BOHM

npvaaTHi 4ns uboro).

3amiHa dinbTpa

3amiHganTe cinbTp oapasy nicns BUSBMEHHS
MepLUNX O3HaK 3HOCY YK MOLLKOMKEHb, LLIOG
MOBHICTIO YHVUKHYTN PU3NKY NTamaHHd. Y
pasi LWOoAEHHOro BUKOPUCTaHHS ginbTp cnig
3aMiHATU NpUBNM3HO Yepes 5 pokis.

BaxnuBa BKasiBKa

®inbTp MOXHa 3aMOBUTU B CEPBICHIN Cryx0i
(Homep ansa 3amoBneHHs: 00648221).

PeuenTtn

KaByHOBO-MOrypToBUi CMy3i

(ans 4 nopu,.)

— 200 r HaTypanbHOro norypty

— 2 LWiNKM HaciHHA BaHini

— 2.c. n. meay, 3a CMakoM

— 400 r m’akoTi kKaByHa, 6e3 LUKipK/ 1
HaCiHHS

m [Jo6pe nepewmiwarite AOrypT i3 BaHinmo
N MedOoM i HanMnTe y BUCOKY CKIISIHKY.

m [lopiXTe KaByH Ha LUMaTK1 BiANOBIAHOMO
pO3Mipy 1 BU4aBIiTb 3 HUX CiK.

m  Bunuinte Ha norypr. Nogatoum Hanin Ha
CTiM, MOro MOXHa NPUKPacUTK LLIMaTKOM
KaByHa.

PeuenTtun uk

OripkoBo-kecipHMI Hanin

(ans 4 nopu.)

— 2 oripku

— 800 r kedpipy

— 200 r noryprty

— 2 4. 1. oNMBKOBOI onii

— 2. . IMMOHHOTIO COKY

— 4 c. n. cBiXOro noci4yeHoro Kporny

— Mopcbka cinb

— [lepeub, meneHun

m [lomunTe  NnoYncTLTE Oripky; BiApiXKTE
YOTMPU NO3O0BXHI CMYXKM 32
AOMOMOTOI HOXa AMs YMLLIEHHS OBOMIB.

m 3 pewTy oripkiB BU4aBiTb Cik.

m [loTim amiwanTe cik 3 kedipom,
MNOrypToMm, orieto Ta IMMOHHUM COKOM.

m [licnga uboro nigmiwanTe Kpin, NOConNiThb i
nonepyiTb Hamiw.

m  CMYXKM OTipKiB XBUIISAIMU HACTPOMITb
Ha JepeB’siHi Wwnaxku. HanuiTe Hanin
Y CKISHKM | NOKNaaiTe 3ropu LUNaxKu 3
OripPKOBMMM CMYXKaMMU.

OBouyeBuM cmy3i i3 conoakum

nepuem

(ana 4 nopu.)

— 2 CTPYYKM COSOAKOrO NnepLito

— 8 cturnnx nomigopis

— 14. n. conoakoi nanpukm

— %2 4. n1. ONMBKOBOI onii

— Cinb

— MeneHwui roctpuii nepeub

— 2 4. 1. IMMOHHOTO COKY

— «CwnyyaHbCbKMIN NepeLby s
npuKpaLLaHHs

m  [loMuiTE CTPYYKM CONOAKOrO NepLto,
po3pixXTe iX HaBnin, 3BiNbHITb
BifJ HACIHHS 1 BiNnX BHYTPILLHIX
neperopofokK, HapikTe BENMKUMN
LMaTKamu.

m [lomunte nomigopu, Buganite
NIOLOHIXKKM 1 HapiXKTe LWMaTKamum.

m Bwuasitb cik 3 nomigopis i neputo.

= 3milarite 3 NanpyKo Ta ONMBKOBOIO
ornieto, NpunpasTe Cinnto, rocTpum
nepuem i MIMMOHHUM COKOM.

m Hanunte B XONOAHY CKMSHKY;
nogasavite, NPUKPacuBLLM PO3TEPTUM
«CUYYaHCbKMM NnepLem».

107



uk YTunisauis

MopkBsiHUI Nupir

— 4 anug

— 4 c. n. Tennoi Boan

— 200 r uykpy

— 100 r 6opoluHa

— 500 r mopksu
BrkopurCTOBYIOTBCS 3amnULLIKA
(200-300 r) nicnsa BMYaBMOBaHHS COKY
3 MOPKBM — 3HAXOAATbLCS B MOCYAMHI
Ons BUYaBKiB)

— 200 r meneHux nicoBmx ropixis

— 14.n. po3nywyBaya TicTa

m BuyaentonTe cik 3 MOPKBU NPUBIN3HO
5 cekyHA Ha HaMBULLIN LWIBUOKOCTI.
(Mepepobnsitoymn BENUKY KinbKiCTb
NPOAYKTIB, NICNS KOXHOIO CMOPOXXHEHHS
nocyauvHu AN BUYaBKIB AaBanTe
npunagy OXonoHyTV A0 KiMHaTHOI
Temneparypu.)

m [lepewmiwyite anus, Bogy 1 LyKop
npubnumaHo 5 xBunuH. Cymiw mae
HabyTu NiHHOro BUrMsAY.

m [loBinbHO AoganTe 60POLLHO,
po3nyLuyBay TicTa, ropixu i MOPKBY.
He moxHa fopasatu 3aBenviki LUMaTKu
MOPKBMU.

m [loknagiTe TicTo y popmy (Hanpuknag,
PO3HiIMHY dhopMy AiameTpom 260 mMm)

i BunikanTe npu temneparypi 180 °C
Bnponosx 30-35 xBUNuH.

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rifHO
NnonoXeHb €BpoONencbkoi Anpektuen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo 6ynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBOI BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € AINCHUMN Y MexXax
€BpONENCHLKOro colay, WoAo
NPUAHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagis.
[po akTyanbHi MOXNNBOCTI ANs
BMAANEHHs MOXHa Ji3HaTncs
B criewianisoBaHoOMy MarasuHi.
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YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHUM NpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY Mara3uHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepeHsLO

B HalloMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBU rapaHTii ona Hime4wumHu Ta agpecu
By 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4YeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramMmv HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



Vicnonb3oBaHme nNo Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue MO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4veH ToMbKo A1 JOMAaLUHEro UCnonb30BaHuUS.
Mpnbop npurogeH Ansa omkMMma coka n3 pykToB (Hanpumep,
A0MOoK, rpyLl, CrnvB 1 BULWHK 6e3 KOCTOYEK) 1 OBOLLEN (Hanpumep,
nomuaopos, MopkoBu). OH He NpedHa3Ha4vyeH Ans nepepaboTkm
OYeHb TBepAblX, FPYOOBOSIOKHUCTLIX UM KpaxmManocogepaimx
OPYKTOB 1 OBOLLEN (Hanpumep, caxapHoOro TpOCTHUKa, 6aHaHOB,
nanamun, aBokago, NHXUpa, MaHro).

Ncnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hafg ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble NnpaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTm

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO SKCnnyaTaumm,

npu paboTte pyKkOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
lMpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLUME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NpUMeEHeHMI0 Npubopa.

OTOT NpuBOpP MOryT NCMOMB30BaTh NIMLA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMU
NN He UMELUMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUI, €CNN OHU
HaxoaATCcsa No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLINM COOTBETCTBYIOLLMI
WMHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro Nofib3oBaHNs NpMbopom

N ysicHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3s
nonb3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BOANTE OYUCTKY U TEXOBCNyXnMBaHME AETAM He paspeLLaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [Tpn nogkntoveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobnioganTte
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PMPMEHHON Tabnuuke. MNonb3oBaTbCs
npnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMM MOBPEXOEHNN
kabensa n npubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHUS OMAaCHOWM
cuUTyauun, pemMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LWHYpa, paspeLlaeTcs NPon3BOANTb TOMNbKO HaLUew
CepBUCHON cnyxoe.

m Kateropuueckn 3anpeltaercsa nogknodatb npubop K Tanmepam
Unn poseTkam C AUCTaHUMOHHbIM ynpasneHnem. Becerga cnegute
3a npmbopom Bo BpeMsi ero pabothbi!

m Hu B KOeM criyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiune NOBEPXHOCTMU,
HanpuMep, Ha aNeKTponnuTy, nnu Bnunam HmMx. Ceteson kabenb
He JOSMKEH comnpuKacaTbCs C ropsY4MMM YacTaMU U NPOXOAMUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

109



ru BaxxHble npaBuna TEXHUKK Ge3onacHocTn

m Hu B kO0em cnyyae He norpyxante OCHOBHOM BM0K B XXWOKOCTH,
He MoU1Te ero nog nNPoTo4HOM BOAOM N B NOCY4OMOEYHOMN
MaLunHe. He ncnonb3ynte naposble odnctutenu. He
ncnonb3ymnte Npnbop BRaXKHbIMU pyKamu.

m [locne kaxgoro npUMeHeHus, Npu OTCYTCTBUU MPUCMOTPA,
nepepn cbopkon, pasbopKon NN OYUCTKON, a TaKkKe B cryyae
HencnpaBHOCTM 0b6A3aTeNbLHO OTCoeanHUTE NpMbop OT CeTu.

/\ He ucknioyeHa onacHoOCTL TpaBMUpoBaHusi!

m [lepen kaxabiM UCMNONb30BaHMEM NPOBEPUTL BECb NpUbop,
0COBEHHO CUTEYKO M BCTaBKY 4S9 CUTEYKa, Ha OTCYyTCTBUE
noBpexaeHun (TpeLumH, ckonos). Mpnbopom 3anpeLyeHo
Nnosnb30BaTbCs B Ciyvae NOBPEXAEHUA CUTEYKA UMW KPbILLKK
nMBo BUOMMBIX TPELLUMH Ha UX MOBEPXHOCTM.

m [lepen 3ameHon NpuHaanNeXHoCTeN UM SONONHUTENbHbIX
aetanen, KoTopble BO Bpemsi paboThbl NPUBOAATCS B ABMXEHUE,
nNpubop AomkeH ObITb OTKITHOYEH U OTCOEANHEH OT CETM.

Mocne BbIKMOYEHUS NPMBOA eLle ABMKETCHA HEKOTOPOE BPeEMS.
[loxxguTecb NOSTHOW OCTAHOBKW NMpMBOAA.

m [lonb3yntecb NpMGopoM TONbKO B COBPAHHOM COCTOSIHUM.
ByabTe O0CTOPOXHbI, 3aKpblBasi 3anopHyro ckoby, 4Tobbl n3dexaTb
3alleMrenmns nanbLues.

m [1pubop npeaycmoTpeH AN UCNOMb30BaHWUS OOUM YENTOBEKOM.

m He onyckaTb nanbubl B 3arpy304HbI CTBOS. VIcnonb3ynTe TONbKo
TonKaTenb, BXOAALLNIA B KOMMMEKT noctaBku!

m CobnioganTte oCTOPOXHOCTL NPY 0OpalLLeHnn ¢ U3MenbYaoLLnMm
nes3BusiMU, NPU ONOPOXHEHUN pe3epByapa 1 Npu O4YUCTKE.

He TporaTtb namensyatoLwme nes3snsa Ha gHe cutedka. CHavana
OYUCTUTb CUTEYKO LLIETKON, 3aTEM NPOMbITb MO MPOTOYHOM
BOZOW UMW BbiMbITb B NOCYAOMOEYHON MaLUNHE.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsTb AeTAM urpaTb C yNakoBOYHbIM MaTepuariom.

/\ Buumanme!

m PekomeHOyeTCs HM B KOEM Crlyvae He OCTaBnATb Npubop
BKIMOYEHHbIM JOSbLUEe, YeM 3TO HeobxoanumMo Anga nepepaboTkm
NpoaykToB. He BktoyanTe npubop BXONOCTYHO.

m BknoyaTtb 1 BbIKAYaTh NPUBGOP MOXHO UCKOYUTENBHO
C MOMOLLLbIO NOBOPOTHOIO NepeknvaTens.

/\ BaxHo!

m [lepepabaTtbiBaTb MOXHO TOMbKO Crefible N He3aMOPOXEHHbIE
OBOLUN 1 opyKTbl. Hegospenbie opyKTbl 1 OBOLLM OYEHb BLICTPO
3abuBaloT CUTEYKO.

m EMKOCTb ANns BbPKMMOK crnefyeTt OnopOXHUTbL Npexae, Yem
BbDKMMKM OOCTUTHYT Kpas BCTaBKM AN cUTeYKa.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTH ru

m Bubpaunn npubopa npm oTKMMe coka yKasblBaloT Ha 3abutoe
U NOBpPEXAeHHoe CUTEYKo. HemeaneHHo BbIkNounTe Npubop.
MpoBepuTb cuteyko. MNoBpexaeHHoe cuTedko bonbLue He

ncnonb3oBaTthb!

m [locne Kaxgoro npMMeHeHUs unu nocne AnanTensHoro
Heuncnonb3oBaHUs 0ba3aTerbHO TWaTenbHO o4ncTuTe Npubop.
=» «Oyucmka u yxo0» cm. cmp. 114

OT Bcero cepaua nosgpaBnsem Bac

C NOKynKowu HoBoro npuéopa ¢pupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto nHgopmauuo
O Hawewn npoaykuumu Bbl HanaeTe Ha
Halwen cTpaHuue B UHTepHeTe.
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KomMnnekTHbIN 0630p

OTKpowiTe CTpaHWLbl C PUCYHKaMW.

= PucyHok [N

1 bBnok gBuratens (c otgeneHuem gns
3MEeKTPOLIHYpa)

2 MepekntoyaTtenb

0/off = BkmtoueHne npnbopa

1 = BkntoyeHne npubopa /

HM3Kas CKOPOCTb

2 = BKIoYeHWe npubopa /

BbICOKas CKOPOCTb

3anopHas ckoba

EmMKoOCTb ANA BbDKUMOK

3aTtBop Ans gucneHcepa

(kannsa-cTon)

a b w

BaxHas nHcpopmauus

Mpw BkMtoveHun npubopa 3aTBop
OOImKeH ObITb OTKPBIT (3aTBOp B
KpanHem nepefHeM NonoxeHun).

Mpu OTKPLITOM 3aTBOPE COK BbITEKAET
B CTakaH Ansi coka.

— Tpw onNopoXHeHUK cTakaHa Aans

coka BblkntounTb nprbop (0/off) n
3aKpbITb 3aTBOP (HaxaTb BHW3). ATUM
npekpallaeTcs fanbHellee BbiTeKaHne
coka 1, TeM cambIM, NpeJoTBpaLLaeTcs
3arpsisHeHne paboyer MOBEPXHOCTH.
BcTaBka gnsa cuteyka c gucrneHcepom
CuTteuko

Kpbiwka

3arpy304HbIi cTBON

10 TonkaTtenb

11 CtakaH gons coka

12 MNMeHooToenuTenb

13 Kpblwka cTakaHa ansa coka

14 LleTka Ansi O4UCTKN

© o0o~NO®

BnokupoBKa BKMHOYEeHUA

MpunbGop BKNOYAETCSA TONBKO, ECNU

— BCTaBKa Ansi cMTeyka 1 Kpbillka
NpaBUSIbHO YCTAHOBIEHBI U

— 3anopHble ckobbl Hagnexawm
06pa3omM 3ahMKCMPOBAHBI.

BroknpoBKy KpbILLK/ NPOBEPSTL Nepes

KaXkabIM Mcrnonb3oBaHuem!
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,VIﬂ

JkcnnyaTtauums
=> PucyHok [5]

Cb6opka

/\ He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUA

— [lonb3oBaTtbcs npubopom paspeluaercs
TOMbKO NPU OTCYTCTBUM NOBPEXAEHWN
kabens 1 npudopa.

— [lepepn kaxabiM MCMONb30BaHNEM MPO-
BEPUTb BeCb Npnbop, 0COOEHHO CUTEYKO
1 BCTaBKy ANsi cCUTEYKa, Ha OTCYTCTBUE
NoBpeXAEeHUN (TPELLMH, CKOMOB).

— He Tporatb nsmensyatoLme nessus /
ne3BuWs Ha AHe cuTeYka.

m  3aTBop (py4Kou BMeBO) NepeaBuHyTb
[0 ynopa Ha A1CreHcep 1 NMoBEPHYTb
Ha 90° BBepx. [pocneanTs 3a
Hanuyvem ynnoTHUTENbHOro KomnbLa Ha
avcneHcepe!

m BcTaBuTb B Gnok ABuratensi BCTaBky
Ans cuTeuka.

m BcTtaBuTb cuTEYKo 1 NpmxaTb BHWU3 4O
wenyka cukcauumn. CUTEHKO JOMKHO
6bITb MPOYHO 3adMKCMPOBaHO Ha
npusoge! MNMpeaBapuTensHO NpoBepUTb
Ha OTCyTCTBME noBpexaeHun!

m BcTaBuTb B O6rok gBuratenst eMKocTb
ANs BBDKVMOK.

m  YCTaHOBUTE KPbILLKY.

m BcraBuTtb 06€e 3anopHble ckoObI B
BbICTYMbI KpbILWKKM (1.) 1 NpuxaTb BHU3,
4T0bbI OHM 3athMKCMPOBaNUCH CO
Lenykom (2.).

m [locTaBuTb NOA AUCMEHCEP CTakaH ans
coka c HocvkoM. Ecnu Bam Gonblue
HPaBWUTCH COK C MEHOW, U3BMeYyb 13
CTakaHa Ans coka NeHOoOTAenUTENb.
YCTaHOBWTb KPbILLKY Ha CTakaH Ans
coka, 4Tobbl NpeoTBpaTUTL OpbI3ri.

m BcraBuTtb TOnkartene B 3arpy304HbIit
cTBon. Ha Tonkarene ectb
HanpaBnsaoLWMi xenobok!
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MoaroTtoBka oBoLwen u hpyKkToB

BHumaHue!

MepepabaTbiBaTb MOXHO TOMbKO Cnenbie

N HE3AMOPOXEHHbIE OBOLLUM U OPYKTHI.

Hepospenble pyKTbl 1 OBOLLM OYEHB

ObICTPO 3a0MBAIOT CUTEUKO.

m  OBoLwWM 1 OpyKTbI CriegyeT cHavana
NMOMbITb.

m /13 hpykTOB C KOCTOUKAMM yganutb
KOCTOYKM. YAanuTb KpynHble cTebnu.

m  KpynHble oBowm 1 PpyKTbl U3MENBYUTH

HACTONbKO, YTOObI OHM NPOLUNN Yepe3

3arpy304HbIl CTBOJI.

MepepabaTbiBaTbh TONBKO CBEXUNE

OBOLLM U OPYKTHI.

m  PpyKTbl C TONCTOWN 1 TBEPAOW KOXKYPOW
(Hanpumep, aHaHachbl, AblHW, anenbCyHBbI,
KpacHy'o CBeKIy) cnegyeT cHavana
nouncTuTb. C UMTPYCOBbIX yAanuTb
6enbin Cnomn MsKOTK Mo KoxXypomn!

m  KoHcucTeHumst a6noYHoro coka 3aBucuT
OT Mcnornb3yemoro copta A6nok. Yem
coyHee s6noku, TeM bonee Xnakun
cok. [Ins 3amenneHust NnoTeMHeEHUs!
A6no4Horo coka Ao6aBUTb B HETO
HEeCKOmbKO Kanernb MMMOHHOIO COKa.

m B gaHHOM cokoBbIKMMAKke MOXHO
TaKke nepepabaTtbiBaTh NUCTbS
1 cTebnun (HanpumMep, KOYEPbIKKY
NINCTOBOIO canara).

m  Cok cnegyet No BO3MOXHOCTU BbIMUTb
cpasy e nocre NpurotToBneHns, Tak Kak
OH BbICTPO TEPSIET BKYC M NUTATEMbHbIE
CBOWCTBA.

m  CokoBbRKMMAaska He npurogHa Ans
nepepaboTkn 0cobeHHO TBEPAbIX,
BOMOKHUCTbIX U KpaxmanocoaepKaLlmx
oBOLLEeN 1 PPYKTOB (Hanpumep,
caxapHoro TpocTHMKa, 6aHaHoB,
nanaviv, aBokago, UHX1pa 1 MaHro).

BbikumMaHue coka

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpPOBaHUA

He onyckatb nanbLbl B 3arpy304HbIi CTBON.

Vcnonb3yinTe TONbKO TOnKaTenb, BXOAALLNA

B KOMMEKT nocraeku!



m  YCTaHOBWTb COOpaHHbIN Npubop Ha
rmagKyto, YMCTY0 paboyyto MOBEPXHOCTb.

m V3Bneyb ceTeBon kabenb M3 oTceka ans
kabens Ha HeobxoanMyto ANNHY.

m BcTaBbTe BUMKY B pO3ETKY.

m [lepenBvHyTb Briepep 3aTBoOp Ha
avcneHcepe, YTobbl ero OTKPbITh.

m  Bknountb npubop.

— CrtyneHb 1 ocobeHHo npurogHa anga
MArknx OPYKTOB / OBOLLIEN, HAanpumep,
apby3oB, BMHOrpaza, noMnaopos,
OrypLOB 1 MarnvHsl.

— CrtyneHb 2 npurogHa Ans TBEPAbIX,
Kpenkunx OpyKTOB 1 OBOLLIEN, HAaNpuUmvep,
MOPKOBM.

MpoaomMKNTENBLHOCTE NCMONB30BaHNUS
npubopa coctasnseT 10 MUHYT ANs BCex
COPTOB (PPYKTOB 1 OBOLLEN, HAanpumep,
MOPKOBM, OrypLioB, A6nok u rpyLu. Mocne
3TOrO BLIKMIOYNTL NPUBOP 1 AaTb eMy
OCTbITb.

m [lpu paboTatowem aBuratene 3arpy3uTb
OBOLUW/PYKTbI B 3arpy304HbIN CTBON.

m [Inda nogrankusaHusa cnepyet
MonNb30BaTbCS TONbKO TOMKaTenem.

Hw B Koem crniydae He onyckaTb nanbLbl
B 3arpy3o4Hblvi ctBon! Ha Tonkarens
HaXXMMaTb N1LLbL crnerka. 3To NoBbIwaeT
KONMYeCTBO NOSyYEeHHOro coka

n 6epexet npnbop.

m  BbikniounTs npubop. YcTaHoBute
nepekntoyatens B nonoxexve 0/off.
BbiknounTe Npubop TonbKo nocne Toro,
KaK COK nepecTaHeT BblTeKaTb.

BHumaHue!

Mepen Tem, Kak OTKpbITb NpUBop,
06s13aTeNbHO J0XAaTbCA OCTAHOBKM
aBuratens.

BaxHble ykasaHus

— EMKOCTb Ans BEPKMMOK crienyeT
OMOPOXHUTL NPEXae, YeM BbIKUMKN
OOCTUTHYT Kpasi BCTaBKM AJ151 cuTevka.

— Bwubpauun npubopa npu oTKUMe
COKa yKa3blBaloT Ha 3abuTtoe nnm
NoBpeXAeHHOe cuTedko. HemeaneHHo
BbIKNtouMTE NprGop. MpoBepuTb
cuTeyko. MoBpexaeHHOe CUTEYKO
Gornblue He Ucnonb3oBaTh!

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I$I ru

OnopoXXHeHue eMKOCTH Ans

BbIXMMOK U CUTEYKa

=> PucyHok

EMKkoCTb ONst BbRKMMOK crieqyeT

OMOPOXHUTb MPEXAE, YEM BbRKUMKM

OOCTUTHYT Kpasi BCTABKM A1 CUTEeYKa.

[insi aTOro BbIKMNO4YMUTL NpUbop.

m YcTaHoBUTe MnepeknoyaTtens B
nonoxexHune 0/off.

= [Insa n3BnevyeHnss eMKOCTU ANs BbXKMMOK
B35ATb €€ 3a yrnybneHus ansi 3axeata
N CHATb ABWXeHMeM Hasag. [MNpexae
YeM NPoAOIKMTbL PaboTy, EMKOCTb ANs
BbIKMMOK HY>XHO CHOBa YCTaHOBUTb Ha
MecCTO.

CuTeuKko crnenyeTt ONMOPOXHUTb, €CIn

— 4nucno obopoToB ABuratenst
3HAYUTESTbHO CHUXAaEeTCH,

— COK CTaHOBMUTCA ryuie,

— npubop Ha4yMHaeT 3aMeTHO
BMOpPMpOBaTh.

PekomeHpauus: OAHOBPEMEHHO OMOopOoXK-
HUTb €MKOCTb AJ19 BbDKMMOK N CUTEYKO.

BaxHo!

Ecnu cok nonan noa BCTaBKy A4S CUTEYKA,
€ero crieyeT cpasy e yaanuTb BraxHoWn
TPSINKOW.

Pas6opka

/\ OnacHocTb nopaxeHus
3NEeKTPUYECKUM TOKOM

Mepen Bcemu pabotamu Ha npubope

M3BMeYb LUTEMNCENbHYIO BUINKY M3 PO3ETKW.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUSA

— Tpnbop MOXHO pa3bmpaTb TONbKO
rocre oCTaHOBKM ABUraTensi.

— He Tporatb usmensiatome nessust /
ne3Bus Ha AHe cuTedka.

= PucyHok 8]

m  BobikniounTts npnbop 1 nseneys
LUTENCcEenbHYI0 BUIKY 13 PO3ETKM.

m [loxgaTbca OCTaHOBKW ABUraTens
(npnbn. 10-12 cexk.).

m 3aTBOp Ha AUCneHcepe NepeaBnHyTb
Hasag, YToObl 3aKpbIThb.
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ru OuuncTtka 1 yxon

m /I3Bneyb TonkaTenb U eMKOCTb Ans
BbIXKUMOK.

m  OGe 3anopHble ckobbl CHU3Y pa3BecTyn
B CTOPOHbI. 3aTeM 13Brneyb CBEpPXy 13
BbICTYMOB B KpbILLKE.

m  CHuMHWTE KPBbILLIKY.

m [lpunogHaTbe obenmu pykamm mn
N3BMneYb BCTaBKy ANA cMTedka 13 brnoka
asuratensi.

m /I3Bneyb cuTevko U3 BCTaBKU AN
cuTevka.

m 3aTBOp NOBEPHYTbL BNEBO M CHATb
C AaucneHcepa.

OuuncTtka n yxon

BaxHasa nHcdopmaumsa

[aHHbIn npnbop He HyXaaeTcs B TEXHUYe-

cKoM obcnyxuBaHuu. TwiatenbHas ouncrka

3awyaeT npubop oT NOBPEXAEHNI U

coxpaHsieT ero paboTocnocobHoOCTb.

/\ OnacHocTb nopaxeHus
3NeKTPUYECKUM TOKOM

— Tlepen Bcemn pabotamu Ha npubope
N3BMeYb LUTEMNCENbHYI BUMKY U3
PO3ETKM.

— Hwu B KOem cny4vae He norpyxawTte
OCHOBHOV GMOK B XWUAKOCTU U HE MOWTE
€ro B NOCyLOMOEYHOW MaLLVHE.

A He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHusA

— He Tporatb namens4aroLme nessus /
le3BuA Ha AHe cuTedka.

— [nsa o4ncTkM ncnonb3oBaThb LI.leTKy!

BHumaHue!

He nonb3ynteck abpasnBHbIMK
YUCTALMMU cpeacTBamu. [ToBEpPXHOCTb

anekTponpuéopa MOXeT ObITb NOBpeXaeHa.

m  CHavyana O4MCTUTb CUTEYKO LLETKOW,
3aTeM NPOMbITb NOL NPOTOYHOW BOLOMN

WM BbIMbITb B MOCYLOMOEYHOW MaLLUHE.

m [lpoTpuTe GNOK ABUraTeNs BNaXXHOW
marepvei, npyu HeobxoanMocTu
UCMOonb3yTe HEMHOrO CpeacTBa And
MbITbs mocyabl. Cpasy e npoTepeTb
6ok aBuratensi Hacyxo.

m Bce ocTanbHble getanu MOXHO MbITb B
NoCy4OMOEYHOM MaLLUHE.
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LIBeTHOM HaneT Ha NNacTMaccoBbIX
aetansax (HanpyMep, OT MOPKOBY UNin
KpacHOW CBEeKIbl) MOXHO Nerko yaanutb
C NOMOLLIbIO HEDONbLLLIOIO KonmMyecTasa
pacTuTensHoOro Mmacna. 3atem nomecTuTb
AeTanun B NoCyAOMOEYHYI0 MaLUVHy (ecnm
OHV NPUroAHbI ANS 3TOr0).

3ameHa cuTeyka

Bo nsbexaHvne manenwen onacHOCTU
MOJIOMKWN 3aMEHSANTE CUTEYKO npu nepsbIX
Npu3Hakax n3Hoca mnnun nospem,quMVl.
|_|pl/| exXegHeBHOM MUcnornb3oBaHUN CUTEYKO
cneayeT 3aMeHUTb NPUMEpPHO Yepes 5 ner.
BaxHas nHdopmauma

CuTevko MOXHO 3akasaTb Yepes crnyxoby
cepBuca (Homep ans 3akasa: 00648221).

Peuentbl

ApOy3HO-NOrypTOBbIA CMY3U

(Ha 4 HanuTka)

— 200 r HaTypanbHoro mnorypta

— 2 WenoTkn CeMsAH BaHUMM Ha
KOHYMKe HOXa

— 2cT. n. mega, No BKycy

— 400 r makoTu apby3a 6e3 KoxXypbl
N cemevek

m VlorypT TwartenbHo nepemeLuaThb
C MSKOTbIO BaHWUMN U MEAOM U HanuTb
B BbICOKWI CTaKaH.

m  ApOy3 Hape3aTb NOAXOAALLMMMN KyCKamMu
M OTXaTb COK.

m BbinnTb cBepxy Ha 1orypT 1 no
enaHuio nogaeaThb C Kyckom apOy3a
B Ka4yecTBe yKpalleHus.

OrypeyHo-kethUpHbIA HaNUTOK
(Ha 4 HanuTka)

- 2orypua

— 800 r kedhupa

— 200 r norypra

— 2 4. 1. ONIYBKOBOrO Macna

— 2 CT. N. IMMOHHOTO COoKa

— 4 CT. N. CBEXEro Hape3aHHoro ykpona
— Mopckas coslb

— nepew 13 MenbHULbI



Orypubl MOMbITb, MOYUCTUTL U OTpe3aTb
YeTblpe TOHKMX NPOAONbHbBIX MOMOCKK C
MOMOLLbIO HOXa A1151 SKOHOMHOMN YNCTKM
OoBOLLEN.

M3 ocTanbHbIX OrypLOB OTXKaTb COK.
3atem cmeluath B GrieHagepe cok ©
Kedrpom, NOrypTOM, ONMBKOBBIM
Macrnom v JIMMOHHBIM COKOM.

MoTom BMeLLaTb YKpON 1 3anpaBuTb
HanMTOK COSbIO U NepLeMm.

Monocku orypLoB BOrIHaMWN HAKOMOTb Ha
[OepeBsiHHbIE Nanoykn. Hanuts HanuTok
B CTakaHbl 1 MOMNOXWUTb CBEPXY Narnoyku
C OrypeyHbIMY Mosiockamm.

OBOLHOM CMY3U CO ClagKUM

nepuem
(Ha 4 HanuTka)

2 CTpy4dKa KpaCHOro crnagkoro rnepua
8 cnenbix NoMmMaopoB

1 4. . MOMOTOrO NOPOLLKa NanpukK,
cnaboxryyero

%2 4. N. ONNBKOBOrO Macna

conb

KaneHcKkun nepeL,

2 Y. 1. IMMOHHOIO CoKa
CblYyaHbCKUIA NepeL, Ans rapHupa
CTpyykM cnagkoro nepua nombiTb,
paspesaTb nonoram, ocBoboauTb
OT CeMSsIH 1 GenbiX BHYTPEHHNX
neperopoaok 1 HapesaTtb KpynHbIMU
KycKamu.

Momnaopbl NOMbITL, Bbipe3aTb
NIOAOHOXKM N Hape3aTb KyCKamMu.
OTXaTb COK U3 NOMUAOPOB U U3
cnagkoro nepua.

CwmeluaTb C NOPOLLUKOM Nanpukn 1
OITMBKOBbLIM Macriom 1 3anpaButb
COrbto, KANEHCKMM nepLem 1
NTMMOHHBIM COKOM.

HanuTb B XO0NogHbIN CTakaH n
nofaBaTb, YKpacuB pacTepTbiM
CblYyaHbCKMM NepLeM.

YTunusauus ru

MopkoBHbIN Nupor

4 anua

4 cT. n. Tennown BoAbl

200 r caxapa

100 r mykun

500 r mopkoBwm

B naHHOM cny4vae ucnonb3ayoTcs
octatku (200-300 r) nocne omxuma
COKa 13 MOPKOBU — OHU HaxoasaTcs

B €MKOCTM NS BbPKMMOK.

200 r MONOTbIX NECHbLIX OPEXOB

1 4. N1. NekapcKoro nopoLuka

BbikaTb COk M3 MOPKOBM Ha
MaKCMMarbHOW CKOPOCTU B TeYEHUE
npum. 5 cekyHa. (Mpwu nepepaboTke
B0onbLLIOro KONMYecTBa NPOAYKTOB Nocne
KaXX[oro ornopoXXHEHUS eMKOCTU Ans
BbDKMMOK M3denue crnegyeT oxnagntb
A0 KOMHaTHOW TemnepaTypbl.)

Avua, Bogy 1 caxap B3OGUTbL
npubnuanTensHo 5 MMHyT. CMecb
OOIMKHa NEHUTLCA.

MeaneHHo [o6aBUTL MyKY, XMMUYECKUI
paspbIXnuTenb, NeCHbIE Opexu 1
MOpPKOBb. KyCOYKN MOPKOBW HE [OIKHbI
ObITb CNMLLKOM KPYMHbIMW.

3anonHnTtb Tecto B hopmy (Hanpumep,
pasbemMHyto hopmMy AUaMeTpom

260 mMm) 1 BbInekaTb Npu Temneparype
180 rpagycoB B Te4eHue 30-35 MUHYT.

YTunusauus

)¢

YTUnmsumpymTte yrnakoBKy C UCMOMNb30-
BaHMeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
MeToA0B. [laHHbI Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BpONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos. (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [1an-
Hble HOPMbI ONPeaENSoT OENCTBYO-
e Ha Tepputopun EBpocotosa npa-
BWa BO3BpaTa u yTunmsauum ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUIM3auun
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasuHe,

B KOTOpoM Bkl nprobpenun npnbop.
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ru YcnoBusi rapaHTUHOMO O6CJ'Iy)KVIBaHVIF|

YcnoBus rapaHTUUHOIO

o6cnyXuBaHus

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyO NHOPMaLUIO
06 ycnoBusix rapaHTUNHOIO 06CnyXu-
BaHWs Bbl moxeTe B Bawewm Gnvkariem
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTPE, Unu
B CEPBUCHOM LiEHTPEe OT NPOU3BOAMTENS
00O «BCX BbiToBbIE [prbOpLIY, UNn

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTALMN.

Mbi ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHbiit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: WWW. hosch home.ru.
PekomeHagyem Bam nonb3oBaTbcA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpefcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnartbi unouaaku Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, koheMallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
yutenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHble BECHI, YTIOMU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKU U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTenbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapMpOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdbopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpoKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npoaykuuMAa NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTtupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Mepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWUK JOrOBOPa C HUM, ABNA-
etcA OO0 «bCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, oununan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKUX XapaKTepucTMKax Npubopa npuBeaeHbl Ha TMNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/unn
B CONPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[insa GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKK M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPoOM3BoOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuriHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTensa

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUObpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepauunn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6bIToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbBINA TaNnoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBHUA, He NPOTUBOpPeYalle 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BuumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburtenen

[aHHbii Npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHWX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dKce NPEANPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. McnonbsosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN HaAnexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOM TMNOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06esnuuermnio npubopa v K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbOpe, ecnu CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM MOCTEe NepeAayv
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BaHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUSA, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMO
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOb 1 T.M.), NONafaHNA ObITOBbIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapPYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OTOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCM/yaTalumu, B TOM YUCNEe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY 1 MECTO MOKYMKH).
CobntofeHne peKoMeHAALMI U YKa3aHWI, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCMNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauuu npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMK 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBica, a TaKKe MacTePCKUE HaLlKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU30BAHHOMO CEPBMCHOrO 0BCNYyXUBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua muHyc 1920, a MM — mMecay usrotoBnexus. [inAa onpegeneHuna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBepXKAeHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAYKUWKM obAsaTenbHbIM TpeBGoBaHUAM

* BecnnaTHbl¥ KPYrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHussmu ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoAGps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe npaeB notpedutenen Poccurickon Pepepauumn

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArku, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Kku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLun NOCTOSIHHO OBHOBMSieTCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUMK, B TOM YUCTE 3HEProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTtenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBusnTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AEiCTBUS, akTyarnbHyo UH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproatheKTMBHOCTM NPOAYKLMM, UH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO M3roToBUTENSs Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaummn OO0 «BCX Bbitosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-TMetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSET CBOIO AEATENLHOCTb NO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKM EBPasniickoro 3koOHOMMYECKOTO Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMMM
TEXHWYECKUM pernamMeHTaM, B Ka4ecTBe YrorHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINonHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKOHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4eckoM perynupoBaHuuy Ans Nvua, BbIMOMHSIOWEro yHKLMN MHOCTPAHHOTO M3rOTOBWUTENS Ha TeppuTopumn Poccuiickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdounuan B 1. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm npoaykumm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NepBUYHOE pas3melleHne Npoaykuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE NPOAYKLUMU W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeGoBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernamenToB, serseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyn nepeBo3ke, norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMU CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKCrryaTtauum,
cnepywmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM HarpyskaMm, KOTopble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee yNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonafgaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XWAKOCTE.
Mepen nepeso3kor 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpuLaTenbHON Temnepatype Heobxoanumo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatolen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyatauuy NPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMs HaxOAMBLUEVCA Noj BO3AeiCTBMEM OTpULIATenbHOM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMMepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauyny NPOAYKLUMM ONPEAENnsioTCs MPEeAnpUSTUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTsa.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKLMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLui 1 MOryT BbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykummn, peann3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPOKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUcUKaT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, MPOAaXe 1 UCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNM) B TeHeHNe CpoKa CryGbl, yCTaHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awumTe
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKasaH Npou3BoAuUTeNneM B IUCTOBKE «VHMopMaLms 13roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUN».
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY obo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOoOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENs GbITOBas TEXHWUKA MAEHTUMULIMPYETCS No CreaytoLLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbii HoMep npeacTasnsieT coboii bykeeHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne nNpoayKLMm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npw
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mogernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbiM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoit yepToit «/».
WHpaekc cepsrcHoOl cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LudpoBoe o6o3HaueHne, nprcBanBaeMoe eanH1LE NPoayKLUMM B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnyaTtalMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopMe Ans LUMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoayKLWW, NO3TOMY U3roToBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi NpuGopa B 3KCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTBIO, TaK U YacTU4HO, NPU YCNIOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaLMOHHOTO AoKYMeHTa K BbiIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcrnyaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALMM COOTBETCTBIS XapaKTepUCTUK BbITOBOrO NpuGopa NonoXeHUsiM, CoaepxalluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa MHGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKYMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTH HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKOBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXNBaHUS.
MapkupoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHBIMU crocobamm, obecneynBalolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKNX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLLLeHl/Iﬂ npoaykuin

ﬂponykumn, KOTOpas npowna npouenypy noaTeepXXaeHns CoOOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeﬁOEaHMﬂM TEeXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasninckoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 06GOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHUn NPUMEHEHUs OMacHbIX BELLECTB B U3AENUSX SNEKTPOTEXHWUKU U PaaMO3NIeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHUs
ero B cuny

OkennyaTaunoHHbIe [OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BBIMOHSIOTCSA Ha PYCCKOM Si3bIke. JKCMyaTaLyoHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEeHHbIX i3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HANM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENBCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTb Y TOPryIoLLEl OpraHn3aLun-pesneHTa COOTBETCTBYIOLLENO rocyAapcTBa-yneHa EBpasuiickoro 3koHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKLMmn NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnartHoil «ropsiien IMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™R HbIA HOMep Bblgauun Ao Tens Hue ™n HbIA HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A5146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosenus MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuus MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Cnosenus MCM3201B CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
Mukcepbl, Gnexaepsbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenua MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenua MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHua MUM4426 CNUMSST | C-DE.AA46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHua
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM52131 CNUMS50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM56S40 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.AA146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.Af346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHuns MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9A32S00 CNUM60A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHuns MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHrus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHuns
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblia
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67166 CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenusa MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehdr, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
:-hld-ﬂn;._._,.u.'.' il )

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

10117

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, . . ot
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
OO0 “BCX bbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdr,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

Service Fax: 0848 840 041

mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kotmpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich spottebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Esparia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
e |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

s |

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo:181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelm Kift.

Arpéad fejedelem utja 26-28
1023 Budapest

Call Center: +36 80-200-201
mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.

10117

IL  Israel, PR"Ww°
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, ¥T 7
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent. |t

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 Kvwmres

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

10117

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBWUC OT Npou3BoaUTENS
Manas Kanyxckasi, 15
119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo granl) L pel] dSLanll

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FN#

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaéci spotebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi tcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, 872
FFR BB S BN,
fETEARRGEHK,
Bila A RELS

BSH Home Appliances Private Limited
AT NHE M 8055 1112

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovica br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und flr die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001095809 971106












