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USE & CARE INSTRUCTIONS

Thank You: You are the proud owner of high-
quality cookware hand crafted in Switzerland.
When properly maintained and cleaned, your
SWISS DIAMOND cookware will provide a lifetime
of unsurpassed nonstick performance and easy
clean convenience. Always be sure to follow the
Use & Care instructions in this booklet. Failure

to follow these guidelines may void the SWISS
DIAMOND Limited Lifetime Warranty.

E Use low to medium-high heat: High heat is never
required because of the thermal conductivity of SWISS
DIAMOND cookware. Start with «<medium» heat
and adjust gently upward as needed. Always place
your pan on the center of the heating surface. Cau-
tion: Overheating can damage the cooking surface.

E Preheating: When recipes recommend pre-
heating, place the pan on medium heat for 2 to

3 minutes before adding food. To test if the pan
is hot enough, sprinkle a few drops of water on
the surface. If the water sizzles or beads, the pan
is ready. Do not overheat the pan. If the water
evaporates instantly, turn the heat down and test
again in 3 minutes. There is no need to pre-heat
an empty pan longer than 5 minutes.

B Cooking with oil: Designed for healthy cooking,
SWISS DIAMOND allows cooking with little or no
oil. If you choose to use oil, always use it at the proper
heat setting. Caution: Never use nonstick sprays.

n Proper Utensils: Silicone and wooden tools are
recommended - all utensils should be used with
care. Any tool with a sharp point or edge should
not be used. Do not chop, cut, or use an electric
beater in the pan.

B Oven Use: SWISS DIAMOND cookware is
oven safe up to 500°F (260°C). The handles will
get hot under these conditions - always use pot
holders when removing pans from the oven.

B Cleaning: Before using for the first time and
after each use, wash cookware thoroughly with
hot soapy water. Do not use abrasive detergents,
oven cleaners or scouring pads, which may affect
the quality of the non-stick surface. Although your
cookware may be cleaned in the dishwasher, we
recommend washing by hand.

To maintain cooking efficiency, it is important that
your cookware be thoroughly cleaned after each
use. When any cookware is not cleaned properly,
thin layers of food particles remain on the surface
and may become carbonized when reheated.

Carbonized layers will cause food to stick.

ﬂ Storing: If the pans are nested one on top of
the other, we recommend placing a paper towel
between each pan to prevent scratches. If need
be, the handles may be tightened with a #2 Phillips
head screwdriver.

LIMITED LIFETIME WARRANTY

SWISS DIAMOND warrants to the original
owner of the cookware that it is free of defects
in materials and workmanship for the lifetime of
the product. This warranty does not cover glass
lids or handles.

This warranty does not apply if the Use and
Care instructions published in our literature
have not been followed. This warranty does not
cover damage or destruction caused by misuse,
abuse, accident, overheating, alterations or
commercial use. This warranty does not cover
stains, discoloration, scratch marks or dents.
Incidental or consequential damages are
expressly excluded by this warranty.

SWISS DIAMOND will repair or replace, at
SWISS DIAMOND’s discretion, any item found
to be defective. Should the defective item

no longer be available, for whatever reason,
an item of similar function and value will be
substituted. This warranty is expressly not a
money-back guarantee.

In the event the cookware needs to be returned
for repair or replacement, it must be mailed
back prepaid.

If your SWISS DIAMOND cookware is found
to be defective in materials or workmanship,
please contact:

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND® is a registered trademark.

DIAMOND CERTIFICATION

SWISS DIAMOND hereby certifies that the
nonstick coating used on our products contains
genuine diamond crystals. Additionally, we cer-
tify that the diamonds used in our products are
industrial grade, purchased from a non-conflict
source through a reputable supplier, subject to
all international regulations. 4



CONSEILS D’UTILISATION

ET D’ENTRETIEN

Merci. Vous étes I'heureux acquéreur d’'un ustensile

de cuisson de haute qualité fabriqué artisanalement en
Suisse. S'il est entretenu et nettoyé conformément aux
conseils d'utilisation, votre produit Swiss Diamond vous
garantira un niveau de performance inégalé et une
grande facilité de nettoyage, pour la vie. Assurez-vous
de bien respecter les conseils contenus dans ce livret.
Le non-respect de ces instructions remettra en cause
I'application de la garantie Swiss Diamond.

E Utiliser sur feu doux a feu moyen : une
température élevée n’est pas nécessaire grace a la
tres bonne conductivité thermique des produits Swiss
Diamond. Commencez a feu moyen puis ajustez si
besoin. Placez toujours votre produit au centre de la
surface de chauffe. Attention: une surchauffe peut
endommager le revétement.

E Préchauffage : Lorsque la recette requiert un
préchauffage, placez le produit sur feu moyen
pendant deux a trois minutes avant d'introduire la
nourriture. Pour tester si la poéle est assez chaude,
disposez quelques gouttes d’eau dans la poéle.

Si I'eau grésille ou perle la température est assez
élevée. Si l'eau s’évapore instantanément, la poéle
est trop chaude : réduisez alors la température et/
ou retirez la poéle du feu et faites a nouveau le test
3 minutes plus tard. Ne préchauffez jamais plus de 5
minutes un ustensile de cuisson Swiss Diamond vide.

B Matiere grasse : Congu pour une cuisine saine,
votre produit Swiss Diamond vous permet de n’utiliser
que tres peu d’huile, voire pas du tout. Si vous
souhaitez ajouter de I'huile, utilisez-la toujours a une
température adéquate. Attention : ne jamais utiliser de
sprays antiadhésifs.

El Ustensiles: Nous vous recommandons d’utiliser
des ustensiles en silicone ou en bois. Les ustensiles
métalliques peuvent étre utilisés mais avec
précaution. Ne pas utiliser d'ustensiles tranchants ou
pointus. Ne pas couper directement dans la poéle

et éviter d'utiliser un batteur électrique a méme le
revétement.

B Utilisation au four : les articles Swiss Diamond
peuvent étre utilisés au four jusqu’a 260°C. Dans
ces conditions, les poignées deviennent chaudes
voire brllantes — utilisez toujours un torchon ou une
manique pour sortir les produits du four.

B Entretien : Avant la premiére utilisation et aprés
chaque utilisation, nettoyez minutieusement votre
ustensile de cuisson avec de I'eau chaude et du
produit vaisselle. Ne pas utiliser de détergents
abrasifs, de décapants pour four ou d’éponges a
récurer, qui pourraient altérer la qualité du revétement
antiadhésif. Bien que votre produit puisse étre
nettoyé au lave-vaisselle, nous vous recommandons
un lavage a la main afin de conserver une belle
apparence et une efficacité inégalée.

Pour préserver les performances antiadhésives

de votre produit, il est important de le nettoyer
completement aprés chaque utilisation. S’il n’est
pas convenablement entretenu, une fine couche
de résidus alimentaires ou de graisses pourrait étre
carbonisée lors des utilisations suivantes et faire
accrocher la nourriture.

ﬂ Stockage : si vous empilez vos articles, nous vous
recommandons de les protéger contre les rayures en
placant une serviette en papier entre chaque produit.
Si besoin, les poignées peuvent étre resserrées avec
un tournevis cruciforme. (#2 Phillips)

CONDITIONS DE LA

GARANTIE A VIE

SWISS DIAMOND garantit ses produits contre tous
défauts de fabrication et contre tous défauts de
matériau pendant toute la durée de vie du produit. La
garantie ne couvre pas les couvercles en verre et les
poignées.

La garantie ne s’applique pas si les conseils d’utilisa-
tion et d’entretien n’ont pas été respectés. La garantie
ne couvre pas les dommages ou destructions causés
par une mauvaise utilisation, un emploi abusif, un
accident, une surchauffe ou une utilisation profes-
sionnelle. Cette garantie ne couvre pas les taches,
décolorations, rayures ou bosses. Les dommages
accidentels ou indirects sont expressément exclus de
cette garantie.

SWISS DIAMOND réparera ou remplacera a ses frais,
tout article reconnu défectueux. Dans le cas ou l'article
défectueux ne serait plus disponible, pour quelque rai-
son que ce soit, un article remplissant la méme fonction
y sera substitué. Cette garantie est expressément et en
aucune maniere une garantie de remboursement.

Dans le cas ou I'article aurait besoin d’étre renvoyé
pour réparation ou remplacement, il doit I'étre en port
payé.

En cas d’article Swiss Diamond défectueux, contactez :
Swiss Diamond International

CH 3960 Sierre Switzerland

www.swissdiamond.com
service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND® est une marque déposée.

CERTIFICATION DIAMANT

SWISS DIAMOND certifie par la présente que le
revétement antiadhésif utilisé dans ses produits
contient de véritables cristaux de diamants. Nous cer-
tifions également que les diamants utilisés dans nos
produits sont de qualité industrielle, qu’ils ne provien-
nent pas de zones de conflit et qu'ils ont été achetés
par I'intermédiaire d’un fournisseur de confiance qui
respecte la législation internationale. 6



INSTRUCCIONES DE USO Y

CUIDADO

Gracias por adquirir uno de nuestros utensilios de
cocina de alta calidad hecho a mano en Suiza. Con

el debido mantenimiento y limpieza, este utensilio de
cocina SWISS DIAMOND proporcionara de por vida un
alto rendimiento del antiadherente y una fécil limpieza.
Asegurese siempre de seguir las instrucciones de uso
y cuidado de este folleto. El incumplimiento de estas
instrucciones, puede anular la garantia limitada de por
vida de SWISS DIAMOND.

u Use fuego lento o medio: debido a la alta
conductividad térmica de los utensilios de cocina
SWISS DIAMOND no es necesario usar fuego alto.
Empiece con «fuego medio» y vaya realizando ajustes
de potencia de calor. Cologue siempre la sartén en

el centro de la superficie de coccién. Precaucion: El
recalentamiento puede dafar la superficie de coccién.

ﬂ Precalentamiento: Cuando las recetas
recomienden precalentamiento, coloque la sartén vacia
a fuego medio durante 2 a 3 minutos. Para probar si

la sartén esta suficientemente caliente, rociar unas
gotas de agua en la superficie. Si el agua salpica o
chisporrotea, la sartén esta lista. Si el agua se evapora
instantaneamente, baje el fuego de inmediato y rocie
con gotas de agua una vez mas al cabo 3 minutos. No
precalentar nunca la sartén vacia méas de 5 minutos.

a Cocinar con aceite: Disefiado para una cocina
sana, SWISS DIAMOND permite cocinar sin o con
poco aceite. Si usted elige utilizar aceite, ajuste el
fuego de forma apropiada. Precaucion: Nunca utilice
aerosoles antiadherentes.

ﬂ Utensilios adecuados: Se recomienda utilizar
utensilios de silicona o madera, los utensilios metalicos
deben usarse con cuidado. Nunca utilizar utensilios
con puntas afiladas o bordes. No trocear, cortar o
utilizar la batidora eléctrica en la sartén.

E Uso del horno: los utensilios de cocina SWISS
DIAMOND son aptos para horno hasta 260°C
(500°F). Al retirarlo del horno tome las precauciones
necesarias para evitar quemaduras con las asas que
se encuentran a altas temperaturas.

B Limpieza: Antes de utilizar por primera vez y
después de cada uso, lave los utensilios de cocina con
agua caliente y jabon. No utilice detergentes abrasivos,
limpiadores de hornos ni estropajos que puedan
afectar a la calidad de la superficie antiadherente.

A pesar que es apto para lavar en el lavavajillas, se
recomienda lavar a mano.

Para mantener la eficiencia de coccion, es importante
que los utensilios de cocina se limpien completamente
después de cada uso. Si no se limpia el utensilio de
cocina de forma adecuada, pueden quedar capas
finas de particulas de alimentos que permanecen en
la superficie y se carbonizan cuando se recalienta.

Estas capas carbonizadas pueden provocar que los
alimentos se peguen.

E Almacenamiento: Si los utensilios de cocina

se almacenan uno encima del otro, se recomienda
colocar una pieza de papel entre cada sartén para
evitar que se raye. Si hace falta, las asas se pueden
apretar con un destornillador de cabeza Phillips #2.

GARANTIA LIMITADA DE

POR VIDA

SWISS DIAMOND garantiza al propietario de los uten-
silios de cocina que estos estén libres de defectos en
materiales y mano de obra durante la vida til del pro-
ducto. Esta garantia no cubre tapas de vidrio o asas.

Esta garantia no es aplicable en el caso que no se
hayan seguido las instrucciones de uso y cuidado. Esta
garantia no cubre los dafos o desperfectos causados
por un mal uso, abuso, accidente, sobrecalentamiento,
modificacién del producto o uso comercial. Este pro-
ducto esta disefado exclusivamente para uso domésti-
co. Esta garantia no cubre las manchas, decoloracion,
arafazos o abolladuras. Los dafnos producidos por
accidentes (caidas, roturas, deformaciones, manchas,
...) estén expresamente excluidos por esta garantia.

SWISS DIAMOND reparara o reemplazara, cual-

quier elemento que se encuentre defectuoso. Si por
cualquier motivo, el articulo defectuoso ya no estuviera
disponible, seria sustituido por un articulo de funciones
y valor similares. Esta garantia no es una garantia de
devolucion del dinero.

Para sus reparaciones debe enviar los utensilios a
portes pagados / por correo prepago.

Si sus utensilios de cocina SWISS DIAMOND se en-
cuentre defectuoso en materiales o mano de obra, por
favor pédngase en contacto con:

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND® es una marca registrada.

Residentes de Espana, por favor fijense en las
instrucciones especiales de Espafa en pagina 33.

CERTIFICACION DEL DIAMANTE

SWISS DIAMOND certifica que el recubrimiento
antiadherente utilizado en nuestros productos con-
tienen cristales auténticos de diamantes. Ademas,

se certifica que los diamantes utilizados en nuestros
productos son de grado industrial, adquiridos de una
fuente no conflictiva a través de un proveedor de con-
fianza, sujeto a todas las normas internacionales. g



GEBRAUCHS- UND

PFLEGEANLEITUNG

Vielen Dank: Sie sind der stolze Besitzer von hoch-
wertigem, handgefertigtem Schweizer Kochgeschirr.
Ordnungsgeman benutzt und gereinigt, wird lhnen Ihr
SWISS DIAMOND Kochgeschirr eine ausgesprochen
lange Lebensdauer mit uniibertroffener Antihaftleistung
und einfachem Reinigungskomfort bieten. Folgen Sie
immer den Gebrauchs & Pflegehinweisen in diesem
Heft. Die Nichtbeachtung der Gebrauchs & Pflegean-
leitung kann zum Erléschen der lebenslangen SWISS
DIAMOND Garantie flihren.

E Verwenden Sie niedrige bis mittlere Hitze: Hohe Hit-
ze ist dank der hohen Warmeleitfahigkeit von SWISS
DIAMOND Kochgeschirr nie nétigt. Beginnen Sie mit
Jniedriger” Hitze und passen Sie diese entsprechend
an. Stellen Sie lhre Pfanne immer in die Mitte der
Heizflache. Vorsicht: Uberhitzung kann zu Schaden an
der Beschichtung fuhren.

E Vorwarmen: Wenn Rezepte Vorwarmung empfeh-
len, stellen Sie die Pfanne 2 bis 3 Minuten auf mittlere
Hitze, bevor Sie Lebensmittel hinzufligen. Zum Testen,
ob die Pfanne warm genug ist, streuen Sie ein paar
Wassertropfen auf die Oberflache. Wenn das Wasser
brutzelt oder perlt, ist die Pfanne bereit. Wenn das
Wasser sofort verdunstet, schalten Sie die Hitze aus
und testen Sie erneut in 3 Minuten. Es ist nicht nétig,
eine leere Pfanne langer als 5 Minuten vorzuheizen.

a Kochen mit Ol: Entwickelt fiir gesundes Kochen,
erlaubt SWISS DIAMOND mit wenigem oder keinem
Ol zu kochen. Wenn Sie wahlen, mit Ol zu kochen,
verwenden Sie immer die richtige Kochstufe. Vorsicht:
Benutzen Sie niemals Antihaftspray.

n Richtige Utensilien: Silikon-und Holzwerkzeuge
werden empfohlen —Metallwerkzeuge kénnen mit
Vorschicht verwendet werden. Jedes Werkzeug mit
einer scharfen Spitze oder Kante sollte nicht verwendet
werden. In der Pfanne nicht hacken, schneiden oder
einen elektrischen Mixer verwenden.

E Verwendung im Backofen: SWISS DIAMOND
Kochgeschirr ist bis 500°F (260°C) ofenfest. Die Griffe
werden unter diesen Bedingungen heif3 —verwenden
Sie immer Topflappen, wenn Sie Pfannen aus dem
Ofen nehmen.

B Reinigung: Vor der Verwendung zum ersten Mal
und nach jedem Gebrauch, waschen Sie lhr Koch-
geschirr griindlich mit heiBem Seifenwasser. Verwen-
den Sie keine Scheuermittel, Backofenreiniger oder
Scheuerschwamme, die die Qualitat der Antihaftober-
flache beeinflussen kénnen. Obwohl Ihr Kochgeschirr
in der Spllmaschine gereinigt werden kann, empfehlen
wir Handwasche.

Um lhnen ein schénes und langlebiges Kochgeschirr
zu gewabhrleisten, ist es wichtig, dass lhr Kochgeschirr
nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt wird. Wenn

ein Kochgeschirr nicht richtig gereinigt wird, bleiben
dunne Schichten von Speiseresten auf der Oberflache
die beim erneuten Erhitzen karbonisieren und anback-
en. Das fuhrt dann zum Ankleben von Speisen.

Lagerung: Wenn die Pfannen ineinander ge-
stapelt werden, empfehlen wir um Kratzer zu ver-
meiden, ein Papiertuch zwischen jede Pfanne zu
legen. Wenn es nétig ist, konnen die Griffe mit einem
Kreuzschlitzschraubenzieher No. 2 angezogen werden.

BESCHRANKTE LEBENSLANGE

GARANTIE

SWISS DIAMOND garantiert dem Eigentimer

des Kochgeschirrs, dass es frei von Material und
Verarbeitungsfehlern ist. Glasdeckel und Griffe sind
von der Garantie ausgeschlossen.

Diese Garantie gilt nicht, wenn die Gebrauchs &
Pflegeanleitung nicht beachtet wurde. Diese Garantie
deckt keine Schaden oder Zerstérungen, die durch
Missbrauch, Unfall, Uberhitzung oder gewerbliche
Nutzung verursacht wurden. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Flecken, Verfarbungen, Kratzer oder
Dellen. Neben-oder Folgeschaden sind ausdricklich
von dieser Garantie ausgeschlossen.

SWISS DIAMOND repariert oder ersetzt jeden Artikel
der nach Ermessen von SWISS DIAMOND als
mangelhaft erkannt wurde. Sollte der defekte Artikel
aus irgendeinem Grund nicht mehr verfigbar sein, wird
der Artikel durch einen Artikel mit &hnlicher Funktion
und Wert ersetzt. Diese Garantie ist ausdriicklich keine
Geld-zuriick-Garantie.

Im Falle, dass das Kochgeschirr zur Reparatur oder
zum Austausch zurlickgebracht werden muss, muss es
frei Haus zurlickgeschickt werden.

Wenn lhr SWISS DIAMOND Kochgeschirr Material-
oder Herstellungsfehler hat, wenden Sie sich bitte an:

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND® ist ein eingetragenes
Warenzeichen.

DIAMANT-ZERTIFIZIERUNG

SWISS DIAMOND bescheinigt, dass die Antihaft-
beschichtung auf unseren Produkten echte Dia-
mant-Kristalle enthalt. AuBerdem bestatigen wir, dass
die Diamanten, die in unseren Produkten verwendet
werden, in Industriequalitat sind und von einer Nicht-
Konflikt-Quelle tber einen seriésen Anbieter vorbehalt-
lich aller Internationalen Vorschriften gekauft werden. 10



ISTRUZIONI D’USO E

MANUTENZIONE

Grazie: Lei & un felice acquirente di un utensile
culinario prodotto in Svizzera.Con una manutenzione
ed una pulizia appropriate, le caratteristiche anti-
aderenti dei nostri prodotti Le daranno una vita intera
di performance ineguagliabili. Accertatevi sempre di
seguire scrupolosamente le istruzioni contenute in
questo libretto. Un utilizzo diverso da quanto indicato
potrebbe rendere nulla la garanzia a vita SWISS
DIAMOND.

E Utilizzate un calore da basso a medio: Un calore
elevato non € mai necessario grazie all’alta conduci-
bilita termica delle pentole SWISS DIAMOND. Iniziare
la cottura a fuoco medio, poi ridurre a fuoco lento

al bisogno. Posizionare I'articolo sempre al centro
della superficie scaldante. Attenzione: surriscaldare
puo danneggiare la superficie di cottura.

E Preriscaldamento: Se la preparazione necessi-
ta di pre-riscaldamento della pentola, posizionare
quest’ultima sul fuoco a temperatura media per 2 o

3 minuti prima di inserire gli alimenti. Per controllare
se l'articolo & sufficientemente caldo, gettarvi qualche
goccia d’'acqua. Se 'acqua frigge o forma delle perle,
I'articolo & pronto. Se I'acqua evapora istantanea-
mente, ridurre il calore e riprovare il test dopo 3
minuti. Non € necessario pre-riscaldare una pentola
vuota per piu di 5 minuti.

Cottura con olio: Disegnata per una cottura sana,
SWISS DIAMOND permette di cucinare con pochissi-
mo o addirittura senza olio. Se si sceglie di utilizzare
I'olio, fare attenzione ad utilizzare un’appropriata
regolazione del calore. Attenzione: non utilizzare mai
spray antiaderenti.

ﬂ Utensili idonei: E raccomandato I'utilizzo di uten-
sili in silicone o legno —gli utensili in metallo possono
essere utilizzati facendo attenzione. Qualunque uten-
sile avente una punta o affilato non dovrebbe essere
utilizzato. Non sminuzzare, tagliare o utilizzare uno
sbattitore elettrico all'interno della pentola.

B Utilizzo nel forno: Gli articoli SWISS DIAMOND
possono essere utilizzati nel forno fino a 260°C
(500°F). In queste condizioni i pomelli diventano caldi
o bollenti — Utilizzare sempre un guanto di protezione
per togliere gli articoli dal forno.

B Pulizia: Prima del primo utilizzo e dopo ogni uti-
lizzo, pulire accuratamente la pentola con dellacqua
saponata calda. Non utilizzare detergenti abrasivi,
sgrassatori da forno o spugne per lustrare che po-
trebbero intaccare la qualita della superficie anti-
aderente. Anche se gli articoli possono tranquilla-
mente essere messi in lavastoviglie raccomandiamo
fortemente il lavaggio manuale.

Per mantenere I'efficacia di cottura, &€ importante che
la pentola venga pulita attentamente dopo ogni uti-
lizzo. Senza una buona manutenzione, un fine strato
di residui alimentari o di grassi potrebbe creare una

pellicola carbonizzata e al momento del successivo
utilizzo far incollare gli alimenti.

ﬂ Conservazione: Quando riponete gli articoli
impilandoli, raccomandiamo di proteggerli inserendo
uno strofinaccio fra ognuno di essi. Se necessario i
manici possono essere serrati un po’ con I'utilizzo di
un cacciavite Philips #2.

GARANZIA A VITA LIMITATA

SWISS DIAMOND garantisce I'articolo da ogni vizio
di fabbrica e di materiali utilizzati.La garanzia non
copre i coperchi in vetro o i manici.

Questa garanzia non si applica se le istruzioni
d’utilizzo e di manutenzione presenti nel foglietto

non sono state rispettate. La garanzia non copre
danni o distruzione causati da un cattivo utilizzo,
impiego abusivo, incidente, surriscaldamento, utilizzo
professionale. Questa garanzia non copre macchie,
scolorimento, rigature o gobbe. | danni accidentali

o indiretti sono espressamente esclusi da questa
garanzia.

SWISS DIAMOND riparera o sostituira a sua
discrezione tutti gli articoli riconosciuti difettosi. Nel
caso in cui l'articolo difettoso non fosse piu
disponibile, verra sostituito da uno avente le stesse
caratteristiche. Questa garanzia non & in alcun modo
una garanzia di rimborso.

Nel caso in cui un articolo necessitasse di essere
reso per riparazione o sostituzione, deve essere
inviato in porto franco.

Se il Suo articolo SWISS DIAMOND é riconosciuto
difettoso, contattare:

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND® & un marchio depositato.

CERTIFICAZIONE DIAMANTI

SWISS DIAMOND certifica che il rivestimento
antiaderente utilizzato sui propri prodotti contiene
autentici cristalli di diamante. In aggiunta certifica che
i diamanti utilizzati nei propri prodotti sono di classe
industriale, acquistati da una fonte non in conflitto
attraverso un fornitore affidabile e soggetti a tutte le
norme internazionali. 12



INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

| KONSERWACJI

Dzigkujemy za zakup naczyn Swiss Diamond. Drogi
kliencie jestes teraz szczesliwym posiadaczem
wysokiej jakosci, naczyn kuchennych wykonanych
recznie w Szwajcarii. Naczynia SWISS DIAMOND
odpowiednio przechowywane i czyszczone, zapewnig
niezréwnang zywotnos¢ oraz wyjgtkowe wiasciwosci

i nie przywieranie przygotowywanych potraw. W celu
dozywotniego zapewnienia tych wiasciwosci zawsze
nalezy postepowac zgodnie z tg instrukcja. Nie
zastosowanie sie do tych zalecen moze spowodowac
utrate gwaranciji.

Nalezy uzywac niskiej do $redniej ilosci ciepta.
Wysoka temperatura nigdy nie jest wymagana ze
wzgledu na duzg przewodnos$¢ cieplng naczyn
SWISS DIAMOND. Uzywaj odpowiedniej wielkosci
palnika lub ptyty grzewczej do wielkosci naczynia.
Zawsze umieszczaj patelnie na srodku powierzchni
grzewczej. UWAGA: Przegrzanie moze spowodowac
uszkodzenie powierzchni naczynia.

E Podgrzewanie: Zaleca sie wstepnie naczynie
podgrza¢, umieszczajgc patelnie na srednim ogniu w
czasie 2 do 3 minut przed wtozeniem potrawy. Aby
sprawdzic, czy patelnia jest wystarczajgco goraca
nalezy upusci¢ kilka kropel wody na powierzchnie.
Jesli woda skwierczy lub tworzg sie koraliki, patelnia
jest gotowa do smazenia. Jesli woda paruje trzeba
mocniej podgrzac i przetestowa¢ ponownie w ciggu
3 minut. Nie ma potrzeby, aby podgrzewanie trwato
dituzej niz 5 minut.

B Gotowanie z olejem: Naczynia SWISS DIAMOND
zostaty zaprojektowane w celu zdrowego gotowa-
nia. Pozwalajg smazy¢ na minimalnej ilosci oleju lub
bez. Jesli zdecydujesz sie uzy¢ oleju, nalezy zawsze
uzywac go z zastosowaniem odpowiedniej tempera-
tury naczynia. Uwaga: Nie wolno uzywac sprayow
czyszczacych ani innych substancji chemicznych na
powierzchnie nie przywierajaca.

ﬂ Zaleca sie uzywanie silikonowych i drewnianych
topatek oraz innych podobnych narzedzi kuche-
nnych. topatki i tyzki metalowe moga byc¢ stosowane
z rozwaga. Kazde narzedzie z ostrym ostrzem lub
krawedzig nie powinno by¢ stosowane. Na powie-
rzchni nie przywierajacej nie wolno kroi¢, siekac,
wycina¢ lub uzywacé elektrycznej trzepaczki.

Zastosowanie piekarnika: Naczynia SWISS
DIAMOND mozna bezpieczne uzywac¢ w piekarniku
do 260 ° C (500 ° F) bez koniecznosci odkrecania
uchwytéw. Uchwyty w tych warunkach rozgrzewaja
sie, dlatego zawsze uzywaj rekawicy ochronnej po-
dczas wyjmowania naczyn z kuchenki.

Czyszczenie: Przed uzyciem po raz pierwszy i po
kazdym uzyciu, umyj naczynie doktadnie cieptg wodg
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nie wolno uzy-
wacé agresywnych detergentow, srodkow czyszcza-
cych kuchenki lub myjek, ktére mogg wptywac

negatywnie na jako$¢ powierzchni nie przywierajace;.
Chociaz naczynia mozna my¢ w zmywarce, zalecamy
mycie recznie.

W celu zachowania komfortu i wydajnosci gotowania,
naczynia po kazdym uzyciu nalezy doktadnie czyscic.
Kiedy jakiekolwiek naczynie nie jest umyte prawi-
ditowo, cienka warstwa czastek zywnosci lub tluszczu
pozostaje na powierzchni i moze ulegac¢ zwegleniu w
czasie nastepnego podgrzewania. Zweglona warstwa
spowoduje, ze potrawa do niej zacznie przywieraé.

ﬂ Przechowywanie: Jesli naczynia sg przechowy-
wane jedno na drugim, zalecamy umieszczenie
papierowego recznika miedzy kazdym naczyniem w
celu ochrony przed porysowaniem. Jesli to konie-
czne, uchwyty mozna dokrecié¢ srubokretem.

GWARANCJA WIECZYSTA

SWISS DIAMOND gwarantuje, ze naczynia sg wolne
od wad materiatowych i produkcyjnych przez caty
okres uzytkowania produktow. Niniejsza gwarancja
nie obejmuje szklanych pokryw i uchwytow.

Niniejsza gwarancja nie ma zastosowania w przypa-
dku gdy instrukcja uzytkowania i konserwacji opubli-
kowanych w naszej literaturze nie byta przestrzega-
na. Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen lub
zniszczen spowodowanych niewtasciwym uzytko-
waniem, uszkodzen mechanicznych, przegrzania,
modernizacji lub handlowych. Niniejsza gwarancja
nie obejmuje plam, przebarwienia, rys lub wgniecen.
Przypadkowe lub wynikowe sg wyraznie wytgczone z
niniejszej gwarancji.

Kazde naczynie, ktére okaze sie wadliwe, przez
SWISS DIAMOND zostanie naprawione lub wymie-
nione, wedtug uznania producenta. Jezeli uszko-
dzony produkt nie jest juz dostepny, niezaleznie od
przyczyny, uzytkownik otrzyma produkt o podobnej
funkcji i wartosci. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
zwrotu pieniedzy.

W przypadku wystania naczyn do naprawy lub wymia-
ny, nalezy odsytac prepaid.

Jesli w produktach SWISS DIAMOND znajduje sie
wada materiatowa lub wykonawcza, prosimy o kontakt:

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

Nazwa SWISS DIAMOND ® jest zarejestrowanym
znakiem towarowym.

CERTYFIKAT ZAWARTOSCI DIAMENTOW

SWISS DIAMOND niniejszym zaswiadcza, ze
powierzchnia nie przywierajgca (nonstick) w naszych
naczyniach zawiera oryginalne krysztaty diamentow.
Dodatkowo o$wiadczamy, ze diamenty stosowane w
naszych produktach sg klasy przemystowej, zakupione
ze zrodet od renomowanego dostawcy, z zastrzeze-
niem wszystkich migdzynarodowych przepiséw. 14



NHCTPYKUWNA MO YXOay U
QKCIYATALINA

YBaxaemslii [Mokynatens, Bbl ctanv obnagatenem
CBEPXMNPOYHOW BbICOKOKa4E€CTBEHHON antoMUHNEBON
nocyabl Swiss Diamond®, npoun3BefeHHON B
LLiseritapuu. MNpu Hagnexaiyem yxoae u YACcTke

B COOTBETCTBMM C MHCTPYKLMEN KOMNaHUst Swiss
Diamond International rapaHTupyeT cpok cny0bl
nocyabl C YHUKanbHbIM aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM
10 neT, a Ha akceccyapbl (PYYKU U KpbILLKW) 2 roaa.
VcnonbaynTte nocyay B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN
no yxoay, cogepxalleincs B JaHHOM PYKOBOACTBE.
HecobntogeHve npasun akcnnyatauyum MoxeT
NPUBECTM K COKPALLIEHUIO CpoKa Cryx0bl NpoayKLum
Swiss Diamond®.

OnTuManbHbIN TeMMNepPaTypPHbIA PEXUM
Vicnonb3ynte HU3KWUIA 1 CPeaHWUIA TemnepaTypHble
pexumbl. briarogaps BbICOKOW TEMMONPOBOLHOCTM
nocyapl Swiss Diamond® B ncnonb3oBaHUN BbICOKUX
TemnepaTyp HeT HeobxoammocTu. Heobxoaumo
HauVHaTb rOTOBUTb Ha CPeAHel TeMnepaType,
NocTeneHHo NoHwxas e€. Bceraa nomelante
nocyay Ha LeHTparnbHYyl YacTb HarpeBaemon
NoBepXHOCTU. BHUmaHme: NeperpeB MOXeT NpuUBECTU
K NOBPEXAEHNIO BAPOYHOM MOBEPXHOCTHU.

Harpes. Ecnun peuentom npegycmoTpeH
npeaBapuTEnbHbIA HAarpeB Nocyabl, NporpenTe
ee Ha cpefiHel Temnepatype 2-3 MUHYThI, nepeq
TEM Kak MOMEeCTUTb TyAa MHrpeaneHTbl. YTobbI
NpoBepUTb CTEMEHb HarpeBa NnocyApbl, COpbI3HNTE ee
noBepxHOCTb BOAOW. Ecnn Boga 3awumMnuT unu HayHeT
ny3bIPUTLCS, MOCyAa roToBa K UCMOMNb30BaHMIo.
Ecnu e Boga cpasy Ha4yHeT ucnapsTbes,
BbIKMIOYNTE KOHGOPKY U OTCTaBbTe Nocyay B
CTOPOHY 1 MOBTOPUTE AeicTBre Yepe3 3 MUHYThI. He
nporpesavite nycTyto nocygy onee 5 MuHyT.

YHuKanbHble aHTUNPUrapHble CBOMCTBA MOKPbITUS
nocyapl Swiss Diamond® no3BonsAT rotoBUTh
300pPOBYIO, BKYCHYIO MULLY C UCMONb30BaHNEM
MUHUManbHOIo KonMyecTsa macna.

Mcnonb3oBaHue MeTannmyeckvx NpeameToB.
PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTth CUMNMKOHOBbLIE MW
OepeBsiHHble KyXOHHble npubopsl. Nocyna Swiss
Diamond® ponyckaeT ncnonb3oBaHUe HEOCTPbIX
mMeTannmMyecknx Nnpubopos. TeM He MeHee, Henb3s
pesatb Unn pyouTb NPoaYyKTbl HEMOCPEACTBEHHO B
nocyae.

Vicnonb3oBaHue B gyxoBke. MNocyay Swiss
Diamond® mMoxHO ncnonb3oBaTh B AyXOBKE
npu Temnepatype Ao 260°C. [ins ussneyeHus
nocyAbl Heo6X0AMMO MCMoNb30BaTh creunanbHble
NPYXBaTKW UMM KyXOHHOE NOJIOTEHLIE, MOCKOMbKY Npu
MCnonb3oBaHUM B AyXOBOM LKAy PYKOATb NOCYAbI
CUMbHO HarpeBaeTcs.

B YucTka. Mepen nepsbIM MCMOSb30BaHUEM

1 Nocre Kaxaoro MCrnonb3oBaHusi nocyay
pEeKOMEHAyYeTCs MbITb ropsivyen MbinbHOM Bogol 6e3
UCMonb30BaHWs abpasvBHbIX MOLLMX CPEACTB,
CPEACTB ANSt YACTKU [YXOBOK UM MOSNIMPOBOYHbIX
MaTepuanos, NMOCKOMbKY OHW MOTYT BbI3BaTb
CHWXKEHWE KayecTBa aHTUMPUrapHOro MOKPbITUS.
BHELLHI0I0 CTOPOHY NOCYAbl MOXHO MbITb TEMION
MbINTbHOW BOAOWA.

Xotsa nocyny Swiss Diamond® fgonyckaeTcst MbiTb B

I'IOCMELOMOG‘-{HOVI MallnHe, pekoMeHOyeTCcA aenartb 310
KaK MOXXHO peXe, NOCKOSbKY XeCTKMe, pasbeaaroLline
cpencTea, npeaHa3HavYeHHble 4nda UCnosfib3oBaHnA

B TakMX MallnHax, CoO BpeMeHeM MOryT Bbl3BaTb
CHMXEHME KaydecTBa aHTUMNMPUrapHoOro noKpbITUA.

[insa coxpaHeHWs NpyBnekaTenbHOro BHELLHEro BUAA
N aHTUMNpUrapHbIX CBOWCTB NocyAbl Heobxoanmo
TLATENbHO MbITb €€ MOCHe KaXaoro UCrnosb30oBaHus,
MOCKObKY OCTaBLUMIACS TOHKMIA CROW YacTuL, MULLN
UMK Xnpa MoXeT 00yrnnTbCs NPy NocneayoLLem
HarpeBaHuUy 1 NMoCyXuUTb NPUYYHOM NPUMUNAHNS MALLNA.

ﬂ XpaHeHue: Mpn XxpaHeHUn pekomeHayeTcs
XPaHWUTb OAMH NpeaMeT B ApYroMm, NoMecTUB B
NPOMEXyYTKY ByMaxkHble candpeTku. Pyykn npu
HeobX0AMMOCTU MOXHO MOATSHYTb OTBEPTKOM.

YCITOBUA TAPAHTUN

Swiss Diamond® npegocTaBnseT BnagesnbLy nocyapl
rapaHTUIO OTCYTCTBUSA MPON3BOACTBEHHbIX AedeKToB
(TpeLyyH, B3gyTuii Unn oTcnavnBaHusi NOBEPXHOCTU

Ha aHTUNpUrapHoM NokpbITUM Swiss Diamond®) B
TeyeHue Bcero cpoka cryx6bl npoaykTa. [apaHTus He
pacnpoCTPaHSIETCA Ha CTEKNSIHHBIE KPBILLKV UIN PYYKU.

[aHHasi rapaHTus He pacnpocTpaHsieTcs Ha
NPUYYHEHME BPEOA UMW YHUUTOXKEHUE, MOPYY,
BbI3BaHHYH HEHAAMNEXaLlMM UCMONb30BaHUEM,
HECYaCTHbIM Clly4aem, NeperpeBoM, Nepeaenkon unm
KOMMEPYECKMUM MCrosib3oBaHneM. [laHHas rapaHTus
HE pacnpocTpaHsieTcst Ha NATHa, obecLBeymBaHve,
LaparnuHbl WY BMSATUHBI. [apaHTus He 4efcTByerT,
€Crnn He coBMAanUch UHCTPYKLMM MO YXOAY

1 9KCNnyaTauum B peaakLmm Npou3BoauTens.
MoBpexaeHVsi Npy HECYACTHOM CIyYae ¥ KOCBEHHbIi
BpeL VCKIoYatoTCsl U3 JaHHOM rapaHTuu.

B cnyyae oGHapy>XeHWsi NPOU3BOACTBEHHOMO
aedekta nocyabl koMmnaHust Swiss Diamond Interna-
tional 6e3B03ME34HO OTPEMOHTUPYET UMK 3aMEHNT
nocyay. Ecnu no kakum-nmbo obcTosiTenscTBam
MoZenb nocyabl ¢ AedekTom ByaeT HeQoCTynHa,
OHa ByaeT 3ameHeHa Ha nogobHyo Moaenb Takomn
e cToMmocTu. [laHHasi rapaHTus He SiBnsieTcst
rapaHTuen Bo3spara AeHer (money back).

Mpu 06HapykeHn NPON3BOACTBEHHbIX e(EKTOB
UM HegocTaTkoB nocyabl Swiss Diamond®
HeobX0aUMO CBA3aTbCS:

Swiss Diamond International

CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com
service@swissdiamond.com

Swiss Diamond® siBnsieTcs 3aperncTpmpoBaHHO
TOProBOW MapKoW.

CEPTUNOUNKALINA ATTMASOB

Komnanusa Swiss Diamond International ygoctoBepsierT,
4YTO aHTUAAre3MOHHOE MOKPLITME, UCTONb3YEMOE

B MPOAYKLMWN, COOEPXUT NOANMHHbBIE KpUCTansbl
anwviasoB. Kpome Toro, Mbl NoaTBEpKAaeM, YTo
anmasbl, UCNonb3yemMble B HaLLeW NpoayKLmm
NMPOMBILLIIEHHOIO TUMa, NpuobpeTatoTcs B
COOTBETCTBUM C NpaBunaMn MexayHapoaHbIX
CTaHOapTOB U3 3aKOHHbLIX MCTOYHUKOB, HE
YHaCTBYHOLLMX B (PUHAHCUPOBAHNM KaknX-Nnbo
KOHCNVKTOB. 16



BRUKERVEILEDNING

Vi takker deg: Du er na stolt eier av et hayk-
valitets kjokkenprodukt handlaget i Sveits. Ved
riktig vedlikehold og renhold vil ditt SWISS
DIAMOND kjgkkenprodukt gi en livstid med
uovertruffen nonstick ytelse samt enkel og
behagelig rengjering. Alltid veer sikker pa a
falge brukerveiledningen i dette heftet. Ved ikke
a folge disse retningslinjene vil man risikere an-
nullering av SWISS DIAMOND sin begrensede
livstidsgaranti.

E Bruk lav til middels varme: Hgy varme er
aldri nedvendig grunnet den hgye termiske
ledningsevnen til SWISS DIAMOND kjokken-
produkter. Start med «middels» varme og juster
deretter. Alltid plasser pannen pa midten av
varmeplaten. Advarsel: Overoppheting kan
skade belegget.

E Forvarming: Nar oppskrifter anbefaler for-
varming, plasser pannen pa middels varme i 2
til 3 minutter for tilsetting av mat. For & teste om
pannen er varm nok, drypp noen draper vann
pa belegget. Dersom vannet freser eller danner
vannperler er pannen klar. Dersom vannet for-
damper gyeblikkelig, skru ned varmen og test
igien om 3 minutter. Det er aldri ngdvendig &
forvarme en tom panne mer enn 5 minutter.

E] Matlaging med olje: Designet for sunn
matlaging, SWISS DIAMOND tillater steking
med lite eller ingen olje. Om du velger & bruke
olje, sgrg alltid for at du bruker riktige varmeinn-
stillinger. Advarsel: Aldri bruk nonstick spray/
formfett spray.

ﬂ Riktig tilbeher: Kjgkkenredskaper i si-

likon og tre anbefales for bruk i pannen —
metallredskaper kan benyttes med hgy forsik-
tighet. Ingen redskaper med skarpe kanter eller
deler ma benyttes. Aldri hakk, kutt eller bruk
elektriske visper i pannen.

B Stekeovn: SWISS DIAMOND kjgkkenpro-
dukter taler ovnsbruk opp til 500°F (260°C).
Handtakene vil bli varme under disse forhold-
ene —bruk alltid beskyttende grytekluter nar du
tar pannen ut av ovnen.

B Renhold: Fgr farstegangs bruk, samt etter
hver bruk, vask pannen grundig med varmt
sapevann. lkke bruk slipende rengjgringsmidler,
stekeovnsrengjaring eller skurebarster som kan
pavirke kvaliteten pé& nonstick belegget. Selv om
pannen kan vaskes i oppvaskmaskin, anbefaler
vi sterkt vasking for hand.

For & opprettholde effektiviteten i matlagingen
er det viktig at pannen rengjares naye etter
hver bruk. Om pannen ikke er tilstrekkelig
rengjort, vil tynne lag av matpartikler bli igjen pa
pannens overflate, og disse kan karboniseres
ved gjenoppvarming. Karboniserte lag vil fare til
at mat fester seg.

ﬂ Lagring: Dersom pannene hviler oppa
hverandre, anbefaler vi & plassere et papirtarkle
mellom hver panne for & unnga riper. Om det
skulle veere ngdvendig kan handtak strammes
med en #2 Phillips skrutrekker.

BEGRENSET
LIVSTIDSGARANTI

SWISS DIAMOND garanterer ovenfor den opprinnelige
eier av produktet at det er fritt for defekter i materialer og
utfarelse gjennom produktets levetid. Denne garantien
dekker ikke glasslokk eller handtak.

Denne garantien gjelder ikke dersom Brukerveilednin-
gen gitt i var litteratur ikke er fulgt. Denne garantien dek-
ker ikke skade eller gdeleggelse som falge av misbruk,
mishandling, ulykker, overoppheting, modifiseringer
eller kommersiell bruk. Denne garantien dekker ikke
flekker, misfarging, riper eller bulker. Tilfeldige skader og
falgeskader er uttrykkelig unntatt fra denne garantien.

SWISS DIAMOND vil reparere eller erstatte produkter
som, etter SWISS DIAMOND sin vurdering, er funnet
defekte. Skulle det defekte produktet ikke lenger veere
tilgjengelig, uansett grunn, vil et produkt med tilsvarende
funksjon og verdi erstattes. Denne garantien er uttrykke-
lig ikke en pengene-tilbake-garanti.

Skulle produktet métte returneres for reparasjon eller
utskiftning, ma det bli sendt tilbake forhandsbetalt.

Om ditt SWISS DIAMOND produkt er funnet & veere
defekt i materialer eller utfgrelse, vennligst kontakt:

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND® er et registrert varemerke.

DIAMOND SERTIFISERING

SWISS DIAMOND bekrefter herved at nonstick
belegget som benyttes pa vare produkter inne-
holder ekte diamantkrystaller. Vi bekrefter ogsa
at diamantene som benyttes er av industriell
karakter, kjopt fra en stridsfri kilde gjennom en
anerkjent forhandler, i henhold til alle internasjo-
nale regler. 18



ANVANDARINSTRUKTIONER

Tack: Du ar den stolta agaren till en hogkvalita-
tiv produkt som ar handtillverkad i Schweiz. Nar
den underhalls och rengdrs ratt, kommer din
SWISS DIAMOND produkt att racka i en livstid
av odvertrafflig nonstick prestanda och lat-
trengdrlig bekvamlighet. Se alltid till att félja an-
vandarinstruktionerna i detta hafte. Om du inte
g6r detta kan det innebéra att Swiss Diamond
BEGRANSAD LIVSTIDS GARANTI upphévs.

u Anvand lag till medelvarme: Hég varme
behdvs inte pa grund av den hégtermiska
ledningsférmaga som SWISS DIAMONDS
anvander. Borja med medelvarme och justera
darefter. Placera alltid stekpannan i mitten av
varmeplattan. Varning: Overhettning kan skada
stekpannan.

ﬂ Uppvarmning: Nar receptet rekommenderar
uppvarmning, placera stekpannan pa me-
delvarme i 2-3 minuter innan du lagger i maten.
For att testa om stekpannan &r tillrackligt varm,
droppa nagra droppar vatten pa stekpannan.
Om vattnet fraser och bildar parlor &r stekpan-
nan klar att anvandas. Om vattnet avdunstar
direkt, sénk varmen och testa igen om 3 minut-
er. Det ar inte nddvandigt att vdrma upp en tom
stekpanna langre an 5 minuter.

B Matlagning med olja: Designad for halsosam
matlagning, tillater SWISS DIAMOND matla-
gning med lite eller ingen olja. Om du véljer att
anvénda olja, anvand det alltid vid ratt tempera-
tur. Varning: Anvand aldrig non-stick spray.

ﬂ Ratt koksredskap: Silikon- och traredskap
rekommenderas — metallredskap kan anvéndas
med varsamhet. Redskap med vassa kanter
skall inte anvandas. Hacka eller skér inte direkt
i stekpannan. Anvand inte heller en elvisp direkt
i stekpannan.

BAnvéndning i ugn: SWISS DIAMONDS
produkter kan anvandas i ugn upp till 260°C
(500°F). Handtagen kommer att bli varma under
dessa forutsattningar —anvand alltid grytlappar
nar du tar ut stekpannan ur ugnen.

B Rengdring: Innan du anvander produkten
forsta gangen och efter varje anvandning, diska
ordentligt med hett diskvatten. Anvand aldrig
slipande rengdringsmedel, ugnsrengdring eller
skursvampar, vilket kan paverka kvaliteten pa
non-stick beldggningen. Stekpannan kan diskas
i diskmaskin, men vi rekommenderar starkt
handdisk.

For att bibehalla effektiviteten pa matlagningen
ar det viktigt att din produkt alltid blir ordentligt
rengjort efter varje anvandning. Om din produkt
inte ar ordenligt rengjord kan lager av matpar-
tiklar samlas pa stekpannan och kan da branna
fast nar det hettas upp pa nytt. Branda ytor far
maten att fastna.

ﬂ Forvaring: Om stekpannorna placeras ovan-
pa varandra rekommenderar vi att kokshand-
dukar placeras mellan stekpannorna for att
férhindra repor. Om det behdvs kan handtagen
skruvas &t med en skruvmejsel.

BEGRANSAD LIVSTIDS
GARANTI

SWISS DIAMOND garanterar till den férsta
agaren av detta koksredskap att det ar fritt fran
defekter i material och utférande for livstiden av
denna produkt. Denna garanti tacker inte glaslock
eller handtag.

Denna garanti géller inte om anvandarinstruk-
tionerna i detta hafte inte har foljts. Denna garanti
tacker inte skada eller forstérelse orsakad av
felanvandning, missbruk, olyckor, dverhettning,
forandringar eller kommersiell anvandning.

Denna garanti tacker inte flackar, missfargning,
skrapmarken eller bucklor. Oférutsedda skador
eller félidskador ar uttryckligen uteslutna av denna
garanti.

SWISS DIAMOND reparerar eller byter ut, efter
SWISS DIAMONDS omd®me, produkter som vis-
ar sig vara defekta. Finns inte langre den defekta
produkten kvar, oavsett anledning, ersatts den

av en produkt med liknande funktion och vérde.
Denna garanti ar uttryckligen inte en "pengarna
tillbaka” garanti.

Om produkten behdver returneras for reparation
eller erséttas, ska den skickas tillbaka forbetald.

Om din SWISS DIAMOND produkt ar defekt,
kontakta:

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND® é&r ett registrerat varumarke.

DIAMOND CERTIFICATION

SWISS DIAMOND intygar harmed att non-stick
beldggningen som anvands pa vara produkter
innehaller akta diamantkristaller. Vi intygar dven
att diamanterna som anvands i vara produkter

ar av industrikvalitet, kdpta fran ett non-conflict
ursprung genom en ansedd leverantdr och om-
fattas av alla internationella regleringar. 20



KAYTTO- JA HOITO-OHJE

Kiitamme luottamuksestasi. Olet nyt korkealuokkaisen
Sveitsissa valmistetun paistoastian omistaja. Kun kaytat
ja hoidat SWISS DIAMOND —paistoastiaasi oikein, saat
nauttia erinomaisista paisto-ominaisuuksista ja helposta
puhdistettavuudesta pitempaan. Seuraathan aina tdman
kayttd- ja hoito-ohjeen neuvoja.

E Kayta liettd matalalla teholla tai keskiteholla. Et
tarvitse lieden taytta tehoa, silla SWISS DIAMOND
—paistoastia johtaa lampéa poikkeuksellisen hyvin.
Aloita paistoastian lammitys lieden keskiteholla ja
saada tarpeen mukaan. Aseta paistoastia aina lam-
monléhteen keskelle. Varoitus: ylikuumentaminen voi
vahingoittaa pinnoitetta.

ﬂ Esilammitys: kun resepti edellyttda paistoastian
esilAmmitystd, aseta paistoastia liedelle keskitehoa
kayttden 2-3 minuutiksi ennen paistettavien ainesten
lisdamista. Voit testata paistoastian Iammaon pirskot-
tamalla muutaman pisaran vetta paistoastialle. Jos
vesi alkaa kiehua (kuplia), paistoastia on riittdvan |am-
min. Jos vesi haihtuu valittdmasti, paistoastia on liian
kuuma. Véhenna lampétilaa valittdmasti. Paistoastiaa
ei tarvitse milloinkaan esilammittad yli viittd minuuttia.

a Kypsentaminen o6ljya kayttden: SWISS DIA-
MOND —paistoastiat mahdollistavat terveellisen ruoan
valmistuksen vain pienté 6ljlymaaraa kayttaen tai jopa
kokonaan ilman ¢éljyya. Mikali kaytéat 6ljya, varmistu
Oljylle sopivasta lampétilasta.

Y rysvalineiden kaytts: Suosittelemme silikoni- tai
puuvdlineitd. Metallivalineiden kayttd ei ole kiellettya,
mutta se lyhentaa pinnoitteen elinikaa. Ala kayta
mitaan teravia tyévalineita. Al4 paloittele, leikkaa tai
kayta sahkovatkainta paistoastiassa.

E zytt5 uunissa: SWISS DIAMOND —paistoas-
tiat kestavat kayton uunissa aina 260°C saakka.
Paistoastian kahvat kuumenevat tallin voimakkaasti
—kéayté aina uunikintaita kasitellessasi uunissa ollutta
paistoastiaa.

B Puhdistus: Pese paistoastia ennen ensimmaista
kayttéa ja valittémasti jokaisen kayttékerran jal-
keen kuumalla vedell4 ja tiskiaineella. Ala sailyta
ruokaa paistoastiassa. Ala kdyta naarmuttavia
puhdistusvalineitd tai uunipuhdistusainetta, silla ne
vahingoittavat pinnoitetta. Vaikka pesu astianpesu-
koneessa ei ole kiellettyd, emme suosittele sita, silla
se lyhentaa paistoastian elinikaa.

Paistoastian huolellinen puhdistus seké ulko- etta
sisdpuolelta on erittdin tarkeda paistoastian tehok-
kaan toiminnan varmistamiseksi. Mikéli paistoastiaa ei
puhdisteta asianmukaisesti, paistoastian pintaan jaa
ohuita ruoka-ainekerroksia, jotka hiiltyvat ja pinttyvat

paistoastian pintaan, kun paistoastia lammitetaan
seuraavan kerran. Pinttyneet kerrokset tuhoavat pais-
toastian tarttumattomuuden ja heikentavat [Ammén-
johto-ominaisuuksia.

ﬂ Sailytys: Mikéli paistoastioita séilytetdan sisak-
kain, suosittelemme asettamaan paistoastioiden valiin
pehmusteen naarmujen ehkaisemiseksi. Mikali pais-
toastian kahva on ruuvikiinnitteinen, voidaan kahva
tarvittaessa kiristaé Phillips (ristipdd) ruuvimeisselilla.

RAJOITETTU ELINIKAINEN

TAKUU

SWISS DIAMOND —paistoastioiden rajoitetun
elinikéisen takuun on tarkoitus varmistaa, etté saat
kayttéosi tuotteen, joka on tehtaalta I&htiesséan
virheeton eika siind esiinny materiaali- tai valmistus-
virheita. Elinialla viitataan keskimaaraiseen yleiseen
paistoastioiden elinikéan.

Rajoitettu elinikéinen takuu ei kata ylikuumentamisesta
tai ohjeiden vastaisesta kaytosta aiheutuneita vahinkoja,
lasikansia tai kahvoja. Takuu ei kata kaupallista ammat-
tikéyttda eika tahroja, osien varjaéntymista, naarmuija tai
lommoja eli tuotteen normaalia kulumista. Takuu ei kata
muulle omaisuudelle aiheutuneita vélillisia vahinkoja.

SWISS DIAMOND varaa oikeuden joko korjata tai
vaihtaa tuotteen oman harkintansa mukaisesti, mikali
tuotteen todetaan olevan viallinen takuuehtojen tarkoit-
tamalla tavalla. Mikéli vahingoittuneen mallin valmistus
on lopetettu tai sité ei muusta syysté ole saatavilla,
korvataan tuote saman hintaluokan ja samaan kayttoon
tarkoitetulla tuotteella. Tam4 takuu ei oikeuta "rahat
takaisin” - vaatimusta.

Mikali havaitset SWISS DIAMOND —tuotteessasi mate-
riaali- tai valmistusvirheen, pyydamme ottamaan yhteytta
alla mainittuun osoitteeseen. Kaikki Suomesta lahetetyt
yhteydenotot ohjataan Suomen maahantuojalle, joten voit
kirjoittaa viestisi suomeksi tai ruotsiksi. Viestin mukana
toimitettu valokuva tuotteesta nopeuttaa tiedustelusi
kasittelya olennaisesti, mutta ei ole pakollinen.

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND® on rekisteroity tuotemerkki

TIMANTTIEN AITOUSTODISTUS

SWISS DIAMOND vakuttaa, etta tuotteissamme
kéytetty pinnoite siséltéd aitoja timanttikiteita.
Vakuutamme liséksi, etta tuotteissamme kaytetyt
timantit tulevat luotettavilta konfliktien ulkopuolella ole-
vilta toimittajilta, jotka noudattavat kansainvalisia lakeja
ja sdannoksia. 22



BRUG & RENGJRINGS
INSTRUKTIONER

Tak: Du er den stolte gjer af et hgj kvalitets
kakkenprodukt handlavet i Schweiz. Ved orden-
tligt vedligeholdelse og rengarelse, vil dit SWISS
DIAMOND kgkkengrej give en livslang levetid

med uovertruffen non-stick funktion. Sgrg altid for
at folge "Brug & rengering” anvisningerne i dette
heefte. Manglende overholdelse af disse retningslin-
jer kan nedseette SWISS DIAMOND garantien og
begreense levetiden.

E Brug lav til medium varme: Hgj varme er aldrig
nadvendig pa grund af den hgje varme-ledning-
sevne SWISS DIAMOND kgkkengrej har. Start
med “medium” varme og justere i overensstem-
melse hermed. Anbring altid kogegrejet pa midten
af varmefladen. Forsigtig: Overophedning kan
beskadige kogesektionen.

E Forvarmning: Nar opskrifter anbefaler forvarmn-
ing, skal du placere gryden pa medium varme i 2

til 3 minutter for tilseetning af mad. For at teste, om
gryden er varm nok, drys et par draber vand pa
overfladen. Hvis vandet syder eller perler, er pan-
den Klar. Hvis vandet fordamper gjeblikkeligt, skru
ned for varmen og test igen efter ca. 3 minutter. Der
er ikke behov for at forvarme en tom pande i mere
end 5 minutter.

B Madlavning med olie: Designet til sund mad-
lavning, SWISS DIAMOND tillader madlavning
med lidt eller ingen olie. Hvis du veelger at bruge
olie, altid brug det p& den rigtige varme indstilling.
Forsigtig: Brug aldrig nonstick oliespray.

n Korrekt Kgkkenudstyr: Silikone og trae veerkto-
jer anbefales - metalredskaber kan anvendes med
omtanke. Ethvert veerktoj med en skarp spids eller
kant bar ikke anvendes. Ma ikke hakke, skeere,
eller bruge en elpisker pa belaegningen.

B Ovn Anvendelse: SWISS DIAMOND kgkken-
grej er ovnen sikkert op til 500 ° F (260 ° C). Hand-
tagene bliver varme under disse forhold - brug altid
grydelapper, nar du fierner panden ud fra ovnen.

B Rengearing: Inden farste brug, og efter hvert
brug, rens kekkengrejet grundigt med varmt
saebevand og vask grundigt. Brug ikke slibende
rengeringsmidler, ovnrens eller skuresvampe, der
kan pavirke kvaliteten af non-stick overfladen. Sel-
vom dit kekkengrej kan rengares i opvaske-maski-
nen, anbefaler vi at vaske enheden op i handen.

For at opretholde en god effektivitet, er det vigtigt,
at dit kekkengrej grundigt renses efter hver brug.
Nar kakkengrejet ikke er renset ordentligt, vil tynde

lag fra fedevarer / partikler forbliver pa overfladen
og kan blive forkullede nar produktet genopvarmes.
Forkullede lag vil medfore at madvarer seetter sig
fast pa beleegningen.

ﬂ Opbevaring: Hvis panderne er placeret ovenpa
hinanden, anbefaler vi at placere et stykke kakken-
rulle mellem hver enhed for at undga ridser. Om
ngdvendigt, kan handtagene strammes med en
skruetraekker.

BEGRANSET
LIVSTIDSGARANTI

SWISS DIAMOND garanterer den oprindelige
ejer af kakkengrejet, at det er fri for defekter i
materiale og udfgrelse for levetiden af produktet.
Denne garanti deekker ikke glas lag eller handtag.

Denne garanti geelder ikke, hvis brug og
rengerings instruktioner, ikke er blevet fulgt.
Denne garanti deekker ikke skader eller adelaeg-
gelser forarsaget af forkert brug, misbrug, uheld,
overophedning, andringer eller ved kommer-
ciel brug. Denne garanti deekker ikke pletter,
misfarvning, ridser eller buler. Tilfseldige eller
folgeskader, er udtrykkeligt undtaget fra denne
garanti.

SWISS DIAMOND vil reparere eller udskifte efter
skan fra SWISS DIAMOND. Skulle den defekte
vare ikke leengere veere til radighed, uanset af
hvilken grund, vil et produkt af lignende funktion
og veerdi erstatte produktet. Denne garanti er
udtrykkeligt ikke en penge-tilbage-garanti.

| tilfeelde af kakkengrej skal returneres til repa-
ration eller udskiftning, skal det sendes tilbage
forudbetalt.

Hvis dit SWISS DIAMOND kegkkengrej viser sig
at vaere defekt i materialer eller forarbejdning,
kontakt da venligst:

Swiss Diamond International
CH 3960 Sierre Switzerland
www.swissdiamond.com

service@swissdiamond.com

SWISS DIAMOND ® er et registreret varemeerke.

DIAMOND CERTIFICERING

SWISS DIAMOND erkleerer, at nonstick beleegning,
der anvendes pa vores produkter indeholder aegte
diamant krystaller. Desuden kan vi bekreefter, at de
diamanter, der anvendes i vores produkter er industriel
kvalitet, kgbt hos en ikke-konflikt kilde gennem en
velrenommeret leverander, underlagt alle internatio-
nale regler. 24
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SWISS DIAMOND® is a registered trademark.

DIAMOND CERTIFICATION
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INSTRUCCIONES

ESPECIALES DE ESPANA

SERVICIO TECNICO

Como usuario dispone de todos los derechos de
acuerdo con lo dispuesto en el RDL de 1/2007 de 16 de
Noviembre; texto refundido de la Ley General para la
defensa de los consumidores y usuarios.

Para sus reparaciones debe enviar los utensilios de
cocina a portes pagados con la siguiente informacion:

1. Factura de compra con la fecha de adquisicion del
producto

2. Motivo de la reclamacion o descripcion del fallo
detectado en el producto.

A la siguiente direccion:

DOSEFES S.A.
Avda. Can Campanya, 1. Pol. Ind. Comte de Sert.
08755 Castellbisbal (Barcelona)
Tf.: 902.224.044 / 93.772.40.44
Email: postventa@dosefes.com
Web: www.dosefes.com

RECICLAJE

Para reciclar los residuos derivados de utensilios de
cocina, contacte con las entidades locales que disponen
de Puntos Limpios para depositarlos.
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Thank you

Merci beaucoup
Vielen Dank
Muchas gracias
Grazie mille
Dziekuje bardzo
BonbLwoe cnacnbo
Vi takker deg
Tack sa mycket
Paljon kiitoksia
Mange tak

M= bSub
ZALEFLICH
RMICHEESCETVERT
Bt it
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