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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers fir daraus resultierende
Schéden aus.

Dieses Gerat ist flir die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Blros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltstbliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Dieses Gerat ist zum Entsaften von
Obst (z. B. Apfel, Birnen, entsteinte Pflaumen und Kirschen) und
Gemuse (z. B. Tomaten, Méhren) geeignet.

Es ist nicht zur Verarbeitung von besonders hartem, faserigem oder
starkehaltigem Obst und Gemuse (z. B. Zuckerrohr, Bananen,
Papayas, Avocados, Feigen, Mangos) geeignet.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
Geréte kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Geréat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Vor jeder Benutzung das gesamte Gerat, insbesondere
Sieb und Siebschale, auf Beschadigungen (Risse, Spriinge) prifen.
Gerat nicht benutzen, falls das Sieb oder der Deckel beschadigt ist
oder sichtbare Risse aufweist.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Geréat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise flir dieses Gerét

Stromschlaggefahr!

Verletzungsgefahr!

Das Grundgerét nie in Flussigkeiten tauchen und nicht in der
Spullmaschine reinigen.

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Gerat erst auseinander nehmen, wenn der Motor steht.

Das Gerét ist fur die Benutzung durch eine Person vorgesehen.
Verletzungsgefahr!

Vorsicht beim SchlieBen des Verschlussbugels, um ein Einklemmen
der Finger zu vermeiden.

Nicht mit den Fingern in den Einflllschacht greifen.

AusschlieBlich den mitgelieferten Stopfer benutzen!
Raspelklingen/Klingen am Boden des Siebes nicht berthren.

Zum Reinigen das Sieb zuerst mit einer Blrste reinigen, dann unter
flieBendem Wasser absptilen oder in der Spllmaschine reinigen.
Wichtig!

Nur ausgereiftes und nicht gefrorenes Obst und GemUse verarbeiten.
Nicht ausgereiftes Obst und Gemuse verstopft das Sieb sehr schnell.
Trestehrbehéilter entleeren, bevor der Trester den Rand der Siebschale
erreicht.

Geratevibrationen beim Entsaften deuten auf ein verstopftes oder
beschéadigtes Sieb hin. Gerét sofort ausschalten. Sieb kontrollieren.
Ein beschéadigtes Sieb nicht mehr verwenden!

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A\ Erlduterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehér

Der Verschluss ist gedffnet!

Der Verschluss ist geschlossen!

Einschaltsicherung

Das Geraét |asst sich nur einschalten, wenn

— Siebschale und Deckel richtig aufgesetzt
sind und

— der Verschlussbugel richtig eingerastet ist.

Deckelverriegelung vor jeder Benutzung

prifen! Vor der ersten Inbetriebnahme des

Gerates muss das Verpackungsmaterial

komplett entfernt werden!

Auf einen Blick
Bitte Bildseite ausklappen.

Bild IN
1 Motoreinheit
2 Schalter
2- oder 3-stufig (je nach Modell)
a) MES400.:
O/off Gerat ausschalten
1 Gerat einschalten/
Niedrigste Geschwindigkeit
2 Hochste Geschwindigkeit
b) MES401.:
O/off Geréat ausschalten
1 Geréat einschalten/
Niedrigste Geschwindigkeit

2 Mittlere Geschwindigkeit
3 Hochste Geschwindigkeit
Verschlussbugel

Tresterbehalter

Saftbecher mit Deckel
Siebschale

a) Auslauf

b) Verschluss

(o226, I - 4V ]

m Wichtiger Hinweis

Beim Einschalten des Gerates muss
der Verschluss geoffnet sein
(Verschluss oben/H).

Bei gedffnetem Verschluss flieBt der
Saft in den Saftbecher.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

m Wichtiger Hinweis

Beim Entleeren des Saftbechers das
Gerét ausschalten (0/off) und den
Verschluss schlieBen (nach unten
driicken/IA). So wird das weitere
Austreten von Saft gestoppt und damit
eine Verschmutzung der Arbeitsflache
verhindert.

7 Sieb mit keramischen Raspelklingen
8 Deckel

9 Einflllschacht

10 Stopfer

11 Kabelaufbewahrung

Bedienen
Bild @

Zusammensetzen

A Verletzungsgefahr

Nur benutzen, wenn Zuleifung und Gerat
keine Beschadigungen aufweisen.

Vor jeder Benutzung das gesamte Gerdé,
insbesondere Sieb und Siebschale, auf
Beschédigungen (Risse, Spriinge) priifen.
Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht bertihren.

Vorsicht beim SchiieBen des Verschluss-
blgels, um ein Einklemmen der Finger zu
vermeiden.

® Kabel bis zur gewlinschten Lange aus
der Kabelaufbewahrung herausziehen.
® Siebschale in die Motoreinheit einsetzen.
® Sieb einsetzen und bis zum hérbaren
Einrasten nach unten driicken. Das Sieb
muss fest auf dem Antrieb sitzen!
Vorher auf Beschadigungen priifen!
® Tresterbehélter in die Motoreinheit
einsetzen.
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® Deckel aufsetzen.

® Verschlussbugel bis zum hérbaren
Einrasten Ulber den Deckel schwenken.

® Saftbecher mit dem AusgieBer unter den
Auslauf stellen.
Deckel auf den Saftbecher aufsetzen,
um Spritzer zu vermeiden.

® \Verschluss am Auslauf 6ffnen.

e Stopfer in den Einflllschacht setzen.
Stopfer hat eine Fihrungsrille!

Obst und Gemiise vorbereiten

Achtung!

Nur ausgereiftes und nicht gefrorenes Obst

und Gemdise verarbeiten. Nicht ausgereiftes

Obst und Gemtise verstopit das Sieb sehr

schnell.

® Obst und Gemuse erst waschen.

e Steinobst entsteinen. Grobe Stiele
entfernen.

® GroBeres Obst und Gemise soweit
zerkleinern, dass es durch den
Einflllschacht passt.

® Nur frisches Obst und Gemuse
verarbeiten.

® Friichte mit dicken und harten Schalen
(z. B. Ananas, Melonen, Apfelsinen, rote
RUben) vorher schélen. WeiBe Haut von
Zitrusfrichten entfernen!

® Die Konsistenz von Apfelsaft hangt von
der verwendeten Apfelsorte ab.

Je saftiger die Apfel, desto dinnfliissiger
der Saft. Dem Apfelsaft einige Tropfen
Zitronensaft hinzufigen, um das
Braunwerden des Saftes zu verzdgern.

e Blatter und Stiele (z. B. Strunk vom
Blattsalat) kénnen ebenfalls in diesem
Entsafter verarbeitet werden.

e Saft méglichst sofort nach der
Zubereitung trinken, da der Saft schnell
Geschmack und Nahrwert verliert.

o Der Entsafter eignet sich nicht zum
Verarbeiten von besonders hartem,
faserigem und starkehaltigem Obst und
Gemise (z. B. Zuckerrohr, Bananen,
Papayas, Avocados, Feigen und
Mangos).

Entsaften

A Verletzungsgefahr

Nicht mit den Fingern in den Einfillschacht
greifen. AusschlieBlich den mitgelieferten
Stopfer benutzen!

® Zusammengesetztes Gerét auf glatte,
saubere Arbeitsfladche stellen.

® Netzstecker einstecken.

® Gerat einschalten.

Gerat mit 2-stufigem Schalter:

— Stufe 1 ist besonders fiir Obst/GemUise
mit sehr viel Saft geeignet,

z. B. Wassermelonen, Weintrauben,
Tomaten, Gurken und Himbeeren.

— Stufe 2 eignet sich flr hartes, festes
Obst und Gemiise, z. B. Karotten.

Gerat mit 3-stufigem Schalter:

— Stufe 1 ist besonders fiir weiches Obst/
Gemduse mit sehr viel Saft geeignet,
z. B. Wassermelonen, Weintrauben,
Tomaten, Gurken und Himbeeren.

— Stufe 2 eignet sich flr etwas harteres
Obst/Gemuse mit weniger Saftanteil,
z. B. weiche Birnen, Aprikosen.

— Stufe 3 eignet sich fir hartes und festes
Obst und Gemlise, z. B. Karotten,
Apfel.

Die Nutzungsdauer des Gerates betragt

10 Minuten fir alle Obst- und Gemise-

sorten, wie z. B. Mdhren, Gurken, Apfel

und Birnen.

Bei der Verarbeitung gréBerer Mengen

das Gerét niemals langer als

40 Sekunden benutzen. AnschlieBend

Gerét ausschalten und abkihlen lassen.

® Obst/Gemise bei laufendem Motor in
den Einflllschacht geben.
® Zum Nachschieben ausschlieBlich den

Stopfer verwenden. Niemals mit den

Fingern in den Einflllschacht greifen!

Nur leichten Druck auf den Stopfer

austiben. Dies erhdht die Saftausbeute

und schont das Gerét.
® Gerét ausschalten. Schalter auf 0/off
stellen.

Gerét erst ausschalten, wenn kein Saft

mehr auslauft.

Achtung!

Vor dem Offnen des Gerétes unbedingt
Stillstand des Motors abwarten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



1 | wWichtige Hinweise

— Tresterbehalter entleeren, bevor der
Trester den Rand der Siebschale erreicht,

— Geréatevibrationen beim Entsaften deuten

auf ein verstopftes oder beschéadigtes

Sieb hin. Gerat sofort ausschalten.

Sieb kontrollieren. Ein beschéadigtes Sieb

nicht mehr verwenden!

de

® Verschlussbiigel nach vorn schwenken.

® Deckel abnehmen.

® Siebschale mit beiden Handen aus der
Motoreinheit anheben und heraus-
nehmen.

® Sieb aus der Siebschale herausnehmen.

Reinigen und Pflegen

Tresterbehalter und Sieb entleeren

Bild

Tresterbehélter entleeren, bevor der Trester

den Rand der Siebschale erreicht.

Dazu das Gerat ausschalten:

o Schalter auf 0/off stellen.

® Tresterbehélter beim Herausnehmen an
der Griffmulde greifen und nach auBen
schwenken.

Vor dem Fortsetzen der Arbeit:

® Tresterbehélter wieder einsetzen.

Sieb entleeren, wenn

— die Motordrehzahl erheblich nachlasst,

— der Saft dickfllssiger wird,

— das Gerat anféngt, splrbar zu vibrieren.

Empfehlung: Tresterbehélter und Sieb

gleichzeitig entleeren.

Wichtig!

Wenn Saft unter die Siebschale gelaufen ist,

diesen sofort mit einem feuchten Tuch

entfernen.

Auseinander nehmen

A Stromschlag-Gefahr

Vor allen Arbeiten am Gerét Netzstecker
ziehen.

A Verletzungsgefahr

Gerdt erst auseinander nehmen, wenn der
Motor steht.

Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht berdihren.

Bild [1]
o Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

o Warten, bis Motor steht (ca. 10-12 Sek.).

® Stopfer und Tresterbehdlter entnehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

1 | wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei.

Grundliche Reinigung bewahrt das Gerét
vor Schaden und erhdlt die Funktions-

fahigkeit.

A Stromschlag-Gefahr

Vor allen Arbeiten am Gerdt Netzstecker
ziehen. Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spdlmaschine
reinjgen.

A Verletzungsgefahr

Raspelklingen/Klingen am Boden des
Siebes nicht bertihiren.
Zum Reinigen eine Blirste benutzen!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmitte/

verwenden. Oberfldchen kénnen beschédigt

werden.

® Sieb zuerst mit einer Birste reinigen,
dann unter flieBendem Wasser abspllen
oder in der Spllmaschine reinigen.
Verfarbungen am Sieb und den
keramischen Raspelklingen (z. B. von
Karotten, Rote Bete) lassen sich leicht
mit etwas Pflanzendl entfernen.

® Motoreinheit feucht abwischen, bei
Bedarf etwas Splilmittel benutzen.
Motoreinheit sofort abtrocknen.

® Alle anderen Teile sind spulmaschinen-
geeignet.

Verfarbungen (z. B. von Karotten, Rote Bete)

an den Kunststoffteilen lassen sich leicht mit

etwas Pflanzendl entfernen.

Teile anschlieBend in den Geschirrspuler

geben (soweit geeignet).
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Sieb austauschen

Tauschen Sie das Sieb bei den ersten
Anzeichen von VerschleiB oder Beschadi-
gungen aus, um jegliche Bruchgefahr zu
vermeiden. Bei taglichem Gebrauch sollte
das Sieb ungeféhr nach 5 Jahren
ausgetauscht werden.

E Wichtiger Hinweis

Ein Sieb kann Uber den Kundendienst
bestellt werden (Bestell-Nr. 00754210).

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréte
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine
EU-weit gliltige Ricknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem Fach-
handler oder bei Ihrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Geréat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen,
in dem das Geréat gekauft wurde.

Sie kdnnen die Garantiebedingungen
jederzeit Uber lhren Fachhéndler, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt
bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fiir Deutschland
und die Adressen finden Sie auf der
Heftrlckseite.

Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter

der benannten Webadresse hinterlegt.
Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage
des Kaufbeleges erforderlich.

Rezepte

Melonen-Joghurt-Smoothie

(FUr 4 Drinks)

200 g Naturjoghurt

2 Msp. Vanillemark

2 EL Honig, nach Belieben

400 g Wassermelonenfruchtfleisch, ohne

Schale und Kerne

e Den Joghurt mit dem Vanillemark und
dem Honig glatt rihren und in ein hohes
Glas geben.

® Die Melone in passende Stlicke

schneiden und entsaften.

Auf den Joghurt gieBen und nach

Belieben mit einem Stiick Melone als

Garnitur servieren.

Gurken-Kefir-Drink

(FUr 4 Drinks)

2 Gurken

800 g Kefir

200 g Joghurt

2 TL Olivendl

2 EL Zitronensaft

4 EL frisch gehackter Dill

Meersalz

Pfeffer, aus der Mihle

® Die Gurken waschen, putzen und mit
einem Sparschéler vier Langs-Scheiben
abschneiden.

® Den Rest der Gurken entsaften.

® AnschlieBend den Saft zusammen mit
Kefir, Joghurt, Ol und Zitronensaft mixen.

® Dann den Dill unterriihren und den Drink
mit Salz und Pfeffer abschmecken.

o Die Gurkenstreifen wellig auf HolzspieBe
stecken. Den Drink in Glaser fillen und
die GurkenspieBe dartber legen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Paprika-Gemiise-Smoothie

(FUr 4 Drinks)

2 rote Paprikaschoten

8 vollreife Tomaten

1 TL Paprikapulver, edelsii3

2 TL Olivendl

Salz

Cayennepfeffer

2 TL Zitronensaft

Szechuanpfeffer zum Garnieren

o Die Paprikaschoten waschen, halbieren,
von Kernen und weiBen Innenhauten
befreien und in grobe Stlicke schneiden.

o Die Tomaten waschen, den Stielansatz
herausschneiden und in Stiicke
schneiden.

® Tomaten und Paprikaschoten entsaften.

o Mit dem Paprikapulver und dem Olivendl
verrihren und mit Salz, Cayennepfeffer
und Zitronensaft abschmecken.

® In ein kaltes Glas flllen und mit
zerriebenem Szechuanpfeffer garniert
servieren.

Saft ,Tropical*

1 Orange

/2 Mango

1 Scheibe Ananas

1 Scheibe Wassermelone

5 Beeren (z. B. Erdbeeren)

® Schalen von Orange, Ananas und
Wassermelone sowie den Stein der
Mango entfernen.

o Alles auf Stufe 1 entsaften.

® Das Getrank im Glas servieren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

de

Mohrenkuchen

4 Eier

4 EL warmes Wasser

200 g Zucker

100 g Mehl

500 g Méhren (Hier werden nur die Riick-

stdnde (200-300 g) vom Entsaften der

Moéhren verwendet — man findet sie im

Tresterbehélter.)

200 g gemahlene Haselniisse

1 TL Backpulver

® Die Méhren auf Stufe 2in ca. 5 Sekunden
entsaften.
(Bei der Verarbeitung gréBerer Mengen
das Gerét nach jeder Entleerung des
Tresterbehélters auf Raumtemperatur
abkihlen lassen.)
Eier, Wasser und Zucker fiir ca.
5 Minuten verrhren. Die Mischung
muss schaumig aussehen.

® Langsam Mehl, Backpulver, Haselniisse
und Mdéhren dazugeben. Die Mdhren-
stlicke dirfen nicht zu groB sein.

e Den Teig in eine Form (z. B. Springform
260 mm Durchmesser) geben und bei
180 Grad flir 30-35 Minuten backen.

Anderungen vorbehalten.

9
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses,

as well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings. Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use. This appliance is suitable for extracting the juice from
fruit (e.g. apples, pears, pitted plums and cherries) and vegetables
(e.g. tomatoes, carrots).

It is not suitable for processing particularly hard, fibrous or starchy fruit
and vegetables (e.g. sugar cane, bananas, papayas, avocados, figs,
mangos). Please keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the
operating instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with

the specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. Before use, always check the entire appliance, in particular
the filter and filter tray, for damage (cracks, flaws).

10 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Do not use the appliance if the filter or the lid is damaged or if there are
visible cracks. Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or cleaning.
Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of electric shock!

Risk of injury!

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dish-
washer. Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.
Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Do not dismantle the appliance until the motor has stopped.
The appliance is intended to be used by one person.

Risk of injury!

Caution when closing the catch, otherwise you may trap your fingers.
Do not place fingers in the filling shaft.

Use the supplied pusher only!

Do not touch shredding blades/blades on the base of the filter.

First clean the filter with the brush, then rinse under running water

or wash in the dishwasher.

Important!

Process ripe and unfrozen fruit and vegetables only.

Fruit and vegetables which are not ripe will block the filter very quickly.
Empty the pulp container before the pulp reaches the edge of the filter
tray. If the appliance vibrates during the juicing process, the filter

is blocked or damaged. Switch off the appliance immediately.

Check the filter. No longer use a damaged filter!

A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

u The lock is open!

m The lock is closed!

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Start lock-out

The appliance cannot be switched on unless

— Filter tray and lid have been attached
correctly and

— the catches have been engaged correctly.

Before using the appliance, always check

that the lid is locked! Before switching

on the appliance for the first time, remove

all the packaging material!

Overview
Please fold out the illustrated page.
Fig. IX
1 Motor unit
2 Switch
2 or 3 settings (depending on model)
a) MES400.:
O/off Switch off the appliance
1 Switch on the appliance/lowest
speed
2 maximum speed
b) MES401.:
O/off Switch off the appliance
1 Switch on the appliance/lowest
speed
2 medium speed
3 maximum speed
Catch
Pulp container
Juice jug with lid
Filter tray
a) Outlet
b) Lock

(o238, I N &+ ]

m Important information

When switching on the appliance,
ensure that the lock is open (lock

at top/E¥). When the lock is open,
the juice flows into the juice jug.

m Important information

Before emptying the juice jug, switch off
the appliance (0/off) and close the lock
(press downwards/E). This will stop
more juice from running out and
prevent soiling of the work surface.

Filter with ceramic shredding blades
Lid

Filling shaft

10 Pusher

11 Cord store

© 0o
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Operation
Fig. 3

Assemble

A Risk of injury

Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.
Before use, always check the entire
appliance, in particular the filter and filter
tray, for damage (cracks, flaws).

Do not touch shredding blades/blades

on the base of the filter.

Caution when closing the cafch, otherwise
you may trap your fingers.

e Pull cord out of the cord store to the
required length.

e |Insert filter tray into the motor unit.

® |Insert filter and press down until it clicks
into position. The filter must be situated
firmly on the drive.
Check for damage before-hand!

e |Insert the pulp container into the motor
unit.

® Attach the cover.

® Swivel catch over the lid until it clicks
into position.

® Place juice jug with the spout under
the outlet.
Place lid on the juice jug to prevent
splashes.

® Open lock on the outlet.

® |Insert pusher into the filling shaft.
Pusher has a guide groove!

Preparing fruit and vegetables

Warning!

Process ripe and unfrozen fruit and

vegetables only. Fruit and vegetables which

are not ripe will block the filter very quickly.

e First, wash the fruit and vegetables.

® Remove stones from fruit.
Remove large stalks.

® Chop up large fruit and vegetables so that
they fit the filling shaft.

® Process only fresh fruit and vegetables
because they are juicier.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Peel fruit beforehand if it has thick and
hard peel, e.g. pineapples, melons,
oranges, grapefruits and raw beetroot.
Remove the white skin from citrus fruits
as it has a bitter aftertaste.

® The consistency of apple juice depends
on the kind of apple used.
The juicier the apples, the thinner the
juice. Add a few drops of lemon juice
to the apple juice to delay the juice from
turning brown.

® |eaves and stems (e.g. stalks from leaf
salad) can also be processed in this
juicer.

® |f possible, drink juice immediately after
preparation, as it loses its flavour and
nutritional value quickly.

e Starchy fruits (e.g. bananas, papayas,
avocados, figs and mangos) are not
suitable for juicing in this appliance.

Extracting juice

A Risk of injury

Do not place fingers in the filling shaft.
Use the supplied pusher only/!

® Place the assembled appliance
on a smooth, clean worktop.

® Insert the mains plug.

® Switch on the appliance.

Appliance with 2-setting switch:

— Setting 1 is particularly suitable for fruit/
vegetables which contain a lot of juice,
e.g. water melons, grapes, tomatoes,
cucumbers and raspberries.

— Setting 2 is suitable for hard, firm fruit
and vegetables, e.g. carrots.

Appliance with 3-setting switch:

— Setting 1 is particularly suitable for soft
fruit/'vegetables which contain a lot of
juice, e.g. water melons, grapes,
tomatoes, cucumbers and raspberries.

— Setting 2 is suitable for slightly harder
fruit/'vegetables which contain less
juice, e.g. soft pears, apricots.

— Setting 3 is suitable for hard and firm
fruit and vegetables, e.g. carrots,
apples.

Do not use the appliance for more than

10 minutes for all kinds of fruit and vege-

tables e.g. carrots, cucumbers, apples

and pears.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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If processing fairly large quantities,
never use the appliance for longer than
40 seconds. Then switch off appliance
and leave to cool down.

o When the motor is running, put fruit/
vegetables in the filling shaft.

® Only use the pusher when adding more
ingredients. Never insert fingers into
the filling shaft!
Apply only light pressure to the pusher.
This increases juice yield and protects
the appliance.

e Switch off the appliance.
Move the switch to 0/off.
Do not switch off the appliance until
all the juice has run out.

Warning!

Before opening the appliance, wait until

the mofor has stopped.

1 Important information

— Empty the pulp container before the pulp
reaches the edge of the filter tray.

— If the appliance vibrates during the juicing
process, the filter is blocked or damaged.
Switch off the appliance immediately.
ﬁhe?kthe filter. No longer use a damaged

ilter!

Emptying the pulp container and filter

Fig.

Empty the pulp container before the pulp

reaches the edge of the filter tray.

Switch off the appliance:

® Move the switch to 0/off.

® To remove the pulp container, take hold
of it with the recessed grip and swivel out.

Before continuing to operate the appliance:

® Re-insert the pulp container.

Empty the filter if

— the motor speed drops significantly,

— the juice becomes thick,

- the appliance begins to vibrate
noticeably.

Recommendation: Empty the pulp container

and filter at the same time.

Important!
If juice has run under the filter tray,
immediately remove with a damp cloth.

13
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Dismantling the appliance

A Flectric shock risk

Before working on the appliance, pull out
the mains plug.

A Risk of injury

Do not dismantle the appliance until the
motor has stopped. Do not touch shredding
blades/blades on the base of the filfer.

Fig. D]
e Switch off the appliance and pull
out the mains plug.
o Wait until the motor stops
(approx. 10-12 sec.).
Remove the pusher and pulp container.
Swivel catch forwards.
Remove lid.
Lift the filter tray with both hands and take
out of the motor unit.
® Take the filter out of the filter tray.

Cleaning and servicing

1 | Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

A Electric shock risk

Before working on the appliance, pull out
the mains plug. Never immerse the base
unit in liquids and do not clean in the
dishwasher.

A Risk of injury

Do not touch shredding blades/blades
on the base of the filter.
Clean them with a brush!

Warning/!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.
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e First clean the filter with the brush,
then rinse under running water or wash
in the dishwasher.
Discolouration of the filter and the
ceramic shredding blades (e.g. from
carrots, beetroot) can be easily removed
with a little vegetable oil.

® Wipe the motor unit with a damp cloth,
if required use a little washing-up liquid.
Dry the motor unit immediately.

® All other parts are dishwasher-proof.

Discoloured plastic parts (e.g. caused

by carrots, beetroot) can easily be removed

with a few drops of vegetable oil.

Put parts in the dishwasher (provided they

are dishwasher-safe).

Replacing the filter

Replace the filter at the first signs of wear
or damage in order to prevent any risk

of breakage. If the appliance is used daily,
the filter should be replaced after approx.

5 years.

E Important information

A filter can be ordered from customer
service (order no. 00754210).

Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm ON waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Recipes
Melon yoghurt smoothie

(For 4 drinks)

200 g natural yoghurt

2 tsp. vanilla pulp

2 tbs. honey, to taste

400 g water melon fruit pulp, without skin

and pips

o Mix the yoghurt with the vanilla pulp
and honey until smooth and pour into
a tall glass.

o Cut the melon into suitable pieces
and juice.

® Pour onto the yoghurt and garnish
with a piece of melon if required.

Cucumber kefir drink

(For 4 drinks)

2 cucumbers

800 g kefir

200 g yoghurt

2 tsp. olive oil

2 tbs. lemon juice

4 tbs. freshly chopped dill

Sea salt

Freshly ground pepper
Wash the cucumber, clean and cut with
a peeler into four strips.

® Juice the rest of the cucumber.

® Then mix the juice with the kefir, yoghurt,

oil and lemon juice.

® Then stir in the dill and season the drink
with salt and pepper to taste.

® Thread the cucumber strips in a concer-
tina shape onto wooden skewers.
Pour the drink into glasses and place

the cucumber skewers over the glasses.

Pepper vegetable smoothie

(For 4 drinks)

2 red peppers

8 fully ripe tomatoes

1 tsp. paprika powder, sweet

2 tsp. olive oil

salt

Cayenne pepper

2 tsp. lemon juice

Szechuan pepper, to garnish

o Wash and halve the pepper, remove
the seeds and white inner peel and
cut into large pieces.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Wash the tomatoes, cut out the core and
cut into pieces.

® Juice tomato and pepper.

o Mix with the paprika powder and the olive
oil and season with salt, cayenne pepper
and lemon juice to taste.

® Pour into a cold glass and serve with
a garnish of grated Szechuan pepper.

Juice , Tropical*

1 orange

Y2 mango

1 slice of pineapple

1 slice of water melon

5 berries (e.g. strawberries)

® Peel orange, pineapple and water melon
and remove stone from the mango.

® Juice everything on setting 1.

® Serve the drink in a glass.

Carrot cake

4 eggs

4 tbs. warm water

200 g sugar

100 g flour

500 g carrots (use the leftover juiced carrots

(200-300 g) only — they can be found in the

pulp container.)

200 g ground hazelnuts

1 tsp. baking powder
Juice the carrots at setting 2 for approx.
5 seconds.
(When processing larger quantities, leave
the appliance to cool down to room
temperature each time after emptying the
pulp container.)

® Mix eggs, water and sugar for approx.
5 minutes. The mixture must have
a frothy appearance.

® Slowly add flour, baking powder, hazel
nuts and carrots. The pieces of carrot
must not be too large.

o Put the dough in a baking tin (e.g. spring-
form tin, diameter 260 mm) and bake
for 30-35 minutes at 180 degrees.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuiillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et
autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation
par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habitation
similaire. Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de pré-
parations culinaires courantes et pour des durées de service norma-
les. Cet appareil convient pour centrifuger les fruits (par exemple

les pommes, poires, les prunes et les cerises dénoyautées) et les
légumes (par exemple les tomates, carottes).

Cette centrifugeuse ne convient pas pour traiter les fruits et Iégumes
particulierement durs, fibreux, contenant de 'amidon (par exemple

la canne a sucre, les bananes, papayes, avocats, figues et mangues).
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation slre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

16 Robert Bosch Hausgerate GmbH



fr

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Les parametres du secteur électrique et les indications portées

sur la plaque signalétique de I'appareil doivent concorder.

N’utilisez cet appareil que dans des locaux fermés.

N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage. Avant chaque utilisation,
vérifiez que 'ensemble de I'appareil, en particulier le filtre et le panier
filtre, ne présente aucun dégat (fissures, félures). N'utilisez pas I'appa-
reil si la passoire ou le couvercle est endommagé(e) ou présente des
fissures apparentes. Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il doit
se trouver sans surveillance, avant de 'assembler, de le démonter
ou de le nettoyer. Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte
pas sur des arétes vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service apres-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommageé. Les réparations
sur I'appareil sont réservées a notre service aprés-vente.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque d’électrocution !

Risque de blessures !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. Allumez et éteignez I'appareil uniquement par
le sélecteur rotatif. Avant de remplacer des accessoires ou des pieces
supplémentaires déplacées en service, il faut éteindre I'appareil

et le débrancher du secteur.

Démontez I'appareil seulement aprés 'arrét de son moteur.
L’appareil est destiné a étre utilisé par une seule personne a la fois.
Risque de blessures !

Attention, au moment de refermer I'étrier, de ne pas vous pincer

les doigts. Ne mettez pas les doigts dans I'ouverture d’ajout

des ingrédients. Utilisez exclusivement le pilon-poussoir fourni !

Ne touchez pas les lames-rapes / lames situées au fond du filtre.
Commencez par nettoyer le filtre avec une brosse, puis rincez sous
'eau du robinet ou lavez-le au lave-vaisselle.

Important !

Utilisez uniquement des fruits mirs et non surgelés.

Les fruits et Iégumes qui ne sont pas mdrs obstruent trés rapidement
la passoire. Videz le récipient a pulpe avant que cette derniere
n’atteigne le bord du panier filtre.

Si des vibrations se manifestent cela signifie que le filtre est obstrué
ou endommagé. Eteignez immédiatement I'appareil. Controlez le filtre.
Ne réutilisez pas un filtre abimé !

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17
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A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

La fermeture est ouverte !

La fermeture est fermée |

Sécurité anti-enclenchement

L’appareil ne peut s’allumer que si

— le panier filtre et le couvercle ont été
correctement posés et que

— Iétrier de fermeture a correctement
encranté.

Avant chaque utilisation, vérifiez le verrouil-

lage du couvercle | Avant la premiére mise

en service de l'appareil, il faut entierement

retirer les matériaux d'emballage !

Vue d’ensemble

Veuillez déplier la page illustrée.

Figure I

1 Bloc moteur

2 Interrupteur

a 2 ou 3 niveaux de vitesse

(selon le modéle)

a) MES400.:

O/off pour éteindre I'appareil

1 Allumer I'appareil / Vitesse la plus
basse

2 Vitesse la plus haute

b) MES401.:

0/ off pour éteindre I'appareil

1 Allumer I'appareil / Vitesse la plus
basse

2 Vitesse moyenne

3 Vitesse la plus haute

Etrier de fermeture

Réservoir a pulpe

Gobelet a jus avec couvercle

Insert a filtre

a) Bec de sortie

b) Fermeture

(o226, I - 4V ]

m Remarque importante

Lors de I'allumage de I'appareil, il faut
que la fermeture se trouve en position
ouverte (fermeture en haut/ ).
Lorsque la fermeture est ouverte,
le jus coule dans le gobelet a jus.

18

E Remarque importante

Au moment de vider le gobelet a jus,
éteignez 'appareil (0/off) et fermez la
fermeture (poussez-la vers le bas / H).
Ceci empéche le jus de continuer

a sortir et ainsi de salir le plan de
travail.

7 Passoire avec lames rapes en
céramique

8 Couvercle

9 Ouverture d’ajout des ingrédients

10 Pilon-poussoir

11 Rangement du cordon

Utilisation
Figure [

Montage

A Risque de blessures

Nutilisez l'appareil que si son cordon
dalimentation et I'appareil lui-méme

ne présentent aucun dommage.

Avant chaque utilisation, vérifiez que
l'ensemble de l'appareil, en particulier
le filtre et le panier filtre, ne présente
aucun déegat (fissures, félures).

Ne touchez pas les lames-rdpes / lames
situées au fond au filtre.

Altention, au moment de refermer ['étrier,
de ne pas vous pincer les doigfs.

o Durangement de cordon, sortez
la longueur de cordon voulue.
® Posez le panier filtre sur le bloc moteur.
® Mettez le filtre en place et poussez-le
vers le bas jusqu'a ce qu'il encrante
audiblement. Le filtre doit étre fermement
en assise sur I'entrainement.
Vérifiez auparavant 'absence de dégats !
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o |Installez le réservoir a pulpe dans l'unité
moteur.

® Mettez le couvercle en place.

e Faites basculer I'étrier de fermeture
sur le couvercle jusqu’a ce gu’il encrante
audiblement.

® Placez la verseuse sous le bec
d’écoulement.
Posez le couvercle sur la verseuse pour
éviter les projections de liquide.

® Ouvrez la fermeture au niveau du bec
de sortie.

® |Introduisez le pilon-poussoir dans l'orifice
pour ajout. Le pilon poussoir comporte
une rainure de guidage !

Préparation de fruits et légumes

Attention /

Utilisez uniquement des fruits mdrs et non

surgeles. Les fruits et Iégumes qui ne sont

pas mdars obstruent trés rapidement la
passoire.

e Commencez par laver les fruits
et légumes.

o Dénoyautez. Enlevez les queues
volumineuses.

® Hachez les fruits et légumes relativement
gros de maniére a ce qu'’ils passent
par l'ouverture d’ajout des ingrédients.

e N'utilisez que des fruits et légumes frais.

® Epluchez au préalable les fruits a peau
épaisse et dure (par exemple les ananas,
melons, oranges, betteraves rouges).
Enlevez la peau blanche des agrumes !

® Laconsistance du jus de pomme dépend
de la variété de pomme utilisée.
Plus les pommes sont juteuses et plus
leur jus sera liquide.
Versez quelques gouttes de jus de citron
dans le jus de pommes pour retarder son
brunissement.

o Cette centrifugeuse accepte aussi les
feuilles et les tiges (celles des feuilles
de salade par exemple).

® Buvez le jus de préférence tout de suite
apres I'extraction car il perd vite son go(t
et sa valeur nutritive.

e Cette centrifugeuse ne convient pas pour
traiter les fruits et légumes particuliere-
ment durs, fibreux et contenant de I'ami-
don (par exemple canne a sucre, bana-
nes, papayes, avocats, figues et
mangues).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Risque de blessures

Ne mettez pas les doigts dans 'ouverture
dajout des ingréedients.

Utilisez exclusivement le pilon-poussoir
fourni !

® Posez I'appareil assemblé sur une
surface de travail lisse et propre.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Allumez l'appareil.

Appareil avec sélecteur a 2 niveaux

de vitesse :

— Le niveau 1 convient particuliérement
aux fruits et légumes qui contiennent
beaucoup de jus (par exemple les
pasteques, raisins, tomates, concom-
bres et framboises).

— Le niveau 2 convient aux fruits
et légumes durs et fermes
(par exemple les carottes).

Appareil avec sélecteur a 3 niveaux

de vitesse :

— Le niveau 1 convient particulierement
aux fruits et légumes tendres qui
contiennent beaucoup de jus (par
exemple les pastéques, raisins,
tomates, concombres et framboises).

— Le niveau 2 convient aux fruits et
l[égumes un peu plus durs et contenant
moins de jus (par exemple les poires
molles, les abricots).

— Le niveau 3 convient aux fruits
et légumes durs et fermes (par
exemple les carottes, les pommes).

La durée d'utilisation de I'appareil est

de 10 minutes pour toutes les variétés

de fruits et légumes tels que par exemple
les pommes, poires, carottes et concom-
bres.

Si vous traitez des quantités assez

importantes, ne faites jamais marcher

I'appareil plus de 40 secondes de suite.

Ensuite, éteignez I'appareil et laissez-le

refroidir.

® Moteur en marche, versez les fruits /
légumes dans I'ouverture d’ajout

des ingrédients.
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® Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.
N’introduisez jamais les doigts dans
ouverture d’ajout des ingrédients !
Exercez seulement une pression
Iégére sur le pilon-poussoir.
Ceci accroit la production de jus
et ménage l'appareil.

® FEteignez I'appareil.
Ramenez linterrupteur sur 0/off.
Etelgnez I apparell seulement lorsque
le jus a fini de s’écouler.

Alttention /!

Avant d’ouvrir I appareil, attendez

Impérativement que son moteur

se soit immobilisé.

[
1 Consignes importantes

— Videz le récipient a pulpe avant que cette
derniere n’atteigne le bord du panier filtre.

— Si des vibrations se manifestent cela
signifie que le filtre est obstrué ou endom-
mageé. Eteignez immédiatement I'appareil
Contrblez le filtre. Ne réutilisez pas

un filtre abimé !

Vider le réservoir a pulpe et le filtre

Figure

Videz le récipient a pulpe avant que cette

derniére n’atteigne le bord du panier filtre.

Pour ce faire, éteignez I'appareil :

® Ramenez l'interrupteur sur 0/off.

® Pour retirer le récipient a pulpe,
saisissez-le par I'auge de préhension
puis faites-le pivoter vers I'extérieur.

Avant de poursuivre le travail, remettez

le récipient a pulpe en place.

Videz le filtre lorsque

— la vitesse du moteur baisse nettement,

— le jus devient épais,

— des vibrations commencent a se faire
sentir.

Recommandation : videz en méme temps

le réservoir a pulpe et le filtre.

Important !

Si du jus a coulé sous le panier filtre,

essuyez-le tout de suite avec un essuie-tout

humide.
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Démontage

A Risque d'électrocution

Avant d'effectuer foute opération sur
lapparelil, débranchez sa fiche méle
de la prise de courant.

A Risque de blessures

Démontez ' appareil seulement apres ['arrét
de son moteur.

Ne touchez pas les lames-rdpes / lames
situées au fond a filtre.

Figure D]

® FEteignez I'appareil puis débranchez-le.

® Attendez env. 10 a 12 sec., temps
nécessaire au moteur pour s'immobiliser.

® Retirez le pilon-poussoir, et le réservoir
a pulpe.

® Basculez I'étrier de fermeture en avant.

® Enlevez le couvercle.

® Avec les deux mains, soulevez l'insert
a filtre hors de 'unité moteur, puis
sortez-le.
Otez le filtre de I'insert a filtre.

Nettoyage et entretien

1 Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.

Un nettoyage soigné protége I'appareil
contre les dégats et le maintient fonctionnel.

A Risque d'électrocution

Avant d'effectuer foute opération sur
lapparelil, débranchez sa fiche méle

de /a prise de courant.

Ne plongez jamais l'appareil de base dans
des liquides et ne le lavez pas au lave-
vaisselle.

A Risque de blessures

Ne touchez pas les lames-rdpes / lames
situées au fond au filtre.
Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
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Attention /
Nutilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d'endommager les surfaces.
o Commencez le nettoyage du filtre avec
une brosse puis rincez sous I'eau du
robinet ou lavez-le au lave-vaisselle.
Les colorations de la passoire et des
lames réapes en céramique, dues par
exemple aux carottes, aux betteraves
rouges, sont faciles a enlever avec
un peu d’huile végétale.
® Essuyez l'unité moteur avec un chiffon
humide ; si nécessaire, utilisez un peu
de liquide vaisselle.
Séchez immédiatement I'unité moteur.
® Toutes les autres piéces se lavent
au lave-vaisselle.
Les colorations (provenant par exemple
de carottes, betteraves rouges) laissées
sur les piéces en plastique s’enlévent
facilement avec un peu d’huile végétale.
Mettez ensuite les piéces au lave-vaisselle
(uniguement celles lavables de cette
maniere).

Remplacement du filtre

Pour éviter qu’il ne casse, remplacez le filtre
lorsque apparaissent les premiers signes
d’'usure ou de dommages.

Si vous utilisez la centrifugeuse tous les

jours, remplacez-le au bout de 5 ans environ.

E Remarque importante

Il est possible de commander une
passoire via le service aprés-vente
(n° de réf. 00754210).

Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE

= SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).

Cette directive définit le cadre d’'une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
l'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Recettes

Smoothie au melon et au yaourt

(pour 4 personne)

200 g de yaourt nature

2 pointes de couteau de pulpe de vanille

2 c. a soupe de miel selon vos godts

400 g de pulpe de pastéque, sans la peau

et les graines

o Meélangez le yaourt, la pulpe de vanille
et le miel jusqu’a obtention d’'un mélange
bien lisse.

® Découpez le melon en morceaux de taille
adaptée et centrifugez.

® Versez le mélange sur le yaourt
et servez, selon vos go(ts, agrémenté
d’'un morceau de melon en garniture.

Boisson kéfir concombre

(pour 4 personne)

2 concombres

800 g de kéfir

200 g de yaourt

2 c. a café d’huile d’'olive

2 cuilleres a soupe de jus de citron

4 c. a soupe d’aneth haché

Sel de mer

Poivre du moulin

® |Lavez les concombres, brossez-les et,
avec un économe, découpez quatre
laniéres longitudinales.

o Centrifugez le reste des concombres.

® Ensuite, passez le jus au mixeur avec
le kéfir, le yaourt, I'huile et le jus de citron.

® Ensuite, incorporez I'aneth puis rectifiez

le goUt de cette boisson avec du sel

et du poivre.

Piquez les laniéres en ondulations sur

les broches. Versez la boisson dans

des verres et posez les brochettes

de concombre dessus.
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Smoothie poivron légume

(pour 4 personne)

2 poivrons rouges

8 tomates entiérement mares

1 c. a café de piment doux en poudre

Y2 c. & café d’huile d’olive

sel

Poivre de Cayenne

2 c. a café de jus de citron

Poivre du Sichuan pour garnir

® lavezles poivrons, partagez-les en deux,
retirez les graines et les peaux blanches
intérieures puis découpez-les en gros
morceaux.

® lavez les tomates, retirez le pédoncule
avec un couteau puis découpez-les en
morceaux.

® Centrifugez les tomates et les poivrons.

® Meélangez avec le piment en poudre
et I'huile d’olive, puis rectifiez le godt
avec le sel, le poivre de Cayenne et le jus
de citron.

® Versez dans un verre froid puis servez
aprés avoir garni de poivre du Sichuan
rapé.

Jus « Tropical »

1 orange

2 mangue

1 tranche d’ananas

1 tranche de pastéque

5 baies (fraises par exemple)

® Retirez les peaux de I'orange,
de 'ananas et de la pastéeque,
ainsi que le noyau de la mangue.

e Centrifugez le tout sur le niveau 1.

® \ersez la boisson dans un verre.

22

Gateau aux carottes

4 ceufs

4 c. a soupe d’eau chaude

200 g de sucre

100 g de farine

500 g de carottes (ici nous utilisons ce qui

est resté (200-300 g) de la centrifugation des

carottes ; ces restes se trouvent dans

le réservoir a pulpe).

200 g de noisettes broyées

1 c. a café de levure chimique

e® Centrifugez les carottes sur la pos. 2
pendant environ 5 secondes.
(Si vous traitez des quantités assez
importantes, laissez I'appareil revenir a la
température ambiante aprés avoir vidé le
réservoir a pulpe.)

® Meélangez les ceufs, I'eau et le sucre
pendant environ 5 minutes.
Il faut que le mélange prenne la consis-
tance d’'une mousse.

® Rajoutez lentement la farine, le levure
chimique, les noisettes et les carottes.
Veillez a ce que les morceaux de carotte
ne soient pas trop gros.

® Versez la pate dans un moule
(par exemple un moule démontable
de 260 mm de diamétre) et faites cuire
30 a 35 minutes au four réglé sur
180 degrés.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

Questo apparecchio € idoneo a spremere frutta (ad es. mele, pere,
prugne e ciliegie snocciolate) e verdura (ad es. pomodori, carote).
Non é idoneo per lavorare frutta e verdura particolarmente dure,
fibrose e contenenti amido (ad es. canna da zucchero, banane,
papaie, avocadi, fichi e manghi).

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare ed usare I'apparecchio solo secondo i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 23
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Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non presen-
tano danni. Prima di ogni uso controllare eventuali danni all’intero
apparecchio (lesioni, incrinature), specialmente al filtro e alla
vaschetta del filtro. Non usare I'apparecchio se il filtro o il coperchio
sono danneggiati o presentano lesioni visibili.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,

dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso

di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di scarica elettrical

Pericolo ferite!

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.
Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante

il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete.

Smontare I'apparecchio solo dopo che il motore si & fermato.
L’apparecchio € previsto per essere usato da una persona.
Pericolo di ferite!

Prestare attenzione nel chiudere la leva di chiusura, per evitare
di schiacciarsi le dita. Non introdurre le dita nel pozzetto di carico.
Utilizzare solo il pestello a corredo!

Non toccare le lame grattugia/lame sul fondo del filtro.

Per la pulizia, pulire il filtro prima con una spazzola, sciacquarlo
poi sotto acqua corrente oppure nella lavastoviglie.

Importante!

Preparare solo frutta e verdura mature e non congelate.

La frutta e verdura non completamente mature intasano rapidamente
il filtro. Vuotare il contenitore del residuo di centrifugazione prima che
il residuo di centrifugazione raggiunga il bordo della vaschetta del
filtro. Le vibrazioni dell’apparecchio durante la centrifuga indicano
un’occlusione del filtro oppure un filtro danneggiato.

Spegnere immediatamente I'apparecchio. Controllare il filtro.

Non utilizzare mai piu un filtro danneggiato!

24 Robert Bosch Hausgerate GmbH



A\ Spiegazione dei simboli sull’'apparecchio o sugli accessori

Il tappo € aperto!

Il tappo € chiuso!

Sicurezza d’accensione

L’apparecchio pud essere acceso solo se

— la vaschetta del filtro e il coperchio sono
correttamente applicati e

— laleva di chiusura ¢ arrestata corretta-
mente.

Controllare il bloccaggio del coperchio prima

di ogni uso! Alla prima messa in funzione

dell’apparecchio rimuovere completamente

il materiale d'imballaggio!

Guida rapida
Aprire la pagina con figure.
Figura I
1 Motore
2 Interruttore
A 2 o 3 velocita (a seconda del modello)

a) MES400.:

O/off spegnere 'apparecchio

1 Accendere I'apparecchio/Velocita
minima

2 Velocita massima

b) MES401.:

O/off spegnere I'apparecchio

1 Accendere I'apparecchio/Velocita
minima

2 Velocita media

3 Velocita massima

Leva di chiusura

Contenitore residui

Bicchiere succo con coperchio
Vaschetta del filtro

a) Uscita

b) Tappo

(228, I N V]

E Avvertenza importante

All'accensione dell’apparecchio il tappo
deve essere aperto (tappo in alto/I).
Con il tappo aperto il succo scorre nel
bicchiere per il succo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

m Avvertenza importante

Quando si vuota il bicchiere per il succo
spegnere 'apparecchio (0/off) e chiu-
dere il tappo (spingerlo in basso/IE).
Si blocca cosi I'ulteriore uscita di succo
evitando di sporcare il piano di lavoro.

7 Filtro con lame grattugia ceramiche
8 Coperchio

9 Pozzetto di carico

10 Pestello

11 Custodia del cavo

Uso
Figura [

Montaggio

A Pericolo ferite

Utilizzare solo se il cavo di alimentazione
e l'apparecchio non presentano danni.
Prima di ogni uso controllare eventuali
adanni all'intero apparecchio (lesioni, incri-
nature), specialmente al filtro e alla
vaschetta del filtro. Non toccare le lame
grattugia/lame sul fondo del filfro.

Prestare attenzione nel chiudere la leva di
chiusura, per evitare di schiacciarsi le dita.

e Estrarre il cavo dalla custodia fino alla
lunghezza desiderata.

® |Inserire la vaschetta del filtro nel gruppo
motore.

® |Inserire il filtro e spingerlo in basso fino al
percettibile scatto di arresto. |l filtro deve
essere saldamente in sede sull'aziona-
mento.
Controllare prima se presenta danni!

® |Inserire il contenitore del residuo
di centrifugazione nel gruppo motore.

25



it

® Applicare il coperchio.

® Ruotare la leva di chiusura fino al percet-
tibile scatto di arresto sul coperchio.

e Disporre il bicchiere succo con il beccuc-
cio sotto lo scarico.
Per evitare spruzzi, applicare il coperchio
sul bicchiere succo.

® Aprire il tappo all'uscita.

e |Introdurre il pestello nella bocca di carico.
Il pestello presenta una scanalatura
guidal

Preparare frutta e verdura

Aftenzione!

Preparare solo frutta e veradura mature

e non congelate. La frutta e verdura

non completamente mature intasano

rapidamente il filtro.

® Prima lavare frutta e verdura.

® Snocciolare la frutta con nocciolo.
Togliere i gambi grezzi.

® Spezzettare la frutta e verdura piu
grande, affinché possa passare
attraverso il pozzetto di carico.

® Lavorare solo frutta e verdura fresche.

e | frutti con buccia spessa e dura (ad
es. ananas, meloni, arance, carote rosse)
devono essere prima sbucciati. Asportare
dagli agrumi la pellicola bianca!

® |aconsistenza del succo di mela dipende
dal tipo di mela usato.
Quanto piu succosa € la mela, tanto piu
fluido € il succo. Per ritardare I'annerirsi
del succo di mela aggiungere qualche
goccia di succo di limone.

® Anche foglie e gambi (ad es. torsoli
di insalata in foglia) possono essere
lavorati in questo spremiagrumi.

® Bere il succo possibilmente subito
dopo la preparazione, poiché perde
rapidamente gusto e valore nutritivo.

® Lo spremiagrumi non é idoneo per
lavorare frutta e verdura particolarmente
dure, fibrose e contenenti amido (ad
es. canna da zucchero, banane, papaie,
avocadi, fichi e manghi).

Estrarre il succo

A Pericolo ferite

Non introdurre le diita nel pozzetto di carico.
Utilizzare solo il pestello a corredo!
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® Mettere I'apparecchio montato

su un piano di lavoro liscio e pulito.

® |Inserire la spina.
® Accendere 'apparecchio.

Apparecchio con interruttore per

2 velocita:

— La velocita 1 € adatta specialmente
per frutta/verdura molto succose,
ad es. angurie, uva, pomodori,
cetrioli e lamponi.

— La velocita 2 € adatta per frutta
e verdura dure e compatte,
ad es. carote.

Apparecchio con interruttore per

3 velocita:

— La velocita 1 € adatta specialmente
per frutta/verdura tenere molto
succose, ad es. angurie, uva,
pomodori, cetrioli e lamponi.

— Lavelocita 2 & adatta per frutta/verdura
un poco piu dure meno succose, ad es.
pere morbide, albicocche.

- La velocita 3 & adatta per frutta e ver-
dura dure e compatte, ad es. carote.,
mele.

La durata d’'uso dell'apparecchio

€ 10 minuti per tutte le specie di frutta

ed ortaggi, come ad es. carote gialle,

cetrioli, mele e pere.

Nella lavorazione di grandi quantita non

usare mai I'apparecchio oltre 40 secondi.

Infine spegnere I'apparecchio e lasciarlo

raffreddare.

® A motore in moto, introdurre la frutta/
verdura nel pozzetto di carico.
® Per spingere usare solo il pestello.

Non introdurre mai le dita nella bocca

di carico!

Esercitare sul pestello solo una leggera

pressione. Questo aumenta I'estrazione

di succo e protegge I'apparecchio.

® Spegnere I'apparecchio.

Disporre linterruttore su 0/off.

Spegnere I'apparecchio solo quando

non scorre piu Succo.

Attenzione!
Prima di aprire I'apparecchio, attendere
assolutamente l'arresto del mofore.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



1 Avvertenze importanti

— Vuotare il contenitore del residuo
di centrifugazione prima che il residuo
di centrifugazione raggiunga il bordo
della vaschetta del filtro.

— Le vibrazioni dell’apparecchio durante
la centrifuga indicano un’occlusione
del filtro oppure un filtro danneggiato.
Spegnere immediatamente I'apparecchio.
Controllare il filtro. Non utilizzare mai piu
un filtro danneggiato!

Vuotare il contenitore residui
ed il filtro

Figura

Vuotare il contenitore del residuo di centri-

fugazione prima che il residuo di centrifuga-

zione raggiunga il bordo della vaschetta

del filtro.

A tal fine spegnere I'apparecchio:

o Disporre linterruttore su 0/off.

® Per 'estrazione afferrare il contenitore
del residuo di centrifugazione sulla presa
concava e ruotarlo verso I'esterno.

Prima di proseguire il lavoro inserire di nuovo

il contenitore del residuo di centrifugazione.

Vuotare il filtro quando

— la velocita di rotazione del motore
si riduce notevolmente,

— il succo diventa piu denso,

— Il'apparecchio comincia a vibrare sensibil-
mente.

Consiglio: vuotare contemporaneamente

contenitore residui e filtro.

Importante!

Se il succo € penetrato sotto la vaschetta del

filtro, assorbirlo subito con un panno umido.

Smontaggio
A Pericolo di scariche elettriche

Prima dj eseqguire lavori all apparecchio,
estrarre la spina dalimentazione.

A Pericolo ferite

Smontare ' apparecchio solo dopo che
il moftore si e fermato. Non toccare le lame
grattugia/lame sul fondo del filtro.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Figura []

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre

la spina d’alimentazione.

Attendere fino all'arresto del motore
(ca. 10-12 secondi).

Rimuovere pestello e contenitore residui.
Ruotare in avanti la leva di chiusura.
Rimuovere il coperchio.

Sollevare ed estrarre con entrambe

le mani la vaschetta del filtro dall’'unita
motore.

o Estrarre il filtro dalla vaschetta.

Pulizia e cura

[d
1 | Awvertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge
I'apparecchio da danni e ne conserva
I'efficienza.

A Pericolo dli scariche elettriche

Prima dj eseqguire lavori all apparecchio,
estrarre la spina d'alimentazione.

Non immergere mai | apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

A Pericolo ferite

Non toccare le lame grattugia/lame sul
fondo déel fiffro. Per la pulizia usare una
spazzola!

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

e Pulire il filtro prima con una spazzola,
sciacquarlo poi sotto acqua corrente
oppure nella lavastoviglie.

Le alterazioni di colore sul filtro e sulle
lame grattugia ceramiche (causate ad es.
da carote, barbabietole rosse) possono
essere rimosse agevolmente con un
poco di olio vegetale.

e Pulire il motore con un panno umido,
se necessario usare poco detersivo
per piatti. Asciugare subito il motore.
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® Tutte le altre parti sono lavabili in lava-
stoviglie.
Le macchie (per es. di carote, rape rosse) sul
rivestimento di plastica possono essere facil-
mente rimosse con un poco di olio vegetale.
Successivamente, mettere i componenti
nella lavastoviglie (se adatti).

Sostituire il filtro

Sostituire il filtro ai primi segni d’'usura
oppure danni, per evitare qualsiasi pericolo
di rottura. In caso d’uso giornaliero, il filtro
deve essere sostituito dopo circa 5 anni.

m Avvertenza importante

Un filtro pud essere ordinato tramite
il servizio assistenza clienti

(codice di ord. N° 00754210).

Avvertenze sulla rottamazione

hi{

Questo apparecchio € contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea
2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per
un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi
in tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.
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Ricette

Smoothie di melone-yogurt

(Per 4 drink)

200 g yogurt naturale

2 punte di coltello di polpa di vaniglia

2 cucchiai di miele, gusto a piacimento

400 g polpa di anguria, senza buccia e semi

® Miscelare lo yogurt con la polpa di vanig-
lia ed il miele fino ad ottenere una miscela
omogenea e senza grumi e versarla
in un bicchiere alto.

® Tagliare 'anguria in pezzi di grandezza
adatta e centrifugare.

e Versare il succo sullo yogurt e servire,
decorato a piacimento con un pezzetto
di anguria.

Drink di cetriolo-kefir

(Per 4 drink)

2 cetrioli

800 g kefir

200 g yogurt

2 cucchiaini di olio di oliva

2 cucchiai succo di limone

4 cucchiai di aneto appena tritato

Sale marino

Pepe, dal macinino

® Lavare e pulire i cetrioli e con uno sbuc-
ciatore tagliare quattro fette longitudinali.

® Centrifugare il resto dei cetrioli.

® Mescolare infine il succo con kefir,
yogurt, olio e succo di limone.

® Incorporare poi 'aneto e insaporire
il drink con sale e pepe.

® Infilzare su spiedini di legno a forma
ondulata le fette longitudinali di cetriolo.
Versare il drink in bicchieri e poggiarvi
sopra gli spiedini di cetriolo.
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Smoothie di peperone-verdura

(Per 4 drink)

2 peperoni rossi

8 pomodori maturi

1 cucchiaino di peperone dolce in polvere

2 cucchiain di olio di oliva

sale

Pepe di Caienna

2 cucchiaini succo di limone

Pepe di Sichuan per decorazione

® Lavareipeperoni, tagliarlia meta, privarli
dei semini e delle parti bianche interne
e tagliarli in pezzi grossolani.

® Lavare i pomodori, asportare con
un coltello il picciolo e spezzettarli.

o Centrifugare pomodori e peperoni.

® Mescolare con il peperone in polvere
e l'olio di oliva e insaporire con sale,
pepe di Caienna e succo di limone.

® Versare in un bicchiere freddo e servire
guarnito con pepe di Sichuan
sminuzzato.

Succo «Tropical»

1 arancia

2 mango

1 fetta di ananas

1 fetta di anguria

5 bacche (ad es. fragole)

® Sbucciare I'arancia, 'ananas e I'anguria
e togliere inoltre il nocciolo al mango.

o Centrifugare tutto alla velocita 1.

® Servire la bevanda in bicchiere.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Dolce di carote

4 uova

4 cucchiai di acqua calda

200 g zucchero

100 g farina

500 g di carote (per questo si utilizzano

i residui (200-300 g) di carote centrifugate —

sono nel contenitore del residuo di centri-

fugazione.)

200 g nocciole macinate

1 cucchiaino di lievito in polvere

o Centrifugare le carote in ca. 5 secondi
alla velocita 2.
(In caso di lavorazione di grandi quantita,
dopo ogni svuotamento del contenitore
del residuo di centrifugazione lasciare
raffreddare I'apparecchio a temperatura
ambiente.)

® Mescolare uova, acqua e zucchero
per ca. 5 minuti. La miscela deve avere
un aspetto schiumoso.

® Aggiungere lentamente farina, lievito
in polvere, nocciole e carote.
| pezzetti di carota non devono essere
troppo grandi.

® Mettere I'impasto in uno stampo
(ad es. stampo a cerniera con 260 mm
di diametro) e cuocere in forno
a 180 gradi per 30-35 minuti.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in perso-

neelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere

zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions,

kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Dit apparaat is geschikt voor het centrifugeren van fruit (bijv. appels,

peren, ontpitte pruimen en kersen) en groente (bijv. tomaten, wortels).

Het is niet geschikt voor het verwerken van bijzonder harde, vezelige

en zetmeelhoudende fruit- en groentesoorten (bijv. suikerriet,

bananen, papaja's, avocado's, vijgen, mango's).

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elekirische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd. Voor elk gebruik moet het hele apparaat, vooral de zeef
en het zeefbakje, worden gecontroleerd op beschadiging (scheuren,
barsten). Het apparaat niet gebruiken wanneer de zeef of het deksel
beschadigd is of zichtbare scheuren vertoont.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Gevaar van elektrische schok!

Verwondingsgevaar!

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen

in de afwasautomaat.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het
gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden los-
gemaakt van het stroomnet.

Neem het apparaat pas uit elkaar wanneer de motor stilstaat.

Het apparaat is bedoeld voor gebruik door één persoon.
Verwondingsgevaar!

Wees voorzichtig bij het sluiten van de sluitbeugel, om te voorkomen
dat uw vingers bekneld raken.

Niet met de vingers in de vulopening grijpen.

Altijd de bijgevoegde stopper gebruiken!

Raspmessen/messen op de bodem van de zeef niet aanraken.

De zeef eerst reinigen met de borstel en dan afspoelen onder
stromend water of in de afwasautomaat.

Belangrijk!

Verwerk alleen rijp(e) en niet-bevroren fruit en groente.

Bij onrijp fruit en onrijpe groente raakt de zeef zeer snel verstopt.
Pulpbak leegmaken voordat de pulp de rand van het zeefbakje bereikt.
Trillingen van het apparaat tijJdens het centrifugeren wijzen op een
verstopte of beschadigde zeef. Het apparaat direct uitschakelen.
Zeef controleren. Een beschadigde zeef niet meer gebruiken!
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A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

De sluiting is open!

De sluiting is gesloten!

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden

ingeschakeld wanneer

— het zeefbakje en het deksel goed zijn
aangebracht en

— de sluitbeugel goed vastzit.

Vergrendeling van het deksel controleren

voor elk gebruik! Voor het eerste gebruik van

het apparaat moet het verpakkingsmateriaal

volledig worden verwijderd!

In één oogopslag

De pagina met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. A

1 Motorblok

2 Schakelaar
met 2 of 3 standen (afhankelijk van het
model)

a) MES400.:
O/off Apparaat uitschakelen
1 Apparaat inschakelen/laagste
snelheid
2 hoogste snelheid
b) MES401.:
O/off Apparaat uitschakelen
1 Apparaat inschakelen/laagste
snelheid
2 gemiddelde snelheid
3 hoogste snelheid
3 Sluitbeugel
4 Pulpbak
5 Sapkom met deksel
6 Zeefbakje
a) Uitloop
b) Sluiting
m Attentie!
Bij inschakeling van het apparaat
moet de sluiting geopend zijn (sluiting
bovenaan/H).
Bij geopende sluiting stroomt het sap
in de sapkom.
32

E Attentie!

Bij het leegmaken van de sapkom
het apparaat uitschakelen (0/off)

en de sluiting sluiten (naar beneden
drukken/I). Zo wordt het uitstromen
van sap stopgezet en voorkomt u dat
de ondergrond vuil wordt.

7 Zeef met keramische raspmessen
8 Deksel

9 Vulopening

10 Stopper

11 Kabelvak

Bedienen
Afb. B

In elkaar zetten

A Verwondingsgevaar

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet zijjn beschadigd.

Voor elk gebruik moet het hele apparaat,
vooral de zeef en het zeefbakje, worden
gecontroleerd op beschadiging (scheuren,
barsten).

Raspmessen/messen op de bodem van
de zeef niet aanraken.

Wees voorzichtig bifj het sluiten van

de sluitbeugel, om te voorkomen dat

uw vingers bekneld raken.

® Het snoer tot de gewenste lengte uit het
kabelvak trekken.

o Zeefbakje aanbrengen in de motor-
eenheid.

® Zeef aanbrengen en omlaag drukken tot
hij hoorbaar vastklikt. De zeef moet vast
op de aandrijving zitten.
Eerst controleren op beschadiging!

® Pulpbak aanbrengen in de motoreenheid.
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® Deksel aanbrengen.
® Sluitbeugel over het deksel draaien
tot deze hoorbaar vastklikt.
® Sapkom met de gietmond onder
de uitloop zetten.
Deksel op de sapkom doen om spatten
te voorkomen.
® Sluiting in de uitloop openen.
® Stopper in de vulschacht steken.
De stopper heeft een geleidingssleuf!

Fruit en groente voorbereiden

Attentie!

Verwerk alleen rijp(e) en niet-bevroren fruit

en groente. Bjf onrijp fruit en onrijpe groente

raakt de zeef zeer snel verstopt.

e Fruit en groente eerst wassen.

e Pitten en dikke stelen verwijderen.
Stelen verwijderen.

o Grote stukken fruit en groente eerst klein
maken, zodat het in de vulopening past.

® Alleen vers fruit en verse groente
verwerken.

® Vruchten met een dikke en harde schil
(bijv. ananassen, meloenen,
sinaasappels, bieten) eerst schillen.
Het wit en de velletjes van citrusvruchten
verwijderen!

® De consistentie van het appelsap hangt
af van de gebruikte appelsoort.
Hoe sappiger de appels, des te dunner
het sap. Aan appelsap kunt u een paar
druppels citroensap toevoegen om het
bruin worden van het sap te vertragen.

® Ook bladeren en stelen (bijv. stronken
van kropsla) kunnen in deze sapcentri-
fuge worden verwerkt.

® Drink het sap direct nadat u het hebt
toebereid, het verliest snel zijn smaak
en voedingswaarde.

® De sapcentrifuge is niet geschikt voor het
verwerken van bijzonder harde, vezelige
en zetmeelhoudende fruit- en
groentesoorten (bijv. suikerriet, bananen,
papaja's, avocado's, vijgen en mango's).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Uitpersen

A Verwondingsgevaar

Niet met de vingers in de vulopening
grijpen. Alfjjd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

Het in elkaar gezette apparaat op een
vlakke en schone ondergrond zetten.
Stekker in wandcontactdoos doen.

® Apparaat inschakelen.

Apparaat met een schakelaar

met 2 standen:

— Stand 1 is vooral geschikt voor fruit/
groente met zeer veel sap, bijv.
watermeloenen, druiven, tomaten,
augurken en frambozen.

— Stand 2 is vooral geschikt voor hard
en stevig fruit en groente, bijv. wortels.

Apparaat met een schakelaar

met 3 standen:

— Stand 1 is vooral geschikt voor zacht
fruit/groente met zeer veel sap, bijv.
watermeloenen, druiven, tomaten,
augurken en frambozen.

— Stand 2 is geschikt voor iets harder
fruit/groente met weinig sap, bijv.
zachte peren, abrikozen.

— Stand 3 is geschikt voor hard en stevig
fruit en groente, bijv. wortels, appels.

De gebruiksduur van het apparaat

bedraagt 10 minuten voor alle fruit- en

groentesoorten, zoals wortels, augurken,
appels en peren.

Bij verwerking van grote hoeveelheden

het apparaat niet langer dan 40 seconden

gebruiken. Daarna het apparaat uit-
schakelen en laten afkoelen.

e Fruit/groente in de vulopening doen
terwijl de motor loopt.

® Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper. Nooit uw vingers in de vul-
schacht steken!

Slechts lichtjes op de stopper drukken.

Dit levert meer sap op en ontziet het

apparaat.

® Apparaat uitschakelen.

Schakelaar op 0/off zetten.

Het apparaat pas uitschakelen wanneer

er geen sap meer uitloopt.

Attentie!

Altijd wachten met openen fot de motor
stilstaat.
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1 Belangrijke aanwijzingen
— Pulpbak leegmaken voordat de pulp

de rand van het zeefbakje bereikt.
— Trillingen van het apparaat tijdens het
centrifugeren wijzen op een verstopte
of beschadigde zeef.
Het apparaat direct uitschakelen.
Zeef controleren. Een beschadigde zeef
niet meer gebruiken!

Wachten tot de motor stilstaat

(ca. 10-12 sec.).

Stopper en pulpbak verwijderen.
Sluitbeugel naar voren draaien.
Deksel verwijderen.

Het zeefbakje met beide handen uit
de motoreenheid tillen en verwijderen.
® De zeef uit de zeefbakje nemen.

Reiniging en onderhoud

Pulpbak en zeef leegmaken

Afb.

Pulpbak leegmaken voordat de pulp de rand

van het zeefbakje bereikt.

Hiertoe het apparaat uitschakelen.

® Schakelaar op 0/off zetten.

® Om de pulpbak te verwijderen, deze
bij de handgreep-uitholling vastpakken
en naar buiten zwenken.

De pulpbak weer aanbrengen voordat u het

apparaat weer gebruikt.

Maak de zeef leeg wanneer

— het motortoerental aanzienlijk afneemt,

— het sap dikker wordt,

— het apparaat aanmerkelijk begint
te trillen.

Advies: maak de pulpbak en de zeef

tegelijk leeg.

Belangrijk!

Wanneer er sap onder het zeefbakje

is gekomen, dient u dit direct te ver-

wijderen met een vochtige doek.

Uit elkaar nemen

A Gevaar van een elektrische schok

Trek de stekker uit het stopcontact vooraat
u werkzaamheden uitvoert aan het
apparaat.

A Verwondingsgevaar

Neem het apparaat pas uit elkaar wanneer
de motor stilstaat. Raspmessen/messen
op de bodem van de zeef niet aanraken.

Afb. [
® Het apparaat uitschakelen en de stekker
uit het stopcontact trekken.
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1 Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het

apparaat goed blijft werken.

A Gevaar van een elektrische schok

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u werkzaamheden uitvoert aan het appa-
raat. Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de afwas-
automaat.

A Verwondingsgevaar

Raspmessen/messen op de bodem van
de zeef niet aanraken.
Voor het reinigen een borstel gebruiken!

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De opperviakken kunnen

beschadlgd raken.

® De zeef eerst reinigen met de borstel
en dan afspoelen onder stromend
water of in de afwasautomaat.
Verkleuringen van de zeef en de kera-
mische raspmessen (bijv. door wortels,
rode bieten) kunnen eenvoudig worden
v?rwijderd met een beetje plantaardige
olie.

o De motoreenheid afvegen met een
vochtige doek, indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

De motoreenheid direct afdrogen.

® Alle andere onderdelen zijn geschikt voor

de afwasautomaat.
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Verkleuringen van de kunststof onderdelen
(bijv. door wortels, rode bieten) kunnen
eenvoudig worden verwijderd met een beetje
plantaardige olie.

Onderdelen in de afwasautomaat doen
(voor zover ze daarvoor geschikt zijn).

Zeef vervangen

Vervang de zeef bij het eerste teken van
slijtage of beschadiging, om elk gevaar van
breuk te voorkomen. Bij dagelijks gebruik
dient de zeef na ongeveer 5 jaar te worden
vervangen.

m Belangrijke aanwijzing

Een zeef kan worden besteld bij de
klantenservice (bestelnr. 00754210).

Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-
enstemming met de Europese richtlijn

=mm 2012/19/EU afgedankte elekirische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU

geldende terugname en verwerking van oude

apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Recepten

Meloen-yoghurt-smoothie

(voor 4 porties)

200 g natuuryoghurt

2 mespuntjes vanillemerg

2 eetlepels honing, naar smaak

400 g watermeloenvruchtvlees, zonder schil

en pitten

® De yoghurt, het vanillemerg en de honing
doorroeren tot een glad mengsel
en in een hoog glas doen.
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® De meloen in passende stukken snijden
en centrifugeren.

® Over de yoghurt gieten en naar wens
serveren met een stuk meloen ter gar-
nering.

Komkommer-kefir-drank

(voor 4 porties)

2 komkommers

800 g kefir

200 g yoghurt

2 theelepel olijfolie

2 eetlepel citroensap

4 eetlepel verse fijngesneden dille

Zeezout

Peper uit de molen

® De komkommers wassen, schoonmaken
en met een dunschiller vier plakken
in de lengte afsnijden.

® De rest van de komkommers centrifu-
geren.

o Daarna het sap samen met kefir, yoghurt,
olie en citroensap mixen.

o Dille erdoor roeren en de drank op smaak
brengen met peper en zout.

o De komkommerplakken golvend op een
houten pen steken. De drank in glazen
doen en de komkommerspiezen erop
leggen.

Paprika-groente-smoothie

(voor 4 porties)

2 rode paprika's

8 volrijpe tomaten

1 theelepel paprikapoeder, edelzoet

/2 theelepel olijfolie

zout

Cayennepeper

2 theelepels citroensap

Sechuanpeper ter garnering

o De paprika's wassen, halveren, ontdoen
van zaad en zaadlijsten en in grove
stukken snijden.

® De tomaten wassen, ontdoen van
de kroontjes en in stukken snijden.

® Tomaten en paprika's centrifugeren.

® Paprikapoeder en olijfolie erdoor roeren
en op smaak brengen met zout,
cayennepeper en citroensap.

® In een koud glas doen en gegarneerd
met sechuanpeper serveren.
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Sap ,tropical

1 sinaasappel

2 mango

1 schijf ananas

1 schijf watermeloen

5 bessen (bijv. aardbeien)

Schil van sinaasappel, ananas

en watermeloen verwijderen, evenals
de mangopit.

Alles op stand 1 centrifugeren.

Het drankje serveren in een glas.

Worteltaart

4 eieren

4 eetlepels warm water

200 g suiker

100 g meel

500 g wortels (hiervoor worden de resten
(200-300 g) van het centrifugeren van de
wortels gebruikt — deze vindt men in de
pulpbak.)

200 g gemalen hazelnoten

1 theelepels bakpoeder

36

De wortels op stand 2 centrifugeren in ca.
5 seconden.

(Bij verwerking van grote hoeveelheden
het apparaat telkens na het leegmaken
van de pulpbak tot op kamertemperatuur
laten afkoelen.)

Eieren, water en suiker ca. 5 minuten
door elkaar roeren. Het mengsel moet
er schuimig uitzien.

Meel, bakpoeder, hazelnoten en wortels
er geleidelijk aan toevoegen.

De wortelstukken mogen niet te groot
zijn.

Het deeg in een vorm doen (bijv. een
springvorm met een diameter van

260 mm) en 30-35 minuten bakken

op 180 graden.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser. Husholdningslignende
anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbejderkakkener i forretninger,
pa kontorer, i landbrugsmaessige og andre kommercielle virks-
omheder samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre former

for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.

Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som
er almindelige i en husholdning. Dette apparat er egnet til presning
af frugt (f.eks. eebler, paerer, blommer og kirsebeer uden sten)

og grentsager (f.eks. tomater, gulergdder).

Det er ikke egnet til forarbejdning af saerligt hard, fiberholdig eller
stivelsesholdig frugt og grent (f.eks. sukkerrgr, banan, papaya,
avocado, figner og mango).

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre

til en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis
de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet
og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
Apparatet er ikke legetaj for barn.

Apparatet ma udelukkende tilsluttes og anvendes iht. oplysningerne
pa typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum.
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Ma kun benyttes, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.
Kontrollér hele apparatet, isaer si og siskal, for beskadigelser
(revner, brist) far hver brug. Brug ikke apparatet, hvis sien eller

laget er beskadiget eller har synlige revner.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn
og for det samles, skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for elektrisk stad!

Kveestelsesfare!

Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen.

Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten.

For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under brugen,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Skil farst apparatet ad, nar motoren star stille.

Apparatet er beregnet til at blive brugt af en person.

Fare for kvaestelser!

Luk lukkebgijlen forsigtigt for at undgd, at fingrene kommer i klemme.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Benyt udelukkende den medleverede stopper!

Beror ikke rakostklinger/klinger pa bunden af sien.

Sien rengores fgrst med barsten, herefter skylles den af under
rindende vand eller stilles i opvaskemaskinen.

Vigtigt!

Der ma kun forarbejdes modne og ikke frosne frugter og grantsager.
Umoden frugt og grent tilstopper sien meget hurtigt.

Tom beholderen for presserester, for presseresterne nar op til kanten
af siskalen.

Vibrerer apparatet under presningen, er det tegn pa en tilstoppet eller
beskadiget si. Sluk straks for apparatet. Kontrollér sien.

Anvend ikke mere sien, hvis den er beskaget!
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A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

“ Lukningen er aben!

m Lukningen er lukket!

Indkoblingssikring

Apparatet kan kun taendes, hvis

— siskalen og laget er sat rigtigt pa og

— lukkebgjen er faldet i hak.

Kontrollér 1aglasen far hver brug!

Alt emballagematerialet skal veere fjernet,
for apparatet tages i brug ferste gang!

Overblik
Fold billedsiden ud.
Billede IX
1 Motorenhed
2 Drejekontakt
2- eller 3-trinnet (afheengigt af model)

a) MES400.:

O/off  Sluk apparatet

1 Taend for apparatet/Laveste
hastighed

2 Hgajeste hastighed

b) MES401.:

0/off  Sluk apparatet

1 Teend for apparatet/Laveste
hastighed

2 middel hastighed
3 Hajeste hastighed
Lukkebgijle

Beholder for presserester
Saftbzaeger med lag
Siskal

a) Udlgb

b) Lukning

(o226, I - 4V ]

m Vigtig henvisning

Nar apparatet teendes, skal lukningen
vaere &bnet (lukning oppe/H)

Nar lukningen er &bnet, strammer
saften ned i saftbaegeret.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

m Vigtig henvisning

Nar saftbeegeret tammes, skal appa-
ratet vaere slukket (0/0off) og lukningen
lukket (trykkes ned/E).

Derved forhindres det, at yderligere saft
strammer ud, og at arbejdsfladen bliver
snavset.

7 Simed keramiske rakostklinger
8 Lag

9 Pafyldningsskakt

10 Stopper

11 Kabelopbevaring

Betjening
Billede 3
Samling

A Kvaestelsesfare

M2 kun benyttes, hvis ledningen og
apparatet er ubeskadigede.

Kontrollér hele apparatet, iszer si og siskél,
for beskadigelser (revner, brist) for hver
brug. Berar ikke rakostklinger/klinger

pa bunden af sien.

Luk lukkebajlen forsigtigt for at undga,

at fingrene kommer i klemme.

® Traek kablet ud af kabelopbevaringen
i den gnskede laengde.

® Szt siskdlen ind i motorenheden.

® Seaet sien i og tryk den nedad, indtil den
falder hgrbart i hak. Sien skal sidde fast
pa drevet.
Kontrollér farst om den er beskadiget!

® Szt beholderen for presserester
i motorenheden.

® Szt laget pa.

e Sving lukkebgjlen hen over laget, til den
falder harbart i hak.
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e Stil saftbeegeret med haeldetuden ind
under udlgbet.
Fjern laget fra saftbaegeret for at undga
steenk.

® Abn lukningen pa udlgbet.

® Szt stopperen i pafyldningsskakten.
Stopperen har en fagringsrille!

Forberedelse af frugter
og grontsager

OBS!/
Der ma kun forarbejdes modne og ikke
frosne frugter og grontsager.

Umoden frugt og gront tilstopper sien meget

hurtigt.

e Skyl farst frugterne og grentsagerne.

® Tag stenen i stenfrugter ud.

Fjern grove stilke.

® Finhak starre stykker frugt eller
grontsager, s& de passer gennem
pafyldningsskakten.

e Forarbejd kun frisk frugt og grant.

® Skreel frugter med tyk og hard skal
(f.eks. ananas, melon, appelsin,
redbeder) forinden.

Fjern den hvide hud fra citrusfrugter!

o Konsistensen af eeblesaften afhaenger
af den anvendte eeblesort.

Jo saftigere aeblerne er, desto tyndere
er saften. Kom et par draber citronsaft
i eeblesaften, sa saften ikke bliver

sa hurtig brun.

® Blade og stilke (f.eks. stokke fra blad-
salat) kan ligeledes forarbejdes i denne
saftpresser.

e Saft skal helst drikkes umiddelbart efter
tilberedelsen, da den hurtigt taber smag
og neeringsvaerdi.

® Saftpresseren er ikke egnet til forarbejd-
ning af seerligt hard, fiberholdig og
stivelsesholdig frugt og gront (f.eks.
sukkerrgr, banan, papaya, avocado,
figner og mango).

Presning af saft

A Kvaestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
Benyt udelukkende den medfeverede
stopper/!

40

e Stil den samlede apparat pa en glat
og ren arbejdsflade.

® Sczet netstikket i.

® Teend for apparatet.

Apparat med 2-trinnet drejekontakt:

— Trin 1 er iseer egnet til meget saftig
frugt/grant som f.eks. vandmeloner,
vindruer, tomater, agurker og hindbeer.

— Trin 2 er egnet til hard, fast frugt
og gront, f.eks. gulergdder.

Apparat med 3-trinnet drejekontakt:

— Trin 1 er isger egnet til bled og meget
saftig frugt/grent, f.eks. vandmeloner,
vindruer, tomater, agurker og hindbeer.

— Trin 2 er egnet til noget hardere frugt/
grent med lidt mindre saftindhold,
f.eks. blode peerer og abrikoser.

— Trin 3 er egnet til hard og fast frugt
og gront, f.eks. gulergdder, eebler.

Apparatets brugstid er 10 minutter til alle

slags frugt og grant som f.eks.

gulergdder, agurker, sebler og peerer.

Ved forarbejdning af starre meengder ma

apparatet aldri veere i brug i laengere end

40 sekunder. Sluk herefter for apparatet

og lad det afkale.

e Kom frugt/grent i pafyldningsskakten,
mens motoren er i gang.

® Anvend kun stopperen til at skubbe efter
med. Stik aldrig fingrene ind i pafyld-
ningsskakten!

Tryk kun let pa stopperen.

Derved presses der mere saft ud,

og apparatet beskyttes.

® Sluk for apparatet. Stil drejekontakten
pa 0/off.

Sluk farst apparatet, nar der ikke mere

lober saft ud.

OBS/
Vent altid indtil motoren star helt stille, inden
apparatet dabnes.

1 Vigtige henvisninger
— Tom beholderen for presserester,

for presseresterne nar op til kanten

af siskalen.
— Vibrerer apparatet under presningen,
er det tegn pa en tilstoppet eller beska-
diget si. Sluk straks for apparatet.
Kontrollér sien. Anvend ikke mere sien,
hvis den er beskaget!

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Tamning af beholder for presserester

og si

Billede

Teom beholderen for presserester, far presse-

resterne nar op til kanten af siskalen.

Sluk hertil for apparatet:

e Stil drejekontakten pa O/off.

® Tag fati gribefordybningen, nar
beholderen for presserester skal tages
ud, og sving den ud.

Saet beholderen for presserester i igen,

far arbejdet fortseettes.

Tem sien, hvis

— motorens omdrejningstal reduceres
meget,

— saften bliver mere tykiflydende,

— apparatet tydeligt begynder at vibrere.

Anbefaling: Tem beholderen for presserester

og sien samtidigt.

Vigtigt!

Er saft lgbet ind under siskalen, fiernes

denne straks med en fugtig klud.

Adskillelse

A Risiko for elektrisk stad

Traek netstikket ua, for alle arbejder
pd apparatet.

A Kveestelsesfare

Skil forst apparatet ad, nar motoren star
stille. Beror ikke rakostklinger/klinger
pd bunden af sien.

Billede B3]
® Sluk for apparatet og traek netstikket ud.
e Vent indtil motoren stér stille
(ca. 10-12 sek.).
® Tag stopperen og beholderen for presse-
rester ud.
® Sving lukkebgjlen fremad.
® Tag laget af.
e Lgoft siskdlen med begge haender ud
af motorenheden og tag den ud.
® Tag sien ud af siskalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengaring og pleje

1 | vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Grundig rengering beskytter apparatet
mod skader og sikrer en god funktion.

A Risiko for elektrisk stod

Traek netstikket ua, for alle arbejder
pa apparatet. Dyp aldrig motorenheden
[ vaesker og saet den ikke i/ opvaske-
maskinen.

A Kvaestelsesfare

Beror ikke rakostklinger/klinger pa bunden
af sien. Benyt en borste til rengoring!

OBS/
Benyt ingen skurende rengeringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.
® Rengor farst sien med bgrsten, skyl den
herefter af under rindende vand eller stil
den i opvaskemaskinen.
Misfarvninger pa sien og de keramiske
rakostklinger (f.eks. fra gulergdder,
radbeder) kan nemt fijernes med
en smule vegetabilsk olie.
® Tor motorenheden af med en fugtig klud,
benyt en smule opvaskemiddel efter
behov. Tar omgaende motorenheden af.
® Alle andre dele taler opvaskemaskine.
Misfarvninger (f.eks. fra gulergdder,
rgdbeder) pa plastdelene kan nemt fiernes
med en smule vegetabilsk olie.
Kom derefter delene i opvaskemaskinen
(hvis de er egnet hertil).

Sien udskiftes

Udskift sien s& snart det tyder p4, at den

er slidt eller beskadiget for at undga, at den
brister. Ved daglig brug bar sien udskiftes
efter ca. 5 ar.

E Vigtig henvisning

En si kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 00754210).
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Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er meerket iht.

E bestemmelserne i det europaeiske

s direktiv 2012/19/EU om affald

af elektrisk og elektronisk udstyr

(waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elektrisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EUomradet.

Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfart
pa garanti. Medfalger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogséa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Opskrifter

Smoothie med melon og yoghurt

(Til 4 drinks)

200 g naturyoghurt

2 knivspids vanillemarv

2 spsk. honning, efter smag

400 g vandmelon frugtked, uden skal

og kerner

® Rar yoghurt, vanillemarv og honning til
en glat masse og kom den i et hgijt glas.

® Skaer melonen i passende stykker og tryk
dem gennem saftpresseren.

® Heeld det pa yoghurten og garnér med
et stykke melon efter smag og behag.

Agurk-kefir-drink
(Til 4 drinks)

2 agurker

800 g kefir

200 g yoghurt

2 tsk. olivenolie

2 spsk citronsaft
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4 spsk. frisk hakket dild

havsalt

friskmalet peber

® Vask agurkerne, skrael dem og skeer af
fire lange skiver med en kartoffelskraeller.

® Tryk resten af agurkerne gennem
saftpresseren.

e Bland herefter saften sammen med kefir,
yoghurt, olie og citronsaft.

o Tilsaet dilden og smag drinken til med salt
og peber.

® Anbring agurkestrimlerne i en balge
pa treespyd. Fyld drinken i glas og leeg
agurkespydderne ovenpa.

Paprika-grontsags-smoothie

(Til 4 drinks)

2 rgde peberfrugter

8 modne tomater

1 tsk. paprikapulver, sad

/2 tsk. olivenolie

salt

cayennepeber

2 tsk. citronsaft

szechuanpeber til garnering

® Vask peberfrugterne, skeer dem i halve,
fiern kernehus og det hvide inde i frug-
terne og skaer dem i store stykker.

® Vask tomaterne, skeer stilken ud og skeer
dem i stykker.

o Tryk tomater og peberfrugter gennem
saftpresseren.

® Ror saften sammen med paprikapulveret
og olivenolien og smag til med salt,
cayennepeber og citronsaft.

o Kom saften i et koldt glas og garnér
den med revet szechuanpeber, for den
serveres.

Saft ,Tropical*

1 orange

2 mango

1 skive ananas

1 skive vandmelon

5 beaer (f.eks. jordbaer)
Fjern skallen fra orange, ananas og
vandmelon samt stenen fra mangoen.

® Tryk det hele gennem saftpresseren
pa trin 1.

® Servér drinken i glas.
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Gulerodskage

4 &g

4 spsk. varmt vand

200 g sukker

100 g mel

500 g gulergdder (Her bruges

gulerodsresterne (200-300 g), der bliver

tilbage efter presningen af gulergdderne —
de findes i beholderen for presserester.)

200 g malede hasselngdder

1 tsk. bagepulver

® Pres saften ud af gulergdderne pa trin 2
i ca. 5 sekunder.

(nar der forarbejdes starre maengder,
skal maskinen afkales til stuetemperatur,
hver gang kvasbeholderen er blevet
tomt.)

® Ror g, vand og sukker i ca. 5 minutter.
Blandingen skal skumme.

o Tilsaet langsomt mel, bagepulver,
hasselngdder og gulergdder.
Gulerodsstykkerne ma ikke veere
alt for store.

e Kom dejen i en form (f.eks. springform
260 mm diameter) og bag den ved
180 grader i 30-35.

AEndringer forbeholdes.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hiertelig tillykke med kigpet av det nye Innhold

apparatet fra BOSCH, For din egen sikkerhet . ..............
. Innkoblingssikring . ..................

Dermed har du bestemt deg for et moderne En oversikt
husholhing t av hay kvalltet B TS e
Videre informasjoner om vére produkter finner  Rengjgring og pleie . ................
au pa vér netiside. Utskiftingav silen ...................
Henvisninger om avskaffing ...........
Garantibetingelser ..................
Oppskrifter . ...... ... .. ... ...

For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige mengder
for husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjokken
i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Dette apparatet er egnet for & presse saft ut av frukt (f.eks. epler,
paerer, plommer og kirsebzer uten stein) og grannsaker (f.eks.
tomater, gulrot).

Det er ikke egnet for bearbeiding av seerlig harde, fiber- eller
stivelsesholdige frukt og grennsaker (f.eks. sukkerrar, bananer,
papaya, avocado, fiken, mango).

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre
til andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom

de er under oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker
bruk av apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom.
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Det ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn

pa skade. Far hver bruk ma hele apparatet, seerlig silen og silskalen
kontrolleres for skader (rift, sprekker). Ikke bruk apparatet dersom
silen eller lokket er skadet eller har tydelige sprekker.

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for stremstot!

Fare for skade!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjeres

I oppvaskmaskin.

Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

For skift av tilbehor eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse
under driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.
Apparatet ma forst dpnes nar motoren star stille.

Apparatet er beregnet for at en person bruker det.

Fare for skade!

Veer forsiktig nar du lukker lasebgylen, slik at du ikke klemmer

fast fingrene.

Det ma aldri gripes ned med fingrene i pafyllingssjakten.

Det ma utelukkende brukes den medleverte stateren!
Raspeklinger/klinger pa bunnen av silen ma ikke bergres.

For rengjoring ma silen farst rengjores med barsten, deretter ma den
skylles under rennende vann eller vaskes i oppvaskmasklnen

Viktig!

Det ma kun bearbeides helt modne og ikke frosne frukt og grennsaker.
rrukt eller grannsaker som ikke er helt modne stopper til silen ganske
ort.

Beholderen for fruktrester ma temmes far restene nar opp til kanten
pa silskalen.

Vibrasjon i apparatet under saftpressingen tyder pa at silen er stoppet
til eller er skadet. Apparatet ma straks slas av. Silen ma kontrolleres.
En skadet sil ma ikke brukes lenger!
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A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

n Lasen er apen!
m Lasen er lukket!

Innkoblingssikring

Apparatet lar seg kun sl& pa nar

— silskalen og lokket er riktig satt pa og
— lasebaylen er riktig smekket pa.
Lasen pa lokket mé kontrolleres far hver
bruk! For forste gangs bruk av apparatet,
ma emballasjen fjernes komplett!

En oversikt

Vennligst brett ut siden med bilder.
Bilde I

1 Motorblokk

2 Bryter

2- eller 3-trinn (alt etter modell)

a) MES400.:

O/off Apparatet slas av

1 Apparaten slas pa/Laveste
hastighet

2 Hayeste hastighet

b) MES401.:

O/off Apparatet slas av

1 Apparaten slas pa/Laveste
hastighet

2 Middels hastighet
3 Hayeste hastighet
Lasebgyle

Beholder for fruktrester
Saftbeger med lokk
Silkurv

a) Utlgp

b) Las

(o226, I - 4N ]

m Viktig henvisning

Nar apparatet slas pa, ma lasen veere
apnet (lasen oppe/H).

Nar lasen er &pen, flyter saften ned

i saftbegeret.
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E Viktig henvisning

Nar saftbegeret blir tamt, ma apparatet
slas av (0/off) og lasen mé lukkes
(trykkes ned/IA). Dermed blir utlapet
av saften stoppet og det forhindres
saledes at arbeidsflaten blir smusset.

7 Sil med raspeklinger av keramikk
8 Lokk

9 Pafyllingssjakt

10 Stater

11 Kabeloppbevaring

Betjening
Bilde @
Sammensetting

A Fare for skade

Ma kun benyttes nar ledningen og
apparatet ikke viser tegn pa skade.

For hver bruk ma hele apparatet, saerlig
silene og silskdlen kontrolleres for skader
(rift, sprekker). Raspekiinger/klinger
pd bunnen av silen ma ikke berores.

Veer forsiktig ndr du lukker ldsebaylen,
slik at du ikke klemmer fast fingrene.

o Kabelen trekkes ut av
kabeloppbevaringen inntil gnsket lengde.

e Silskalen settes inn i motorblokken.

® Sett inn silen inn og trykk den ned inntil
det hares at den smekker i. Silen ma sitte
fast pa drevet.
Ma kontrolleres for skader farst!

® Beholderen for fruktrestene settes inn
i motorblokken.

® |okket settes pa.

e Lasebgylen svinges over lokket inntil
det hares at den smekker pa.
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® Saftbegeret med “nesen” stilles under
utlgpet.
Lokket settes pa saftbegeret, for & unnga
sprut.

® Lasen ved utlgpet apnes.

e Stgteren settes inn i pafyllingssjakten.
Steteren har en fgringsrifle!

Forberedning av frukt og gronnsaker

Obs/

Det ma kun bearbeides helt modne og ikke

frosne frukt og gronnsaker.

Frukt eller gronnsaker som ikke er helt

modne stopper til silen ganske fort.

® Frukt og grennsaker ma vaskes farst.

® Steinene fra steinfrukt ma fjernes.
Grove stilker ma fjernes.

e Starre frukt og grennsaker ma kuttes opp
slik at de passer inn i pafyllingsraret.

® Det ma kun bearbeides fersk frukt
og grannsaker.

® Frukt som har tykt og hardt skall (f.eks.
ananas, melon, appelsin, radbeter)
ma skrelles fgrst. Den hvite huden
pa sitrusfrukter ma fiernes!

o Konsistensen péa eplesaft avhenger
av epletypen som brukes.

Jo saftigere eplene er, desto tynnere blir
saften. Noen draper sitronsaft tilsettes
eplesaften for & forsinke at saften blir
brun.

® Blader og stilker (f.eks. roten pa blad-
salat) kan ogsa bearbeides i denne
saftmaskinen.

e Saften bor helst drikkes straks etter
tilberedningen, da den fort mister smak
0g neeringsverdier.

® Saftmaskinen egner seg ikke til
bearbeidelse av seerlig harde, fiber- og
stivelsesholdige frukt og grannsaker
(f.eks. sukkerrgr, bananer, papaya,
avocado, fiken og mango).

Utpressing av saft

A Fare for skade

Det ma aldri gripes ned med fingrene i
patyllingssjakten. Det ma utelukkende
brukes den medleverte stoteren!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Still det sammensatte apparatet pa en

glatt, ren arbeidsflate.

Stopselet stikkes inn.

Apparatet slas pa.

Apparat med 2-trinns bryter:

— Trinn 1 er seerlig egnet for frukt/
grennsaker med veldig mye saft,
f.eks. vannmeloner, vindruer, tomater,
agurk og bringebeer.

— Trinn 2 er egnet for harde, faste frukt
og grennsaker, f.eks. gulrot.

Apparat med 3-trinns bryter:

— Trinn 1 er seerlig egnet for myke frukt/
grennsaker med veldig mye saft, f.eks.
vannmeloner, vindruer, tomater, agurk
og bringebeer.

— Trinn 2 er egnet for litt hardere frukt/
grennsaker med mindre andel av saft,
f.eks. myke peerer, aprikoser.

— Trinn 3 er egnet for harde og faste frukt
og grennsaker, f.eks. gulrot, epler.

Brukstiden for apparatet er pa 10 minutter

for alle typer frukt og grennsaker, slik som

f.eks. gulrot, agurk, eple og peere.

Ved bearbeidingen av stgrre mengder,

ma apparatet aldri ga lenger enn

i 40 sekunder. Etter bruk ma apparatet

slas av og avkjales.

Frukt/grennsaker fylles i pafyllingssjakten

mens motoren er i gang.

For & skyve ned, brukes utelukkende

stateren. Grip aldri ned i pafyllingssjakten

med fingrene!

Det ma kun trykkes lett pa stoteren.

Dette forhoyer mengden av saft

og skaner apparatet.

Apparatet slas av. Bryteren settes

pa 0/off.

Apparatet ma forst slas av nar det ikke

kommer mer saft ut.

Obs/
For apparatet dones, md det ventes inntil
motoren stdr stille.

1 Viktige henvisninger

Beholderen for fruktrester ma temmes for
restene nar opp til kanten pa silskalen.
Vibrasjoner i apparatet under
saftpressingen tyder pa at silen er stoppet
til eller er skadet. Apparatet ma straks slas
av. Silen mé kontrolleres. En skadet sil ma
ikke brukes lenger!

47




no

Temming av beholderen
for fruktrester og silen
Bilde
Beholderen for fruktrester ma temmes
far restene nar opp til kanten pa silskalen.
For dette slas apparatet av:
® Bryteren settes pa 0/off.
® Nar den tas ut ma beholderen for
fruktrester holdes i fordypningene
og svinges ut.
For arbeidet fortsettes ma beholderen
for fruktrester settes inn igjen.
Silen ma temmes nar
— motorens turtall tydelig blir redusert,
— saften blir tykkere,
— apparatet begynner a vibrere tydeligt.
Anbefaling: Beholderen for fruktrester
og silen skal tsmmes samtidig.
Viktig!
Dersom saften renner ut under silskalen, ma
denne straks tarkes av med en fuktig klut.

Demontering

A Fare for stromstot

For alle arbeider pa apparaten ma stopselet
frekkes ut.

A Fare for skade

Apparatet méa forst tas fra hverandre nar
motoren star stille.

Raspekiinger/klinger pd bunnen av silen
maé ikke berores.

Bilde [

® Apparatet slas av og stapselet trekkes ut.

e Det ma ventes inntil motoren star stille
(ca. 10-12 sek.).

e Stgteren og beholderen for fruktrester
tas ut.

® Lasebgylen svinges framover.

® |okket tas av.

e Silskalen laftes med begge hendene
ut av motorblokken og tas ut.

e Silen tas ut av silskalen.

48

Rengjering og pleie

1 | viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

Grundig rengjgring beskytter apparatet
mot skader og bevarer funksjonsdyktig-
heten.

A Fare for stromstot

For alle arbeider med maskinen ma
stopselet trekkes ut. Basismaskinen ma
aldri dyppes ned i vaesker og ikke rengjores
/ oppvaskmaskin.

A Fare for skade

Raspekiinger/kiinger pa bunnen av silen méa
tkke berores.
For rengjoring ma det brukes en borste!

Obs!

Det md ikke brukes skurende rengjorings-

midler. Overflatene kan bli skadet.

e Silen ma farst rengjeres med en barste,
deretter skylles under rennende vann
eller vaskes i oppvaskmaskinen.
Misfarginger pa silen og raspeklinger
av keramikk (f.eks. fra gulrot, redbete)
kan lett fiernes med litt matolje.

® Motorblokken tarkes av med en fuktig
klut, om ngdvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel. Motorblokken ma straks
torkes godt av.

® Alle andre delene er egnet for
oppvaskmaskin.

Misfarginger (f.eks. fra gulratter, radbeter)

pa plastdelene kan lett fiernes med litt

matolje. Delene fylles deretter i oppvask-
maskinen (dersom de er egnet for det).

Utskifting av silen

Ved forste tegn pa slitasje eller skader ma
silen straks skiftes ut for & unngé at den
brekker i stykker. Ved daglig bruk bgr silen
skiftes ut ca. etter 5 ar.

E Viktig henvisning

En ny sil kan bestilles hos kundeservice
(bestillings nr. 00754210).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet

mm 2012/19/EU om gamle elekiro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Dette direktivet angir rammen for tilbakele-

vering og gjenvinning av gamle apparater

som er gyldig i hele EU.

Tips om aktuelle mater a skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen

eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig & legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Oppskrifter

Melon/yoghurt smoothie

(For 4 drinker)
200 g natur yoghurt
2 knivsodd vaniljemarg
2 ss honning, alt etter smak
400 g fruktkjett av vannmeloner, uten skall
og kjerner
® Yoghurten rares glatt med vaniliemarg
og honning og fylles pa i et hayt glass.
® Melonen skjeeres i passende stykker
og saften presses ut.
® Saften helles oppéa yoghurten
og serveres alt etter smak med
et stykke melon som pynt.

Agurk/kefir drink
(For 4 drinker)

2 agurk

800 g kefir

200 g yoghurt

2 ts olivenolje

2 ss sitronsaft

4 ss ferskt hakket dill
havsalt

pepper fra magllen

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Agurkene vaskes og skrelles, deretter
skjeeres det fire skiver av pa langs med
en potetskreller.

Av resten av agurken presses ut saft.
Deretter mikses saften sammen med
kefir, yoghurt, olje og sitronsaft.

Sa rgres dillen inn og drinken smakkes
til med salt og pepper.

Agurkstripene blir stukket i balger oppa
trespyd. Drinken fylles i glass og spydene
med agurk legges oppa.

Paprika/grennsak smoothie

(For 4 drinker)

2rgde paprika

8 helt modne tomater

1 ts paprika pulver, sgt

2 ts olivenolje

salt

cayenne pepper

2 ts sitronsaft

szechuan pepper som pynt

® Paprika vaskes, halveres, deretter fiernes
kjerner og den indre hvite huden
0g sa skjeeres paprika i grove stykker.

® Tomatene vaskes, rotkjernen skjaeres
ut og s& skjeeres tomatene i stykker.

® Saften presses ut av tomatene
og paprikaen.

® Det hele rares sammen med paprika
pulveret og olivenoljen og smakes til med
salt, cayenne pepper og sitronsaft.

® Fylles pdi et kaldt glass og serveres med
revet szechuan pepper som pynt.

Saft “Tropical”

1 appelsin

2 mango

1 skive ananas

1 skive vannmelon

5 beer (f.eks. jordbeer)
Skallet pa appelsinen, ananas og vann-
melonen sdsom steinen i mangoen
fiernes.

e Alt blir presset pa trinn 1.

® Drikken serveres i et glass.
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Gulrot-kake

4 egg
4 ss varmt vann

200 g sukker

100 g mel

500 g gulrot (her brukes restene (200-300 g)
av gulrot som er presset ut — disse finnes

i beholderen for fruktrester.)

200 g malte hasselngtter

1 ts bakepulver

50

Press saften ut av gulroten pa trinn 2 ca.
5 sekunder.

(Ved bearbeidelse av stgrre mengder,
ma apparatet etter hver temming av
beholderen for fruktrester avkjoles til
romtemperatur.)

Egg, vann og sukker rgres sammen

i ca. 5 minutter.

Blandingen méa se skummende ut.
Langsomt tilsettes mel, bakepulver,
hasselngtter og gulrot.

Stykkene av gulrot ma ikke veere for
store.

Deigen fylles i en form (f.eks. en spring-
form 260 mm diameter) og stekes ved
180 grader i 30-35 minutter i stekovnen.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sékerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvédndning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar f6r skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana méngder som

ar normala i ett hushall och fér anvéanding i hushallet eller fér hushalls-
liknande, icke-kommersiella anvandningar.

Hushallsliknande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personal-
kok i affarer, pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella
verksamheter, samt att nyttjas av géster pa pensionat, sma hotell
och liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att
bearbeta sddana méngder som ar normala i ett hushall.

Detsamma géller bearbetningstiderna. Denna apparat ar lamplig

foér att pressa juicen ur frukt (t.ex. &pplen, paron, urkédrnade plommon
och kdrsbér) och gronsaker (t.ex. tomater, mordtter).

Den ar inte [amplig for att bearbeta mycket harda, fiberhaltiga eller
starkelsehaltiga frukter och gronsaker (t.ex. sockerrér, bananer,
papaya, avokado, fikon, mango).

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Alimanna sikerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands
pa sakert satt och darmed férstatt de faror som kan uppsta i samband
med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna

pa apparatens typskylt. Endast fér anvandning i slutna rum.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 51



SV

Far endast anvandas nér ledningen och apparaten inte uppvisar nagra
skador. Kontrollera fére varje anvéndning hela apparaten, i synnerhet
sil och silskal, att den inte har nagra skador (sprickor, revor).

Anvand inte apparaten om silen eller locket skadats eller uppvisar
synliga sprickor.

Apparaten maste alltid skiljas fran néatet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengoéras.

Dra inte ledningen Over vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sékerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for elektriska stotar!

Risk for skadal

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i diskmaskin.
Anvand endast stromvredet for att starta och stdnga av apparaten.
Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som rér pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stdngas av och skiljas fran natet.
Apparaten far endast tas isar nar motorn star stilla.

Apparaten ar avsedd att anvandas av en person.

Risk fér skadal!

Var férsiktig nar du ska stanga lasbygeln sa att du inte klammer
fingrarna. Stoppa inte ned fingrarna i matarréret.

Anvand uteslutande den pamatare som féljer med apparaten!

Ta inte i rivklingorna/klingorna i silens botten. Anvéand borsten for att
rengdra silen, skolj darefter under rinnande vatten eller rengér den

| diskmaskin.

Viktigt!

Bearbeta endast helt mogna och icke djupfrysta frukter och grénsaker.
Frukt och gronsaker som inte ar helt mogna tdpper mycket snabbt igen
silen. Tém behallaren fér pressrester innan pressresterna nar dnda
upp till kanten av silskalen.

Vibrationer av apparaten vid pressning av juice tyder det pa att silen
ar igentappt eller skadad. Stang genast av apparaten.

Kontrollera silen. En skadad sil skal inte I&angre anvandas!
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A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tilloehéren

Lasanordningen éar i 6ppet lage!

Lasanordningen &r i stangt lage!

Sakerhetssparr
Apparaten gar endast att starta om
— silskalen och locket sitter fast pa ratt

sétt och
— lasbygeln &r fastsnappt pa réatt satt.
Kontrollera att locket sitter fast ordentligt fére
varje bruk! Avlagsna allt férpacknings-
material fore forsta idrifttagningen!

Kort dversikt

Vik ut uppslaget med bilder.

Bild &

1 Motorenhet

2 Stréomvred
2 eller 3 1agen (beroende pa modell)
a) MES400.:
O/off Stanga av apparaten

1 Sla pa apparaten/Lagsta
hastighet

2 Hogsta hastighet

b) MES401.:

O/off Stanga av apparaten

1 Sla pa apparaten/Lagsta
hastighet

2 Medelhastighet

3 Hogsta hastighet
Lasbygel

Behallare for pressrester
Juicebagare med lock
Silskal

a) Pip

b) Lasanordning till pipen

ogbsh W

m Viktig anvisning

Nér apparaten slas pa maste lasanord-
ningen vara 6ppen (lasanordningen
uppe/H).

Nér lasanordningen &r dppen rinner
juicen ner i juiceb&garen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

m Viktig anvisning

Fore témning av juicebagaren ska
apparaten slas av (0/off) och
lasanordningen stéangas (trycks nedat/
E). P4 s4 vis stoppas ytterligare juice
fran att rinna ut och dérmed forhindras
att arbetsytan blir nedsmutsad.

7 Sil med keramiska rivklingor
8 Lock

9 Matarror

10 Pamatare

11 Kabelférvaring

Anvandning
Bild B

Ihopsattning

A Risk for skada

Far endast anvéndas nér ledningen och
apparaten inte uppvisar ndgra skador.
Konitrollera fore varje anvénaning hela
apparaten, i synnerhet sil och silskal, att
den inte har ndgra skador (sprickor, revor,).
Ta inte i rivklingorna/klingorna i silens
botten.

Var forsiktig nér du ska stédnga ldasbygeln
sd att au inte kldmmer fingrarna.

o Dra ut kabeln ur kabelférvaringen
till dnskad langd.

e Sétt in silskalen i motorenheten.

e Satt i silen och tryck nedat tills du hor att
den fastnar. Silen maste sitta fast stadigt
pa drivaxeln.

Kontrollera férst avseende skador!

e Satt in behallaren for pressrester
i motorenheten.

® Sitt pa locket.

e Fall upp lasbygeln dver locket och tryck
tills du hér att den snépper fast.
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e Stéll juicebagaren med kilen under pipen. Satt stickkontakten i vagguttaget.

Sétt locket pa juicebagaren for att Sla pa apparaten.

undvika stank. Apparat med strémvred med 2 lagen:
e Oppna lasanordningen ovanfér pipen. — Lé&ge 1 &r séarskilt lampligt for frukt/gront
e Sitt in pamataren i matarréret. som innehaller valdigt mycket saft,

Forberedning av frukter och grénsaker

Pamataren ar férsedd med ett ledspar!

Var forsiktig!

Bearbeta endast helt mogna och icke
djupfrysta frukter och grénsaker.

Frukt och grénsaker som inte ar helt mogna
tdpper mycket snabbt jgen silen.

t.ex. vattenmeloner, vindruvor, tomater,
gurka och hallon.

— Lé&ge 2 ar lampligt for harda, fasta
frukter och gronsaker, t.ex. morétter.

Apparat med stromvred med 3 l&gen:

— L&ge 1 &r sarskilt lAmpligt fér mjuk frukt/
gront som innehaller valdigt mycket
saft, t.ex. vattenmeloner, vindruvor,
tomater, gurka och hallon.

° T\_{étta férst frukterna/grénsakerna. — Lage 2 ar lampligt for lite hardare frukt/
° ?:5”§O${5:§“g‘;|§§[{ar gront med liten andel saft, t.ex. mjuka
va sy . péron, aprikoser.

® Skér storre frukterna/grénsakerna - Lage 3 arlampligt for hard och fast frukt
i mindre bitar sa att de far plats och gront, t.ex. morétter, &pplen.
i matarroret. Anvéndningstiden for apparaten

® Bearbeta endast farsk frukt och farska ar 10 minuter at gangen fér alla slags
grénsaker. frukter och grénsaker, som t.ex. morot,

e Skala forst frukter med tjockt och hart gurka, apple och paron.
skal (t.ex. ananas, meloner, apelsiner, Vid bearbetning av storre méngder
rédbetor). Avldgsna den vita skalhinnan ska apparaten aldrig anvandas langre
pa citrusfrukter! ant 40 serlitqud;r. Stanlg darefter av appa-

e Konsistensen pa appeljuicen ar beroende rLa}_en ?Ck a </an sva nka. . =
av vald appelsort. Ju saftigare applen, maegdganr umtoet(r)r:ﬁ g:?nzg erna i matarroret
desto mera tunnflytande juicen. Anvand uteslut dg 9 t for att
Tillsatt ett par droppar citronjuice till n\t/an u gf utan elzdpamac?rf_en ora
appeljuicen for att fordraja att juicen mata net. ='oppa aidrig ned fingramna
brunférgas. lrmaLatr)r oretl.__ it med pamat

® Blad och stjélkar (t.ex. de grova ryck bara 1alt med pamataren.
stjdlkarna pa bladsallat) kan ocksa Eg;t)?rgt‘;r Juicemangden och skonar
bearbetas i juicepressen. Stang av épparaten

® Drick jL!icen helst direkt.e.fter Vrid strémvredet paO/off
:(aéerlrgfianrlrt;gégl;, :rgzi(sggjﬁgﬁr?gzcg%’é Stang a;/Ig_apparaten férst nar juicen inte

. rinner ut langre.
® Juicepressen ar inte 1&mplig for att g

Var forsiktig!
Vénta alltid tills motorn star stilla innan
apparaten éppnas.

bearbeta mycket harda, fiberhaltiga och
starkelsehaltiga frukter och grénsaker
(t.ex. sockerrdr, bananer, papaya,
avokado, fikon och mango). 5

Pressa ut juice 1

A Risk for skada

Stoppa inte ned fingrarna i matarroret.
Anvénd uteslutande den pdamatare som
foljer med apparaten!

Viktiga anvisningar

— TOm behallaren fér pressrester innan
pressresterna nar &nda upp till kanten
av silskalen.

— Vibrationer av apparaten vid pressning
av juice tyder det pa att silen &r igentappt
eller skadad. Stédng genast av apparaten.
Kontrollera silen. En skadad sil skal inte
l&ngre anvandas!

e Stall den ihopmonterade apparaten
pa plan, ren arbetsyta.
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Témning av behallaren
for pressrester och silen

Bild

Toém behallaren for pressrester innan

pressresterna nar anda upp till kanten

av silskalen.

Sténg for detta av apparaten:

® Vrid strémvredet pa 0/off.

e Fatta behallaren for pressrester i férdjup-
ningarna for fingrar och svang den utat.

Satt behallaren for pressrester in igen innan

arbetet fortsétts.

Tém silen nar

— motorns varvtal tydligt minskar,

— juicen blir mera tjockflytande,

— apparaten boérjar vibrera méarkbart.

Rekommendation: Tom behallaren fér press-

rester och silen samtidigt.

Viktigt!

Om juice hamnar utanfor silskalen, torka

genast bort den med fuktig torkduk.

Isértagning

A Risk for elektriska stotar

Fore alla arbeten pad apparaten dra
ut stickkontakten ur vagguttaget.

A Risk for skada

Ta endast isdr apparaten ndr motorn star
helt stilla. Ta inte I rivklingorna/klingorna
/ silens botten.

Bild [3

® Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

e Vanta tills motorn star stilla
(ca. 10-12 sek.).

® Ta ut pAmataren och behallaren
for pressrester.

o Fall lasbygeln nedat.

® |ossa locket.

e Lyft silskalen med bada handerna fran
motorenheten och ta ut den.

® Ta utsilen ur silskalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengoring och skotsel

1 | viktig anvisning
Apparaten ar underhéllsfri.
Grundlig rengéring skyddar apparaten mot

skador och bevarar funktionsférmagan.

A Risk for elektriska stotar

Fdre alla arbeten pa apparaten dra ut stick-
kontakten ur vdgguttaget.

Doppa aldrig motordelen i vatskor och
rengdr den inte i diskmaskin.

A Risk for skada

Ta inte i rivklingorna/klingorna i silens
botten. Anvand en borste for rengdring!

Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

Apparatens yfor kan skadas.

® Rengor silen férst med en borste, skolj
den darefter under rinnande vatten eller
rengdr den i diskmaskin.
Missféargningar péa silen och de keramiska
rivklingorna (t.ex. av mordtter, rédbetor)
kla}n latt aviagsnas med lite vegetabilisk
olja.

® Torka av motorenheten med en fuktig
duk, anvand lite diskmedel vid behov.
Torka motorenheten omedelbart torr.

® Alla andra delar kan rengéras i disk-
maskin.

Missféargningar (t.ex. av morétter, rédbetor)

pa plastdetaljer kan l4tt avlagsnas med lite

vegetabilisk olja. Rengdér darefter delarna

i diskmaskin (galler delar som tal maskin-

disk).

Byta till ny sil

Sa snart silen visar tecken pa forslitningar
eller skador méaste den bytas ut for att
undvika att den gar sénder. Vid daglig bruk
bor silen bytas ut efter ca 5 ar.

m Viktig anvisning

Ny sil kan bestéllas via kundtjanst
(Bestallningsnummer 00754210).
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Anvisningar fér avfallshantering
Denna maskin &r markt i enlighet med

E den europeiska riktlinjen 2012/19/EU

=mm Or elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande

och atervinning av uttjéinta produkter inom

hela EU.

H&r med din kommun eller det stélle dér

du kopt apparaten var du lamnar en gammal

apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Recept

Smoothie med melon och joghurt

(Till 4 drycker)

200 g naturell joghurt

2 knivsudd vaniljmérg

2 msk honung, efter tycke och smak

400 g fruktkoétt av vattenmelon, utan skal och

karnor

e Blanda joghurten med vaniljmérgen och
honungen till en slat och héll i ett hégt
glas.

® Skar melonen i ldmpliga bitar och pressa
ut juice ur dem.

® Hall juicen ovanpa joghurten och servera
efter tycke och smak garnerat med
en melonbit.

Kefirdrink med gurka
(Till 4 drycker)

2 gurkor

800 g kefir

200 g yoghurt

2 tsk olivolja

2msk citronsaft

4 msk farsk hackad dill
havssalt

nymalen peppar
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e Tvatta gurkorna, putsa dem och skar bort
fyra ldnga remsor med en potatisskalare.
® Pressa ut juice ur resten av gurkan.
o Mixa déarefter juicen tilsammans med
kefiren, joghurten, oljan och citronsaften.
® ROr sedan ned dillen och smaka
av drinken med salt och peppar.
e Satt fast gurkremsorna i vagform
pa traspett. Hall upp drinken i glas
och 1&gg gurkspetten éver glasen.

Smoothie med paprika och gronsaker

(Till 4 drycker)

2 r6da paprikor

8 helt mogna tomater

1 tsk paprikapulver, sott

2 tsk olivolja

salt

cayennepeppar

2 tsk citronsaft

szechuanpeppar till garnering

o Tvatta paprikorna, dela dem, kérna
ur och grépa ur dem och skar dem
sedan i stora bitar.

o Tvatta tomaterna, putsa bort stjalken
och skér i bitar.

® Pressa ut juice ur tomaterna och
paprikorna.

o Blanda med paprikapulvret och olivoljan,
smaka av med salt, cayennepeppar och
citronsaft.

o Hall upp i ett kallt glas och servera
garnerad med riven szechuanpeppatr.

Juice "Tropical”

1 apelsin

2 mango

1 skiva ananas

1 skiva vattenmelon

5 farska bér (t.ex. jordgubbar)

® Skala apelsinen, ananasen och
vattenmelonen samt kdrna ur mangon.

® Pressa utjuice ur alla frukter i Iage 1.

® Servera drinken i ett glas.
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Morotskaka

4 agg

4 msk varmt vatten

200 g socker

100 g vetemjol

500 g mordétter (Har anvénds pressresterna

(200-300 g) som blivit kvar efter

utpressningen av mor6tterna — de finns

i behallaren for pressrester.)

200 g malda hasselnétter

1 tsk bakpulver

® Pressa ut saften ur morétterna under
ca 5 sekunder pa hastighet 2.

(Om du bearbetar stérre mangder maste
rasaftcentrifugen f& svalna till rums-
temperatur varje gang efter det att du
témt behallaren for pressrester.)

® Blanda &ggen, vattnet och sockret
i ca 5 minuter. Blandningen méaste
skumma.

o Tillsatt lAngsamt mjdlet, bakpulvret,
hasselnétterna och morétterna.
Morotsbitarna far inte vara for stora.

® |&gg degenien form (t.ex. springform
260 mm diameter) och gradda
30-35 minuter i 180 grader.

Raétten till &ndringar férbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siina on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttbohjeet laiminlyddaén, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttéon.

Kotitalouskayttéon rinnastettava kayttd kasittaa esim. laitteen kaytén
liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten
taukotiloissa, seka laitteen k&ytdn pienien hotellien ja palvelutalojen
asiakas- ja vierastiloissa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten
maarien kasittelyyn ja keskeytyksettd ainoastaan ohjeissa ilmoitetun
ajan. Tama laite soveltuu hedelmien (esim. omenoiden, paarynodiden,
luumujen ja kirsikoiden, joista on poistettu Kivi) ja vihannesten (esim.
tomaattien, porkkanoiden) mehuksi puristamiseen.

Se ei sovellu erittdin kovien, kuitu- tai tarkkelyspitoisten hedelmien
ja vihannesten kasittelyyn (esim. sokerijuurikas, banaanit, papaijat,
avokadot, viikunat, mangot).

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkaoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitAntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kéaytdsta, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta kdytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartédneet, mité vaaroja
laitteen kaytdsta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessé olevan kayttdéjannitemerkinndn mukai-
seen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.
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Kayta laitetta vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa. Tarkista aina ennen kaytt6a, ettei laitteessa, erityisesti
siivildssa ja siivildkulhossa, ole vaurioita (halkeamia, sar6ja).

Ala kayta laitetta, jos siivila tai kansi on vioittunut tai niissa

on halkeamia.

Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantgjohtoa.
Jos laitteen liitdntgjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara!

Loukkaantumisvaaral

Al& upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sité
astianpesukoneessa.

K&ynnista ja pyséayta laite ainoastaan valitsimesta.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Pura laite osiin vasta sitten, kun moottori on pyséhtynyt.
Turvallisuussyista suosittelemme, etta laitetta kayttaa kerrallaan vain
yksi henkild.

Loukkaantumisvaara

Varo, ettd sormet eivat jaa valiin, kun suljet lukituskahvan.

Ala tydnna sormia kaytdn aikana tayttésuppiloon.

Kayta aina oheista syéttdpainintal

Al& koske raastinteriin/teriin siivildn pohjassa. Kun puhdistat siivilan,
harjaa se ensin puhtaaksi, pese se sitten juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

Tarkeaa!

Kayta vain kypsia hedelmia, marjoja ja vihanneksia, jotka eivat ole
jaisia. Siivila tukkeentuu nopeasti, jos hedelmét ja vihannekset eivéat
ole kypsia. Tyhjenna puristusjateastia, ennen kuin puristusjatetta
ulottuu siivilakulhoon reunaan asti.

Jos laite alkaa taristd voimakkaammin lingottaessa, se on yleensa
merkki siitd, etta siivila on tukossa tai vioittunut.

Katkaise laitteesta heti virta. Tarkista siivila.

Ala kayta enaa viallista siivilaa!
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A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

n Suljin on auki!
B

Suljin on Kiinni!

Kéynnistyssuoja

Laitteen voi kdynnistda vain, kun

- siivilakulho ja kansi ovat oikein paikoillaan
ja

— lukituskahva on napsahtanut kunnolla
kiinni.

Tarkista kannen lukitus aina ennen kaytt6a!

Poista kaikki pakkausmateriaali laitteesta

ennen sen ensimmadista kayttdkertaa!

Laitteen osat

K&anna esiin kuvasivut.

Kuva A

1 Moottoriosa

2 Virtakytkin

2- tai 3-asentoinen (laitemallin mukaan)
a) MES400.:

O/off Laitteen pyséytys

1 Ké&ynnistys/minimi nopeus
2 maksimi nopeus

b) MES401.:

O/off Laitteen pyséytys

1 Kéynnistys/minimi nopeus
2 Keskinopeus

3 maksimi nopeus
Lukituskahva

Puristusjateastia

Kannellinen mehuastia
Siivildkulho

a) mehunohjain

b) suljin

(o2 6, I~ 4V}

m Téarkea ohje

Kun kaynnistét laitteen, sulkimen tulee
olla avattu (suljin yldaasennossa/).
Kun avaat sulkimen, mehua valuu
mehuastiaan.

60

m Téarkea ohje

Kun tyhjenndt mehuastian, kytke laite
pois toiminnasta (0/off) ja sulje suljin
(paina alas/E). Nain mehua ei tule
enda ulos ja tydtaso pysyy puhtaana.

7 Siivila, jossa on keraamiset raastinteréat.
8 Kansi

9 Tayttésuppilo

10 Sybttdpainin

11 Johdon sailytystila

Kayttd
Kuva &

Kokoaminen

A Loukkaantumisvaara

Kayita laitetta vain, kun liiténtdjohto ja laite
ovat moitteettomassa kunnossa.

Tarkista aina ennen kdyttod, eltei laifteessa,
erityisesti siivildssé ja sijvildkulhossa,

ole vauriofta (halkeamia, sérdjé).

Ald koske raastinteriin/teriin siivildan
pohjassa. Varo, ettd sormet eivét jaa

valiin, kun suljet lukituskahvan.

® Veda johtoa ulos sen sdilytystilasta,
kunnes johto on sopivan pituinen.

e Kiinnita siivilakulho moottoriosaan.

® Aseta siivila paikalleen ja paina alaspéin,
niin etta siivild napsahtaa kuuluvasti
kiinni. Siivilan tulee olla kunnolla
paikallaan kayttéliitdnnassa.
Tarkista ensin, ettei siina ole vaurioita!

e Kiinnita puristusjateastia moottoriosaan.

e Laita kansi paikalleen.

o Kaanna lukituskahva kannen péaalle,
niin etta se lukittuu kuuluvasti kiinni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Aseta mehuastia niin, ettd sen kaato-
nokan puoli on mehun ulostuloaukon alla.
Aseta kansi mehuastian paalle, niin valtyt
roiskeilta.

® Avaa mehunohjaimen suljin.

® Aseta sy6ttépainin tayttdsuppiloon.
Sy6ttdpainimessa on ohjausura!

Hedelmien, marjojen ja vihannesten
valmistelut

Huom./!

K&ytd vain kypsid hedelmid, marjoja

ja vihanneksia, jotka eivét ole jaisia.

Siivild fukkeentuu nopeasti, jos hedelmét

ja vihannekset eivat ole kypsia.

® Pese ensin hedelmét, marjat ja vihan-
nekset.

® Poista kivet hedelmist, joissa on kivi.
Poista isommat varret.

® Paloittele isot hedelmat ja vihannekset,
jotta ne mahtuvat tayttdsuppilon Iapi.

o Kayta vain tuoreita hedelmia, marjoja
ja vihanneksia.

® Kuori ensin hedelmét, jos niissa on
paksumpi ja kova kuori (esim. ananas,
melonit, appelsiinit, punajuuret).
Poista sitrushedelmisté valkoinen osal!

® Omenamehun koostumus riippuu
kaytetystd omenalajikkeesta.
Mitd mehukkaampia omenia, sité
juoksevampaa mehua saat.
Lisdd omenamehuun muutama tippa
sitruunamehua. Se hidastaa mehun
tummumista.

® Voit késitelld mehulingossa myds lehdet
ja varret (esim. lehtisalaattien kannat).

o Nauti valmis tuoremehu niin pian kuin
mahdollista, silld mehu menettaa
nopeasti makunsa ja ravintoarvonsa.

® Mehulinko ei sovellu erittdin kovien,
kuitu- ja tarkkelyspitoisten hedelmien
ja vihannesten kasittelyyn (esim. sokeri-
juurikas, banaanit, papaijat, avokadot,
viikunat ja mangot).

Mehun valmistaminen
A Loukkaantumisvaara
Al4 tyénné sormia kdyton aikana téytto-

suppiloon. Kdytd aina oheista syotto-
paininta/

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Aseta kokoonpantu laite tasaiselle
ja puhtaalle tyétasolle.

® Laita pistotulppa pistorasiaan.

e Kaynnista kone.

Laite, jossa on 2-asentoinen valitsin:

— Asento 1 sopii erittdin pehmeille
hedelmille, marjoille ja vihanneksille,
kuten vesimelonit, viinirypaleet,
tomaatit, kurkut ja vadelmat.

— Asento 2 sopii koville ja kiinteille hedel-
mille ja vihanneksille, esim. porkkanat.

Laite, jossa on 3-asentoinen valitsin:

— Asento 1 sopii erittain pehmeille
hedelmille, marjoille ja vihanneksille,
kuten vesimelonit, viinirypaleet,
tomaatit, kurkut ja vadelmat.

— Asento 2 sopii vahan kovemmille
ja véhamehuisille hedelmille ja vihan-
neksille, esim. pehmeét paarynét,
aprikoosit.

— Asento 3 sopii koville ja kiinteille hedel-
mille ja vihanneksille, esim. porkkanat,
omenat.

Laitteen kayttdaika on 10 minuuttia

kaikille hedelmé- ja vihanneslajikkeille,

kuten esim. porkkanat, kurkut, omenat
ja paarynat.

Kun kasittelet suurempia maaria,

ala kayta laitetta kerrallaan kauemmin

kuin 40 sekuntia. Katkaise sitten virta

laitteesta ja anna sen jaahtya.

® laita hedelmét, marjat ja vihannekset
tayttésuppiloon moottorin kdydessa.

® Tybnna ainekset sisdanpdin ainoastaan
sy6ttdpainimella. Ala koskaan tyénnd
sormia tayttésuppiloon!

Paina sy6ttépaininta vain kevyesti.

T&lléin mehua saadaan enemman

ja laite kuluu vahemman.

® Pysayté laite. Aseta valitsin asentoon
0/off.

Pysayta laite vasta sitten, kun mehua

ei enda tule ulos.

Huom.!
Ennen kuin avaat laitteen, odota ehdotto-
masti ettd moottori on pyséhtynyt.
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1 | Tarkeita ohjeita

— Tyhjenna puristusjateastia, ennen kuin
puristusjatetté ulottuu siivilakulhoon
reunaan asti.

— Jos laite alkaa téristd voimakkaammin

lingottaessa, se on yleensa merkki siitd,

etta siivila on tukossa tai vioittunut.

Katkaise laitteesta heti virta.

Tarkista siivila. Ala kaytéa enaa viallista

Odota, kunnes moottori on pysahtynyt
(noin 10-12 sekuntia).

Poista sy6ttdpainin ja puristusjateastia.
K&anna lukituskahva laitteen eteen.
Irrota kansi.

Nosta siivildkulho molemmin ké&sin pois
moottoriosasta.

e Ota siivila pois siivilakulhosta.

Puhdistus

siivila4!

Puristusjéteastian ja siivilan

tyhjennys

Kuva

Tyhjenné puristusjateastia, ennen kuin

puristusjatetta ulottuu siivildkulhoon

reunaan asti.

Katkaise laitteesta ensin virta:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Tartu puristusjateastian kahvaosaan,
kallista astiaa ulospéin ja poista.

Aseta puristusjateastia takaisin paikalleen,

ennen kuin jatkat tyoskentelya.

Tyhjennd siivila, kun

— moottorin kdytténopeus laskee huomatta-
vasti,

— mehusta tulee sakeampaa,

— laite alkaa selvéasti téristéa.

Suositus: tyhjenna puristusjateastia ja siivila

samanaikaisesti.

Térkedal

Jos mehua on valunut siivildkulhon alle,

pyyhi se heti pois kostealla liinalla

Purkaminen osiin

A Séhkdiskun vaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laltteen puhdistamista.

A Loukkaantumisvaara

Pura laife osiin vasta sitten, kun moottori
on pysahtynyt. Ald koske raastinteriin/teriin
Siivilén pohjassa.

Kuva D]
o Kytke laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.
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1 | Tarkes ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat puhdi-
staa laitteen huolellisesti, se ei vahingoidu

ja toimii hyvin.

A S&hkdiskun vaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen lait-
teen puhdistamista. Al upota perusiaitetia
veteen tal muihin nesteisiin tai pese sitd
astianpesukoneessa.

A Loukkaantumisvaara

Al4 koske raastinteriin/teriin siivilén poh-
jassa. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Huom.!

Ald kdyta hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

® Harjaa siivilé ensin puhtaaksi harjalla,
pese se sitten juoksevan veden alla
tai astianpesukoneessa.
Porkkana- ja punajuurimehun valmistuk-
sessa kasviksista ja4 siivildan ja kera-
amisiin raastinteriin punaista varia, jonka
voit poistaa muutamalla tipalla kasvi-
soljya.

® Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld, kéyta tarvittaessa vahan
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuai-
netta. Kuivaa heti.

o Kaikki muut osat ovat konepesun
kestavia.

Porkkana- ja punajuurimehun valmistuk-

sessa kasviksista ja4 muoviosiin punaista

vérid, jonka voit poistaa muutamalla tipalla

kasviséljyé. Pese sen jélkeen osat astianpe-

sukoneessa (mikali ne ovat konepesun

kestévid).
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Siivilan vaihto

Vaihda siivila heti, kun siind nékyy merkkeja
kulumisesta tai vaurioista, ettei siivila
rikkoudu kdytén aikana.

Kun laite on paivittdisessa kéytéssa,

on siivild vaihdettava noin viiden vuoden
kuluttua.

E Térkea ohje

Siivilan voit tilata asiakaspalvelusta
tilausnumerolla 00754210.

Kierratysohjeita
Laitteessa on sahko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
s 2012/19/EU mukainen merkint&
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kdytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalté sekd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkildilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Ruokaohjeet

Meloni-jogurtti-smoothie

(4 annosta)

200 g luonnonjogurttia

2 veitsenkarjellista vaniljan siemenia

2 rkl hunajaa, haluttaessa

400 g vesimelonin hedelmélihaa, iiman

kuorta ja siemenia

® Sekoita jogurtti, vaniljan siemenet
ja hunaja sileéksi ja kaada seos
korkeareunaiseen lasiin.

® Paloittele meloni sopivankokoisiksi
paloiksi ja purista mehuksi.

o Kaada mehu jogurtin paélle ja tarjoile
halutessasi melonipaloilla koristeltuna.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fi

Kurkku-kefiiri-juoma

(4 annosta)

2 kurkkua

800 g kefiiria

200 g jogurttia

2 1l oliividljya

2 rkl sitruunamehua

4 rkl tuoretta, silputtua tillia

Merisuolaa

Plppurla myllysta
Pese ja puhdista kurkut ja leikkaa
pituussuunnassa kuorimaveitsella
nelja suikaletta.

® Purista loput kurkut mehuksi.

® Sekoita sen jalkeen mehun joukkoon
kefiiri, jogurtti, 6ljy ja sitruunamehu.

® Sekoita sitten joukkoon tilli ja mausta
juoma suolalla ja pippurilla.

® Pujota kurkkusuikaleet aaltoillen puisiin
varrastikkuihin. Annostele juoma laseihin
ja koristele kurkkuvartailla.

Paprika-kasvis-smoothie

(4 annosta)

2 punaista paprikaa

8 téyskypsaa tomaattia

1 tl paprikajauhetta, makeaa

Y2 1l oliividliya

suolaa

cayennenpippuria

2 1l sitruunamehua

Setzuaninpippuria koristeluun

® Pese ja halkaise paprikat, poista
siemenet ja valkoinen osa, ja paloittele
suurehkoiksi paloiksi.

® Pese tomaatit, poista kantaosa
ja paloittele.

® Purista tomaatit ja paprikat mehuksi.

® Sekoita joukkoon paprikajauhe ja oliividljy
ja mausta suolalla, cayennenpippurilla
ja sitruunamehulla.

® Annostele kylmiin laseihin ja koristele
rouhitulla setzuaninpippurilla.
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» Tropical« mehu

1 appelsiini

2 mangoa

1 ananasviipale

1 vesimeloniviipale

5 marjaa (esim. mansikoita)

® Kuori appelsiini, ananas ja vesimeloni
ja poista kivi mangosta.

e Purista kaikki mehuksi nopeudella 1.

® Tarjoile juoma laseista.

Porkkanakakku

4 munaa

4 rkl laAmminta vettad

200 g sokeria

100 g jauhoja

500 g porkkanoita (t&4han kaytetdan

mehustetuista porkkanoista

puristusjateastiaan jaljelle jaanytta sosetta

(200-300 g))

200 g jauhettuja hasselp&hkindita

1 il leivinjauhetta.

e Purista porkkanat mehuksi nopeudella 2
noin 5 sekunnin ajan.
(Kun kaytat laitetta suurempien méaérien
kasittelyyn, anna sen jaahtya
huoneenldmpdiseksi aina
puristusjateastian tyhjentdmisen
jalkeen.)

® Sekoita keskenddn munat, vesi ja sokeri
(noin 5 minuuttia).
Seoksen tulee olla kuohkeaa.

® Lisaa hitaasti joukkoon jauhot, leivin-
jauhe, hasselpéhkinét ja porkkanat.
Porkkanapalat eivét saa olla liian isoja.

® |evitd taikina vuokaan (esim. irtopohja-
vuoka, halkaisija 260 mm) ja paista
180 asteessa 30-35 minuuttia.

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por
huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes
o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar
y los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El presente aparato es adecuado licuar frutas (manzanas, peras,
ciruelas y cerezas ), asi como hortalizas (tomates, zanahorias).

El aparato no es adecuado para procesar fruta particularmente dura,
fibrosa o con un elevado contenido de almiddn (cafa de azucar,
platanos, papayas, aguacates, higos, mangos).

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar

el aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspon-
dientes instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad de cardcter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifos.

Mantener a los ninos alejados del aparato y de su cable de conexién
a la red eléctrica.
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Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o0 mentales estén mermadas o cuya falta de cono-
cimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso

y han comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
Impida que los nifios jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

Utilizar el aparato sélo en el interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presentar el cable
de conexion o el aparato mismo huellas visibles de desperfectos.
Verificar siempre todo el aparato, en particular el tamiz y el recipiente
del rallador, por si presentaran huellas de dafos (grietas, fisuras, etc.)
No utilizar el aparato en caso de que el tamiz o la tapa estén defec-
tuosos o presenten grietas visibles.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo. No arrastrar el cable de conexidn del aparato por encima
de bordes o cantos cortantes.

Prestar asimismo atencion a que el cable de conexidn del aparato no
entre en ningun momento en contacto con objetos o piezas calientes.
Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, la sustitucion del
cable de conexion del aparato sélo podra ser realizada por personal
técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el apa-
rato solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del
Servicio Técnico Oficial de la marca.

A Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de descargas eléctricas!

iPeligro de lesiones!

No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla en el lava-
vajillas. Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través
del mando giratorio.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse
el éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente.
Desarmar el aparato sélo tras cerciorarse de que el motor se ha
detenido completamente.

El aparato ha sido disefiado para ser manejado por una sola persona.
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iPeligro de lesiones!

Prestar atencidn al cerrar el estribo de cierre a fin de evitar
aprisionarse un dedo.

No introducir los dedos en la boca de llenado del aparato.

jUtilizar sélo el empujador suministrado con el aparato!

No tocar con las manos las cuchillas en el fondo del aparato.
Limpiar el tamiz primero con un cepillo, enjuagandolo a continuacion
bajo el grifo de agua o lavarlo en el lavavajillas.

jlmportante!

Utilizar sdlo productos maduros y no congelados. Tenga presente que
las frutas y las verduras no maduras obstruyen rapidamente el tamiz.
Vaciar el depdsito para recoger la pulpa antes de que ésta alcance
el borde superior de la cavidad de agarre del depdsito.

Las vibraciones del aparato durante el proceso de licuacion son indicio
de un tamiz obstruido o danado. Desconectar el aparato inmediata-
mente. Verificar el tamiz. jNo utilizar el tamiz en caso de estar dafado!

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios
“ iEl cierre esta abierto!

m iEl cierre esta cerrado!

Seguro de conexidn b) MES401.:
El aparato solo se podra poner en funcio- O/off  Desconectar el aparato
namiento si 1 Conectar el aparato/Velocidad de
— el recipiente del rallador y la tapa estén 5 {;Z?oﬂ%ggjge trabajo media
colocados correctamente y si 3 Velocidad de trabajo elevada
— el estribo de cierre ha enclavado correcta- Estri ;
mente. stribo de cierre

i Verificar el cierre correcto de la tapa antes Depdsito para recoger la pulpa

de cada uso del aparato! jRetirar completa- Jarra para recoger el zumo con tapa
mente el embalaje del aparato antes Recipiente del rallador
de ponerlo en marcha por vez primeral a) Pico de salida

(o228, I N V]

Descripcién del aparato b) Cierre
Despliegue, por favor, la pagina con las E .
ilustraciones. Advertencia importante
Fig. A Para conectar el aparato, el cierre tiene
1 Motor que estar abierto (cierre arriba/EX).
2 Interruptor Con el cierre abierto, el zumo fluye

2 o 3 velocidades de trabajo hacia la jarra.

(seguin modelo)

a) MES400.:

O/off Desconectar el aparato

1 Conectar el aparato/Velocidad

de trabajo baja
2 Velocidad de trabajo elevada
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E Advertencia importante

Para vaciar la jarra, desconectar el apa-
rato a través del interruptor (0/off)

y cerrar el cierre (empujarlo hacia
abajo/). De esta manera se evitan
las fugas de zumo y, con ello, que se
pueda manchar la superficie de trabajo.

7 Rallador con cuchillas ceramicas
8 Tapa

9 Boca de llenado

10 Empujador

11 Recogida del cable

Manejo del aparato
Fig. &
Armar el aparato

A /Peligro de lesiones!

No conectar el aparato a la red eléctrica
en caso de presentar el cable de conexion
o el aparato mismo huellas visibles

de desperfectos.

Verificar siempre fodo el aparato, en parti-
cular el tamiz y el recipiente del rallador, por
si presentaran huellas de darios (grietas,
fisuras, efc.). No tocar con las manos las
cuchillas en el fondo del aparato.

Prestar atencion al cerrar el estribo de
clerre a fin de evitar aprisionarse un dedo.

® Extraer el cable de conexién en la longi-
tud deseada del recogecables.

® Colocar el recipiente del rallador
en la unidad de accionamiento.

® Colocar el tamiz y presionarlo hacia
abajo hasta que encaje de modo audible.
El tamiz debera asentarse firmemente
sobre el accionamiento.
jCerciorarse previamente de que
se encuentra en perfecto estado!

® Colocar el depdsito para recoger la pulpa
en la unidad de accionamiento.

® Colocar la tapa sobre el recipiente.

® Desplazar el estribo por encima de la

tapa hasta que enclave de modo audible.

® Colocar lajarra para recoger el zumo con
la abertura debajo del pico de salida.
Colocar latapa en la jarra para evitar que
se produzcan salpicaduras.

® Abrir el cierre del pico de salida.
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® Colocar el empujador en la boca
de llenado. |El empujador incorpora
una ranura de guia!

Preparar la fruta o verdura

jAtencion!

Utilizar solo productos maduros y no

congelados. Tenga presente que /as frutas

y las verduras no maduras obstruyen

rapidamente el tamiz.

® |avar previamente la fruta o verdura.

® Deshuesar los frutos con hueso. Retirar
los cabos gruesos.

o Cortar en caso necesario los productos
de gran tamafo en trozos pequerios que
quepan a través de la boca de llenado.

® Procesar sdlo verdura o fruta frescas.

® Pelar previamente las frutas con casca-
ras gruesas y duras (por ejemplo pifas,
melones, naranjas, remolacha roja).
iRetirar la piel blanca de los citricos!

® La consistencia del zumo de manzana
depende de la clase de manzana que
se utilice. Cuanto mas jugosa sea la
manzana, menos espeso es el zumo.
Agregar al zumo de manzana unas gotas
de zumo de limén a fin de demorar
el proceso oxidacion (oscurecimiento)
del zumo de manzana.

® Las hojas y pediculos (por ejemplo los
troncos de lechuga) se pueden procesar
igualmente en esta maquina.

® Los zumos deberan consumirse inmedia-
tamente después de su elaboracion,
dado que por lo general pierden rapida-
mente su sabor y su valor nutritivo.

® Lalicuadora no es adecuada para
procesar frutas o verduras particular-
mente dura o de textura fibrosa (por
ejemplo cafa de azucar, platanos,
papayas, aguacates, higos chumbos
(nopales) y mangos).

Exprimir

A /Peligro de lesiones!

No introducir los dedos en la boca

de llenado del aparato.

jUtilizar solo el empujador suministrado con
el gparato!
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® Colocar el aparato completamente
montado sobre una base lisa y limpia.

e Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.

o Conectar el aparato.

Aparato con interruptor de 2 posiciones

de trabajo:

— La velocidad de trabajo 1 es adecuada
para procesar frutas y verduras
blandas, con mucho zumo, por ejemplo
sandias, uvas, tomates, pepinos
y frambuesas.

— La velocidad de trabajo 2 es adecuada
para procesar frutas o verduras
de mayor consistencia, como por
ejemplo zanahorias.

Aparato con interruptor de 3 posiciones

de trabajo:

— La velocidad de trabajo 1 es adecuada
para procesar frutas y verduras
blandas, con mucho zumo, por ejemplo
sandias, uvas, tomates, pepinos
y frambuesas.

— La velocidad de trabajo 2 es adecuada
para procesar frutas o verduras mas
consistentes y con menos contenido
de zumo, por ejemplo peras blandas,
albaricoques.

— La velocidad de trabajo 3 es adecuada
para procesar frutas o verduras
de gran consistencia, como por
ejemplo zanahorias 0 manzanas.

La duracién de funcionamiento del

aparato es de 10 minutos para licuar

todo tipo de frutas y verduras, como por
ejemplo zanahorias, pepinos, manzanas

o peras.

En caso de procesar grandes cantidades

de alimentos, no hacer funcionar

el aparato de modo ininterrumpido

durante mas de 40 segundos.

Desconectar a continuacion el aparato,

dejandolo enfriar.

e Introducir la fruta o verdura a través

de la boca de llenado estando el motor

en marcha.

® Empujar los productos sélo con el empu-
jador. jNo introducir nunca los dedos

en la boca de llenado!

Ejercer sélo una ligera presién sobre

el empujador. Esto permite aumenta

la cantidad de zumo obtenida, ademas

de preservar el aparato.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Desconectar el aparato; Colocar el inter-
ruptor en la posicién «0/off».
Desconectar el aparato sélo una vez que
haya dejado de salir zumo.

[Alencion!

Antes de abrir el aparafto es imprescindible

aguardar a que el motor se haya parado.

1 Advertencias importantes

— Vaciar el depdsito para recoger la pulpa
antes de que ésta alcance el borde
superior de la cavidad de agarre del
depdsito.

— Las vibraciones del aparato durante
el proceso de licuacion son indicio
de un tamiz obstruido o dafiado.
Desconectar el aparato inmediatamente.
Verificar el tamiz. jNo utilizar el tamiz
en caso de estar dafado!

Vaciar el depdsito para recoger
la pulpa y el tamiz
Fig.
Vaciar el depdsito para recoger la pulpa
antes de que ésta alcance el borde superior
de la cavidad de agarre del depdsito.
Desconectar a tal efecto el aparato:
® Colocar el interruptor en la posicion
«0/off».
® Para retirar el depdsito para recoger
la pulpa, sujetarlo por la cavidad
de agarre y girarlo hacia fuera.
Antes de proseguir el trabajo con la licua-
dora, volver a colocar el depdsito para
recoger la pulpa.
Vaciar el tamiz en caso de que
— el numero de reducciones del motor
descienda considerablemente,
— el zumo salga mas espeso,
— el aparato comience a vibrar
sensiblemente.
Consejos practicos: Vaciar al mismo tiempo
el depdsito para recoger la pulpa y el tamiz.
jimportante!
En caso de que hubiera fluido zumo debajo
del recipiente del rallador, debera eliminarse
éste inmediatamente con un pafio himedo.
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Desarmar el aparato

A jPeligro de descarga eléctrical

Anles de realizar cualquier trabajo

en el aparato deberd extraerse previamente
el cable de conexion del mismo de la foma
de corriente.

A jPeligro de lesiones!

Desarmar el aparato sdlo tras cerciorarse
de que el motor se ha detenido completa-
mente. No focar con las manos las cuchillas
en el fondo del aparato.

Fig. 3]

® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

® Aguardar a que el motor se haya parado
(aprox. 10-12 segundos).

® Retirar el empujador y el depdsito para
recoger la pulpa.

® Desplazar el estribo de cierre hacia
adelante.

® Retirar la tapa.

® Sujetar el recipiente del rallador con
ambas manos. Levantarlo ligeramente
de su asiento y retirarlo.

® Retirar el tamiz del recipiente del rallador.

Cuidados y limpieza

1 | Advertencia importante

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico. Una limpieza cuidadosa

y a fondo del accesorio evitara dafos

en el mismo y conservara su capacidad
de funcionamiento.

A jPeligro de descarga eléctrical

Antes de realizar cualquier trabajo en

el aparafo deberd extraerse previamente
el cable de conexion del mismo de la foma
de corriente. No sumergir nunca la base
motriz en liquidos ni lavaria en el lava-
vajillas.
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A /Peligro de lesiones!

No tocar con las manos las cuchillas en el
fondo del gparato. jUsar siempre un cepillo
para limpiar las cuchillas!

[Alencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.
® Limpiar el tamiz primero con el cepillo,
enjuagandolo a continuacion bajo el grifo
de agua o lavarlo en el lavavajillas.
Al rallar zanahorias o remolacha colorada
se acumula una capa de color rojizo
sobre el tamiz y las cuchillas de ceramica
del rallador. Esta capa se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite vegetal.
® Limpiar la unidad de accionamiento
exteriormente con un pafo hiumedo.
En caso necesario, agregar un poco
de lavavajillas. Secarla inmediatamente.
® |as restantes piezas se pueden lavar
en el lavavajillas.
Al rallar zanahorias o remolacha colorada
se acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
vegetal. Colocar las piezas en el lavavajillas
(en caso de ser adecuadas para el lavado
en éste).

Sustituir el tamiz

Sustituir el tamiz tan pronto como

se comprueben huellas de desgaste

o desperfectos, a fin de prevenir una
posible rotura del mismo.

Partiendo de un uso diario del aparato,

el tamiz debera sustituirse al cabo de unos
cinco anos.

m Advertencia importante

El tamiz se puede adquirir como
repuesto al Servicio de Asistencia
Técnica (N° de pedido 00754210).
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Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E marcas prescritas por la directiva
mmm cUropea 2012/19/UE relativa
a la retirada y el reciclaje de los
aparatos eléctricos y electrénicos
usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamen-
tario para una retirada y un reciclaje de los
aparatos usados con validez para toda
la Union Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el

usuario a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacién o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

es

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos

van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional

de Fabricantes de Electrodomésticos)

que le acredita como Servicio Autorizado

de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F.COMPRA

Recetas

Batido de melén y yogur

(para cuatro batidos)

200 g gramos de yogur natural

2 pizca de pulpa de vainilla

2 cucharadas soperas de miel al gusto

400 gramos de pulpa de meldn, sin cascara

ni semillas

® Batir bien el yogur, la pulpa de vainilla
y la miel hasta que todo quede bien
mezclado, sin grumos.
Verter la mezcla en un vaso alto.

® Cortar el meldn en trozos de tamano
apropiado y licuarlo.

e Verter el zumo de meldn sobre el yogur
y servirlo adornado con un trozo
de meldn.
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Batido de pepino y kéfir

(para cuatro batidos)

2 pepinos

800 gramos de kéfir

200 gramos de yogur

2 cucharadas soperas de aceite de oliva

2 cucharadas sopera de zumo de limén

4 cucharadas sopera de eneldo fresco

picado

Sal marina

Pimienta molida

® Lavary limpiar los pepinos.

Cortar cuatro tiras longitudinales con
un pelador.

® Licuar el resto de los pepinos.

e Batir el zumo de pepino, el kéfir, el yogur,
el aceite de oliva y el zumo de limdn
en al batidora.

® Incorporar el eneldo picado sin dejar
de remover. Sazonar a gusto con sal
y pimienta.

® Colocar las tiras de pepino de forma
ondulada en pinchos de madera.
Servir el batido en vasos y adornar
con los pinchos de pepino.

Batido de pimiento y verdura

(para cuatro batidos)

2 pimientos rojos

8 tomates maduros

1 cucharilla de las de café de pimentén dulce

2 cucharada sopera de aceite de oliva

sal

Pimienta de cayena

2 cucharillas de las de café de zumo de limon

Pimienta de Sichuan para adornar

® lavary cortar los pimientos en dos,
retirar las semillas y las partes blancas en
su interior. Cortarlos en trozos grandes.

® Lavar los tomates, eliminar el rabo
y cortarlos en trozos.

® Licuar los tomates y los pimientos.

® Batir el zumo con el aceite de oliva.
Sazonar a gusto con sal, pimienta
de cayena y zumo de limén.

® Poner en un vaso frio y servir adornando
con pimienta de Sichuan machacada.
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Zumo «Tropical»

1 naranja

2 mango

1 tajada de pina

1 tajada de sandia

5 fresas

® Eliminar la cascara de la naranja,
la pifia y la sandia, asi como el hueso
del mango.

® Licuar las frutas en la posicion
de trabajo 1.

® Servir el zumo en un vaso.

Pastel de zanahoria

4 huevos

4 cucharadas soperas de agua caliente

200 gramos de azucar

100 gramos de harina

500 gramos de zanahorias (se usa la pulpa

(200-300 gramos) recogida en el depdsito

resultante de licuar las zanahorias.)

200 gramos de avellanas molidas

1 cucharilla de levadura en polvo

® Licuar las zanahorias durante aprox.
5 segundos con la velocidad de trabajo 2.
(En caso de procesar mayores cantida-
des, dejar enfriar el aparato a tempera-
tura ambiente tras cada vaciado del
depdsito para recoger la pulpa.)

® Batir los huevos, el agua y el azucar
durante aprox. 5 minutos hasta obtener
una masa homogénea y cremosa.

® Incorporar lentamente la harina, la leva-
dura en polvo, las avellanas y las zana-
horias. Los trozos de zanahoria no debe-
ran ser demasiado grandes.

® Poner la masa en un molde (por
ejemplo un molde redondo de mulles
de 260 mm de diametro) y hornear
durante 30-35 minutos a 180 grados.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



. : Indice

mhﬂaggbe m/;,sv,z;o ggggzlmr ado um novo Parasuaseguranca................. 73
Optou, assim, e e/ect/ioabmésﬂ'co Proteccdodeligagdo ................ 75
’ , por ; Panoramicado aparelho ............. 75
modermo e de elevada qualicade. UZACEO .. oooveeannnnn, 75
Na nossa pagina da Intermet poderd encontrar | impeza e manutencao . . ............ 77
mais informagdes sobre 0s nossos produlos.  Substituido do filtro ................ 78
Indicacbes sobre reciclagem .......... 78

Condigbes de garantia . .............. 78

Receitas ............. ... ... ..... 78

Para sua seguranca

Leia atentamente estas instru¢des antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicacoes de seguranga e de servigo.

A nao observancia das indicagdes sobre a utilizagao correcta do apa-
relho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resul-
tantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplicacées similares e ndo para
uso industrial. Utilizacées semelhantes a um lar abragem, p. ex., a uti-
lizacdo em cozinhas para colaborades de lojas, escritorios, empresas
agricolas e de outros ramos de actividade, bem como a utilizacdo
por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras empresas

do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades e frequéncias
normais num lar. Este aparelho é adequado para extrair o sumo

de fruta (p. ex., macés, peras, cerejas e ameixas descarogadas)

e legumes (p. ex., tomates, cenouras). Nao é adequado para preparar
fruta e legumes muito rijos, fibrosos ou contendo amido (p. ex., cana-
de-acgucar, bananas, papaias, figos e mangas).

Favor, guardar as Instrugdes de servigo. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instru¢des de servico devem acompanha-lo.

A Indicacdes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho ndo é permitida a criancgas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentagao fora do alcance
de criancas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experién-
cia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou

a utilizagéo segura do aparelho lhes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes.

Criangas nao podem brincar com o aparelho.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indica¢des

da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas em interiores.
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Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagdo ou o proprio
aparelho nao apresentarem quaisquer danos.

Antes de qualquer utilizagdo, controlar o aparelho, principalmente

o filtro e a cubeta do filtro, quanto a danos (fissuras, rachas).

N&o utilizar o aparelho caso o filtro ou a tampa apresentem danos
ou fissuras visiveis. Desligar o aparelho da corrente sempre que este
nao se encontre sob vigilancia e antes de se proceder a sua monta-
gem, desmontagem e limpeza. Nao deixar que o cabo passe sobre
arestas agucadas nem superficies quentes.

Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos, tera que
ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos ou por
um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

As reparacoes no aparelho devem ser executadas somente pelos
nossos Servicos Técnicos.

A\ IndicacOes de seguranca para este aparelho

Perigo de choque eléctrico!

Perigo de ferimentos!

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo na
maquina de lavar loiga.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

Antes da troca de acessorios ou de pegas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, € necessario desligar o apa-
relho e separa-lo da rede eléctrica.

Desmontar o aparelho somente depois do motor estar completamente
imobilizado. O aparelho foi previsto para funcionamento comandado
por uma pessoa.

Perigo de ferimentos

Cuidado ao fechar a haste de fecho, para ndo entalar os dedos.
Nunca colocar os dedos na cdmara de enchimento.

Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido no fornecimento!

Nao tocar nas laminas de ralar/laminas normais na base do filtro.
Para limpeza utilizar, primeiro, uma escova para limpar o filtro,
depois lava-lo sob agua corrente ou na maquina de lavar loica.
Importante!

Preparar somente frutos e legumes maduros e ndo congelados.
Fruta e legumes ndo maduros obstruem o filtro muito rapidamente.
Esvaziar o depésito de residuos, antes destes terem atingido o bordo
do filtro.

Vibracoes do aparelho ao espremer os alimentos, apontam no sentido
do filtro entupido ou danificado. Desligar imediatamente o aparelho.
Controlar o filtro. Ndo utilizar um filtro danificado!
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A Explicacdo dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

O fecho esta aberto!

O fecho esta fechado!

Protecgao de ligagéo

S6 é possivel ligar o aparelho, se:

— acubeta do filtro e a tampa estiverem
correctamente colocadas e

— ahaste de fecho estiver correctamente
encaixada.

Verificar o bloqueio da tampa antes de qual-

quer utilizagao! Antes de colocar o aparelho

em funcionamento pela primeira vez,

é necessario remover todo o material

de embalagem!

Panoramica do aparelho
Favor desdobrar as paginas
com as ilustragbes
Fig. &
1 Bloco do motor
2 Interruptor

de 2 ou 3 niveis (conforme o modelo)

a) MES400.:

O/off Desligar o aparelho

1 Ligar o aparelho/Velocidade mais
baixa

2 Velocidade mais elevada

b) MES401.:

O/off Desligar o aparelho

1 Ligar o aparelho/Velocidade mais
baixa

2 Velocidade média

3 Velocidade mais elevada

Haste de fecho

Depésito de residuos

Copo de sumos com tampa
Cubeta do filtro

a) Saida

b) Fecho

(228, I N V]

E Indicagédo importante
Ao ligar o aparelho, o fecho tem
de estar aberto (fecho em cima/H).

Com o fecho aberto, o sumo escorre
para dentro do copo de sumos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

m Indicagédo importante

Ao esvaziar o copo de sumos, desligar
o aparelho (0/off) e fechar o fecho
(pressiond-lo para baixo/EX).

Deste modo, péara-se a saida de sumo
e, assim, evita-se que a superficie

de trabalho fique suja.

7 Filtro com laminas de ralar em ceramica
8 Tampa

9 Camara de enchimento

10 Calcador

11 Arrumagéao do cabo

Utilizacdo

Fig. 3

Montagem do aparelho

A Perigo de ferimentos

Utilizar o aparelho somente, se o cabo

de alimentagdo ou o proprio aparelho
ndo apresentarem quaisquer danos.
Antes de qualquer utilizacdo, controlar

o aparelho, princijpalmente o filfro

e a cubeta do filtro, quanto a danos
(fissuras, rachas). Ndo tocar nas laminas
de ralar/ldaminas normais na base do filtro.
Cuidado ao fechar a haste de fecho, para
n&o entalar os dedos.

® Puxar o comprimento desejado do cabo
para fora do local de arrumagéo.

® Aplicar a cubeta do filtro na unidade
do motor.

® Colocar o filtro e pressionar para baixo
até se ouvir encaixar. O filtro tem de ficar
bem assente no accionamento.
Antes disso, verificar se este apresenta
danos!

® Aplicar o depdsito de residuos na uni-
dade do motor.
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® Colocar a tampa.

e \/irar a haste de fecho para cima
da tampa até encaixar.

o Colocar o copo de sumos com a abertura
por baixa da saida.
Colocar a tampa no copo de sumos,
para se evitarem respingos.

® Abrir o fecho na saida.

® Colocar o calcador na cAmara de enchi-
mento. O calcador tem uma ranhura
de guia!

Preparacéo de frutos e legumes

Atengdo!

Preparar somente frutos e legumes maduros

e ndo congelados. Fruta e legumes ndo ma-

duros obstruem o filtro muito rapidamente.

® Primeiro, lavar os frutos e os legumes.

® Frutos com carogo tém que ser descaro-
cados. Retirar os talos ou pés rijos.

® Frutos e legumes grandes tém que
ser cortados até caberem na camara
de enchimento.

e Utilizar somente frutos e legumes
frescos.

® Os frutos com cascas grossas e rijas
(p. ex. ananases, meldes, laranjas, beter-
rabas) tém, primeiro, que ser descas-
cados.

® A consisténcia do sumo de maga
depende do tipo das macas utilizadas.
Quanto mais sumarentas forem as
macéas, menos espesso serd 0 sumo.
Deitar algumas gotas de sumo de liméo
no sumo de maga, para retardar o seu
escurecimento.

® Folhas e caules (p. ex. talos de salada
de alface) também podem ser tratados
neste espremedor de frutos.

® Beber o sumo imediatamente apds a sua
preparagao, pois o0 sumo rapidamente
perde sabor e valores nutritivos.

® O espremedor de frutos ndo € indicado
para tratar frutos e legumes particular-
mente rijos, fibrosos e com carogo
(p. ex. cana de agucar, bananas,
papaias, abacates, figos e mangas).
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Espremer

A Perigo de ferimentos

Nunca colocar os dedos na cadmara
ade enchimento. Utilizar, exclusivamente,
o calcador incluido no fornecimento!

® Colocar o aparelho, com todos
os componentes montados, sobre
uma superficie plana e limpa.
Ligar a ficha a tomada.
e Ligar o aparelho.
Aparelho com interruptor de 2 niveis:
— O nivel 1 é especialmente adequado
para fruta/legumes com muito sumo,
p. ex., melancia, uva, tomates, pepinos
e framboesas.
— O nivel 2 é adequado para fruta
e legumes duros e sdlidos, p. ex.,
cenouras.
Aparelho com interruptor de 3 niveis:
— O nivel 1 é especialmente adequado
para fruta/legumes moles com muito
sumo, p. ex., melancia, uva, tomates,
pepinos e framboesas.
— O nivel 2 é adequado para fruta/
legumes um pouco mais duros
com menor percentagem de sumo,
p. ex., peras tenras, alperces.
— O nivel 3 é adequado para fruta
e legumes duros e sdlidos,
p. ex., cenouras, magas.
O tempo de utilizagéo do aparelho
€ de 10 minutos para todos os tipos de
fruta e legumes., como p. ex. cenouras,
pepinos, magas e peras.
No caso de tratamento de grandes
quantidades, o aparelho nunca deve
funcionar, continuamente, mais
de 40 segundos. Em seguida, desligar
o aparelho e deixa-lo arrefecer.
Introduzir os frutos/legumes na camara
de enchimento, com o aparelho
em funcionamento.
® Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.
Nunca introduzir os dedos na camara
de enchimento!
Exercer, apenas, uma ligeira presséo
sobre o calcador.
Isto aumenta a produgéo de sumo
e poupa o aparelho.
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® Desligar o aparelho.
Posicionar o selector em 0/off.
Desligar o aparelho s6 quando deixar
de sair sumo.
Alengdo!
Antes de abrir o aparelho, € imprescindivel
deixar parar o moftor.

1 Indicagbes importantes

— Esvaziar o depdsito de residuos, antes
destes terem atingido o bordo do filtro.

— Vibragdes do aparelho ao espremer
os alimentos, apontam no sentido
do filtro entupido ou danificado.
Desligar imediatamente o aparelho.
Controlar o filtro. Ndo utilizar um filtro
danificado!

Esvaziar o depdsito de residuos
e o filtro

Fig.

Esvaziar o depdsito de residuos, antes
destes terem atingido o bordo do filtro.
Para isso desligar o aparelho:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Segurar o depdsito de residuos pela

cavidade e retira-lo oscilando-o para fora.

Antes da continuagdo do trabalho, voltar

a montar o depdsito de residuos.

Esvaziar o filtro, se

— As rotagdes do motor baixarem
substancialmente,

— O sumo comegar a ficar muito espesso,

— O aparelho comegar a vibrar.

Recomendagéo: Esvaziar, simultaneamente,

o depdsito de residuos e o filtro.

Importante!

Se existiu um derrame de sumo para baixo

da cubeta do filtro, o sumo deve ser imedia-

tamente removido com um pano humido

Desmontar

A Perigo de choque eléctrico

Antes de efectuar qualquer trabalho
no aparelho, deverd desligar a ficha
da fomada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Perigo de ferimentos

Desmontar o aparelho somente depois

do motor estar completamente imobilizado.
N4Zo tocar nas laminas de ralar/laminas
normais na base do filtro.

Fig. ]
® Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.
® Aguardar até que o motor pare
(cercade 10 a 12 seg.).
® Retirar o calcador e o depdsito
de residuos.
o \/irar a haste de fecho para a frente.
® Retirar a tampa.
® Com as duas maos levantar ligeiramente
e retirar a cubeta do filtro para fora
da unidade do motor.
® Retirar o filtro para fora da cubeta.

Limpeza e manutengéo

1 | Indicagdo importante!

O aparelho ndo carece de manutencgao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no

aparelho e preserva a sua funcionalidade.

A Perigo de choque eléctrico

Antes de efectuar qualquer trabalho

no aparelho, deverd desligar a ficha

da tomada. Nunca mergulhar o aparelho
base em liquidos nem /ava-lo na maquina
de lavar loiga.

A Perigo de ferimentos

Na&o tocar nas ldminas de ralar/laminas
normais na base do filtro.
Para a sua limpeza, utilizar uma escova/

Atengédo!
N4o utilizar, por isso, produfos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.
® Primeiro limpar o filtro com a escova,
depois, lava-lo sob agua corrente
ou na maquina de loiga.
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Manchas no filtro e nas Iaminas de ralar
em ceramica (p. ex., de cenouras,
beterraba) podem ser facilmente
removidas com um pouco de éleo
vegetal.
® Limpar a unidade do motor com um pano
humido. Em caso de necessidade, utilizar
um pouco de detergente liquido.
Secar, de imediato, a unidade do motor.
® Todos os outros componentes podem
ser lavados na maquina de loiga.
Manchas provocadas, por exemplo, por
cenouras ou beterrabas, nas superficies
de pecas de plastico, podem ser facilmente
eliminadas com um pouco de dleo vegetal.
Seguidamente, arrumar as pegas na
maquina de lavar loiga (se apropriadas).

Substituicdo do filtro

Substitua imediatamente o filtro quando

notar indicios de desgaste ou de danos,

para se evitar o perigo de rupturas.

No caso de utilizacéo diéria do aparelho,
o filtro deve ser trocado passados cerca
de 5 anos.

E Indicagéo importante!

E possivel encomendar um filtro
através da assisténcia técnica
(n.® de encomenda 00754210).

Indicagdes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado
E\/ de acordo com Norma Europeia
mmm 2012/19/UE relativa a aparelhos
eléctricos e aparelhos electrénicos
de frio (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A Norma da o enquadramento para uma
recolha e valorizagdo de aparelhos usados,
em vigor a nivel da UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Condigbes de garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢oes

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacdo de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tacéo do documento de compra do aparelho.
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Receitas

Smoothie de melancia e iogurte

(para 4 bebidas)

200 g de iogurte natural

2 pitadas de polpa de baunilha

2 cl. de sopa de mel, a gosto

400 g de polpa de melancia, sem casca

nem pevides

® Mexer o iogurte com a polpa de baunilha
altté ficar homogéneo e deitar num copo
alto.

o Cortar a melancia em pedagos
adequados e extrair o sumo.

o Deitar sobre o iogurte e servir com
um pedaco de melancia a gosto como
guarnicéo.

Bebida de pepino e quefir

(para 4 bebidas)

2 pepinos

800 g de quefir

200 g de iogurte

2 cl. de cha de azeite

2 cl. de sopa de sumo de liméo

4 cl. de sopa de endro fresco picado

Sal marinho

Pimenta moida fresca

® |avar e descascar 0os pepinos €, com um
descascador, cortar quatro fatias finas
ao comprido.

e Extrair o sumo do resto dos pepinos

® Em seguida, misturar o sumo com
o quefir, o iogurte, o azeite e 0 sumo
de limao.

® Envolver o endro na mistura e temperar
a bebida com sal e pimenta.

® Espetar as tiras de pepino, de modo
ondulado, em espetos de madeira.
Deitar a bebida em copos e colocar
0s espetos de pepino por cima.
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Smoothie de pimentéo e legumes
(para 4 bebidas)

2 pimentbes vermelhos

8 tomates bem maduros

1 cl. de cha de pimentédo doce em pé

Y2 cl. de cha de azeite

Sal

Pimenta de Caiena

2 colheres de cha de sumo de liméo
Pimenta de Sichuan para guarnigéo

® Lavar os pimentdes, corta-los ao meio,

remover as pevides e peles brancas
interiores e corta-los em pedagos
grosseiros.

® Lavar os tomates, remover-lhes a base

do pedunculo e corta-los em pedacos.
® Extrair o sumo dos tomates e dos
pimentdes.
® Misturar com o pimentao doce em
po e o azeite e temperar com sal,
pimenta de Caiena e sumo de liméo.
® Deitar num copo frio e servir a bebida
guarnecida com pimenta de Sichuan
triturada.

Sumo tropical

1 laranja
Y2 manga
1 fatia de ananas
1 fatia de melancia
5 frutos de baga (p. ex., morangos)
® Descascar a laranja, o ananas
e a melancia e remover o carogo
da manga.
® Extrair o sumo de tudo no nivel 1.
® Servir a bebida no copo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bolo de cenoura

4 ovos

4 cl. de sopa de agua quente

200 g de agucar

100 g de farinha

500 g de cenouras (neste caso, os residuos

da extracgao do sumo de cenoura (200-

300 g) séo utilizados - eles encontram-se

no depdsito de residuos)

200 g de avelas moidas

1 cl. de cha de fermento em pd

® Extrair o sumo das cenouras no nivel
2 em cerca de 5 segundos.
(Caso sejam processadas maiores
quantidades, deixar o aparelho arrefecer
até a temperatura ambiente apds cada
utilizagdo, nomeadamente depois de
esvaziar o depdsito de residuos.)

o Misturar bem os ovos, a dgua e o agucar
durante cerca de 5 minutos.
A mistura tem de ficar com aspecto
de espuma.

® Adicionar lentamente a farinha, o fer-
mento em po, as avelds e as cenouras.
Os pedacos de cenoura ndo podem
ser demasiado grandes.

® Deitar a massa numa forma (p. ex., forma
redonda com base amovivel e diametro
de 260 mm) e cozer no forno durante
30 a 35 minutos a 180 graus.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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rrO(pO(xwpr]or] TNC CUOKEUNC o€ TpiToug dwaoTe Padi TIG 0dnyieg
XPnong.

A Tevikéc unodeiteic aopaleiog

Klvéuvoc; n)\SKTporr)\r]Elaq

H mopouoo ouokeun dev eMTPETETAI VO XPNOIOTIOIEI TN GrTO TTXIDI.
KpO(TO(TS TN OUOKEUN KOl TO TpocpoéoTlKo KO()\coélo ™G |JO(KpI0( armod
noudi&. O GUOKEUEG UTTOPOUV VX XPNOILOTIOIOUVTOI OO TIPOCWTTX
HE PEIWPEVEG PUOIOAOYIKEG, XIOBNTNPIEG 1] VONTIKEG IKAVOTNTEG
KOOWE KAl s)\)\supr] epn8|p|0(q Kal vaonq, oTaV smB)\erOVTou N exouv
KOTOPTIOTE OXETIKA PE TNV XOPOAN XPriON TNG GUOKEUNG KAl EXOUV
KOXTOVONOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU XTTOPPEOUV OTTO QUTT).
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Ta moudix dev emTpemeTan va Mai{ouv pe Tr oUoKeun.

S UVOEETE KOl Aswoupysws ™ ouoKsur] povo oupcpwva HE T OTOIXSIO(
OTNV TMVOKISa TUTTOU. XPNOILOTIOIEITE TN GUOKEUN HOVO 08 KAEIOTOUG
XWPOUG.

XpNOIUOTIOIEITE T GUOKEUN POVOV, OTAV GUTH KOI TO KOAWSIO TNG dev
napouaialouv BAaBEG. Mpiv ammo k&Oe xprion eAEyxeTe 0AokAnpEn TN
OUOKeUT), IGIITEPX TO PIATPO Kol TO doxeio PIATPoU, Yo TNHIEG
(PWYpEG, OTTOCIHOTA). Mn XPNOIHOTIOIEITE TN CUOKEUN, O€ TIEPITTTWAN
TIOU TO QIATPO ] TO KTTOKI TIXPOUCIAOUV JNUIEG I EPPAVEIG PWYHEG.
Ortav dev TNV emMPBAETETE — TIPIV TN CUVAPHOAGYNON, TNV AIMOCUVOP-
HOAOGYNON 1) TOV KXOAPIGHO — 1 CUCKEUT TIPETTEI VO OTTOHOVWVETO
TIO(VTOTS armo 10 JIKTUO.

Mn @EpveTe TO TPOPOSOTIKO KOAWDIO OE ETTOPN PE KIXUNPEG OKPEG
| HE KOUTEG ETNPAVEIEG.

H O(A)\O(yr] TOU TpocpoéoﬂKou KO()\wélou OTOV QUTO TlO(pOUOIO((SI
KOmoIo BAGBN, TIPETTEI VOX YIVETOI GO TOV KATOOKEUGOT 1 TNV
QVTIOTOIXN UTINPECIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAGTWV 1] GO KOTAA-
ANAQ KOATGPTIOPEVO TIPOOWTIO, WOTE VO GITOPEUYOVTAI Ol KivOuVvOol.

OI eTMOKEUEG OTr) OUCKEUN TIPETTEI VO QVATIBEVTOI HOVO OTNV
UTTNPEOIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTAV POG.

A Yrodei€eig aopaleiag yIa TNV TTOPOUCH CUCKEUN)

Klvéuvoq r])\SKTpon)\r]Elaq'

Kivbuvog TpaupaTiopou!

Mn BubioeTe TN BaCIKN CUOKEUN TTOTE PECO O€ UYPX OUTE VXX TNV
TTAUVETE GTO TTAUVTAPIO TIIXTWV.

OETETE TN CUOKEUIN O€ KOl EKTOC AEITOUPYIOC KTOKAEIOTIKX € TOV
TIEPIOTPEPOPEVO DIOKOTTTH).

Mpiv TNV adAAayr eEXPTNUATWY ] TIPOCOPTNHATWY, T OTTOIX
KIVOUVTOU KOTQX TN AEITOUPYIQK, N CUCKEUN) TIPETTEI VXX ArTevepyoTToInoei
KOl VO omTopovwOei omo To BikTuo. ATTOGUVOPHOAOYEITE TN CUOKEUN,
QPOU EXEI OKIVNTOTIOINGEI MPWTA O KIVNTNHPAG.

H ouokeur) exel MPOBAEPOE! yIax TN XPrioN OO £VAX KTOWO.

Kivbuvog TpaupaTiapou!

I'Ipoooxr] KO(TO( TO K)\SIOIUO TOU TOEOU KAEICIPATOGC, YIX VO NV
TMXOTOUV QVAPETH T DAXTUAG OOC.

Mn B&ZeTe Tor BIGXTUAA 0O HEODX OTO OTOHIO TIANPWONG.
Xpnoiporioigite HOvov Tov oupmaxpadIdopevo meaTr)!

Mnv ayyileTe TIg Aemtideg TpleipaToq/)\smﬁeg OTOV TIGTO TOU QiATpOU.
Mo Tov KXOoPIoPO KXOaPICeTE TO PIATPO TTPWTA Pe TN BOUPTOX, PETH
T0 EETTAEVETE KATW OO TPEXOUHEVO VEPO 1 TO TTAEVETE OTO TIAUVTHPIO
M&TOV.
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2NHOVTIKO!

Xpnoiporroigite HOVOV WPIHO KO VOTTA (OX1 KATEWUYHEVE) pPOUTR KON
AGXQVIKG. AVOPINX GPOUTH KOl AXXAVIKE BOUAWVOUV TTOAU ypryopo
TO QPIATPO. AdeId(eTe TO BOXEIO e T OTEPEX KATKAOITICK, TTPOTOU
QUTG PTAOOUV OTNV GKPN Tou doXEiou Tou PIATPOU.

Kpadaopoi TNG CUOKEUNC KATG TNV &MTOXUHWoN onuaivouy,

OTI TO QIATPO propei va eival BOUAWUEVO ) KATEOTPOUHEVO.

OETETE TN OUOKEUN QPEOWG EKTOG AeIToupyiaG. EAeyETe TO pikTpoO.
Mn xpnoigoroleite TTAEOV TO KATEOTPAUUEVO PiATPO!

A\ Ermegriynon Twv cupBOAwv OTn GUGKeUN 1 avTioTOIXO OTX

eCopTNUOTX

9

To kAeiBpo eivail avoixTo!

To kAeiBpo eivail kKAeloTO!

AcpaAeix 6Eong o AeiToupyia

H ouokeur| pmopei va evepyorioindei povov,

oTav

—  £Xouv TOTOBETNOEI 0WOTA TO PIATPO KON
TO KOTTOKI KOXI

— Xl KOUPTIWOEI CWOTA TO TOEO KAEICIIATOG

Mpiv oo KGO Xprion eAEYXETE TNV XOPA-

ANion kamakiou! Mpiv Tnv pwTn 6€0n NG

OUOKEUNG 0€ AEITOUPYIia TTPETTEI V& GPOiI-

peBoUV TTANPWG TX UAIK& cuokeuaaiag!

Me pio pomia

Moapokoaheiode v' avoieTe T oehida

M€ TIG EIKOVEG.

Eikova I

1 Mov&da KivnThipo

2 AiokomTng
21 3 Bodpidwy (xv&Aoyo e TO HOVTEAO)
a) MES400.:
O/off OeTeTe Tn CUOKEUN EKTOG

AelToupyiog

1 OETeTE TN OUOKEUN 0€
AerToupyio/XapnAoTepn
TOXUTNTX

2 MeyloTn TaxuTnTa

b) MES401.:

O/off ©¢TeTe TN CUOKEUN EKTOG
AeiIToupyiog

1 OETEeTE TN OUOKEUN Og AeITOUp-
yio/XounAoTepn TaxUTNTR

2 Méon TaxuTnTo

3 MéyioTn TaxuTnTS
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To&x KAeIoiPaTOC

Aoxeio oTEPEWV KATXAOITIOV
MoTrpI XUHOU pe KATTGKI
®iNTpo

a) Expor

b) KAgibpo

(o2 Jé) I~ 4N ]

m ZNUOVTIKN UTTOdEIEn

Kor& Tnv evepyoTioinon TnG CUCKEUNG
To KAEIBPO TIPETEI VO gival AvVOIXTO
(kAeiBpo v/ ).

3€ QVOIXTO KAEIBPO 0 XUMOG péel peoa
OTO TTOTNPI XUMOU.

m ZNUOVTIKI UTTodeIEn

Koma To &deIGpa Tou TToTNpPIoU
XUHOU QITevepYOTTOIEiTE TN GUOKEUN
(O/off) kol kAeiveTe TO KAeiBpO (TTETTE
10 Ipoc Ta komw/IE).

'ETOI OTOUOTIETOI ) €KPOI XUHOU Kol
dev AepWVETAI 1 ETIIPAVEIX EPYATITG.

7 OikTpo pe kepapikeg Aemideg TPIWIHOTOG
8 Kamaki

9 3TopIo MARpwong

10 MieoTtng

11 OUAaEN Kaxhwdiou
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Xelpiopog
Eikova El

SuvappoAoynon

A Kivouvog Toauuariauou

XonooroleiTe T OUOKEUI] LIOVOV, OTAV
auTrj Kai TO KaAWOIO T1¢ Ogv mopouaId{ouy
BAdBec. lNoiv arro k&Oe yprion eAsyxeTe
0AOKAnpn TN ouokeur, I0IXITEOX TO PIATOO
Ko To Ooxelo piATpou, yiar CNUIES (PWYLIES,
OTTaoIATA).

Mnv ayyilete Ti¢ Aeridoeg Tolyluaroc/
Aemideg orov maro Tou YiATPoU.

lMpoooxrj katd 1o KAglolo Tou Toéou
KAEIONATOG, yio var LNV MAOTOUV avaueox
Ta O TUAG 006

® TpaPr&re To KXAWDIO £EW IO TOV XWPO
cppAO(Enq KoAwdiou peXPI To EMOUPNTO
HNKoG.

e TormoBeTnoTe To doxeio Tou PIATPOU aTN
HOVAOX TOU KIVNTAPO.

® TormobeTroTE TO PIATPO KAl TIECTE TO
TTPOG T KATW, PEXPI VO KOUUTIDTEI
a1oONTA. To QIATPO TIPETEI VO EQOPUOLE]
yep& emavw GTNV Kivnon.
EAéyETe To MponyoupEvwe yia {npiEg!

® TomoBeTnoTe To doxeio aTeEPENV
KOTOAOITTWV 0T HOV&DA TOU KIVNTHPX.

® TomoBEeTAOTE TO KOTTAKI.

® STPEYTE TO TOEO KAEICIPOTOG TTAVW OO
TO KOTOKI TIPOG TO KXTW, HEXP! VO
KOUPTIWoe! xiednTA.

® ToroBeTrOTE TO TTOTIPI XUHUOU HE TNV
€KpON K&TW oo Tnv ££000.
TomoBeTNOTE TO KATIOKI ETTAVW OTO
TTOTNPI XUHOU, YI VO OImOQEUYOVTI
TO TMTOINIGHOTO.

® AvoifTe TO KAEIBPO OTNV eKpPOI).

® TomoBeTOTE TOV TMECTI OTO OTOWIO
TANpwong. O MeoTNG €xel M 0dNyNTIKN
auhoka!

MpoeToIUaCIx PPOUTWV KA

A QVIKWV

Tpoooxrj!

XonoyoroleiTe LOVoV WA KOl VWITd

(OX1 KATEWUYLIEVD) PPOUTA KAl AGYQVIKA.

Avapiua ppouta kau Aayavika foudwvouv
1T0AU ypriyopa 10 @iATPO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o TIAUVTE TIPWTX TO PPOUTX KO ACKOVIKE.

® AQaIpEeiTE TO KOUKOUTOIO OO TO TTUPN-
VOKOPTTO. KOWTE TO XOVTP& KOTOAVICK.

o KoOyTe T HEYGAX PPOUTX KOI ACKAVIKK
0€ KOPPATIO TTOU VO XWPOoUV O0TO OTOHIO
TTANPWONG.

® XPNOIPOTIOIEITE HOVO PPECKA PPOUTX
KO AOXOVIK.

® To QPOUTX PE XOVTPEG KO OKANPES
PAOUDEG (TT. X. QVAVAG, KapTToud,
TIETIOVI, KOKKIVOYOUAIX) TTPETTEI VO
KOOaPICOVTOI TIPONYOUHEVWG.
AgaipeiTe TNV &oTipn AoUdH oo
Ta eomepidoeidn!

® H ugr Tou xupou amo pnAa eEapTaTal
om0 TO €i00G TWV XPNOIHOTIOIOUPEVOV
pnAwv. Oco o {oupep& eival T& PNAX,
TOOO TTO PXIOG EIVAI O XUHOG.
MpPooBETETE OTOV XUHUO HAAOU PEPIKEG
OTQYOVEC XUUO Agpovioy, yia va
KOOUOTEPNOEI TO PAUPIOUX TOU XUHOU.

o  OUA Kail pioxol (TT. X. KOTOAVIa orTo
QUM GOAGTAG) UTTOPOUV VO XpPNOIpOo-
moin@ouv emiong o' auTdV TOV
OTTOXUHWTH.

® [liveTe TOV XUPO KOT& TO SUVOTOV
OPEOWC PETX TO OTUYIYO, YIOTI 0 XUHOG
XGVEI YPNYOopa TN yeUon Kol TN OpeTTIKN
o&io Tou.

o O amoxupwTng dev eivail KATGANAOG yIok
TNV emelepyaaia I0IKITEPX OKANPOV KA
OHUAOUXWV QPOUTWV KXl AXXAVIKDV HE
IOXUP& IVWON GOEKO (TT. X. (OXOPOKE-
A0, PHTTOVAVEG, TTOTAYIX, XBOK&VTO,
OUKO KO JAVYKO).

ExxUpwon

A Kivouvog Tpauuomiopou

Mn BdleTe Tor SicyTUAGr oo¢ o oTo
oTouI0 TAfPWOnNg. XonoiormoleiTe ovoy
TOV OUUTOPAXOIOOLEVO TTIETTI]!

® 3THOTE Tr CUVOPHOAOYNUEVN OUOKEUN
oe Aeia, KOOI EMPAVEIR EPYATIOG.
® B&LeTe 1o @Ig oTNV TIPIlOx.
® O£&TeTe TN OUOKeEUN 0€ AgITOUpYiQ.
Suokeur| ge dIoKOTTN 2 BaBpidwv:
- H Badpida 1 eivan 1diaiTepa KATGANAN
yI TTOAU {oupepd pPOUTO/ACKOVIKK,
. X. KOPTTOU(l, OTAPUAIX, VTOUBTEG,
ayyoUpIO KO PPOUTIOUT,
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— H BoBpida 2 givan kar&AANAn yix
OKANPG, OPIXTA PPOUTA KOI AXXOVIKG,
TT. X. KOPOTO.

>uokeun pe dlokonTn 3 Badpidwv:

— H BaOuida 1 siva 1I010iTEPX KATXAANAN
yio pohak&, oAU Coupep& ppouTo/
AXXQVIKG, T1. X. KOXPTTIOUT], OTAPUAIQ,
VTOUATEG, AyYOoUpPIa KOI pPAUTTOUGT.

- H BoBpida 2 givan KAT&AANAN yIx IO
OKANPG PPOUTO/ACXAVIKG e NyOTEPO
XUHO, TT. X. HOAGK& axAadic, Bepu-
KOKQ!.

- H BoBpida 3 givai KATGAANAN yIx
OKANPG KOl OQIXTA PPOUTA KKl
AXXQVIK, TT. X. KXPOTQ, HNAC.

H didpKkela Xpriong TNG CUCKEUNC

avepyeTal o€ 10 AemT& yIx OAX Tox €idn

PPOUTWV KOI ACXOVIKQV, OTTWG TT. X.

KOPOTX, ayyoUpId, HAAG KO GXAKDIXK.

Koré Ty eme€epyooia peyaiwv

TTOCOTHTWV PN XPNOIHOTIOIEITE TN

OUOKEUN TIOTE YIX TIEPICOOTEPO

oo 40 deUTEPOAETIT.

3TN CUVEXEIX OTIEVEPYOTTOINOTE TN

OUOKEUI KOI QPOTE TNV V& KPUWOE.

® Me avappévov Tov KivnThpa BadeTe To

PPOUTO/ACKOAVIK& GTO OTOHIO TTANPWONG.

® [0 TO KOTOTIV OTIPWEIPO XPNCILOTIOIEITE

OITOKAEIOTIKA TOV TTIIECTH).

Mnv B&leTe TTOTE TX OAXTUAX HEOK OTO

oTOpIo TTARpwong!

AokeiTe POvVo pIKpN THieon oTov TIEQTH).

AuTO quEavel TNV armodoan G€ XUHO Kol

TIPOOTOTEVEI TN GUOKEUN).

® OELTETE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYITG.
®epveTte Tov dlokorTn oTo O/off.

OETeTE TN OUOKeUN EKTOC AEITOUPYIAG,

oTav dev TpEXE! TTAEOV KABOAOU XUUOG.

Tpoooyrj!

Tloiv TO QvoIyua TNG OUCKEUIIC TTEQILEVETE
OITWOONITOTE VX EXEI AKIVIITOITOINGE! TMOWTH
0 KIVITTI0OG.

1 ZNUovTIKES UTTodeiEeIq

— AdeikeTe To doxeio pe T oTEPEX
KOXTGAOITIA, TIPOTOU QUTX pTROOUV
oTNV GKPN Tou doxeiou Tou QIATpoU.

- Kpadaopoi TG OUOKEUNG KOT& TNV
QIO UpPWOT ONUaivouv, OTI TO GIATPO
pTTOPEl VO €iVal BOUAWHEVO ) KATEOTPO-
HEVO. OETETE Tr) OUOKEUN OHECWG EKTOG
AeiToupyiag. EAeyETe TO QIATPO.
Mn XPr|OILOTIOIEITE TTAEOV TO KATEOTPO-

ugvo QIATpo!
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Adeloopx doxeiou oTEPEWV
KOTOAOITIWV KOl PIATPOU

Eikova

AdeidleTe To Doxeio pe TX OTEPE

KOTXAOITIX, TIPOTOU QUTA PTXOOUV OTNV

GKpn Tou doxeiou Tou QIATPOU.

M' ouTd BETETE TN CUOKEUN EKTOG

AelToupyiog:

o O¢pvete Tov diakorTn oTo 0/off.

o KoT& Tnv agpaipeon maveTte To doxeio
YIX TO OTEPER KATOAOITIA OTNV €00XM-
AOBH KOI TO OTPEPETE TIPOG T EEW.

MpoToU ouvexioeTe TNV EPYOOIA, ETTAVOTO-

ToOeTEITE TO OOXEIO YIX TH OTEPEX KATK-

AoiraL.

AdeitleTe TO QIATPO, OTOV

—  HeIwBei ONPAVTIKK O OPIBUOG OTPOPGV
KIVNTHAP,

— 0 XUMOQG Yivel o TaXUpPeuaTog,

— 1 ouokeun apxicel va kpad&leTa
aUoONTA.

2UoTaon: AdeialeTe To Doxeio OTEPEWV

KOTOAOITIWV KO TO QIATPO TAUTOXPOVO.

ZNHOVTIKO!

Av £xel TPEEEI XUPOG KATW orTd To doxeio

TOU QIATPOU, OKOUTTIOTE TOV QUECWG HE

Bpeypevo mawi.

ArnocuvappoAdynon

A Kivouvog nAexTporAnéios

[lpoiv oo OAe¢ TIC EpYATIEC 0TI OUOKEUL],
Bydlere 10 @Ic oo TRV mpile.

A Kivduvog TpauuaTioyou

Armoouvappoloyeite Tn ouokeurj, apou
EXEI aKIVITOITOINOE! TTOWTA O KIVITIOAC.
Mnv ayyilete Ti¢ Aerideg Tonyiuarog/
Aemideg orov maro Tou YiATPOU.

Eikéva Bl
® O£TeTe TN OUOKeUN| eKTOC AeIToupyiog
KOl TPOPAETE TO PIG GO TNV TIPICCK.
® [lepiuéveTe, PEXPI VO OKIVNTOTIOINOEI
0 KIVNTNPAQ (TTep. 10-12 GeuTEPOAETITA).
® AQQIPECTE TOV TIECTH KAl TO SOXEIO
YIX T OTEPEX KATAAOITIA.
® >T1pewTe To TOLO KAgIoipOTOG TIPOG
TQX EUTTPOG.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® AQOIPECTE TO KATTOKI.

® AvaonkwoTe TNV uTtodoxr PIATPOU pe T
OU0 XEPIO OTTO TN HOVADX KIVNTAPX KO
QPAIPETTE TNV.

® AQaipeaTe TO PIATPO amd TNV UTTOdOXN
QiATpou.

Ka®apiopog ko ¢ppovTido

1 | Snpovriki umodeiEn

H ouokeun| dev xpeI&{eTal oUVTHPNON.
O pIJIKOC KOBOPIOPOC TIPOOTATEUEI T
ouokeun omod {nuieg Ko diaTnpei TV
IKAVOTNTO AEITOUPYITG.

A Kivouvog nAextporinéioc

[lpo1v oo OAe¢ TIC EpYATIEC OTN OUOKEUL],
Bydlere 10 QI oo TRV mpila.

Mn BuBloeTe 11 BAOIKI] CUOKEUI] TTOTE LUEOK
O€ Uypd oUTE VX TNV MAUVETE OTO
mAuvTripio maTwy.

A Kivouvog Tpauuamiopou

Mnv ayyiCere Ti¢ Aemide¢ TonyuarTog/
Aermideg orov rmarro Tou YiAToU.

[Ior Tov KaXBaPIoLO XPNOILOITOIEITE
Bouvproa.

lpoooyrj!

Mn xpnoipororeite peoa kaBopioLou mou

yopalouv. O1 EMPAVEIES UTTOPOUV VXX

urmooTouv POopPES.

o KabBapileTe TO QIATPO TTPOTX pe
TN BoupTOoQ, HETX TO EETIAEVETE KETW
oo TPEXOUPEVO VEPD 1) TO TIAEVETE
OTO TIAUVTIPIO THIATWV.
O1 XpwoTIKEG GANOINTEIG OTO PIATPO
KOl OTIC KEPOUIKEG AETTIOEC TPIYIPATO
(TT. X. OO KOPOTA, TTAVTIXPIX) UTTOPOUV
VO OTTOUOKPUVOOUV EUKOAX g Aiyo
QUTIKO A&DI.

® >koutideTe TNV HOVAOO KIVNTHPO e
Bpeypevo mravi, av xpel&{eTal XpNoIPo-
TToleiTE Aiyo XTTOPPUTIAVTIKO TIXTWV.
2KoumTi(eTe APECWC TNV HOVAD
KIVNTAPO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o OAx Ta AN p€PN TIAEVOVTOI GTO
TTAUVTHPIO THIATOV.

Av T TTAGOTIK& p€PN BAWOUV (TT. X. GO

KOPOTQ, MOVTIGPIN), UTTOPEITE VO TX

KaOapioeTe EUKOAX e Aiyo QUTIKO A&DI.

B&leTe 0T GUVEXEIX TOL JEPN OTO TTAUVTHPIO

mM&TWV (EQOGOV TTAEVOVTOI GTO TIAUVTHPIO).

ANy QiATpOU

AMGLeTE TO QIATPO pE TIG TTPWTEG eVOEICEIQ
POopaC ) BAGBNC, woTe va amopeuyOei
K&Be kivduvog Bpaliong.

2& KoOnuepIvn xprnon mpemel va oAAGEeTe
TO QIATPO PETH AITO TTEPITIOU 5 XPOVIXK.

E SNHAVTIKN UIodeIgn
QiATpO prTopeiTe Vo TTOPAYYEINETE HECW

TNG UTINpPEOiag TEXVIKAG EEUTTNPETNONG
meAaTOV (Kwd. mapayyeAiag 00754210).

Anooupon

H ouokeun auTn €xel onuovoei Baoel
E NG eUPWMAIKAG 0dnyiog 2012/19/EC
mmm T1EPI NASKTPIKOV KOl NAEKTPOVIKWDV
ouoKkeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia kaBopilel To MAxicIo yIx
TNV av&ANYn Ko a&lotoinon Twv oMY
OUOKEUMV TTOU IoxXUel o 0ANOKAnpn Tnv EE.
Mo TTANPOPOPIEG OXETIKA E TOUG ETTIKXIPOUG
TPOTTOUG GIMOOUPONG OTTeUBUVOEITE OTO EIBIKO
KOTXOTNHG, O OTIOU GyOP&OGTE TH CUOKEUN
r) otn AnpoTikn rj KoivoTikn Apxr Tou Tommou
KOTOIKIOG OCG.

OPOI EIMYH2HZ

1. H EyyuUnon koArg Aeimoupyiog Twv
TIPOIOVTWV POG TIOPEXETON VIO XPOVIKO
JIGOTNUX €iKOOI TEOOKPWY (24) UNVOV
QIO TNV NUEPOMNVIX TNC TTPWTNG XYOP&S
TTOU QVOYP&PETAI OTN BewpnUevn
amodeiEn ayopds. Mo TNV moxpoxr NG
eyyunong omoTeiTan n emdeIiEn TG
Bewpnuevng omrodeigng ayopdg aTnv
OTToIx AVAYPAPETAI O TUTTOG KXI TO
HOVTEAO TOU TTIPOIOVTOG.
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H eTaoupeio JEOX 0T AVWTEPW XPOVIKK
0pIQ, O€ TIEPITTWON TTANUUEAOUG
AEITOUPYIOG TNC OUOKEUNG, OVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWAON TNG EMAVOPOPAS TNG O
OpOAr) AEITOUPYIO KOl TNG OVTIKOTOOTOONG
K&OE TUXOV EARTTWHATIKOU HEPOUG (TTANV
TWV AVOADCIPOV KOI TwV eUTTadwV, OTwg
TO YUGAIVOL, AOUTITAPEG KATT.).
ATTopaiTnTN TTPOUTIO0EDN VIO VXX I0XUEI

n eyyunaon eivai n pn Aeiroupyia Tng
OUOKEUNC VO TTPOEPXETAI IO TNV TTOAU-
HEAN KATaOKeUN TNG Ko OxI €T TOPadEiy-
HOTI OO KOKH XPrion, Aaveoopevn
EYKOTROTAON, PN THPNCN TWV 00NYIOV
XPNONG TNG CUOKEUNG, GKOXTXAANAN GUVTH-
pNoN Ao TTPOCWTTX N €€0UCIODOTNHEVX
amo Tnv BSH EA&G ABE 1) amé e€wyeveic
TTOPAYOVTEG OTTIWG DIKKOTIEG NAEKTPIKOU
peupaTog f SipopoTioinang TNg T&ong
KATT..

3TNV TIEPITITWON TTOU TO TTPOIOV dev
AeiToupyei owoTd& AOYW TNG KATAOKEUNG
TOU KO €QOOOV N TTANKKEANG AeToupyia
ekONAwBNKke KaT& TNV Trepiodo eyyunong,
To E€ouaiodotnpevo ZEpPIG (N TO
e€ouoiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EA&G ABE o To €TTIOKEUGIOEI PE OKOTTO
TN XPrion YIX TNV OTToiol KATKOKEUKOTNKE,
XWPIG VX UTTGPEET XPEWON VI AVTOAAGK-
TIK& 1} TNV EPYTTIO.

Aev KaAUTITOVTOH OTTO TNV €yyUnaon ol
XPEWOEIG KA 01 KIVOUVOI TTOU OXETICOVTQN
M€ TN HETOPOPK TOU TIPOIOVTOG TTPOG
ETNOKEUN| OTOV JETOTIWANTN 1) TTPOG

To E€ouaiodoTnuévo 2&pPig Tng BSH
EMG ABE.

‘OAec o1 ETOKEUEC TNG eyyUNoNg TPETEl
va yivovTan amd To E€ouaiodoTnpévo
3¢pPig (n To €€0UCIODOTNUEVO OUVEPYEIO)
™ng BSH EM&g ABE.

H eyyunaon dev KOAUTITEI KAVEVA TIPOIOV
TTOU XPNOIUOTIOIEITON TIEPAV TWV TTPOJIC-
YPOPWV I TIG OTTOIEC KATAOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIGKI) XPrion).

H eyyunon kaAng Aeiroupyicg mou
TIOPEXETOI OTTO TOV KATOOKEUGOTH TTAUE
Qv ammoKOoAANBo UV, aAAoIwBoUV 1| TPOTTO-
TToINBoUV pe OTToI0dNTTOTE TPOTIO Ol TAIVIEG
AoQaAEING 1) 01 EIDIKEC DIOKPITIKEG
QUTOKOMNTEG ETIKETEG ETTI TWV OTIOIWV
AVOYPRPETAI 0 OPIBUOS OEIPAC 1 N
nuepopnvio ayopda.

8.

10.

11.

12.

H eyyunon dev KohUTTEL:

— EmMOKeUES, HETATPOTIES 1] KABXPIGHOUC
TToU EABOV XWPO O€ KEVTPO service pn
e€ouaiodoTnuevo amod Tnv BSH EA&G
ABE.

- A&Bog xprion, umepPoikr xprion,
XEIPIOHO 1) AgIToupyic TOU TIPOIOVTOG
KOT& TPOTTO N CUPPWVO Pe TIG 0dnyieg
TIOU TTEPIEXOVTOI OTX EYXEIPIOIN XPrONG
KO/ OTQX OXETIK& EYYPAPX XPNONG,
OUUTTEPIAGBAVOUEVWY TNG TIANUUE-
Aoug QUAXENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG OUOKEUNG KATT..

— TMpoiévTa Ye dUoOVAYVWOTO GPIBKO
OEIPGG.

— ZNIEG TTOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIKK
oo KOTPATIES, VEPO I UYPOOIQ, PUTIX,
TTOAEPO, ONUOOIEG AVATAPOXES, AGOOC
T&OEIG Tou DIKTUOU TTOPOXING PEUHATOG,
) OTTI0I0DATIOTE AOYO TTOU €ival TIEPAV
OO TOV EAEYXO TOU KOTAOKEUXOTN N
Tou €€0UCIO00TNHEVOU CUVEPYEIOU.

H eyyunon mou TIPOoPEPETAI TIQUEI VO

IoXUEl EQOCOV N KUPIOTNTX TNG CUOKEUNC

peTOBIBaOTEl O€ TPITO TTPOCWTTO GO TOV

OPXIKO yOPOOTH TO OVOPX TOU OTToIoU

QVOYPEPETAI OTO TIHPOOTATIKO AYOPBG

TNG CUOKEUNG.

AVTIKAT&OTOON TNG OUCKEUNG YIVETA

povo epooov dev gival duvaTn n emdIop-

Bwon TNG KTOTIV ToTOoT0INoNG TNG

aduvapicg emokeung omd To EEouaio-

doTnuévo 2epPIg (n To e€ouaiodoTnuevo
ouvepyeio) Tng BSH EAAGC ABE.

H k&Be emoKeun 1) N QVTIKATAOTOON

EAOTTWHOTIKOU PEPOUG DEV TTOPATEIVEI

TOV XpOVO €yyUnong TOU TTPOIOVTOG.

EExpTrHOTa KO UAIKK TTOU GVTIKOO!I-

OTWOVTAI KOXTG TN DIGPKEIX TG €yyUNONG

ETOTPEPOVTOI OTO CUVEPYEIO.

BSH A.B.E. - 170 xAY. EBVIKrG 00U ABnvawv —
Aopiog & MoTapou 20, Kneioik
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SERVICE

AOrva: 170 xAu. EBvikng 050U

ABnvav - Aapicg & Motapou 20,

Kneioia — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xAu. EBvIkrig 080U

Oeo/vikng — Moudaviav,

Mepioxn @€ppn — TnA.: 2310-497.200

Nérpa: Xapohautn & EpevoTpmAe — TnA.:

2610-330.478

Kpritn: EOvikng AvTioTGoewg 23 & Kahapd,

HpdakAeio — TnA.: 2810-321.573

Kimpog: Apx. Mokapiou I 39, Eykwun —

Aeukwoia — Maykurpio TnA.: 77778007

SUVTOYEG

3uoU6I (Smoothie) pe kapmoud Ka

yicoupTI

(MNx 4 moT&)

200 g QUGIKO YIoOUPTI

2 Mio pUTn poaipiou EUoPS QUOIKNAG

Bawvihiag

2 K.0. PENI, KOT& TTPOTIPNGN

400 g Kapmoull xwpig PAoUdK Kol oTIOPOUC

® AVOKOTEWTE TO YIGOUPTI pe To EUoPX
Bavihiog ko To péNI Ko PIETE TO piypa
o€ Ynho moTrpl.

o KoyTe To KapToUd 08 KATGANAX
KOUM&TIO KXl OTUYTE TO.

® XUOTe TOV XUHO OTO YIOOUPTI KO
OePPIPETE KATA TIPOTINGN HE EVO
KOUU&TI KOPTTOUJ YIX YOPVITOUPA.

MoTo pe ayyoUp! Kol KEPIP

(MNx 4 moT&)

2 ayyoupIx

800 g Keip

200 g yicoUpTI

2 k.yA. ehaxiohado

2 K.0. XUMOG Agpoviou

4 K.0. PPECKOKOUHEVOC &vnoog

OaAaGOIVO OAKTI

Mimepl, oo Tov pUAo

® [AUvTe Ta ayyoUpId, KXOOPIoTE TX KAl
KOYTE pe ToV €IDIKO KOPTN TEGOEPEIG
HOKPIEG PETEG.

® STUYTE TG UTTOAOITIOL AyYOUpICK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® 3TN OUVEXEIX QVOIETE TOV XUHO UE TO
KePip, TO YIooUPTI, To A&DI KAl XUHO
Aepoviou.

® [1poagBeaTe KATOTMIV TOV &GvNOO KA
OVOKOTEYTE, KKPUKEUOTE TO TTOTO HE
OAKTI KO TTITTEPI.

o KappwoTe TIG Awpideg TOU ayyoupliou
KUPOTIOT& 0 EUAGKIO VI COUBAGKIC.
XUoTe TO TIOTO O€ TTOTAPIX KAl PAATE
oo TOVW To EUAGKIG e TO ayyoupl.

SpouBi (Smoothie) pe mmepIX Ko

A OVIK

(MNox 4 moT&)

2 KOKKIV PPEOKIX TITTEPIL

8 wpIYeg viop&TES

1 K.YA. YAUKIX TITTEPI& O€ OKOVN

Y2 k.yA. ehoidAad0

AN&TI

Mimepr Kaylev

2 K.YA. XupOg Agpoviou

NP1 ZETOOUAV YIX YOPVITOUPX

® [AUvTE TIG TITTEPIES, KOYTE TEC OTN PEON
BY&ATE TOUG OTTOPOUG KOI TOUG A€UKOUG
UHEVEG KOl KOYTE TeG O peyaAat
KOPUOTIC.

® TIAUVTE TIG VTOUATEG, KOYTE TO KOPPGTI
Tou r']'TO(V TO KOTOOWVI KO KOYTE TEG OE
KOHUOTICK.

® 3TUYTE TIG VTOPGTEG KOl TIG TIITTEPIEG.

® AVOKOTEWTE TOV XUHO UE TNV TITTEPIX OE
OKOVIN KO TO EAKIOAXDO KOl KKPUKEUOTE
pe OAOTI, TITTEPI KAYIEV KOl XUHO
Aepoviou.

® PifTe TO PiyHa G€ KPUO TTOTHPI KX
oePPIPETE YOPVIPIOUEVO PE TPIMHPEVO
MTEPI ZETOOURV.

Xupog "Tropical”

1 TTOPTOKGAI

2 udvyko

1 pETa avavd

1 QETO KapTToudIoU

5 poupa (1. X. PP&OUAEQ)

o KobapioTe To TOPTOKAAI, TOV QVOVS ,TO
KOPTTOUI KO TO HAVYKO KO(I'O(q)O(IpéOTS
TO KOUKOUTOIO OO T PPOUTO.

® 3TUyTe OAO T PPOUTH OTN BaBpiIda 1.

® >epPipeTe TO MOTO O€ TTOTAPI
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Muko pe kKopoTa

4 oBya

4 k.0. {e0TO vEPD

200 g Z&xopn

100 g aheUpl

500 g kopoTa (ESw xpnoipomololvTal

Ta oTeped KaTaAoma (200-300 g) omd Tnv

omoXUHWoN TWV KXPOTWV — B To BpeiTe

070 Ooxeio pe Tx oTePEX KATGAOITIX.)

200 g dAegpéva pOUVTOUKIX

1 KOUTOAGKI TOU TOQYIOU (K.T.) PHTTEIKIV

TTOUVTEP.

® ATOXUM®OTE T KOPOTa 0TN Badpida 2
yiax Trep. 5 deuTepOAeTTR.
(Ze mepinTwon enefepyaoiog
HEYOAUTEPWV TTOCOTHTWV OPMVETE TN
OUOKeUN PET& o KOBe GOEIOUX TOU
Doxeiou TwWV OTEPEWV KATAAOITTWV VO
KpUWVel og BEPPOKPaCia dwpaTiou.)

® AVOKOTEWTE TX APYX, TO VEPO KA
N {&xopn yia mep. 5 AenTd. To piypa
TIPETTEI VA Eivail appwdEC.

® [lpooBeoTe apy& To xAeUpl, TO PTTEIKIV
TTOUVTEP, TX POUVTOUKIX KOl TX
KOXPOTO. TO KOPPATIO TWV KXPOTWV dev
TIPETIEI VO €ivaXl TIOAU Jey&AQ.

® Ba&ATe Tn LUpn og pOpPa (T1. X. POPUX e
ooUOTX pe DIETPO 260 mm) Kol YrioTe

Tnv oToug 180 BadpoUg yia 30-35 AerTdx.

Tnpoupe To SIKXIWHA GANXY V.
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Kendi glivenliginiz i¢in
Bu cihaz igin glivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan énce igsbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
\éexﬁcl;.yulmama& halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
eqildir.
Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar i¢in tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6érn. dikkanlarin, biro-
larin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kic¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sireler igin
kullaniniz. Bu cihaz, meyvelerin (6rn. elma, armut, ¢ekirdegi ¢ikariimig
erik ve kiraz) ve sebzelerin (6rn. domates, havug) suyunun sikilip
cikariimasi igin uygundur. Cok sert, lifli ve nisasta iceren meyve ve
sebzelerin (6rn. seker kamigi, muz, papaya, avokado, incir, mango)
suyunun sikilmasi igin uygun degildir.
Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolay! saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilar

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmahdir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disuk kisiler veya
yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitiimis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi tizerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 89



tr

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz. Her kullanimdan énce, tim cihazi, 6zellikle

de slizgeci ve suzgeg¢ kabini hasar hususunda (¢atlaklar, kiriklar)
kontrol ediniz. Eger slizgecte veya kapakta hasar varsa veya gérinen
catlaklar varsa, cihazi kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, séklllp parca-
larina ayrilmadan 6nce veya temizlenmeden 6nce daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Gzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici tarafin-
dan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve egitime
sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini 6nlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

A\ Bu cihaz icin glivenlik bilgi ve uyarilari

Cereyan carpma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulagik makinesinde
yikanmamalidir. Cihazi sadece déner salter ile aginiz ve kapatiniz.
Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar degistiril-
meden &nce, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden ¢ikariimalidir.
Cihazi ancak motor durduktan sonra pargalarina ayiriniz.

Cihaz bir kisi tarafindan kullaniimak igin 6ngérilmustdir.

Yaralanma tehlikesi!

Parmaklarin sikismasini dnlemek icin, kilittleme kolu kapatilirken
dikkatli olunmalidir. Parmaklarinizi malzeme doldurma agzina
sokmayiniz. Sadece cihaz ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz!
Slzgecin tabanindaki raspa bigaklarina/bigaklara dokunmayiniz.
Sizgeci temizlemek icin, 6nce firca ile temizleyiniz, sonra musluktan
akan su altinda yikayiniz veya bulasik makinesinde yikayip
temizleyiniz.

Onemli!

Sadece olgunlagmis ve dondurulmamis meyve ve sebze igleyiniz.
Olgunlasmamis meyve ve sebze slizgecin daha ¢abuk ttkanmasina
sebep olur. Biriken tortu, siizge¢ kabinin kenarina ulagsmadan, tortu
kabini bosaltiniz.

Su sikma islemi esnasinda cihazda titremeler olmasi, bir ttkkanma
veya slizgecte hasar belirtisi olabilir. Cihazi derhal kapatiniz.
Suzgeci kontrol ediniz. Hasarli bir stizgeci artik kesinlikle
kullanmayiniz!
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A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

Kilit agiktir!

Kilit kapalidir!

Devreye sokma emniyeti

Cihaz anca su durumlarda c¢alistirilabilir:

— Slizgec kabi ve kapak yerlerine dogru
oturtulmussa ve

— Kilitteme kolu yerine dogru takilmigsa.

Kapak kilidini her kullanimdan &nce kontrol

ediniz! Cihaz ilk kez ¢alistirlmadan énce,

ambalaj malzemeleri tamamen sékillp

alinmalidir!

Genel bakig

Litfen resimli sayfayi aginiz.

Resim I

1 Motor Unitesi

2 Salter

2 veya 3 kademeli (modele bagli)

a) MES400.:

0/off Cihazi kapatiniz

1 Cihazi devreye sokunuz/
En disuk hiz

2 En ylUksek hiz

b) MES401.:

O/off Cihazi kapatiniz

1 Cihazi devreye sokunuz/
En disik hiz

2 Ortalama hiz

3 En ylUksek hiz

Kilitleme birimi

Tortu kabi

Kapak ile birlikte sikilmis su kabi

Siizgeg ¢anagi

a) Cikis agz

b) Kilit

(o226, I - 4V ]

m Onemli not

Cihaz devreye sokulurken kilit agiimis
olmalidir (kilit Gstte/EX).

Kilit agilmis olunca sikilmis su ilgili
toplama bardagina akar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

m Onemli not

Sikilmis su bardagi bosaltilacagi
zaman, cihazi kapatiniz (0/off)

ve Kilit dzenini kilitleyiniz (asagdi dogru
bastinniz/E). Béylelikle sikilmis suyun
akmaya devam etmesi durdurulur ve
calisma yuzeyinin pislenmesi énlenir.

7 Seramik raspalama bigaklari ile slizgeg
8 Kapak

9 Malzeme doldurma agzi

10 Tikag

11 Kablo muhafaza bélimu

Cihazin kullaniimasi
Resim &

Monte edilmesi

A Yaralanma tehlikes/

Cihazi sadece baglant! kablosunda veya
kendlisinde herhangi bir ariza yoksa kullan-
mayiniz. Her kullanimaan dnce, tim cihazi,
ozellikle de stizgeci ve sizgeg kabini hasar
hususunda (¢atlaklar, kiriklar) kontro/
ediniz. Stzgecin tabanindaki raspa bi¢cak-
larina/bicakiara dokunmayiniz.
Parmakiarin sikismasini énlemek icin, kilitl-
eme kolu kapatilirken dikkatli olunmalidir.

® Elekirik kablosunu istediginiz uzunluga
kadar kablo muhafaza yerinden ¢ekip
disari ¢ikariniz.

® Siizgecg kabini motor Unitesine
yerlestiriniz.

® Slizgeci takiniz ve duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar asagdi dogru bastiriniz.
Slizge¢ saglam ve sabit bir sekilde tahrik
diizeni Uzerine oturmalidir.
Takmadan énce, herhangi bir hasar olup
olmadigini kontrol ediniz!
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® Tortu kabini motor Unitesine takiniz.

® Kapagi yerine takiniz.

e Kilitteme kolunu duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar kapagin tzerine dogru
geviriniz.

o Dokme donanimli sikilan su bardagini,
su ¢ikis ucunun altina yerlestiriniz.
Sigramalari 6nlemek igin, kapag sikilan
su bardaginin tzerine takiniz.

e Kilidi ¢cikis agzinda aginiz.

o Tikacl, sikilacak besinleri doldurma
yuvasina takiniz.

Tikacin bir kilavuz olugu vardir!

Meyve ve sebzelerin hazirlanmasi

Dikkat/!

Sadece olgunlasmis ve dondurulmamis

meyve ve sebze isleyiniz.

Olgunlasmamis meyve ve sebze stizgecin

daha gabuk ttkanmasina sebep olur.

® Meyve ve sebzeleri dnce yikayiniz.

® Cekirdekli meyvelerin gekirdegini
cikariniz. Kaba sap ve ¢opleri
temizleyiniz.

® Biyuk meyve ve sebzeleri, malzeme
doldurma agzindan gegebilecek kadar
dograyip kigultiniz.

® Sadece taze meyve ve sebze kullaniniz.

o Kalin ve sert kabuklu meyveleri (6rn.
ananas, karpuz-kavun, kirmizi turp) énce
sorunuz. Narenciyelerin dis kabugu
altindaki, meyve ézune yapismis beyaz
kabugu soyup temizleyiniz!

® FElma suyunun kivami, kullanilan elma
tariine baghdir. Elmalar ne kadar sulu
olursa, sikilan su da o kadar ince ve sivi
olur. Elma suyunun kahverengilesmesini
Onlemek igin, icine birkag damla limon
suyu ilave ediniz.

® Yapraklar ve saplar (6rn. yaprak salata
saplar) da bu meyve/sebze suyu sikma
cihazinda islenebilir.

e Sikilan sulari mimkuinse siktiktan hemen
sonra iginiz, ¢linky tadi ve besi degeri
¢ok cabuk kaybolur.

® Meyve ve sebze suyu sikma cihazi,
cok sert, lifli ve nisasta iceren meyve
ve sebzeler (6rn. seker kamigli, muz,
papaya, avokado, incir ve mango) igin
uygun degildir.

92

Narenciye suyu sikilmasi

A Yaralanma tehlikesi

Parmakiarinizi malzeme doldurma agzina
sokmayiniz. Sadece cihaz ile birlikte teslim
edllen tikaci kullaniniz/

® Monte edilmis cihazi diiz ve temiz bir
calisma alani Uzerine yerlestiriniz.

e Elekirik figini prize takiniz.

e Cihazi devreye sokunuz.

2 kademeli salter:

— Kademe 1, 6zellikle ¢ok sulu meyve/
sebze (6rn. karpuz, Uzim, domates,
salatalik ve bégurtlen/ahududu) igin
uygundur.

— Kademe 2, sert, saglam meyve ve
sebze (6rn. havug) igin uygundur.

3 kademeli salter:

— Kademe 1, 6zellikle yumusak ve ¢ok
sulu meyve/sebze (6rn. karpuz, Gzim,
domates, salatalik ve bdgurtlen/
ahududu) i¢in uygundur.

— Kademe 2, biraz daha sert ve daha
az sulu meyve ve sebze (6rn. yumusak
armut, kayisi) igin uygundur.

— Kademe 3, sert ve saglam meyve ve
sebze (6rn. havug, elma) igin uygundur.

Cihazin kullanim siresi, 6rn. havug,

salatalik, elma ve armut gibi tim meyve

ve sebze tlrleri icin 10 dakikadir.

BlyUk miktarda besin isleyeceginiz

zaman, cihazi kesinlikle 40 saniyeden

daha uzun galistirmayiniz.

Ardindan cihazi kapatiniz ve sogumasini

bekleyiniz.

® Motor calisirken meyveleri/sebzeleri
malzeme doldurma agzindan igeri
doldurunuz.

o Cihazicin meyve/sebze itmek icin sadece
tikaci kullaniniz. Besin doldurma yuva-
sina kesinlikle elinizi sokmayiniz!
Tikacin Gzerine sadece hafifce bastiriniz.
Bu, daha fazla su ¢ikmasini saglar ve
cihazi korur.

e Cihazi kapatiniz. Salteri 0/off konumuna
aliniz.

Ancak artik islenen meyve veya

sebzeden su akmamaya baslayinca,

cihazi kapatiniz.

Dikkat!
Cihazi agmadan dnce, motorun kesinlikle
tamamen durmasini bekleyiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



1 | Onemii bilgiler

— Biriken tortu, slizgeg¢ kabinin kenarina
ulagsmadan, tortu kabini bosaltiniz.

— Su sikma islemi esnasinda cihazda

titremeler olmasi, bir tikanma veya

slizgecte hasar belirtisi olabilir.

Cihazi derhal kapatiniz.

Sizgeci kontrol ediniz. Hasarl bir slizgeci

artik kesinlikle kullanmayiniz!

Tortu kabinin ve slizgecin
bosaltiimasi

Resim

Biriken tortu, stizge¢ kabinin kenarina

ulasmadan, tortu kabini bosaltiniz.

Bunun igin, cihazi kapatiniz:

e Salteri 0/off konumuna aliniz.

o Tortu kabini disan ¢ikarirken, kulp
cukurundan tutunuz ve disa dogru
geviriniz.

Calismaya devam etmeden 6nce, tortu

kabini tekrar yerine takiniz.

Su durumlarda slizgeci bosaltiniz

— Motor devir sayisi farkedilir derecede
distligi zaman,

— Sikilan meyve/sebze suyu katilastigi
zaman,

— Cihaz farkedilir derecede titremeye
basladigi zaman.

Tavsiye: Tortu kabini ve siizgeci ayni

zamanda boglatiniz.

Onemlil

Slizgeg kabinin altina sikilan su aktiysa,

bunu hemen bir nemli bez ile silip

temizleyiniz.

Pargalarina ayrilmasi/demonte
edilmesi

A Elektrik garpma tehlikesi

Cihazda yapilacak her tirli calismaadan

once, elektrik fisini ¢ekip prizden ¢ikariniz.

A Yaralanma tehlikesi

Cihazi ancak motor durdukian sonra
pargalarina ayiriniz.

Stizgecin tabanindaki raspa bicaklarina/
bigaklara dokunmayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Resim D]

Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini cekip
gikariniz.

Motor duruncaya kadar bekleyiniz
(yakl. 10-12 saniye).

Tikaci ve tortu kabini ¢ikariniz.
Kilitteme kolunu éne dogru geviriniz.
Kapagi ¢ikariniz.

Slizgeg kabini iki elinizle motor
Unitesinden kaldiriniz ve disari ¢ikariniz.
Slizgeci stizge¢ kabindan disari
gikariniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

1 | Onemlinot

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
Itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar
gdrmesini 6nler ve islevselligini korur.

A Elektrik carpma tehlikesi

Cihazda yapilacak her tdrli ¢calismadan
once, elektrik fisini cekip prizden cikariniz.
Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidr.

A Yaralanma tehlikesi

Slizgecin tabanindaki raspa bigcaklarina/
bicaklara dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firga kullaniniz!

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizilik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yizeyi zarar gorebilir.

Slizgeci 6nce firga ile temizleyiniz, sonra
musluktan akan su altinda yikayiniz veya
bulasik makinesinde yikayip temizleyiniz.
Siizgegcteki ve seramik raspalama
bigaklarindaki renk degisiklikleri

(6rn. havug, kirmizi turp gibi besinlerin
sebep oldugu) biraz bitkisel yag ile
silinerek kolayca temizlenebilir.

Motor Unitesini nemli bir bez ile siliniz

ve gerekirse biraz bulasik deterjani kulla-
niniz. Motor Unitesini derhal kurulayiniz.
Tim diger pargalar bulagik makinesinde
yikanabilir.

93



tr

Plastik pargalardaki renk degisiklikleri
(6rn. havug, kirmizi pancar) biraz bitkisel
yag ile rahatlikla temizlenebilir.

Ardindan pargalari bulagik makinesine
yerlestiriniz (bulasik makinesinde yikan-
maya uygun olanlart).

Silizgecin degistiriimesi

Herhangi bir kirilma tehlikesi olusmasini
6nlemekicin, stizgecte ilk asinma veya hasar
belirtileri tespit ettiginiz zaman, siizgeci
degistiriniz. Gunlik kullanim halinde, stizge¢
yaklasik 5 yil sonra degistiriimelidir.

E Onemli not

Bir stizgeg yetkili servis Gizerinden
Ismarlanabilir (Siparis no. 00754210).

Giderme bilgileri
Bu cihaz, dmriind doldurmus elekirikli
ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmigtir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve deg@erlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin ¢ergcevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve yéntemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine bagvurunuz.

Garanti kosullan

Bu cihaz i¢in, cihazin satin alindigi tlkedeki
yetkili Ulke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan tlke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya igin gecerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gosteriimesi kesinlikle
gereklidir.
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Tarifler

Karpuz ve yogurtlu Smoothie

(4 kisilik)

200 g dogal yogurt

2 bigak ucu Vanilya ezmesi

2 corba kasigi bal, istege goére

400 g karpuz, kabuksuz ve ¢ekirdeksiz

® Yogurdu vanilya ezmesi ve bal ile iyice
karistiriniz ve yiksek bir bardaga
doldurunuz.

o Karpuzu uygun pargalar seklinde kesiniz
ve suyunu sikiniz.

® Bu karpuz suyunu yogurt karisiminin
Uzerine dokiniz ve istege gore bir parca
karpuz ile servis yapiniz.

Salatalik ve kefir icecegi

(4 kisilik)

2 salatahk

800 g kefir

200 g yogurt

2 kahve kasigi zeytin yagi

2 corba kasigi limon suyu

4 corba kasig1 dogranmis dere otu

Deniz tuzu

Karabiber, el degirmeninden

e Salataliklan yikayiniz, temizleyiniz
ve bir kabuk sorma aleti ile dort uzun
dilim kesiniz.

e Geriye kalan salataliklarin suyunu
sikiniz.

® Ardindan bu suyu kefir, yogurt, yag
ve limon suyu ile karistiriniz.

e Simdi dere otunu ilave edip karistiriniz
ve igecege tuz ve karabiber ilave ediniz.

e Salatalik seritlerini dalga seklinde bir
odun cubuga takiniz. Igecegi bardaklara
doldurunuz ve Uzerine dalgal salatalik
seritlerini yerlestiriniz.

Biber ve sebzeli Smoothie

(4 kisilik)

2 dolmalik kirmizi biber

8 tamamen olgunlasmis domates

1 kahve kasigi biber tozu, tatl

/2 kahve kasigi zeytin yag

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aci kirmizi biber (Cayenne)

2 cay kasigi limon suyu

Suslemek igin Szechuan biberi

® Dolmalik biberleri yikayiniz, ikiye
bélliniiz, cekirdeklerini ve i¢ kismindaki
beyaz zarlar kesip ve buyik parcalar
seklinde kesiniz.

o Domatesleri yikayiniz, sapin uzantisini
kesip aliniz ve domatesi dograyiniz.

® Domateslerin ve dolmalik biberlerin
suyunu sikiniz.

® Biber tozu ve zeytin yagdi ilave edip
karistiriniz ve tuz, aci kirmizi biber
ve limon suyu ilave ediniz.

® Soguk bir bardagin igine doldurunuz
ve 6gutilmis Szechuan biberi ile
sUsleyip servis yapiniz.

"Tropikal” meyve suyu

1 portakal

2 mango

1 ananas dilimi

1 karpuz dilimi

5 bégdrtlen tarleri (6rn. gilek)

® Portakalin, ananasin ve karpuzun
kabugunu soyunuz ve mangonun
cekirdegini cikariniz.

e Kademe 1°de hepsinin suyunu sikiniz.

® |cecedi bir bardaga doldurunuz ve servis
yapiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Havug keki

4 yumurta
4 corba kasigi sicak su
200 g seker
100 g un
500 g havug (burada suyu sikilimis havuglarin
tortusu (200-300 g) kullanihr, bu tortuyu ilgili
tortu kabinin iginde bulacaksiniz.)
200 g 6gatalmas findik
1 kahve kasig! kabartma tozu
® Havuclarin suyunu kademe 2’de yakl.
5 saniye iginde sikiniz.
(Daha fazla miktarda besin iglenecegi
zaman, tortu kabinin her bosaltilmasinda
cihazin oda sicakhgina kadar sogumasini
bekleyiniz.)
® Yumurta, su ve sekeri yakl. 5 dakika
karistiriniz.
Karigim képuklt gérinmelidir.
® Yavasca un, kabartma tozu, findik
ve havug ilave ediniz.
Havug parcalari cok biyik olmamalidir.
® Hamuru bir kaliba (6rn. 260 mm ¢apinda
acilabilen kek kahbi) doldurunuz
ve 180 derecede 30-35 dakika pisiriniz.

Degisiklikler olabilir.
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Boscheagn | () BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefoniardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden lcretlendirme yapi/maktadir.

Yazih basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla butiin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTi EDILMISTIR.

Arizalarin g|der||mesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzcejrme tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitdn pargalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.,

Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti stresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is guinidur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentast, temsilci\igi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgtni icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢i malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti sUresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresiiginde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami slrenin a§|lma5|

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmadiginin behrlenmesw
durumlarinda, tlketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayil Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurltgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. As Marka  Oriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah, Balkan Cad: No: 51 S s
¥ i i Boscl Ekmek Kizartma Mak. 86095 29.06.2010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosc Su lsitic (Kettle) 86099 29062010
. Bosc Mikser 87040 13.07.2010
Tel.: (0216) 528 90 00 Bosch  Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
Faks: (0216) 5289185 S G BB o
Bosch  Kiyma Makinasi 86035 291062010
Bosch  Sag Kurutma Mak 86067 291062010
P . Bosch  Cay Makinas! 86104 29062010
Uretim Yeri Bosc Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
. . Bosc Banyo Tartisi 89990 26.082010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosc Elekirii Sac Masas 87182 15.07.2010
Bosc Sarjli £l Suplirgesi 87404 16.07.2010
Carl-Wery-Str. 34 Bosc Gy 88163 29.07.2010
- Bosc Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Minchen Bosch  Sac Sekillendirici 87182 15.07.2010
Bosch  Kati Meyva Sikacag! a7181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi ginleri 08.00-22.00,
pazar glnleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri béliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtntinazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayimniz.

<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi d”‘?

MALIN

Cinsi o KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri

Azami tamir suresi

Cihaz dmru :

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtinun fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma stresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytaé niniejszg
msgrl;kqe obstugi, aby zapoznag sig ze wskazéwkami bezpieczeristwa
i obstugi

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem prze-
strzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem
urzadzenia. Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku
komercyjnego lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwar-
zania ilosci typowych dla gospodarstwa domowego itp.

Uzytkowanie o charakterze podobnym do domowego obejmuje np.
uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych (matych) przedsigbiorst-
wach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.

Urzadzenie uzywac do przetwarzania Srednich ilosci produktow

na potrzeby gospodarstwa domowego. Niniejsze urzadzenie nadaje
sie do wyciskania soku z owocow (np. z jabtek, gruszek, wypestko-
wanych sliwek oraz wisni), oraz warzyw (np. z pomidoréw, marchwi).
Nie nadaje sie do przetwarzania szczegdlnie twardych, widknistych
owocow i warzyw lub owocow i warzyw zawierajacych skrobie (jak np.
trzcina cukrowa, banany, papaje, avocado, figi i mango). Prosze
starannie przechowywac instrukcje obs’fugl Prosze przekazad instruk-
cje wraz z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu witascicielowi.

A Ogodlne wskazoéwki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwaé tego urzgdzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci. Urzgdzenia moga by¢ obstugiwane
przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych
lub umystowych albo nie posiadajgcych odpowiedniego doswiadcze-
nia/wiedzy tylko pod kontrolg osoby odpowiadajacej za bezpieczenst-
wo 0soby obstugujacej urzadzenie lub po doktadnym pouczeniu

w obstudze urzgdzenia oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajgcych
z obstugi urzadzenia.
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Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.

Urzadzenie nalezy podtaczy€ i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywacé tylko w zamknietych
pomieszczeniach.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd
zasilajacy i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.

Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ urzadzenie a szczegdlnie sitko

I miske sitka, czy nie sg uszkodzone (pekniete, nadtamane).

Nie wolno uzywac urzgdzenia, jezeli sitko lub pokrywa sg uszkodzone
lub pojawity sie na nich widoczne pekniecia.

Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
| demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani gorgce powierzchnie.

Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajacego nalezy zlecic¢ jego wymiane wytgcznie producentowi albo
jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach.

Naprawy urzadzenia moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany
punkt serwisowy.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczerstwo porazenia pradem elektrycznym!
Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Korpusu urzagdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach ani nie
my¢ w zmywarce do naczyn.

Urzadzenie wigczac i wytgczaé tylko przetgcznikiem obrotowym.
Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy koniecz-
nie wytaczyc urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Do demontazu urzgdzenia mozna przystgpi¢ dopiero po zatrzymaniu
sie silnika.

Urzgdzenie przewidziane jest do obstugi przez jedng osobe.
Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Zachowacé ostroznos¢ przy zamykaniu uchwytu zamykajgcego, aby
zapobiec zakleszczeniu palcéw.

Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wktadaé rgk do otworu wsypo-
wego. Produkty popychac tylko popychaczem nalezacym do zakresu
dostawy! Nie dotykac ostrzy trgcych/ostrzy na dnie sitka.

Najpierw wyczysci€ sitko szczotkg a nastepnie wyptukac pod biezaca
wodg lub umy¢ w zmywarce do naczyn.
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Wazne!

Stosowac tylko dojrzate i rozmrozone owoce i warzywa.
Niedojrzate owoce i warzywa bardzo szybko zapychajg sitko.
Zbiornik wyttokdw nalezy oprdzni¢ zanim dosiegng one krawedzi

miski sitka.

Drgania urzadzenia przy wirowaniu soku sg wskazowka, ze sitko
jest zatkane lub uszkodzone. Natychmiast wytgczy¢ urzadzenie.
Sprawdzi¢ sitko. Uszkodzonego sitka nie wolno uzywad!

A\ Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

Zaslepka jest otwartal!

Zaslepka jest zamknieta!

Blokada wtaczenia

Urzgdzenia wiacza sie tylko, gdy

— miska sitka oraz pokrywa sg prawidtowo
natozone oraz

— uchwyt zamykajacy jest prawidtowo
zatrzasniety.

Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ zamk-

niecie pokrywy! Przed pierwszym uzyciem

urzadzenia nalezy catkowicie usunaé

wszystkie materiaty opakowanial

Opis urzadzenia

Prosze roziozyé sktadang kartke z rysunkami.

Rysunek IX
1 Korpus z silnikiem
2 Przetgcznik
2- lub 3-stopniowy (zaleznie od modelu)

a) MES400.:

0/off wylgczanie urzadzenia

1 Witaczy€ urzadzenie/najnizsza
predkosc

2 najwyzsza predkosé

b) MES401.:

0/off wylaczanie urzadzenia

1 Wiaczy¢ urzadzenie/najnizsza
predkosé

2 Srednia predkos¢

3 najwyzsza predkosé
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Uchwyt zamykajacy
Zbiornik wyttokéw
Dzbanek na sok z pokrywa
Miska sitka

a) wylot

b) zaslepka

oM ph W

m Wazna wskazéwka

Przy wiaczaniu urzadzenia zaslepka
musi byé otwarta (zaslepka u géry/H).
Przy otwartej zaslepce sok sptywa

do dzbanka na sok.

E Wazna wskazéwka

Przy opréznianiu dzbanka z sokiem
wytgczyé urzagdzenie (0/off) i zamknac
zaslepke (nacisngé w dov/IE).

Dzigki temu zamyka sie wyptyw soku
co zapobiega zabrudzeniu blatu
roboczego.

7 Sitko z ceramicznymi ostrzami tracymi
8 Pokrywa

9 Otwdr wsypowy

10 Popychacz

11 Schowek dla kabla

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Obstuga
Rysunek [&

Montaz urzadzenia

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

Urzgdzenie mozna uzywac tylko wteady,
gay elektryczny przewdd zasilajacy i samo
urzaazenie nie sg uszkodzone.

Przed kazdym uzyciem sprawazic urzg-
azenie a szczegolnie sitko | miske sitka, czy
nie sg uszkodzone (pekniete, nadfamane).
Nie dotykac ostrzy tracych/ostrzy na dnie
sitka.

Zachowac ostroznosc przy zamykaniu
uchwytu zamykajgcego, aby zapobiec
zakleszczeniu palcow.

o Wyciagnac elektryczny przewod
zasilajacy ze schowka dla kabla
do zgdanej dtugosci.

o Miske sitka wtozy¢ do korpusu
z silnikiem.

o Wiozyc¢ sitko i weisngc je w doét, az
do wyczuwalnego unieruchomienia
w zapadce. Sitko musi by¢é mocno
osadzone na napedzie.
Przed zatozeniem sitka sprawdzic,
czy nie jest uszkodzone!

® Zbiornik resztek zatozy¢ na korpus
urzadzenia.

o Natozy¢ pokrywe.

® Odchyli¢ uchwyt zamykajgcy na pokrywe,
az do styszalnego zatrzasku.

e Dzbanek z dzidbkiem na sok podstawic¢
pod wylot.
Na pojemnik na sok natozy¢ pokrywe,
aby uniknaé rozpryskiwania.

o Otworzy¢ zaslepke otworu wyptywu soku.

® Popychacz wtozy¢ do otworu wsypo-
wego. Popychacz ma szczeling prowa-
dzaca!

Przygotowanie owocdéw i warzyw

Uwaga!

Stosowac lylko dojrzate i rozmroZone owoce

[ warzywa. Niedojrzate owoce i/ warzywa

bardzo szybko zapychaja sitko.

o Owoce i warzywa prosze najpierw umygé.

® Z owocow pestkowych usunaé pestki.
Usuna¢ wieksze todyzki.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Wigksze owoce i warzywa pokroi¢ na
takie kawatki, aby miescity sie w otworze
wsypowym.

® Wirowac sok tylko ze swiezych owocow
i warzyw.

e Owoce z grubg i twardg skdrkg
(np. ananasy, melony, pomarancze,
czerwone buraki) nalezy najpierw obrac.
Z owocow cytrusowych nalezy usungé
réwniez wewnetrzng biatg skorke!

o Konsystencja soku z jabtek zalezy
od gatunku zastosowanych jabtek.
Im bardziej soczyste jabtka, tym bardziej
rzadki jest sok. Do soku z jabtek doda¢
kilka kropel soku z cytryny, wtedy opdYni
sie proces brgzowienia i sok zachowa
dtuzej ztocisty kolor.

® todygiigtebie (np. gtab lisciastej sataty)
mozna réwniez przepusci¢ przez
sokowiréwke.

® Sok pi¢ mozliwie natychmiast po ich
przygotowaniu, poniewaz traci szybko
smak i wartosci odzywcze.

® Sokowiréwka nie nadaje sie do prze-
twarzania owocow i warzyw szczegodlnie
twardych, widknistych, zawierajgcych
skrobig (np. trzcina cukrowa, banany,
papaje, avocado, figi i mango).

Wyciskanie soku

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wkiadac rak do otworu wsypowego.
Produkly popychac tylko popychaczem
nalezacym do zakresu dostawy!

® Zmontowane urzadzenie postawié
na gtadkiej, czystej powierzchni.
o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
® Wigczyc¢ urzadzenie.
Urzadzenie z 2-stopniowym przetaczni-
kiem:
— Zakres 1 nadaje sie szczegolnie
do owocéw/warzyw zawierajacych
bardzo duzo soku, np. arbuzy,
winogrona, pomidory, ogérki i maliny.
— Zakres 2 nadaje sie do twardych
owocow i warzyw, np. marchwi.
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Urzadzenie z 3-stopniowym przetgczni-

kiem:

— Zakres 1 nadaje sie szczegdlnie
do miekkich owocéw/warzyw zawiera-
jacych bardzo duzo soku, np. arbuzy,
winogrona, pomidory, ogdrki i maliny.

— Zakres 2 nadaje sie do troche
twardszych owocéw/warzyw
zawierajacych mniej soku, np.
miekkie gruszki, morele.

— Zakres 3 nadaje sie do twardych

owocdw i warzyw, np. marchew, jabtka.

Przy wyciskaniu soku z wszystkich
gatunkow owocow i warzyw, jak
np. jabtka, gruszki, marchew i ogorki,
urzadzenie nie moze pracowacé dtuzej
niz 10 minut.
Przy obrébce wigkszych ilosci nie uzywaé
urzadzenia dtuzej niz 40 sekund.
Nastepnie wytaczyé urzadzenie i pocze-
ka¢ az ostygnie.

o Owoce i warzywa wsypywaé do otworu
gdy silnik pracuje.

® Do popychania produktéw uzywac tylko
i wytgcznie popychacza. Nie wolno nigdy
wktada¢ palcéw do otworu wsypowego!
Popychacz naciska¢ tylko lekko.
Dzieki temu uzyskuje sie wigcej soku
i oszczedza urzadzenie.

o Wytaczy¢ urzadzenie.
Przetacznik przekreci¢ do pozycji 0/off.
Urzadzenie wytaczy¢ dopiero wtedy,
gdy sok przestanie sptywac.

Uwaga/

Urzgdzenie otwierac dopiero wtedy,

gay silnik cathkowicie sie zatrzyma.

[

1 Wazne wskazéwki

— Zbiornik wyttokdw nalezy oprézni¢ zanim
dosiegna one krawedzi miski sitka.

— Drgania urzagdzenia przy wirowaniu soku

sg wskazowka, ze sitko jest zatkane

lub uszkodzone. Natychmiast wytgczy¢

urzadzenie. Sprawdzi¢ sitko.

Uszkodzonego sitka nie wolno uzywag!
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Opréznianie zbiornika resztek i sitka

Rysunek

Zbiornik wyttokéw nalezy oprézni¢ zanim

dosiegng one krawedzi miski sitka.

W tym celu wytgczy¢ urzadzenie:

® Przetacznik przekreci¢ do pozycji 0/off.

® Zbiornik wyttokéw chwyci¢ za wgtebienie
i wychyli¢ na zewnatrz.

Ponownie zatozy¢ zbiornik wyttokéw

i dopiero wtedy kontynuowac prace.

Sito nalezy opréznié, jezeli

— liczba obrotéw silnika znacznie spadnie,

— zacznie wyptywac gestszy sok,

— urzadzenie zacznie odczuwalnie drgac.

Zalecenie: Oproznié réwnoczesnie zbiornik

wyttokdw i sitko.

Wazne!

Jezeli sok wyleje sie pod miske sitka, nalezy

go natychmiest zetrze¢ wilgotng Scierka.

Demontaz

Niebezpieczeristwo poraZenia
pradem elektrycznym
Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac

przy urzgdzeniu nalezy zawsze wyjac
najplerw wiyczke z gniazaka sieciowego.

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

Do demontazu urzgdzenia mozna przy-
sigpic dopiero po zatrzymaniu sie silnika.
Nie dotykac ostrzy fracych/ostrzy na dnie
sitka.

Rysunek ]

o Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Zaczekad, az silnik sie zatrzyma

(ok. 10-12 sekundy).

Wyijaé popychacz i zbiornik wyttokdw.

Odchyli¢ uchwyt zamykajacy do przodu.

Zdjac pokrywe.

Obudowe sitka podnies¢ z korpusu

chwytajgc obiema rekoma i wyjaé.

Sito wyja¢ z obudowy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Czyszczenie i pielegnacija
1 | wazna wskazéwka

Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni

urzadzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje urzadzenie w sprawnosci tech-

niczne,.

Niebezpieczeristwo poraZenia
pradem elektrycznym

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac
przy urzgdzeniu nalezy zawsze wyjac
najpierw wiyczke z gniazdka sieciowego.
Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac

w Zadnych plynach ani nie myc w zmy-
warce do naczyri.

A Niebezpieczeristwo skaleczenia!

Nie dotykac ostrzy tragcych/ostrzy na dnie
sitka. Do czyszczenia uzywac szczotki!

Uwaga!

Nie sftosowac Zadnych szorujacych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie mogg ulec

uszkodzeniu.

® Najpierw wyczyscic sitko szczotkg
a nastepnie wyptukaé pod biezacg wodag
lub umyé w zmywarce do naczyn.
Przebarwienia na sitku i ceramicznych
ostrzach tracych (np. z marchwi,
czerwonych burakdéw) dajg sie fatwo
usuna¢ odrobing oleju jadalnego.

o Korpus urzgdzenia wytrzeé tylko wilgotng
Scierka; w razie potrzeby uzy¢ niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn i natych-
miast wytrze¢ do sucha.

Korpus z silnikiem natychmiast wytrze¢
do sucha.

® \Wszystkie pozostate czgsci mozna myc¢
w zmywarce do naczyn.

Przebarwienia na elementach z tworzywa

sztucznego (np. z marchewki, czerwonych

burakéw) mozna tatwo wyczysci¢ za pomocg
kilku kropel oleju jadalnego.

Nastepnie wtozy¢ czesci do zmywarki

(jezeli sie do tego nadaja).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wymiana sitka

Sito nalezy wymienié natychmiast po zauwa-
zeniu pierwszych oznak zuzycia lub uszko-
dzenia, aby zapobiec niebezpieczenstwu
ztamania czesci. Przy codziennym uzyciu
sokowiréwki powinno sie dokonaé wymiany
sitka po uptywie okoto 5 lat.

E Wazna wskazéwka

Sitko mozna zaméwié¢ w punkcie zakupu
lub w punkcie serwisowym (nr katalogowy
00754210).

Wskazdwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm Oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym”
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia
sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci skadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
Wihasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

103




pl

Warunki gwarangciji

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwaranc;ji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Paristwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktdrym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegodlnych
warunkOw zawierania i wykonywania umoéw
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

Przepisy kulinarne

Smoothie arbuzowo-waniliowy

(na 4 szklanki)

200 g jogurtu naturalnego

2 szczypty miazszu wanilii

2 tyzki miodu, wedtug smaku

400 g migzszu z arbuza bez skorki i pestek

o Wymieszac jogurt z wanilig i miodem
na gtadkg mase i wtozyé do wysokich
szklanek.

® Pociaé arbuz na odpowiednie kawalki
i przepuscic¢ przez sokowirowke.

® Wylac¢ na jogurt i przybra¢ kawatkiem
arbuza wedtug wtasnego upodobania.

Napdj ogérkowo-kefirowy

(na 4 szklanki)

2 ogorki

800 g kefiru

200 g jogurtu

2 tyzeczki oleju oliwkowego

2 tyzki soku cytrynowego

4 tyzki stotowe $wiezo posiekanego koperku

so6l morska

pieprz, z mtynka

® Ogorki umyé, oczyscié i odcig¢ obiera-
kiem wzdtuz ogdrka cztery cienkie
plasterki.

® Przepusci¢ pozostaty ogorek przez
sokowirowke.

® Na koncu zmiksowaé sok razem kefirem,
jogurtem, olejem z oliwek i sokiem
cytrynowym.
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o Nastepnie wsypaé koperek i wymieszac,
napoj przyprawi¢ do smaku solg
i pieprzem.

® Paski ogdrka nabijac faliscie na drew-
niane patyczki.
Napdj przela¢ do szklanek a na szklanki
potozyé patyczki z ogdérkiem.

Smoothie z papryki i warzyw

(na 4 szklanki)

2 czerwone papryki

8 dojrzate pomidory

1 tyzeczka do herbaty sproszkowanej

papryki, stodkiej

2 tyzeczki oleju oliwkowego

sol

ostra papryka cayenn

2 tyzeczki soku cytrynowego

pieprz syczuan do dekoracji

® Papryke umyé, przecig¢ na potowy,
wycia¢ gniazda nasienne i wewnetrzne
skorki, pocig¢ na duze kawatki.

e Pomidory umy¢, wyciaé ogonki i pocig¢
na kawatki.

® Pomidory i papryke przepuscic przez
sokowirowke.

® Wymieszaé z papryka w proszku i olejem
z oliwek, przyprawi¢ do smaku solg, ostrg
papryka i sokiem cytrynowym.

o Wlaé do oziebionych szklanek, podawacé
udekorowane startym pieprzem syczuan.

Sok , Tropical”

1 pomarancza

2 mango

1 plasterek ananasa

1 plasterek arbuza

5 owoce jagodowe (np. truskawki)

® Obra¢ pomarancze, ananasa, arbuza,
mango i usung¢ pestke z mango.

® Wszystko przepusci¢ przez sokowiréwke
na zakresie 1.

® Podac¢ napdj w szklance.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ciasto z marchwi

4 jajka

4 tyzki cieptej wody

200 g cukru

100 g maki

500 g marchwi (do ciasta potrzebne

sg tylko wyttoki (200-300 g) z marchwi po

prze-puszczeniu jej przez sokowiréwke —

znajdujg sie w zbiorniku resztek.)

200 g zmielonych orzechéw laskowych

1 tyzeczka proszku do pieczenia

® Marchewki wirowac na stopniu 2 przez
okoto 5 sekund.
(Przy wirowaniu wiekszych ilosci, po
kazdym opréznieniu zbiornika odpadéw
pozostawi¢ urzagdzenie do ochtodzenia
do temperatury pomieszczenia.)

® Jajka, wode i cukier miksowac razem
ok. 5 minut. Mieszanina musi by¢ dobrze
spieniona.

o Dodawacé powoli make, proszek
do pieczenia, orzechy laskowe
i marchew.

Kawatki marchwi nie moga by¢ zbyt duze.

o Ciasto wla¢ do formy (np. tortownica
o srednicy 260 mm) i piec w tempera-
turze 180 °C przez 30-35 minut.

Zastrzega sig prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat elétt gondosan olvassa el az utmutatét a késziilékre
vonatkozd, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartdsa
érdekében.

A készilék helyes alkalmazasara vonatkozo utasitdsok figyelmen
kivil hagyasa esetén a gyartd nem felel az ebbdl eredé karokért.

Ezt a késziléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készilék
haztartasi vagy haztartasszerd mennyiségek feldolgozasara készult.
Haztartasszeru alkalmazasnak mindsul példaul a készilék hasznalata
Uzletek, irodak, mezégazdasagi és egyeb ipari Uzemek dolgozéi
konyhaiban, valamint vendéghazakban, kis hotelekben és hasonlé
épuletekben. A késziiléket csak a haztartasban szokdsos mennyi-
ségek feldolgozasara és csak a haztartasban szokasos ideig hasz-
nalja. Ez a keészulék gyimdlcsok (pl. alma, kérte, kimagozott szilva
vagy cseresznye) és zoldségek (pl. paradicsom, répa) préselésére
alkalmas. Nem alkalmas kilonésen kemény, rostos vagy keményité-
tartalmu gyimolcsok és zdldségek (pl. cukornad, banan, papaya,
avokado, flige, mango) feldolgozasara.

Kérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitast. Amennyiben a késziléket
tovabbadja harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast
is adja oda.

A Altalanos biztonsagi elGirdsok

Aramiités veszélye

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak.

A készlléket és annak csatlakozévezetékét tartsa tavol a gyermekek-
t6l. A késziléket csOkkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogya-
tékkal él6 vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak felgyelet
mellett, vagy ha megtanultak a készllék biztonsagos hasznalatat és
megértették az abbol eredd veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a keszilékkel.

A készuléket csakis a tipustablan szereplé adatok szerint csatlakoz-
tassa és Uzemeltesse. A készllék csak zart térben hasznalhato.
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Csak akkor hasznalja a késziiléket, ha a csatlakozdvezeték és

a készulék teljesen hibatlan. Minden hasznalat el6tt ellenérizze

az egesz készuléket, kuldndsen a szlr6t és a szlrétégelyt, nem
sérlltek-e (hasadas, repedések). Ne hasznalja a gépet, ha a sz(ré
vagy a fedel sérilt, vagy ha lathato repedések vannak rajtuk.
Valassza le a késziléket az elektromos haldzatrdl, ha feligyelet nélkil
hagyja, tovabba 6sszeszerelés, szétszedés, illetve tisztitas elbit.

A csatlakozdvezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forrd
felleten.

Ha a készllék csatlakozdvezetéke megseril, akkor azt a gyartoval
vagy annak ugyfélszolgalataval vagy hasonléan képzett szakemberrel
ki kell cseréltetni, a veszélyek elkertlése érdekében.

A készUllék javittatasat csak a vevGszolgalatunkkal végeztesse.

A\ Biztonséagi el6irasok a késziilékhez

Aramiitésveszély!

Sériilésveszély!

Soha ne meritse az alapgépet folyadékba, és ne tisztitsa
mosogatdgépben.

A készuléket kizardlag a forgokapcsoldval kapcsolja be- és ki.
Miel6tt kicseréli az lzemeltetés k6zben mozgé tartozékokat vagy
potalkatrészeket, kapcsolja ki a gépet, és valassza le az elektromos
halézatrol.

Csak akkor szedje szét a készlléket, ha a motor all.

A készlléket egy személy altali hasznalatra tervezték.
Sérilésveszély!

Legyen kllénOsen dvatos a rogzitéfilek reteszelése soran, nehogy
becsipje az ujjat. Ne nyuljon kézzel a betéltényilasba.

Kizardlag a vele szallitott tdémbéeszkdzt hasznalja!

Ne nyuljon az 6rl6 pengékhez/a sz(ird aljan lévé pengékhez.
Tisztitashoz a sz(rét elészér kefével tisztitsa meg, azutan folyd
vizzel mossa le vagy mosogatégépben tisztitsa.

Fontos!

Csak teljesen érett és nem fagyasztott gylimaélcsot illetve zéldséget
dolgozzon fel. A nem teljesen érett gyimolcs vagy zéldség nagyon
gyorsan eltémiti a sz(irét. A rostgy(jté tartalyt Gritse ki, miel6tt

a gyumdlcsrost eléri a szlr6tal szélét.

Ha a centrifugazaskor a készullék razkddik, akkor azt az eltdmdédott
vagy serlt szlr6 okozza. Azonnal kapcsolja ki a gépet.

Ellenérizze a sz(irdt. A sérilt szlrét ne hasznalja tovabb!
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A A készliléken, ill. tartozékokon talalhaté szimbdélumok

jelentése

n A zar nyitva van!

A zar zarva van!

Bekapcsolasgatléd

A készlléket csak akkor lehet bekapcsolni,

ha

- aszirdtal és a fedél jol van felhelyezve,
és

— arogzitéfilek megfelel6éen vannak
bereteszelve.

Minden hasznalat elétt ellendrizze a fedél-

lezarast! A készlilék els6 izembe helyezése

el6tt tavolitson el minden csomagoléanyagot!

A késziilék részei

Kérjik, nyissa ki az dbras oldalt.

I abra

1 Motoregység

2 Kapcsold

2 vagy 3 fokozatu (modelltél fligg6en)

a) MES400.:

0/off Kikapcsolja a készlléket

1 Bekapcsolja a készuléket/
legkisebb sebesség

2 legnagyobb sebesség

b) MES401.:

0/off Kikapcsolja a készuléket

1 Bekapcsolja a készuléket/
legkisebb sebesség

2 kdzepes sebesség

3 legnagyobb sebesség

Régzitéfilek

Rostgydijt6 tartaly

Légytijt6 pohar fedéllel

Sz(rétal

a) Kifoly6

b) Zar

(o238, I N &+ ]

E Fontos tudnivald

A készilék bekapcsolasakor a zar
legyen nyitva (zar felfelé/E).
Nyitott zar esetén a Ié a légy(ijté
poharba folyik.
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m Fontos tudnivalé

A 1égy(ijté pohar kilritésekor kapcsolja
ki a készliléket (0/off), és zarja

el a zérat (nyomja lefelé/I).

Igy nem folyik ki tdbb 1é és ez nem
keril a munkafeliletre.

7 Szir6 keramia 6rl6pengékkel
8 Fedél

9 Betoltényilas

10 Témd&eszkdz

11 Kabel tarolasa

A készilék kezelése
[& abra

Osszeszerelés

A Seérilésveszély

Csak akkor haszndlja a készdileket,

ha a csatlakozovezeték €s a késziilek
teljesen hibatan.

Minden hasznalat eldtt ellendrizze az egész
készlileket, kilondsen a szUrdt és a szro-
tegelyt, nem sériiltek-e (hasadds, repe-
dések). Ne nyduljon az orld pengékhez/

a szUrd aljan levd pengekhez.

Legyen kiiléndsen ovatos a régzitofilek
refeszelése sordn, nehogy becsipje az ujjat.

® Huzza ki a kabelt a kdbeltarolébdl kivant
hosszuséagura.

® A sz(irétalat tegye be a motoregységbe.

® Helyezze be a sz(ir6t, majd nyomja lefelé,
amig hallhatéan bekattan. A sz(ir
szorosan legyen a motoregységen.
Elétte ellenbrizze, hogy nem sérdilt-e!

® lllessze a rostgydijté tartalyt a motoregy-
séghez.
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® Helyezze fel a fedelet.

o lllessze a rogzitéfileket a fedélre, amig
hallhatéan be nem kattannak.

® Tegye a kidntével rendelkezd légyijté
poharat a kifoly6 ala.
A kifrdcecsenés elkerilése érdekében
tegye ra a fedelet a légy(ijt6 poharra.

o Nyissa ki a zarat a kifolyénal.

o Dugja a tdmbeszkdzt a betdltdnyilasba.
A tdmdbeszkdznek van egy vezetbvajatal

A gylimolcs és a zbldség

elékészitése

Figyelem!

Csak teljesen érelt és nem fagyasziott

gyiimdlcsdt illetve zéldséget dolgozzon fel.

A nem teljesen érelt gyimdics vagy zoldseg

nagyon gyorsan eltémiti a szrdt.

® A gyumodlcsot és a zdldséget el6szor
mossa meg.

® A csonthéjas gylimdlcsdket magozza ki.
A nagyobb kocsanyokat tavolitsa el.

® A nagyobb gytiimélcsdket és zdldségeket
darabolja fel, hogy beleférjenek a betdl-
tényilasba.

® Csak friss gylimolcsot és zoldséget
hasznaljon.

® A vastag és kemény héju gyimolcsoket
(p|. ananaszt, dinnyét, narancsot, céklat)
el6szér hamozza meg.
A citrusfélék fehér héjat tavolitsa el!

® Az almalé sirlsége flgg a felhasznalt
almafajtatél. Minél Iédusabb az alma,
annal folyékonyabb a Ié.
Adjon az almaléhez néhany csepp
citromlevet, hogy a Ié minél kés6bb
barnuljon meg.

® A leveleket és a szarat (pl. a fejes salata
torzsajat) szintén fel lehet dolgozni ebben
a gyumadlcsprésben.

® Alevet lehetbleg rogtén az elkészités
utan meg kell inni, mivel gyorsan veszit
izébdl és tapértékébdl.

® Agyiumoélcsprés nem alkalmas kiilbndsen
kemény, rostos és keményitétartalmu
gyumolcs és zdldség feldolgozasahoz
(pl. cukorrépa, banan, papaya, avokado,
fige és mango).
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Gylmélcs-/zb6ldséglé-préselés

A Sérilésveszély

Ne nydljon kézzel a betdlidnyildasba.
Kizdrdlag a vele szallitolt t6mdeszkozt
haszndlja!

® Az dsszeszerelt készliléket allitsa sima,
tiszta munkafelUletre.

® Dugija be a haldzati csatlakozédugét.

® Kapcsolja be a késziiléket.

Késziilék 2 fokozatu kapcsoldval:

— Az 1-es fokozat kuléndsen a nagyon
lédus gylmolcsok/zoldségek, pl.
gorogdinnye, sz816, paradicsom,
uborka és malna feldolgozasara
alkalmas.

— A 2-es fokozat kemény gylimdlcsok
és z0ldségek, pl. sargarépa feldolgoza-
sara alkalmas.

Készulék 3 fokozatu kapcsoléval:

— Az 1-es fokozat kiiléndsen a puha és
nagyon lédus gylimolcsok/zoldségek,
pl. gérégdinnye, sz8l6, paradicsom,
uborka és malna feldolgozasara
alkalmas.

— A 2-es fokozat a kissé keményebb és
kevésbé lédus gyimolcsdk/zoldségek,
pl. puha kérte, kajszibarack
feldolgozasara alkalmas.

— A 3-as fokozat kemény gylimdlcsok
és zoldségek, pl. sargarépa, alma
feldolgozasara alkalmas.

A készlléket elegendd 10 percig hasz-

nalni mindenféle gyimolcs és zoldség

esetében, mint pl. répa, uborka, alma,
korte.

Nagyobb mennyiség feldolgozasakor

a készliléket soha ne haszndlja

40 masodpercnél hosszabb ideig.

Azutan kapcsolja ki a késziléket

és varjon, amig lehil.

® A gyimodlcsodt/zoldséget a mar jard
motornal toltse a betdltényilasba.

® Az utantolashoz kizarélag a témdeszkozt
hasznélja. Soha ne nyuljon kézzel

a betdltényilasba.

Csak enyhe nyomast gyakoroljon

a tdbmbeszkozre.

Ez fokozza a |ékivalasztast és kiméli

a készlléket.

® Kapcsolja ki a készlléket.

A kapcsolét allitsa 0/off allasba.

A készlléket csak akkor kapcsolja ki,

ha mar nem folyik tébb gylmadlcslé.

Figyelem!
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Mieldit felnyitnd a késziileket, feltétlendl
vdrja meg, amig a motor ledll.

1 Fontos tudnivalok

— A rostgydijt6 tartalyt Uritse ki, miel6tt
a gyumolcsrost eléri a szdrétal szélét.

— Ha a centrifugazaskor a késziilék razkoé-
dik, akkor azt az eltémdédott vagy sérilt
sz(ir6 okozza.

Azonnal kapcsolja ki a gépet.
Ellenbrizze a szdrét. A sérilt sz(irét

® Vegye ki a tém8eszkdzt és a rostgydijté
tartalyt.

e Forditsa el6re a rogzitéfuleket.

® \Vegye le a fedelet.

® A sz(irétalat két kézzel emelje meg,
és vegye ki a motoregységbdl.

® Vegye ki a sz(rét a sz(rétalbol.

Tisztitas és 4polés

ne hasznalja tovabb!

A rostgydijté tartaly és a sz(ir

kitritése

abra

A rostgy(ijt6 tartalyt dritse ki, miel6tt

a gyUmolcsrost eléri a szlir6tal szélét.

Ehhez kapcsolja ki a készlléket:

® A kapcsolodt allitsa O/off allasba.

® A rostgydijt6 tartalyt kivételkor a fogo-
vajatnal fogja meg és boritsa kifelé.

A munka folytatasahoz tegye vissza

a rostgydjto tartalyt.

Uritse ki a sz(ir6t, ha

— a motorfordulatszam jelent6sen csokken,

— alé s(iribbé vilik,

— akésziilék érezhet8en vibralni kezd.

Javaslat: a rostgyijt6 tartalyt és a szdrét

egyszerre (ritse ki.

Fontos!

Ha a |é a sz(ir6tal ala folyt, nedves kendével

azonnal tavolitsa el

Szétszerelés

A Aramiités veszélye

A gepen végzett barmely munkalat meg-
kezdéese elott huzza ki a halozali csafla-
kozodugot.

A Sérilésveszély

Csak akkor szedje szét a készliléket,
ha a mofor dll. Ne nyuljon az 6rl6 pengéek-
hez/a szdrd aljdan l1évo pengékhez.

D] abra

® Kapcsolja ki a készliléket és hizza
ki a haldzati csatlakozédugot.

e Varjon, amig a motor leall
(kb. 10-12 masodperc).
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1 | Fontos tudnivalé

A készllék nem igényel karbantartast.
Az alapos tisztitas veédi késziilékét a karo-

sodastdl és megbrzi miikddbképességét.

A Aramiités veszélye

A geépen veégzett barmely munkalat meg-
kezdése eldit huzza ki a hdlozati csatlakozo-
augot. Soha ne meritse az alapgepet
folyadékba, €s ne tisztitsa mosogatogepben.

A Sérilésveszély

Ne nydljon az 6rld pengekhez/a szdrd aljan
1evé pengekhez.
A tisztitashoz hasznaljon kefét!

Figyelem!

Ne haszndljon sdroloszert a készlilek

tisztitdsahoz. A késziilek fellilete

megsériilhet.

® A sz(ir6t el6szor kefével tisztitsa meg,
azutan folyé vizzel mossa le vagy
mosogatogépben tisztitsa.
A sz(ir6 és a keramia 6rl6pengék
(pl. sargarépa, cékla feldolgozasa
kovetkeztében kialakult) elszinezé-
déseit kevés ndvényi olajjal kbnnyen
eltavolithatja.

® A motoregységet tordlje at nedves
ruhaval, amennyiben sziikséges,
hasznaljon némi mosogatdszert.
A motoregységet rogtén szaritsa meg.

® A tébbi alkatrész mosogatégépben
mosogathatd.

A mUanyag részek elszinez6déseit

(pl. karotta, cékla feldolgozasatdl) kevés

ndvényi olajjal kdnnyen eltavolithatja.

Az alkatrészeket tegye a mosogatdgépbe

(amennyiben erre alkalmasak).
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A szlré cseréje

Cserélje ki a szlir6t, ha kopas vagy karoso-
das jeleit tapasztalna, hogy elkerilje a térés
veszélyét. Ha a készlléket naponta hasz-
nélja, a szdrét korilbelll 5 évente kell kicse-
rélnie.

E Fontos tudnivald

A sz(ir6t az ligyfélszolgalaton
keresztiil rendelheti meg
(rendelési szam: 00754210).

Kérnyezetvédelmi tudnivaldk
Ez a készllék az elektromos és

ﬁ elektronikus készlilékekre vonatkozo

mmm 2012/19/EU sz. eurdpai iranyelvnek

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE) megfelelé

jeléléssel van ellatva.

Az iranyelv keretet szab a hasznalt késziilékek

Eurdpa-szerte érvényes visszavételének

és értékesitésének.

Az aktudlis artalmatlanitasi Utmutatasokrol

kérjuk, tajékozddjon szakkereskedsjénél

vagy a helyi 6nkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6rén
bellili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vev@szolgalatunk gondoskodik

az el8irt 15 napon belili, kdlcsénkésziilék
biztositasa esetén 30 napon bellli javitasrol.
A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabdlyosan kit6ltétt garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancidlis feltételt is részletesen ismertet.
Min8ségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazé tandsitjuk, hogy a készllék

a vasarlasi tajekoztatdban kdzolt adatoknak
megfelel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Receptek

Gorogdinnyés-joghurtos smoothie

(4 adag)

200 g natur joghurt

2 késhegynyi vaniliamag

2 ek méz, izlés szerint

400 g (héj és mag nélkuli) gérdgdinnye-

gyUmélcshus

® Keverje el a joghurtot a vaniliamaggal
és a mézzel simara, és toltse magas
poharba.

® A gdrbégdinnyét vagja megfelel§ nagy-
sagu darabokra, és préselje ki a levet.

o Ontse a joghurtra, és izlés szerint
dinnyekockaval diszitve talalja.

Uborkas-kefires ital

(4 adag)

2 uborka

800 g kefir

200 g joghurt

2 tk olivaolaj

2 ev6kanal citromlé

4 ek frissen vagott kapor

tengeri s6

6rolt bors

® Az uborkat mossa meg, tisztitsa meg
és zbldséghamozdval vagjon le négy
hosszanti szeletet.

® Préselje ki a maradék uborka levét.

® Majd turmixolja 6ssze a levet a kefirrel,
a joghurttal, az olajjal és a citromlével.

o Keverje hozza a kaprot, és az italt
izesitse soval és borssal.

® Az uborkacsikokat tlizze hullamosan
palcikakra. Az italt t6ltse poharakba,
és fektesse rajuk az uborkas palcikakat.
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Paprikéas-z6ldséges smoothie
(4 adag)

2 piros paprika

8 teljesen érett paradicsom

1 tk édes 6rolt paprika

2 tk olivaolaj

s6
cayenne-i bors
2 tk citromlé

szecsuani bors a diszitéshez

® A paprikdt mossa meg, véagja félbe,
tavolitsa el a magokat és a belsé felén
talalhatd fehér hartyakat, majd vagja
nagyobb darabokra.

® A paradicsomot mossa meg, vagja
ki a szarkezdeményt, majd vagja
darabokra.

® Préselje ki a paradicsom és a paprika
levét.

® Keverje 6ssze az 6rolt paprikaval
és az olivaolajjal, majd izesitse soval,
cayenne-i borssal és citromlével.

® Toltse hideg poharba, és morzsolt
szecsuani borssal diszitve talalja.

»1ropusi“ ital

1 narancs

2 mango

1 szelet ananasz

1 szelet gdérégdinnye

5 bogyds gyimélcs (pl. eper)

® Tavolitsa el a narancs, az ananasz
és a gordgdinnye héjat, valamint
a mangd magjat.

® Préseljen ki mindent 1-es fokozaton.

® Az italt poharban talalja.
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Sargarépas sutemény
4 tojas
4 ek meleg viz
200 g cukor
100 g liszt
500 g sargarépa (Itt a sargarépa kipréselése
uténi maradvanyra (200-300 g) lesz
szlikség, amely a rostgy(ijt6 tartalyban gydilik
Ossze.)
200 g 6rolt mogyoré
1 teaskanal siitépor
® Arépat 2-es fokozaton kb. 5 masodpercig
préselje.
(Nagyobb mennyiség feldolgozasakor
a készUléket hagyja szobahdémérsékle-
tlire lehdlni a rostgydijt6 tartaly minden
kilritése utan.)
® A tojasokat, a vizet és a cukrot
kb. 5 percig keverje 6ssze.
A keverék legyen habos.
® Adja hozza lassan a lisztet, a siit6port,
a mogyorot és a sargarépat.
A répadarabok ne legyenek tul nagyok.
® A tésztat téltse formaba (pl. 260 mm
atmérdju kerek stt6formaba),
és 180 fokon 30-35 percig siisse.

A mddositas jogat fenntartjuk.
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IlnA Bawuoi 6esneku

MpouuntanTe yBaXKHO LIO iIHCTPYKLUIlO Nnepes BUKOPUCTAHHAM,

06 03HANOMMUTUCA 3 BXK/IUBUMU BKasiBKaMM 3 TEXHIKU 6e3neKku

| ynpasniHHA AnA Uuboro npunaay.

Y pasi HeAOTpUMaHHA BKa3iBOK LLOAO NPaBuiibHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BUPOOHUK He Hece BiaNoBiAaNbHOCTI 3a 30UTKK, AKI BUHMKII
BHaCnNiAOK UbOro.

Lle# npunaa npusHayeHui anAa nepepoOKu NPoAyKTIB y 3BUYARHIA AnA
ZIOMaLLHbOro rocnoapcTBa KiflbKoCTi B JOMaLLHiX abo nobyToBMX
yMOBax i He po3paxoBaHWi AnA BUKOPUCTAHHA B NPOMMUCIIOBUX LiNAX.
3acTocyBaHHA B NoByTOBMX YMOBaXxX BKJHOYAE, HANP.: BUKOPUCTAHHA
B KYXHAX ANA CNiBPOBITHMKIB MarasuHis, odicis, CinbCcbKkorocnoaapchb-
KUX i IHLUMX MPOMUCNOBKX NIAMNPUEMCTB, a TAKOX KOPUCTYBaHHA
rOCTAMM NaHCIOHIB, HEBENUKMX roTeNiB i NoAibHUX 3aKknagis.

Mpunaa MoXKHa BUKOPUCTOBYBATK NnLLIE ANA NepepoOku NpoayKTiB
y 3BMYarMHUX ANA AOMALLHbOro rocnoAapcTsa KiNbKOCTAX i BiApi3Kax
yacy. Llen npunaa npuaatHuiM AnA BUYaBOBAHHA COKY i3 QPYKTIB
(Hanp.: ABNYK, rpyL, CNuB i BULLHI 6e3 KiCTOYOK) i oBouiB (Hanp.:
nomizopis, MOpKBK). He MoxkHa nepepobnAaTu ayxe TBepai, rpybo-
BOJIOKHWUCTi aB0 KpoxmaneBMICHI GPYKTH i 0Boui (Hanp.: LyKpoBy
TPOCTHHY, BaHaHK, nanawto, aBokaao, iHXWp, MaHro). 3bepiraiie,
6yab nacka, iHCTpyKLUito 3 BUKOpUCTaHHA. MNepeaaBaiite iHCTPYKLUitO
3 BUKOPUCTaHHA HACTYMHUM KOPUCTyBavyam pasom 3 Nnpunagaom.

A\ 3aranbHi BKasiBKM 3 TEXHIKU Oe3neku

Heb6e3neka BpaXkeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

HiTAM 3a60pOHEHO KOpPUCTYBaTUCA UMM NPpUnaaom.

Mpunaa Ta Noro LWHYP XMBNEHHA TPUMATU OCTOPOHb BiA AiTeN.
Ocobu 3 06MEXEHUMU DIBUYHUMMU, CEHCOPHUMK aB0 PO3YMOBUMMU
30iBHOCTAMM UM 3 HEAONIKOM A0CBIAY Ta 3HaHb MOXXYTb KOPUCTY-
BaTUCA NpuUnaaamu TinbKK Nia HarnAZoM abo nicnA OTpPUMAaHHA
BKa3iBOK No 6e3ne4yHoMy BUKOPUCTAHHIO Npunaay Ta micnAa Toro,

AK BOHM YCBIZAOMMUNIM MOXK/MBI HEBE3MeKM Yy 3B'A3KY 3 HENpaBUIbHUM
BMKOPUCTaHHAM npunaay. LitAm 3ab6opoHEHO rpaTtucA 3 Nnpunaaom.
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[Mpunaa cnia niaknoyaT 4o eNneKTpoMepeXi Ta eKcrnyatysaTv uie
y BiANOBIAHOCTI 3 AaHUMU Ha TabNKUYLI 3 TEXHIYHUMM XapPaKTEepPUCTH-
Kamu. Jlnwe anA BUKOPUCTaAHHA B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.
BukopucTaTtu Tinbku y TOMy BMNaAKy, AKLWO Y npunaay i Moro wHypa
YXMBJIEHHA HEMAE HifIKUX NOLLKOKEHb.

[Mepen KOXXHUM KOPUCTYBaHHAM Cria NepeBipATU BeCb nNpunaj,

B 0COBMMBOCTI QinbTp i Yally ¢inbTpa Ha BiACYTHICTb NMOLLKOAXKEHb
(TpiWwKHK, po3KoNuHK). He BUKOpUCTYBaTK Npunad y pasi yLWKOAXEHb
®INbTPA UM KPULLKK abo BUAMMMX TPILUMH Ha X MOBEPXHI.
3anuwatoun npunaa 6es3 Aornaay, a TakoX nepes Moro CKnaaaHHAM,
po36MpaHHAM abo OUMLLIEHHAM, NpWUNaz chia 3aBXXau Bia'eAHyBaTH
BiZl €ENeKTpOMepeXi.

He TArHyTM WHYpP XXMBMEHHA Yepes rocTpi Kpai 1a rapadi NoBepxHi.
AKLLO WHYpP XXMBNEHHA LbOro npunaay NoLKOAXXeHWN, TO MOro 3amiHa
NOBMHHA BMKOHYBaTUCA BUPOBHMKOM, Horo cny»boto cepsicy abo
BiANOBIAHO KBasipikoBaHWM daxiBLeM 3 METOI YHUKHEHHA PU3UKIB.
PeMOHT npunaay Aopy4aty TinbKK HaLwii cny»>k6i cepsicy.

A\ BKasiBKu 3 TexHiKM 6e3neKku ana uboro npunaay

Hebesneka BpaXKeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM!

Heb6esneka nopaHeHHs!

Hikonu He 3aHyptoBaTh OCHOBHWUI BNIOK Y PiAWHK Ta HE MUTH Y NoCy-
AOMUMHIM MawwuHi. Mpunaa BMUKaTK Ta BUMUKATU BUKITHOYHO NOBO-
POTHUM nepemukadeM. lNepea 3amiHoto npunaaaa abo AoAATKOBUX
AeTanew, AKi pyxaroTbea nig yac poboTu, npunaa cni BAMKHYTH

Ta Bi4'eAHaTV BiA eNeKTpoMepeXXi.

Mpunaa cnia po3éupaty TiNbKK NiCNA 3yNUHKK ABUIyHa.

Mpvnaa nepeabadyeHnin AnA KOPUCTYBaHHA OZHiE 0coB0t0.
He6e3neka nopaHeHHA!

HoTpumyiitecA ob6epeXxHOCTi, 3aKkpuBatoum 3aMKoBY CKoOBY, 1106

He 3aTUCHYTK nanbui. He onyckaTu nanbui 4o NpuioMHoro GyHkepy.
KopucTtyBatucA BUKITHOYHO LUTOBXaYyeM, AKUW BXOAUTb [0 KOMIIEKTY
noctaBku! He TopkaTtuca noapibHioBanbHUX nes/nes Ha aHi pinbTpa.
LnA unweHHA cnoyaTky NoOYUCTUTU PINbTP LWITKOK, NOTIM CMOSIOCHYTH
WOro niZ NPOTOYHOI BOAOK aBo NOMUTK U NOCYAOMMMHIA MaLLMWHI.
Baxxmeo!

MepepobnATH TiNbKKU CTUMI | HE 3aMOPOXKEHI PPYKTH | OBOUI.
Henospini GpyKTH i 0BoYI Ay)Ke LWBMAKO 3aBuBat0Tb PinbTp.
BUnNopo)HiTb EMHICTb ANA BUYABKIB Nepea TMM, AK BU4aBKKU JOCAT-
HYTb A0 Kpato Yawli ¢pinbTpa. Bibpauii npunaay nia yac BuyaBntoBaHHA
COKY CBigyaTb Npo Te, Wo $inbTp 3abUTHUI a0 NOLLKOAXKEHWN.
HeraiHo BUMKHYTK npunaa. Nepesiputn QinbTp.

MoLlKomKeHUn dinbTp Binblue He BUKopucTaTy!
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A\ TloAcHeHHA cumBONiB HA Npunadi abo npunaaai

“ 3atsop BiaKpuTUK!
m 3atBop 3aKkpuThn!

BriokyBaHHA NPOTU BBIMKHEHHA
[Mpunaa BMUKaETLCA TiNbKK, AKLLO

yaila ¢inbTpa i KpULLKa npasuibHO
BCTAHOBJIEH i

3aMKoBa CKoBa NpaBusIbHO 3adikcoBaHa.

BnokyBaHHA KpULLKKM NepeBipATH Nnepea
KOXHMM BUKopucTaHHAM! Mepea nepunMm
BBEAEHHAM B eKCnyaTauito npunagy cnia
MOBHICTIO 3HATU NaKyBanbHW MaTepian!

KopoTkuit ornaa
Byab nacka, po3ropHitb CTOPIHKY

3 MaJlloHKaMMu.
ManioHok X

1
2

(o226, I~ 4V}

Bnok asuryHa

Mepemukay

2-x abo 3-x cTyniH4YacTui

(3anexxHo Bia moaeni)

a) MES400.:

«0/off» BuMmKHYTM npunaa

«1»  BBiMKHYTW npunaa/HanHwkya

LUBUAKICTb
«2 HaneBuiia wBunAaKicTb
b) MES401.:

«0/off» BuUMKHyTV npunan

«1»  BBiMKHYTM Npunaa/HanHwxua
LUBMAKICTb

«2»  CepeaHA WBUAKICTb

«3»  HaiiBuia WBNAKICTL

3amkoBa ckoba

EMHiCTb AnA BMYaBKIB

CknAHKa AnA COKY 3 KPULLIKOO

Yawa ¢inbtpa

a) Buxianui oTBip

b) 3atsop

m Baxxnuea BKasiBKa

MMin yac BBIMKHEHHA Npunazy 3aTsop
Mae ByTv BiIKpUTHIA (3aTBOP MiAHATUNA
noropu/BX). Mpw BiakpuTomy 3atsopi
CiK BUTIKAE y CKNAHKY ANA COKY.
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m Baxknuea BKasiBKa

Mepen BUNOPOXKHEHHAM CKAHKM ANA
COKY BUMKHYTH npunag («0/off»)

i 3aKpPUTK 3aTBOP (HATUCHYTU AOHU3Y/
). Tax 3ynuHAeTsCA noaanbLue
BWTIKGHHA COKY i, BHACNIAOK LbOro,
3anobirae 3abpyaHeHHA poBoyoi
NoBEpPXHi.

7 ®inbTp 3 KEPAMIYHUMM
noApi6HIOBaNILHAMM Nle3amu

8 Kpwuwka

9 lMpwitomHuit ByHKep

10 LLTtoBxau

11 Biacik ana 36epiraHHA kabento

YnpaBniHHA
Mantorok

CknapaHHAa

A Hebesnexa nopaHeHHA

Buxopucrary TijibKu y TOMY BUIIEAKY, AKLO
Y ripusagy | Horo LLHypa XHBJEeHHA Hemae
HIAKNX MOLUKO/KEHb.

llepesd KOXKHUM KOpHCTYBaHHAM CJii4
MEPEBIPATH BECH MPHIak, B 0COOIMBOCTI
QInbTP [ YaLLy QinbTpa Ha BIACYTHICT
[TOLUKOIKEHB (TDILUMHH, POSKOJIMHH,).

He Topratica noApiOHIOBaIbHUX S1€3/71€3
Ha AHI @lbTpa.

LHotpumysiteca 06epexHOCTi, 3aKpHBartoYH
3aMKOBY CKOOY, LO6 HE 3aTHUCHYTH NasbLi,

® ButArHy kabenb Ha HeoBXiAHY AOBXKH-
Hy 3 BiACiKy ana 36epiraHHA kabento.

® BcraButu vawly ¢inbTpa B 610K ABUIyHa.

® CuTeuKo BCTaBUTH i HATUCHYTU AOHU3Y [0
YyTHOro KnauaHHa ¢ikcauii. Cuteyko mae
6yTn MilHO 3adikcoBaHe Ha NPUBOAI.
Cnoyatky nepesipuTH Ha BiACYTHICTb
MOLLKOAKEHB!
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® BcTtaBWTH EMHICTb ANA BUYaBKIB B 650K
ABUryHa.

® BcTaHoBWTH KPULLKY.

® 3amKoBy CKOOY HAKMHYTH Ha KPULLKY
[0 4yTHOI dikcalii y nasy.

® [locTaBWTK CKIAHKY ASIA COKY 3 HOCUKOM
nia BUXiAHWHA OTBIp.
BcTaHOBUTM KPULLIKY Ha CKNAHKY AnA
COKY, LLI06 YHWUKHYTW BPU30K.

® BigKputu 3aTBOP BUXIAHOrO OTBOPY.

® BcrtaBuTH WITOBXaY A0 NPUAOMHOIO
OyHkepy. LLIToBxau mae HanpaBnAwumui
Y0no6ok!

lMiaroroBka ¢pyKTiB i OBOUIB

YBaral

[TepepobnATH TiNlbKu CTHITII [ HE 3aMOPOIKEH

@pyKrTH | 0BOYI. HeAospini @pykTv [ 0oBoYI

AYIKe LBHAKO 3a6MBarOTh PIILTP.

®  ®pyKTK i 0BOUI CiA cnoYaTKy NOMUTH.

® BWIHATKM KICTOUKM 3 KICTOUKOBUX MIOAIB.
Buganut rpy6i yepeLuku.

® Benvki ppyKTn i 0BOUI NopisaTh Tak,

o6 BOHW NOMICTUUCA [0 NPUAOMHOMO
OyHKepy.

® [lepepobnATy TiNbKK CBIXKI GPYKTH | 0BOYI.

e DpyKTH 3 TOBCTOLO i rPyBOHO LLIKIPKOHO
(Hanp.: aHaHac, KaByHH, anesnbCuHM,
YepBOHUIA BypPAK) CroYaTKy NOYMCTUTH.
Biny TkaHuHy 3 uMTpycoBmx cnia BuaanAaTu!

® KOHCHUCTEHLiA ABNYYHOTO COKY 3a/IeXKUTh
BiZl BUKOPUCTOBYBaHOro copTy ABNYK. Yum
COKOBMTILLIE ABNYKO, TUM PIALLUIA CiK.
Jonatv no AbnyyHoro coky Aekinbka
Kpanesb IMMOHHOIO COKY, LL06
CMOBINIbHUTW NOTEMHIHHA COKY.

® Jlucta i ctebna (Hanp., KayaH 3 IMCTKO-
BOTrO casiary) MOXHa TaKoX nepepobnATyv
B Liih COKOBUYABHMUL.

e Cik cnia BMNuTY Bigpasy » nicnA
NPUroTyBaHHA, iHaKLIE BiH LLUBMAKO
BTpayae CMakK i NOXuWBHiI BNaCTMBOCTI.

o CokoBWuyaBHUUA He NpuaatHa AnA nepe-
pobku ocobnMBO TBepAUX, IPYOOBONOK-
HUCTUX | KPOXMaNEBMICHUX PPYKTIB
i OBOUIB (Hanp.: LyKpOBOI TPOCTUHH,
GaHaHiB, nanaii, aBokaao, iHXupy
i MaHro).
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BuuaBntoBaHHA COKy

A Hebesnexa noparHeHHA

He onyckam nanbui 40 mpnHoMHOro 6yH-
Kepy. KopHucTyBaTHcA BUKITOYHO LUTOBXA-
Yem, AKMH BXOANTL 0 KOMITIEKTY 10CTaBKu!

BcraHoBWUTM cknaaeHuin npunas

Ha PiBHIM, YNCTiit poBouUili NOBEPXHI.

BBiMKHYTH BUIIKY 10 PO3ETKM.

BBimMKHYTM npunaa.

Mpunag 3 2-x cTyniH4acTMM nepemuka-

yem:

- CTyniHb «1» ocobnuBo npuaatHa anAa
ZYy>Ke COKOBUTUX PPYKTiB/OBOUIB,
Hanp.: KaByHiB, BUHOrpazy, NoMifopis,
OTipKIiB | ManuHu.

— CryniHb «2» npuaartHa AnA TBEPAMX,
MiLHMX PPYKTIB i oBOuiIB, HanMp.,
MOPKBM.

Mpunaa 3 3-x cTyniH4acTUM nepemuka-

yem:

— CryniHb «1» ocobnuBo NpuaatHa AnA
Yy>Ke COKOBUTUX, M'AKMX PPYKTIB/
0BOUiB, Hanp.: KaByHiB, BUHOrpaay,
noMiAopiB, OripKiB | ManuHu.

— CTyniHb «2» npuaaTtHa AnA TBEpPAILLINX
i He 3aHaATO COKOBUTMX QPYKTIB/
0BOMIB, Hanp.: M'AKKX rpyLl, abpu-
KOCiB.

— Cr1yniHb «3» npuaaTtHa AnA TBepanX
i MiLHWMX QPYKTIB i oBOYIB, Hanp.:
MOPKBH, ABNYK.

TpvBanicTe 3acTocyBaHHA npunaay

cTaHoBuUTb 10 XBUAKH ANA BCiX COPTIB

GpPYKTiB | 0BOMIB, AK HaNp.: MOPKBa,

oripku, AbnyKa i rpyLui.

Mia yac nepepobKK BENMKOT KiNbKOCTi

NPOAYKTIB Hi B AKOMY pasi He BUKOPUCTO-

ByBaTV Npunaj AosLue, HixX 40 cekyHA.

MoTim npunaa BUMKHYTH i Aatn nomy

OXOJIOHYTH.

3aBaHTa>KyBaTh GpyKTM/OBOYI A0

npuiomHoro ByHKepy nig 4ac pobotu

ABUryHa.

[nA niawrosxyBaHHA KOPUCTYBaTUCA

BMKITIOYHO LUTOBXa4eM. Hi B Aukomy pasi

HEe onycKaru nanbLis 40 NPUHOMHOIO

ByHkepy!

Ha)kumaTtu Ha wToBxay nuLuie 3 Nerkum

HaTuckoM. Lle niaBuLwmnTh BUXIA COKY

i 3a6e3neunTb GeperknmBe NOBOAXKEHHA

3 Npunaaom.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® BumkHyTV npunag. BetaHoBWTH nepemu-
Kay Ha «0/off».
Mpunaza BAMKHYTW ninLe nicnA Toro,
AK CiK MepecTaHe TeKTW.
VYBara/
lTepea tim, AK BiAKpuBaTH npunag, ciig
0008 A3KOBO [JOYEKATHCA 3YITUHKU ABHIYHA.

L]
1 Baknusi BKasiBKU

— BMNopoXHUTU EMHICTb ANA BUYABKIB
nepea TMM, AK BUYABKK JOCATHYTb Kparo
yawli pinbTpa.

— Bi6pauii npunaay nia yac BuyaBnoBaHHA
COKY cBig4atb npo Te, Lo ¢inbTp 3abuThin
a60 MOLLKOAMKEHWM.

HeranHo BUMKHYTH npunag.
MepeBipntH dinbTp.

MoLkoaXKeHHH GinbTp BinbLue He BUKO-
puctatu!

Bunopo)xHeHHA eMHOCTi AnA

BMYaBKIB i pinbTpa

MantoHok

BunopoxxHuTH EMHICTb AnA BUYaBKiB Nnepea

TUM, AK BUYABKK JOCATHYTb Kpato yaLli

odinbTpa.

Jna uboro cnia BUMKHYTU npunaa:

® BcrtaHoBuTH nepemukay Ha «0/off».

® [lnAa BUTAraHHA EMHICTI ANA BUYABKIB,
B3ATK Ti 32 NornMOneHHA anA 3axesary
Ta 3HATM PyXOM Hasaa.

Mepen NpoAoBKeHHAM poboTH cnia 3HOBY

BCTaBWUTM EMHICTb AS1A BUYABKIB Ha MicLe.

B1NopoXHATH cHUTO, AKLLO

- yicno o6opoTiB ABUryHa 3HAYHO
MOHW3UTBCA,

—  CiK cTaHe rycriwmm,

— npunaz noyHe Big4YyTHO BiBpyBaTy.

PekomeHaauia: BUnopo>xHATM EMHICTb

ANA BUYaBKIB i GiNbTp 0AHOYACHO.

Baknueo!

AKLWo cik nigTik nig vawy ¢inbTpa, BUTPUTKU

Moro oapasy X BOJSIOrOK FaHuipKolto.

Po36upaHHn
Hebesnexa BpakeHHA
CJICKTDHYHHM TOKOM

[lepey ycima poboTtamu Has MpHIaaoM
C/lif] BUTArat1 BUJIKY 3 PO3ETKH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Hebesrexa noparerHa

[Mpnnas MoxxHa po36HparH TiibKH MicA
YITMHKN ABUTYHA.

He Topkrarmca noapiOHwoBa IbHIX /1e3/
J1e3 Ha AHI YibTPa.

MantoHok [

® BuMKHYTV Npunag i BUTATHYTU BUIKY
3 PO3ETKM.

® 3auekatu, NOKWU ABUTYH 3yNMUHWUTLCA
(npunbn. 10-12 cek.).

® BWIMHATK WITOBXAY | EMHICTb ANA
BUYABKIB.

® 3amKoBy CKOOY BiAKWHYTU BHUS.

®  3HATU KPULLIKY.

e T[ligHATv Yawy ¢inbTpa o6omMa pykamv
i BUMHATK 3 BNIOKY ABUryHa.

® BuiHATK dinbTp 3 vawi ¢pinbTpa.

OuuwleHHAa | agornaa

Ld
1 | Baknusa Brasiska

Mpunaa He notTpebye TexHiYHOro AornAay.
PetenbHe ouuLleHHA nonepeakae
MOLLKOZDKEHHA Npunady Ta 3abesneuye
36epeXkeHHA Woro npauesaaTHocTi.

Hebesnexa BpakeHHA
EJIEKTPHYHUM TOKOM

[lepes ycima poboramu Hag rMpuIaaom
CJIIA BUTAratu BUJIKY 3 PO3ETHH.

Hixonm He 3aHyproBaT1 OCHOBHMH 6J10K
Y PIANHN Ta HE MUTH Y [10CY.A0MMIHIN
MaLLUNHI,

A Hebesrexa noparerHaA

He Topkamica noapiOHwoBabHIX /1e3/1e3
Ha AHI @lbTpa.
LInA oynLyeHHA KOpHUCTyBaTHCA LUITKOKO!

Vbara/

He 3acrocoByBatH HIFKNX a6PasnBHHUX
3aco06iB ANA YnLLeHHA. Ha noBepxHax
MOKYTb BUHUKHYTH [TOLLKOIKEHHA.

117



uk

® [louncTuTH PiNbTP crnoyatky LUITKO,

a noTiM CMOSIOCHYTK MOro Nif MPOTOYHOIO
BOZAOH ab0 NOMUTU B NOCYAOMMIAHIN
MalLluHi.

3abapBreHHA Ha QiNbTpi | KepamMiyHKUX
noapi6HIoBaNbHUX nesax (Hanp., Bia
MOPKBH, YePBOHOTO BypAKa) MOXHa
NIETKO YCYHYTH 3@ A0MOMOTO0 HEBEUKOT
KifIbKOCTI POCAIMHHOI Oiil.

e bnok aBuryHa npotepTty BOOrowo
raHyipKoto, 3a NoTpetu BUKOpUCTaTH
HEBENWKY KinbKiCTb MUIOYOro 3acoby.
Bnok asuryHa 3pasy » BUTEPTU HAcyXxo.

e Bci iHwWi ageTani Mo)XXHa MWUTK B NocyAao-
MWIMHIN MaLUWHI.

3abapBneHHa (Hanp., BiaA MOPKBU, YepPBO-

Horo BypfAKa) Ha NnacTMacoBUX AeTanfAx

MOXXHa YCYHYT/ 3a [ONOMOrot0 HEBENUKOT

KiNbKOCTi POCNMHHOT Onil.

IMicna uboro Aonatv Aetani 40 NOCYAOMUM-

HOI MaLLMHK (AKLLO BOHWM NPUAATHI).

3amiHa ¢insTpa

3aMiHiTb QINbTP NPY NEpLUMX 03HaKax
3HOLLYBAHHA 4M MOLLKOKEHb, LLOO YHUK-
HYTW LLOHaNMeHLLIOT HeBe3neku anamy.

B pasi woaeHHoro BUKopucTaHHA QinbTp
cnia 3aMiHUTV NpUBnKU3Ho Yepes 5 PokiB.

E BaxknuBa BKasiBka

®inbTp MOXKHa 3aMOBUTH Yepes Cny>KBy
cepBicy (HOMep ANA 3aMOBJIEHHA:

00754210).

PekomeHpalii 3 yTunisadill
JaHnwi npunaz nosHayeHui y BiANoBia-
HocTi i3 [iupektvsoto EBponeiicbKkoro
mmm Coto3y 2012/19/EU npo ytunisauito
€NEeKTPUYHOrO Ta ENIEKTPOHHOIo
ycTatkyBaHHA (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Hu1pextnsa Bu3Hauae Aitounii Ha Teputopii
ycix KpaiH, ¢ nopAAok 36opy Ta yTunisaii
CTapux npunaais.
3a iHpopmaLieto Npo akTyanbHi LWAAXK
yTunisauii 3BepHiTbeA, Byab nacka, A0 CBOro
cneuianisoBaHoro Toproeua abo 4o aaMmiHic-
Tpauii cBoei rpomau.
"apaHTiiHi ymoBu
YMOoBWU rapaHTii AnA uboro npunazy Bu3Ha-

4aroTbCA HALLUMM NPEACTaBHUKOM Yy KpaiHi,
Ae npunag 6y npoAaHui.
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Moapobuui LMX YMOB MOYKHA OTpPUMATH BiA
TOProBUA, Y AKOro npunas 6ys KynneHui.
Bucysatouum 6yab-AKy BUMOTY Y BiANOBIAHOCTI
i3 JAHOKO rapaHTieto, cnia NnoaaBaTu YeKk Ha
npozaHuii ToBap abo KBUTaHLH.

Peuentu

KaByHOBO-WOrypTOBUiA CMY3i

(Ha 4 nanoi)

200 r HaTypanbHOro MorypTy

2 KiHYMKM HOXKa M'AKYyLUA BaHini

2 cT. 1. Meay, 3a 6arKaHHAM

400 r m'AKyLLa KaByHa 6e3 LLKIpKH | HACIHHA

e WorypT petensHo nepemitLati
3 M'AKyLLIEeM BaHifi Ta MefoM
i HANIMTK Y BMCOKY CKIIAHKY.

o KaByH Hapi3zaTi BiANOBIAHUMM LLUMAT-
Kamu i BUYaBUTH CiK.

e Cik BUNKUTH 3BEpXy Ha MorypT i 3a BaxkaH-
HAM NoAaBaTh 3 LUMaTKOM KaByHa,

B AKOCTi NpMKpacwu.

OripkoBo-KedipHUi Hanin

(Ha 4 nanoi)

2 oripka

800 r kedipy

200 r norypty

2 4. n. MacnuHoBOI onii

2 CT. N. IMMOHHOIO COKY

4 cT. n. cBi>kopybaHoro Kpony

MOpCbKa Cifnb

nepelb 3 MiUHa

® Oripk1 NOMWTK, NOYUCTUTK i 3pi3aTH
YOTUPM TOHKI NOLOBXKHI CMYXKH 3a
ZAOMNOMOrOI0 HOXKa ANl EKOHOMHOro
YMLLEHHA OBOUYIB.

® 3 peLuTy OripKiB BU4ABMUTHU CiK.

e [loTim 3miwarn y 6neHgepi cik 3 kedipom,
MorypTom, MacsiMHOBOO Oi€LO i IMMOH-
HWUM COKOM.

e 3artiMm BMiLaTH Kpin i 3anpaBuTK Cinnto
i nepuem.

®  CMYXXKM OripKiB XBUIAMM HAKOOTH
Ha AepeB'AHI NannyKy.

Hanutu Hanii y CKNAHKK | NOKNacTv 3ropu
NasIMyKK 3 OFiPKOBUMMU CMYXKKaMM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OBouyeBui CMy3i 3 CONIOAKMM MepLEM

(Ha 4 nanoi)

2 CTPYYKM CONOZKOrO NepLto

8 cturnux nomiaopis

1 4. N. NOPOLLKY Nanpuku, cnabko-nekyyoro

Y2 4. n. MacnuHoBoi onii

Cinb

KaEHCbKUI nepeLb

2 4. 1. IMMOHHOrO COKY

CHUyaHbCbKWI NepeLb ANA rapHipy

® CTpyyKM CONOAKOro NepLto MOMUTH,
pospisatu HaBnif, 3BiNbHWUTH BiA HACIHHA
i 6invMx BHYTPILLHIX NeperopoaoK
i Hapi3aTh BENMKUMHU LLUMATKaMMU.

® [lomigopn NOMWTH, BUAANWUTK NIOAO-
HIXKKM | HapisaTu LUMaTKamMu.

® BwuyaBHTHK CiK 3 NOMIZOPIB | CTPYUKiB
COSI0AKOro neputo.

® 3Milatv 3 NOPOLUKOM NanpuKu i Macnu-
HOBOIO OJli€l0 Ta 3anpaBuTH Cinlto,
KAEHCBbKUM Mepuem i TMMOHHUM COKOM.

® Hanutn y xonoaHy CKNAHKY i noaasatu,
NPUKPACUBLLK PO3TEPTUM CUYYaHBbCBKUM
nepuem.

CiK «TponiYHKi»

1 anenbcuH

Y2 maHro

1 Kpy>Keyok aHaHaca

1 cknbouka KkaByHa

5 aria (Hanp., nonyHuui)

® OuuCTUTM anenbCuH, aHaHac Ta KaByH
BiAl LUKIPOK, @ TAKOX BUAHATH KiCTOUKY
3 MaHro.

® BuuasuTtn BCe Ha CTyneHi «1».

o [lozasaTu Haniv y CKNAHLUI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MopkBAHUI NUpIr

4 AnuA

4 ct. 1. Tennoi Boax

200 r uykpy

100 r 6opoLuHa

500 r MOpKBHM (Y AaHOMY BUNaAKy

BMKOPMCTOBYIOTbCA 3anuLLKmn (200-300 r)

nicnA BUYaB/IOBAHHA COKY 3 MOPKBH —

3HaxXoAATLCA Y EMHOCTI ANA BUYABKIB.)

200 r MonoTKxX flicoBux ropixis

1 4. n. posnywysauva TictTa

e CiK i3 MOpKBM BUYaBntoBaTi Npuos.

5 cekyHA Ha cTyneHi 2.

(Mpw nepepobui BEAMKOT KinbKOCTIi
NPOAYKTIB NiCNA KOXHOMO 3BiNIbHEHHA
MiCTKOCTi AnA BUYaBKiB BUPIO cnig
OXOMO0ANUTH A0 KiIMHATHOI Temneparypu.)

o fiuA, Boay i UyKop nepemillyBaTtv
npubsn. 5 XBUIKH.

CyMilL NOBMHHA NiHUTHCA.

e T[loBinbHO AoaaBaTh BOPOLLHO, po3nyLLy-
Bay TicTa, NiCOBi ropixv i MOPKBY.
LLIMaTouKM MOPKBHM He MatoTb OyTH
3aHaATO BENUKUMM.

® 3anoBHWTK TicTO Y popMy (Hanp.,
po3'eMHy popmMy diameTpom 260 MM)

i Bunikatv npv Temnepatypi 180 rpaaycis
BnpoAoBx 30-35 XBUUH.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.

119



ru

Coaepr<aHue

Or Bcero cepaua roaspassigem Bac 8
C g sosoro rpudopa dupows BOSCH. L Balseh Sesoncrocts ... 129
S nphodpeﬂtf COBPEMEHHBIV, BEICOKO- KOMMMEKTHBIN 0630P . ..o vee e e et 122
Ka4eCTBEHHbIV ObITOBOH MPHOOP. . OKCMAYATALUMA .o oe e eeee e 123
HortorHuTe/ibHyr0 HHPOPMALNIO O HalLLeH UNCTKA M YXOA o ovve e 125
1oAYk Bbl HAAAETE Ha HALLIEA CTDGHMLIE  3aMeEHa CUTEUKA . . .. ..o e eeeen .. 125
B MHTEpHETE. YKasaHuA no yTunmsaumm . ............ 125
[[apaHTUAHBIE YCNIOBUA . .. ..o oo v v 125
Peuentbl ......... ... . L. 126

IlnA Bawueit 6esonacHocTH

MNepea ncnonb3oBaHWUEM BHUMATESNILHO NPOYTUTE 3Ty UHCTPYKLMIO
ANA NOJTYYEHUA BXKHBIX YKa3aHUM No TexHWke 6e30nacHoCTH 1
SKCNnyarauum AaHHoro npuéopa.

[MpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHMA,
BO3HWKLUME B pe3ynbTate HecoONtoAeHNA YKas3aHui No NpaBubHOMY
npuMeHeHuto npubopa. JaHHbl npubop npeaHasHayeH ana nepe-
paboTKM NPOAYKTOB B 0OLIYHOM AS1A AOMALLHEro X03ANCTBa KOJU-
yecTBe B AOMALLUHUX UK ObITOBbLIX YCMOBUAX U HE paccyuTaH AnA
MCNONb30BaHUA B KOMMEPYECKUX Lenax. [pumeHeHne B ObITOBbIX
YCNOBMWAX BKIKOYAET, HAMNp.: UCMOJSIb30BaHME B KYXHAX ANA COTPYAHM-
KOB MarasuHoB, OPUCOB, CEJIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYTUX MPOMbILLI-
NIEHHbIX NPeAnPUATUIA, a TaKXKe UCMONb30BaHWe roCTAMU NaHCMOHOB,
HebonbLIMX OTENeW U NoA0OHLIX 3aBeaeHUi. MNpUbop MOXKHO UCNoNb-
30BaTb TONbKO ANA NepepaboTKu TAKOro KOIMYeCTBa NPOAYKTOB W

B TeYEHMEe TaKOro BPEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl A51A AOMAaLLHEero
xo3AncTBa. JaHHbli Npubop NpUroeH AnA OTXKMMa CoKa U3 pPyKToB
(Hanp.: ABNOK, rpyLU, CIMB M BULLHK 6e3 KOCTOYEK) U OBOLLEN (Hanp.:
NOMKAOPOB, MOPKOBH). Henb3a nepepabdarbiBatb 0COOEHHO TBEP-
Able, BONOKHUCTbIE UK Kpaxmanocoaepkalune GpyKTbl U OBOLLM
(Hanp.: caxapHbI TPOCTHUK, BaHaHbI, Nanamnto, aBoKaao, MHXKP,
MaHro). Moxanyncra, CoXxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO SKCnyaTaumu.
MNpu nepeaaye npubopa TpeTbeMy LY HEOOXOAMMO TaKKe
nepeaartb eMy MHCTPYKLMIO MO IKCnyaTauuu.

A OO6lume ykasaHuA nNo TexHuke 6e30nacHoOCTU

OnacHOCTb NOpaXXeHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

LaHHbIM npubop Henb3A ncnosb3oBaTtb AeTAM. [Mprbop 1 ero ceTeBom
LWHYp AepXkaTb BAaNM ot geTen. Jluua ¢ orpaHM4eHHbIMU pusmnyec-
KMMW, CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHBIMU CNOCOOHOCTAMM UMK C HEAOC-
TaTKOM OMbITa WU 3HaHWI MOTYT NOMb30BaTbCA NPMOOPaMM TONbLKO NoA
MPUCMOTPOM UK €CIIM OHU NONYYUNK YKasaHuA no 6esonacHomy
“cnonb3oBaHuio Npubopa M 0co3HanM ONacHOCTH, CBA3AHHbIE

C HenpaBWbHbIM UCMOJIb30BaHUEM.
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HeTtAam Henb3a urpatb ¢ Nprubéopom.

Moakntoyatb M Mcnonb3oBaTh NPUOOP MOXKHO TOSILKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKUMM AaHHBIMU HA TUMOBOM TaBnnyKe.

TonbKo AnA UCNONb30BaHWA B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX.
Mcnonb3oBatb TONbKO B TOM Ciyyae, ecnu y npubopa 1 ero ceTeBoro
LLIHypa HET HUKaKMX NoBpeXxaeHui. Nepea KarkabiM UCNONb30BaHUEM
NPoBepATbL BECb NPUOOP, 0COBEHHO CUTEUKO M BCTaBKY ANIA CUTEUKA,
Ha OTCYTCTBUE MOBPEXKAEHWUM (TPELLMH, CKOJIOB).

He ucnonb3oBatb n3aenve, €Cnm CUTEYKO UK KPbILLKa NOBPEXKAEHbI
WK NPU HAJTMYUM BUAMMBIX TPELLMH HA UX NMOBEPXHOCTH.

Mpubop cneayet Bceraa oTCOEANHATL OT CETU, KorAa OH ocTaeTcA 6e3
NPUCMOTPa, a TaKXKe nepes ero cOopKon, pasbopPKoN MU YNCTKON.
He npotArvBaTth ceTeBoM LUHYp Yepes OCTpble Kpaa Ui ropayvne
NOBEPXHOCTH.

Ecnu ceteBon WHyp AaHHOro npubopa GyaeT NoBpeXXaeH, To, BO U3-
6eXkaHne onacHbIX CUTyauui, ero AoMKeH OyaeT 3aMeHUTb NPOU3BO-
ZAUTENb, UK ero CepBUCHAA cny»0a, UM IMLO C aHanorMyHoON KBanu-
duKaumen.

PeMoHT npubopa nopyyatb TONbKO HaLLen CEPBUCHOM crny»obe.

A YKaszaHuA no TexHuke 6e30nacHOCTV AnA JaHHOro npnéopa

OnacHOCTb NOParKeHUA SNEKTPUHECKUM TOKOM!

OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!

Hukoraa He norpy»kaTb OCHOBHOM GNOK B XXMAKOCTU U HE MbITb

B NOCYAOMOEYHOM MalUuHe. BkntouaTtb 1 BbiKtoyate nprbop
MOXXHO MCKJTHOUYMUTENIBbHO C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeKtoyarena.
MNepen 3ameHOW NPUHAANEXHOCTEW MM AOMOJSTHUTENBHbBIX AeTanewn,
KOTOpble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA B ABUMXKEHME, Nprbop
ZIOMKEH ObITb OTK/IFOYEH U OTCOEAMHEH OT CETM.

Mpnbop MOXKHO pas3bupatb TONbLKO NOCe OCTAHOBKM ABUraTens.
MNpubop NpesycMOTPEH ANA UCNONb30BaHUA OAUM YEIOBEKOM.
OnacHocTb TpaBMUpoBaHHUA!

ByabTe 0CTOPOXKHbI, 3aKpbiBaA 3anopHyto ckoby, UToObl n3berkaTb
3awemneHua nansbueB. He onyckaTb nanbubl B 3arpy304HbIi CTBOJI.
Ncnonb3oBaTtbe UCKIIOYUTENBHO TONKATENb, BXOAALLUA B KOMMNEKT
nocrasKu!

He TporaTtb nsmenbyarone ne3sua/nes3BuA Ha AHE CUTEUKA.

IlnA ounMCTKM cuTeuKa cneayeT cHavana Bocnonb30BaTbCA LLUETKOW,
3aTteM MPOMbITb €ro NoA NPOTOYHON BOAOKW UM NOMbITb B MOCYA0-
MOEYHOW MaLLUHe.
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BaykHo!

MNepepabaTtbiBaTb MOXHO TOSIbKO CMesble U HE3aMOPOXEHHbIE OBOLLIU
M OpyKTbl. Heaospenbie ppyKTbl ¥ OBOLLM OYEHb ObICTPO 3abuBatoT

CUTEYKO.

OI'IyCTOLIJaTb €MKOCTb /17 BbDXMMOK Mnpexae, 4HeM BbDXKUMKHU

AOCTUTHYT KpaA BCTaBKKW ANA CUTEYKa.

Bubpaumun npubopa npu 0TXKMME CoKa yKasbiBatoT Ha 3abutoe
WM NOBPEXXAEHHOE CUTEUYKO. HemeaneHHo oTkIounTh npubop.
MpoBepuTb cuTeuKo. MNoBpexxaeHHoe cuTeyko HosbLue He

ucnonb3oBaTtb!

A PasbaAcHeHWe cuMBONIOB Ha nNpubope unu NPUHaANEXHOCTAX

3atBop OTKpbIT!

3atBop 3aKpbIT!

EHOKMPOBKa BKOYEeHUA

Mpunbop BKOUAETCA TONBKO, ECNU

— BCTaBKa A/A CUTEYKa U KpblLLKa
NPaBUNbHO YCTAHOBNEHbI 1

— 3anopHas ckoba nNpaBuIbHO
3aduKcunpoBaHa.

BnoKMpOBKY KpbILLKK NPOBEpATb Nepea

KaXkAbIM UCMonb3oBaHueM!

Mepea nepBbiM BBOAOM B KCMyaTauuto

npubopa creayet NoNHOCTLIO yAanuTb

yNaKoBOYHbIA MaTtepuan!

KomnnekTHeIli 0630p
Mox«any¥icta, OTKpOHTE CTPaHULY
C pUCyHKaMu.
PucyHok I
1 bBrok asurarens
2 Beoiknouarenb
2-X unmn 3-x cTyneHyarbIn
(B 3aBUCMMOCTH OT MOZESN)
a) MES400.:
«0/off» BblkntounTs npréop

«1»  BKounTb npubop/Caman HU3Kan
CKOpPOCTb

«2»  Cawman BblCOKaf CKOPOCTb

b) MES401.:

«0/off» Bbikntounts npuéop

«1»  Bknountb npubop/Camasn H13KanA
CKOpPOCTb

«2»  CpeaHAA CKOPOCTb

«3»  Caman BbICOKan CKOpoCTb
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3anopHanA ckoba

EMKOCTb AnA BDKUMOK
CrakaH AnA coka C KpbILLKOK
BcraBka anA cuteyka

a) BeinyckHoe oTBepcTHe

b) 3atsop

m Ba)kHoe npumeyaHue

Mpu BKAtOUEHMU npubopa 3aTBop
ZIOMKeEH BbITb OTKPBIT (3aTBOP NOAHAT
keepxy/E¥). Mpw oTkpbITOM 3aTBOpPE
COK BbITEKAET B CTaKaH ANA CoKa.

E Ba)kHoe npumeyaHue

[Mpu onycToLLeHnn cTakaHa anA coka
BbIKNOUKTL Nprbop («0/off») 1 3aKkpbITb
3ateop (HaxkaTb BHu3/IE).

Tak octaHaBnuBaeTcA AanbHeillee
BbITEKaHWe COKa W, BCeACTB1E 3TOrO,
npeaoTepallaeTca sarpAsHeHne

pabouei NoBEPXHOCTMU.

CUTEYKO C KepamMHUUYECKUMM
U3MenbYaoLLMMKU NIE3BUAMM
Kpblwka

3arpysouHebli cTBON

10 Tonkatenb
11 Ortcek ana xpaHeHusa kabena

Robert Bosch Hausgerate GmbH




3KennyartauuA
PucyHok

C6opka

A OriacHocTb TPaBMHPOBAaHNA

Hcrionb30Bartb TO/ILKO B TOM CJIy4ae,
ecn y npubopa 1 ero ceTeBoro LHyPa
HET HUKaKNX [TOBPEXNAEHNH.

[lepes KaXKAbiM HCOo/Ib30BaHHEM 1PO-
BEPATL BECH MPHOOP, OCOOEHHO CHTEYKO
M BCTaBKy AJIA CUTeYKa, Ha orcyrcrsne
[10BPEIXACHNA (TDELYHH, CKOJIOB).

He 1porars nsmesibyaroLyme 1e381s/1e38na
Ha AHe cuteyka. bybTe ocTopoXXHEL,
3aKPbIBaA 3aMOPHYHO CKOBY, YTOObI
n30e)KaTh 3aLUEMIIEHNSA NalTbLEB.

® M3Bneub kabenb Ha Xenaemyo AnuHY
U3 oTCeKa ANA XpaHeHua kabens.

e BcTaBuTb B 6N10K BUratena BCTaBKy
[NA CUTeuKa.

® CuTeuKo BCTaBUTb M HaXkaTb BHU3 [0
CMbILLHOTO LWenyka gukcaumm. Cuteuko
ZIOKHO BbITb MPOYHO 3adHUKCUPOBAHO Ha
npusoae. NpeaBapuTENbHO NPOBEPUTL
Ha OTCYTCTBME NOBPEXAEHWA!

e BcrasuTtb B 610K ABUraTeNs eMKOCTb
ZNA BbDKMMOK.

® YCTaHOBWTb KPbILLIKY.

® 3anopHyto cKkoBYy HaKMHYTb Ha KPbILLIKY
[10 UKCaLMM CO LLEMYKOM.

e [locTaBuTb NoA BbINYCKHOE OTBEPCTUE
CTaKaH AJ1A CoKa C HOCUKOM.
YCTaHOBWTb KPBILLIKY Ha CTaKaH AnA CoKa,
yToBbl NPeaoTBPaTUTL BPLI3rU.

[ ] OTKprTb 3aTBOP BbINYCKHOIo OTBEPCTUA.

® BcTaBuTb TONKatenb B 3arpy304HbIi
cTBON. Ha Tonkarene ectb
HanpaBnAOLLMIA Xenobok!

MoarotoBka oBoLlen U GPyKTOB

Brumanne!

[lepepabarsiBars MOYXHO TO/ILKO CIIE/IbIe

U HE3aMOPOIKEHHbIE OBOLLM 1 YPYKTHI.

Hezospessie GpyKTsl U OBOLLM OYEHb

ObICTPO 3a0MBAOT CUTEYKO.

e OBoLM U OPYKTLI crieayeT cHavana
NMOMbITb.

® 13 OpyKTOB C KOCTOYKAMM yAanuTb
KOCTOUKM. YAanuTb KpynHble cTebnu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

® KpyrnHble 0BOLUM U GPYKTbI U3MENbYUTD
HaCTOJbKO, YTOBbl OHW NPOLUNK Yepes
3arpy304Hbli CTBOJI.

e [lepepabatbiBaTb TONBKO CBEXME OBOLLM
U QPYKTHI.

® DpyKTbl C TONCTOW M TBEPAON KOXKYPOK
(Hanp.: aHaHachbl, AblHW, anenbCHHbI,
KpacHadA CBeKa) crneayeT cHavyana
NoYnUCTUTb. C LMTPYCOBLIX yAANUTb
Genblit cnoi MAKOTK NOA KoXypoi!

e KoHcHUCTEHUMA ABNOYHOrO COKa 3aBUCHT
OT MCnofb3yemoro copTa ABNOK.

Uem couyHee ABNoKK, Tem Bornee »UaKkvm
COK. [InA 3amMeAaneHnA NOTeMHEHUA
ABNOYHOro coka A406aBuUTb B HEro
HECKOJbKO Kanenb MMMOHHOMO COKa.

® B 1aHHOW COKOBBIXMMANKE MOYKHO
TaKKe nepepadarbiBaTb NMMCTbA U CTEONH
(Hamp., KoYepbIXKKY NMUCTOBOroO canara).

o CoK cneayet no BO3MOXHOCTH BbIMUTb
cpasy ke Nnocre NPUroToBNIEHMUA, TaK Kak
COK BbICTPO TepAET BKYC U NUTaTENbHbIE
CBOWCTBA.

o COKOBBbIKMMAIIKA He NpuUroaHa anA
nepepaboTkM 0coBeHHO TBEPAbIX,
BOMOKHUCTBIX U KpaxmasocoepiKaLlmx
OBOLLEW U GPYKTOB (Hanp.: caxapHoro
TPOCTHMKA, BaHaHOB, Nanaiu, aBokaso,
MHXMUPA U MaHro).

OmKuM coKa

A OnacHocTb TbaBMHpoBaHHnA

He onyckarb nasibyel B 3arpy304HbIH CTBOJI.
HIcrionib30BaTb UCKIIIOYUTESIbHO TOJIKATEe/Ib,
BXOAALUNY B KOMIT/IEKT 110CTaBKM!

® YCcTaHOBWTb COOpaHHbIi Npubop Ha
rMazaKyto, YucTyto pabouyto

NOBEPXHOCTb.

® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.
® BkounTh Nprbop.

Mpunbop ¢ 2-x cTyneH4aTbIM

BbIK/IlOUaTeNnem:

— CryneHb «1» ocoBeHHO npuroaHa AnA
OYeHb COYHbIX PPYKTOB/OBOLLIEW,
Hanp.: apbysoB, BUHOrpaaa,
MOMWAOPOB, OrypLOB U MannHbI.

— CryneHb «2» npuroaHa ana Tsepablx,
KPEenK1x GPYyKTOB W OBOLLEN, Hamp.,
MOPKOBM.
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Mpunbop ¢ 3-x cTyneH4aTbIM

BbIKNtOUaTENEM:

— CTyneHb «1» 0coBeHHO npuroaHa ans
0YeHb COYHbIX, MATKUX PPYKTOB/
oBoLLei, Hanp.: apby3oB, BUHOrpaaa,
NMOMMWZOPOB, OrypLOB U MaruHbI.

— CryneHb «2» npurogHa anA 6onee
TBEPALIX, MEHEE COYHbIX GPYKTOB/
OBOLLIEN, HaMp.: MAMKKX rpyLu,
abpHUKoCOB.

— C1yneHb «3» npuroaHa aAna TBepabIx
U KPEMKUX GPYKTOB W OBOLLIEW, Harp.,
MOPKOBH, ABOK.

MpoaomKUTENBHOCTL UCNONB30BaHKA

npuéopa coctaenAeT 10 MUHYT AnA Bcex

COPTOB (PYKTOB W OBOLLEN, KaK Hanp.:

MOPKOBb, OrypLibl, AGNOKK W rpyLLU.

Mpu nepepaboTke BoONbLLIOro KonnyecTsa

HU B KOEM CJlyyae He UCnonb3oBaThb

npubop Aonblue yem 40 cekyHA.

Mocre 3Toro BbIKMHOUYMTL NpUBop

U Aatb eMy OCTbITb.

e [lpu pabotatoLlem ABuraTtene 3arpysuTb
0BOLUM/PYKThI B 3arpy304HbIA CTBOJI.
e [lnA noATankuBaHUA UCTONb30BaTh

UCKITFOUMTENBHO TONKaTENb.

Hu B koem cnyyae He onyckaTb nanblibl

B 3arpy304Hbli cTBON!

Ha Tonkatenb Ha)kumatb NULLb Cnerka.

OT0 NOBbLILLAET KONIMYECTBO MOJTyYEHHOTO

coka u 6epexxet npubop.

® BbikntounTb npubop.

YcTaHoBWTb BbiKtouatesnb Ha «0/off».

BbIkntounTb Npubop ToNbKO Nocne Toro,

KaK COK NepecTaHeT BbiTeKaTb.

Brumanne!

[lepes Tem KaK OTKPbITL MpHOOpP, creayer
00A3aTE/IbHO A0MMAATECA OCTAHOBKH
ABUraresiA.

0
l BakHble npuMeYaHua

— EMKoOCTb AnA BbIKMMOK cnenyet
OMOPOXHATL NPEXAe, YeM BbDKUMKM
JOCTUIHYT KpaA BCTaBKM ANA CUTEYKA.

— Bubpaumnm npubopa npu oHKUME CoKa
yKasbIBatoT Ha 3a61TOE MK NOBPEXAEH-
Hoe cuTeyKo. HemeaneHHoO OTKAOUMTD
npu6op. MpoBepuTb CUTEUKO.
MoBpexAeHHOe cUTEYKO BonbLue
He ucnonb3oBarb!

124

OnycToLieHne eMKOCTH
ANIA BBDKMMOK U CUTEUKa

PucyHok I

EmKOCTb AnA BIXXMMOK cneayet

onycToLaTth NPexae, YeM BbDKUMKH

ZIOCTUIHYT KpasA BCTaBKM ANA CUTEUKa.

LnA aT0ro BbIKNOUYMTE NpUBOp:

® YcTaHoBUTb Bbikoyatenb Ha «0/off».

e [InA usBneyeHnA eMKOCTH ANA BbIXKUMOK,
B3ATb ee 3a yrnybnexHua anA saxesara
U CHATb ABM)XEHMEM Hasag.

Mpexxae Yem NpoAoMKUTL paboTy, EMKOCTb

LNA BEDKMMOK CrieflyeT CHoBa YCTaHOBUTb

Ha MecTo.

CuTeuko cneayer onycrowlatb, ecnu

- uucno o60poTOB ABUraTeNa 3HAYUTENBLHO
CHWKaeTcA,

— COK CTaHOBWTCA ryLue,

- npubop HauMHaeT 3aMeTHO BUOPUPO-
Batb.

PexkomeHaauuA: oAHOBPEMEHHO onycToLuaTh

€MKOCTb AJIA BIXXUMOK U CUTEUKO.

BarxHo!

Ecnv cok nonan noa BCTaBKy ANA CUTEYKA,

TO ero cneayert cpasy Xe yaAanuTb BlarKHOW

TPANKOMN.

Pas6opka

OriacHoCTb ropaKeHns
S/IEKTPUYECKHUM TOKOM

lTepen Bcemm paboramm Haa rpHEopom
ClIEAYET U3BJIEKATL BHIIKY M3 PO3ETKY.

A OnacHocTb TbaBMHpoBaHHA

[Tpnbop MOoXKHO pa3bupars TOILKO ocse
OCTaHOBKM /IBUrATEJIA.

He tporare nsmesnbyqaroymne 13818/
JIE3BHA HA HE CUTEYKA.

PucyHok [

® BoIkitounTb NPUGOP M U3BNEUYL BUIIKY
U3 PO3ETKM.

e [lo)xaaTbCA OCTAHOBKM ABUratens
(npun6n. 10-12 cek.).

® |i3Bneub TONKaTeNb M EMKOCTb ASIA
BbIXKMUMOK.
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® OTKMHYTb 3anopHy CKoBy BHM3.

® CHATb KPBbILLIKY.

e [punoaHATL 0BeMMK pyKaMu 1 U3Bneub
BCTaBKy ANA cUTeyKa 13 6roka ABu-
ratens.

® i3Bfeyb CUTEYKO M3 BCTABKM ANA
cuTeuKa.

YucTtKa u yxoa

[
1 | BaxHoe npumeuanue

JaHHbl nprbop He Hy)xAaeTcA B TEXHU-
UECKOM OOCIY)KUBaHUU.

TwartenbHaA YMcTKa 3alumLLaet npubop

OT NOBPEXAEHUI U COXPaHAET ero paboTo-
CMOCOBHOCTb.

OriacHoCTb MOPVKEHNA
SJIEKTDHYECKHM TOKOM

[Tepesn Bcemu paboramu Has rpHoopom
cliefjyer U3BJIeKaTh BUTIKY U3 PO3ETHH.
Huroraa He norpy»xarb OCHOBHOW 6710K

B JUAKOCTH 1 HE MbITb B [10CYAOMOEYHOH
MalLLnHe.

A OnacHocrtb TpaBMHpOBaHHnA

He tporats nusmesibyaroLymne 1e381a/1e381a
Ha AHe cuTeyqKa.
ZLina uncrrm ucrionib3oBars LyeTKy!

Brnmarine!

He ucnonb3oBars abpasnBHbIe YHCTALLHE

cpesersa. [ToBepxHocTH npnbopa MoryT

ObiTb [TOBPEKAEHEI.

o CHauana O4ACTUTb CUTEUKO LLETKOMW,
3aTemM NpPOMbITb NOA NMPOTOYHON BOAOH

W NMOMbITb B I'IOCY.EIOMOE‘-IHOVI MallunHe.

LiIBeTHOM HaneT Ha cUMTeYKe 1 Kepamu-
YECKMX M3MenbYatoLLMX Ne3BuAx (Hanp.,
OT MOPKOBW, KPaCHOM CBEKJIbl) MOXKHO
Nerko yAaanuTb C MOMOLLbI0 HeBonbLLOro
KOMMYecTBa pacTUTeNbHOro Macna.

® bnok ABurartend npoTepeTb BRaXKHOM
TPAMKOM, NPU HEOOXOAUMOCTH
ncnonb3oBatb HEMHOIO cpeacTBa AnA
MbITbA Nocyabl. Cpasy ke npoTepeTb
6nok aBuraTena Hacyxo.

® Bce ocTtanbHble AeTann MOXHO MbITb
B NMOCYZ0MOEYHOW MaLLMWHE.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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LiBeTHOW HaneTt Ha NnacTMaccoBbIX AeTanAx
(Hanp., OT MOPKOBM MU KPaCHOW CBEKJIbl)
MOXHO JIErKO YAaUTb C NOMOLLbIO HEOOb-
LLIOro KONMyecTBa pacTuTeNbHOro Mmacna.
3arem nNonoXuTb AeTanu B NOCYAOMOEYHYHO
MaLLIMHY (€CSIM OHW NPUTrOAHbLI ANA 3TOrO).

3ameHa cuteuyka

Bo n3be)xaHne maneiLlein onacHOCTH
MONIOMKH, 3aMEHANTE CUTEUYKO NPU NEPBbIX
MPU3HaKax M3HOCa UMK NMOBPEKAEHUN.

I'Ipw exegHeBHOM UCNONb30BaHUU CUTEYKO
cnenyet 3aMeHUTb NPUMEPHO Yepes 5 neT.

E BakHoe npumMmevyaHue

CH1TEUKO MOXKHO 3aKasaTb Yepes CepBuC-
Hyto Cry>kOy (HOMep AnA 3aKasa:
00754210).

YKasaHuA no ytunusauuu
JaHHaA MallmHa umeeT 06o3HaueHne
B COOTBETCTBMM C TpeBoBaHUAMM

= VpexTuBbl EBponeiickoro Coob-
wectsa 2012/19/EU oTHocuTeNnbHO
SMEKTPUYECKMX U BNEKTPOHHbIX
npubopos. (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B nanHov JupekTtuBe npuseaeHsl npasuna

npuema 1 ytunmsauunm oTCny<XmBLLKUX cBOW

CpoK NprBopoB, AEHCTBYIOLLME B paMKax

Esponeiickoro CoobLuectsa.

MHdopmaumio no npasunbHOW yTunusaumm Bel

MoXKeTe nonyuuTs y Baluero Toprosoro areHta

UK B opraHax KOMMYHasnbHOro ynpasnieHua

no Bawemy mecty »utenbcTea.

apaHTHiiHBIE YCNOBMA

OnA naHHoro npubopa AeNCTBYIOT rapaHTvid-
Hble YCoBMA, OnpeaeneHHble HalnmM npea-
CTaBUTENLCTBOM B CTpaHe, B KOTOPO# Np1Gop
6bin KynneH. MHdopMaLmio o rapaHTUitHBIX
ycnosuaAx Bel MoxkeTe nonyuuts B nto6oe
BPEMA B CBOEM CMeLMann3npoBaHHOM
maraswHe, rae Bbl nprobpenu ceoil npubop,
unu oBpaTMBLLMCh HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
NPeACTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYIOLLIEH
cTpaHe. [apaHTuitHble ycnosua ana lepmaHnm
n agpeca Bbl HavaeTe Ha nocneaHew
CTpaHWLe pyKoBOACTBA.
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Kpowme Toro, rapaHTMiHbIE YCNOBUA U3NOMEHDI
Takxe B MHTepHeTe no ykasaHHoMy Beb-
aapecy. [ina nonyyeHnA rapaHTUHOIO
obcny>kuBaHuA B 1toBom cnyyae HeoOXoaMMO
npeabABUTL AOKYMEHT, NOATBEP>KAAIOLLIUMA
baKT NOKynKHM.

Peuentbl

Ap6y3HO-HOrypTOBbIH CMYy3K

(Ha 4 nHanutka)

200 r HaTypanbHoro Morypra

2 KOHUMKa HOXKa MAKOTU BaHUIM

2 CT. 1. MeAa, M0 YKenaHuto

400 r mAKoTH apbysa, 6e3 KOXKypbl

U ceMeuek

e WoryprT TiwatensHo nepemeluats
C MAKOTbIO BaHWNM U MEAOM U HanuTb
B BbICOKWI CTaKaH.

e Ap6ys HapesaTb NOAXOAALLMMM KyCKaMM
1 OT)KaTb COK.

® BbLinuTb CBEPXY Ha MOTYPT 1 MO XKeNnaHuo
noAaBaTb C KyCKOM ap0Oy3a B KauecTse
yKpaLleHus.

OrypeyHo-KepUpHbLIA HANKUTOK

(Ha 4 nHanwutka)

2 orypua

800 r kedupa

200 r horyprta

2 4. n. 0IMBKOBOrO Macna

2 CT. 1. IMMOHHOrO COKa

4 cT. n. cBeXxepybneHHoro ykpona

MOpPCKas CoJlb

nepeu “3 MenbHULbI

e Orypubl NOMbITb, MOYUCTUTL U Cpe3aTb
yeTblpe TOHKUX MNPOAOIILHBIX MOJIOCKK
C NMOMOLLbIO HOXKa AnA SKOHOMHOM
YUCTKM OBOLLIEN.

® U3 ocTabHbLIX OrypLOB OTXKaTb COK.

® 3artem cmeluatb B GneHaepe Cok
C KedUPOM, HOrypTOM, ONIMBKOBLIM
MacsioM U IMMOHHBLIM COKOM.

e [loToM BMeLLaTh YKpOn U 3anpasuTb
HaMUTOK COMbIO U NepLeM.

® [1onoCKM OrypLoB BOIHAMM HaKoMoTb
Ha ilepeBAHHbIE NaNOYKM.
Hanutb HanWUTOK B CTaKkaHbl U MONOXWUTb
CBEpPXy NasioyKK C OrypeyHbIMU Nonoc-
KaMmu.
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OBoLLUHOM CMY3K1 CO CnaaKkum

nepuem

(Ha 4 nanutka)

2 CTpy4YKa KpacHOro cnazkoro nepua

8 cnenbix nroM1aopoB

1 4. . nopoLUKa nanpuku, cnadoxryyero

Y2 4. n. onMBKOBOro Macna

conb

KaWeHCcKui nepeu

2 4. 1. IMMOHHOrO COKa

CbluyaHbCKUIA NepeL AnA rapHupa

o CTpyuyKu cnaakoro nepua nombitb,
paspesaTb nonosam, ocBo6oaAnTb
OT CeMAH 1 Bernbix BHYTPEHHUX nepe-
ropOAOK U Hape3aTb KPYMHbIMU KyCKaMu.

® [lomMuzopbl NOMbITh, Belpe3aTb NaoA0-
HOXXKM 1 Hape3aTb KyCKaMu.

® OmkaTtb COK U3 MOMUIAOPOB U U3 crnaa-
KOro nepua.

o Cwmeluarb C NOPOLLKOM MarnpuKu 1 OnNvB-
KOBbLIM MacsioM 1 3anpaBuTb COJbIHO,
KaWeHCKUM nepuem 1 TMMOHHBIM COKOM.

® Hanutb B XONOAHbLIV CTakaH v nojaeartb,
YKpacvB pacTepTbiM Cbl4yaHbCKUM
nepuem.

CoOK «TpOnM4Yeckum»

1 anenbcuH

2 maHro

1 Kpy>Kouek aHaHaca

1 noMTHK apby3a

5 Arog (Hanp., KNyGHWKK)

® OuuUCTUTb anenbCvH, aHaHac v apbys
OT KOXXYPbl, a TaKXe yAanuTb KOCTOUKY
U3 MaHro.

® OmKaTtb BCe Ha CTyMNeHn «1».
® [logaBatb COK B CTakaHe.
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MopkoBHbI1 nupor

4 Aanua

4 cT. n. Tennomn Boabl

200 r caxapa

100 r MyKku

500 r MOpKOBY (B AAHHOM Cly4Yae UCronb3y-

toTcA octatku (200-300 r) nocne onkuma

COKa M3 MOPKOBM — OHU HaxoAATcA

B €MKOCTU AN1A BbXMUMOK.)

200 r MONOTbIX NECHBLIX OPEXOB

1 4. 1. XMMMYECKOro paspbixuTens

e COK M3 MOPKOBM BbXUMAaTb Npuo.
5 ceKkyHA Ha CTyneHu 2.
(Mpu nepepadoTke GONLLIOTO KOMU-
yecTBa NPOAYKTOB NOC/NE KaXKAoro
OMOPOXHEHWA EMKOCTH AJIA BEDKUMOK
usaenve cneayet oxnaautb A0
KOMHaTHOM Temneparypsl.)

e fiiua, Boay 1 caxap nepemelunsatb
B TeYeHWe NPUMEPHO 5 MUHYT.
Cwmecb A0MKHA NEeHUTLCA.

® MeaneHHo o6aBnATL MyKy,
XMMUYECKNIA paspbIXinTenb, NeCHbIe
OpPEXM M MOPKOBb. KyCcoukn MOpKoBHM
HE Z0MKHbI ObITb CIULLKOM KPYMHBLIMU.

® 3anosiHuUTbL TecTo B popmy (Hanp.,
pasbemMHyo Gopmy AnameTpom 260 MMm)
¥ BbINeKaTb Npu Temneparype
180 rpaaycos B TedyeHue 30-35 MUHYT.

lMpaBo Ha BHECEHUE U3MEHEHWUM
octaBnfAeM 3a co6o.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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AApeca cepBHUCHbIX LLEHTPOB Ha Tepputopun Poccuu no o6cny>knuBaHUIo GbITOBOH TEXHUKU

ABAKAH, M1 Kobinarckuii Pomar Cepreesn, 655016, . Hapogos np-T,
£.16.Ten: (3902) 26-65-64
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000 UeHTp Pervor-M:
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Ten: (81555) 6-61-06

N LnTpuit u, 607224, 9-e Man yn.,
£.4, Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82
APMABMP, 000 «®opets, 352900, yn. Xanmyputia, 2.107,
Ten: (8613) 73-36-96
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BENTOPOJ1, 000 «Bbibop-Cepaicr, 308600, Ipaxnanckiit np-T, 2,32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16
BENOTOPCK, 000 «Pewmbbitcepancy, 676850, Mewura yn., 4,43,
Ten: (41641) 2-52-02
BENOPEUEHCK, 000 ¢/leno Texunki», 352630, Mipa yn., 4.63/1,
Ten: (8615) 53-11-00
BEPE3HMKM, 000 «Pembormopriextika-Cepsicy, 618419, Mosa
Toncroroyn., n.76A, otb.7, Ten: (3424) 23-72-28, 23-72-23
BUMCK, 000 «llapyc nniocy, 659325, Kuposa nep., 4.8,
Ten: (3854) 35-69-70, 33-65-65
BNATOBELUEHCK, OO0 «AMypckiiit cepBicHbiit LiekTps, 675000,
OktABpLCKan yn., A.162, Ten: (4162) 52-86-38
BOTYUAHBI, 000 «Cepauc uentp No3», 663430, yn. Mewmiia, a.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 111 Pynakos K.C., 665729, yn. KocmonasTos, 4,60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60
BPAHCK, W1 Kapnos Bnanumup Mearosiuy, 241038, C Han yn.,

p», 652473,

"OPCK, M| A.B., 662978, np-T MeHmHrpackwit,
.21, k824, Ten: (38197) 7-00-28, 8-908-233-4028

MBAHOBO, OO0 «LleHTp pemorTrbix ycnyr», 163048, levepana
Xnebrukosa yn., 0.36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71

YOKEBCK, 00G «C», 426000, K. Mapiccayn.,2.393, Ten (3412) 43-16-62,
WKEBCK, 000 «3nryny, 426057, B. Cuskosayn., a.152,

Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10

MHTA, VT Hecreposinu f1.H., 169830, yn. Kuposa, .29, Ten: (82145) 6-38-19
MPKYTCK, OO0 «Komry-Cepaic LieriTps, 664047, MapTusarickan yn., o464,
Ten: (3952) 20-89-02, 22-27-32, 29-10-48
1o 1IN bewrapesa Caetnara 424000,
Cogerckan yn., A.173, Ten: (8362) 45-73-68, 41-77-43

KA3AHb. OO0 < 0pOACKOI CEPBCHBII LEHTD «ATPEMOHTHPYEM BCE),
420032, KpacHokokwarickan yn., 4.92, Ten: (843) 555-49-32, 555-49-93
KA3AHb, 000 «lyaso», 420080, exabpucros yn., 41066,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14

KANMHUHIPAL, 000 «PewmTexCepecy, 236011, CyaocTponTenbHas yi.,
.75, Ten: (4012) 30-38-00

KANYFA, 000 cMacrep-Cepeycs, 248016, M. Fopskoro yn., a.6a,

Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22

KAMEHCK-YPANBCKHA, W1 Llaiinypos Cepreii Anaronbesiy, 623409,
Tewmra yn., 0,95, Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015

KAHALLL VT [Iwpnes FOpwii Cepreesiy, 429330, Monesas yn., 4,20,

Ten: (8353) 34-16-19

KAHCK, 000 «3neKTpoKiKa nfiioc ukTepHewny, 663614, yn. AkoseHko,
n.74, Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kysbacc-Munopt-Cepsics, 650060, MleHnHa np-T,
1.137/3, en: (3842) 51-05-33, 33-04-28

KMHELLMA, 000 «PevbbitTextikay, 155800, Mpaensi yn., A.76,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02

KWPOB, 000 «Ksanpar Cepency, 610014, yn. Mponssopctaenan, .24-a,
Ten: (8332) 51-35-55

KUPOB, 000 «TBKOM», 610001, np-T OkTAbpbeKiii, A.116a,

Ten: (8332) 54-40-42

KUPOB, 000 «INC-Knpos», 610000, Mockosckas yr., 4.9,

Ten: (8332) 35-65-13

KOMOMHA, 000 «Pocutika-2», 140411, Kipoea np-, 4,15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64.

A.1, Ten: (4832) 52-21-09
BYF'YNIBMA, 000 «KomnsioTepribie cucrensiy, 423231, Coserckan yn.,
1274, Ten: (8559) 44-20-20
BYFYPYCINIAH, /1 Mokpyuna BanenTia VsarosHa, 461630,
TpancnoprHa yn., 4.2, Ten: (35352) 9-10-90
BENMKWM HOBFOPOR, 000 «TKT», 173025, Kouetosa yn.. a.23A,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18
BNAAMBOCTOK, /1 H03echosinu B.I"., 690014, Hapoarsiii npocniext, a1,
Ten: (4232) 96-62-27
BNABUKABKAS, 000 «ApkTyika-Cepsicy, 362015, Kocra np-T, a.15,
Ten: (8672) 25:01-07

, 000 epsvcy, 600014, C
Ten: (4922) 36-45-18, 36-99-36
BONFOTPAL, 00O «Inarera Cepavicy, 400107, yn. Prorckan, A3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26
BONFOTPAL 000 «Tonmaty, 400050, Kyaretiosa yn., A.49,
Ten: (8442) 27-05-06
BONTOrPAfL, 00O «Tonwmari», 400082, 50-Tu net Okrabpa yn., .17,
Ten: (8442) 62-93-74
BONFOTPALL, 00O «Tonumaty, 400117, 871 8030y WHOM apmin yn., A.35,
Ten: (8442) 78-91-41
BONTOMIOHCK, /M Vibparmos Mapar AcraToswy, 347387, K. Mapkca yn.,
£.30, Ten: (8639) 25-29-29
BOMKCKUN, 000 «Tonuwmary, 404109, Tpyaa nn., 4.10,
Ten: (8443) 58-75-72
BONOTAA, VM KoHopanos C.A.., 160022, Mowexokckoe ., A.6A,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29
BOMNOTAA, 000 «ABTOp30BaHHIit LienTp (Tuonep Cepancy, 160024,
Cepeprart yn., 1.34, Ten: (8172) 27-24-13, 27-27-14
BOPKYTA, 000 «Mera», 169907, Tumarickas yn., A. 8A, Ten: (82151) 6-60-06,
663-42
BOPOHEX, /N Muxaiinos Aunpeit Mropesi, 394055, Bopownnosayn.,
1.38A, Ten: (4732) 72-36-66
BOTKMHCK, 000 «Pur-Cepamcy, 427739, Kuposayn., 4.19,
Ten: (34145) 4-20-02
TPO3HbIN, 000 «Textonniocs, 364029, yn. Xankansckan, A.75,
Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66
REPBEHT, /N [Ixabpannoe Pycnan Pacynoswy, 368600, c. Cabrasa,
Tarapura yn., o106, Ten: (963) 374-97-78, (8722) 61-08-55
[DMBHOTOPCK, W1 Mutes [1.H., 663090, yn. LUkonsran, 4.31A,
Ten: (39144) 3-52-65
BUMWTPOBIPAL V1M denotos C.A., 433505, yn. OkTABpbeKan, A.63,
Tep: (8423) 52-86-59, 59-14-64

AnpT.a.36,

Ten: (4217) 59-56-51

KOMbEBO, /1 Lananytos Cepreii Hukonaesn, 655250,

HoBobonbHiuHas yn., 1.4, Ten: (39036) 2-24-79, 8-906-192-7118

KOCTPOMA, 000 «ArT3k», 156019, CTarKocTpouTeNbHan yn., 4.5 6,

Ten: (4942) 41-65-12

KOCTPOMA, 000 «CepBucHbiit UekTp «Tenapay, 156025, KommyHapos yn.,

0,40, Ten: (4942) 45-25-11, 31-25-01

KOTIAC, 000 «Koricynbrant Cepaier, 165300, Heackoro yn., 4.2,

Ten: (81837) 3-08-00, 3-25-10

KPACHORAP. 1 Kpackoluexos 10.H., 350000, yn. lopbkoro, 4,104,

Ten: (861) 292-77-90, 624-17-26

KPACHOJIAP, 000 «KyGarbpenbuirycnyriy, 350049, Cesepran yn., 4,237,

Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15

KPACHOTYPBUHCK, W Cenenbrinxo Bacunuit Biktoposiy, 624449,

Kaprurckoro yn., a. 15, en: (83438) 43-60-26
N Virops 1

1,124, Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22

KPOMOTKHH, 000 «Hagwcy, 352380, 1 Mukpopaiion yn., 4.35,

Ten: (86138) 3-47-42

KYPFAH, 000 «ToBapHLLecTao npeanpuHimareneits, 640020, yn. KpacyHa,

041, Ten: (3522) 45-87-54

KYPCK, 1M Cynuos r

0.4A Ten: (4712) 39-37-47

NECOCHBWPCK, 1 lonosios E.I", 662544, yn. 60 ner BKCM, 11-33,

Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

NMUBHBI, 000 «3n-cepeicr, 303850, yn. [pyk6el Hapopos, 4,121,

Ten: (4867) 72-10-07

TIMNELK, 000 «Bnanok, 398032, KocmonaeTos yr., A.66,

Ten: (4742) 31-26-17, 33-82-48

NMNELK, 000 «Cepaychbit LeHTp «Ponym», 398016, KocmorasTos yn.,

0.8, Ten: (4742) 34-07-13

TMCKM, V1N TyposuHiHa MHa Bruecnasosha, 397901,

KoMmyHCTAueCKan yn., 0.32, Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15

MAFARAH, /M Tepexui B.A., 685030, yn. [arapuha, 28/2, war. «XX| seko,

Ten: (4132) 65-13-65

MATHUTOTOPCK, 00O «Texshka-Cepaincy, 455037, pAsHosa yn., .44/2,

Ten: (3519) 31-09-01

MAWMKON, 000 «3nextpon-Cepancy, 385018, [umnTposa yn., 1.25,

Ten: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, W1 Wawwnos xgwésxx [pxamanyranrosn, 367027,

AKYWMHCKOTO p., 14 v, p.21, Ten: (8722) 64-28-95, 63-23-94

MAXAUKANA. Vi1 3mpbexos A.A.. 367000, yn. Mewnra, A.113a,

Ten: (8722) 67-95-87

, 305044, C yn.,

EWCK, 1M1 asposny K
1.5, Ten: (86132) 4-35-39, 7-45-40

EKATEPUHBYPT, 000 «Eeporextiika-Cepsucy, 620146, Bapauiayn., 4.28,
Ten: (343) 240-98-26, 243-26-11

, 353688, yn.,

Crincok cep LEHTPOB A

K, M Baxuaes A.A., 652870, yn. Mywikura, 4.2,
Ten: (38475) 5:35.00
MUUYPUHCK, 00O «Texto-Cepsiics, 393773, Mlunewikoe ., .68, kopn.1,
Ten: (47545) 2-84-21

., 000 «TambuT», 681000, MenrHa yn., 4.76/3,

, 660020, flyanHckaa yn.,

MOXKFA, 000 «Pyr-Cepaucs, 427790, yn. Moxrusckan, A.51.
Ten: (34139) 32049

MOCKBA, 000 «BrewPemTopry, 127473, Ceneanesckan yn., 4.30, k.58,
Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 516-69-47

MOCKBA, 000 cKyinHo», 109369, Hosouepkacckiit byn., a.47,

Ten: (495) 348-65-30

MOCKBA, 000 «lynbcaps, 121096, Onexo fynanuayn., 421, k.2,

Ten: (495) 987-10-43, 987-13-19

MYPMAHCK, 000 «ABTOpH308aHHbiit LieHTp «[vorep Cepeicy, 183038,
Caepanosa yi., 4. 19A, Ten: (8152) 70-39-30

MYPMAHCK, OO0 «/lupep-Cepsrcn, 183038, yn.Kinnoswua, 4.46,

Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49

MYPOM, Vil Cepkosa T.A., 602267, yn. Mockosckan, 4.1,

Ten: (4923) 43-35-54

HABEPEXHBIE YENHBI, /M Mavenosa T.A., 423819, np-T Mupa, 1.46,
«8.112, Ten: (8552) 38-24-96

HANBUMK, 000 «Anbtha-Cepancy, 360000, Mletiia np-, .24,

Ten: (8662) 42-04-30, 77-28-78, 42-12-21

HAXO/IKA, 1 Kypakos C.b., 692922, yn. Morpariuran, 440,

Ten: (4236) 63-03-62

HE®TEKAMCK, V11 Mnbcharos Sayapp 3ammposiy, 452688, Mobensi yn.,
A.10A, Ten: (3478) 33-43-44

HEDTEIOTAHCK, M1 Koxyxith A 1., 628311, yn. 16A MUKDOPaIOH, A.85,
Ten: (3463) 25-19-90

HWKHEBAPTOBCK, V11 LLiaxvatos H.I", 628600, yn.Muonepckan, 0.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60

HWKHWI HOBOPOJ, 000 «bbiosan asTomaTuka-cepsHcy, 603152,
Napuwa yn.. . 18A, Ten: (831) 461-88-48

HWXHWWA HOBIOPO[, 000 «Chimora-CLly, 603074,Copmosckoe ., 4154,

Ten: (831) 241-47-20, 241-38-85, 241-19-20, 375-44-57
HWKHUA TATUR, OO0 «Panyonmniop, 622002, Beikosa yn., a.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80
, 000 p

5. 00.107, Ten: (3843) 33-29-12
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockockan, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46
HOBOPOCCHHCK, 000 «Aprok-Cepancy, 353905, yn. Ceposa, 4,14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95
HOBOCHBMPCK, 000 «bripiocas, 630030, yn. Mepsowaiickan, .220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16
HOBBbIM YPEHIOWN, 000 «Cepaiic wapke, 629300, 26 Cveana KIICC yn.,
2106, Ten: (3494) 94-61-45, 94-54-87, 22-16-85
HOTMHCK, 1M 3ansiwumei Anekcanpp Mearosuy, 142407,
3-r0 MHTepHauvoHana yn., 4175, Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77
OBHMHCK, 000 «Pagyorextinar, 249030, Kypuarosa yn., 4.46,
Ten: (48439) 5-31-31, 6-44-14, 5-63'50
OMCK, 3A0 «Eporex-Cepaiicy, 644024, yn. Mapuwana Kykosa, 4.91,
Ten: (3812) 53-08-81, Ten: (3813) 56-06-67
OPEN, 11 l'ycesa Onbra BukToposta, 302043, Komcomonsckas yn., 4.241,
Ten: (4862) 72-16-95, 8 (919) 201-09-30
OPEN, 1 Koxyxosa Beporika Metpoewa, 302000, Mupa nn., 4.3,
Ten: (4862) 43-67-65
OPEHBYPT, 000 «/lukoc-Cepauc nniocs, 460006, yn. Hesenbckas, A.8A,
Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68
OPCK, 000 cActa - Cepucy, 462431, yn. Kpamatopckas, 4.50,
Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03
TMEH3A, 000 «EBpocTunb-TTersar, 440018, KapnuHckoro yn., 1404,
Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33
MEPBOYPANBCK, OO0 «Onmuma-cepavcy, 623104, Baryturia yn., 4.23,
Ten: (3439) 25-74-14, 64-91-90
MEPMb, 000 «1mnopr-Cepevics, 614107, UrerepHan yn., A.10,
Ten: (3422) 65-00-07, 66-12-60
NEPMb, 000 «CatypH-Cepavcy, 614070, Farapuia 6-p. 2,24,
Ten: (8342) 259-66-59
MEPMb, V1 {0nvi C.B., 614068, yn. Kpucariosa, 4.29, Ten: (3422) 36-30-33
METPO3ABOACK, 000 «®iupua «AkarT - Cepaicy, 185002, yn
Cyopeckan, .8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34

ETPOMABI TCKUM, /1T, EA,
683024, yn. [lykawescxoro, 523, Ten: (4152) 26-32-00
NOBOPMHO, /1 Unrapee Masen Hikonaesny, 397350, Cosetckan yn., A.76,
Ten: (4737) 62-31-10
MPOKOMBEBCK, 000 «Ansthas, 653004, yn. Wnwikwka, A.39A,
Ten: (3846) 62-62-64
MICKOB, 000 «MutiMakcs, 180016, Prkckiit np ., 4. 70A,
Ten: (8112) 72-13-90
NATUTOPCK, UM Yephrecknit Earennin Buransesny, 357551,
1-3 Habepexnan yn., .32, k.4, Ten: (8793) 33-17-29
POCCOLLIb, W1 [lybposih Cepreit Anexceesu, 396655, Mponetapckas yn.,
2148, Ten: (4739) 64-76-76
POCTOB-HA-IOHY, 000 «Abprc-Tniocs, 344018, ByaeHHOBCKMiA Np-T,
A.72A, Ten: (863) 244-35-90
POCTOB-HAIOHY, 000 «Mactep», 344065, 50-neTva PocTcensmauwa .,
A.1/52. 0th.55, Ten: (863) 219-21-12, (800) 100-51-52
PbIBMHCK, 11 Vaansuos Brianvmip Hukonaesny, 152935
MoropocTponTeneit yn., 4.21, Ten: (4855) 24-31-21, 25-14-88
PA3AHb, 000 «ApkT/ika-Ceperc, 390046, AxonTosa yn.. 4,19,
Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96
CAMAPA, 000 «brpvia «Cepanc-Liertpy, 443096, Muuypuria yn., .15,
och.307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-7575
CAMAPA, 000 «JHok-Cepenicr, 443090, Coserckoii Apmin yn., 2148,
Ten: (846) 224-53-39, 224-07-40

epsucy, 654010, Myseitan yn.,

http://www.bosch-bt.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX buiTosas Textimikar, 195009,

Caepanosckas Hab., A.45, Ten: (812) 449-31-61

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Anbbatpoc-Cepavicy, 192148, Ceposayn., .37,

nuT.A, Ten: (812) 336-40-13, 336-40-12, 560-24-66, 568-09-58

CAHKT-NETEPBYPF, 000 «3Heproxeaprany, 196105, Ceeaboprekan yn.,

110, nvT A, Ten: (812) 368-22-05

CCAPAHCK, 000 «Beponas, 430000, Mponerapckan yn., A.36,

Ten: (8342) 47-10-47

CAPANY, 000 «Pur-Cepancs, 427760, Asurayn., .92,

Ten: (34147) 3-30-79

CAPATOB, 000 «Cap-cepsicy, 410004, 4-1 BakypoBckii np-n. 2.4,

Ten: (8452) 51-00-99

CACOBO, VI 'yces Bnanymup Aatonbesnu, 391430, Manbiwesa yn., 4,49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-09-28

CNABAHCK-HA-KYBAHM, 000 «Hasncy, 353560, Mewmriayn., A.114a,

Ten: (86146) 4-27-68

CMOMEHCK, 000 «Textocar-Cepaicy, 214018, Paeackoro yn., .24,

Ten: (4812) 55-27-56

COUM. 000 «Coto3-Cepaicr, 354000, Fopbkoro yn., A.89,

Ten: (8622) 61-19-64, 64-55-00

COUM, 000 «Texurcepancs, 354068, [lowckas yn., 4.3/3,

Ten: (8622) 62:02-95

CTABPOMONb, 000 «Texto-Cepaicy, 355044, 7- MpomsiwnenHan yn., 4.6,

Ten: (8652) 39-30-30, 33-57-75

CTAPbIA OCKON. 3A0 «ABarTax-HHchopw», 309509, -+ Mebenmen, 7, 1A,

Ten: (4725) 24-62-37

CYPIYT, 000 ACLI MiTepcepsicy, 628400, np. Komcomonbekiii, A.21,

K8 111, Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40

CBI3PAHb, OAO «Panyras, 445001, yn. Mobeau. A.16. Ten (8464) 33-17-62,

CBIKTBIBKAP, 000 «/lomorextukar, 167000, Mepsomaiickas yn., A.78,

0th.37, Ten: (8212) 57-10-12, 57-10-23

TAFAHPOT, 000 «5ECT Cepancs, 347900, CnpHOBCKA Mep., A.45,

Ten: (8634) 37-90-66

TAMBOB, 000 TTL| <ATnaT-Cepeics, 392000, yn. Mockosckas, A.234,

Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56

TBEPb, 000 «Crako-CepeHcs, 170002, Yaiikosckoro np-, .100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81

TUMALLEBCK, 000 «Hoswcy, 352700, 50 net Oxtabps yn., A.186a/1,

Ten: (86130) 4-40-18

TONBATTH, VM CumoHOB BikTop Anekcanaposuy, 445039,

[13epKuHCKOro Y., 1.25A, Ten: (8482) 51-17-77

TOMCK, VT bab A 634021, yn. Tepuiena.A.72 Ten: (3822) 5232:25.

TOMCK, /I Epemutia Ceetnana Bagumosra, 634063, C. Maso yn., 415,

Ten: (3832) 67-3573, 67-33-55, 72-72-70

TYRA, 000 «flyat cepauncy, 300024, Xykosckoro yn., A.13,

Ten: (4872) 36-30-66, 36-30-31

TIOMEHb, 000 «EBpocepaic», 625035, np-A. [eonoropasseaunkos, A.33,

Ten: (3452) 97-82-52

YNAH-YA3, 1 Mutpodbaros C.A., 670000, yn. Epbatosa, 4.28,

Ten: (3012) 21-89-63

YNBAHOBCK, 000 «Macrep-Cepayicy, 432017, Munaesa yn., .42,

Ten: (8422) 32°07-33, 36-43-31, 36-43-35

YPAM, 000 T, 628284, yn. Asponopr, 4.29, Ten: (3467) 63-15-15

YCCYPHMCK, 000 «Textocepaicy, 692525, yn. Cosetckas, 7,96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80

YA, U Canbitos A.B., 450104, yn.Poccwiickan, 0.45/1,

Ten: (3472) 35-27-65

Y®A, 000 HI1 «AKKO», 450005, yn. Mapxometko, 2.106,

Ten: (3472) 72:02-62, 74-15-05

XABAPOBCK, 000 «CepaiChbiit ueHTp «IHKA Textviar, 680007,

Bonouaesckan yn.,A.8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39

XAHTbI-MAHCHICK, VM Knimink Anexceir Auatonbesiu, 628012,

0Obxan yn.. 1.29, Ten: (3467) 30-00-05

UAMKOBCKMH, 000 «PyT-Cepsicy, 617764, Boksanbhan yn., A.41,

Ten: (34241) 3-59-63

YEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepanics, 428029, np. 1. fikosnesa, 4.4/2,

Ten: (8352) 63-72-08

YEBOKCAPI, 000 «BT}-Cepanc, 428009, np. M. Fopexoro, 4.32/25,

Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32

YERABUHCK, 000 «loroc-Cepyics, 454026, Mobeps! np-T. 1,292,

Ten: (3517) 41-34-03

YENABMHCK, 000 TTL cPenbbrrextikas, 454081, Apvnnepuiickan yn.,

2,102, en: (351) 771-17-12

UEPEMOBELL 000 «ABTopH3oBatHsii Lientp «[norep Cepsics, 162602,

Nawwnosayn., n.23 A, Ten: (8202) 20-53-91, 20-53-94
(TYe} H.H., 162635,

Ten: (8202) 54-31-88

UMTA, 00O dipowereiin, 672038, Wlknoeayn.. 2100, Ten: (3022) 415105,

UUTA, 00O «Apximen», 672010, AHoxitwa yn., .10, Ten: (3022) 36-47-01

3MUCTA, 1M flonwckwit Bnaauminp Huxonaeswu, 358009, 3+ Mkp., 4.21A,

Ten: (84722) 9-52-07

HOXKHO-CAXAMMHCK, 000 «B/1 Cepancy, 693013, Komcomonscxas y.,

1,298, nuT.B, Ten: (4243) 73-38-05

AKYTCK, 000 «CL| «dusrex-Cepaicy, 677000, OkTabpbexan yn..A.1/1,

Ten: (4112) 33-69-44, 39-00-80, 39-00-81

APOCNABIIb, 3A0 «TAY», 150049, Mockosckuit np-T, 414, cTp.5,

Ten: (4852) 26-65-37

APOCHABIIb, OO0 «CepsucHbiii uekTp «BMPT», 150003,

Pecnybnvkarickan yn., a3, en: (4852) 58-22-11

yn..A18,

B29C045B1-1M13



UHdopmaumsa o ObITOBOW TEXHMKE, MPOU3BOAUMOMN NoA KOHTPOJIEM KOHL,epHa
BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete NTM6X B cooTBeTCTBUM C TPeGOBaHUAMM
3aKkoHOoAaTeNnbCTBa O TEXHNYECKOM perysimpoBaHuu U 3aKkoHoAaTeNIbCTBa
0 3awmTe npas noTtpedbuteneit Poccuiickon Pepepaumuu

MpoAayKuuns: COKOBbDKUMAJIKU, MUKCEPbI, GneHaepsbl, ToeBapHbIn 3Hak: Bosch
3/1eKTPOPE3KU, KYXOHHbIE KOMOaiiHbl, KOEeMOoKu

BHUMAHWE! AcCOpTMMEHT NpOAyKUMM MOCTOSIHHO O6HOBAsieTcs. [poaykuMs pPerynspHo NpoxoauT o006s3aTenbHylo npouesypy
NoATBEPX/IEHNsI COOTBETCTBUSI COMTACHO [eNCTBYIOLLEMY 3aKOoHOAATeNbCTBy. IHpOopMaLmio 0 pekBU3UTaX aKTyasbHbIX CepTUhUKaTOB
COOTBETCTBUS U CPOKaXxX UX AENCTBUS, MHPOPMaUMIO 06 akTyaslbHOM aCCOPTUMEHTE NPOAYKLMN MOXHO nosy4mTs B OO0 «BCX BuiToBas
TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas 19, ctp. 1, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798. MopreepxaeHve
COOTBETCTBUSI NMPOAYKLMN OpraHom no ceptudukaumm «Poctect-Mocksa», attecTtat akkpeauTaumm POCC RU.0001.10.A946, anpec:
Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocr. 31, TenedoH (499) 129-2600. Ans npoaykumm, peanu3oBaHHON N3roTOBUTENEM B TEYEHME CPOKa
pencteusa ceptudukara COOTBETCTBUS, ITOT cepTudurkaTt AENCTBUTENEH NPU €€ NOCTaBKe, NPOAAXe N UCNONb30BaHUN (NPUMEHEHUN) B
Te4yeHne cpoka cnyx0bl, yCTaHOBJIEHHOIO B COOTBETCTBUM CO cTaTben 18 3akoHa PD o 3awmTe npas notpebuteneit.
B cocTaB akcnyaTauyoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM AJ1S MPOAYKLVN, MOTYT BXOAWUTbL HAcTosILAs MHbopmaums,
VHCTPYKLMS (PYKOBOACTBO) MO 3KCMyatauum, nHdpopmMaums 06 yCIoBMsIX rapaHTUIAHOMO U CEPBUCHOIO 0BCTYXXUBAHWS.
MapkupoBaH1e NpoayKLyM OCYLLECTBASIETCS U3rOTOBUTENEM HA TUMOBOV Tabnnyke npnbopa, Ha ynakoBOYHOM 3TUKETKE, HENOCPEACTBEHHO
Ha ynakoBke npubopa, a Takke MOXeT MPOM3BOANTLCS UHbIMK cnocobamm, 06ecneymnBaloLLIMMI JOCTYMHOE U HarnsaHoe NpeacTaBneHe
VHpOpMaLmmn 0 Npubope B MecTax Npoaax.

Mpoaykums, COOTBETCTBME KOTOPOI 06513aTeNnbHbIM TpeGOBAHNSAM MOATBEPXAEHO POCCUIACKUMU cepTudumkaTtaMm B CUCTEME

T TOCT P, i160 eanHbIMU LLOKyMeHTamMu TaMOXEHHOr0 COl3a Mapk1pyeTcst 3HAaKOM COOTBETCTBUS.

AS146
Mpoaykums, koTopas NpoLuna nNpoLeaypy NoATBepXAeHNst COOTBETCTBUSA COMacHO TpeGoBaHMAM TexHu4eckux PernameHToB
TamoxeHHoro Coio3a, MapkupyeTcsi eVHbIM 3HAaKOM O6palLeHVsi MPOAYKLMN Ha PbiHKE FOCYAApCTB-41eHOB TaMOXEHHOro
colo3a.
SKCI'IJ'IyaTaLLMOHHhIe OOKYMEHTbI Ha NPOAYKUUIO BbIMOHAIOTCA Ha PYCCKOM $i3blKe. 3KCI'I}'IyaTaLlVIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha rocyaapCTBEHHOM
A3blke roCyJapCTBa-4seHoB TaMOXEHHOro CO0l03a, OTIMYHOrO OT PYCCKOro, NPV HaiMyMm COOTBETCTBYIOWMX TpeboBaHuii B
3aKoHOJATeNbCTBE MOXHO 6ecnnatHoO Mosy4nTb Yy TOPryloLlell OpraHu3auvmn-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocyaapcTBa-wieHa
TamMOoXeHHOro coto3a.
MHdopmaums o kKomnnekTauum NpoayKummn NpeacTasieHa B TOProBbixX 3aiax, MOXET ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy 6ecnnaTtHoim «ropsyein
nuHum» (800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B UHTEPHETE Ha caliTe npov3soauTens www.bosch-bt.ru.

Mogens A = CepTudukar cooTBeTcTBUSA CrpaHa-
™n PerucTpaumoHHbiii Homep Aata Bbiaaun [eiicTeyeT no usroroeurent
COKOBLDKMMANKN
MCP3000 CNzP3 C-DE.A5146.B.001025 12.11.12 11.11.17 Cnosenus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kvraii
MES20C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES20G0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MES3000 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
AnekTpopeskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumsa
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuusa
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typumst
Mukcepsi, GneHaepst
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3533 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3560 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3580 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.AS146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV DE.A5146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 Cnosenus
MMRO8A1 CNCM13ST1 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus




Mogens Anp = Ceptudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
™n PerucTpaumoHHslii Homep [Aara sbigaun [LeiicTeyeT Ao naroToBuTeNL

Mukcepsl, 6neHaepsbl

MMR1501 CNCM13ST2 DE.A146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 DE.A$146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MSM6150 CNHR8 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM6250 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6252 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6253 CNHR8 C-DE.AS146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM6260 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6270 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6280 CNHR9EV C-DE.AA146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6300 CNHROEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHvisi
MSM6600 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.AA146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHust
MSM66130 CNHR25 C-DE.A146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHuisi
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A9146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHust
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67140RU CNHR25 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusi
MSM67160RU CNHR25 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHust
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A%146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHust
MSMB6A50 CNHR10 C-DE.A9146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHvisi
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A9146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A9146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHvisi
MSM6B300 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6B700 CNHR12 C-DE.AS146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHvisi
MSM7400 CNHR21 C-DE.A9146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM7500 CNHR20 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM7700 CNHR21 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM7800 CNHR23 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
KyxoHHbIe KOMGaiHbI

MCM2050 CNCM11ST C-DE.A%146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MCM2054 CNCM11ST C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A%146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MCM4100 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM5514 CNCM56 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusi
MCM5525 CNCM56 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MCM5529RU CNCM56 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MCM5530 CNCM57 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MCM5540 CNCM57 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHuisi
MCM62020 CNCMB30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHusi
MCM64051 CNCMB30 C-DE.Af146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHusi
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 Cnosenus
MCM68885 CNCMB30 C-DE.A146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHust
MUM4406 CNUMSST DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4855 CNUMSST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusi
MUM4856EU CNUMS5ST DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM52131 CNUMS50 DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54240 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54251 CNUM51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM56340 CNUMS51 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM8400 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUM84MP1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MUMS86R1 CNCM11ST1 C-DE.A146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenusi
Kodemonku

MKM6000 [ KM13 \ C-DE.A%146.B.00733 [ 03.07.12 [ 02.07.17 [ crosenws

MKM6003 | KM13 \ C-DE.A5146.8.00733 | 03.07.12 | 02.07.17 | CroseHus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgeréte

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall 3y all < ey

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Geréate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

09/13

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢uad) Al
Khalaifat Company

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kdmrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArjvio TNAépwvo: 181 82
(aoTIKA Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, 5R"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, Oba

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KnwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min)
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBwc OT npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Ay graad) 4y jad) ASlaal)

BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.

6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247

mailto:service.ksa@bshg.com

www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fhni

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lMobyTtoBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. bOSCh-InfOteam@bShg.Com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland guiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverzuglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel®st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschéaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschldgt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000951168/12.2013
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