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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Your new juicer has a special, slightly titted design that leans 5° to the side of the juice outflow
opening to ensure maximum juice output.

General description (Fig. 1)

Pusher

Feeding tube
Lid

Filter

Juice collector
Spout

Pulp container
Clamps

Control knob
Driving shaft
Motor unit
Cord storage compartment
Juice jug lid
Foam separator
Juice jug
Cleaning brush
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Do not immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the base of the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other components are damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never let the appliance operate unattended.

- If you detect cracks in the filter or if the filter is damaged in any way, do not use the appliance
anymore and contact the nearest Philips service centre.

- Never reach into the feeding tube with your fingers or an object while the appliance is running.
Only use the pusher for this purpose.

- Do not touch the small cutting blades in the base of the filten They are very sharp.

Caution

- This appliance is intended for household use only.

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.



ENGLISH 7

- Make sure all parts are correctly mounted before you switch on the appliance.

- Only use the appliance when both clamps are locked.

- Only unlock the clamps after you have switched off the appliance and the filter has stopped
rotating.

- Do not operate the juicer for more than 40 seconds at a time when you juice heavy loads and
let it cool down sufficiently afterwards. None of the recipes in this user manual constitute heavy
loads.

- Do not remove the pulp container when the appliance is operating.

- Always unplug the appliance after use.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Preparing for use

[EB Wash all detachable parts (see chapter ‘Cleaning)).
Pull the mains cord out of the cord storage compartment at the back of the appliance (Fig. 2).

[EX Place the juice collector in the appliance (1).To place the pulp container, tilt it forwards
slightly (2). Insert the top end of the pulp container first and then push home the bottom
end (Fig. 3).

To empty the pulp container while you are juicing, switch off the appliance and carefully remove the

pulp container.

Note: Reassemble the empty pulp container before you continue juicing.

Put the filter in the juice collector (1). Hold the lid over the filter and lower it into position

(2) (Fig. 4).
Make sure the filter is fitted securely onto the driving shaft (‘click’).

Always check the filter before use. If you detect any cracks or damage, do not use the appliance.
Contact the nearest Philips service centre or take the appliance to your dealer.

Snap the two clamps onto the lid to lock it into place (‘click’) (1).Align the groove in the
pusher with the small protrusion on the inside of the feeding tube and slide the pusher into
the feeding tube (2) (Fig. 5).

Make sure the clamps are locked into position on either side of the lid.

A Put the lid on the juice jug to avoid splattering. Place the juice jug under the spout (Fig. 6).
Push the spout downwards before you start juicing.

Note:When the spout is in upward position, it functions as a drip stop when the appliance is switched off.
However, if you leave the spout in upward position during juicing, juice splashes out the spout.

Using the appliance

The appliance only functions if all parts are assembled properly and the lid is properly locked in
place with the clamps.

Wash the fruit and/or vegetables and cut them into pieces that fit into the feeding
tube. (Fig.7)

Make sure the juice jug is placed under the spout and the spout is in downward position.

[El Turn the control knob to setting 1 (low speed ) or 2 (normal speed) to switch on the
appliance. (Fig.8)
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Put the pre-cut pieces in the feeding tube and gently press them down towards the rotating
filter with the pusher (Fig. 9).

Do not exert too much pressure on the pusher, as this could affect the quality of the end result. It

could even cause the filter to come to a halt.

Never insert your fingers or an object into the feeding tube.

After you have processed all ingredients and the juice flow has stopped, switch off the appliance and
wait until the filter has stopped rotating.

Push the spout upwards to prevent juice from dripping out of the spout.

A Slide the foam separator into the juice jug (1) and place the lid on the juice jug (2). In this
way, the foam stays behind in the jug when you pour out the juice. (Fig.10)

Note: If you want your drink to have a foamy layer, do not use the foam separator.
Note: If you want to store the juice in the refrigerator, make sure the lid is on the juice jug.

Recipe

Horseradish soup
Ingredients:
- 80g butter
-1 litre vegetable broth
- 50ml horseradish juice (approx. 1 root)
- 250ml whipping cream
- 125ml white wine
- Lemon juice
- salt
- 3-4tbsps flour

Peel the horseradish with a knife.
Juice the horseradish.

Note:This appliance can process 4.8kg of horseradish in approx. 1 minute (not including the time
required to remove the pulp).When you juice horseradish, switch off and unplug the appliance and
remove the pulp from the pulp container, the lid and the sieve after you have processed 1.2kg.When you
have finished processing the horseradish, switch off the appliance and let it cool down to room
temperature.

Melt the butter in a pan.

Slightly sauté the flour.

Add the broth.

A Add the horseradish juice.

Add the whipping cream and white wine.

B} Add lemon juice and salt to taste.

Preparation

- Use fresh fruit and vegetables, as they contain more juice. Pineapples, beetroots, celery stalks,
apples, cucumbers, carrots, spinach, melons, tomatoes, pomegranates, oranges and grapes are
particularly suitable for processing in the juicer
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Fruits that contain starch, such as bananas, papayas, avocados, figs and mangoes are not suitable
for processing in the juicer. Use a food processor, blender or bar blender to process these fruits.
The juicer is not suitable for processing very hard and/or fibrous or starchy fruits or vegetables
such as sugar cane.

Leaves and leaf stalks of e.g. lettuce can also be processed in the juicen

Remove stones from cherries, plums, peaches, etc.You do not have to remove cores or

seeds from fruits like melons, apples and grapes.

You do not have to remove thin peels or skins. Only remove thick peels that you would not eat,
e.g. those of oranges, pineapples, kiwis, melons and uncooked beetroots.

You can juice citrus fruits with your juicer We advise you to peel them before juicing

because the peel may be chemically treated and because the white pith contains bitter-tasting
compounds that influence the taste of the juice.

Juicing

When you prepare apple juice, keep in mind that the thickness of the apple juice depends on
the kind of apple you use.The juicier the apple, the thinner the juice. Choose a kind of apple
that produces the type of juice you prefer.

For hard fruits/vegetables (e.g. apples, beetroot and carrots) we advise you to use speed 2
(normal speed). For soft fruit (e.g. berries, kiwi, grapes, tomatoes, cucumbers and melon) we
advise you to use speed 1 (low speed).

If you juice soft fruits, put the fruit in the feeding tube one by one to obtain an optimal juice
output. Do not exert any pressure on the fruit with the pusher

To extract the maximum amount of juice, always press down the pusher slowly.

Serving

If you want clear juice without a foam layer, put the foam separator in the jug. If you want cloudy
juice with a foam layer; remove the foam separator from the jug.

Apple juice turns brown very quickly. To slow down this process, add a few drops of lemon juice.
Drink the juice immediately after you have extracted it. If it is exposed to air for some time, the
juice loses its taste and nutritional value.

Fruit and vegetable facts

Fruit/vegetable ~ Vitamins/minerals Kilojoule/calorie  Juicing speed
count
Apples Vitamin C 200g=150K (72 high
cals)
Apricots High in dietary fibre, contains 30g=85k] (20 low
potassium cals)
Beetroot Good source of folate, dietary fibre, ~ 160g=190k] (45 high
vitamin C and potassium cals)
Blueberries Vitamin C 125g=295K (70 low
cals)
Brussels sprouts  Vitamin C, B, B6, E, folate and dietary ~ 100g=110k] (26 low
fibre cals)
Cabbage Vitamin C, folate, potassium, B6 and 100g=110kK] (26 high
dietary fibre cals)
Carrots Vitamin A, C, B6 and dietary fibre 120g=125K (30 high

cals)
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Fruit/vegetable ~ Vitamins/minerals Kilojoule/calorie  Juicing speed
count
Celery Vitamin C and potassium 80g=55k] (7 cals)  high
Cucumber Vitamin C 280g=120kJ (29 low
cals)
Fennel Vitamin C and dietary fibre 300g=145k] (35 low
cals)
Grapes Vitamin C, B6 and potassium 125g=355K] (85 low
cals)
Kiwi fruit Vitamin C and potassium 100g=100k] (40  low
cals)
Melons Vitamin C, folate, dietary fibre and 200=210k] (50 low
vitamin A cals)
Nectarines Vitamin C, B3, potassium and dietary ~ 180g=355k] (85 high
fibre cals)
Peaches Vitamin C, B3, potassium and dietary ~ 150g=205k] (49 high
fibre cals)
Pears Dietary fibre 150g=250kK] (60 high
cals)
Pineapples Vitamin C 150g=245K] (59 high
cals)
Raspberries Vitamin C, iron, potassium and 125g=130K (31 low
magnesium cals)
Tomatoes Vitamin C, dietary fibre, vitamin E, 100g=90k] (22 low
folate and vitamin A cals)

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as alcohol, petrol or
acetone to clean the appliance.

The appliance is easier to clean if you do so immediately after use.

[l Switch off the appliance. Remove the plug from the wall socket and wait until the filter has
stopped rotating.

Remove the dirty parts from the motor unit. Dissassemble the appliance in the following
order:

- Remove the pulp container;

- Remove the pusher;

- Open the clamps;

- Remove the lid.

[El Remove the juice collector together with the filter (Fig. 11).

Clean all parts except the motor unit with the cleaning brush in warm water with some
washing-up liquid and rinse them under the tap (Fig. 12).

Note:All detachable parts are dishwasher-safe. Place the detachable plastic parts on the top tray of the
dishwasher. Make sure they are placed well away from the heating element.
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Clean the motor unit with a damp cloth.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 13).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Solution

The appliance does The appliance is equipped with a safety system. If the parts have not

not work. been assembled properly, the appliance does not work. Check whether
the parts have been assembled in the right way, but switch off the
appliance before you do so.

The appliance makes a  Check if any fruit or vegetable is stuck in the sieve. If so, switch off the
lot of noise, gives off  appliance, remove the stuck part and start juicing again. It is common for
an unpleasant smell,is  a new appliance to produce an unpleasant smell or emit a little smoke
too hot to touch, gives when it is first used. The phenomenon stops after you have used the
off smoke etc. appliance a few times. The appliance may also produce an unpleasant
smell or emit some smoke if it has been used too long. In this
case switch off the appliance and let it cool down for 60 minutes. If the
problem persists, contact the Philips Consumer Care Centre in your
country.

The filter is blocked. Switch off the appliance, clean the feeding tube and the filter and
process a smaller quantity.

The filter touches the  Switch off the appliance and unplug it. Check if the filter is

feeding tube or placed properly in the juice collector.The ribs in the bottom of the filter

vibrates strongly have to fit properly onto the driving shaft. Check if the filter is damaged.

during processing. Cracks, crazes, a loose grating disc or any other irregularity may cause
malfunction.

If you detect any cracks or damage in the filter; do not use the appliance
anymore and contact the Philips Consumer Care Centre in your country
for replacement of the filter.

Juice splashes out of ~ The spout is in upward position. Make sure the spout is in downward
the spout during position during juicing.
juicing.
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Frequently asked questions

This chapter lists the questions most frequently asked about the appliance. If you cannot find the
answer to your question, contact the Consumer Care Centre in your country.

Problem Solution

Why does the pulp
feel wet?

Does processing fruits
with a lot of pigment
result in discolouration
of the appliance?

What makes this
appliance so safe?

Do | have to use the
juice jug every time |
juice?

What do | have to do

if the appliance is
damaged?

The wetness of the pulp depends on the consistency of the fruits and
vegetables and the amount of fibre they contain (fibre can block the
mesh holes of the sieve so that the juice flows into the pulp container
instead of the jug). To extract the maximum amount of juice from the
fruits or vegetables, clean the sieve in between batches, put the items to
be juiced in the feeding tube one by one and do not exert too much
pressure on the pusher. Please note that, regardless of what type of juice
extractor you use, pulp will always be slightly wet, even if the juicer has
already extracted the maximum amount of juice from the fruits or
vegetables.

Discolouration may occur when you juice fruits or vegetables with
strong colours such as carrots or beetroot. Most of the stains can be
easily removed by cleaning the discoloured part or parts in the
dishwasher or in hot water with some washing-up liquid. If the stains are
difficult to remove, try using some cooking oil. Put a few drops of
cooking oil on a dish towel or a piece of paper kitchen towel and rub
the stains. Then clean the parts again in the dishwasher or in hot water
with some washing-up liquid.

The appliance does not work unless both clamps have been snapped
home properly. However, you should never reach into the feeding tube
with your fingers or an object while the appliance is running, to avoid
contact with the rotating sieve and its sharp blades.

No, you can use a glass instead of the jug if you only want to obtain a
small amount of juice. However; if you want to obtain clear juice, you
have to use the jug with the foam separator in it.

If any part of the appliance is damaged, do not use the appliance
anymore and contact the Philips Consumer Care Centre in your country
for replacement of the damaged part.
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Introduktion

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af den support, Philips tilbyder,
skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Din nye juicer er fremstillet i et specielt, let skranende design, der haelder 5° i retning mod siden med
saftudlgbet for at sikre, at du altid far sterst muligt saftudbytte.

Generel beskrivelse (fig. 1)

Nedstopper
Pafyldningsrer

Lag

Filter
Juicebeholder
Juiceudlgb
Frugtkedsbeholder
Laseklemmer
Kontrolknap
Drivaksel
Motorenhed

Rum til ledningsopbevaring
Lag til juicekande
Skumseparator
Juicekande
Rensebgrste
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Vigtigt

Laes denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og gem den til
eventuelt senere brug.

Fare
- Motorenheden ma aldrig kommes ned i vand eller andre veesker eller skylles under vandhanen.

Advarsel

- For der sluttes strom til apparatet, kontrolleres det, om den indikerede netspaending pa
apparatets basisenhed svarer til den lokale netspaending.

- Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er beskadigede.

- Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et autoriseret Philips-
servicevarksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med nedsatte
fysiske og mentale evner, nedsat felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er
blevet vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for bgrns reekkevidde for at sikre, at de ikke kan komme til at lege
med det.

- Lad aldrig apparatet kare uden opsyn.

- Huvis du opdager revner eller andre skader pa filteret, ma juiceren ikke bruges. Kontakt din
Philips-forhandler eller det naermeste Philips Kundecenter:

- Stik aldrig fingre eller genstande ned i pafyldningsreret, ndr apparatet kerer. Brug kun
nedstopperen.

- Rer ikke ved de smd knive i bunden af filteret. De er meget skarpe.

Forsigtig
- Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.
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- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter, eller tilbeher/dele som ikke specifikt er
anbefalet af Philips, da reklamationsretten i sa fald bortfalder.

- Kontrollér, at alle dele er sat korrekt pd, inden juiceren teendes.

- Spaend altid begge laseklemmer; inden du bruger juiceren.

- Laseklemmerne ma ferst lasnes, nar du har slukket for juiceren, og filteret er holdt op med at
rotere.

- Lad ikke juiceren kare i mere end 40 sekunder ad gangen, nar du presser sterre mangder, og lad
den kele tilstreekkeligt af bagefter: Alle opskrifter i denne brugsvejledning er i tilpassede maengder:

- Fjern ikke beholderen til frugtkadet, mens juiceren kerer.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske felter (EMF).Ved korrekt
anvendelse i overensstemmelse med instruktionerne i denne brugervejledning, er apparatet sikkert
at anvende ifglge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Klarggring
Vask alle aftagelige dele (se afsnittet “Rengering”).
Trek netledningen ud af opbevaringsrummet pa bagsiden af juiceren (fig. 2).

Sat juicebeholderen i apparatet (1). Placér frugtkedsbeholderen ved at vippe den let
fremover (2). Indszt den gverste del forst, og skub derefter bunden pa plads (fig. 3).

Tom beholderen til frugtkedet, mens du presser juice, ved at slukke for apparatet og forsigtigt fierne

beholderen.

Bemazrk: St den tomme frugtkedsbeholder pa plads, fer du tender for juiceren igen.

Szt filteret i juicebeholderen (1). Hold laget over filteret, og senk det pa plads (2) (fig. 4).
Kontrollér, at filteret er monteret korrekt pa drivakslen (klik).

Kontrollér altid filteret for brug. Hvis filteret er revnet eller pa anden made er beskadiget, ma du
ikke bruge juiceren. Kontakt din Philips-forhandler eller det lokale Philips Kundecenter.

Spand de to laseklemmer fast pa laget (“klik”) (1). Set rillen i nedstopperen ud for den lille
forhgjning pa indersiden af pafyldningsreret, og skub nedstopperen ned i pafyldningsroret

(2) (fig. 5).
Kontrollér, at laseklemmerne er korrekt fastlast pa begge sider af laget.

A St laget pa juicekanden for at undg, at det sprejter. Placer juicekanden under
juiceudlgbet (fig. 6).

Skub juiceudlgbet nedad, for du starter presningen.

Bemark: Ndr juiceudlabet vender opad, fungerer det som drypstopfunktion, ndr apparatet er slukket.
Huvis du lader juiceudlobet vende opad under presning, sprojter der juice ud df juiceudlobet.

Sadan bruges apparatet

Apparatet virker kun, nar alle dele er korrekt samlet, og laget er korrekt fastlast med begge
laseklemmer:

Vask frugt og/eller grentsager, og skaer dem i passende stykker, s de kan komme ned i
pafyldningsreret. (fig.7)

Kontroller, at juicekanden er placeret under juiceudlgbet, og at juiceudlgbet vender nedad.

Drej kontrolknappen til indstilling 1 (lav hastighed) eller 2 (normal hastighed) for at taende for
apparatet. (fig. 8)
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Leg de udskarne stykker i pafyldningsreret, og tryk dem forsigtigt ned mod det roterende
filter med nedstopperen (fig. 9).

Tryk ikke nedstopperen for hardt ned, da det kan give et darligere resultat. | yderste konsekvens kan

det fa filteret til at ga i sta.

Stik aldrig fingre eller genstande ned i pafyldningsreret.

Nar du har presset alle ingredienserne, og juicestrammen er stoppet, skal du slukke for juiceren og
vente, indtil filteret holder op med at rotere.

Skub juiceudlgbet opad for at forhindre, at der drypper juice fra juiceudlgbet.

A Skub skumseparatoren ned i juicekanden (1), og szt ldget pa (2). P4 den made forbliver
skummet i kanden, nar man hzlder juicen op. (fig. 10)

Bemeerk: Hvis du vil have et skumlag pd den fardige drik, lader du blot vere med at bruge skum-
separatoren.

Bemzerk: Hvis du vil opbevare juicen i keleskabet, skal du serge for, at Idget er sat pd juicekanden.
Opskrift

Peberrodssuppe
Ingredienser:
- 80 gsmer
-1 liter grentsagsbouillon
- 50 ml peberrodssaft (ca. 1 rod)
- 250 ml piskeflade
- 125 ml hvidvin
- Citronsaft
- salt
- 3-4 spsk mel

[N Skrzl peberroden med en kniv.
Pres peberroden i juiceren.

Bemark: Dette apparat kan presse 4,8 kg peberrod pd ca. 1 minut (ekskl. den tid det tager at fierne
frugtkedet). Ndr du presser peberrod, skal du slukke for apparatet, traekke stikket ud og fjerne frugtkedet
fra frugtkedsbeholderen, Idget og sien, ndr du har presset 1,2 kg. Nar du er ferdig med at presse
peberroden, skal du slukke for apparatet og lade det kele ned til stuetemperatur.

[El Smelt smorret i en gryde.
Steg melet let i smorret.
Tilszt suppen.

A Tilszt peberrodssaften.
Tilset piskeflede og hvidvin.

B} Smag til med citronsaft og salt.

Tilberedning

- Brug frisk frugt og grent, da det indeholder mere saft. Ananas, redbeder, bladselleri, bler,
agurker, gulergdder, spinat, meloner, tomater, granateabler, appelsiner og vindruer er sarligt
velegnede til at presse i juiceren.
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- Frugt, der indeholder stivelse, som f.eks. bananer, papayaer, avocadoer; figner og mangoer, er ikke
velegnede til presning i juiceren. Anvend i stedet en foodprocessor, blender eller stavblender til
disse ingredienser.

- Juiceren egner sig ikke til presning af meget harde og/eller fiber- eller stivelsesholdige frugter
eller grontsager som f.eks. sukkerrer:

- Blade og steengler fra f.eks. salat kan ogsa presses i juiceren.

- Fjern stenene fra kirsebzer; blommer, ferskner og lignende. Du behgver ikke at fierne kernehuse
eller kerner fra frugter som meloner, &bler og grapefrugter.

- Det er ikke ngdvendigt at skreelle frugt og grentsager - med undtagelse af appelsiner og meloner.
Ananas, kiwier, ra redbeder og lignende med tyk skreel kan presses med skreel.

- Du kan presse citrusfrugter med din juicer.Vi anbefaler, at du skreeller dem far presningen, da
skreellen kan veere kemisk behandlet, og fordi det hvide har en bitter smag, der kan pavirke
juicens smag.

Saftpresning

- Husk, nar du presser eblejuice, at juicens tykkelse afhaenger af, hvilken type abler du bruger. Jo
mere saft &blet indeholder; jo tyndere bliver juicen.Veelg den type able, som giver den
juicetykkelse, du foretraekker.

- Til harde frugter/grentsager (feks. ebler, redbeder og gulergdder) anbefaler vi, at du
bruger hastighed 2 (normal hastighed).Til blede frugter (f.eks. beer; kiwier, grapefrugter, tomater,
agurker og melon) anbefaler vi, at du bruger hastighed 1 (lav hastighed).

- Hvis du presser blgde frugter, skal du komme frugten i pafyldningsreret en ad gangen for at fa et
optimalt juiceudbytte. Undlad at presse hardt pa frugten med nedstopperen.

- Du far mest mulig juice ud af presningen ved at trykke nedstopperen langsomt ned.

Servering

- Hvis du gnsker klar juice uden et lag af skum, skal du seette skumseparatoren pa kanden. Hvis du
@nsker juice med et lag skum, skal du fierne skumseparatoren fra kanden.

- /Eblejuice bliver hurtigt brunlig, men processen kan forsinkes ved at tilseette et par draber
citronsaft.

- Det anbefales at drikke juicen umiddelbart efter, at den er presset. Nar juicen kommer i kontakt
med luft, forringes smagen, og en del af naringsvaerdien gar tabt.

Fakta om frugt og grentsager

Frugt/grentsag Vitaminer/mineraler Kilojoule/kalorier Pressehastighed

/Ebler C-vitamin 200 g = 150 K (72 kcal) hgj

Abrikoser Rig pa kostfibre, 30 g =85 Kk (20 kcal) lav
indeholder kalium.

Rgdbeder Rig pa folat, kostfibre, C- 160 g = 190 K (45 kcal) hoj
vitamin og kalium.

Blabaer C-vitamin 125 g = 295 kJ (70 kcal) lav

Rosenkal C, B, B6 og E-vitaminer, 100 g =110 K (26 kcal) lav
samt folat og kostfibre.

Kal C-vitamin, folat, kalium, 100 g = 110 kJ (26 keal) hgj
Bé-vitamin og kostfibre

Gulergdder A, C og Bé-vitaminer samt 120 g = 125 kJ (30 kcal) hoj

kostfibre



Frugt/grentsag Vitaminer/mineraler Kilojoule/kalorier Pressehastighed

Selleri C-vitamin og kalium 80 g = 55 kJ (7 keal) hgj

Agurk C-vitamin 280 g =120 kJ (29 kcal) lav

Fennikel C-vitamin og kostfibre 300 g =145 K (35 kcal) lav

Vindruer C-vitamin, Bé6-vitamin og 125 g = 355 kJ (85 kcal) lav
kalium

Kiwi C-vitamin og kalium 100 g = 100 k] (40 kcal) lav

Meloner C-vitamin, folat, kostfibre 200 g = 210 kJ (50 kcal) lav
og A-vitamin

Nektariner C-vitamin, B3-vitamin, 180 g = 355 kJ (85 kcal) hgj
kalium og kostfibre

Ferskner C-vitamin, B3-vitamin, 150 g = 205 kJ (49 kcal) hgj
kalium og kostfibre

Paerer Kostfibre 150 g = 250 kJ (60 kcal) hoj

Ananas C-vitamin 150 g = 245 kJ (59 kcal) hgj

Hindbaer C-vitamin, jern, kalium og 125 g = 130 kJ (31 kcal) lav
magnesium

Tomater C-vitamin, kostfibre, E- 100 g = 90 kJ (22 kcal) lav

vitamin, folat og A-vitamin

Brug aldrig skuresvampe eller skrappe renggringsmidler sasom sprit, benzin eller acetone til
rengering af apparatet.

Rengaring af juiceren er nemmest, hvis det gares lige efter brug.

[N Sluk for juiceren. Tag stikket ud af stikkontakten og vent, indtil filteret holder op med at
rotere.

Fjern de snavsede dele fra motorenheden. Juiceren skal skilles ad i felgende rakkefalge:
- Fjern frugtkedsbeholderen;

- Fjern nedstopperen;

- Lasn laseklemmerne;

- Aftagning af laget.

Fjern juicebeholder og filter (fig. 11).

Renggor alle dele med undtagelse af motorenheden vha. rensebgrsten i varmt vand tilsat
opvaskemiddel, og skyl dem under hanen (fig. 12).

Bemaerk:Alle aftagelige dele kan ga i opvaskemaskinen. Sat alle aftagelige plastikdele i overste hylde i
opvaskemaskinen. Serg for at de stdr langt fra varmelegemet.

El Rengor motorenheden med en fugtig klud.

Motorenheden ma ikke kommes i vand eller skylles under vandhanen.
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Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige husholdningsaffald, nar det til sin tid
kasseres. Aflever det i stedet pa en kommunal genbrugsstation. Pa den made er du med til at
beskytte miljget (fig. 13).

Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med apparatet henvises til Philips’
hjemmeside pa adressen www.philips.com eller det naermeste Philips Kundecenter (telefonnumre
findes i vedlagte “Worldwide Guarantee”-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land,
bedes du venligst kontakte din neermeste Philips-forhandler.

Fejlfinding

Dette kapitel opsummerer de mest almindelige problemer, du kan stede pa ved brug af
apparatet. Hvis du ikke kan Igse problemet ved hjeelp af nedenstaende oplysninger, bedes du
kontakte Philips Kundecenter.

Problem Lasning

Apparatet fungerer Apparatet har et indbygget sikkerhedssystem, som sikrer; at det ikke
ikke. fungerer, hvis delene er sat forkert sammen. Kontrollér, om delene er
samlet korrekt, men husk, at maskinen skal vaere slukket imens.

Apparatet stgjer Kontroller, om der sidder frugt eller grantsager fast i sien. Hvis det er
meget, lugter tilfeldet, skal du slukke apparatet, fierne de fastklemte dele og starte
ubehageligt, er sa saftpresningen igen. Det er normalt, at nye apparater afgiver en

varmt, at man ikke kan  ubehagelig lugt eller lidt reg, nar de benyttes farste gang. Fenomenet

rere ved det, afgiver stopper; ndr du har brugt apparatet et par gange. Apparatet kan ogsa

reg mv. afgive en ubehagelig lugt eller lidt reg, hvis det er blevet anvendt for
lenge. Hvis det er tilfeeldet, skal du slukke apparatet og lade det kele ned
i 60 minutter. Hvis problemet fortsaetter; skal du kontakte dit lokale
Philips Kundecenter:

Filteret er blokeret. Sluk for apparatet, renger pafyldningsrar og filter, og tilbered en mindre
portion.
Filteret bergrer Sluk for apparatet, og tag stikket ud af kontakten. Kontrollér, at filteret er

pafyldningsreret eller  monteret korrekt i juicebeholderen. Ribberne i bunden af filteret skal

ryster voldsomt under sidde korrekt pa drivakslen. Kontrollér, om filteret er beskadiget.

processen. Spreekker, revner, en lgs riveplade eller andre uregelmaessigheder kan
fordrsage, at apparatet ikke fungerer; som det skal.

Hvis du opdager revner eller skader i filteret, skal du stoppe med at
bruge apparatet og kontakte dit lokale Philips Kundecenter for at bestille
et nyt filter.

Der sprojter juice ud  Juiceudlgbet vender opad. Serg for, at juiceudlgbet vender nedad under
af juiceudlgbet under  presning.
presning.
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Ofte stillede spgrgsmal

Dette kapitel indeholder de mest almindeligt forekommende spargsmal om apparatet. Hvis du ikke
kan finde svar pa dit spargsmal, bedes du kontakte dit lokale Philips Kundecenter:

Problem Losning

Hvorfor fales
frugtkedet fugtigt?

Resulterer presning af
frugter med meget
pigment i misfarvning
af apparatet?

Hvorfor er dette
apparat sa sikkert?

Skal jeg bruge
juicekanden, hver gang
jeg presser juice?

Hvad skal jeg gare,
hvis apparatet bliver
beskadiget?

Frugtkedets fugtighed afheenger af frugternes eller grantsagernes
konsistens og deres fiberindhold (fibre kan blokere hullerne i sien, sa
juicen flyder ind i frugtkedsbeholderen i stedet for kanden). Du far det
maksimale juiceudbytte fra frugt og grentsager; hvis du renger sien
mellem portioner, kommer frugt/grentsager ned i pafyldningsreret en ad
gangen og ikke presser for hdardt ned med nedstopperen. Bemaerk, at
uanset hvilken type juicer du bruger vil frugtkedet altid vaere en anelse
fugtigt, selv nar juiceren har presset den maksimale mengde juice ud af
frugter eller grentsagen.

Der kan opsta misfarvning, nar du presser frugter eller grantsager med
kraftige farver som f.eks. guleradder eller redbeder. Det fleste pletter kan
fiernes nemt ved at vaske de misfarvede dele i opvaskemaskinen eller i
varmt vand med lidt opvaskemiddel. Hvis pletterne er vanskelige at
fierne, kan du prgve at gnubbe dem med lidt madlavningsolie pa et
viskestykke eller et stykke kakkenrulle. Derefter skal du vaske delene igen
i opvaskemaskinen eller i varmt vand med lidt opvaskemiddel.

Apparatet fungerer ikke, medmindre begge laseklemmer er blevet
spaendt korrekt. Du ma dog aldrig stikke dine fingre eller en genstand
ned i pafyldningsreret, mens apparatet kerer, for at undga kontakt med
den roterende si og de skarpe knive.

Nej, du kan bruge et glas i stedet for kanden, hvis du bare vil have en lille
maengde juice. Hvis du gnsker klar juice, skal du dog bruge kanden med
skumseparatoren.

Hvis nogen dele af apparatet er beskadiget, skal du stoppe med at bruge
apparatet og kontakte dit lokale Philips Kundecenter for at fa udskiftet
den beskadigede del.
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Einfithrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um die Unterstitzung von
Philips optimal nutzen zu kdnnen, registrieren Sie |hr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.
Ihr neuer Entsafter hat ein ganz besonderes Design. Das Gerit neigt sich um 5 ° in Richtung
Saftauslauféffnung, damit die maximale Saftausbeute erzielt werden kann.

Aligemeine Beschreibung (Abb. 1)

Stopfer
Einfllléffnung

Deckel

Filter
Saftauffangschale
Ausgie3er
Fruchtfleischbehalter
Klemmen
Drehschalter
Antriebsachse
Motoreinheit
Kabelfach

Deckel der Saftkanne
Schaumfilter
Saftkanne
Reinigungsblirste

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P

Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Geréts aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

Gefahr
- Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten; spilen Sie sie auch nicht
unter flieBendem Wasser ab.

Warnhinweis

- Prufen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe an der Unterseite des Gerdts mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

- Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder ein anderes Teil des
Gerdts defekt oder beschadigt ist.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von einem Philips Service-
Center oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel
ausgetauscht werden.

- Dieses Gerdt ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet,
wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des Gerits durch
eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

- Wenn sich Risse oder andere Schdaden am Filter bemerkbar machen, benutzen Sie das Gerat
nicht mehr und wenden Sie sich an das ndchstgelegene Philips Service-Center:

- Greifen Sie niemals bei laufendem Motor mit den Fingern oder einem Gegenstand in die
Einfulloffnung. Verwenden Sie ausschlief3lich den Stopfer.

- Vermeiden Sie jede Bertihrung mit den kleinen Raspelklingen am Boden des Filters. Sie sind sehr
scharf.
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Achtung

- Dieses Gerit ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche, die von Philips nicht
ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie derartiges Zubehor benutzen, erlischt die Garantie.

- Prufen Sie, bevor Sie das Gerét einschalten, ob alle Teile korrekt montiert sind.

- Benutzen Sie das Gerdt nur, wenn beide Klemmen fest verriegelt sind.

- Losen Sie die beiden Klemmen erst, nachdem Sie das Gerdt ausgeschaltet haben und der Filter
zum Stillstand gekommen ist.

- Betreiben Sie den Entsafter bei derVerarbeitung gréf3erer Mengen hdchstens 40 Sekunden lang
in einem Arbeitsgang, und lassen Sie ihn anschlieBend genligend abkihlen. Die Rezepte in dieser
Bedienungsanleitung beinhalten keine gro3en Fillmengen.

- Nehmen Sie den Fruchtfleischbehilter nicht ab, solange das Gerét in Betrieb ist.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerdt erfillt simtliche Normen beziiglich elektromagnetischer Felder (EMF). Nach
aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerat sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemal’ und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung gehandhabt
wird.

Fiir den Gebrauch vorbereiten

Spiilen Sie alle abnehmbaren Teile (sieche Abschnitt “Reinigung”).
Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelfach an der Riickseite des Gerats (Abb. 2).

[Ell Setzen Sie die Saftauffangschale in das Gerit (1). Um den Fruchtfleischbehilter einzusetzen,
neigen Sie ihn leicht nach vorne (2). Setzen Sie zunachst das obere Ende ein, und driicken Sie
dann das untere Ende in Position (Abb. 3).

Um den Fruchtfleischbehilter wahrend des Entsaftens zu entleeren, schalten Sie das Gerat ab, und

entnehmen Sie den Fruchtfleischbehélter vorsichtig.

Hinweis: Setzen Sie den entleerten Fruchtfleischbehdlter wieder in das Gerdt, bevor Sie mit dem
Entsaften fortfahren.

Setzen Sie den Filter in die Saftauffangschale (1). Halten Sie den Deckel iiber den Filter und
senken Sie ihn in Position (2) (Abb. 4).
Achten Sie darauf, dass der Filter hérbar auf der Antriebsachse einrastet.

Uberpriifen Sie den Filter vor jedem Gebrauch.Verwenden Sie ihn nicht, wenn er einen Sprung
aufweist oder in irgendeiner Hinsicht beschadigt ist.Wenden Sie sich in diesem Fall an das
nachste Philips Service Center oder lhren Philips Handler.

Verriegeln Sie den Deckel mit den beiden Klemmen (sie rasten horbar ein) (1). Richten Sie
die Rille im Stopfer an dem kleinen Vorsprung in der Einfiilloffnung aus und schieben Sie den
Stopfer in die Einfiilloffnung (2) (Abb. 5).

Achten Sie darauf, dass die Klemmen an beiden Seiten des Deckels fest sitzen.

A Setzen Sie den Deckel auf die Saftkanne, um Spritzer zu vermeiden. Stellen Sie die Saftkanne
unter den AusgieBer (Abb. 6).

Driicken Sie den AusgieBer nach unten, bevor Sie mit dem Entsaften beginnen.

Hinweis:Wenn der Ausgie3er nach oben geschoben ist, dient er als Tropf-Stopp, wenn das Gerdt
ausgeschaltet ist. Wenn Sie den Tropf-Stopp jedoch wdihrend des Entsaftens nach oben gedriickt lassen,
spritzt Saft aus dem AusgieBer.
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Das Gerit benutzen

Das Gerdt arbeitet nur, wenn alle Teile richtig montiert sind und der Deckel mit den Klemmen fest
verriegelt ist.

Waschen Sie das Obst oder Gemiise und schneiden Sie es in Stlicke, die in die Einfilloffnung
passen. (Abb.7)

Stellen Sie die Saftkanne unter den AusgieBer; und driicken Sie den AusgieBer nach unten.

Drehen Sie den Regler auf Stufe 1 (niedrige Geschwindigkeit), oder Stufe 2 (normale
Geschwindigkeit), um das Gerit einzuschalten. (Abb. 8)

Geben Sie die vorgeschnittenen Stlicke in die Einfiill6ffnung, und driicken Sie sie mit dem
Stopfer in den rotierenden Filter (Abb. 9).

Driicken Sie den Stopfer nicht zu stark; andernfalls konnten Sie das Ergebnis beeintrdchtigen und

sogar den Filter zum Stillstand bringen.

Stecken Sie keinesfalls Ihre Finger oder Gegenstinde in die Einfiilloffnung.

Schalten Sie das Gerdt aus, wenn Sie alle Zutaten verarbeitet haben, und kein Saft mehr ausflie3t.
Warten Sie, bis der Filter zum Stillstand gekommen ist.

Driicken Sie den AusgieBer nach oben, um zu verhindern, dass Saft aus dem AusgieBer tropft.

A Stecken Sie den Schaumfilter in die Saftkanne (1), und verschlieBen Sie sie mit dem Deckel
(2). So bleibt der Schaum in der Kanne, wenn Sie den Saft ausgieBen. (Abb. 10)

Hinweis: Benutzen Sie den Schaumfilter nicht, wenn Sie Ihren Saft mit einer schaumigen Oberfldche
bevorzugen!

Hinweis:Wenn Sie den Saft im Kiihlschrank aufbewahren mochten, vergessen Sie nicht, den Deckel auf
die Kanne zu setzen.

Rezept

Meerrettichsuppe
Zutaten:
- 80 g Butter
-1 Liter Gemisebrihe
- 50 ml Meerrettichsaft (etwa 1 Wurzel)
- 250 ml Schlagsahne
- 125 ml WeiBwein
- Zitronensaft
- Salz
- 3-4 EL Mehl

Schilen Sie den Meerrettich mit einem Messer.
Entsaften Sie den Meerrettich.

Hinweis: Dieses Gerdt kann 4,8 kg Meerrettich in ca. 1 Minute verarbeiten (die Zeit zum Entfernen des
Fruchtfleischs nicht mitgerechnet). Wenn Sie beim Entsaften von Meerrettich ca. 1,2 kg verarbeitet haben,
schalten Sie das Gerdt aus, ziehen Sie den Netzstecker, und entfernen Sie das Fruchtfleisch aus dem
Fruchtfleischbehdlter, dem Deckel und dem Sieb.Wenn Sie mit dem Entsaften des Meerrettichs fertig
sind, schalten Sie das Gerdt aus, und lassen Sie es auf Raumtemperatur abkiihlen.

Lassen Sie die Butter in einer Pfanne zergehen.
Briunen Sie das Mehl leicht an.
Geben Sie die Briihe dazu.



DEUTSCH 23

A Geben Sie den Meerrettichsaft dazu.
Geben Sie die Schlagsahne und den WeiBwein dazu.
Bl Schmecken Sie alles mit Zitronensaft und Salz ab.

Vorbereitung

- Verarbeiten Sie nur frisches Obst und Gemdise, weil es saftiger ist. Ananas, rote Bete,
Stangensellerie, Apfel, Gurken, Méhren, Spinat, Melonen, Tomaten, Granatipfel, Orangen und
Weintrauben eignen sich hervorragend zum Entsaften.

- Stdrkehaltige Friichte (z. B. Bananen, Papayas, Avocados, Feigen und Mangos) sind zum Entsaften

in diesem Gerdt nicht geeignet.Verwenden Sie fiir solche Friichte eine Kiichenmaschine, einen

Mixer oder einen Stabmixer.

Der Entsafter eignet sich nicht zum Verarbeiten von besonders hartem, faserigem und

starkehaltigem Obst und Gemise (z. B. Zuckerrohr).

- Blatter und Stiele (z. B. Striinke von Blattsalat) kénnen ebenfalls in diesem Entsafter verarbeitet
werden.

- Entsteinen Sie Kirschen, Pflaumen, Pfirsiche usw. Aus Obst wie Melonen, Apfeln und Trauben
missen die Kerne bzw. Samen nicht entfernt werden.

- Sie mussen dinne Schalen nicht unbedingt entfernen. Entfernen Sie nur dicke Schalen, die Sie

nicht essen, z.B. Schalen von Orangen, Ananas, Kiwis, Melonen und roher Rote Bete.

Sie kdnnen mit lhrem Entsafter Zitrusfriichte entsaften. Wir empfehlen lhnen, die Friichte vor

dem Entsaften zu schilen, da die Schale md&glicherweise chemisch behandelt wurde und die

weil3e Haut einen bitteren Beigeschmack hat, was den Geschmack des Saftes beeinflussen kann.

Entsaften

- Berlicksichtigen Sie bei der Zubereitung von Apfelsaft, dass die Konsistenz des Saftes von der
verwendeten Apfelsorte abhdngt. Je saftiger der Apfel, desto diinnflissiger der Saft.Wahlen Sie
eine Apfelsorte, deren Saft lhrem Geschmack entspricht.

- Bei harten Friichten/Gemisesorten (z. B. Apfel, Rote Bete und Karotten) raten wir lhnen,
Geschwindigkeit 2 (normale Geschwindigkeit) zu verwenden. Bei weichen Friichten/
Gemlsesorten (z. B. Beeren, Kiwis, Weintrauben, Tomaten, Gurken und Melonen) raten wir
lhnen, Geschwindigkeit 1 (niedrige Geschwindigkeit) zu verwenden.

- Wenn Sie weiche Friichte entsaften, fihren Sie die Friichte nacheinander in die Einfulloffnung
ein, um eine ideale Saftausbeute zu erzielen. Uben Sie dabei mit dem Stopfer keinen Druck auf
die Friichte aus.

- Um eine hohe Saftausbeute zu erzielen, soliten Sie den Stopfer stets langsam nach unten
driicken.

Servieren

- Wenn Sie klaren Saft ohne eine Schaumkrone mdchten, setzen Sie den Schaumfilter in die
Kanne ein.Wenn Sie triiben Saft mit einer Schaumkrone méchten, nehmen Sie den Schaumfilter
aus der Kanne.

- Apfelsaft wird schnell braun. Sie kénnen diesen Vorgang verzdgern, indem Sie dem Apfelsaft
einige Tropfen Zitronensaft beiftigen.

- Trinken Sie den Saft sofort nach der Zubereitung. Die Séfte verlieren ihren Geschmack und
ihren Nahrwert, wenn sie einige Zeit an der Luft stehen.
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Wissenswertes liber Obst und Gemiise

Obst/Gemiise  Vitamine/Mineralstoffe Kilojoule/ Geschwindigkeitsstufe
Kalorien zum Entsaften
Apfel Vitamin C 200 g=150 K hoch
(72 Kal)
Aprikosen Reich an Ballaststoffen, 30 g=85 k) (20 niedrig
kaliumhaltig Kal.)
Rote Bete Reich an Folsiure, Ballaststoffen, 160 g=190 kJ hoch
Vitamin C und Kalium (45 Kal.)
Blaubeeren Vitamin C 125 g=295 K niedrig
(70 Kal.)
Rosenkohl Vitamin C, B, Bé, E, Folsdaure und 100 g=110 K niedrig
Ballaststoffe (26 Kal)
Kohl Vitamin C, Bé, Folsdure, Kalium 100 g=110 K hoch
und Ballaststoffe (26 Kal.)
Maohren Vitamin A, C, B6 und Ballaststoffe 120 g=125 K hoch
(30 Kal)
Sellerie Vitamin C und Kalium 80 g=55k (7  hoch
Kal.)
Gurke Vitamin C 280 g=120 kJ niedrig
(29 Kal)
Fenchel Vitamin C und Ballaststoffe 300 g=145k]  niedrig
(35 Kal)
Weintrauben Vitamin C, B6 und Kalium 125 g=355 K niedrig
(85 Kal)
Kiwi Vitamin C und Kalium 100 g=100 K niedrig
(40 Kal)
Melone Vitamin C, Folsdure, Ballaststoffe 200 g=210 K niedrig
und Vitamin A (50 Kal)
Nektarine Vitamin C, B3, Kalium und 180 g=355 kJ hoch
Ballaststoffe (85 Kal.)
Pfirsich Vitamin C, B3, Kalium und 150 g=205 kJ hoch
Ballaststoffe (49 Kal.)
Birnen Ballaststoffe 150 g=250 kJ hoch
(60 Kal.)
Ananas Vitamin C 150 g=245 K/ hoch
(59 Kal)
Himbeeren Vitamin C, Eisen, Kalium und 125 g=130 K niedrig
Magnesium (31 Kal)
Tomaten Vitamin C, Ballaststoffe, Vitamin E, 100 g=90 k| niedrig

Folsdure und Vitamin A (22 Kal)
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Benutzen Sie zum Reinigen des Gerits keine Scheuerschwamme und -mittel oder aggressive
Flussigkeiten wie Alkohol, Benzin oder Azeton.

Am einfachsten ldsst sich das Gerdt unmittelbar nach dem Gebrauch reinigen.

Schalten Sie das Gerit aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, bis
der Filter zum Stillstand gekommen ist.

Nehmen Sie alle verschmutzten Teile in der nachstehenden Reihenfolge von der
Motoreinheit:

- Entnehmen Sie den Fruchtfleischbehilter;

- entnehmen Sie den Stopfer;

- losen Sie die Klemmen;

- Nehmen Sie den Deckel vom Gerit.

Nehmen Sie die Saftauffangschale zusammen mit dem Filter heraus (Abb. 11).

Reinigen Sie samtliche Teile mit Ausnahme der Motoreinheit mit der Biirste in warmem
Spiilwasser, und spiilen Sie sie unter flieBendem Wasser ab (Abb. 12).

Hinweis:Alle abnehmbaren Teile sind spiilmaschinenfest. Legen Sie die abnehmbaren Kunststoffteile in
den oberen Korb der Spiilmaschine. Sie diirfen sich nicht in der Ndhe des Heizelements befinden.

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser. Spllen Sie sie auch nicht unter flieBendem
Wasser ab.

Umweltschutz

- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmdill. Bringen Sie es
zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu
schonen (Abb. 13).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die Philips
Website (www.philips.com), oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in Ihrem Land in
Verbindung (Telefonnummer siehe Garantieschrift). Sollte es in lhrem Land kein Service-Center
geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler.
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die hdufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch Ihres Gerdts auftreten
kénnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen,
wenden Sie sich bitte an das Philips Service-Center in lhrem Land.

Problem

Losung

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Das Gerdt ist sehr laut,
gibt einen
unangenehmen
Geruch ab, wird heif3,
es raucht usw.

Der Filter ist blockiert.

Der Filter berihrt die
Einfull6ffnung oder
vibriert stark wahrend
der Verarbeitung.

Saft spritzt beim
Entsaften aus dem
Ausgieller

Ihr Entsafter ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet.VWenn die Teile
nicht korrekt montiert sind, arbeitet der Entsafter nicht. Schalten Sie das
Gerit aus, und prifen Sie, ob die einzelnen Teile korrekt angebracht sind.

Priifen Sie, ob Reste von Obst oder Gemise im Sieb festkleben.Wenn ja,
schalten Sie das Gerdt aus, entfernen Sie die Reste, und schalten Sie den
Entsafter wieder ein. Es ist normal, dass ein neues Geréat bei der ersten
Verwendung einen unangenehmen Geruch abgibt oder etwas Rauch
erzeugt.Wenn Sie das Gerdt einige Male verwendet haben, tritt dies
nicht mehr auf. Das Gerét kann auch dann einen unangenehmen Geruch
abgeben oder Rauch erzeugen, wenn es zu lange verwendet wird. In
diesem Fall sollten Sie das Gerdt ausschalten und es 60&nbsp;Minuten
abkihlen lassen.Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich
bitte an das Philips Service-Center in Ihrem Land.

Schalten Sie das Gerét aus, reinigen Sie die Einfllloffnung und den Filter
und verarbeiten Sie kleinere Mengen.

Schalten Sie das Gerdt aus, und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Priifen Sie, ob der Filter richtig in die Saftauffangschale
eingesetzt ist. Die Rippen am Boden des Fifters missen fest auf der
Antriebsachse sitzen. Priifen Sie, ob der Filter beschadigt ist. Spriinge,
Risse, eine lose Raspelscheibe oder andere Fehler kénnen die Funktion
beeintrachtigen.

Benutzen Sie das Gerat nicht mehr, wenn sich Risse oder andere
Schiaden am Filter bemerkbar machen.Wenden Sie sich an das Philips
Service-Center in lhrem Land, um einen Ersatzfilter zu erhalten.

Der AusgieBer ist nach oben geschoben. Driicken Sie den AusgieB3er
beim Entsaften nach unten.
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Haufig gestellte Fragen

Dieses Kapitel enthdlt die am hdufigsten zu diesem Gerét gestellten Fragen. Sollten Sie hier keine
Antwort auf lhre Frage finden, wenden Sie sich bitte an das Philips Service-Center in lhrem Land.

Problem

Losung

Warum fihlt sich das
Fruchtfleisch feucht
an?

Fuhrt die Verarbeitung
von Frichten mit viel
Farbstoff zu einer
Verfarbung des
Gerits?

Was macht dieses
Gerit so sicher?

Muss ich beim
Entsaften immer die
Saftkanne verwenden?

Wias kann ich machen,
wenn das Gerdt
beschadigt ist?

Der Feuchtigkeitsgehalt des Fruchtfleischs hdngt von der Konsistenz und
vom Fasergehalt der Friichte und des Gemdises ab (Fasern kénnen die
Lécher des Siebs blockieren, sodass der Saft anstatt in den Saftbehdlter in
den Fruchtfleischbehdlter flie3t). Um eine maximale Saftausbeute aus
den Frichten oder dem GemdUse zu erzielen, sollten Sie das Sieb
zwischendurch reinigen, die Zutaten zum Entsaften nacheinander in die
Einfllléffnung einfihren und nicht zu viel Druck auf den Stopfer austiben.
Beachten Sie, dass das Fruchtfleisch unabhingig vom verwendeten
Entsafter immer etwas feucht ist, selbst wenn der Entsafter die maximale
Saftausbeute aus den Friichten oder dem Gemdise erzielt hat.

Es kann zu Verfarbungen kommen, wenn Sie Friichte oder Gemuse mit
viel Farbstoff, z. B. Karotten oder Rote Bete, entsaften. Die meisten dieser
Flecken lassen sich jedoch leicht in der Spilmaschine oder in heifem
Wasser mit etwas Spulmittel entfernen. Lassen sich die Flecken nur
schwer entfernen, verwenden Sie etwas Speisedl. Geben Sie ein paar
Tropfen Speisedl auf ein Geschirrtuch oder Kiichenpapier; und reiben Sie
die verfarbten Stellen damit ab. Reinigen Sie die Teile dann erneut in der
Geschirrsplilmaschine oder in heilem Wasser mit etwas Spiilmittel.

Das Gerdt funktioniert nur, wenn beide Klemmen ordnungsgemal3
eingerastet sind. Sie sollten jedoch nie |hre Finger oder andere
Gegenstinde in die Einfulléffnung stecken, wahrend das Gerdt lduft, um
Kontakt mit dem sich drehenden Sieb und den scharfen Klingen zu
vermeiden.

Nein, Sie kénnen auch ein Glas statt der Kanne verwenden, wenn Sie nur
eine kleine Menge zu Saft verarbeiten.Wenn Sie jedoch klaren Saft
mochten, missen Sie die Kanne mit dem Schaumfilter verwenden.

Benutzen Sie das Gerdt nicht mehr, wenn ein Teil beschadigt ist, und
wenden Sie sich an das Philips Service-Center in lhrem Land, um das
beschédigte Teil zu ersetzen.
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Eicaywyn

2uyxapnTnpeLla yla Ty ayopd oag kal kaAwg npbate om Philips! Na va emwdeAnbeite TANpwg
amd My uttootpLén Tou Trapexet 1 Philips, kataywproTte To Tpoidv oag oty LoTooeAida www.
philips.com/welcome.

O Kkalvoupylog 0ag amoXUUWTNG £Xel £101KO oxedlaoid Noyw ™G ehadpldg kKAiong 5° mpog
™V TIAEUPA eKpong TTou dlacdailel HeyLoTn amddoon XUpou.

Fevikn reprypadn (Ewk. 1)

E€apmpa whnong
>Top10 TPOPodOOTiag
Karraxt

Piktpo

Aoyelo cUNOYTG XUpoU
2TOHLO

Aoxeio TTOATOU
2UodryKTPEG
Alakomng

Aovag

MoTép

Xwpog amobrjkeuong kahwdiou
Kamaki kavarag yupou
Alaxwplomg adpou
Kavara yupou
BoupTodki kaBaptopou

VOZIrAR—~—"IOMMOO®>

ZNUavTiKo

AlafaocTe auto To YXELPIOLO XPNONG TIPOCEKTIKA TTPLY XPNOLUOTIOLOETE T CUOKEUT| KAl
GUAAETE TO yla peNoVTIKT) avadopd.

Kivduvog

- Mnv BubiCeTe To HOTEP OE VEPO 1) O OTTOLOONTTOTE AMNO UYPO, OUTE va TO EETTAEVETE OTN
Bpuon
Mposidotroinon

- EAéyEte av n Tdon mou avaypadeTal ot BAcn TNG CUCKEUNG QVTLOTOLXEL OTNV TOTTIKT) TAON
PEUNATOG TIPLV OUVOETETE T CUOKEUM.

- Mnv XpnOLUOTIOLEITE T CUOKEUT) AV TO LG, TO KAAWSIO 1) AANA HEPT TNG CUCKEUNG £XOUV
dOapet.

- Eav 1o kahwdlo umooTel $Bopd, Oa mpémel va avtikataoTabel amd éva kévtpo oepfig
eEoualodompuévo aro T Philips 1) améd e€ioou e€e1dikeupiéva aTopa mpog anoduyn
KLvOUvou.

- Autr n cuokeur| dev TIpoopileTal yla ¥pron anod dtoud (CUMTTEPIAABAVOUEVWY TwV
TaldIV) |E TIEPIOPIOIEVEG CWHATIKEG, AloONTTPLEG T) OLAVONTIKEG LKAVOTNTEG 1) arto dToua
XWPLG eUTTELPIA KAl YVWOT), EKTOG KAl €AV TN XENOLLOTIOLOUV UTTO TMITHPNON 1) £X0UV AAPEL
0dnYleg OXETIKA [E TN XPFON TNG OUCKEUNG ammo ATOWO UTreUbuvo yia TNV achaAeld Toug.

- Tamaidwd Ba mperel va emPBAEmovTal pokelpevou va dlacdaiioTel 011 Sev Ba tailouv pe
TN CUCKEUN.

- Mnv a¢riveTe TIOTE TN CUOKEUT| va AetToupyel Xxwplig emtifAedm.

- Eav evromioete paylopara oto dikTpo 1y €av To GiATpo €xel uTToOTEL OTTOIAdNTTOTE LN,
MNV XpnotpoTtotoeTe Eavd Tr CUCKEUT KAl ETTIKOLVWVNOTE [E TO TIANCLECTEPO
eEouotodotnpévo kévtpo oepPig ™Tg Philips.
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- [loTe pnv Balete Ta daxTUAA OAG 1) KATTOLO AVTIKEIEVO HECa OTO OTOWIO Tpodpodoaoiag evw
AetToupyel 1 ouokeun. ['la va oTipWEETE Ta UAIKA OTO OTOLLO, XPNOLUOTTONOTE ATTOKAELOTIKA
To e€dpTnua wbnonge.

- Mnv ayyileTe TIg pIKPEG alXpunpeEg Aettideg ot Bdaon Tou dikTpou. Eival TToAU kodTepEg.

Mpoooxn

- AuTr n ouokeur| TTpoopileTal yia OLKLAKT| XPTOT HOVO.

- Mnv xpnotdotoleite TToTE eEapTruarta 1 pépn amd aloug kataokeuaoTeg 1) Tou 1) Philips
Katnyopnuarika dev ouvioTtd. Edv ypnolpomomoeTe TéTola eEApTARATA 1) HEPN, N £YYUNOoN
oag kabioTarat akupn.

- BePawwbeite 011 6Aa Ta e€apuara eivar owoTd TOTTOBETNIEVA TIPLV EVEPYOTTOLNOETE TN
OUOKEUN).

- XPNOLLOTIOLEITE TN OUCKEUT) HOVO OTav Kal ol dUo ouohLyKTNPEG Exouv acdalioel otn BEom
TOUG.

- AnaodalioTe Toug cuohLYKTHPEG HOVO adoU aTTEVEQYOTTOINOETE TN CUOKEUT) Kal TO GIATpO
OTAUATHOEL va TIEPLOTPEDETAL

- Mnv AeiToupyeiTe Tov amoyupwT yia TeplocoTepo amd 40 deutepdAerta T popd oTav
ATTOXUHWVETE HEYAAN TTOOOTNTA GPOUTWY KAl adroTe TOV VA KPUWOEL ETTAPKWGS HETA TN
xpnon. Kapia amo Tig ouvtayég oe auto To £yxelpidlo xpriong dev TepIANAUBAveL peYAin
TTooOTNTA GPOUTWV.

- Mnv adaipeite To doxelo TTOATOU OTAV N CUCKEUT) €ival oe AelToupyia.

- ATTOOUVOEETE TTAVTA TN CUCKEUT armo Ty Tipila peTda amod kabe ypron.

HAexkTpopayvntika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tg Philips cuppopdwveTal pe 0Aa Ta TpoTUTa TIou adopolv Ta
nAexTpopayvnTika media (EMF). Edv yivel cwoTdg Xelplopog Kal oUpduwvog [e TIG oOnyieg Tou
TTAPOVTOG £YXELPLOIOU XPrioNnG, ) CUCKeUN elval achair|g omn xeron PACEL TwWV ETTIOTNUOVIKWY
amodei&ewv Tou eival diabéoipeg LexplL orpepa.

MpocToipacia yia xprion
MAUveTe 6Aa Ta amoomwpeva pépn (Seite keparato ‘Kabapiopodg’).

TpaPnére To kaAwdio £Ew atmd To Ywpo amobrkeuong kKaAwdiou oTo Tow HEPOG TNG
ouokeung (Eik. 2).

El TomoBstrioTe To doxeio culoyng Xupol ot cuckeur| (1). MNa va TomodeTosTe To
Soxelo ToAToU, yeipeTE To eAadpa Tpog Ta eummpog (2). TomobeTroTe TPpWTA TO TAVW
akpo Tou Soxeiou TTOATOU Kal OTN CUVEXELA TILECTE TO KATW AKPO WOTE va epappodoel
oTn B¢om Tou (Ew. 3).

a va adeldoete To doxelo TTOATOU eV PTIAYVETE YUUO, ATTEVEPYOTTOLT|OTE TN OUCKEUT| KAl

adalpéoTe TIPOCEXTIKA TO doxElO TTOATOU.

Znueiwaon: TomoBetnoTte Eava To adeto Soxeio MOATOU TPOTOU OUVEXIOETE.

TomobetioTe TO PiATpo oTO Soyxeio cuMoyTg Xupou (1). KpatroTe To kamaxi mavw amo
To $iIATpo Kal xapunAwoTe To yia va prrel ot 8<on Tou (2) (Ewk. 4).
BeBaiwbeite 611 To diATpo £xel edpappdoel cwoTd TTavw oTov agova (‘KALK').

EAeéyxeTe mavTa 1o $iktpo Tptv TN Xpron. Av evTomioeTe pwyHEG 1) $OopEg, pnv
XPNOOTTOINOETE TN ouoKeur). EmmikowvwvroTe pe To AnoleoTepo eE0UCIOBOTNHEVO KEVTPO
oepPig Tng Philips 1) areuBuvBeite oTov avTimpéowTo cag.

AcdalioTe Toug SUo cuCPLYKTTPEG TTAVW OTO KATTAKL Yia va KAeldwoel o B€on Tou
(‘kAuc’) (1). EuBuypappioTe TN oxlopn Tou e€apTnuatog wlnong pe TNV pikpr) mpoegoxn
TTou BPIOKETAL OTO ECWTEPLKO TOU oTopiou Tpopodoaiag kat oTpwTe To e€apTnua
wbnong peoca oto oToplo Tpododoaoiag (2) (Ew. 5).



30 EAAHNIKA

BePalwbeite 0TL o1 oUCHLYKTT)PEG €XOUV aopalioel owaoTd ot KABe TTAeUpd TOU Karakiou.

A TomoBeroTe To Kamdaki oTnV Kavarta XupoU yia va amopuyeTe To mrToilioua.
TomoBeTnoTe TNV Kavara Xupou KaTw amod To oTopo ekporg (Eik. 6).
MiéoTe TPOG Ta KATW TO CTOWIO EKPOT|G TIPLV ApXicETE TNV amoXUPwoT.

Znueiwon: OTav To aToUL0 KponG PpiokeTat aTnv dvw Bon, AetToupyei wg mpooTasia
otaiuarog oTav 1 cUoKeUn givat amevepyomouevr). Q0T600, Qv APHOETE TO OTOHLO EKPONG OTNV
avw Béon kata T diapkela TNG ATOXUKWONG, 0 XUMOG Ba xubBel éEw amo To aTOuL0 EKPONG.

Xpnon Tng cuckeung

H cuokeun AetToupyel povo dtav OAa Ta PEPT £XOUV OUVApHOAOYNBEel CwOoTA KAl TO KATTAKL

€X€L aodalioel cwoTd oTn BECT) TOU HE TN XPTIOT TWY CUCHLYKTHPWV.

ZemAUveTe Ta ¢ppolTa Kar/f) Ta Aaxavika Kat KOPTe Ta o€ KOPUATIA TTOU Va XWPAve oTo
oToplo Tpododooiag. (Ewk.7)

Bepaiwbeite 6TL ) kavata Xupou £xel TOTTOOeTNOEL KATW ATTO TO GTOWIO EKPOTG Kal OTL TO
OTOWIO €KPOT|G PpiokeTal oTnVv kKaTw BEoT).

lupioTe To diakdTTn eAéyyou oTn pubuion 1 (xapnAny Taxutnra ) 1} 2 (kavovikr TaxUTnTa)
yla va evepyotoifoete T ouokeun]. (Eiwk. 8)

TomoBeTnoTE Ta KOPUATIA HECA OTO OTOIO Tpododoaoiag kal MESTE Ta eAappd TPog To
TeploTpedopevo GikTpo xpnolpomolwvTtag To e€aptnua wbnong (Ewk. 9).

Mnv aokeite utrepBoAikn Trieon oTo e€dpTua wonong. Katt TéTolo pmopet va ermpedocel To

TEAIKO ATTOTEAEOHA T) AKOUN KAl va PTTAOKAPEL TO GIATPO.

Moté unv Balete Ta daxTuld cag 1 KATTOLO AVTIKEIUEVO PETa 0TO oTOUIO Tpododoaiag.

Adou emelepyaoTeite OAa TA UAIKA KAl OTAUATAOEL N POT| XUKOU, ATTEVEPYOTTIOLTOTE TN OUOKEUN
KAl TTEPLUEVETE HEXPL TO GIATPO va OTAUATHOEL va TIEPLOTPEDETAL.

XmPpwETE TO OTOWIO EKPOTIG TTPOG TA TTAVW YIa va Unv oTa&el o XUPog £Ew amod auTo.

A ZmpwiTe To Slaywplot) adpol péca otnv kavarta Xupou (1) Kat ToToBeTHOTE To KaTaKL
oTnv kavara xupou (2). Me autdv Tov TpdTIO, 0 adpog TapapeveL TNV KavaTa oTav
oepPipeTe To YUpo. (Eik. 10)

Inueiwon: Eav BéleTe 0 xupog oag va éxeL éva appuideg oTPWA, NV XPTOLLOTIOCETE TO

dlaywptaTn appou.

Inueiwon: Eav OéreTe va pulagete To xupo aTo Puyeio, fefaiwbeite 0TL ExeTe TomoBeTNOEL TO

Kamaxt 6TV Kavara Xupou.

TuvTtayn

Tourra pe Xpévo
YA
- 80yp. BouTupO
- 1 AiTpo Cwpd Aaxavikwy
- 50ml yupod xpévou (Trepimou 1 pila)
- 250 ml kpépa yarakTog
- 125ml Aeuko kpaot
- Xupo Agpoviou
- aham
- 3-4 k0. akevpl

ZedphoudioTe To XpEvo e Eva payaipt.
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SreifTe To Xpévo.

Znueiwon: Autn n ouokeun pmopei va eme€epyaaTei 4,8 kihd xpévo oe mepimou 1 AemTo (xwpig To
XPOvo TTou amaiteital yia Tnv apaipean Tou moATou). Apou amoxupwoeTe 1,2 KiAa xpévo,
amevEPYOTTOOTE TN GUOKEUT) KAl amocuvdEaTe To g amo Tnv mpida yia va apalpéceTe Tov TOATO
amo 7o doxeio MOATOU, To KAkt kat To coupwThpL. OTav ohokAnpwoaeTe TV emegepyaoia Tou
XPEVOU, ATEVEPYOTIOLNOTE TN CUCKEUN Kat agnoTe TN va Kpuwael o€ Bgppokpacia dwpariou.

El Aiwote To BolTupo ot éva TnyavL.

YwTapeTe eAadppwg To akelpt.

MpocBéoTe To Twuod.

A MpooBéoTe To XUpo Xpévou.

MpocBéoTe TV KpEpa YaakTog Kat To Aeukod Kpaoi.

[l NMpooBéoTe To Xupo Aepoviol kat alatt yia yelon.

TupPoulég

MpoeToipacia

- Xpnotuortoleite dpeoka dpouTta kat Aaxavikd, kabwg eival mmo Coupepd. Ot avavadeg, Ta
TavTtCdpla, To oEAVO, Ta INAQ, Ta ayyoupld, Ta KapdTa, TO OTTavakl, Ta TIETTOVIA, Ol VTOUATEG,
Ta pdola, Ta TTopTOoKAALA Kal Ta oTaduAla eivat 1diaitepa katalnAa yia emeEepyaocia otov
arroX UHWTN.

- Ta ¢pouTa TTou TIEPLEXOUV ARUAO, OTTWG Ol UTTAVAVEG, 1) TTATTAYLA, TO AfoKAVTO, Td OUKA Kal
TO pavyko dev eival katdMnAa yia emeéepyaoia otov amoxupwTn). [a autd Ta ¢pouTa,
XPNOLLOTTOLEITE KOULLVOUNXAVT), LTTAEVTED 1) PAPOOUTTAEVTEP.

- O amoyxupwTrg dev eival kataMnhog yia eme€epyaocia dpolTwy 1) Aayavikwy mou eivat
TTOAU OKANPAQ, TTOU TTEPLEXOUV XOVTPEG IVEG T ApUAO, OTTwG Ta fayxapokdiapa.

- 2TOV ATTOXUPWTY) KTTopeiTe erTiong va emelepyacTeite GUAA Kal KOTOAVIA TT.X. LAPOUALOU.

- AdalpéoTe Ta KoukoUTola armd Ta KepAoLa, Ta dAudoKnva, Ta poddakiva, KA. Aev xpelaleTal
va apalpeceTe TA KOUKOUTOLA 1) TOUG OTTOPOUG atto ¢poUTa OTTwg TIETTOVLA, HNAA Kal
oTaduAla.

- Aev gival ammapaitTo va amodAoLwveTe Ta GpouTa Kal Ta AaXavikd TTou £X0UV AETTTEG
PAoudeg. Movo ol yovTpég pAoudeg TTou dev Ba TpwyaTe TPETEeL va adpalpolvTal, Tr.X.
dbAoUdeg amd mopTokdaAla, avavadeg, akTividia, Trerovia Kal wpd mavtlapia.

- Mrmopeite va oTueTe Ta £0TTEPIOOELDN [E TOV ATTOXUNWTY 0AG. >UVIOTOUHE va Ta
EedhoudioeTe Tplv armd Ty amoxUpwon, S1oTL N pAouda evdexeTal va eival Ynuika
emme€epyaopévn Kal SLOTL 1) AEUKT) IvWONG OdpKa TIEPLEXEL TTIIKPA OUCTATIKA TTouU TPedalouv

™ YeUom Tou YUOU.
AtroyUpwon

- Orav ¢1iaxvete xupd punAou, va BupdoTe OTL 1) TTUKVOTNTA Tou e£apTaTtal arod To €i00G Twv
HnAwv Trou Xpnotpotroleite. Ooo o Loupepd eival To prAo, Téoo o apatog Ba eivat o
XUMOG. ETMAEETE urAa TTou TTapayouv To €100G XUHOU TTOU TTPOTIUATE.

- T okAnpa dpouta/Aayavika (.. unAa, mavtldapla Kal KapdTa) CUVIOTOULE Va
Xpnotdoroleite TNV TaxutnTa 2 (kavovikr) Taxutta). la pakaka ¢pouTa (Tr.. poupa,
akTvidla, oTaduAla, VTORATES, ayyoupla Kal TTETTOVIA) CUVIOTOUE Va X PNOLUOTIOLELTE TNV
TayxutnTa 1 (xaunAr Taxumra).

- Eav orUete paraka ¢pouta, TotrobeTroTE éva-éva Ta ppouta oTo oToplo Tpododooiag yia
va armokTAoETE TN BEATIOTN TTood T TA XUPOU. MnVv aokeiTe TTieon oTo $pouTo e TO
e€apmua wnong.
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- [a e&aywyn ™G HeYLIoTg TTooOTNTAG XUHOU, TTIECETE TTAvTa To eEApTNHa wlnong apya
TTPOG TA KATW.

TepBiplopa

- Eav Béhete kabBapo xupo xwpig adppo, TormobeoTe To Slaxwplomy appou oty kavara. Eav
Oev BéNeTe KABapod XUNO Kal emMBupeiTe adpod, adatpéoTe To dlaxwploTr) adpol amd Ty
KavaTa.

- O yupodg unAou paupilet oAU ypryopa. Auto prmopei va emBpaduvBel mpooBeTovtag
EPLKEG OTAYOVEG AEOVIOU.

- [Meite Tov Yupd apéowg poAlg Tov ¢TiaEeTe. EQv exTebel oTov agpa yia kamola wpa, XAvel
™ YeUon kat T BpemTikr) Tou agia.

MAnpodopieg yia Ta ppouTa kai Ta Aayxavika

MéeTpnon oe k)/Beppideg

dpouTa/
Aaxavika

Birapiveg/peTarika alara

TayutnTa
amoXUHWOoNG

MnAa Birapivn C 200 yp.=150k] (72 Beppideg)  uPnin

Bepikoka [M\oUota oe drarmnTikeg iveg, 30 yp.=85k] (20 Beppideg) XAMNAT
TTEPLEXOUV KAALO

Mavtlapla KaAr) Tmyr) doAtkou o&éog, 160 yp.=190K] (45 Beppideg)  udmAn
OLaITTIKWY VWV, BiTapivng
C kal kahiou

Batopoupa Birapivn C 125 yp.=295K) (70 Beppideg)  xapnAn

Aayavakia Birapivn C, B, B6, E, doAiko 100yp.=110k] (26 Beppuideg)  xapnAn

Bpu&eMwv o&U Kat OlalTTIKEG (Ve

Adaxavo Birapivn C, poAikod oy, kahto, 100yp.=110k| (26 Bepuideg)  uPnAn
B6 kal dialmTikeEg iveg

Kapota Birapivn A, C, B6 kal 120 yp.=125K (30 Beppideg)  uymAn
OlAITNTIKEG iveg

2 €AVO Birapivn C kat kaAio 80 yp.=55k] (7 Beppideq) uymAn

Ayyoupt Birapivn C 280 yp.=120k] (29 Beppideg)  xapnAn

Mapabog Birapivn C kal diarmTikég 300 yp.=145k] (35 Beppideg)  xapnAn
iveg

2Ttaduiia Birapivn C, Bé kal kaAio 125 yp.=355k] (85 Beppideg)  yxapnAn

AkTvidla Birapivn C kat kaAlo 100 yp.=100k] (40 Beppideg)  xapnAn

[Nerrévia Birapivn C, doAikd oy, 200 yp.=210k] (50 Beppideg)  xapnAn
dlalTnTIKEG iveg kal Brrapivn
A

NekTapivia Bitapivn C, B3, kdAto kat 180 yp.=355K] (85 Beppideg)  uymAn
OlALTNTIKEG IVEG

Podakiva Birapivn C, B3, kaAto kat 150 yp.=205k] (49 Bepuidec)  uPnAn
SlalTNTIKEG iveg

AxAadla ALQITnTIKEG [VEG 150 yp.=250k] (60 Bepuidec)  ubnAn

Avavadeg Birapivn C 150 yp.=245K) (59 Beppideg)  uymAn
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DdpouTal Birapiveg/peTalhika alara MéeTpnon ot k)/Oeppideg TayutnTa

Aaxavika amoXUpwong

Batopoupa Birapivn C, oidnpo, kahio kat 125 yp.=130k] (31 Oeppideg)  xapnAn
payvrolo

NTopareg Birapivn C, dtarmTikég iveg, 100 yp.=90k] (22 Beppideg)  yxapnAn
Birapivn E, doAiko ofu kal
Brrapivn A

KaO@apiopa

Mnv xpnolloToleitTe TTOTE cuppaTiva odouyyapakia, okAnpd kabaploTika 1) uypa He Heyain
o&UTNTA, OTTWG OLVOTIVEUNA, TTETPEAALO 1) ACETOV Yla ToV KaBapIoPO TNG CUCKEUTG.

H ouokeun kabBapileTal eukoAoTEPa av TV KabapioeTe AUECWE ETA TN XETON).

AtmrevepyotroloTe Tr ouckeur). AToouvdEoTe To $Ig atmo TNV Tpila Kal TEPLUEVETE PEXPL
va oTapatnioel va meploTpédetal To Giktpo.

AdaipéoTe Ta Aepwpéva eaptrpara amod To poTeEP. ATTOCUVAPHOAOYNOTE T1) CUCKEUT) HE
v akoloubn oceipa:

- AdalpgoTe To doxelo TTOATOU.

- AdalpéoTe To eEdpTna WBnonG.

- Avoi&Te Toug cUCPLYKTTIPEG.

- AdalpgoTe TO KATTAKL.

AdaipéoTe To doxeio culoyng XxupoU pali pe To didTpo (Eik. 11).

KaBapileTe 6Aa Ta pepn ekTOG atrd To HOTEP pe To BoupToakt kabapiopou oe LeoTod vepd
He Aiyo uypo amopputravTiko Kat EemAUVeTE Ta pe vepd Ppuong (Eik. 12).

Inueiwon: OAa Ta amoomwyeva pépn mAévovtat oTo TAUVTIpLo MATwWy. TomobeTnoTE Ta

amooTwWEVa TAAGTIKA PEPT) OTOV £MAVW OloKo Tou TTAuvTpiou mMATwV. Befaiwbeite 6Tt £xouv
TomoBeTnOel apkeTa pakpia amo 1o OgpuavTikod aTolxelo.

KaBapioTe To poTép pe €va uypo Tavi.

Mnv BuBileTe TTOTE TO PHOTEP OE VEPO Kal PNV To EETTAEVETE pe vepo Bpuong.

MepiBaiiov

- 270 TENOG TNG LwN|G TNG OUOKEUNG pnv TV TeTa&eTe padi e Ta ouvnbiopéva amoppippara
TOU OTTITIOU 0ag, AAA TTapadwaTe TNV O€ £va ETTIONKHO ONUEI0 CUANOYTG YLa avakUuKAWoN.
Me auTov Tov TpoTo Ba BonbroeTe oy mpooTacia Tou TeptfarovTtog (Eik. 13).

Eyyunon kat cépPig

Eav ypelaleore oepPig 1) TAnpodopieg 1) €AV aVTILETWTTICETE KATTOLO TTPOPBANA, TITAPAKAANOUHE
emmoKkedTelTeE TNV 10TOCEAIOA TG Philips ot d1eUBuvon wwwi.philips.com 1) €TTIKOIVWVAOTE e TO
Kevtpo EEurmpémong KatavaiwTtwv g Philips ot xwpa oag (Ba Bpeite To TNAEDwvo oTO
PUAAdLo OleBvoug eyyunong). Eav dev uttdpyet Kévrpo EEurmpeTong Karavahwtwyv ot xwpa
oag, armeuBuvBeiTe oToOV TOTTIKO aAvVTITPOoWTTO oag TG Philips.
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Odnyog aveupeong/emriAuong TpofAnuaATWY

2€ auTo TO KepdAato ouvoifovTal Ta 1o cuvnBiopéva TTPoBAfaTa TTou UImopel va
QVTIHETWTTIOETE [e TN ouokeur). Eav Sev pmopeite va emAUoeTe To TTPOPANHa Baoel Twv
TTAPAKATW TTANPOPOPLWV, ETTIKOVWVNOTE [e To Kévtpo EEurmpémong KatavaiwTtwy ot xwpea
oag,

MpopAnua Auon

H ouokeur| dev H cuokeur| dlabeTel cuomua acdaleiag. Eav Ta e€apmpara dev

AetToupyel. €X0UvV ouvappoloyndel cwoTd, n ouokeur) Oev AetToupyel. EAEyETe
edv Ta e€apmmpara £xouv ouvappohoyndel cwortd, apou Opwg
TTIPWTA ATTEVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUT).

H ouokeun kavel EAéyETe eav kamolo ppouTo 1) Aayaviko £xelL KOAT|OEL OTO

TTOAU 86puf3o, COUPWTTPL. 2€ AUTHV TNV TIEPITITWOT, ATTEVEPYOTTOLNOTE TN CUOKEUT),
avadidel pia adalpeaTe O,TL £xel KOATOEL Kal EekvioTe Eavd Ty amoyUpwon.
OUCUPEDTT) OOW), Eival ouvnBeg yia pila véa ocuokeur| va avadidel pia SuodpeoTn oopr
elval oAU Ceotm, 1) VA EKTTEUTTEL [LKET) TTOOOTNTA KATTVOU OTAV TNV XENOLOTIOLELTE Yia
Byalet karmvo KTA. TpwTN dopd. To datvopevo oTapatd apol XPnNOLLOTTONOETE TN

ouokeun Atyeg dopeg. H ouokeur| evoexeTal, emiong, va avadidel pia
OQUOAPEDTN OOWN 1) VA EKTTEUTTEL KATTOLA TTOOOTNTA KATIVOU adou
XPNotLoToINBEL yia HEYANO XPOVIKO SIACTNA. 2€ QUTTV TNV
TTEPITITWOT, ATTEVEPYOTTOLN|OTE TN OUOKEUN Kal adrjoTe TNV va KPUWOEL
yia 60 Aettrd. EQv To TIpOPANUA TTAPAUEVEL, ETTIKOLVWVNOTE e

To Kevtpo EEurmpemong KaravaiwTtwy g Philips otn xwpa oagc.

To dikTpo €xelL ATTevepYOTIOINOTE TN cUOKeU™, kabapioTe To oToplo Tpododoaoiag kat
MTTAOKAPEL. To diATpO Kal eTe€epyaoTEITE [IKPOTEPN TTOCOTNTA.

To ¢piATpo akouprta  ATTEVEPYOTTOIN|OTE T1) CUCKEUT) KAl ArTOCUVOEDTE TNV Ao Ty Tpila.
OTO OTOWLO BeBaiwBeite 611 TO diATpo £l TOTTOBETBEL cWOTA PeEoa oTo doyelo
Tpododooiag 7 oUNoYNG Xupou. Ot pafOwaoelg OTo KATW HEPOG TOU GIATPOU TTPETTEL
doveital duvara katd va epappolouv akplBwg oTov aova. EAéyETe edv exel pOapel To

™y eme€epyaocia. biNTpo. O1 pwypEg, Ta payiopara, evag xaiapog diokog mou Tpilel iy

otroladnmoTe aAn avwpalia prmopei va pokaAécouv duoAeLlToupyia.

Eav evromioeTe pwypeg 1) dBopég oTo diATpo, NV
£avayEnOoLOTIOIOETE TN CUCKEUN KAl £TTIKOLVWVHOTE [e To KévTpo
EEurmpémong KatavahwTtwv g Philips om xwpa oag yia v
avTIKATaoTaon Tou GIATpou.

O xupog xuveTal To oroplo ekpor|g PpiokeTal oy davw Beon. Befaiwbeite oTi TO
€Ew aro To OTOWIO OTOIO €KpONG PBpiokeTal oy kATw B€on KaTd TV amoxUpwWon.
€KPONG KATA TN

OldpKela TG

armoyUHwonG.
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ZUXVEG EPWTIOELG

270 KedAAalo auTod TTapaTiBevTal oL TILO CUXVEC EPWTNOELG OXETIKA WE TN cuoKeur). Eav dev
WTTOPE(TE va BpeiTe amdvTnon oTny £pwWTNOT| 0ag, ETTIKOVWVHOTE [e To Tunua EEurmpémmong
KatavaAwTtwv ™Tg xwpag oag.

MpoBAnua Auon

laTi o TToATOG eival
uypoG;

H emeepyaoia Twv
dpoUTWV e HEYAAN
TIOOOTNTA XPWOTLKWY
EXEL WG ATTOTEAEOUA
TOV ATTOX PWATLONO
TNG OUOKEUNG;

Tt kabiota autr) ™
OUOKEUT TOOO
aodahr);

[Mpémet va
XPNOLUOTIOLW TNV
Kavara Xupou oe kabe
anoyUpwon;

Ti TpéTel va kavw
€V 1) CUCKEUT|
XAAACEL

H uypomTa Tou ToATOU e€apTarat ard TNy TTukvoTnTa

TWV GPOUTWV KAl TWV AAXAVIKWY KAl TNV TTOCOTNTA VWV TToU
TIEPLEXOLV (1] Iva WITOPEL va UTTAOKAPEL TLG OTTEG TOU TIAEYUATOG OTO
OCOUPWTTPL, £TOL WOTE O XUUOG va peel oTo doxeio TTOATOU Kat oXl
oty kavdra). l'a eEaywyr Tng HeyLoTng TToooTNTAG XUKoU aro Ta
dpouTa 1 Ta Aaxavikd, va kabapilete To coupwTpL HETAEY Twv
060wV, va ToTToBeTe(TE €va-€éva Ta UAIKA TTPOG ammoXUpwon

oTO OTOWIO Tpododooiag Kal va Unv AoKeITe UTTEPPOAIKA HEYAAN
mieon oto e€apmua whnong. Na BupdoTe 671, aveEdptnTa arod Tov
TUTTO QTTOXUHWTT| TTOU XPTOLHOTIOLEITE, O TTOATOG Ba eival mavra
eAadpd UypoOg, akoun KL €4v O ATTOXUNWTNG £xeL NON e€ayel TN
MEYLOTN TTOoOTNTA XUHOU armé Ta ¢poUTa 1y Ta Aayavikd.

EvdéxeTal va onuetwbel amoxpwpaTiopndg étav oTufete dpouTa 1
Aaxavikd [e évrova Xpwuard, omwg kapoTa 1 mavriapta. Ot
TTEPLOCOTEPEG KNAIOEG HTopouv va adalpeBolv e eukolia
TTAEVOVTAG TO ATTOX PWHATIONEVO £€APTNHA(TA) OTO TIAUVTT)PLO
TATwv 1 oe CeoTO VEPO e Alyo Uypd armopputavTiko. Eav eival
OuokoAn n adaipeon Twv KNAIBWY, OOKIUACTE Va XPNOLLOTIONOETE
Abyo Aadt payetpéuarog. PiETte Alyeg otayoveg Aadlou payelpeuarog
O€ [lld TIETOETA 1) LA XAPTOTIETOETA KAl TPIPTE TIG KNAIOEG. 2
ouvexela, TAUVETE £avd Ta €€apTUATA OTO TAUVTTPLO TTLATWY T) OE
CeoTo vePO e Alyo uypd amoppuTIavTiKo.

H ouokeun) Sev AetToupyel eKTOG €dv Kal ol U0 CUCHLYKTTIPEG EXOUV
aodalioel owoTd ot B€on Toug. QoTdoo, dev TTPETTEL TTOTE va
Balete Ta dAXTUAG 0AG 1) KATTOLO QVTIKEIHEVO HECA OTO OTOWIO
Tpododooiag evw AEITOUPYEL ) CUOKEUT, Yla va pnv €pBeTe o€ emtadn)
JE TO TTEPLOTPEDOUEVO COUPWTTPL KAL TIG KOPTEPEG AETTIOEG TOU.

Ox1, UTTopEiTE va XpnolUoTIoLEITE €va TTOTT)PL avTi yld TNV Kavara,
€av BENeTE OVO A pikpn) TToooTnTa YUupou. QoTdoo, eav

BENETE Dlauyr| XUHO, TTIPETTEL VA XPNOLUOTIOWCETE TNV KAvATa e
ToTTOBETNEVO TO DlayxwpLloTr) adpou.

Eav xahaoel karmolo e£apTa TNG OUOKEUNG, OTAUATHOTE va
XPNOLMOTIOLEITE TN CUOKEUT| KAl ETTIKOVWVNOTE [e To Kévtpo
ECurmpémong KatavalwTtwv g Philips om xwpa oag yia mv
avTIKATAoTAoN TOU XAAACHEVOU £EAPTHUATOG.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para sacar el mayor partido de
la asistencia que Philips le ofrece, registre su producto en www.philips.com/welcome.

Su nueva licuadora tiene un disefio especial con una ligera inclinacién de 5° hacia el lado de la
abertura de salida del zumo, para facilitar la mdxima salida de zumo.

Descripcion general (fig. 1)

Empujador

Orificio de entrada

Tapa

Filtro

Colector de zumo
Boquilla

Depdsito de pulpa
Cierres de sujecion

Rueda de control

Eje motor

Unidad motora
Compartimento para guardar el cable
Tapa de la jarra para zumo
Separador de espuma
Jarra para zumo

Cepillo de limpieza

VOZIrA"~"IOMmMON®@>»

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si necesitara
consultarlo en el futuro.

Peligro
- No sumerja la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la enjuague bajo el grifo.

Advertencia

- Antes de conectar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en la base del mismo se
corresponde con el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacidn u otros componentes estdn dafiados.

- Siel cable de alimentacidn estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro de
servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar situaciones de peligro.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su capacidad fisica, psiquica
o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a
menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

- Sidetecta alguna grieta o dafio en el filtro, deje de usar el aparato y pdngase en contacto con el
centro de servicio Philips mds cercano.

- No introduzca los dedos ni ningtin objeto por el orificio de entrada cuando el aparato esté
funcionando. Sélo se debe utilizar el empujador.

- No toque las pequefias cuchillas de la base del filtro. Estdn muy afiladas.

Precaucion

- Este aparato es sélo para uso doméstico.

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no hayan sido especificamente
recomendados por Philips. La garantia queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.
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- Antes de encender el aparato, aseglrese de que todas las piezas estdn bien montadas.

- Utilice el aparato sélo con los cierres de sujecién cerrados.

- Abralos cierres de sujecion sdlo cuando haya apagado el aparato v el fittro haya dejado de
girar.

- No utilice la licuadora durante mds de 40 segundos seguidos cuando procese cantidades
grandes, y deje que se enfrfe suficientemente después de utilizarla. Ninguna de las recetas que
aparecen en este manual de usuario requiere cantidades grandes.

- No quite el depdsito de pulpa cuando el aparato esté en funcionamiento.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura segin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dia.

Preparacion para su uso

EN Lave todas las piezas desmontables (consulte el capitulo “Limpieza”).

Saque el cable de alimentacion del compartimento para el cable situado en la parte posterior
del aparato (fig. 2).

Coloque el colector de zumo en el aparato (1). Instale el depdsito de pulpa inclinandolo
ligeramente hacia delante (2). Introduzca primero la parte superior y luego encaje la parte
inferior del deposito de pulpa (fig. 3).

Para vaciar el depdsito de pulpa mientras hace el zumo, apague el aparato y quite el depdsito con

cuidado.

Nota:Vuelva a colocar el depésito de pulpa vacio antes de seguir haciendo zumo.

Coloque el filtro en el colector de zumo (1). Ponga la tapa sobre el filtro y acéplela en su
sitio (2) (fig. 4).

Aseglrese de que el filtro estd bien encajado en el eje motor (*“clic”).

Compruebe siempre el filtro antes de utilizar el aparato. Si detecta cualquier grieta o dafo, no

utilice el aparato. Péngase en contacto con el centro de servicio Philips mas cercano o lleve el
aparato a su distribuidor.

Asegure los dos cierres de sujecion en la tapa para fijarlos correctamente (“clic”) (1).Alinee
la ranura del empujador con el saliente del interior del orificio de entrada y deslice el
empujador por el orificio de entrada (2) (fig. 5).

Aseglrese de que los dos cierres de sujecidn estdn bien encajados en su sitio a cada lado de la tapa.

A Coloque la tapa sobre la jarra para zumo para evitar salpicaduras. Coloque la jarra para zumo
debajo de la boquilla (fig. 6).

Empuje la boquilla hacia abajo antes de empezar a hacer el zumo.

Nota: Si la boquilla estd inclinada hacia arriba, funciona como antigoteo cuando el aparato estd apagado.
Sin embargo, si deja la boquilla inclinada hacia arriba mientras hace zumo, éste salpicard por la boquilla.

Uso del aparato

El aparato sdlo funciona si se han montado bien todas las piezas y si se ha fijado correctamente la
tapa por medio de los cierres de sujecion.

Lave la fruta o las verduras y cortelas en trozos para que quepan por el orificio de
entrada. (fig.7)
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Aseglrese de que la jarra para zumo esté debajo de la boquilla y que ésta esté inclinada hacia
abajo.

Gire el botédn de control a la posicion 1 (velocidad baja) o 2 (velocidad normal) para
encender el aparato. (fig. 8)

Introduzca las piezas ya cortadas por el orificio de entrada y empujelas suavemente con el
empujador hacia el filtro que esta girando (fig. 9).

No ejerza demasiada presién con el empujador; ya que esto podrfa afectar a la calidad del resuttado

final, e incluso podrfa detener el filtro.

No introduzca los dedos ni ninglin objeto por el orificio de entrada.

Una vez que haya procesado todos los ingredientes y haya dejado de salir zumo, apague el aparato
y espere hasta que el filtro deje de girar.

Empuje la boquilla hacia arriba para evitar que gotee zumo por la boquilla.

A Deslice el separador de espuma para introducirlo en la jarra para zumo (1) y coloque la tapa
en la jarra (2). De esta forma, la espuma permanecera dentro de la jarra mientras sirva el
zumo. (fig. 10)

Nota: si quiere que el zumo tenga una capa de espuma, no utilice el separador de espuma.
Nota: Si desea guardar el zumo en el frigorifico, asegtirese de que la tapa estd puesta en la jarra.

Receta

Sopa de rabano picante
Ingredientes:
- 80 g de mantequilla
-1 litro de caldo de verduras
- 50 ml de zumo de rdbano picante (aproximadamente 1 raiz)
- 250 ml de nata montada
- 125 ml de vino blanco
- Zumo de limdén
- sal
- 3-4 cucharadas de harina

Pele el rabano picante con un cuchillo.
Procese el rabano picante en la licuadora.

Nota: Este aparato puede procesar 4,8 kg de rabano picante en aproximadamente 1 minuto (sin incluir
el tiempo que se necesita para retirar la pulpa). Después de haber procesado 1,2 kg de rabano picante,
apague y desenchufe el aparato para retirar la pulpa del depdsito de pulpa, de la tapa y del tamiz.
Cuando acabe de procesar el rabano picante, apague el aparato y deje que se enfrie a temperatura
ambiente.

Derrita la mantequilla en una cacerola.
Saltee brevemente la harina.

Afada el caldo.

A Afada el zumo de rabano picante.
Afada la nata montada y el vino blanco.

Bl Afada el zumo de limén y sal al gusto.
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Consejos

Preparacion

- Utilice frutas y verduras frescas, ya que tienen mas zumo. La pifia, la remolacha, las ramas de
apio, la manzana, el pepino, la zanahoria, las espinacas, el meldn, el tomate, la granada, la naranja
o las uvas son especialmente adecuadas para procesarlas en la licuadora.

- Las frutas que tienen fécula, como el platano, la papaya, el aguacate, los higos o el mango, no son
adecuadas para procesarlas en la licuadora. Utilice un robot de cocina o una batidora para
procesar este tipo de fruta.

- Lalicuadora no es adecuada para procesar frutas muy duras, fibrosas o con fécula, como la cafia
de azdcar

- Las hojas vy los tallos, por ejemplo de lechuga, también se pueden procesar en la licuadora.

- Quite los huesos de las cerezas, las ciruelas, los melocotones, etc. No es necesario quitar el
corazén ni las semillas de frutas como melones, manzanas y uvas.

- No es necesario quitar las pieles o cdscaras finas. Quite solamente las cdscaras gruesas que no
se comen, como las de las naranjas, las pifias, los kiwis, los melones y las remolachas crudas.

- Puede exprimir cftricos con la licuadora. Le aconsejamos pelarlos antes de exprimirlos porque
la cdscara puede haber sido tratada quimicamente y porque la cdscara blanca contiene
componentes son un sabor amargo que influyen en el sabor del zumo.

Coémo hacer zumos

- Al hacer zumo de manzana, recuerde que el espesor del zumo depende del tipo de manzana
que utilice. Cuanto mds jugo tenga la manzana, mds liquido serd el zumo. Elija el tipo de manzana
que mds le guste.

- Para frutas o verduras duras (por ejemplo manzanas, remolachas y zanahorias) le
recomendamos utilizar la velocidad 2 (velocidad normal). Para la fruta blanda (por ejemplo
bayas, kiwi, uvas, tomates, pepinos y melones) le recomendamos utilizar la velocidad 1 (velocidad
baja).

- Si exprime frutas blandas, coloque la fruta en el orificio de entrada de una en una para obtener
una produccion de zumo dptima. No ejerza ninguna presion sobre la fruta con el empujador.

- Para conseguir la médxima cantidad de zumo, presione el empujador despacio.

Coémo servirlo

- Sidesea un zumo puro sin capa de espuma, coloque el separador de espuma en la jarra. Si
desea un zumo turbio con una capa de espuma, quite el separador de espuma de la jarra.

- El zumo de manzana se oxida muy rdpidamente. Para retrasar este proceso, afiada unas gotas de
zumo de limdn.

- Bébase el zumo nada mds hacerlo. Si queda expuesto al aire libre durante un tiempo, el zumo
perderd su sabor y su valor nutritivo.

Datos so frutas y verduras

Fruta/verdura  Vitaminas/minerales Kilojulios/calorias Velocidad de
licuado
Manzana Vitamina C 200 g =150 kJ (72 cal.) alta
Albaricoque Alto contenido en fibra 30 g = 85K (20 cal.) baja
dietética, contiene potasio
Remolacha Buena fuente de folato, fibra 160 g = 190 kJ (45 cal.) alta

dietética, vitamina C y potasio

Ardndanos Vitamina C 125 g =295 K (70 cal.) baja
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Fruta/verdura

Vitaminas/minerales

Kilojulios/calorias

Velocidad de
licuado

Coles de
Bruselas

Col

Zanahoria

Apio
Pepino
Hinojo
Uvas

Kiwi

Meldn
Nectarina
Melocotdn
Pera

Pifa
Frambuesa

Tomate

Vitaminas C, B, B6, E, folato y
fibra dietética

Vitamina C, folato, potasio, B6 y
fibra dietética

Vitamina A, C, B6 v fibra
dietética

Vitamina C y potasio
Vitamina C

Vitamina C v fibra dietética
Vitamina C, Bé y potasio
Vitamina C y potasio

Vitamina C, folato, fibra
dietética y vitamina A

Vitamina C, B3, potasio y fibra
dietética

Vitamina C, B3, potasio vy fibra
dietética

Fibra dietética

Vitamina C

Vitamina C, hierro, potasio y
magnesio

Vitamina C, fibra dietética,
vitamina E, folato y vitamina A

100 g = 110 K (26 cal))
100 g = 110 kJ (26 cal.)
120 g =125K (30 cal.)

80 g =55k (7 cal)
280 g = 120 K (29 cal)

300 g = 145 KkJ (35 cal)
125 g = 355kJ (85 cal)
100 g = 100 K| (40 cal.)
200 g = 210 K (50 cal.)

180 g = 355 K (85 cal)
150 g = 205 kJ (49 cal)

150 g = 250 K (60 cal.)
150 g = 245 kJ (59 cal)
125 g =130k (31 cal.)

100 g = 90 k] (22 cal.)

baja
alta
alta

alta
baja
baja
baja
baja
baja

alta
alta

alta
alta

baja

baja

No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como alcohol, gasolina o acetona,
para limpiar el aparato.

Es mas fdcil limpiar el aparato justo después de utilizarlo.

Apague el aparato, desenchufelo de la red y espere hasta que el filtro haya dejado de girar.

Saque todas las piezas sucias de la unidad motora. Desmonte el aparato en el siguiente orden:
- Quite el depdsito de pulpa;
- Quite el empujador;

- Abra los cierres de sujecion;

- Quite la tapa.

Quite el colector de zumo junto con el filtro (fig. 11).

Lave todas las piezas excepto la unidad motora con el cepillo de limpieza, agua caliente y un
poco de detergente liquido, y enjuaguelas bajo el grifo (fig. 12).
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Nota:Todas las piezas desmontables se pueden lavar en el lavavdijillas. Coloque las piezas desmontables
de plastico en la bandeja superior del lavavadjillas. Aseguirese de que quedan alejadas del elemento
calefactor.

Limpie la unidad motora con un pafo himedo.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Medio ambiente

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal del hogar: LIévelo a un
punto de recogida oficial para su reciclado. De esta manera ayudard a conservar el medio
ambiente (fig. 13).

Garantia y servicio

Si necesita informacién o si tiene algin problema, visite la pagina VWeb de Philips en www.philips.
com, o pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de Philips en su pais (hallard el
ndmero de teléfono en el folleto de la garantia mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al Cliente
de Philips en su pals, dirfjase a su distribuidor local Philips.

Guia de resolucion de problemas

En este capitulo se resumen los problemas mds frecuentes que pueden surgir. Si no puede resolver
el problema con la siguiente informacion, péngase en contacto con el Servicio de Atencidn al
Cliente de su pafs.

Problema Solucién

El aparato no funciona. El aparato estd equipado con un sistema de seguridad. Si las piezas no se
han montado correctamente, el aparato no funciona. Compruebe si las
piezas se han montado bien, pero antes de hacerlo, apague el aparato.

El aparato hace Compruebe si hay alguna fruta o verdura atascada en el tamiz. Si este es
mucho ruido, el caso, apague el aparato, retire el elemento atascado y siga

desprende un olor exprimiendo. Es normal que un aparato nuevo produzca un olor
desagradable, estd desagradable o eche un poco de humo cuando se utiliza por primera
demasiado caliente, vez. Este fendmeno para después de que haya utilizado el aparato unas
sale humo, etc. pocas veces. El aparato también puede producir un olor desagradable o

echar algo de humo si se ha utilizado durante demasiado tiempo. En este
de caso, apague el aparato y deje que se enfrie durante 60 minutos. Si el
problema persiste, péngase en contacto con el Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips de su pais.

El filtro estd Apague el aparato, limpie el orificio de entrada y el filtro y procese una

bloqueado. cantidad mds pequefia.

El filtro roza con el Apague el aparato y desenchufelo. Compruebe si el filtro se ha colocado

tubo del orificio de correctamente en el colector de zumo. Los resaltes de la parte inferior

entrada y vibra mucho  del filtro deben encajar perfectamente en el eje motor: Compruebe si el

al procesar. filtro estd dafiado. Las grietas, los dafios, un disco de rallar suelto o
cualquier otra irregularidad pueden hacer que el aparato no funcione
bien.

Si detecta cualquier grieta o dafio en el filtro, deje de usar el aparato vy
pdngase en contacto con el Servicio de Atencidn al Cliente de Philips de
su pais para la sustitucion del filtro.
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Problema Solucién

El zumo salpica porla  La boquilla estd inclinada hacia arriba. Aseglrese de que estd inclinada
boquilla mientras hago hacia abajo cuando hace zumo.
zumo.

Preguntas mas frecuentes

En este capitulo encontrard las preguntas mds frecuentes sobre el aparato. Si no encuentra la
respuesta a su pregunta, péngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de su pafs.

Problema Solucién

(Por qué parece que la La humedad de la pulpa depende de la consistencia de las frutas y

pulpa esté mojada’ verduras y de la cantidad de fibra que contengan (la fibra puede
bloquear los orificios de la malla del tamiz de forma tal que el zumo se
vierte en el depdsito de pulpa en vez de en la jarra). Para extraer la
cantidad méxima de zumo de las frutas o verduras, limpie el tamiz entre
usos, coloque los elementos que vaya a exprimir en el orificio de
entrada de uno en uno y no ejerza demasiada presion con el empujador.
Tenga en cuenta que independientemente del tipo de licuadora que
utilice, la pulpa siempre estard ligeramente mojada, incluso si la licuadora
ya ha extraido la cantidad mdxima de zumo de las frutas o verduras.

JHacer zumo con La decoloracién puede ocurrir cuando exprime frutas o verduras con
frutas con mucho colores fuertes como zanahorias o remolachas. La mayorfa de las
pigmento decolora el manchas pueden quitarse facilmente limpiando la pieza o las piezas
aparato? decoloradas en el lavavajillas o con agua caliente y un poco de

detergente liquido. Si las manchas son dificiles de quitar, intente utilizar
un poco de aceite para cocinar. Coloque unas pocas gotas de aceite para
cocinar en un pafio de cocina o papel de cocina y frote las manchas. A
continuacién, vuelva a limpiar las piezas en el lavavajillas o con agua
caliente y un poco de detergente liquido.

;Qué hace que este El aparato no funciona a menos que ambos cierres de sujecidn se hayan
aparato sea tan encajado correctamente. Sin embargo, nunca debe introducir los dedos
seguro? ni ningln objeto en el orificio de entrada mientras el aparato esté en

funcionamiento, para evitar el contacto con el tamiz y sus afiladas
cuchillas mientras éste estd girando.

JTengo que usar la No, puede utilizar un vaso en vez de la jarra si sélo quiere obtener una
jarra de zumo cada pequefia cantidad de zumo. Sin embargo, si quiere obtener un zumo
vez que exprimal claro, es necesario que utilice la jarra con el separador de espuma.

iQué tengo que hacer Si cualquier pieza del aparato estd dafada, deje de utilizar el aparato y
si el aparato estd pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de Philips de
dafiado? su pafs para la sustitucion de la pieza dafiada.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttéjaksil Hyddynnd Philipsin tuki ja
rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome.

Uudessa mehulingossa on erityinen, viisto muotoilu. Se on 5° kallellaan mehuaukon suuntaan, jotta
kaikki mehu saadaan tehokkaasti ulos.

Laitteen osat (Kuva 1)

Sy&ttdpainin
Sydttdaukko

Kansi

Siivila

Mehusailio
Kaatonokka
Jatesiilio
Kiinnikkeet

Valitsin

Akseli

Runko
Séilytyspaikka johdolle
Mehukannun kansi
Vaahtosiivild
Mehukannu
Puhdistusharja

VOZIrA—~"IQOMmMON®)>

Tarkeaa

Lue tdma kayttdopas huolellisesti ennen kayttdd ja sdilytd se vastaisen varalle.

Vaara
- Ald upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald mydskddn huuhtele sitd vesihanan alla.

Tarkedd

- Tarkasta, ettd laitteen pohjassa oleva jannitemerkintd vastaa paikallista verkkojdnnitettd, ennen
kuin liitdt laitteen pistorasiaan.

- A3 kayta laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on viallinen.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi hyva vaihdattaa Philipsin
valtuuttamassa huoltolilkkeessd tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin
heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

- Ali jatd laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

- Jos havaitset suodattimessa sargjd tai se on muuten vaurioitunut, dld kdytd laitetta. Ota yhteys
[dhimp&dn Philipsin valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

- Ali tydnna sormiasi tai esineitd syttdsuppiloon, kun laite on kiynnissi. Kyt ainoastaan
syottdpaininta.

- Ali koske suodattimen alaosassa oleviin pieniin leikkuuteriin, silld ne ovat erittdin terdvid.

Varoitus

- Tdma laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttoon.

- Ali koskaan kiyti osia, jotka eivit ole Philipsin valmistamia tai suosittelemia. Jos kaytit tillaisia
osia, takuu raukeaa.

- Varmista, ettd kaikki osat ovat kunnolla paikallaan, ennen kuin kdynnistét laitteen.

- Kéytd laitetta vain silloin, kun molemmat kiinnikkeet ovat suljettuina.
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- Avaa kiinnikkeet vasta, kun laitteen virta on katkaistu ja suodatin on pysahtynyt.

- Jos mehulinko on hyvin tdynnd tai kdytettdvat raaka-aineet ovat erittdin kiinteitd, ld kaytd laitetta
yhtdjaksoisesti kauemmin kuin 40 sekuntia ja anna laitteen jadhtya riittavasti kdyton jdlkeen.
Tdllaista tilannetta ei aiheudu noudattaessasi tdmdn kdyttboppaan ohjeita.

- Ali poista jateastiaa, kun laite on kiynnissa.

- Irrota pistoke pistorasiasta aina kdyton jdlkeen.

Sdhkomagneettiset kentdt (EMF)

Tamd Philips-laite vastaa kaikkia, sdhkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos laitetta
kaytetddn oikein ja tdmadn kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmanhetkisen tutkimustiedon perusteella.

Kaytt6onoton valmistelu

Pese kaikki irrotettavat osat (katso luku Puhdistus).
Veda virtajohto laitteen takaosassa olevasta johtopesasta (Kuva 2).

Aseta ensin mehusiilio laitteeseen (1).Aseta sitten jateastia paikalleen kallistamalla sita

hieman eteenpiin (2).Tyonna ensin jateastian yldosa paikalleen ja vasta sitten alaosa (Kuva 3).
Jos haluat tyhjentéd jateastian mehustamisen aikana, katkaise laitteesta virta ja irrota jateastia
varovasti.

Huomautus:Aseta tyhjd jadteastia paikalleen, ennen kuin jatkat mehun valmistusta.

Aseta siivila mehusailioon (1). Pida kantta siivilan ylapuolella ja laske se paikoilleen

(2) (Kuva 4).
Varmista, ettd siivild on kunnolla akselin paalld (siitd kuuluu napsahdus).
Tarkista suodatin aina ennen kayttoa. Jos siind on sdroja tai se on muuten vaurioitunut, ala kayta
laitetta. Ota yhteys lahimpaan Philipsin valtuuttamaan huoltoliikkeeseen tai vie laite Philipsin
jalleenmyyijalle.

Lukitse kansi paikoilleen napsauttamalla kiinnikkeet sen paille (1). Kohdista syottopainimen
ura syottosuppilon sisapuolella olevaan ulkonemaan ja tyonna syottopainin syottosuppiloon
(2) (Kuva 5).

Varmista, ettd kumpikin kiinnike on kiinnitetty tukevasti paikalleen kannen péille.

A Laita mehukannun kansi paikalleen, ettei mehu roisku.Aseta mehukannu kaatonokan
alle (Kuva 6).

Kaianni kaatonokka alas ennen mehustusta.

Huomautus:Yl6s kddnnetty kaatonokka toimii tippalukkona, kun laitteesta on katkaistu virta. Jos
kaatonokka jdd yldasentoon mehustamisen ajaksi, kaatonokasta roiskuu mehua.

Laite toimii vain, kun kaikki osat on asetettu paikalleen oikein ja kansi on lukittu kiinnikkeiden avulla.
Pese hedelmat ja vihannekset ja paloittele ne niin, ettda ne mahtuvat syottosuppiloon. (Kuva 7)
Varmista, ettd mehukannu on kaatonokan alla ja kaatonokka ala-asennossa.

Kaynnista laite kaantamalla valitsin asentoon 1 (hidas nopeus) tai 2 (normaali
nopeus). (Kuva 8)

Aseta valmiiksi leikatut palat syottosuppiloon ja tyonna niita syottopainimen avulla varovasti
 pyorivaa suodatinta kohti (Kuva 9).
Ald kaytd likaa voimaa, koska se saattaa heikentdd mehun laatua tai jopa pysdyttdd suodattimen.
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Ali tydnni sormia tai apuvilineiti sydttsuppiloon.

Kun olet késitellyt kaikki ainekset eikd mehua endi valu laitteesta, katkaise laitteesta virta ja odota,
ettd suodatin pysdhtyy.

Kaanna kaatonokkaa ylospain, ettei mehua tipu siitd ulos.

A Aseta vaahtosiivili paikalleen mehukannuun (1) ja kannun kansi paikalleen (2).Vaahto pysyy
kannussa, kun kaadat mehua. (Kuva 10)

Huomautus: jos haluat juoman pinnalle vaahtokerroksen, dld kdytd vaahtosiivilddi.
Huomautus: Jos sdilytdt mehua jddkapissa, pidd kansi mehukannun pddlla.

Resepti

Piparjuurikeitto
Alneet:
- 80 g voita
-1l kasvislientd
- 50 ml piparjuurimehua (noin 1 juuri)
- 250 ml vispikermaa
- 125 ml valkoviinia
- Sitruunamehua
- suolaa
- 3-4rkl jauhoja

Kuori piparjuuri veitsella.
Purista piparjuuren mehu.

Huomautus: Laite pystyy kdsittelemdcdn 4,8 kg piparjuurta noin 1 minuutissa (mukaan ei ole laskettu
soseen poistamista). Piparjuuren mehustaminen vaatii soseen poistamisen 1,2 kg:n juureserdn jdlkeen.
Katkaise virta ja irrota virtajohto ennen kuin poistat soseen jateastiasta, kannesta ja siivildstd. Kun olet
lopettanut piparjuuren kdsittelemisen, katkaise laitteesta virta ja anna sen jddhtyd huoneenldmpdiseksi.

Sulata voi kattilassa.
Ruskista jauhot kevyesti.
Lisaa kasvisliemi.

A Lisia piparjuurimehu.

Lisaa vispikerma ja valkoviini.

[} Lisis sitruunamehu ja mausta suolalla.

Vinkkeji

Valmistelu

- Kaytd tuoreita hedelmid, marjoja ja vihanneksia, koska ne siséltavat enemman mehua. Mehun
valmistukseen sopivat erityisen hyvin ananas, punajuuri, varsiselleri, omena, kurkku, porkkana,
pinaatti, meloni, tomaatti, granaattiomena, appelsiini ja rypdleet.

- Tdman mehulingon avulla ei voi valmistaa mehua tarkkelystd sisdltavistd hedelmistd, kuten
banaani, papaija, avokado, vikuna ja mango. Kdytd ndiden hedelmien késittelyyn monitoimikonetta,
tehosekoitinta tai sauvasekoitinta.

- Mehulinko ei sovellu erittdin kovien, kuituisten tai tarkkelyspitoisten hedelmien tai vihannesten,
kuten sokeriruo’on, kisittelyyn.

- Voit kdyttdd mehulingossa myds lehtid ja lehtivarsia, kuten lehtisalaattia.
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- Poista kivet kirsikoista, luumuista ja persikoista jne. Hedelmien, kuten melonien, omenoiden ja
viinirypéleiden, siemenkotia tai siemenid ei tarvitse poistaa.

- Ohuita kuoria ei tarvitse poistaa.Vain paksummat kuoret, joita ei sydda, kuten appelsiinin,
ananaksen, kiivin, melonin ja kypsentdmattémien punajuurten kuoret, on poistettava.

- Mehulingolla voit mehustaa sitrushedelmid. Suosittelemme niiden kuorimista ennen kasittelyd,
koska kuoria on voitu kdsitelld kemiallisesti ja koska valkoisessa sisdkuoressa on karvaanmakuisia
aineita, jotka vaikuttavat mehun makuun.

Mehustaminen

- Ota omenamehua valmistaessasi huomioon, ettd mehun paksuus vaihtelee omenalajikkeen
mukaan. Mitd mehukkaampia omenat ovat, sitd laimeampaa mehua niistd tulee.Valitse
omenalajike sen mukaan, millaista mehua haluat.

- Mehusta kovat hedelmt tai vihannekset (kuten omena, punajuuri tai porkkana)
normaalinopeudella eli nopeudella 2. Pehmeiden hedelmien (kuten marjojen, kiivien,
viinirypéleiden, tomaattien, kurkkujen ja melonien) mehustamiseen suosittelemme kdyttdmaan
alhaista nopeutta 1.

- Jotta pehmeiden hedelmien mehustus olisi mahdollisimman tehokasta, laita hedelmat
systtosuppiloon yksitellen. Ald paina hedelmii syottépainimella.

- Saat puristettua raaka-aineista eniten mehua painamalla sy&ttdpaininta alas hitaasti.

Tarjoilu

- Jos haluat kirkasta mehua ilman vaahtoa, aseta vaahtosiivild kannuun. Jos haluat sakeaa mehua,
jossa on vaahtokerros, poista vaahtosiivild kannusta.

- Omenamehu tummuu nopeasti.Voit hidastaa tummumista lisddmalld mehuun muutaman tipan
sitruunamehua.

- Juo mehu vilittdmasti valmistuksen jdlkeen. Jos mehu seisoo pidempdin, se menettdd makuaan ja
ravintoarvoaan.

Tietoa hedelmisti ja vi

Hedelma tai ~ Vitamiinit ja kivenndisaineet  Kilojoule-/kalorimasi Mehustusnopeus

vihannes

Omena C-vitamiini 200 g = 150 kJ (72 kcal) nopea

Aprikoosi Runsaasti ravintokuitua, 30 g = 85 K (20 kcal) hidas
sisaltdd kaliumia

Punajuuri Sisdltdd foolihappoa, 160 g = 190 kJ (45 kcal) nopea
ravintokuitua, C-vitamiinia ja
kaliumia

Mustikka C-vitamiini 125 g = 295 kJ (70 kcal) hidas

Ruusukaali C-, B-, B6- ja E-vitamiinit, 100 g = 110 kJ (26 kcal) hidas
foolihappo ja ravintokuitu

Kaali C- ja B6-vitamiinit, foolihappo, 100 g = 110 kJ (26 kcal) nopea
kalium ja ravintokuitu

Porkkana A-, C- ja B6-vitamiinit sekd 120 g =125 kJ (30 kcal) nopea

ravintokuitu
Varsiselleri C-vitamiini ja kalium 80 g = 55 K (7 kcal) nopea
Kurkku C-vitamiini 280 g =120 K (29 kcal) hidas
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Hedelma tai  Vitamiinit ja kivennaisaineet  Kilojoule-/kalorimaara Mehustusnopeus

vihannes

Fenkoli C-vitamiini ja ravintokuitu 300 g = 145 kJ (35 kcal) hidas

Rypéleet C- ja B6-vitamiinit sekd kalium 125 g = 355 K] (85 kcal) hidas

Kiivi C-vitamiini ja kalium 100 g = 100 kJ (40 kcal) hidas

Meloni C- ja A-vitamiinit, foolihappo 200 g = 210 K] (50 kcal) hidas
ja ravintokuitu

Nektariini C- ja B3-vitamiinit, kalium ja 180 g = 355 kJ (85 kcal) nopea
ravintokuitu

Persikka C- ja B3-vitamiinit, kalium ja 150 g = 205 kJ (49 kcal) nopea
ravintokuitu

Paarynd Ravintokuitu 150 g = 250 kJ (60 kcal) nopea

Ananas C-vitamiini 150 g = 245 K (59 kcal) nopea

Vadelma C-vitamiini, rauta, kalium ja 125 g =130 kJ (31 kcal) hidas
magnesium

Tomaatti C-, E- ja A-vitamiinit, 100 g = 90 kJ (22 kcal) hidas

ravintokuitu ja foolihappo

Al kidytd naarmuttavia tai syovyttivia puhdistusaineita tai -vilineiti laitteen puhdistamiseen
(kuten alkoholia, bensiinia tai asetonia).

Laite on helpointa puhdistaa heti kdyton jalkeen.
EN Katkaise laitteesta virta, poista pistoke pistorasiasta ja odota, etti suodatin pysihtyy.

Irrota likaiset osat rungosta. Pura laite seuraavassa jarjestyksessa:
- Poista jateastia.

- Poista sySttopainin.

- Avaa kiinnikkeet.

- lrrota kansi.

Poista mehusiilio ja suodatin (Kuva 11).

Puhdista kaikki muut osat kuin runko puhdistusharjalla. Kayta lamminta vetta ja
astianpesuainetta. Huuhtele osat vesihanan alla (Kuva 12).

Huomautus: Kaikki irrotettavat osat ovat konepestdvid. Aseta laitteen irrotettavat muoviosat
astianpesukoneen yldosaan.Varmista, ettd ne ovat mahdollisimman kaukana kuumentuvista osista..

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Ali upota runkoa veteen iliki huuhtele siti vesihanan alla.

Ympdristoasiaa

- Ald hivitd vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan toimita ne valtuutettuun
kierratyspisteeseen. Ndin autat vahentdmdan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 13).
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Takuu ja huolto

Jos haluat lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin verkkosivustoon osoitteessa
www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin kuluttajapalvelukeskuksesta (puhelinnumero on
kansainvalisessd takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteyttd Philipsin

jalleenmyyjdan.

Téssd luvussa kuvataan tavallisimmat laitteen kayttdon liittyvdt ongelmat. Ellet onnistu ratkaisemaan
ongelmaa alla olevien ohjeiden avulla, ota yhteys Philipsin maakohtaiseen asiakaspalveluun.

Ratkaisu

Ongelma

Laite el toimi.

Laitteesta lahtee kova
dani tai epamiellyttava
haju, sen pinta on niin
kuuma, ettei sitd voi
koskea, laitteesta
ldhtee savua jne.

Suodatin on tukossa.

Suodatin koskee
syottoputkeen tai
tarisee voimakkaasti
kayton aikana.

Kaatonokasta roiskuu
mehua mehustuksen
aikana.

Laitteessa on turvajdrjestelma. Laite ei toimi, jos osia ei ole asennettu
oikein. Katkaise laitteesta virta ja tarkista, ettd osat on asennettu
paikalleen oikein.

Tarkista, onko hedelma tai vihanneksia tarttunut siivilddn. Siind
tapauksessa katkaise laitteesta virta, poista tarttuneet osan ja jatka
mehustusta. On tavallista, ettd uudesta laitteesta lahtee epamiellyttavaa
hajua tai hieman savua ensimmidisilld kdyttokerralla. llmi® havidd, kun
laitetta on kdytetty muutama kerta. Laitteesta voi ldhted epamiellyttavad
hajua tai savua myds, jos sitd kdytetddn liian pitkddn. Siind tapauksessa laite
on pysdytettdva, ja sen on annettava jddhtyd tunnin ajan. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteyttd Philipsin kuluttajapalvelukeskukseen.

Katkaise laitteesta virta, puhdista syottésuppilo ja suodatin ja ksittele
pienempid maarid kerrallaan.

Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta. Tarkista, ettd
suodatin on asetettu mehusailiéon oikein. Suodattimen pohjassa olevien
ulkonemien pitdd sopia akseliin. Tarkista, onko suodatin vaurioitunut. Sarét,
halkeamat, irtonaiset osat tai muut poikkeamat voivat aiheuttaa
toimintahdirion.

Jos havaitset suodattimessa sdrdjd tai se on muuten vaurioitunut, dld kdytd
laitetta. Kysy Philipsin kuluttajapalvelukeskuksesta lisitietoja
vaihtosuodattimesta.

Kaatonokka on yldasennossa. varmista, ettd kaatonokka on ala-asennossa
mehustuksen aikana.
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Tavallisimmat kysymykset

Téssd luvussa on usein kysyttyjd kysymyksid laitteesta. Jos et |6yda vastausta kysymykseesi, ota
yhteyttd maasi kuluttajapalvelukeskukseen.

Ongelma Ratkaisu
Miksi sose tuntuu Soseen kosteuteen vaikuttavat hedelmien ja vihannesten koostumus ja
kostealta? niiden sisdltdman kuidun madrd (kuidut voivat tukkia siivildn reidt, jolloin

mehua pddsee kannun asemesta jateastiaan). Saat puristettua hedelmistd
ja vihanneksista eniten mehua, jos puhdistat siivildn erien valilld, laitat
ainekset sydttdsuppiloon yksitellen, etkd paina niitd liikaa sy&ttépainimella.
Kaytatpd millaista mehulinkoa tahansa, sose on aina hieman kosteaa,
vaikka mehulinko olisi puristanut enimmadismadran mehua hedelmista tai
vihanneksista.

Varjdantyyko laite Varjddntymistd saattaa ilmetd mehustettaessa hedelmid tai vihanneksia,
kasiteltdessd hedelmid, kuten porkkanoita tai punajuuria, joissa on runsaasti variaineita. Useimmat
joissa on paljon tahrat on helppo poistaa pesemilld vérjdytyneet osat astianpesukoneessa
pigmentteja? tai kuumalla astianpesuvedelld. Jos tahrat ovat vaikeita poistaa, kokeile

ruokadljyd. Tipauta muutama pisara ruokadljyd astiapyyhkeelle tai
talouspaperin palalle ja pyyhi tahroja. Puhdista sitten osat uudelleen
astianpesukoneessa tai kuumalla astianpesuvedelld.

Miksi tdmd laite on niin  Laite ei toimi, ellei kumpaakin kiinnikettd ole napsautettu kunnolla kiinni.
turvallinen? Ald tydnnd sormiasi tai esineitd syottdsuppiloon, kun laite on kdynnissa,
silld pyorivd siivild ja sen terdvat terdt voivat vahingoittaa sormiasi.

Taytyykd Ei, voit kdyttdd lasia kannun asemesta, jos haluat valmistaa vain vahan
mehustettaessa aina mehua. Kirkasta mehua valmistettaessa on kuitenkin kdytettava kannua,
kayttdd mehukannua?  jossa on vaahtosiivild.

Mitd on tehtdvd, jos Jos jokin laitteen osa on vahingoittunut, dld kéytd laitetta endd. Lisdtietoja
laite vahingoittuu? vaihdettavista osista saat Philipsin kuluttajapalvelukeskuksesta.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans I'univers Philips | Pour profiter pleinement de
I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site a I'adresse suivante : www.philips.com/
welcome.

Votre nouvelle centrifugeuse est légerement inclinée de 5 ° du c6té de 'orifice d'écoulement pour
extraire un maximum de jus.

Description générale (fig. 1)

Poussoir

Cheminée de remplissage
Couvercle

Filtre

Récepteur de jus

Bec verseur
Récepteur de pulpe
Brides

Bouton de commande
Axe d'entrainement
Bloc moteur
Rangement du cordon
Couvercle du pichet
Séparateur de mousse
Pichet

Brosse de nettoyage

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieur.

VO0ZIrA——"IOTMmMOUO®>»

Danger
- Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau ni dans d'autres liquides, et ne le rincez pas sous le
robinet.

Avertissement

- Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur le socle correspond a la tension
secteur locale.

- Nutilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres éléments sont
endommagés.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips, par un Centre
Service Agréé Philips ou par un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous surveillance ou qu'elles
n'aient recu des instructions quant a l'utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.

- Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

- Sivous remarquez des fissures dans le filtre ou si le filtre est endommagé de quelque maniere
que ce soit, cessez d'utiliser I'appareil et contactez le Centre Service Agréé Philips le plus
proche.

- Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans la cheminée lorsque I'appareil est en
cours de fonctionnement. Utilisez exclusivement le poussoir a cet effet.
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- Ne touchez pas les petites lames a la base du filtre. Elles sont trés coupantes.

Attention

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- N'utilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui n‘ont pas été
spécifiquement recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas valable en cas d'utilisation
de tels accessoires ou pieces.

- Avant de mettre 'appareil en marche, assurez-vous que tous les composants ont été
correctement montés.

- Utilisez I'appareil uniguement lorsque les deux brides sont verrouillées.

- Déverrouillez les brides uniquement apres avoir éteint 'appareil et patienté jusqu'a l'arrét
complet du filtre.

- Ne faites pas fonctionner cette centrifugeuse pendant plus de 40 secondes sans interruption
lorsque vous pressez une grande quantité de fruits/légumes et laissez-la refroidir apres utilisation.
Aucune des recettes présentées dans ce mode d'emploi n'inclut de grandes quantités de fruits/
légumes.

- Ne retirez pas le récepteur de pulpe lorsque |'appareil est en cours de fonctionnement.

- Débranchez toujours I'appareil aprés utilisation.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux régles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.

Avant utilisation

B Nettoyez toutes les pieces amovibles (voir le chapitre « Nettoyage »).

Retirez le cordon d’alimentation du compartiment de rangement a 'arriére de
I'appareil (fig. 2).

Placez le récepteur de jus dans I'appareil (1). Pour placer le récepteur de pulpe, inclinez-le
légerement vers I'avant (2). Introduisez d’abord la partie supérieure, puis appuyez sur la
partie inférieure pour la mettre en place (fig. 3).

Pour vider le récepteur de pulpe lors de la préparation d'un jus de fruit, éteignez I'appareil et retirez

le récepteur de pulpe avec précaution.

Remarque : Replacez le récepteur de pulpe avant de reprendre la préparation du jus de fruit.

Placez le filtre dans le récepteur de jus (1).Tenez le couvercle au-dessus du filtre, puis
mettez-le en place (2) (fig. 4).
Assurez-vous que le filtre est correctement fixé sur I'axe d'entralnement (clic).

Vérifiez toujours le filtre avant utilisation. S’il est endommagé, n’utilisez pas la centrifugeuse.
Contactez le Centre Service Agréé Philips le plus proche ou déposez I'appareil chez votre
revendeur.

Encliquetez les deux brides sur le couvercle (clic) (1). Faites glisser le poussoir dans la
cheminée en alignant sa rainure avec la petite saillie située a I'intérieur de la cheminée

() (fig. 5).
Assurez-vous que les brides sont bien fixées de chaque coté du couvercle.

A Placez le couvercle sur le pichet pour éviter les éclaboussures. Placez le pichet sous le bec
verseur (fig. 6).

Orientez le bec verseur vers le bas avant de commencer I'opération.
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Remarque : Lorsque le bec verseur est orienté vers le haut, il fait office de systéme anti-goutte lorsque
'appareil est éteint. Toutefois, si vous oubliez de lincliner vers le bas avant de mettre en marche la
centrifugeuse, cela produit des éclaboussures.

Utilisation de ’appareil

L'appareil fonctionne uniquement lorsque les éléments sont correctement assemblés et que le
couvercle est correctement verrouillé a 'aide des brides.

Lavez les fruits et/ou les légumes et coupez-les en morceaux afin de pouvoir les introduire
dans la cheminée. (fig.7)

Assurez-vous que le pichet est placé en dessous du bec verseur et que le bec verseur est
orienté vers le bas.

Réglez le bouton de commande sur la position 1 (vitesse basse) ou sur la position 2 (vitesse
normale) pour allumer I'appareil. (fig. 8)

Introduisez les morceaux dans la cheminée et pressez-les lentement avec le poussoir sur le
filtre rotatif (fig. 9).

N'exercez pas une pression trop forte sur le poussoir car vous risqueriez d'altérer la qualité du

résultat, voire de bloquer le filtre.

Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans la cheminée.

Une fois que vous avez pressé tous les fruits/légumes et que le jus ne s'écoule plus, éteignez
I'appareil et patientez jusqu'a I'arrét complet du filtre.

Orientez le bec verseur vers le haut afin d’empécher tout écoulement de jus.

A Faites glisser le séparateur de mousse dans le pichet (1) et placez le couvercle sur le pichet
(2). De cette maniere, la mousse est retenue dans le pichet lorsque vous videz le jus. (fig. 10)

Remarque : Si vous souhaitez obtenir une boisson mousseuse, n’utilisez pas le séparateur de mousse.

Remarque : Si vous souhaitez conserver le jus au réfrigérateur, vérifiez que vous avez bien placé le
couvercle sur le pichet.

Recette

Soupe au raifort
Ingrédients :
- 80 g de beurre
-1 litre de bouillon de légumes
- 50 ml de jus de raifort (1 racine environ)
- 250 ml de créme fraiche
- 125 ml de vin blanc
- Jus de citron
- sel
- 3 a4 cuilleres a soupe de farine

Pelez le raifort a I'aide d’un couteau.
Pressez le raifort pour en extraire le jus.

Remarque : Cet appareil peut presser 4,8 kg de raifort en 1 minute environ (le temps nécessaire pour
retirer la pulpe n’est pas pris en compte). Une fois que vous avez pressé 1,2 kg de raifort, éteignez et
débranchez Fappareil, puis retirez la pulpe du récepteur de pulpe, ainsi que le couvercle et le filtre. Une
fois que vous avez fini de presser le raifort, éteignez I'appareil et laissez-le refroidir.

Faites fondre le beurre dans une casserole.
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Faites-y revenir légerement la farine.
Ajoutez le bouillon.

A Ajoutez le jus de raifort.

Ajoutez la créme fraiche et le vin blanc.

[El Ajoutez le jus de citron et salez a votre go(t.

Conseils

Préparation

- Utilisez des fruits et Iégumes frais car ils sont plus juteux. La centrifugeuse est particulierement
adaptée a I'extraction de jus d'ananas, de betteraves, de céleris, de pommes, de concombres, de
carottes, d'épinards, de melons, de tomates, de grenades, d'oranges et de raisins.

- Les fruits qui contiennent de I'amidon, tels que les bananes, les papayes, les avocats, les figues et
les mangues, ne conviennent pas pour une utilisation avec la centrifugeuse. Utilisez plutot un
robot ménager ou un blender.

- Nutilisez pas la centrifugeuse pour la préparation de fruits ou Iégumes trop durs, fibreux ou
amylacés tels que la canne a sucre.

- Les feuilles de salade peuvent étre traitées dans la centrifugeuse.

- Enlevez les noyaux des cerises, des prunes, des péches, etc. Il n'est pas nécessaire d'enlever les
trognons ni les pépins des fruits tels que les melons, les pommes et les raisins.

- Il n'est pas nécessaire d'enlever les peaux fines. N'épluchez que les fruits et légumes dont vous
ne souhaitez pas consommer la peau, comme les oranges, les ananas, les kiwis, les melons ou les
betteraves crues.

- Votre centrifugeuse permet de préparer des jus d'agrumes. Nous vous recommandons de les
éplucher avant d'en extraire le jus car leur peau est peut-étre traitée. De plus, la peau blanche
contient des composés au go(it amer qui influent sur le golt du jus.

Extraction

- Lorsque vous préparez un jus de pommes, n‘oubliez pas que la consistance du jus dépend du
type de pomme utilisé. Plus la pomme est juteuse, plus le jus sera liquide. Choisissez donc le
type de pomme en conséquence.

- Pour les fruits/légumes durs (par exemple les pommes, la betterave et les carottes) nous vous
recommandons d'utiliser la vitesse 2 (vitesse normale). Pour les fruits mous (par exemple les
baies, les kiwis, les raisins, les tomates, le concombre et le melon) nous vous recommandons
dutiliser la vitesse 1 (vitesse basse).

- Sivous préparez du jus a base de fruits mous, introduisez-les dans la cheminée de remplissage
un par un pour obtenir une quantité de jus optimale. N'exercez aucune pression sur le fruit a
I'aide du poussoir.

- Pour extraire un maximum de jus, appuyez lentement sur le poussoir.

Présentation

- Sivous souhaitez obtenir un jus sans couche de mousse, placez le séparateur de mousse dans le
pichet. Si vous souhaitez obtenir du jus avec une couche de mousse, enlevez le séparateur de
mousse du pichet.

- Lejus de pommes prend une couleur marron tres rapidement. Pour ralentir ce processus,
ajoutez quelques gouttes de jus de citron.

- Buvez le jus immédiatement apres sa préparation. Il perd de son go(t et de sa valeur nutritive
lorsqu'il est exposé a I'air un certain temps.
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Valeur nutritionnelle des fruits et Iégumes

Fruit/légume

Vitamines/sels minéraux

Kilojoules/kilocalories

Vitesse de
production

Pommes

Abricots

Betterave

Myrtilles

Choux de
Bruxelles

Chou

Carottes
Céleri
Concombre
Fenouil
Raisin

Kiwis

Melon

Nectarines

Péches

Poires
Ananas

Framboises

Tomates

N’utilisez jamais de tampons a récurer, de produits abrasifs ou de détergents agressifs tels que de

Vitamine C

Riches en fibres, contiennent du
potassium

Bonne source d'acide folique, de
fibres, de vitamine C et de
potassium

Vitamine C

Vitamine C, B, B6, E, acide
folique et fibres

Vitamine C, acide folique,
potassium, vitamine B6 et fibres

Vitamine A, C, Bé et fibres
Vitamine C et potassium
Vitamine C

Vitamine C et fibres
Vitamine C, Bé et potassium
Vitamine C et potassium

Vitamine C, acide folique, fibres
et vitamine A

Vitamine C, B3, potassium et
fibres

Vitamine C, B3, potassium et
fibres

Fibres
Vitamine C

Vitamine C, fer, potassium et
magnésium

Vitamine C, fibres, vitamine E,
acide folique et vitamine A

200 g = 150 K| (72 keal)
30 g = 85 kJ (20 keal)

160 g = 190 K (45 keal)

125 g = 295 k] (70 keal)
100 g = 110 kJ (26 keal)

100 g = 110 kJ (26 keal)

120 g =125 kJ (30 kcal)
80 g = 55 K (7 keal)

280 g = 120 kJ (29 kcal)
300 g = 145 K (35 keal)
125 g = 355 kJ (85 kcal)
100 g = 100 K] (40 kcal)
200 g = 210 kJ (50 kcal)

180 g = 355 kJ (85 kcal)
150 g = 205 kJ (49 keal)

150 g = 250 KJ (60 kcal)
150 g = 245 kJ (59 kcal)
125 g =130 K (31 keal)

100 g = 90 k] (22 keal)

I'alcool, de I'essence ou de I'acétone pour nettoyer I'appareil.

Il est plus facile de nettoyer I'appareil immédiatement apres son utilisation.

maximum

minimum

maximum

minimum

minimum

maximum

maximum
maximum
minimum
minimum
minimum
minimum

minimum

maximum

maximum

maximum
maximum

minimum

minimum

Eteignez I'appareil, retirez la fiche de la prise murale et patientez jusqu'a I'arrét complet du

filtre.

Enlevez les composants sales du bloc moteur. Démontez I'appareil dans I'ordre suivant :
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- enlevez le récepteur de pulpe ;
- enlevez le poussoir ;

- ouvrez les brides ;

- Retirez le couvercle.

[EX Enlevez le récepteur de jus et le filtre (fig. 11).

Nettoyez tous les éléments a I'exception du bloc moteur a I'eau chaude savonneuse avec une
brosse et rincez-les sous le robinet (fig. 12).

Remarque :Toutes les piéces amovibles sont lavables au lave-vaisselle. Placez les piéces amovibles en
plastique dans le panier supérieur du lave-vaisselle. Assurez-vous qu’elles soient placées a bonne distance
de I'élément chauffant.

Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon humide.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas 'appareil avec les ordures ménageres, mais déposez-
le 3 un endroit assigné a cet effet, ot il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. 13).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire réparer 'appareil, ou si vous
rencontrez un probléme, rendez-vous sur le site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de téléphone
correspondant sur le dépliant de garantie internationale). S'il n'existe pas de

Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips
local.
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Ce chapitre présente les probléemes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec votre
appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a l'aide des informations ci-dessous,
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays.

Probléme Solution

L'appareil ne
fonctionne pas.

Un bruit émane de
I'appareil et une odeur
désagréable se dégage.
L'appareil est tres
chaud au toucher, de
la fumée s'échappe,
etc.

Le filtre est blogué.

Le filtre touche la
cheminée ou vibre
fortement en cours
de fonctionnement.

Des éclaboussures se
produisent au niveau
du bec verseur
pendant la préparation
du jus.

L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui 'empéche de
fonctionner si les éléments n'ont pas été montés correctement. Eteignez
I'appareil avant de vous en assurer.

Vérifiez si un fruit ou un Iégume est bloqué dans le tamis. Si c'est le cas,
éteignez I'appareil, enlevez le morceau bloqué et recommencez
l'opération. Il est normal qu'un nouvel appareil dégage de la fumée ou
une odeur désagréable lors des premieres utilisations. Ce phénomene
disparait apres quelques utilisations. L'appareil peut également dégager
de la fumée et une légere odeur lors d'une utilisation prolongée. Dans
ce cas, éteignez I'appareil et laissez-le refroidir pendant 1 h. Si le
probléme persiste, contactez le Service Consommateurs Philips de votre
pays.

Eteignez 'appareil, nettoyez la cheminée et le filtre, et pressez une
quantité de fruits ou légumes moins importante.

Eteignez 'appareil et débranchez-le.Vérifiez que le filtre est placé
correctement dans le récepteur de jus. Les nervures situées au bas du
fittre doivent étre alignées sur I'axe d'entrainement. Assurez-vous que le
filtre n'est pas endommagé car toute fissure, craquelure, griffe ou autre
irrégularité peut entrainer le dysfonctionnement de I'appareil.

Si vous remarquez des fissures dans le filtre ou si celui-ci est
endommagé, cessez d'utiliser I'appareil et contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays pour que le filtre soit
remplacé.

Le bec verseur est orienté vers le haut. Assurez-vous qu'il est orienté
vers le bas lors de la préparation de jus.
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Foire aux questions

Ce chapitre reprend les questions les plus fréquemment posées au sujet de I'appareil. Si vous ne
trouvez pas la réponse a votre question ici, contactez le Service Consommateurs Philips de votre

pays.

Probléme Solution

Pourquoi la pulpe est-
elle encore humide ?

Les fruits possédant
une grande quantité

de pigments peuvent-

ils décolorer
I'appareil ?

Pourquoi I'appareil
peut-il étre utilisé en
toute sécurité ?

Dois-je utiliser le
pichet a chaque fois
que je presse des
fruits/légumes ?

Que dois-je faire si
I'appareil est
endommagé ?

Lhumidité de la pulpe dépend de la consistance des fruits et des
légumes et de la quantité de fibres qu'ils contiennent (les fibres peuvent
bloquer les orifices du tamis, le jus s'écoule alors dans le récepteur de
pulpe et non dans le pichet). Pour extraire un maximum de jus des fruits
et légumes, nettoyez le tamis apres chaque utilisation. Introduisez les
fruits et [égumes a presser dans la cheminée de remplissage un par un et
n'exercez pas une pression trop forte sur le poussoir.Veuillez noter que
quel que soit le type de centrifugeuse que vous utilisez, la pulpe sera
toujours légerement humide méme si un maximum de jus a déja €té
extrart.

Une décoloration peut se produire lorsque vous pressez des fruits ou
des légumes de couleur vive comme des carottes ou de la betterave. La
plupart des taches peuvent étre facilement enlevées en passant le ou les
éléments décolorés au lave-vaisselle ou en les nettoyant a I'eau chaude
avec un peu de liquide vaisselle. Si les taches ne partent pas, essayez de
I'huile de cuisine.Versez quelques gouttes d'huile de cuisine sur un
torchon ou un essuie-tout et frottez les taches. Nettoyez ensuite les
autres éléments au lave-vaisselle ou a I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle.

L'appareil ne fonctionne pas tant que les brides ne sont pas
correctement fixées. Ne mettez jamais vos doigts, ni aucun autre objet,
dans la cheminée de remplissage pendant que I'appareil fonctionne afin
d'éviter tout contact avec le tamis rotatif et les lames aiguisées.

Non, vous pouvez utiliser un verre au lieu du pichet si vous souhaitez
obtenir une petite quantité. Cependant, si vous souhaitez obtenir du jus
sans mousse, vous devez utiliser le pichet doté du séparateur de mousse.

Si-un ou plusieurs éléments sont endommagés, cessez d'utiliser I'appareil
et contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays pour
remplacer ['élément endommagé.
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Introduzione

Congratulazioni per 'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza
Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.com/welcome.

La vostra nuova centrifuga presenta uno speciale design, leggermente inclinato di 5 gradi verso il lato
dell'apertura di erogazione, per versare piu facilimente il succo.

Descrizione generale (fig. 1)

Pestello

Apertura inserimento cibo
Coperchio

Filtro

Raccogli-succo

Beccuccio

Recipiente polpa

Ganci

Manopola di controllo
Albero motore

Motore

Vano di avvolgimento cavi
Coperchio bicchiere per il succo
Separatore schiuma
Bicchiere per il succo
Spazzolina per la pulizia

A
B
C
D
E
F
G
H
I
)
K
L
M
N
o
P

Importante

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale e conservatelo per
eventuali riferimenti futuri.

Pericolo
- Non immergete il gruppo motore nell'acqua o in altri liquidi e non risciacquatelo sotto I'acqua
del rubinetto.

Avvertenza

- Prima di collegare I'apparecchio alla presa di corrente, controllate che la tensione indicata sulla
base dell'apparecchio corrisponda a quella della rete locale.

- Non usate I'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione, la spina o altri componenti
risultassero danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito presso i centri
autorizzati Philips, i rivenditori specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per
evitare situazioni pericolose.

- Lapparecchio non ¢ destinato a persone (inclusi bambini) con capacita mentali fisiche o
sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per
l'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

- Non lasciate mai in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.

- Nel caso il fittro presenti incrinature o altri danni, non usate I'apparecchio e rivolgetevi al centro
autorizzato Philips piu vicino.

- Non inserite le dita né altri oggetti nell'apertura di inserimento cibo mentre I'apparecchio € in
funzione. Servitevi soltanto del pestello.

- Non toccate le piccole lame poste alla base del filtro, poiché sono molto affilate.

Attenzione
- Questo apparecchio & destinato esclusivamente a uso domestico.
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- Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non specificatamente consigliati da Philips.
Nel caso in cui utilizziate detti accessori o parti, la garanzia decade.

- Prima di accendere I'apparecchio, controllate che tutte le parti siano state montate
correttamente.

- Quando usate I'apparecchio, controllate che entrambi i ganci siano bloccati.

- Sbloccate i ganci solo dopo aver spento I'apparecchio e quando il filtro ha smesso di ruotare.

- Non fate funzionare la centrifuga per piu di 40 secondi senza interruzioni nel caso di carichi
particolarmente pesanti, e lasciatela raffreddare a sufficienza dopo I'uso. Nessuna delle ricette
contenute in questo manuale dell'utente rappresenta un carico cosiddetto pesante.

- Non togliete il recipiente per la polpa mentre I'apparecchio ¢ in funzione.

- Scollegate sempre il cavo di alimentazione dopo l'uso.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici (EMF).
Se utilizzato in modo appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale utente,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente
disponibili.

Predisposizione dell’apparecchio

[N Lavate tutti i componenti estraibili (consultate il capitolo “Pulizia”).

Togliete il cavo di alimentazione dall’apposito scomparto situato nella parte posteriore
dell’apparecchio (fig. 2).

Inserite il raccogli-succo nell’apparecchio (1). Quindi inserite il recipiente per la
polpa, inclinandolo leggermente in avanti (2). Inserite in primo luogo la parte superiore del
recipiente per la polpa e poi bloccate la parte inferiore (fig. 3).
Per svuotare il recipiente per la polpa mentre la centrifuga & in funzione, spegnete I'apparecchio e
rimuovete con molta cautela il recipiente.

Nota Dopo averlo svuotato, rimontate il recipiente per la polpa prima di continuare a spremere il succo.

Inserite il setaccio sul raccogli-succo (1). Mettete il coperchio sopra il setaccio e abbassatelo
nella posizione corretta (2) (fig. 4).
Controllate che il setaccio sia montato correttamente sull'albero motore (“click”).

Controllate sempre il filtro prima dell’'uso. In caso di rotture o danni, non usate I'apparecchio e
contattate il centro di assistenza Philips piu vicino oppure portate I'apparecchio presso un
rivenditore autorizzato.

Fissate i due ganci sul coperchio facendolo scattare in posizione (1).Allineate la scanalatura
del pestello con la piccola protuberanza situata all'interno dell’apertura di inserimento cibo e
fate scorrere il pestello nell’apertura di inserimento cibo (2) (fig. 5).

Controllate che i ganci siano ben fissati su entrambi i lati del coperchio.

A Mettete il coperchio sul bicchiere per il succo in modo da evitare gli schizzi, quindi
posizionate il bicchiere sotto il beccuccio (fig. 6).

Premete il beccuccio verso il basso prima di iniziare a spremere il succo.

Nota Se sollevato, il beccuccio funziona da antigoccia quando I'apparecchio é spento. Se invece il
beccuccio rimane sollevato mentre si spreme il succo, quest’ultimo fuoriesce.

Modalita d’uso dell’apparecchio

L'apparecchio funziona solo se tutte le parti sono montate correttamente e se il coperchio &
debitamente bloccato con gli appositi ganci.
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Lavate la frutta e/o la verdura e tagliatela eventualmente a pezzi per inserirla nellapertura di
inserimento cibo. (fig.7)

Assicuratevi che il bicchiere per il succo sia posizionato sotto il beccuccio e che quest’ultimo
sia posizionato verso il basso.

Per accendere I'apparecchio, ruotate la manopola di controllo sull'impostazione 1 (bassa
velocita) o 2 (velocita normale). (fig. 8)

Mettete gli ingredienti a pezzettini nell'apertura di inserimento cibo e spingeteli
delicatamente verso il filtro rotante usando il pestello (fig. 9).

Non esercitate una pressione eccessiva con il pestello per evitare di compromettere il risultato

finale e per non bloccare il filtro.

Non inserite mai le dita o altri oggetti nell’apertura di inserimento cibo.

Dopo aver centrifugato tutti gli ingredienti e dopo che il flusso del succo si € arrestato,
spegnete I'apparecchio e aspettate fino a quando il filtro smette di ruotare,

Spingete il beccuccio verso I'alto in modo da evitare che il succo fuoriesca.

A Inserite 'apposito separatore di schiuma nel bicchiere per il succo (1) e posizionate il
coperchio sul bicchiere per il succo (2). In tal modo, verserete il succo privo di
schiuma. (fig. 10)

Nota Se preferite lasciare un leggero strato di schiuma, non inserite il separatore di schiuma.
Nota Se desiderate riporre il succo in frigo, assicuratevi che il coperchio sia posizionato sul bicchiere.

Ricetta

Zuppa di rafano
Ingredienti:
- 80 gdiburro
-1 litro di brodo vegetale
- 50 ml di succo di rafano (circa 1 radice)
- 250 ml di panna montata
- 125 ml di vino bianco
- Succo di limone
- sale
- 3-4 cucchiai di farina

Pelate il rafano con un coltello.
Estraetene il succo.

Nota Questo apparecchio puo lavorare 4,8 kg di rafano in circa 1 minuto (senza contare il tempo
necessario a rimuovere la polpa). Quando centrifugate il rafano, spegnete I'apparecchio, scollegate
I'alimentazione e rimuovete la polpa dal contenitore, il coperchio e il setaccio dopo aver lavorato 1,2 kg
di prodotto.Al termine della lavorazione, spegnete I'apparecchio e lasciatelo raffreddare a temperatura
ambiente.

Fate sciogliere il burro in una padella.
Aggiungete la farina ottenendo un sauté.
Aggiungete il brodo.

A Aggiungete il succo di rafano.

Aggiungete la panna montata e il vino bianco.

Bl Aggiungete il succo di limone e il sale a piacere.
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Con

Preparazione

- Utilizzate frutta e verdura fresca, che contengono una quantita maggiore di succo. Sono
particolarmente indicati ananas, barbabietole, sedano, mele, cetrioli, carote, spinaci, meloni,
pomodori, melograne, arance e uva.

- Questo apparecchio non ¢ indicato per la frutta che contiene amido, come banane, papaya,
avocado, fichi e mango. Per frullare questo tipo di frutta, consigliamo di usare un robot da cucina
o un frullatore, anche a immersione.

- Questo apparecchio non e adatto per centrifugare frutta o verdura particolarmente dura e/o
fibrosa/ricca d'amido, come la canna da zucchero.

- Con questa centrifuga € possibile utilizzare anche le foglie e i piccioli (ad esempio di lattuga).

- Rimuovete il nocciolo da ciliegie, susine, pesche, ecc. Non € necessario rimuovere le parti
interne o i semi da meloni, mele e uva.

- Non ¢ necessario rimuovere le bucce sottili. Rimuovete solo le parti spesse che non si possono
ingerire, ad esempio quelle delle arance, degli ananas, dei kiwi, dei meloni e delle barbabietole
crude.

- La centrifuga consente di estrarre il succo anche dagli agrumi. Prima di estrarre il succo da
questo tipo di frutta, vi consigliamo di rimuovere la buccia poiché quest'ultima potrebbe essere
stata trattata chimicamente e la parte bianca potrebbe contenere dei composti dal sapore
amaro che potrebbero influenzare il gusto della bevanda.

Estrazione del succo

- Quando preparate il succo di mela, ricordate che la densita del succo dipende dalla qualita di
mele utilizzate. Piti succosa sara la mela e meno denso risultera il succo. Scegliete il tipo di mela
piU adatto al succo che volete ottenere.

- Per la frutta/verdura dalla consistenza dura (ad esempio mele, barbabietole e carote) vi
consigliamo di usare la velocita 2 (velocita normale). Per la frutta/verdura dalla consistenza
morbida (ad esempio bacche, kiwi, uva, pomodori, cetrioli e melone) vi consigliamo di usare la
velocita 1 (velocita bassa).

- Se utilizzate frutta morbida, inseritela nell'apertura un pezzo alla volta per estrarre la massima
quantita di succo. Non esercitate pressione sulla frutta con il pestello.

- Per estrarre la massima quantita di succo, premete il pestello lentamente.

Come servire

- Se volete che il succo risulti chiaro e senza uno strato di schiuma, inserite il separatore schiuma
nel bicchiere. In caso contrario, rimuovetelo.

- Il succo di mela annerisce rapidamente. Per rallentare questo processo, aggiungete alcune gocce
di limone.

- Bevete il succo immediatamente dopo averlo spremuto. Se esposto all'aria, il succo perde gran
parte del suo sapore e del valore nutritivo.

Informazioni su frutta e verdura

Frutta/Verdura Vitamine/minerali Kilojoule/calorie Velocita
centrifuga
Mele Vitamina C 200 g = 150K (72 calorie) alta
Albicocche Elevato contenuto di fibre, 30 g = 85K/ (20 calorie) bassa
contiene potassio
Barbabietola Buona fonte di acido folico, 160 g = 190K (45 calorie) alta

fibre, vitamina C e potassio
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Frutta/Verdura Vitamine/minerali

Kilojoule/calorie

Velocita

centrifuga

Mirtilli

Cavolini di
Bruxelles

Cavoli

Carote
Sedano
Cetriolo
Finocchi
Uva
Kiwi

Meloni

Pesca noce

Pesche

Pere
Ananas

Lamponi

Pomodori

Vitamina C

Vitamina C, B B6, E, acido
folico e fibre

Vitamina C, acido folico,
potassio, vitamina B6 e fibre

Vitamina A, C, B6 e fibre
Vitamina C e potassio
Vitamina C

Vitamina C e fibre
Vitamina C, B6 e potassio
Vitamina C e potassio

Vitamina C, acido folico, fibre
e vitamina A

Vitamina C, B3, potassio e
fibre

Vitamina C, B3, potassio e
fibre

Fibre
Vitamina C

Vitamina C, ferro, potassio e
magnesio

Vitamina C, fibre, vitamina E,
acido folico e vitamina A

125 g = 295k (70 calorie)
100 g = 110K (26 calorie)

100 g = 110k] (26 calorie)

120 g = 125k (30 calorie)
80 g = 55k] (7 calorie)

280 g = 120K (29 calorie)
300 g = 145K (35 calorie)
125 g = 355k] (85 calorie)
100 g = 100K (40 calorie)
200 g = 210K (50 calorie)

180 g = 355k] (85 calorie)
150 g = 205k] (49 calorie)

150 g = 250K (60 calorie)
150 g = 245k] (59 calorie)
125 g = 130K (31 calorie)

100 g = 90k (22 calorie)

bassa

bassa

alta

alta
alta
bassa
bassa
bassa
bassa

bassa

alta

alta

alta
alta

bassa

bassa

Non usate prodotti o sostanze abrasive o detergenti aggressivi, come benzina o acetone, per
pulire 'apparecchio.

Per pulire pit faciimente I'apparecchio, eseguite la pulizia subito dopo l'uso.

Spegnete I'apparecchio, togliete la spina dalla presa di corrente e aspettate che il filtro smetta

di ruotare.

Togliete le parti sporche dal gruppo motore. Smontate I'apparecchio nell’ordine seguente:
- Togliete il recipiente della polpa.
- Togliete il pestello.

- Aprite i ganci.

- Rimuovete il coperchio.

Togliete il raccogli-succo insieme con il setaccio (fig. 11).

Pulite tutte le parti ad eccezione del gruppo motore utilizzando la spazzolina per la pulizia in
acqua calda con un po’ di detersivo per i piatti, quindi sciacquatele sotto I'acqua
corrente (fig. 12).
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Nota Tutti i componenti estraibili sono lavabili in lavastoviglie. Lavate le parti in plastica estraibili
appoggiandole sul ripiano superiore della lavastoviglie e assicurandovi che non si trovino in prossimita
dellelemento di riscaldamento.

Pulite il gruppo motore con un panno umido.

Non immergete mai la base motore nell’acqua e non sciacquatela mai sotto I'acqua corrente.

Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non gettate I'apparecchio tra i rifiuti domestici quando
non viene pitl utilizzato, ma consegnatelo a un centro di raccolta ufficiale (fig. 13).

Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi, visitate il sito Web Philips
allindirizzo www.philips.com oppure contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese
(per conoscere il numero di telefono consultate 'opuscolo della garanzia). Se nel vostro Paese non
esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.

Risoluzione dei guasti

In questo capitolo vengono riportati i problemi piti ricorrenti legati all'uso dell'apparecchio. Se non
riuscite a risolvere i problemi con le informazioni seguenti, vi preghiamo di contattare il Centro
Assistenza Clienti Philips del vostro paese.

Problema Soluzione
L'apparecchio non L'apparecchio € prowvisto di un dispositivo di sicurezza e funziona
funziona. soltanto se tutte le parti sono state montate correttamente. Controllate

di aver montato tutte le parti in modo corretto, ma ricordate di
spegnere I'apparecchio prima di eseguire questa operazione.

'apparecchio produce Controllate se pezzi di frutta o verdura sono rimasti incastrati nel

eccessivo rumore, setaccio. In caso affermativo, spegnete I'apparecchio, rimuovete il pezzo
emette odori incastrato e riavviate il sistema. E normale che un apparecchio nuovo
sgradevoli o fumo, e produca un odore sgradevole o emetta un po' di fumo quando viene
bollente al tatto, ecc.  utilizzato per la prima volta. Il fenomeno scompare man mano che

I'apparecchio viene utilizzato. Tale fenomeno si potrebbe presentare
anche quando I'apparecchio viene utilizzato troppo a lungo. In questo
caso spegnete I'apparecchio e lasciatelo raffreddare per 60 minuti. Se il
problema persiste, contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del
vostro paese.

Il filtro € bloccato. Spegnete I'apparecchio, pulite 'apertura di inserimento cibo e
centrifugate quantita piu piccole di frutta e verdura.

Il fittro tocca I'apertura  Spegnete |'apparecchio e togliete la spina dalla presa di corrente.
di riempimento cibo Controllate che il filtro sia inserito correttamente sul raccogli-succo. Le

oppure vibra nervature nella parte inferiore del filtro devono incastrarsi perfettamente
violentemente durante sull'albero motore. Controllate che il fittro non sia danneggiato. Eventuali
il funzionamento. incrinature e crepe cosi come dischi allentati o altre irregolarita possono

causare il cattivo funzionamento dell'apparecchio.

Se rilevate incrinature o danni al filtro, non utilizzate piu 'apparecchio e
contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro paese per la
sostituzione del filtro.
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Problema Soluzione

Il succo fuoriesce dal Il beccuccio € rialzato. Assicurarsi che il beccuccio si trovi rivolto verso il
beccuccio durante la  basso quando si spreme il succo.

spremitura.

Domande frequenti

Nella presente sezione sono riportate le domande pit frequenti relative all'apparecchio. Se non
riuscite a trovare una risposta esaustiva alla vostra domanda, rivolgetevi al Centro Assistenza Clienti
del vostro paese.

Problema Soluzione

Perché la polpa risulta  L'umidita della polpa dipende dalla consistenza della frutta e della

umida? verdura e dalla quantita di fibra che contengono (la fibra pud bloccare i
fori del setaccio facendo riversare il succo nel contenitore della polpa
invece che nel bicchiere). Per estrarre la quantita massima di succo dalla
frutta o dalla verdura, pulite il setaccio dopo ogni utilizzo, mettete uno
dopo laltro i pezzi di frutta/verdura allinterno dell'apertura di
inserimento e non esercitate troppa pressione con il pestello. Si noti che
a prescindere dal tipo di centrifuga utilizzato, la polpa sara sempre
leggermente umida anche se € stata estratta la quantita massima di succo
dalla frutta o dalla verdura.

La lavorazione di Lo scolorimento potrebbe verificarsi quando viene estratto il succo da
frutta con molto frutta o verdura dai colori forti come carote o barbabietole. La maggior
pigmento provoca lo  parte delle macchie puo essere rimossa pulendo facilmente le parti
scolorimento scolorite in lavastoviglie o in acqua calda con un po’ di detergente per
dell'apparecchio? piatti. Se le macchie sono difficili da rimuovere, provate ad usare dell'olio

da cucina. Mettete qualche goccia di olio da cucina su uno strofinaccio
per piatti o su un pezzo di carta da cucina e strofinatelo sulle macchie.
Quindi pulite nuovamente le parti in lavastoviglie o in acqua calda con un
po' di detergente per piatti.

Cosa rende questo L'apparecchio non funziona a meno che entrambi i morsetti non siano
apparecchio cosi stati bloccati correttamente. Non dovete mai inserire le dita o altri
sicuro? oggetti allinterno dell'apertura di inserimento degli alimenti mentre il

sistema € in funzione per evitare il contatto con il setaccio rotante e con
le lame affilate.

E necessario usare |l No. Se desiderate estrarre solo una piccola quantita di succo, potete
bicchiere della usare un bicchiere normale. Se desiderate ottenere un succo chiaro,
centrifuga tutte le tuttavia, € necessario usare il bicchiere della centrifuga con all'interno il
volte che viene separatore schiuma.

utilizzata?

Cosa si deve fare se Nel caso in cui una parte qualsiasi dell'apparecchio risulti danneggiata,
I'apparecchio risulta non utilizzatelo piti e contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del

danneggiato? vostro paese per la sostituzione della parte in questione.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan op www.philips.com/welcome.

Uw nieuwe sapcentrifuge heeft een speciaal, licht gekanteld ontwerp dat 5° naar voren helt aan de
kant van de uitstroomopening voor het sap, om een maximale sapopbrengst te garanderen.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Stamper
Vultrechter

Deksel

Filter
Sapopvangbak

Tuit

Pulpopvangbak
Klemmen
Bedieningsknop
Aandrijfas
Motorunit
Snoeropbergruimte
Deksel van sapkan
Schuimscheider
Sapkan
Schoonmaakborsteltje

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar
- Dompel de motorunit niet in water of een andere vloeistof en spoel deze ook niet af onder de
kraan.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage aangegeven op de onderkant van het apparaat overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het snoer of andere onderdelen beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek aan ervaring of
kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt
of hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

- Als u barstjes in het filter ontdekt of het filter anderszins beschadigd is, gebruik het apparaat dan
niet meer en neem contact op met het dichtstbijzijnde Philips-servicecentrum.

- Steek nooit uw vingers of een voorwerp in de vultrechter terwijl het apparaat loopt. Gebruik
hiervoor uitsluitend de stamper.

- Raak de kleine messen onder in het filter niet aan. Deze zijn zeer scherp.

Let op
- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
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- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of die niet specifiek door Philips
worden aanbevolen. Als u dergelijke accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

- Zorg dat alle onderdelen op de juiste wijze zijn gemonteerd voordat u het apparaat inschakelt.

- Gebruik het apparaat alleen wanneer beide dekselklemmen vergrendeld zijn.

- Ontgrendel de klemmen pas nadat u het apparaat hebt uitgeschakeld en het filter tot stilstand is
gekomen.

- Laat de sapcentrifuge bij een zware belasting niet langer dan 40 seconden achterelkaar werken
en laat het apparaat vervolgens voldoende afkoelen. Geen van de recepten in deze
gebruiksaanwijzing vormen een zware belasting.

- Verwijder de pulpopvangbak niet terwijl het apparaat loopt.

- Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Klaarmaken voor gebruik

Was alle afneembare onderdelen af (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).
Trek het netsnoer uit de snoeropbergruimte aan de achterzijde van het apparaat (fig. 2).

Plaats de sapopvangbak in het apparaat (1). Plaats vervolgens de pulpopvangbak in het
apparaat door deze licht naar voren te kantelen (2). Plaats eerst de bovenkant van de
pulpopvangbak en druk vervolgens de onderkant op zijn plaats (fig. 3).

Als u de pulpopvangbak tijdens het maken van sap wilt legen, schakelt u het apparaat uit en

verwijdert u voorzichtig de pulpopvangbak.

Opmerking: Bevestig de lege pulpopvangbak weer aan het apparaat voordat u verder gaat met sap
bereiden.

Plaats het filter in de sapopvangbak (1). Houd het deksel boven het filter en laat het op zijn
plaats zakken (2) (fig. 4).
Zorg ervoor dat het filter goed op de aandrijfas bevestigd is (‘klik).

Controleer het filter voor ieder gebruik.Als u barstjes of beschadigingen ontdekt, gebruik het
apparaat dan niet. Neem contact op met het dichtstbijzijnde Philips-servicecentrum of breng het
apparaat naar uw dealer.

Duw de twee klemmen op het deksel om het deksel te vergrendelen (‘klik’) (1). Breng de
gleuf in de stamper op één lijn met het uitsteekseltje aan de binnenzijde van de vultrechter
en schuif de stamper in de vultrechter (2) (fig. 5).

Zorg ervoor dat de klemmen aan beide zijden van het deksel goed vergrendeld zijn.

A Plaats het deksel op de sapkan om spatten te voorkomen. Plaats de sapkan onder de
tuit (fig. 6).

Druk de tuit naar beneden voordat u begint met het maken van sap.

Opmerking:Wanneer de tuit naar boven is gericht en het apparaat is uitgeschakeld, dient de tuit als
druppelstop. Wanneer u echter de tuit tijdens het maken van sap naar boven gericht laat staan, spat er
sap uit de tuit.

Het apparaat gebruiken

Het apparaat werkt alleen indien alle onderdelen goed bevestigd zijn en het deksel goed met de
klemmen vergrendeld is.
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Was het fruit en/of de groenten en snijd deze in stukken die in de vultrechter passen. (fig.7)
Zorg ervoor dat de sapkan onder de tuit staat en dat de tuit naar beneden is gericht.

Draai de bedieningsknop naar stand 1 (lage snelheid) of 2 (normale snelheid) om het
apparaat in te schakelen. (fig. 8)

Doe de voorgesneden stukken in de vultrechter en duw de stukken met de stamper
voorzichtig naar beneden richting het ronddraaiende filter (fig. 9).

Oefen niet te veel druk uit op de stamper, omdat dit een negatief effect kan hebben op de kwaliteit

van het sap. Het filter kan er zelfs door tot stilstand komen.

Steek nooit uw vingers of een voorwerp in de vultrechter.

Verwerk alle ingrediénten en wacht totdat er geen sap meer uit de tuit stroomt. Schakel vervolgens
het apparaat uit en wacht totdat het filter tot stilstand is gekomen.

Druk de tuit omhoog om te voorkomen dat er sap uit de tuit druppelt.

A Schuif de schuimscheider in de sapkan (1) en plaats het deksel op de sapkan (2). Op deze
manier blijft het schuim achter in de kan tijdens het uitschenken van het sap. (fig. 10)

Opmerking:Als u een drankje met een schuimlaag wilt, moet u de schuimscheider niet gebruiken.
Opmerking: Zorg ervoor dat u het deksel op de sapkan plaatst als u het sap in de koelkast wilt bewaren.

Recept

Mierikswortelsoep
Ingrediénten:
- 80 gboter
-1 liter groentebouillon
- 50 ml mierikswortelsap (ongeveer 1 wortel)
- 250 ml ongeklopte slagroom
- 125 ml witte wijn
- Citroensap
- zout
- 3-4 theelepels bloem

Schil de mierikswortel met een mes.
Verwerk de mierikswortel tot sap.

Opmerking: Dit apparaat kan 4,8 kg mierikswortel verwerken in ongeveer 1 minuut (de tijd voor het
verwijderen van de pulp niet meegerekend).Als u mierikswortelsap maakt, moet u het apparaat
uitschakelen, de stekker uit het stopcontact halen en de pulp uit de pulpopvangbak, het deksel en de
zeef verwijderen nadat u 1,2 kg hebt verwerkt. Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen tot
kamertemperatuur als u klaar bent met het verwerken van de mierikswortel.

Smelt de boter in een pan.

Sauteer de bloem kort.

Voeg de bouillon toe.

A Voeg het mierikswortelsap toe.

Voeg de slagroom en de witte wijn toe.

[l Voeg naar smaak citroensap en zout toe.
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Voorbereiding

- Gebruik verse vruchten en groenten omdat deze meer sap bevatten. Bjj uitstek geschikt om te
verwerken in een sapcentrifuge zijn ananas, rode bieten, bleekselderij, appels, komkommer,
wortels, spinazie, meloen, tomaten, granaatappels, sinaasappels en druiven.

- Vruchten die zetmeel bevatten, zoals bananen, papaja’s, avocado’s, vijgen en mango’s, zijn niet
geschikt om in de sapcentrifuge te verwerken. Gebruik een keukenmachine, een blender of een
staafmixer om deze vruchten te verwerken.

- De sapcentrifuge is niet geschikt voor het verwerken van zeer harde en/of vezelrijke of
zetmeelrijke vruchten en groenten, zoals suikerriet.

- Bladeren en bladstelen van bijvoorbeeld sla kunnen ook in de sapcentrifuge worden verwerkt.

- Verwijder de pit uit kersen, pruimen, perziken enz. De kernen of zaden van fruit zoals meloenen,

appels en druiven hoeft u niet te verwijderen.

U hoeft dunne schilletjes en vliesjes niet te verwijderen.Verwijder alleen de dikke schillen die u

niet zou eten, bijvoorbeeld die van sinaasappels, ananas, kiwi's, meloenen en ongekookte rode

bieten.

- Met uw sapcentrifuge kunt u citrusvruchten persen.Wij raden u aan deze te schillen voor het
persen, omdat de schil mogelijk is bespoten en omdat de witte binnenschil bitter smaakt en de
smaak van het sap beinvioedt.

Sap maken

- Als u appelsap maakt, onthoud dan dat de dikte van het sap afhangt van het soort appel dat u
gebruikt. Hoe sappiger de appel, hoe dunner het sap wordt. Kies een appelsoort die het soort
sap oplevert waarvan u houdt.

- Voor harde vruchten/groenten (bijv. appels, rode bieten en wortels) raden wij u aan snelheid 2
(normale snelheid) te gebruiken.Voor zacht fruit (bijv. bessen, kiwi’s, druiven, tomaten,
komkommers en meloen) raden wij u aan snelheid 1 (lage snelheid) te gebruiken.

- Als u sap van zacht fruit wilt maken, plaatst u de vruchten een voor een in de vultrechter voor
een optimale sapopbrengst. Druk niet met de stamper op de vruchten.

- Om zoveel mogelijk sap te verkrijgen, moet u de stamper altijd langzaam naar beneden duwen.

Serveren

Als u helder sap zonder schuimlaag wilt, plaatst u de schuimscheider in de kan. Als u troebel sap

met een schuimlaag wilt, haalt u de schuimscheider uit de kan.

- Appelsap wordt heel snel bruin. U kunt dit proces vertragen door een paar druppels citroensap
toe te voegen.

- Drink het sap meteen nadat u het hebt gemaakt. Als het enige tijd aan de lucht wordt

blootgesteld, verliest het sap zijn smaak en zijn voedingswaarde.

Feiten over groenten en fruit

Fruit/groente  Vitaminen/mineralen Kilojoules/Kilocalorieén Snelheidsstand
Appels Vitamine C 200 g =150 K (72 kcal) hoog
Abrikozen Rijk aan voedingsvezels, 30 g = 85 K (20 kcal) laag

bevatten kalium

Rode bieten Goede bron van foliumzuur, 160 g = 190 kJ (45 kcal) hoog
voedingsvezel, vitamine C en
kalium

Bosbessen Vitamine C 125 g = 295 kJ (70 kcal) laag
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Snelheidsstand

Spruiten Vitamine C, B, B6, E, 100 g =110 K (26 kcal) laag
foliumzuur en voedingsvezel

Kool Vitamine C, foliumzuur, kalium, 100 g = 110 kJ (26 kcal) hoog
B6 en voedingsvezel

Wortels Vitamine A, C, B6 en 120 g =125 kJ (30 kcal) hoog
voedingsvezel

Bleekselderij  Vitamine C en kalium 80 g = 55 kJ (7 keal) hoog

Komkommer  Vitamine C 280 g =120 K (29 kcal) laag

Venkel Vitamine C en voedingsvezel 300 g = 145 kJ (35 kcal) laag

Druiven Vitamine C, B6 en kalium 125 g = 355 K (85 kcal) laag

Kiwi's Vitamine C en kalium 100 g = 100 k] (40 kcal) laag

Meloen Vitamine C, foliumzuur, 200 g = 210 kJ (50 kcal) laag
voedingsvezel en vitamine A

Nectarines Vitamine C, B3, kalium en 180 g = 355 K (85 kcal) hoog
voedingsvezel

Perziken Vitamine C, B3, kalium en 150 g = 205 kJ (49 kcal) hoog
voedingsvezel

Peren Voedingsvezel 150 g = 250 k] (60 kcal) hoog

Ananas Vitamine C 150 g = 245 K (59 kcal) hoog

Frambozen Vitamine C, ijzer; kalium en 125 g =130 kJ (31 kcal) laag
magnesium

Tomaten Vitamine C, voedingsvezel, 100 g = 90 K (22 kcal) laag

vitamine E, foliumzuur en
vitamine A

Gebruik nooit schuursponzen, schurende schoonmaakmiddelen of agressieve vloeistoffen zoals
alcohol, benzine of aceton om het apparaat schoon te maken.

Het apparaat is gemakkelijker schoon te maken als u dat direct na gebruik doet.

Schakel het apparaat uit. Haal de stekker uit het stopcontact en wacht totdat het filter tot
stilstand is gekomen.

Verwijder de vuile onderdelen van de motorunit. Ga als volgt te werk:
- Verwijder de pulpopvangbak;

- Verwijder de stamper;

- Open de dekselklemmen;

- Verwijder het deksel.

Verwijder de sapopvangbak samen met het filter (fig. 11).

Maak met het schoonmaakborsteltje alle onderdelen, met uitzondering van de motorunit,
schoon in warm water met een beetje afwasmiddel en spoel ze af onder de kraan (fig. 12).
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Opmerking:Alle afneembare onderdelen kunnen in de vaatwasmachine worden gereinigd. Plaats de
afneembare kunststofdelen in het bovenste rek van de vaatwasmachine. Controleer of deze niet te dicht
bij het verwarmingselement zijn geplaatst.

[ Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.

Dompel de motorunit nooit in water. Spoel deze ook niet af.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale huisvuil, maar
lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die
manier levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 13).

Garantie en service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de Philips-website
(Www.philips.nl), of neem contact op met het Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het
telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen Consumer Care Centre in uw
land is, ga dan naar uw Philips-dealer.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt tegenkomen tijdens het gebruik van
het apparaat. Als u er niet in slaagt het probleem op te lossen met behulp van de onderstaande
informatie, neem dan contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Probleem Oplossing
Het apparaat werkt Het apparaat is uitgerust met een beveiligingssysteem. Het werkt niet als
niet. de onderdelen niet op de juiste wijze zijn geplaatst. Controleer of de

onderdelen op de juiste manier zijn geplaatst. Schakel het apparaat uit
voordat u dit controleert.

Het apparaat maakt Controleer of er fruit of groente in de zeef vastzit. Zo ja, schakel dan het
veel lawaai, geeft een  apparaat uit, verwijder het stukje dat vastzit en begin opnieuw met sap
onaangename geur af,  maken. Het is normaal dat een nieuw apparaat bij het eerste gebruik een

is te heet om aan te onaangename geur produceert of dat er klein beetje rook uit het
raken, produceert apparaat komt. Dit houdt op nadat u het apparaat enkele keren hebt
rook enz. gebruikt. Het apparaat kan ook een onaangename geur produceren of

een beetje rook verspreiden als het te lang is gebruikt. Schakel in dit
geval het apparaat uit en laat het 60 minuten afkoelen. Als het probleem
zich blijft voordoen, neem dan contact op met het Philips Consumer
Care Centre in uw land.

Het filter is Schakel het apparaat uit, maak de vultrechter en het filter schoon en
geblokkeerd. verwerk een kleinere hoeveelheid.

Het filter raakt de Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.
vultrechter of trilt Controleer of het filter op de juiste manier in de sapopvangbak is
sterk tijdens het geplaatst. De ribben aan de onderkant van het filter moeten precies op
verwerken van de aandrijfas vallen. Controleer of het filter is beschadigd. Barstjes,
groente of fruit. haarscheurtjes, een losse raspschijf of andere afwijkingen kunnen een

storing veroorzaken.
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Probleem Oplossing

Als u barsten of beschadigingen in het filter ziet, gebruik het apparaat
dan niet meer en neem contact op met het Philips Consumer Care
Centre in uw land voor vervanging van het filter:

Tijdens het maken van
sap spat er sap uit de
tuit.

Veelgestelde vragen

In dit hoofdstuk vindt u de meestgestelde vragen over het apparaat. Als u het antwoord op uw
vraag niet kunt vinden, neem dan contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Probleem Oplossing

Waarom voelt de pulp Hoe nat de pulp is, hangt af van de consistentie van het fruit en de

De tuit is naar boven gericht. Zorg ervoor dat de tuit tijdens het maken
van sap naar beneden is gericht.

nat aan?

Resulteert het
verwerken van
vruchten met veel
pigment in verkleuring
van het apparaat?

Wat maakt dit
apparaat zo veilig?

Moet ik elke keer dat
ik sap maak de sapkan
gebruiken?

Wat moet ik doen als
het apparaat
beschadigd is?

groenten en van de hoeveelheid vezels die zij bevatten (vezels kunnen
de mazen van de zeef verstoppen, zodat het sap in de pulpopvangbak
stroomt in plaats van in de kan). Om de maximale hoeveelheid sap aan
fruit of groenten te onttrekken, maakt u de zeef tussentijds regelmatig
schoon, plaatst u de vruchten of de groente een voor een in de
vultrechter en moet u niet te hard op de stamper drukken. Houd er
rekening mee dat, ongeacht het type sapcentrifuge dat u gebruikt, de
pulp altijd wat nat zal zijn, zelfs wanneer de maximale hoeveelheid sap
aan het fruit of de groenten is onttrokken.

Verkleuring kan voorkomen wanneer u sap van fruit of groenten met
sterke kleuren maakt, zoals wortels of rode bieten. De meeste vlekken
kunnen gemakkelijk worden verwijderd door het verkleurde onderdeel
of de verkleurde onderdelen in de vaatwasmachine of in warm water
met wat afwasmiddel schoon te maken. Als de viekken moeilijk te
verwijderen zijn, gebruik dan wat bakolie. Doe een paar druppels bakolie
op een theedoek of een stuk keukenpapier en wrijf dit op de viekken.
Maak de onderdelen vervolgens opnieuw schoon in de vaatwasmachine
of in warm water met wat afwasmiddel.

Het apparaat werkt niet tenzij de beide klemmen goed op hun plaats
zijn geklikt. Als het apparaat is ingeschakeld moet u echter nooit uw
vingers of een vreemd voorwerp in de vultrechter steken om contact
met de draaiende zeef en de scherpe messen van de zeef te voorkomen.

Nee, u kunt een glas in plaats van de kan gebruiken als u slechts een
kleine hoeveelheid sap wilt maken. Als u helder sap wilt, moet u echter
wel de kan met de schuimscheider gebruiken.

Als een onderdeel van het apparaat beschadigd is, gebruik het apparaat
dan niet meer en neem contact op met het Philips Consumer Care
Centre in uw land voor vervanging van het beschadigde onderdeel.
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte av stetten som Philips tilbyr,
hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Den nye juiceren har en spesiell og litt skra utforming som lener seg 5° mot siden der saften renner
ut, slik at mest mulig saft kommer ut.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Stapper

Matergr

Lokk

Filter
Saftoppsamler

Tut
Fruktkjettbeholder
Klemmer
Kontrollbryter
Drivaksel
Motorenhet
Oppbevaringsrom for ledningen
Lokk pa juicemugge
Skumskiller
Juicemugge
Rengjgringsbarste
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Viktig
Les denne brukerveiledningen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den for senere referanse.

Fare
- Ikke senk motorenheten ned i vann eller annen veeske. Den ma heller ikke skylles under
rennende vann.

Advarsel

- For du kobler til apparatet, md du kontrollere at spenningen som er angitt nederst pa apparatet,
stemmer overens med nettspenningen.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa stepselet, ledningen eller andre deler.

- Huvis ledningen er @delagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som er godkjent av
Philips, eller lignende kvalifisert personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn) som har nedsatt sanseevne
eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap,
unntatt hvis de far tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for sikkerheten.

- Pass pd at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- lIkke la apparatet sta pa uten tilsyn.

- Hvis du oppdager sprekker i filteret, eller hvis filteret er gdelagt pa noen mate, ma du ikke bruke
apparatet mer.Ta kontakt med nzermeste Philips-servicesenter.

- Stikk aldri fingrene eller andre gjenstander inn i materegret mens apparatet gar. Det er bare
stapperen som skal brukes til dette.

- lkke bergr de sma knivene i bunnen av filteret. De er svaert skarpe.

Viktig

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- Ikke bruk tilbeher eller deler fra andre produsenter; eller deler som Philips ikke spesifikt
anbefaler: Hvis du bruker denne typen tilbehgr eller deler, forer det til at garantien blir ugyldig.



NORSK 73

- Kontroller at alle delene er riktig montert fer du slar pa apparatet.

- Bruk apparatet bare nar begge klemmene er [ast.

- Bare 1ds opp klemmene nar du har slatt av apparatet og filteret har sluttet 4 rotere.

- lIkke la juiceren ga i mer enn 40 sekunder sasmmenhengende nar du presser store mengder, og la
den avkjgles tilstrekkelig etterpd. Ingen av oppskriftene i denne handboken utgjer en stor
mengde.

- Ikke ta av fruktkjettbeholderen mens apparatet er i gang.

- Koble alltid fra apparatet etter bruk.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for elektromagnetiske felt (EMF). Hvis
det handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerveiledningen, er det trygt &
bruke det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

Vask alle de avtakbare delene (se avsnittet Rengjoring).
Trekk ledningen ut fra oppbevaringsrommet bak pa apparatet (fig. 2).

[El Sett saftoppsamleren i apparatet (1). Plasser fruktkjgttbeholderen i apparatet ved 3 stille den
litt pa skra fremover (2). Sett inn toppen pa fruktkjgettbeholderen forst, og skyv deretter
bunnen pa plass (fig. 3).

Hvis du vil teamme fruktkjettbeholderen ndr du bruker juiceren, slar du av apparatet og fierner

fruktkjettbeholderen forsiktig.

Merk: Sett den tomme fruktkjottbeholderen inn igjen for du fortsetter med pressingen.

Sett filteret i saftoppsamleren (1). Hold lokket over filteret, og sett det pa plass (2) (fig. 4).
Kontroller at filteret er festet ordentlig pa drivakselen (du skal hgre et klikk).

Kontroller alltid filteret for bruk. Hvis du oppdager sprekker eller skade, ma du ikke bruke
apparatet. Ta kontakt med narmeste Philips-kundesenter eller ta med deg apparatet til
forhandleren.

Fest de to klemmene pa lokket for 3 lase det pa plass (med et klikk) (1). Sett sporene i
stapperen mot forhgyningen pa innsiden av matergret, og skyv stapperen inn i matergret

() (fig. 5)-
Kontroller at klemmene sitter ordentlig pa hver side av lokket.

A Sett lokket pa juicemuggen for & hindre spruting. Plasser juicemuggen under tuten (fig. 6).
Skyv tuten nedover for du begynner pressingen.

Merk: Nar tuten peker oppover, fungerer den som en dryppstopp ndr apparatet er slatt av. Hvis du
imidlertid lar tuten peke oppover ndr du presser juice, spruter juicen ut av tuten.

Bruke apparatet

Apparatet fungerer bare nar alle delene er satt sammen riktig, og lokket er last pa plass med
klemmene.

Vask frukten og/eller grennsakene, og del dem i biter som far plass i matergret. (fig. 7)
Kontroller at juicemuggen er plassert under tuten, og at tuten peker nedover.

[El Vri kontrollbryteren til innstilling 1 (lav hastighet) eller 2 (normal hastighet) for 4 sl3 pa
apparatet. (fig.8)



74 NORSK

Legg de delte bitene i matergret, og trykk dem forsiktig ned mot det roterende filteret med
stapperen (fig. 9).

lkke bruk for mye makt pa stapperen. Det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet, og det kan ogsa

fore til at filteret stopper:

Stikk aldri fingrene eller gjenstander ned i matergret.

Nar du har presset alle ingrediensene og det ikke kommer ut mer juice, sldr du av apparatet og
venter til filteret har sluttet a rotere.

Skyv tuten oppover for @ forhindre at juicen drypper fra tuten.

A Skyv skumskilleren pa juicemuggen (1), og sett lokket pa juicemuggen (2). Slik holdes
skummet i muggen nar du serverer juicen. (fig. 10)

Merk: Hvis du vil at drikken skal ha litt skum pa toppen, bruker du ikke skumskilleren.
Merk: Hvis du vil oppbevare juicen i kjoleskapet, md du kontrollere at lokket sitter pd juicemuggen.

Oppskrift

Pepperrotsuppe
Ingredienser:
- 80 gsmer
-1 liter grennsaksbuljong
- 50 ml pepperrotjuice (cirka 1 rot)
- 250 ml kremflgte
- 125 ml hvitvin
- Sitronsaft
- salt
- 3-4ssmel

Skrell pepperroten med en kniv.
Press pepperroten.

Merk: Dette apparatet kan tilberede 4,8 kg pepperrot pd cirka 1 minutt (ikke inkludert tiden det tar G
fierne kjottet). Ndr du lager pepperrotjuice, md du sld av og koble fra apparatet og fierne fruktkjottet fra
fruktkjottbeholderen, lokket og silen etter at du har tilberedt 1,2 kg. Ndr du er ferdig med a tilberede
pepperroten, sldr du av apparatet og lar det avkjoles til romtemperatur.

Smelt smeoret i en stekepanne.
Sauter melet lett.

Tilsett buljongen.

A Tilsett pepperrotjuicen.

Tilsett kremflaten og hvitvinen.

Bl Tilsett sitronsaft og salt etter smak.

Tilberedelse

- Bruk fersk frukt og ferske grennsaker siden disse inneholder mer juice. Ananas, redbeter,
selleristenger, epler, agurker; gulratter, spinat, meloner; tomater; granatepler, appelsiner og druer er
spesielt godt egnet til pressing i juiceren.
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Frukt som inneholder stivelse, for eksempel bananer, papaya, avokado, fiken og mango, egner seg

ikke i juiceren. Bruk i stedet en foodprocessor, hurtigmikser eller minimikser til & bearbeide
denne typen frukt.

fibre eller mye stivise, for eksempel sukkerrar:

frukter som meloner, epler og druer.

Blad og bladstilker fra for eksempel salat kan ogsa presses i juiceren.
Fjern steiner fra kirsebaer; plommer; ferskener osv. Du trenger ikke & fierne kjerner eller fro fra

f.eks. pa appelsiner, ananas, kiwi, meloner og ra redbeter.

Saftsentrifugen er ikke egnet til frukt og grennsaker som er veldig harde, eller som har mange

Du trenger ikke skrelle frukt eller grannsaker med tynt skall. Fjern bare tykke skall du ikke spiser,

Du kan bruke juiceren til & presse sitrusfrukter.Vi anbefaler at du skreller dem for du presser

dem, ettersom skallet kan vaere behandlet med kjemikalier; og fordi det hvite pa sitrusfrukter
inneholder bitre smaksstoffer som pavirker smaken pa juicen.

Juicepressing

Nar du lager eplejuice, ma du huske pd at tykkelsen pa eplejuicen er avhengig av hvilken

epletype du bruker: Jo saftigere eplet er, desto tynnere blir juicen.Velg en epletype som gir den
juicen du vil ha.

For harde frukter/grennsaker (f.eks. epler, redbeter og gulrot) anbefaler vi at du bruker hastighet

2 (normal hastighet). For myke frukter (f.eks. baer; kiwi, druer, tomat, agurk og melon) anbefaler vi
at du bruker hastighet 1 (lav hastighet).

optimal mengde juice. Ikke press stapperen ned pa fruktene med kraft.

Servering

Du begr alltid presse stapperen sakte ned for & fa mest mulig juice.

Hvis du presser myke frukter, ma du plassere fruktene i matergret én om gangen for a fa en

juice med et skumlag, fierner du skumskilleren fra muggen.

mister den etter en stund mye av smaken og nzeringsinnholdet.

Hvis du vil ha klar juice uten skumlag, setter du inn skumskilleren i muggen. Hvis du vil ha uklar

Eplejuice blir fort brun. Du kan motvirke dette ved a tilsette noen draper sitronsaft.
Drikk juicen umiddelbart etter at den er presset. Hvis den blir stdende i kontakt med luften,

Fakta om frukt og grennsaker

Frukt/
gronnsak

Epler
Aprikoser

Radbete
Blabzer
Rosenkal
Kal

Gulrgtter

Vitaminer/mineraler

Vitamin C

Mye kostfiber. Inneholder
kalium.

God kilde for folat,
kostfiber, vitamin C og
kalium

Vitamin C

Vitamin C, B, B6, E, folat og
kostfiber

Vitamin C, folat, kalium, Bé
og kostfiber

Vitamin A, C, B6 og
kostfiber

Kilojoule/kalorier

200 g = 150 kJ (72 kalorier)
30 g = 85 K (20 kalorier)

160 g =190 K (45 kalorier)
125 g = 295 K (70 kalorier)
100 g = 110 kJ (26 kalorier)
100 g = 110 kJ (26 kalorier)

120 g = 125 kJ (30 kalorier)

Hastighet pa
saftpresse

hay

lav

hay
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Frukt/ Vitaminer/mineraler Kilojoule/kalorier Hastighet pa
gronnsak saftpresse
Selleri Vitamin C og kalium 80 g = 55 K (7 kalorier) hay
Agurk Vitamin C 280 g =120 K (29 kalorier) lav
Fennikel Vitamin C og kostfiber 300 g = 145 kJ (35 kalorier) lav
Druer Vitamin C, B6 og kalium 125 g = 355 K (85 kalorier) lav
Kiwi Vitamin C og kalium 100 g = 100 kJ (40 kalorier) lav
Meloner Vitamin C, folat, kostfiber 200 g = 210 kJ (50 kalorier) lav
og vitamin A
Nektarin Vitamin C, B3, kalium og 180 g = 355 K (85 kalorier) hay
kostfiber
Fersken Vitamin C, B3, kalium og 150 g = 205 K (49 kalorier) hay
kostfiber
Paere Kostfiber 150 g = 250 kJ (60 kalorier) hay
Ananas Vitamin C 150 g = 245 K (59 kalorier) hay
Bringebaer Vitamin C, jern, kalium og 125 g = 130 kJ (31 kalorier) lav
magnesium
Tomater Vitamin C, kostfiber, 100 g = 90 kJ (22 kalorier) lav
vitamin E, folat og Vitamin
A

Bruk aldri skurebgrster, skuremidler eller vasker som alkohol, bensin eller aceton til a rengjere
apparatet.

Det er enklest & rengjgre apparatet umiddelbart etter bruk.
Sla av apparatet. Trekk ut stapselet, og vent til filteret har sluttet a rotere.

Ta de skitne delene av motorenheten. Demonter apparatet i denne rekkefalgen:
- Fern fruktkjettbeholderen.

- Hern stapperen.

- Apne klemmene.

- Taav lokket.

[l Fiern saftoppsamleren sammen med filteret (fig. 11).

Rengjor alle delene bortsett fra motorenheten med en oppvaskbgrste og varmt vann med litt
oppvaskmiddel, og skyll dem under springen (fig. 12).

Merk:Alle de avtakbare delene kan vaskes i oppvaskmaskinen. Plasser de avtakbare plastdelene i den
overste kurven i oppvaskmaskinen. Kontroller at de er plassert pd god avstand fra varmeelementet.

El Tork av motorenheten med en fuktig klut.

Motorenheten ma aldri dyppes i vann eller skylles under springen.
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- Ikke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan brukes lenger. Lever det pa en
gjenvinningsstasjon. Slik bidrar du til 4 ta vare pa miljget (fig. 13).

Garanti og service

Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem med produktet, kan du ga til
nettsidene til Philips pa www.philips.com. Du kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der
du bor (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen forbrukertjeneste |
naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-forhandler.

Feilsgking

Dette avsnittet oppsummerer de vanligste problemene som kan oppstd med apparatet. Hvis du ikke
klarer 4 lzse problemet med informasjonen nedenfor; kan du ta kontakt med Philips’
forbrukertjeneste der du bor.

Problem Losning

Apparatet virker ikke.  Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsmekanisme. Hvis delene ikke er
riktig montert, fungerer ikke apparatet. Kontroller at alle delene sitter
ordentlig pa plass. Husk & sld av apparatet for du gjer dette.

Apparatet lager mye Kontroller om frukt eller grennsaker sitter fast i silen. Hvis det er tilfellet,
lyd, lukter ubehagelig,  slar du av apparatet, fierner biten som sitter fast, og begynner a presse
er for varmt til juice pa nytt. Det er vanlig at et nytt apparat avgir en ubehagelig lukt eller

bergres, avgir rayk, osv. litt reyk ferste gang det brukes. Fenomenet stopper etter at du har brukt
apparatet noen ganger. Apparatet kan ogsa avgi en ubehagelig lukt eller
reyk hvis det brukes for lenge. | et slikt tilfelle slar du av apparatet og lar
det avkjgles i 60 minutter. Hvis problemet vedvarer, ma du ta kontakt
med Philips’ forbrukerstgtte i lander der du bor.

Filteret er blokkert. SIa av apparatet, rengjgr matergret og filteret, og bruk mindre mengder
ingredienser.

Filteret bergrer SIa av apparatet, og dra ut stepselet. Kontroller at filteret er satt riktig inn

matergret eller i saftoppsamleren. Riflene i bunnen av filteret ma passe i drivakselen.

vibrerer kraftig under ~ Kontroller om filteret er skadet. Sprekker; rifter;, en lgs gitterskive eller

pressingen. andre uregelmessigheter kan fgre til feil.

Hvis du oppdager sprekker eller skader pa filteret, ma du slutte a bruke
apparatet og ta kontakt med Philips' forbrukerstgtte i landet der du bor,
for a fa et nytt filter:

Det spruter juice ut av  Tuten stdr vendt oppover. Kontroller at tuten peker nedover under
tuten under pressing.  pressing.
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Vanlige spgrsmal

| dette avsnittet finner du en oversikt over de vanligste spgrsmalene som stilles om apparatet. Hvis
du ikke finner svar pa spersmalet ditt her, kan du ta kontakt med forbrukerstgtten der du bor.

Problem Lasning

Hvorfor fales Hvor vatt fruktkjattet er, avhenger av konsistensen til fruktene og

fruktijettet vatt? grennsakene og hvor mye fiber de bestar av (fibre kan blokkere
nettinghullene i silen slik at juicen strgmmer inn i fruktkjettbeholderen i
stedet for i muggen). For a fa ut maksimalt med juice fra fruktene og
grennsakene ma du rengjere silen mellom omgangene, plassere det som
skal presses i matergret én om gangen og ikke bruke for mye kraft pa
stapperen.Veer oppmerksom pa at uansett hva slags juicer du bruker, vil
fruktkjottet alttid veere litt vatt, selv om juiceren allerede har presset ut sa
mye juice som mulig fra fruktene og grennsakene.

Kan bearbeiding av Misfarging kan skje nar du presser frukter eller grennsaker som har en
frukter med sterke sterk farge, f.eks. gulrot eller redbete. De fleste slike flekker kan enkelt
pigmenter fgre til at fiernes ved a rengjere misfargede deler i oppvaskmaskinen eller i varmt
apparatet blir vann med litt oppvaskmiddel. Hvis flekkene er vanskelige a fierne, kan du
misfarget? prove 3 bruke matlagingsolje. Hell et par draper matlagingsolje pa et

kjgkkenhandkle eller et terkepapir og gni pa flekkene. Rengjer deretter
delene igjen i oppvaskmaskinen eller i varmt vann med litt

oppvaskmiddel.
Hva gjer at dette Apparatet fungerer ikke med mindre begge klemmene har blitt satt
apparatet er trygt a ordentlig pa plass. Du ma imidlertid aldri putte fingrene eller en
bruke? gienstand ned i matergret nar apparatet kjgrer, dette for & unnga at du
kommer i kontakt med den roterende silen og de skarpe knivkantene.
Ma jeg bruke Nei, du kan bruke et glass i stedet for muggen hvis du bare vil ha en liten
juicemuggen hver gang mengde juice. Hvis du imidlertid vil ha klar juice, ma du bruke muggen
jeg presser juice? med innsatt skumskiller:

Hva mad jeg gjgre hvis  Hvis en del av apparatet skades, ma du slutte & bruke apparatet og ta
apparatet skades? kontakt med Philips’ forbrukerstgtte i landet der du bor, for a fa skiftet ut
den gdelagte delen.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido da assisténcia fornecida
pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

A sua nova centrifugadora tem um design especial, com uma ligeira inclinagdo de 5° para o lado da
abertura de saida do sumo para garantir que todo o sumo € extraido.

Descricdo geral (fig. 1)

Pressor

Tubo dos alimentos
Tampa

Filtro

Colector do sumo

Bico

Recipiente para a polpa
Grampos

Botdo de controlo

Veio do motor

Motor

Compartimento para arrumacdo do fio
Tampa do jarro do sumo
Separador de espuma
Jarro do sumo

Escova de limpeza

A
B
C
D
E
F
G
H
I

J
K
L
M
N
o
P

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para
consultas futuras.

Perigo
- Nunca mergulhe o motor em dgua ou outro liquido, nem o enxaglie a torneira.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada na base do aparelho corresponde a voltagem eléctrica local,
antes de ligar o aparelho.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou outros componentes estiverem
danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por um centro de assisténcia
autorizado da Philips ou por pessoal devidamente qualificado para se evitarem situagcdes de
perigo.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se
tiverem recebido supervisdo ou instrucdes sobre o uso do aparelho por alguém responsdvel
pela sua seguranca.

- As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com o aparelho.

- Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

- Se detectar rachas no filtro ou se o filtro estiver de alguma forma danificado, deixe de utilizar o
aparelho e contacte o centro de assisténcia Philips mais préximo.

- Nunca introduza os dedos nem objectos no tubo dos alimentos com o aparelho em
funcionamento. Utilize apenas o pressor para esta finalidade.

- Nao toque nas laminas pequenas na base do filtro, uma vez que sdo muito afiadas.

Cuidado
- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.
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- Nunca utilize quaisquer acessdrios ou pegas de outros fabricantes ou que a Philips ndo
tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais acessérios ou pegas, a garantia serd
considerada invdlida.

- Certifique-se de que todas as pecas estdo correctamente montadas antes de ligar o aparelho.

- O aparelho sé pode ser utilizado com os dois grampos fechados.

- Abra os grampos apenas depois de desligar o aparelho e quando o filtro parar de rodar.

- Néo trabalhe com a centrifugadora mais do que 40 segundos seguidos de cada vez no caso de
cargas pesadas e, seguidamente, deixe-o arrefecer o suficiente. Nenhuma das receitas deste
manual de instrucdes constitui uma carga pesada.

- Nao retire o recipiente para a polpa com o aparelho a trabalhar.

- Desligue sempre da corrente apds cada utilizagdo.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparelho Philips cumpre com todas as normas correspondentes a campos electromagnéticos
(CEM). Se manuseado correctamente e de acordo com as instrugdes fornecidas neste manual do
utilizador, o aparelho pode ser utilizado em seguranca com base em provas cientificas disponiveis
actualmente.

Preparar para a utilizacédo

Lave todas as pecas desmontaveis (consulte o capitulo ‘Limpeza’).

Puxe o fio de alimentagao para fora do compartimento de arrumagéao na parte de tras do
aparelho (fig. 2).

Coloque o colector do sumo no aparelho (1); instale o recipiente para a polpa no aparelho,
inclinando-o ligeiramente para a frente (2). Introduza primeiro a extremidade superior e
depois empurre até ao fim a extremidade inferior (fig. 3).

Se desejar esvaziar o recipiente para a polpa enquanto utilizar o aparelho, desligue o espremedor e

retire o recipiente com cuidado.

Nota:Volte a montar o recipiente para a polpa vazio antes de continuar a fazer o sumo.

Coloque o filtro no colector do sumo (1) e segure a tampa sobre o filtro e baixe-a,
colocando-a na posigao correcta (2) (fig. 4).
Certifique-se de que o filtro fica bem assente sobre o veio do motor (‘clique’).

Verifique sempre o filtro antes de o utilizar. Se detectar fendas ou danos, nao utilize o aparelho.
Contacte o centro de assisténcia Philips mais proximo ou leve o aparelho ao seu distribuidor.

Encaixe os dois grampos na tampa para os fechar (‘clique’). (1).Alinhe a ranhura no pressor
com a pequena saliéncia no interior do tubo de alimentagdo e encaixe o pressor no tubo de
alimentagao (2) (fig. 5).

Certifique-se de que os grampos estdo fechados e em posi¢do de ambos os lados da tampa.

A Coloque a tampa no jarro de sumo para evitar salpicos. Coloque o jarro por baixo do
bico (fig. 6).

Empurre o bico para baixo antes de comegar a espremer.

Nota: Quando o bico se encontra na posicdo para cima, funciona como um colector de pingos quando o
aparelho estd desligado. No entanto, se deixar o bico na posi¢do para cima ao espremer, o sumo
esguicha do bico.

Utilizar o aparelho

O aparelho funciona apenas quando todas as pecas estdao devidamente montadas e quando a
tampa esta correctamente fixada com os grampos.
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Lave a fruta e/ou os legumes e corte-os em pedagos que caibam no tubo de
alimentagdo. (fig.7)

Certifique-se de que o jarro estd colocado por baixo do bico e de que o bico esta voltado
para baixo.

[El Rode o botio de controlo para a definigio 1 (velocidade baixa) ou 2 (velocidade
normal) para ligar o aparelho. (fig. 8)

Coloque os pedagos previamente cortados dentro do tubo de alimentagao e, com o pressor,
empurre com cuidado contra o filtro em rotagao (fig. 9).

N&o faca demasiada forca no pressor porque isso pode afectar a qualidade do resultado final e

pode até fazer com que o filtro pare de girar

Nunca introduza os seus dedos ou qualquer objecto dentro do tubo de alimentagao.

Quando tiver preparado todos os ingredientes e o fluxo de sumo parar, desligue o espremedor e
aguarde que o filtro pare de girar.

Empurre o bico para cima para evitar pingos do bico.

A Coloque o separador de espuma no jarro de sumo (1) e feche o jarro (2). Deste modo, a
espuma permanece no jarro quando verte o sumo. (fig. 10)

Nota: Se gostar da bebida com uma camada de espuma, ndo utilize o separador de espuma.
Nota: Se pretender guardar o sumo no frigorifico, coloque a tampa no jarro de sumo.

Receita

Sopa de rabano
Ingredientes:
- 80g de mateiga
- 1 litro de caldo de legumes
- 50ml de sumo de rdbano (aprox. 1 tubérculo)
- 250 ml de natas para bater
- 125 ml de vinho branco
- Sumo de limao
- sal
- 3-4 colheres de sopa de farinha

[El Descasque o rdbano com uma faca.
Extraia o sumo do rabano.

Nota: Este aparelho tem capacidade para processar 4,8 kg de rdbano em cerca de 1 minuto (ndo
incluindo o tempo necessdrio para remover a polpa). Quando espremer o rdbano, desactive e desligue o
aparelho e retire a polpa do respectivo recipiente, a tampa e o coador depois de ter processado 1,2 kg.
Depois de acabar de processar o rabano, desligue o aparelho e deixe arrefecer a temperatura ambiente.

[Ell Derreta a manteiga numa frigideira.
Salteie ligeiramente a farinha.

Junte o caldo.

A Junte o sumo do rabano.

Junte as natas e o vinho branco.

B3 Junte o sumo de limio e tempere com sal a gosto.
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Preparacao

- Utilize fruta e legumes frescos porque contém mais sumo. Anands, beterraba, aipo, maga, pepino,
cenoura, espinafres, meldo, tomate, rom3, laranjas e uvas sao particularmente indicados para
processar nesta centrifugadora.

- Os frutos que contenham amido, como as bananas, as papaias, os abacates, os figos e as mangas
ndo sdo proprios para esta centrifugadora. Use um robot de cozinha, uma liquidificadora ou
uma varinha mdgica para processar este tipo de frutos.

- A centrifugadora ndo € prépria para preparar frutos ou legumes muito duros e/ou fibrosos ou
com muito amido, como € o caso da cana-de-aclcar.

- Asfolhas e os talos, por exemplo no caso da alface, também podem ser processados na
centrifugadora.

- Retire os carogos das cerejas, ameixas, péssegos, etc. Nao tem de retirar os carogos ou as
sementes de frutas como meldes, magas e uvas.

- Néo é preciso tirar as cascas se forem finas. S € preciso retirar as cascas ndo comestiveis, por
exemplo, a casca das laranjas, do anands, do quivi, do meldo e da beterraba crua.

- Pode fazer sumo a partir de citrinos com a sua centrifugadora. E aconselhdvel descasca-los antes
de os espremer porque a casca pode ter sido quimicamente tratada e porque a parte branca
contém compostos amargos que influenciam o sabor do sumo.

Sumos

- Quando preparar sumo de maga, ndo se esqueca que a espessura do sumo depende da
qualidade da maca usada. Quanto mais sumarenta for a magd, menos espesso serd o0 sumo.
Escolha um tipo de maga que produza o sumo de que mais gosta.

- Para frutas/legumes duros (por exemplo macas, beterrabas e cenouras) é aconselhdvel utilizar a
velocidade 2 (velocidade normal). Para fruta macia (por exemplo frutos silvestres, quivi, uvas,
tomates, pepinos e meldo) ¢ aconselhdvel utilizar a velocidade 1 (velocidade baixa).

- Se prepara sumo a partir de frutas macias, ponha a fruta no tubo de alimentagdo uma a uma
para obter uma saida de sumo ideal. Ndo exerca pressao sobre a fruta com o presson

- Para extrair o maximo de sumo, deve empurrar o pressor lentamente.

Servir

- Se quiser obter um sumo limpido, sem camada de espuma, coloque o separador de espuma no
jarro. Se quiser obter um sumo opaco com uma camada de espuma, retire o separador de
espuma do jarro.

- O sumo de maga oxida muito rapidamente. Para retardar esse processo, adicione umas gotas
de sumo de limdo.

- Deve beber o sumo logo apds a sua preparacao. Se ficar exposto ao ar durante algum tempo, o
sumo perde o seu sabor e valor nutricional.

Alguns factos sobre a fruta e os legumes

Fruta/legumes Vitaminas/minerais Quilojoules/ Velocidade de
calorias processamento
Magas Vitamina C 200 g=150 K (72 alta
cal)
Damascos Ricos em fibras dietéticas, contém 30 g=85K (20 baixa
potdssio cal.)
Beterraba Boa fonte de folatos, fibras dietéticas, 160 g=190 k] (45 alta

vitamina C e potdssio cal.)
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Fruta/legumes Vitaminas/minerais Quilojoules/ Velocidade de
calorias processamento
Mirtilo Vitamina C 125 g=295 k) (70 baixa
cal.)
Couves de Vitaminas C, B, B6, E, folatos e fibras 100 g=110 kJ (26 baixa
Bruxelas dietéticas cal.)
Couve Vitamina C, folatos, potdssio, B6 e 100 g=110 kJ (26 alta
fibras dietéticas cal.)
Cenouras Vitaminas A, C, B6 e fibras dietéticas 120 g=125kJ (30 alta
cal.)
Aipo Vitamina C e potassio 80 g=55 K (7 alta
cal.)
Pepino Vitamina C 280 g=120 K (29 baixa
cal)
Funcho Vitamina C e fibras dietéticas 300 g=145 k] (35 baixa
cal.)
Uvas Vitamina C, B6 e potdssio 125 g=355K (85 baixa
cal.)
Kiwis Vitamina C e potdssio 100 g=100 k| (40 baixa
cal.)
Meldao Vitamina C, folatos, fibras dietéticas e  200=210kJ (50  baixa
vitamina A cal.)
Nectarinas Vitamina C, B3, potdssio e fibras 180 g=355kJ (85 alta
dietéticas cal.)
Péssegos Vitamina C, B3, potdssio e fibras 150 g=205 kJ (49 alta
dietéticas cal)
Peras Fibras dietéticas 150 g=250 kJ (60 alta
cal.)
Anands Vitamina C 150 g=245 K (59 alta
cal.)
Framboesas Vitamina C, ferro, potdssio e 125 ¢=130 K (31 baixa
magnésio cal.)
Tomate Vitamina C, fibras dietéticas, vitamina 100 g=90 kJ (22 baixa
E, folatos e vitamina A cal.)

Nunca utilize esfregdes, agentes de limpeza abrasivos ou liquidos agressivos, tais como alcool,
petroleo ou acetona, para limpar o aparelho.

E mais facil limpar o aparelho imediatamente apés cada utilizacio.
Desligue o aparelho, retire a ficha da tomada eléctrica e aguarde que o filtro pare de girar.

Retire as pegas sujas da unidade do motor. Desmonte o aparelho pela seguinte ordem:
- Retire o recipiente para a polpa;
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- Retire o pressor;
- Abra os grampos;
- Retire a tampa.

Retire o colector do sumo juntamente com o filtro (fig. 11).

Limpe todas as pegas, excepto o motor, com a escova de limpeza em agua quente com uma
quantidade reduzida de detergente para a loiga e enxagle com agua corrente (fig. 12).

Nota:Todas as pegas desmontdveis podem ser lavadas na mdquina da loica. Coloque as pegas pldsticas
desmontdveis no tabuleiro superior da maquina de lavar. Certifique-se de que ficam afastadas da
resisténcia.

Limpe a unidade do motor com um pano humido.

Nunca mergulhe o motor em agua nem o enxagle a torneira.

- Nao deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no final da sua vida Util;
entregue-o num ponto de recolha oficial para reciclagem. Ao fazé-lo ajuda a preservar o
ambiente (fig. 13).

Garantia e assisténcia

Se necessitar de assisténcia ou informacdes ou se tiver problemas, visite o Web site da Philips em
www.philips.com ou contacte o Centro de Apoio ao Consumidor da Philips no seu pafs (pode
encontrar os nimeros de telefone no folheto da garantia mundial). Se ndo existir um Centro de
Apoio no seu pals, visite o seu representante Philips local.
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Resolucdo de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que pode ter com o aparelho. Se ndo conseguir
resolver o problema com as informacdes fornecidas a seguir, contacte o Centro de Assisténcia ao
Cliente do seu pafs.

Problema Solugio

O aparelho nao Este aparelho estd equipado com um sistema de seguranca. Se as pegas

funciona. ndo estiverem montadas correctamente, o aparelho ndo funcionard.
Verifique se as pegas foram colocadas na posicdo certa, mas ndo se
esquega de desligar primeiro o aparelho.

O aparelho faz muito  Verifique se fica presa fruta ou verdura no crivo. Se assim for, desligue o

ruido, liberta um odor  aparelho, remova os pedacos presos e continue a preparar o sumo. E

desagraddvel, aquece  muito comum que um aparelho novo exale um cheiro desagraddvel ou

muito, deita fumo, etc.  liberte algum fumo durante as primeiras utilizagdes. O fenémeno cessa
ao fim de algumas utilizagdes do aparelho. O aparelho também pode
exalar um cheiro desagradavel ou libertar fumo se for utilizado durante
demasiado tempo. Neste caso desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
durante 60 minutos. Se o problema persistir, contacte o Centro de
Apoio ao Consumidor da Philips no seu pas.

O filtro estd Desligue o aparelho, limpe o tubo de alimentacdo e o filtro, e prepare
bloqueado. quantidades mais pequenas.
O filtro toca no tubo  Desligue o aparelho e retire a ficha da corrente.Verifique se o filtro foi
de alimentacdo ou bem montado no colector do sumo. As saliéncias da base do filtro
vibra fortemente devem encaixar perfeitamente no veio do motor. Verifique se o filtro
durante o esta danificado. Fendas, fissuras, um disco de ralar solto ou quaisquer
processamento. outras irregularidades podem provocar o mau funcionamento do
aparelho.

Se detectar fissuras ou danos no filtro, ndo volte a utilizar o aparelho e
contacte o Centro de Apoio ao Consumidor da Philips no seu pais para
substituir o filtro.

Esguicha sumo do O bico estd voltado para cima. Certifique-se de que o bico estd voltado
bico ao espremer. para baixo ao espremer.
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Perguntas mais frequentes

Este capftulo apresenta as perguntas mais frequentes sobre o aparelho. Se ndo conseguir encontrar
a resposta a sua pergunta, contacte o Centro de Assisténcia Philips do seu pais.

Problema Solugao

Por que razdo a polpa A humidade da polpa depende da consisténcia das frutas e legumes e da

estd humida? quantidade de fibra que contém (a fibra pode bloquear os orificios da
malha do crivo fazendo com que o sumo flua para o recipiente de polpa
em vez de fluir para o jarro). Para extrair a maxima quantidade de sumo
das frutas ou legumes, limpe o crivo entre por¢des, ponha os
ingredientes a preparar no tubo de alimentagdo um por um e nao
exerca pressao sobre o pressor. lenha em atencdo que,
independentemente do tipo de centrifugadora que utilizar; a polpa serd
sempre ligeiramente himida, ainda que a centrifugadora jd tenha
extraido a quantidade mdxima de sumo das frutas ou legumes.

O processamento de A descoloracdo pode ocorrer quando prepara sumos de frutas ou
frutas com demasiado  legumes com cores fortes tal como cenouras ou beterraba. A maioria

pigmento provoca a das manchas pode ser facilmente removida limpando a pega ou as pegas
descoloracao do descoloradas na mdquina de lavar loica ou em dgua quente com algum
aparelho? detergente da louga. Se tiver dificuldade em retirar as manchas, tente

utilizar um pouco de dleo de cozinha. Ponha algumas gotas de dleo num
pano da loica ou num pedaco de papel de cozinha e esfregue as
manchas. Depois lave as pecas novamente na maquina de lavar loica ou
em dgua quente com algum detergente de lavar loica.

O que torna este O aparelho sé funciona se ambos os grampos estiverem

aparelho tdo seguro!  adequadamente encaixados. No entanto, nunca deve colocar os dedos
ou objectos no tubo de alimentagdo enquanto o aparelho estd em
funcionamento, para evitar entrar em contacto com o crivo rotativo e
respectivas ldminas afiadas.

Tenho que utilizar o Nao, pode usar um copo em vez do jarro se pretender obter apenas
jarro de sumo cada uma pequena quantidade de sumo. No entanto, se quiser obter um
Vez que preparo sumo limpido, terd de utilizar o jarro com o separador de espuma.
sumo!?

O que eutenho que  Se qualquer peca do aparelho for danificada, ndo volte a utilizar o
fazer se o aparelho for aparelho e entre em contacto com o Centro de Apoio ao Consumidor
danificado? da Philips no seu pafs para substituir a peca danificada.



SVENSKA 87

Inledning

Grattis till inkdpet och vdlkommen till Philips! Fér att dra maximal nytta av den support som Philips
erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Den hér juicemaskinen &r speciellt utformad med 5 graders lutning at juicedppningens sida, sa att
det kommer ut sa mycket juice som majligt.

Allmin beskrivning (Bild 1)

Presskloss
Matningsror

Lock

Fitter

Juicetratt

Pip
Fruktkottsbehallare
Spannen
Kontrollvred
Drivaxel
Motorenhet
Sladdférvaringsutrymme
Lock till juicekanna
Skumseparator
Juicekanna
Rengdringsborste

VOZIrA—~"IQOMmMON®)>»

Viktigt
Lés anvdandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for framtida bruk.

Fara
- Sénk aldrig ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vitska och skdlj den inte under kranen.

Varning

- Kontrollera att den ndtspanning som anges pa apparatens undersida stdmmer verens med den
lokala ndtspanningen innan du kopplar in apparaten.

- Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden eller nagon annan komponent &r skadad.

- Om nétsladden dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av Philips auktoriserade
serviccombud eller liknande behoriga personer for att undvika olyckor

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn) med olika funktionshinder,
eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten anvands, om de inte dvervakas eller
far instruktioner angdende anvandning av apparaten av en person som dr ansvarig for deras
sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sd att de inte kan leka med apparaten.

- Ldmna inte apparaten obevakad ndr den anvénds.

- Om du upptécker sprickor i filtret eller om filtret dr skadat ska du inte anvdnda apparaten, utan
kontakta ndrmaste Philips-serviccombud.

- Stick aldrig ned fingrarna eller nagot féremal i matningsroret ndr apparaten ar igang. Anvand
endast pressklossen i matningsroret.

- Rorinte vid de sma knivbladen i botten pa filtret. De dr mycket vassa.

Varning!
- Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.
- Anvand aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte Philips sarskilt har
rekommenderat dem. Om du anvander sadana tilloehor eller delar géller inte garantin.
- Kontrollera att alla delar sitter rétt innan du startar apparaten.
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- Anvdnd bara apparaten nir bada spannena dr uppfallda.

- Fallinte ned spannena forrdn du har stangt av apparaten och filtret har slutat rotera.

- Kor inte juicemaskinen ldngre dn 40 sekunder at gdngen nar du pressar mycket ravara, och lat
den svalna efterdt. Inget av recepten i den har handboken dr berdknat for nagra stora mangder
ravara.

- Tainte bort fruktkottsbehdllaren ndr apparaten ar igang.

- Dra alltid ut natsladden efter anvandning.

Elektromagnetiska filt (EMF)

Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for elektromagnetiska félt (EMF). Om
apparaten hanteras pa rdtt sitt och enligt instruktionerna i den hdr anvandarhandboken ar den siker
att anvdnda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Forberedelser infor anvandning

Diska alla I6stagbara delar (se avsnittet “Rengoring”).
Ta ut nitsladden ur sladdfacket pa apparatens baksida (Bild 2).

Satt i juicetratten i apparaten (1). Satt in fruktkottsbehallaren i apparaten genom att luta den
lite framat (2). For in 6verdelen av fruktkottsbehallaren forst och tryck sedan dit
underdelen (Bild 3).

Om du vill témma fruktkottsbehallaren medan du pressar juice stanger du av apparaten och tar

forsiktigt bort fruktkottsbehallaren.

Obs! Sdtt tillbaka den tomma fruktkéttsbehdllaren innan du fortsdtter att pressa juice.

Satt filtret i juicetratten (1). Hall locket dver filtret och for det nedat pa plats (2) (Bild 4).
Se till att filtret sitter fast pa drivaxeln (ett klickljud hors).

Kontrollera alltid filtret fére anvindning. Om du uppticker nagra sprickor eller skador ska du
inte anvanda apparaten, utan kontakta i sa fall narmaste Philips-serviceombud eller ta med den till
en aterforsaljare.

Fall upp de tva spannena pa locket sa att det sitter fast (ett klickljud hérs) (1). Rikta in
pressklossen sa att skaran foljer den lilla utskjutningen i matningsroret (2) (Bild 5).
Se till att spannena sitter pa plats pa bada sidor om locket.

A Sitt pa locket pa juicekannan sa slipper du stink. Placera juicekannan under pipen (Bild 6).
Tryck pipen nedat innan du borjar pressa juice.

Obs! Ndr pipen dr riktad uppdt fungerar den som ett droppstopp ndr apparaten dr avslagen. Om du
ldmnar pipen riktad uppdt ndr du pressar juice skvdtter dock juice ut ur pipen.

Anvinda apparaten

Apparaten fungerar bara om alla delar har satts ihop pa rétt sitt och locket har satts fast ordentligt
med spannena.

Skolj frukten och/eller gronsakerna och skar dem i bitar som passar i matningsroret. (Bild 7)
Se till att juicekannan star under pipen och att pipen ar riktad nedat.

SIa pa apparaten genom att vrida kontrollvredet till instillning 1 (lag hastighet) eller 2 (normal
hastighet). (Bild 8)

Lagg de skurna bitarna i matningsroret och tryck sakta ned dem med pressklossen mot det
roterande filtret (Bild 9).
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Tryck inte for hart med pressklossen, eftersom det kan forsamra kvaliteten pa juicen. Det kan dven
fa filtret att stanna.

Stick aldrig in fingrar eller nagot féremal i matningsroret.

Nar du har pressat alla ingredienser och det inte kommer mer juice stanger du av apparaten och
vadntar tills filtret har slutat rotera.

Tryck pipen uppat for att férhindra att juice droppar ut ur pipen.

A Sitt skumseparatorn pa juicekannan (1) och placera locket pa juicekannan (2). P4 sa sitt blir
skummet kvar i kannan nar du haller upp juicen. (Bild 10)

Obs! Om du vill ha ett skummigt lager ska du inte anvdnda skumseparatorn.
Obs! Se till att locket sitter pa juicekannan om du vill forvara juicen i kylskapet.

Recept

Pepparrotssoppa
Ingredienser:
- 80 gsmor
-1 liter gronsaksbuljong
- 05 dl pepparrotsjuice (ca 1 rot)
- 2,5 dl vispgrddde
- 1,25 dlvitt vin
- Citronsaft
- salt
- 3-4 msk mjol

[EN Skala pepparroten med en kniv.
Pressa pepparroten.

Obs! Den hdr apparaten kan pressa 4,8 kg pepparrot pd cirka en minut (tiden som behévs for att ta
bort fruktkattet dr inte inrdknat). Nér du pressar pepparrot ska du stdnga av apparaten och dra ur
ndtsladden.Ta bort fruktkattet fran behdllaren, locket och silen efter att du har pressat 1,2 kg. Nér du
har pressat klart pepparroten sténger du av apparaten och Idter den svalna till rumstemperatur.

[El Smilt smoret i en stekpanna.

Fras mjolet latt.

Tillsitt buljongen.

A Tillsitt pepparrotsjuicen.

Tillsatt vispgradden och det vita vinet.

Bl Tillsitt citronsaft och salt efter smak.

Forberedelser

- Anvdnd farska frukter och gronsaker, eftersom de dr saftigare. Ananas, rodbetor; selleri, dpplen,
gurkor, mordtter, spenat, meloner, tomater, granatdpplen, apelsiner och vindruvor ar sarskilt
[Ampliga att kora i juicemaskinen.

- Stérkelserika frukter som banan, papaya, avokado, fikon och mango lampar sig inte for
juicemaskinen. Anvand istéllet matberedare, mixer eller mixerstav om du vill géra juice av sddana
frukten



90 SVENSKA

Juicepressen ar inte lamplig for att pressa mycket harda och/eller tradiga eller stirkelserika
frukter eller grénsaker, t.ex. sockerror.

- Blad och bladskaft av t.ex. sallad kan ocksd kéras i juicemaskinen.

- Tabort kdrnor fran kérsbéar, plommon, persikor osv. Du behéver inte ta bort kdrnor eller fron
fran frukter som meloner, dpplen och druvor.

De flesta frukter och gronsaker behdver inte skalas. Skala bara sédana med skal som du inte
skulle &ta, t.ex. apelsiner, ananas, kiwifrukter, meloner och raa rédbetor

- Du kan pressa citrusfrukter med juicemaskinen.Vi rekommenderar att du skalar dem innan
pressning eftersom skalet kan vara kemiskt behandlat och eftersom det vita innanfér skalet ger
en bitter smak som paverkar juicens smak.

Pressning

- Nar du gor dppeljuice blir juicen olika tjock beroende pa vilken sorts dpple du anvdnder: Ju
saftigare dpplet dr desto tunnare blir juicen.Vdlj en dppelsort som ger sadan juice du vill ha.

- For harda frukter/gronsaker (t.ex. dpplen, rédbetor och mordtter) rekommenderar vi hastighet 2
(normal hastighet). For mjuk frukt (t.ex. bdr, kiwi, druvor, tomater, gurkor och melon)
rekommenderar vi hastighet 1 (ldg hastighet).

- Lagg i frukterna en och en i matningsroret ndr du pressar mjuka frukter, for att fa ut sa mycket
juice som majligt. Tryck inte pa frukten med pressklossen.

- Tryck alitid ned pressklossen sakta sa far du ut sa mycket juice som majligt.

Servering

- Om du vill ha klar juice utan nagot skumlager lagger du i skumseparatorn i kannan. Om du vill ha
oklar juice med skumlager, tar du bort skumseparatorn fran kannan.

- Appeljuice morknar snabbt. Du kan sakta ned processen genom att tillsitta négra droppar
citronjuice.

- Drick juicen direkt ndr den &r nypressad. Om du later den exponeras for luft ett tag férlorar den
bdde smak och ndringsvarde.

Fakta om frukt och gronsaker

Frukt/gronsak Vitaminer/mineraler Kilojoule/ Pressningshastighet
kalorier
Apple Vitamin C 200 g=150 K hog
(72 kal)
Aprikos Hogt innehall av kostfiber; 30 g=85K (20 lag
innehaller kalium kal)
Rodbeta Rik pa folsyra, kostfiber, vitamin C 160 g=190 K| hog
och kalium (45 kal)
Blabar Vitamin C 125 g=295 kJ lag
(70 kal)
Brysselkal Vitamin C, B, B6, E, folsyra och 100 g=110 kJ lag
kostfiber (26 kal)
Vitkal Vitamin C, folsyra, kalium, B6 och 100 g=110 K hog
kostfiber (26 kal)
Morot Vitamin A, C, B6 och kostfiber 120 g=125 K hog

(30 kal)
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Frukt/gronsak Vitaminer/mineraler Kilojoule/ Pressningshastighet
kalorier
Selleri Vitamin C och kalium 80 g=55 K (7 hog
kal)
Gurka Vitamin C 280 g=120 kJ lag
(29 kal)
Fankal Vitamin C och kostfiber 300 g=145 K lag
(35 kal)
Vindruvor Vitamin C, B6 och kalium 125 g=355K lag
(85 kal)
Kiwvi Vitamin C och kalium 100 g=100 k] lag
(40 kal)
Melon Vitamin C, folsyra, kostfiber och 200 g=210 kJ lag
vitamin A (50 kal)
Nektarin Vitamin C, B3, kalium och 180 g=355 kK hog
kostfiber (85 kal)
Persika Vitamin C, B3, kalium och 150 g=205 K hog
kostfiber (49 kal)
Paron Kostfiber 150 g=250 K hog
(60 kal)
Ananas Vitamin C 150 g=245 K hog
(59 kal)
Hallon Vitamin C, jarn, kalium och 125 g=130 kJ lag
magnesium (31 kal)
Tomat Vitamin C, kostfiber, vitamin E, 100 g=90 kJ (22 lag
folsyra och vitamin A kal)

Anvand aldrig skursvampar, slipande rengoringsmedel eller vatskor som alkohol, bensin eller
aceton till att rengora enheten.

Det 4r lattast att gora ren juicemaskinen direkt efter anvandning.

Stang av apparaten, dra ut stickkontakten ur vagguttaget och vanta tills filtret har slutat
rotera.

Avligsna delarna som behover rengdras fran motorenheten.Ta isir apparaten i den har
ordningen:

- Ta bort fruktk&ttsbehallaren.

- Ta bort pressklossen.

- Lossa spannena.

- Taavlocket.

Ta bort juicetratten tillsammans med filtret (Bild 11).

Rengor alla delar utom motorenheten med rengéringsborsten i varmt vatten med lite
diskmedel och skolj dem under kranen (Bild 12).
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Obs! Alla lostagbara delar kan diskas i diskmaskin. Légg de lostagbara plastdelarna i den évre delen av
diskmaskinen, och se till att de inte dr i ndrheten av varmeelementet.

IE Torka av motorenheten med en fuktad trasa.

Sank aldrig ned motorenheten i vatten och skolj den inte under kranen.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar férbrukad. Limna in den for atervinning vid en
officiell dtervinningsstation, sa hjdlper du till att skydda miljon (Bild 13).

Garanti och service

Om du behéver service eller information eller har problem med apparaten kan du besdka Philips
webbplats pa www.philips.com eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vander du dig till din lokala Philips-

aterforsiljare.

Felsokning

| det har kapitlet finns en Gversikt Gver de vanligaste problemen som kan uppstda med apparaten.
Om du inte kan I6sa problemet med hjdlp av nedanstaende information kan du kontakta kundtjanst i

ditt land.

Problem

Losning

Apparaten fungerar
inte.

Apparaten fér mycket
ovdsen, avger en
stickande lukt, &r for
het for att rora vid,
avger rok o.s.v.

Filtret ar blockerat.

Filtret kommer dt
matningsroret eller
vibrerar kraftigt under
drift.

Det skvdtter ut juice
ur pipen nar jag
pressar juice.

Juicemaskinen &r forsedd med ett sikerhetssystem. Det gor att den inte
fungerar om inte alla delar har monterats korrekt. Kontrollera att alla
delar sitter som de ska, men stdng av apparaten innan du gor det.

Kontrollera om nagon frukt eller grénsak har fastnat i silen. | sa fall
stdnger du av apparaten, tar bort det som fastnat och bérjar pressningen
igen. Det dr vanligt att en ny apparat avger en obehaglig lukt eller lite rok
ndr den férst anvdnds. Det upphér ndr du har anvédnt apparaten nagra
ganger. Apparaten kanske ocksa avger en obehaglig lukt eller lite rok om
den har anvénts for lange. | sa fall stanger du av apparaten och later den
svalna i 60 minuter Om problemet kvarstar kontaktar du Philips
kundtjanst i ditt land.

Stang av apparaten, rengdr matningsroret och filtret och pressa en
mindre mangd ravara.

Stdng av apparaten och dra ut stickkontakten. Kontrollera att filtret dr
korrekt placerat i juicetratten. Skdrorna i botten pa filtret ska passas in pa
drivaxeln. Kontrollera om filtret ar skadat. Sprickor, ojdmnheter; ett 16st
skdrblad eller nagon annan felaktighet kan orsaka fel i driften.

Om du upptécker nagra sprickor eller skador i filtret ska du inte anvdnda
apparaten mer och kontakta Philips kundtjanst i ditt land for byte av
filtret.

Pipen ar riktad uppat. Se till att pipen &r riktad nedat nar du pressar juice.
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Vanliga fragor

Det hdr kapitlet innehdller de vanligaste fragorna om apparaten. Om du inte hittar svaret pa din
fraga kan du kontakta kundtjanst i ditt land.

Problem Losning

Varfor kanns
fruktkottet vattnigt?

Blir apparaten
missfargad om jag
tillreder frukter med
mycket pigment?

Vad gér den hdr
apparaten sa sdker?

Maste jag anvdnda
juicekannan varje gang
jag pressar?

Vad ska jag gbra om
apparaten dr skadad?

Hur vattnigt fruktkottet dr beror pa frukterna och gronsakernas
konsistens och hur mycket fiber de innehaller (fiber kan blockera silens
hal sd att juicen rinner ner i fruktk&ttsbehallaren istdllet for i kannan). For
att fa ut sa mycket juice som majligt av frukterna och grénsakerna ska du
rengora silen mellan omgangarna, ldgga det som ska pressas en och en i
matningsroret och inte trycka fér hart pa pressklossen. Tank pa att
oavsett vilken typ av fruktpress du anvdnder dr fruktkottet alltid lite
vattnigt, dven om juicemaskinen redan har pressat ut sa mycket juice som
majligt ur frukterna och grénsakerna.

Missfargning kan uppsta ndr du pressar frukter eller gronsaker med starka
farger, t.ex. mordtter och rédbetor: De flesta flackar gar l&tt bort om du
kor de missfargade delarna i diskmaskinen eller diskar dem i hett vatten
med lite diskmedel. Om flackarna &r svara att ta bort kan du prova att
anvanda lite matlagningsolja. Ta nagra droppar matlagningsolja pa en
diskhandduk eller en bit hushallspapper och gnid pa flackarna. Kér sedan
delarna igen i diskmaskinen eller diska dem i hett vatten med lite
diskmedel.

Apparaten fungerar inte om inte bada spannena har snappts pa plats
ordentligt. Men du ska aldrig stoppa in fingrarna eller nagot féremal i
matningsréret medan apparaten kors, for att undvika kontakt med den
roterande silen och dess vassa knivblad.

Nej, du kan anvanda ett glas istéllet for kannan om du bara vill ha en liten
mangd juice. Men om du vill ha klar juice mdste du anvanda kannan med
skumseparatorn i.

Om néagon del av apparaten dr skadad ska du inte anvidnda apparaten
mer och kontakta Philips kundtjanst i ditt land for byte av den skadade
delen.
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Urtintimiizii satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in sundugu destekten
faydalanabilmek igin lUtfen Grlininlzy su adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Yeni meyve sikacaginiz, meyve suyu ¢ikis deligine dogru 5° egimli 6zel tasarimi ile maksimum oranda
meyve suyu elde etmenizi saglar.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

Yiyecek itici

Besleme borusu

Kapak

Filtre

Meyve suyu toplayici
Musluk

Posa kabi

Klips

Kontrol diigmesi

Doéner mil

Motor Unitesi

Kordon muhafaza bélmesi
Meyve suyu slrahisi kapag
Kopuk ayirici

Meyve suyu sdrahisi
Temizleme fircasi

A
B
C
D
E
F
G
H
I
)
K
L
M
N
o
P

Cihazi kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de basvurmak tzere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin veya muslukta durulamayin.

Uyari

- Cihaz prize takmadan &nce, cihazin Uzerinde belirtilen voltajin yerel sebeke voltaji ile uygun
oldugundan emin olun.

- Elektrik fisi, kablosu veya diger parcalari hasarliysa, cihazi kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek icin mutlaka Philips'in yetki
verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilimis kisiler tarafindan degistirilmesini
saglayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati olmadan, fiziksel, sinirsel ya da
zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar
da dahil) kullanilmamalidir.

- KicUk ¢cocuklann cihazla oynamalar engellenmelidir.

- Cihazi kendi halinde calisir durumdayken birakmayin.

- Filtrede catlaklar gorirseniz veya filtre bir sekilde zarar gérmisse, cihazi kullanmayr birakin ve en
yakin Philips servis merkeziyle iletisim kurun.

- Cihaz calisirken yiyecek koyma kanalina parmaklarinizi ya da baska bir cisim sokmayin. Bunun igin
sadece yiyecek iticiyi kullanin.

- Filtrenin tabaninda bulunan kigiik kesme bicaklarina dokunmayin. Son derece keskindirler.

Dikkat

- Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir.

- Baska firmalarca Uretilmis olan veya Philips'in zellikle dnermedigi aksesuar ve parcalan kesinlikle
kullanmayin. Bu gibi parcalari kullandiginiz takdirde garantiniz gecersiz sayilacaktir:

- Cihaz calistirmadan énce tim parcalarin cihaza dogru verlestirildiginden emin olun.
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- Cihazi her iki kiskag da kapaliyken kullanin.

- Kiskaglan yalnizca cihazi kapattiktan sonra ve fittrenin dénmesi durdugunda agin.

- Bol miktarda meyve suyu sikarken cihazi ayni anda 40 saniyeden fazla calistirmamaya dikkat edin
ve sonrasinda cihaz dinlendirin. Kullanim kilavuzunda verilen tarifler bol miktarlara gore
verilmemistir.

- Posa kabini cihaz calisirken yerinden cikarmayin.

- Kullanim sonrasinda, cihazi her zaman prizden cekin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara uygundur. Bu cihaz, geregi gibi
ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde kullanildiginda, bugtintin bilimsel verilerine gére kullanimi
glvenlidir

Cihazin kullanima hazirlanmasi

Sokiilebilen tiim pargalari temizleyin (bkz. Temizlik’ bolimi).
Elektrik kordonunu cihazin arka kisminda bulunan saklama yerinden ¢ekip ¢ikarin (Sek. 2).

Meyve suyu toplayiciyr cihaza (1) yerlestirin. Posa kabini hafifce egerek cihaza yerlestirin (2).

llk olarak posa kabinin tist kismini takin daha sonra alt kismi yuvaya dogru itin (Sek. 3).
Meyve sikma sirasinda posa kabini bosaltmak icin cihazi kapatin ve posa kabini dikkatli bir sekilde
cikarin,

Dikkat: Bos posa kabini yerine cihazi ¢calistirmadan dnce yerlestirin.

Filtreyi, meyve suyu toplayiciya yerlestirin (1). Filtre lizerindeki kapag tutarak yerine dogru
itin (2) (Sek. 4).
Fittrenin, ddner mile tam olarak oturdugundan emin olun (‘tik sesi’).

Kullanmaya baslamadan filtreyi mutlaka kontrol edin. Filtrede hasar veya catlaklar varsa, cihazi
kullanmayin. En yakin yetkili Philips servis merkezine veya bayisine basvurun.

Kapagi yerine takmak (‘klik’)igin iki kiskaci takin (1).Yiyecek itici Gizerindeki yivi besleme
borusunun i¢ kismindaki kiigtik gikintiyla hizalayin ve yiyecek iticiyi besleme borusuna kaydirin

() (Sek. 5).

Kiskaglarin kapagin iki tarafinda yerlerine dogru yerlestiginden emin olun.
A Sicramayi dnlemek igin siirahinin kapagini kapatin. Siirahiyi muslugun altina yerlestirin (Sek. 6).
Sikmaya baslamadan 6nce muslugu asagiya dogru bastirin.

Dikkat: Cihaz kapatildiginda, yukar konumdaki musluk damla tipasi islevi goriir. Ancak sikma islemi
sirasinda muslugu yukari konumda birakirsaniz sikilan su musluktan disariya sigrar.

Cihazin kullanimi

Cihaz sadece tim parcalan dogru olarak takildiginda ve kapagi kiskaglarla yerine tam olarak
kilitlendiginde calisir

Sebze ve/veya meyveleri yikayin, yiyecek koyma kanalindan gegecek sekilde kesin. (Sek.7)

Siirahinin muslugun altina yerlestirildiginden ve muslugun asagi konumda oldugundan emin
olun.

[El Kontrol diigmesini 1 (diisiik hiz) veya 2 (normal hiz) ayarina getirerek cihazi calistirin. (Sek. 8)

Malzemeleri yiyecek koyma kanalina koyun ve yiyecek iticiyi kullanarak doéner filtreye dogru
hafif¢e bastirin (Sek. 9).
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Yiyecek iticiye ¢ok fazla baski uygulamayin; aksi takdirde, iyi bir sonug elde edilemeyebilir ve hatta
fittre durabilir

Yiyecek koyma kanalina kesinlikle parmaklarinizi veya baska bir cisim sokmayin.

TUm malzemeleri karistirdiktan ve meyve suyu akisi durduktan sonra cihazi kapatin ve fittre durana
kadar bekleyin.

Suyun musluktan damlamasini engellemek i¢in muslugu yukariya dogru itin.

A Kopiik ayiriciyr meyve suyu siirahisine koyun (1) ve meyve suyu siirahisinin kapagini takin (2).
Bu sekilde, meyve suyunu dokerken kopiik siirahide kalacaktir. (Sek. 10)

Dikkat: Not: Meyve suyunuzu képiiklii koyu kivamda icmek isterseniz, képiik ayriciyr kullanmayin.

Dikkat: Meyve suyunu buzdolabinda saklamak istiyorsaniz stirahinin kapaginin kapal oldugundan emin
olun.

Tarif

Yaban turpu corbasi
Malzemeler:
- 80grvag
-1 litre sebze suyu
- 50 ml yaban turpu suyu (yaklasik 1 kok)
- 250 ml krema
- 125 ml beyaz sarap
- Limon suyu
- tuz
- 3-4 corba kasig un

Bir bigakla yaban turpunu soyun.
Yaban turpunun suyunu sikin.

Dikkat: Bu cihaz 4,8 kg yaban turpunu yaklasik 1 dakikada sikabilir (posayr atmak icin gereken siire
dahil degildir).Yaban turpu suyu sikarken, 1,2 kg yaban turpunun suyunu siktiktan sonra cihazi kapatip
fisini cekin ve posa kabinda, kapakta ve siizgecte kalan posayi atin.Yaban turpu suyunu sikma isleminiz
bittikten sonra cihazi kapatin ve oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Yagi bir tavada eritin.

Unu hafifce soteleyin.

Sebze suyunu ekleyin.

A Yaban turpu suyunu ekleyin.
Kremay ve beyaz sarabi ekleyin.

B Limon suyu ve bir tutam tuz ekleyin.
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ipu;larl

Hazirhk

- Daha ¢ok su igcerdiklerinden taze meyve ve sebze kullanin. Meyve suyu sikacaginda daha ¢ok
ananas, pancar, kereviz sapl, elma, salatalik, havug, ispanak, kavun, domates, nar, portakal, ve Gzim
gibi meyve ve sebzelerin sularini sikabilirsiniz.

- Muz papaya, avokado, incir ve mango gibi meyveler nisasta icerdiklerinden meyve suyu
sikacaginda islem gérmeye uygun degillerdir Bu meyvelerin suyunu sikmak icin mutfak robotu,
blender veya cubuk blender kullanin.

- Seker kamisi gibi cok sert ve/veya lifli ya da nisastall meyve ve sebzeler meyve suyu sikacaginda
islem gérmeye uygun degillerdir

- Marul gibi yaprakli sebzeler de meyve sikacaginda islem gérebilir

- Visne, erik, seftali vb. meyvelerin cekirdeklerini ¢ikarin. Karpuz, elma ve tGzim gibi meyvelerin icini
veya cekirdeklerini ¢lkarmaniz gerekmez.

- Ince kabuklar soymaniza gerek yoktur. Sadece portakal, ananas ve pismemis pancar gibi yemek
istemediginiz kabuklar soyun.

- Meyve sikacaginizla narenciye sikabilirsiniz. Sikmadan énce kabuklarini soymanizi éneririz
cUnkd kabuk kimyasal islem gérmiis olabilir ve meyve Uzerindeki beyaz lif meyve suyunun tadinin
olumsuz etkileyebilecek aci tat veren bilesikler iceriyor olabilir

Meyve sikma

- Kullandiginiz elmanin cinsinin, hazirladiginiz elma suyunun kivamini etkileyecegini unutmayin. Elma
ne kadar sulu olursa, ¢ikan su o kadar bol olur. istediginiz sekilde su treten bir elma tiirii segin.

- Sert meyve ve sebzeler icin (8rn. elma, pancar ve havug) hiz 2 ayarini kullanmanizi tavsiye ederiz
(normal hiz).Yumusak meyveler icin (&rn. cilek, kivi, izim, domates, salatalik ve karpuz) hiz 1
ayarini kullanmanizi tavsiye ederiz (distk hiz).

- Yumusak meyveleri sikiyorsaniz, optimum bir meyve suyu cikisi saglamak icin meyveleri besleme
borusuna teker teker koyun. Meyveye yiyecek iticiyle kesinlikle baski uygulamayin.

- Maksimum miktarda meyve su elde etmek icin yiyecek iticiyi mimkin oldugunca yavas bastirin.

Servis

- Koplksiz, berrak bir meyve suyu icmek isterseniz, kopik ayiricisini stirahiye yerlestirin. Kopukl
koyu kivamda icmek isterseniz, kdpuk ayiricisini sirahiden cikarin.

- Elma suyu hizla kararir Bu stireci yavaslatmak icin elma suyunun icine birkag¢ damla limon suyu
katin.

- Suyunu siktiginiz meyve sulanini derhal icin. Uzun stire havayla temas etmesi halinde, meyve suyu
hem tadini hem de besin degerini kaybedecektir
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Meyve ve sebze degerleri

Meyve/sebze

Elmalar

Kaysilar

Pancar

Bogurtlen

Briksel lahanasi

Lahana

Havug

Kereviz

Salatalik

Rezene

Uzim

Kivi

Kavun

Nektarin

Seftali

Armut

Ananas

Frambuaz

Domates

Vitaminler/mineraller

CVitamini

YUksek oranda diyetsel lif ve potasyum
icerir.

lyi bir folate, diyetsel Iif, C vitamini ve
potasyum kaynagidir

CVitamini

C, B, B6 ve E vitamini, folate ve diyetsel
lif kaynagidir

C vitamini, folate, potasyum, B6 ve
diyetsel lif

A, C, B6 vitaminleri ve diyetsel lif

CVitamini ve potasyum

CVitamini

C vitamini ve diyetsel lif

C, B6 vitaminleri ve potasyum
CVitamini ve potasyum

C vitamini, folate, diyetsel lif ve A
vitamini

C, B3 vitaminleri, potasyum ve diyetsel
[if

C, B3 vitaminleri, potasyum ve diyetsel
lif

Diyetsel lif

C Vitamini

C vitamini, demir, potasyum ve
magnezyum

C vitamini, diyetsel lif, E vitamini, folate
ve A vitamini

Kilojul/kalori

200gr=150k] (72
kal)

30gr=85K (20
kal)

160gr=190k (45
kal)

125gr=295k (70
kal)

100gr="110K] (26
kal)

100gr=110k] (26
kal)

120gr=125k] (30
kal)
80gr=>55k] (7 kal)
280gr=120kJ (29
kal)

300gr=140k (35
kal)

125gr=355k] (85
kal)

100gr=100k] (40
kal)

200gr=210k] (50
kal)

180gr=355k] (85
kal)

150gr=205k] (49
kal)

150gr=250k] (60
kal)

150gr=245k (59
kal)

125gr=130K] (31
kal)
100gr=90kK] (22
kal)

Sikma hizi
hizli

yavas

hizli

yavas

yavas

hizli

hizli

hizli

yavas

yavas

yavas

yavas

yavas

hizli

hizl

hizl

hizli

yavas

yavas
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Temizleme

Cihazi temizlemek i¢in ovma telleri, alkol, benzin veya aseton gibi asindirici temizlik tirtinleri veya
zarar verici sivilar kullanmayin.

Cihazi kullandiktan hemen sonra temizlemeniz daha kolaydir:
Cihazi kapatin. Fisini prizden gekin ve filtrenin donmesi durana kadar bekleyin.

Kirli parcalari motor tinitesinden gikarin. Pargalari asagidaki sirayla sokiin:
- Posa kabini ¢ikartin;

- Yiyecek iticiyi gikartin;

- Kiskaclar agin;

- Kapagi cikann.

Meyve suyu toplayiciyi filtreyle birlikte gikartin (Sek. 11).

Motor unitesi harig tiim pargalari iginde bir miktar sivi deterjan bulunan ilik suda firga ile
temizleyin ve musluk suyuyla durulayin (Sek. 12).

Dikkat: Ayrilabilir biitiin parcalar bulasik makinesinde yikanabilir. Ayrilabilir plastik pargalari bulasik
makinesinin st tepsisinde yikaymn. Isitici elemanlardan yeterince uzakta oldugundan emin olun.

Motor Unitesini nemli bezle silerek temizleyin.

Motor unitesini asla suya sokmayin ya da musluk altinda yikamayin.

- Kullanim 6mri sonunda, cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin; bunun yerine, geri
dénuistim icin resmi toplama noktalara teslim edin. Bdylece, cevrenin korunmasina yardimci
olursunuz (Sek.13).

Garanti ve servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiyac duyarsaniz veya bir sorunla karsilasirsaniz, www.philips.com.tr
adresindeki Philips Internet sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Musteri Merkezi ile
iletisim kurun (telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti belgesinde bulabilirsiniz). Ulkenizde
bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine bagvurun.
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Bu bolimde, cihazda en sik karsilasabileceginiz sorunlar 6zetlenmektedir. Sorunu asagidaki bilgilerle
¢dzemiyorsaniz, bulundugunuz Ulkedeki MUsteri Hizmetleri Merkezi ile iletisim kurun.

Sorun Cozim

Cihaz calismiyor

Cihaz cok fazla ses
cikariyor, k&t bir koku
veriyor, cok isiniyor ve
duman cikanyor.

Filtre tikandi.

Filtre yiyecek koyma
kanalina temas ediyor
veya calisirken ¢ok
sarsinti yapiyor.

Sikma islemi sirasinda
meyve suyu musluktan
sigryor:

Bu cihazda bir glivenlik sistemi bulunmaktadir. Cihazin tiim pargalar
dogru olarak takilmazsa cihaz calismaz. Cihazi kapatarak, parcalarin cihaza
dogru olarak takilip takimadigini kontrol edin.

Slizgece sikisan meyve, sebze olup olmadigini kontrol edin. Sikismissa,
cihazi kapatin, sikisan parcalan cikarin ve sonrasinda sikkmaya devam edin.
Yeni bir cihazin istenmeyen kokular yaymasi veya ilk birkag kullanimda
duman ¢ikarmasi sik rastlanan bir durumdur. Bu durum birkag kullanim
sonrasinda sona erecektir Cihaz uzun bir sire kullanildiginda da
istenmeyen kokular yayabilir veya duman ¢ikarabilir Bu durumda cihazi
kapatin ve 60 dakika boyunca sogumaya birakin. Sorun devam

ederse, Ulkenizdeki Philips Misteri Hizmetleri Merkezi ile iletisim kurun.

Cihazi kapatin, yiyecek koyma kanalini ve filtreyi temizleyerek daha az
miktarlarr isleyin.

Cihazi kapatin ve fisini ¢ekin. Filtrenin meyve suyu toplayiciya dogru
yerlestirilip yerlestirilmedigini kontrol edin. Filtrenin tabanindaki cizgiler;
doner mil Uzerine dogru sekilde oturmalidir: Filtrenin hasarli olup
olmadigini kontrol edin. Catlaklar cizikler; rendeleme diskindeki
gevsemeler veya diger aksakliklar arizaya neden olabilir:

Filtrede hasar veya catlaklar varsa, cihazi kesinlikle daha fazla kullanmayin
ve yeni bir fittre edinmek icin Philips Musteri Hizmet Merkezi ile iletisim
kurun.

Musluk yukari konumdadir: Sikma islemi sirasinda muslugun asag
konumda oldugundan emin olun.
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Sikca sorulan sorular

Bu bolimde cihazla ilgili en sik sorulan sorular bulunmaktadir: Sorunuzun cevabini burada
bulamiyorsaniz, tlkenizdeki Musteri Hizmetleri Merkezine basvurun.

Sorun Cozim

Posa neden islak? Posanin islakligi meyve ve sebzelerin kullaniima sikligina ve icerdikleri lif
oranina baglidir (lifler stizge¢ deliklerini tikayabili, bu nedenle su, stirahi
yerine posa haznesine gidebilir). Meyve veya sebzelerden maksimum
miktarda su elde etmek igin, stizgeci dolumlar arasinda temizleyin, suyu
sikilacak parcalan besleme borusuna teker teker koyun ve yiyecek iticiye
cok fazla baski uygulamayin. Hangi meyve sikacagini kullanirsaniz
kullanin, sikacak meyve veya sebzeden cikabilecek maksimum suyu cikarsa
bile, posa her zaman biraz slak kalacaktir

Cihaz pargalar, bol Havug veya pancar gibi kuvvetli renklere sahip meyve veya sebzeler
miktarda pigment sikildiginda renk degisimi gorilebilir Lekelerin bir ¢cogu, rengi degisen
iceren meyveler parca veya parcalann, bulasik makinesinde veya sicak suda bir miktar
kullanildiginda rengini bulasik deterjaniyla temizlenmesiyle ¢ikar. Lekelerin cikmasi zorsa, biraz
kaybeder mi? sivi yag kullanmayi deneyin. Bir kurulama havlusu veya bir parca kagrt

havlu Uzerine birkag damla sivi yag damlatin ve lekeleri ovun. Bu islem
sonrasinda bulasik makinesinde veya sicak suda bir miktar bulasik
deterjaniyla pargalan yikayin.

Bu cihazi boyle glivenli  Cihaz her iki klipsi yuvaya dizgtin yerlestirilmedigi stirece calismaz. Ancak,
yapan nedir? cihaz calisirken, doner slizgeg ve keskin bigaklariyla temas etmemeniz icin
besleme borusundan parmaklarinizi veya herhangi bir nesneyi uzatmayin.

Her meyve siktigmda  Hayir; daha az bir meyve suyu yapmak istiyorsaniz stirahi yerine bardak
meyve suyu strahisini  kullanabilirsiniz. Ancak, berrak bir meyve suyu elde etmek isterseniz,

kullanmak zorunda icinde kdpuk ayinicr pargasi bulunan strahiyi kullanmalisiniz.

miyim?

Cihaz hasar Cihazin herhangi bir parcasi hasar gorirse, cihazi daha fazla kullanmayin
gordigiinde ne ve parca temini igin Ulkenizdeki Philips Misteri Hizmetleri Merkeziyle

yapmaliyim? iletisim kurun.
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