
Handleiding voor Boeste Multifunctionele BBQ Thermometer - Digitaal & Handig 

 

Dank u voor uw aankoop van de Boeste Multifunctionele BBQ Thermometer. Deze thermometer is 

ontworpen om nauwkeurig de temperatuur van uw barbecue, grill, oven of voedsel te meten en u te 

helpen bij het bereiken van de perfecte gaarheid. In deze handleiding vindt u instructies voor het 

juiste gebruik van de multifunctionele BBQ thermometer om de beste resultaten te bereiken. 

 

Inhoud van de verpakking: 

Boeste Multifunctionele BBQ Thermometer 

Batterijen (indien nodig) 

Gebruiksaanwijzing 

 

Stap 1: Batterijen plaatsen (indien nodig) 

a. Controleer of de thermometer batterijen vereist voor gebruik. 

b. Indien nodig, open het batterijcompartiment en plaats de batterijen volgens de aangegeven 

polariteit. 

c. Sluit het batterijcompartiment stevig. 

 

Stap 2: Aan- en uitschakelen 

a. Druk op de aan/uit-knop om de thermometer in te schakelen. 

b. Controleer of het scherm oplicht en gereed is voor gebruik. 

 

Stap 3: Temperatuurmeting 

a. Plaats de sonde van de thermometer in het voedsel dat u wilt meten. 

b. Zorg ervoor dat de sonde niet in contact komt met botten of vet, omdat dit de nauwkeurigheid kan 

beïnvloeden. 

c. Wacht tot de temperatuur op het scherm stabiel is. De thermometer geeft de interne temperatuur 

van het voedsel weer. 

 

Stap 4: Temperatuurinstellingen 

De Boeste Multifunctionele BBQ Thermometer kan vaak worden ingesteld op verschillende 

temperaturen, afhankelijk van het type voedsel dat u bereidt. Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor 

specifieke richtlijnen voor verschillende voedselsoorten en hun ideale temperaturen. 

 



Stap 5: Reiniging en onderhoud 

a. Veeg de sonde af met een vochtige doek en een mild reinigingsmiddel na elk gebruik. 

b. Zorg ervoor dat de thermometer volledig is afgekoeld voordat u deze opbergt. 

c. Bewaar de thermometer op een droge en veilige plaats. 

 

Waarschuwingen: 

Gebruik de thermometer niet in een gesloten barbecue of oven zonder toezicht achter te laten. 

Raadpleeg de maximale temperatuurbestendigheid van de thermometer om schade te voorkomen. 

Bescherm de sonde tegen extreme hitte en open vuur om beschadiging te voorkomen. 

Wij hopen dat de Boeste Multifunctionele BBQ Thermometer u helpt om perfect bereid voedsel te 

serveren. Als u nog vragen heeft, neem dan contact op met onze klantenservice. 


