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Bestimmungslander:

GB - GroRbritannien M
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Polen
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Cooking Store Sp. Z o.0.

Tel. 12 35 06 230
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& Co. KG
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26721 Emden

Tel: 04921-9393-0
Fax: 04921-9393-900
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www.stovesuk.de

Frankreich

Glen Dimplex France
12 Bd du Mont d’Est
7-10 Porte de Neuilly
93160 Noisy le Grand

SAV: 04 88 78 59 59

ltalien

Glen Dimplex Home Appliances

Stoney Lane
Prescot
Merseyside
L35 2XW

www.stoves.co.uk




EINLEITUNG - DE

Vielen Dank, dass Sie sich fur unser in Gro3britannien hergestelltes
Produkt entschieden haben.

Die Bedienungsanleitung erlautert jeden Schritt zum Betrieb lhres neuen Produkts.

Bevor Sie |hr Gerat in Betrieb nehmen, lesen Sie sie bitte sorgfaltig durch, da wir uns bemuht haben,
mdglichst viele Fragen zu beantworten und Sie mit der groRtmoglichen Unterstltzung zu versorgen.

Auf unserer Webseite erhalten Sie allgemeine Informationen, Ersatzteile und Service-Informationen.

Wenn Sie feststellen, dass bei Ihrem Produkt etwas fehlt oder dass Sie Fragen haben, die nicht in
dieser Bedienungsanleitung beantwortet werden, wenden Sie sich bitte an uns
(siehe Kontaktinformationen auf der Innenseite des vorderen Umschlags).

Europaische Richtlinien
Als Hersteller und Lieferant von Kochgeraten sind wir dem Schutz der Umwelt verpflichtet
K und entsprechen der WEEE-Richtlinie. Alle unseren elektrischen Produkte sind
entsprechend mit dem Symbol der durchkreuzten Mulltonne gekennzeichnet. Das bedeutet,
mmmm das dieses Produkt am Ende seiner Nutzungstauglichkeit an einer 6ffentlichen Sammelstelle
fur Elektroschrott abgegeben werden muss.

Dieses Gerat entspricht den europaischen Richtlinien (CE) fur elektrische bzw. gasbetriebene
Haushaltsgerate.

Dieses Gerat entspricht den Bestimmungen der Europaischen Richtlinie fur die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener Produkte. Wir vertreten eine Philosophie standiger
Weiterentwicklung und Verbesserung, daher kdnnen wir keine Garantie fir die Genauigkeit aller
unserer Abbildungen und technischen Daten geben - nach der Erstellung des Handbuches konnen
Anderungen vorgenommen worden sein.

Entsorgen der Verpackungsmaterialien
Die Verpackungsmaterialien dieses Gerats kdnnen recycelt werden. Entsorgen Sie die Verpackungen
in den entsprechenden Containern lhrer 6rtlichen Entsorgungseinrichtung.

NUR IN GROSSBRITANNIEN GASWARNUNG:
Wenn Sie Gas riechen, schalten Sie keine Gerate ein. Driicken Sie keine elektrischen Schalter.
Rufen Sie das Gasnotruftelefon nummer




SICHERHEIT

WARNUNG

Wenn die Oberflache eines Kochfeld gesprungen, gebrochen
oder zertrummert ist, schalten Sie das Gerat aus, um einem
Stromschlags zu vermeiden und wenden Sie sich umgehend an
einen Servicetechniker.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heild. Berlhren Sie nicht die
Heizelemente.

Dieses Gerat und seine zuganglichen Teile kdbnnen wahrend des
Gebrauchs heild werden. BertUhren Sie nicht die Heizelemente.
Mussen Kinder unter 8 Jahren vom Gerat ferngehalten werden,
es sei denn sie werden ununterbrochen beaufsichtigt. Dieses
Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und alter und von Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung verwendet werden, wenn

sie beaufsichtigt werden oder Anleitungen Uber den sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Risiken verstehen. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigungs- und Pflegearbeiten am Gerat durfen von Kindern nur
unter Aufsicht durchgefuhrt werden.

Verwenden Sie keine scharfen Scheuermittel oder scharfe
Metallschaber zur Reinigung des Glases der Ofentur, da diese die
Oberflache verkratzen konnen, was letztendlich zum Bruch des
Glases fuhren konnte.

Verwenden Sie keinen Dampfstrahler zum Reinigen von
Kochgeraten, Kochfeldern oder Backofen.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
durfen nicht auf dem Kochfeld platziert werden, da sie heil}
werden konnen.

Wenn |hr Gerat einen Deckel hat, entfernen Sie verschuttete
Flussigkeiten vom Deckel, bevor Sie ihn 6ffnen. Bevor Sie den
Deckel schlieflden, muss sich die Kochfeldoberflache abkuhlen.
Schalten Sie das Kochfeld nach Gebrauch mit den Bedienelementen
aus, verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, achten Sie darauf, dass
das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe auswechseln.
Dieses Gerat ist nicht geeignet fur den Betrieb durch eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Schaltsystem.



Es ist gefahrlich, Fett oder Ol unbeaufsichtigt kochen zu lassen;
es besteht Brandgefahr.

Versuchen Sie NIEMALS brennendes Fett oder Ol mit Wasser zu
|0schen. Schalten Sie stattdessen das Gerat aus und ersticken Sie
die Flammen durch Abdecken oder mit einem feuchten Tuch.
Brandgefahr: Bewahren Sie keine Gegenstande auf den
Kochfeldern auf.

Verwenden Sie nur einen Kochfeldschutz, der vom Hersteller
des Kochgerats entwickelt wurde, vom Geratehersteller in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlen wird oder in das
Gerat integriert wurde. Die Verwendung eines ungeeigneten
Kochfeldschutzes kann zu Unfallen fuhren.

Wenn der Herd ist auf einem Sockel aufgestellt ist, missen

Sie Mallnahmen ergreifen, damit das Gerat vom Sockel
herunterrutschen kann.

Legen Sie niemals Gegenstande direkt auf den Backofenboden
und decken ihn nicht mit Folie ab, da das zu einer Uberhitzung
des Heizelements fuhren kann.

Dieser Induktionsherd entspricht den geltenden EMV- und
EMF-Standards. Er sollte daher andere elektronische Gerate
nicht storen. Personen mit Herzschrittmacher oder anderen
elektrischen Implantaten mussen bitte mit ihrem Arzt oder dem
Hersteller abklaren, ob das Implantat ausfallsicher ist. Bitte
setzen Sie die Pfannen mittig auf die Kochzonen. Die Deutsche
Herzstiftung bietet erganzende Ratschlage fur den Gebrauch von
Induktionsherden an, falls Personen einen Herzschrittmacher
tragen.

Schalten Sie das Gerat immer aus und lassen Sie es abkuhlen,
bevor Sie einen Teil davon reinigen.

Obwohl alle Vorkehrungen getroffen wurden, dass dieses Gerat
keine scharfen Kanten besitzt, empfehlen wir Schutzhandschuhe
bei der Montage und Umsetzen des Gerat zu tragen. Somit
beugen Sie Verletzungen vor.

Das Gerat muss uber einen Sicherheitsschalter angeschlossen
werden, der alle Pole mit einem Kontaktabstand von 3 mm trennt.
Die Verbindung sollte mit einem geeigneten flexiblen Kabel mit

einer Mindesttemperatur von 70°C erfolgen.



VORSICHT

« Der Kochvorgang muss Uberwacht werden. Ein kurzer
Kochvorgang muss kontinuierlich uberwacht werden.

» Dieses Gerat darf nicht hinter einer Dekortur installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

* Brandschutz-Hinweis
Sollte in lhrer Kiche ein Feuer ausbrechen, gehen Sie bitte kein Risiko ein - verlassen Sie alle die
Wohnung und rufen Sie die Feuerwehr.

Wenn Sie ein elektrisches Feuer in Ihrer Kiiche haben:

+ Ziehen Sie den Netzstecker heraus oder schalten Sie den Strom am Sicherungskasten ab - das
konnte ausreichen, um das Feuer sofort zu stoppen

» Ersticken Sie das Feuer mit einer Loschdecke oder verwenden Sie einen Pulver- oder
Kohlendioxidloscher

» Achtung: Feuer bei elektrischen Herden oder das durch Speisedl verursacht wurde, nicht mit
Wasser I6schen.

Weitere Sicherheitshinweise

Lassen Sie Wartungsarbeiten nur von autorisierten Fachkraften durchfuhren.

Betreiben Sie das Gerat nicht, ohne dass die Glasscheibe korrekt eingesetzt ist.

Die aueren Blenden dieses Gerats durfen auf keine Art und Weise modifiziert werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Das Gerat darf wahrend der Benutzung niemals vom Stromnetz getrennt werden, da dies ernsthaft
die Sicherheit und Leistung beeintrachtigen kdnnte, insbesondere weil Oberflachen heil® werden
und gasbetriebene Teile nicht richtig funktionieren konnen. Der Lufter (falls vorhanden) ist so
konzipiert, dass er nachlauft, nachdem der Drehknopf ausgeschaltet wurde.

* GASWARNUNG! - Wenn Sie Gas riechen: Schalten Sie keine Gerate ein. Betatigen Sie keine
elektrischen Schalter. Kontaktieren Sie umgehend lhren oértlichen Gaslieferanten.



GEBRAUCH DES GERATS - DE

Aufbau lhres Produkts

Hinweis: Ihr Gerat kann sich abhangig vom Modell unterscheiden.
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Bedienfeld

Thermostatanzeige
(nur Backofen-Oberhitze)

Backofen — Backofen-Oberhitze/
Grill

. Warmbhalte-/
Thermostatanzeige Kochzone
Uhr/
Programmierung Backofen

506 [F 82

[
Bedienelemente fur Kochfeld/Backofen

Funktionen

Hinweis: Ihr Backofen verfugt moglicherweise nicht Gber alle hier beschriebenen Funktionen. Wir
empfehlen fur optimale Kochergebnisse den Backofen fur 15 Minuten und zum Grillen 3 bis 5 Minuten

vorzuheizen.

Versuchen Sie nicht mit einer der anderen Backofenfunktionen schonend zu Kochen.

Verstarktes Backen

Unterhitze mit Umluft

Niedertemperaturgaren

) (©) () ()

<
<
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Umluftgrill

Backofen-Auswahlschalter
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Konventioneller Grill

Grill-Oberhitze
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Einzelner Backofen Grill

Backofen und Grill

=

Hauptbackofen und Backofen-Oberhitze/Grill Nur Grill

Bei Verwendung der Backofen-Oberhitze oder des Hauptbackofens leuchtet die rote
Thermostatanzeige, bis die gewlunschte Temperatur erreicht ist.

Wenn die Backofen-Oberhitze/Grill oder der Grill eingeschaltet wurde, schalten sich die Kuhllufter ein,
um die Blende und die Bedienelemente beim Kochen/Grillen zu kihlen. Die Kuhlltfter laufen, wenn
der Hauptbackofen in Betrieb sind, abhangig von der Temperatur. Die KihllGfter laufen eine Zeit lang




weiter, nachdem der Backofen/Grill ausgeschaltet wurde. Es ist vollig normal, dass sich wahrend des
Gebrauchs der Kuhlltfter ein und ausschaltet.

Wichtig: Legen Sie niemals Gegenstande direkt auf den Boden des Backofens und decken die
Backofenboden nicht mit Folie ab, da das zu einer Uberhitzung des Heizelements fihren kann. Geben
Sie Gegenstande immer auf das Backblech.

Der linke Hauptbackofen ist nicht in Betrieb, wenn die Programmierung auf Auto eingestellt ist, siehe
Abschnitt Uhr/Programmierung.

Grill

DIE TUR_MUSS OFFEN SEIN, WENN DER GRILL KONVENTIONELL BENUTZT WIRD.

Grillpfanne, Untersetzer und abnehmbarer Grillpfannengriff

Um die Position zu verandern (hoch oder niedrig), kann der in der Grillpfanne befindliche Grill-
Untersetzer gedreht werden. Dieser kann auch entfernt werden. Die Grillgeschwindigkeit kann durch
die Auswahl eines héheren oder niedrigeren Backblecheinschubs gesteuert werden oder passen Sie
die Grilleinstellung an.

S

T T

a a

—

Umgedreht




Kochfeld-Warmhalte-/Kochzone

Die Warmhaltefunktion kann aktiviert werden, indem Sie den Drehschalter auf die Position ,On“ stellen.



Kochfeld-Ubersicht

Funktion

Beschreibung

Leistungsstufe

Sobald eine Kochzone ausgewahlt wurde, kann eine
Leistungsstufe auf eine niedrige oder hohe Temperatur
eingestellt werden.

Kochzonentimer

Sobald eine Kochzone ausgewahlt wurde, kann der Kochzonentimer
aktiviert werden, damit nach einer festgelegten Zeitspanne ein
Signalton ertént. Wenn der Alarm ertdnt und der Punkt zu blinken
beginnt, schaltet sich die Kochzone ab.

Nach dem Gebrauch bleibt die Kochflache heil und das

Restwarme Restwarme-Symbol wird angezeigt. Wahrend des Abkiihlens : '-' :
verringert sich die Anzahl der Ringe, bis keine Ringe auf dem ol
Display angezeigt werden. oo
Jede Kochzone ist flr eine maximale Betriebszeit
Automatische voreingestellt. Sobald diese Zeit abgelaufen ist, schaltet Nicht zutreffend
Abschaltung sich die Zone automatisch ab. Das Restwarme-Symbol wird
angezeigt, wenn die Oberflache noch heil? ist.

Wenn kein oder ein ungeeigneter Topf auf einer der
eingeschalteten Kochzonen erkannt wurde, wird das R ——
Topferkennungssymbol angezeigt. Geeignete Topfe - : '-, :
Topferkennung Gusseisen, Metalle mit magnetischen Eigenschaften. Nicht -
geeignete Topfe - Kupfer, Edelstahl, Aluminium, Glas, R

Keramik, Terracotta.

Die Booster-Funktion erhoht voribergehend die Leistung .
Boosterfunktion einer Kochzone, um eine kiirzere Aufheizzeit zu ermdglichen. | '-' |
Sie schaltet sich nach 10 Minuten automatisch ab oder wenn o
eine niedrigere Leistungsstufe ausgewahlt wurde. oo

Einzelne Kochzonen kénnen verbunden werden, um
zusammen eine groRere, einzeln steuerbare Kochzone zu ."'_;‘.
Verbundfunktion bilden. Durch Verbinden der linken vorderen und hinteren | |
oder der rechten vorderen und hinteren Zonen kdnnen zwei o

gréRRere Kochzonen erzeugt werden.

Wiederherstellungsfunktion

Wenn ein Kochfeld wahrend des Gebrauchs versehentlich

ausgeschaltet wurde, schaltet sich das Kochfeld innerhalb

von 6 Sekunden wieder ein und die Einstellungen werden
wiederhergestellt.

Nicht zutreffend

Kindersicherung

Die Kindersicherung kann aktiviert werden, um ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds zu verhindern.

[ |

r—=—==-n"
| -y |




Achtung: Achten Sie stets darauf, dass die Induktionstopfe innerhalb des markierten Kochbereichs
bleiben, wenn er eingeschaltet ist. Lassen Sie die Kochfeldtépfe nicht auf dem Bedienfeld auf der
Vorderseite des Kochfeldglases stehen, da dies dazu fihren kann, dass sich die Bedienelemente
uberhitzen und das Gerat sich vortbergehend abgeschaltet.

Einschalten

n Driicken Sie den Ein-/Ausschalter

——————————

——————————

Hinweis: Wurde innerhalb von 10 Sekunden kein Heizelement ausgewahlt, so schaltet sich das
Kochfeld automatisch aus. Das Kochfeld wird ausgeschaltet. indem die Taste ,EIN/AUS® flir 1 Sekunde
gedrickt wird. Ein Piepton ertdont und alle Heizelemente werden ausgeschaltet.

Individuelles Kochzonenfeld einschalten

n Wahlen Sie die bendtigte Kochzone aus E Stellen Sie die gewlinschte Leistungsstufe ein

——————————
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Hinweis: Das erste Driucken der Minustaste stellt automatisch die Leistung auf Stufe 9 ein.

Nach Auswahl der Kochzone innerhalb von 10 Sekunden hdren Sie einen Signalton und alle dunklen
Heizdisplays zeigen die Leistungsstufen mit normaler Helligkeit.



Individuelles Kochzonenfeld ausschalten

n Wabhlen Sie eine Kochzone
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E Driécken Sie die Minustaste, bis ,0“ angezeigt
wir
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Die ausgewahlte Kochzone wird ausgeschaltet, wenn das Display ,0“ anzeigt.

Leistungsboost aktivieren

n Wahlen Sie die bendtigte Kochzone aus
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Driicken Sie die Minustaste und Leistungsstufe
9 wird angezeigt
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3 Driicken Sie die Plustaste, bis ,P“ angezeigt

wird
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Kindersicherun

Halten Sie die Minustaste und die rechte vordere Driicken Sie die rechte vordere
Kochzone gedrickt. Ein Signalton ertdnt. Kochzone. Auf dem Display wird ,L*
angezeigt.
S
| Jo) : : oce O
| |

00O _I [_ 0]¢)

ool | = R O o0)
eo) | Iy °o)

B Driicken Sie den Ein-/Ausschalter Wenn das Kochfeld eingeschaltet wurde,
wird auf allen Kochzonendisplays ,L“
angezeigt.
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Die Kindersicherung bleibt aktiviert, bis Sie diese Funktion ausschalten.



Kindersicherung deaktivieren

Halten Sie die Minustaste und die rechte vordere

n Driicken Sie den Ein-/Ausschalter und auf
Kochzone gedrickt. Ein Signalton ertdnt.

allen Kochzonendisplays wird ,L“ angezeigt.
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Driicken Sie die Minustaste und auf allen
Kochzonendisplays erlischt ,L“.
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Driicken Sie die Plus- oder Minustasten,
um eine Zeit einzustellen.
I
Wenn Sie nun das Kochfeld einschalten, wird auf allen Kochzonenanzeigen ,0“ angezeigt; das
Kochfeld kann nun wieder normal verwendet werden.

Einstellen des Kurzzeitweckers

n Halten Sie die Minus- und die Plustaste gedriickt ;t;tllgir;&e mit der Minus- und Plustaste eine
| = | 2 g |
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Bitte vergewissern Sie sich, dass keine Kochzonen ausgewahlt wurden.



Nach Ablauf der Zeit

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, werden keine Kochzonen abgeschaltet. Ein Signalton ertdnt
und ,,00“ blinkt auf dem Display. Beenden Sie den Alarm mit der Minus- oder Plustaste. Bevor der
Kurzzeitwecker abgelaufen ist und sich das Kochfeld ausschaltet, blinken die Punkte auf dem Display.

Zur Anderung oder zum Abbrechen des Kurzzeitweckers gehen Sie wie folgt vor

Wiederholen Sie zum Andern der Zeit die gleichen Schritte wie bei ,Einstellen des Kurzzeitweckers*.
Ruckstellung auf Null schaltet den Kurzzeitwecker aus.

Automatisches Abschalten durch den Kurzzeitwecker

Hinweis: Die Kochzone(n) uss(mussen) eingeschaltet sein

n Wihlen Sie die benétigte(n) Kochzone(n) E Halten Sie die die Minus- und die Plustaste

gedruckt. Im gewahlten Kochzonendisplay
wird ein Punkt angezeigt
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Wenn eine Zeit eingestellt wurde, wird auf dem

Press the plus or minus keys to set a time. Kochzonendisplay ein Punkt angezeigt.

Die Timer-Anzeige erlischt. Der Betrieb des Timers wird durch einen Punkt in der Kochzonenanzeige
fur die entsprechende Kochzone angezeigt.

Nach Ablauf der Zeit
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdont ein Signalton und auf dem Kochzonendisplay beginnt
der Punkt zu blinken. Beenden Sie den Alarm mit der Minus- oder Plustaste.



Andern oder Ausschalten des Timers

Wiederholen Sie die obigen Schritte zum Andern der Zeit. Riickstellung auf Null schaltet den Timer aus.

Uberprifen der Zeit fiir eine Kochzone

n Wahlen Sle dle benotlgte Kochzone. E Halter_1 Sie die Mi_r_1us- und die Plgstaste . .
gemeinsam gedruickt. Auf dem Display wird die
verbleibende Zeit angezeigt.
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Uberpriifen der Zeit fiir mehrere Kochzonen
Das Aktivieren der Zeit fur die Kochzone erfolgt zyklisch im Uhrzeigersinn
Vergewissern Sie sich, dass keine E Driicken Sie gleichzeitig die Minus- und die
Kochzone ausgewahlt wurde. Plustaste.
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Driicken Sie wiederholt die Minus- und die Plustaste,

um den Timer fir die bendtigte Kochzone anzuzeigen n Im gewahlten Kochzonendisplay blinkt ein Punkt

____________________
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Hinweis: Wurde der Kurzzeitwecker ebenfalls eingestellt, so wird dieser zuerst angezeigt. In diesem
Fall werden andere zeitgesteuerte Kochzonen mit einem Punkt im Kochzonendisplay angezeigt.

Topferkennung

Das Kochfeld nimmt nur Energie auf, wenn ein geeigneter Topf auf die Zone gestellt wurde. Das
verringert den Energiebedarf wahrend des Kochvorgangs, d.h. wenn Sie lhren Topf von der Kochzone
nehmen, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab und schaltet sich erst wieder ein, wenn Sie den
Topf zurlckstellen.

Verbundfunktion
n Driicken Sie gleichzeitig die verbundenen Das Verbundsymbol wird in der rechten oder
Kochzonentasten. linken vorderen Kochzone angezeigt

Die Kochzonen konnen als vier separate Kochzonen verwendet werden, die einzeln steuerbar sind.
Oder die beiden linken und die beiden rechten Zonen kénnen verbunden werden, um zwei grol3e
Zonen zu erstellen, die Uber eine Einstellung gesteuert werden kdnnen.

Grolde Pfannen und Grillplatten kénnen zwischen diesen beiden verbundenen Zonen platziert werden.

Restwarmeanzeigen

Diese Funktion warnt Sie nicht nur vor hei3en Oberflachen, sondern zeigt auch an, dass dort
Restwarme ist, welche voribergehend zum Warmhalten verwendet werden kann.

Hinweis: Die Kochzone selbst erhitzt sich nicht, das keramische Glas wird heil3, weil der heil3e Topf die
Hitze zurtick auf das Kochfeld leitet.



Auto Stand-by

Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn es (mit Topf) flr l1angere Zeit eingeschaltet bleibt,
siehe nachstehende Hochstbetriebszeiten.

Leistungsstufe

Hochstbetriebszeit in Stunden

1,5

1,5

OI(N|O(NN|HA[WIN [

1,5

O

1,5

P (Leistungsboost)

5 Minuten

Geratefehler
Fehler Gerat Benennung der Fehlermeldung Behebung
ERO03 und o _
dauerhafter Kontinuierlicher Tastendruck; Reinigen Sie des Bedienfeldes.
. Ausschalten nach 10 Sekunden.
Signalton
E2 Ubertemperatur Lassen Sie das System abkuhlen.
. 1. Dieser Fehler wird nach 30 Sekunden
1. Topf/Pfanne ungeeignet, - .
.. . zuruckgesetzt; die Kochzone kann dann
beispielsweise durch .
) wieder verwendet werden. Topf/Pfanne
Verlust der magnetischen
) muss entfernt werden, falls der Fehler
Eigenschaften durch : .
E3 wiederholt auftritt.
Temperaturaufbau unter dem . , o
Topf 2. Die Leistungseinheit muss ausgetauscht
. , werden, falls der Fehler weiterhin angezeigt
2. Leistung der Kochzonen : .
N . wird, selbst wenn kein Topf/Pfanne auf der
dauerhaft Gberschritten.
Kochzone steht.
E/H Dauerhafter Fehler Widerstand Induktionsmodul muss abkuhlen.




Bitte beachten Sie, dass nur der Hauptbackofen von der Programmierung gesteuert wird.
Uhr/Programmierung

Hinweis: Ihre Uhr/Programmierung verfligt mdglicherweise nicht Uber alle diese Funktionen
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L:} Kurzzeitwecker Man Manueller Modus

Bl Kochzeit/Dauer VL2l 3 Lautstarke

- Kochzeitende 2359  7-segment Anzeige

@ Uhrzeit 9988 Max. einstellbarer Kurzzeitwecker
@ Tastensperre 835 9 Max. einstellbare Kochzeit

&I Automatisches Kochen h:min Anzeige von Stunden: Minuten
Auto Automatikmodus min:sec  Anzeige von Minuten: Sekunden

Verwendung der Sensortasten

Menu - Zum Auswahlen einer Funktion blattern
Plus - Erhoht die Zeit oder die Lautstarke
Minus - Verringert die Zeit oder die Lautstarke

Wenn eine Funktion ausgewahlt und die Zeit oder die Lautstarke eingestellt wurde, startet die gewahlte
Funktion automatisch 7 Sekunden nach dem Einstellen.

Manueller Modus

Wenn die Programmierung nicht im halb-automatischen oder voll automatischen Modus eingestellt
wurde, konnen Sie Backofenfunktionen manuell verwenden. Auf dem Display wird auch das Symbol fur
Manuell angezeigt.



Einstellen der Uhrzeit

Blattern Sie durch Driucken der Taste Menu durch die Funktionen, bis ,Uhrzeit* angezeigt wird.

Driicken Sie die Funktionstaste, bis das Stellen Sie mit der die Plus- oder Minustaste
Symbol ,Uhrzeit* angezeigt wird. eine Zeit ein.

\ — J L —
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Einstellen des Kurzzeitweckers
Die maximal einstellbare Kochzeit betragt 99 Minuten.
Dricken Sie die Funktionstaste, bis das E Stellen Sie mit der die Plus- oder Minustaste
Symbol , Timer angezeigt wird. eine Zeit ein.
r 2 r 2
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Einmal eingestellt, zahlt die Kurzzeitwecker in Sekundenschritten herunter. Das Display zeigt das
Kurzzeitweckersymbol und die verbleibende Zeit an. Der Countdown wird im Hintergrund fortgesetzt,
wenn andere Funktionen eingestellt werden.

Wenn die eingestellte Zeit des Kurzzeitweckers abgelaufen ist, ertont ein Alarm und das
Kurzzeitweckersymbol blinkt auf dem Display. Dricken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm zu
beenden. Die Uhrzeit wird angezeigt.



Zur Anderung oder zum Abbrechen des Kurzzeitweckers gehen Sie wie folgt vor

Kehren Sie zur Kurzzeitweckerfunktion zuriick und stellen Sie die Zeit entweder mit der Plus- oder
Minustaste ein. Die Einstellung der Zeit ,0.00“ beendet den Countdown.

Einstellung der Kochzeit (die Betriebsdauer des Backofens)

Die maximal einstellbare Kochzeit betragt 23 Stunden und 59 Minuten.

Driicken Sie die Funktionstaste, bis das Stellen Sie mit der die Plus- oder Minustaste
Symbol ,Kochzeit* angezeigt wird. eine Zeit ein.
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Einmal in der Automatikbetriebsart eingestellt, werden das Symbol flr automatisches Kochen und die
Uhrzeit angezeigt.

Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Alarm und das Symbol fur den manuellen
Modus blinkt auf dem Display. Drucken Sie die Taste Menu, um den Alarm zu beenden. AnschlieRend
wird die ,Uhrzeit” angezeigt. Drucken Sie die Taste Menu erneut, um wieder zum manuellen Modus
zuruckzukehren.

Andern oder Abbrechen der Kochzeit

Kehren Sie zur ,Kochzeit‘-Funktion zuriick und stellen Sie die Zeit entweder mit der Plus- oder
Minustaste ein. Die Einstellung der Zeit ,0.00“ beendet den Countdown.



Einstellen der Kochendezeit (Einstellen der Ausschaltzeit des Backofens)

Geben Sie die Kochdauer wie oben im Abschnitt ,Kochdauer einstellen® beschrieben ein.

Das Display zeigt die aktuelle ,Uhrzeit” sowie das ,Kochzeitende“-Symbol an. Die aktuelle
,Kochendezeit” ist auf die aktuelle ,Uhrzeit* und die maximal einstellbare Zeit (23 Stunden und
59 Minuten) beschrankt.

Driicken Sie die Funktionstaste, bis das Stellen Sie mit der die Plus- oder Minustaste
Symbol ,Kochzeitende® angezeigt wird eine Zeit ein.
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Das Symbol fur automatisches Kochen erlischt auf dem Display, wenn die Zeit, die gewunschte
Kocheinstellungen und Temperatur eingestellt wurden. Das Gerat schaltet sich nicht ein, bis die
eingestellte Startzeit fur das Kochen erreicht ist. Das ist die Differenz zwischen der Kochendezeit und
Kochdauer.

Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, wird ertont ein Alarm und das Symbol fur den manuellen
Modus blinkt auf dem Display. Dricken Sie die Taste Menu, um den Alarm zu beenden. Dricken Sie
die Taste Menu erneut, um wieder zum manuellen Modus zurtckzukehren.

Andern oder Ausschalten der Kochendezeit

Kehren Sie zur ,Kochendezeit‘-Funktion zurlick und stellen Sie die Zeit entweder mit der Plus- oder
Minustaste ein. Die ,Kochendezeit” kann geldscht werden, indem mit der Minustaste rickwarts gezahlt
wird, bis sie der aktuellen Uhrzeit entspricht.



Lautstarke einstellen

Dricken Sie die Taste Menu, bis ,LX* (X = 1, 2 oder 3) auf dem Display blinkt. Verwenden Sie die Plus-

oder Minustaste, um einen Ton auszuwahlen.
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Hinweis: Der Standardton ist L3
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Aktivieren/Deaktivieren der Tastensperre

n Halten Sie die Plustaste fiir 3 bis E
5 Sekunden gedriickt

- @ © -G
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=
Wenn die Tastensperre aktiv ist, haben die Tasten keine Funktion. Wenn Tasten gedrickt werden,
ertdbnen zwei Signaltdne.

Deaktivieren der Tastensperre

Halten Sie die Plustaste fur 3 bis 5 Sekunden gedrtickt. Das Tastensperresymbol erlischt und das Gerat
kann weiterhin verwendet werden.

Hinweis: Im Falle einen kurzen Stromausfalls (ca. 1,5 Minuten), behalt der Timer seinen Status bei.
Tastensperrestatus und Summerton wurden gespeichert, unabhangig von der Dauer des Stromausfalls.



Backblechschienen entfernen
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Standardbackbleche

(
L
(
[
(
[

) Heben Sie das Backblech
| | | | etwas an und setzen Sie
) es in der ausgewahlten
| | | | Backblechposition ein
) Achten Sie darauf, dass das
[ [ Backblech vollstandig zur
(l | | |) Ruickseite des Backofens
(

geschoben wird, bis es den
Backblechanschlag erreicht.

| | | |) - Vorderseite des Gerats




Teleskopschienen entfernen (falls eingesetzt

x:: ”’ Nehmen Sie ein
9 ——— Backblech und heben

> Sie es an

I _—— T
/z Heben des das
Backblech aus den

Halteklammern.

.
<
g
.
.

T T ~—— Vorderseite des
Gerats

Bitte achten sie vor dem vollstandigen Entfernen der Backbleche darauf, dass das Backblech von den
Halteklammern geldst wurde.

Auswechseln der Gluhbirne

Nicht alle Gerate haben die gleiche Anzahl und Art der Glihbirnen. Kontrollieren Sie vor dem Austausch der
GlUhbirne ihren Typ. Bitte beachten Sie stets, dass Gliihbirnen nicht durch die Garantie abgedeckt sind.

Zusatzliche Funktionen

Tellerregal (falls mitgeliefert)

1. Ziehen Sie den Einschub aus de Garraum.

2. Drehen Sie Tellerwarmer zu sich und achten Sie darauf, ihn vorne unterhalb der Leisten des
Einschubs einzuhaken.

3. Lassen Sie den Tellerwarmer vorsichtig einrasten.

Der Tellerwarmer steht nun sicher, so dass Sie Teller in ihn hineinstellen kdnnen.

Achten Sie immer darauf, Ofenhandschuhe anzuziehen, wenn Sie den Tellerwarmer in einen heil3en,
gerade verwendeten Backofen stellen, um Verbrennungen zu vermeiden.

Achten Sie immer darauf, dass lhre Teller zum Vorwarmen geeignet sind. Manche Teller kdnnen
zersplittern oder brennen, wenn Sie Hitze ausgesetzt werden.

Wir empfehlen, den Backofen zum Aufwarmen von Tellern auf weniger als 70 °C zu erwarmen.



REINIGUNG DES GERATS - DE

Do's

Hinweis: Schalten Sie Ihr Gerat immer aus und lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie eines seiner Teile reinigen.

Hinweis: Bitte seien Sie bei der Reinigung oberhalb der Symbole auf dem Bedienfeld besonders
vorsichtig, da dies zu einem Verblassen der Symbole fuhren kann.

* Warmes Seifenwasser » Sauberes und ausgewrungener * Abwischen mit einem
Lappen feuchten Tuch
* Trocknen it einem weichen
Tuch

Tipps: Einige Lebensmittel konnen Flecken auf Metallteilen hinterlassen oder die Lackierung
beschadigen, wie z.B.; Essig, Fruchtsaften und Salz. Reinigen Sie stets Speisereste so bald wie moglich.

Dont's

% s

—— | 4

* Unverdinnte Bleichmittel * Drahtwolle Nicht in einen Geschirrspuler
* Chloridhaltige Produkte * Scheuermittel geben:

* Nylon-Pads * Gusseiserne Grillplatte

« Dampfreiniger + Topfaufsatze

ESISTWICHTIG,DASS SIEIHR GERAT REGELMASSIG REINIGEN, DAFETTANSAMMLUNGEN
DIE LEISTUNG BEEINTRACHTIGEN ODER ES BESCHADIGEN KONNEN. DAS FUHRT
MOGLICHERWEISE ZU EINEM VERLUST DER GARANTIE.

VERWENDEN SIE, ZUSATZLICH ZU DEN OBEN GENANNTEN PUNKTEN, KEINE
METALLSPACHTEL ZUM REINIGEN DER BACKOFEN-TURSCHEIBE.

Wir bieten eine grof3e Auswahl an Reinigungsmittel und Zubehor fur Ihr Gerat an. Besuchen Sie
zum Kauf bitte unsere Website, die auf der Vorderseite dieses Benutzerhandbuchs angegeben ist.




TECHNISCHE DATEN - DE

Elektrischer Spannungsbereich

Oberes Kochfeld

Elektrische Versorgung / Last

Stromversorgung Herdplatte Zone Last in kW
240V Induktion Aller Zonen 1,4 Boost auf 1,85
Backofen
Elektrische Versorgung / Last
Stromversorgung Backofen Last in kW
Umluft (rechts) 2,00
Umluft (links) 2,50
240V Variabler Einzelgrill (falls montiert) 1,85
Doppelgrill 1,70/ 2,70
Konventionelle Oberseite (falls montiert) 1,39

Backofen-Lampen / Lufter

Lampe jede 25 W
Kuhlventilator jede 10W
Ofen-Umluftgeblase | jede 30W

Gerat

Elektrische Versorgung / Last

GerategroRe (cm) Stromversorgung Max. Last (kW)
Einzelgrillmodelle 13,99
: 240V
Doppelgrillmodelle 14,84
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Pays de destination :

GB - Grande Bretagne 4 ES - Espagne NL - Pays-Bas M
IE - Irlande FR - France 4 SE - Suéde M
DE - Allemagne M IT - Italie 4 CN - Chine
PL - Pologne ¥ NZ - Nouvelle-Zélande
Nederland

Benelux

Glen Dimplex Benelux B.V.
Saturnus 8
8448 CC Heerenveen

Tel.: +31 (0) 513-656500
Fax: +31 (0) 513-656501
www.stoves.nl
info@stoves.nl

Pologne

Belgien/Belgié/Belgique

Glen Dimplex Belgié
Burg. Maenhautstraat 64
9820 Merelbeke

Tel./ Tél.: +32 (0)92100210
Fax: +32 (0)92100212
www.stoves.be
info@stoves.be

Poland

Skotnaktuj sie z nami
Cooking Store Sp. Z o.0.

Tel. 12 35 06 230
www.cookingstore.pl
sklep@cookingstore.pl

Allemagne

W&B Dr. Becker Appliances GmbH
& Co. KG
Neutorstr. 75/77
26721 Emden

Tel: 04921-9393-0
Fax: 04921-9393-900
E-Mail: info@vittoriaSsterne.de

www.stovesuk.de

France

Glen Dimplex France
12 Bd du Mont d’Est
7-10 Porte de Neuilly
93160 Noisy le Grand

SAV: 04 88 78 59 59

Italie

Glen Dimplex Home Appliances

Stoney Lane
Prescot
Merseyside
L35 2XW

www.stoves.co.uk




INTRODUCTION

Merci d’avoir acheté cet appareil fabriqué en Angleterre.

Ce guide de I'utilisateur est congu pour vous accompagner pendant toute la période ou vous serez
propriétaire de votre nouveau produit.

Veuillez le lire attentivement avant de commencer a utiliser votre appareil. Nous nous sommes efforcés
de répondre a autant de questions que possible pour vous fournir la meilleure assistance possible.

Les informations d’ordre général et concernant les piéces de rechange et I'entretien sont disponibles
sur notre site Web.

Si vous trouvez que quelque chose manque a votre produit ou si vous avez des questions qui ne sont
pas abordées dans ce guide de l'utilisateur, veuillez nous contacter aux adresses indiquées sur la page
de couverture.

Directives européennes
En tant que producteur et fournisseur d’appareils de cuisson, nous sommes déterminés
a protéger I'environnement et nous sommes en conformité avec la directive DEEE. En
conséquence, tous nos produits électriques sont étiquetés du symbole de la poubelle sur
roues barrée d’une croix. Il signifie qu’en fin de vie, ces produits doivent étre amenés a un
I (es points de collecte reconnus, tels que les sites prévus par les autorités locales ou les
centres de recyclage locaux, aux fins d’élimination.

Cet appareil est conforme aux directives communautaires européennes (CE) en matiere d’appareils
électriques et a gaz a usage domestique et similaire, le cas échéant.

Cet appareil est conforme a la directive européenne portant sur les exigences en matiere
d’écoconception pour les produits liés a I'énergie. En raison de notre politique de développement et
d’amélioration continus, nous ne pouvons pas garantir la stricte exactitude de toutes nos illustrations et
spécifications. Des modifications peuvent avoir été apportées postérieurement a la publication.

Elimination des matériaux d’emballage
Les matériaux d’emballage utilisés avec cet appareil peuvent étre recyclés. Veuillez jeter les matériaux
d’emballage dans les poubelles appropriées.

AVERTISSEMENT CONCERNANT LE GAZ - UNIQUEMENT POUR LE ROYAUME-UNI :
Si vous sentez le gaz, n'essayez pas d’allumer I'appareil. Ne touchez pas les boutons électriques.
Appelez la ligne d’aide en cas d’urgence avec le gaz




SECURITE - FR
AVERTISSEMENT

» Sila plaque chauffante est fissurée, cassée ou brisée, éteignez
I'appareil pour éviter le risque de décharge électrique et demandez
gu’un technicien de maintenance vous rende visite.

« L'appareil devient chaud pendant l'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

« L'appareil et ses composants accessibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour
éviter de toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart, sauf s'ils sont surveillés de facon
continue. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou manquent d'expérience et de
connaissances si elles ont été formées ou encadrées pour son
utilisation d'une maniére sécuritaire, et elles sont conscientes des
risques encourus. Les enfants ne doivent pas prendre cet appareil
pour un jouet. Le nettoyage et I'entretien utilisateur de cet appareil
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou couteaux racleurs pour
nettoyer la vitre de la porte du four, car ils peuvent en rayer la
surface pouvant entrainer |'éclatement de la vitre.

« N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur sur les cuisiniéres, plaques
chauffantes ou fours.

» Des objets métalliques tels que les couteaux, fourchettes, cuilleres
et couvercles ne doivent pas étre placés sur la plaque chauffante,
puisqu’ils peuvent devenir bralants.

» Si votre appareil est équipé d’'un couvercle, retirez-en tout
déversement avant de l'ouvrir. |l faut laisser la surface de la plaque
chauffante refroidir avant de fermer le couvercle.

 Aprés utilisation, servez-vous de la commande de 'élément de cuisson
pour l'arréter et ne comptez pas sur le détecteur de casserole.

» Pour éviter toute décharge électrique, assurez-vous que I'appareil
est mis hors tension avant de remplacer la lampe.

» L'appareil n'a pas été congu pour étre contrélé au moyen d’'une
minuterie externe ou d’'un systéme de commande separe.

« |'utilisation sans surveillance de cette plaque de cuisson pour
préparer des repas contenant de la graisse ou de I'huile peut étre



dangereuse et entrainer un incendie.

* Ne tentez JAMAIS d'éteindre un incendie avec de l'eau,
commencez par éteindre l'appareil et étouffez la flamme a l'aide
d'un couvercle ou d'un linge mouille.

» Risque d’incendie : Ne rangez pas des objets sur les surfaces de
cuisson.

« Servez-vous uniquement les protections de plaques chauffantes
congcues ou recommandées comme étant adéquates par le
fabricant dans le mode d’emploi de la cuisiniére ou celles
incorporees dans I'appareil. L'utilisation de protections de plaque
chauffante inadéquates peut provoquer des accidents.

» Si la cuisiniére est placée sur une base, des mesures doivent étre
prises pour empécher qu’elle ne glisse dessus.

* Ne posez jamais d’objets directement sur la base du four, ou
ne la couvrez jamais avec du papier, car cela peut entrainer la
surchauffe de la piéce.

» Cette plaque a induction est conforme aux normes EMC et
EMF applicables. Par conséquent, elle ne devrait pas interférer
avec d’autres appareils électroniques. Les personnes équipées
d’un stimulateur cardiaque ou de tout autre implant électrique
doivent clarifier avec leur médecin ou le producteur de I'implant,
si leur implant est adéquat et sir. Placez les casseroles dans la
partie centrale des zones de cuisson. La Fédération Francaise
de Cardiologie fournit des conseils supplémentaires concernant
I'utilisation de plaques a induction lorsqu’un stimulateur cardiaque
est implanté.

PRECAUTION

» Le processus de cuisson doit étre supervisé. Un processus de
cuisson de courte durée doit é&tre constamment supervise.

» Cet appareil ne doit pas étre installé derriére une porte décorative
afin d’éviter la surchauffe.

* Consigne de sécurité contre les incendies
Si un feu se déclare dans la cuisine, ne prenez aucun risque, faites sortir tout le monde de la maison et
appelez les pompiers.

Si vous avez un feu électrique dans la cuisine :

» Débrancher la prise ou couper le courant au niveau de la boite des fusibles, ceci peut suffire a
arréter immeédiatement le feu

» Atténuer le feu avec une couverture antifeu, ou utiliser un extincteur a poudre ou au dioxyde de carbone

* Rappelez-vous : ne jamais utiliser d'eau sur un feu électrique ou d'huile de cuisson.



Autres consignes de sécurité

L'entretien ne pourra étre effectué que par du personnel autorisé.

NE PAS faire fonctionner I'appareil si le panneau en verre n'est pas parfaitement en place.

Ne modifiez, en aucune fagon, les panneaux extérieurs de cet appareil.

Cet appareil doit étre raccordé a la terre.

L'appareil ne devrait jamais étre débranché de I'alimentation principale en cours d'utilisation, car
cela affecterait gravement la sécurité et la performance, eu égard, en particulier, a I'élévation des
températures de surface et aux éléments alimentés au gaz qui ne fonctionneront pas correctement.
De par sa conception, le ventilateur de refroidissement (s'il est installé) se met en marche une fois
le bouton de commande est positionné sur arrét.

ALARME POUR LES CONCENTRATIONS DE GAZ ! - Si vous sentez le gaz : N'essayez pas de
mettre en marche I'appareil. Ne touchez a aucun interrupteur électrique. Contactez votre fournisseur
de gaz local immeédiatement.



FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL - FR

Découvrir le produit

Remarque : La présentation de I'appareil peut varier en fonction du modéle.

Plague chauffante
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Panneau de commande

Four

Voyant de thermostat
(four supérieur uniquement)

— Four/Gril supérieur

Horloge/
Programmateur

Voyant de thermostat — Zone de cuisson

pour le réchauffage

Four

— o@)
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I
Commandes de la plaque chauffante/du four

Fonctions de I'appareil

Remarque : Votre four n’est peut-étre pas équipé de toutes ces fonctions. Pour de meilleurs résultats
de cuisson, nous vous recommandons de préchauffer votre four pendant 15 minutes et de 3 a
5 minutes pour le gril.

Ne tentez pas de ralentir la cuisson en utilisant 'une des autres fonctions du four.
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Cuisson intense

Base chauffante avec ventilateur

Cuisson lente

Gril ventilé

Commande de sélection de four

Gril conventionnel

Partie haute du gril

Eclairage uniquement
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Décongélation

Four conventionnel

Four ventilé

Faible Gril

Grill Simple

Double Gril

Chaleur de la base




Four seul Gril
OFF

Four/Gril supérieur

Fours principaux et four/gril supérieur Gril uniquement

Lorsque vous utilisez le four du haut ou le four principal, le voyant du thermostat rouge reste allumé
jusqu’a ce que la température sélectionnée soit atteinte.

Lorsque le four/gril du haut ou le gril est allumé, les ventilateurs de refroidissement s’allument pour
maintenir la fagade et les touches de commande au frais pendant la cuisson/grillade. Les ventilateurs
de refroidissement peuvent étre déclenchés lorsque les fours principaux sont utilisés, en fonction du
réglage de la température. lls peuvent continuer a fonctionner pendant un certain temps apres que le
four/grill a été éteint. Il est normal que le ventilateur se mette en marche et s’arréte pendant I'utilisation.

Important : Ne posez jamais d’objets directement sur la base du four, ou ne la couvrez jamais avec de
papier, car cela peut entrainer la surchauffe de la piéce. Placez toujours les objets sur le plateau.



La partie gauche du four principal ne fonctionne pas si le programmateur est réglé sur Auto, reportez-
vous a la section horloge/programmateur.

Gril

LA PORTE DOIT ETRE OUVERTE LORSQUE LE GRIL EST UTILISE POUR LES GRILLADES
CLASSIQUES.

Lechefrite, trépied et poignée de lechefrite amovible

Les pieds de la grille du poéle a gril, peuvent étre placés de maniére a donner une position plus élevée
ou plus basse pour la grille qui peut ne pas étre utilisée du tout. La vitesse de la grillade peut étre
contrélée en choisissant une position de plateau plus ou moins haute, ou en ajustant le réglage du gril.

C— -

Inversion

La fonction de réchauffage peut étre activée en tournant la touche de commande vers la position « On ».



Vue d’ensemble de la plaque chauffante

Fonction

Description

Symbole

Niveau de Puissance

Une fois qu’une zone de cuisson est sélectionnée, le niveau
de puissance peut étre réglé sur une température basse ou
élevée.

1-9

Minuteur de la zone de
cuisson

Une fois qu’une zone de cuisson est sélectionnée, la sonnerie de la
minuterie de la zone de cuisson peut étre activée aprés une durée
prédéterminée. Lorsque I'alarme retentit et que le point commence a
clignoter, la zone de cuisson s’éteint.

Chaleur résiduelle

Aprés utilisation, la surface de cuisson reste chaude et le
symbole de la chaleur résiduelle apparait. A mesure qu’elle
se refroidit, le nombre d’anneaux disparait jusqu’a disparaitre
de I'afficheur.

Arrét automatique

Chaque zone de cuisson est préréglée avec un temps de
fonctionnement maximal. Une fois ce temps écoulé, la zone
s’éteint automatiquement. Le symbole de la chaleur résiduelle
est affiché si la surface est encore chaude.

N/A

Détection des casseroles

Si aucune casserole ou une inadaptée est détectée sur
une zone de cuisson activée, le symbole de détection de
casserole est affiché. Casseroles appropriées - en fonte ou
en métal ayant des propriétés magnétiques. Casseroles non
appropriées - en cuivre, en acier inoxydable, en aluminium,
en verre, en céramique, en terre cuite.

Fonction d’amplification

La fonction d’amplification augmente temporairement la
puissance d’une zone de cuisson pour accélérer le temps
de chauffage. Elle se désactive automatiquement au bout
de 10 minutes ou si un niveau de puissance inférieur est

sélectionné.

I-'-l

|
- |
|

r=—===n

Fonction de pont

Les zones de cuisson individuelles peuvent étre pontées
ou fusionnées pour créer une zone de cuisson plus grande
a contréle unique. En pontant les zones avant et arriére a
gauche ou les zones avant et arriere a droite, deux zones de
cuisson plus grandes peuvent étre créées.

- !

|

-’ |

|

r=—===n

Fonction de rappel

Si la plaque chauffante est accidentellement éteinte alors
gu’elle est en marche, puis rallumée dans les 6 secondes,
tous les parameétres seront restaurés.

N/A

Verrouillage enfants

Le verrouillage enfants peut étre activé pour empécher que la
plaque chauffante ne s’allume accidentellement.
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Attention : Faites toujours en sorte que les casseroles a induction demeurent dans la zone de cuisson
indiquée lorsqu’elles sont chaudes. Ne laissez pas les casseroles de la plaque chauffante pour se
reposer sur le panneau de contréle de I'utilisateur a I'avant du verre de cuisson, car cela provoquera la
surchauffe des contrbles et I'arrét temporaire de I'appareil.

Pour mettre en marche

n Appuyez sur la touche de marche/arrét

——————————

——————————

Remarque : Si un élément n’est pas sélectionné dans les 10 secondes, la plaque chauffante s’arréte
automatiquement. Appuyer sur la touche « ON/OFF (Marche/Arrét) » pendant 1 seconde I'arréte
également. Un bip retentit et tous les éléments chauffants s’éteignent.

Mise en marche d’une zone de cuisson individuelle de la plague chauffante

Fég%lisslgsez la zone de cuisson E Définissez le niveau de puissance désiré

——————————
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Remarque : Appuyer sur la touche moins en premier regle automatiquement le niveau de puissance au
niveau 9.

Une fois effectuée la sélection de la zone de cuisson, un bip retentit au bout de 10 secondes et tous
les afficheurs d’élément chauffant qui étaient en veilleuse montrent les niveaux de puissance avec une
luminosité normale.



Arrét d’une zone de cuisson individuelle de la plague chauffante

n Sélectionnez une zone de cuisson Appuyez sur la touche moins jusqu’a
atteindre « 0 »

L q
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La zone de cuisson sélectionnée s’arréte lorsque I'afficheur montre « 0 ».

Activation de I’amplificateur de puissance

n Choisissez la zone de cuisson requise Appuyez sur la touche moins et le niveau de
puissance 9 apparait
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3 Appuyez sur la touche plus jusqu’a ce que
« P » apparaisse
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Verrouillage enfants

Maintenez enfoncées la touche moins et la Appuyez sur la zone de cuisson avant
zone de cuisson avant droite. Un son retentit. droite. « L » apparait sur I'afficheur
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E Appuyez sur la touche de marche/arrat Lorsque la plaque chauffante est mise en
marche, « L » apparait sur tous les afficheurs
de la zone de cuisson.
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La fonctionnalité de verrouillage enfants est activée jusqu’a ce qu’elle soit désactivée.



Désactivation du verrouillage enfants

n Appuyez sur la touche de marche/arrét et
« L » apparait sur tous les afficheurs de la

Maintenez enfoncées la touche moins et la zone
de cuisson avant droite. Un son retentit.

cuisiniére.
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ﬂ Appuyez sur la touche moins et « L » disparait de
toutes les afficheurs de la zone de cuisson
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« 0 » est affiché sur toutes les zones de cuisson lorsque la plaque chauffante est mise en marche, elle

peut alors étre utilisée normalement.

Réglage du compte a rebours

n Maintenez enfoncées la touche moins et la
touche plus
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E Réglez une durée en appuyant sur la touche

moins ou plus.
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Assurez-vous qu’aucune zone de cuisson n’a été sélectionnée.



Une fois le temps écoulé

Une fois que le temps réglé est écoulé, aucune zone de cuisson n’est arrétée. Un son retentit et « 00 »
clignote sur 'afficheur. Appuyez sur la touche moins ou plus pour arréter I'alarme. Des points clignotent
sur I'afficheur, si la plaque chauffante est arrétée avant la fin du compte a rebours.

Modifier ou annuler le compte a rebours

Répétez les étapes de « Régler la minuterie » pour modifier le temps. La remise a zéro annule le
compte a rebours.

Arrét automatique de la minuterie

Remarque : Une ou plusieurs zones de cuisson doivent étre en marche

Choisissez la ou les zones de cuisson Maintenez enfoncée les touches plus et

requises moins. Un point apparait sur I'afficheur de la
zone de cuisson choisie
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Appuyez sur les touches plus ou moins n Un point apparait sur I'afficheur de la zone de
3 pour régler une durée. cuisson lorsqu’une durée est réglée.
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Le voyant de la minuterie cesse de clignoter sur 'afficheur et n’apparait plus. Le fonctionnement d’'une
minuterie est représenté par un point fixe sur I'afficheur de la zone de cuisson pour la zone de cuisson
minutée.

Une fois le temps écoulé
Lorsque le temps réglé est écoulé, un son retentit et le point se met a clignoter sur I'afficheur de la zone
de cuisson. Appuyez sur la touche moins ou plus pour arréter I'alarme.



Modifier ou annuler la minuterie

Répétez les étapes ci-dessus pour modifier le temps. La remise a zéro annule la minuterie.

Vérifier le temps d’une zone de cuisson

E Maintenez enfoncées les touches moins et plus

n Choisissez la zone de cuisson requise. o X .
en méme temps. La durée restante apparait sur

I'affiche.
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Vérifier le temps de plusieurs zones de cuisson
Les temps des zones de cuisson actives se répétent cycliquement dans le sens horaire
Assurez-vous qu’aucune zone de E Appuyez en méme temps sur le moins et le
cuisson n’a été sélectionnée plus
S T T
00| | oe | | | |
oo} | . 1|loo 88 . . . . 88
RS gl [ @ e
& i S o z <
| | ¢ O e O D
;-___-; ;-___-; | r——=-" r——=—nA |
ool | [ OO | ] — — | |
®0J | I Hoe e Yol o — | 1eYe)
oo ' lloe
Appuyez sur le plus et moins autant de fois que Un point clignote sur I'afficheur de la zone de
nécessaire pour afficher la minuterie de la zone de cuisson choisie
cuisson requise
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Remarque : Si le réglage du compte a rebours a également été effectué, il s’affiche en premier. Dans
ce cas, les autres zones de cuisson minutées sont représentées par un point dans I'afficheur de la
zone de cuisson.

Détection des casseroles

La plaque chauffante consomme de I'électricité uniquement quand une casserole appropriée est placée
sur la zone, ce qui réduit I'énergie utilisée au cours du processus de cuisson, par exemple lorsque vous
Otez la casserole de la zone, la plaque chauffante s’arréte automatiquement et ne se remet en marche
uniquement lorsque la casserole est repositionnée.

Fonction de pont

n Appuyez en méme temps sur les touches des Le symbole du pont apparait dans la zone de
zones de cuisson liées. cuisson avant gauche ou droite
L L
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Les zones de cuisson peuvent étre utilisées comme quatre zones de cuisson distinctes qui peuvent
étre commandées individuellement. Ou bien, les deux zones de gauche et les deux zones de

droite peuvent étre pontées pour former deux grandes zones qui peuvent étre commandées par
I'intermédiaire d’'un seul réglage.

Les grandes casseroles et plaques a frire peuvent étre placées a travers ces deux zones pontées.

Témoins de chaleur résiduelle

Cette fonction vous prévient, non seulement, de I'existence de surfaces chaudes, mais indique
également que la chaleur résiduelle peut étre utilisée temporairement comme zone de maintien a
température.

Remarque : La zone de cuisson proprement dite ne s’échauffe pas, mais la température de la vitre
céramique augmente sous l'effet de la casserole chauffée qui restitue de la chaleur sur la vitre de la
plague chauffante.



Veille automatique

La plaque chauffante s’éteint automatiquement si elle reste active (avec la casserole) pendant une
période prolongée, voir les durées maximales de fonctionnement ci-dessous.

Niveau de Puissance

Durées maximales de
fonctionnement - heures

1,5

1,5

DN |[RAR[W|N ([

1,5

\o]

1,5

« P » (Passage en Surpuissance)

5 minutes

Erreurs de I'appareil

Erreurs de
I'appareil

Description de la défaillance

Action

ERO03 et tonalité

Actionnement continu de la
touche ; la commande s’arréte au

Nettoyer l'interface utilisateur.

invariable

continue
bout de 10 secondes
E2 Température trop élevée Laisser le systéme refroidir
1. La marmite/casserole ne 1. Cette erreur est réinitialisée au bout de
convient pas par exemple 30 secondes ; la zone de cuisson peut étre
pour avoir perdu ses utilisée a nouveau. La marmite/casserole
propriétés magnétiques en doit étre retirée si la défaillance continue a
E3 raison de la température dans se reproduire.
sa partie inférieure. 2. L'unité d’alimentation doit étre remplacée
2. La puissance des zones de si 'erreur continue a étre affichée méme si
cuisson est constamment aucune marmite/casserole n’est présente
dépassée sur la zone de cuisson.
Défaillance de résistance ,- : A .
E/H Le module d’induction doit étre froid




Veuillez noter que seul le four principal est contrélé par le programmateur.

Horloge/Programmateur

Remarque : Votre horloge/programmateur pourrait ne pas avoir toutes ces fonctions
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'-' h:min

min:sec
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@ Auto Man &l

Minuterie Man Mode manuel

Temps/durée de cuisson | {! 2L 3 Niveau de volume

Fin du temps de cuisson 835 9 Afficheur a 7 segments

Heure de la journée 9988 Réglage maximum du compte a rebours
Verrouillage des touches 835 9 Réglage maximum du temps de cuisson

Cuisson automatique h:min Affichage des heures:minutes

> EDOL ID

Mode automatique min:sec  Affichage des minutes:secondes

Utilisation des commandes tactiles

Menu - A faire défiler pour sélectionner une fonction
Plus - Pour augmenter la durée ou le volume

Moins - Pour diminuer la durée ou le volume

Quand une fonction est sélectionnée et que la durée ou le volume est réglé, la fonction choisie démarre
automatiquement sept secondes apreés le réglage.

Mode manuel

Si le programmateur n’est pas en mode semi-automatique ou entiérement automatique, vous pouvez
utiliser les fonctions du four manuellement. L'icbne Manuel est également affichée.



Réglage de I’horloge
En appuyant sur le menu, faites défiler les fonctions jusqu’a atteindre « heure de la journée ».
Appuyez sur la touche de fonction jusqu’a E Appuyez sur les touches plus ou moins pour

ce que le symbole de I'« heure de la régler la durée
journée » apparaisse

\)
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Réglage du compte a rebours

Le temps de cuisson maximum pouvant étre réglé est 99 minutes.

Appuyez sur la touche de fonction jusqu’a E Appuyez sur les touches plus ou moins pour
ce que le symbole du « compte a rebours régler la duree

» apparaisse

—
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Une fois réglé, le compte a rebours commence le décompte par incrément de 1 seconde. L'afficheur
montre le symbole du compte a rebours et le temps restant. Le compte a rebours continue dans
I'arriere-plan pendant que d’autres fonctions sont réglées.

Une fois que la durée réglée du compte a rebours s’est écoulée, une alarme retentit et le symbole du
compte a rebours clignote sur I'afficheur. Appuyez sur une touche pour arréter I'alarme et I'heure de la

journée est affichée.



Modifier ou annuler le compte a rebours

Retournez a la fonction de compte a rebours et utilisez soit les touches plus ou moins pour régler la
durée. Régler la durée sur « 0.00 » annule le compte a rebours.

Réglage du temps de cuisson (durée pendant laquelle le four fonctionne)
Le temps de cuisson maximum pouvant étre réglé est 23 heures et 59 minutes.
Appuyez sur la touche de fonction jusqu’a E Appuyez sur les touches plus ou moins pour

ce que le symbole de la « durée de régler la durée
cuisson » apparaisse

—
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Une fois le mode automatique réglé, le symbole de cuisson automatique et I’heure de la journée est
affichée.

Lorsque la cuisson est terminée, une alarme retentit et le symbole du mode manuel clignote sur

I'écran. Appuyez sur la touche Menu pour arréter I'alarme et I'« heure de la journée » est alors affichée.
Appuyer de nouveau sur la touche Menu remet le mode manuel.

Modifier ou annuler le temps de cuisson

Retournez a la fonction « temps de cuisson » et utilisez soit les touches plus ou moins pour régler la
durée. Régler la durée sur « 0.00 » annule le compte a rebours.



Réglage de la fin du temps de cuisson (régler une durée au bout de laquelle le four
s’arréte)

Indiquez la durée de cuisson comme I'explique la section antérieure « réglage de la durée de cuisson
».

L'afficheur montre I'« heure de la journée » actuelle ainsi que le symbole de la « fin du temps de
cuisson ». La « fin du temps de cuisson » est limitée au plus a I'« heure de la journée » actuelle plus la
durée maximale qui peut étre réglée (23 heures et 59 minutes).

Appuyez sur la touche de fonction jusqu'a Appuyez sur les touches plus ou moins pour
ce que le symbole de la « fin de durée de régler la durée

cuisson » apparaisse

—
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Le symbole de cuisson automatique disparait de I'affichage une fois que la durée, les réglages de
cuisson requis et la température ont été fixés. L'appareil ne se met pas en marche avant I'heure de
début de cuisson qui a éteé réglée, c’est-a-dire la différence entre 'heure de fin de cuisson et la durée
de cuisson.

Lorsque la cuisson est terminée, une alarme retentit et le symbole du mode manuel clignote sur I'écran.
Appuyez sur la touche menu pour arréter I'alarme. Appuyer de nouveau sur la touche Menu remet le
mode manuel.

Modifier ou annuler la fin du temps de cuisson

Retournez a la fonction « fin du temps de cuisson » et utilisez soit les touches plus ou moins pour
régler la durée. La « fin du temps de cuisson » peut étre supprimée en utilisant la touche moins pour en
effectuer le décompte jusqu’a ce qu’il corresponde a I'heure courante de la journée.



Réglage du volume

Appuyez sur la touche de menu jusqu’a ce que « LX » (X =1, 2 ou 3) clignote sur I'afficheur. Utilisez les
touches plus ou moins pour sélectionner une tonalité.

) <)

- 9 + - < Q = C 9

— — —
- J \

—
\‘\ \

Remarque : La tonalité est réglée par défaut sur L3

\\
__—
i\

Activation/désactivation du verrouillage des touches

Maintenez enfoncée la touche plus pendant
3 a 5 secondes.

—
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Une fois que le verrouillage des touches est activé, les touches deviennent inactives. Un signal a deux
bips retentit si les touches sont enfoncées.

Désactiver le verrouillage des touches

Maintenez enfoncée la touche plus pendant 3 a 5 secondes. Le symbole du verrouillage des touches
disparait et 'appareil peut continuer a étre utilisé.

Remarque : Si une panne de secteur survient pour un court laps de temps (environ 1,5 minute), la
minuterie conserve son état.

L’état du verrouillage des touches et la tonalité de la sonnerie sont mémorisés indépendamment de la
durée de la panne de secteur.
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Positions télescopiques
(si installé)
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Soulevez légerement le plateau
| | et insérez-le dans la position

(
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de plateau choisie.

(
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) Vérifiez que le plateau est
| | entierement enfoncé vers l'arriere

(
]
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) du four, jusqu’a ce que la butée du
| | plateau soit atteinte.

Avant de I'appareil




Retrait des plateaux télescopiques (s’ils sont installés

C D

i Prenez et soulevez le
(” plateau
c 1 I/
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Soulevez le plateau
des languettes de

retenue.
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Avant de retirer les plateaux complétement, assurez-vous que le plateau est détaché des languettes de
retenue.

Changement de ’'ampoule

Tous les appareils n'ont pas le méme nombre et type d’ampoules. Avant de remplacer 'ampoule, vérifiez
le type que vous avez. Rappelez-vous que les ampoules ne sont pas couvertes par votre garantie.

Fonctionnalités supplémentaires

Support de plats (s’il est fourni)

1. Retirez le plateau de son logement.

2. Inclinez le chauffe-plats vers vous et assurez-vous qu’il s’accroche sous les barres du plateau a I'avant.
3. Placez le chauffe-plats en position avec précaution.

Le chauffe-plats est maintenant bien place et vous pouvez placer vos assiettes dessus.

Faites en sorte de toujours utiliser des gants si vous mettez le chauffe-plats dans un four chaud ou
récemment utilisé pour éviter les bralures.

Vérifiez toujours que vos plats peuvent étre réchauffés - certains plats peuvent se briser ou se fissurer
lorsqu’ils sont exposés a la chaleur.

Nous vous recommandons de chauffer le four a 70 °C, ou au-dessous, si vous réchauffez des plats.



NETTOYAGE DE VOTRE APPAREIL

A faire

Remarque : Toujours éteindre votre appareil et le laisser refroidir avant de nettoyer tout élément qui en
fait partie.

Remarque : Veuillez prendre des précautions supplémentaires lorsque vous nettoyez au-dessus des
symboles sur le panneau de contrdle, car cela peut conduire a leur décoloration.

» Eau chaude savonneuse » Chiffon essoré propre »  Essuyer avec un chiffon humide
» Sécher avec un chiffon doux

Conseils : Certains aliments peuvent marquer ou endommager le métal ou le travail de peinture comme le
vinaigre, les jus de fruits et le sel. Nettoyez toujours les déversements de nourriture dans les meilleurs délais.

Y

A ne pas faire

?\ oo
N___/
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» Décolorants non dilués * Fil de laine Ne pas placer dans le
* Produits au chlorure * Nettoyants abrasifs lave-vaisselle :
» Coussinets en nylon * Plaque de friture en fonte
* Nettoyeurs a la vapeur * Supports de casseroles

IL EST IMPORTANT DE NETTOYER REGULIEREMENT VOTRE APPAREIL, CAR
L’ACCUMULATION DE GRAISSE PEUT INFLUER SUR SES PERFORMANCES OU
LENDOMMAGER ET PEUT INVALIDER VOTRE GARANTIE.

OUTRE CE QUI PRECEDE, N'UTILISEZ PAS DE GRATTOIRS EN METAL POUR NETTOYER LA
PORTE VITREE DU FOUR.

Nous offrons une large gamme de produits de nettoyage et d’accessoires pour votre appareil.
Pour les acheter, veuillez visiter notre site web situé au début de ce Guide de ['utilisateur.




DONNEES TECHNIQUES -FR

Cuisiniére électrique

Plaque chauffante supérieure

Alimentation/Charge électrique

Alimentation électrique | Plaque de cuisson

Zone

240V

Induction Toutes les zones

Fours

Alimentation/Charge électrique

Appareil

Alimentation électrique Four Charge en kW
Ventilé (D) 2,00
Ventilé (G) 2,50
240V Gril variable unique (si installé) 1,85
Double gril variable 1,70/ 2,70
Partie supérieure conventionnelle
e X 1,39
(si installée)
Lampes/Ventilateurs de four
Lampe 25W chacun
Ventilateur de refroidissement | 10W chacun
Ventilateur du four 30W chacun

Alimentation/Charge électrique

Dimensions de I’appareil (cm)

Alimentation électrique

Charge max. (kW)

Modeéles avec un gril

13,99

Modéles avec deux grils

240V

14,84

Charge en kW
1,4 amplifiable jusqu’a 1,85
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INLEIDING

Bedankt voor het aanschaffen van dit in het Verenigd Koninkrijk
vervaardigd apparaat van ons.

Deze gebruiksaanwijzing is ontworpen om u door iedere stap van het bezit van dit nieuwe product te
helpen.

Lees hem zorgvuldig voordat u het nieuwe apparaat in gebruik neemt, omdat wij hebben getracht om
zoveel mogelijk vragen te beantwoorden en u zoveel mogelijk ondersteuning te verschaffen.

Algemene informatie, reserveonderdelen en service-informatie is beschikbaar op onze website.

Als u bemerkt dat er iets aan uw product ontbreekt, of als u enige vragen hebt die niet in deze
gebruiksaanwijzing worden beantwoord, neem dan contact met ons op (zie contactinformatie aan de
binnenkant van het voorblad).

Europese Richtlijnen
Als een fabrikant en leverancier van kooktoestellen zijn wij toegewijd aan de bescherming
Ef van het milieu en garanderen we overeenstemming met de WEEE-richtlijn. Al onze
elektrische producten zijn dienovereenkomstig gemarkeerd met het doorgekruiste
mmmm afvalbaksymbooltje. Dit betekent dat deze producten aan het einde van hun levensduur
ingeleverd moeten worden bij specifieke inzamelpunten, zoals gemeentelijke inzamelpunten
voor afvalverwerking of plaatselijke recyclingcentra.

Dit apparaat voldoet aan de Richtlijnen van de Europese Gemeenschap (CE) voor huishoudelijke en
gelijksoortige elektrische apparatuur en gastoestellen, indien van toepassing.

Dit apparaat voldoet aan de Europese Richtlijn met betrekking toe eco-ontwerpeisen voor aan energie
gerelateerde producten. Ons beleid ondergaat een constante ontwikkeling en verbetering, waardoor wij
niet de strikte nauwkeurigheid kunnen garanderen van al onze illustraties en specificaties — wijzigingen
kunnen na publicatie zijn gemaakt.

Afvoer van verpakkingsmateriaal
De voor dit apparaat gebruikte verpakkingsmaterialen kunnen worden gerecycled. Voer de
verpakkingsmaterialen af in de juiste container van uw lokale instanties voor het afvoeren van afval.

ALLEEN VK GASWAARSCHUWING:
Als u gas ruikt, probeer dan niet om enig apparaat aan te steken/in te schakelen. Raak geen
enkele elektrische schakelaar aan. Bel de gas noodhulplijn.




VEILIGHEID - NL
WAARSCHUWING

» Schakel als het oppervlak van de kookplaat is gebarsten,
gebroken of versplinterd, het apparaat uit om mogelijke
elektrische schokken te vermijden en neem contact op met een
reparatietechnicus.

» Het apparaat wordt heet tijJdens gebruik. Let dus goed op en raak
geen verwarmingselementen aan.

* Het apparaat en de toegankelijke onderdelen kunnen tijdens gebruik
heet worden. Let dus goed op en raak geen verwarmingselementen
aan. Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt tenzij u continu
toezicht houdt. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en personen met gereduceerde fysieke, zintuiglijke
of mentale capaciteiten of met een tekort aan ervaring en kennis,
vooropgesteld dat ze onder toezicht worden gehouden of instructies
hebben gekregen m.b.t. veilig gebruik van het apparaat en bekend
zijn met de geassocieerde gevaren. Laat kinderen het apparaat
niet als speelgoed gebruiken. Laat kinderen het apparaat zonder
toezicht niet reinigen of onderhouden.

» Gebruik geen agressieve, schurende reinigingsproducten of scherpe
metalen krabbers om het glas van de ovendeur te reinigen, omdat het
opperviak bekrast kan raken, waardoor het glas kan barsten.

» Gebruik geen stoomreiniger op enige kookplaat of oven.

» Plaats geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksel op het oppervlak van de kookplaat omdat ze erg heet
kunnen worden.

 Als uw apparaat voorzien is van een deksel, moet voor het openen
enige verontreiniging van het deksel worden verwijderd. Laat voor het
sluiten van het deksel altijd het oppervliak van de kookplaat afkoelen.

» Schakel na gebruik het element van de kookplaat met de hiervoor
bestemde knop uit en vertrouw niet op de pandetector.

« Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de lamp
vervangt, om elektrische schokken te vermijden.

» Het apparaat is er niet voor bestemd om het door middel van een
externe timer of een apart bedieningssysteem te laten werken.



Zonder toezicht op een fornuis koken met vet of olie is gevaarlijk
en kan tot brand leiden.

Probeer brand NOOIT met water te blussen, schakel het apparaat
echter uit en smoor de vlam met een deksel of vochtige doek.
Brandgevaar: Geen voorwerpen op het kookplaat opbergen.
Gebruik uitsluitend afdekkingen voor de kookplaat die zijn
ontworpen door de fabrikant van het kooktoestel of die in de
gebruiksaanwijzing door de fabrikant van het apparaat als geschikt
zijn aangeduid of in de kookplaat geintegreerde afdekkingen. Het
gebruik van onjuiste afdekkingen kan ongevallen veroorzaken.
Als het fornuis op een voetstuk is geplaatst, moeten er
maatregelen worden getroffen om te voorkomen dat het apparaat
van het voetstuk afglijdt.

Plaats nooit voorwerpen op de bodemplaat van de oven, en dek
de oven niet af met folie, omdat het bodemelement hierdoor kan
oververhitten.

Deze inductiekookplaat voldoet aan de huidige EMC en EMF
standaarden. Het dient dus geen interferentie te veroorzaken met
andere elektronische apparatuur. Personen met een pacemaker
of andere elektrische implantaten dienen hun arts of de fabrikant
van de implantaat te vragen of hun implantaat toereikend en
storingveilig is. Plaats pannen a.u.b. in het midden van de
kookzones. De NEDERLANDSE HARTSTICHTING verstrekt extra
advies m.b.t. het gebruik van inductiekookplaaten wanneer een
pacemaker wordt gebruikt.

VOORZICHTIG

» Het kookproces moet onder toezicht staan. Een kort kookproces
moet constant onder toezicht staan.

» Dit apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd, om oververhitting te vermijden.

* Brandveiligheid Advies
Als u toch brand hebt in de keuken, neem geen enkel risico — haal iedereen uit het huis en bel de
Brandweer.

In geval van een elektrische brand in de keuken:
+ Haal de stekker uit het stopcontact of schakel de voeding uit in de zekeringenkast — dit is mogelijk

afdoende om de brand onmiddellijk te stoppen.

« Smoor het vuur met een branddeken of gebruik een poederblusser of CO2-snelblusser.



Onthoud: gebruik nooit water bij een elektrische of oliebrand.

Andere veiligheidsadviezen

Laat reparaties uitsluitend over aan geautoriseerd personeel.

Gebruik het apparaat niet zonder het glaspaneel correct bevestigd.

De buitenpanelen van dit apparaat op geen enkele wijze modificeren.

Dit apparaat moet geaard worden.

Haal de stekker van dit apparaat tijdens gebruik nooit uit het stopcontact, omdat dit de veiligheid

en prestatie ernstig zal aantasten, voornamelijk in verband met hoge oppervlaktetemperaturen en
inefficiént werkende gas-aangedreven onderdelen. De koelventilator (indien aanwezig) is ontworpen
om door te werken nadat het apparaat is uitgeschakeld.

WAARSCHUWING M.B.T. GAS! - Als u gas ruikt: Probeer niet om enig apparaat te verlichten; raak
geen enkele elektrische schakelaar aan. Neem onmiddellijk contact op met uw plaatselijk gasbedrijf.



HET GEBRUIK VAN HET APPARAAT - NL

Het leren kennen van het product

Opmerking: De indeling van het apparaat kan, afhankelijk van het model, verschillen.
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Bedieningspaneel

Indicatielampje Verwarming

Indicatielampje thermostaat thermostaat kookzone
(uitsluitend bovenste oven)

Oven — Bovenste oven/grill

Klok/programmeur en

50 [ O¢

I
Bedieningsorganen kookplaat/oven

Functies van het apparaat

Opmerking: Uw oven is mogelijk niet van al deze functies voorzien. Voor de beste kookresultaten
bevelen wij aan om de oven gedurende 15 minuten en de grill 3 - 5 minuten voor te verwarmen.

Probeer niet om met één van de andere ovenfuncties langzaam te koken.
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Enkele oven Grill
OFF

Bovenste oven/grill

Hoofdoven en bovenste oven/grill Alleen grill

Als de bovenste oven of hoofdoven wordt gebruikt, gaat het rode indicatielampje voor de thermostaat
aan tot de geselecteerde temperatuur wordt bereikt.

Wanneer de bovenste oven/grill of de grill wordt ingeschakeld, gaan de koelventilators aan om het
front en de bedieningsknoppen tijdens het bereiden/grillen koel te houden. De koelventilators kunnen,
afhankelijk van de temperatuurinstelling, werken wanneer de hoofdovens in gebruik zijn. De ventilators
kunnen gedurende enige tijd nadat de oven/grill is uitgeschakeld blijven werken. Tijdens het gebruik
kan de ventilator afwisselend in- en uitschakelen; dit is normaal.

Belangrijk: Plaats nooit voorwerpen op de bodemplaat van de oven, en dek de bodemplaat van de




oven niet af met folie, omdat het element hierdoor kan oververhitten. Plaats artikelen altijd op de plaat.

De linker hoofdoven werkt niet als de programmeur op Auto (automatisch) is ingesteld; zie het
hoofdstuk klok/programmeur.

Grill

WANNEER DE GRILL VOOR CONVENTIONEEL GRILLEN WORDT GEBRUIKT MOET DE DEUR
OPEN STAAN.

Grillpan, onderzetter en afneembare handgreep voor de grillpan

De grill-onderzetter (in de grillpan) kan voor een hoge of lage stand worden omgekeerd of hij kan
worden verwijderd. De snelheid van het grillen kan worden geregeld door een hogere of lagere stand
van de bakplaat te kiezen of de grillinstelling aan te passen.

C— -

Omgekeerd

De verwarmingsfunctie kan worden geactiveerd door de regelknop in de stand “On” (aan) te zetten



Overzicht kookplaat

Functie Beschrijving Symbool

Zodra er een kookzone is geselecteerd, kan het
Vermogensniveau vermogensniveau op een lage of hoge temperatuur worden 1 _9
ingesteld.

Zodra er een kookzone is geselecteerd, kan de timer van de
kookzone worden geactiveerd om na een vooraf bepaalde tijdsduur
een geluid te geven. De kookzone schakelt uit wanneer het alarm
klinkt en de stip begint te knipperen.

Timer kookzone

Het kookoppervlak blijft na het gebruik heet en het symbool P —
Restwarmte voor restwarmte wordt weergegeven. Tijdens het afkoelen : '_ [} :
vermindert het aantal ringen totdat zij van het scherm !

verdwijnen. Lo

De bedrijfstijd van iedere kookzone is vooraf op een
maximum ingesteld. Zodra deze tijd is verstreken schakelt de
zone automatisch uit. Als het kookoppervlak heet blijft wordt

het symbool voor restwarmte weergegeven.

Automatisch uitschakelen N.V.T.

Als er op een geactiveerde kookzone geen pan of een
ongeschikte pan wordt gedetecteerd, wordt het symbool -
voor pandetectie weergegeven. Geschikte pannen - gietijzer, : (]
metalen met magnetische eigenschappen. Ongeschikte |
pannen - koper, roestvrij staal, aluminium, glas, keramiek, Lo
terra-cotta.

Pandetectie

De boosterfunctie verhoogt het vermogen naar een kookzone -
tijdelijk, waardoor deze sneller op kan warmen. De functie :
wordt automatisch na 10 minuten, of wanneer een lager |
vermogensniveau wordt geselecteerd, gedeactiveerd. -

Boosterfunctie

Individuele kookzones kunnen worden gebrugd of
gecombineerd om een grotere, enkelvoudig bediende i
Brugfunctie kookzone te creéren. Door de zones linksvoor en linksachter |
of rechtsvoor en rechtsachter te combineren, kunnen twee !

grotere kookzones worden gecreéerd.

Als de kookplaat tijdens het gebruik per ongeluk wordt
Geheugenfunctie uitgeschakeld, worden de instellingen hersteld als de N.V.T.
kookplaat binnen 6 seconden weer wordt ingeschakeld.

De kinderblokkering kan worden geactiveerd om te

Kinderslot voorkomen dat de kookplaat per ongeluk wordt ingeschakeld.

[ |
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Voorzichtig: Verzeker altijd dat pannen voor inductie, wanneer ze heet zijn, binnen de gemarkeerde
kookzone blijven. Laat geen pannen op het bedieningspaneel aan de voorkant van het glas van de

kookplaat rusten, omdat hierdoor de bedieningsorganen oververhitten en het apparaat tijdelijk wordt
uitgeschakeld.

Inschakelen

n Druk op de aan-/uittoets

——————————

——————————

Opmerking: Als er niet binnen 10 seconden een kookzone wordt geselecteerd, schakelt de kookplaat
automatisch uit. De kookplaat wordt uitgeschakeld door de toets "ON/OFF" gedurende 1 seconde aan
te raken. Er klinkt een pieptoon en alle kookzones worden uitgeschakeld.

Het inschakelen van een individuele kookzone van de kookplaat

n Kies de gewenste kookzone E Stel het gewenste vermogensniveau in

——————————
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Opmerking: Door eerst op de min-toets te drukken wordt het vermogensniveau automatisch op niveau
9 ingesteld.

Wanneer de selectie van de kookzone na 10 seconden is voltooid, klinkt er een pieptoon en alle
gedimde verwarmingsschermen tonen de vermogensniveaus met normale helderheid.



Het uitschakelen van een individuele kookzone van de kookplaat

n Selecteer een kookzone

| O)—%%
0
®

5

E Druk op de min-toets totdat hij "0" bereikt

Wanneer het scherm "0" weergeeft, wordt de geselecteerd kookzone uitgeschakeld.

Het activeren van vermogensboost

n Kies de gewenste kookzone
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Druk op de min-toets en vermogensniveau
9 verschijnt
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Kinderslot

n Houd de min-toets en de kookzone rechtsvoor

ingedrukt. Er klinkt een geluid.

—————

—————

Druk op de kookzone rechtsvoor. Er
verschijnt "L" op het scherm

_____

Wanneer de kookplaat wordt
ingeschakeld verschijnt er een "L" in alle
kookzoneschermen van de kookplaat.

—————
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Deze functie kinderblokkering wordt geactiveerd totdat u deze functie uitschakelt.
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Het deactiveren van de kinderblokkerin

n Druk op de aan-/uittoets en op alle
bereidingsschermen verschijnt "L".
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Houd de min-toets en de kookzone rechtsvoor
ingedrukt. Er klinkt een geluid.

ce
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——————————

Druk op de min-toets en "L" verdwijnt van alle

kookzoneschermen

i
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Als u de kookplaat nu inschakelt wordt er in alle kookzoneschermen "0" weergegeven; de kookplaat

kan nu normaal worden gebruikt.

Het minuutalarm instellen

n Houd de plus- en min-toets ingedrukt

Verzeker dat er geen kookzones zijn geselecteerd.

Stel een tijd in door op de plus- of min-toets te
drukken.




Wanneer de tijd is verlopen

Wanneer de ingestelde tijd is verstreken schakelt deze geen kookzones uit. Er klinkt een geluid en er
knippert "00" op het scherm. Druk om het alarm te stoppen op de plus of min-toets. Als de kookplaat
voordat het minutenalarm eindigt wordt uitgeschakeld, knipperen de stippen op het scherm.

Het wijzigen of annuleren van het minutenalarm

Herhaal voor het wijzigen van de tijd dezelfde stappen als voor "Het instellen van het minutenalarm™.
Het minutenalarm wordt geannuleerd door het op nul in te stellen.

Automatische Uitschakeltimer

Opmerking: Kookzone(s) moet(en) ingeschakeld zijn

n Kies de gewenste kookzone(s) Houd de plus- en min-toets ingedrukt.
Er verschijnt een stip in het gekozen
kookzonescherm
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Druk op de plus- of min-toets om een tijd Wanneer er een tijd is ingesteld, verschijnt er
3 in te stellen. een stip in het kookzonescherm.

—————

—————

_____

De timer-aanduiding op het scherm stopt met knipperen en wordt niet weergegeven. De werking
van een timer wordt aangegeven door een stilstaande stip in het kookzonescherm voor de getimede
kookzone.

Wanneer de tijd is verlopen
Wanneer de ingestelde tijd is verstreken klinkt er een geluid en de stip op het kookzonescherm begint
te knipperen. Druk om het alarm te stoppen op de plus of min-toets.



Het wijzigen of annuleren van de timer

Herhaal bovengenoemde stappen om de tijd te wijzigen. De timer wordt geannuleerd door hem op nul te stellen.

Het controleren van de tijd voor een kookzone

n Kies de gewenste kookzone.

—————

_____

_____

_____

E Houd de plus- en min-toets gelijktijdig ingedrukt.

De resterende tijd verschijnt op het scherm.

Het controleren van de tijd voor meerdere kookzones

Tijden voor actieve kookzone worden beurtelings met de klom me weergegeven

Zorg ervoor dat er geen kookzone is
geselecteerd
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ﬂ Druk net zo vaak op de plus- en min-toetsen als nodig is
om de timer voor de gewenste kookzone weer te geven
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E Druk gelijktijdig op de plus- en min-toets.
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n Er knippert een stip in het gekozen

kookzonescherm

—————

_____
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Opmerking: Als het minutenalarm ook is ingesteld, wordt dit eerst weergegeven. In dit geval worden
andere getimede kookzones door een stip in het kookzonescherm aangegeven.

Pandetectie
De kookplaat verbruikt alleen stroom wanneer er een geschikte pan op de zone is geplaatst. Dit

vermindert de door het kookproces gebruikte energie, d.w.z. wanneer u de pan van de zone haalt, dan
schakelt de kookplaat automatisch de stroom uit en schakelt pas weer in wanneer u de pan terugplaatst.

Brugfunctie

n Druk gelijktijdig op de toetsen voor de Het brugsymbool verschijnt in de kookzone links-
gekoppelde kookzones. of rechtsvoor
L L
e | | |[oe
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De kookzones kunnen worden gebruikt als vier aparte kookzones, die individueel kunnen worden
geregeld. Of de twee linker zones en de twee rechter zones kunnen worden gebrugd om te voorzien in
twee grote zones die via €én instelling kunnen worden bediend.

Er kunnen grote pannen en bakplaten op deze twee gebrugde zones worden geplaatst.

Resterende Hitte indicators

Deze eigenschap beschermt u niet alleen tegen hete oppervlaktes, maar geeft ook aan dat er
resterende hitte is die kan worden gebruikt als tijdelijke warmtezone.

Opmerking: De kookzone zelf warmt niet op, maar het keramische glas raakt wel heet omdat de hete
pan hitte terug op het kookplaatglas geleidt.



Automatische stand-by

Als de kookplaat gedurende een langere periode (met een pan) aan wordt gelaten, schakelt deze
automatisch uit; ze onderstaande maximale bedrijfstijden

Vermogensniveau Maximaal bedrijfstijden in uren
1 8
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P (Vermogensboost) 5 minuten

Fouten aan het apparaat

Fouten aan
het apparaat

Beschrijving van de fout

Actie

ERO3 en
permanente toon

Doorlopende activeren van de

toets; de bediening schakelt na

10 seconden uit

Reinig de gebruikersinterface.

weerstandsstoring

E2 Te hoge temperatuur Laat het systeem afkoelen
1. Pot/pan niet geschikt; 1. Deze fout wordt na 30 seconden hersteld;
bijvoorbeeld verlies van de kookzone kan weer worden gebruikt. Als
magnetische eigenschappen de fout zich voor blijft doen, moet de pot/
E3 vanwege temperatuur van de pan worden verwijderd.
bodem van de pan. 2. Als de fout herhaaldelijk wordt
2. Het vermogen van weergegeven, zelfs wanneer er zich geen
kookzones wordt permanent pot/pan op de kookzone bevindt, dan moet
overschreden de vermogenseenheid worden vervangen.
E/H Onveranderlijke De inductiemodule moet koel zijn




Wees u ervan bewust dat uitsluitend de hoofdoven door de programmeur wordt bediend.

Klok/programmeur

Opmerking: De klok/programmeur heeft mogelijk niet al deze functies

4 ™
1 . "-" ',-" h:min
an’ ‘-’ min:sec
Man
. J
L:} Minuutherinnering Man Handmatige modus
| Bereidingstijd/duur L iL2L3 Volumeniveau
- Einde bereidingstijd 2359  7-segment scherm
@ Tijd van de dag 9 98 8 Maximaal aanpasbaar minutenalarm
@ Toetsenblokkering E’ 3.‘ S 9 Maximale aanpasbare bereidingstijd
&I Automatisch bereiden h:min Weergave uren: minuten
Auto Automatische modus min:sec Weergave minuten: seconden

Het gebruik van het aanraakscherm
Menu - bladeren om een functie te selecteren
Plus - verhoog de tijd of het volume

Min - verlaag de tijd of het volume

Wanneer er een functie is geselecteerd en de tijd of het volume is ingesteld, dan start de gekozen

functie automatisch zeven seconden na het instellen.

Handmatige modus

Als de programmeur zich niet in de semiautomatische of volautomatische modus bevindt, dan kunt u de
ovenfuncties handmatig gebruiken. Het pictogram voor handmatige bediening wordt ook op het scherm

weergegeven.



Tijd van de dag instellen

Blader met de menutoets door de functies totdat u "time of day" bereikt.

Druk op de functietoets totdat het Druk op de plus- of min-toetsen om een tijd
symbooltje ‘tijd van de dag’ verschijnt in te stellen

\\
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Het minuutalarm instellen

De maximale in te stellen bereidingstijd is 99 minuten.

Druk op de plus- of min-toetsen om een tijd in
te stellen

Druk op de functietoets totdat het
symbooltje ‘minuutherinnering’ verschijnt E

— —
= =

Zodra de tijd is ingesteld begint het minutenalarm in stappen van seconden terug te tellen. Het scherm
geeft het symbool voor het minutenalarm en de resterende tijd weer. Als er andere functies worden in
gesteld, gaat het terugtellen op de achtergrond door.

Wanneer de ingestelde tijd voor het minutenalarm is verstreken klinkt er een alarm en knippert het
symbool voor het minutenalarm op het scherm. Druk op een willekeurige toets om het alarm te stoppen,
waarna de tijd van de dag wordt weergegeven.



Het wijzigen of annuleren van het minutenalarm

Keer terug naar de functie minutenalarm en gebruik de plus- of min-toetsen om de tijd aan te passen.
Het aftellen wordt geannuleerd door de tijd op "0.00" in te stellen.

Het instellen van de bereidingstijd (de tijdsduur dat de oven in bedrijf is)

De maximale in te stellen bereidingstijd is 23 uur en 59 minuten.

Druk op de functietoets totdat het Druk op de plus- of min-toetsen om een tijd
symbooltje ‘kooktijd’ verschijnt in te stellen
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Zodra deze is ingesteld, worden automatische modus, het symbool voor automatisch bereiden en de
tijd van de dag weergegeven.

Wanneer het bereiden is voltooid klinkt er een alarm en knippert het symbool voor de handmatige
modus op het scherm. Druk op de menu-toets om het alarm te stoppen, waarna de "tijd van de dag"
wordt weergegeven. Druk op de nogmaals op de menu-toets om terug te keren naar de handmatige
modus.

Het wijzigen of annuleren van de bereidingstijd

Keer terug naar de functie "cooking time" en gebruik de plus- of min-toets om de tijd in te stellen. Het
aftellen wordt geannuleerd door de tijd op "0.00" in te stellen.




Het instellen van het einde van de bereidingstijd (op een vaste tijd waarop de oven
uit moet gaan)

Voer de kooktijd in zoals beschreven in de sectie ‘de kooktijd instellen’ hierboven.

Het scherm toont de huidige "tijd van de dag" en het symbool voor "einde bereidingstijd". Het laatste
"einde bereidingstijd" is beperkt tot de huidige "tijd van de dag" plus de maximale tijd die kan worden
ingesteld (23 uur en 59 minuten).

Druk op de functietoets totdat het Druk op de plus- of min-toetsen om een tijd
symbooltje ‘einde van kooktijd’ verschijnt in te stellen
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Zodra de tijd, de gewenste instellingen voor het bereiden en de temperatuur zijn ingesteld, verdwijnt
het symbool voor automatisch bereiden van het scherm. Het apparaat wordt niet ingeschakeld véoér
de ingestelde starttijd voor het bereiden, wat het verschil is tussen de eindtijd voor het bereiden en de
bereidingsduur.

Wanneer de bereiding is voltooid klinkt er een alarm en knippert het symbool voor de handmatige
modus op het scherm. Druk op de menu-toets om het alarm te stoppen. Druk op de nogmaals op de
menu-toets om terug te keren naar de handmatige modus.

Het wijzigen of annuleren van het eind van de bereidingstijd

Keer terug naar de functie "end of cooking time" en gebruik de plus- of min-toets om de tijd in te stellen.
De "end of cooking time" kan worden verwijderd door met de min-toets terug te tellen totdat deze gelijk
is aan de huidige tijd van de dag.



Het instellen van het volume

Druk op de menu-toets totdat "LX" (X = 1, 2 of 3) op het scherm knippert. Gebruik de plus- of min-

toetsen om een toon te selecteren.
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Opmerking: De standaard toon is L3
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Het activeren/deactiveren van de toetsenblokkering

n Houd de plus-toets gedurende 3-5 seconden E
ingedrukt
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De toetsen zijn inactief, zodra de toetsenblokkering actief is. Als er op de toetsen wordt gedrukt, klinken
er twee pieptonen.

Het deactiveren van de toetsenblokkering

Houd de plus-toets gedurende 3-5 seconden ingedrukt. Het symbool voor de toetsenblokkering
verdwijnt en het apparaat kan weer normaal worden gebruikt.

Opmerking: De timer behoudt in geval van een kortstondige stroomuitval (ongeveer 1,5 minuut) zijn
status.

De status van de toetsenblokkering en de zoemtoon worden onafhankelijk van de duur van de
stroomuitval opgeslagen.



Het verwijderen van de steunen van de bakplaten
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Standaard bakplaten

( )]
i i R

~
i L ~

~
[ [ -

)

) Licht de plaat iets op en steek
| | | | hem in de gekozen stand voor
| | | | Verzeker dat u de plaat
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(l | | |) volledig tegen de achterkant
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de plaat

van de oven drukt, totdat de
| | | | plaatstop is bereikt.

(| | | |) - Voorzijde van apparaat




Het verwijderen van telescopische bakplaten (indien gemonteerd

zII ||j Pak de plaat beet en
il licht hem op

I ——— T
2 Licht de plaat van de
bevestigingslippen.

.
<
g
.
.

¢ I [ |) -«———\Voorzijde van
¢ || g apparaat
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Zorg ervoor dat de bakplaten voor het verwijderen uit de bevestigingslippen worden geklikt.

Het vervangen van de lam

Niet alle apparaten hebben hetzelfde type en aantal peertjes. Controleer voor het vervangen van de
lamp welk type u hebt. Vergeet a.u.b. niet dat lampjes niet onder de garantie vallen.

Aanvullende functies

Bordenrek (indien inbegrepen)

1. Trek de bakplaat uit de holte.

2. Kantel de bordenwarmer naar u toe en zorg ervoor dat hij onder de plaatstangen aan de voorkant
3. Egz’t(ge bordenwarmer voorzichtig op zijn plaats zakken.

De bordenwarmer zit nu op zijn plaats en u kunt er borden in plaatsen.

Zorg er ter voorkoming van brandwonden altijd voor dat u ovenwanten gebruikt als u de bordenwarmer
in een hete of pas gebruikte oven plaatst.

Zorg er altijd voor dat de borden geschikt zijn om te worden verwarmd - sommige borden kunnen
barsten of breken wanneer ze aan hitte worden blootgesteld.

Wij bevelen aan om de oven bij het verwarmen van borden tot 70°C, of minder, opwarmt.



HET REINIGEN VAN UW APPARAAT - NL

Wel doen

Opmerking: Schakel het apparaat altijd uit en laat het afkoelen voordat u delen ervan begint schoon te maken.

Opmerking: Wees extra voorzichtig bij het reinigen van de symbolen van het bedieningspaneel, omdat
ze hierdoor kunnen vervagen.

+  Warm sop * Schone, uitgewrongen doek * Veeg af met een vochtige doek
+ Droog af met een zachte doek

Tips: Sommige voedingsmiddelen, zoals azijn, vruchtensappen en zout, kunnen het metaal of verfwerk
aantasten of beschadigen. Reinig geknoeide voedingsmiddelen altijd zo spoedig mogelijk.

Niet doen
?\ he_eesl]
N/
e (
* Niet verdunde bleekmiddelen « Staalwol Niet in de vaatwasser doen:
*  Chloorproducten * Schurende * Gietijzeren bakplaat

schoonmaakmiddelen * Pansteunen
* Nylon sponsjes
+ Stoomreinigers

HET IS BELANGRIJK OM UW APPARAAT REGELMATIG TE REINIGEN, ALS HET OPBOUWEN
VAN VET DE PRESTATIES HIERVAN KAN AANTASTEN, HET KAN BESCHADIGEN EN UW
GARANTIE ONGELDIG KAN MAKEN.

GEBRUIK IN AANVULLING OP HET BOVENSTAANDE GEEN METALEN SCHRAPERS OM HET
GLAS VAN DE OVENDEUR TE REINIGEN.

Wij bieden een geweldig assortiment aan reinigingsproducten en accessoires voor uw apparaat.
Bezoek om te winkelen onze website die u op de voorzijde van deze gebruiksaanwijzing aantreft.




TECHNISCHE GEGEVENS - NL

Elektrisch bereik

Bovenkant kookplaat

Elektrische voeding/belasting

Elektrische voeding

Kookplaat

Zone

Vermogen kW

240V

Inductie

Alle zones

1,4 boost tot 1,85

Ovens

Elektrische voeding/belasting

Elektrische voeding Vermogen kW
Met ventilator (rechts) 2,00
Met ventilator (links) 2,50
240V Enkel variabele grill (indien aanwezig) 1,85
Dubbele variabele grill 1,70/ 2,70
Conventionele bovenkant (indien aanwezig) 1,39

Lampen/ventilators oven

Lamp 25W elk
Koelventilator 10W elk
Ovenventilator 30W elk

Apparaat

Elektrische voeding/belasting

Afmetingen apparaat (cm)

Elektrische voeding

Maximaal vermogen kW

Enkele grillmodellen

Dubbele grillmodellen

240V

13,99

14,84
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INTRODUZIONE

Grazie per I'acquisto di questo apparecchio di fabbricazione britannica.

Questo manuale d'uso é stato redatto per aiutare I'utente durante ogni fase di utilizzo del nuovo
apparecchio.

Leggerlo attentamente prima di iniziare a utilizzare 'apparecchio, in quanto con esso abbiamo cercato
di rispondere al maggior numero possibile di domande e di fornire tutto il supporto possibile.

Informazioni di carattere generale, nonché informazioni sui pezzi di ricambio e I'assistenza, sono
disponibili sul nostro sito web.

Se dovessero mancare dei componenti del prodotto o in caso di domande che non sono contenute
in questa guida per l'utente, si prega di contattarci (vedere le informazioni di contatto all'interno della
copertina anteriore).

Direttive europee
In qualita di produttore e distributore di apparecchiature per la cottura, ci impegniamo a
ﬁ tutelare I'ambiente e ottemperiamo alla normativa RAEE. Tutti i nostri prodotti sono etichettati
conformemente con il simbolo del cassonetto su ruote barrato. Tale simbolo indica che i
mmmm prodotti, alla fine della loro vita utile, dovranno essere conferiti presso un centro di raccolta
autorizzato, ad esempio un apposito sito comunale o un centro di raccolta locale.

Il presente apparecchio & conforme alle direttive della Comunita europea (CE) per apparecchi elettrici
ad uso domestico e simili e per apparecchiature a gas ove applicabile.

Il presente apparecchio & conforme alla direttiva europea relativa al design ecocompatibile di prodotti
che consumano energia. Perseguiamo una politica di costante sviluppo e miglioramento, in seguito alla
quale non possiamo garantire la rigorosa accuratezza delle nostre illustrazioni e specifiche, in quanto il
prodotto potrebbe avere subito delle modifiche dopo la pubblicazione del manuale.

Smaltimento del materiale di imballaggio
| materiali di imballaggio utilizzati per questo apparecchio possono essere riciclati. Si prega di smaltirli
nell'apposito contenitore presso i centri di smaltimento locali.

Avvertenze relative all’uso del gas (SOLO PER IL REGNO UNITO):
Se si sente odore di gas, non cercare di accendere alcun apparecchio.
Non toccare alcun interruttore elettrico.

Contattare il servizio di assistenza per le emergenze gas
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SICUREZZA

AVVERTENZA

» Se la superficie del piano cottura presenta crepe, € rota o
frantumata, spegnere I'apparecchio per evitare il rischio di scosse
elettriche e richiedere I'assistenza di un tecnico specializzato.

« Durante I'uso I'apparecchio diventa estremamente caldo. Fare
attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a meno che non
siano costantemente sorvegliati. Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini di eta superiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di esperienza
0 conoscenza, solo se supervisionati o istruiti sull'uso sicuro
dell'apparecchio e se comprendono i rischi correlati. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguiti da bambini senza supervisione.

* Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per pulire
il vetro dello sportello del forno, poiché potrebbero graffiare la
superficie e provocare la rottura del vetro.

» Non utilizzare un pulitore a vapore per la pulizia di fornelli, piani di
cottura o forni.

» Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati sulla superficie di cottura poiché
possono diventare estremamente caldi.

» Se l'apparecchio é dotato di un coperchio, eventuali resti
fuoriusciti devono essere rimossi dal coperchio prima di aprirlo.
Prima di chiudere il coperchio (se presente), lasciare raffreddare la
superficie del piano cottura.

« Dopo l'uso, spegnere il piano cottura tramite I'apposito controllo e
non affidarsi al rilevatore di pentole.

» Per evitare scosse elettriche, assicurarsi che I'apparecchio sia
spento prima di sostituire la lampada.

* Non e previsto che I'apparecchio venga fatto funzionare con un
timer esterno o con un altro sistema di comando separato.

« Non lasciare mai incustodito un piano cottura in presenza di
grasso e olio, in quanto rappresenta un potenziale rischio e puo
essere causa di incend..




Non tentare MAI di spegnere un incendio con acqua; spegnere
invece I'apparecchio e poi coprire le flamme con un coperchio o
un panno umido.

Pericolo di incendio: non conservare oggetti sulle superfici di cottura.
Utilizzare esclusivamente le protezioni per il piano cottura
progettate dal produttore della cucina o da lui indicate nelle
istruzioni per 'uso come adatte oppure le protezioni per il piano
cottura integrate nell’apparecchio. L'utilizzo di protezioni per il
piano di cottura non adeguate puo causare incidenti.

Se la piastra di cottura € posizionata su una base, & necessario
adottare dei provvedimenti per evitare che I'apparecchio scivoli
dalla base.

Non mettere mai oggetti direttamente sulla base del forno e non
coprire mai il forno con una pellicola, poiché cid pud causare |l
surriscaldamento dell'elemento della base.

Questo piano cottura a induzione € conforme alle norme EMC

e EMF applicabili. Pertanto non dovrebbe interferire con altre
apparecchiature elettroniche. Le persone dotate di pacemaker
o di altro impianto elettrico devono rivolgersi al proprio medico o
al produttore dell'impianto per verificare se questo € adeguato e
a prova di guasto. Posizionare le pentole al centro delle zone di
cottura. La British Heart Foundation fornisce ulteriori consigli
sull-uso dei piani cottura a induzione per persone dotate di
pacemaker.

Non collocare alcun oggetto sopra I'apparecchio o appoggiarlo
contro di esso.

Spegnere sempre I'apparecchio e lasciarlo raffreddare prima di
pulirne le parti.

E stata prestata la massima cura per garantire che questo
apparecchio non presenti spigoli vivi. Consigliamo tuttavia di
indossare guanti protettivi durante le operazioni di installazione o il
suo spostamento. In questo modo si evitera il rischio di lesioni.
Questo apparecchio deve essere collegato a un interruttore che
preveda la disconnessione di tutti i poli, con una separazione
minima dei contatti di 3 mm.

Per I'allacciamento si consiglia di utilizzare un cavo flessibile con
una temperatura minima di 70 °C.



ATTENZIONE

Il processo di cottura deve essere sorvegliato. Un processo di
cottura di breve durata deve essere sorvegliato ininterrottamente.
Non installare questo apparecchio dietro una porta decorativa per
evitare che si surriscaldi.

Assicurarsi che gli scaffali siano installati correttamente. Fare
riferimento alle sezioni sulle guide per scaffali e sulla collocazione
degli scaffali all'interno di questo manuale.

Consigli per la sicurezza antincendio

In caso di incendio in cucina, evitare di correre rischi: far uscire tutti da casa e chiamare i vigili del fuoco.

In caso di incendio di origine elettrica in cucina:

Staccare la spina o scollegare 'alimentazione dalla scatola dei fusibili. Cid dovrebbe essere sufficiente a
fermare immediatamente I'incendio.

Soffocare le fiamme con una coperta antincendio oppure utilizzare un estintore a polvere secca o un
estintore ad anidride carbonica

Importante: non utilizzare mai I'acqua per spegnere un incendio di origine elettrica o causato da olio da
cucina.

Altri consigli per la sicurezza

La manutenzione deve essere effettuata solo da personale autorizzato.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza il pannello di vetro correttamente montato.

Non apportare modifiche di nessun tipo ai pannelli esterni di questo apparecchio.

Questo apparecchio deve essere collegato a terra.

L'apparecchio non deve mai essere scollegato dalla rete di alimentazione durante 'uso, in quanto cio
comprometterebbe seriamente la sicurezza e le prestazioni. In particolare, la superficie pud raggiungere
temperature elevate e le parti alimentate a gas potrebbero non funzionare in modo efficiente. La
ventola di raffreddamento (se montata) & stata progettata in modo da attivarsi dopo lo spegnimento
dell’apparecchio tramite le manopole di controllo.

AVVERTENZA SUL GAS! - Se si sente odore di gas: non cercare di accendere alcun apparecchio e
non toccare gli interruttori elettrici. Contattare immediatamente il distributore di gas locale.



UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Descrizione del prodotto

Nota: la configurazione dell’'apparecchio puo variare a seconda del modello.

Piano cottura

Lato posteriore sinistro Lato anteriore destro

Zona riscaldamento

Lato anteriore sinistro Lato anteriore destro
8 o1

N IS J U y,

Icona del timer

D G
Simboli aree __ ¢ _@ ...... - @ . R | Simboli aree
di cottura | | di cottura

Tasto meno ‘ Tasto piu
Tasto on/off




Pannello di controllo

Indicatore termostatico

Forno

Indicatore termostatico (solo forno superiore)

—Forno éU_FIJIGFiore/ Orologio/Programmatore
ri

Forno

Riscaldamento area
di cottura

— o)

O

C_ [T

o@—

I
Controlli piano cottura/forno

Funzioni della cucina

Nota: il forno acquistato potrebbe non avere tutte le funzioni qui illustrate. Per ottenere i migliori risultati
durante la cottura, si consiglia di preriscaldare il forno per 15 minuti e 3-5 minuti per la cottura alla griglia.

Non cercare di rallentare la cottura utilizzando le altre funzioni del forno.

Cottura al forno intensiva

Sbrinamento

Cottura base con ventola

Forno convenzionale

0| [+ [+

Cottura lenta

Forno a ventola

| |ox

vvev

Jr Griglia con ventola Griglia inferiore

- Controll lettore f vy Griglia singol

/ ontrollo selettore forno riglia singola

vvy Griglia convenzionale vy Griglia doppia

_— Elemento riscaldante Elemento riscaldante
superiore base

Solo luce

Funzione pizza

Lievitazione pane

=&

Scaldare




Griglia singola Griglia doppia
SPENTO SPENTO

Forno superiore/Grill
SPENTO

Forno

Forni principali e forno superiore/griglia Solo griglia

Quando si utilizza il forno superiore o il forno principale, la spia rossa del termostato resta accesa fino
al raggiungimento della temperatura selezionata.

Quando il forno superiore/grill o il grill &€ acceso, le ventole di raffreddamento si accendono per mantenere
fredde la facciata e le manopole di controllo durante la cottura al forno/alla griglia. Le ventole di
raffreddamento possono funzionare quando i forni principali sono in funzione, a seconda dellimpostazione
della temperatura. Le ventole possono continuare a funzionare per un certo periodo dopo che il forno/grill &
stato spento. Durante 'uso la ventola pud accendersi e spegnersi ciclicamente; cid € normale.

Importante: non poggiare mai oggetti direttamente sulla base del forno e non coprire mai il forno con
una pellicola, poiché cid pud causare il surriscaldamento dell’elemento della base. Posizionare sempre
gli oggetti sul ripiano.

[l forno principale sinistro non funziona se il programmatore & impostato su Auto. Fare riferimento alla
sezione orologio/programmatore.



Griglia

LAPORTADEVE ESSEREAPERTAQUANDO LA GRIGLIAVIENE UTILIZZATAPERLACOTTURA
ALLA GRIGLIA CONVENZIONALE.

Bistecchiera, sottoteglia e manico della bistecchiera rimovibile

Il sottopentola (all'interno della bistecchiera) pud essere invertito per conferire una posizione alta
0 bassa, oppure puod essere rimosso La velocita della cottura alla griglia pud essere controllata
selezionando una posizione piu alta o piu bassa del ripiano o regolando I'impostazione della griglia.

C— -

——

Capovolto

Per attivare la funzione di riscaldamento, ruotare la manopola di controllo sulla posizione “ON”.



Descrizione del piano cottura

Funzione

Descrizione

Simbolo

Livello di potenza

Dopo aver selezionato un’area di cottura, € possibile
impostare un livello di potenza su una temperatura
bassa o alta.

1-9

Timer area di cottura

Una volta selezionata un’area di cottura, il timer
corrispondente pu0 essere attivato in modo che suoni dopo
un tempo prestabilito. Quando suona I'allarme e il punto inizia
a lampeggiare, I'area di cottura si spegne.

Calore residuo

Dopo l'uso, il piano di cottura resta caldo e viene visualizzato
il simbolo del calore residuo. Man mano che si raffredda, il
numero di anelli si riduce fino a scomparire dal display.

Spegnimento automatico

Ogni area di cottura & preimpostata con un tempo massimo
di funzionamento. Una volta raggiunto questo tempo, I'area si
spegne automaticamente. L'icona del calore residuo resta sul

display se la superficie &€ ancora calda.

N/D

Rilevamento pentola

Se su un’area di cottura attivata non viene rilevata alcuna
pentola o viene rilevata una pentola non adatta, appare il
simbolo di rilevamento pentola.

Pentole adatte: ghisa, metallo con proprieta magnetiche.
Pentole non adatte: rame, acciaio inox, alluminio, vetro,
ceramica, terracotta.

Funzione booster

La funzione booster aumenta temporaneamente la potenza in

un’area di cottura, per consentire un tempo di riscaldamento

piu rapido. Si disattiva automaticamente dopo 10 minuti o se
si seleziona un livello di potenza inferiore.

Funzione ponte

Le singole aree di cottura possono essere collegate o
unite tra loro per creare un’unica area di cottura piu grande
a controllo singolo. Collegando I'area anteriore e quella
posteriore di sinistra o I'area anteriore e quella posteriore di
destra, si possono creare due aree di cottura piu grandi.

Funzione di richiamo

Se il piano di cottura viene spento accidentalmente durante
l'uso, riaccendendolo entro 6 secondi le impostazioni
vengono ripristinate.

N/D

Blocco bambini

Attivare il blocco bambini se si desidera evitare I'accensione
accidentale del piano cottura.
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Attenzione: Assicurarsi sempre che le pentole a induzione rimangano all'interno della zona di cottura
contrassegnata quando sono calde. Non appoggiare le pentole sul pannello di controllo dell’'utente nella
parte anteriore del vetro del piano cottura, poiché in questo modo i comandi si surriscaldano, causando
lo spegnimento temporaneo dell’apparecchio.

Accensione

n Premere il tasto On/Off

——————————

——————————

Nota: il piano cottura si spegne automaticamente se non si seleziona una piastra entro 10 secondi. Per
spegnere il piano cottura, toccare il tasto “ON/OFF” per un secondo. Viene emesso un segnale acustico
e tutte le piastre si spengono.

Accensione di una singola area del piano cottura

n Selezionare I'area di cottura desiderata E Impostare il livello di potenza desiderato

oce
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Nota: premendo il tasto meno si imposta automaticamente il livello di potenza 9.

Se la selezione dell’area di cottura avviene dopo 10 secondi, 'apparecchio emette un segnale acustico
e tutti i display delle piastre precedentemente oscurati mostrano il livello di potenza con una luminosita
normale.



Disattivazione di una singola zona di cottura

n Selezionare un‘area di cottura
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Premere il tasto Meno fino a quando
raggiunge “0”
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L'area di cottura selezionata si spegne quando sul display appare “0”.

Attivazione della funzione Boost

n Selezionare |'area di cottura desiderata

Premendo il tasto meno il display mostrera il

livello di potenza 9




Blocco bambini

Tenere premuti il tasto meno e il tasto Premere il tasto dell'area di cottura
anteriore destra. “L” appare sul display

dell’'area di cottura anteriore destra. Viene
emesso un segnale acustico.
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Premere il tasto On/Off Quando il piano cottura viene acceso,
“L" appare sui display di tutte le aree di
cottura.
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La funzione del blocco per bambini rimarra attiva finché non viene disattivata nuovamente.



Disattivazione del blocco bambini

Premere il tasto On/Off e “L” apparira sui
display di tutte le aree di cottura.

—————
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Tenere premuti il tasto Meno e il tasto dell'area
di cottura anteriore destra. Viene emesso un
segnale acustico.

—————
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Premere il tasto Meno e “L” scomparira dal
display di tutte le aree di cottura
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All'accensione del piano cottura “0” appare sui display di tutti le aree di cottura: il piano cottura ora pud

essere utilizzato normalmente.

Impostazione del contaminuti

n Tenere premuti i tasti Meno e Piu

Impostare una durata premendo i tasti
Meno o Pil.
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Assicurarsi che non sia stata selezionata nessuna area di cottura.



Quando il tempo é scaduto

Allo scadere del tempo impostato nessuna area di cottura di spegne. L'unita emette un segnale
acustico e “00” lampeggia sul display. Premere il tasto meno o il tasto piu per interrompere I'allarme. |
punti lampeggiano sul display se il piano cottura viene spento prima dello scadere del tempo impostato.

Modifica o annullamento del contaminuti

Ripetere gli stessi passaggi descritti alla voce “Impostazione del contaminuti” per modificare la durata.
Riportare il valore a zero se si desidera annullare il timer.

Disattivazione automatica del timer

Nota: le aree di cottura devono essere accese

n Selezionare I'area di cottura desiderata Tenere premuti i tasti Piu e Meno. Un
punto appare sul display dell’area di cottura
selezionata
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Un punto appare sul display dell’area di

Premere i tasti Piu 0 Meno per impostare un i i -
cottura quando viene impostata un’ora.

intervallo di tempo.

—————
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L'indicatore del timer sul display smette di lampeggiare e non viene visualizzato. Il funzionamento di
un timer € indicato da un punto fisso sul display dell’area di cottura corrispondente all’area di cottura
programmata.

Quando il tempo é scaduto

Allo scadere del tempo impostato si sentira un segnale acustico e il punto iniziera a lampeggiare sul
display dell’area di cottura. Premere il tasto meno o il tasto piu per interrompere 'allarme.



Modifica o annullamento del timer

Ripetere i passaggi sopra descritti per modificare I'ora. Riportando il valore a zero il timer verra
annullato.

Per controllare il tempo di una zona di cottura

n Selezionare I'area di cottura desiderata. Tenere premuti contemporaneamente i tasti
Meno e Piu. Il tempo restante appare sul
display.
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Controllo del tempo per piu aree di cottura

| tempi delle aree di cottura attive ruotano in senso orario

Assicurarsi che non sia stata selezionata alcuna Premere contemporaneamente i tasti Meno
area di cottura e Piu
E A
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3 Premere piu volte i tasti Meno e Piu fino a quando Un punto lampeggia sul display dell’area di

sul display appare il timer dell’'area di cottura cottura selezionata
desiderata
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Nota: Se & stato impostato anche il contaminuti, quest’ultimo viene visualizzato per primo. In questo
caso, le altre aree di cottura programmate sono indicate da un punto sul display della corrispondente
area di cottura.

Rilevamento pentola

Il piano cottura utilizza la corrente solo quando una pentola idonea viene posizionata sull'area di
cottura. Questo riduce il consumo energetico durante il processo di cottura: quando si toglie la pentola
dall'area, il piano cottura interrompe automaticamente I'erogazione della corrente e si riaccende solo
quando si rimette a posto la pentola.

Funzione ponte

Premere contemporaneamente i tasti delle L'icona del ponte appare sul display dellarea di
aree di cottura collegate. cottura anteriore sinistra o destra.
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Le quattro aree di cottura possono essere utilizzate e controllate separatamente. Oppure, le due aree
di sinistra e le due zone di destra possono essere collegate per ottenere due grandi aree controllabili
tramite un’unica impostazione.

Pentole e griglie di grandi dimensioni possono essere posizionate su queste due aree collegate.

Indicatori del calore residuo

Questa funzione non solo segnala la presenza di superfici bollenti, ma indica anche la presenza di
calore residuo che puo essere utilizzato come area calda temporanea.

Nota: L’area di cottura in sé non si riscalda, tuttavia il vetro in ceramica si riscalda a causa del calore
della pentola calda che viene ricondotto al vetro del piano cottura.



Standby automatico

Il piano cottura si spegne automaticamente se lasciato acceso (con pentola) per un periodo di tempo
prolungato. Fare riferimento ai tempi massimi di funzionamento riportati di seguito

Livello di potenza

Tempo massimo di
funzionamento in ore

8

6

5

5

4

1,5

1,5

(N[ h|[W[IN|[F

1,5

O

1,5

P (Funzione Power Boost)

5 minuti

Risoluzione dei problemi

Problema

Descrizione del problema

Soluzione

ERO03 e segnale
acustico continuo

Azionamento continuo del tasto; il
controllo si spegne dopo

Pulire il pannello di comando.

10 secondi
E2 Surriscaldamento Lasciare raffreddare il sistema
1. Pentola/padella non adatta, 1. Dopo 30 §gcoqd|, I errore’wene az’zerato.
) . ed & possibile riprendere I'uso dell’area di
perdita delle proprieta .
. cottura. Rimuovere la pentola/padella se
magnetiche a causa della ; L
I'errore si ripete.
E3 temperatura sul fondo della e :
entola 2. Sostituire l'unita di alimentazione qualora
P T I'errore continui a essere visualizzato anche
2. Potenza delle zone di cottura .
. quando non é presente alcuna pentola/
superata continuamente , .
padella sull’area di cottura.
E/H Guasto alla resistenza invariabile | Il modulo di induzione deve essere raffreddato




Si noti che solo il forno principale & controllato dal programmatore.

Orologio/Programmatore

Nota: Il proprio orologio/sistema di programmazione potrebbe non avere tutte queste funzioni

( )

L0000 8

w h: min
z: ' ' ' ' ' ' ' 'min_- S;C
@ Automatico Manuale l&j
Tasto meno Menu Tasto piu
/=\
U/ +
L J
L:} Contaminuti Man Modalita manuale
. Tempo di cottura/Durata L L 2L J Livello del volume
- Ora di fine cottura 2359 Display a 7 segmenti
@ Ora corrente 998 8 Max minuti contaminuti
@ Blocco tasti E' 3-’ S 9 Max tempo di cottura
&] Cottura automatica h:min Visualizzazione delle ore: minuti
Auto Modalita automatica min:sec  Visualizzazione dei minuti: secondi

Utilizzo dei comandi a sfioramento
Menu: scorrere per selezionare una funzione
Piu: aumenta il tempo o il volume

Meno: diminuisce il tempo o il volume

Quando si seleziona una funzione e si imposta 'ora o il volume, la funzione scelta si avvia
automaticamente sette secondi dopo I'impostazione.

Modalita manuale

Quando il programmatore non € in modalita semi-automatica o automatica & possibile utilizzare le
funzioni del forno manualmente. Sul display viene visualizzata anche I'icona manuale.



Impostazione dell’ora

Premere il menu, scorrere tra le funzioni fino alla voce “ora corrente”.

Premere il tasto funzione fino a quando non Premere i tasti Pill 0 Meno per impostare un
appare l'icona dell’'ora corrente intervallo di tempo
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Impostazione del contaminuti
E possibile impostare un tempo di cottura massimo di 99 minuti.
Premere il tasto funzione fino a quando non p i tasti Pitl o M . ¢
appare I'icona del contaminuti y remere | :E:lS I PIU 0 Meno per Impostare un
intervallo di tempo
4 N\ ( N\

SAL l-‘l

70N ’.'-"-

Manuale

min: sec

Manuale
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Una volta impostato, il contaminuti inizia il conto alla rovescia in passi da un secondo. Sul display &
visibile I'icona del contaminuti e il tempo restante. |l conto alla rovescia continua in background, se si
stanno impostando altre funzioni.

Allo scadere del tempo impostato, I'unita emette un segnale acustico e 'icona del contaminuti lampeggia sul
display. Premere un tasto qualsiasi per interrompere il segnale acustico e visualizzare I'ora corrente.



Modifica o annullamento del contaminuti

Tornare alla funzione di contaminuti e utilizzare uno dei tasti Piu o Meno per regolare la durata.
Impostando il tempo a ‘0,00’, verra annullato in conto alla rovescia.

Impostazione del tempo di cottura (durata del tempo di funzionamento del forno)
cottura semiautomatica

E possibile impostare un tempo di cottura massimo di 23 ore 59 minuti.

Premere il tasto funzione fino a quando non Premere i tasti Pill 0 Meno per impostare un
appare l'icona del tempo di cottura intervallo di tempo
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Al termine dell'impostazione vengono visualizzate le icone della modalita automatica e della cottura
automatica e I'ora corrente.

Una volta completata la cottura I'unita emette un segnale acustico e l'icona della modalita manuale

lampeggia sul display. Premere il tasto Menu per interrompere il segnale acustico e visualizzare 'ora
corrente. Premere di nuovo il tasto Menu per tornare alla modalita manuale.

Modifica o annullamento del tempo di cottura

Tornare alla funzione del “tempo di cottura” e utilizzare uno dei tasti Piu o Meno per impostare la
durata. Impostando il tempo a ‘0,00’, verra annullato in conto alla rovescia.



Impostazione del tempo di fine cottura (per impostare un tempo di spegnimento
del forno) completamente automatico

Impostare la durata della cottura come descritto nel paragrafo “Impostazione del tempo di cottura”.

Il display mostra I'ora corrente e I'icona del “tempo di fine cottura”. Il tempo ultimo di fine cottura &
limitato all’ora corrente piu il tempo massimo impostabile (23 ore € 59 minuti).

Premere il tasto funzione fino a quando non Premere i tasti Pil 0 Meno per impostare un
appare l'icona dell'ora di fine cottura intervallo di tempo
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Automatico
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L'icona della cottura automatica scompare dal display una volta che sono state impostate I'ora, le
impostazioni di cottura e la temperatura desiderate. L’apparecchio si accende solo all’'ora di inizio
cottura impostata, cioé la differenza tra I'ora di fine cottura e la durata della cottura.

Una volta completata la cottura I'unita emette un segnale acustico e I'icona della modalita manuale e

“0.00” lampeggiano sul display. Premere una volta il tasto Menu per interrompere il segnale acustico.
Premere di nuovo il tasto Menu per tornare alla modalita manuale e visualizzare I'ora corrente.

Modifica o annullamento dell’ora di fine cottura

Tornare alla funzione dell’'ora di fine cottura e utilizzare uno dei tasti Piu o Meno per impostare I'ora. Per
annullare I'ora di fine cottura, premere il tasto Meno fino al raggiungimento dell’ora corrente.



Impostazione del volume

Premere il tasto Menu fino a quando “LX” (X = 1, 2 0 3) non lampeggia sul display. Selezionare un tono

con i pulsanti Piu o Meno.
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Nota: Il tono predefinito € L3

Attivazione/disattivazione del blocco dei tasti

n Tenere premuto il tasto Pit per 3-5 secondi E
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Quando il blocco tasti € attivo non & possibile utilizzare i tasti. Se si preme un tasto, I'unita emette due
segnali acustici.

Disattivazione del blocco tasti

Tenere premuto il tasto Piu per 3-5 secondi. L'icona del blocco tasti scompare ed e possibile continuare
a utilizzare I'apparecchio.

Nota: In caso di una breve interruzione della corrente elettrica (circa 1,5 minuti), lo stato del timer resta
invariato.

Lo stato del blocco tasti e il tono del segnale acustico restano memorizzati indipendentemente dalla
durata dell’'interruzione elettrica.



Rimozione delle qguide dei ripiani
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( ) Sollevare leggermente il

| | [ ripiano e inserirlo nella

( ) posizione desiderata

(l | | |) Assicurarsi che il ripiano sia

| | | | completamente spinto indietro
¢ ) verso il retro del forno, fino a

| | | | raggiungere il finecorsa.

- Lato anteriore dell'apparecchio




Rimozione dei ripiani telescopici (se montati
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Prima di rimuovere completamente i ripiani, assicurarsi che sia stati sganciati dalle linguette di fissaggio.

Sostituzione della lampadina

Il numero e tipo di lampadine pud variare in base all’apparecchio. Prima di sostituire la lampadina,
controllarne il tipo in uso. Nota: le lampadine non sono coperte dalla garanzia.

Altre funzioni

Scolapiatti (se in dotazione)

1. Estrarre il ripiano dalla cavita.

2. Inclinare lo scaldapiatti verso di sé assicurandosi che si agganci sotto le barre del ripiano nella parte
anteriore.

3. Abbassare con cura lo scaldapiatti per metterlo in posizione.

Lo scaldapiatti & ora fissato in posizione ed & possibile inserire i piatti.

Per evitare ustioni, utilizzare sempre guanti da forno se si mette lo scaldapiatti in un forno caldo o usato
di recente.

Assicurarsi sempre che i piatti possano essere riscaldati: alcuni piatti possono rompersi o incrinarsi se
esposti al calore.

Si consiglia di riscaldare il forno a non piu di 70 °C per scaldare i piatti.



PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Cosa fare

Nota: spegnere sempre I'apparecchio e lasciarlo raffreddare prima di pulirne le parti.

Nota: prestare particolare attenzione durante la pulizia dei simboli sul pannello di controllo, in quanto potrebbero sbiadirsi.

* Acqua calda e sapone * Panno pulito e strizzato *  Pulire con un panno umido
» Asciugare con un panno
morbido

Suggerimenti: Alcuni alimenti, ad es. aceto, succhi di frutta e sale, possono macchiare o danneggiare
il metallo o la decorazione. Pulire sempre il prima possibile la fuoriuscita di cibo.

Cosa non fare

o =

N___/

— K N
+ Candeggina non diluita + Lana di acciaio Non inserire nella
* Prodotti a base di » Detersivi abrasivi lavastoviglie:
cloruro * Spugnette in nylon * Piastra in ghisa
* Pulitori a vapore » Poggiapentole

E IMPORTANTE PULIRE REGOLARMENTE L’APPARECCHIO, POICHE UN ACCUMULO
DI GRASSO PUO INFLUIRE SULLE SUE PRESTAZIONI O DANNEGGIARLO E PUO
INVALIDARE LA GARANZIA.

IN AGGIUNTA A QUANTO DETTO SOPRA, NON UTILIZZARE RASCHIETTI METALLICI
PER PULIRE IL VETRO DELLA PORTA DEL FORNO.

Offriamo una vasta gamma di prodotti per la pulizia e accessori per 'apparecchio.
Per acquisti, visitate il nostro sito web riportato sulla prima pagina di questo manuale d’uso.




DATI TECNICI

Cucina elettrica

Piano cottura superiore

Alimentazione/Capacita elettrica

Alimentazione elettrica| Piano di cottura Zona Carico kW
240V Induzione Tutte le aree 1,4 con incremento a 1,85
Forni
Alimentazione/Capacita elettrica
Alimentazione elettrica Forno Carico kW
Con ventola (sinistra) 2,00
Con ventola (destra) 2,50
240V Griglia singola variabile (se montata) 1,85
Griglia doppia variabile 1,70/ 2,70
Forno convenzione superiore
1,39
(se montato)

Ventole/Lampade forno

Lampada

25 W ciascuna

Ventole di raffreddamento

10 W ciascuna

Agitatori aria forno

30 W ciascuno

Apparecchio

Al

imentazione/Capacita elettrica

Dimensioni apparecchio (cm) | Alimentazione elettrica (Carico max (kW)

Modelli a griglia singola

240V

13,99

Modelli a griglia doppia

14,84




ellin

INSIDE EVERY GREAT HOME

A commitment to: b
NJ MADE IN 2
BRITAIN =

Kuchenki Belling 90Ei PL 083547803 03/03/20



Kraje przeznaczenia:

GB — Wielka Brytania M FR — Francja 4 SE — Szwecja ¥

IE — Irlandia IT — Wiochy M CN — Chiny

DE — Niemcy ¥ PL — Polska 4 NZ — Nowa Zelandia
ES — Hiszpania NL — Holandia M AU — Australia

Beneluks

Nederland

Glen Dimplex Benelux B.V.
Saturnus 8
8448 CC Heerenveen

Tel.: +31 (0) 513-656500
Fax: +31 (0) 513-656501
www.stoves.nl
info@stoves.nl

Belgien/Belgié/Belgique

Glen Dimplex Belgié
Burg. Maenhautstraat 64
9820 Merelbeke

Tel./ Tél.: +32 (0)92100210
Fax: +32 (0)92100212
www.stoves.be
info@stoves.be

Polska

Poland

Skotnaktuj sie z nami
Cooking Store Sp. Z o.0.

Tel. 12 35 06 230
www.cookingstore.pl
sklep@cookingstore.pl

Niemcy

W&B Dr. Becker Appliances GmbH
& Co. KG
Neutorstr. 75/77
26721 Emden

Tel: 04921-9393-0
Fax: 04921-9393-900
E-Mail: info@vittoriaSsterne.de

www.stovesuk.de

Francja

Glen Dimplex France
12 Bd du Mont d’Est
7-10 Porte de Neuilly
93160 Noisy le Grand

SAV: 04 88 78 59 59

Wiochy

Glen Dimplex Home Appliances

Stoney Lane
Prescot
Merseyside
L35 2XW

www.stoves.co.uk




WPROWADZENIE

Dziekujemy za zakup niniejszego urzgdzenia, ktore zostato
wyprodukowane w Wielkiej Brytanii.

Celem niniejszej instrukcji obstugi jest przeprowadzenie uzytkownika przez wszystkie zagadnienia
Zwigzane z posiadaniem i uzytkowaniem zakupionego wtasnie produktu.

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia,
poniewaz zamiesciliSmy w niej wiele rozwigzan oraz staraliSmy sie zapewni¢ mozliwie jak najwiece;j
wsparcia dla uzytkownika.

Informacje ogdlne, czesci zamienne i informacje serwisowe sg dostepne na naszej stronie internetowe.

Jezeli brakuje ktoregos z elementow produktu lub majg Panstwo pytania, na ktére nie udzielilismy
odpowiedzi w niniejszej publikacji, prosimy o kontakt (dane kontaktowe zamiesciliSmy wewnatrz
przedniej oktadki).

Dyrektywy europejskie
Bedac producentem i dostawcg urzgdzen kuchennych, zobowigzujemy sie do ochrony
E srodowiska i spetniamy wymagania dyrektywy WEEE. Wszystkie nasze produkty elektryczne
sg odpowiednio oznakowane z przekreslonym symbolem pojemnika na kétkach. Oznacza
mmmm 0, Zze produkty te po wycofaniu z uzytku muszg by¢ przekazane do odpowiednich punktow
zbidrki, takich jak placéwki wiadz lokalnych/lokalne jednostki recyklingu, w celu zutylizowania.

Urzadzenie to jest zgodne z dyrektywami Wspolnoty Europejskiej (WE) w zakresie domowych oraz
podobnych urzgdzen elektrycznych, jak réwniez urzgdzen gazowych, jesli dotyczy.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg UE dotyczgcg wymogow w zakresie ekoprojektu dla
produktow zwigzanych z energig. Polityka naszej firmy zakfada ciggty rozwéj i wprowadzanie ulepszen,
dlatego nie mozemy zagwarantowac doktadnosci ilustracji i specyfikacji urzgdzenia — zmiany mogty
zosta¢ wprowadzone po wydrukowaniu niniejszego dokumentu.

Utylizacja opakowan
Materiaty, z ktérych wykonano opakowanie niniejszego produktu nadajg sie do recyklingu. Prosimy o
umieszczenie opakowania w odpowiednim pojemniku na odpady.

OSTRZEZENIE DOTYCZACE GAZU - TYLKO NA TERENIE WIELKIEJ BRYTANII:
Jezeli poczujesz zapach ulatniajgcego sie gazu, nie wigczaj zadnych urzgdzen. Nie dotyka¢ zadnego
wytgcznika elektrycznego.

Wezwacé pogotowie gazowe




BEZPIECZENSTWO

OSTRZEZENIE!

Jezeli powierzchnia ptyty grzejnej jest popekana lub pottuczona,
nalezy wytgczyC urzgdzenie, aby zapobiec potencjalnemu porazeniu
pragdem, i wezwac serwis.

Podczas pracy urzgdzenie rozgrzewa sie do wysokich temperatur.
Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia elementow
grzejnych.

Dzieci ponizej 8. roku zycia nie powinny zblizac sie do urzgdzenia,
chyba ze znajdujg sie pod ciggtym nadzorem. Niniejsze urzgdzenie
moze byC uzytkowane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz

osoby posiadajgce obnizone zdolnosci fizyczne, sensoryczne

lub mentalne bgdz nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem zapewnienia nadzoru i udzielenia wskazéwek dotyczgcych
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia oraz objasnienia powigzanych
zagrozen. Dzieci nie powinny bawic¢ sie tym urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac
sciernych srodkoéw czyszczgcych ani ostrych metalowych skrobaczek,
gdyz mogg one porysowac powierzchnie, co moze skutkowac
peknieciem szyby.

Nie nalezy czysci¢ kuchenki, ptyty grzejnej ani piekarnika za pomocg
myjki parowej.

Nie nalezy umieszczac na ptycie przedmiotow wykonanych z metalu,
takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, gdyz moze dojs¢ do ich
silnego rozgrzania.

Jezeli posiadane urzgdzenie jest wyposazone w pokrywe, przed
otwarciem pokrywy nalezy usungc z niej rozlane ptyny. Przed
zamknieciem pokrywy urzgdzenia (jezeli jest zainstalowana)
konieczne jest odczekanie do momentu wystygniecia powierzchni
ptyty grzejne,;.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczyc¢ ptyte za pomocg
przyciskow sterujgcych. Uktad wykrywania naczyn nie stuzy do
bezpiecznego wytgczania urzgdzenia.

Przed wymiang lampy nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest
wytaczone, aby unikngc ryzyka porazenia prgdem.

Niniejszego urzgdzenia nie mozna obstugiwa¢ za pomocag
zewnetrznego licznika czasu lub oddzielnego systemu sterowania.



Gotowanie na kuchni bez nadzoru, z uzyciem ttuszczu lub oleju jest
niebezpieczne i moze skutkowac pozarem.

NIGDY nie prébowac gasi¢ ognia wodg, wytgczy¢ urzgdzenie i
nastepnie przykry¢ ogien pokrywg lub kocem pozarowym.
Niebezpieczenstwo pozaru: Nie sktada¢ przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

Nalezy stosowac wytgcznie ostony do ptyty grzejnej lub ostony
zintegrowane z ptytg wyprodukowane przez producenta urzgdzenia
lub wskazane przez producenta w instrukcji obstugi. Uzycie ostony
niewfasciwego typu moze przyczynic sie do wypadku.

Jezeli kuchenka ustawiona jest na podstawie, nalezy zadbac o to, by
nie zsuneta sie z podstawy.

Nigdy nie nalezy umieszczac¢ zadnych produktow na dnie piekarnika
ani nie zakrywac go folig, gdyz moze to spowodowac przegrzanie
grzatki.

Niniejsza kuchenka indukcyjna jest zgodna z odpowiednimi
wymaganiami standardow EMC i EMF. Dlatego nie powinna
zaktdcac innych urzgdzen elektronicznych. Osoby posiadajgce
wszczepiony rozrusznik serca lub inny aparat elektryczny powinny
omowic z lekarzem lub producentem wszczepionego aparatu, czy
jest on wiasciwy i posiada odpowiednie zabezpieczenia. Naczynia
do gotowania nalezy umieszczac centralnie na strefach grzejnych.
Organizacja British Heart Foundation udziela dodatkowych

informacji na temat uzytkowania kuchenek indukcyjnych przez osoby
posiadajgce rozrusznik serca.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotow na urzgdzeniu, ani nie opieraj
niczego o urzadzenie.

przed czyszczeniem dowolnej czesci urzgdzenia wytgcz kuchenke i
poczekaj az wystygnie.

Pomimo dotozenia wszelkich staran, aby pozbawi¢ niniejszy produkt
ostrych krawedzi, zalecamy zatozenie rekawic ochronnych na

czas instalacji i przemieszczania urzgdzenia. Pozwoli to zapobiec
skaleczeniom.

Niniejsze urzgdzenie nalezy podtaczy¢ do roztacznika
bezpiecznikowego dla wszystkich biegundéw, z minimalnym odstepem
stykobw 3 mm.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ za pomocg odpowiedniego elastycznego
przewodu o odpornosci na temperature nie nizszej niz 70°C.



OSTROZNIE

Proces gotowania nalezy nadzorowac. Proces krotkiego gotowania
nalezy nadzorowac bez przerwy.

Niniejszego urzgdzenia nie mozna zabudowywac, m.in. dekoracyjnymi
panelami wykonczeniowymi lub drzwiczkami, gdyz moze dojs¢ do ich
przegrzania.

ZwrOC uwage na poprawng instalacje rusztow. Wiecej informacji
znajduje sie w sekcjach niniejszej broszury dotyczgcych prowadnic
rusztéw i lokalizaciji rusztéw.

Bezpieczenstwo pozarowe

Jezeli w kuchni rozpocznie sie pozar, nie nalezy podejmowac ryzykownych dziatan — wyprowadzi¢ z domu
wszystkie osoby i wezwac straz pozarng.

Jezeli pozar w kuchni zostat wywotany zwarciem:

Nalezy odtgczy¢ wtyczke zasilajgcg lub wytgczy¢ zasilanie za pomocg bezpiecznika — istnieje
prawdopodobienstwo, ze to dziatanie spowoduje natychmiastowe powstrzymanie pozaru.

Nalezy zdusi¢ ogien za pomocg koca przeciwpozarowego lub gasnicy proszkowej lub gasnicy CO2
(Sniegowej).

Nalezy pamietac, by nigdy nie gasi¢ pozaru elektrycznego lub ptongcego oleju spozywczego za pomocag
wody.

Inne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Czynnosci serwisowe mogg by¢ wykonywane tylko przez upowazniony personel.

Nie nalezy postugiwaé sie urzgdzeniem bez wtasciwie umocowanego panelu szklanego.

Nie nalezy modyfikowa¢ w zaden sposéb zewnetrznych paneli tego urzadzenia.

To urzgdzenie musi by¢ uziemione.

Urzadzenia nie wolno w trakcie uzytkowania odtgczac od zasilania, poniewaz powaznie zagraza

to bezpieczenstwu i dziataniu urzgdzenia. W szczegdlnosci prowadzi to do wzrostu temperatury
powierzchni urzgdzenia oraz nieprawidtowego dziatania elementéw zasilanych gazem. Wentylator
chtodzgcy (jesli urzadzenie jest w niego wyposazone) dziata takze po wytgczeniu urzgdzenia za pomocg
pokretta sterujgcego.

OSTRZEZENIE PRZED ULATNIAJACYM SIE GAZEM! - W przypadku wykrycia zapachu ulatniajgcego
sie gazu: Nie nalezy wigcza¢ zadnych urzadzen. Nie nalezy dotyka¢ wtgcznikow elektrycznych. Nalezy
skontaktowac sie niezwtocznie z lokalnym dostawcg gazu.



KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Zapoznaj sie z produktem

Uwaga: Uktad elementéw konkretnego urzgdzenia zalezy od modelu.

Kuchenka

Lewy tylny Prawy tylny

Lewy przedni Prawy przedni
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Panel sterowania

Lampka termostatu Strefy gotowania
Wskaznik termostatu (tylko gorny piekarnik)
Piekarnik _gie':ramik gorny/ Zegar/programator Piekarnik
ri

30 R 030

I
Pokretta kuchenki/piekarnika

Funkcje urzadzenia
Uwaga: Konkretny piekarnik moze mie¢ mniej funkcji, niz wymieniono w ponizszej tabeli. Aby zapewni¢
uzyskanie najlepszych rezultatéow, nalezy rozgrzewac piekarnik przez 15 minut; 3-5 minut w przypadku

grillowania.

Nie nalezy przeprowadzac¢ wolnego gotowania z wykorzystaniem innych funkcji piekarnika.

*
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Intensywne pieczenie Rozmrazanie

D[4 | |4

Dolna grzatka z Piekarnik
termoobiegiem konwencjonalny
. Piekarnik z
Powolne gotowanie ..
termoobiegiem
\A A4 v
Jr Grill z termoobiegiem Dolny grill
o Pokretto programéw \A4 o
U/ pickarnika Grill pojedynczy
Grill konwencjonalny Grill podwdjny
Gorna grzatka Dolna grzatka
# Tylko $wiatto @ Pizza
m Wyrastanie chleba SSS Jtrzymywanie
- temperatury potraw




Grill pojedynczy Grill podwéjny

Giéwny piekarnik i gorny piekarnik / Grill Tylko grill

Gdy korzystasz z gérnego lub gtéwnego piekarnika, czerwona lampka termostatu bedzie swiecita do
momentu osiggniecia wybranej temperatury.

Gdy wiaczony jest gorny piekarnik/grill lub grill, wigczajg sie wentylatory chtodzgce, ktére obnizajg
temperature przedniego panelu i pokretet sterujgcych w czasie gotowania/grillowania. W zaleznosci
od ustawionej temperatury wentylatory chtodzgce mogg by¢ wiaczone, gdy pracujg gtéwne piekarniki.
Wentylatory mogg pracowac przez jaki$ czas po wytgczeniu piekarnika/grilla. Podczas pracy
urzgdzenia wentylator bedzie sie wigczat i wytgczat. Jest to zjawisko normalne.

Wazne: nigdy nie umieszczaj zadnych produktéw na dnie piekarnika, ani nie zakrywaj go folig, gdyz
moze to spowodowac przegrzanie grzatki. Produkty Zywnosciowe umieszczaj wytgcznie na ruszcie
piekarnika.

Piekarnik gtowny z lewej strony nie bedzie dziatat, jezeli programator ustawiony jest na opcje Auto.
Zajrzyj do sekcji na temat zegara/programatora.



Grill

GDY UZYWASZ GRILLA KONWENCJONALNEGO, DRZWICZKI MUSZA BYC OTWARTE.

Taca do grillowania, ruszt i odtaczana raczka tacy do grillowania

Ruszt do grillowania (znajdujacy sie wewnatrz tacy do grillowania) moze zostac¢ obrécony, aby
umozliwi¢ opiekanie na wyzszym lub nizszym poziomie. Ruszt mozna rowniez wyjgc. Szybkos¢
grillowania mozna regulowac przez wybor wyzszego lub nizszego poziomu rusztu w piekarniku lub
poprzez regulacje ustawienia grilla.

C— -
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Odwrécony

Aby aktywowac funkcje rozgrzewania, nalezy obréci¢ pokretto sterujgce w potozenie ,On” (wigczone).



Informacje ogdélne o kuchence

Funkcja

Opis

Poziom mocy

Po wybraniu strefy grzejnej mozna ustawi¢ wybrang
temperature (niskg lub wysoka).

Timer strefy grzejnej

Po wybraniu strefy grzejnej mozna wigczy¢ timer strefy grzejnej,
ktéry spowoduje wyemitowanie dzwieku po uptynieciu ustawionego
czasu. Po wybrzmieniu alarmu, gdy zacznie migac¢ kropka, strefa
grzejna zostanie wytgczona.

Ciepto resztkowe

Po wytgczeniu kuchenki jej powierzchnia bedzie goraca i
wyswietlany bedzie symbol ciepta resztkowego. W miare
stygniecia ptyty stopniowo zmniejszac sie bedzie ilos¢
wyswietlanych pierscieni az do ich zaniknigcia.

Automatyczne
wytgczenie

Dla kazdej strefy grzejnej zdefiniowano maksymalny
czas dziatania. Gdy uptynie ustalony czas, strefa wylgczy
sie automatycznie. Symbol ciepta resztkowego bedzie
wyswietlany, jezeli strefa bedzie gorgca po wytgczeniu.

ND

Wykrywanie garnkéw

Jezeli na aktywnej strefie grzejnej nie zostanie wykryte
naczynie lub zostanie wykryte naczynie nieodpowiedniego
typu, wyswietlony zostanie symbol wykrywania garnka.
Odpowiednie naczynia: zeliwne, z metali o wtasciwosciach
magnetycznych. Nieodpowiednie naczynia: miedziane,
ze stali nierdzewnej, z aluminium, ze szkta, ceramiczne,
gliniane.

Funkcja podbicia mocy

Funkcja podbicia mocy tymczasowo zwieksza moc
docierajgca do strefy grzejnej, aby przyspieszy¢ jej
rozgrzanie. Funkcja zostanie automatycznie wytgczona po
10 minutach lub poprzez wybranie ustawienia nizszej mocy.

Funkcja tgczenia stref

Poszczegolne strefy grzejne mozna ze sobg potgczyé, aby
stworzy¢ wiekszg strefe sterowang jako catosé. Potgczenie
lewych przednich i tylnych stref lub prawych przednich i
tylnych stref pozwala na stworzenie dwoéch wiekszych stref
grzejnych.

Funkcja pamieci

Jezeli kuchenka zostanie przypadkowo wytgczona podczas

pracy, wtgczenie jej w ciggu 6 sekund pozwoli wznowi¢ prace

z zachowaniem wybranych wcze$niej ustawien.

Blokada rodzicielska

Zabezpieczenie przed dzie¢mi umozliwia zapobiegniecie
przypadkowemu wigczeniu kuchenki.
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Przestroga: Dbaj o to by naczynia przeznaczone do kuchenki indukcyjnej zawsze znajdowaty sie na
oznaczonych strefach grzejnych, gdy sg one rozgrzane. Nie dopus$¢ do przesuniecia sie naczynia na
panel sterowania w przedniej czesci szyby kuchenki, poniewaz spowoduje to przegrzanie elementow
sterujgcych i tymczasowe wytgczenie urzgdzenia.

Wiaczanie

n Nacisnij przycisk zasilania

——————————

——————————

Uwaga: Jezeli nie wybierzesz grzatki w ciggu 10 sekund, kuchenka wytgczy sie automatycznie. Aby
wytgczy¢ kuchenke, przytrzymaj przycisk ,ON/OFF” przez 1 sekunde. Wyemitowany zostanie dzwiek i
wylgczg sie wszystkie grzatki.

Wiaczanie pojedynczej strefy qrzejnej kuchenki

Uwaga: Nacisniecie od razu przycisku minus spowoduje automatyczne wybranie 9. poziomu mocy.

Po 10 sekundach od zakonczenia wybierania strefy grzejnej wyemitowany zostanie dzwiek a
wyswietlacze wszystkich stref grzejnych, ktére byly wyciemnione, wskazg poziomy mocy ze zwykig
jasnoscia.



Wylaczanie pojedynczej strefy grzejnej kuchenki

n Wybierz strefe grzejng
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Naciskaj przycisk minus do wyswietlenia
wartosci ,,0”
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Wybrana strefa grzejna zostanie wylaczona, gdy na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,0".

Aktywacja podbicia moc

Nacisnij przycisk minus. Pojawi sie wskazanie 9.

poziomu mocy




Blokada rodzicielska

Naciénij i przytrzymaj przycisk minus oraz Nacisnij prawg przednia stlrlefe; grzejna. Na
prawg przednig strefe grzejng. Wyemitowany wyswietlaczu pojawi sig ,L
zostanie dzwiek.
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Naciénij przycisk zasilania Gdy kuchenka jest wiaczona, na
wyswietlaczach wszystkich stref grzejnych
widoczne jest wskazanie ,L".
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Zabezpieczenie przed dzie¢mi bedzie aktywne do momentu jego wytaczenia.



Wyitaczanie zabezpieczenia przed dzieémi

Nacisnij przycisk zasilania, aby wyswietli¢

wskazanie ,L” na wszystkich wyswietlaczach.
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Nacisnij i przytrzymaj przycisk minus oraz
prawg przednig strefe grzejng. Wyemitowany
zostanie dzwiek.
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Nacisnij przycisk minus. Wskazanie ,L” zniknie
ze wszystkich wysSwietlaczy stref grzejnych
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Po wigczeniu kuchenki na wyswietlaczach wszystkich stref grzejnych pojawi sie wskazanie ,0”.

Kuchenka dziata od teraz w zwyktym trybie.

Ustawianie minutnika

n Nacisnij i przytrzymaj przyciski minus i plus

Ustaw czas, naciskajac przycisk minus lub
plus.
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Upewnij sie, ze nie zostaty wybrane zadne strefy grzejne.




Gdy uptynie ustawiony czas

Po uptynieciu ustawionego czasu zadna strefa grzejna nie zostanie wytgczona. Wyemitowany zostanie
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu bedzie miga¢ wskazanie ,,00”. Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij
przycisk minus lub plus. Jezeli kuchenka zostanie wytgczona przed uptynieciem czasu minutnika, na
wyswietlaczu bedg migac kropki.

Zmiana ustawienia lub anulowanie minutnika

Aby zmieni¢ ustawienie czasu minutnika, wykonaj kroki opisane w sekcji ,Ustawianie minutnika”.
Wybranie wartosci zero spowoduje anulowanie minutnika.

Timer automatyczneqgo wytaczenia

Uwaga: Strefa(y) grzejne muszg by¢ wigczone

n Wybierz strefe/strefy Nacisnij i przytrzymaj przycisk plus/minus.
Na wyswietlaczu wybranej strefy grzejnej
pojawi sie kropka

[ e B9 TR e L
| @ ..... @ | | O)-+(O |
QO

——————————

@O

ooi
|

Po ustawieniu czasu na wyswietlaczu strefy
gotowania pojawia sie kropka.

Nacisnij przycisk plus lub minus, aby ustawic
czas.

_____

Wskaznik timera przestaje miga¢ na wyswietlaczu i znika. Dziatanie timera jest oznajmiane przez ciggte
wyswietlanie kropki na wyswietlaczu stref grzejnych dla strefy, dla ktérej ustawiono timer.

Gdy uptynie ustawiony czas
Gdy uptynie ustawiony czas, wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy, a kropka na wyswietlaczu stref
grzejnych zacznie migaé. Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij przycisk minus lub plus.



Zmiana ustawienia lub anulowanie timera

Aby zmieni¢ ustawienie czasu, powtorz powyzsze kroki. Wybranie wartosci zero spowoduje anulowanie
timera.

Sprawdzanie czasu dla strefy arzejnej

. . Jednoczesnie nacisnij i przytrzymaj przyciski
n Wybierz strefg grzejna. minus i plus. Na wysSwietlaczu pojawi sie
pozostaty czas.
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Sprawdzanie czasu dla wielu stref grzejnych

Czas dla aktywnych stref grzejnych jest przewijany w porzgdku zgodnym z ruchem wskazowek zegara

Upewnij sie, ze zadna strefa grzejna nie zostata Jednoczesnie nacisnij przyciski minus i
wybrana plus.
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3 Nacisnij przyciski minus i plus odpowiednig ilos¢ Na wyswietlaczu wybranej strefy grzejnej
razy, aby wyswietli¢ timer zadanej strefy grzejnej zacznie migac kropka
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Uwaga: Jezeli minutnik zostat rowniez ustawiony, zostanie wyswietlony jako pierwszy. W takiej sytuacji
pozostate ustawienia czasu stref grzejnych oznaczane sg na wyswietlaczu kropka.

Wykrywanie garnkéw

Kuchenka zuzywa energie tylko wtedy, gdy na polu grzejnym znajduje sie odpowiedni garnek. W
ten sposdb ograniczane jest zuzycie energii podczas gotowania, tj. gdy zdejmujesz garnek z pola
grzejnego, kuchenka automatycznie wytgczy pole i wtgcza sie ponownie dopiero po odstawieniu
garnka.

Funkcja taczenia stref

Jednocze$nie naciénij przyciski faczonych Dla prawej lub lewej przedniej strefy grzejnej
stref grzejnych. pojawi sie symbol tacznika
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Strefy grzejne mogg by¢ wykorzystywane pojedynczo, jako cztery oddzielnie sterowane strefy grzejne.
Mozna rowniez potgczy¢ dwie strefy z lewej strony i dwie strefy z prawej strony, aby stworzy¢é dwa duze
pola grzejne sterowane pojedynczo.

Na potaczonych strefach mozna ustawi¢ duzg patelnie lub naczynie do zapiekania.

Wskazniki ciepta resztkowego

Niniejsza funkcja nie tylko ostrzega, gdy powierzchnia jest gorgca, ale réwniez stanowi przydatng
informacje, gdy chcesz cos$ nieznacznie rozgrza¢ bez wigczania kuchenki.

Uwaga: Strefa grzejna nie rozgrzewa sie. Rozgrzewa sie jedynie powierzchnia ptyty szklano-
ceramicznej, poniewaz ciepty garnek rozgrzewa ptyte.



Automatyczne czuwanie

Kuchenka wytgczy sie automatycznie, jezeli zostanie pozostawiona (z garnkiem) na dtuzszy czas. Patrz
maksymalny czas dziatania wskazany ponizej

. Maksymalny czas dzialania w
Poziom mocy .
godzinach
1 8
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P (podbicie mocy) 5 minut
Btedy urzadzenia
Bledy urzadzenia Biad Opis Dziatanie
ERO03 i ciagly Utrzymujgcy sie nacisk na
ag przyciski; sterowanie wylgczy sie Wyczys¢ interfejs uzytkownika.
sygnat
za 10 sekund
E2 Przegrzanie Poczekaj na ostygniecie kuchenki
1. Nieodpowiedni garnek/ 1. Btad zostanie skasowany po 30 sekundach,;
patelnia. Na przyktad utrata potem mozna ponownie korzystac ze strefy
wiasciwosci magnetycznych grzejnej. Garnek/patelnie nalezy zdjac,
E3 ze wzgledu na temperature jezeli btgd pojawi sie wiecej niz jeden raz.
dna naczynia. 2. Jezeli btad jest wyswietlany, nawet gdy
2. Moc stref grzejnych stale na strefie grzejnej nie ma garnka/patelni,
przekroczona nalezy wymieni¢ modut zasilajgcy.
E/H Btad rezystora statego Modut indukcyjny musi ostygng¢




Prosimy pamietac, ze programator stuzy wytgcznie do sterowania piekarnikiem gtéwnym.

Zegar/programator

Uwaga: Konkretny zegar/programator moze mie¢ mniej funkcji
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@ Auto Man 1&1

Minutnik Man Tryb reczny
Czas pieczenia/czas trwania | {1 2.1 3 Poziom gtoénosci

Czas zakonczenia pieczenia 2 359  Wyswietlacz 7-segmentowy

2EDOL ID

Aktualny czas 9988 Maks. ustawienie minutnika
Blokada przyciskow E' 35 9 Maks. czas pieczenia
Pieczenie automatyczne h:min Wyswietlanie godzin:minut
Tryb automatyczny min:sec  WysSwietlanie minut: sekund

Korzystanie z przyciskow dotykowych

Menu — przewijanie i wybor funkcji

Plus — zwiekszanie wartosci ustawienia czasu lub gtosnosci
Minus — zmniejszanie wartosci ustawienia czasu lub gtosnosci

Po wybraniu funkcji i ustawieniu czasu lub gtosnosci wybrana funkcja zostanie automatycznie
uruchomiona po uptywie siedmiu sekund.

Tryb reczny

Gdy programator nie jest w trybie pétautomatycznym lub automatycznym, mozesz recznie wybierac
funkcje piekarnika. Na ekranie wyswietlana bedzie ikona trybu recznego.



Ustawianie aktualnego czasu

Po nacisnieciu menu przewin funkcje az do opcji ,time of day”.

n Naciskaj przycisk funkcji do momentu E Naciénij przycisk plus lub minus, aby ustawi¢
wyswietlenia symbolu ,aktualnego czasu” czas
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Ustawianie minutnika
Maksymalna wartos¢ ustawienia czasu pracy kuchenki wynosi 99 minut.
Naciskaj przycisk funkcji do momentu Naciénij przycisk plus lub minus, aby ustawi¢
n wyswietlenia symbolu ,minutnika” E czas
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Po ustawieniu minutnik rozpocznie odliczanie sekund. Na wyswietlaczu widoczny bedzie symbol
minutnika oraz pozostaty czas. Gdy ustawiasz inne funkcje, odliczanie bedzie kontynuowane w tle.

Gdy uptynie czas ustawiony na minutniku, wybrzmi dzwiek alarmu, a na wyswietlaczu zacznie migac¢
symbol minutnika. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢ dzwiek alarmu. Wyswietlony zostanie
aktualny czas.



Zmiana ustawienia lub anulowanie minutnika

Przywrd¢ funkcje minutnika i skoryguj czas za pomocg przycisku plus lub minus. Ustawienie czasu o
wartosci 0.00 spowoduje anulowanie odliczania czasu.

Ustawianie czasu pieczenia (czasu dziatania piekarnika) — pieczenie
poétautomatyczne

Maksymalna wartos¢ ustawienia czasu pracy kuchenki wynosi 23 godziny i 59 minut.

Naciskaj przycisk funkcji do momentu Nacisnij przycisk plus lub minus, aby ustawic
wyswietlenia symbolu ,czasu pieczenia” czas
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Po ustawieniu trybu automatycznego wyswietlony zostanie symbol pieczenia automatycznego i
aktualny czas.

Po zakonczeniu pieczenia wybrzmi dzwiek alarmu, a na wyswietlaczu bedzie migat symbol trybu

recznego. Nacisnij przycisk Menu, aby wytgczy¢ dzwiek alarmu. Wyswietlony zostanie aktualny czas.
Ponowne nacisniecie przycisku Menu spowoduje przywrdcenie trybu recznego.

Zmiana ustawienia lub anulowanie czasu pieczenia

Przywrd¢ funkcje czasu pieczenia i skoryguj czas za pomocg przycisku plus lub minus. Ustawienie
czasu o wartosci 0.00 spowoduje anulowanie odliczania czasu.



Ustawianie czasu zakonczenia pieczenia (ustawianie godziny wylaczenia
piekarnika) — tryb automatyczny

Ustaw czas pieczenia, korzystajgc z opisu w sekcji ,Ustawianie czasu pieczenia”.
Na wyswietlaczu widoczny bedzie aktualny czas i symbol czasu zakonczenia pieczenia. Maksymalne

ustawienie czasu zakonczenia pieczenia to aktualny czas plus maksymalny czas pieczenia, jaki mozna
ustawi¢ (23 godziny i 59 minut).

Naciskaj przycisk funkcji do momentu Nacisnij przycisk plus lub minus, aby ustawic¢
wyswietlenia symbolu ,,czasu zakonczenia czas
pieczenia”
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Symbol pieczenia automatycznego zniknie po ustawieniu czasu, zgdanych ustawienh pieczenia i
temperatury. Urzgdzenie wigczy sie, gdy rozpocznie sie odliczanie czasu pieczenia, czyli o godzinie
stanowigcej roznice pomiedzy czasem zakonczenia pieczenia a czasem trwania pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia wybrzmi dzwiek alarmu, a na wyswietlaczu bedzie migat symbol trybu
recznego plus ,0.00”. Aby wytgczy¢ dzwiek alarmu, jeden raz nacisnij przycisk Menu. Ponowne
nacisniecie przycisku Menu spowoduje przywrdcenie trybu recznego, a na wyswietlaczu pojawi sie
aktualny czas.

Zmiana ustawienia lub anulowanie czasu zakonczenia pieczenia

Przywrdc¢ funkcje czasu zakonczenia pieczenia i skoryguj czas za pomocg przycisku plus lub
minus. Aby wykasowac¢ czas zakonczenia pieczenia, nalezy naciska¢ przycisk minus do momentu
wyswietlenia wartosci aktualnego czasu.



Ustawianie glosnosci

Naciskaj przycisk menu do momentu wyswietlenia migajgcego wskazania ,LX” (X =1, 2 lub 3). Za
pomocg przyciskow plus i minus wybierz brzmienie.
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Uwaga: Brzmienie domysine to ustawienie L3.

Wiaczanie/wytaczanie blokady przyciskow

Naciénij i przytrzymaj przycisk plus przez 3-5 E
sekund.
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Po wtgczeni