7bestron'  ©

COPPER COLLECTION P

MINI FRYER AF100CO INSTRUCTION MANUAL

B O 0O ODBGO Q@ DB B B B




) besTRON®

Squeeze Place Release
D |
.S
2 A B C 3




) besTRON®

A “‘ BITTE LESEN SIE DIE FOLGENDEN ANWEISUNGEN SORGFALTIG DURCH!

Diese Fritteuse ist mit einer Kiihlzone ausgestattet. Freie —\
Speisereste sinken in die Kiihlzone, in der die Temperatur
niedriger ist als im Gbrigen Ol. In der Cool Zone verbrennen die

Teile nicht und Ihr Ol oder fliissiges Fett bleibt I&nger gesund. 190°C
Bitte lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die T

Cool Zone verantwortungsbewusst zu nutzen.

Dieser Frittiertyp ist nur fiir die Verwendung mit Ol oder fliissigem Fett geeignet, nicht jedoch
fur festes Fett. Bei der Verwendung von festem Fett besteht die Gefahr, dass Wasser im Fett
eingeschlossen wird, das beim Erhitzen zu heftigen Spritzern fiihrt.

Achten Sie darauf, dass heiRes Ol oder fliissiges Fett niemals mit Wasser oder Feuchtigkeit in
Bertihrung kommt. Dadurch entstehen sehr gefahrliche Situationen. Ergreifen Sie die folgenden
MaRnahmen und lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie dieses Gerat verwenden.

* Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien

* Benutzen Sie das Gerat niemals in feuchten Raumen (z. B. Schuppen, Badezimmer usw.).
* Niemals feste Fette (Blocke) verwenden

« Verwenden Sie nur Ol oder fliissige Fette, die speziell zum Braten geeignet sind

e Entfernen Sie Eis von gefrorenen Lebensmitteln

* Trocknen Sie Lebensmittel vor dem Frittieren griindlich ab

BESTIMMTE TEILE DES GERATS KONNEN HEISS WERDEN.
BERUHREN SIE DIESE TEILE NICHT, UM VERBRENNUNGEN ZU VERMEIDEN.

Technische Daten

Modell AF100CO
Spannung (V) 220-240V
Frequenz (Hz) 50-60
Schutzklasse 1
Leistung (Watt) 1000

Gerausch (dB(A)) -

Max. Fassungsvermogen -
Kurzzeitbetrieb (KB) -
Gerateabmessung (L x W x H) (cm) 21,5x25,5x20,5

Lange des Netzkabels (cm) 63
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geratistnichtflrdenprofessionellen Gebrauchbestimmt, sondern

fur den hauslichen und ahnlichen Gebrauch, z. B. in Personalkiichen,

in Geschaften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen, durch Gaste

in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen sowie in Bed &

Breakfast-ahnlichen Umgebungen und Bauernhofe.

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild

angegebenen Spannung ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf einer stabilen und ebenen Flache auf,

wo es nicht umfallen kann.

Teile dieses Gerats konnen warm oder heild werden. Vermeiden Sie es,

sich zu verbrennen. Nicht berUhren.

Ihre Hande missen trocken sein, wenn Sie dieses Gerat, sein Kabel

und seinen Stecker berthren.

Dieses Gerat muss Warme abgeben. Sorgen Sie daher fur ausreichend

Abstand um das Gerat herum. Decken Sie es auch nicht ab.

Dieses Gerat, das Kabel und der Stecker durfen nicht mit Wasser,

Warmequellen oder offenen Flammen in Beri]hru\rll\? kommen.

Beruhren Sie dieses Gerat nicht, wenn es mit Wasser in Beruhrung
ekommen ist. Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose.
assen Sie das Kabel niemals uber den Rand des Waschbeckens, der

Arbeitsplatte oder des Tisches hangen.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das

Elektrogerat nicht benutzen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, indem Sie am Stecker

selbst und nicht am Kabel ziehen.

Benutzen Sie das Elektrogerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Betreiben Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer oder einem

separaten Fernbedienungssystem.

Wenn das Gerat oder das Kabel defekt ist, versuchen Sie nicht, es

selbst zu reparieren. Lassen Sie Reparaturen immer von einem
ualifizierten Techniker durchfihren. Um Gefahren zu vermeiden, muss
er Austausch durch den Hersteller, einen technischen Dienstleister

oder eine Person mit gleichwertiger Qualifikation erfolgen.

Bewegen Sie dieses Gerat nicht, wenn es eingeschaltet oder noch heil} ist.

Legen Sie keine schweren Gegenstande auf den Deckel, um das Gerat
eschlossen zu halten.
enutzen Sie dieses Gerat niemals in der Nahe von Végeln. Die von der

Antihaftbeschichtung freigesetzten Dampfe konnen bei Vogeln Stress

oder Schlimmeres verursachen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber sowie von

Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet

werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des

Gerats eingewiesen wurden und die Gefahren verstehen .

Kinder durfen das Gerat nicht reinigen oder warten, es sei denn, sie

sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.



) besTRON®

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite von

Kindern unter 8 Jahren auf.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht

mit dem Gerat spielen.

Benutzen Sie dieses Gerat niemals an feuchten oder nassen Orten.

E;ey[\g/egten Sie das Gerat niemals, wenn es noch eingeschaltet und/oder
eild ist.

Benutzen Sie dieses Gerat niemals ohne die erforderliche Menge

Frittierdl oder flussiges Fett.

\E{ea/venden Sie niemals feste Fettblocke oder normale Margarine oder
utter.

Halten Sie den Ol-/Fettstand immer zwischen den Markierungen ,MIN*

und ,MAX".

Trocknen Sie lhre Lebensmittel immer griindlich ab und entfernen Sie

so viel Eis wie moglich von den gefrorenen Lebensmitteln, beyor Sie

sie frittieren. Bei feuchten Produkten kénnen durch das heile Ol oder

flussige Fett schwere Spritzer entstehen.

Geben Sie niemals zu viel Lebensmittel auf einmal in den Frittierkorb.

Legen Sie wahrend des Vorheizens niemals Lebensmittel in das Gerat.

UMWELT

Werfen Sie Verpackungsmaterial, wie zum Beispiel Plastik und Karton,

= iN die dazu bestimmten Container.

DiesesProduktamEndederNutzungsdauernichtalsnormalenHaushaltabfall
entsorgen, sondern bei einer Sammelstelle zur Wiederverwendung von
elektrischem und elektronischem Gerat. Achten Sie auf das Symbol auf
dem Produkt, der Gebrauchsanweisung oder Verpackung.

Die Materialien kdnnen wie angegeben wiederverwendet werden.
Durch lhre Hilfe bei der Wiederverwendung, der Verarbeitung der
Materialien oder anderen Formen der Nutzung des alten Gerates
leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.
Informieren Sie sich bei der Gemeinde nach derrichtigen Sammelstelle
bei Ihnen in der Nahe.

SERVICE

Im unwahrscheinlichen Fall einer Fehlfunktion wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst von Bestron: www.bestron.com/service
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FUNKTION - Allgemein
Die Beschreibung unten gehort zu der Abbildung auf Seite 2.

1. Gehause 7. Kombinierter Ein-/Aus- und Temperaturknopf
2. Griffe 8. Ein/Aus-Kontrollleuchte

3. Deckel 9. Temperatur-Kontrollleuchte

4. Sichtfenster 10. Behalter

5. Fettfilter 11. Heizelement

6. Frittierkorb

BENUTZUNG - Erste Verwendung

1. Entfernen Sie die Verpackung.

2. Reinigen Sie das Gerat griindlich, um eventuelle Herstellungsreste zu entfernen. Siehe ,Reinigung
und Wartung®.

3. Fiillen Sie den Topf mit Ol oder fliissige Fett. Die Fiillhéhe des Ols oder fliissige Fett muss zwischen
den Markierungen ,MIN“ und “MAX” im Topf liegen. Verwenden Sie keine normale Margarine oder
Butter.

Achtung: Benutzen Sie niemals feste Fette (Fettblocks).
Achtung: Nutzen Sie ausschlieBlich Ol oder spezielle fliissige Frittierfette.

BENUTZUNG - Uberhitzungsschutz (siehe Bild 2 auf Seite 2)

Sie kénnen die Fritteuse nur verwenden, wenn diese mit Ol oder fliissige Fett geflllt ist. Schalten Sie das

Gerat nicht ein, wenn der Topf leer ist oder wenn sich zu wenig Ol oder fliissige Fett im Topf befindet. Die

Fritteuse ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgeristet. Dieser schaltet sich ein, wenn die Temperatur steigt

beispielsweise wenn Sie zu wenig Ol oder fliissige Fett benutzen. Sie miissen die Fritteuse dann resetten.

1. Schalten Sie die Fritteuse aus, indem Sie den Ein-/Aus-Temperaturknopf ganz nach links drehen.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

2. Lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen.

3. Resetten Sie das Gerat, indem Sie mit einem langen (mindestens 6cm lang) Nichtmetall Stift gegen den
Resetstift in dem Loch an der Riickseite des Heizelementes (11) driicken.

BENUTZUNG - Platzierung der Griff (siehe Bild 3 auf Seite 2)

Achtung! Fir den sicheren Gebrauch von der Fritteuse ist es auRerst wichtig, dass der Griff korrekt
platziert ist.

1. Bitte passen Sie die Enden (A) des Giriffs in die Augen des Korbes (B)
2. Bewegen Sie den Griff nach oben und driicken Sie, bis es sperrt an den Frittierkorb (B)
3. Der Griff ist richtig platziert und ist nun bereit fur die sichere Anwendung (C)

BENUTZUNG - Frittieren

Mit der Fritteuse kénnen Sie Produkte in der von Ihnen gewiinschten Temperatur frittieren.

Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen, ebenen und hitzebestandigen Untergrund.

Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.

Nehmen Sie den Frittierkorb aus der Fritteuse

SchlieRen Sie den Deckel.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die Kontrollleuchte ,on/off* (8) geht an.

Drehen Sie den Thermostatknopf auf die gewiinschte Stufe. Die Temperatur-Kontrollleuchte ,heating*
(9) geht an. Die Anzeigelampe zeigt an, dass das Heizelement elngeschaltet und die gewlinschte
Temperatur noch nicht erreicht ist. Wenn die Anzeigelampe “heating” erlischt, ist die gewunschte
Temperatur erreicht.

SR NN

ACHTUNG: Trocknen Sie das Frittiergut bevor Sie es in das Ol geben

ACHTUNG: Wenn Sie die Temperatur einstellen beachten Sie die Vorgaben in Abhéangigkeit der
Art des Gefriergutes. Vorgekochtes oder Vorgebackenes (wie gefrorene Pommes,
Kartoffel, Croquetten) konnen mit einer hoheren Temperatur frittiert werden als nicht
vorgekochtes oder vorgebackenes Frittiergut. Sehe auch die Tabelle 1 und 2.

7. Senken Sie den gefiillten Frittierkorb vorsichtig in die Fritteuse ab und schliefen Sie den Deckel.
8. Wenn die Produkte fertig sind, 6ffnen Sie den Deckel vollstandig, sodass Sie sich nicht verbrennen
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kénnten an den aufsteigenden Dampfen. Heben Sie den Korb aus dem Gehause. Mithilfe des am
Korb befindlichen Hakens kénnen Sie den Korb erst an der Innenseite der Pfanne héngen lassen. So
kann das uberflissige Ol erst aus dem Korb abtropfen. Legen Sie danach die Lebensmittel vorsichtig
auf einen Teller oder in eine Schale.

9. Wenn Sie fertig sind mit frittieren, schalten Sie die Fritteuse mit dem Ein-/Aus- und Temperaturknopf aus,
indem Sie diesen ganz nach links in die ,Off"-Position drehen. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

ACHTUNG:

* Sorgen Sie daflr, dass die Produkte richtig trocken sind bevor Sie diese frittieren. Feuchte Produkte
kénnen das heil3e Ol oder flissige Fett stark zum Aufspritzen bringen.

»  Frittieren Sie keine Ofen-Pommes frites.

»  Fur die Nutzung von frischen, hausgemachten Pommes , stellen Sie sicher, dass sie trocken sind!

Frische, hausgemachte Pommes sind in der Regel feuchter als eingefrore Pommes Fries.

Frittieren Sie keine Kartoffeln, die schon zu lange liegen oder bereits keimen.

Legen Sie nicht zu viele Lebensmittel in den Frittierkorb.

Filtern Sie das Ol oder flissige Fett regelmafRig, um Krimel und Lebensmittelreste zu entfernen.

Seien Sie beim Fullen der Fritteuse und beim Offnen und SchlieRen des Deckels aulerst vorsichtig.

Die Innenseite des Deckels und das Gehause sind sehr hei und der heile Dampf, fliissige Fett oder

Olspritzer kdnnen Brandwunden verursachen.

BENUTZUNG - Backen von Nicht-Tiefkiihlkost

Bitte beachten Sie, dal® die angegebenen Zeiten Naherungswerte sind und variieren kénnen, in
Abhangigkeit von der Menge, Qualitét und persdnlichen Vorlieben. Wenn eine Frittier-Zeit auf der
Verpackung angegeben ist, empfehlen wir diese Anweisung zu befolgen um das beste Ergebnis zu

erhalten.

ZEIT TEMPERATUR
Franzosisch fries * Fase 1 6 — 8 min 160°

Fase 2 6 — 8 min 190°
Calamari 9—11 min 150°
Garnele 8 —10 min 150°
Merlan (filet) 6 —8 min 150°
Fleischballchen 8 — 10 min 170°
Hahnerschenkel 8 — 10 min 180°

* Frisch zubereitete Pommes-Frittes sollten in 2 Stufen zubereitet werden. Zuerst 6-8 Minuten bei 160
Grad und dann 6-8 Minuten bei 190 Grad.

BENUTZUNG - Backen von Tiefkiihlkost

Wenn Sie Tiefkiihlkost in die Friteuse legen, sinkt die Temperatur des Ols in der Friteuse . Es ist daher
wichtig eine etwas hdherer Temperaturen einzustellen. Die Frittier-Zeit wird somit reduziert.

Bitte beachten Sie, daR die angegebenen Zeiten Naherungswerte sind und variieren kénnen, in
Abhangigkeit von der Menge, Qualitat und personlichen Vorlieben. Wenn eine Frittier-Zeit auf der
Verpackung angegeben ist, empfehlen wir diese Anweisung zu befolgen um das beste Ergebnis zu

erhalten.
ZEIT TEMPERATUR
Franzosisch fries 7 -9 min 190°
Kipnuggets 6 —8 min 190°
Snacks 4 -5 min 190°
Fischfilet 6 —7 min 180°
Hihnerschenkel 5—6 min 180°
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REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerat und die Einzelteile nach jeder Verwendung grundlich:

1. Schalten Sie die Fritteuse aus, indem Sie den Ein-/Aus-Temperaturknopf ganz nach links drehen.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Lassen Sie die Fritteuse abkuhlen.

Verstauen Sie das Kabel in dem Fach an der Ruckseite der Fritteuse.

Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie den Frittierkorb aus der Fritteuse.

Nehmen Sie den Innentopf aus der Fritteuse und gieflen Sie das Ol oder flissige Fett in einen
Behalter. Flussige Fett und Bratol geben Sie am besten bei lhrer Stadtverwaltung ab. Dies kann fiir
andere Zwecke wiederverwendet werden.

Entfernen Sie das restliche Ol mithilfe von absorbierendem Kichenpapier.

Reinigen Sie die Innenseite der Pfanne und den Frittierkorb grtindlich mit Wasser, Spulmittel und
einem weichen Schwamm. Trocknen Sie alles grindlich ab.

Reinigen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch und eventuell etwas Spulmittel. Trocknen Sie das
Gehause danach griindlich ab.

Setzen Sie das Gerat wieder zusammen.

10. Stellen Sie das Gerat an einen trockenen Platz.

akrwd
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ACHTUNG: Kontrollieren Sie, ob Sie das Bedienfeld mit dem Heizelement richtig eingesetzt haben.
Wenn das Feld nicht genau in die Flihrungsschienen geschoben wird, wird der Schutz
aktiviert und das Gerat schaltet sich nicht ein.

» Sorgen Sie daflr, dass das Gerat bei der Reinigung nicht an die Netzspannung angeschlossen ist.

* Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel oder scharfen
Gegenstande (wie Messer oder harte Bursten).

* Tauchen Sie der Heizelement nie unter Wasser oder in andere Flissigkeiten und halten Sie es nicht
unter flieBendes Wasser.

REINIGUNG UND WARTUNG - Fliissige Fett oder Ol ersetzen

Die Qualitét des Oles oder fliissige Fettes I&sst jedes Mal nach, wenn Sie die Fritteuse benutzen. Ersetzen
Sie daher das Ol oder flussige Fett regelmafig. Das Auffullen von Ol oder flissige Fett flhrt zu keiner
Qualitatsverbesserung. Verwenden Sie qualitativ gutes Ol oder fliissige Fett.

Achtung: Benutzen Sie niemals feste Fette (Fettblocks).
Achtung: Nutzen Sie ausschlieBlich Ol oder spezielle fliissige Frittierfette.

Erneuern Sie das Ol oder flussige Fett, wenn:

* es eine dunklere Farbe annimmt;

* es zahflussig wird;

» kleine Blasen entstehen, die nur langsam platzen; neues, frisches flissige Fett bildet namlich groRe
Blasen, die schnell platzen;

+ die frittierten Lebensmittel ranzig oder merkwirdig, schmecken oder riechen;

* eine grélRere Rauchentwicklung als normal entsteht.

REINIGUNG UND WARTUNG - Filter ersetzen (siehe Bild 4 auf Seite 2)

Die herausnehmbaren Filter dienen dazu, den Frittiergeruch wahrend der Benutzung zu verringern. Im
Laufe der Zeit lasst deren Leistung nach. Ersetzen Sie sie also regelmaRig.

Nehmen Sie den Luftungsdeckel ab.
Entfernen Sie die Filter.

Setzen Sie neue Filter ein.

Setzen Sie den Liuftungsdeckel wieder an.

o=




) besTRON®

A "“ VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS SUIVANTES!

Cette friteuse est équipée d’'une Cool Zone. Les particules —\
alimentaires libres coulent vers la zone froide qui a une

température plus basse que le reste de I'huile. Dans la Cool
Zone, les pieces ne brillent pas et votre huile ou graisse 190°C
liquide reste saine plus longtemps.

—————
Cool Zone

Veuillez lire les instructions de sécurité ci-dessous pour
utiliser la Cool Zone de maniére responsable.

Ce type de friteuse ne convient qu’a une utilisation avec de I'huile ou de la graisse liquide, et non
avec de la graisse solide. L'utilisation de graisse solide comporte le risque d’emprisonner de I'eau
dans la graisse, ce qui la fera éclabousser violemment lorsqu’elle est chauffée.

Assurez-vous que I'huile chaude ou la graisse liquide n’entre jamais en contact avec de I'eau ou
de 'humidité. Cela entraine des situations tres dangereuses. Prenez les mesures suivantes et
lisez ce manuel avant d'utiliser cet appareil.

* N'utilisez jamais I"appareil a I’extérieur

* N'utilisez jamais I'appareil dans des piéces humides (comme des remises, des salles de
bains, etc.)

* Ne jamais utiliser de graisses solides (blocs)

* N'utilisez que de I’huile ou des graisses liquides spécialement adaptées a la friture.

* Retirez la glace des aliments surgelés

* Séchez correctement les aliments avant de les faire frire

NE TOUCHEZ PAS CES PIECES POUR EVITER DE VOUS BRULER.

ii@ CERTAINES PARTIES DE L’APPAREIL PEUVENT DEVENIR CHAUDES.

Spécifications techniques

Modele AF100CO
Tension (V) 220-240V
Fréquence (Hz) 50-60
Classe de protection 1
Puissance (Watt) 1000

Bruit (dB(A)) -

Max. Capacité -

Opération de courte durée (KB) -
Dimensions de I'appareil (L x H x P) (cm) 21,5x25,5x20,5

Longueur du cordon (cm) 63
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CONSIGNES DE SECURITE

Cetappareil n'est pas destiné a un usage professionnel, mais est destiné a
un usage domestique et similaire, comme dans les cuisines du personnel,
dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail, par les
clients des hoétels, motels et autres environnements résidentiels, dans
des environnements de type Bed & Breakfast. et des fermes.
Assurez-vous que la tension du secteur correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique.

Installez toujours I'appareil sur une surface stable et plane ou il ne
peut pas tomber.

Certaines parties de cet appareil peuvent devenir chaudes ou
brllantes. Evitez de vous brdler. Ne pas toucher.

Vos mains doivent étre séches lorsque vous touchez cet appareil, son
cordon et sa fiche.

Cet appareil doit perdre de la chaleur, laissez-lui donc un espace
suffisant autour de lui. Ne le couvrez pas non plus.

Cet appareil, le cordon et la fiche ne doivent pas entrer en contact
avec de 'eau, des sources de chaleur ou des flammes nues.

Ne touchez pas cet appareil s'il est entré en contact avec de l'eau.
Retirez immediatement la fiche de la prise.

Ne laissez jamais le cordon pendre du bord de I'évier, du plan de
travail ou de la table.

Retirez toutjours lafiche de la prise lorsque vous n'utilisez pas I'appareil électrique.
Retirez la fiche de la prise en tirant sur la fiche elle-méme et non sur le cordon.
N’utilisez pas I'appareil électrique si le cordon est endommageé.
N’utilisez pas cet appareil avec une minuterie externe ou un systéme
de télécommande separé.

Si 'appareil ou le cordon est défectueux, n’essayez pas de le réparer
vous-méme. Faites toujours effectuer les réparations par un technicien
qualifié. Il doit étre remplacé par le fabricant, un prestataire technique
ou une personne de qualification équivalente, pour éviter tout danger.
Ne déplacez pas cet appareil lorsqu’il est allumé ou encore chaud.
Ne placez pas d’objets lourds sur le couvercle pour maintenir I'appareil fermé.
N'utilisez jamais cet appareil a proximité d'oiseaux. Les fumées dégagées par le
revétement antiadhésif peuvent provoquer du stress, voire pire, chez les oiseaux.
Cetappareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus etdes
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de connaissances s’ils ont
recu une surveillance ou des instructions concernant [I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et comprennent les dangers. .

Les enfants ne sont pas autorisés a nettoyer ou a entretenir 'appareil,
sauf s'’ils ont plus de 8 ans et sont sous surveillance.

Gardez I'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu’ils ne jouent pas
avec l'appareil.
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N’utilisez jamais cet appareil dans des endroits humides ou mouillés.
Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu’il est encore allumé et/ou chaud.
N’utilisez jamais cet appareil sans la quantité requise d’huile de friture
ou de graisse liquide.

N’utilisez jamais de blocs de graisse solide, ni de margarine ou de
beurre standard.

Maintenez toujours le niveau d’huile/graisse entre les repéres « MIN
» et « MAX ».

Séchez toujours soigneusement vos aliments et retirez autant de
glace que possible des aliments surgelés avant de les faire frire. Les
produits humides peuvent provoquer de graves éclaboussures d’huile
chaude ou de graisse liquide.

Ne mettez jamais trop de nourriture dans le panier a friture en méme
temps.

Ne placez jamais d’aliments dans I'appareil pendant le préchauffage.

ENVIRONNEMENT

il

Débarrassez-vous du matériel d’'emballage comme le plastique et les
boites dans les containers destinés a cet effet.

A la fin de sa durée de vie, ne jetez pas ce produit comme un simple
dechet ménager mais remettez-le a un centre de collecte de recyclage
des produits électriques et électroniques. Consultez le symbole sur le
produit, le mode d’emploi ou I'emballage.

Les matériels/matériaux peuvent étre réutilisés comme indiqué. En
apportant votre aide au recyclage et au traitement des matériels/
matériaux ou a tout autre forme de réutilisation d’anciens appareils,
vous contribuez a la protection de I'environnement.

Informez-vous auprés de votre commune pour obtenir la liste des
points de collecte a proximité de chez vous.

SERVICE

Dans le cas peu probable d'un dysfonctionnement, veuillez contacter le
service client de Bestron : www.bestron.com/service
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FONCTIONNEMENT - Généralités

La description ci-dessous accompagne I'image de la page 2.

1. Corps de 'appareil 7. Bouton marche/arrét et réglage de la

2. Poignées résistantes a la chaleur température

3. Couvercle 8. Lampe témoin d’indication marche/arrét
4. Regard 9. Lampe témoin de température

5. Filtre anti-odeur 10. Cuve

6. Panier a friture 11. Elément de chauffage

FONCTIONNEMENT - Premiére utilisation

1. Enlevez 'emballage.

2. Nettoyez I'appareil a fond pour le débarrasser d’éventuels restes de fabrication. Voir ‘Nettoyage et
entretien’.

3. Remplir le pot d’huile ou de graisse liquide. Le niveau de remplissage de I'huile ou la graisse liquide
doit étre entre le « MIN » et « MAX » dans le pot. N'utilisez pas de beurre ou margarine réguliére.

ATTENTION: Ne jamais utiliser de graisse solide (bloc)
ATTENTION: #Jtiliser uniquement de I’huile ou de la graisse liquide spécialement congu pour les
riteuses

FONCTIONNEMENT - Coupe circuit themique (voir image 2 a la page 2)

Vous pouvez utiliser la friteuse uniquement si elle est correctement remplie d’huile ou de graisse. Ne
mettez jamais I'appareil en marche si le bain ne contient pas la quantité nécessaire d’huile ou de graisse.
La friteuse est équipée d’'un coupe-circuit thermique. Celui-ci s’enclenche lorsque, par exemple, I'appareil
est mis en marche alors qu'’il est rempli insuffisamment ou pas du tout. Vous devez alors réinitialiser la

friteuse.
1. Pofur éteindre la friteuse, tournez le bouton de réglage de la température tout a gauche. Débranchez
la fiche.

2. Laissez I'appareil se refroidir complétement. ] ]
3. Remettre en route I'appareil en pressant longuement avec une tige non métallique (ca. 6¢cm) contre la
cheville de mise en route a I'arriere du panneau.

FONCTIONNEMENT - Placement de la poignée (voir image 3 a la page 2)

Attention ! Pour une utilisation slre de la friteuse, il est extrémement important que la poignée est placée
correctement.

1. Veuillez insérer les extrémités (A) de la poignée aux yeux du panier
2. Déplacez la poignée vers le haut et appuyez dessus jusqu’a ce qu'il les verrous dans le panier (B)
3. La poignée est correctement placée et préte pour utilisation (C)

FONCTIONNEMENT - Faire frire

La friteuse vous permet de frire des aliments, a une température que vous sélectionnez vous-méme.
Installez I'appareil sur une surface plane et stable, ne craignant pas la chaleur.

Ouvrez le couvercle

Sortez le panier a friture de la friteuse.

Fermez le couvercle.

Branchez la fiche. Le témoin lumineux “on/off’ (Marche/arrét) (8) s’allume.

Mettez le bouton de réglage de la température sur la position désirée. Le lampe témoin de
température “heating” (9) s’allume. Ce témoin lumineux signale que la résistance thermique est
enclenchée et en train de chauffer, la température désirée n’étant pas encore atteinte. Lorsque le

” ot

témoin lumineux “heating” s’éteint, la température désirée est atteinte.

oUhwN=

ATTENTION: Sécher bien les aliments avant de les faire frire.

ATTENTION: Lorsque vous sélectionnez la température, tenez bien compte des aliments que vous
allez faire frire. Les aliments précuits (tels que les frites surgelées ou les croquettes
de pomme de terre) seront frits a une température plus élevée que les aliments qui
g’or]t pas été précuits. Voir le tableau 1 et 2 pour une indication des températures et

urées.
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7. Remplissez le panier a friture et plongez-le doucement dans le bain de friture, puis fermez le couvercle.

8. Une fois que les aliments sont préts, ouvrez le couvercle d’un seul mouvement, rapide mais sans
brusquerie, pour que les vapeurs ne vous brllent pas. Sortez le panier du bain de friture. Le bord du panier
comporte un crochet par lequel vous pouvez I'accrocher au rebord du bain de friture, a l'intérieur. Ainsi,
I'huile superflue peut s’égoutter dans le bain. Disposer la nourriture sur un plat ou une terrine délicatement.

9. Lorsque vous avez fini votre friture, éteignez la friteuse en tourner le bouton de réglage de la
température tout a gauche en position ‘off’. Débranchez la fiche.

ATTENTION:

»  Grandes quantités d'aliments surgelés doivent étre décongelées a 'avance pour éviter que I'huile ait refroidi trop loin.

* Les aliments a frire doivent étre bien secs au moment d’étre plongés dans la friteuse. Un aliment
humide fera gicler violemment la friture bralante.

« Lutilisation de frites fraiches maison, assurez-vous qu'ils sont secs! Parce que les frites fraiches faites

maison sont généralement plus humide que vous pouvez congeler des frites.

Ne passez a la friture les frites destinées au four.

Ne passez pas a la friture les pommes de terre conservées trop longtemps, ou celles qui commencent a germer.

Ne placez pas trop d’aliments a la fois dans le panier a friture.

Filtrez régulierement votre bain de friture pour ne pas laisser s’accumuler miettes et débris.

Faites trés attention lorsque vous remplissez et videz la friteuse, et lorsque vous ouvrez et fermez le

couvercle. L'intérieur du couvercle et I'intérieur du bain de friture sont brilants, et les éclaboussures

d’huile peuvent causer des brdlures.

FONCTIONNEMENT - Temps de friture des aliments non congelés

Notez que ces indications de température sont approximatif et peuvent varier en fonction de la quantitées
et des gout de chacun. Si les instructions de cuisson sont mentionnées sur I'emballage des aliments nous
vous conseillons de suivre ces instructions pour avoir les meilleurs résultats.

TEMPS TEMPERATURE
Frites * Phase 1 6 — 8 min 160°
Phase 2 6 —8 min 190°
Calamars 9 —11 min 150°
Crevette 8 — 10 min 150°
Merlan (filet) 6 — 8 min 150°
Boulettes de viande 8 — 10 min 170°
Pilons de poulet 8 — 10 min 180°

* Les pommes Frites fraiche,doivent étre cuites en 2 phases. 1er phase 6 a 8 minutes a 160 degrés ,
puis 6 & 8 minutes a 190 degrés.

FONCTIONNEMENT - Temps de friture des aliments congelés

Si vous utilisez des aliments surgelés, la température de I'huile va rapidement descendre. C’est pour cela
qu’il est important d’utiliser une température supérieur, cela réduira le temps de cuisson.

Notez que ces indications de température sont approximatif et peuvent varier en fonction de la quantitées
et des gout de chacun. Si les instructions de cuisson sont mentionnées sur I'emballage des aliments nous
vous conseillons de suivre ces instructions pour avoir les meilleurs résultats.

TEMPS TEMPERATURE
Frites 7 -9 min 190°
Nuggets de poulet 6 — 8 min 190°
Snacks 4 —5min 190°
Filet de poisson 6 — 7 min 180°
Pilons de poulet 5—-6 min 180°
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez I'appareil et tous les composants chaque fois que vous les avez utilisés.

Pour éteindre la friteuse, tournez le bouton de réglage de la température tout a gauche. Débranchez la fiche.
Laissez la friteuse refroidir.

Rangez le cordon dans I'espace prévu a cet effet, a I'arriere de la friture.

Ouvrez le couvercle et sortez le panier a friture de la friteuse.

Sortez le bain de la friteuse et videz la friture usagée dans un récipient. Donnez a recycler la friture
usagée. Elle est réutilisable dans d’autres applications.

Enlevez I'huile restante avec du papier de cuisine.

Nettoyez I'intérieur du bain de friture et le panier a friture a fond, avec de I'eau chaude additionnée
d’un peu de détergent pour la vaisselle et une éponge non abrasive. Séchez-les ensuite avec soin.
Nettoyez I'extérieur avec un chiffon humide et éventuellement un peu de détergent pour la vaisselle.
Séchez-le ensuite avec soin.

Assemblez de nouveau I'appareil

10. Rangez I'appareil dans un endroit sec.

© N gRrwh=

ATTENTION: Vérifiez que vous avez monté correctement le panneau de commande avec le élément
chauffage. Si le panneau n’est pas enfilé exactement dans les guides, le coupe-circuit
entre en fonction automatiquement et I’'appareil ne peut pas étre mis en marche.

» L'appareil ne doit pas étre branché sur le réseau électrique pendant que vous le nettoyez.

» Nutilisez pas de détergents agressifs ou décapants ni d’objets tranchants (tels que couteaux ou
brosses dures) pour le nettoyage.

* N’immergez jamais le élément de chauffage (11) dans I'eau ou tout autre liquide, et ne la tenez pas
non plus sous |'eau courante.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN - Renouvellement du bain de friture

La qualité de I'huile ou de la graisse de votre bain se détériore a chaque utilisation. Renouvelez donc
régulierement le bain de friture. Rajouter de I'huile ou de la graisse dans un bain usagé n’en améliore pas la
qualité.Utilisez de I'huile ou de la graisse (liquide) de bonne qualité.

ATTENTION: Ne jamais utiliser de graisse solide (bloc)
ATTENTION: Utiliser uniquement de I’huile ou de la graisse liquide spécialement congu pour les
friteuses

Renouvelez le bain de friture dans les cas suivants:
le bain de friture prend une couleur foncée;

* le bain de friture prend une consistance poisseuse;

» de petites bulles montent dans le bain de friture et ne se dissolvent que lentement (dans un bain de
friture frais, les bulles qui se forment sont grosses et disparaissent rapidement);

* les aliments passés a la friture ont un goQt ou une odeur rance;

* lafumée est excessive.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN - Remplaces les filtres (voir image 4 a la page 2)

Les filtres amovibles sont destinés a pour diminuer I'odeur de friture pendant I'utilisation de la friteuse.
L'efficacité diminue avec 'usage. Remplacez-les donc régulierement.

1. Retirez le couvercle de ventilation.
2. Retirez les filtres.

3. Placez les filtres neufs.

4. Placez le couvercle de ventilation.
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A “‘ LEES DE VOLGENDE INSTRUCTIES ZORGVULDIG DOOR!

Deze friteuse is uitgerust met een Cool Zone. Vrije voedseldeeltjes —\
zinken naar de Cool Zone, die een lagere temperatuur heeft dan
de rest van de olie. In de Cool Zone verbranden de onderdelen
niet en blijft je olie of vioeibaar vet langer gezond.

190°C

Lees onderstaande veiligheidsinstructies om de Cool Zone op m‘
een verantwoorde manier te gebruiken.

Dit type friteuse is alleen geschikt voor gebruik met olie of vloeibaar vet, en niet voor vast vet. Het
gebruik van vast vet brengt het risico met zich mee dat er water in het vet blijft zitten, waardoor
het bij verhitting heftig gaat spatten.

Zorg ervoor dat hete olie of vloeibaar vet nooit in contact komt met water of vocht. Dit levert zeer
gevaarlijke situaties op. Neem de volgende maatregelen en lees deze handleiding voordat u dit
apparaat gebruikt.

¢ Gebruik het apparaat nooit buiten

* Gebruik het apparaat nooit in vochtige ruimtes (zoals schuren, badkamers, etc.)
* Nooit gebruik maken van vaste vetten (blokken)

* Gebruik alleen olie of vloeibare vetten die specifiek geschikt zijn om te frituren
* Verwijder ijs uit bevroren voedsel

* Droog voedsel goed voordat u het frituurt

@ BEPAALDE ONDERDELEN VAN HET APPARAAT KUNNEN HEET WORDEN.
RAAK DEZE ONDERDELEN NIET AAN OM TE VOORKOMEN DAT U ZICH VERBRANDT.

Technische Specificaties

Model AF100CO
Spanning (V) 220-240V
Frequentie (Hz) 50-60
Veiligheidsklasse 1
Vermogen (Watt) 1000

Geluidsniveau (dB(A))

Max. Capaciteit

Maximale aaneengesloten gebruiksduur (KB)

Apparaat-afmetingen (L x B x H) (cm)

21,5x25,5x20,5

Kabellengte (cm)

63
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat is niet bedoeld voor professioneel gebruik, maar wel voor
huishoudelijk en soortgelijk gebruik, zoals in personeelskeukens, in
winkels, kantoren en andere werkomgevingen, door gasten in hotels,
motels en andere residentiéle omgevingen, in Bed & Breakfast type
omgevingen en boerderijen.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de spanning
vermeld op het typeplaatje.
Installeer het apparaat altijd op een stabiele en vlakke ondergrond
waar het niet kan omvallen.
Delen van dit apparaat kunnen warm of heet worden. Vermijd dat u
zich verbrandt. Niet aanraken.
Uw handen moeten droog zijn als u dit apparaat, het snoer en de
stekker, aanraakt.
Dit apparaat moet zijn warmte kwijt, dus zorg voor voldoende ruimte
eromheen. Dek het ook niet af.
Dit apparaat, het snoer en de stekker mogen niet in contact komen met water,
met warmtebronnen of open vuur.
Raak dit apparaat niet aan als het in contact is geweest met water.
Haal de stekker onmiddellijk uit het stopcontact.
Laat het snoer nooit over de rand van de gootsteen, een werkblad of
een tafel hangen.
Haal altijd de stekker uit het stopcontact als u het elektrische apparaat
niet gebruikt.
Haal de stekker uit het stopcontact door aan de stekker zelf te trekken
en niet aan het snoer.
Gebruik het elektrische apparaat niet als het snoer beschadigd is.
Schakel dit apparaat niet in met een externe timer of een afzonderlijk
op afstand bedienbaar systeem.
Als het apparaat of de snoer defect is, probeer het dan niet zelf te repareren.
Laat reparaties altijd uitvoeren door een gekwalificeerde monteur. Het moet
worden vervangen door de fabrikant, een technische dienstverlener of een
persoon met een gelijkwaardige kwalificatie, om elk gevaar te voorkomen.
Verplaats dit apparaat niet als het is ingeschakeld of nog heet is.
Plaats geen zware voorwerpen op het deksel om het apparaat

esloten te houden.

ebruik ditapparaat nooitin de buurt van vogels. De dampen die vrijkomen
uit de antiaanbaklaag kunnen stress of erger veroorzaken bij vogels.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder
en door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis, als zij
onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de gevaren begrijpen.
Kinderen mogen het apparaat niet schoonmaken en onderhouden,
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behalve als ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

Gebruik dit apparaat nooit op vochtige of natte locaties.

Verplaats het apparaat nooit als het nog aanstaat en/of heet is.
Gebruik dit apparaat nooit zonder de benodigde hoeveelheid frituurolie
of vloeibaar vet.

Gebruik nooit vaste vetblokken of standaard margarine of boter.
Houd het olie-/vetpeil altijd tussen de markeringen “MIN” en “MAX”.
Droog uw voedsel altijd grondig af en verwijder zoveel mogelijk ijs uit
bevroren voedsel voordat u het frituurt. Vochtige producten kunnen
ernstige spatten van de hete olie of het vioeibare vet veroorzaken.
Doe nooit teveel voedsel tegelijk in de frituurmand.

Plaats nooit voedsel in het apparaat tijJdens het voorverwarmen.

MILIEU

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen in de daarvoor
bestemde containers.

Dit product aan het eind van de gebruiksduur niet inleveren als normaal
huishoudelijk afval, maar bij een inzamelpunt voor hergebruik van
elektrische en elektronische apparatuur. Let op het symbool op het
product, de gebruiksaanwijzing of de verpakking.

De materialen kunnen hergebruikt worden zoals aangegeven. Door
uw hulp bij hergebruik, de verwerking van de materialen of ander
vormen van de benutting van oude apparatuur levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu.

Informeer bij de gemeente naar het juiste inzamelpunt bij u in de buurt.

SERVICE

Mocht er zich onverhoopt toch een storing voordoen, neem dan contact
op met de klantenservice van Bestron: www.bestron.com/service
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WERKING - Algemeen

De onderstaande beschrijving hoort bij de afbeelding op pagina 2.

1. Behuizing 7. Gecombineerde aan/uit- en temperatuurknop
2. Hittebestendige handgrepen 8. Aan-/uit indicatielampje

3. Deksel 9. Temperatuurindicatielampje

4. Kijkvenster 10. Binnenpan

5. Reukfilter 11. Verwarmingselement

6. Frituurmandje

WERKING - Eerste gebruik

1. Verwijder de verpakking.

2. Reinig het apparaat grondig om eventuele fabricageresten te verwijderen. Zie ‘Reiniging en
onderhoud’.

3. Vul de pan met olie of vloeibaar vet. Het niveau moet tussen de markeringen ‘MIN’ en ‘MAX’ in de pan

liggen.

LET OP: Gebruik nooit vast vet (blokken).
LET OP: Gebruik alleen vioeibaar vet of olie specifiek geschikt voor frituren.

WERKING - Oververhittingsbeveiliging (zie afbeelding 2 op pagina 2)

U kunt de friteuse alleen gebruiken als hij met olie of vloeibaar vet gevuld is. Schakel het apparaat niet

in als de pan leeg is of als er te weinig olie of vloeibaar vet in de pan zit. De friteuse is voorzien van een

oververhittingsbeveiliging. Deze schakelt in als de temperatuur te hoog oploopt bijvoorbeeld bij te weinig

olie of vloeibaar vet. U moet de friteuse dan resetten.

1. Schakel de friteuse uit door de aan/uit- en temperatuurknop geheel naar links te draaien. Neem de
stekker uit het stopcontact.

2. Laat het apparaat geheel afkoelen.

3. Reset het apparaat door een lange (min. 6cm lang) niet-metalen pin tegen het resetpinnetje in het
gaatje aan de achterkant van het paneel te drukken.

WERKING - Plaatsing van de handgreep (zie afbeelding 3 op pagina 2)

Let op! Voor veilig gebruik van de friteuse is het uiterst belangrijk dat de handgreep op correcte wijze
wordt geplaatst.

1. Kbnijp de metalen uiteinden van de handgreep bij elkaar en plaats ze in de ronde openingen van het
mandje, zie figuur A.

2. Beweeg de handgreep omhoog en druk door totdat het vergrendelt aan het mandje (B)

3. De handgreep is nu correct geplaatst en is nu klaar voor een veilig gebruik (C)

WERKING - Frituren

Met de friteuse kunt u producten frituren op de door u gewenste temperatuur.

Plaats het apparaat op een stabiele, viakke en hittebestendige ondergrond

Haal de deksel van de friteuse.

Verwijder het frituurmandje.

Doe de deksel erop.

Steek de stekker in het stopcontact. Het indicatielampje “on/off” (8) gaat aan.

Draai de thermostaatknop in de gewenste stand. Het temperatuurindicatielampje “heating” (9) gaat
aan. Dit indicatielampje geeft aan dat het verwarmingselement is ingeschakeld en de gewenste
temperatuur nog niet is bereikt. Als het indicatielampje “heating” uit gaat, dan is de gewenste
temperatuur bereikt.
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LET OP: Maak de etenswaar eerst goed droog, alvorens het te gaan frituren.

LET OP: Houd bij het instellen van de temperatuur rekening met de etenswaren die u gaat frituren.
Voorgekookte of voorgebakken etenswaren (zoals diepvriesfrites of aardappelkroketten)
moet u bij een hogere temperatuur frituren dan etenswaren die niet voorgekookt of
voorgebakken zijn. Zie Tabel 1 en 2 voor een indicatie van de frituurtemperatuur en -tijden.

7. Laat een gevuld frituurmandje voorzichtig in de friteuse zakken en doe vervolgens de deksel erop.
8. Als de producten gereed zijn, haal de deksel volledig eraf, zodat u zich niet brandt aan ontsnappende
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dampen. Verwijder het mandje uit de pan. Met behulp van het haakje aan het mandje kunt u het
mandje eerst aan de binnenrand van de pan laten hangen. Zo kan overtollige olie eerst uit het mandje
druipen. Schud daarna voorzichtig het gefrituurde voedsel op een bord of een schaal.

9. Schakel wanneer u klaar bent met frituren de friteuse uit door de aan/uit- en temperatuurknop geheel
naar links in de stand ‘off’ te draaien. Neem de stekker uit het stopcontact.

LET OP:

» Zorg ervoor dat de producten goed droog zijn voordat u ze frituurt. Vochtige producten kunnen de hete
olie of vet hevig doen opspatten.

*  Frituur geen ovenfrites.

» Bij het gebruik van verse eigen gemaakte frites, zorg ervoor dat deze goed droog zijn! Omdat vers

eigen gemaakte frites over het algemeen vochtiger kunnen zijn dan diep gevroren frites.

Frituur geen aardappels die al te lang liggen of al aan het spruiten zijn.

Plaats niet te veel etenswaren in de frituurmand.

Filter de olie of het vet regelmatig om kruimels en voedseldeeltjes te verwijderen.

Wees uiterst voorzichtig bij het vullen en legen van de friteuse en bij het openen en sluiten van de

deksel. De binnenzijde van de deksel en de pan zijn erg heet en de hete damp, vet- of oliespetters

kunnen brandwonden veroorzaken.

WERKING - Baktijden van onbevroren etenswaren

Houd er rekening mee dat deze tijden bij benadering zijn en kunnen variéren afhankelijk van de
hoeveelheid, de kwaliteit en uw persoonlijke voorkeur. Wanneer er baktijden staan aangegeven op de
verpakking van de etenswaren, dan adviseren wij u om die aan te houden voor het beste resultaat.

TIJD TEMPERATUUR
Verse frites * Fase 1 6 — 8 min 160°
Fase 2 6 — 8 min 190°
Inktvisringen 9 - 11 min 150°
Garnalen 8 — 10 min 150°
Witvis (filet) 6 —8 min 150°
Gehaktballen 8 — 10 min 170°
Kipkluifies 8 —10 min 180°

* Verse friet dient in 2 fasen gebakken te worden. Eerst 6-8 minuten op 160 graden en daarna 6-8
minuten op 190 graden.

WERKING - Baktijden van bevroren etenswaren

Wanneer u bevroren etenswaren onderdompelt in de friteuse, zal de temperatuur van de olie snel afnemen.
Het is daarom belangrijk om hogere temperaturen aan te houden. De frituurtijd zal hierdoor wel afnemen.

Houd er rekening mee dat deze tijden bij benadering zijn en kunnen variéren afhankelijk van de
hoeveelheid, de kwaliteit en uw persoonlijke voorkeur. Wanneer er baktijden staan aangegeven op de
verpakking van de etenswaren, dan adviseren wij u om die aan te houden voor het beste resultaat.

TIJD TEMPERATUUR
Frites 7 -9 min 190°
Kipnuggets 6 —8 min 190°
Snacks 4 -5 min 190°
Visfilet 6 —7 min 180°
Kipkluifjes 5—6 min 180°
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REINIGING EN ONDERHOUD

Reinig het apparaat en de losse onderdelen grondig na elk gebruik:

1. Schakel de friteuse uit door de aan/uit- en temperatuurknop geheel naar links te draaien. Neem de
stekker uit het stopcontact.

Laat de friteuse afkoelen.

Berg het snoer op in de ruimte aan de achterzijde van de friteuse.

Haal de deksel eraf en neem frituurmand uit de friteuse.

Neem de binnenpan uit de friteuse en giet de olie of het vet in een bak. Frituurvet en bakolie kuntu
het beste bij uw gemeente inleveren. Het kan hergebruikt worden voor andere doeleinden.
Verwijder de resterende olie met behulp van absorberend keukenpapier.

Reinig de binnenkant van de pan en het frituurmandje grondig met heet water, afwasmiddel en een
niet schurende spons. Droog ze vervolgens grondig.

Reinig de behuizing met een vochtige doek en eventueel wat afwasmiddel. Droog de behuizing
vervolgens grondig.

Zet het apparaat weer in elkaar.

10. Berg het apparaat op een droge plaats op.

© No okwd

LET OP: Controleer of het bedieningspaneel met het verwarmingselement op de juiste wijze is
geplaatst. Als het paneel niet precies in de geleiders wordt geschoven, zal de
beveiliging worden geactiveerd en zal het apparaat niet inschakelen.

» Zorg ervoor dat het apparaat niet is aangesloten op de netvoeding als u het gaat schoonmaken.

*  Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of scherpe voorwerpen (zoals messen
of harde borstels) bij het reinigen.

+ Dompel het verwarmingselement nooit in water of een andere vloeistof en houd deze ook niet onder
stromend water.

REINIGING EN ONDERHOUD - Olie of vloeibaar vet vervangen

De kwaliteit van de olie of het vioeibare vet gaat elke keer dat u de friteuse gebruikt achteruit. Vervang
daarom de olie of het vioeibare vet regelmatig. Alleen bijvullen van olie of vioeibare vet levert geen
kwaliteitsverbetering op. Gebruik olie of vioeibaar vet van een goede kwaliteit.

LET OP: Gebruik nooit vast vet (blokken).
LET OP: Gebruik alleen vloeibaar vet of olie specifiek geschikt voor frituren.

Ververs de olie of het vloeibare vet als:

» deze donkerder van kleur wordt;

* deze stroperiger wordt;

» kleine belletjes ontstaan die slechts langzaam verdwijnen; nieuw, vers vet vormt namelijk grote bellen
die snel verdwijnen;

» de gefrituurde etenswaren een vieze of vreemde, smaak of geur hebben;

» er meer rookontwikkeling is dan normaal.

REINIGING EN ONDERHOUD - Filters vervangen (zie afbeelding 4 op pagina 2)

De uitneembare filters zijn bedoeld om de frituurgeur tijdens gebruik te verminderen. In de loop der tijd
vermindert de werkzaamheid. Vervang ze dus regelmatig.

Neem het ventilatiedeksel eraf.
Neem de filter eruit.

Plaats nieuwe filter.

Zet het ventilatiedeksel weer vast.

o=
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A “‘ PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS CAREFULLY!

This fryer is equipped with a Cool Zone. Free food particles ~ CEEEED-
sink to the Cool Zone which has a lower temperature than
the rest of the ail. In the Cool Zone the parts will not burn and

your oil or liquid fat stays healthy longer. 190°C
Please read the safety instructions below to use the Cool m‘

Zone in a responsible way.

This type of fryer is only suitable for use with oil or liquid fat, and not with solid fat. Using solid fat
entails the risk of trapping water in the fat which will cause it to spatter violently when heated up.

Make sure that hot oil or liquid fat never comes into contact with water or moisture. This results
in very dangerous situations. Take the following measures and read this manual before using this
device.

* Never use the appliance outside

* Never use the appliance in damp rooms (like sheds, bathrooms, etc.)
* Never using solid fats (blocks)

¢ Only use oil or liquid fats specifically suitable for frying

* Remove ice from frozen food

¢ Properly dry foods before frying them

DO NOT TOUCH THESE PARTS TO PREVENT BURNING YOURSELF.

é@ CERTAIN PARTS OF THE APPLIANCE MAY GET HOT.

Technical Specifications

Model AF100CO
Mains (V) 220-240V
Frequency (Hz) 50-60

Safety Class

1

Power (Watt)

1000

Noise (dB(A))

Max. Capacity

Maximum continuous operating time (KB)

Dimensions (L x W x H) (cm)

21,5x25,5x20,5

Cable length (cm)

63
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is not intended for professional use, but is intended for
domestic and similar use, such as in staff kitchens, in shops, offices
and other working environments, by guests in hotels, motels and other
residential environments, in Bed & Breakfast type environments and farms.
Make sure that the mains voltage matches with the voltage shown on
the rating plate.
Always install the appliance on a stable and level surface where it
cannot fall over.
Parts of this appliance may become warm or hot. Avoid burning
ourself. Do not touch.
our hands must be dry when you touch this appliance, it's cord and plug.
This appliance must lose it’s heat so give it sufficient clearance around
it. Also do not cover it.
This appliance, the cord and the plug must not come into contact with
water, heat sources or open flames.
Do not touch this device if it has come into contact with water.
Immediately remove the plug from the socket.
Never let the cord hang over the edge of the sink, worktop or table.
Always remove the plug from the socket when you are not using the
electrical appliance.
Remove the plug from the socket by pulling on the plug itself and not
on the cord.
Do not use the electrical appliance if the cord is damaged.
Do not operate this appliance with an external timer or separate
remote control system.
If the appliance or cord is defective, do not attempt to repair it yourself.
Always have repairs carried out by a qualified technician. It must be
replaced by the manufacturer, a technical service provider or a person
with equivalent qualifications, to avoid any danger.
Do not move this device when it is turned on or still hot.
Do not place heavy objects on the lid to keep the device closed.
Never use this device near birds. The fumes released from the non-
stick coating can cause stress or worse in birds.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the dangers.
Children are not allowed to clean or maintain the appliance unless
they are over 8 years old and supervised.
Keep ]E%e appliance and the cord out of the reach of children under the
age of 8.
Children must be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.
Never use this device in damp or wet locations.
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* Never move the device when it is still on and/or hot.

. Il}le\{grfuse this appliance without the required amount of frying oil or
iquid fat.

» Never use solid fat blocks or standard margarine or butter.

» Always keep the oil/grease level between the “MIN” and “MAX” marks.

» Always dry your food thoroughly and remove as much ice as possible
from frozen food before frying it. Damp products can cause serious
splashes from the hot oil or liquid fat.

* Never put too much food in the frying basket at the same time.

* Never place food in the appliance during preheating.

ENVIRONMENT

Dispose of packaging material such as plastic and cardboard boxes in
<o\ the designated containers.

* Do not dispose of this product as normal domestic waste at the end of
its life, but hand it in at a collection point for the reuse of electric and
electronic equipment. Look for the symbol on the product, the user
instructions or the packaging showing the type of waste.

» The materials can be used as indicated. By helping us reuse and process
the materials or otherwise recycle the old equipment, you will be making
an important contribution towards the protection of the environment.

* Your municipality can tell you where to find the designated waste
collection point in your neighbourhood.

SERVICE

In the unlikely event of a malfunction, please contact Bestron customer
service: www.bestron.com/service
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OPERATION - General information

The below description goes with the image on page 2.

1. Housing 7. Combined on/off and temperature control dial
2. Heat resistant handles 8. On/off pilot light

3. Lid 9. Temperature pilot light

4. Viewing window 10. Inner pan

5. Anti-odor filter 11. Heating element

6. Frying basket

OPERATION - Using for the first time

1. Remove the appliance from the packaging.

2. Clean the appliance thoroughly to remove any manufacturing residues (see “Cleaning and
maintenance”).

3. Fill the pan with oil or liquid fat. The level should be between the marks ‘MIN’ and ‘MAX'.

ATTENTION: Never using solid fats (blocks)
ATTENTION: Only use oil or liquid fats specifically suitable for frying

OPERATION - Overheating safeguard (see image 2 on page 2)

You can use the deep fryer only when it is filled with oil or fat. Do not use the appliance if the bowl is empty
or does not contain sufficient oil or fat. The deep fryer is equipped with an overheating safeguard. This will
be activated if the temperature is rising, for example, you use the appliance without (sufficient) oil or fat.
Should this happen, you have to rest the deep fryer.
Switch off the deep fryer by turning the On/Off - temperature control knob completely to the left.
Disconnect the plug from the wall socket.
2. Allow the appliance to cool down completely.
3. Reset the appliance by pressing with a long (min. 6¢cm long) nonmetal pin against the reset switch in
the hole at the backside of the panel.

OPERATION - Placement of the handle (see image 3 on page 2)
Attention! For safe use of the fryer, it is extremely important that the handle is placed correctly.

1. Please fit the ends (A) of the handle into the eyes of the basket
2. Move the handle upwards and press it until it locks to the basket (B)
3. The handle is placed correctly and is now ready for safe use (C)

OPERATION - Deep frying

You can use the deep fryer to fry ingredients at the temperature you require.

Place the appliance on a stable, flat, heat-resistant surface.

Remove the lid

Remove the frying basket.

Put the lid on the fat fryer.

Put the plug into the wall socket. The “on/off” pilot light (8) will illuminate.

Turn the temperature control knob to the required setting. The temperature pilot light “heating” (9)
will illuminate. This indicator light shows that the heating element has been switched on, but that the
required temperature has not been reached. The required temperature has been reached once the
“heating” indicator light extinguishes.

ATTENTION: Properly dry foods before frying them

oUW

ATTENTION: When setting the temperature take account into the food you intend to fry. Pre-cooked
or pre-fried food (such as deep-freeze chips or potato rissoles) will need to be fried at a
higher temperature than food that has not been pre-cooked or pre-fried. See Table 1 or the
table on the panel of the deep fryer for an indication of the frying temperatures and times.

7. Lower the filled frying basket gently into the deep fryer and put the lid on the fat fryer.
8. Once the food is ready open the lid completely to ensure that you will not get burnt by the escaping
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steam. Remove it gently from the bowl. You can use the hook fitted to the frying basket to hang it on
the inner rim of the bowl; the excess oil can then drip from the frying basket. Then carefully place the
food on a plate or in a bowl.

9. When you have finished frying switch off the deep fryer by rotating the On/Off-temperature control
knob fully to the left (to the ‘Off position). Disconnect the plug from the wall socket.

WARNING:

» Large amounts of frozen food must be thawed in advance to prevent that the oil cools down too far

* Make sure that the food is thoroughly dry before you fry it. Moist products can cause severe splashing

of the hot oil or fat.

*  When you're using fresh homemade French fries, make sure they are dry! Because fresh homemade

French fries generally contain more moisture than deep frozen fries

Do not fry oven-ready chips.

Do not fry potatoes that have been stored for too long, or are beginning to develop shoots.

Do not put too much food in the frying basket at one time, keep the edge as maximum.

Filter the oil or fat at regular intervals to remove any breadcrumbs and particles of food.

Take extreme care when filling and emptying the deep fryer, and when opening and closing the lid. The

iglside of the lid and the bowl are both very hot; the hot vapours and splashes of fat or oil can also cause
urns.

OPERATION - Baking times for frozen foods

Please note that these times are approximations and may vary depending on quantity, quality and
personal preference. If baking instructions are noted on the food’s packaging we advise you to follow
these in order to get the best results.

TIME TEMPERATURE
Fries * Phase 1 6 — 8 min 160°
Phase 2 6 — 8 min 190°
Calamari 9 - 11 min 150°
Shrimp 8 — 10 min 150°
Whiting (fillet) 6 — 8 min 150°
Meatballs 8 —10 min 170°
Chicken drumsticks 8 — 10 min 180°

*

Fresh fries need to be baked in two phases. Firstly, 60-8 minutes on 160 degrees and then 6-8
minutes on 190 degrees.

OPERATION - Baking times for unfrozen foods

Whenever you submerge frozen foods into the fryer the temperature will quickly decrease. Therefore, it's
important to set a higher temperature. The frying time will also decrease because of this.

Please note that these times are approximations and may vary depending on quantity, quality and
personal preference. If baking instructions are noted on the food’s packaging we advise you to follow

these in order to get the best results.

TIME TEMPERATURE
Fries 7 -9 min 190°
Chicken nuggets 6 — 8 min 190°
Snacks 4 —5min 190°
Fish fillet 6 — 7 min 180°
Chicken drumsticks 5—-6 min 180°




) besTRON®

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance and the loose parts thoroughly after each use:

1. Switch off the deep fryer by turning the On/Off - temperature control knob fully to the left. Disconnect
the plug from the wall socket.

Allow the deep fryer to cool.

Store the power cord in the compartment at the back of the deep fryer.

Remove the lid and the frying basket from the deep fryer.

Remove the inner pan from the deep fryer and pour the oil or fat into a receptacle. Preference is given
to handing in frying oil and fat to your municipality; these can be reused for other purposes.

Remove the remaining oil using absorbent paper kitchen towel.

Thoroughly clean the inside of the bowl and frying basket with hot water to which a little washing-up
liquid has been added; do NOT use scourers. Then dry them thoroughly.

Clean the housing with a damp cloth, if necessary with an additional couple of drops of washing-up
liquid. After cleaning, dry the housing thoroughly.

Reassemble the appliance.

10. Keep the appliance in a dry place.

© © No gblwd

ATTENTION: Verify that you have fitted the control panel with the heating element in the
correct manner. If the panel is not slid into the guides correctly then the
safeguard will be activated; if this occurs it will not be possible to switch on the
appliance.

» Verify that the appliance is not connected to the power supply before you clean it.

* Never use corrosive or scouring cleaning agents or sharp objects (such as knives or hard brushes) to
clean the appliance.

* Never immerse the heating element (11) unit in water or another liquid and never place it under flowing
water.

CLEANING AND MAINTENANCE - Replacing the oil or fat

The quality of the oil or fat deteriorates every time you use the deep fryer. For this reason you will need
to replace the oil or fat at regular intervals. Topping up the oil or fat will not improve the quality.Use good
quality oil or (liquid) fat.

ATTENTION: Never using solid fats (blocks)
ATTENTION: Only use oil or liquid fats specifically suitable for frying

Replace the oil or fat when:
it becomes darker in colour;

» it becomes thicker in consistency;

+ small air bubbles are seen that take a long time to disappear; in new, fresh fat the air bubbles are large
and they also disappear rapidly;

» the fried food has an unpleasant or strange taste or smell;

» the appliance emits more smoke than usual.

CLEANING AND MAINTENANCE - Replacing the filters (see image 4 on page 2)

The disposable filters are intended to reduce the smell of frying when using the appliance. They become
less effective over the course of time, and for this reason they need to be replaced at regular intervals.

1.
2.
3.
4.

Remove the ventilation cover.
Remove the filters.

Fit new filters.

Fit the ventilation cover back.
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A "“ S| PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE LE SEGUENTI ISTRUZIONI!

Questa friggitrice & dotata di una Cool Zone. Le particelle di G
cibo libere affondano nella zona fredda che ha una temperatura
inferiore rispetto al resto dell’'olio. Nella Cool Zone le parti non

bruciano e I'olio o il grasso liquido rimangono sani piu a lungo. 190°C

—————
Cool Zone

Si prega di leggere le istruzioni di sicurezza riportate di
seguito per utilizzare Cool Zone in modo responsabile.

Questo tipo di friggitrice € adatta solo per I'uso con olio o grasso liquido e non con grasso solido.
L'utilizzo di grasso solido comporta il rischio di intrappolare acqua nel grasso che, una volta
riscaldato, ne fara schizzare violentemente.

Assicurarsi che l'olio caldo o il grasso liquido non entrino mai in contatto con acqua o umidita. Cio
si traduce in situazioni molto pericolose. Adottare le seguenti misure e leggere questo manuale
prima di utilizzare questo dispositivo.

* Non utilizzare mai I’apparecchio all’aperto

* Non utilizzare mai I’apparecchio in ambienti umidi (come capannoni, bagni, ecc.)
* Non utilizzare mai grassi solidi (blocchi)

« Utilizzare solo olio o grassi liquidi specifici per la frittura

* Rimuovere il ghiaccio dagli alimenti congelati

* Asciugare adeguatamente gli alimenti prima di friggerli

ALCUNE PARTI DELL’APPARECCHIO POTREBBERO SURRISCALDARSI.
NON TOCCARE QUESTE PARTI PER EVITARE DI SCOTTARSI.

Specifiche tecniche

Modello AF100CO
Alimentazione (V) 220-240V
Frequenza (Hz) 50-60
Classe di sicurezza 1

Energia (Watt) 1000

Rumore (dB(A)) -

Max. Capacita -

Tempo massimo di funzionamento continuo (KB) -

Dimensioni (Lar x Lun x H) (cm) 21,5x25,5x20,5

Lunghezza del cavo (cm) 63
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Questo apparecchio non é destinato all’'uso professionale, ma é destinato
all'uso domestico e simile, come ad esempio nelle cucine del personale,
nei negozi, negli uffici e in altri ambienti di lavoro, da parte degli ospiti
in alberghi, motel e altri ambienti residenziali, in ambienti di tipo Bed &
Breakfast e aziende agricole.

Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta.
Installare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e piana dove
non possa cadere.

Parti di questo apﬁarecchio potrebbero diventare calde o surriscaldate.
Evita di bruciarti. Non toccare.

Le tue mani devono essere asciutte quando tocchi questo apparecchio,
il cavo e la spina.

Questo apparecchio deve perdere calore, quindi lasciargli spazio
sufficiente attorno. Inoltre non coprirlo.

Questo apparecchio, il cavo e la spina non devono entrare in contatto
con acqua, fonti di calore o fiamme libere.

Non toccare questo dispositivo se € entrato in contatto con I'acqua.
Togliere immediatamente la spina dalla presa.

Non lasciare mai che il cavo penda dal bordo del lavandino, del piano
di lavoro o del tavolo.

Rimuovere sempre la spina dalla presa quando non si utilizza
I'apparecchio elettrico.

Togliere la spina dalla presa tirando la spina stessa e non il cavo.

Non utilizzare I'apparecchio elettrico se Il cavo € danneggiato.

Non utilizzare questo apparecchio con un timer esterno o un sistema di
controllo remoto separato.

Se 'apparecchio o Il cavo sono difettosi, non tentare di ripararli da soli.
Fare sempre eseguire le riparazioni da un tecnico qualificato. Deve
essere sostituito dal produttore, da un fornitore di servizi tecnici o da
una persona con qualifica equivalente, per evitare qualsiasi pericolo.
Non spostare questo dispositivo quando € acceso o ancora caldo.

Non posizionare oggetti pesanti sul coperchio per mantenere chiuso il
dispositivo.

Non utilizzare mai questo dispositivo vicino agli uccelli. | fumi rilasciati dal
rivestimento antiaderente possono causare stress o peggio negli uccelli.
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza se hanno ricevuto
supervisione o istruzioni sull’'uso dell’apparecchio in modo sicuro e ne
comprendono i pericoli .

| bambini non sono autorizzati a pulire o a effettuare la manutenzione
dell’apparecchio a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.
Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio.



) besTRON®

* Non utilizzare mai questo dispositivo in luoghi umidi o bagnati.

* Non spostare mai il dispositivo quando & ancora acceso e/o caldo.

* Non utilizzare mai questo apparecchio senza la quantita necessaria di
olio per friggere o %rasso liquido.

* Non utilizzare mai blocchi di grasso solido, margarina standard o burro.

* Mantenere sempre il livello dell'olio/grasso tra i segni “MIN” e “MAX”.

» Asciugare sempre accuratamente gli alimenti e rimuovere quanto piu
ghiaccio possibile dagli alimenti congelati prima di friggerli. | prodotti
umidi possono causare gravi schizzi di olio caldo o grasso liquido.

* Non mettere mai troppi alimenti contemporaneamente nel cestello.

* Non inserire mai il cibo nell’apparecchio durante il preriscaldamento.

AMBIENTE

E Smaltire il materiale di imballaggio come scatole di plastica e cartone
>\ negli appositi contenitori.

* Non smaltire questo prodotto come normali rifiuti domestici a fine vita,
ma consegnarlo ad un punto di raccolta per il riutilizzo di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Cercare sul prodotto, sulle istruzioni per I'uso o
sulla confezione il simbolo che indica la tipologia di rifiuto.

* Imaterialipossono essere utilizzati come indicato. Aiutandociariutilizzare
e lavorare i materiali o ariciclare in altro modo le vecchie apparecchiature,
darete un contributo importante alla protezione del’ambiente.

* Il tuo comune puo dirti dove trovare il punto di raccolta dei rifiuti
designato nel tuo quartiere.

SERVIZIO

Nell'improbabile eventualita di un malfunzionamento, contattare il ser-
vizio clienti Bestron: www.bestron.com/service
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FUNZIONAMENTO - Avvertenze generali

La descrizione seguente si riferisce allimmagine che si trova a pagina 2:

1. Corpo dell’ apparecchio 7. Interruttore combinato per I'accensione,

2. Impugnature in materiale termoresistente lo spegnimento e la selezione della temperatura
3. Coperchio 8. Spia luminosa accesso/spento

4. Oblo 9. Spia luminosa della temperatura

5. Filtro anti-odore 10. Vasca interna

6. Cestello per friggere 11. Elemento riscaldante

FUNZIONAMENTO - Primo utilizzo

1. Togliere I'imballaggio.

2. Pulire a fondo I'apparecchio per eliminare gli eventuali residui di produzione presenti. Vedere il
capitolo “Pulizia e manutenzione”.

3. Riempire la pentola con olio o grasso liquido. Il livello dovrebbe essere tra i marchi ‘MIN’ e ‘MAX.

Attenzione: Non usare grasso solido (blocchi)
Attenzione: Usare solo olio o grassi liquidi particolarmente adatti alla frittura

FUNZIONAMENTO - Dispositivo di sicurezza termica (vedi immagine 2 a pagina 2)

E possibile utilizzare la friggitrice soltanto se precedentemente riempita d'olio o grasso. Non accendere I'apparecchio
a vasca vuota o se nella vasca e presente un livello d’olio o di grasso insufficiente. La friggitrice & provvista di un
dispositivo di sicurezza termica. Il dispositivo si aziona nel caso in cui I'apparecchio, ad esempio, sia utilizzato con
una quantita nulla o insufficiente d’olio o grasso. In questo caso sara necessario reimpostare la friggitrice.

1. Spegnere il friggitrice ruotando le interruttore combinato completamente verso sinistra. Disinserire la
spina dalla presa di corrente.

2. Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.

3. Risettare I'apparecchio inserendo uno spillo non metallico lungo (almeno 6 cm) contro il pin di reset
nei forellini sul retro del pannello.

FUNZIONAMENTO - Collocamento della maniglia (vedi immagine 3 a pagina 2)

Attenzione! Per un uso sicuro della friggitrice, & estremamente importante che il manico sia posizionato
correttamente

1. Per favore inserire le estremita (A) del manico negli occhi del cestello
2. Spostare la leva verso l'alto e premere finché non si blocca il carrello (B)
3. Limpugnatura & posizionata correttamente e ora € pronto per I'uso (C

FUNZIONAMENTO - Friggere

Mediante la friggitrice € possibile friggere prodotti alla temperatura desiderata.

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e resistente al calore.

Aprire il coperchio.

Estrarre il cestello dalla friggitrice.

Chiudere il coperchio.

Inserire la spina nella presa di corrente. La spia luminosa “on/off” (8) si attivera.

Ruotare il termostato nella posizione desiderata. La spia luminosa della temperatura “heating” (9) si
attivera. Questa spia luminosa indica che la resistenza ¢ stata attivata e che la temperatura desiderata
non & ancora stata raggiunta. Quando la spia luminosa “heating” si disattiva, cio significa che la
temperatura desiderata € stata raggiunta.

QU W=

Attenzione: Assicurarsi di asciugare il vostro cibo, prima di friggere si.

Attenzione: Durante la regolazione della temperatura € necessario tenere conto della natura dei
cibi che si desidera preparare. | cibi precotti o prefritti (come le patatine fritte surgelate
o le crocchette di patate) richiedono una temperatura di frittura superiore rispetto ai
cibi non precotti o non prefritti. Consultare la Tabella 1 e 2 per informazioni indicative
sulla temperatura e sui tempi di preparazione dei cibi.

7. Far scendere con cautela nella friggitrice il cestello per friggere con i prodotti da preparare e chiudere
quindi il coperchio.
8. Quando i prodotti sono pronti, aprire completamente il coperchio, in modo da non bruciarvi per le
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vampate di calore che fuoriescono. Rimuovere il cestello dalla vasca. Con I'aiuto del gancio sul
cestello & possibile appendere il cestello al bordo interno della vasca. In questo modo I'olio in eccesso
puo sgocciolare dal cestello.
Quindi rovesciare delicatamente la frittura su un piatto o su un piatto da portata.

9. Una volta terminate le operazioni di frittura, spegnere la friggitrice facendo scorrere completamente
verso sinistra (posizione di “off”) I'interruttore a cursore. Disinserire la spina dalla presa.

ATTENZIONE:

» Grandi quantita di alimenti congelati devono essere scongelati in anticipo per evitare che I'olio si
raffredda troppo lontano.

» Assicurarsi che i prodotti siano bene asciutti prima di friggerli. | prodotti umidi o bagnati possono
provocare improvvisi schizzi di olio o grasso bollente.

» L'uso di fresche patatine fritte fatte in casa, assicurarsi che siano asciutti! Perché fresche patatine fritte

fatte in casa sono generalmente umido che puo essere congelato patatine fritte.

Evitare di friggere patatine fritte da cuocere in forno.

Non friggere patate non piu fresche o che presentino germogli.

Non collocare una quantita eccessiva di cibo nel cestello.

Filtrare I'olio o il grasso regolarmente per rimuovere briciole e residui di cibo.

Usare la massima cautela nel riempire e nello svuotare la friggitrice/il set per fonduta e durante

I'apertura e la chiusura del coperchio. Ricordare sempre che I'interno del coperchio e della vasca

scottano e che si possono riportare ustioni da vapore o da schizzi di grasso o di olio bollente.

FUNZIONAMENTO - Friggere il cibo

Si prega di tenere presente che questi tempi sono approssimazioni. Tempi possono variare a seconda
della quantita, qualita e le preferenze personali. Se le istruzioni di frittura vengono annotati sulla
confezione del cibo, si prega di seguire le istruzioni per ottenere i migliori risultati.

TEMPO TEMPERATURA
Patate fritte * Fase 1 6 —8 min 160°
Fase 2 6 —8 min 190°
Calamari 9— 11 min 150°
Gamberetto 8 — 10 min 150°
Merlano (Filetto) 6 — 8 min 150°
Polpette 8 — 10 min 170°
Cosce di pollo 8 — 10 min 180°

* Patate fritte fresche bisogno di essere fritto in due fasi. Primi 6-8 minuti a 160 gradi e poi 6-8 minuti a 190 grad.
FUNZIONAMENTO - Frittura di alimenti surgelati

Immergere gli alimenti surgelati nella friggitrice e la temperatura diminuisce rapidamente. Quindi, uso una
temperatura piu elevata & importante. il tempo di frittura si riduce a causa di questa.

Si prega di tenere presente che questi tempi sono approssimazioni. Tempi possono variare a seconda
della quantita, qualita e le preferenze personali. Se le istruzioni di frittura vengono annotati sulla
confezione del cibo, si prega di seguire le istruzioni per ottenere i migliori risultati.

TEMPO TEMPERATURA
Patate fritte 7 -9 min 190°
Pepite di pollo 6 — 8 min 190°
Snacks 4 —5min 190°
Filetto di pesce 6 —7 min 180°
Cosce di pollo 5 -6 min 180°
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi di pulire a fondo I'apparecchio e i componenti staccabili dopo ogni utilizzo.
1. Spegnere il friggitrice ruotando le interruttore combinato completamente verso sinistra. Disinserire la
spina dalla presa di corrente.

2. Lasciare raffreddare completamente la friggitrice.

3. Riporre il cavo di alimentazione nell’apposito spazio presente sul lato posteriore della friggitrice.

4. Aprire il coperchio ed estrarre il cestello dalla friggitrice.

5. Estrarre la vasca interna dalla friggitrice e versare I'olio o il grasso in un recipiente. Per lo smaltimento
dei grassi o degli olii usati, rivolgersi al proprio comune di residenza. Essi possono infatti essere
riutilizzati per altri scopi.

6. Rimuovere I'olio residuo con l'aiuto di carta da cucina assorbente.

7. Lavare a fondo l'interno della vasca e il cestello per friggere con acqua calda e detergente utilizzando
una spugna non abrasiva. Quindi asciugare a fondo.

8. Pulire il corpo deII’apparecchio con un panno umido ed eventualmente del detergente. Asciugare a
fondo il corpo dell’apparecchio.

9. Rimontare I'apparecchio.

10. Riporre il prodotto in un luogo asciutto.

Attenzione: Controllare che il pannello comandi e il elemento riscaldante stati posizionati
correttamente. Nel caso in cui il pannello non sia stato inserito correttamente
nelle guide, il dispositivo di sicurezza termica si attivera e 'apparecchio non si accendera.

» Assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato all'alimentazione di rete mentre lo si pulisce.

* Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi né utensili acuminati (come coltelli o spazzole dure) per
seguire la pulizia.

* Non immergere mai I'elemento riscaldante(11) in acqua o in altri liquidi e non posizionarla sotto acqua
corrente.

PULIZIA E MANUTENZIONE - Sostituzione dell’olio o del grasso

La qualita dell’'olio o del grasso si deteriora a ogni uso della friggitrice. Sostituire pertanto I'olio e il grasso
regolarmente. L’eventuale aggiunta d’olio o grasso non comporta un miglioramento della sua qualita.
Utilizzare esclusivamente olio o grasso di buona qualita (eventualmente in forma liquida).

Attenzione: Non usare grasso solido (blocchi)
Attenzione: Usare solo olio o grassi liquidi particolarmente adatti alla frittura

Sostituire 'olio o il grasso quando:

* essi assumono un colore piu scuro;

e aumenta la loro viscosita;

» si formano piccole bollicine che scompaiono con difficolta (in presenza di grasso fresco, infatti, si
formano grosse bolle che scompaiono rapidamente);

» icibi fritti assumono un sapore o un odore rancidi,
cattivi o anomali;

» si verificano emissioni di fumo piu consistenti del solito.

PULIZIA E MANUTENZIONE - Sostituzione dei filtri (vedi immagine 4 a pagina 2)

| filtri estraibili servono a ridurre I'odore emesso dalla friggitrice durante I'uso. Con il loro utilizzo, i filtri
perdono tuttavia di efficacia. Si consiglia quindi di sostituirli regolarmente.

Estrarre il coperchio di ventilazione.
Estrarre i filtri dal loro alloggiamento.
Inserire filtri nuovi nell’alloggiamento.
Inserire il coperchio di ventilazione.

Poh=




) besTRON®

A “‘ iLEA ATENTAMENTE LAS SIGUIENTES INSTRUCCIONES!

Esta freidora esta equipada con una zona fria. Las particulas —\
de comida libres se hunden en la zona fria, que tiene una

temperatura mas baja que el resto del aceite. En la Zona Fria
las piezas no se quemaran y su aceite o grasa liquida se 190°C
mantendra saludable por mas tiempo.

—————
Cool Zone

Lea las instrucciones de seguridad a continuacion para
utilizar Cool Zone de manera responsable.

Este tipo de freidora solo es apta para su uso con aceite o grasa liquida, y no con grasa sdlida.
El uso de grasas solidas conlleva el riesgo de atrapar agua en la grasa, lo que provocara que
salpique violentamente cuando se caliente.

Asegurese de que el aceite caliente o la grasa liquida nunca entren en contacto con agua o
humedad. Esto resulta en situaciones muy peligrosas. Tome las siguientes medidas y lea este
manual antes de utilizar este dispositivo.

* Nunca utilice el aparato al aire libre.

* Nunca utilice el aparato en habitaciones humedas (como cobertizos, bafos, etc.)

* Nunca utilizar grasas sélidas (bloques)

« Utilice unicamente aceites o grasas liquidas especificamente adecuadas para freir.
* Retire el hielo de los alimentos congelados

* Seque adecuadamente los alimentos antes de freirlos.

CIERTAS PARTES DEL APARATO PUEDEN CALENTARSE.
NO TOQUE ESTAS PIEZAS PARA EVITAR QUEMARSE.

Especificaciones técnicas

Modelo AF100CO
Red eléctrica (V) 220-240V
Frecuencia (Hz) 50-60
Clase de seguridad 1

Energia (Watt) 1000

Ruido (dB(A))

Max. Capacidad

Tiempo maximo de funcionamiento continuo (KB)

Dimensiones (largo x ancho x alto) (cm)

21,5x25,5x20,5

Longitud del cable (cm)
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Este aparato no esta destinado a un uso profesional, pero esta destinado
a un uso doméstico y similar, como en cocinas para el personal, en
tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo, por parte de huéspedes en
hoteles, moteles y otros entornos residenciales, en entornos tipo Bed &
Breakfast. y granjas.

Asegurese de que la tension de red coincida con la tension que se
muestra en la placa de caracteristicas.

Instale siempre el aparato sobre una superficie estable y nivelada
donde no pueda caerse.

Algunas partes de este aparato pueden calentarse o calentarse. Evite
guemarse. No tocar.

Sus manos deben estar secas cuando toque este aparato, su cable y enchufe.
Este aparato debe perder calor, asi que déjele suficiente espacio a su
alrededor. Tampoco lo cubras.

Este aparato, el cable y el enchufe no deben entrar en contacto con
agua, fuentes de calor o llamas abiertas.

No toque este dispositivo si ha entrado en contacto con agua. Retire
inmediatamente el enchufe de la toma.

Nunca deje que el cable cuelgue del borde del fregadero, encimera o
mesa.

Retire siempre el enchufe de la toma cuando no esté utilizando el
aparato eléctrico.

Retire el enchufe de la toma tirando del propio enchufe y no del cable.
No utilice el aparato eléctrico si el cable esta dafado.

No opere este aparato con un temporizador externo o un sistema de
control remoto separado.

Si el aparato o el cable estan defectuosos, no intente repararlo usted
mismo. Haga siempre que las reparaciones las realice un técnico
cualificado. Debe ser sustituido por el fabricante, un proveedor de
servicio técnico o una persona con cualificacion equivalente, para evitar
cualquier peligro.

No mueva este dispositivo cuando esté encendido o aun caliente.

No c%loque objetos pesados sobre la tapa para mantener el dispositivo
cerrado.

Nunca utilice este dispositivo cerca de pajaros. Los vapores que desprende el
revestimiento antiadherente pueden provocar estrés o algo peor en las aves.
Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimiento si han recibido supervision o instrucciones
sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los peligros. .
No se permite que los nifios limpien o0 mantengan el aparato a menos
que sean mayores de 8 anos y estén bajo supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.
Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con
el aparato.
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» Nunca utilice este dispositivo en lugares humedos o mojados.

* Nunca mueva el dispositivo cuando aun esté encendido y/o caliente.

» Nunca utilice este aparato sin la cantidad necesaria de aceite para freir
o grasa liquida.

* Nunca utilice bloques de grasa soélida ni margarina o mantequilla
estandar.

. ‘I‘\/Il\;'lslg)t(e”nga siempre el nivel de aceite/grasa entre las marcas “MIN” y

» Seque siempre bien los alimentos y retire la mayor cantidad de hielo
posible de los alimentos congelados antes de freirlos. Los productos
humedos pueden provocar graves salpicaduras del aceite caliente o de
la grasa liquida.

* Nunca ponga demasiada comida en la cesta para freir al mismo tiempo.

* Nunca coloque alimentos en el aparato durante el precalentamiento.

AMBIENTE

los contenedores designados.
No deseche este producto como residuo doméstico normal al final de
su vida, sino entreguelo en un punto de recogida para la reutilizacion
de aparatos eléctricos y electrénicos. Busca el simbolo en el producto,
las instrucciones de uso o el embalaje que indique el tipo de residuo.
* Los materiales se pueden utilizar como se indica. Al ayudarnos a reutilizar
y procesar los materiales o reciclar los equipos viejos, estara haciendo
una importante contribucién a la proteccion del medio ambiente.
» Su municipio puede indicarle dénde encontrar el punto de recogida
de residuos designado en su barrio.

SERVICIO

E: Deseche el material de embalaje, como cajas de plastico y carton, en
|

En el improbable caso de que se produzca un mal funcionamiento,
pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente de Bestron:
www.bestron.com/service
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FUNCIONAMIENTO - Generalidades

La siguiente descripcion corresponde a la imagen de la pagina 2.

1. Vivienda de dispositivo 7. Seleccion de la temperatura

2. Maneja material resistente al calor 8. Acceso luz indicadora de apagado
3. Cubierta 9. Temperatura de la luz indicadora
4. Portilla 10. Cuenca del Interior

5. Filtro anti-olor 11. Elemento de calefaccién

6. Freir la cesta

FUNCIONAMIENTO - Uso por primera vez

1. Quite el embalaje.

2. Limpie muy bien el aparato para eliminar cualquier resto de fabricacion. Véase ‘Limpieza y
mantenimiento’.

3. Llene la olla con aceite o grasa liquida. El nivel debe estar entre las marcas ‘MIN’ y ‘MAX'.

Atencion: No use grasa sélida (bloques)
Atencion: Solo utilice aceite o grasas liquidas especialmente adecuadas para freir

FUNCIONAMIENTO - Proteccion contra el sobrecalentamiento (ver imagen 2 en la pagina 2)

La freidora debe utilizarse unicamente cuando se ha llenado con aceite o grasa. No encienda la freidora
cuando esta vacia o cuando no contiene suficiente aceite o grasa. La freidora esta equipada con una
proteccion contra el sobrecalentamiento. Esta proteccion es activada, por ejemplo, cuando se utiliza la
freidora sin o con cantidad insuficiente de aceite o grasa. En tal caso, se debe poner a cero la freidora.

1. Apague la freidora boton combinado de encendido/apagado y ajuste de la temperatura
completamente hacia la izquierda. Retire el enchufe de la toma de alimentacion.

Deje enfriar el aparato completamente.

Reinicie el aparato presionando con un objeto fino y alargado (minimo, de 6 cm) que no sea de metal
en el pequeno orificio situado

en la parte posterior del panel.

@

FUNCIONAMIENTO - Colocacion del mango (ver imagen 3 en la pagina 2)

Atencion! Para el uso seguro de la freidora, es extremadamente importante que el mango esté colocado
correctamente

1. Por favor, encajar los extremos (A) del mango en los ojos de la cesta
2. Mueva la palanca hacia arriba y presionela hasta que encaje a la canasta (B)
3. El mango esta colocado correctamente y esta listo para el uso seguro (C)

FUNCIONAMIENTO - Freir

Con la freidora, puede freir productos a la temperatura que usted desee.

Coléquelo sobre una superficie plana, estable, resistente al calor

Abra la tapa de la freidora.

Saque el cestillo de la freidora.

Cierre la tapa.

Introduzca el enchufe en la toma de pared. Se enciende el piloto “on/off” (8).

Coloque el regulador del termostato en la posicién deseada. Se enciende el piloto indicador de
temperatura “heating” (9). Este piloto indica que se ha activado elemento calefactor y que aun no
se ha alcanzado la temperatura deseada. Cuando el piloto “heating” se apaga, se ha alcanzado la
temperatura deseada.

QURwWN=

Atencion: Asegurese de secar tu comida, antes de freirlos.

Atencion: Al ajustar la temperatura, tenga en cuenta el tipo de alimentos que va a freir.Los
alimentos precocidos o prefritos (como las patatas fritas congeladas o croquetas de
patatas) deben freirse a temperaturas mas elevadas que los alimentos sin tratamiento
previo. Consulte la Tabla 1 y 2 para conocer las temperaturas y los tiempos de freido.

7. Introduzca el cestillo con los productos en la freidora lentamente y cierre la tapa.
8. Cuando los productos estén hechos, abra la tapa completamente, de modo para no quemarse con los
vapores que salen. Saque el cestillo de la freidora. El cestillo esta provisto de un gancho, que permite
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colgar el cestillo del borde de la cubeta. De esta forma puede escurrirse, eliminandose el exceso de
aceite. Después, sacuda con cuidado para colocar los fritos en un plato o una bandeja.

9. Cuando haya terminado de freir apague la freidora corriendo el mecanismo de encendido/apagado y
ajuste de la temperatura completamente hacia la izquierda, a la posicion “off’. Retire el enchufe de la
toma de alimentacion.

ATENCION:

» Atencion: grandes cantidades de alimentos congelados se deben descongelar por adelantado para
evitar que el aceite se enfria demasiado.

*  Procure que los alimentos estén secos antes de freirlos. Los productos hiumedos pueden hacer que el
aceite o la grasa caliente salpique con fuerza.

» Eluso de las patatas fritas caseras frescas, asegurese de que estén secas! Debido a que las patatas

fritas caseras frescas son generalmente mas humedo que puede ser congelado patatas fritas.

No fria patatas para hornear en la freidora.

No deben freirse patatas viejas o patatas que estan germinando.

No sobrellene el cesta de alimentos.

Se debe filtrar el aceite o la grasa periodicamente para eliminar migas y particulas de alimentos.

Proceda con gran cautela al llenar y vaciar la freidora/fondue y al abrir y cerrar la tapa. Los interiores

de la tapa y de la cubeta estan muy calientes y el vapor y las salpicaduras de grasa o aceite caliente

pueden causar quemaduras.

FUNCIONAMIENTO - Freir los alimentos

Por favor, tenga en cuenta que estos tiempos son aproximados. Los tiempos pueden variar dependiendo
de la cantidad, calidad y preferencias personales. Si las instrucciones para freir se indican en el envase
de los alimentos, por favor, siga las instrucciones para los mejores resultados.

TIEMPO LA TEMPERATURA
Papas a la Francesa * Fase 1 6 — 8 min 160°
Fase 2 6 — 8 min 190°
Calamares 9— 11 min 150°
Camardn 8 — 10 min 150°
Pescadilla (filete) 6 — 8 min 150°
Albondigas 8 — 10 min 170°
Muslos de pollo 8 — 10 min 180°

* Frescas papas a la Francesa deben ser fritos en dos fases. En primer lugar 6-8 minutos a 160
grados y luego 6-8 minutos a 190 grados.

FUNCIONAMIENTO - Se frien los alimentos congelados

Sumerija los alimentos congelados en la freidora y la temperatura disminuye rapidamente. Por lo tanto,
utilizar una temperatura mas alta es importante. El tiempo de fritura se reduce debido a esto.

Por favor, tenga en cuenta que estos tiempos son aproximados. Los tiempos pueden variar dependiendo
de la cantidad, calidad y preferencias personales. Si las instrucciones para freir se indican en el envase
de los alimentos, por favor, siga las instrucciones para los mejores resultados.

TIEMPO LA TEMPERATURA
Papas a la Francesa 7 -9 min 190°
Nuggets de pollo 6 —8 min 190°
Bocadillos 4 -5 min 190°
Filete de pescado 6 —7 min 180°
Muslos de pollo 5 -6 min 180°
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LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpie muy bien el aparato y las partes desarmables después de cada uso.

1. Apague la freidora botén combinado de encendido/apagado y ajuste de la temperatura
completamente hacia la izquierda. Retire el enchufe de la toma de alimentacion.

Deje enfriar la freidora.

Enrolle el cable y coloquelo en el espacio guardacable, en la parte trasera de la freidora.

Abra la tapa y saque el cestillo de la freidora.

Saque la cubeta interior de la freidora y vierta el aceite o la grasa en un recipiente. El aceite o la
grasa de la freidora deben llevarse de preferencia al servicio de residuos de la municipalidad. Estos
residuos pueden reutilizarse para otros fines.

Quite los restos de aceite con papel de cocina absorbente.

Limpie el interior de la cubeta, los tenedores y el cestillo a fondo con agua caliente, detergente liquido y
una esponja no abrasiva. A continuacion, séquelos bien.

Limpie la carcasa con un pafio humedo y eventualmente con un poco de detergente liquido. A
continuacion, séquela bien.

Vuelva a montar el aparato.

10. Guarde el aparato en un lugar seco.

akrwd
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Atencion: Verifique si Usted ha colocado correctamente el panel de mandos con los elementos
térmicos. Si el panel no se introduce correctamente entre las guias, se acciona el
dispositivo de proteccién y el aparato no se enciende.

» Asegurese de que el aparato no esté conectado a la red de alimentacion eléctrica cuando vaya a limpiarlo.

* No use limpiadores fuertes ni abrasivos, ni objetos con filo (como cuchillos o cepillos con cerdas
duras) para limpiar el aparato.

* No sumerja nunca la elemento calefactor (11) en agua ni en ningun otro liquido, ni la sostenga debajo
del chorro de agua del grifo.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO - Sustittution de aceite o grasa

La calidad del aceite o de la grasa se deteriora con cada uso del aparato. Por lo tanto, se debe sustituir el
aceite o la grase periédicamente. Afiadir aceite o grasa no es solucion para mejorar la calidad.Use aceite
o grasa (liquida) de buena calidad.

Atencion: No use grasa sélida (bloques)
Atencion: Sdlo utilice aceite o grasas liquidas especialmente adecuadas para freir

Sustltuya el aceite o la grasa cuando:
se oscurezca su color;

« se ponga de consistencia gruesa;

* se produzcan pequefias burbujas que desaparecen lentamente; la grasa nueva y limpia produce
burbujas grandes que desaparecen rapidamente;

* los alimentos fritos tengan sabor u olor rancio o extrafio;

* se produzca mas humo de lo normal.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO - Sustitucion de los filtros (ver imagen 4 en la pagina 2)

Los filtros extraibles tienen por objeto evitar la proliferacion del olor durante el uso del aparato. Con el
paso del tiempo esta propiedad disminuye. Por tal motivo sustitiyalos frecuentemente.

1. Saque la cubierta de ventilacion.
2. Saque los filtros.

3. Coloque nuevos filtros.

4. Coloque la cubierta de ventilacion.
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A “‘ PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE!

G

Frytownica wyposazona jest w strefe Cool Zone. Wolne
czgsteczki jedzenia opadaja do strefy chtodu, ktéra

ma nizszg temperature niz reszta oleju. W Cool Zone
czesci nie bedg sie palic, a olej lub ptynny ttuszcz dtuzej 190°C
pozostang zdrowe.

—————
Cool Zone

Aby korzysta¢ z Cool Zone w sposob odpowiedzialny,
prosimy o zapoznanie si¢ z ponizszymi instrukcjami
bezpieczenstwa.

Ten typ frytownicy nadaje sie wytgcznie do uzytku z olejem lub ptynnym ttuszczem, a nie z
tluszczem statym. Stosowanie ttuszczu statego wigze sie z ryzykiem zatrzymania w ttuszczu
wody, co spowoduje jego gwattowne rozpryskiwanie po podgrzaniu.

Nalezy uwazac¢, aby gorgcy olej lub ptynny ttuszcz nie miat kontaktu z wodg lub wilgocia.
Prowadzi to do bardzo niebezpiecznych sytuacji. Przed uzyciem tego urzgdzenia nalezy
podjg¢ nastepujagce kroki i przeczytac niniejszg instrukcje.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia w wilgotnych pomieszczeniach (takich jak szopy, tazienki itp.)
* Nigdy nie uzywaj ttuszczéw statych (blokow)

* Uzywaj wytacznie oleju lub ptynnych tluszczéow specjalnie nadajacych sie do smazenia

* Usun lod z zamrozonej zywnosci

* Prawidlowo osusz zywnos¢ przed smazeniem

@ NIEKTORE CZESCI URZADZENIA MOGA SIE NAGRZEWAC.
NIE DOTYKAJ TYCH CZESCI, ABY UNIKNAC POPARZENIA.

Specyfikacja techniczna

Model AF100CO
Sie¢ elektryczna (V) 220-240V
Czestotliwos¢ (Hz) 50-60
Klasa bezpieczenstwa 1

Moc (Watt) 1000

Hatas (dB(A))

Pojemnos$¢ max.

Maksymalny ciagly czas pracy (KB)

Wymiary (L x B x H) (cm)

21,5x25,5x20,5

Dlugos¢ kabla (cm)
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego,
ale jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnego, na
przyktad w kuchniach dla pracownikéw, w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy, przez gosci w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkalnych, w srodowiskach typu Bed & Breakfast i farmy.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu wskazanemu
na tabliczce znamionowe;.
Zawsze instaluj urzgdzenie na stabilnej i rownej powierzchni, z ktérej
nie moze sie przewraocic.
Czesci tego urzadzenia mogg sie nagrza¢ lub nagrza¢. Unikaj
poparzenia. Nie dotykac.
Kiedy dotykasz tego urzgdzenia, jego przewodu i wtyczki, Twoje rece
muszg by¢ suche.
To urzgdzenie musi traci¢ ciepto, dlatego nalezy zapewni¢ wokot
niego wystarczajgcy odstep. Nie zakrywa] go takze.
Urzgdzenie, przewodd i wityczka nie mogg mieC kontaktu z woda,
zrédtami ciepta ani otwartym ogniem.
Nie dotykaj tego urzadzenia, jesli miato ono kontakt z woda.
Natychmiast wyjmij wtyczke z gniazdka.
Ntig*dy nie pozwalaj, aby przewod zwisat z krawedzi zlewu, blatu lub
stotu.
Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, jesli nie uzywasz urzgdzenia
elektrycznego.
Wyjmlj,a/vtyczke z gniazdka, ciggngc za samg wtyczke, a nie za
rzewod.
ie uzywaj urzgdzenia elektrycznego, jesli przewdd jest uszkodzony.
Nie uzywaj tego urzgdzenia z zewnetrznym timerem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.
Jesli urzgdzenie lub przewdd sg uszkodzone, nie prébuj naprawiac ich
samodzielnie. Naprawy zawsze zlecaj wykwalifikowanemu technikowi.
Aby unikng¢ niebezpieczenstwa, musi go wymieniC producent,
Eodmiot Swiadczgcy ustugi techniczne lub osoba o réwnowaznych
walifikacjach.
Nie nalezy przenosi¢ tego urzgdzenia, gdy jest wigczone lub jest
J"\elszcze gorgce. . _ _
ie kltadz ciezkich przedmiotow na pokrywie, aby urzgdzenie byto
zamkniete.
Nigdy nie uzywaj tego urzgdzenia w poblizu ptakdw. Opary uwalniajgce
sie z powtoki zapobiegajgcej przywieraniu mogg powodowac u ptakow
stres lub gorsze skutki.
Z tego urzgdzenia moga korzystac¢ dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
ezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia .
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Dzieciom nie wolno czys$ci¢ ani konserwowac urzgdzenia, chyba ze
ukonczyty 8 lat i sg pod nadzorem.

Trzymaj urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.
Dzieci nalezy nadzorowac, aby mieC pewnos¢, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

Nigdy nie uzywaj tego urzgdzenia w wilgotnych lub mokr%ch miejscach.
Nigdy nie przesuwaj urzadzenia, gdy jest wtgczone i/lub gorace.
Nigdy nie uzywaj tego urzgdzenia bez wymagane;j ilosci oleju do
smazenia lub ptynnego tluszczu.

Nigdy nie uzywaj blokéw ttuszczu statego, standardowej margaryny
lub masta.

.Zal\\/llvps\)z(e utrzymuj poziom oleju/smaru pomiedzy oznaczeniami ,MIN”
i,

Zawsze doktadnie osusz zywnosC i usun jak najwigcej lodu z
zamrozonej zywnosci przed jej smazeniem. Wilgotne produkty mogg
powodowac powazne rozpryski gorgcego oleju lub ptynnego ttuszczu.
Nigdy nie wktadaj zbyt duzej |Ioécu'edzenia do kosza do smazenia na raz.
Nigdy nie wktadaj zywnosci do urzgdzenia podczas wstepnego
podgrzewania.

SRODOWISKO

Materiaty opakowaniowe, takie jak plastikowe i kartonowe pudetka,
nalezy wyrzucac¢ do przeznaczonych do tego pojemnikow.

Po zakonczeniu uzytkowania tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ go
razem ze zwyktymi odpadami domowymi, ale przekaza¢ go do punktu
zbioérki w celu ponownego wykorzystania sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Poszukaj symbolu na produkcie, instrukcji obstugi
lub opakowaniu wskazujgcym rodzaj odpadu.

Materiaty mozna stosowac¢ zgodnie ze wskazaniami. Pomagajgc nam
ponownie wykorzystac i przetworzy¢ materiaty lub w inny sposob poddac
recyklingowi stary sprzet, wnosisz wazny wktad w ochrone srodowiska.
Twoja gmina moze poinformowac Cie, gdzie w Twojej okolicy znalez¢
wyznaczony punkt zbiérki odpaddw.

PRACA

W mato prawdopodobnym przypadku awarii nalezy skontaktowac sie z
obstugg klienta Bestron: www.bestron.com/service
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OPERACJA - Ogélne

Ponizszy opis jest zgodny z ilustracjg na stronie 2.

1. Mieszkania 7. Polaczone pokretto wigczania/wytaczania i
2. Uchwyty odporne na ciepto regulacji temperatury

3. Pokrywa 8. Lampka kontrolna wiaczenia/wytaczenia
4. Okno podgladowe 9. Lampka kontrolna temperatury

5. Filtr przeciwzapachowy 10.Wewnetrzna patelnia

6. Kosz do smazenia 11.Element grzewczy

OBSLUGA - Pierwsze uzycie

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Doktadnie wyczysc urzadzenie, aby usung¢ wszelkie pozostatosci produkcyjne (patrz ,Czyszczenie i
konserwacja”).

3. Nl\ﬁmq"fnljl\;ﬂ)zt)%lnle olejem lub ptynnym ttuszczem. Poziom powinien znajdowac¢ sie pomiedzy znakami

UWAGA: Nigdy nie uzywaj tluszczoéw statych (blokéw)
UWAGA: Uzywaj wytacznie oleju lub plynnych tluszczéw przeznaczonych specjalnie do smazenia

EKSPLOATACJA - Zabezpieczenie przed przegrzaniem (patrz ilustracja 2 na stronie 2)

Frytownice mozna uzywac tylko wtedy, gdy jest wypetniona olejem lub ttuszczem. Nie uzywaj urzadzenia,

jesli miska jest pusta lub nie zawiera wystarczajgcej ilosci oleju lub ttuszczu. Frytownica wyposazona

Jest w zabezpieczenie przed przegrzaniem. Funkcja ta zostanie witgczona, jesli temperatura wzrosnie, na

przyktad, urzgdzenie bedzie uzywane bez (wystarczajacej) ilosci oleju lub ttuszczu. Jezeli tak sie stanie,

nalezy dac frytkownicy odpoczaé.

1. Wytaczy¢ frytkownice przekrecajgc pokretto regulacji temperatury On/Off catkowicie w lewo. Odtgcz
wtyczke od gniazdka Sciennego.

2. Pozwol urzadzeniu catkowicie ostygngc.

3. Zresetuj urzadzenie, naciskajgc dlugg (min. 6 cm) niemetalowa szpilkg na przetacznik resetowania w
otworze z tytu panelu.

OBSLUGA - Umiejscowienie uchwytu (patrz zdjecie 3 na stronie 2)

Uwaga! Dla bezpiecznego uzytkowania frytownicy niezwykle wazne jest prawidtowe umiejscowienie
uchwytu.

1. Dopasuj konce (A) uchwytu do oczek kosza
2. Przesun uchwyt w gore i doci$nij go, az zablokuje sie w koszu (B)
3. Uchwyt jest prawidlowo umieszczony i jest teraz gotowy do bezpiecznego uzycia (C)

OPERACJA - Glebokie smazenie

Frytowmce mozna wykorzysta¢ do smazenia sktadnikow w wymaganej temperaturze.

Umies$cC urzadzenie na stabilnej, ptaskiej, odpornej na ciepto powierzchni.

. Zdejmij pokrywe

. Wyjmij kosz do smazenia.

. Zatéz pokrywe na frytownice.

. Wioz wtyczke do gniazdka sciennego. Zaswieci sie lampka kontrolna ,on/off” (8).

Obré¢ pokretto regulacji temperatury do zgdanego ustawienia. Zaswieci sie kontrolka temperatury
sogrzewanie” (9). Ta lampka kontrolna wskazuje, ze element grzejny zostat wigczony, ale nie zostata osiagnieta
wymagana temperatura. Wymagana temperatura zostata osiggnieta, gdy zgasnie kontrolka ,grzania”.

OUTAWN

UWAGA: Potrawy przed smazeniem nalezy odpowiednio osuszy¢

UWAGA: Ustawiajac temperature, nalezy wzia¢ pod uwage produkt, ktéry zamierza sie smazy¢.
Wstepnie ugotowane lub podsmazone potrawy (takie jak gtgboko mrozone chipsy
lub kotlety ziemniaczane) nalezy smazy¢ w wyzszej temperaturze niz potrawy, ktore nie
zostaly wstepnie ugotowane lub podsmazone. Informacje dotyczace temperatur i czasu
smazenia mozna znalez¢ w Tabeli 1 lub tabeli na panelu frytownicy.

7. Delikatnie opu$¢ napetniony kosz do frytkownicy i natéz pokrywe na frytkownice.
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8. Gdy potrawa bedzie juz gotowa, otworz catkowicie pokrywe, aby nie poparzy¢ sie wydobywajgcg sie para.
Delikatnie wyjmij go z miski. Za pomocg haczyka zamontowanego na koszu do smazenia mozesz zawiesi¢
go na wewnetrznej krawedzi miski; nadmiar oleju moze wowczas kapac z kosza do smazenia. Nastepnie
ostroznie potdz jedzenie na talerzu lub w misce.

9. Po zakonczeniu smazenia wytgcz frytownice, obracajgc pokretto regulacji temperatury Wt./Wyt.
catkowicie w lewo (do pozycji ,Wyt.”). Odigcz wtyczke od gniazdka sciennego.

OSTRZEZENIE
Duze ilosci zamrozonej zywnosci nalezy rozmrozi¢ wczes$niej, aby zapobiec nadmiernemu
wystygnieciu oleju

* Przed smazeniem upewnij sie, ze zywnosc jest catkowicie sucha. Wilgotne produkty mogg powodowaé
silne rozpryskiwanie gorgcego oleju lub ttuszczu.

« Jesli uzywasz swiezych, domowych frytek, upewnij sie, ze sg suche! Poniewaz swieze, domowe frytki
zazwyczaj zawierajg wiecej wilgoci niz gtgboko mrozone frytki

* Nie smaz chipséw gotowych do pieczenia.

» Nie smaz ziemniakow, ktore byty zbyt dtugo przechowywane lub zaczynajg wypuszczaé pedy.

* Nie wktadaj do kosza do smazenia zbyt duzej ilosci jedzenia na raz, staraj sie zachowac jego
maksymalng krawedz.

* Regularnie filtruj olej lub tluszcz, aby usung¢ okruchy chleba i czgstki jedzenia.

* Zachowaj szczegdlng ostroznosc¢ podczas napetniania i oprozniania frytownicy oraz otwierania i
zamykania pokrywy. Zarowno wnetrze pokrywki, jak i miski sa bardzo gorace; gorgce opary i rozpryski
tluszczu lub oleju moga réwniez powodowac oparzenia.

OBSLUGA - Czasy pieczenia mrozonek
Nalezy pamietac, ze podane czasy sg przyblizone i mogg sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci, jakosci i

osobistych preferenciji. Jesli na opakowaniu produktu znajduja sie instrukcje pieczenia, zalecamy ich
przestrzeganie w celu uzyskania najlepszych rezultatow.

CZAS TEMPERATURA
Frytki * Faza 1 6 — 8 min 160°
Faza 2 6 — 8 min 190°
Kalmary 9 —-11 min 150°
Krewetka 8 — 10 min 150°
Witlinek (filet) 6 —8 min 150°
Klopsy 8 — 10 min 170°
Udka z kurczaka 8 —10 min 180°

*  Swieze frytki nalezy piec w dwéch fazach. Najpierw 60-8 minut w 160 stopniach, a potem 6-8 minut
w 190 stopniach.

OBSLUGA - Czasy pieczenia niezamrozonej zywnosci

Za kazdym razem, gdy zanurzasz zamrozong zywnos¢ we frytkownicy, temperatura szybko sie obnizy.
Dlatego wazne jest, aby ustawi¢ wyzszg temperature. Z tego powodu czas smazenia rowniez sie skroci.

Nalezy pamietac, ze podane czasy sg przyblizone i moga sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci, jakosci i
osobistych preferencji. Jesli na opakowaniu produktu znajduja sie instrukcje pieczenia, zalecamy ich
przestrzeganie w celu uzyskania najlepszych rezultatow.

CZAS TEMPERATURA
Frytki 7 -9 min 190°
Nuggetsy z kurczaka 6 —8 min 190°
Przekaski 4 — 5 min 190°
Filet z ryby 6 — 7 min 180°
Udka z kurczaka 5—6 min 180°
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys$¢ urzgdzenie i luzne czesci:

1. Wytgczy¢ frytkownice przekrecajac pokretto regulacji temperatury On/Off catkowicie w lewo. Odtgcz
wtyczke od gniazdka sciennego.

. Pozwol frytkownicy ostygnac.

. Przechowuj przewdd zasilajgcy w komorze z tytu frytkownicy.

. Zdejmij pokrywe i kosz do smazenia z frytkownicy.

Wyjmij wewnetrzng patelnie z frytkownicy i wlej olej lub ttuszcz do pojemnika. Preferowane jest

przekazywanie oleju i ttuszczu do smazenia gminie; mozna je ponownie wykorzysta¢ do innych celow.

Usun pozostaty olej za pomocg chtonnego papierowego recznika kuchennego.

Doktadnie umyj wnetrze miski i kosza do smazenia gorgcg wodg z dodatkiem odrobiny ptynu do mycia

naczyn; NIE uzywaj zmywakéw. Nastepnie doktadnie je osusz.

. Obudowe czyscic¢ wilgotng szmatka, w razie potrzeby dodatkowo kilkoma kroplami ptynu do mycia

naczyn. Po czyszczeniu doktadnie osusz obudowe.

Zt6z ponownie urzgdzenie.

10. Przechowuj urzadzenie w suchym miejscu.

© © NO GAWN

UWAGA: Sprawdz, czy prawidlowo zamontowales panel sterowania z elementem grzejnym.
Jezeli panel nie zostanie prawidlowo wsuniety w prowadnice, zadziata zabezpieczenie;
w takim przypadku wigczenie urzgdzenia nie bedzie mozliwe.

* Przed czyszczeniem sprawdz, czy urzgdzenie nie jest podtgczone do pradu.

» Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj zragcych lub szorujgcych srodkéw czyszczacych ani
ostrych przedmiotéw (takich jak noze lub twarde szczotki).

» Nigdy nie zanurzaj elementu grzejnego (11) w wodzie lub innej cieczy ani nie umieszczaj go pod
biezaca woda.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Wymiana oleju lub ttuszczu

Jakos¢ oleju lub tluszczu pogarsza sie przy kazdym uzyciu frytownicy. Z tego powodu nalezy regularnie
wymieniac olej lub ttuszcz. Uzupetnianie oleju lub tluszczu nie poprawi jakosci. Uzywaj dobrej jakosci oleju
lub (ptynnego) tluszczu.

UWAGA: Nigdy nie uzywaj tluszczéw statych (blokéw)
UWAGA: Uzywaj wytacznie oleju lub ptynnych ttuszczéw przeznaczonych specjalnie do smazenia

Wymlen olej lub ttuszcz, gdy:
staje sie ciemniejszy;

» staje sie gestsza w konsystencji;

» widoczne sg mate pecherzyki powietrza, ktérych znikanie zajmuje duzo czasu; w nowym, Swiezym
tluszczu pecherzyki powietrza sg duze i réwniez szybko znikaja;

* smazone jedzenie ma nieprzyjemny lub dziwny smak lub zapach;

* urzadzenie emituje wiecej dymu niz zwykle.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA — Wymiana filtrow (patrz zdjecie 4 na stronie 2)

Filtry jednorazowe majg za zadanie redukowa¢ zapach smazenia podczas uzytkowania urzadzenia. Z
biegiem czasu stajg sie mniej skuteczne, dlatego nalezy je wymienia¢ w regularnych odstepach czasu.

. Zdejmij ostone wentylacyjna.

. Wyjmij filtry.

. Zamontuj nowe filtry.

. Zatdz z powrotem ostong wentylacyjna.

APOWON -
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A %‘ PAZLJIVO PROCITAJTE SLJEDECE UPUTE!

Ova friteza je opremljena Cool Zone. Slobodne Cestice @D,
hrane tonu u Cool Zone koja ima nizu temperaturu od
ostatka ulja. U Cool Zone dijelovi nece izgorjeti, a vase

ulje ili teku¢a mast dulje ostaju zdravi. 190°C
——
Procitajte sigurnosne upute u nastavku kako biste Cool Cool Zone

Zone koristili na odgovoran nacin.

Ova vrsta friteze prikladna je samo za koriStenje s uljem ili tekuéom masnoc¢om, a ne s
¢vrstom masnoc¢om. Koristenje krute masti uklju€uje rizik od zadrzavanja vode u masti, $to
¢e uzrokovati njeno snazno prskanje kada se zagrije.

Pazite da vruce ulje ili tekuc¢a mast nikada ne dodu u dodir s vodom ili vliagom. To dovodi do
vrlo opasnih situacija. Poduzmite sljede¢e mjere i procitajte ovaj priru¢nik prije uporabe ovog
uredaja.

* Nikada nemojte koristiti uredaj vani

* Nikada ne koristite uredaj u vlaznim prostorijama (kao Sto su Supe, kupaonice itd.)
¢ Nikada ne koristite ¢vrste masti (blokove)

* Koristite samo ulje ili teku¢e masti koje su posebno prikladne za przenje

* Uklonite led sa smrznute hrane

* Dobro osusite hranu prije przenja

NE DIRAJTE TE DIJELOVE KAKO BISTE SPRIJECILI OPEKLINE.

ij@ ODREDENI DIJELOVI UREDAJA MOGU SE ZAGRIJATI.

Miiszaki adatok

Modell AF100CO
Halozat (V) 220-240V
Frekvencia (Hz) 50-60
Biztonsagi osztaly 1

Eré (Watt) 1000

Zaj (dB(A)) -

Max. Kapacitas -

Maximalis folyamatos lizemidé (KB) -
Méretek (D x § x V) (cm) 21,5x25,5x20,5

Kabelhosszisag (cm) 63
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SIGURNOSNE UPUTE

Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu upotrebu, vec je
namijenjen za kucnu i sli€nu upotrebu, kao S$to je u kuhinjama za
osoblje, u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima, od
strane gostiju u hotelima, motelima i drugim stambenim okruzenjima,
u okruzenjima tipa Bed & Breakfast i farme.

Uvjerite se da mrezZni napon odgovara naponu prikazanom na plocici
s podacima.

Uvijek postavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu gdje se ne moze prevrnuti.
Dijelovi ovog uredaja mogu postati topli ili vruci. Izbjegavajte opekline.
Ne dirajte.

Vase ruke moraju biti suhe kada dodirujete ovaj uredaj, njegov kabel i utikac.
Ovaj uredaj mora gubiti toplinu pa mu ostavite dovoljno prostora oko
njega. Takoder ga nemojte prekrivati.

Ovaj uredaj, kabel i utika¢ ne smiju doéi u dodir s vodom, izvorima
topline ili otvorenim plamenom.

Ne dirajte ovaj uredaj ako je do$ao u kontakt s vodom. Odmah izvucite
utikac iz utiCnice.

Il\likacfa ne dopustite da kabel visi preko ruba sudopera, radne ploCe
ili stola.

Uvijek izvucite utikac iz utiCnice kada ne Koristite elektricni ureda.
Izvucite utika€ iz utiCnice povlaCenjem za sam utikac, a ne za kabel.
Nemojte koristiti elektriCni uredaj ako je kabel ostecen.

Nemojte upravljati ovim uredajem s vanjskim timerom ili zasebnim
sustavom daljinskog upravljanja.

Ako je uredaj ili kabel neispravan, ne pokusavajte ga sami popraviti.
Popravke uvijek prepustite kvalificiranom tehni¢aru. Mora ga
zami%'eniti proizvodac, pruzatelj tehnickih usluga ili osoba s jednakim
kvalifikacijama, kako bi se izbjegla svaka opasnost.

Nemojte pomicati ovaj uredaj dok je ukljucen ili jos vruc.

Ne stavljajte teSke predmete na poklopac kako bi uredaj ostao zatvoren.
Nikada nemojte koristiti ovaj uredaj u blizini ptica. Pare koje se
oslobadaju iz neprianjajuceg sloja mogu uzrokovati stres ili joS gore
kod ptica.

Ova] uredaj mogu Koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih poducili
u vezi s koriStenjem uredaja na siguran nacin i razumiju opasnosti .
Djeci nije dopusteno Cistiti ili odrzavati uredaj osim ako su starija od 8
godina i pod nadzorom.

Aparat i kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju
s uredajem.

Nikada nemojte koristiti ovaj uredaj na vlaznim ili mokrim mjestima.
Nikada nemojte pomicati uredaj dok je jos uklju€en i/ili vrué.
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Nikada nemojte koristiti ovaj uredaj bez potrebne koli€ine ulja za
przenje ili tekuc¢e masti.

_II\!ika e} nemoijte koristiti cvrste masne blokove ili standardni margarin
ili maslac.

Uvijek odrzavaijte razinu ulja/masti izmedu oznaka “MIN” i “MAX”.
Uvijek temeljito osusite hranu i uklonite Sto je viSe moguce leda sa
smrznute hrane prije przenja. Vlazni proizvodi mogu izazvati ozbiljno
prskanje od vruceg ulja ili tekuc¢e masti.

Nikada ne stavljajte previSe hrane u koSaru za przenje u isto vrijeme.
Nikada ne stavljajte hranu u uredaj tijekom predgrijavanja.

OKOLIS

Odlozite materijal za pakiranje kao $to su plasti¢ne i kartonske kutije
u za to predvidene spremnike.

Nemojte odlagati ovaj proizvod kao uobiCajeni kucni otpad na kraju
njegovog vijeka trajanja, vec ga predajte na sabirnom mjestu za ponovnu
uporabu elektriCne i elektronicke opreme. Potrazite simbol na proizvodu,
u uputama za upotrebu ili pakiranju koji pokazuje vrstu otpada.
Materijali se mogu Koristiti kako je naznaceno. PomazucCi nam
da ponovno upotrijebimo i obradimo materijale ili na drugi nacin
recikliramo staru opremu, dat cete vazan doprinos zastiti okolisa.
Vasa opc¢ina vam mozZze reci gdje mozete pronaci odredeno mjesto za
prikupljanje otpada u vasem susjedstvu.

SERVIS

U malo vjerojatnom slucaju kvara, obratite se korisnickoj sluzbi Bestron:
www.bestron.com/service
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OPERACIJA - Opcenito

Opis u nastavku ide uz sliku na stranici 2.

1. Kuéiste 7. Kombinirani kotaci¢ za ukljucivanje/

2. Rucke otporne na toplinu iskljucivanje i kontrolu temperature

3. Poklopac 8. Kontrolno svjetlo za ukljucivanje/iskljucivanje
4. Prozor za gledanje 9. Kontrolno svjetlo za temperaturu

5. Filter protiv mirisa 10.Unutarnja posuda

6. Kosarica za przenje 11.Grijace tijelo

RAD - Koristenje prvi put

1. lzvadite uredaj iz ambalaze.

2. Temeljito ogistite uredaj kako biste uklonili sve ostatke od proizvodnje (pogledajte “Cigéenje i
odrzavanje”).

3. Posudu napunite uljem ili teku¢om masc¢u. Razina bi trebala biti izmedu oznaka “MIN” i “MAX”.

PAZNJA: Nikada nemojte koristiti évrste masti (blokove)
PAZNJA: Koristite samo ulje ili teku¢u mast posebno prikladnu za przenje

RAD - zastita od pregrijavanja (pogledajte sliku 2 na stranici 2)

Fritezu mozete koristiti samo kada je napunjena uljem ili mas¢éu. Nemojte koristiti uredaj ako je posuda

prazna ili ne sadrzi dovoljno ulja ili masti. Friteza je opremljena zastitom od pregrijavanja. Ovo cCe se

aktivirati ako temperatura raste, na primjer, ako koristite uredaj bez (dovoljno) ulja ili masti. Ako se to

dogodi, morate ostaviti fritezu u mirovanju.

1. Iskljucite fritezu okretanjem gumba za ukljucivanje/isklju€ivanje temperature do kraja ulijevo. Izvucite
utika¢ iz zidne utiCnice.

2. Ostavite uredaj da se potpuno ohladi.

3. Ponovno postavite uredaj pritiskom duge (min. 6 cm duge) nemetalne igle na prekida¢ za ponovno
postavljanje u otvoru na straznjoj strani ploce.

RAD - postavljanje rucke (pogledajte sliku 3 na stranici 2)
Paznja! Za sigurnu upotrebu friteze iznimno je vazno da ru¢ka bude pravilno postavljena.

1. Molimo postavite krajeve (A) ru¢ke u usSice kosare
2. Pomaknite ru¢ku prema gore i pritisnite je dok ne sjedne na koSaru (B)
3. Rucka je ispravno postavljena i sada je spremna za sigurnu upotrebu (C)

RAD - duboko przenje

MozZete Koristiti fritezu za przenje sastojaka na zeljenoj temperaturi.

. Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu otpornu na toplinu.

. Uklonite poklopac

. lzvadite koSaru za przenje.

. Stavite poklopac na masnu fritezu.

. Ukljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu. Kontrolna lampica za uklju€ivanje/iskljucivanje (8) ce zasvijetliti.

. Okrenite regulator temperature na Zeljenu postavku. Kontrolna lampica temperature “grijanje” (9) ¢e
zasvijetliti. Ova indikatorska lampica pokazuje da je grijaci element uklju€en, ali da Zeljena temperatura
nije postignuta. Potrebna temperatura je postignuta nakon $to se ugasi indikatorsko svjetlo “grijanje”.

O WN -

PAZNJA: Dobro osusite namirnice prije przenja

PAZNJA: Prilikom postavljanja temperature vodite racuna o hrani koju namjeravate prziti.
Prethodno kuhana ili prethodno przena hrana (kao sto su Cips duboko zamrznuti ili tijesto
od krumpira) morat ¢e se prziti na viSoj temperaturi od hrane koja nije prethodno kuhana ili
przena. Pogledaijte tablicu 1 ili tablicu na ploci friteze za naznaku temperatura i vremena przenja.

7. Napunjenu koSaru za przenje lagano spustite u fritezu i stavite poklopac na masnu fritezu.

8. Nakon Sto je hrana spremna, potpuno otvorite poklopac kako biste bili sigurni da se necete opeci od
pare koja izlazi. Njezno ga izvadite iz zdjele. Mozete upotrijebiti kuku postavljenu na koSaru za przenje
da je objesite na unutarnji rub zdjele; viSak ulja tada moze kapati iz koSare za przenje. Zatim hranu
pazljivo stavite na tanjur ili u zdjelu.
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9. Kada zavrsite s przenjem, iskljuCite fritezu okretanjem gumba za ukljucivanje/iskljucivanje temperature
do kraja ulijevo (u polozaj “Isklju¢eno”). Izvucite utikac¢ iz zidne uti¢nice.

UPOZORENJE
Velike koli¢ine smrznute hrane moraju se prethodno otopiti kako se ulje ne bi previse ohladilo
. PIFOVJleI'Ite je li hrana temeljito suha prije przenja. Vlazni proizvodi mogu izazvati jako prskanje vru¢eg
ulja ili masti.
» Kada koristite svjezi domaci pomfrit, pazite da bude suh! Buduci da svjezi domaéi pomfrit opcenito
sadrzi vise vlage od duboko smrznutog pomfrita
Nemojte prZiti Cips spreman u pecnici.
Nemojte prziti krumpir koji je bio predugo pohranjen ili po€inje razvijati mladice.
Ne stavljajte previse hrane u koSaru za przenje odjednom, drzite rub $to je moguce vise.
Filtrirajte ulje ili mast u redovitim intervalima kako biste uklonili sve mrvice kruha i Cestice hrane.
Budite izuzetno oprezni prilikom punjenja i praznjenja friteze, te prilikom otvaranja i zatvaranja
poklopca. Unutrasnjost poklopca i posude vrlo su vruce; vruce pare i prskanje masti ili ulja takoder
mogu izazvati opekline.

RAD - Vrijeme pecenja za smrznutu hranu

Imajte na umu da su ova vremena priblizna i mogu varirati ovisno o koli¢ini, kvaliteti i osobnim
preferencijama. Ako su upute za pecenje navedene na pakiranju hrane, savjetujemo vam da ih slijedite
kako biste postigli najbolje rezultate.

VRIJEME TEMPERATURA
Krumpiri¢i * Faza 1 6 — 8 min 160°
Faza 2 6 — 8 min 190°
Lignje 9 —11 min 150°
Skampi 8 — 10 min 150°
Bjelanjak (file) 6 — 8 min 150°
Mesne okruglice 8 — 10 min 170°
Pile¢i bataci 8 — 10 min 180°

*  Svjezi krumpirice potrebno je peci u dvije faze. Prvo 60-8 minuta na 160 stupnjeva, a zatim 6-8
minuta na 190 stupnjeva.

RAD - Vrijeme pecenja nezamrznute hrane

Kad god smrznutu hranu uronite u fritezu, temperatura ¢e se brzo smanijiti. Stoga je vazno postaviti viSu

temperaturu. Zbog toga ¢e se smanijiti i vrijeme przenja.

Imajte na umu da su ova vremena priblizna i mogu varirati ovisno o koli€ini, kvaliteti i osobnim

preferencijama. Ako su upute za pecenje navedene na pakiranju hrane, savjetujemo vam da ih slijedite

kako biste postigli najbolje rezultate.

VRIJEME TEMPERATURA
Pomfrit 7 -9 min 190°
Pile¢i medaljoni 6 —8 min 190°
grickalice 4 — 5 min 190°
Riblji filet 6 —7 min 180°
Pile¢i bataci 5—6 min 180°
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Nakon svake uporabe temeljito ocistite uredaj i labave dijelove:

1. Iskljucite fritezu okretanjem gumba za ukljucivanje/isklju€ivanje temperature do kraja ulijevo. lzvucite
utika¢ iz zidne utiCnice.

. Ostavite fritezu da se ohladi.

. Pohranite kabel za napajanje u odjeljak na straznjoj strani friteze.

. Uklonite poklopac i kosaru za przenje s friteze.

. lzvadite unutarnju posudu iz friteze i ulijte ulje ili mast u posudu. Prednost se daje predaji ulja i masti za

przenje svojoj opcini; oni se mogu ponovno koristiti u druge svrhe.

Uklonite preostalo ulje upijaju¢im papirnatim kuhinjskim ru¢nikom.

Unutrasnjost zdjele i koSarice za przenje temeljito oCistite vru¢om vodom u koju ste dodali malo

sredstva za pranje posuda; NEMOJTE Koristiti ribalice. Zatim ih temeljito osuSite.

. Ocistite kuciste vlaznom krpom, po potrebi s jos nekoliko kapi sredstva za pranje posuda. Nakon

Ciscenja temeljito osusite kuciste.

Ponovno sastavite uredaj.

10.Drzite uredaj na suhom mjestu.

© © NO GAWN

PAZNJA: Provijerite jeste li na ispravan naéin postavili upravljaéku ploéu s grijaéim elementom.
Ako ploca nije pravilno uvuéena u vodilice, zastita ce se aktivirati; ako se to dogodi nece
biti moguce ukljuciti ureda;j.

* Provjerite da uredaj nije priklju€en na napajanje prije nego $to ga o istite.

» Nikada ne koristite korozivna sredstva za CiSc¢enje ili sredstva za ribanje ili ostre predmete (kao $to su
nozevi ili tvrde Cetke) za €iScenje uredaja.

» Nikada ne uranjajte jedinicu grijaceg elementa (11) u vodu ili drugu tekucinu i nikada je ne stavljajte
pod tekuéu vodu.

CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamjena ulja ili masti

Kvaliteta ulja ili masti se pogorSava svakim koristenjem friteze. Zbog toga ¢ete morati mijenjati ulje ili mast u
redovitim intervalima. Dolijevanje ulja ili masti nece pobolj$ati kvalitetu. Koristite kvalitetno ulje ili (tekuéu) mast.

PAZNJA: Nikada nemojte koristiti évrste masti (blokove)
PAZNJA: Koristite samo ulje ili tekuéu mast posebno prikladnu za przenje

Zamijenite ulje ili mast kada:

» postaje tamnija u boji;

» postaje gusca u dosljednosti;

+ vide se mali mjehurici zraka kojima treba dugo da nestanu; u novoj, svjezoj masti mjehuri¢i zraka su
veliki i takoder brzo nestaju;

* przena hrana ima neugodan ili Gudan okus ili miris;

» uredaj ispusta visSe dima nego inace.

CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamjena filtara (pogledajte sliku 4 na stranici 2)

Filtri za jednokratnu upotrebu namijenjeni su smanjenju mirisa przenja prilikom koriStenja uredaja. S
vremenom postaju manje ucinkoviti i zbog toga ih je potrebno mijenjati u redovitim intervalima.

. Uklonite ventilacijski poklopac.
. Uklonite filtere.

. Stavite nove filtere.

. Vratite ventilacijski poklopac.

HOWON =
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A %‘ CTETE PROSIM POZORNE NASLEDUJICi POKYNY!

Tato fritéza je vybavena chladici zénou. Volné &astice jidla ~CEEEED
klesnou do chladici zony, ktera ma nizsi teplotu nez zbytek
oleje. V Cool Zone se ¢asti nespali a vas olej nebo tekuty tuk

zlstane déle zdravy. 190°C
Prectéte si prosim nize uvedené bezpecénostni pokyny, —Cool Zone

abyste mohli chladici zénu pouzivat odpovédnym zpUlsobem.

Tento typ fritézy je vhodny pouze pro pouziti s olejem nebo tekutym tukem, nikoli s pevnym
tukem. Pouziti pevného tuku s sebou nese riziko zachyceni vody v tuku, coz zpUsobi jeho prudké
rozstfikovani pfi zahfivani.

Dbejte na to, aby horky olej nebo tekuty tuk nikdy nepfisel do kontaktu s vodou nebo vihkosti. To
ma za nasledek velmi nebezpecné situace. Pfed pouzitim tohoto zafizeni provedte nasledujici
opatreni a prectéte si tento navod.

* Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ venku

* Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ ve vihkych mistnostech (jako jsou kulny, koupelny atd.)
* Nikdy nepouzivejte tuhé tuky (bloky)

* Pouzivejte pouze olej nebo tekuté tuky vhodné pro smazeni

¢ Odstraiite led ze zmrazenych potravin

* Potraviny pred smazenim radné osuste

&X) NEKTERE CASTI SPOTREBICE SE MOHOU ZAHRAT.
NEDOTYKEJTE SE TECHTO CASTI, ABYSTE SE NEPOPALILI.

Technické specifikace

Modelka AF100CO
Sitova (V) 220-240V
Frekvence (Hz) 50-60
Bezpecnostni tiida 1
Napajeni (Watt) 1000

Hluk (dB(A))

Max. Kapacita

Maximalni doba nepfretrzitého provozu (KB)

Rozméry (D x § x V) (cm)

21,5x25,5x20,5

Délka kabelu (cm)

63
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BEZPECNOSTNIi INSTRUKCE

Tento spotfebi€ neni ur€en pro profesionalni pouziti, ale je ur€en pro domaci
a podobné pouziti, jako jsou kuchyné pro zaméstnance, v obchodech,
kancelafich a jinych pracovnich prostredich, hosty v hotelech, motelech
a jinych obytnych prostfedich, v prostfedi typu Bed & Breakfast a farmy.
Ujistéte se, ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na typovém Sstitku.
Spotiebi€ vzdy instalujte na stabilni a rovny povrch, kde nemuze spadnout.
Casti tohoto spotfebiCe se mohou zahfat nebo zahfat. Vyvarujte se
popaleni. Nedotykejte.

Vase ruce musi byt suché, kdyz se dotknete tohoto spotfebice, jeho
kabelu a zastrcky.

Tento spotfebi€ musi ztracet teplo, proto mu kolem néj ponechte
dostateCny prostor. Také jej nezakryvejte.

Tento spotiebic, kabel a zastrCka nesmi pfijit do kontaktu s vodou,
zdroji tepla nebo otevienym ohnem.

Nedotykejte se tohoto zarizeni, pokud se dostalo do kontaktu s vodou.
Ihned vytahnéte zastrCku ze zasuvky.

Nikldy nenechavejte kabel viset pfes okraj dfezu, pracovni desky nebo
stolu.

Ppkudkelektricky spotfebi¢ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastrcku ze
Zasuvky.

Vytléhgelte zastrCku ze zasuvky tahem za samotnou zastréku, nikoli
za kabel.

Nepouzivejte elektricky spotfebi€, pokud je kabel poskozen.
Nepouzivejte tento spotiebi¢ s externim asovacemnebo samostatnym
systémem dalkového ovladani.

Pokud je spotfebi€ nebo kabel vadny, nepokousSejte se je sami opravit.
Opravy vzdy nechte provadét kvalifikovanym technikem. Musi byt
vymeénén vyrobcem, poskytovatelem technickych sluzeb nebo osobou
s rovnocennou kvalifikaci, aby se pfedeslo jakémukoli nebezpeci.
Nepresunuijte toto zatizeni, kdyz je zapnute nebo jesté horke.

Na viko nepokladejte tézke predmeéty, aby bylo zarizeni zaviené.
Nikdy nepouZiveijte toto zafizeni v blizkosti ptakd. Vypary uvolfiované z
nepfilnavého povlaku mohou u ptakl zpusobit stres nebo néco horsiho.
Tento spotifebi€ mohou pouZivat déti ve véku od 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
nebo jsou pou€eny o pouzivani spotfebi¢e bezpenym zplusobem a
rozumi nebezpeci.

Détem neni dovoleno Cistit nebo udrzovat spotfebi¢, pokud nejsou
starsi 8 let a nejsou pod dozorem.

UdrZujte spotiebi€ a kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

Déti musi byt pod dozorem, aby bylo zajisténo, Ze si se spotifebiCem
nebudou hrat.

Nikdy nepouZzivejte toto zafizeni ve vihkych nebo mokrych mistech.
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Nikdy nepfemistujte zafizeni, pokud je stale zapnuté a/nebo horkeé.
Nikdy nepouzivejte tento spotfebi¢ bez pozadovaného mnozstvi oleje
na smazeni nebo tekutého tuku.

Nikdy nepouZzivejte bloky pevného tuku nebo standardni margarin
nebo maslo.

Vzdy udrzujte hladinu oleje/tuku mezi znac¢kami ,MIN“ a ,MAX".
Potraviny vzdy dukladné osuste a pfed smazenim ze zmrazenych
potravin odstrante co nejvice ledu. VIhké produkty mohou zpUsobit
vazné postrikani horkym olejem nebo tekutym tukem.

Nikdy nevkladejte do kosSiku pfiliS mnoho potravin soucasné.

Nikdy nevkladejte potraviny do spotifebiCe béhem predehfivani.

ZIVOTNIi PROSTREDI

¢

Obalovy material, jako jsou plastové a kartonove krabice, vyhazuijte
do nadob k tomu uréenych.
Nelikvidujte tento vyrobek na konci jeho zivotnosti jako bézny domovni
odpad, ale odevzdejte jej na sbérném misté pro opétovné pouziti
elektrickych a elektronickych zafizeni. Hledejte symbol na vyrobku, v
navodu k pouziti nebo na obalu s oznaCenim druhu odpadu.
Materialy Ize pouzit, jak je uvedeno. Tim, Ze nam pomuzZete znovu
pouzit a zpracovat materialy nebo jinak recyklovat staré zafizeni,
vyznamné pfispéjete k ochrané Zivotniho prostredi.

aSe obec vam muze sdélit, kde najdete uréené sbérné misto odpadu
ve vasem okoli.

SERVIS

\

nepravdépodobném pfipadé poruchy kontaktujte zakaznicky servis

Bestron: www.bestron.com/service
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OPERACE - Obecna

Nize uvedeny popis odpovida obrazku na strané 2.

1. Bydleni 7. Kombinovany knoflik zapnuti/vypnuti a
2. Tepelné odolné rukojeti ovladani teploty

3. Vicko 8. Kontrolka zapnuti/vypnuti

4. Prohlizeci okno 9. Kontrolka teploty

5. Filtr proti zapachu 10.Vnitini panev

6. Kos$ na smazeni 11.Topné téleso

OBSLUHA - prvni pouziti

Vyjméte spotfebic z obalu. .
Spotrebi¢ dukladné vycistéte, abyste odstranili veskeré zbytky z vyroby (viz ,Cisténi a udrzba®).
Naplrite panev olejem nebo tekutym tukem. Hladina by méla byt mezi znackami ,MIN“ a ,MAX".

POZOR: Nikdy nepouzivejte tuhé tuky (bloky)
POZOR: Pouzivejte pouze oleje nebo tekuté tuky specialné vhodné pro smazeni

PROVOZ - ochrana proti prehrati (viz obrazek 2 na strané 2)

Fritézu muzete pouzivat pouze tehdy, kdyz je naplnéna olejem nebo tukem. Spotfebi¢ nepouzivejte, pokud

je misa prazdna nebo neobsahuje dostatek oleje nebo tuku. Fritéza je vybavena pojistkou proti prehfati.

To se aktivuje, pokud teplota stoupa, napfiklad pokud pouzivate spotrebic¢ bez (dostatku) oleje nebo tuku.

Pokud k tomu dojde, musite fritézu nechat v klidu.

1. Vypnéte fritézu oto€enim knofliku On/Off - regulace teploty UpIné doleva. Odpojte zastréku ze zasuvky.

2. Nechte spotfebic¢ zcela vychladnout.

3. Resetujte spotfebic stisknutim dlouhého (min. 6 cm dlouhého) nekovového koliku proti resetovacimu
spinaci v otvoru na zadni strané panelu.

OBSLUHA - Umisténi rukojeti (viz obrazek 3 na strané 2)
Pozornost! Pro bezpe¢né pouzivani fritézy je nesmirné dllezité, aby byla rukojet spravné umisténa.

1. Zasunte konce (A) rukojeti do o¢ek koSe
2. Posunte rukojet nahoru a zatlacte na ni, dokud nezapadne do koSe (B)
3. Rukojet je spravné umisténa a je nyni pfipravena k bezpe¢nému pouziti (C)

PROVOZ - Fritovani

Fritézu muzete pouzit k smazeni surovin pfi pozadované teploté.

. Umistéte spotfebic na stabilni, rovny, tepelné odolny povrch.

. Odstrante viko

. Vyjméte koSik na smazeni.

. Polozte viko na fritézu.

. Zasunte zastrcku do zasuvky. Kontrolka ,on/off* (8) se rozsviti.

. Otocte ovladaci knoflik teploty na poZzadované nastaveni. Kontrolka teploty ,vyhfivani® (9) se rozsuviti.
Tato kontrolka ukazuje, Ze topné téleso bylo zapnuto, ale nebylo dosazeno pozadované teploty.
Pozadovana teplota je dosazena, jakmile kontrolka ,topeni“ zhasne.

O WN -

POZOR: Potraviny prfed smazenim radné osuste

POZOR: Pri nastavovani teploty zohlednéte pokrm, ktery chcete smazit. Predvarené nebo
predsmazené potraviny (jako jsou hluboce zmrazené lupinky nebo bramborové lupinky)
bude nutné smazit pri vyssi teploté nez potraviny, které nebyly predvarené nebo predsmazené.
Informace o teplotach a asech smazeni najdete v tabulce 1 nebo v tabulce na panelu fritézy.

7. Naplnény fritovaci koSik opatrné spustte do fritézy a fritézu nasadte vikem.

8. Jakmile je jidlo hotové, otevrete viko UpIné, abyste se ujistili, Ze se nepopalite o unikajici paru. Jemné
ji vyjméte z misky. Hacek nasazeny na kosik muzete pouzit k zavéseni na vnitfni okraj misy; pfebytecny olej
pak mUze odkapavat z koSiku na smazeni. Poté jidlo opatmé polozte na talif nebo do misky.

9. Po dokonc&eni smazeni vypnéte fritézu otoCenim ovladaciho knofliku teploty On/Off UpIné doleva (do
polohy ,Off*). Odpojte zastréku ze zasuvky.
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VAROVANI:

» Velké mnozstvi zmrazenych potravin je nutné pfedem rozmrazit, aby olej pfili§ nevychlad|

» Pred smaZenim se ujistéte, Ze je jidlo dikladné suché. Vihké produkty mohou zpUsobit silné
rozstfikovani horkého oleje nebo tuku.

* Kdyz pouzivate Cerstvé domaci hranolky, ujistéte se, Ze jsou suché! Protoze Cerstvé domaci hranolky

obecné obsahuji vice vihkosti nez hluboce zmrazené hranolky

Nesmazte hranolky pfipravené v troubé.

Nesmazte prili§ dlouho skladované brambory nebo brambory, na kterych se zacinaji vyvijet vyhonky.

Do fritovaciho koSe nevkladejte pfilis mnoho potravin najednou, udrzujte okraj na maximum.

Olej nebo tuk v pravidelnych intervalech filtrujte, abyste odstranili strouhanku a zbytky jidla.

Budte extrémné opatrni pfi plnéni a vyprazdiovani fritézy a pfi otevirani a zavirani vika. Vnitfek vika i

miska jsou velmi horké; horké vypary a stfikajici tuk nebo olej mohou také zpusobit popaleniny.

PROVOZ - Doba peceni mrazenych potravin

Upozorfiujeme, Ze tyto €asy jsou pfiblizné a mohou se liSit v zavislosti na mnozstvi, kvalité a osobnich
preferencich. Pokud jsou na obalu potraviny uvedeny pokyny pro pec€eni, doporu€ujeme vam je dodrzovat,
abyste dosahli nejlepsich vysledku.

CAS TEPLOTA
Hranolky * Faze 1 6 — 8 min 160°

Faze 2 6 — 8 min 190°
Kalamary 9 — 11 min 150°
Krevety 8 — 10 min 150°
Treska bezvousa (filé) 6 — 8 min 150°
Masové koule 8 — 10 min 170°
Kufeci palicky 8 — 10 min 180°

*

SvjeZi krumpiri¢e potrebno je peci u dvije faze. Prvo 60-8 minuta na 160 stupnjeva, a zatim 6-8
minuta na 190 stupnjeva.

PROVOZ - Doba peceni pro nezmrazené potraviny

Kdykoli do fritézy ponofite zmrazené potraviny, teplota se rychle snizi. Proto je dllezité nastavit vysSsi
teplotu. Zkrati se tim i doba smazeni.

Upozorniujeme, Ze tyto €asy jsou pfiblizné a mohou se liSit v zavislosti na mnozstvi, kvalité a osobnich
preferencich. Pokud jsou na obalu potraviny uvedeny pokyny pro peceni, doporu€ujeme vam je dodrzovat,
abyste dosahli nejlepsich vysledku.

CAS TEPLOTA
Hranolky 7 =9 min 190°
Kufeci nugety 6 — 8 min 190°
Obcerstveni 4 —5min 190°
Filet z ryby 6 — 7 min 180°
Kufeci palicky 5—6 min 180°

CISTENi A UDRZBA

Po kazdém pouziti spotfebi¢ a uvolnéné ¢asti dikladné vycistéte:

Vypnéte fritézu otocenim knofliku On/Off - regulace teploty zcela doleva. Odpojte zastréku ze zasuvky.
. Nechte fritézu vychladnout.

. Ulozte napajeci kabel do pfihradky na zadni strané fritézy.

. Odstrante viko a fritovaci ko$ z fritézy.

. Vyjméte vnitini panev z fritézy a nalijte olej nebo tuk do nadoby. Pfednostné odevzdavejte olej a tuk na

ARWN =
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smazeni vasi obci; tyto mohou byt znovu pouzity pro jiné ucely.

. Odstrante zbyvajici olej pomoci savé papirové kuchynské utérky.

. Dukladné vycistéte vnitrek misy a fritovaciho ko$e horkou vodou, do které bylo pfidano trochu myciho
prostredku; NEPOUZIVEJTE draténky. Poté je dukladné osuste.

. Pouzdro ocistéte vihkym hadfikem, v pfipadé potfeby jesté nékolika kapkami myciho prostfedku. Po
vycisténi kryt dikladné osuste.
Spotfebi€ znovu sestavte.

10. Uchovaveijte spotfebi¢ na suchém miste.

© © ~NO

POZOR: Zkontrolujte, zda jste spravné namontovali ovladaci panel s topnym télesem. Pokud panel
neni spravné zasunut do voditek, bude aktivovana ochrana; pokud k tomu dojde, nebude
mozné spotrebi¢ zapnout.

+ Pred Cisténim se ujistéte, Ze spotfebiC neni pfipojen ke zdroji napajeni.

K isténi spotfebice nikdy nepouzivejte Ziravé nebo drhnouci Cistici prostiedky nebo ostré pfedméty
(jako jsou noze nebo tvrdé kartace).

* Nikdy neponofujte topné téleso (11) do vody nebo jiné kapaliny a nikdy jej nepokladejte pod tekouci
vodu.

CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamjena ulja ili masti

Kvalita oleje nebo tuku se zhorSuje pfi kazdém pouziti fritézy. Z tohoto divodu budete muset v
pravidelnych intervalech vyménovat olej nebo tuk. DopInéni oleje nebo tuku kvalitu nezlepsi. Pouzivejte
kvalitni olej nebo (tekuty) tuk.

POZOR: Nikdy nepouzivejte tuhé tuky (bloky)
POZOR: Pouzivejte pouze oleje nebo tekuté tuky specialné vhodné pro smazeni

OIeJ nebo tuk vyménte, kdyz:
ztmavne;

« stava se hustsi v konzistenci;

* jsou vidét malé vzduchové bubliny, které dlouho zmizi; v novém Cerstvém tuku jsou vzduchové bubliny
velké a také rychle mizi;

» smazené jidlo ma nepfijemnou nebo zvlastni chut nebo vini;

» spotfebi¢ vydava vice koufe nez obvykle.

CISTENI A UDRZBA - Vyména filtr(i (viz obrazek 4 na strané 2)

Jednorazove filtry jsou ur€eny ke sniZeni zapachu pfi smazeni pfi pouzivani spotebice. Postupem Casu
se stavaji méné ucinnymi, a proto je nutné je v pravidelnych intervalech vyménovat.

. Odstrante kryt ventilace.

. Odstrante filtry.

. Nasadte noveé filtry.

. Nasadte zpét kryt ventilace.

HOWON =
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A %‘ POZORNE S| PRECITAJTE NASLEDUJUCE POKYNY!

Tato fritéza je vybavena chladiacou zénou. Volné Castice Al
jedla klesnu do chladiacej zony, ktora ma nizsiu teplotu ako
zvySok oleja. V chladiacej zone sa Casti nespalia a vas olej

alebo tekuty tuk zostane dihsie zdravy. 190°C
———
Preditajte si nizSie uvedené bezpeénostné pokyny, aby ste Cool Zone

chladnu zénu pouzivali zodpovednym sposobom.

Tento typ fritézy je vhodny len na pouzitie s olejom alebo tekutym tukom, nie s tuhym tukom.
Pouzitie tuhého tuku predstavuje riziko zachytenia vody v tuku, ¢o spdsobi jeho prudké
rozstrekovanie pri zahriati.

Dbajte na to, aby horuci olej alebo tekuty tuk nikdy neprisli do kontaktu s vodou alebo
vlhkostou. To ma za nasledok velmi nebezpecné situacie. Vykonajte nasledujuce opatrenia a
pred pouzitim tohto zariadenia si precitajte tento navod.

* Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte vonku

* Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte vo vihkych miestnostiach (ako su pristresky, kipelne atd'.)
 Nikdy nepouzivajte tuhé tuky (bloky)

* Pouzivajte iba oleje alebo tekuté tuky Specialne vhodné na vyprazanie

 Odstraiite lad z mrazenych potravin

¢ Potraviny pred vyprazanim riadne vysuste

&EX) NIEKTORE CASTI SPOTREBICA SA MOZU ZOHRIAT.
NEDOTYKAJTE SA TYCHTO CASTI, ABY STE SA NEPOPALILI.

Tehnicke specifikacije

Model AF100CO
Mrezno napajanje (V) 220-240V
Frekvencija (Hz) 50-60
Sigurnosna klasa 1

Vlast (Watt) 1000
Buka (dB(A)) -

Max. Kapacitet

Maksimalno vrijeme neprekidnog rada (KB)

Dimenzije (D x § x V) (cm)

21,5x25,5x20,5

Duzina kabela (cm)

63
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BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

Tento spotrebi¢ nie je urleny na profesionalne pouzitie, ale je
uréeny na domace a podobné pouzitie, ako napriklad v kuchyniach
pre zamestnancov, v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych
prostrediach, hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v prostrediach typu Bed & Breakfast. a farmy.

Uistite sa, Ze napatie v sieti zodpoveda napatiu uvedenému na
typovom Stitku.

Spotrebic vzdy inStalujte na stabilny a rovny povrch, kde sa neméze prevratit.
Casti tohto spotrebi¢a sa modzu zohriat alebo zohriat. Vyhnite sa
popaleniu. Nedotykaj sa.

Ked sa dotknete tohto spotrebica, jeho kabla a zastrcky, musite mat
suché ruky.

Toto zariadenie musi stratit svoje teplo, preto mu okolo neho
ponechajte dostatoCny volny priestor. Tiez ho nezakryvajte.

Tento spotrebic, kabel a zastrcka nesmu prist do kontaktu s vodou,
zdrojmi tepla alebo otvorenym ohriom.

Nedotykajte sa tohto zariadenia, ak priSlo do kontaktu s vodou. lhned
vytiahnite zastrCku zo zasuvky.

Nikdy nenechajte kabel visiet cez okraj drezu, pracovnej dosky alebo stola.
Ked elektricky spotrebi€ nepouzivate, vzdy vytiahnite zastrcku zo zasuvky.
Vytiahnite zastrCku zo zasuvky tahom za samotnu zastrcku a nie za kabel.
Nepouzivajte elektricky spotrebi€, ak je kabel poSkodeny.
Neprevadzkujte tento spotrebiC s externym casovac¢om alebo
samostatnym systémom diafkového ovladania.

Ak je spotrebi€ alebo kabel poskodeny, nepokusajte sa ho sami opravit..
Opravy vZdy nechajte vykonat kvalifikovanymtechnikom. Musiho vymenit
vyrobca, poskytovatel technickej sluzby alebo osoba s rovnocennou
kvalifikaciou, aby sa prediSlo akémukolvek nebezpefenstvu.

Nehybte s tymto zariadenim, ked je zapnuté alebo eSte horuce.

Na veko nekladte tazké predmety, aby bolo zariadenie zatvorené.
Toto =zariadenie nikdy nepouZzivajte v blizkosti vtakov. Vypary
uvolhované z neprifnavého povlaku mézu u vtakov spbsobit’ stres
alebo este horsie.

Tento spotrebi€¢ mézu pouZzivat deti vo veku od 8 rokov a starSie a osoby
S0 znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dohfadom alebo
su poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpecnym spésobom a rozumeju
nebezpecenstvam. .

Detom nie je dovolené Cistit’ alebo udrziavat’ spotrebi€, pokial nie su
starSie ako 8 rokov a su pod dozorom.

Spotrebi¢ a kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsSich ako 8 rokov.
Deti musia byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so spotrebiCom
nebudu hrat.

Toto =zariadenie nikdy nepouzivajte vo vlhkych alebo mokrych
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priestoroch.

rI\]liqu nepremiestnujte zariadenie, ked je stale zapnuté a/alebo
oruce.

Nikdy nepouZzivajte toto zariadenie bez pozadovaného mnoZstva oleja

na vyprazanie alebo tekutého tuku.

Nikdy nepouzivajte tuhé tukové bloky alebo Standardny margarin

alebo maslo.

Vzdy udrzujte hladinu oleja/tuku medzi znackami ,MIN“ a ,MAX".

Potraviny vzdy dokladne osuste a pred vyprazanim odstrante z

mrazenych potravin ¢o najviac fadu. VIhké produktﬁ mozu sposobit

vazne postriekanie horucim olejom alebo tekutym tukom.

Nikdy nedavajte do koSika na vyprazanie prili§ vela jedla naraz.

Nikdy nevkladajte potraviny do spotrebi¢a pocCas predhrievania.

ZIVOTNE PROSTREDIE

Obalovy material, ako su plastové a karténové Skatule, odhodte do
nadob na to urCenych.
Tento vyrobok po skonCeni jeho zivotnosti nelikvidujte ako bezny domaci
odpad, ale odovzdajte ho na zbernom mieste na opatovné pouzitie
elektrickych a elektronickych zariadeni. Vyhladajte symbol na produkte,
v navode na pouzitie alebo na obale oznacujucom druh odpadu.
Materialy mézu byt pouzité tak, ako je uvedené. Tym, Ze nam pomobzete
opatovne pouzit a spracovat materialy alebo inak recyklovat’ staré
vybavenie, vyznamne prispejete k ochrane zivotného prostredia.

asa obec vam moZe povedat, kde najdete uréené zberné miesto
odpadu vo vasom okoli.

SERVIS

V nepravdepodobnom pripade poruchy sa obratte na zakaznicky servis
Bestron: www.bestron.com/service
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PREVADZKA - Vseobecna

NizSie uvedeny popis zodpoveda obrazku na strane 2.

1. Byvanie 7. Kombinovany ovlada¢ zapnutia/vypnutia a
2. Tepelne odolné rukovite ovladania teploty

3. Veko 8. Kontrolka zapnutia/vypnutia

4. Zobrazovacie okno 9. Kontrolka teploty

5. Filter proti zapachu 10.Vnuatorna panvica

6. Kosik na vyprazanie 11.Vyhrievacie teleso

PREVADZKA - prvé pouzitie

1. Vyberte spotrebic z obalu.
2. Spotrebi& dokladne vydistite, aby ste odstranili véetky zvysky z vyroby (pozri ,Cistenie a Gdrzba®).
3. Naplrite panvicu olejom alebo tekutym tukom. Hladina by mala byt medzi znackami ,MIN“ a ,MAX".

POZOR: Nikdy nepouzivajte tuhé tuky (bloky)
POZOR: Pouzivajte iba oleje alebo tekuté tuky Specialne vhodné na vyprazanie

PREVADZKA - ochrana proti prehriatiu (pozri obrazok 2 na strane 2)

Fritézu mézete pouzit len vtedy, ked je naplnena olejom alebo tukom. Spotrebi€ nepouzivajte, ak je misa

prazdna alebo neobsahuje dostatok oleja alebo tuku. Fritéza je vybavena poistkou proti prehriatiu. Toto sa

aktivuje, ak teplota stupa, napriklad ak pouzivate spotrebi¢ bez (dostato€ného) oleja alebo tuku. Ak sa tak

stane, musite fritézu oddychnut.

1. Vypnite fritézu otoCenim gombika On/Off - regulacie teploty Uplne dolava. Odpojte zastrcku zo zasuvky.

2. Nechaijte pristroj uplne vychladnut.

3. Spotrebic resetujte stlacenim dlhého (min. 6 cm dlhého) nekovového kolika proti resetovaciemu
spinacu v otvore na zadnej strane panela.

OBSLUHA - Umiestnenie rukovate (pozri obrazok 3 na strane 2)
Pozor! Pre bezpecné pouzivanie fritézy je mimoriadne dblezité, aby bola rukovat spravne umiestnena.

1. Vlozte konce (A) rukovate do ociek koSa
2. Posunte rukovat nahor a zatlacte na fiu, kym nezapadne do kosa (B)
3. Rukovat je umiestnena spravne a teraz je pripravena na bezpec¢né pouzitie (C)

PREVADZKA - Vyprazanie

Fritézu mozete pouzit na vyprazanie ingrediencii pri pozadovanej teplote.

. Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, rovny, tepelne odolny povrch.

. Odstrante veko

. Vyberte koSik na vyprazanie.

. Nasadte veko na fritézu.

. Zasunte zastrcku do zasuvky. Kontrolka ,on/off* (8) sa rozsvieti.

. Otocte ovladaci gombik teploty na pozadované nastavenie. Rozsvieti sa kontrolka teploty ,ohrievanie®
(9). Tato kontrolka signalizuje, ze vykurovacie teleso bolo zapnuté, ale nedosiahla sa pozadovana
teplota. Pozadovana teplota bola dosiahnuta po zhasnuti kontrolky ,kurenie®.

O WN -

POZOR: Potraviny pred vyprazanim riadne vysuste

POZOR: Pri nastavovani teploty berte do tvahy jedlo, ktoré chcete smazit. Predvarené alebo
predsmazené jedlo (napriklad mrazené lupienky alebo zemiakové pyré) bude potrebné vyprazat’ pri vyssej
teplote ako jedlo, ktoré nebolo predvarene alebo predsmazené. Pozrite si tabulku 1 alebo tabulku na paneli
fritézy, kde najdete informécie o teplotach a €asoch vyprazania.

7. Naplneny koSik na vyprazanie jemne spustite do fritézy a na fritézu nasadte veko.

8. Ked je jedlo hotové, upine otvorte veko, aby ste sa uistili, Ze sa nepopalite o unikajucu paru. Jemne ho vyberte z
misky. Hacik nasadeny na kosik na vyprazanie mézete pouZit' na zavesenie na vnutorny okraj nadoby; prebytocny
olej potom méze odkvapkat' z koSika na vyprazanie. Potom opatrne poloZte jedlo na tanier alebo do misky.

9. Po dokonceni vyprazania vypnite fritézu oto¢enim ovladacieho gombika teploty zapnutia/vypnutia
Uplne dolava (do polohy ,Vypnuté®). Odpojte zastr¢ku zo zasuvky.
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POZOR:

» Velké mnozstvo mrazenych potravin sa musi vopred rozmrazit, aby olej prili§ nevychladol

* Pred vyprazanim sa uistite, ze je jedlo dokladne suché. VIhké produkty mozu spdsobit’ silné striekanie
hortceho oleja alebo tuku.

* Ked pouzivate Cerstvé domace hranolky, uistite sa, Ze su suché! Pretoze Cerstvé domace hranolky vo

vSeobecnosti obsahuju viac vlhkosti ako hilboko mrazené hranolky

Cipsy pripravené do rdry nesmazte.

Nesmazte prili§ dlho skladované zemiaky alebo zemiaky, na ktorych sa zac¢inaju vyvijat vyhonky.

Do kosika na vyprazanie nevkladajte prili§ vela potravin naraz, drzte okraj na maximum.

Olej alebo tuk v pravidelnych intervaloch filtrujte, aby ste odstranili strdhanku a Ciastocky jedla.

Budte mimoriadne opatrni pri plneni a vyprazdnovani fritézy a pri otvarani a zatvarani veka. Vnutro

veka Ia misky su velmi horuce; hordce vypary a vystreknutie tuku alebo oleja mozu tiez sposobit

popaleniny.

PREVADZKA - Casy peéenia mrazenych potravin

Upozorniujeme, Ze tieto €asy su priblizné a mdézu sa lisit' v zavislosti od mnozstva, kvality a osobnych
preferencii. Ak su na obale potraviny uvedené pokyny na pecenie, odpori¢ame vam ich dodrziavat, aby
ste dosiahli o najlepsie vysledky.

CAS TEPLOTA
Hranolky * Faza 1 6 — 8 min 160°

Faza 2 6 — 8 min 190°
Calamari 9 - 11 min 150°
Krevety 8 — 10 min 150°
Treska belasa (filé) 6 —8 min 150°
Masové gulky 8 — 10 min 170°
Kuracie palicky 8 — 10 min 180°

*

Cerstvé hranolky je potrebné piect’ v dvoch fazach. Najorv 60-8 minut pri 160 stuprioch a potom 6-8
minudt pri 190 stuprioch.

PREVADZKA - Casy peéenia pre nezmrazené potraviny

Kedykolvek ponorite mrazené potraviny do fritézy, teplota sa rychlo znizi. Preto je délezité nastavit vysSiu
teplotu. Z tohto dévodu sa skrati aj ¢as vyprazania.

Upozorfiujeme, Ze tieto ¢asy su priblizné a moézu sa lisit' v zavislosti od mnozstva, kvality a osobnych
preferencii. Ak su na obale potraviny uvedené pokyny na pecenie, odpord¢ame vam ich dodrziavat, aby
ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky.

CAS TEPLOTA
Hranolky 7 -9 min 190°
Kuracie nugety 6 — 8 min 190°
Obcerstvenie 4 —5min 190°
Rybie filé 6 —7 min 180°
Kuracie pali¢ky 5-6 min 180°

CISTENIE A UDRZBA

Po kazdom pouziti spotrebi¢ a uvolnené ¢asti dokladne vycistite:

1. Vypnite fritézu otoenim gombika na ovladanie teploty Uplne dofava. Odpojte zastréku zo zasuvky.
2. Nechaijte fritézu vychladnut.

3. Ulozte napajaci kabel do priehradky na zadnej strane fritézy.
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4
5
6
7.
8
9.

. Odstrante veko a kosik na vyprazanie z fritézy.

. Viyberte vnutorna panvicu z fritézy a nalejte olej alebo tuk do nadoby. Uprednostriuje sa odovzdanie
oleja a tuku na vyprazanie va$ej obci; tieto mézu byt opétovne pouzité na iné ucely.

. ZvySny olej odstrafite savou papierovou kuchynskou utierkou.

Vnutro misky a koSjka na vyprazanie dokladne vycistite horicou vodou, do ktorej ste pridali trochu
saponatu; NEPOUZIVAJTE drétenky. Potom ich ddkladne osuste.

. Kryt vycistite vihkou handri¢kou, v pripade potreby dalSimi kvapkami umyvacieho prostriedku. Po
vycisteni kryt dokladne osuste.

Spotrebi€ namontujte spat.

10.Spotrebi¢ uchovavajte na suchom mieste.

UPOZORNENIE: Presvedcte sa, Ci ste ovladaci panel s vyhrievacim telesom namontovali spravnym
sposobom. Ak panel nie je spravne zasunuty do vodidiel, aktivuje sa ochrana; ak k
tomu dojde, nebude mozné spotrebi¢ zapnut'.

» Pred &istenim skontrolujte, ¢i spotrebi€ nie je pripojeny k zdroju napajania.

» Na Cistenie spotrebica nikdy nepouzivajte korozivne Cistiace prostriedky ani ostré predmety (ako noze
alebo tvrdé kefy).

* Nikdy neponarajte vykurovacie teleso (11) do vody alebo inej tekutiny a nikdy ho neumiestriujte pod
tecucu vodu.

CISTENIE A UDRZBA - Vymena oleja alebo tuku

Kvalita oleja alebo tuku sa zhorSuje pri kazdom pouZiti fritézy. Z tohto dévodu budete musiet v
pravidelnych intervaloch vymienat olej alebo tuk. Doplinenie oleja alebo tuku nezlepsi kvalitu. Pouzivajte
kvalitny olej alebo (tekuty) tuk.

POZOR: Nikdy nepouzivajte tuhé tuky (bloky)
POZOR: Pouzivajte iba oleje alebo tekuté tuky Specialne vhodné na vyprazanie

Olej alebo tuk vymerite, ked:

» stmavne;

» stava sa hustejSou v konzistencii;

+ su viditelné malé vzduchové bubliny, ktoré dlho zmiznd; v novom, ¢erstvom tuku st vzduchové bubliny
velké a tiez rychlo miznu;

» vyprazané jedlo ma neprijemnu alebo zvlastnu chut alebo vonu;

» spotrebi¢ vydava viac dymu ako zvy€ajne.

CISTENIE A UDRZBA - Vymena filtrov (pozri obrazok 4 na strane 2)

Jednorazové filtre su ur€ené na znizenie zapachu pri smazeni pri pouzivani spotrebic¢a. Postupom ¢asu sa
stavaju menej ucinnymi, a preto je potrebné ich v pravidelnych intervaloch vymienat.

. Odstrante ventilacny kryt.

. Odstrante filtre.

. Nasadte nové filtre.

. Nasadte spat kryt ventilacie.

HOWON =
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A “‘ VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE URMATOARELE INSTRUCTIUNI!

Aceasta friteuza este echipata cu o zona de racire. —\
Particulele de alimente libere se scufunda in zona de
racire, care are o temperaturd mai scazuta decat restul
uleiului. In Cool Zone piesele nu se vor arde si uleiul sau

grasimea lichida raman sanatoase mai mult timp. 190°C
——
Va rugam sa cititi instructiunile de siguranta de mai jos Cool Zone

pentru a utiliza Cool Zone intr-un mod responsabil.

Acest tip de friteuza este potrivit doar pentru utilizarea cu ulei sau grasime lichida, si nu cu
grasime solida. Utilizarea grasimii solide implica riscul de a prinde apa in grasime, ceea ce o
va face sa stropeasca violent atunci cand este incalzita.

Asigurati-va ca uleiul fierbinte sau grasimea lichida nu intra niciodata in contact cu apa sau
umezeala. Acest lucru duce la situatii foarte periculoase. Luati urmatoarele masuri si cititi
acest manual Tnhainte de a utiliza acest dispozitiv.

* Nu folositi niciodata aparatul in exterior

* Nu utilizati niciodata aparatul in incaperi umede (cum ar fi magazii, bai etc.)
* Nu folositi niciodata grasimi solide (blocuri)

* Folositi numai ulei sau grasimi lichide special adecvate pentru prajire

* Indepartati gheata din alimentele congelate

¢ Uscati bine alimentele inainte de a le praji

&EX) ANUMITE PARTI ALE APARATULUI SE POT INCALZI.
NU ATINGETI ACESTE PARTI PENTRU A PREVENI ARDEREA.

Specificatii tehnice

Model AF100CO
Retea (V) 220-240V
Frecventa (Hz) 50-60
Clasa de siguranta 1

Putere (Watt) 1000
Zgomot (dB(A)) -

Max. Capacitate -

Timp maxim de functionare continua (KB) -
Dimensiuni (L x | x h) (cm) 21,5x25,5x20,5

Lungimea cablului (cm) 63
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest aparat nu este destinat utilizarii profesionale, dar este destinat
utilizarii casnice si similare, cum ar fi in bucatariile pentru personal, in
magazine, birouri si alte medii de lucru, de catre oaspetii din hoteluri,
moteluri si alte medii rezidentiale, in medii de tip Bed & Breakfast. si ferme.
Asigurati-vad ca tensiunea de la retea corespunde cu tensiunea
indicata pe placuta cu date tehnice.

Instalati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila si plana, unde nu
poate cadea.

Partile acestui aparat pot deveni calde sau fierbinti. Evitati sa va
ardeti. Nu atingeti.

Mainile dumneavoastra trebuie s& fie uscate cand atingeti acest
aparat, este cablul si stecherul.

Acest aparat trebuie 'sa- si piarda caldura, asa ca lasati-i suficient
spatiu in jurul lui. De asemenea, nu-| acoperltl

Acest aparat, cablul si stecherul nu trebuie sa intre Tn contact cu apa,
surse de caldura sau flacari deschise.

Nu atingeti acest dispozitiv daca a intrat in contact cu apa. Scoateti
imediat stecherul din priza.

Nu I&sati niciodatd cablul s& atdrne peste marginea chiuvetei,
blatului de lucru sau a mesei.

Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand nu utilizati
aparatul electric.

Scoateti stecherul din priza tragand de stecher in sine si nu de cablu.
Nu foIOS|t| aparatul electric daca cablul este deteriorat.

Nu utlllzatl acest aparat cu un temporizator extern sau cu un sistem
separat de telecomanda.

Daca aparatul sau cablul este defecte, nu incercati sa il reparati singur.
Solicitati intotdeauna reparatiile efectuate de un tehnician calificat.
Trebuie Tnlocuit de catre producator, un furnizor de servicii tehnice
sau o persoana cu calificare echivalenta, pentru a evita orice pericol.
Nu mutati acest dispozitiv cand este pornlt sau inca fierbinte.

Nu asezati obiecte grele pe capac pentru a tine dispozitivul inchis.
Nu uflllzafl niciodata acest dispozitiv 1anga pasari. Aburii eliberati de
stratul anfiaderent pot provoca stres sau mai rau la pasari.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de la 8 ani si peste si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu hpsa
de experienta si cunostlnte daca au primit supraveghere sau instructiuni
privind utilizarea aparatulw intr-un mod sigur si inteleg pericolele. .

Copiii nu au voie sa curete sau sa mtretma aparatul decat daca au
peste 8 ani si sunt supravegheatl

Nu I&sati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor sub 8 ani.
Copiii trebuie supravegheatl pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

Nu utilizati niciodata acest dispozitiv in locuri umede sau umede.
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Nu mutati niciodata dispozitivul cand este inca pornit si/sau fierbinte.
Nu utilizati niciodata acest aparat fara cantitatea necesara de ulei de
prajit sau grasime lichida.

Nu utilizati niciodata blocuri de grasime solide sau margarina sau unt
standard.

MI\/IeR;[é’r’]etl intotdeauna nivelul uleiului/unsorii intre marcajele ,MIN” s
Uscati intotdeauna alimentele bine si indepartati cat mai multa gheata
din alimentele congelate inainte de a le préji. Produsele umede pot
provoca stropi serioase de ulei fierbinte sau grasime lichida.

{\lu puneti niciodata prea multd mancare in cosul de prajit in acelasi
imp.

Nu puneti niciodata alimente in aparat in timpul preincalzirii.

MEDIU INCONJURATOR

Aruncati materialele de ambalare, cum ar fi cutiile de plastic si carton,
in recipientele desemnate.

Nu aruncati acest produs ca deseu menajer normal la sfarsitul duratei
de viata, ci predati-l la un punct de colectare pentru reutilizarea
echlpamentelor electrice si electronice. Cautati simbolul de pe produs,
instructiunile de utilizare sau ambalajul care indica tipul de deseu.
Materialele pot fi folosite conform indicatiilor. Ajutandu-ne sa reutilizam
Si sa procesam materialele sau sa reciclam in alt mod vechiul
echipament, veti aduce o contributie importanta la protectia mediului.
Municipalitatea dumneavoastrad va poate spune unde puteti gasi
punctul de colectare a deseurilor desemnatin cartierul dumneavoastra.

SERVICIU

in cazul putin probabil al unei defectiuni, va rugam s& contactati serviciul
pentru clienti Bestron: www.bestron. com/service
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OPERARE - General

Descrierea de mai jos merge cu imaginea de la pagina 2.

1. Locuinte 7. Selector combinat de pornire/oprire si control
2. Manere rezistente la cildura al temperaturii

3. Capac 8. Lumina pilot pornire/oprire

4. Fereastra de vizualizare 9. Lumina pilot de temperatura

5. Filtru anti-miros 10.Tava interioara

6. Cos de prajit 11.Element de incalzire

OPERARE - Utilizare pentru prima data

1. Scoateti aparatul din ambalaj.
2. Curatati aparatul bine pentru a indeparta orice reziduuri de fabricatie (vezi ,Curatare si intretinere”).
3. Umpleti tigaia cu ulei sau grasime lichida. Nivelul ar trebui sa fie intre semnele ,MIN” si ,MAX”.

ATENTIE: Nu folositi niciodata grasimi solide (blocuri)
ATENTIE Folositi numai ulei sau grasimi lichide special adecvate pentru prajit

FUNCTIONARE - Protectie impotriva supraincalzirii (vezi imaginea 2 de la pagina 2)

Puteti folosi friteuza doar cand este umpluta cu ulei sau grasime. Nu folositi aparatul daca vasul este gol

sau nu contine suficient ulei sau grasime. Friteuza este echipata cu un dispozitiv de protectie impotriva

supraincalzirii. Acesta va fi activat daca temperatura creste, de exemplu, daca utilizati aparatul fara

(suficient) ulei sau grasime. Daca se intampla acest lucru, trebuie s3 odihniti friteuza.

1. Opriti friteuza rotind butonul de pornire/oprire - butonul de control al temperaturii complet spre stanga.
Deconectati stecherul de la priza de perete.

2. Lasati aparatul sa se raceasca complet.

3. Resetati aparatul apasand cu un stift lung (min. 6 cm lungime) nemetal pe comutatorul de resetare din
orificiul din partea din spate a panoului.

FUNCTIONARE - Amplasarea manerului (vezi imaginea 3 de la pagina 2)
Atentie! Pentru utilizarea in siguranta a friteuzei, este extrem de important ca méanerul sa fie plasat corect.

1. Va rugam sa introduceti capetele (A) ale manerului in ochii cosului
2. Deplasati manerul in sus si apasati-l pana cand se blocheaza pe cos (B)
3. Manerul este plasat corect si este acum gata de utilizare in siguranta (C)

OPERATIUNEA - Prajire

Puteti folosi friteuza pentru a praji ingredientele la temperatura dorita.

. Asezatl aparatul pe o suprafata stabila, plana si rezistenta la caldura.

. Scoatetl capacul

. Scoateti cosul de prajit.

. Pune capacul friteuzei.

. Puneti stecherul in priza de perete. Ledul pilot ,pornit/oprit” (8) se va aprinde.

Rotiti butonul de control al temperaturii la setarea dorita. Indicatorul luminos de temperatura ,incélzire” (9) se
va aprinde. Acest indicator luminos araté ca elementul de incélzire a fost pornit, dar ca temperatura necesara
nu a fost atinsa. Temperatura necesara a fost atinsa odata ce indicatorul luminos ,incalzire” se stinge.

oUuhWN

ATENTIE: Uscati bine alimentele inainte de a le praji

ATENTIE: Cénd setati temperatura, luati in considerare alimentele pe care intentionati sa le prdjiti.
Alimentele pregatite sau prajlte (cum ar fi chipsurile congelate sau cartofii de cartofi) vor trebui
sa fie prajite la o temperatura mai mare decét alimentele care nu au fost pregatite sau prajite. Consultati
Tabelul 1 sau tabelul de pe panoul friteuzei pentru o indicatie a temperaturilor si timpilor de prajire.

7. Coboréti usor cosul de prajit umplut in friteuza si puneti capacul pe friteuza.

8. Odata ce mancarea este gata, deschideti complet capacul pentru a va asigura ca nu va veti arde de aburul care iese.
Scoateti-l usor din bol. Puteti folosi carligul montat pe cosul de préjit pentru a-l agata pe marginea interioara a vasului;
excesul de Ulei poate picura apoi din cosul de préjit. Apoi puneti cu grija mancarea pe o farfurie sau intr-un bol.

9. Cand ati terminat de prajit, oprltl friteuza rotind butonul de control al temperaturii Pornit/Oprit complet
spre stanga (in pozitia ,Oprit”). Deconectatl stecherul de la priza de perete.
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AVERTIZARE:

. Car|1ti'té|t,i'mari de alimente congelate trebuie dezghetate in prealabil pentru a preveni racirea prea mare
a uleiului

+ Asigurati-va ca alimentele sunt bine uscate inainte de a le praji. Produsele umede pot provoca
stropirea severa a uleiului sau grasimii fierbinti.

+ Cand folositi cartofi prajiti proaspeti de casa, asigurati-va ca sunt uscati! Pentru ca cartofii prajiti

proaspeti de casa contin in general mai multa umiditate decat cartofii prajiti congelati

Nu prajiti chipsuri gata de cuptor.

Nu prajiti cartofii care au fost pastrati prea mult timp sau care incep sa dezvolte lastari.

Nu puneti prea multd mancare in cosul de prajit odata, pastrati marginea la maximum.

Filtrati uleiul sau grasimea la intervale regulate pentru a indeparta orice pesmet si particule de

mancare.

» Aveti mare grija cand umpleti si goliti friteuza si cand deschideti si inchideti capacul. Interiorul capacului
si vasul sunt ambele foarte ﬁerbint,i; vaporii fierbinti si stropii de grasime sau ulei pot provoca, de
asemenea, arsuri.

OPERARE - Timpi de coacere pentru alimente congelate

Va rugam sa retineti ca acesti timpi sunt aproximativi si pot varia in functie de cantitate, calitate si
preferintele personale. Daca instructiunile de coacere sunt notate pe ambalajul alimentelor, va sfatuim sa
le urmati pentru a obtine cele mai bune rezultate.

TIMP TEMPERATURA
Cartofi prajiti * Faza 1 6 — 8 min 160°
Faza 2 6 — 8 min 190°
Calamari 9 - 11 min 150°
Creveta 8 — 10 min 150°
Merlan (file) 6 —8 min 150°
Chiftele 8 — 10 min 170°
Tobe de pui 8 — 10 min 180°

* Cartofii préajiti proaspeti trebuie copti in doua faze. Mai intéi, 60-8 minute la 160 de grade si apoi 6-8
minute la 190 de grade.

OPERARE - Timpi de coacere pentru alimente necongelate

Ori de cate ori scufundati alimente congelate in friteuza, temperatura va scadea rapid. Prin urmare, este
important sa setati o temperatura mai ridicata. Timpul de prajire va scadea si din acest motiv.

Va rugam sa retineti ca acesti timpi sunt aproximativi si pot varia in functie de cantitate, calitate si
preferintele personale. Daca instructiunile de coacere ‘sunt notate pe ambalajul alimentelor, v& sf&tuim s&
le urmati pentru a obtine cele mai bune rezultate.

TIMP TEMPERATURA
Cartofi prajiti 7 -9 min 190°
Aripioare de pui 6 — 8 min 190°
Gustari 4 —5min 190°
File de peste 6 —7 min 180°
Tobe de pui 5 -6 min 180°
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CURATENIE SI MENTENANTA

Curatati bine aparatul si partile libere dupa fiecare utilizare:

1. Opr|t| friteuza rotind butonul de pornire/oprire - butonul de control al temperaturii complet spre stanga.
Deconectatl stecherul de la priza de perete.

. Lasati friteuza sa se riceasca.

. Dep02|tat| cablul de alimentare in compartimentul din spatele friteuzei.

. Scoateti capacul si cosul de prajit din friteuza.

. Scoatetl tigaia interioars din friteuza si turnati uleiul sau grasimea intr-un recipient. Se prefera predarea

uIe|qu| si grasimii de prajit la municipalitatea dumneavoastra; acestea pot fi refolosite in alte scopuri.

Indepértati uleiul ramas folosind un prosop de bucatérie din hartie absorbants.

Curatati bine interiorul vasului si al cosului de prajit cu apa fierbinte la care s-a adaugat putin lichid de

vase; NU folositi scule. Apoi uscati-le bine.

. Curét,at,i carcasa cu o carpa umedd, daca este necesar cu cateva picaturi suplimentare de lichid de

spalat. Dupa curatare, uscati bine carcasa.

Reasamblati aparatul.

10. Pastrati aparatul intr-un loc uscat.

© ﬂ@ AR WN

ATENTIE: Verificati daca ati montat panoul de comanda cu elementul de incalzire in mod corect.
Daca panoul nu este introdus corect in ghidaje, atunci dispozitivul de siguranta va fi
activat; daca acest lucru se intampla, nu va fi posibila pornirea aparatului.

» Verificati daca aparatul nu este conectat la sursa de alimentare nainte de a-I curata.

+ Nu utilizati niciodata agenti de curatare corozivi sau curatati sau obiecte ascutite (cum ar fi cutite sau
perii dure) pentru a curata aparatul.

» Nu scufundati niciodata unitatea elementului de incalzire (11) in apa sau alt lichid si nu o puneti
niciodata sub apa curgatoare.

CURATARE SI INTRETINERE - Inlocuirea uleiului sau grasimii

Calitatea uleiului sau a grasimii se deterioreaza de fiecare data cand utilizati friteuza. Din acest motiv
va trebui sa inlocuiti uleiul sau grasimea la intervale regulate, Completarea uleiului sau grasimii nu va
Tmbunatati calitatea. Folositi ulei sau grasime (lichid) de buna calitate.

ATENTIE: Nu folositi niciodata grasimi solide (blocuri)
ATEN‘I'IE Folositi numai ulei sau grasimi lichide special adecvate pentru prajit

Tnlocuiti uleiul sau grésimea atunci cand:

* devine mai inchis la culoare;

+ devine mai groasa in consistenta;

» se vad mici bule de aer care dureaza mult pana dispar; in grasimea noua, proaspata, bulele de aer
sunt mari si, de asemenea, dispar rapid;

* mancarea prajita are un gust sau un miros neplacut sau ciudat;

» aparatul scoate mai mult fum decat de obicei.

CURATARE SI INTRETINERE - inlocuirea filtrelor (vezi imaginea 4 la pagina 2)

Filtrele de unica folosinta au rolul de a reduce mirosul de prajire atunci cand utilizati aparatul. Ele devin
mai putin eficiente in decursul timpului si, din acest motiv, trebuie Tnlocuite la intervale regulate.

. Scoateti capacul de ventilatie.

. Scoateti filtrele.

. Montati filtre noi.

. Montati capacul de ventilatie la spate.

APOWON -
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A “‘ MonA, NPOYETETE BHUMATEJIHO CIEOHUTE UHCTPYKLIMA!

Tosun dpuTtiopHuk e obopyasaH ¢ Cool Zone. CeoboaHuTE € N
yacTuuy xpaHa notbeat B Cool Zone, KoATo uMa no-
HUCKa TemnepaTtypa OT ocTaHarara 4acT OT Macnoro. B
Cool Zone yacTute HAMa Aa U3ropAT 1 BallEeTo Macro

UM TeYHa MasHWHAa OCTaBaT 34paBu NMo-AbIIrO. 190°C
———
Monsi, npoYeTeTe UHCTPYKUMUTE 3a Ge30NacHOCT Mo-aony, Cool Zone

3a ga mnsnonssare Cool Zone No OTroBOPEH HAYUH.

To3u TUM PPUTIOPHUK € MOAXOASLL CaMO 3a U3MOM3BaHe C Macro Unu Te4Ha MasHuHa, a He
C TBbpa MasHuHa. V3non3saHeTo Ha TBbpAa MasHUHA KpUe PUCK OT 3abp)kaHe Ha Boda B
MasHMHaTa, KOeTO LU i Hakapa Aa NpbCcka CUIHO Npy HarpsisaHe.

YBepeTe ce, Ye ropeLlo Macno Uu Te4Ha MasHWHa HUKOora He BMU3aT B KOHTAKT C BoAa Unu
Briara. ToBa Bogy 40 MHOIO OMacHu cutyauun. Baemerte cnegHute Mepku 1 NpoveTeTe ToBa
PBKOBOACTBO, NPeav Aa usnonaeare ToBa YCTPOWCTBO.

* Hukora He n3anonsBanTe ypeaa HaBbH

* Hukora He nsnonsBanTe ypeaa BbLB BraXXHU NoMelleHus (kaTo HaBecu, 6aHu 1 ap.)
* Hukora He n3nonsBanTe TBbpAU Ma3HUHMU (GriokoBe)

* U3non3BaiTe camo onvo Unv Te4HW MasHUHU, cneLuanHo NoAXoAsLM 32 NbPXKEeHe
e OTcTpaHeTe nega oT 3amMpa3eHaTa XxpaHa

¢ MpaBunHo noacyweTe XxpaHUTe, Npeaun Aa rm U3NbLPXUTE

EX) HAKOM YACTU HA YPE[IA MOXE [IA CE HATOPELLAT.
HE [IOKOCBAWTE TE3W YACTW, 3A [IA HE CE U3TOPUTE.

TexHuyecku cneuundpukaumm

Mopen AF100CO
Mpexa (V) 220-240V
YecTota (Hz) 50-60

Knac no 6e3onacHocT 1

MouwHocT (Watt) 1000

wym (dB(A)) -

Kanauuter -

MakcumanHo Bpeme 3a HenpekbcHaTa pa6oTa (KB) | -

Pa3mepu (B x WU x I") (cm) 21,5x25,5x20,5
ObmkuHa Ha kabena (cm) 63
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MHCTPYKL WU 3A BE3ONMACHOCT

Tosn ypen He e npedHasHadeH 3a npodpecuoHanHa ynotpeba, HO e
npeaHasHaveH 3a JoMallHa 1 nogobHa yrnotpeba, KaTo HanpumMep B KyxXHU 3a
nepcoHana, B marasuHu, ocpmcu n apyr paboTHM cpeam, OT rocTu B XOTENM,
MOTENW 1 APYrv XUnuLHM cpeau, B cpeam ot Tun Bed & Breakfast n oepmu.
YBepeTe ce, Ye MpPEXOBOTO HanpexeHne cbBnaga C HanpexeHneTo,
nokasaHo Ha Tabenkara ¢ AaHHW.

BuHarn MoHTMpanTe ypeda Bbpxy CTabunHa M paBHa MOBbPXHOCT,
KbAETO HE MOXe Aa ce npeobbpHe.

YacTtuTe Ha To3u ypen MoXe Aa ce HarpedaTt unu Haropelar. sbsareante
Ja ce usrapste. He gokocauTe.

PbueTe Bn TpssibBa ga ca cyxu, korato AoKOocBaTe TO3W yped, TOBa ca
KabenbT n WencenbT.

To3n ypen TpsibBa ga rybm TonnuHata cu, Taka 4e My OCUrypete
JOCTaTb4YyHO pa3cTosiHME OKOSo Hero. CbLLUO Taka He ro NnokpuesanTe.
Tosn ypepn, kabenbT 1 LWencenbT He TpsAbBa 4a Brv3aTt B KOHTAKT C BoAa,
N3TOYHMLM Ha TOMAMHA UMW OTKPUT MiaMbK.

He pokocBanTe TOBa YCTPOMCTBO, akO € Brisi3NI0 B KOHTAKT C BOAa.
Hes3abaBHo n3BageTe LUencena oT KOHTakTa.

Hukora He ocTaBsiiTe kabena aa Bucu Hag pbba Ha M1BKaTa, nioTa unn Macara.
BuHarn usBaxganTte Liencena OT KOHTakTa, KoraTto He Wu3nonssaTe
eneKkTpuyeckns ypea.

3Bagerte wencena oT KOHTaKTa, KaTo Abprate camus LWerncen, a He kabena.
He n3nonseante enekTpnyeckms ypea, ako kabenbT € NnoBpeaeH.

He paboTteTe C 1031 ypeq C BbHLUEH TaMep U OTAenHa cucrema 3a
OUCTaHUMOHHO ynpasneHue.

AkO ypeobT unu kabenbT ca OedeKkTHW, He ce onuTBanTe [a M
peMoHTUpaTe camun. PeMoHTUTE BUHarM TpsibBa Aa ce M3BbpLuBaT OT
KBanvduumpaH TEXHUK. TON TpsibBa Aa Obae 3aMeHeH OT MPON3BOAUTENS,
AOCTaBYMK Ha TEeXHU4YeCcKo obcryXBaHe WNu Nuue C eKBUBarieHTHa
KBanvdukaums, 3a ga ce n3berHe BcsikakBa OMacHOCT.

He mecTteTe ToBa YCTPOMCTBO, KOrato € BKIIHOYEHO NN BCE OLLE MOpELLIO.
He nocrtaBsante TeXKkM npeamMeTn BbpXy Kanaka, 3a [a ObpxuTe
LCTpOVICTBOTO 3aTBOPEHO.

MKOra He u3nons3BanTe ToBa YCTPOWCTBO B OMAM30CT A0 NTULN.
M3napeHusita, oTaensiHn OT Hes3arnensawoTo MoKpuTue, morat ga
NPUYNHAT CTPEC UMM NO-TOLWO NPU NTULUTE.

Tosn ypen Moxe fia ce U3nonsea oT Aela Ha Bb3pacT Hag, 8 roamHu n nuua c
HamaneHun r3n4eckn, CETUBHN NN YMCTBEHM CMOCOBHOCTM UMK fiMnca Ha
OMNUT M NO3HaHWS, aKo ca nod HabntoaeHne nnm ca UHCTPYKTMPaHM OTHOCHO
N3MNOn3BaHETO Ha ypeaa no 6esonaceH Ha4ynH 1 pa3bupart onacHOCTUTE .
[eua HAMAT NpaBo Aa NoYMCTBaT UK nogabpXar ypeaa, OCBEH ako He
ca Ha Bb3pacT Hag 8 rognHu 1 ca nog HabnoaeHve.

MNaseTe ypena n kabena ganed ot obcera Ha fgela noa 8 roguHu.
[Heuata Tpsibea ga 6baat HabnogasaHw, 3a Aa ce rapaHTupa, Ye He CU UrpasT
C ypena.
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Hwvkora He n3non3sante ToBa YCTPOMCTBO Ha BNaXHW U MOKPU MecTa.
Hwvkora He MecTeTe yCTPOWCTBOTO, KOraTo € BCE OLLE BKITOYEHO /UMK ropeLLo.
Hwkora He nanonsgsanTte To3u ypen 6e3 HeobxoaMMOTO KONMYECTBO Macno 3a
MbPXEHe U Te4Ha MasHuHa.

Hwvikora He n3nonaeavite 6nokoBe TBbpAa Ma3HVWHA UK CTaH4APTEH MaprapuH
“nu Macno.

Bl‘/‘lKl/lz?Ar;/l( nopAbpXaiiTe HUBOTO Ha MacroTo/rpecta Mexay MapkuposkuTe “MIN
" :

BuHarv noacylwaeaiite xpaHaTta cv cTapaTeriHo U OTCTpaHsaBauTe Bb3MOXHO
HaW-MHOrO nea OT 3aMpaseHata xpaHa, Npeau Aa s usnbpxute. BnaxHurte
MPOAYKTW MoraT Aia NPUYMHAT CEPUO3HU NPBCKY OT FOPELLIOTO MAcro Uin TedHa
MasHuWHa.

Hvkora He nocTaBsiiTe nMpekaneHo MHOTO XpaHa B KOWHMLUATa 3a MbpXEHe
€0HOBPEMEHHO.

Hvikora He nocTaBsiiTe XxpaHa B ypeaa no BpeEME Ha NpeABapUTENHO 3arpsiBaHe.

3AOBUKATSALLA CPEOA

MSXB'bpﬂeTe ONakKOBbYHUA MaTepUuars KaTto njiacCtMmacoBu N KAPTOHEHU

Lo\ KYTWM B NpeAHasHa4YeHnTe 3a TOBa KOHTEWHEPMU.

He u3xBbpnsinTe 1031 NpodyKT kaTo OGMKHOBEH AOMalleH OTnagbk
B Kpasi Ha XWBOTa My, a ro npeganTe B cbbupaTteneH nyHKT 3a
MoBTOPHa ynoTpeba Ha eneKkTpu4ecko U enekTpoHHo obopydBaHe.
MoTbpceTe cumBONa BbpXy NPOAYKTA, MHCTPYKUMUTE 3a ynoTtpeba
UNn onakoBKaTa, Nokaseall, BMaa Ha oTnagbuuTe.

MaTepuanute moraTt ga ce M3nonssaTt cnopepq ykasaHuata. Kato Hu
nomaraTte ga manorn3samMe MOBTOPHO M obpaboTBame martepuanute
UNM No ApYyr HauuMH peuuknupame cTapoTo obopyaBaHe, Bue Lue
HanpaBUTe BaXeH NPMHOC 3a ONa3BaHETO Ha OKOMNHaTa cpeaa.
BawaTta o6LWmHa Moxe Aa BU Kaxke KbAe Aa HaMepuTe onpeaeneHuns
MYHKT 3a cbOMpaHe Ha OTnagbLM BbB BalLMs kKBapTar.

OBCINYXBAHE

B manko BepoATHUS Criyyar Ha HEM3NpPaBHOCT, MOSA, CBbPXKETE Ce C oTAeNa
3a obcnyxBaHe Ha KnveHTu Ha Bestron: www.bestron.com/service
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ONEPALUMUA - obw

OnuvcaHneTo No-gony BbpBU ¢ 306paxeHUeTo Ha cTpaHuua 2.

1. Xunuwa 7. Kom6uHupaH guck 3a BknouBaHe/

2. TepMOYCTONYUBU APBKKU WU3KINIOYBaHe U KOHTPOI Ha TemnepaTypara

3. Kanak 8. KoHTponHa cBeTnuHa 3a BKIOYBaHe/U3KnouBaHe
4. TMpo3opey 3a rnegaHe 9. KoHTponHa namna 3a Temneparypa

5. ®unTbp NPOTUB MUPU3MUN 10.BbTpelweH TuraH

6. KowHuua 3a nbpxeHe 11.HarpeBarteneH eneMeHT

PABOTA - U3non3Ba ce 3a NbpBMU NbT

1. VisBageTe ypeaa OT onakoBkarta.

2. TMouwncTeTe ypeaa cTapaTerniHo, 3a ja OTCTPaHUTE BCAKaKBU NPOU3BOACTBEHM OCTaTbLM (BUXTE
,[lo4ncTBaHe n nogapbxKKa“)

3. HanmbnHete TaBata ¢ onvo nnm TeuHa MasHuHa. Hueoto Tpsibea Aa e mexay mapkvposkute ,MIN“ 1 ,MAX".

BHUMAHMUE: Hukora He usnonsBaite TBbpAU Ma3HUHU (6rokoBe)
BHUMAHME: U3nonsBaiTe caMo OfIMO UMM TeYHU Ma3HUHU, cNeuyanHo NoAXoAsLLM 32 NbpXKeHe

PABOTA - 3awuTa cpelly nperpsisaHe (BUXTe nsobpaxeHue 2 Ha cTpaHuLa 2)

MoxeTe Aa nsnonasate OpUTIOPHMKA CAMO KOraTo € MbrieH C Macrno unn MasHvuHa. He nanonassaiiTte

ypeaa, ako KynaTa e npasHa unu He Cbabpxa AOCTaTbYHO MACo U Ma3HUHa. PPUTIOPHUKBT €

obopyaBaH cbe 3aluTa cpeLly nperpsisaHe. ToBa Lie ce akTuBMpa, ako TeMnepaTtyparta ce noBuLLlaBa,

Hanpumep u3nonssare ypeaa 6e3 (4octaTb4yHO) Macno unv masHuHa. AKo ToBa ce crnyyu, Tpsibea aa

ocTaBuTe PpUTIOPHUKE B MOKOW.

1. ViskrioueTe puTIOpHUMKa, KaTo 3aBbpTiUTe GyTOHA 3a BKITOYBAHE/U3KITIOYBAHE - KOHTPON Ha
Temneparyparta Jokpai HansBso. M3knioveTe Lencena oT KOHTaKTa.

2. OcrtaBeTe ypeaa ga U3CTUHE HambIHO.

3. HynwupaiTte ypena, kato HaTUCHeTe C OAbMbr (MUH. 6 cmM AbNbr) HeMeTarneH WudT cpeLLy
NpeBkIoYBaTeNs 3a HynvMpaHe B 0TBOpa OT 3aAHaTta CTpaHa Ha naHena.

PABOTA - NocTaBsiHe Ha ApbXKaTa (BUXTe u3obpaxeHue 3 Ha cTpaHuua 2)

BHUMaHue! 3a 6e3onacHo 13non3BaHe Ha (OPUTIOPHMKA € U3KMHYUTENHO BaXXHO ApbXKKaTa Aa e
nocTaBeHa npaBuITHO.

1. Mons, noctasete kpauviiata (A) Ha ApbXKKaTa B OTBOPUTE Ha KOLLUHMLATa
2. lpemecTeTe ApbXKKaTa HArope u s HaTUCHeTe, AOoKaTo Ce 3akn4un B KowHuuara (B)
3. [pbxkaTa e nocTaBeHa NpaBuITHO 1 Beye e rotoea 3a 6esonacHa ynotpeba (C)

ONEPALMUA - Obn6oko nbpxeHe

MoxeTe Aa nsnonasate OpUTIOPHUKA, 3a Aa MbPXWUTE CbCTaBKUTE Ha XXenaHaTta oT Bac Temneparypa.
MocTtaBeTe ypeaa BbpXy cTabunHa, paBHa, TON0yCcToONYMBa NOBbPXHOCT.

MaxHeTe kanaka

/3BageTe KollHULATa 3a MbpXeHe.

lMocTaBeTe kanaka Ha PpUTIOpPHMKA.

[MocTaBeTe Wencena B KOHTakTa. KoHTponHaTta namnuyka 3a BknovBaHe/u3knousaHe (8) Lwe ceeTHe.
3aBbpTeETE KOMYETO 3a perynupaHe Ha Temneparypara [0 XenaHaTa HacTpolika. TemnepaTypHUSAT
KOHTPOMeH nHamnkatop ,otonneHue” (9) we ceeTHe. To3n CBETNMHEH MHAMKATOP NOKa3Bea,

Ye HarpeBaTenHUAT eNeMeHT e BKITIOYEH, HO He e JoCTUrHaTa Heobxoaumara Temneparypa.
Heobxoaumata Temnepatypa e 4OCTUrHaTa, cref Kato CBETIIMHHUSIT MHAWKATOpP ,HarpsiBaHe" naracHe.

QO WN =

BHUMAHME: MopacyweTte npaBUNHO XpaHUTe, Npeau Aa rm u3anbpxure

BHUMAHME: KoraTto HacTpoiBaTe Temnepartypara, B3eMeTe npeaBua XxpaHarta, KosiTo
Bb3HamMepsBaTe Aa nbpxuTte. NpeaBapuTenHo crotBeHUTE UK NpeaBapuUTenHoO
MbPXKEHU XPaHU (KaTo Yunc ¢ AbNGOKO 3ampassiBaHe Unv KaptodeHu ki) Le TpsdBa
Aa ce MbpxaT Npu No-BUCOKa TemrnepaTypa OoT XpaHu, KOUTO He ca 6unu npeaBapUTENHO
CroTBeHU Unu nbpxeHn. Buxxre Tabnuua 1 unu Tabnuuara Ha naHena Ha (hpUTIOPHUKA 3a
yKasaHue Ha TemrnepaTypuTe U BpeMeHaTa Ha MbpXeHe.
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7. CnycHeTe BHMMATENHO HaMbiHEHaTa KOLIHULA 3a MbpXXeHe BbB (OPUTIOPHUKA M NOCTaBETE Kanaka Ha (puTiopHIKa.

8. Crep kaTo xpaHaTta e rotosa, OTBOPETE HAMbITHO Karaka, 3a 4a CTe CUrypHW, Ye HAMa Aa Ce 13ropute ot
uanuaaLLiata napa. Vssagete ro BHMMarTenHo ot kynata. MoxeTe Aa u3nonaeare kykaTta, MOHTUPaHa Ha KoLUHMLaTa
3a MbpXKeHe, 3a Aa A 3aKkaynTe Ha BbTPELLHUS pbb Ha kynaTa; crief ToBa U3MMLIHOTO Macro MOoXe Aa Kare ot
KOLLHMLaTa 3a MbpkeHe. Crep ToBa BHYMATENHO NOCTaBETE XpaHaTta B Y/HUS UM B Kyna.

9. Korato npuKnoumMTe € MbPXXEHETO, N3KIoYeTe hpUTIOPHIKA, KaTO 3aBbPTUTE KOMYETO 3a BKIoYBaHe/
M3KIKYBaHe Ha TemMnepaTtyparta AoKpai Hansso (4o nosuuwms ,M3knodeHo”). M3knioyeTe Luencena oT KOHTakTa.

BHUMAHWE:

+ [onemu konnyecTBa 3aMpa3eHa xpaHa Tpsibea fa ce pa3MpasaT npeaBapuTenHo, 3a Aa ce
npeaoTBpaTH NpeKaneHoTo oxnaxaaHe Ha MacnoTo

* YBeperTe ce, Ye XpaHaTa e HambHO cyxa, Mpeaun Aa s u3nbpxuTe. BnaxHute npoaykTn mMoraT Aa
NPUYMHAT CUIMHO NPBbCKaHEe Ha ropeLLoTO MAcno Unu MasHuHa.

» Korato nanonasarte npecHu JOMaLUHW MbPXeHN kapTodu, yBepeTe ce, Ye ca cyxu! Tbi kaTo
npecHVTe 4OMaLLHO NPUrOTBEHN MbPXXEHW kapTody OBUKHOBEHO ChAbPXaT NnoBeye Brara oT Abnboko
3ampaseHuTe MbpXKeHU KapTogu

* He nbpxete uunc, rotoB Ha dypHa.

* He nbpxerte kapTodu, KOMTO Ca BUNM CbXpaHsABaHN TBbPAE AbIITO UMK 3ano4BaT Aa pa3ByBaT U3ABHKN.

* He nocraBsiiTe TBbpAe MHOIO XpaHa B KOLUHMLATA 3@ MbpXXeHe HaBeAHbX, APbXKTe MakcumarnHo pbba.

+  QunTpumpaiiTe MacrnoTo UM MasHvHaTa Ha pefoBHI UHTEPBanK, 3a Aia OTCTPaHUTE TPOXWTE OT XS0 1 YacTvLmTe XpaHa.

* bBbaeTe n3KNOUUTENHO BHUMATENHW, KOraTo MbIHWUTE ¥ n3npassate ppUTIOPHMKA, KaKTO 1 KoraTo
oTBapsiTe v 3aTBapsTe kanaka. BbTpellHoCTTa Ha kanaka 1 Kynata ca MHOTO ropeLuy; ropeLumTe napu
1 NPBCKUTE OT Ma3HWHAa UNM Macro CbLUO MOraT Aa NPUYUHAT M3rapsiHns.

ONEPALMUA - BpemeHa 3a neyeHe Ha 3aMpa3eHU XpaHu
Mons, nmaiite npeaBua, Ye Te3n BpeMeHa ca npubnusnTenHu n Moxe Aa Bapupar B 3aBUCUMOCT OT

KONMn4ecTBOTO, Ka4eCTBOTO U NUYHUTE NpeanoynTaHuaA. Axko WHCTPYKUNNTE 3a ne4veHe ca oTbensisaHn Ha
OonakoBKaTta Ha XpaHaTta, BU CbBeTBaMe [a rv cneasarte, 3a ga nony4dute Ha17|-,q06pv| pesynTtaTtu.

BPEME TEMIMEPATYPA
Mbpxenn kaptodn * daza 1 6 — 8 MuH 160°
®aza 2 6 — 8 MuH 190°
Kanmapu 9 — 11 MuH 150°
Ckapuan 8 — 10 MuH 150°
6enTbk (dune) 6 — 8 MWH 150°
KiodpreTta 8 — 10 MyH 170°
Munewwukm ByTyeTa 8 —10 MuH 180°

*

lpecHume mbpxeHU kapmogu mpsibea 0a ce nekam Ha 0ge ¢a3u. [Mbpso 60-8 MuHymu Ha 160
epadyca u cned mosa 6-8 muHymu Ha 190 epadyca.

ONEPALUA - Bpeme 3a neyeHe Ha He3aMpa3eHU XpaHU

Bceku MbT, Korato noransite 3ampaseHy XpaHu BbB (OpUTIOpHUKA, TemriepaTtypaTa 6bp3o Lie Hamaree. 3atosa
€ BaXkHO [1a 3aJafeTe No-BUCOKa Temneparypa. [opaav ToBa BPEMETO 3a MbPXKEHE CbLLO LLie HaMaree.

Mons, nmaiite npeaBua, Ye Te3n BpeMeHa ca NpubnusnTenHu n Moxe Ja Bapupar B 3aBUCUMOCT OT
KOINMMYECTBOTO, Ka4YECTBOTO M NINYHUTE NpeanodnTaHns. AKO MHCTPYKLUMTE 3a NeYeHe ca oTGensi3aHn Ha
onakoBKaTa Ha XpaHaTa, BU CbBeTBaMe Aa rv cnefsare, 3a Aa nonyvute Hai-4obpv pesyntatu.

BPEME TEMMNEPATYPA
MbpkeHn kapTodu 7 — 9 MUH 190°
Munewwkn xankn 6 — 8 MuH 190°
3akycku 4 — 5 MuH 190°
Pune ot puba 6 — 7 MUH 180°
Munewkn 6yTyeta 5—6 MuH 180°
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NMOYUCTBAHE U NOOAPBXKA

MouuncTtBaiTe cTapatenHo ypeaa v pasxnabeHute yactu cnep Bcsika ynotpeba:

1. MskntoueTte puUTIOpHYMKA, KaTo 3aBbpTuTe ByTOHA 32 BKITOYBAHE/VU3KITIOYBAHE - KOHTPOI Ha

Temneparypara Aokpai Hanseo. M3kntoyere Lencena ot KOHTaKTa.

OcraBete puTIOpHMKa Ja ce oxnaau.

CbxpaHsBaliTe 3axpaHBallus kaben B OTAENEHNETO B 3aHaTa YacT Ha PpUTIOpHMKA.

OTcTpaHeTe Kanaka v KoLHMLaTa 3a MbpXXeHe OT (hpUTIOPHMKA.

M3Bagete BbTpELLUHNSA CbA OT (PPUTIOPHMKA M M3CMMETE ONMOTO UMW Ma3HMHaTa B cba. C NpeanMcTBo

ce npefasa ONvo M MasHUHA 3a MbPXeHe Ha BaluaTa obLyHa; Te MoraT Aa ce M3non3saTt NOBTOPHO 3a

apyru uenw.

OTcTpaHeTe ocTaHanoTo mMacro ¢ abcopbupalla xapTneHa KyxHeHcka Kbpna.

. MouncTeTe gobpe BbTPELLHOCTTA Ha KynaTa ¥ KOLWHULATa 3a MbpXKeHe C ropeLua Boaa, KbM KOATO
cTe fobaBunu manko npenapar 3a MveHe Ha cbaose; HE nsnonssarite Tbpkanku. Cnep ToBa rm
nopcyLueTe ctapaTenHo.

8. lMoumncTeTe kopnyca C BNaXHa Kbpra, ako € He0OXOAUMO C AOMbIIHUTENHM HAKOJIKO Karnku npenapar 3a
MueHe Ha cbaoBe. Cnea nouncTBaHe noacyLlete gobpe kopnyca.

9. Crnobete 0THOBO ypepaa.

10.CbxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha Cyxo MACTO.

akrwd

No

BHUMAHME: MNMpoBepeTe Aanv cte MOHTUPanu KOHTPOMHUA NaHesn ¢ HarpeBaTesNiHUA eNeMeHT No
npaBUNHUA Ha4MH. AKO NaHeNbT He ce NITb3He NPaBUNHO BLB BoAauuTe, ToraBa 3alyurara e
ce aKTMBMpa; aKo TOBa ce CIyu4u, HAMa [a € Bb3MOXHO Aa BKIlouUTe ypeaa.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT He e CBbp3aH KbM 3axpaHBaHeTo, Npean Aa ro novnucTuTte.

* Hwikora He nsnonseanTe KOPO3UBHM UM ThPKaLLM MOYMUCTBALLM NpenapaT Unn ocTpu npeameTn (kato
HOXOBE UMW TBbPAM YETKM) 3a NoYUCTBaHe Ha ypeaa.

* Hwikora He notansiTe HarpeBaTenHus enemeHT (11) BbB BoAa Unu Apyra TEYHOCT U HUKOra He o
nocrassinTe nod Tevalla Boaa.

NMOYUCTBAHE U NOOOPBXKA - CMAHa Ha Macno unu MasHuHa

Ka4ecTBOTO Ha 0O1IMOTO MW MasHVHaTa Ce BrioLlaBa BCEKM MbT, KoraTo nanonaeare dpuTiopHuka. Mopaay tasu
npy4mHa Liie TpabBa Aa CMeHsSITE MacroTo UM MasHUHaTa Ha pefoBHU MHTepBani. [lonmBaHeTo Ha 0nmo unm
Ma3HWHa HsMa fia nofobpu kayecTBoTo. M3nonagante onvo unm (TedHa) MasHnHa ¢ 4o6PO KavecTBo.

BHUMAHMUE: Hukora He usnonsBaite TBbpAU Ma3HUHU (6rokoBe)
BHUMAHME: U3nonsBaiTe caMo OfIMO UMM TEYHU Ma3HUHU, cNeuuanHo NoAXoAsLLM 32 NbpXKeHe

CMeHeTe MacnoTo unu masHuHaTa, Korato:

* CcTaBa Mo-TbMEH Ha LBSIT;

+ cTaBa no-Aeben B KOHCUCTEHLUS;

*  BWXOAT Ce Manku Bb3AyLUHWU MEXypYeTa, KOUTO OTHEMAT MHOTO Bpeme, 3a ja U34es3HaT; B HoBaTa
npsicHa MasHWHa Bb3AyLUHUTE MEXYpPYETa Ca rofieMun 1 CbLUo 134esBaT 6bp3o;

* MbpXeHaTa XpaHa “Ma HEMpUSITEH UMM CTPaHEH BKYC UN MUPWC;

*  ypenbT OTAEnNs NoBeye AUM OT OGUKHOBEHO.

NMOYUCTBAHE U NOAAPDBXKA - CmsaHa Ha hunTpuTe (BUXTE M306paxeHune 4 Ha cTpaHuua 2)
EpHokpaTHUTE hmnTpy ca npegHasHayeHu ga HamansT Myupuamara Ha MbpPXKeHO Npu U3nons3eaHe Ha

ypena. Te ctaBaT no-marnko eheKkTMBHU C TEYEHMe Ha BPEMETO U Mopaau Tasu NpuynHa Tpsibsa ga ce
CMEHSIT Ha PEJOBHU MHTEpBanu.

1. Ceanete BEHTUMNALUMOHHUS Kanak.

2. OTcTpaHeTte punTpuTe.

3. lNocTtaBeTe HOBU UMTPU.

4. TocTaBeTe BEHTUMNALMOHHUS Kanak obpaTHO.
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ALL YOU WANT TO KNOW ABOUT
YOUR UNIQUE 5 YEAR WARRANTY

ALLES, WAS SIE UBER IHRE EINZIGARTIGE 5-JAHRES-GARANTIE WISSEN MOCHTEN
TOUT CE QUE VOUS VOULEZ SAVOIR SUR VOTRE GARANTIE UNIQUE DE 5 ANS
ALLES WAT U WILT WETEN OVER UW UNIEKE GARANTIE VAN 5 JAAR

TUTTO QUELLO CHE VUOI SAPERE SULLA TUA GARANZIA UNICA DI 5 ANNI
TODO LO QUE QUIERES SABER SOBRE TU UNICA GARANTIA DE 5 ANOS

BESTRON.COM/GUARANTEE

NEED HELP<¢
CHECK OUT OUR SERVICE PAGE

BRAUCHEN SIE HILFE? SCHAUEN SIE SICH UNSERE SERVICESEITE AN

BESOIN D’AIDE? DISCUTE AVEC NOUS! CONSULTEZ NOTRE PAGE DE SERVICE
HULP NODIG?2 CHAT MET ONS! BEKIJK ONZE SERVICEPAGINA

HO BISOGNO DI AIUTO2 CHATTA CON NOI! GUARDA LA NOSTRA PAGINA SERVIZI
sNECESITAS AYUDA2 CONSULTE NUESTRA PAGINA DE SERVICIO

BESTRON.COM/SERVICE

EASTERN EUROPE
CUSTOMER SERVICE

POLSKA  bestron.service.pl@teknihall.com
HRVATSKA  bestron.service.hr@teknihall.com
CIZECHIA  bestron.service.cz@teknihall.com
SLOVENSKO  bestron.service.sk@teknihall.com
ROMANIA  bestron.service.ro@teknihall.com
BULGARIA bestron.service.bg@teknihall.com

SERVICE HOTLINE: 00800 954 39 543

231102-01




