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Espresa Plus
Espressomaschine 
Espresso maker
Cafetière expresso

DE
Espressomaschine  1. Integriertes Mano-
meter für absolute Kontrolle über den Brüh-
prozess (Brühdruck)  2. Massiver, profes-
sioneller Siebträger mit 3 Einsätzen: geeignet 
für eine Tasse, zwei Tassen und ESE-Pads 

 3. Perfekt temperierter Espresso ab der 
ersten Tasse durch leistungsstarkes Thermo-
block-Heizsystem – mit 3 wählbaren Tempe-
ratureinstellungen für individuellen Genuss 
und praktischer Füllstandspeicherung  4. 
Vielfältige Zubereitungsmöglichkeiten durch 
integrierte Milchschaumdüse (Pannarello): für 
alle Arten von Kaffee-Milch-Spezialitäten wie 
z.B. Cappuccino, Latte Macchiato, Flat White, 
Americano uvm.  5. Professionelles Barista-
Starterset bestehend aus massivem Tamper 
und Edelstahl-Milchschaumkännchen (ca. 400 
ml) für grenzenlose Individualität und perfekte 
Zubereitung von Kaffee-Milchspezialitäten

GB
Espressomaschine  1. Integral pressure 
gauge for perfect brewing control (brewing 
pressure)  2. Solid, professional filter-sieve 
holder with 3 inserts: suitable for one cup, two 
cups or ESE pods  3. Powerful thermo-block 
heating system ensures perfect-temperature 
espresso from the first cup – with 3 selectable 
temperature settings for individual enjoyment 
and practical fill-level memory  4. Integral 
milk-foam nozzle (pannarello) provides ver-
satile options for the preparation: for all types 
of coffee and milk specialities such as cappuc-
cino, latte macchiato, flat white, americano and 
many more  5. Professional barista starter 
set, consisting of solid tamper and stainless-
steel milk froth container (appr. 400 ml) for 
individual preferences and perfect preparation 
of coffee and milk specialities

FR
Espressomaschine  1. Manomètre intégré 
pour un parfait contrôle de préparation (pres-
sion d’extraction)  2. Porte-filtre robuste et 
professionnel avec 3 inserts : pour une tasse, 
deux tasses ou dosettes à expresso ESE  3. 
Le puissant système de chauffe thermo-block 
garantit un expresso à la température par-
faite dès la première tasse – avec 3 réglages 
de température à sélectionner pour plus de 
plaisir personnel et une mémoire de niveau 
de remplissage bien pratique  4. La buse 
vapeur intégrée (pannarello) offre de multiples 
possibilités de préparation : pour toutes les 
recettes au café et au lait, comme le cappucci-
no, le latte macchiato, le flat white, l’americano 
et bien plus encore  5. Kit professionnel de 
base pour barista, comprenant un tasse-mou-
ture robuste et un pichet pour mousse de lait 
en acier inoxydable (env. 400 ml), pour une 
personnalisation illimitée et une préparation 
parfaite de délices de café et de lait

NL
Espressomaschine  1. Geïntegreerde mano-
meter voor de perfecte controle van het brou-
wen (brouwdruk)   2. Solide, professioneel 
filter-zeefhouder met 3 inzetstukken: geschikt 
voor één kopje, twee kopjes of ESE pads  3. 
Krachtige thermoblok verwarmingssysteem 
zorgt voor espresso met de perfecte tempera-
tuur vanaf het eerste kopje – met 3 selecteer-
bare temperatuurinstellingen voor individueel 
genot en met een praktisch geheugen voor 
het vulniveau  4. Geïntegreerde melkschuim 
mondstuk (pannarello) biedt verscheidene mo-
gelijkheden voor het bereiden van: alle soorten 
koffie en melkspecialiteiten zoals  cappuccino, 
latte macchiato, flat white, americano en nog 
veel meer  5. Professionele barista starter 
set, bestaand uit een solide tamper en een roe-
stvrijstalen melkschuim kan  (ca. 400 ml) voor 
individuele voorkeuren en perfecte bereiding 
van koffie en melkspecialiteiten 

SE
Espressomaschine  1. Inbyggd tryckmätare 
för perfekt bryggningskontroll (bryggnings-
tryck)  2. Massiv, professionell filter-/silhål-
lare med 3 insatser: lämplig för en kopp, två 
koppar eller ESE-pods  3. Det kraftfulla ter-
moblock värmesystemet ger espresso som har 
perfekt temperatur från första koppen – med 3 
valbara temperaturinställningar för individuell 
njutning och praktiskt fyllningsnivåminne  
4. Det inbyggda mjölkskumningsmunstycket 
(pannarello) ger mångsidiga alternativ för 
beredningen: för alla typer av kaffe- och mjölk-
specialiteter såsom cappuccino, latte macchia-
to, flat white, americano och många fler  5. 
Professionellt barista starterset bestående av 
en massiv tamper och en mjölkskumningsbe-
hållare (ca 400 ml) av rostfritt stål för indivi-
dualitet och perfekt framställning av kaffe- och 
mjölkspecialitet

ES
Espressomaschine  1. Incorpora manómetro 
para un control perfecto de la elaboración de 
café (control de la presión durante el proceso) 

 2. Soporte de filtro profesional y sólido con 3 
accesorios: adecuados para una taza, dos tazos 
o cápsulas ESE  3. Potente Sistema calorífico 
termo-block que asegura la temperatura per-
fecta para espresso desde la primera taza– con 
3 ajustes de temperatura seleccionables para 
disfrutar de modo individual y con prácti-
ca memoria de nivel de llenad  4. Incluye 
boquilla para espumar leche (pannarello) que 
ofrece distintas opciones para la preparación: 
para todo tipo de elaboraciones de café y leche 
como cappuccino, latte macchiato, café con 
leche, americano y muchas más  5. Kit de 
iniciación de barista profesional, que con-
siste en Tamper sólido y recipiente de acero 
inoxidable para espumar la leche (aprox. 400 
ml) en base a las preferencias individuales y 
poder preparar de modo perfecto el café y sus 
elaboraciones

IT
Espressomaschine  1. Manometro integrato 
per un perfetto controllo dell’infusione (pres-
sione di infusione)  2. Portafiltro professio-
nale, solido con 3 inserti: ideale per una tazza, 
due tazze o cialde ESE  3. Il potente sistema 
di riscaldamento a blocco termico garantisce 
la temperatura perfetta per l’espresso sin dalla 
prima tazza – con 3 impostazioni regolabili di 
temperatura per un piacere personalizzato e 
un pratico sistema di memorizzazione del livel-
lo di riempimento della tazza  4. L’erogatore 
di vapore montalatte integrato (pannarello) 
offre possibilità versatili di preparazione: per 
tutti i tipi di caffè e di specialità al latte, come 
cappuccino, latte macchiato, “flat white”, ame-
ricano e altro ancora  5. Set professionale da 
barista, consistente in un solido pressino da 
caffè e un montalatte in acciaio inossidabile (da 
ca. 400 ml) per le preferenze personalizzate e 
una preparazione perfetta delle varie specialità 
di caffè e di latt

PL
Espressomaschine  1. Wbudowany 
ciśnieniomierz zapewniający doskonałe parze-
nie (ciśnienie parzenia)  2. Solidny, profes-
jonalny uchwyt na filtr-sitko z 3 wkładami: na 
jedną filiżankę, dwie filiżanki lub saszetki ESE 

 3. Wydajny system ogrzewania z termoblo-
kiem zapewnia espresso w doskonałej tempe-
raturze już od pierwszej filiżanki – 3 ustawienia 
temperatury do indywidualnego wyboru oraz 
praktyczna pamięć poziomu napełnienia  4. 
Wbudowana dysza do spieniania mleka (pan-
narello) zapewnia wiele różnych możliwości 
przygotowania wszelkiego rodzaju kawy i 
mleka: cappuccino, latte macchiato, flat white, 
americano i wielu innych   5. Profesjonalny 
zestaw startowy dla baristy, składający się z 
solidnego ubijaka i pojemnika na piankę ze stali 
nierdzewnej (ok. 400 ml) do zaspokajania indy-
widualnych preferencji oraz przygotowywania 
znakomitych kawowych i mlecznych specjałów
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your style.

PerfectTemperature
Perfekt temperierter Espresso ab 
der ersten Tasse durch leistungs-
starkes Thermoblock-Heizsystem 
– mit 3 wählbaren Temperatur-
einstellungen für individuellen 
Genuss und praktischer Füll-
standspeicherung

Powerful thermo-block heating 
system ensures perfect-tempe-
rature espresso from the first cup 
– with 3 selectable temperature 
settings for individual enjoyment 
and practical fill-level memory

PressureManometer
Integriertes Manometer für ab-

solute Kontrolle über den  
Brühprozess (Brühdruck)

Integral pressure gauge  
for perfect brewing control  

(brewing pressure)

ESEPad
Massiver, professioneller Sieb-
träger mit 3 Einsätzen: geeignet 
für eine Tasse, zwei Tassen und 
ESE-Pads

Solid, professional filter-sieve 
holder with 3 inserts: suitable 
for one cup, two cups or  
ESE pods

Professional barista starter set:

INCLUSIVE 

      Tamper

      Stainless-steel milk froth container

Vielfältige Zubereitungsmög-
lichkeiten durch integrierte 

Milchschaumdüse  
(Pannarello): für alle Arten 
von Kaffee-Milch-Speziali-
täten wie z.B. Cappuccino, 

Latte Macchiato, Flat White, 
Americano uvm. 

Integral milk-foam nozzle 
(pannarello) provides  

versatile options for the  
preparation: for all types of  
coffee and milk specialities 

such as cappuccino, latte  
macchiato, flat white,  

americano and many more.

Steam&HotWater

PumpPressure

The perfect, hot espresso.
L’expresso parfait.

Your espresso, your style.
Votre expresso, votre style.


