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IMPORTANT SAFEGUARDS
1.

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

farm houses;

by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

bed and breakfast type environments.

To avoid electric shock, do not immerse the
housing that contains electrical components
or heating elements in water or rinse them
under a tap.

To avoid electric shock, do not let water or
other liquids get into the appliance.

Always put the ingredients to be fried in the
outer pan and do not let the ingredients come
into contact with the heating elements.

To avoid fire, do not put oll into the frying pan.

EN-01



7. To avoid scalds, never touch the inner parts of
the appliance when it is working.

8. The appliance should be positioned away from
sources of heat such as hobs and out of direct
sunlight.

9. To avoid a range of hazards, if the supply cord is
damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons.

10.Keep the appliance out of the reach of children.

11.The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or a separate
remote-control system.

12.Keep the appliance away from tablecloths,
curtains and other flammable materials.

13.It is strictly forbidden to use the air fryerin a
flammable and explosive environment. To avoid
damage and accidents, it also cannot be used in
a humid environment, outdoors or on an
unstable or flammable countertop.

14.Leave at least 10 cm of free space above, behind
and to the sides of the appliance. Never cover
the appliance.

15. /\ The surface of the appliance can get very
hot when it is on. To avoid scalds, do not touch
the appliance’ s hot surface.

16.Minors must be supervised when using this
product.
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17.Unplug the appliance from the wall when not
in use.

18.Do not unplug the appliance with wet hands.

19.During air frying, hot steam is released
through the air outlets. Keep your hands and
face a safe distance from the steam and the
outlets. Also, be careful of hot steam and air
when you remove the outer pan from the
appliance.

20.Do not disassemble, repair or replace parts of
the appliance yourself.

Cooking tips
1. Do not cook extremely greasy ingredients,
such as fatty meat or sausages in the air fryer.

2. To achieve crispy results, put no more than
300-500 g of ingredients in the air fryer.

3. Use pre-made dough to cook filled snacks
quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter cooking time than
home-made dough.

4. Place a baking tin or oven dish (not provided)
in the air fryer outer pan if you want to bake a
cake, egg tart or fragile or filled dishes.

5. If the ingredients (e.g. for a cake, quiche or
muffin) will expand during baking, the batter
should fill no more than half the oven dish.
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6. If the air fryer is not preheated before use, add
5 minutes to the cooking time.

PRODUCT OVERVIEW

1.Panel
2.Baking Tray
3.0Outer pan
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SPECIFICATIONS

Product Model KB6002 (300010HB6)
Power Supply 220-240V ~ 50-60Hz
Power Consumption 1700W

Anti-Shock Protection Type Class |

BEFORE FIRST USE

1.Remove all packaging, stickers and labels and retain them for future use.
2.Read this user manual carefully before use.

3.Clean the baking tray and outer pan thoroughly with hot water, detergent and a
non-abrasive sponge.

4.Wipe the inside and outside of the product with a wet cloth.
5.This appliance is an oilless air fryer. Do not add oil to the air fryer.

OPERATING INSTRUCTIONS

Preparation

1.Place the air fryer on a stable, horizontal and even surface. Do not put it on a
flammable countertop.

2.Do not put anything on top of the fryer as this will disrupt the airflow and affect
the results.

3.Before using the air fryer, put the baking tray into the outer pan and then push
the outer pan into the appliance.

How to use
Ve N
1 2
T
®® 0 ©9®
O® @M®O ®6
4 5 6 7 8
1.Temperature/time 3.Temperature/time 6.Pause/On/Off button
increase button decrease button 7.Light control button
2.Temperature/time 4.Preset menus 8.Preset menus
switch button 5.Menu button
\_ J
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The preset menu button allows you to automatically set the cooking conditions
for 12 popular food choices. Once selected, the corresponding menu icon will
flash and the fryer will be set to the default cooking time and temperature.

Note: These settings are the default settings. As ingredients differ in origin, size,
shape and brand, some variation in cooking time and temperature may be
needed.

Icon Preset menu ¢ empeD;ftauurlg <€) [t’fntae“:;ﬁzzl(:;?
DIV 185 15
® Potatoes 200 20
® Fish 200 15
@ Shrimp 180 17
@ Kebab 200 20
® Preheat 120 10
Steak 170 12
Chicken leg 200 20
Cake 160 30
Vegetables 160 17
Defrost 80 60
Ribs 180 13

1.Plug the appliance into the power supply. The pause/on/off button will light up.
Press this button to wake up the appliance.

2.You can then press the preset menu button to scroll through the 12 default
menus. You can increase or decrease the default cooking time and temperature
to better suit your ingredients by using the temperature/time switch button.

3.Temperature/time switch button: Press the temperature/time switch button. If
you switch to temperature, the temperature and "°C" symbol will appear. You can
then press "+" or "-" to increase or decrease the temperature. Similarly, if you
switch to time, the time and "Min" will appear. You can increase or decrease the

cooking time by pressing "+" or "-".

4.After setting the cooking time and temperature, press the pause/on/off button
to start the appliance. When the appliance is working, pressing the pause/on/off
button once will pause the appliance. Press and hold this button for 2 seconds
at any time to turn the appliance off.

5.After cooking is completed, the appliance will beep 5 times.

6.The ¥ indicator lights up when the appliance is heating and the ?Z@ indicator
lights up when the fan is running.

7.When the halogen lamp is illuminated, the light control button will flash. The
halogen lamp will turn off automatically every 2 minutes.
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8.The E1 alarm signifies that the temperature sensing probe has become
disconnected. The E2 alarm occurs when there is a short circuit of the
temperature sensing probe. These issues will need to be repaired by a trained
professional.

CLEANING AND MAINTENANCE

1.Note: Unplug the appliance before any cleaning and maintenance. Make sure
the appliance is not on when you do so.

2.Clean the product immediately after each use.

3.The inside of the air fryer is coated. Do not use metal kitchenware or abrasive
cleaning materials on the appliance as this will damage its non-stick coating.

4.After cooking, unplug the appliance and allow the air fryer to cool down.
Removing the outer pan assembly will help the appliance cool down faster.

5.If the bottom of the outer pan is dirty, put hot water in the fryer and allow the
outer pan to soak for about 10 minutes. Add some detergent and wash with a
non-abrasive sponge.

6.If it is necessary to clean the heating tube on the top of the inner chamber, clean
it with a cleaning brush after the appliance has cooled completely.

TROUBLESHOOTING

If the air fryer does not work or does not work properly, check the following list of
common problems. If the issue you are experiencing is not on the list, the
appliance may be faulty. Do not disassemble and try to repair the product
yourself. The repair must be handled by the supplier or the manufacturer's service
centre.

Problem probable cause Solution

The plug is not plugged in Check the plug is plugged

roperly. in properly.
The indicator does not propery propery
light up, the appliance .
does not work after the 'lglhe thermal fuse has GetI a pr%‘esfsmnal to
power is connected. own. replace the fuse.
The outer pan is not fully Push the outer pan into the
pushed into position. appliance properly.

The internal connecting
wires are loose or
disconnected.

Get a professional to
properly connect the wires.

Not heating or not heating

properly. The electric heating tube Get a professional to repair
does not work. the electric heating tube.
] ) Turn on the appliance by
The appliance is not on. pressing the pause/on/off

button.
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EN
DISPOSAL

e ™
As a responsible retailer, we care about the environment.

Ef As such, we urge you to follow the correct disposal procedures for the

appliance and its packaging materials. This will help conserve natural
resources and ensure that these items are recycled in a manner that
mmm | protects public health and the environment.

You must dispose of the appliance and its packaging according to
local laws and regulations.

As this appliance contains electronic components, both the fryer and
its accessories must be disposed of separately from household waste
when the appliance reaches the end of its life.

Contact your local authority to leam about your disposal and recycling
options.

The appliance should be taken to your local recycling centre. Some
L collection points accept appliances free of charge. )

WARRANTY: 2 YEARS

EN-08



INSTRUCCIONES IMPORTANTES

DE SEGURIDAD
1.

Este aparato no esta destinado a que lo utilicen
personas (incluidos los nifos) con capacidades
fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimientos, a menos
que hayan recibido supervision o instrucciones
sobre su uso por parte de una persona
responsable de su seguridad. Se debe vigilar a
los nifos para garantizar que no jueguen con el
aparato.

Este aparato esta destinado a utilizarse en
entornos domésticos y similares como:

Areas de cocina del personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo.

Casas de campo.

Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial.

Entornos tipo “bed & breakfast” .

. Para evitar descargas eléctricas, no sumerja la

carcasa que contiene componentes eléctricos o
elementos de calefaccion en agua ni los
enjuague bajo el grifo.

Para evitar descargas eléctricas, no deje que el
agua u otros liquidos entren en el aparato.

Ponga siempre los ingredientes a freir en la
bandeja exterior y no deje que los ingredientes
entren en contacto con las resistencias.
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6. Para evitar incendios, no ponga aceite en la
sartén.

7. Para evitar quemaduras, no toque nunca las
partes interiores del aparato cuando esté
funcionando.

8. El aparato debe colocarse lejos de fuentes de
calor, como las placas de cocinado y lejos de la
luz solar directa.

9. Para evitar accidentes, si el cable de alimentacidon
esta danado, debe ser sustituido por el
fabricante, un agente autorizado o personas con
cualificacion similar.

10.Mantenga el aparato fuera del alcance de los
nifos.

11.El aparato no esta destinado a ser utilizado por
medio de un temporizador externo o un sistema
de control remoto separado.

12.Mantenga el aparato alejado de manteles,
cortinas y otros materiales inflamables.

13.Esta estrictamente prohibido utilizar la freidora
de aire en entornos inflamables y explosivos.
Para evitar danos y accidentes, tampoco puede
utilizarse en ambientes humedos, al aire libre o
sobre superficies inestables o inflamables.

14.Deje al menos 10 cm de espacio libre por
encima, por detras y a los lados del aparato.
Nunca cubra el aparato.

15. /N La superficie del aparato puede calentarse
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mucho cuando esta encendido. Para evitar
guemaduras, no toque la superficie cuando esté
caliente.

16.Los menores deben ser supervisados cuando
utilicen este producto.

17.Desenchufe el aparato de la pared cuando no lo
utilice.

18.No desenchufe el aparato con las manos
mojadas.

19.Durante el funcionamiento del aparato sale
vapor caliente por las salidas de aire. Mantenga
las manos y la cara a una distancia prudencial
del vapor y de las salidas. Ademas, tenga
cuidado con el vapor y el aire caliente cuando
retire la bandeja exterior del aparato.

20.No desmonte, repare o sustituya las piezas del
aparato usted mismo.

Consejos para cocinar

1. No cocine en la freidora de aire ingredientes
extremadamente grasos, como carnes o
embutidos grasos.

2. Para conseguir resultados crujientes, no ponga
mas de 300-500 g de ingredientes en la freidora
de aire.

3. Utilice masa precocinada para cocinar bocadillos
rellenos de forma rapida y sencilla. La masa
precocinada también requiere un tiempo de
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coccidn mas corto que la casera.

4. Coloque un molde o una fuente para horno (no
suministrada) en la bandeja exterior de la
freidora de aire si desea hornear un pastel, una
tarta de huevo o platos fragiles o rellenos.

5. Silos ingredientes (por ejemplo, para un pastel,
una quiche o una magdalena) van a expandirse
durante la coccion, la masa no debe llenar mas
de la mitad de la fuente de homo.

6. Si no precalienta la freidora de aire antes de su
uso, anada 5 minutos al tiempo de coccion.

VISTA PREVIA DEL PRODUCTO

1.Panel

2.Cesta con bandeja de
cocinado

3.Cajon exterior
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ESPECIFICACIONES

Modelo de producto KB6002 (300010HB6)
Fuente de alimentacion 220-240 V ~ 50-60 Hz
Consumo de energia 1700 W

Tipo de proteccion Clase |

ANTES DEL PRIMER USO

1.Retire todos los embalajes, pegatinas y etiquetas y consérvelos para un futuro
uso.

2.Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el producto.

3.Limpie bien la cesta y bandeja de cocinado y el recipiente exterior con agua
caliente, detergente y una esponja no abrasiva.

4.Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio himedo.

5. Este aparato es una freidora de aire sin aceite. No le afiada grandes cantidades
de aceite, unas gotas sobre los alimentos seran suficientes.

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Preparacion
1.Coloque la freidora de aire en una superficie estable, horizontal y uniforme. No
la ponga sobre superficies inflamables.

2.No ponga nada encima de la freidora, ya que esto interrumpira el flujo de aire y
afectara al resultado.

3.Antes de utilizar la freidora de aire, coloque la bandeja de cocinado en el
recipiente y luego, introduzcalo en el aparato.

Modo de funcionamiento

4 1 2 3 )
7
) P ® O
® & ® ® ®
4 5 6 7 8
1.Boton de aumento de 4.Menus preconfigurados  7.Botdn de control de la
temperatura/tiempo 5.Botén de ment luz
2.Boton de cambio de 6.Boton de 8.Menus preconfigurados
temperatura/tiempo pausa/activacion/desacti
3.Botoén de disminucién de  vacién
\_ la temperatura/tiempo Y,
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El boton de menu preconfigurado le permite establecer automaticamente los
ajustes de cocinado para 12 opciones de alimentos comunes. Una vez
seleccionado, el icono del menu correspondiente ciaarpacl.eara y la freidora se
ajustara al tiempo y la temperatura de cocinado predeterminados.

Nota: Estos ajustes vienen por defecto y son orientativos. Dado que los

ingredientes difieren en cuanto a su origen, tamafio, forma y marca, podria ser
necesario variar el tiempo y la temperatura de cocinado.

Icono Menl predisefiado Teré\&eer;:attouzoac?or T:)%Trézfggtgo(c;:\iifl)o
Personalizado 185 15
® Patatas 200 20
©) Pescado 200 15
©) Gambas 180 17
@ Kebab 200 20
® Precalentamiento 120 10
Carne 170 12
Muslos de pollo 200 20
Reposteria 160 30
Verduras 160 17
Descongelacion 80 60
Costillas 180 13

1.Enchufe el aparato a la red eléctrica. El boton de pausa/encendido/apagado se
encendera. Pulselo para activar el aparato.

2.A continuacién, puede pulsar el botdn de menu preconfigurado para
desplazarse por los 12 menus preconfigurados. Puede aumentar o disminuir el
tiempo y la temperatura de cocinado por defecto para adaptarse mejor a los
alimentos utilizando el botén de cambio de temperatura/tiempo.

3.Boton de cambio de temperatura/tiempo: Pulse el botén de cambio de
temperatura/tiempo. Si cambia la temperatura, aparecera la temperatura y el
simbolo "°C". A continuacién, puede pulsar "+" o "-" para aumentar o disminuir
la temperatura. Del mismo modo, si cambia el tiempo, aparecera el tiempo y

"Min.". Puede aumentar o disminuir el tiempo de coccion pulsando "+" o "-".

4.Después de ajustar el tiempo y la temperatura de cocinado, pulse el botén de
pausa/encendido/apagado para poner en marcha el aparato. Cuando esté
funcionando, al pulsar una vez el botén de pausa/encendido/apagado, el
aparato se detendra. Mantenga pulsado este botén durante 2 segundos en
cualquier momento para apagar el aparato.

5.Una vez finalizado el cocinado, el aparato emitira 5 pitidos.

6.El indicador & se encendera cuando el aparato se esté calentando y se
encendera el indicador gzg cuando esté funcionando el ventilador.
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7. Cuando la lampara halégena esté encendida, el botén de control de la luz
parpadeara. La lampara halégena se apagara automaticamente cada 2 minutos.

8. La alerta E1 significa que la sonda de deteccion de temperatura se ha
desconectado. La alerta E2 se produce cuando hay un cortocircuito de la sonda
de deteccidn de la temperatura. Estos problemas deberan ser reparados por un
profesional cualificado.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1.Nota: Desenchufe el aparato antes de realizar cualquier tipo de limpieza y
mantenimiento. Asegurese de que el aparato no estd encendido cuando lo haga.

2.Limpie el producto inmediatamente después de cada uso.

3.El interior de la freidora de aire tiene recubrimiento antiadherente. No utilice
utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos, ya que esto
podria dafar el revestimiento antiadherente.

4.Después de cocinar, desenchufe el aparato y deje que la freidora se enfrie. Retire el
cajon exterior para que el aparato se enfrie mas rapido.

5.Si el fondo de la cesta de cocinado esta sucio, ponga agua caliente en la freidora y
déjela a remojo durante unos 10 minutos. Aflada un poco de detergente y lave con
una esponja no abrasiva.

6. Si es necesario limpiar el tubo de calentamiento de la parte superior de la cdmara
interior, hagalo con un cepillo de limpieza después de que el aparato se haya
enfriado por completo.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si la freidora de aire no funciona o no funciona correctamente, compruebe la
siguiente lista de problemas comunes. Si el problema que estd experimentando
no esta en la lista, el aparato podria estar defectuoso. No desmonte ni intente
reparar el producto usted mismo. La reparacién debe ser realizada por el
proveedor o el centro de servicio del fabricante.

Problema Posible causa Solucién

No esta enchufado

correctamente. Enchufelo correctamente.

El indicador no se
enciende, el aparato no
funciona después de
conectar la alimentacion.

Haga que un profesional
sustituya el fusible.

El fusible térmico se ha
fundido.

Introduzca la bandeja exterior

La bandeja exterior no esta
en el aparato correctamente.

bien colocada en su posicion.

Haga que un profesional
conecte correctamente los
cables.

Los cables de conexion
internos estan sueltos o
desconectados.

Haga que un profesional

No calienta o no calienta El tubo de calentamiento
repare el tubo.

bien. eléctrico no funciona.

El aparato no esta
encendido.

Encienda el aparato pulsando
el boton de pausa/apagado.
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L )
Como minorista responsable, nos preocupamos por el medio

DESECHO

-

ambiente.
Ef Por ello, le instamos a que siga los procedimientos correctos de
eliminacion del aparato y sus materiales de embalaje. Esto ayudara a
mmmm | conservar los recursos naturales y a garantizar que estos articulos se
reciclen de manera que se proteja la salud publica y el medio
ambiente.
Debe eliminar el aparato y su embalaje de acuerdo con las leyes y
reglamentos locales.
Como este aparato contiene componentes electronicos, tanto la
freidora como sus accesorios deben eliminarse por separado de los
residuos domésticos cuando llegue al final de su vida util.
Pongase en contacto con las autoridades locales para conocer las
opciones de eliminacion y reciclaje.
El aparato debe llevarse a su centro de reciclaje local. Algunos puntos
L de recogida aceptan los aparatos de forma gratuita. )

GARANTIA: 3 afios cuyo origen de defecto sea de fabricacion.
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WAZNE ZABEZPIECZENIA
1.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, lub nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia ani wiedzy,
chyba ze pozostaja pod nadzorem lub
otrzymaly instrukcje dotyczace uzytkowania
urzadzenia od osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo. Dzieci powinny byc
nadzorowane, aby nie bawily sie urzadzeniem.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak:

pomieszczenia kuchenne dla personelu w
sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;

gospodarstwa rolne;

przez klientow w hotelach, motelach i innych
srodowiskach mieszkalnych;

miejsca typu "bed and breakfast".

. Aby uniknac porazenia pradem, nie nalezy

zanurzac obudowy, w ktorej znajdujg sie
elementy elektryczne lub elementy grzejne, w
wodzie ani ptukac ich pod kranem.

Aby uniknac porazenia pradem, nie dopusc, aby
do urzadzenia dostata sie¢ woda lub inne plyny.
Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do
smazenia na zewnetrznym pojemniku i nie
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dopuszczaj do kontaktu sktadnikow z elementami
grzewczymi.

6. Aby unikngc pozaru, nie nalezy wlewac oleju do
pojemnika.

7. Aby uniknac poparzen, nigdy nie dotykaj
wewnetrznych czesci urzadzenia, gdy ono
pracuje.

8. Urzadzenie powinno byc¢ ustawione z dala od
zrodet ciepta takich jak ptyty grzewcze oraz z
dala od bezposredniego swiatta stonecznego.

9. Aby uniknac szeregu zagrozen, w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego

przedstawiciela serwisowego lub osoby o
podobnych kwalifikacjach.

10.Urzadzenie nalezy przechowywac w miegjscu
niedostepnym dla dzieci.

11.Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

12.Urzadzenie nalezy trzymac z dala od obruséw,
zaston i innych materiatow tatwopalnych.

13 Kategorycznie zabrania sig uzywania frytkownicy
w srodowisku tatwopalnym i wybuchowym. Aby
uniknac uszkodzen i wypadkow, nie mozna jej
rowniez uzywac w wilgotnym srodowisku, na
zewnatrz lub na niestabilnym lub tatwopalnym
blacie.
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14.Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni
nad, za i po bokach urzadzenia. Nigdy nie
przykrywaj urzadzenia.

15. /A Powierzchnia urzadzenia moze sie bardzo
nagrzewac, gdy jest ono wigczone. Aby uniknac

poparzen, nie nalezy dotykac goracej
powierzchni urzadzenia.

16.Podczas uzywania tego produktu nalezy
nadzorowac osoby niepetnoletnie.

17.0dtacz urzadzenie od sciany, gdy nie jest
uzywane.
18.Nie nalezy odtaczac urzadzenia mokrymi rekami.

19.Podczas smazenia na powietrzu przez wyloty
powietrza wydobywa sie goraca para. Trzymaj
rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i
wylotéw. Uwazaj rowniez na goraca pare i
powietrze, gdy wyjmujesz zewnetrzny pojemnik
Z urzadzenia.

20.Nie nalezy samodzielnie demontowac,
naprawiac ani wymieniac czesci urzadzenia.

Porady dotyczace pieczenia

1. We frytkownicy nie nalezy przyrzadzac
wyjatkowo ttustych sktadnikow, takich jak tuste
mieso lub kietbaski.

2. Aby uzyskac chrupiace potrawy, wtéz do
frytkownicy nie wiecej niz 300-500 g sktadnikow.
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3. Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo
przygotowac nadziewane przekaski. Gotowe
ciasto wymaga rowniez krotszego czasu
pieczenia niz ciasto domowe.

4. Umiesc forme do pieczenia lub naczynie do
piekarnika (brak w zestawie) w zewnetrznym
pojemniku frytkownicy, jesli chcesz upiec ciasto,
tarte z jajkami lub kruche albo nadziewane
potrawy.

5. Jesli sktadniki (np. na ciasto, quiche lub muffiny)
beda rosnac podczas pieczenia, ciasto powinno
wypetnic nie wiecej niz potowe naczynia do
piekarnika.

6. Jesli frytkownica nie jest rozgrzana przed
uzyciem, dodaj 5 minut do czasu pieczenia.

OPIS PRODUKTU

1.Panel
2.Blacha do pieczenia
3.Zewnetrzne naczynie
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SPECYFIKACJA

Model produktu KB6002 (300010HB6)
Zasilanie 220-240V ~ 50-60Hz
Pobér mocy 1700W

Typ ochrony przeciwwstrzasowej Klasa |

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.Usun wszystkie opakowania, naklejki i etykiety i zachowaj je do wykorzystania w
przysztosci.

2.Przed uzyciem nalezy doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

3.Wyczysc doktadnie blache do pieczenia i patelnie zewnetrzng za pomoca cieptej
wody, detergentu i miekkiej gabki.

4 Przetrzyj wnetrze i zewnetrzna strone produktu wilgotna szmatka.

5.To urzadzenie jest frytkownica beztluszczowa. Nie nalezy dodawaé oleju do
frytkownicy.

INSTRUKCJA OBStUGI

Przygotowanie

1.Umies¢ frytkownice na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni. Nie nalezy
stawiac jej na tatwopalnym blacie.

2.Nie ktadZz niczego na wierzchu frytkownicy, poniewaz zaktéci to przeptyw
powietrza i wptynie na rezultaty.

3.Przed uzyciem frytkownicy nalezy wtozy¢ blache do pieczenia do zewnetrznego
pojemnika, a nastepnie wcisnaé zewnetrzny pojemnik do urzadzenia.

Jak uzywac
4 1 > N
7
@@ ® GO
® & M® ©®
4 5 6 7 8
1.Przycisk zwigkszania 4.Menu ustawien 7.Przycisk sterowania
temperatury/czasu wstepnych Swiattem
2.Przycisk przetaczania 5.Przycisk menu 8.Menu ustawien
temperatury/czasu 6.Przycisk wstepnych
3.Przycisk zmniejszania pauzy/wiaczania/wytac
\_ temperatury/czasu zania )
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Przycisk wstepnie ustawionego menu pozwala na automatyczne ustawienie
warunkow pieczenia dla 12 popularnych potraw. Po wybraniu odpowiednia ikona
menu bedzie miga¢é, a frytkownica zostanie ustawiona na domyslny czas i
temperature pieczenia.

Uwaga: Podane ustawienia sq ustawieniami domysinymi. Poniewaz sktadniki
réznig sie pochodzeniem, wielkoscia, ksztattem i marka, moga by¢ potrzebne
pewne roznice w czasie i temperaturze pieczenia.

Ikona Menu ustawien Temperatura Domyslny czas
wstepnych domyslna (°C) pieczenia (minuty)
Zrdb to sam 185 15
® Ziemniaki 200 20
@ Ryby 200 15
) Krewetki 180 17
Kebab 200 20
® Rozgrzewanie 120 10
Stek 170 12
Noga z kurczaka 200 20
Ciasto 160 30
Warzywa 160 17
Odmrazanie 80 60
® Zeberka 180 13

1.Podtacz  urzadzenie do  Zrédta  zasilania.  Zapali sie  przycisk
pauzy/witaczenia/wytgczenia. Nacisnij ten przycisk, aby wybudzi¢ urzadzenie.
2.Nastepnie mozna nacisna¢ przycisk wstepnie ustawionego menu, aby wybrac
sposrod 12 domysinych menu. Za pomoca przycisku przetaczania
temperatury/czasu mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢é domysdlny czas i
temperature pieczenia, aby lepiej dostosowac je do sktadnikow.

3.Przycisk przetaczania temperatury/czasu: Naci$nij przycisk przetaczania
temperatury/czasu. W przypadku przetaczenia na temperature, pojawi sie
temperatura i symbol "°C". Nastepnie mozna nacisna¢ "+" lub "-", aby zwiekszy¢
lub zmniejszy¢ temperature. Podobnie, jesli przetaczysz na czas, pojawi sie czas
i "Min". Mozesz zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas pieczenia, naciskajac "+" lub "-".

4.Po ustawieniu czasu i temperatury pieczenia, nacisnij przycisk
pauza/wiacz/wylacz, aby uruchomié urzadzenie. Gdy urzadzenie pracuje,
jednokrotne nacisniecie przycisku pauza/wiaczenie/wytaczenie spowoduje
wstrzymanie pracy urzadzenia. W dowolnym momencie nacisnij i przytrzymaj
ten przycisk przez 2 sekundy, aby wylaczy¢ urzadzenie.

5.Po zakonczeniu pieczenia urzadzenie wyemituje 5 razy sygnat dzwigekowy.
6.Wskaznik & $wieci sie, gdy urzadzenie grzeje, a wskaznik ‘32@ Swieci sie, gdy
pracuje wentylator.
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7.Gdy lampa halogenowa bedzie $wiecic, przycisk sterowania oswietleniem bedzie
migac. Lampa halogenowa bedzie wylaczac sie automatycznie co 2 minuty.

8.Alarm E1 oznacza, ze sonda czujnika temperatury zostata odtagczona. Alarm E2
wystepuje w przypadku zwarcia sondy czujnika temperatury. Te problemy beda
musiaty by¢ naprawione przez wyszkolonego specjaliste.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.Uwaga: Odfacz urzadzenie od zasilania przed jakimkolwiek czyszczeniem i
konserwacja. Upewnij sie, ze urzadzenie nie jest wiaczone, gdy to robisz.

2.Wyczys¢é produkt natychmiast po kazdym uzyciu.

3.Wnetrze frytkownicy jest pokryte powtoka nieprzywierajaca. Nie nalezy uzywaé
metalowych naczyn kuchennych ani sciernych materiatéw czyszczacych, poniewaz
spowoduje to uszkodzenie nieprzywierajacej powtoki.

4.Po zakonhczeniu pieczenia odfacz urzadzenie i pozwdl, aby frytkownica ostygta.
Usuniecie zewnetrznego pojemnika pomoze w szybszym schtodzeniu urzadzenia.

5.Jesli spdd zewnetrznego pojemnika jest brudny, wlej do frytkownicy goraca wode i
zostaw zewnetrzny pojemnik do namoczenia przez okoto 10 minut. Dodaj troche
detergentu i umyj miekka gabka.

6.Jesli konieczne jest wyczyszczenie rury grzewczej na gérze komory wewnetrznej,
nalezy ja wyczysci¢ szczotka do czyszczenia po catkowitym ostygnieciu urzadzenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli frytkownica nie dziata lub dziata nieprawidtowo, sprawdz ponizsza liste
typowych probleméw. Jesli problem, ktérego doswiadczasz, nie znajduje sie na
liscie, urzadzenie moze by¢ wadliwe. Nie nalezy demontowaé i probowad
naprawia¢ produktu samodzielnie. Naprawa musi zajac¢ sie dostawca lub centrum
serwisowe producenta.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Wskaznik nie swieci sieg,
urzadzenie nie dziata po
podtaczeniu zasilania.

Wiyczka nie jest prawidtowo
podtaczona.

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidtowo podtaczona.

Przepalit sie bezpiecznik
termiczny.

Zle¢ fachowcowi wymiane
bezpiecznika.

Pojemnik zewnetrzny nie jest
do konca wsuniety na miejsce.

Weisnaé prawidtowo pojemnik
zewnetrzny do urzadzenia.

Brak podgrzewania lub
nieprawidtowe
podgrzewanie.

Wewnetrzne przewody faczace
s luzne lub roztaczone.

Skorzystaj z pomocy fachowca,
ktéry prawidtowo podiaczy
przewody.

Elektryczna rura grzewcza nie
dziafa.

Zle¢ fachowcowi naprawe
elektrycznej rury grzewczej.

Urzadzenie nie jest wigczone.

Wihacz urzadzenie, naciskajac

przycisk
pauzy/wiaczenia/wylaczenia.
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UTYLIZACJA

s

)i

Jako odpowiedzialny sprzedawca detaliczny dbamy o srodowisko.

W zwigzku z tym zachecamy do przestrzegania prawidtowych
procedur utylizacji urzadzenia i materiatéw opakowaniowych.
Pomoze to w ochronie zasobéw naturalnych i zapewni recykling tych
przedmiotéw w sposdb chronigcy zdrowie publiczne i Srodowisko.
Urzadzenie i jego opakowanie nalezy utylizowaé zgodnie z lokalnymi
przepisami.

Poniewaz to urzadzenie zawiera elementy elektroniczne, zaréwno
frytkownica, jak i jej akcesoria musza by¢ utylizowane oddzielnie od
odpadéw domowych, gdy urzadzenie osiggnie koniec okresu
uzytkowania.

Skontaktuj sie z lokalnymi organami, aby dowiedzie¢ sie wiecej o
mozliwosciach utylizacji i recyklingu.

Urzadzenie nalezy oddac¢ do lokalnego centrum recyklingu. Niektére
punkty zbiorki przyjmujg urzadzenia bezptatnie.

J

GWARANCJA: 2 LATA
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA =
1. Questo apparecchio non e destinato all'uso da

parte di persone (compresi i bambini) con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o
prive di esperienza e conoscenza, a meno che
non siano state supervisionate o istruite
sull'uso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza. | bambini
devono essere sorvegliati per assicurarsi che
non giochino con |'apparecchio.

2.Questo apparecchio e destinato all'uso in

applicazioni domestiche e simili come:

aree cucina per il personale in negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro;

agriturismi;

da clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale;

ambienti di tipo bed and breakfast.

Per evitare scosse elettriche, non immergere in
acqua l'alloggiamento poiche esso contiene

componenti elettrici ed elementi riscaldanti e
non sciacquarli sotto I'acqua corrente.
Per evitare scosse elettriche, evitare che acqua
o altri liquidi entrino nell'apparecchio.

Mettere sempre gli ingredienti da friggere
nella padella esterna e non lasciare che gli
ingredienti vengano a contatto con
I" elemento riscaldante.
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6. Per evitare incendi, non mettere olio nella
padella.

7. Per evitare scottature, non toccare mai le parti
interne dell'apparecchio quando e in funzione.

8. L'apparecchio deve essere posizionato lontano
da fonti di calore come piani cottura e dalla
luce solare diretta.

9. Per evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo agente di servizio o da
persone similmente qualificate.

10.Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini.

11.L'apparecchio non e concepito per essere
azionato mediante un timer esterno o un
sistema di controllo remoto separato.

12.Tenere I'apparecchio lontano da tovaglie,
tende e altri materiali inflammalbili.

13.E severamente vietato utilizzare la friggitrice ad
aria in un ambiente infammabile ed esplosivo.
Per evitare danni e incidenti, inoltre, non puo
essere utilizzato in un ambiente umido,
all'aperto o su un piano di lavoro instabile o
infammabile.

14.Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sopra,
dietro e ai lati dell'apparecchio. Non coprire
mai I'apparecchio.

15/ La superficie dell'apparecchio puo
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diventare

molto calda quando e acceso. Per evitare
scottature, non toccare la superficie calda
dell'apparecchio.

16.1 minori devono essere controllati durante
I'utilizzo di questo prodotto.

17.5collegare |'apparecchio dalla parete quando
non € in uso.

18.Non scollegare I'apparecchio con le mani
bagnate.

19.Durante la frittura ad aria, il vapore caldo viene
rilasciato attraverso le uscite dell'aria. Tenere le
mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore
e dalle bocchette. Inoltre, fare attenzione al
vapore e all'aria calda quando si rimuove la
padella esterna dall'apparecchio.

20.Non smontare, riparare o sostituire personalmente
parti dellapparecchio.

Consigli di cucina

1. Non cuocere nella friggitrice ad aria ingredienti
estremamente grassi, come carne grassa o
salsicce.

2. Per ottenere risultati croccanti, non mettere piu di
300-500 g di ingredienti nella friggitrice ad aria.

3. Usare I'impasto preconfezionato per cucinare
snack ripieni in modo rapido e semplice.
L'impasto preconfezionato richiede anche un
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tempo di cottura piu breve rispetto all'impasto
fatto in casa.

. Posizionare una teglia o una pirofila (non
fornita) nella padella esterna della friggitrice
ad aria se si desidera cuocere una torta, una
crostata di uova o piatti fragili o ripieni.

. Se gliingredienti (ad esempio per una torta,
una quiche o un muffin) si espandono durante
la cottura, la pastella non deve riempire piu
della meta della pirofila.

. Se la friggitrice ad aria non e preriscaldata
prima dell'uso, aggiungere 5 minuti al tempo
di cottura.

PANORAMICA DEL PRODOTTO

1.Pannello
2.Teglia
3.Padella esterna
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SPECIFICHE TECNICHE

Modello del prodotto KB6002 (300010HB6)
Alimentazione elettrica 220-240V ~ 50-60Hz
Consumo energetico (Wattaggio) 1700W

Tipo di protezione antiurto Classe |

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.Rimuovere tutti gli imballaggi, gli adesivi e le etichette e conservarli per un uso
futuro.

2.Leggere attentamente questo manuale di istruzioni prima dell'uso.

3.Pulire accuratamente la teglia e la padella esterna esterna con acqua calda,
detersivo e una spugna non abrasiva.

4.Pulire I'interno e I'esterno del prodotto con un panno umido.

5.Questo apparecchio & una friggitrice ad aria senza olio. Non aggiungere olio alla
friggitrice ad aria.

ISTRUZIONI PER L" USO

Prepazione

1.Posizionare la friggitrice ad aria su una superficie stabile, orizzontale e piana.
Non metterlo su un piano di lavoro infiammabile.

2.Non mettere nulla sopra la friggitrice, poiché cio interrompera il flusso d'aria e
influira sui risultati.

3.Prima di utilizzare la friggitrice ad aria, mettere la teglia nella padella esterna e
poi spingere la padella esterna nell'apparecchio.

Istruzioni per I’ uso

-

1. Pulsante aumento
1 2 3 temperatura/tempo

2. Pulsante di
commutazione

l-.. temperatura/ora
3. Pulsante di diminuzione
@ @ @ @ temperatura/tempo

4. Menu preimpostati

@ @ @ @ @ 5. Pulsante Menu

6. Pulsante
Pausa/Accensione/Spe
4 5 6 7 8  gnimento

7. Pulsante di controllo
della luce

8. Menu preimpostati
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Il pulsante del menu preimpostato consente di impostare automaticamente le
condizioni di cottura per 12 ricette popolari. Una volta selezionata, I'icona del
menu corrispondente lampeggera e la friggitrice verra impostata sul tempo e
sulla temperatura di cottura predefiniti.

Nota: queste impostazioni sono le impostazioni predefinite. Poiché gli ingredienti
differiscono per origine, dimensioni, forma e marca, potrebbero essere necessarie
alcune variazioni nel tempo di cottura e nella temperatura.

lcona | Menu preimpostato| CIIRNIEICR, predenmito (minut)
Fai Da te 185 15
® Patate 200 20
® Pesce 200 15
) Gamberetti 180 17
) Kebab 200 20
™ Preriscaldato 120 10
Bistecca 170 12
Coscia di pollo 200 20
Torta 160 30
Verdura 160 17
Scongelamento 80 60
® Costolette 180 13

1.Collegare l'apparecchio alla presa di corrente. Il pulsante pausa/accensione/spegnimento si
accende. Premere nuovamente questo pulsante per riattivare |'apparecchio.

2.A questo punto e possibile premere il pulsante del menu predefinito per scorrere i
12 menu predefiniti. E possibile aumentare o diminuire il tempo di cottura e la
temperatura predefiniti per adattarli meglio agli ingredienti utilizzando il pulsante
interruttore temperatura/tempo.

3.Pulsante di commutazione temperatura/ora: premere il pulsante di commutazione
temperatura/ora. Se si passa alla temperatura, appariranno la temperatura e il
simbolo "°C". E quindi possibile premere "+" o "-" per aumentare o diminuire la
temperatura. Allo stesso modo, se si passa all'ora, verranno visualizzati I'ora e "Min".
E possibile aumentare o diminuire il tempo di cottura premendo "+" o "-".

4.Dopo aver impostato il tempo di cottura e la temperatura, premere il pulsante
pausa/accensione/spegnimento per avviare |'apparecchio. Quando I'apparecchio e
in funzione, premendo nuovamente questo pulsante si mettera in pausa
I'apparecchio. Tenere premuto questo pulsante per 2 secondi in qualsiasi momento
per spegnere |'apparecchio.

5.Al termine della cottura, I'apparecchio emettera 5 segnali acustici.

6.4 La spia si accende quando |'apparecchio sta riscaldando e la spia ?Zé siaccende
quando la ventola & in funzione.

7.Quando la lampadina alogena é accesa, il pulsante di controllo della luce

IT-30



lampeggia. La lampadina alogena si spegne automaticamente ogni 2 minuti.

8.L'allarme E1 indica che la sonda di rilevamento della temperatura é stata
scollegata. L'allarme E2 indica che si e verificato un cortocircuito della sonda di
rilevamento della temperatura. Questi problemi dovranno essere riparati da un
professionista qualificato.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1.Nota: scollegare l'apparecchio prima di qualsiasi pulizia e manutenzione.
Assicurati che I'apparecchio non sia acceso quando esegui queste operazioni.

2.Pulire il prodotto immediatamente dopo ogni utilizzo.

3.L'interno della friggitrice ad aria e rivestito. Non utilizzare utensili da cucina in
metallo o materiali per la pulizia abrasivi sull'apparecchio in quanto cio ne
danneggerebbe il rivestimento antiaderente.

4.Dopo la cottura, scollegare 'apparecchio e lasciare raffreddare la friggitrice ad
aria. La rimozione del gruppo della padella esterna aiutera I'apparecchio a
raffreddarsi piu velocemente.

5.Se il fondo della padella esterna e sporco, mettere I'acqua calda nella friggitrice
e lasciare in ammollo la padella esterna per circa 10 minuti. Aggiungere un po'
di detersivo e lavare con una spugna non abrasiva.

6.Se e necessario pulire il tubo di riscaldamento sulla parte superiore della camera
interna, pulirlo con uno spazzolino dopo che I'apparecchio si € completamente
raffreddato.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se la friggitrice ad aria non funziona o non funziona correttamente, controllare il
seguente elenco di problemi comuni. Se il problema che stai riscontrando non e
nell'elenco, la friggitrice potrebbe essere difettosa. Non smontare e provare a
riparare il prodotto da soli. La riparazione deve essere gestita dal fornitore o dal
centro di assistenza del produttore.

Problema Possibile causa Soluzione
La spina non é inserita Verificare che la spina sia
L ) correttamente. collegata correttamente.
L'indicatore non si accende,
I'apparecchio non funziona L N - - .
PP Il fusibile termico & Chiedi a un professionista di
dopo aver collegato . A
bruciato. sostituire il fusibile.

|'alimentazione.

La padella esterna non e
stata completamente spinta
in posizione.

Spingere correttamente la
padella esterna nell'apparecchio.

| cavi di collegamento

b ; - Chiedi a un professionista di
interni sono allentati o

collegare correttamente i cavi.

scollegati.
Non ;ltscaldato nonriscalda | | +,bo di riscaldamento Chiedi a un professionista di
correttamente. elettrico non funziona. riparare il tubo di

riscaldamento elettrico.

Accendere |'apparecchio
L'apparecchio non & acceso. | Premendo il pulsante
pausa/accensione/spegnimen
to.
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SMALTIMENTO

s
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In qualita di rivenditori responsabili, abbiamo a cuore I'ambiente.
Pertanto, ti invitiamo a seguire le corrette procedure di smaltimento
dell'apparecchio e dei suoi materiali di imballaggio. Cid contribuira a
preservare le risorse naturali e garantire che questi articoli siano
riciclati in modo da proteggere la salute pubblica e 'ambiente.

E necessario smaltire 'apparecchio e il relativo imballaggio secondo le
leggi e le normative locali.

Poiché questo apparecchio contiene componenti elettronici, sia la
friggitrice che i suoi accessori devono essere smaltiti separatamente
dai rifiuti domestici quando I'apparecchio raggiunge la fine del suo
ciclo di vita.

Contattare l'autorita locale per informazioni sulle opzioni di
smaltimento e riciclaggio.

L'apparecchio deve essere portato al centro di riciclaggio locale. Alcuni
punti di raccolta accettano elettrodomestici gratuitamente.

J

GARANZIA: 2 ANNI
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE =

1. Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt, durch
Personen (einschlieBBlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder fehlender Erfahrung
und fehlendem Wissen benutzt zu werden, es
sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von dieser Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist. Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

2. Dieses Gerat ist fur die Verwendung in Haushalten
und ahnlichen Bereichen vorgesehen, wie z. B.

« Personalkiichen in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen

* in Bauernhausern

« von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohnbereichen

 Bed & Breakfast-Umgebungen

3. Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden,
dirfen Sie das Gehause mit den elektrischen
Bauteilen oder Heizelementen nicht in Wasser
tauchen oder unter einem Wasserhahn abspdilen.

4. Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden,
diirfen kein Wasser oder andere Flissigkeiten in
das Gerat gelangen.

5. Legen Sie die zu bratenden Zutaten immer in
die dauBere Pfanne und achten Sie darauf, dass
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die Zutaten nicht mit den Heizelementen in
Bertihrung kommen.

. Um Feuer zu vermeiden, darf kein Ol in die
Pfanne gegeben werden.

. Um Verbrihungen zu vermeiden, bertihren Sie
niemals die inneren Teile des Gerats, wenn es in
Betrieb ist.

. Das Gerat sollte nicht in der Nahe von
Warmequellen wie z. B. Herdplatten und vor
direkter Sonneneinstrahlung geschutzt
aufgestellt werden.

. Um eine Reihe von Gefahren zu vermeiden,
muss das Netzkabel bei Beschadigung durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden.

10.Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der

Reichweite von Kindern auf,

11.Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit einer

externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

12.Halten Sie das Gerat von Tischtlichern, Vorhangen

und anderen brennbaren Materialien fem.

13.Es ist strengstens untersagt, die Fritteuse in einer

entflammbaren oder explosiven Umgebung zu
verwenden. Um Schaden und Unfalle zu
vermeiden, darf sie auch nicht in einer feuchten
Umgebung, im Freien oder auf einer instabilen
oder brennbaren Arbeitsplatte verwendet
werden.
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14.Lassen Sie Uber, hinter und seitlich des Gerats
mindestens 10 cm Freiraum. Decken Sie das
Gerat niemals ab.

15. i\ Die Oberflache des Geréts kann sehr heil3
werden, wenn es eingeschaltet ist. Um
Verbriihungen zu vermeiden, bertihren Sie die
hei3e Oberflache des Gerats nicht.

16.Minderjahrige mussen bei der Verwendung
dieses Produkts beaufsichtigt werden.

17 Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn
Sie das Gerat nicht benutzen.

18.Ziehen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen
aus der Steckdose.

19.Beim Frittieren mit Luft wird heiBer Dampf durch
die Luftauslasse freigesetzt. Halten Sie |hre
Hande und lhr Gesicht in einem sicheren
Abstand zum Dampf und zu den Auslassen.
Achten Sie auch auf den heien Dampf und die
Luft, wenn Sie die dufBere Schale aus dem Gerat
nehmen.

20.Nehmen Sie das Gerat nicht selbst auseinander
und reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des
Gerats.

Tipps zum Kochen

1. Garen Sie keine extrem fettigen Zutaten, wie z. B.
fettes Fleisch oder Wirstchen, in der
HeiBluftfritteuse.

2. Um knusprige Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie
nicht mehr als 300-500 g der Zutaten in die
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Fritteuse geben.

. Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um geftllte
Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig benotigt auBerdem eine
kiirzere Garzeit als selbstgemachter Teig.

. Legen Sie eine Backform oder Auflaufform (nicht
im Lieferumfang enthalten) in die AuBenschale
der Fritteuse, wenn Sie einen Kuchen, eine
Eistorte oder zerbrechliche oder gefiillte
Gerichte backen méchten.

. Wenn sich die Zutaten (z. B. flir einen Kuchen,
eine Quiche oder einen Muffin) beim Backen
ausdehnen, sollte der Teig nicht mehr als die
Halfte der Auflaufform fillen.

. Wenn die Fritteuse vor dem Gebrauch nicht
vorgeheizt wird, muss die Garzeit um 5 Minuten
verlangert werden.

PRODUKTUBERSICHT

1.Bedienflache
2.Backblech
3.AuBere Schale
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SPEZIFIKATIONEN

Produktmodell KB6002 (300010HB6)
Stromversorgung 220-240 V ~ 50-60 Hz
Stromverbrauch 1700 W
Anti-Schock-Schutz Typ Klasse |

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1.Entfernen Sie alle Verpackungen, Aufkleber und Etiketten und bewahren Sie sie fiir
die spatere Verwendung auf.

2.Lesen Sie dieses Benutzerhandbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch.

3.Reinigen Sie das Backblech und die AuBenschale griindlich mit heiBem Wasser,
Spllmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4 Wischen Sie die Innen- und AuB3enseite des Produkts mit einem feuchten Tuch ab.
5.Dieses Gerat ist eine dlfreie HeiBluftfritteuse. Geben Sie kein Ol in die Fritteuse.

BETRIEBSANLEITUNG

Vorbereitung

1.Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache.
Stellen Sie sie nicht auf eine brennbare Arbeitsplatte.

2.Legen Sie keine Gegenstdnde auf die Fritteuse, da dies den Luftstrom stoért und
das Ergebnis beeintrachtigt.

3.Bevor Sie die Fritteuse benutzen, legen Sie das Backblech in die duBere Schale
und schieben Sie die dufere Schale in das Gerat.

Verwendung

a N
1 2

I

@@ @O
O® & ® @

4 5 6 7 8
1.Taste Erhéhen von 3.Taste Senken von 6.Pause/Ein/Aus-Taste
Temperatur/Zeit Temperatur/Zeit 7 Lichtsteuerungstaste
2.Taste Wechsel 4.Voreingestellte Menls g \ioreingestellte Mentis
vonTemperatur/Zeit 5 Menii-Taste '
- J

DE-37



Mit der Taste fiur das voreingestellte Menl kodnnen Sie automatisch die
Garbedingungen fir 12 beliebte Lebensmittel einstellen. Nach der Auswahl blinkt
das entsprechende Menlisymbol und die Fritteuse wird auf die voreingestellte
Garzeit und Temperatur eingestellt.

Hinweis: Diese Einstellungen sind die Standardeinstellungen. Da sich die Zutaten
in Bezug auf Herkunft, GroBe, Form und Marke unterscheiden, konnen
Abweichungen bei Garzeit und Temperatur erforderlich sein.

lcon Menii Standardtemperatur Standard-Garzeit
Voreinstellung (°C) ) (Minuten)
DIY 185 15
® Kartoffeln 200 20
® Fisch 200 15
Krabben 180 17
Kebab 200 20
® Vorheizen 120 10
Steak 170 12
Héhnchenkeule 200 20
Torte 160 30
Gemiise 160 17
Abtauen 80 60
Rippen 180 13

"

1.SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Die Taste ,Pause / Ein / Aus
leuchtet auf. Driicken Sie diese Taste, um das Gerat aufzuwecken.

2.Sie kdnnen dann die Taste fiir das voreingestellte Meni driicken, um durch die
12 Standardmenis zu blattern. Sie kdnnen die voreingestellte Garzeit und
Temperatur erhdhen oder verringern, um sie besser an lhre Zutaten anzupassen,
indem Sie die Taste fiir die Temperatur-/Zeitumschaltung verwenden.

3.Taste  Temperatur-/Zeitschaltuhr:  Driicken  Sie die Taste fur die
Temperatur-/Zeitumschaltung. Wenn Sie auf Temperatur umschalten, werden die
Temperatur und das Symbol ,°C “ angezeigt. Sie kénnen dann ,+ " oder ,- “
dricken, um die Temperatur zu erhéhen oder zu verringern. Wenn Sie auf Zeit
umschalten, erscheinen die Zeit und das Symbol ,Min “. Sie kdnnen die Garzeit
durch Driicken von ,+ " oder ,- “ erhohen oder verringern.

4.Nachdem Sie die Garzeit und die Temperatur eingestellt haben, driicken Sie die
Pause/Ein/Aus-Taste, um das Gerat zu starten. Wenn das Gerdt in Betrieb ist,
kann es durch einmaliges Driicken der Pause/Ein/Aus-Taste angehalten werden.
Halten Sie diese Taste jederzeit 2 Sekunden lang gedriickt, um das Gerat
auszuschalten.

5.Nach Beendigung des Garvorgangs piept das Gerat 5 Mal.

6.Die Anzeige & leuchtet, wenn das Gert heizt, und die Anzeige ?2@ leuchtet,
wenn der Ventilator lauft.
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7.Wenn die Halogenlampe leuchtet, blinkt die Lichtsteuerungstaste. Die
Halogenlampe schaltet sich alle 2 Minuten automatisch aus.

8.Der E1-Alarm zeigt an, dass der Temperaturfiihler nicht mehr angeschlossen ist.
Der E2-Alarm tritt auf, wenn ein Kurzschluss des Temperaturfiihlers vorliegt.
Diese Probleme miissen von einem geschulten Fachmann behoben werden.

REINIGUNG UND WARTUNG

1.Hinweis: Ziehen Sie vor jeder Reinigung und Wartung den Netzstecker.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat nicht eingeschaltet ist, wenn Sie dies tun.

2.Reinigen Sie das Produkt sofort nach jedem Gebrauch.

3.Das Innere der Fritteuse ist beschichtet. Verwenden Sie kein Metallgeschirr oder
scheuernde Reinigungsmittel fir das Gerdt, da dies die Antihaft-Beschichtung
beschadigen wiirde.

4.Ziehen Sie nach dem Garen den Netzstecker und lassen Sie die Fritteuse abkihlen.
Wenn Sie die duBere Schale entfernen, kann das Geréat schneller abkihlen.

5.Wenn der Boden der AuBenschale verschmutzt ist, geben Sie heiBes Wasser in die
Fritteuse und lassen Sie die AuBenschale etwa 10 Minuten lang einweichen. Etwas
Spulmittel hinzufligen und mit einem nicht scheuernden Schwamm abwaschen.

6.Wenn das Heizungsrohr auf der Oberseite des Innenraums gereinigt werden muss,
reinigen Sie es mit einer Reinigungsblrste, nachdem das Gerat vollstandig
abgekdhlt ist.

FEHLERSUCHE

Wenn die Fritteuse nicht oder nicht richtig funktioniert, prifen Sie die folgende
Liste der haufigsten Probleme. Wenn das Problem, das Sie haben, nicht in der
Liste aufgefiihrt ist, ist das Gerat moglicherweise defekt. Nehmen Sie das Geréat
nicht auseinander und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren. Die Reparatur
muss vom Lieferanten oder dem Servicezentrum des Herstellers durchgefiihrt
werden.

Problem wahrscheinliche Ursache Losung

Der Stecker ist nicht richtig Priifen Sie, ob der Stecker
. . . eingesteckt. richtig eingesteckt ist.

Die Anzeige leuchtet nicht
auf, das Gerat funktioniert | pie Thermosicherung st Lassen Sie die Sicherung von

nicht, nachdem der Stron d h N
y urchgebrannt. nem hmann hen
angeschlossen wurde. 9 einem Fac a austauschen.

Die duBere Schale ist nicht

vollsténdig in ihre Position Schieben Sie die duBere Schale

richtig in das Gerat.

geschoben.
Die internen Anschlussdrahte | Lassen Sie die Drahte von
sind lose oder abgeklemmt. | €inem Fachmann richtig
anschlieBen.
Die Fritteuse heizt nicht Lassen Sie das elektrische

Das elektrische Heizrohr

oder nicht richtig. funktioniert nicht

Heizungsrohr von einem
Fachmann reparieren.

Schalten Sie das Gerét ein,
indem Sie die Taste
Pause/Ein/Aus driicken.

Das Gerat ist nicht
eingeschaltet.
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ENTSORGUNG

4 . w N . =)
Als verantwortungsbewusster Einzelhdndler kimmern wir uns um die

Umwelt.
Ef Wir bitten Sie daher dringend, die korrekten Entsorgungsverfahren fir
das Gerat und seine Verpackungsmaterialien zu befolgen. Dies tragt
] zur Schonung der natirlichen Ressourcen bei und stellt sicher, dass
diese Gegenstédnde auf eine Weise recycelt werden, die die 6ffentliche
Gesundheit und die Umwelt schiitzt.
Sie mussen das Gerat und seine Verpackung entsprechend den
ortlichen Gesetzen und Vorschriften entsorgen.
Da dieses Gerat elektronische Bauteile enthalt, missen sowohl die
Friteuse als auch das Zubehor am Ende der Lebensdauer des Gerats
getrennt vom Hausmdill entsorgt werden.
Wenden Sie sich an lhre Gemeindeverwaltung, um sich tber lhre
Entsorgungs- und Recyclingmaoglichkeiten zu informieren.
Bringen Sie das Gerat zu lhrem ortlichen Recyclingzentrum. Einige
L Sammelstellen nehmen die Gerate kostenlos an. )

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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BELANGRUJKE

VOORZORGSMAATREGELEN
1.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (met inbegrip van kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijk vermogen of gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij zij door een, voor hun veiligheid
verantwoordelijke persoon, worden begeleid of
onderricht hebben gehad in het gebruik van het
apparaat. Kinderen dienen onder toezicht te
staan om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en soortgelijke toepassingen
zoals:

personeelkeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;

boerderijen;

door klanten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen;

B&B-omgevingen.

3. Om elektrische schokken te voorkomen, mag de

behuizing met elektrische componenten of
verwarmingselementen niet in water
onderdompelen of afspoelen onder de kraan.

Laat geen water of andere vloeistoffen in het
apparaat om elektrische schokken te
voorkomen.
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5. Plaats de te bakken ingrediénten altijd in de
buitenpan en laat de ingrediénten niet in contact
komen met de verwarmingselementen.

6. Doe geen olie in de frituurpan om brand te
voorkomen.

7. Raak nooit de binnenste delen van het apparaat
aan wanneer het werkt om brandwonden te
voorkomen.

8. Het apparaat moet uit de buurt van
warmtebronnen zoals kookplaten en uit direct
zonlicht worden geplaatst.

9. Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, zijn
onderhoudsmonteur of vergelijkbare
gekwalificeerde personen om allerlei gevaren te
voorkomen.

10.Houd het apparaat buiten het bereik van
kinderen.

11.Het apparaat is niet bedoeld om te worden
bediend door middel van een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

12.Houd het apparaat uit de buurt van tafelkleden,
gordijnen en andere brandbare materialen.

13.Het is ten strengste verboden om de airfryer te
gebruiken in een ontvlambare en explosieve
omgeving. Om schade en ongevallen te
voorkomen, kan het ook niet worden gebruikt in
een vochtige omgeving, buiten of op een
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instabiel of ontvlambaar aanrecht.

14.Laat minimaal 10 cm vrije ruimte boven, achter
en aan de zijkanten van het apparaat. Bedek het
apparaat nooit.

15. /A\ Het oppervlak van het apparaat kan erg
heet worden wanneer het is ingeschakeld. Raak
het hete oppervlak van het apparaat niet aan
om brandwonden te voorkomen.

16.Bij het gebruik van dit product moeten
minderjarigen onder toezicht staan.

17.Trek de stekker uit het stopcontact wanneer u
het apparaat niet gebruikt.

18.Trek de stekker niet uit het stopcontact met natte
handen.

19.Tijdens het heteluchtfrituren komt hete stoom
vrij via de luchtuitlaten. Houd uw handen en
gezicht op veilige afstand van de stoom en
luchtuitlaten. Let ook op hete stoom en lucht
wanneer u de buitenpan uit het apparaat haalt.

20.Demonteer, repareer of vervang het apparaat
niet zelf,

Kooktips
1. Kook geen extreem vette ingrediénten, zoals vet
vlees of worstjes in de airfryer.

2. Om krokante resultaten te bereiken, doe je niet
meer dan 300-500 g ingrediénten in de airfryer.
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3. Gebruik kant-en-klaar deeg om gevulde snacks
snel en gemakkelijk te bereiden. Kant-en-klaar
deeg vereist ook een kortere kooktijd dan
zelfgemaakt deeg.

4. Plaats een bakblik of ovenschaal (niet
meegeleverd) in de buitenpan van de airfryer als
u een taart, eiertaart of kwetsbare of gevulde
gerechten wilt bakken.

5. Als de ingrediénten (bijv. voor een cake, quiche
of muffin) tijdens het bakken uitzetten, mag het
beslag niet meer dan de helft van de ovenschaal
vullen.

6. Als de airfryer niet voorverwarmd is voor
gebruik, voeg dan 5 minuten toe aan de
bereidingstijd.

PRODUCTOVERZICHT

1.Paneel
2.Bakplaat
3.Buitenpan




SPECIFICATIES

Productmodel KB6002 (300010HB6)
Voeding 220-240V ~ 50-60Hz
Stroomverbruik 1700 W
Antischokbeveiligingstype Klasse |

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1.Verwijder alle verpakkingen, stickers en etiketten en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

2.Lees deze gebruiksaanwijzing goed door voor gebruik

3.Reinig de bakplaat en de buitenste pan grondig met heet water, afwasmiddel en
een niet-schurende spons.

4.Veeg de binnenkant en buitenkant van het product af met een natte doek.
5.Dit apparaat is een olievrije airfryer. Voeg geen olie toe aan de airfryer.

BEDIENINGSINSTRUCTIES

Voorbereiding

1.Plaats de airfryer op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond. Zet deze
niet op een brandbaar aanrecht.

2.Plaats er niets bovenop, omdat dit de luchtstroom verstoort en de resultaten
beinvloedt.

3.Voordat u de airfryer gebruikt, plaatst u de bakplaat in de buitenste pan en duwt
u de buitenste pan vervolgens in het apparaat.

Hoe te gebruiken

4 N
1 2 3

T

®@ ®®O
D® ® ® ©®

4 5 6 7 8
1. Temperatuur/tijd-verhoogknop 5. Menuknop
2. Temperatuur-/tijdschakelaar 6. Pauze/Aan/Uit knop
3. Temperatuur/tijd-verlaagknop 7. Lichtregelknop
L 4. Vooraf ingestelde menu 's 8. Vooraf ingestelde menu''s )
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Met de vooraf ingestelde menuknop kunt u automatisch de bereidingsomstandigheden
instellen voor 12 populaire voedselkeuzes. Eenmaal geselecteerd, knippert het
bijoehorende menupictogram en wordt de airfryer ingesteld op de standaard
bereidingstijd en -temperatuur.

Opmerking: Deze instellingen zijn de standaardinstellingen. Aangezien
ingrediénten verschillen in oorsprong, grootte, vorm en merk, kan enige variatie
in kooktijd en temperatuur nodig zijn.

Pictogram Voorgep:;c‘)ggzmmeerd Standaard(sgnperatuur Stanc(irarl‘airr‘cl‘lI tke(::))ktijd
Doe-het-zelf 185 15
® Aardappelen 200 20
® Vis 200 15
Garnalen 180 17
Kebab 200 20
® Voorverwarmen 120 10
Biefstuk 170 12
Kippenpoot 200 20
Cake 160 30
Groenten 160 17
Ontdooien 80 60
Ribben 180 13

1.Sluit het product aan op de stroomvoorziening. De pauze/aan/uit-knop gaat
branden. Druk op deze knop om het apparaat te activeren.

2.U kunt vervolgens op de vooraf ingestelde menuknop drukken en door de 12
standaardmenu's bladeren. U kunt de standaard kooktijd en -temperatuur
verhogen of verlagen naargelang het ingrediént dat u kookt door de
temperatuur-/tijdschakelaar te gebruiken.

3.Temperatuur-/tijdschakelaar: druk op de temperatuur-/tijdschakelaar. Als u
overschakelt naar temperatuur, verschijnen de temperatuur en het "°C" -teken. U
kunt dan op "+" of "-" drukken om de temperatuur te verhogen of te verlagen.
Op dezelfde manier, als u overschakelt naar tijd, zal de tijd en "Min" verschijnen.
U kunt de bereidingstijd verhogen of verkorten door op "+" of "-" te drukken.

4.Druk na het instellen van de bereidingstijd en -temperatuur op de
pauze/aan/uit-knop om het apparaat te starten. Wanneer het apparaat werkt,
zal het apparaat worden gepauzeerd door eenmaal op de pauze/aan/uit-knop
te drukken. Houd deze knop op elk gewenst moment 2 seconden ingedrukt om
het apparaat uit te schakelen.

5.Nadat het koken is voltooid, piept het apparaat 5 keer.

6.De && indicator gaat branden wanneer het apparaat verwarmt en de &2indicator
gaat branden wanneer de ventilator draait.
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7.Wanneer het halogeenlampje brandt, knippert de lichtregelknop. De
halogeenlamp gaat elke 2 minuten automatisch uit.

8.Het E1-alarm geeft aan dat de temperatuursensor is losgekoppeld. Het E2-alarm
treedt op wanneer er kortsluiting is in de temperatuursensor. Deze problemen
moeten worden opgelost door een getrainde professional.

REINIGING EN ONDERHOUD

1.0pmerking: trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt en
onderhoudt. Zorg ervoor dat het apparaat niet aanstaat wanneer u dit doet.

2.Reinig het product onmiddellijk na elk gebruik.

3.De binnenkant van de airfryer is gecoat. Gebruik geen metalen keukengerei of
schurende schoonmaakmiddelen op het apparaat, omdat dit de antikleeflaag zal
beschadigen.

4.Haal na het koken de stekker uit het stopcontact en laat de airfryer afkoelen. Het
verwijderen van de buitenste pannen zorgt voor een snellere afkoeling van het apparaat.

5.Als de bodem van de buitenpan vuil is, doe dan heet water in de friteuse en laat de
buitenpan ongeveer 10 minuten weken. Voeg wat afwasmiddel toe en maak schoon
met een niet-schurende spons.

6.Als het nodig is om de verwarmingsbuis aan de bovenkant van de binnenruimte
schoon te maken, reinig deze dan met een reinigingsborstel nadat het apparaat
volledig is afgekoeld.

PROBLEEMOPLOSSING

Als de friteuse niet of niet goed werkt, controleer dan de volgende lijst met
veelvoorkomende problemen. Als het probleem dat u ondervindt niet op de lijst
staat, kan het apparaat defect zijn. Demonteer het product niet en probeer het
niet zelf te repareren. De reparatie moet worden afgehandeld door de leverancier
of het servicecentrum van de fabrikant.

Probleem mogelijke oorzaak Oplossing
De stekker is niet goed Controleer of de stekker goed
aangesloten. is aangesloten.

De indicator brandt niet,
het apparaat werkt niet
nadat de stroom is
aangesloten.

De thermische zekering is Vraag een professional om de
gesprongen. zekering te vervangen.

De buitenste pan wordt niet | Duw de buitenste pan goed

volledig in positie geduwd. | in het apparaat.
De interne aansluitdraden Laat een vakman de draden
zijn los of losgekoppeld. goed aansluiten.
Niet verwarmen of niet ot ” 5
oed verwarmen. . aat een vakman de
g De elektrische . elektrische verwarmingsbuis
verwarmingsbuis werkt niet. repareren.

Schakel het apparaat in door
op de pauze/aan/uit-knop te
drukken.

Het apparaat gaat niet aan.
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VERWLDERING

4 N
Als verantwoordelijke retailers geven we om het milieu.
Daarom verzoeken wij u om de juiste verwijderingsprocedure voor het
Ef apparaat en zijn verpakkingsmaterialen te volgen. Dit helpt bij het
behoud van natuurlijke hulpbronnen en zorgt ervoor dat deze items
mmm | worden gerecycled op een manier die de volksgezondheid en het
milieu beschermt.
U moet het apparaat en zijn verpakking weggooien in
overeenstemming met de lokale wet- en regelgeving.
Aangezien dit apparaat elektronische componenten bevat, moeten
zowel het apparaat als de accessoires aan het einde van zijn
levensduur gescheiden van huishoudelijk afval worden verwijderd.
Neem contact op met uw lokale overheid voor meer informatie over
mogelijkheden voor afvalverwerking en recycling.
Het apparaat moet naar uw plaatselijke recyclagecentrum worden
gebracht. Sommige verzamelpunten accepteren apparaten gratis.
G J

GARANTIE: 2 JAAR
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GARANTIES IMPORTANTES
1.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants) ayant
des capacites physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou presentant un manque
d' experlence et de connaissances, a moins
qu'elles soient supervisées ou aient recu des
instructions concernant l'utilisation de
I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité. Les enfants doivent étre
surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec |'appareil.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a des fins
domestiques ou similaires telles que:

Les cuisines du personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail;

Par des clients d’ hotels, motels et autres
environnements de types résidentiels.

. Pour éviter les chocs électriques, ne plongez

pas le boitier qui contient des composants
électriques ou des éléments chauffants dans
I" eau et ne les rincez pas sous un robinet.
Pour éviter les chocs électriques, ne laissez pas
I eau ou d’ autres liquides pénétrer dans
" appareil.

Mettez toujours les ingrédients a frire dans le
panier et ne laissez pas les aliments entrer en
contact avec les élements chauffants.
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Pour éviter un incendie, ne mettez pas
d’ huile dans le panier de friture.

. Pour éviter les bralures, ne touchez jamais les
parties internes de |I' appareil lorsqu’ il
fonctionne.

. L' appareil doit étre placé loin de sources de
chaleur telles que les plaques de cuisson et a
I abri de la lumiere directe du soleil.

. Pour éviter toute une série de dangers, si le
cable d’ alimentation est endommage, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou des personnes de qualification
similaire.

10.Maintenez |’ appareil hors de la portée des

enfants.

11.l" appareil n’ est pas destiné a étre

commandé au moyen d’ une minuterie
externe ou d’ un systeme de télécommande
sépare.

12.Maintenez I' appareil al' écart de nappes,

rideaux et autres matériaux inflammables.

13.1l est strictement interdit d’ utiliser la friteuse a

air dans un environnement inflammable et
explosif. Pour éviter les dommages et les
accidents, il ne peut pas non plus étre utilisé
dans un environnement humide, en extérieur
ou sur un plan de travail instable ou
inflammable.
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14.Laissez au moins 10 cmm d’ espace libre
au-dessus, derriere et sur les cotés de
I” appareil. Ne couvrez jamais I appareil.

15. M\ La surface de | appareil peut devenir trés
chaude lorsque I' appareil est allumé. Pour
éviter les brulures, ne touchez pas la surface
chaude de |’ appareil.

16.Les mineurs doivent étre surveillés lors de
I utilisation de cet appareil.

17.Débranchez I’ appareil de la prise murale
lorsqu’ iln’ est pas utilisé.

18.Ne débranchez pas I’ appareil avec les mains
mouillées.

19.Pendant la cuisson a |’ air, de la vapeur
chaude est libérée par les sorties d’ air.
Maintenez vos mains et votre visage a une
distance de sécurité de la vapeur et des
sorties. Faites également attention a la vapeur
chaude et a I’ air lorsque vous retirez le
panier al’ extérieur de |’ appareil.

20.Ne jamais démonter, réparer ou remplacer par
vous-méme des pieces de | appareil.

Conseils pour la cuisson

1. Ne faites pas cuire d’ aliments extrémement
gras tels que de la viande grasse ou des
saucisses dans la friteuse a air.

2. Pour obtenir des résultats croustillants, ne
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mettez pas plus de 300 a 500 g d’ aliments
dans la friteuse a air.

Utilisez de la pate feuilletée tout faite pour
cuire les collations fourrées rapidement et
facilement. Elle nécessite également un temps
de cuisson plus court que la pate faite maison.

. Placez une barquette de cuisson ou un plat de
four (non fourni) dans le panier extérieur de la
friteuse si vous souhaitez faire cuire un gateau,
une tarte oud’ autres plats fragiles ou fourrés.

. Sivous allez cuire des ingrédients qui se dilatent
pendant la cuisson (par exemple un gateau, une
quiche ou un muffin), la pate ne doit pas remplir
plus de la moitié du plat de cuisson.

. Sila friteuse a airn’ est pas préchauffée avant

utilisation, ajoutez 5 minutes au temps de
cuisson.

VUE D' ENSEMBLE

~

1.Panneau de commande
2.Plaque de cuisson
3.Panier extérieur
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CARACTERISTIQUES

Modele KB6002 (300010HB6)
Alimentation 220-240V ~ 50-60Hz
Puissance 1700W
Type de protection antichoc Classe |

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1.Retirez tous les emballages, autocollants et étiquettes et conservez-les pour une
utilisation ultérieure.

2.Lisez attentivement ce guide avant utilisation.

3.Nettoyez soigneusement la plaque de cuisson et le panier extérieur avec de
I' eau chaude, du détergent et une éponge non abrasive.

4.Essuyez |' intérieur et I' extérieur de I" appareil avec un chiffon humide.

5.Cet appareil est une friteuse a air sans huile. N ajoutez pasd’ huile a la friteuse
aair.

MODE D° EMPLOI

Préparation

1.Placez la friteuse a air sur une surface stable, horizontale et uniforme. Ne la
placez pas sur un plan de travail inflammable.

2.Ne placez rien sur le dessus de la friteuse car cela perturberait le flux d' air et
affecterait les résultats.

3.Avant d’ utiliser la friteuse, placez la plaque de cuisson dans le panier extérieur
puis poussez le panier extérieur dans I' appareil.

Utilisation

r ™
1. Bouton
d’ augmentation de la
température / du temps
1 2 3 de cuisson

2. Interrupteur de

I- l temperature / temps de
220 90e ” dels et/
@ @ @ @ 4. Menus prédéfinis

temps de cuisson
5. Bouton Menus
4 5 6 7 g 6. Bouton Pause/On/Off

7. Bouton de contréle de
la lumiere

8. Menus prédéfinis

%
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Le bouton Menus vous permet de définir automatiquement les conditions de
cuisson de 12 programmes et aliments populaires. Une fois sélectionnée, I' icone
du menu correspondant clignotera et la friteuse sera réglée sur le temps de
cuisson et la température par défaut de ce programme.

Remarque : ces parametres sont les parametres par défaut. Comme les ingrédients
different par leur origine, taille, forme et marque, une certaine variation du temps
de cuisson et de la température peut étre nécessaire.

icones | Menus prédéfinis | Températurepar | Temps de cuisson
DIY 185 15
® Frites 200 20
©) Poisson 200 15
Crevettes 180 17
Kebab 200 20
® Préchauffage 120 10
Steak 170 12
Cuisses de poulet 200 20
Gateau 160 30
Légumes 160 17
Décongélation 80 60
Cotes de porc 180 13

1.Branchez |' appareil sur le secteur. Le bouton pause/ON/OFF s’ allume.
Appuyez sur ce bouton pour réveiller I appareil.

2.Vous pouvez ensuite appuyer sur le bouton Menus pour faire défiler les 12
menus par défaut. Vous pouvez augmenter ou diminuer le temps de cuisson et
la température par défaut pour mieux s’ adapter a vos ingrédients en utilisant
les boutons d’ augmentation et diminution de température/temps de cuisson.

3.Bouton interrupteur de température / temps: appuyez sur le bouton de
commutation de température / heure. Si vous passez a la température, le
symbole température et « °C » apparaitra. Vous pouvez ensuite appuyer sur « +
» OU « - » pour augmenter ou diminuer la température. De méme, si vous passez
au temps de cuisson, le temps et « Min » apparaitront. Vous pouvez augmenter
ou diminuer le temps de cuisson en appuyant sur « + » ouU « - »,

4.Apres avoir réglé le temps de cuisson et la température, appuyez sur le bouton
pause/ON/OFF pour démarrer |I' appareil. Lorsque |’ appareil fonctionne,
appuyez une fois sur le bouton pause/ON/OFF pour mettre I’ appareil en pause.
Appuyez sur ce bouton et maintenez-le enfoncé pendant 2 secondes a tout
moment pour éteindre I appareil.

5.Une fois la cuisson terminée, I" appareil émettra 5 bips.

P ; : . V.
6.l indicateur ¥ s’ allume lorsque I appareil chauffe et 3@ s’ allume lorsque
la ventilation fonctionne.
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7.Lorsque la lumiére est allumée, le bouton de contrdle de la lumiére clignote. La
lumiere s éteint automatiquement toutes les 2 minutes.

8.l indicateur E1 signifie que la sonde de détection de la température est
déconnectée. L' indicateur E2 apparait lorsqu’ il y a un court-circuit de la sonde
de détection de la température. Ces problémes devront étre réparés par un
professionnel qualifié.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.Remarque : Débranchez |" appareil avant toute tache de nettoyage oud’ entretien.
Assurez-vous que |’ appareil n’ est pas allumé lorsque vous le faites.

2.Nettoyez I' appareil immédiatement aprés chaque utilisation.

3.L'" intérieur de la friteuse a air posseéde un revétement. N’ utilisez pasd’ ustensiles
de cuisine en métal ou de produits de nettoyage abrasifs sur I appareil car cela
endommagerait son revétement antiadhésif.

4.Apres la cuisson, débranchez |’ appareil et laissez-le refroidir. Le retrait de
I' ensemble du panier extérieur aidera I’ appareil a refroidir plus rapidement.

5.Si le fond du panier extérieur est sale, mettez-y de I' eau chaude et laissez tremper
pendant environ 10 minutes. Ajoutez un peu de détergent et nettoyez avec une
éponge non abrasive.

6.S" il est nécessaire de nettoyer le tube chauffant de la chambre intérieure, nettoyez-le
avec une brosse de nettoyage une fois I' appareil complétement refroidi.

DEPANNAGE

Si la friteuse a air ne fonctionne pas ou ne fonctionne pas correctement, consultez
la liste suivante de problémes courants. Si le probleme que vous rencontrez ne
figure pas dans la liste, I' appareil est peut-étre défectueux. Ne démontez pas et
n" essayez pas de réparer |' appareil vous-méme. La réparation doit étre
effectuée par le fournisseur ou le centre de service du fabricant.

Probléme

Cause probable

Solution

L' indicateur ne s’ allume
pas./ L' appareil ne
fonctionne pas une fois
branché.

La prise n’ est pas
correctement branchée.

Vérifiez que la prise est
correctement branchée.

Le fusible thermique a
sauté.

Rapprochez-vous d’ un
professionnel pour remplacer
le fusible.

Le panier extérieur n’ est
pas complétement poussé
dans sa position.

Poussez correctement le
panier extérieur dans
I' appareil.

L' appareil ne chauffe pas
ou ne chauffe pas
correctement.

Les fils de connexion
internes sont desserrés ou
déconnectés.

Rapprochez-vous d* un
professionnel pour connecter
correctement les fils.

Le tube chauffant électrique
ne fonctionne pas.

Rapprochez-vous d’ un
professionnel pour réparer le
tube chauffant électrique.

L' appareil n" est pas
allumé.

Allumez I appareil en
appuyant sur le bouton
pause/ON/OFF.
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RECYCLAGE

s

)i

En tant que détaillant responsable, nous nous soucions de
I" environnement.

En tant que tel, nous vous invitons a suivre les procédures
d’ élimination correctes pour I appareil et ses matériaux
d’ emballage. Cela aidera a conserver les ressources naturelles et a
s’ assurer que ces articles sont recyclés d’  une maniere qui protége la
santé publique et I’ environnement.

Vous devez vous débarrasser de I' appareil et de son emballage
conformément aux lois et réglementations locales.

Comme cet appareil contient des composants électroniques, la
friteuse et ses accessoires doivent étre éliminés séparément des
ordures ménageéres lorsque I appareil arrive en fin de vie.

Contactez votre autorité locale pour connaitre vos options
d’ élimination et de recyclage.

L' appareil doit étre apporté a votre centre de recyclage local. Certains
points de collecte acceptent gratuitement les appareils.

J

GARANTIE: 2 ANS
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IMPORTANTES SALVAGUARDAS ——

1.

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por
pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimento, a
menos que tenham recebido supervisao ou
instrucdes relativas a utilizacao do aparelho
por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca. As criangas devem ser
supervisionadas para garantir que nao
brinquem com o aparelho.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em
aplicagbes domeésticas e semelhantes, tais
como:

areas de cozinha do pessoal em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho;

casas rurais

por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes do tipo residencial;

ambientes do tipo cama e pequeno almocgo
Para evitar choque elétrico, nao mergulhe a
caixa que contém componentes elétricos ou
elementos de aquecimento em agua nem
lave-os em agua corrente.

Para evitar choque elétrico, ndao deixe entrar
agua ou outros liquidos no aparelho.

Coloque sempre os ingredientes a serem fritos
na panela externa e nao deixe que os ingredientes
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entrem em contato com os elementos de
aquecimento.

6. Para evitar incéndio, nao coloque oleo na
frigideira.
7. Para evitar queimaduras, nunca toque nas

partes internas do aparelho em
funcionamento.

8.0 aparelho deve ser posicionado longe de
fontes de calor, como fogdes e da luz solar
direta.

9.Para evitar uma série de perigos, se o cabo de
alimentacao estiver danificado, ele deve ser
substituido pelo fabricante, seu agente de
servico ou pessoa qualificada.

10.Mantenha o aparelho fora do alcance das
criancas.

11.0 aparelho nao deve ser operado por meio de
um temporizador externo ou um sistema de
controle remoto separado.

12.Mantenha o aparelho afastado de toalhas de
mesa, cortinas e outros materiais inflamaveis.

13.E expressamente proibido utilizar a fritadeira
em ambientes inflamaveis e explosivos. Para
evitar danos e acidentes, também nao pode
ser usado em ambiente himido, ao ar livre ou
em uma bancada instavel ou inflamavel.

14.Deixe pelo menos 10 cm de espaco livre
acima, atras e nas laterais do aparelho. Nunca
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cubra o aparelho.

15.A superficie A\ do aparelho pode ficar muito
quente quando esta ligado. Para evitar
gueimaduras, ndo toque na superficie quente
do aparelho.

16.Menores de idade devem ser supervisionados
ao usar este produto.

17.Desligue o aparelho da parede quando nao
estiver em uso.

18.Nao desligue o aparelho com as maos
molhadas.

19.Durante a fritura ao ar, o vapor quente é
liberado pelas saidas de ar. Mantenha as maos
e o0 rosto a uma distancia segura do vapor e
das saidas. Além disso, tome cuidado com o
vapor e o ar quentes ao remover a panela
externa do aparelho.

20.Nao desmonte, repare ou substitua pecas do
aparelho por conta propria.

Dicas de culinaria

1. Nao cozinhe ingredientes extremamente
gordurosos, como carne gordurosa ou
salsichas na fritadeira.

2. Para obter resultados crocantes, nao coloque
mais de 300-500 g de ingredientes na
fritadeira.
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3. Use massa pré-preparada para cozinhar
lanches recheados de forma rapida e facil. A
massa pré-fabricada também requer um
tempo de cozimento mais curto do que a
massa caseira.

4. Coloque uma assadeira ou assadeira (nao
fornecida) na bandeja externa da fritadeira se
quiser assar um bolo, torta de ovo ou pratos
frageis ou recheados.

5. Se os ingredientes (por exemplo, para um
bolo, quiche ou muffin) expandirem durante o
cozimento, a massa nao deve preencher mais
do que metade da assadeira.

6. Se a fritadeira nao for pré-aquecida antes do
uso, adicione 5 minutos ao tempo de
cozimento.

VISAO GERAL DO PRODUTO

1. Painel
2. Assadeira
3. Panela externa
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ESPECIFICACOES

Produto Modelo KB6002 (300010HB6)
Fonte de energia 220-240V ~ 50-60Hz
Consumo de energia 1700W

Tipo de prote¢do anti-choque Classe |

ANTES DO PRIMEIRO USO

1.Remova todas as embalagens, adesivos e etiquetas e guarde-os para uso futuro.
2.Leia este manual do usuério cuidadosamente antes de usar.

3.Limpe bem a assadeira e a forma externa com agua quente, detergente e uma
esponja nao abrasiva.

4.Limpe o interior e o exterior do produto com um pano himido.
5. Este aparelho é uma fritadeira sem 6leo. Nao adicione 6leo a fritadeira.

INSTRUCOES DE OPERACAO

Preparacao

1.Coloque a fritadeira em uma superficie estavel, horizontal e plana. Nado o
coloque em uma bancada inflamavel.

2.Nédo coloque nada em cima da fritadeira, pois isso interromperéa o fluxo de ar e
afetard os resultados.

3.Antes de usar a fritadeira, coloque a assadeira na bandeja externa e empurre a
bandeja externa para dentro do aparelho.

Como usar
4 I
1. Botdo de aumento de
temperatura/tempo
1 2 3 2. Botao de comutacdo
de
temperatura/tempo

l-.. 3. cBiOtéo de diminuicdo
e

@ @ @ @ @ temperatura/tempo

4. Menus predefinidos

@ @ @ @ 5. Botdo de menu

6. Botao
Pausar/Ligar/Desligar

7. Botdo de controle de
luz

8. Menus predefinidos

- /
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O botdo de menu predefinido permite definir automaticamente as condices de
cozimento para 12 opgdes de alimentos populares. Uma vez selecionado, o icone
do menu correspondente piscara e a fritadeira serad configurada para o tempo e
temperatura de cozimento padréo.

Nota: Essas configuracdes sdo as configura¢des padrdao. Como os ingredientes
diferem em origem, tamanho, forma e marca, pode ser necessaria alguma
variacdo no tempo de cozimento e na temperatura.

Icon Menu predefinido "l;eara\%(:)ra(sg;'a Te;;ggage(;oirz‘il:\::;to
DIY 185 15
® Batatas 200 20
@ Peixe 200 15
) Camardo 180 17
Churrasquinho 200 20
™ Pré-aquecimento 120 10
Bife 170 12
@ Coxa de frango 200 20
Bolo 160 30
Vegetais 160 17
Descongelar 80 60
® Costelas 180 13

1.Conecte o aparelho a fonte de alimentagdo. O botdo de pausa/ligar/desligar
acendera. Pressione este botdo para ativar o aparelho.

2.Pode pressionar o botdo de menu predefinido para percorrer os 12 menus
padrdo. Pode aumentar ou diminuir o tempo e a temperatura de cozimento
padrdo para melhor atender aos seus ingredientes usando o botao de mudanca
de temperatura/tempo.

3.Botao de comutacao de temperatura/tempo: Pressione o botdao de comutacao
de temperatura/tempo. Se mudar para temperatura, a temperatura e o simbolo
"°C" aparecerdo. Pode entdo pressionar "+" ou "-" para aumentar ou diminuir a
temperatura. Da mesma forma, se mudar para a hora, a hora e "Min" aparecerao.
Pode aumentar ou diminuir o tempo de cozimento pressionando "+" ou "-".

4.Depois de definir o tempo de cozimento e a temperatura, pressione o botdo
pausa/ligar/desligar para iniciar o aparelho. Quando o aparelho estiver
funcionando, pressionar o botao pausa/ligar/desligar uma vez fard uma pausa
no aparelho. Pressione e segure este botdo por 2 segundos a qualquer
momento para desligar o aparelho.

5.Apds o término do cozimento, o aparelho emitird 5 bipes.

6.0 indicador & acende quando o aparelho estd aquecendo e o
indicador <% acende quando o ventilador esta a funcionar.

7.Quando a lampada haldégena estiver acesa, o botdo de controle de luz piscara. A

PT-62



lampada halégena desligara automaticamente a cada 2 minutos.

8.0 alarme E1 significa que a sonda de detec¢do de temperatura foi desconectada. O
alarme E2 ocorre quando ha um curto-circuito da sonda sensora de temperatura.
Esses problemas precisardo ser reparados por um profissional treinado.

LIMPEZA E MANUTENCAO

1.Nota: Desligue o aparelho antes de qualquer limpeza e manutencao.
Certifique-se de que o aparelho néo esta ligado ao fazé-lo.

2.Limpe o produto imediatamente apds cada uso.

3.0 interior da fritadeira é revestido. Nao use utensilios de cozinha de metal ou
materiais de limpeza abrasivos no aparelho, pois isso danificard seu
revestimento antiaderente.

4.Depois de cozinhar, desligue o aparelho e deixe a fritadeira arrefecer. A remocao
do conjunto da panela externa ajudara o aparelho a arrefecer mais rapidamente.

5.Se o fundo da panela externa estiver sujo, coloque agua quente na fritadeira e
deixe a panela de molho por cerca de 10 minutos. Adicione um pouco de
detergente e lave com uma esponja nao abrasiva.

6.Se for necessario limpar o tubo de aquecimento na parte superior da camara
interna, limpe-o com uma escova de limpeza depois que o aparelho arrefecer
completamente.

SOLUCAO DE PROBLEMAS

Se a fritadeira ndo funcionar ou ndo funcionar corretamente, verifique a seguinte
lista de problemas comuns. Se o problema que esta enfrentando nao estiver na
lista, o aparelho pode estar com defeito. Nao desmonte e tente reparar o produto
si mesmo. A reparacdo deve ser efetuada pelo fornecedor ou pelo centro de
assisténcia do fabricante.

Problema Causa provavel Solucdo
O plugue néo esta Verifique se o plugue esta
o . conectado corretamente. conectado corretamente.
O indicador ndo acende, o
aparelho ndo funciona O fusivel térmico esta Procure um profissional para
depois que a energia é queimado. substituir o fusivel.
conectada.
A bandeja externa ndo estd | Empurre a bandeja externa
totalmente encaixada na para dentro do aparelho
posicao. corretamente.
Os fios de conexo internos | Peca @ um profissional para
est3o soltos ou conectar os fios
desconectados. corretamente.
N&o aquece ou ndo 0 tubo d . Chame um profissional para
aquece adequadamente. tubo de aquecimento reparar o tubo de

elétrico ndo funciona. aquecimento elétrico.

Ligue o aparelho
O aparelho néo esta ligado. | pressionando o bot3o
pausa/ligar/desligar.
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Como varejista responsavel, nos preocupamos com o meio ambiente.
E Como tal, aconselhamo-lo a seguir os procedimentos corretos de

DISPOSAO

-

eliminagdo do aparelho e dos seus materiais de embalagem. Isso
ajudard a conservar os recursos naturais e garantir que esses itens
mmm | sejam reciclados de maneira a proteger a saide publica e o meio
ambiente.

Deve descartar o aparelho e sua embalagem de acordo com as leis e
regulamentos locais.

Como este aparelho contém componentes eletronicos, tanto a
fritadeira quanto seus acessorios devem ser descartados
separadamente do lixo doméstico quando o aparelho atingir o fim de
sua vida util.

Entre em contato com a autoridade local para saber mais sobre as
opcdes de descarte e reciclagem.

O aparelho deve ser levado ao centro de reciclagem local. Alguns
pontos de coleta aceitam eletrodomésticos gratuitamente. )
-

GARANTIA: 2 ANOS
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FONTOS OVINTEZKEDESEK
1.

Ez a készilék nem hasznalhato csokkent fizikai,
érzekszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalattal és ismerettel
nem rendelkez6 szemeélyek (beleértve a
gyermekeket is) altal, kivéeve, ha a
biztonsagukert felelos személy felligyeletet
vagy oktatast biztosit szamukra a készulék
hasznalatara vonatkozoan. A gyermekeket
minden esetben felligyelni kell annak
biztositasa érdekében, hogy ne jatsszanak a
kéesziilekkel.

Ezt a készuleket haztartasi és ehhez hasonld
helyeken tortén6 hasznalatra szanjak, mint
peldaul:

uzletek, irodak és egyéb munkakornyezetek
az alkalmazottak altal hasznalt konyhaiban;
tanyakon;

az ugyfelek altal hasznalt szallodakban,

motelekben és egyéb lakdjelleg
kdrnyezetekben;

« panzidkban és reggelizOhelyeken.
3. Az aramutés elkertlése érdekében ne meritse

vizbe az elektromos alkatrészeket vagy
futoelemeket tartalmazo hazakat, és ne oblitse
le azokat a csap alatt.

4. Az aramutés elkertilése érdekében ne hagyja,

hogy a késziilékbe viz vagy mas folyadék jusson.
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5. A megsutni kivant hozzavalokat mindig a
kiilsG serpenyObe tegye, és ne hagyja, hogy a
hozzavalok a fltoelemekkel érintkezzenek.

6. A taz elkerilése érdekében ne tegyen olajat a
serpenyobe.

7. Aleforrazodas elkertilése érdekében soha ne
érintse meg a készilék belso részeit, amikor az
mUkodik.

8. A készuléeket hoforrasoktol, példaul
f6zolapoktol tavol és kozvetlen napféenytal
védve kell elhelyezni.

9. A kulonbozd veszélyek elkertilése érdekében,
ha a tapkabel megséril, azt a gyartonak,
szervizének vagy hasonldan képzett
személyeknek kell kicserélnie.

10.Tartsa a készUléket gyermekektdl tavol.

11.A késziilék nem alkalmas kiilsé id6zitovel vagy
kilon tavvezeérld rendszerrel torténd
muUkodtetésre.

12.Tartsa a késziiléket asztalteritoktdl,
fliggonyoktol és mas gyulékony anyagoktol
tavol.

13.Szigoruan tilos a légsitot gyulékony és
robbanasveszélyes kornyezetben hasznalni! A
sérlilések és balesetek elkertlése érdekében
tovabba nem hasznalhato paras kérnyezetben,
a szabadban vagy instabil vagy gyulékony
munkalapon.
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14.Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a
késziilék felett, mogott és annak oldalan. Soha
ne takarja le a késztileket.

15. /A A késziilék feliilete bekapcsolt allapotban
nagyon felforrésodhat. A leforrazodas
elkerulése érdekében ne érintse meg a
kesziilek forro fellletét.

16.A termék hasznalata kozben a kiskoruakra
ugyelni kell!

17.Ha nem hasznalja a készuléket, huzza azt ki a
konnektorbal.

18.Ne vizes kézzel hlizza ki a készliléket.

19.A légkeveréses stités soran a forro goz a
legkivezetéseken keresztil szabadul fel a
készulékbdl. Tartsa kezét és arcat biztonsagos
tavolsagban a goztdl és a kimeneti nyilasoktol.
Ugyeljen a forré gozre és levegore akkor is,
amikor a kiils6 serpenyot kiveszi a készulékbal.

20.Sajat maga ne szerelje szét, ne javitsa vagy
cserélje ki a késztilek alkatrészeit!

Fozési tippek

1. Ne slisson a legsutoben rendkivil zsiros
hozzavalokat, példaul zsiros hust vagy
kolbaszt.

2. A ropogos eredmeény elérése erdekében
legfeljebb 300-500 g hozzavalot tegyen a
légsiitobe.
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3.Hasznaljon elore elkészitett tésztat, hogy
gyorsan és egyszerlen készitsen toltott
ragcsalnivalokat. Az eldre elkészitett tészta a
hazilag készitett tésztanal tovabba révidebb
sitési idot igényel.

4. Helyezzen egy sutoformat vagy sutéedényt
(nem tartozék) a légsiito kuilso serpenyojébe,
ha tortat, tojasos stiteményt, torékeny vagy
toltott ételeket szeretne stitni.

5.Ha a hozzavalok (pl. siitemény, quiche vagy
muffin) a sités soran megnonek, a tészta
legfeljebb a stitdedény felét toltse ki.

6.Ha a légsutot hasznalat el6tt nem melegiti elo,
adjon hozza 5 percet a stitési idohoz.

TERMEK ATTEKINTESE

1.Panel
2.Sitotélca
3.Kuls6 serpenyd
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SPECIFIKACIOK

Termékmodell KB6002 (300010HB6)
Tapegység 220-240 V ~ 50-60 Hz
Energiafogyasztas 1700 W

Sokkolas elleni védelem tipusa |. osztaly

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1.Tavolitson el minden csomagolast, matricat és cimkét, és 6rizze meg azokat
késdbbi hasznalatra.

2.Hasznélat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Utmutatoét.

3.A sutétalcat és a kilsé serpenyét alaposan tisztitsa meg forrd vizzel,
mososzerrel és egy puha szivaccsal.

4.Torolje at a termék belsd és kiilsé felliletét nedves ruhaval.
5.Ez a késziilék olaj nélkiili [égsttd. Ne adjon olajat a légsiitéhoz!

MUKODTETESI UTASITASOK

El6készités

1.Helyezze a légsitét stabil, vizszintes és egyenletes feliiletre. Ne tegye gyulékony
munkalapra.

2.Ne tegyen semmit a légsitd tetejére, mert ez megzavarja a légaramlast és
befolyasolja az eredményt.

3.A légsiitd hasznalata el6tt helyezze a siitétalcat a kiilsé serpenyébe, majd tolja
a kiilsé serpenydt a készilékbe.

Hogyan kell hasznalni

4 N

1. Hémérséklet-/idénoveld

2. Homérséklet-/id6kapcsold
o co K
3. H6m§rséklet—/id6csékkent6
N = gom
@ @ @ @ O 4. El6re beallitott menik
O) 5 @ ©) 5. Menii gomb

6. Szlinet/Be/Ki gomb
7. Fényvezérlé gomb

8. El6re beallitott mentik
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Az elére bedllitott menligombok segitségével automatikusan beallithatja a sttési
feltételeket 12 népszer(i ételformahoz. A kivalasztas utan a megfelelé mendikon
villogni fog, és a légsiitd az alapértelmezett siitési idére és hdmérsékletre all be.

Megjegyzés: ezek a beadllitasok az alapértelmezett bedllitasok. Mivel az
Osszetevok eredete, mérete, alakja és markaja eltérd, a sttési idd és a hdmérséklet
megvaltoztatasara lehet szlikség.

Ikon Elére beallitott Alapértelmezett Alapértelmezett
menii hémeérséklet (°C) fézeési id6 (perc)

Csinald magad (DIY) 185 15

® Burgonya 200 20

® Hal 200 15

) Garnéla 180 17

@ Kebab 200 20

® Elémelegités 120 10

Steak 170 12

Csirkecomb 200 20

Torta 160 30

Z5ldségek 160 17

Leolvasztas 80 60

Borda 180 13

1.Csatlakoztassa a késziiléket a tdpegységhez. A sziinet/be/ki gomb vilagitani fog.
Nyomja meg ezt a gombot a készilék felébresztéséhez.

2.Ezutdn megnyombhatja az elére bedllitott menligombot a 12 alapértelmezett étel
menijében torténd lapozashoz. Az alapértelmezett f6zési idot és hdmérsékletet
a hoémérséklet-/idokapcsold gomb segitségével novelheti vagy csokkentheti,
hogy jobban megfeleljen az alapanyagoknak.

3.H6mérséklet-/id6kapcsolé gomb: Nyomja meg a hémérséklet-/idékapcsold
gombot. Ha a hdmérsékletre valt, a hémerséklet és a ,°C" szimbdlum jelenik
meg. Ezutdn megnyomhatja a ,+" vagy ,-" gombot a hdmérséklet
megnoveléséhez vagy csokkentéséhez. Hasonloképpen, ha az idére valt,
megjelenik az id6 és a ,Min” . A ,+" vagy ,-" megnyomasaval ndvelheti vagy
csokkentheti a suitési idot.

4.A sttési id6 és hdmérséklet beallitasa utdn nyomja meg a sziinet/be/ki gombot
a készilék elinditdsdhoz. Amikor a készilék muakddik, a sziinet/be/ki gomb
egyszeri megnyomasaval a készllék sziinetel. A készllék kikapcsolasahoz
barmikor nyomja meg és tartsa lenyomva 2 masodpercig ezt a gombot.

5.A slités befejezése utan a késziilék 5 hangjelzést ad.

6.A8 kijelz6 akkor vilagit, amikor a késziilék fiit, a ?Zé kijelzé pedig akkor, amikor
a ventildtor makodik.
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7.Amikor a halogénldmpa vilagit, a fényvezérl6 gomb villogni fog. A
halogénlampa 2 percenként automatikusan kikapcsol.

8.Az E1 riasztas azt jelzi, hogy a hdmérséklet-érzékel6 szonda levalt. Az E2 riasztas
akkor jelentkezik, ha a hdmérséklet-érzékeld szonda rovidzarlatot kap. Ezeket a
problémakat képzett szakembernek kell megjavitania.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.Megjegyzés: minden tisztitds és karbantartas elétt hizza ki a késziiléket az
aljzatbol. Ugyeljen arra, hogy a késziilék ekkor ne legyen bekapcsolva.

2.Minden hasznélatot kévetéen azonnal tisztitsa meg a terméket.

3.A 1égsiit6 belseje bevonattal van ellatva. Ne hasznaljon fém konyhai eszkdzoket
vagy surolo tisztitoszereket a késziiléken, mivel ezek karositjak a tapadasmentes
bevonatot.

4.SUtés utan huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja kihtlni a légsiitét. A
kllsé serpenybegység eltavolitasa segit a készllék gyorsabb lehllésében.

5.Ha a kiilsé serpenyd alja piszkos, tegyen forr6 vizet a serpenydbe, és hagyja,
hogy a kiilsé serpenyd korilbelil 10 percig dzzon a vizben. Adjon hozza némi
mososzert, és mossa ki egy puha szivaccsal.

6.Ha a belsé kamra tetején 1évd flitécsdvet is meg kell tisztitani, a készilék
kih(lését kdvetben tisztitsa meg azt egy tisztitokefével.

HIBAELHARITAS

Ha a légsité nem vagy nem megfeleléen mikodik, ellenérizze a kdvetkezo,
gyakori problémak listajat. Ha az On altal tapasztalt probléma nem szerepel a
listan, akkor lehetséges, hogy a készilék hibas. Ne szerelje szét és ne prébalja meg
sajat maga megjavitani a terméket. A javitdst a szallitbnak vagy a gyartd
szervizkdzpontjanak kell elvégeznie.

Probléma ValészinUsitheté ok Megoldas
A dugasz nincs megfeleléen | Ellendrizze, hogy a dugasz
o L bedugva. medfeleléen be van-e dugva.

A kijelzd nem vilagit, a

készllék nem mikaodik a . o -

tapellatas bekapcsolasa ﬁ_:cermlkus biztositék Hivjon szakembert, hogy

utan. iégett. cserélje ki a biztositékot.
A kilsé serpenyd nincs Nyomja be a kiils6 serpeny6t
teljesen a helyére tolva. megfeleléen a késziilékbe.
A belsé csatlakozo Kérjen szakembert a
vezetékek meglazultak vagy | vezetékek megfeleld
levaltak. csatlakoztatasahoz.

Nem fit vagy nem f(it .

megfelIJelz){e%Y ! Az elektromos fitécsé nem | Hivjon szakembert az
mUkodik. elektromos flit6csé javitasahoz.
A készulék nincs Kapcsolja be a késziiléket a
bekapcsolva. szlinet/be/ki gomb

megnyomasaval.
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ARTALMATLANITAS

e N
Felel6s kiskereskeddként torddiink a kdrnyezettel.

Ef Ezért kérjik, hogy kovesse a készllék és csomagoldanyagai helyes

artalmatlanitdsi  eljarasait. Ez segit megdrizni a természeti
er6forrasokat, és biztositja, hogy ezek a targyak a kozegészségligy és
mmm | a kornyezet védelmét szolgalé modon legyenek Ujrahasznositva.

A készlléket és annak csomagolasat a helyi torvényeknek és
eléirasoknak megfeleléen kell megsemmisitenie.

Mivel ez a késziilék elektronikus alkatrészeket tartalmaz, a késziilék
élettartamanak lejartaval a késziléket és tartozékait is a haztartasi
hulladéktol elkiilonitve kell artalmatlanitani.

Forduljon a helyi hatésaghoz, hogy tajékozédjon az artalmatlanitasi és
Ujrahasznositasi lehetéségekrol.

A késziléket a helyi Ujrahasznosité kodzpontba kell vinni. Egyes
L gyujtépontok ingyenesen befogadjak a késziilékeket. )

GARANCIA: 2 EV
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