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© A - Plastic blender \ C - standard attachments







safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by

KENWOOD or an authorised KENWOOQOD repairer.

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold by

the finger grip at the top, away from the cutting edge, both

when handling and cleaning.

DO NOT process hot ingredients.

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break

resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl and blender goblet

whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts;

o when not in use;

O before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the

pusher supplied.

Never fit the blade assembly to the power unit without the

blender goblet or mill jar fitted.

Before removing the lid from the bowl, blender or multi mill from the power

unit:

o switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

O be careful not to unscrew the blender goblet or mill jar from the blade
assembly.

Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed

control.

This appliance will be damaged and may cause injury if the

interlock mechanism is subjected to excessive force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see “service

and customer care”.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch

hot surfaces.



Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended
speed chart.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Misuse of your processor, blender or mill can result in injury.

The maximum rating is based on the attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw less power.

blender

@ DO NOT process hot ingredients.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to room
temperature before placing in the goblet or before blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, do not run it for longer than 60
seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

mill attachments

Never fit the blade assembly to the power unit without the jar/lid fitted.
Never unscrew the jar/lid while the mill is fitted to your appliance.

Do not touch the sharp blades — Keep the blade assembly away from
children.

Never remove the mill until the blades have completely stopped.

The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

Do not process hot ingredients in the mill allow to cool down to room

temperature before processing.

multi mill
To ensure the long life of your multi mill, never run for longer than 30
seconds. Switch off as soon as you have got the right consistency.
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® The processing of spices is not recommended as they may damage the
plastic parts.
grinding mill

® o ensure the long life of your grinding mill, never run for longer than 60
seconds. Switch off as soon as you have got the right consistency.

® Do not process turmeric root as it is too hard and may damage the
blades.
slicing/grating disc

e Never remove the lid until the cutting disc has completely stopped.

e Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp.

centrifugal juicer

® Do not use the juicer if the filter is damaged.

® The cutting blades on the base of the filter drum are very sharp, take care
when handling and cleaning the drum.

e Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed tube.
Unplug before unblocking the feed tube.

e Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.

before plugging in B - glass blender (if supplied)
® Make sure your electricity supply is the same as the one
shown on the underside of your appliance. bladle as‘sembly
® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on © sealing ring
materials and articles intended to come into contact with ® QOb'et
food. g Pger cap
i
before using for the first time
1 Remove the plastic blade covers from the knife blade. C - Standard attachments
Take care the blades are very sharp. These covers @® knife blade
should be discarded as they are to protect the blade during dough tool
manufacture and transit only. @ dual whisk
2 Wash the parts see “care and cleaning”. 4mm slicing/grating disc
2mm slicing/grating disc
key @ extra fine grating disc
processor attachments
Not all of the attachments listed below may be included with
@ pusher your food processor. Attachments are dependent upon the
© feed tube model variant. Refer to “service and customer care” section
® lid for information on how to buy an attachment not included in
@ bowl pack.
® detachable drive shaft
® power unit D - optional attachments
@ speed/pulse control @ citrus juicer (if supplied)
safety interlocks @ centrifugal juicer (if supplied)
® cord storage (at back)
multi mill ¢f supplied)
A - plastic blender (if supplied) ® jar
blade assembly @ sealing ring
@ sealing ring @ blade assembly
©@ goblet grinding mill (if supplied)
@ filler cap
@ lid @ mil lid

@) grinding mill blade assembly



to use your food processor

Fit the detachable drive shaft onto the power unit @.

Then fit the bowl by aligning the @ on the bowl with the B
on the power unit, turn clockwise @ until it locks 8.

Fit an attachment over the bow! drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the processor
before adding ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft/tool locates
into the centre of the lid.

Do not use the lid to operate the processor,
always use the on/off speed control.

Plug in, switch on and select a speed. (Refer to the
recommended speed chart).

The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right front hand corner.

Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for
as long as the control is held in position.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments
and bowl.

Always switch off and unplug before removing
the lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.
When adding aimond essence or flavouring to mixtures
avoid contact with the plastic as this may result in
permanent marking.

® Plastic blender (if supplied)
to use your blender

1

Fit the sealing ring @ into the blade assembly @ - ensuring
the seal is located correctly in the grooved area.

Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

Hold the underside of the blade assembly and insert the
blades into the goblet - turn anti-clockwise until it is secure
@ . Refer to the graphics on the underside of the blade
assembly as follows:

E - unlocked position
@ - locked position

The blender will not operate if incorrectly
assembled.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid onto the goblet and turn clockwise @ until it
clicks. Fit the filler cap.

Place the blender onto the power unit, align the @ on the
blender with the ¥ on the power unit and turn clockwise @
tolock g.

The appliance will not operate if the blender is
incorrectly fitted to the interlock.

Select a speed (refer to the recommended speed chart) or
use the pulse control.

Glass blender (if supplied)
to use your blender

1

Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the
seal is located correctly in the grooved area.

Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

Screw the goblet onto the blade assembly @. Refer to the
graphics on the underside of the blade unit as follows:

E - unlocked position
@ - locked position

The blender will not operate if incorrectly
assembled.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the
filler cap.

Place the blender onto the power unit, align the @ on the
blender with the ¥ on the power unit and turn clockwise @
to lock .

The appliance will not operate if the blender is
incorrectly fitted to the interlock.

Select a speed (refer to the recommended speed chart) or
use the pulse control.

multi mill ¢f supplied)

—_

Use the multi mill for processing nuts, coffee beans and
purées.

Put the ingredients into the jar 3.

Fit the sealing ring @ into the blade assembly @.

Turn the blade assembly upside down. Lower it into the jar,
blades down.

Screw the blade assembly onto the jar until finger tight

@. Refer to the graphics on the underside of the blade
assembly as follows:

@ - unlocked position

@ - locked position

Place the multi mill onto the power unit, align the @ on
the mini multi mill with the 8 on the power unit and turn
clockwise @ to lock v

Switch onto maximum speed or use the pulse control.

grinding mill (if supplied)

Use the grinding mill for processing dry ingredients such as
coffee beans and for grinding spices such as:-

Black peppercorns, cardamom seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel seeds, fresh ginger root, garlic
cloves and fresh chillies.

to use your grinding mill.

1
2
3

4

Place your ingredients into the blade assembly €).

Fit the lid @ and turn clockwise to lock @.

Place the mill onto the power unit and turn clockwise to lock
.

Select a speed or use the pulse (P).
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using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

@ knife blade

Follow the instructions under "to use your food processor".

dough tool

Use for yeasted dough mixes.

Follow the instructions under "to use your food processor".

@ dual whisk

Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated
milk and for whisking eggs and sugar for fatless sponges.
Heavier mixtures such as fat and flour will damage it.

using the whisk

1

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Push each beater securely into the drive head.

Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive
shaft.

Add the ingredients.

Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid.

Switch on.

discs (3-@d

To use the discs.

Follow the instructions under "to use your food processor".

to use the cutting discs

1

I

Fit the bowl! onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Holding by the centre grip @), place the disc onto the drive
shaft with the appropriate side uppermost.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube.

@ citrus juicer (i supplied)

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits
(e.g. oranges, lemons, limes and grapefruits).

® cone
© sieve

to use the citrus juicer

1
2

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is
locked into position directly over the bowl handle.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all
the way down.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto
the cone.

The citrus juicer will not operate if the sieve is
not locked correctly.

@ centrifugal juicer (i supplied)

o =

OPEEO®

Use the centrifugal juicer for making juice from firm fruit and
vegetables.

pusher
centrifugal lid
pulp remover
filter drum
bowl

juicing spout

0 use the centrifugal juicer

Place the juicer bowl with the spout (® onto the power unit,
align the @ on the bowl with the ¥ on the power unit and
turn clockwise @ until it locks @

Place the pulp remover (©) into the filter drum @) - ensuring
the tabs locate with the slots in the bottom of the drum @.
Fit the filter drum @.

Place the attachment lid (® onto the bow! and turn until it
locks (®. Your juicer will not operate if the bowl or
lid are not fitted correctly into the interlock (®.
Place a suitable glass or jug under the juice outlet.

Cut the food to fit the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube. Process fully before
adding more.

After adding the last piece, let the juicer run for a further 30
seconds to extract all the juice from the filter drum.

important

If the juicer starts to vibrate, switch off and empty the pulp
from the drum. (The juicer vibrates if the pulp becomes
unevenly distributed).

Maximum capacity that can be processed at one time is
800g of fruit or vegetables.

Some very hard foods may make your juicer slow down or
stop. If this happens switch off and unblock the filter.
Switch off and clear the pulp collector regularly during use.



care and cleaning

Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blade and cutting discs with care -
they are extremely sharp.

Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and will not harm the plastic or affect the flavour
of your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock
area is clear of food debris.

Do not immerse the power unit in water.

Store excess cord in the storage area at the back of the
power unit @.

blender and multi mill

Empty the goblet/jar, unscrew the blender blade assembly
by turning to the unlock position G to release.

Wash the goblet/jar by hand.

Remove and wash the sealing ring.

Do not touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not
immerse the blade assembly in water.

Leave to dry upside down.

grinding mill

Remove the lid from the blade assembly by turning in an
anticlockwise direction.

Wash the lid by hand.

Do not touch the sharp blades - brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not
immerse the blade assembly in water.

Leave to dry upside down.

dual whisk

Detach the beaters from the drive head by gently pulling
them free. Wash in warm soapy water.

Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.

Do not immerse the drive head in water.

all other parts

® \Wash by hand, then dry.
® Alternatively they can be washed in your dishwasher.
item suitable for
dishwashing
main bowl, lid, pusher v
knife blade, dough tool v
detachable drive shaft v
discs v
whisk beaters
Do not immerse the drive head in (%4
water
citrus juicer v
centrifugal juicer v
blender goblet, lid, filler cap v
grinding mill lid v
blade assembly and seal for blender and X
multi mill
grinding mill blade assembly X
spatula v

service and customer care

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty,
which complies with all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up to date details of
your nearest authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to your
Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and the
handle is situated towards the right front
hand corner.

Check that the lid interlock is located
correctly into the handle area.

The processor will not work if the
bowl and lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit
breaker in your home.

Blender or mill will not operate.

Blender or mill not locked on correctly.

Blender or mill not assembled correctly.

The blender or mill will not operate if fitted
incorrectly to the interlock.

Check blade assembly is fully
tightened into the goblet/jar.

Processor stops during processing.

Processor overloaded/maximum
capacities exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated in the
recommended speed chart.

Check lid is locked correctly.

Blender or multi mill leaking from blade
assembly base.

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and not
damaged. To obtain a replacement seal
see “service & customer care”.

Poor performance of tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid

LLees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig

gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door

KENWOOD of een door KENWOQOD geautoriseerd reparatiebedrijf

vervangen worden.

De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om.

Houd ze bij het hanteren en schoonmaken altijd bovenaan

vast, bij de vingergreep en weg van het snijviak.

Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem evenmin op

die manier; hierdoor kan het handvat aforeken, waardoor u letsel kunt

oplopen.

Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes te

verwijderen.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de

keukenmachine en de beker van de blender, wanneer het apparaat op het

lichtnet is aangesloten.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact:

O voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;

O als u het apparaat niet gebruikt;

O voor het reinigen.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de vultrechter te duwen. Gebruik

altijd de meegeleverde stamper.

Sluit het meselement nooit aan op het motorblok zonder dat

de beker van de blender of molen is bevestigd.

Voordat u het deksel van de kom, blender of multimolen verwijdert:

O zet het apparaat uit;

o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand zijn
gekomen;

O wees voorzichtig dat u de beker van de blender of molen niet van het
meselement af draait.

Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen, maar altijd de

aan/uit-knop.

Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het

vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd

en kan het letsel veroorzaken.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact wanneer u de

keukenmachine niet gebruikt.
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Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren:
zie ‘onderhoud en klantenservice'.

Laat het motorblok, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad hangen of in
aanraking komen met hete oppervlakken.

U mag de maximum capaciteit die in de snelheidstabel wordt aangegeven,
niet overschrijden.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat
ze niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring
en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over
het veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor

het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld als het
apparaat niet correct werd gebruikt, of deze instructies niet werden
opgevolgd.

Misbruik van de processor, blender of molen kan letsel veroorzaken.

Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat de grootste
hoeveelheid energie verbruikt. Andere hulpstukken verbruiken mogelijk
minder energie.

blender

@ Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

KANS OP BRANDWONDEN: [ aat hete ingrediénten altijd tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de beker plaatst of verwerkt.
Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het snijvlak van
de messen bij het reinigen niet aan.

Schakel de blender pas in nadat het deksel is bevestigd.

Gebruik de kan uitsluitend met de bijgeleverde messen.

Schakel de blender nooit in wanneer hij leeg is.

Als u wilt dat de blender lang meegaat, mag u hem nooit langer dan 60
seconden gebruiken.

Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa samengeklonterd zijn; breek de massa op
voordat u bevroren ingrediénten aan de kan toevoegt.
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molenhulpstukken

Sluit het meselement nooit aan op het onderstel zonder dat de beker of
het deksel zijn bevestigd.

Schroef de beker of het deksel nooit los als de molen aan de machine is
bevestigd.

Raak de scherpe messen niet aan — Houd kinderen uit de buurt van de
messen.

Verwijder de molen nooit voordat de messen helemaal tot stilstand zijn
gekomen.

De machine functioneert niet als de molen onjuist is bevestigd.

Verwerk nooit hete ingrediénten in de molen. Laat ze eerst tot
kamertemperatuur afkoelen.

multimolen

Als u wilt dat uw multimolen lang meegaat, mag u de molen nooit langer
dan 30 seconden aanzetten. Schakel hem uit zodra de juiste consistentie
is bereikt.

Het verwerken van specerijen wordt niet aangeraden, omdat de kunststof
onderdelen beschadigd kunnen raken.

maalmolen

Zorg ervoor dat de maalmolen lang mee gaat door hem nooit langer dan
60 seconden ononderbroken te gebruiken. Zet het hulpstuk uit zodra u de
juiste consistentie hebt verkregen.

Verwerk nooit geelwortel omdat dit te hard is en de messen zal
beschadigen.

schijven voor snijden/raspen

Verwijder het deksel nooit voordat de schijf helemaal tot stilstand is
gekomen.

Wees voorzichtig met de snijschijven — ze zijn heel erg scherp.

sapcentrifuge

Gebruik de pers niet als het filter beschadigd is.

De snijmessen onder aan de filtertrommel zijn erg scherp. Wees
voorzichtig wanneer u de trommel hanteert en schoonmaakt.

Gebruik alleen de meegeleverde stamper. Steek uw vingers nooit in de
vultrechter. Haal de stekker uit het stopcontact voordat u een verstopping
in de vultrechter verwijdert.

Voordat u het deksel verwijdert, schakelt u de machine uit en wacht u
totdat het filter is gestopt.
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voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.
® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees
voorzichtig: de messen zijn erg scherp. Deze
beschermhoezen moeten weggegooid worden; ze zijn
uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de vervaardiging en
het vervoer te beschermen.

2 Was de onderdelen, zie 'onderhoud en reiniging'.

legenda

keukenmachine

stamper

vultrechter

deksel

kom

verwijderbare aandrijfas
motorblok

snelheids- en pulseerknop
veiligheidsvergrendeling
snoeropslag (aan achterzijde)

- kunststof blender (indien meegeleverd)

meselement
afsluitring
kan

vuldop
deksel

eOPROB > ©0ORPOO®BEO

- glazen blender (indien meegeleverd)

meselement
afsluitring
kan

vuldop
deksel

0606 W

- standaard hulpstukken

meslemmet

deeghulpstuk

dubbele garde

schijf voor snijden/raspen van 4 mm
schijf voor snijden/raspen van 2 mm
extra fijne raspschijf

SISISISISIC®)

hulpstukken

Mogelijk zijn niet alle onderstaande hulpstukken met uw
keukenmachine meegeleverd. De hulpstukken die worden
meegeleverd hangen af van het machinemodel. Raadpleeg
het deel ‘onderhoud en klantenservice’ voor informatie over
de aankoop van een hulpstuk dat niet is meegeleverd.

D - optionele hulpstukken

@ citruspers (indien meegeleverd)
@ sapcentrifuge (indien meegeleverd)

multimolen (indien meegeleverd)

@ beker
@ afsluitring
@ meselement

maalmolen (indien meegeleverd)

@ molendeksel
@) meselement van de maalmolen

de keukenmachine gebruiken

1 Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het onderstel @.

2 Bevestig dan de kom door de [~ op de kom uit te lijnen met
de ¥ op het onderstel. Draai de kom naar rechts @ om
hem te vergrendelen

3 Plaats een hulpstuk op de aandrijffas van de kom.

® /et de kom en het hulpstuk altijd op de keukenmachine
voordat u ingrediénten toevoegt.

4 Zet het deksel @ erop — zorg ervoor dat de bovenkant van
de aandrijffas/het hulpmiddel in het midden van het deksel
past.

® U dient de keukenmachine niet met het deksel,
maar altijd met de aan/uit-knop te bedienen.

5 Steek de stekker in het stopcontact, schakel het apparaat
in en selecteer een snelheid. (Raadpleeg de tabel met
aanbevolen snelheden.)

® De machine functioneert niet als de kom of het
deksel niet goed vergrendeld zijn. Controleer of
de vultrechter en de komhendel zich rechtsvoor
bevinden.

® Gebruik de pulsknop (P) voor korte impulsen. De impuls
duurt zolang als de knop ingedrukt gehouden wordt.

6 Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde
om het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.

® Voordat u het deksel verwijdert, dient u het
apparaat altijd uit te schakelen en de stekker uit
het stopcontact te halen.
belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het verpulveren of
malen van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker
tot basterdsuiker.

® \Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels
toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente viekken kan geven.



® kunststof blender (indien meegeleverd)

de blender gebruiken

1

Plaats de afsluitring @ in het meselement — zorg ervoor
dat de afdichting goed in het gegroefde deel is geplaatst.
Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

Houd de onderkant van het meselement vast en

steek de messen in de beker — draai ze naar links, totdat
ze vastklikken @. Raadpleeg de afbeeldingen aan de
onderzijde van het meselement, als volgt:

@ - onvergrendelde stand
@ - vergrendelde stand

De blender werkt niet als hij onjuist in elkaar is
gezet.

Plaats de ingrediénten in de kan.

Plaats het deksel op de kan en draai hem naar rechts @,
totdat hij vastklikt. Zet de vuldop op zijn plaats.

Plaats de blender op het motorblok. Leg de @ op de
blender op één lin met de ¥ op het motorblok. Draai de
blender naar rechts @ om hem te vergrendelen 8.

Het apparaat werkt niet als de blender onjuist op
de vergrendeling geplaatst is.

Selecteer een snelheid (zie de tabel met aanbevolen
snelheden) of gebruik de pulsknop.

glazen blender (indien meegeleverd)

de blender gebruiken

1

Plaats de afsluitring @ in het meselement — zorg ervoor
dat de afdichting goed in het gegroefde deel is geplaatst.
Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.
Schroef de kan op het meselement @. Raadpleeg de
afbeeldingen aan de onderzijde van de meseenheid, als
volgt:

- onvergrendelde stand
- vergrendelde stand

De blender werkt niet als hij onjuist in elkaar is
gezet.

Plaats de ingrediénten in de kan.

Plaats het deksel op de kan en duw erop om hem goed vast
te zetten @. Zet de vuldop erop.

Plaats de blender op het motorblok. Leg de @ op de
blender op één lin met de ¥ op het motorblok. Draai de
blender naar rechts @ om hem te vergrendelen 8.

Het apparaat werkt niet als de blender onjuist op
de vergrendeling geplaatst is.

Selecteer een snelheid (zie de tabel met aanbevolen
snelheden) of gebruik de pulsknop.
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multimolen (indien meegeleverd)

Gebruik de multimolen om noten, koffiebonen en puree te
verwerken.

1 Doe de ingrediénten in de beker 3.

2 Plaats de afsluitring @3 in het meselement 9.

3 Draai het meselement ondersteboven. Laat het met de
messen naar beneden in het maatglas zakken.

4 Schroef het meselement vingervast op het maatglas @.
Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderzijde van het
meselement, als volgt:

E — onvergrendelde stand
8- vergrendelde stand
5 Plaats de multimolen op het motorblok. Zorg ervoor dat [~
op de mini-multimolen uitgelijnd is met 8 op het motorblok
%n draai het geheel naar rechts @ om het te vergrendelen
v . . .
6 Kies de maximumsnelheid of gebruik de pulsknop.

maalmolen (indien meegeleverd)

Gebruik de maalmolen voor het verwerken van droge
ingrediénten, zoals koffiebonen en voor het vermalen van
specerijen, zoals:

zwarte peperkorrels, kardemom-, komijne-, koriander- en
venkelzaadjes, verse gemberwortel, knoflookteentjes en
verse rode pepers.

de maalmolen gebruiken

1 Doe uw ingrediénten in het meselement @.

2 Bevestig het deksel @ door het naar rechts vast te draaien
0.

3 Plaats de molen op het onderstel en draai hem naar rechts
vast @.

4 Kies een snelheid of gebruik de pulsknop (P).
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de hulpstukken gebruiken

Raadpleeg de tabel met aanbevolen snelheden voor elk
hulpstuk.

@® meslemmet

Volg de instructies onder ‘de keukenmachine gebruiken’

deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van gegist deeg.

Volg de instructies onder ‘de keukenmachine gebruiken’

@ dubbele garde

Deze garde wordt alleen gebruikt voor lichte mengsels, zoals
eiwit, room, gecondenseerde melk en voor het mengen van
eieren en suiker voor vetloos gebak. Zwaardere mengsels
met boter en bloem zullen de garde beschadigen.

de garde gebruiken

1

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Duw elke garde stevig in de aandrijfkop.

Monteer de garde door hem zorgvuldig te draaien, totdat hij
over de aandrijffas zakt.

Voeg de ingrediénten aan de kom toe.

Zet het deksel erop — zorg ervoor dat de bovenkant van de
aandrijfas in het midden van het deksel past.

Zet de machine aan.

schijven ®-@

De schijven gebruiken:

Volg de instructies onder ‘de keukenmachine gebruiken’

de snijschijven gebruiken

1

~

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Houd de schijf aan de middengreep @ vast en plaats hem
op de aandrijffas, met de juiste zijde naar boven gekeerd.

Zet het deksel op zijn plaats.

Doe de ingrediénten in de vultrechter.

Zet de machine aan en duw de ingrediénten gelijkmatig met
de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit in de
vultrechter.
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@) citruspers (indien meegeleverd)

@
®

Gebruik de citruspers om het sap uit citrusvruchten
te persen (bijv. sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits).

perskegel

zeef

de citruspers gebruiken

1
2

Plaats de aandriffas en de kom op het onderstel.

Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de hendel van de
zeef vlak boven de hendel van de kom vergrendeld is.
Plaats de kegel over de aandrijfas. Draai de kegel totdat hij
helemaal naar beneden valt.

Snijd het fruit doormidden. Zet de machine aan en druk het
fruit op de kegel.

De citruspers functioneert niet als de zeef niet
juist is vergrendeld.

@ sapcentrifuge (indien meegeleverd)

OPeeEe®

Gebruik de sapcentrifuce om sap uit stevige vruchten en
groenten te persen.

stamper
centrifugedeksel
vruchtvleesverwijderaar
filtertrommel

kom

tuit

de sapcentrifuge gebruiken

1

(0]

Plaats de kom met de tuit (f) op het motorblok. Leg het &
van de kom op één lijn met het ¥ van het motorblok. Draai
de kom naar rechts @ om hem te vergrendelen 8.

Plaats de vruchtvieesverwijderaar (© in de filtertrommel @).
Zorg ervoor dat de lipjes in de gleuven onder in de trommel
® passen.

Monteer de filtertrommel @.

Plaats het deksel van het hulpstuk (® op de kom en draai
hem naar rechts vast . De pers functioneert niet als
de kom of het deksel niet goed vergrendeld

zijn ®.

Plaats een glas of een kan onder de tuit.

Snijd de etenswaren in stukjes die in de vulopening passen.
Zet de machine aan en duw de etenswaren gelijkmatig

met de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit
in de vultrechter. Verwerk eerst alle etenswaren in de
vultrechter voordat u er meer aan toevoegt.

Wanneer u het laatste stukje hebt verwerkt, laat u de

pers nog eens 30 seconden draaien om al het sap uit de
filtertrommel te laten stromen.

belangrijk

Als de pers begint te trillen, zet u de machine uit en haalt

u al het vruchtvlees uit de trommel. (De pers trilt als het
vruchtvlees ongelijkmatig verdeeld is).

De maximumcapaciteit die in één keer kan worden verwerkt
is 800 g groente of fruit.



® Bij sommige heel harde etenswaren zal de machine
langzamer draaien of helemaal stoppen. Als dit gebeurt,
zet u het apparaat uit en zorgt u ervoor dat het filter niet
verstopt is.

® Zet de machine uit en leeg de vruchtvlieesverzamelaar
regelmatig tijdens het gebruik.

onderhoud en reiniging

® /et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u het gaat schoonmaken.

® Wees voorzichtig met het mes en de snijschijven
- ze zijn heel erg scherp.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten.
Dit is normaal, levert geen schade op aan het plastic en
beinvioedt de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die licht bevochtigd
is met plantaardige olie.

motorblok

® \eeg het motorblok met een vochtige doek af en droog hem
daarna zorgvuldig. Controleer of het veiligheidsmechanisme
vrij is van voedselresten.

® Dompel het motorblok niet in water onder.

® Berg extra snoer op in de snoeropslag aan de achterkant
van het motorblok @.

blender en multimolen

1 Maak de beker of het maatglas leeg, schroef het
meselement van de blender los door hem naar de
onvergrendelde stand g te draaien.

2 Was de beker/het maatglas met de hand.

3 Verwijder en was de afsluitring.

4 Raak de scherpe messen niet aan — borstel ze schoon
met warm zeepsop en spoel ze goed onder de kraan af.
Dompel het meselement nooit onder in water.

5 Laat het ondersteboven opdrogen.

maalmolen

® Draai het deksel naar links van het meselement af.

® \Was het deksel met de hand.

® Raak de scherpe messen niet aan — borstel ze schoon
met warm zeepsop en spoel ze goed onder de kraan af.
Dompel het meselement nooit onder in water.

® | aat het ondersteboven opdrogen.

dubbele garde

® Neem de kloppers uit de aandrijffkop door ze er voorzichtig
uit te trekken. Maak ze in warm zeepsop schoon.

® \/eeg de aandrijfkop af met een vochtige doek, en droog
hem af. Dompel de aandrijfkop niet onder in water.

alle andere onderdelen

® Met de hand afwassen, dan afdrogen.

® Ze kunnen ook in de afwasmachine worden
schoongemaakt.
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Item Item geschikt voor
afwasmachine

kom, deksel, stamper (4

meslemmet, deeghulpstuk v

verwijderbare aandrijfas v

schijven v

kloppers

Dompel de aandrijfkop nooit v

onder in water

citruspers (%4

sapcentrifuge v

blender, kan, deksel, vuldop v

deksel van de maalmolen v

meselement en afdichting voor X

blender en multimolen

meselement van de maalmolen b 4

spatel v

onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u
defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in
uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE
ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het

niet samen met het gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken
van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om

een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te
verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking
van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op

het product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.

De kom is niet juist op het motorblok
geplaatst.

Het deksel van de kom is niet juist
vergrendeld.

Controleer of de stekker in het stopcontact
zit.

Controleer of de kom goed op zijn plaats
zit en of de hendel naar rechtsvoor is
gedraaid.

Controleer of de dekselvergrendeling juist in
het handvatgebied geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet
als de kom en het deksel onjuist
geplaatst zijn.

Als bovenstaande oorzaken geen van alle
van toepassing zijn, dient u de zekering/
stop in uw huis te controleren.

Blender of molen functioneert niet.

De blender of molen zit niet goed vast.

De blender of molen is niet goed
bevestigd.

De blender of molen functioneert niet als hij
niet goed in de vergrendeling is gestoken.

Controleer of het meselement goed in de
beker/het maatglas vast zit.

Keukenmachine stopt tijdens de
verwerking van ingrediénten.

Keukenmachine te zwaar belast/maximum
capaciteit overschreden.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer de maximumcapaciteit in de
tabel met aanbevolen snelheden.

Controleer of het deksel juist vergrendeld is.

Blender of multimolen lekt uit het
meselement

De afsluitring ontbreekt.
De afsluitring is onjuist aangebracht.
De afsluitring is beschadigd.

Controleer of de afsluitring goed
aangebracht en onbeschadigd is.

Voor een vervangende afsluitring raadpleegt
u de informatie onder 'onderhoud en
klantenservice'.

Slecht resultaat met apparaten en
hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf 'de hulpstukken gebruiken'. Controleer of de hulpstukken

goed zijn gemonteerd.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y

référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Si le cordon est endommage, il doit étre remplaceé, pour des raisons de

sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

Les lames et les disques sont tres tranchants, manipulez-les avec

précaution. Tenez-les toujours par la partie supérieure prévue

a cet effet, a distance du bord tranchant, lors de P'utilisation

et du nettoyage.

Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

Veillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée — celle-ci

pourrait se briser et provoquer des blessures.

Velllez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bal.

Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot ou du blender

lorsque I'appareil est branché sur I'alimentation électrique.

Eteignez et débranchez I'appareil :-

o avant d’adapter ou de retirer des éléments ;

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

O avant le nettoyage.

N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube

d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni avec I'appareil.

N’installez jamais 'unité porte-lames sur le bloc moteur sans

avoir installé le bol du blender ou du moulin.

Avant de retirer le couvercle du bol, ou le blender ou multi moulin du bloc

moteur :

O éteignez I'appareil ;

O assurez-vous que les accessoires / lames sont completement arrétés ;

o veillez a ne pas dévisser le bol du blender ou du moulin de I'unité porte-
lames.

Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez

toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

Cette machine sera endommagée et pourrait provoquer des

blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une

force excessive.

Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous ne

Putilisez pas.

N’utilisez jamais un accessoire non autorisé.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer : voir

« service apres-vente »,
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Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la prise.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan de
travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau des
vitesses recommandeées.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder
I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont

été formeées et encadrées pour I'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou
quand les présentes instructions ne sont pas respectées.

Une mauvaise utilisation de votre appareil, blender ou moulin peut
provoquer des blessures.

La puissance maximale repose sur I'accessoire qui utilise la plus grande
charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent demander moins
d’énergie.

blender

@ VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.
RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir &
température ambiante avant de les verser dans le bol ou de les mixer.
Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez I’'ensemble porte-
lames et évitez de toucher le bord tranchant des lames lors du nettoyage.
Utilisez toujours le blender avec son couvercle.

N’utilisez le bol gu’avec I'ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre blender, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés qui
ont formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

accessoires du moulin

N’installez jamais I'unité porte-lames sur le bloc moteur tant que le bol/
couvercle n’est pas installé.

Ne dévissez jamais le bol/couvercle tant que le moulin est installé sur votre
appareil.
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® Ne touchez pas les lames tranchantes — Conservez 'unité porte-lames
hors de portée des enfants.

® Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas completement a
I"arrét.

® |’appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas correctement installé.

® Ne passez pas des ingrédients chauds au moulin ; laissez-les refroidir a
température ambiante avant de les moudre.

multi moulin

e Afin de prolonger la durée de vie de votre multi moulin, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 30 secondes. Eteignez-le dés que vous avez
obtenu la consistance souhaitée.

® || est déconseillé de moudre des épices car elles risqueraient
d’endommager les parties en plastique.

moulin a moudre

® Pour prolonger la durée de vie de votre moulin @ moudre, ne I'actionnez
jamais continuellement pendant plus de 60 secondes. Eteignez-le des
que vous avez obtenu la consistance souhaitée.

® Ne mixez jamais des tubercules car ces aliments sont trop durs et
risqueraient d’endommager les lames.

disques rape / éminceur

® Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe ne sont pas
compléetement arrétés.

e Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont extrémement
tranchants.

centrifugeuse

e N'’utilisez pas votre centrifugeuse si le filtre est endommage.

e Dans la mesure ou les lames de coupe aménagees a la base du tambour
filtrant sont tres aiguisées, il convient de redoubler de précaution lorsque
VOUS manipulez et nettoyez le tambour.

e Utilisez uniguement le poussoir fourni avec I'appareil. N'introduisez jamais
vos doigts dans le tube d’alimentation. Débranchez avant de retirer tout
élément obstruant le tube d’alimentation.

e Avant de retirer le couvercle, éteignez I'appareil et attendez
I'immobilisation du filtre.

avant de brancher Pappareil avant la premiére utilisation
® Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde 1 Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention,
a celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre les lames sont trés tranchantes. Ce cache doit étre
appareil. jeté, il est uniquement destiné a protéger la lame durant le
® Cet appareil est conforme au reéglement 1935/2004 de la processus de fabrication et de transport.
CE sur les matériaux et les articles destinés au contact 2 Nettoyez les éléments, voir « nettoyage et entretien ».

alimentaire.
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légende
robot

poussoir

tube d’alimentation

couvercle

bol

axe d’entrainement amovible

bloc moteur

sélecteur de vitesse / touche pulse
dispositifs de verrouillage de sécurité
range-cordon (a I'arriere)

®e

- blender en plastique (si fourni)

unité porte-lames
joint d’étanchéité
bol

bouchon
couvercle

- blender en verre (si fourni)

unité porte-lames
joint d’étanchéité
bol

bouchon
couvercle

@O0 W RO > ©OLRO®O

- accessoires standard

lame couteau

pétrin

double fouet

disque éminceur/rape 4 mm
disque éminceur/rape 2 mm
disque rape extra fin

ORPEA®® O

accessoires

Il se peut que tous les accessoires mentionnés ci-dessous
ne soient pas inclus avec votre robot. Les accessoires
varient en fonction du modele de robot. Reportez-vous a la
section « service aprés-vente » pour connaitre les modalités
d’achat d'un accessoire non compris dans I'emballage.

D - accessoires en option

@ presse-agrumes (si fourni)
@ centrifugeuse (si fourni)

multi moulin (si fourni)

@ bol

@ joint d’étanchéité

@ unité porte-lames

moulin & moudre (si fourni)

couvercle du moulin
@ unité porte-lames du moulin & moudre
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utilisation du robot

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur €.

2 Ensuite, installez le bol en alignant le & surle bol avec ¥
sur le bloc moteur, tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre @ jusqu’a ce qu'il soit en place B.

3 Installez I'accessoire sur I'axe d’entrainement du bol.

® |nstallez toujours le bol et I'accessoire sur le robot avant
d’ajouter des ingrédients.

4 Installez le couvercle @ - en veillant & ce que le I'axe
d’entrainement / I'outil soit positionné au centre au
couvercle.

® N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner
le robot, utilisez toujours la commande de vitesse
marche / arrét.

5 Branchez I'appareil, mettez-le en marche et sélectionnez
une vitesse. (Référez-vous au tableau des vitesses
recommandées).

® L’appareil ne fonctionnera pas si le bol ou le
couvercle ne sont pas correctement insérés et
verrouillés. Vérifiez que le tube d’alimentation et
la poignée du bol sont bien situés dans le coin
avant droit.

® Utilisez la touche pulse (P) pour de petites impulsions. La
fonction pulse fonctionne tant que la touche est maintenue
en position.

6 Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires
et le bol.

® Eteignez toujours I’appareil et débranchez-le
avant de retirer le couvercle.
important

® \/otre robot n'est pas congu pour concasser ou moudre des
grains de café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en
poudre.

® Sivous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux
préparations, évitez le contact avec le plastique car il risquerait
d’étre définitivement taché.

® blender en plastique (si fourni)
utilisation du blender

1 Installez la rondelle d’étanchéité @ dans I'unité porte-lames
— en prenant soin de positionner la rondelle correctement
dans I'espace rainuré.

® Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

2 Retournez I'unité porte-lames et insérez les lames dans
le bol - tournez dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a ce qu’elles soient fixées @. Référez-vous
aux graphiques présentés sous I'unité porte-lames comme
suit

E - position déverrouillée
ﬂ - position verrouillée

Le blender ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

3 Mettez vos ingrédients dans le bol.

4 Mettez le couvercle sur le bol et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre @ jusqu’a le verrouiller. Fixez le
bouchon.



5

6

Placez le blender sur le bloc moteur, alignez le Bsurle
blender avec le ¥ sur le bloc moteur et tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre @ pour verrouiller 8.

L’appareil ne fonctionnera pas si le blender n’est
pas correctement verrouillé.

Sélectionnez une vitesse (référez-vous au tableau des
vitesses recommandées) ou utilisez la fonction pulse.

blender en verre (si fourni)
utilisation du blender

1

Installez la rondelle d’étanchéité @) dans I'unité porte-lames
— en prenant soin de positionner la rondelle correctement
dans 'espace rainuré.

Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

Vissez le bol sur I'unité porte-lames @. Référez-vous aux
graphiques présentés sous I'unité porte-lames comme suit :

@ - position déverrouillée
Q- position verrovuillée

Le blender ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

Mettez vos ingrédients dans le bol.

Placez le couvercle sur le bol et poussez pour le fixer @.
Installez le bouchon pour I'ajout d’ingrédients.

Placez le blender sur le bloc moteur, alignez le - sur le
blender avec le ¥ sur le bloc moteur et tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre @ pour verrouiller 8.

L’appareil ne fonctionnera pas si le blender n’est
pas correctement verrouillé.

Sélectionnez une vitesse (référez-vous au tableau des
vitesses recommandées) ou utilisez la fonction pulse.
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multi moulin (si fourni)

—_

Utilisez le multi moulin pour moudre des noix ou des grains
de café et faire des purées.

Placez les ingrédients dans le bol @.

2 Installez la rondelle d’étanchéité € dans I'unité porte-lames

®.

Retournez 'unité porte-lames. Mettez-le dans le bol, les
lames vers le bas.

Vissez I'unité porte-lames dans le bol et serrez bien @.
Référez-vous aux graphiques présentés sous I'unité porte-
lames comme suit :

@ - position déverrouillée
ﬂ - position verrouillée

Placez le multi moulin sur le bloc moteur, alignez le @ sur
le mini multi moulin avec le ¥ sur le bloc moteur puis
tournez dans le sens des aiguilles d'une montre @ pour le
verrouiller 8.

Réglez sur la vitesse maximale ou utilisez le controleur
d’impulsion.

moulin & moudre (si fourni)

Utilisez le moulin @ moudre pour moudre des ingrédients
secs tels que des grains de café ou des épices telles que :
grains de poivre noir, cardamome, cumin, coriandre, fenouil,
du gingembre frais, gousses d’ail et piments frais.

pour utiliser votre moulin a moudre

1 Insérez les ingrédients dans I'unité porte-lames @.
2 Installez le couvercle @ et tournez dans le sens des aiguilles

d’une montre pour verrouiller @.

3 Placez le moulin sur le bloc moteur et tournez dans le sens

des aiguilles d’une montre pour le verrouiller @.

4 Sélectionnez une vitesse ou utilisez la fonction pulse (P).
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utilisation des accessoires

Référez-vous au tableau des vitesses pour chaque accessoire.

@ lame couteau

Suivez les instructions dans la section « utilisation du robot ».

pétrin

Utilisez pour les pates a base de levure.

Suivez les instructions dans la section « utilisation du robot ».

@ double fouet

Utilisez cet accessoire pour les mélanges légers uniquement,
tels que les blancs d’ceufs, la créme, le lait condensé non
sucré, et pour mélanger les oeufs et le sucre des génoises.
Les préparations plus lourdes, avec matiere grasse et farine,
risquent d’endommager I'accessoire.

utilisation du fouet

1 Fixez le bol sur le bloc moteur, ajoutez I'axe d’entrainement
détachable.

2 Introduisez fermement chaque batteur dans la téte du fouet.

3 Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner
jusgqu’a ce qu’il s’enclenche sur I'axe d’entrainement.

4 Ajoutez les ingrédients

5 Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité de I'axe
d’entrainement est correctement positionnée au centre du
couvercle.

6 Allumez I'appareil.

disques @®-@
Pour utiliser les disques.
Suivez les instructions dans la section « utilisation du robot ».

pour utiliser les disques éminceurs

1 Fixez le bol sur le bloc moteur, ajoutez I'axe d’entrainement
détachable.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale @, placez
le disque sur I'axe d’entrainement, face appropriée vers le
haut.

3 Fixez le couvercle.

4 Introduisez les aliments dans le tube.

5 Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une
pression réguliere - n’insérez jamais vos doigts dans
le tube d’alimentation.
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@ presse-agrumes (si fourni)

Utilisez le presse-agrumes pour extraire le jus des agrumes
(par exemple les oranges, les citrons, les citrons verts et les
pamplemousses).

@ cone

® passoire

pour utiliser le presse-agrumes

1 Installez I'axe d’entrainement et le bol sur le bloc moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la
poignée de la passoire directement sur celle du bol.

3 Fixez le cone sur I'axe d’entrainement en tournant jusqu’a
ce qu'il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et
pressez le fruit sur le cone.

® Si la passoire n’est pas correctement verrouillée,
le presse-agrumes ne fonctionnera pas.

@ centrifugeuse (si fourni)

Utilisez la centrifugeuse pour faire des jus a partir de fruits et
de légumes fermes.

poussoir

couvercle de la centrifugeuse
dépulpeur

tambour filtrant

bol

robinet du jus

OPeEe®

pour utiliser la centrifugeuse

—

Installez le bol de la centrifugeuse avec le bec verseur ® sur
le bloc moteur, alignez le . sur le bol avec le ¥ sur le bloc
moteur et tournez dans le sens des aiguilles d’une montre
® jusqu’a ce qu'il soit verrouillé 8.

N

Insérez le dépulpeur (© dans le tambour filtrant @ en veillant
alors a ce que les languettes s’engagent dans les encoches
présentes dans le fond du tambour @.

Installez le tambour filtrant @.

Placez le couvercle de I'accessoire (o sur le bol et tournez
jusqu’a ce qu'il soit verrouillé @. Votre centrifugeuse
ne fonctionnera pas si le bol ou le couvercle n’est
pas correctement installé et verrouillé ®.

Placez un verre ou un pichet sous le robinet d’écoulement
du jus.

Coupez les ingrédients en petits bouts pour les mettre dans
le tube d’alimentation.

Mettez en marche et enfoncez les ingrédients sans a-coups
a l'aide du poussoir ; n’introduisez jamais les doigts
dans le tube d’alimentation. Extrayez tout le jus avant
d’ajouter davantage de morceaux.

® Apres I'ajout du dernier morceau, laissez le presse-fruits
fonctionner encore 30 secondes pour extraire tout le jus du
tambour filtrant.

B~ W

)]

o

~

important

® Sj I'extracteur de jus se met a vibrer, éteignez-le et videz la
pulpe contenue dans le tambour. (Il peut vibrer si la pulpe
est inégalement répartie).

® | a capacité maximale pouvant étre extraite en une fois est
800 g de fruits ou légumes.



Certains aliments tres durs risquent de ralentir ou d’arréter
la marche de votre extracteur de jus. Si cela se produit,
éteignez I'appareil et débloquez le filtre.

Eteignez I'appareil et videz le collecteur de pulpe
régulierement durant I'emploi.

nettoyage et entretien

w

Arrétez et débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

Faites attention quand vous manipulez la lame et
les disques éminceurs - ils sont trés tranchants.
Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomeéne est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et
n’altere pas le go(t des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.

bloc moteur
Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous

que la zone de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.
Rangez I'excédent de cordon dans la zone de stockage
située a I’arriére du bloc moteur @ .

blender et multi moulin

Videz le gobelet / bol, dévissez I'unité porte-lames du
blender en la tournant jusqu'a la position de déverrouillage
4 pour la sortir.

Lavez le gobelet / bol a la main.

Retirez le joint d’étanchéité et lavez-le a la main.

Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les avec de
I'eau chaude et du savon pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans I'eau.

Laissez sécher a I'envers.

moulin a moudre

Retirez le couvercle de I'unité porte-lames en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

Lavez le couvercle a la main.

Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les avec de
I'eau chaude et du savon pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans 'eau.

Laissez sécher a I'envers.

double fouet

Retirez les fouets de la téte de I'axe en tirant délicatement
dessus pour les faire sortir. Lavez-les a I'eau chaude
savonneuse.

Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis
séchez. N'immergez pas la téte du fouet dans
Peau.

autres piéces
Lavez a la main et séchez soigneusement.
Elles peuvent également passer au lave-vaisselle.
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Article

Articles pouvant
étre lavés au
lave-vaisselle

bol principal, couvercle, poussoir

lame couteau, pétrin

axe d’entrainement amovible

disques

ASANAYAY

fouets batteurs
N’immergez pas la téte du
fouet dans P'eau.

AN

presse-agrumes

centrifugeuse

bol du blender, couvercle, bouchon
de remplissage

couvercle du moulin @ moudre

unité porte-lames et joint d'étanchéité
pour le blender et le multi moulin

x (R < [}|R

unité porte-lames du moulin a
moudre

x

spatule (4

service apres-vente

Si vous rencontrez des problemes lors de I'utilisation
de votre appareil, reportez-vous a la section « guide de
dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service
apres-vente.

N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une
garantie, qui respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des
détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD
le plus proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.



AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE
DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES
DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX

e produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou aupres des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d’éviter les retombées négatives pour I'environnement et

la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d’'une
économie importante en termes d’énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils

DECHETS D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET

ELECTRONIQUES (DEEE).

ordures barré.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé

avec les déchets urbains.

électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a

Guide de déepannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.
Le bol n’est pas installé correctement sur

le bloc moteur.

Le couvercle du bol n’est pas
correctement verrovuillé.

Vérifiez que le robot est branché.

Vérifiez que le bol est correctement
positionné et que la poignée est orientée
vers le coin avant droit.

Vérifiez que le dispositif de verrouillage
du couvercle est correctement positionné
dans la zone de la poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le
bol et le couvercle ne sont pas
installés correctement.

Si aucun des cas ci-dessus ne s’applique,
vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
habitation.

Le blender ou le moulin ne fonctionne
pas.

Le blender ou le moulin n’est pas
correctement verrouillé.

Le blender ou le moulin n’est pas
correctement assemblé.

Le blender ou le moulin ne fonctionnera
pas s’il n’est pas correctement installé
avec le dispositif de verrouillage.

Vérifiez que I'unité porte-lames est
completement serrée a I'intérieur du
gobelet / bocal.

Le robot s’arréte pendant le
fonctionnement.

Le robot est surchargé/les capacités
maximales ont été dépassées.

Le couvercle est déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximales
indiquées dans le tableau des vitesses
recommandeées.

Vérifiez si le couvercle est correctement
verrouillé.

Fuite du blender ou du multi moulin a la
base du porte-lames.

Absence de joint d’étanchéité.
Joint d’étanchéité mal fixé.
Joint d’étanchéité endommage.

Assurez-vous que le joint est correctement
mis en place et non endommageé. Pour
obtenir le remplacement d’un joint
d’étanchéité, consultez la section « service
apres-vente ».

Mauvaise performance des outils/
accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous gue les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig durch und bewahren Sie sie zur

spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

Ein beschadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgrinden von KENWOOD

oder einer autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Vorsicht - die Messer und Scheiben sind sehr scharf. Bei Gebrauch

und Reinigung immer oben am Fingergriff, weg von den

Klingen, anfassen.

KEINE hei3en Zutaten verarbeiten.

Die Kichenmaschine nicht am Griff heben oder tragen — der Griff kann

sonst abbrechen und zu Verletzungen fuhren.

Vor Entleeren der Schussel immer das Schlagmesser herausnehmen.

Hande und Utensilien nicht in die Schissel oder den Mixbecher halten,

wahrend das Gerat an den Netzstrom angeschlossen ist.

Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen,

o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,

o vor dem Reinigen.

Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fullschacht dricken. Stets

den mitgelieferten Stopfer verwenden.

Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mixbecher

oder Mahlbehalter auf die Antriebseinheit schrauben.

Vor Abnehmen des Deckels von der Schussel oder dem Mixbecher bzw.

des Multizerkleinerers von der Antriebseinheit:

o das Gerat ausschalten;

o warten, bis das Zubehdrteil/die Messer vollig zum Stillstand gekommen
sind;

o auf keinen Fall den Mixbecher oder Mahlbehalter vom Messereinsatz
abschrauben.

Zum Betreiben der Kichenmaschine niemals den Deckel verwenden,

sondern stets den Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.

Das Gerat wird beschédigt und kann Verletzungen

verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus mit zu

viel Kraftaufwand betatigt wird.

Stets den Netzstecker ziehen, wenn die Kiichenmaschine

nicht in Gebrauch ist.

Niemals unzuldssiges Zubehor verwenden.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.
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Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es Uberprifen oder
reparieren: siehe ,Kundendienst und Service*.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass werden lassen.
Uberschissiges Netzkabel nicht (iber die Tischkante oder Arbeitsplatte
herabhangen oder mit heifen Oberflachen in Berlhrung kommen lassen.
Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen Hochstmengen
Uberschreiten.

Kinder mUssen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und
Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

Gerate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerét nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei unsachgemaBer Benutzung des
Gerats oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

UnsachgemaBer Gebrauch lhrer Kiichenmaschine, Ihres Mixers oder |hres
Mahlaufsatzes kann zu Verletzungen fuhren.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes mit der

groBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Mixer

KEINE heilen Zutaten verarbeiten.
VERBRUHUNGSRISIKO: HeiBe Zutaten vor dem Einfiillen in den
Becher oder dem Verarbeiten auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.
Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und Reinigung sehr
vorsichtig damit um.
Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.
Den Mixbecher nur mit dem gelieferten Messereinsatz verwenden.
Den Mixer niemals leer laufen lassen.
Um eine lange Lebensdauer Ihres Mixers zu gewahrleisten, sollte er nie
langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen.
Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse zusammengefroren sind. Die Masse vor
dem Einflllen zerkleinern.

Mahlaufsatze
Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mahlbehélter/Deckel auf
die Antriebseinheit schrauben.
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Niemals den Mahlbehalter/Deckel abschrauben, solange der Mahlaufsatz
auf der Maschine sitzt.

Die scharfen Messer nicht berthren — Messereinsatz von Kindern
fernhalten.

Mahlaufsatz immer erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum Stillstand
gekommen ist.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mahlaufsatz falsch aufgesetzt ist.
Keine hei3en Zutaten im Mahlaufsatz verarbeiten, immer erst auf
Raumtemperatur abkUhlen lassen.

Multizerkleinerer

Um eine lange Lebensdauer Ihres Multizerkleinerers zu gewahrleisten,
sollte er nie langer als 30 Sekunden ununterbrochen laufen. Ausschalten,
sobald Ihr Mahlgut die gewtnschte Konsistenz hat.

Es wird davon abgeraten, GewUrze zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen konnen.

Gewiirzmiihle

Um eine lange Lebensdauer Ihrer Gewurzmuhle zu gewahrleisten, sollte
sie nie langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen. Ausschalten,
sobald Ihr Mahlgut die gewlinschte Konsistenz hat.

Die Gewurzmuhle nicht fUr Kurkumawurzel verwenden, da diese zu hart ist
und die Messer beschadigen konnte.

Raspel-/Schneidescheiben

Deckel erst abnehmen, nachdem die Schneidescheibe ganz zum Stillstand
gekommen ist.

Die Schneidescheiben mit Vorsicht handhaben, sie sind extrem scharf.

Entsafter

Entsafter nicht verwenden, wenn der Filter beschadigt ist.

Vorsicht beim Handhaben und Reinigen der Filtertrommel: Die Klingen am
Filterboden sind sehr scharf.

Nur den zum Gerat gehorigen Stopfer verwenden. Niemals die Finger

in den Fullschacht stecken. Gerat vom Netz trennen, bevor Sie
Blockierungen im Fullschacht entfernen.

Vor Abnehmen des Deckels das Gerat ausschalten und warten, bis der
Filter stillstent.

Vor dem Anschluss Vor dem ersten Gebrauch

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf 1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser.
der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt. Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum
Uber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, Schutz der Messer bei Herstellung und Transport dienen.
mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen. 2 Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung*“.
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Ubersicht
Kichenmaschine

Stopfer

Fullschacht

Deckel

Schissel

Abnehmbare Antriebswelle
Antriebseinheit
Geschwindigkeits-/Pulsregler
Sicherheitsverriegelungen
Kabelfach (hinten)

- Kunststoff-Mixer (wenn im Lieferumfang)

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Einflllkappe
Deckel

- Glas-Mixer (wenn im Lieferumfang)

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Einflllkappe
Deckel

POROe W RCOAOG > 0RO

- Standardaufsatze

Schlagmesser

Knetwerkzeug
Doppel-Schneebesen
Raspel-/Schneidescheibe, 4 mm
Raspel-/Schneidescheibe, 2 mm
Raspelscheibe, extrafein

Zubehor

Es kann sein, dass nicht alle der unten aufgefiihrten
Zubehorteile im Lieferumfang Ihrer Kiichenmaschine
enthalten sind. Dies hangt vom jeweiligen Modell ab.
Informationen zum Kauf von Zubehdr, das nicht im
Lieferumfang enthalten ist, finden Sie unter ,Kundendienst
und Service"“.

SISISISISICI@)

D — Optionales Zubehor

@) Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)
@ Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Multizerkleinerer (wenn im Lieferumfang)

@ Mahlbehélter
@ Dichtungsring
@ Messereinsatz

GewUrzmuhle (wenn im Lieferumfang)

@ Mihlendeckel
@) Messereinsatz fir Gewiirzmiihle
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Verwendung lhrer Kichenmaschine

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit @.

2 Setzen Sie dann die Schiissel auf, indem Sie @ an der
Schiissel mit 8 an der Antriebseinheit ausrichten und die
Schiissel im Uhrzeigersinn drehen @, bis sie einrastet 8.

3 Setzen Sie ein Zubehdrteil auf die Antriebswelle der
Schissel.

® Setzen Sie immer die Schissel und das Zubehorteil auf die
Maschine, bevor Sie die Zutaten hinzugeben.

4 Setzen Sie den Deckel @ auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle bzw. des Zubehorteils in die Mitte
des Deckels greift.

® Zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals den
Deckel verwenden, sondern stets den Betriebs-/
Geschwindigkeitsschalter.

5 SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an das Netz an,
schalten Sie sie ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit.
(Lesen Sie dazu die Empfehlungstabelle.)

® Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Einfiillschacht und
Schiisselgriff auf der Ecke vorne rechts befinden.

® \erwenden Sie die Pulsfunktion (P) fUr kurze, stoBweise
Mixvorgange. Die Pulsfunktion lauft, solange der Schalter in
der entsprechenden Position gehalten wird.

6 Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge
aus, um Schussel, Zubehorteile und Deckel zu entfernen.

® Das Gerédt vor dem Abnehmen des Deckels
immer ausschalten und den Netzstecker ziehen.
Wichtig

® |hre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder
Mahlen von Kaffeebohnen oder grobem Zucker.

® Beim Hinzufliigen von Mandelaroma oder anderen Aromen
moglichst vermeiden, dass diese auf den Kunststoff
gelangen. Sie kénnten zu permanenten Verfarbungen
fUhren.

® Kunststoff-Mixer (wenn im Lieferumfang)

Verwendung lhres Mixers

1 Setzen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz (0 —
achten Sie darauf, dass der Ring korrekt in der Rille einliegt.

® Wenn die Dichtung beschédigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann Fliussigkeit
auslaufen.

2 Halten Sie den Messereinsatz an der Unterseite fest
und setzen Sie ihn in den Mixbecher ein. Drehen Sie ihn
dann gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet @. Richten
Sie sich nach den Abbildungen auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

E - entriegelte Position
ﬂ - verriegelte Position

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengesetzt wurde.
3 Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.



Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet. Bringen Sie die
Einflllkappe an.

Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit, richten Sie .
am Mixer mit ¥ an der Antriebseinheit aus und drehen Sie
den Mixer im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet g

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle)
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.

Glas-Mixer (wenn im Lieferumfang)

Verwendung Ihres Mixers

1

Setzen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz (0 -
achten Sie darauf, dass der Ring korrekt in der Rille einliegt.
Wenn die Dichtung beschiadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann Fliissigkeit
auslaufen.

Schrauben Sie den Mixbecher auf die Messereinheit @.
Richten Sie sich nach den Abbildungen auf der Unterseite
des Messereinsatzes:

E - entriegelte Position
e - verriegelte Position

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengesetzt wurde.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und driicken Sie
ihn fest @. Bringen Sie die Einflllkappe an.

Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit, richten Sie ]
am Mixer mit 8 an der Antriebseinheit aus und drehen Sie
den Mixer im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet e

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Waéhlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle)
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.

37

Multizerkleinerer (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie lhren Multizerkleinerer zum Verarbeiten
von Nussen und Kaffeebohnen sowie zum PUrieren kleiner
Mengen.

1 Geben Sie die Zutaten in den Behélter @.

2 Legen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz @
ein.

3 Drehen Sie den Messereinsatz um. Fihren Sie ihn mit nach
unten weisenden Messern in den Mahlbehalter ein.

4 Schrauben Sie den Messereinsatz in den Mahlbehalter, bis
er handfest angezogen ist @. Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite des Messereinsatzes:

- entriegelte Position
ﬁ - verriegelte Position

5 Setzen Sie den Multizerkleinerer auf die Antriebseinheit,
richten Sie @ am Zerkleinerer mit ¥ an der Antriebseinheit
aus und drehen Sie den Zerkleinerer im Uhrzeigersinn @,
bis er einrastet .

6 Wahlen Sie maximale Geschwindigkeit oder verwenden Sie
die Pulsfunktion.

Gewlrzmuhle (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie die Gewlrzmihle zum Verarbeiten trockener
Zutaten wie Kaffeebohnen und zum Mahlen von Gewd(rzen
wie:

schwarze Pfefferkdrner, Kardamomkdrner, Kreuzkimmel,
Korianderkorer, Fenchelkérner, frische Ingwerwurzel,
Knoblauchzehen und frische Chilischoten.

Verwendung Ihrer Gewurzmuhle

1 Geben Sie lhre Zutaten in den Messereinsatz @).

2 Setzen Sie den Deckel @ auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @©.

3 Setzen Sie die MUhle auf die Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet @.

4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit oder verwenden Sie die
Pulsfunktion (P).
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Verwendung des Zubehdrs

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fir jedes Zubehdrteil.

® Schlagmesser

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Klchenmaschine*.

Knetwerkzeug

Fr Hefeteig.
Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kichenmaschine*.

@ Doppel-Schneebesen

Nur fUr leichtes Mischgut wie z. B. Eiwei3, Sahne oder
Kondensmilch, oder zum Schlagen von Eiern und Zucker
fUr Biskuitteig. Z&heres Mischgut wie Fett und Mehl
beschéadigen den Schneebesen.

Verwendung des Schneebesens

1 Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Drlcken Sie jedes Ruhrelement fest in den Antriebskopf.

3 Bringen Sie den Schneebesen an, indem Sie ihn vorsichtig
drehen, bis er auf die Antriebswelle rutscht.

4 Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

5 Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle in die Mitte des Deckels greift.

6 Schalten Sie das Gerat ein.

Scheiben -9

Verwendung der Scheiben:

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Klchenmaschine*.

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff @ fest und setzen
Sie sie mit der gewlnschten Seite nach oben auf die
Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.

5 Schalten Sie das Gerét ein und drlicken Sie das Schnittgut
gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den Fiillschacht.

~
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@) Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

@
®

Zum Entsaften von Zitrusfrlichten (z. B. Orangen, Zitronen,
Limetten und Grapefruit).

Presskegel
Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1

Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die
Antriebseinheit.

Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich,
dass der Siebgriff direkt Uber dem Schisselgriff einrastet.
Setzen Sie den Presskegel auf die Antriebswelle und drehen
Sie ihn, bis er ganz nach unten rutscht.

Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann das Gerat ein
und driicken Sie die Frucht auf den Presskegel.

Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das Sieb
ordnungsgeman eingerastet ist.

@9 Entsafter wenn im Lieferumfang)

OPEEO®

Zum Entsaften von hartem Obst und Gemuse.

Stopfer
Entsafterdeckel
Tresterauswurf
Filtertrommel
Schussel
Saftausguss

Verwendung des Entsafters

1

Setzen Sie die Entsafterschiissel mit Saftausguss (® auf die
Antriebseinheit, richten Sie . an der Schissel mit 8 an der
Antriebseinheit aus und drehen Sie die Schiissel im
Uhrzeigersinn @, bis sie einrastet 8.

Setzen Sie den Tresterauswurf (©) in die Filtertrommel @).
Stellen Sie sicher, dass die Zapfen in die daflr vorgesehenen
Schlitze am Boden der Trommel greifen @®.

Setzen Sie die Filtertrommel ein @.

Setzen Sie den Entsafterdeckel (© auf die Schissel

und drehen Sie ihn, bis er einrastet @. Ihr Entsafter
funktioniert nur, wenn Schiissel und Deckel
ordnungsgemiB eingerastet sind ®.

Stellen Sie ein geeignetes Glas oder GefaB unter den
Saftausguss.

6 Schneiden Sie das Obst/Gemdse in Stlicke, so dass es in

den Flllschacht passt.

Schalten Sie das Gerat ein und drlicken Sie die Stiicke
gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den Fiillschacht. \Verarbeiten
Sie jede Portion vollstédndig, bevor Sie eine neue hinzufigen.
Lassen Sie den Entsafter nach Hinzufiigen des letzten
Stlicks weitere 30 Sekunden laufen, damit auch der letzte
Saft aus der Filtertrommel austritt.

Wichtig

Beginnt der Entsafter zu vibrieren, Gerat ausschalten und
Trester aus der Trommel entfernen. (Vibration entsteht, wenn
der Trester ungleich verteilt ist.)

Sie kénnen pro Arbeitsdurchgang maximal 800 g Obst oder
Gemuise entsaften.



® Bei sehr harten Lebensmitteln kann Ihr Entsafter langsamer
arbeiten oder stoppen. In diesem Fall das Gerat ausschalten
und den Filter freilegen.

® \Wahrend des Entsaftens in regelméaBigen Abstédnden das
Gerat ausschalten und den Tresterbehdlter leeren.

Pflege und Reinigung

® Das Geréat vor dem Reinigen immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

©® Vorsicht beim Umgang mit Messer und
Schneidescheibe - sie sind sehr scharf.

® Manche Zutaten konnen den Kunststoff verfarben. Dies ist
vollig normal und hat keine Auswirkungen auf den Kunststoff
oder den Geschmack |hrer Zutaten. Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.
Sicherstellen, dass der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelrlickstanden ist.

® Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

® (berschiissiges Kabel im Kabelfach auf der Riickseite der
Antriebseinheit verwahren @.

Mixer und Multizerkleinerer

1 Den Mixbecher/Mahlbehdlter entleeren und den
Messereinsatz zum Abschrauben auf die entriegelte Position
& drehen.

2 Mixbecher/Mahlbehalter von Hand spulen.

3 Den Dichtungsring entfernen und waschen.
Nicht die scharfen Messer berthren — in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber birsten und dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspllen. Den Messereinsatz nicht
in Wasser tauchen.

5 Umgedreht trocknen lassen.

Gewiirzmiihle

® Den Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen, um ihn vom
Messereinsatz abzunehmen.

® Den Deckel von Hand spilen.

® Nicht die scharfen Messer berthren — in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber bursten und dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspllen. Den Messereinsatz nicht
in Wasser tauchen.

® Umgedreht trocknen lassen.

Doppel-Schneebesen
® Die Schneebesen durch leichtes Ziehen vom Antriebskopf
entfernen. In warmem Wasser und Spulmittel abwaschen.
® Antriebskopf mit einem feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen. Den Antriebskopf nicht in Wasser
tauchen.

Alle anderen Teile

® \/on Hand spuilen und abtrocknen.

® Andernfalls lassen sich die Teile auch in Ihrer Spldlmaschine
reinigen.
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Teil Fiir Spiilmaschine

geeignete Teile

Arbeitsschiissel, Deckel, Stopfer v

Schlagmesser, Knetwerkzeug

Abnehmbare Antriebswelle

ANA AN

Scheiben

Schneebesen
Den Antriebskopf nicht in
Wasser tauchen

AN

Zitruspresse

Entsafter

Mixbecher, Deckel, Einflllkappe

Deckel fur GewUrzmihle

Messereinsatz und Dichtung far
Mixer und Multizerkleinerer

Messereinsatz flr Gewdrzmihle

R (x| x R[S

Spatel

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb
lhres Geréts haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt
JFehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass |hr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOQOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fUr Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE (WEEE)
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT

mit dem Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill oder zu einem
Fachhéandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerats
vermeidet mdgliche negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht
dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das
Gerat hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die
korrekte getrennte Entsorgung von Haushaltsgeréaten ist das
Gerat mit dem Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
gekennzeichnet.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht.

Kein Strom.

Schussel nicht richtig auf Antriebseinheit
angebracht.

Schusseldeckel nicht richtig eingerastet.

Prifen, ob der Stecker der
Klchenmaschine in der Steckdose steckt.

Prifen, ob Schissel richtig aufgesetzt ist
und Griff in die vordere rechte Ecke weist.

Prifen, ob Deckelverriegelung im
Griffoereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert
nicht, wenn Schiissel und Deckel
nicht korrekt angebracht sind.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: die
Sicherung(en) in Ihrer Wohnung prifen.

Mixer/Mahlaufsatz funktioniert nicht.

Mixer/Mahlaufsatz ist nicht richtig
eingerastet.

Mixer/Mahlaufsatz ist nicht richtig
zusammengesetzt.

Mixer/Mahlaufsatz funktioniert nicht, wenn
er falsch aufgesetzt wurde.

UberprUfen, dass der Messereinsatz fest
in den Becher/Behalter eingeschraubt ist.

Kichenmaschine bleibt wahrend der
Arbeit stehen.

Maschine Uberlastet / Hochstmengen
Uberschritten.

Deckel nicht eingerastet.

Héchstmengen in der Empfehlungstabelle
prufen.

Prifen, ob Deckel richtig eingerastet ist.

Bei Mixer oder Multizerkleinerer tritt unten
am Messereinsatz Fllssigkeit aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschédigt.

Prifen, ob Dichtung korrekt eingesetzt
und intakt ist. Fir Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst
und Service“.

Unzureichende Leistung von Werkzeugen/
Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,Verwendung des Zubehdrs®. Prifen, ob

Zubehorteile richtig angebracht sind.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro

riferimento.

Rimuovere la confezione € le etichette.

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser

sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza KENWOOD

autorizzato alle riparazioni.

Le lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli sempre con cura.

Tenere sempre la lama dall’appoggio per le dita in alto, mai

dal filo di taglio, sia per maneggiarla che per pulirla.

NON lavorare ingredienti caldi.

Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che potrebbe rompersi e

causare un infortunio.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare la vaschetta.

Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da cucina e

nella caraffa del frullatore se prima non si € tolta la spina dalla presa di

corrente.

Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente:-

O prima di montare o staccare qualungue componente;

O se non in uso;

o prima di pulire I'apparecchio.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.

Utilizzare sempre lo spingitore in dotazione.

Non montare mai 'unita delle lame sul corpo motore senza

prima avere inserito la caraffa del frullatore o la vaschetta

del mini tritatutto/macinino.

Prima di togliere il coperchio dalla vaschetta, il frullatore o il mini tritatutto

dal corpo motore:

O spegnere I'apparecchio;

O attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

O fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la vaschetta del
mini tritatutto/macinino dall’'unita delle lame.

Non usare il coperchio per far funzionare I’'apparecchio, ma servirsi sempre

dell’interruttore di velocita on/off.

Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un

infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo

di blocco.

Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non

lo si utilizza.

Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.
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Non lasciare mai I’'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che
tocchi superfici calde.

Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I’'apparecchio.
Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo
nel caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.
Lutilizzo scorretto del robot, frullatore 0 macinino pud provocare infortuni.
La potenza massima si basa sull’apparecchio che esercita il carico
maggiore. Altri apparecchi possono consumare meno corrente.

frullatore

NON lavorare ingredienti caldi.
RISCHIO DI BRUCIATURE: Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di metterli nella caraffa o frullarli.
Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di toccare il filo di
taglio della lama durante la pulizia.
Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.
Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.
Non usare mai il frullatore a vuoto.
A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo continuamente per
oltre 60 secondi.
Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi dopo il
congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.

accessori mini tritatutto/macinino elettrico

Non montare mai I'unita delle lame sul corpo motore senza aver collocato
la vaschetta/il coperchio.

Non svitare mai la vaschetta/il coperchio mentre il mini tritatutto/macinino
e montato sull’apparecchio.
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Non toccare le lame taglienti — tenere I'unita delle lame al di fuori della
portata dei bambini.

Non rimuovere mai il mini tritatutto/macinino fintanto che le lame non siano
completamente ferme.

’apparecchio non funziona se il mini tritatutto / macinino € montato
scorrettamente.

Non lavorare ingredienti caldi nel mini tritatutto/macinino. Lasciarli prima
raffreddare a temperatura ambiente.

mini tritatutto

Per garantire la durata del mini tritatutto, non azionare I'apparecchio per
piu di 30 secondi di seguito. Spegnere non appena si sia ottenuta la
consistenza desiderata.

Si sconsiglia di lavorare le spezie, poiché potrebbero danneggiare le parti
in plastica.

macinino elettrico

Per garantire la durata del vostro macinino elettrico, non azionare
I'apparecchio per piu di 60 secondi di seguito. Spegnere non appena si
sia ottenuta la consistenza desiderata.

Si sconsiglia di macinare la radice della curcuma perché & troppo dura e
puo danneggiare le lame.

dischi per affettare/sminuzzare

Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato completamente prima di
rimuovere il coperchio.

Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto sono estremamente
taglienti.

centrifuga

Non utilizzare la centrifuga se il filtro € danneggiato.

Le lame alla base del filtro sono molto taglienti, si prega di fare attenzione
nel pulire il filtro.

Usare solamente lo spingitore in dotazione. Mai mettere le dita nel tubo di
riempimento. Scollegare dalla presa elettrica prima di sbloccare il tubo di
riempimento.

Prima di rimuovere il coperchio, spegnere e attendere che il filtro si fermi.

prima di collegare ’apparecchio alla rete elettrica prima di usare per la prima volta
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la 1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare
stessa di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio. attenzione: le lame sono molto affilate. Le protezioni
® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. vanno gettate, in quanto servono solo a proteggere la lama
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti. durante la produzione e il trasporto.

2 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’
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legenda
robot

spingitore

tubo di riempimento

coperchio

vaschetta

alberino motore rimovibile
corpo motore

comando velocita/impulsi
dispositivi di blocco di sicurezza
avvolgicavo (posteriore)

— frullatore in plastica (se in dotazione)

unita delle lame

anello di tenuta

caraffa

tappo riempitore
coperchio

@O > 0RO

— frullatore in vetro (se in dotazione)

unita delle lame

anello di tenuta

caraffa

tappo riempitore
coperchio

P66 W

— accessori standard

lama

gancio impastatore

doppia frusta

disco per affettare/grattugiare da 4 mm
disco per affettare/grattugiare da 2 mm
disco per grattugiare extra fine

SISISISISIC®)

accessori

E possibile che non tutti gli accessori elencati qui di seguito
siano forniti in dotazione con il vostro robot per alimenti. Gli
accessori dipendono dalla variante del modello posseduta.
Fare riferimento alla sezione “manutenzione e assistenza
tecnica” per informazioni su come acquistare accessori non
inclusi nella confezione.

D — accessori opzionali
@ spremiagrumi (se in dotazione)
@ centrifuga (se in dotazione)

mini tritatutto (se in dotazione)

@ vaschetta
@) anello di tenuta
@ unita delle lame

macinino elettrico (se in dotazione)

@ coperchio macinino
@ unita delle lame del macinino elettrico

uso del robot

-

Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore @.

2 Quindi, montare la vaschetta allineando il @ sulla vaschetta
con il ¥ sul corpo motore e ruotare in senso orario @ fino a
quando non si blocca ]

3 Montare un accessorio sull’alberino motore della vaschetta.

® Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di
montare la vaschetta e I'accessorio sul robot da cucina.

4 Montare il coperchio @ - assicurandosi che la parte
superiore dell’alberino motore/I’accessorio si trovino al
centro del coperchio.

® Non servirsi del coperchio per azionare il robot;
utilizzare sempre il selettore acceso/spento della
velocita.

5 Inserire la spina nella presa elettrica, accendere e
selezionare una velocita. (Vedere la tabella delle velocita
consigliate).

® Il robot non funziona se la vaschetta o il
coperchio non sono montati correttamente sul
dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che il tubo
di riempimento e la maniglia della vaschetta si
trovino sulla destra.

® Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti, utilizzare il tasto
impulsi (P). L’apparecchio continua a funzionare fino a
quando il tasto rimane premuto.

6 Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

® Spegnere 'apparecchio ed estrarre sempre la
spina dalla presa elettrica prima di togliere il
coperchio.
importante

® Questo apparecchio non & indicato per macinare caffe in
grani o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.

® Durante I'aggiunta di aromi 0 essenza di mandorle, evitare

il contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare

macchie permanenti.

® frullatore in plastica (se in dotazione)
uso del frullatore

1 Inserire la anello di tenuta @ nell’unita delle lame @ —
assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area
scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

2 Tenendo I'unita delle lame per la parte inferiore inserire le
lame nella caraffa — ruotare in senso antiorario fino a quando
non si sente un click @. Si rimanda all'immagine sotto
I'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

1l frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Fissare il coperchio sulla caraffa e ruotare in senso orario
@ fino a quando si sente un click. Fissare il tappo del
coperchio.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore, allineare il @ del
frullatore al 8 del corpo motore e ruotare in senso orario @
per bloccare e
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® L’apparecchio non funziona se il frullatore non é
inserito correttamente nel dispositivo di blocco.

6 Selezionare una velocita (vedere la tabella delle velocita
consigliate), oppure servirsi del comando ad impulsi.

frullatore in vetro (se in dotazione)

uso del frullatore

1 Inserire la anello di tenuta @ nell’'unita delle lame (@ —
assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area
scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

2 Awitare la caraffa sul gruppo lame @. Si rimanda alle
immagini sotto I'unita lame:

@ - posizione sbloccata
ﬂ - posizione bloccata

1l frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Mettere il coperchio sulla caraffa e premerlo verso il basso
@. Ora inserire il tappo riempitore.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore, allineare il @ del
frullatore al @ del corpo motore e ruotare in senso orario @
per bloccare e

® L’apparecchio non funziona se il frullatore non é
inserito correttamente nel dispositivo di blocco.

6 Selezionare una velocita (vedere la tabella delle velocita
consigliate), oppure servirsi del comando ad impulsi.

mini tritatutto (se in dotazione)

Utilizzare il mini tritatutto per lavorare frutta secca, chicchi di

caffe e puree.

1 Inserire gli ingredienti nella caraffa @.
2 Inserire I'anello anello di tenuta @ nell’unita delle lame @.

3 Capovolgere I'unita delle lame e abbassarla nella caraffa con

le lame rivolte verso il basso.

4 Awvitare I'unita delle lame sulla caraffa a mano senza forzare

eccessivamente @. Si rimanda al’immagine sotto I'unita
delle lame:

G - posizione sbloccata

Q - posizione bloccata

5 Collocare il mini tritatutto sul corpo motore, allineare il @ sul

mini tritatutto con il ¥ sul corpo motore e ruotare in senso
orario @ fino a quando si blocca .

6 Accendere alla velocita massima o utilizzare il comando
velocita/ impulsi.
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macinino elettrico (se in dotazione)

Utilizzare il macinino elettrico per lavorare ingredienti secchi
come chicchi di caffe e per macinare spezie come:-

grani di pepe nero, semi di cardamomo, semi di cumino,
semi di coriandolo, semi di finocchio, radice di zenzero
fresca, spicchi d’aglio e peperoncini freschi.

per utilizzare il macinino elettrico

1 Posizionare gli ingredienti sulle lame @.

2 Mettere il coperchio @9 e ruotarlo in senso orario fino a
quando non si blocca @.

3 Posizionare il macinino sul corpo motore e ruotare in senso
orario fino a quando non si blocca @.

4 Selezionare una velocita o utilizzare il comando a impulsi (P).
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utilizzare gli accessori

Si rimanda alla tabella delle velocita consigliate per ogni
accessorio.

® lama

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "uso del robot
da cucina".

gancio impastatore

Utilizzare per miscele d’impasto con lievito.

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "uso del robot
da cucina".

@ doppia frusta

Usare solo per miscele soffici, ad esempio albumi, panna o
latte evaporato e per montare le uova e lo zucchero per il
pan di Spagna dietetico. Le miscele piu consistenti, come
farina e burro, danneggiano la doppia frusta.

uso della frusta

1

Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel blocco
motore.

Spingere e assicurare entrambi i frullini nella testina di
azionamento.

Inserire la frusta facendola girare delicatamente sull’alberino
motore fino a incastrarla.

Aggiungere dli ingredienti.

Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale
dell’alberino sia infilata al centro del coperchio.

Accendere 'apparecchio.

dischi -0

Uso dei dischi.

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "uso del robot
da cucina".

uso dei dischi affilati

1

Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel corpo
motore.

2 Tenendolo per la presa centrale @, inserire il disco

sull’alberino di rotazione con il lato appropriato rivolto verso
l'alto.

3 Inserire il coperchio.
4 Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.
5 Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione

uniforme con lo spingitore. Non infilare le dita nel tubo
di riempimento.

@) spremiagrumi (se in dotazione)

Lo spremiagrumi € indicato per spremere arance, limoni,
limoni verdi e pompelmi.

(® cono

® filtro
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per usare lo spremiagrumi

1
2

Montare I'alberino motore e la vaschetta sul corpo motore.
Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi che il manico del
filtro sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico
del recipiente.

Applicare il cono sull’alberino motore rimovibile, ruotando
fino al completo inserimento.

Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul
cono.

Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é
bloccato correttamente.

@ centrifuga (se in dotazione)

OPeEe®

Usare lo centrifuga per estrarre il succo da frutta e verdura
di ferma consistenza.

spingitore

coperchio

accessorio per rimuovere la polpa
filtro

vaschetta

beccuccio

per usare la centrifuga

1

Collocare la vaschetta con il beccuccio (f) sul corpo motore,
allineando il @ della vaschetta al ¥ del corpo motore e
ruotare in senso orario @ fino a quando si blocca R

Collocare il dispositivo di rimozione della polpa © nel filtro
(@ assicurandosi che le scanalature si incastrino in quelle
della parte inferiore del filtro @®.

Montare il filtro @.

Collocare il coperchio (© sulla vaschetta e ruotare fino a
quando si blocca @. La centrifuga non funziona

se la vaschetta o il coperchio non sono montati
correttamente sul dispositivo di blocco di
sicurezza ®.

Collocare un bicchiere o una caraffa adatti sotto il beccuccio
della centrifuga.

Tagliare gli ingredienti in modo che entrino nel tubo di
riempimento

Accendere I'apparecchio e premere uniformemente sugli
alimenti, usando lo spingitore. Non mettere mai le dita
nel tubo di riempimento. Lavorare completamente gli
alimenti prima di aggiungere altri pezzetti.

Dopo aver aggiunto I'ultimo pezzetto, lasciare I'apparecchio
in funzione per altri 30 secondi, per estrarre tutto il succo
presente nel filtro.

importante

Se la centrifuga inizia a vibrare, spegnere e svuotare il filtro
(si ha vibrazione se la polpa della frutta o verdura va a
distribuirsi in modo non uniforme).

La capacita massima di ingredienti da lavorare allo stesso
tempo & di 800g di frutta o verdura.

Alcuni alimenti di consistenza molto dura potrebbero
rallentare o persino arrestare la centrifuga. Qualora questo
avvenga, spegnere e sbloccare il filtro.

Spegnere e pulire regolarmente il dispositivo di rimozione
della polpa dopo I'uso.



cura e pulizia

w

Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare lame e dischi affilati con cautela in
quanto sono estremamente taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra
nella noma e non danneggia la plastica né pregiudica il
gusto degli alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

corpo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

Non immergere in acqua il corpo motore.

Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo nell’apposita
rientranza dietro il corpo motore @.

frullatore e mini tritatutto

Svuotare la vaschetta /la caraffa, svitare I'unita delle lame
del frullatore ruotando nella posizione di sblocco @ per
sganciarla.

Lavare a mano la vaschetta /la caraffa.

Rimuovere e lavare la anello di tenuta.

Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto del’acqua del rubinetto.
Non immergere mai Punita delle lame in acqua.
Lasciare asciugare in posizione capovolta.

macinino elettrico

Rimuovere il coperchio dall’'unita delle lame ruotando in
senso antiorario.

Lavare il coperchio a mano.

Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto del’acqua del rubinetto.
Non immergere mai unita delle lame in acqua.
Lasciare asciugare in posizione capovolta.

doppia frusta

Staccare le fruste dalla testa dell’alberino tirandole
delicatamente per liberarle. Lavare con acqua tiepida e
detergente.

Strofinare la testa di azionamento con un panno umido,
quindi asciugare. Non immergere la testa di
azionamento nell’acqua.

tutti gli altri componenti
Lavare a mano, quindi asciugare.
Alternativamente, & possibile lavarli in lavastoviglie.
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Componente componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

vaschetta principale, coperchio, spingitore v

lame, gancio impastatore v

alberino di rotazione rimovibile v

dischi v

fruste

non immergere la testina di v

azionamento in acqua

spremiagrumi v

centrifuga v

caraffa del frullatore, coperchio, tappo del v

coperchio

coperchio macinino elettrico v

unita delle lame e guarnizione per frullatore X

e mini tritatutto

unita delle lame del macinino elettrico X

spatola v

manutenzione e assistenza tecnica

In caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “guida alla risoluzione dei
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte
le disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai
diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio e
stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOQOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese
di residenza.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.




IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per 'ambiente e per la
salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette
di recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto ¢ riportato il simbolo del bidone a

rotelle barrato.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI
DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI
DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED

ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito

insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Vaschetta non inserita correttamente sul
corpo motore.

Coperchio della vaschetta inserito male.

Controllare che la spina dell’apparecchio
sia inserita nella presa elettrica.

Verificare che la vaschetta sia posizionata
correttamente e che il manico sia
posizionato verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del
manico.

Il robot non funziona se la
vaschetta e il coperchio non sono
inseriti in modo corretto.

Se anche dopo i controlli suddetti il
problema persiste, controllare il fusibile/
interruttore principale del circuito della
vostra abitazione.

Frullatore e mini tritatutto / macinino non
funzionano.

Frullatore o mini tritatutto / macinino non
bloccati correttamente in posizione.

Frullatore o mini tritatutto / macinino non
assemblati correttamente.

Il frullatore o il mini tritatutto / macinino
non funzionano se sono montati
scorrettamente sul dispositivo di blocco
di sicurezza.

Verificare che I'unita delle lame sia stretta
fino in fondo sulla caraffa/vaschetta.

Il robot si ferma durante I'uso.

Sovraccarico/superamento delle capacita
massime del robot.

Il coperchio non € ben chiuso.

Verificare le capacita massime indicate
nella tabella delle velocita consigliate.

Controllare che il coperchio sia ben
chiuso.

Il frullatore/il mini tritatutto perde dalla
base dell’unita delle lame.

Manca la tenuta
La tenuta € inserita male
La tenuta € danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita
e non abbia subito danni. Per ottenere
una tenuta di ricambio, vedere la sezione
“manutenzione e assistenza tecnica”.

Gli utensili/accessori danno scarse
prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “utilizzare gli accessori”. Controllare di aver montato

correttamente gli accessori.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.
seguranca

® | eia atentamente estas instrugdes e guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

e (Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranca, ser
substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado.

e As laminas e os discos estao muito afiados, manipule com cuidado.
Segure sempre pelo aperto de dedo na parte de cima,
afastando-se das partes cortantes, quer quando manusear
quer quando limpar.

e NAO processe ingredientes quentes.

e Nao levante ou transporte o processador pela pega — esta pode quebrar e
provocar ferimentos.

e Retire sempre a l@mina antes de retirar os alimentos da taca.

e Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo liquidificador do
processador enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.

e Desligue no interruptor e da tomada:-
© Antes de colocar ou retirar pecas;

o0 Quando nao estiver a ser utilizado;
O Antes de limpar.

e Nunca utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacao. Utilize sempre o empurrador fornecido.

¢ Nunca coloque o dispositivo de laminas na unidade motriz
sem o copo liquidificador ou o jarro do moinho colocado.

® Antes de remover a tampa da taga, do liquidificador ou do moinho
multifuncdes da unidade motriz:

o desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

O tenha cuidado para n&o desapertar o copo liquidificador ou o jarro do
dispositivo de laminas.

e Nao utilize a tampa para accionar o processador de alimentos, utilize
sempre o0 botdo de velocidade on/off.

e Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos
se o mecanismo de engate for submetido a uma forca
excessiva.

e Desligue sempre o seu processador de alimentos da corrente
eléctrica quando nao estiver em utilizacao.

e Nao utilize acessorios nao autorizados.

Nunca deixe o0 aparelho sem vigilancia quando estiver em funcionamento.

e Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar: ver
“assisténcia e cuidados do cliente”.
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Nao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha figuem molhados.
N&o deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma
mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir qgue nao brincam com o
electrodomeéstico.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.
Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodomeéstico de forma segura e se compreenderem
0S riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood n&o se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrugcdes Nao sejam respeitadas.

O uso incorrecto do seu processador, liquidificador ou moinho pode
resultar em ferimentos.

A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.

liquidificador

NAO processe ingredientes quentes.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes quentes
até a temperatura ambiente antes de os colocar no copo ou antes de
liquidificar.
Tenha sempre cuidado quando manusear o dispositivo de lamina e evite
tocar nas extremidades cortantes das laminas quando as estiver a limpar.
N&o utilize o liquidificador sem a tampa colocada.
Use apenas o0 copo com a unidade de lamina fornecida.
Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.
Para assegurar uma longa vida do seu liquidificador, nao o faga funcionar
mais de 60 segundos.
Receitas de smoothies — nunca misture ingredientes congelados que
tenham solidificado durante a congelacéo; esmague-os antes de 0s
adicionar no copo.

acessorios do moinho

Nunca coloque o dispositivo de laminas na unidade motriz sem o jarro/
tampa colocado.

Nunca desenrosque o jarro/tampa enquanto 0 moinho estiver colocado
no seu aparelho.
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N&o toque nas laminas afiadas — Mantenha o dispositivo de laminas
afastado das criangas.

Nunca retire 0 moinho enquanto as laminas nao estiverem completamente
paradas.

O aparelho nao funcionara se 0 moinho nao estiver correctamente
colocado.

Nao processe ingredientes quentes no moinho, deixe-0s previamente
arrefecer até a temperatura ambiente.

moinho multifuncoes

Para assegurar uma longa vida ao seu moinho multifungdes, nunca o faga
funcionar mais de 30 segundos seguidos. Desligue-o0 assim que obtiver a
consisténcia desejada.

Nao se recomenda que processe especiarias uma vez que podem
danificar as partes plasticas.

moinho moedor

Para assegurar uma longa vida ao seu moinho moedor, nunca o faga
funcionar mais de 60 segundos seguidos. Desligue-o assim que obtiver a
consisténcia desejada.

Nao processe acafrao da india fresco, uma vez que é muito duro e pode
danificar as laminas.

discos de fatiar/ralar

Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao estiver
completamente parado.

Manipule com muito cuidado o disco de corte porque esta extremamente
afiado.

espremedor centrifugador

N&o utilize o espremedor centrifugador se o filtro estiver danificado.

As laminas de corte na base do filtro estdo muito afiadas, tenha cuidado
quando manipular ou limpar o filtro.

Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os dedos no tubo
de alimentacao. Desligue sempre da corrente eléctrica antes de retirar o
tubo de alimentacao.

Antes de remover a tampa, desligue e espere até que o filtro pare.

antes de ligar a corrente antes de utilizar o aparelho pela primeira vez
® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar 1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Tenha
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina. cuidado porque as laminas estao muito afiadas.
® Este aparelho esta conforme com a Directiva n.° 1935/2004 Estas tampas de protecgéo devem ser deitadas fora
da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para uma vez que servem apenas para protec¢ao durante a
estarem em contacto com alimentos. fabricagao e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”.
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legenda
robd de cozinha

empurrador

tubo de alimentagéo

tampa

taca

veio accionador destacavel

unidade motriz

comandos de velocidade/impulsos
mecanismo de engate de seguranga
arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)

— liquidificador em plastico (se fornecido)

dispositivo de laminas
anel vedante

copo

tampa de enchimento
tampa

— liquidificador de vidro (se fornecido)

dispositivo de laminas
anel vedante

Copo

tampa de enchimento
tampa

— acessorios padrao

unidade de laminas

utensilio para massas
batedor de varetas duplo
disco de fatiar/ralar de 4 mm
disco de fatiar/ralar de 2mm
disco de ralar extra fino

0Pe0®E O 00RO W OO » OCOOPOEOOO

acessorios

Nem todos os acessorios da lista abaixo poderao estar
incluidos no seu robot de cozinha. Os acessoérios dependem
do modelo. Consulte a secgao “assisténcia e cuidados

do cliente” para obter informagdes sobre como comprar
acessorios que ndo estdo a partida incluidos.

D - acessorios opcionais

@ espremedor de citrinos (se fornecido)
@ espremedor centrifugador (se fornecido)

moinho multifuncdes (se forecido)
@ jarro

@ anel vedante
@ dispositivo de laminas

moinho Moedor (se fornecido)

tampa do moinho
@ dispositivo de laminas do moinho moedor
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para usar 0 seu processador de
alimentos

1 Introduza o eixo accionador amovivel na unidade motriz @.

2 Encaixe a taga alinhando & da taca com ¥ da unidade
motriz e aire no sentido dos ponteiros do relégio @ até
prender

3 Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador da taga.

® Coloque sempre a taga e acessorio no processador antes
de colocar os ingredientes.

4 Coloque a tampa @ - assegurando-se que o cimo do eixo
accionador/ferramenta esta localizado no centro da tampa.

® Nao utilize a tampa para operar o processador,
utilizando sempre os botoes de controlo de
velocidade ON/OFF.

5 Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione uma
velocidade. (Consulte o quadro de velocidades
recomendadas).

® O robot nao funcionara se a taca ou a tampa
nao estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate. Confirme que o tubo de
alimentacao e a pega da taca estao posicionados
no canto direito da frente.

® Utilize o botéo (P) para pequenos arranques. O botéo
funcionara enquanto o controlo for mantido na mesma
posigao.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para
retirar a tampa, os acessorios e a taga.

® Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da
tomada antes de retirar a tampa.
importante

® O robd néo foi concebido para esmagar ou moer graos de
café nem transformar agucar granulado em agucar mais
fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as
misturas, evite o contacto com as pegas de plastico pois tal
pode resultar em manchas permanentes.

® liquidificador em plastico (se fornecido)
utilizar o liquidificador

1 Coloque o anel vedante @ no dispositivo de laminas @ —
assegurando-se de que esta correctamente colocado no
encaixe.

® Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

2 Segure o dispositivo de laminas pela parte de baixo
e insira as laminas no copo - gire na direcgdo contraria
dos ponteiros do reldgio até ficar seguro @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
laminas, da seguinte forma:

G - posigao aberta
e - posigao fechada

O liquidificador ndao funcionara se nao estiver
correctamente montado.

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa no copo e gire na direcgao dos ponteiros
do relégio @ até ouvir um clique. Coloque a tampa de
enchimento.



5 Encaixe o liquidificador na unidade motriz alinhando @ do
liquidificador com ¥ da unidade motriz e gire no sentido
dos ponteiros do relégio @ até prender v

® O aparelho néo funcionara se o liquidificador
nao estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

6 Seleccione uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o botdo de
impulso "P".

liquidificador de vidro (se fornecido)
utilizar o liquidificador

1 Cologue o anel vedante @ no dispositivo de laminas @ -
assegurando-se de que esta correctamente colocado no
encaixe.

® Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

2 Aparafuse 0 copo na unidade de laminas @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
l&aminas, da seguinte forma:

@ - posicao aberta
@ - posicao fechada

O liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montado.

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Cologue a tampa no copo e puxe para baixo para prender
@. Coloque a tampa de enchimento.

5 Encaixe o liquidificador na unidade motriz alinhando @ do
liquidificador com ¥ da unidade motriz e gire no sentido
dos ponteiros do relégio @ até prender v

® O aparelho nao funcionara se o liquidificador
nao estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

6 Seleccione uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o botédo de
impulso "P".
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moinho multifuncdes (se fornecido)

Utilize o moinho multifungdes para processar nozes, graos
de café e fazer purés.

1 Coloque os ingredientes no jarro @.

2 Encaixe o anel vedante @) no dispositivo de 1aminas .

3 Vire o dispositivo de laminas ao contrario. Coloque-o dentro
do jarro com as laminas para baixo.

4 Enrosque o dispositivo de laminas no jarro até estar bem
apertado @. Consulte as imagens que se encontram por
baixo do dispositivo de Iaminas, da seguinte forma:

@ - posicéo aberta
e - posigao fechada

5 Encaixe o moinho multifungdes na unidade motriz, alinhando
& do mini moinho multifungdes com ¥ da unidade motriz e
gire no sentido dos ponteiros do relogio @ até prender N

6 Ligue na velocidade maxima ou utilize o controlador de
impulso

mMoinho moedor (se fornecido)

Utilize o moinho moedor para processar ingredientes secos
como graos de café e para moer especiarias como pimenta
em grao, sementes de cardamomo, de cominhos, de
coentros, de funcho, raiz de gengibre fresca, dentes de alho
fresco e piri-piri fresco.

para usar 0 seu moinho moedor

1 Coloque os ingredientes no dispositivo de laminas @.

2 Coloque a tampa @ e gire na direcgéo dos ponteiros do
relégio para a prender ©.

3 Cologue o moinho na unidade motriz e gire na direcgéo dos
ponteiros do reldgio para prender @.

4 Seleccione uma velocidade ou utilize o controlo de
impulso (P).
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utilizar os acessorios

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para cada
acessorio.

@® unidade de laminas

Siga as instru¢des que pode encontrar em “para usar o seu
processador de alimentos”.

utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

Siga as instru¢des que pode encontrar em “para usar o seu
processador de alimentos”.

@ batedor de varetas duplo

Utilize para misturas leves como claras de ovo, bater natas,
misturar dgua com leite em pd e para bater ovos com
agucar para pao-de-16. As misturas mais consistentes tal
como gorduras e farinhas vao danificar o seu batedor.

utilizar o batedor

1

Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel .

Encaixe cada vareta na cabega accionadora.

Introduza o batedor, rodando-a cuidadosamente até ficar
bem encaixada no eixo accionador.

Adicione os alimentos.

Coloque a tampa - assegurando-se que o eixo estd alinhado
com o centro da tampa.

Ligue o aparelho.

discos @ —

Para usar os discos.

Siga as instrugdes que pode encontrar em “para usar o seu
processador de alimentos”.

para usar os discos

1

~

Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

Segurando pelo suporte central @, coloque o disco de
corte no eixo accionador com o lado apropriado virado para
cima.

Coloque a tampa.

Coloque os alimentos no tubo de alimentagéo.

Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador

- nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.
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@) espremedor de citrinos (se fornecido)

@®@
®

Utilize o espremedor de citrinos para retirar o sumo de
citrinos (laranjas, limdes, limas e toranjas).

cone espremedor
coador

para utilizar o espremedor de citrinos

1
2

Introduza o eixo accionador e a taga na unidade motriz.
Instale o coador na taga, assegurando-se que a pega esta
encaixada na pega da taga.

Coloque o cone espremedor por cima do eixo accionador
girando até que caia totalmente em baixo.

Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a metade do fruto
no cone espremedor.

O espremedor de citrinos nao funcionara se o
coador nao estiver correctamente colocado.

@ espremedor centrifugador (se fornecido)

OPeOO®

Utilize o espremedor centrifugador para retirar o sumo de
frutos e vegetais.

empurrador

tampa

removedor da polpa
tambor do filtro
taga

bico do espremedor

para utilizar o espremedor
centrifugador

1

Encaixe a taga do espremedor na unidade motriz com o
bico ® alinhando @ da taga com ¥ da unidade motriz
gire no sentido dos ponteiros do relégio @ até prender e

Cologue o removedor de polpa © no tambor do filtro @,
certificando-se que as patilhas encaixam nas ranhuras
existentes na parte inferior do tambor @.

Cologue o tambor do filtro @.

Coloque a tampa do acessério ® na taga e rode até
prender (. O seu espremedor nio funcionara

se a taca ou a tampa nao estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate ©.
Cologue um copo apropriado para o efeito por baixo do
bocal para recolher o sumo.

Corte a fruta para poder caber no tubo de alimentacao.
Ligue e empurre com o empurrador - nunca introduza
os seus dedos no tubo de alimentacao. Processe
completamente antes de adicionar mais.

Apds adicionar o ultimo pedago, deixe o espremedor
trabalhar mais 30 segundos para extrair todo o sumo do
tambor do filtro.



importante

Se 0 espremedor comegar a vibrar, desligue-o e

esvazie o contetido do tambor do filtro. (O espremedor
vibra se a polpa dentro do tambor do filtro estiver
desproporcionadamente distribuida).

A capacidade maxima que pode ser processada de cada
vez € de 800g de fruta ou vegetais.

Alguns alimentos muito duros podem tornar o
funcionamento do seu espremedor muito lento ou fazé-lo
parar. Se isso acontecer, desligue e desentupa o filtro.
Durante a utilizagdo, deve desligar e limpar o colector de
polpa com frequéncia.

cuidados e limpeza

Desligue sempre o aparelho e retire o cabo da tomada
eléctrica.

Manuseie as laminas e os discos com cuidado -
estao extremamente afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e ndo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
Oleo vegetal para recuperar a cor original.

unidade motriz

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque.

Certifique-se de que a area do mecanismo de engate néo
tem restos de alimentos agarrados.

N&o submerja a unidade motriz na agua.

Arrume o cabo em excesso na drea de armazenagem na
parte posterior da unidade motriz @.

liquidificador e moinho multifuncoées

Esvazie o copo/jarro, desatarraxe o dispositivo de laminas
do liquidificador girando-o para a posigéo aberta @ para o
libertar.

Lave o copo/jarro a mao.

Remova e lave o anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas — utilize uma escova com
agua com sabao e passe por agua debaixo da torneira. Nao
submerja em agua o dispositivo de laminas.

Deixe secar virado para baixo.

moinho moedor

Remova a tampa do dispositivo de laminas girando na
direcgéo contraria dos ponteiros do reldgio.

Lave a tampa a mao.

N&o toque nas laminas afiadas — utilize uma escova com
agua com sabao e passe por agua debaixo da torneira. Nao
submerja em agua o dispositivo de laminas.

Deixe secar virado para baixo.

batedor de varetas duplo

Retire os batedores da cabega accionadora puxando-os
suavemente para os libertar. Lave em éagua morna com
sab&o e seque.

Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido
e, em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.
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as restantes pecas

® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Em alternativa podem ser lavadas na sua maquina de lavar
louga.

acessorio adequado
parair a

maquina de
lavar loica

taga principal, tampa, empurrador v

unidade de laminas, utensilio para massas v

eixo amovivel v

discos v

batedor de varetas v

Nao mergulhe a cabeca

accionadora em agua.

espremedor de citrinos v

espremedor centrifugador v

copo liquidificador, tampa, tampa de v

enchimento

tampa do moinho moedor

dispositivo de Iaminas e anel vedante para X

liquidificador e moinho multifun¢des

dispositivo de laminas do moinho moedor X

espatula

assisténcia e cuidados do cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a secgdo “guia de
avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o0 seu produto esta abrangido por uma
garantia, em total conformidade com todas as disposicdes
legais relativas a quaisquer disposi¢cdes sobre garantias e
com os direitos do consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informagdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais préoximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do
seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.




electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a saude publica resultantes da
sua eliminagao inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia de

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA

energia e de recursos.
Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos

EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS

(REEE)

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado

conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servigo. Eliminar separadamente um

separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.

guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O processadornao funciona.

Falta de energia.

A taga néo esta correctamente colocada
na unidade motriz.

A tampa da taga nao esta correctamente
presa.

Verifique se o processador esta ligado a
corrente.

Confirme que a taga esta correctamente
colocada e a pega esté posicionada no
canto direito da frente.

Confirme que o mecanismo de engate
da tampa esté correctamente na zona
da pega.

O processador niao funcionara se
a taca e tampa nao estiverem bem
colocadas.

Se nada funcionar, confirme os fusiveis
ou disjuntor da sua casa.

O liquidificador ou moinho nao funciona.

O liquidificador ou moinho n&o esta
correctamente preso.

O liquidificador ou moinho ndo esta
correctamente montado.

O liquidificador n&o funcionara se ndo
estiver correctamente preso nos engates
de seguranca.

Verifique se o dispositivo de laminas esta
totalmente apertado dentro do copo/jarro.

O processador para durante o
funcionamento.

Excedida a capacidade maxima do
processador.

Tampa n&o presa.

Consulte as capacidades maximas
mencionadas no quadro de velocidades
recomendadas.

Verifigue se a tampa esta correctamente
presa.

O liquidificador ou 0 moinho/multifungées
verte pela base do dispositivo de lamina.

Falta o anel vedante.
Anel vedante incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta
correctamente instalado e ndo danificado.
Para obter um anel vedante de
substituicéo, ver “assisténcia e cuidados
do cliente”.

Mau desempenho dos utensilios/
acessorios.

Consulte as sugestdes na secgao respectiva em “utilizar os acessorios”. Verifique se
0s acessorios estao correctamente montados.
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Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en

el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Si el cable esta danado, por razones de seguridad, debe ser sustituido

por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood.

Las cuchillas y los discos estan muy afilados, manéjelos con cuidado.

Sosténgalos siempre por el asa en la parte superior, lejos

del borde cortante, tanto al manipularilos como en las

operaciones de limpieza.

NO procese ingredientes calientes.

No levante ni lleve el procesador por el asa, ya que ésta podria romperse

y ocasionar alguna herida.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del procesador ni €l

vaso de la licuadora cuando esté enchufado a la red eléctrica.

Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas;

O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de entrada.

Utilice siempre el empujador que se suministra.

Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de

potencia sin que el vaso de la licuadora o la jarra del

molinillo estén colocados.

Antes de quitar la tapa del bol, la licuadora o el multimolinillo de la unidad

de potencia:

O desenchufe el aparato;

O espere hasta que el accesorio/cuchillas se hayan parado totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la licuadora o la jarra del
molinillo del conjunto de cuchillas.

No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice siempre el

control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el

mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza

excesiva.

Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no

lo utilice.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en funcionamiento.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen o lo reparen

consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.
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Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o el enchufe.
No deje que el exceso de cable cuelgue de la mesa o la encimera ni que
toque superficies calientes.

No supere las capacidades maximas indicadas en la tabla de velocidades
recomendadas.

Hay que vigilar a los ninos para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los ninos.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades

fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en relacion con
el uso del aparato de forma segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Utilice este aparato unicamente para el uso domestico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si

el aparato se somete a un uso inadecuado 0 si No se siguen estas
instrucciones.

El uso incorrecto de su procesador, licuadora o molinillo puede producir
lesiones.

La potencia maxima se establece segun el accesorio que requiere la
mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran menos potencia.

licuadora

NO procese ingredientes calientes.
RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los ingredientes
calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de ponerlos en el vaso
0 antes de mezclarlos.
Maneje siempre con cuidado el conjunto de cuchillas y evite tocar el borde
cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.
Haga funcionar la licuadora unicamente con la tapa colocada en su sitio.
Utilice el vaso unicamente con el conjunto de cuchillas suministrado.
No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.
Para garantizar la vida util de la licuadora, no la ponga en marcha durante
mas de 60 segundos seguidos.
Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida durante la congelacion, trocéelos antes de
anadirlos al vaso.

accesorios del molinillo

Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de potencia sin que la
jarra/tapa estén colocadas.

Nunca desenrosque la jarra/tapa mientras el molinillo esté acoplado al

aparato. 67



® No toque las cuchillas afiladas. Mantenga el conjunto de cuchillas fuera
del alcance de los ninos.

® Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se hayan parado
completamente.

® E| aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado correctamente.

® No procese ingredientes calientes en el molinillo, deje que se enfrien a
temperatura ambiente antes de procesarlos.

multimolinillo

® Para garantizar la vida util de su multimolinillo, nunca lo haga funcionar
durante mas de 30 segundos seguidos. Apaguelo tan pronto como haya
conseguido la consistencia adecuada.

® NoO se recomienda procesar especias ya que podrian danar las partes de
plastico.
molinillo triturador

® Para garantizar la vida util de su molinillo triturador, nunca lo haga
funcionar durante mas de 60 segundos seguidos. Apaguelo tan pronto
como haya conseguido la consistencia adecuada.

® No procese raiz de curcuma ya que es demasiado dura y podria danar las
cuchillas.

disco rebanador/rallador

e Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte se haya parado
completamente.

e Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya que estan muy
afilados.

exprimidor centrifugo

e No utilice el exprimidor si el filtro esta danado.

® | as cuchillas en la base del tambor del filtro estan muy afiladas, tenga
cuidado al manejar y limpiar el tambor.

e Utilice unicamente el empujador suministrado. Nunca meta los dedos
en el tubo de entrada de alimentos. Desenchufe el aparato antes de
desobstruir el tubo de entrada de alimentos.

® Antes de quitar la tapa, desconecte el aparato y espere a que el filtro se
detenga.

antes de enchufar el aparato antes de utilizar el aparato por primera vez
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea 1 Quite las fundas protectoras de pléstico de las cuchillas.
el mismo que el que se muestra en la parte inferior del Tenga cuidado ya que las cuchillas estan muy
aparato. afiladas. No guarde las fundas protectoras ya que solo
® [Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.° se utilizan para proteger la cuchilla durante el proceso de
1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a fabricacion y el transporte.
entrar en contacto con alimentos. 2 Lave las distintas piezas; consulte “cuidado y limpieza”.
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descripcion del aparato

procesador de alimentos

empujador

tubo de entrada de alimentos

tapa

bol

eje motor desmontable

unidad de potencia

control de velocidad/accién intermitente
enclavamientos de seguridad
recogecables (parte trasera)

- licuadora de plastico (si se incluye)

conjunto de cuchillas
anillo de cierre

vaso

tapoén de llenado
tapa

SIFISISIC NS NCICISICICISISICIC)

- licuadora de cristal (si se incluye)

conjunto de cuchillas
anillo de cierre

vaso

tapon de llenado
tapa

P66 W

- accesorios estandares

cuchilla

utensilio para amasar

batidor de varillas doble

disco rebanador/rallador de 4 mm
disco rebanador/rallador de 2 mm
disco rallador extrafino

0@ O

accesorios

Puede que su procesador de alimentos no incluya todos
los accesorios que se enumeran a continuacion. Los
accesorios dependen del modelo seleccionado. Consulte la
seccion “servicio técnico y atencion al cliente” para obtener
informacién sobre como comprar un accesorio no incluido
en el paquete.

D - accesorios opcionales
@ exprimidor de citricos (si se incluye)
@ exprimidor centrifugo (si se incluye)
multimolinillo (si se incluye)

@ jarra

@) anillo de cierre
@ conjunto de cuchillas

molinillo triturador (si se incluye)

@ tapa del molinillo
@ conjunto de cuchillas del molinillo triturador
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para utilizar el procesador de alimentos

1 Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de
potencia @.

2 Luego acople el bol alineando el simbolo & en el bol con el
simbolo ¥ en la unidad de potencia, gire en el sentido de
las agujas del reloj @ hasta que quede bloqueado v

3 Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.

® Antes de afnadir ingredientes, acople siempre el bol y el
accesorio.

4 Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior
del eje motor/utensilio quede situada en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador, hagalo siempre con el control de
velocidad de encendido/apagado.

5 Enchufelo, enciéndalo y seleccione una velocidad (consulte
la tabla de velocidades recomendadas).

® EIl procesador no funcionara si el bol o la
tapa no estan correctamente ajustados en el
enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia la esquina derecha de la parte
delantera.

® Utilice el botdn de accion intermitente (P) para que el
aparato funcione de forma intermitente. El botdn de accion
intermitente funcionara mientras se mantenga apretado.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar
la tapa, los accesorios y el bol.

® Antes de quitar la tapa, apague y desenchufe el
aparato.
importante

® E| procesador de alimentos no es apto para triturar o moler
granos de café ni para convertir azdcar granulado en azUcar
extrafino.

® Sj anade esencia de almendra o aromatizantes a las
mezclas, evite el contacto con el plastico ya que podrian
quedar manchas permanentes.

® licuadora de pléastico (si se incluye)
para utilizar la licuadora

1 Acople el anillo de cierre @ al conjunto de cuchillas @,
asegurandose de que el anillo esté colocado correctamente
en la zona ranurada.

® Sj el anillo de cierre esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el contenido del vaso
podria derramarse.

2 Sujete la parte inferior del conjunto de cuchillas (9 e inserte
las cuchillas dentro del vaso; gire en sentido contrario a las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto @. Consulte
los siguientes graficos que aparecen en la parte inferior del
conjunto de cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo

e - posicién de blogueo
La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.

3 Coloque los ingredientes en el vaso.

4 Ponga la tapa en el vaso y gire en el sentido de las agujas
del reloj @ hasta que haga clic. Acople el tapdn de llenado.

5 Coloque la licuadora sobre la unidad de potencia, alinee el
simbolo @ en la licuadora con el simbolo ¥ en la unidad de



potencia y gire en el sentido de las agujas del reloj @ para
que quede bloqueada e

o El aparato no funcionara si la licuadora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.

6 Seleccione una velocidad (consulte la tabla de velocidades
recomendadas) o utilice el control de accion intermitente.

licuadora de cristal (si se incluye)
para utilizar la licuadora

1 Acople el anillo de cierre @ al conjunto de cuchillas (0,

asegurandose de que el anillo esté colocado correctamente

en la zona ranurada.

o Si el anillo de cierre esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el contenido del vaso
podria derramarse.

2 Enrosque el vaso sobre el conjunto de cuchillas @.
Consulte los siguientes graficos que aparecen en la parte
inferior de la unidad de cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo
@ - posicion de blogueo

La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.
3 Coloque los ingredientes en el vaso.

4 Acople la tapa al vaso y empuije hacia abajo para que quede

ajustada @. Acople el tapdn de llenado.
5 Coloque la licuadora sobre la unidad de potencia, alinee el

simbolo @ en la licuadora con el simbolo ¥ en la unidad de

potencia y gire en el sentido de las agujas del reloj @ para
que quede bloqueada E

o El aparato no funcionara si la licuadora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.

6 Seleccione una velocidad (consulte la tabla de velocidades
recomendadas) o utilice el control de accion intermitente.

multimolinillo (si se incluye)

Use el multimolinillo para procesar frutos secos, granos de
café y purés.

1 Ponga los ingredientes en la jarra .

2 Acople el anillo de cierre @ al conjunto de cuchillas @.

3 Gire el conjunto de cuchillas boca abajo. Coléquelo en la
jarra, con las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque el conjunto de cuchillas en la jarra a mano @.
Consulte los siguientes graficos que aparecen en la parte
inferior del conjunto de cuchillas:

E - posicién de desblogqueo
e - posicion de bloqueo

5 Coloque el multimalinillo sobre la unidad de potencia, alinee
el simbolo @ en el multimolinillo con el simbolo ¥ en la
unidad de potencia y gire en el sentido de las agujas del
reloj @ para que quede blogueado

6 Ponga a maxima velocidad o utilice el control de accion
intermitente.

70

molinillo triturador (si se incluye)

Utilice el malinillo triturador para procesar ingredientes secos
como, por ejemplo, granos de café y para triturar especias
como: granos de pimienta negra, semillas de cardamomo,
semillas de comino, semillas de cilantro, semillas de hinojo,
raiz fresca de jengibre, dientes de ajo y chiles frescos.

para usar el molinillo triturador.

1 Cologue los ingredientes en el conjunto de cuchillas €.

2 Ponga la tapa @9 y girela en el sentido de las agujas del reloj
para que quede bien sujeta @.

3 Coloque el molinillo sobre la unidad de potencia y girelo en
el sentido de las agujas del reloj para que quede bien sujeto
0.

4 Seleccione una velocidad o utilice el control de accion
intermitente (P).
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uso de los accesorios

Consulte la tabla de velocidades recomendadas para cada
accesorio.

@ cuchilla

Siga las instrucciones indicadas en "para utilizar el
procesador de alimentos".

utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

Siga las instrucciones indicadas en "para utilizar el
procesador de alimentos".

@ batidor de varillas doble

Utilicelo para mezclas ligeras como, por ejemplo, claras

de huevo, nata, leche evaporada o para montar claras de
huevo con azUcar para bizcochos ligeros. Las mezclas mas
pesadas, como las que llevan manteca y harina, podrian
danar el accesorio.

uso del batidor de varillas

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el batidor de varillas girdndolo con cuidado hasta que
encaje en el eje motor.

4 Anada los ingredientes.

5 Cologue la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

discos @® — @

Para utilizar los discos.

Siga las instrucciones indicadas en "para utilizar el
procesador de alimentos".

para utilizar los discos de corte

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Sujetandolo por la parte central @, coloque el disco sobre
el eje motor con el lado apropiado hacia arriba.

3 Coloque la tapa.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con
el empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

~
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@) exprimidor de citricos (si se incluye)

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

® cono
(® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

—_

Acople el eje motor y el bol en la unidad de potencia.

2 Acople el colador dentro del bol; asegurese de que el asa
del colador coincida con el asa del bol y que quede bien
sujeta en su posicion.

3 Cologue el cono sobre el eje motor y girelo hasta que llegue
abajo.

4 Corte la fruta en mitades. Luego encienda el aparato y
presione la fruta sobre el cono.

® El exprimidor de citricos no funcionara si el

colador no esta colocado correctamente.

@ exprimidor centrifugo (si se incluye)

Utilice el exprimidor centrifugo para extraer el zumo de frutas
duras y de hortalizas.

empujador

tapa centrifuga

despulpador

tambor del filtro

bol

pico vertedor

OPEe®

para utilizar el exprimidor centrifugo

1 Coloque el bol del exprimidor con el pico vertedor ® sobre
la unidad de potencia, alinee el simbolo @ en el bol con el
simbolo ¥ en la unidad de potencia y gire en el sentido de
las agujas del reloj @ hasta que quede bloqueado v

2 Coloque el despulpador (© dentro del tambor del filtro (@
asegurandose de que las lenglietas encajen en las ranuras
en el fondo del tambor @.

3 Coloque el tambor del filtro @.

4 Coloque la tapa del accesorio (o) sobre el bol y gire hasta
que quede bloqueada @. El exprimidor no funcionara
si el bol o la tapa no estan correctamente
ajustados en el enclavamiento ®.

5 Ponga un vaso o jarra adecuados debajo de la boca de
salida del zumo.

6 Corte la comida para que encaje bien en el tubo de entrada
de alimentos.

7 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con
el empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos. Procese bien los alimentos antes
de afadir mas.

® Después de afiadir el ultimo trozo, deje que el exprimidor
funcione durante 30 segundos mas para extraer todo el
zumo del tambor del filtro.



importante

Si el exprimidor empieza a vibrar, desconecte el aparato y
vacie la pulpa del tambor. (El exprimidor vibra si la pulpa no
esta distribuida uniformemente).

La capacidad maxima gue se puede procesar de una sola
vez es de 800 g de fruta u hortalizas.

Algunos alimentos muy duros pueden hacer que el
exprimidor vaya mas lento o que se pare. Si esto sucede,
desconecte el aparato y limpie el filtro.

Desconecte el aparato y limpie el colector de pulpa
regularmente durante el uso.

cuidado vy limpieza

w

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder
a su limpieza.

Maneje la cuchilla y los discos de corte con
cuidado ya que estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ningun dafo en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

unidad de potencia

Limpiela con un trapo humedo y séquela a continuacion.
Asegurese de que el drea de enclavamiento no muestre
restos de comida.

No sumerja la unidad de potencia en agua.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera de la unidad de potencia @.

licuadora y multimolinillo

Vacie el vaso/jarra, desenrosque el conjunto de cuchillas de
la licuadora girando hacia la posicion de desbloqueo @ para
soltarlo.

Lave el vaso/jarra a mano.

Retire y lave el anillo de cierre.

No toque las cuchillas afiladas, limpielas con un cepillo
utilizando agua caliente con jabdn y, a continuacion,
aclarelas bien debajo del grifo. No sumerja el conjunto
de cuchillas en el agua.

Péngalo boca abajo y déjelo secar.

molinillo triturador

Quite la tapa del conjunto de cuchillas girandola en sentido
contrario a las agujas del reloj.

Lave la tapa a mano.

No toque las cuchillas afiladas, limpielas con un cepillo
utilizando agua caliente con jabdn y, a continuacion,
aclarelas bien debajo del grifo. No sumerja el conjunto
de cuchillas en el agua.

Pdngalo boca abajo y déjelo secar.

batidor de varillas doble

Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente
hacia abajo. Lavelas con agua caliente y jabon.

Limpie el cabezal con un pafo himedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.
otras piezas

Lavelas a mano y séquelas completamente.

También se pueden lavar en el lavavajillas.
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articulo apto para lavar en
el lavavajillas

bol principal, tapa, empujador v

cuchilla, utensilio para amasar 4

eje motor desmontable v

discos v

batidores de varillas

No sumerja el cabezal en v

agua

exprimidor de citricos v

exprimidor centrifugo v

vaso de la licuadora, tapa, tapén v

de llenado

tapa del malinillo triturador v

conjunto de cuchillas y anillo X

de cierre para la licuadora y el

multimolinillo

conjunto de cuchillas del malinillo X

triturador

espatula v

servicio técnico y atencion al cliente

Si tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “guia de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantfa existente y a los derechos de
los consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el
producto.

Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios
KENWOOQOD autorizado. Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com
o la pagina web especifica de su pais.

Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.




ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida dtil, el producto no debe eliminarse junto a

separado un electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud
derivadas de una eliminacion inadecuada, y permite reciclar

los materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro
importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura mdvil tachado.

los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones municipales,
0 a distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por

guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

El procesador no funciona.

No hay corriente.

El bol no se ha acoplado correctamente

en la unidad de potencia.

La tapa del bol no se ha cerrado
correctamente.

Compruebe que el procesador esté
enchufado.

Compruebe que el bol esté colocado
correctamente y que el asa esté situada hacia
la esquina derecha de la parte delantera.

Compruebe que el enclavamiento de la tapa
esté bien ubicado en la zona del asa.

El procesador no funcionara si
el bol y la tapa se han acoplado
incorrectamente.

Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el fusible/cortacircuitos
en su hogar.

La licuadora o el molinillo no
funciona.

La licuadora o el molinillo no se ha
ajustado correctamente.

La licuadora o el molinillo no se ha
ensamblado correctamente.

La licuadora o el molinillo no funcionara
si no esta acoplado correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe que el conjunto de cuchillas esté
bien ajustado dentro del vaso/jarra.

El procesador se detiene cuando
esta en marcha.

Se ha sobrecargado el procesador/
superado la capacidad maxima.

La tapa no esta bien sujeta.

Compruebe la capacidad maxima
indicada en el grafico de velocidades
recomendadas.

Compruebe que la tapa esté bien sujeta.

La licuadora o el multimolinillo
gotea por la base del conjunto de
cuchillas.

Falta el anillo de cierre.

El anillo de cierre no esta acoplado
correctamente.

El anillo de cierre esta danado.

Compruebe que el anillo de cierre esté
acoplado correctamente y que no esté
dafado. Para conseguir un anillo de cierre de
repuesto, consulte la seccion “servicio técnico
y atencion al cliente”.

Bajo rendimiento de los utensilios/
accesorios.

Consulte los consejos de la seccion “uso del accesorio” pertinente. Compruebe que los
accesorios estén correctamente ensamblados.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

Laes denne brugervejledning neje, og opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparateor.

Knive og skiver er meget skarpe og skal behandles forsigtigt. Hold dem
altid ved fingergrebet i toppen, bort fra skaeret, bade under
brug og rengoring.

Tilbered IKKE varme ingredienser.

Loft eller beer ikke maskinen i handtaget — det kan ga i stykker, hvilket kan
medfare personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.

Stik aldrig heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens skal eller i
blenderglasset, mens de er tilsluttet stramforsyningen.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-

© inden dele seettes pa eller tages af;

O nar apparatet ikke anvendes;

o for rengaring.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten. Brug
altid den medfelgende nedstopper.

Saet aldrig knivsenheden pa motorenheden, uden at

blenderglasset eller glasset til kvaernen er pasat.

For laget tages af skalen, blenderen eller multikveernen af motorenheden:

O sluk maskinen;

o vent til tilbeher/knive star helt stille;

o pas pa ikke at skrue blenderglasset eller glasset til kvaernen af
knivsenheden.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren - brug altid den kombinerede

aforyder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til

skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.

Traek altid stikket ud, nar kokkenmaskinen ikke er i brug.

Brug aldrig uoriginalt tiloehor.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

Brug aldrig en defekt maskine. F& den efterset eller repareret: se under

‘service og kundepleje’.

Motorhus, ledning eller stik mé aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over en bordkant, et skaerebraet el.lign.

Undga, at den rorer ved varme overflader.
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Overskrid ikke de maksimale maengder, der er angivet i tabellen over
anbefalede hastigheder.

Born boer overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Dette apparat mé ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og ledningen
utilgaengeligt for bern.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og
hvis de forstar de farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood péatager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.

Misbrug af din foodprocessor, blender eller kvaern kan medfere
personskade.

Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbehor, der krasver den
sterste belastning. Andet tilbeher kan kreeve mindre stram.

blender

@ Tilbered IKKE varme ingredienser.

SKOLDNINGSRISIKO: [ ad varme ingredienser kole ned til
stuetemperatur, for de kommes i blenderglasset, eller fer der blendes.
Veer altid forsigtig nér du handterer knivenheden og undga at rere knivens
skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med knivenheden der medfalger.

Lad aldrig blenderen kere, nar den er tom.

Lad aldrig blenderen kere laengere end 60 sekunder ad gangen for at
sikre, at den holder leengst muligt.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som har formet
sig til en solid masse ved frysning. En sadan klump skal knuses, for den
tilfores glasset.

tilbehor til kvaern

Seet aldrig knivsenheden pa motorenheden uden pasat baeger/Iag.

Skru aldrig baegeret/laget af, mens kveernen sidder pa dit apparat.

Rer ikke ved de skarpe knive — hold knivsenheden utilgaengelig for barn.
Tag aldrig kveernen af, far knivene er stoppet helt.

Apparatet virker ikke, hvis kvaernen er sat forkert pa.

Tilbered ikke varme ingredienser i kveaernen, lad dem afkele til
stuetemperatur for tilberedning.

multikvaern
For at sikre lang levetid for din multikveern mé den aldrig kere leengere end
30 sekunder. Sluk for den, sé& snart du har opnaet den rette konsistens.
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e Tilberedning af krydderier frarades, da de kan beskadige plastdelene.

kvaern

e For at sikre lang levetid for din kveern méa den aldrig kere laengere end 60
sekunder. Sluk for den, s& snart du har opnaet den rette konsistens.
e Tilbered ikke gurkemejerod, da den er for hard og kan beskadige knivene.

snitte-/riveplader

e Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
e Behandl skaerepladerne forsigtigt — de er saerdeles skarpe.

saftcentrifuge

e Anvend ikke saftcentrifugen, hvis filteret er beskadiget.

e Skaerebladene pa bunden af filtercylinderen er meget skarpe. Pas derfor
p&, nar du bruger og skal rengare filtercylinderen.

e Brug kun den medfelgende nedskubber. Stik aldrig fingrene ned i
tilforselsroret. Tag stikket ud, for der fiernes fastsiddende stykker i

tilforselsroret.

e For laget fiernes, sluk for apparatet, og vent til filteret standser.

for stikket saettes i stikkontakten

® Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som
den, der er vist pa bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.
for ibrugtagning

1 Fjern plastovertraek fra knivene. Pas pa - knivene er
meget skarpe. Disse overtraek bor kasseres — de er
kun beregnet til at beskytte knivene under produktion og
transport.

2 Vask delene, se under ‘pleje & rengering’

forklaring
processor

nedstopper

péfyldningstragt

lag

skal

aftagelig drivaksel

motorenhed

hastigheds-/impuls- funktionskontrol
sikkerhedslase

ledningsopbevaring (bagpa)

- plastblender (hvis medieveret)

knivsenhed
teetningsring
blenderglas
midterprop
lag

POROO > ©POPOPOOO
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- glasblender (hvis medleveret)

knivsenhed
teetningsring
blenderglas
midterprop
lag

- standardtilbehor

kniv

dejredskab

dobbeltpiskeris

4 mm skive til skiveskeering/rivning
2 mm skive til skiveskeering/rivning
skive til ekstrafin rivning

tilbehor

Ikke alt tilbeher beskrevet nedenfor felger med din
foodprocessor. Tilbeher afhaenger af modeltypen. Se
afsnittet "service og kundepleje”, og fa mere at vide om,
hvordan du keber et tilbeher, der ikke medfelger i pakken.

D - ekstratilbehor

@) citruspresser (hvis medleveret)
@ saftcentrifuge (hvis medieveret)

OPeOAEe O POA®Ce W

multikvaern (hvis medieveret)

@ baeger
@ testningsring
@ knivsenhed

kvaern (hvis medieveret)

@ 1ag til kvaern
@) knivsenhed til kvaern



sadan bruges foodprocessoren

1 Seet den aftagelige drivaksel pa4 motorenheden @.

2 Seet derpé skalen pa ved at rette @ pa skalen ind efter ¥ p&
motorenheden, drej med uret @, indtil den laser W .

3 Seaet et tilbeher ned over skalens drivaksel.

® Sget altid skél og tilbeher fast p& maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

4 Seet laget @ pa - se efter, at toppen af drivakslen/
redskabet er pa plads midt i laget.

® Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren;
brug altid tzend/slukfunktionen.

5 Stik ledningen ind i stikkontakten, teend og veelg en
hastighedsindstilling. (Se tabel over anbefalede hastigheder).

® Foodprocessoren virker ikke, hvis skalen eller
laget ikke sidder korrekt i lasen. Kontrollér,
at pafyldningstragten og skialens handtag er
placeret i hgjre forreste hjorne.

® Brug impulsfunktionen (P) til korte blendninger.
Impulsfunktionen vil veere i funktion, sa laenge
kontrolknappen trykkes ned.

6 Lag, tilbehar og skal fiernes i omvendt raekkefelge af den
beskrevne procedure.

® Sluk altid for maskinen og traek stikket ud, inden
laget fjernes.
vigtigt

® Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse eller male
kaffebonner, eller til at lave stedt melis om til flormelis.

® Nar der tilsesttes mandelessens eller krydderier: Undga, at
de kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning,
der ikke kan fiernes.

® plastblender (hvis medieveret)

sadan bruges blenderen

1 Seet taetningsringen @ ind i knivsenheden @ - serg for, at
teetningen er placeret korrekt i omradet med indhak.

® Laxekage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

2 Hold under knivsenheden @9, og indseet knivene i
blenderglasset — drej mod uret, indtil den er fastgjort @. Se
grafikken pa undersiden af undersiden af knivsenheden som
felger:

@ - oplast position

@ -ast position
Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.

3 Kom ingredienserne i blenderglasset.

4 Seet laget pa blenderglasset, og drej med uret @, indtil det
siger Klik. Saet pafyldningsdaekslet pé.

5 Anbring blenderen p& motorenheden, placér @ pa blenderen
ud for § p& motorenheden, og drej med uret @ for at lase

® Maskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er
korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

6 Veelg en hastighed (se tabel over anbefalede hastigheder),
eller brug impulskontrollen.
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glasblender (hvis medieveret)

sadan bruges blenderen

1 Seet teetningsringen @ ind i knivsenheden — serg for, at
teetningen er placeret korrekt i omradet med indhak.

® Lakage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

2 Skru blenderglasset pa knivenheden @. Se illustrationen pa
undersiden af kniven:

@ - oplast position

@ - 1ast position
Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.

3 Kom ingredienserne i blenderglasset.

4 Seet l&get pa glasset og skub nedad for at seette det fast @.
Saet midterproppen pa.

5 Anbring blenderen p& motorenheden, placér @ pé blenderen
Und for  pa motorenheden, og drej med uret @ for at l&se
&

® Maskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er
korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

6 Veelg en hastighed (se tabel over anbefalede hastigheder),
eller brug impulskontrollen.

multikvaern (hvis medieveret)

Brug multikveernen til tilberedning af nedder, kaffebenner og
pureer.

1 Kom ingredienserne i baegeret @.
2 Seet teetningsringen @ ind i knivsenheden @).
3 Vend bunden i vejret pa knivsenheden. Kom den ned i
baegeret med knivene nedad.
4 Skru knivsenheden pé basgeret, til den er fingerstram @. Se
grafikken pa undersiden af knivsenheden som falger:
@ - oplast position
@ -last position
5 Saet multikvaernen pa motorenheden, ret @ pa
minimultikveernen ind efter § pa motorenheden, og drej med
uret @ for at lase 8
6 Skift til maksimal hastighed, eller brug impulskontrol.

kvaern (hvis medleveret)

Brug kvaernen til at tilberede teringredienser som
kaffebenner og til at kvaerne krydderier sdsom:

Sorte peberkorn, kardemommefro, spidskommen,
korianderfro, fennikelfro, frisk ingefeerrod, hvidlegsfed og
friske chilipebre.

sadan bruges kveernen

1 Kom dine ingredienser i knvsenheden @.

2 Péseet laget @9, og drej med uret for at lase den @.

3 Seet kveernen pa motorenheden, og drej med uret for at lase
den @.

4 Veelg en hastighed, eller brug impulskontrol (P).
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brug af tilbeher

Se tabel over anbefalede hastigheder tilbehor.

® kniv

Folg vejledningen under "sadan bruger du foodprocessoren”.

dejredskab

Anvendes til dejblandinger med geer.

Folg vejledningen under "sadan bruger du foodprocessoren”.

@ dobbeltpiskeris

Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. seggehvider,
flode, kondenseret maelk samt til at piske seg og sukker til
sukkerbrodskager. Tungere blandinger med f.eks. fedtstof
og mel vil beskadige piskerne.

brug af piskeris

-

2 Tryk de to piskere godt op i drivhovedet.

3 Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den
falder ned over drivakslen.

4 Tilseet ingredienserne.

5 Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten af
laget.

6 Teend maskinen.

skiver @ — @

Sadan bruges skiverne.

"ald ”

Folg vejledningen under "sadan bruger du foodprocessoren”.

sadan bruges skaereskiverne

1 Seast skalen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

2 Hold pladen i grebet i midten @, sast den ned over
drivakslen med den enskede side opad.

3 Seet laget pa.

Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen, og tryk jeevnt med nedstopperen — stik
aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.

~

@) citruspresser (hvis medieveret)

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter
(f.eks. appelsiner, citroner, lime og grapefrugter).

@ riflet kegle
®© si

sadan bruges citruspresseren

1 Sast drivakslen og skélen pa motorenheden.

2 Seet sien ned i skalen - serg for, at siens handtag lases pa
plads lige over handtaget pa skalen.

3 Seet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder
helt ned péa plads.

4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten
ned over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er
last rigtigt fast.

Saet skalen pa motordelen og derpé den aftagelige drivaksel.

[e28)

@ saftcentrifuge (hvis medieveret)

Brug den centrifugale saftpresser til at udvinde juice fra frugt
og grentsager.

nedstopper

lag
frugtkedsfierner
filtercylinder
skal

saftudieb

OPeEe®

sadan anvendes saftcentrifugen

1 Seet skélen til saftcentrifugen med tuden () pa motordelen,
salm pé& skélen anbringes ud for § p& motordelen, og drej
med uret @ for at lase %

2 Placér frugtkedsfierneren (© i filtercylinderen @, og serg for,
at tapperne sidder korrekt i hullerne pa bunden af cylinderen
®.

3 Saet filtertomlen @ pa.

4 Placér laget (© fra tilbeheret pa skalen, og drej, indtil
det laser @. Din saftcentrifuge vil ikke fungere,
hvis skalen eller laget ikke er sat korrekt pa
sammenkoblingmekanismen ®.

5 Placér en passende kande eller et glas under saftudigbet.

Skeer maden ud, s& det passer ned i pafyldningstragten

7 Teend for maskinen, og tryk jeevnt ned med nedskubberen
- stik aldrig fingrene ned i tilforselsroret. Stykkemne
skal behandles feerdigt, for der kommes flere i.

® Nér sidste del er kert igennem maskinen, skal du lade
saftcentrifugen kere i yderligere 30 sekunder for at udvinde
alt saften fra filtercylinderen.

o

vigtigt

® Hvis saftcentrifugen begynder at vibrere, sluk den og tem
frugtkedet fra cylinderen. (Saftcentrifugen vibrerer, hvis
frugtkedet ikke fordeler sig jeevnt).

® Den maksimale kapacitet, der kan laegges i maskinen pa én
gang, er 800 g frugt eller grentsager.

® \/isse meget harde frugt-/grentsagstyper kan fa
saftcentrifugen til at kere langsommere eller standse. Hvis
dette sker, sluk for saftcentrifugen og fiern tilstopningen i
filteret.

® Sluk for saftcentrifugen og rens filteret jeevnligt under brug.

pleje og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres
ren.

® Handter knivene og skaereskiverne med
forsigtighed - de er szrdeles skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt
og skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden.
Misfarvninger kan fiernes ved at gnide dem med en klud
dyppet i spiseolie.

motorenhed

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedslésen er frit for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning i opbevaringsomradet pa
bagsiden af motorenheden @.



blender og multikvaern

Tom blenderglasset/bsegeret, og skru blenderens
knivsenhed af ved at dreje den til oplast position @ for at
frigere den.

Vask blenderglasset/baegeret i handen.

Aftag og vask teetningsringen.

Rer ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand, og skyl dem derpa grundigt under vandhanen.
Laeg ikke knivsenheden i vand.

Laeg den pa hovedet, og lad den terre.

kvaern

® Tag laget af knivsenheden ved at dreje det mod uret.

® Vask laget i handen.

® Ror ikke ved de skarpe knive — barst dem rene med varmt
sasbevand, og skyl dem derpa grundigt under vandhanen.
Laeg ikke knivsenheden i vand.

® | 32g den pa hovedet, og lad den terre.

dobbeltpiskeris
® Tag piskerisene ud af drivhovedet ved forsigtigt at treekke
den fri. Vaskes i varmt seebevand.
Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; ter efter. Piskerens
drivhoved ma ikke sznkes ned i vandet.

alle andre dele
Vaskes i hdnden og terres af.

® Alternativt kan de vaskes i opvaskemaskinen.
Dele Dele, der
kan vaskes i
opvaskemaskinen
skal, l&g, nedstopper 4
kniv, dejredskab v
aftagelig drivaksel v
skiver v
piskeris (4
Piskerens drivhoved ma ikke
saenkes ned i vand
citruspresser (%4
saftcentrifuge v
blenderkande, lag, v
pafyldningsdasksel
lag til kveern
knivsenhed og teetning til blender X
og multikveern
knivsenhed til kvaern X
dejskraber v
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service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening
af dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjeelp,
se afsnittet "fejlsegningsguide” i manualen eller
besage www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket af en garanti, som
overholder alle lovbestemmelser, vedrerende evt.
eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit neermeste autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du gé til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet

ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres

pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en

forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det giver mulighed
for at genbruge de materialer det bestéar af, og dermed

opna en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nadvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet meerket med en
mobil affaldsbeholder med et kryds.



fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke.

Ingen strom.

Skélen er ikke sat korrekt pa
motorenheden.

Laget til skalen er ikke last rigtigt pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat
i en stikkontakt.

Kontrollér, at skalen er placeret korrekt,
og at handtaget er rettet mod hejre
forreste hjorne.

Serg for at lagets sikkerhedslas er
placeret korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke starte,
hvis skal og lag er sat forkert pa.

Hvis alt det ovenstéende er i orden, ber
du efterse dine sikringer/aforyder.

Blender eller kvaern fungerer ikke.

Blender eller kveern ikke last korrekt pa.

Blender eller kvaern ikke samlet korrekt.

Blenderen eller kvaernen fungerer ikke,
hvis monteret forkert i lasen.

Kontrollér, at knivsenheden er helt
sammenspaendt med blenderglasset/
baegeret.

Foodprocessor stopper, mens den er i
gang.

Foodprocessoren er overbelastet/de
maksimale maengder er overskredet.

Laget er last op.

Check de maksimale meengder, som
er angivet i tabellen over anbefalede
hastigheder.

Check, at laget er last korrekt fast.

Blender eller multikveern uteet ved
knivsenhedens basis.

Der mangler en teetningsring.
Tastningsringen er sat forkert pé.
Teetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder rigtigt
og ikke er beskadiget.

Se "service og kundepleje” for at fa
erstattet taetningsringen.

Redskaber/tilbeher virker ikke rigtigt.

Se tip i afsnittet "brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbeharet er samlet og sat rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut friamre omslaget med bilderna.

sakerhet

LLas bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om sladden ar skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av Kenwood
eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

Bladen och skivorna ar mycket vassa. Var forsiktig! Hall alltid i
greppet lingst upp med eggen vind bortat nar du hanterar
eller rengor dem.

Bearbeta INTE heta ingredienser.

Lyft inte och bar inte matberedaren i handtaget — om du gor det kan
handtaget ga sdnder och orsaka skada.

Ta alltid bort kniven innan du tommer skélen.

Stick inte ner hander eller redskap i sklen eller mixerbéagaren nar
kontakten ar i.

Stang av apparaten och dra ut sladden:-

o innan du monterar eller tar bort delar

© nar den inte anvands

o fore rengdring.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret. Anvand alltid
matarstaven som medfoljer.

Montera aldrig bladenheten pa drivenheten utan att
mixerbdgaren eller kvarnen ar monterad.

Innan du avlagsnar locket fran skalen, mixern eller minihackaren/kvarnen
fran drivenheten:

O stang av apparaten

o vanta tills tillbehoren/knivbladen ar helt stilla

o skruva inte loss mixerbagaren eller kvarnbehallaren fran blad-enheten.
Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid
p&/av-hastighetsreglaget.

Denna apparat skadas och kan orsaka skada om
lasmekanismen utsatts for alltfor stor kraft.

Lamna aldrig stickkontakten i uttaget nar matberedaren inte
anvands.

Anvand endast tilloenér som ar direkt avsedda for denna apparat.
Lamna aldrig apparaten obevakad néar den &r igang.

Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks eller repareras.
se ’'service och kundtjanst’.

Lat aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

Lat inte dverflodig sladd hanga ner 6ver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma at en het yta.
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Overskrid inte den maximala méngd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

Barn far inte lov att leka med apparaten. LAmna dem inte ensamma med
den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden utom
rackhall for barn.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de 6vervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas
péa sakert satt och forstar de medfoljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt sétt eller om dessa
instruktioner inte fOljs.

Om du anvander matberedaren, mixern eller kvarnen pa fel satt kan det
resultera i skada.

Maximala markdata baseras pa det tilloehdr som kraver storst effekt.
Andra tilloeh6r kan vara mindre energikravande.

mixer

@ Bearbeta INTE heta ingredienser.

RISK FOR BRANNSKADOR: L&t alltid heta ingredienser svalna till
rumstemperatur innan du lagger dem i mixerbagaren eller mixar dem.
Var alltid forsiktig nér du hanterar bladenheten och undvik att rora vid
bladens eggar vid rengoring.

Anvand mixern bara nér locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten som medfdljer.

Kor aldrig mixern nar den ar tom.

For att mixern ska hélla s& lange som majligt bor du aldrig kéra den langre
an 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt sénder den innan du lagger den i bagaren.

tillbehor till kvarnen

Montera aldrig bladenheten pa nétenheten utan att behallaren/locket &r
monterat.

Skruva aldrig bort behallaren/locket medan kvarnen sitter kvar pa
maskinen.

Vidror inte de vassa bladen — Forvara knivsatsen utom rackhall for barn.
Ta aldrig bort kvarnen férran bladen har stannat helt.

Maskinen startar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.

Bearbeta inte heta ingredienser i kvarnen, lat svalna till rumstemperatur
fore bearbetning.
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minihackare/kvarn

For att minihackaren/kvarnen ska halla sa lange som mgjligt bor du
aldrig kora den langre &n 30 sekunder. Stang av sa snart som du fatt ratt
konsistens.

Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan skada
plastdelarna.

malningskvarn

For att din malningskvarn ska hélla 1ange bor du inte kéra den langre an
60 sekunder. Stang av sa snart som du fatt ratt konsistens.

Bered inte rotter fran gurkmeja eftersom de &r harda och kan skada
bladen.

skivnings/rivningsskivor
Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.
Var forsiktig néar du hanterar skarskivorna — de ar extremt vassa.

rasaftcentrifug

Anvand inte rasaftcentrifugen om filtret ar skadat.

Knivbladen vid filtertrummans bas ar mycket vassa. Var forsiktig nar du
rengdr trumman.

Anvand bara den medféljande stéten. Stoppa aldrig fingrarna i matarréret.
Dra ut kontakten innan du avlagsnar bitar som kort fast i matarroret.
Koppla av rasaftcentrifugen och vanta tills filtret stannar innan du tar bort
locket.

innan du satter i kontakten fore anvandning
® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens 1 Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att
undersida. bladen dr mycket vassa. Dessa skydd bor sldngas
® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om eftersom de endast &r avsedda att skydda bladet under
material och produkter avsedda att komma i kontakt med tillverkning och transport.
livsmedel. 2 Diska delarna, “se skdtsel och rengéring”
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forklaring till bilder
matberedare

péforare

matarror

lock

skal

borttagbar drivaxel

drivenhet
hastighets/momentanreglage
sékerhetslas

sladdférvaring (baktill)

- mixer i plast (om sadan medfslier)

bladenhet
tatningsringen
bagaren
péfyliningslock
@ lock

CISISICEP NCICISICICISISICIC)

B - glasmixer (om s&dan medfélier)

bladenhet

@ tatningsringen
@ bagaren

@ péfyliningslock
@ lock

C- standardtilloehor

® knivblad

degverktyg

@ dubbelvisp

4 mm skivnings/rivningsskiva
2 mm skivnings/rivningsskiva
@ extra fin rivningsskiva

tillbehor

Eventuellt medfdljer inte alla tillbehdér som anges nedan din
matberedare.Tillbehdren beror pa vilken modell som kopts.
Se "service och kundtjanst” fér information om hur man kan
kopa ett tilloehdr som inte medfdljer.

D - valfria tilloehor

@ citruspress (om s&dan medfdlier)
@ résaftcentrifug (om s&dan medféljer)

minihackare/kvarn (om sadan medfdljer)

@ behallaren
@ tatningsringen
@ bladenhet

malningskvarn (om sadan medfélier)

@ lock till kvarnen
@ malningskvarnens bladenhet
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anvanda matberedaren

1 Sétt pa den borttagbara drivaxeln pa néatenheten @.

2 Montera skalen s& att @ p& skalen kommer mot ¥ pa
natenheten och vrid medurs @ tills den lases fast v

3 Montera en tillsats pa skalens drivenhet.

® Sitt alltid skélen och tillbehdret pa matberedaren innan du
tillsatter ingredienserna.

4 Sétt pa locket @), och se till att drivaxelns/tillsatsens évre
ande kommer in i mitten pé locket.

® Anviand inte locket for att anvanda matberedaren
utan anvind alltid pa/av-hastighetsreglaget.

5 Koppla in, sl& pa och vélj en hastighet. (Se tabell med
rekommenderade hastigheter.)

® Matberedaren fungerar inte om skalen eller
locket inte ar ordentligt fastlasta. Kontrollera att
matarroret och skalets handtag sitter i det hégra
hérnet pa framsidan.

® Anvand pulsknappen (P) for korta stdtar. Pulskdrningen
pagar sa lange reglaget &r aktiverat.

6 Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skalen,
locket och tillbehdren.

® Stang alltid av och koppla ur innan du tar bort
locket.
viktigt

® Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala
kaffebdnor eller gdra strosocker till florsocker.

® Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med
plasten, eftersom det kan orsaka bestédende missfargningar.

® mixer i plast (om sadan medfslier)

anvanda mixern

1 Montera tétningsringen @ pa knivsatsen @ - se till att
tatningen &r korrekt placerad i sparen.

® Lickage kan uppsta om titningsringen skadas
eller satts pa felaktigt.

2 Fatta tag i undersidan pa knivsatsen och sétt ner bladen
i bagaren- vrid moturs for att lasa @. Se bilderna pa
undersidan av knivsatsen, med foljande betydelser:

@ - ojlast lage

B - last lage
Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

4 Sitt pa locket pa bagaren och vrid medurs @ tills det
knépper till. Satt pa pafyliningslocket.

5 Placera mixern pa drivenheten s& att @ pa mixern kommer
mot ¥ pa drivenheten och vrid medurs @ for att l&sa v

® Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

6 Valj hastighet (se tabell med rekommenderade hastigheter)
eller anvand pulsreglaget.



glasmixer (om sadan medfsljer)

anvanda mixern

1

Montera tétningsringen @ pa knivsatsen @ - se til att
tatningen &r korrekt placerad i sparen.

Lickage kan uppsta om titningsringen skadas
eller sitts pa felaktigt.

Skruva fast bagaren pé knivsatsen @. Se bilderna pa
undersidan av knivsatsen, med féljande betydelser:

@ - ojlast lage

@ - lastlage
Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.
Lagg ingredienserna i bagaren.
Placera locket pa bagaren och tryck det nedat for att lasa
fast det @. Satt pa pafyliningslocket.
Placera mixern pé drivenheten s att @ pé& mixern kommer
mot ¥ pa drivenheten och vrid medurs @ for att lasa £

Apparaten fungerar inte om mixern inte ar korrekt
fastlast.

Valj hastighet (se tabell med rekommenderade hastigheter)
eller anvand pulsreglaget.

minihackare/kvarn (om sadan medfdljer)

Anvand minihackaren/kvarnen for att bearbeta notter,
kaffebdnor och puréer.

Placera ingredienserna i behéllaren @.

Montera tatningsringen @ pa knivsatsen @.

Vand knivsatsen upp och ner. Satt den pa behéllaren med
bladen nedat.

Skruva pé knivsatsen pa behallaren sé& hart det gar for hand
@. Se bilderna pa undersidan av knivsatsen, med féliande
betydelser:

@ - last lage

@ - lastlage
Placera minihackaren/kvarnen pa drivenheten, stéll in [~
p& minihackaren/kvarnen mot 8 pé drivenheten och vrid
medurs @ for att ldsa fast W .
Stéll in hégsta hastighet eller anvand pulsreglaget.

malningskvarn (om sadan medfélier)

Anvand malningskvarnen for att behandla torra ingredienser
sasom kaffebonor och for att mala kryddor t.ex:-
Svartpepparkorn, kardemummafrén, kumminfron,
korianderfron, fankalsfron, farsk ingefara, vitioksklyftor och
farsk chili.

anvanda malningskvarnen.

1
2
3

4

Lagg ingredienserna i bladenheten @).

Sétt p& locket @ och vrid medurs tills det &r fastlast @.
Placera kvarnen péa natenheten och vrid medurs tills det ar
fastlast @.

Valj en hastighet eller anvand pulsknappen (P).
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anvanda tillsatserna

Se tabell med rekommenderade hastigheter for de enskilda
tillsatserna.

@® knivblad

Folj anvisningarna under "anvanda matberedaren”.

degverktyg

Anvands for jastdegar.

Folj anvisningarna under "anvanda matberedaren”.

@ dubbelvisp

Anvands bara for latta blandningar t.ex. aggvitor, gradde,
kondenserad mjolk och fér att vispa ihop &gg och socker till
sockerkaka utan matfett. Tyngre blandningar sésom fett och
mjol kan skada vispen.

anvanda vispen

1 Montera skalen pa drivenheten och sétt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet.

3 Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller
ner over drivaxeln.

4 Tillsatt ingredienserna.

5 Satt pa locket — kontrollera att drivaxelns Ovre ande hamnar
mitt i locket.

6 Sla pa.

skivor ® — @9

Anvanda skivorna.

Folj anvisningarna under "anvanda matberedaren”.

anvanda skarskivorna

1 Montera skalen péa drivenheten och sétt p& den borttagbara
drivaxeln.

2 Hall i handtaget i mitten @ och lagg skivan pé drivaxeln
med Onskad sida uppat.

3 Satt pa locket.

Lagg livsmedlen i matarrdret.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt
med matarstaven — stoppa aldrig ner fingrarna i
matarroret.

~
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@ Citruspress (om sadan medfdljer)

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter
(t.ex. apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
© sil

anvanda citruspressen

1 Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.

2 Passa in silen i skélen — kontrollera att handtaget pa silen ar i
last lage, direkt ovanfor handtaget pa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela
vagen ner.

4 Skér frukten i halvor. Sla sedan pé apparaten och tryck
frukten mot konen.

® Citruspressen startar inte om silen inte ar korrekt
fastlast.

@ rasaftcentrifug (om sadan medfslier)

Anvand rasaftcentrifugen for att gora juice av fast frukt och
fasta gréonsaker.

stot

centrifuglock
avskiljare for fruktkott
filtertrumma

skal

juicepip

OPeEe®

anvanda rasaftcentrifugen

1 Montera juiceskélen med pipen (§) pé drivenheten, vrid @ pé
snkélen til § pa drivenheten och vrid medurs @ fér att l&sa
v

2 Placera avskiljaren for fruktkétt © i filttertrumman @ och
kontrollera att tungorna passar in i bottnen av trumman @®.

3 Montera filtertrumman @.

4 Satt pa locket () péa skélen och vrid tills det lases fast
@ . Det gar inte att starta rasaftcentrifugen om
skalen och locket inte dr ordentligt fastlasta ®.

5 Stall ett Iampligt glas eller en I&mpilig tilloringare under pipen.

6 Placera ravarorna sa de fyller matarroret

7 Sla pa och tryck ner stoten jamnt — stoppa aldrig ner
fingrarna i matarréret. Lat allt g4 genom innan du
lagger i mer.

® Efter att ha lagt i sista biten ska du lata rasaftcentrifugen
ga ytterligare 30 sekunder s att all juice pressas ut ur
filtertrumman.
viktigt

® Om rasaftcentrifugen borjar vibrera ska du stédnga av den
och témma trumman pa fruktkétt. (Centrifugen vibrerar om
fruktkottet ar ojamnt férdelat.)

® Maxkapaciteten ar 800 g frukt eller gronsaker at gangen.

® Vid mycket hard konsistens kan det handa att
rasaftcentrifugen saktar ner eller stannar. Om det hander
maéste du stdnga av och gora rent filtret.

® Stang av och tom fruktkdttsuppsamlaren regeloundet under
anvandningen.



skotsel och rengoring

® Sting alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengdr den.

® Hantera knivbladen och skérskivorna med
forsiktighet -de dr mycket vassa.

® \Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas
inte heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa
doppad i vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

drivenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att
det inte finns nagra matrester nara lasmekanismen.

® Sank inte ned natenheten i vatten.

® | inda upp sladden i férvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida @.

mixer och minihackare/kvarn

1 Tom bagaren/behéllaren och skruva loss mixerns knivsats
genom att vrida till upplasningslage @ for att frigora den.

2 Diska bagaren/behallaren for hand.

3 Ta ut och diska tatningsringen.

4 Vidror inte de vassa bladen — borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skdlj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.

5 Lét torka upp och ned.

malningskvarn

® Ta bort locket till bladenheten genom att vrida moturs.

® Diska locket for hand.

® \/idror inte de vassa bladen — borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skélj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.

® | 4t torka upp och ned.

dubbelvisp

® Ta loss visparna fran drivenheten genom att forsiktigt dra i
dem. Diska i varmt vatten med diskmedel.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.

alla ovriga delar
® Diska for hand och torka.
® Alternativt kan de diskas i diskmaskinen.

komponent komponenter

som kan diskas i
diskmaskin

stor skél, lock, stot v

knivblad, degverktyg v

|6stagbar drivaxel for visp v

skivor v

vispar v

doppa inte drivhuvudet i vatten.

citruspress v

résaftcentrifug v

mixerbégare, lock, pafyliningslock v

malningskvarnens lock v

bladenhet och tatningsring for mixer b 4

och minihackare/kvarn

malningskvarnens bladenhet X

spatel 4
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service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvanda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om “"problemsdkning” i bruksanvisningen eller
pa www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestémmelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller
om du upptacker fel ber vi dig att lamna eller skicka in den till
ett godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkédnda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL
KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV
OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER
ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd &r 6ver far den inte sléangas i
hushallssoporna. Den kan 6verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger
denna service.

Nar du avfallshanterar en hushéllsapparat pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljé och hélsa som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du méjliggér aven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing
av energi och tillgangar.

Produkten ar markt med en Overkorsad soptunna pa hjul som
en paminnelse om att hushéallsapparater ska atervinnas separat.



problemsokning

Problem

Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte

Ingen strom

Skélen har inte satts pa pa natenheten pa
ratt satt.

Skalens lock ar inte last pa ratt satt.

Kontrollera att matberedaren ar ansluten
till strdmmen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och att
handtaget sitter mot det hogra hornet pa
framsidan.

Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte
om skalen och locket siitts pa
felaktigt.

Om inget av ovanstadende géller ska du
kontrollera sékringen/stréombrytaren i
hemmet.

Mixern/ kvarnen startar inte

Mixern/ kvarnen &r inte last pa ratt satt.

Mixern/ kvarnen ér inte korrekt monterad.

Mixern/kvarnen startar inte om den inte ar
korrekt fastlast.

Kontrollera att knivsatsen ar tillrackligt hart
péaskruvad i bagaren/behallaren.

Mixern stannar under beredningen

Mixern ar éverbelastad/maximal kapacitet
har dverskridits.

Locket &r inte last.

Kontrollera maxkapaciteterna som
anges i tabellen med rekommenderade
hastigheter.

Kontrollera att locket lasts ordentligt.

Mixer eller minihackare/kvarn lacker fran
basen av bladenheten.

Téatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte ratt.
Tatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och att
den inte &r skadad.

Se "service och kundtjanst” om du
behdver en ny tatningsring.

Verktygen/tillsatserna fungerar inte som
de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “anvanda tillsatserna”. Se till att tillsatserna har satts

ihop ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du
kan sl& opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Bladene og platene er veldig skarpe. Vaer forsiktig. Hold alltid i
fingergrepet overst, unna skjeerekanten, bade ved bruk og
rengjoring.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

lkke loft eller beer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og fore til
skader.

Ta alltid ut kniven fer du temmer bollen.

Hold hender og verktay unna prosessorbollen og mikserglasset mens
strammen er koblet til.

Sla av strommen og ta stepselet ut av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler;

O nar den ikke er i bruk;

o for rengjaring.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i matetrakten. Du ma alltid
bruke stapperen som folger med.

Du ma aldri sette knivenheten pa stromenheten uten at

mikserglasset eller kvernbegeret er satt pa.

For du tar lokket av bollen, hurtigmikseren eller multikvernen fra

stramenheten:

o sl& av maskinen;

o vent til tilbehgret/knivbladene har stoppet helt opp;

o veer forsiktig sa du ikke skrur los mikserglasset eller kvernbegeret fra
knivenheten.

Start aldri maskinen ved a vri pa lokket. Bruk av/péa-bryteren.

Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader hvis

lasemekanismen blir utsatt for stort press.

Trekk alltid ut stopselet nar apparatet ikke er i bruk.

Bruk kun originalt tilbehar.

lkke ga fra apparatet mens det er i bruk.

Aldri bruk et skadet apparat. F& det kontrollert eller reparert: se Service og

kundetjeneste.

La aldri stramenheten, ledningen eller stapselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller arbeidsbenken, eller

ligge inntil varme overflater.
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Ikke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen over anbefalt
hastighet.

Barn méa ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilharende
ledningen utenfor barns rekkevidde.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebeerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

Feil bruk av processoren, hurtigmikseren eller kvernen kan fore til
personskader.

Maksimum kapasitet er basert pa tilboeheret som bruker mest strom. Annet
tilbehor bruker kanskje mindre strom.

hurtigmikser

@ Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: \arme ingredienser ma kjoles ned til romtemperatur for
du har dem i mikserglasset eller mikser dem.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a berore
skjeerekanten péa kniven nar du rengjer.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.

Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.

Du ma aldri kjere hurtigmikseren nar den er tom.

Sikre at hurtigmikseren far lengst mulig levetid ved & aldri kjore den i mer
enn 60 sekunder av gangen.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har stivnet til
en klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes mikserglasset.

kverntilbehor

Du ma aldri sette knivenheten pa stramenheten uten at begeret/lokket er
satt pa.

Du ma aldri skru av begeret/lokket mens kvernen er satt pa apparatet.
lkke berar de skarpe knivene — hold knivenheten utenfor barns rekkevidde.
Du méa aldri ta av kvernen for knivene har stoppet helt.

Apparatet fungerer ikke hvis kvernen ikke er satt korrekt pa plass.

Du ma ikke behandle varme ingredienser i kvernen — la dem kjole seg ned
til romtemperatur far behandling.

multikvern
Sikre at multikvernen far lengst mulig levetid ved a aldri kiegre den i mer
enn 30 sekunder av gangen. Sla den av sa snart du har oppnadd riktig

konsistens.
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Behandling av krydder anbefales ikke, da det kan skade plastdelene.

malekvern

For & sikre lengst mulig levetid for malekvernen mé du ikke kjore den i mer
enn 60 sekunder. Sla den av s& snart du har oppnadd ensket konsistens.
Du ma ikke behandle gurkemeierot — den er for hard og kan skade
knivbladene.

skjaere-/riveplater
Aldri fiern lokket for skjeereplaten har stanset helt.
Veer forsiktig med skjeereplatene - de er veldig skarpe.

saftsentrifuge

Du mé ikke bruke saftpressen hvis filteret er skadet.

Skjeerebladene pa grunnenheten til filtertrommelen er veldig skarpe, sa veer
forsiktig nar du handterer og rengjer trommelen.

Bruk kun stapperen som felger med. Aldri plasser fingrene i matetrakten.
Koble fra for du fierner ting som blokkerer matetrakten.

Far du fierner lokket slar du av og venter pé at filteret skal stoppe.

for du setter i stopselet B — glasshurtigmikser (hvis den medfelger)
Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med

det som stér p& undersiden av apparatet. knivlenhelt
® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 @ te.tnlngsrlng
om materialer og gjenstander som er bestemt & komme i @ mikserglass
kontakt med naeringsmidler. @ fylhette
lokk
for forste gangs bruk @ o
1 Fjern plastdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig .
skarpe, sa var forsiktig. Disse dekslene bor kastes da C - standardtilbeher
de kun skal beskytte bladet under produksjon og transport. ® knivblad
2 For vask av delene ser du rengjering og vedlikehold. deigkrok
@ dobbel visp
deler 4 mm skjeere-/riveplate
2 mm skjeere-/riveplate
foodprocessor @ ekstra fin riveplate
@ stapper
® matetrakt ekstrautstyr
@ lokk Det er ikke sikkert at alt tilbeheret som stér oppfert, folger
@ bolle med matprocessoren din. Tilbeheret avhenger av modellen.
® avtagbar drivaksel Se «service og kundetjeneste» for informasjon om hvordan
® stremenhet du kan Kjepe tilbeher som ikke folger med i pakken.
@ hastighetskontroll/pulsfunksjon
sikkerhetslaser _ o
© ledningsvikler (bak) D Valgfrltt tilbehar
@) sitruspresse (hvis den medfelger)
A — plasthurtigmikser (hvis den medfolger) @ saftsentrifuge (hvis den medfolger)
knivenhet ' .
t;':ﬁ\;;ﬂg multikvern (hvis den medfelger)
@ mikserglass @ beger
@ fylhette @ tetningsring
lokk @ knivenhet

malekvern (hvis den medfelger)

@ kvernlokk
@ knivenhet til malekvern
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bruk av foodprocessoren

1 Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten @.

2 Sett deretter pa bollen ved & sette g pa bollen pa linje med
¥ pé stremenheten og vri med klokken @ til den lases pa
plass g .

3 Sett pa et tilbehar over bollens drivaksel.

® Sett alltid bollen og tiloeheret pa plass pa processoren for
du legger til ingredienser.

4 Fest lokket @ og serg for at toppen av drivakselen/
verktoyet festes i midten av lokket.

o |kke bruk lokket til & styre prosessoren, men bruk
alltid av/pa-hastighetskontrollen.

5 Koble til, sla pa og velg en hastighet. (Se i tabell over
anbefalt hastighet).

® Processoren fungerer ikke hvis bollen eller lokket
ikke er last korrekt pa plass i sikkerhetslasen.
Sjekk at matetrakten og bollehandtaket sitter
foran til hoyre.

® Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stet. Pulsfunksjonen
fungerer s& lenge kontrollen holdes pa plass.

6 Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, tilbeheret og bollen.

® SI3a alltid av apparatet og trekk ut stopselet for du
fjerner lokket.
viktig

® Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebonner, eller til knusing av grovt sukker til strasukker
(farin).

® Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger,
ma ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de
kan lage merker.

® plasthurtigmikser (hvis den medfelger)
bruk av hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen @ inn i knivenheten — pass pa at
ringen sitter pa plass i fordypningen.

® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

2 Hold undersiden av knivenheten og sett knivbladene inn
i mikserglasset. Vri mot klokken til de sitter pa plass @. Se
illustrasjonen pa undersiden av knivenheten:

@ - ulast posisjon

@ - 1ast posision
Hurtigmikseren fungerer ikke hvis den ikke er
korrekt montert.

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa mikserglasset og vri med klokken @ til det
Klikker pa plass. Sett pa fyllhetten.

5 Plasser hurtigmikseren pa stremenheten, plasser @ pa
hurtigmikseren pé linje med ¥ pa stremenheten og vri med
klokken @ for & lase g

® Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren ikke
er satt korrekt inn i sikkerhetslasen.

6 Velg en hastighet (se i tabell over anbefalt hastighet) eller
bruk pulskontrollen.
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glasshurtigmikser (hvis den medfelger)
bruk av hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen @ inn i knivenheten @0 — pass pé at
ringen sitter pa plass i fordypningen.

® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

2 Skru mikserglasset pé knivenheten @. Se pd illustrasjonene
pa undersiden av knivenheten som falger:

@ - uldst posisjon
@ - 1ast posision
Hurtigmikseren fungerer ikke hvis den ikke er
korrekt montert.
3 Ha ingrediensene i mikserglasset.
4 Sett lokket pa glasset og trykk ned for & feste det @. Sett
pa fyllhetten.
5 Plasser hurtigmikseren pa stremenheten, plasser g pa
hurtigmikseren pé linje med ¥ pé stremenheten og vri med
klokken @ for & l3se e

® Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren ikke
er satt korrekt inn i sikkerhetslasen.

6 Velg en hastighet (se i tabell over anbefalt hastighet) eller
bruk pulskontrollen.

multikvern (hvis den medfelger)

Bruk multikvernen til behandling av netter, kaffebenner og
moser.

1 Legg ingrediensene i begeret 3.

2 Sett tetningsringen @ inn i knivenheten @3.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den ned i begeret med
knivbladene ned.

4 Skru fast knivenheten i begeret til den sitter stramt @. Se
illustrasjonene péa undersiden av knivenheten:

@ - ulast posision
@ - 1ast posision
5 Sett multikvernen pa stremenheten, juster slik at @ pa
minimultikvernen ligger pé linje med ¥ pa stromenheten, og

vri med klokken @ for & l&se pa plass
6 Bytt til maksimal hastighet eller bruk pulskontrollen.

malekvern (hvis den medfelger)

Bruk malekvernen til & behandle terre ingredienser, som
kaffebenner, og til & male krydder, for eksempel:
pepperkorn, kardemommefrg, spisskummenfra,
korianderfra, fennikel, fersk ingefeerrot, hvitleksfedd og
ferske chilipeppere.

bruk av malekvernen

1 Ha iingrediensene i knivenheten @.

2 Sett pa lokket @ og vri det med klokken for & lase det pa
plass @.

3 Sett kvernen pa stremenheten og vri med klokken for & lase
den pa plass @.

4 Velg en hastighet eller bruk pulsfunksjonen (P).
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bruk av tilbehoret

Se i tabellen over anbefalt hastighet for hvert tilbeher.

@ knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt tilbehoret. Folg
veiledningen under «bruk av foodprocessoren».

deigkrok

Bruk til gjeerdeigblandinger.
Folg veiledningen under «bruk av foodprocessoren».

@ dobbel visp

Bruk til lette blandinger som f.eks. eggehviter, flote,
kondensert melk og til pisking av egg og sukker til fettfrie
sukkerbred. Tyngre blandinger som fett og mel vil skade
den.

bruk av vispen

1 Fest bollen pa stramenheten, og sett pa den avtagbare
drivakselen.

2 Dytt hver visp pa plass i vispinnsatsen.

3 Fest vispen forsiktig ved & vri den til den faller over
drivakselen.

4 Tilsett ingrediensene.

5 Fest lokket og serg for at enden péa skaftet fester seg i
midten av lokket.

6 Sla pa.

plater (-0

Bruk av platene.
Folg veiledningen under «bruk av foodprocessoren».

bruk av skjeereplatene

1 Fest bollen pa stremenheten, og sett pa den avtagbare
drivakselen.

2 Hold i midtgrepet @ og plasser platen pa drivakselen med
passende side overst.

3 Sett pa lokket.

Legg maten i matetrakten.

5 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i matetrakten.

~

@ sitruspresse (hvis den medfalger)

Bruk sitruspressen til & kliemme ut saften fra sitrusfrukter
(f.eks. appelsiner, sitroner, lime og grapefrukt).

@ presse
® sil

bruk av sitruspressen

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Fest silen i bollen og serg for at silhandtaket er last i posisjon

direkte over bollehandtaket.

3 Plasser pressen over drivakselen og vri den til den faller helt
ned.

4 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og presser frukten ned
i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke er
last skikkelig.

@ saftsentrifuge (hvis den medfolger)

Bruk saftsentrifugen til & lage saft fra harde frukter og
grennsaker.

stapper
sentrifugelokk
fruktkjettfierner
filtertrommel
bolle
saftpressetut

OPeeEe®

bruk av saftsentrifugen

1 Plasser saftpressebollen med tuten () pa stremenheten,
plasser @ pé bollen pa linje med ¥ pa stremenheten og vri
med klokken @ til den lases v

2 Plasser fruktkjettfierneren © i filtertrommelen (@ og
serg for at tappene plasseres oppa sporene nederst pa
trommelen @®.

3 Sett pa filtertrommelen @.

4 Plasser lokket (® pé bollen og vri det til det lases @ .
Saftsentrifugen vil ikke fungere hvis bollen eller
lokket ikke er festet skikkelig i sperrelasen ®.

5 Plasser et passende glass eller mugge under saftutslippet.

6 Skjeer maten sa den passer i matetrakten.

7 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i matetrakten. Behandle ferdig
for du tilsetter mer.

® Nér du har tilsatt den siste biten, lar du saftsentrifugen
kjore i ytterligere 30 sekunder for & utvinne saften fra
filtertrommelen.
viktig

® Hyvis saftsentrifugen begynner & vibrere, slér du den av og
tommer fruktkjettet fra trommelen. (Saftsentrifugen vibrerer
hvis fruktkjettet blir ujevnt fordelt).

® Maksimal kapasitet som kan behandles pa en gang er 800
gram med frukt eller grennsaker.

® Enkelte veldig harde matvarer kan gjere saftsentrifugen treg
eller stanse den. Hvis dette skjer, slar du den av og fierner
blokkeringen av filteret.

® Sla av og rengjer fruktkjettsamleren jevnlig under bruk.



rengjering og vedlikehold

Sl& alltid av maskinen og trekk ut stepselet for rengjering.
Vzer forsiktig nar du handterer knivbladet og
skjaereplatene - de er ekstremt skarpe.

Enkelte ingredienser kan fere til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker
heller ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en klut
fuktet i vegetabilsk olje.

stromenhet

Toerk av med en fuktig klut, og deretter med en torr klut.
Pase at det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.
Ikke legg motordelen i vann.

Oppbevar overfladig ledning i oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten @.

hurtigmikser og multikvern

Tom mikserglasset/begeret og skru los knivenheten for

hurtigmikseren ved & vri til opplast stilling @ for & frigjere den.

2 Vask mikserglasset/begeret for hand.

Ta ut og vask tetningsringen.

4 Ikke ta pa de skarpe knivbladene - rengjer dem med varmt
s@pevann og en berste, og skyll grundig i rennende vann.
lkke legg knivenheten ned i vann.

5 La sta og terke opp ned.

-

w

malekvern

Ta lokket av knivenheten ved & vri mot klokken.

Vask lokket for hand.

lkke ta pa de skarpe knivbladene — rengjer dem med varmt
sépevann og en bearste, og skyll grundig i rennende vann.
lkke legg knivenheten ned i vann.

La sté og terke opp ned.

dobbel visp

Koble redskapene fra driverhodet ved & forsiktig dra dem
los. Vask i varmt sépevann.

Terk av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr
kiut. Drivhodet ma ikke legges i vann.

alle andre deler
Vask delene for hand, og terk av.

® Alternativt kan de vaskes i oppvaskmaskin.

del kan vaskes i
oppvaskmaskin

hovedbolle, lokk, stapper v
knivblader, deigkrok v
avtagbar drivaksel v
platene v
visper
lkke dypp vispinnsatsen v
i vann
sitruspresse v
saftsentrifuge (%4
hurtigmikserglass, lokk, v
pafyllingslokk
lokk til malekvern
knivenhet og forsegling til X
hurtigmikser og multikvern
knivenhet til malekvern X
slikkepott
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service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma& du
sjekke «feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angéende eksisterende garanti-
og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du
finner defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et
autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-
servicesenter er, pa www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL
(WEEE)

P4 slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig
avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller

til en forhandler som tilbyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en foelge
av feil avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan
gienvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi
og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



feilsokingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke.

Ikke strom.

Bollen er ikke festet riktig til stramenheten.

Bollelokket er ikke last riktig.

Sjekk at stopselet pa prosessoren sitter i
kontakten.

Sjekk at bollen sitter riktig pa og at
handtaket sitter foran til hoyre.

Kontroller at lokklasen er riktig plassert i
héndtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere hvis
ikke bollen og lokket sitter som
de skal.

Hvis det ikke er noe av ovennevnte,
kontrollerer du sikringene/strembryteren
i huset.

Hurtigmikseren eller kvernen kjorer ikke.

Hurtigmikseren eller kvernen er ikke last
korrekt pa plass.

Hurtigmikseren eller kvernen er ikke
montert korrekt.

Hurtigmikseren eller kvernen fungerer
ikke hvis de ikke er satt riktig pa i
sikkerhetlasen.

Sjekk at knivenheten er strammet helt til i
mikserglasset/begeret.

Prosessoren stanser midt i prosessen.

Prosessoren er overfylt / maksimal
kapasitet overskredet.

Lokket er last opp.

Kontroller maksimal kapasitet i tabellen
over anbefalte hastigheter.

Kontroller at lokket er riktig last.

Hurtigmikseren eller multikvernen lekker
fra knivenhetsbasen.

Tetningsringen er ikke satt pa.
Tetningsringen er feil satt pa.
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at tetningsringen er satt riktig pa og
ikke er skadet.

Hvis du trenger en ny tetningsring, se
Service og kundetjeneste.

Redskapet/tiloeheret fungerer darlig.

Se tipsene i den relevante delen under «bruk av tilbeheret». Sjekk at tilbeheret er satt

sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailyta ne mydbhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava. Vaihtotyon
saa tehda Kenwood tai Kenwoodin valtuuttama huoltoliike.

e Terat ja levyt ovat hyvin teravia. Kasittele niita varovasti. Kun
kasittelet tai puhdistat, tartu aina yldaosan kohtaan, joka on
kaukana leikkuuterasta.

e ALA kisittele kuumia ainesosia.

e Al4 nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi sérkya, jolloin
voi aiheutua onnettomuus.

e |rrota leikkuutera aina ennen kuin kaadat kulhon siséllén astiaan.

e Pida kadet ja keittiovalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja tehosekoittimen
astiasta, kun yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.

o Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta:-

O ennen osien asentamista tai irrottamista;
O kun laite ei ole kaytdssa;
© ennen puhdistusta.

e Ala koskaan paina ruokaa syottosuppiloon sormien avulla. Kayta aina
mukana toimitettua paininta.

e Ali kiinnita teraasetelmaa moottoriyksikkoon, jos
sekoitusastia tai mylly ei ole paikallaan.

® Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai monitoimimyllyn
irrottamista moottoriyksikdsta
O kytke virta pois;

O odota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan;
O ala irrota sekoitusastiaa tai myllya terista.

o Al pydrita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kéyta aina on/off-kytkinta.

e Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilévahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

e Kun yleiskonetta ei kaytetd, irrota sen pistoke
sahkopistorasiasta.

e Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

e Al4 koskaan jaté laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

e Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.
Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

o Ala kastele virtayksikk6a, sahkojohtoa tai pistoketta.

e Varo, ettei virtajohto roiku podydan tai tydtason reunan alla tai kosketa
kuumiin pintoihin.

e Ala ylitd nopeussuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.

e | apsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
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Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti
ja he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytéon. Kenwood-
yhtio ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita
ei ole noudatettu.

Yleiskoneen, tehosekoittimen tai pienoisleikkurin vaarinkaytto voi aineuttaa
loukkaantumisen.

Suurin kuormitus méaaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen mukaan.
Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

tehosekoitin

ALA Kkisittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on annettava jaahtya
huoneenlampadisiksi ennen kulhoon asettamista tai sekoittamista.
Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.
Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.
Kayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.
Ald koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.
Voit pidentaa tehosekoittimen ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia
kerrallaan.
Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden asettamista kannuun.
myllyn kiinnittdminen
Al4 Kiinnita terdasetelmaa moottoriyksikkdon, jos astia tai kansi ei ole
paikallaan.
Al4 irrota astiaa tai kantta, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.
Ald koske teraviin teriin. Pida terdyksikkd poissa lasten ulottuvilta.
Al3 poista myllyd, ennen kuin terat ovat pysahtyneet kokonaan.
Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.
Al4 kasittele kuumia ainesosia myllyssa. Anna niiden jadhtya
huoneenlampaisiksi ennen kasittelemista.
monitoimimylly
Voit pidentaa monitoimimyllyn ikaa kayttamalla sita korkeintaan 30 sekuntia
kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi rakenne on saavutettu.
Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla ne voivat vaurioittaa muoviosia.

jauhatusmylly
Voit pidentaa jauhatusmyllyn ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia
kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi rakenne on saavutettu.
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Al kasittele kurkumajuurta, silla se on liian kovaa ja voi vahingoittaa teria.
viipalointi-/raastamislevyt

Al poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan pysahtynyt.

Kasittele levyja varoen — ne ovat hyvin teravia.

mehulinko

Ald kayta mehulinkoa, jos suodatin on vahingoittunut.

Suodatinrummun pohjassa olevat leikkuuterat ovat hyvin teravia. Toimi
varovaisesti kasitellessasi ja puhdistaessasi suodatinta.

Kayta vain mukana toimitettua tydnninta. Al tydnna sormiasi
syottdputkeen. Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen tukoksen
poistamista syottoputkesta.

Ennen kannen poistamista katkaise virta ja odota, etta suodatin pysahtyy.
ennen liittamista verkkovirtaan C - vakiovarusteet

Varmista, ett& koneen pohjassa esitetty jannite vastaa

kaytettavan verkkovirran jannitetta. @ hienonnusteré
® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden taikinan sekoitin
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista. @ kaksoisvispila
ennen kuin kiytit laitetta ensimmaista kertaa 4 mm:n viipalointi-/raastamislevy
1 Poista teran muovisuojukset. Terit ovat erittiin 2 mm:n viipalointi-/raastamislevy
teravia, joten toimi varovasti. Tama suojukset on @ erittain hieno raastamislevy
heitettava pois, silla niiden tehtéva on vain suojata terdéa T,
valmistuksen ja kuljetuksen ajan. Ilsavallneet
2 Pese osat hoitaminen ja puhdistaminen -kohdassa kuvatulla Yisiskoneesi mukana ei ehii ole toimitettu kaikkia alla
tavalla. . ) ) )
lueteltuja varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin mukaan.
. huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa kerrotaan toimitukseen
selite siséltymattdmien varusteiden ostamisesta.
yleiskone -
o D - lisdvarusteet
@ syottdpainike
@ sybdttdsuppilo @) sitruspuserrin (jos siséltyy toimitukseen)
® kansi @ mehulinko (jos sisaltyy toimitukseen)
@ kulho
% '\:E;iizi\(igyor'mkappale monitoimimylly (os sisaltyy toimitukseen)
@ nopeuskytkin ja sykayspainike @) astia
turvalukitukset @) tiivisterengas
@©@ virtajohdon lokero (takana) @ tera
A - muovinen tehosekoitin (os sisaftyy jauhatusmylly (jos sisaltyy toimitukseen)
toimitukseen) @ mylyn kansi )
@) jauhatusmyllyn terdasetelma
tera
@ tiivisterengas
@ kannu
@ tayttokansi
kansi
B - lasinen tehosekoitin (jos sisaltyy
toimitukseen)
teré
@ tiivisterengas
@ kannu
@ tayttokansi
@ kansi
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yleiskoneen kayttod

1 Kiinnita irrotettava akseli moottoriosaan @.

Aseta kulho paikalleen kohdistamalla sen kohta g
moottoriosan kohtaan ¥ . Kaanna my6tapaivaan @, kunnes
se lukittuu

Kiinnita laite kulhon akselin paalle.

Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen yleiskoneeseen ennen
aineosien lisdamista.

Aseta kansi @ paikoilleen. Varmista, ettd kayttdakselin/
valineen ylaosa tulee kannen keskelle.

Ali ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kiyta aina
nopeudensaadinta.

Aseta pistoke pistorasiaan, kaynnista laite ja valitse nopeus.
(Lisatietoja on nopeussuositustaulukko.)

Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole
kunnolla paikallaan. Tarkista, etta syottoputki ja
kulhon kahva ovat oikealla puolella.

Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla (P)-toimintoa.
Sykays toimii pitdessasi saadinta paikoillaan.

6 Kansi, tyévélineet ja kulho irrotetaan péinvastaisessa
jarjestyksessa.
® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina

ennen kannen irrottamista.

tiarkeaa

Yleiskoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuija tai
hienontaa palasokeria.

Kun kéytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etta
aine ei kosketa muoviosiin, silla siité jaa pysyvia jalkia.

® muovinen tehosekoitin (jos sisaltyy
toimitukseen)

tehosekoittimen kayttod

1 Sovita tiivisterengas @ terdasetelmaan @0. Varmista, etté
tiiviste on urassa oikein.
Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.
Tartu terdasetelman pohjaan (0 ja aseta terat astiaan.
Kiinnita kaantamalla vastapaivaan @. Lisatietoja on
terdasetelman pohjassa:

@ - avatussa asennossa

ﬂ - suljetussa asennossa

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.
Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

Sovita kansi astiaan ja lukitse kd&nna myétapéaivaan @,
kunnes se napsahtaa. Kiinnita tayttdkansi paikoilleen.
Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkdon. Kohdista sen kohta
@ moottoriosan kohtaan ¥ . Kaanna my6tapaivaan @,
kunnes se lukittuu e

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Valitse nopeus (lisdtietoja on nopeussuositustaulukko) tai
kayta sykdyssaadinta.
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lasinen tehosekoitin (jos siséltyy
toimitukseen)

tehosekoittimen kayttod

1 Sovita tiivisterengas @ terdasetelmaan @. Varmista, etté

tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti

paikoillaan, laite vuotaa.

2 Kierra kannu kiinni terdasetelmaan @. Lisatietoja on
hienonnusteran pohjassa.

E - avatussa asennossa
ﬁ - suljetussa asennossa

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.
Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

Kiinnit4 astiaan kansi ja varmista painamalla alas @. Kiinnita
tayttokansi paikoilleen.

Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkéon. Kohdista sen kohta
@ moottoriosan kohtaan ¥ . Kaanna myotapéivaan @,
kunnes se lukittuu e

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Valitse nopeus (lisatietoja on nopeussuositustaulukko) tai
kayta sykayssaadinta.

monitoimimylly (jos siséltyy toimitukseen)
Monitoimimyllyn avulla voit kasitelld pahkindita ja
kahvinpapuja seka soseuttaa.

1 Laita aineosat astiaan @.
2 Kiinnit4 tiivisterengas @ terdasetelmaan @.

3 Kaénna terdasetelma yldsalaisin. Laske se astiaan terat
alaspain.
4 Kierra terdasetelma astiaan ja kiristd sormin @. Liséatietoja
on terdasetelman pohjassa:
@ - avatussa asennossa
ﬂ - |lukitussa asennossa
5 Kiinnitd monitoimimylly moottoriyksikkddn. Kohdista
monitoimimyllyn kohta @ moottoriosan kohtaan ¥ . Kaanna
mydtapaivaan @, kunnes se lukittuu
6 S&&da nopeus suurimmaksi tai kdyta sykaystoimintoa.

jauhatusmylly (os sisaltyy toimitukseen)

Kayta jauhatusmyllya kuiville aineosille, kuten kahvinpavut,
ja mausteiden hienontamiseen, kuten mustapippuri,
kardemumma, kumina, korianterin tai fenkolin siemenet,
tuore inkivaarinjuuri, valkosipulinkynnet ja tuoreet chilit.

jauhatusmyllyn kayttaminen

1 Aseta ainesosat terdasetelmaan @).

2 Aseta kansi @9 paikalleen. Lukitse kaantamaélla mydtapaivaan
o.

3 Aseta mylly moottoriyksikkddn ja lukitse kdantamalla
myé6tapaivaan @.

4 Valitse nopeus tai kéayta sykdystoimintoa (P).
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varusteiden kayttd

Katso varusteiden kaytténopeus nopeussuositustaulukko.

@® hienonnustera

Noudata monitoimikoneen kayttd -kohdassa annettuja
ohjeita.

taikinan sekoitin

Kéaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Noudata monitoimikoneen kayttd -kohdassa annettuja
ohjeita.

@ kaksoisvispila

Kayta vain kerman, kananmunien ja munanvalkuaisten
tai kananmunien ja sokerin vatkaukseen. Raskaammat
esimerkiksi rasvaa ja jauhoja sisaltavat seokset voivat
vahingoittaa sita.

vispilan kayttaminen

1 Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Paina vatkaimet tiukasti paikoilleen.

3 Kiinnita vispilan kdantamalla sita, kunnes se menee akselin
paalle.

4 Lis84 aineosat.

5 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, ettéa akselin paéd menee
kannen keskelle.

6 Kaynnista.

levyt @—-@0

Levyjen kayttdéminen

Noudata monitoimikoneen kayttd -kohdassa annettuja
ohjeita.

viipalointilevyjen kayttaminen

1 Kiinnitd kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Tartu levyn keskiosaan @ ja aseta se akseliin oikea puoli
yl6spain.

3 Aseta kansi paikalleen.

4 Aseta ainekset syottoputkeen.

5 Kaynnista ja paina tydntimelld tasaisesti. Ald tyonni
sormiasi syottoputkeen.

@ sitruspuserrin (jos siséltyy toimitukseen)

Sitruspusertimen avulla voit pusertaa mehua

sitrushedelmistd, kuten appelsiineista, sitruunoista, greipeista

ja limeteista.
(® Kartio
© siivila

sitruspusertimen kayttaminen

1 Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.
2 Kiinnita siivild kulhoon. Varmista, etta siivilan kahva lukittuu
paikalleen kulhon kahvan paalle.

3

4

Aseta kartio akselin padlle ja kdanna sité, kunnes se painuu
pohjaan saakka.

Puolita hedelm&. Kaynnista laite. Paina hedelma kartiota
vasten.

Sitruspuristin ei toimi, ellei siivila ole kunnolla
paikallaan.

@) mehulinko (jos sisltyy toimitukseen)

OPeEe®

Mehulingon avulla saat mehua kiinteistéa hedelmista ja
vihanneksista.

tydnnin sydttépainike

mehulingon kansi

hedelmalihan poisto

suodatin

kulho

mehunokka

mehulingon kayttaminen

1

Aseta mehukannu siten, ett4 sen nokka (® osoittaa
moottoriosaan. Kohdista kulhon kohta @ moottoriosan
kohtaan W ja lukitse k&antamalla myotapéivaan @ g

Aseta hedelmalihan poisto (©) suodatinrumpuun @).
Varmista, etté kielekkeet menevat rummun @ pohjaan.
Aseta suodatinrumpu @ paikalleen.

Aseta laitteen kansi (o) kulhon péélle ja k&d&nna, kunnes se
lukittuu @. Mehulinko ei toimi, jos kulho tai kansi
ei ole kunnolla paikallaan ®.

Aseta mehun ulostulo-aukon alle sopiva lasi tai kannu.
Paloittele aineosat siten, ettd ne mahtuvat syottdputkeen.
Kaynnista ja paina tydntimelld tasaisesti. Ala tyonni
sormiasi syottoputkeen. Kasittele ensimmainen era
loppuun saakka ennen kuin lisdat seuraavan eran.

Kun viimeinen pala on tydnnetty mehulinkoon, anna sen
kayda vield 30 sekuntia, kunnes kaikki mehu on valunut ulos.

tiarkeaa

Jos mehulinko alkaa tarista voimakkaasti, katkaise virta ja
poista jate rummusta. (Mehulinko tarisee, jos jate jakautuu
epatasaisesti.)

Kerrallaan voi kasitelld 800 grammaa hedelmié tai
vihanneksia.

Tietyt erittéin kovat vihannekset saavat mehulingon
hidastumaan tai pysahtymé&an. Jos néin kéy, katkaise virta ja
puhdista suodatin.

Kun kaytat mehulinkoa, sammuta siita virta sédénndllisesti ja
tyhjenné jateastia.

hoitaminen ja puhdistaminen

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

Tera ja levyt ovat erittdin terdvia. Kasittele niita
varovasti.

Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Tama on
taysin normaalia eik& vahingoita muovia tai vaikuta ruoan
makuun. Poista vari hankaamalla kasviséljyyn kastetulla
kankaalla.



virtayksikko

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, ettéa
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

® Ala koskaan upota moottoriyksikkéd veteen.

® \/oit sailyttad ylimééraisté jontoa moottoriyksikdn @ takana.

tehosekoitin ja monitoimimylly

Tyhjenn& astia’kannu. Irrota tehosekoittimen terdasetelma
kadantamallé se avattuun asentoon g, jotta sen voi irrottaa.
Pese astia kasin.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia terid. Harjaa ne puhtaaksi kuumalla
saippuavedelld ja huuhtele hyvin juoksevalla vedells. Al
upota terdaasetelmaa veteen.

Anna kuivua ylosalaisin.

jauhatusmylly

® |rrota kansi terdasetelmasta kdantamalla vastapaivaan.

® Pese kansi kasin.

® Ala koske terdvia teria. Harjaa ne puhtaaksi kuumalla
saippuavedelld ja huuhtele hyvin juoksevalla vedella. Ald
upota terdaasetelmaa veteen.

® Anna kuivua ylosalaisin.

kaksoisvispila

® |rrota vatkaimet vetdmalla varovasti. Pese lampimalla
saippuavedella.

® Pyyhi kayttdpaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen.
Al3 upota kiyttopiatia veteen.

kaikki muut osat
® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.
® Ne voidaan pestd myds astianpesukoneessa.

Esine Voidaan pesta
astianpesukoneessa

kulho, kansi, tydnnin 4

hienonnusterd, taikinan sekoitin v

irrotettava pyorityskappale v

levyjen 4

\_/_atkaimet

Ala upota kayttopaata v

veteen

sitruspuserrin v

mehulinko v

tehosekoittimen astian v

tayttokansi

jauhatusmyllyn kansi v

terdasetelma seka X

tehosekoittimen ja

monitoimimyllyn tiiviste

jauhatusmyllyn terdasetelma X

kaavin v
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana iimenee ongelmia, katso
lisétietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai
siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairio, toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat Iahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjétteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vadran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista
jatteista. Nain myods kodinkoneen sisaltamat kierratettavat
materiaalit voidaan keréta talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristillé peitetty roskasailidon merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on hévitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.



ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei toimi.

Ei virtaa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty moottoriyksikkdon
kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla paikoillaan.

Tarkista, etta yleiskoneen virtajohto on
seinén pistorasiassa.

Tarkista, etté kulho on kunnolla paikoillaan
ja ettd kahva osoittaa kohti cikeaa
etukulmaa.

Tarkista, ettd kannen lukitus on oikeassa
paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho
ja kansi eivat ole kunnolla
paikoillaan.

Jos nama tarkistukset eivat auta, tarkista
kodin sulake.

Tehosekoitin tai monitoimimylly ei toimi.

Tehosekoitin tai pienoisleikkuri ei ole
kunnolla paikoillaan.

Tehosekoitinta tai pienoisleikkuria ei ole
koottu oikein.

Tehosekaitin tai pienoisleikkuri ei toimi, jos
lukitus ei ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta terayksikkd on kiristetty
kannuun tai astiaan tiukasti.

Yleiskone pysahtyy kesken kaiken.

Yleiskone on ylikuormitettu tai suurin
kapasiteetti on ylitetty.

Kansi on auki.

Tarkista suurin kapasiteetti
nopeussuositustaulukosta.

Tarkista, etta kansi on kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitin tai monitoimimylly vuotaa
terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein paikallaan
eika se ole viallinen.

Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Valineet/osat toimivat heikosti.

Lue varusteiden kayttd kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, etté osat on asennettu

oikein.

113




Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce 6n sayfay ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Kablo hasar gormusgse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir

KENWOOD servisi tarafindan degistirilmelidir.

Bigaklar ve diskler ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve

temizlerken kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak

uclarinizla tutun.

Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin — elle tutmak yaralanmaya

neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bicagi ¢ikartin.

Guc¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden ve

mikser kabindan uzak tutun.

Aleti kapatin ve fisini cekin:

O parcalar takmadan veya cikartmadan once;

o kullaniimadiginda;

© temizlemeden once.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Her

zaman saglanan iticiyi kullanin.

Bigak tertibatini, blender haznesi veya ogutiicl sisesi takili

degilken asla gli¢ linitesine yerlestirmeyin.

Kapagi kaseden, blenderden veya ¢cok amacl 6gutlucuyu gug

unitesinden ayirmadan once:

© cihazi kapatin;

© tim pargalarin/bigcaklarin tamamen durmasini bekleyin;

© blender haznesini veya ogutucu sisesini bigak tertibatindan
sokmemeye dikkat edin.

Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima a¢/kapat hiz ayar digmesini

kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asir yike maruz kaldiginda cihaz hasar

gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten gekin.

Asla onaylanmamis pargalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis

ve musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin

Islanmamasina 6zen gdsterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak

ylzeylere temas etmesini dnleyin.
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Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.
Cocuklar cihazla oynamamalar gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.
Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gézetim altinda
olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde higbir sorumluluk kabul etmez.

Mutfak robotunun, blender veya 6gutticinin hatali kullanimi
yaralanmaya neden olabilir.

Maksimum deger en buyuk yuku ¢eken eklentiye baglhdir. Diger
eklentiler daha az gug ¢ekebilir.

blender

) Sicak malzemeleri iSLEMEYiN.

HASLANMA RIiSKi: Sicak malzemeleri hazneye koymadan ya da
blenderden gecirmeden once oda sicakligina gelmelerini bekleyin.
Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bog c¢alistirmayin.

Mikserinizin uzun omurld olmasi igin 60 saniyeden fazla galistirmayin.
Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri asla
karigtirmayin, hazneye koymadan once Kirin.

ogutucu eklentileri

Bigcak Unitesini sise/kapak takili degilken asla glg¢ Unitesine takmayin.
Ogutucu cihaziniza takihyken sise/kapak asla ¢ikartilmamaldir.

Keskin bigaklara dokunmayin — Bigak Unitesini gocuklardan uzak tutun.
Bigaklar tamamen durmadan 6guticlyu gikartmayin.

Oguticl yanhs takildiysa, cihaz galismayacaktir.

Ogutucude sicak malzemeleri igslemeyin, islemeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

¢ok amach ogutlicu

Cok amagh 6gaticunizin uzun 6marlt olmasi icin asla 30 saniyeden
fazla ¢alistirmayin. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz aleti kapatin.
Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri icin
onerilmemektedir.
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ogutucu

Ogiitiiciiniiziin daha uzun émiirlii olmasi icin asla 60 saniyeden uzun

[ J
calistirmayin. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz aleti kapatin.

e Cok sert oldugu ve bigaklara zarar verebilecegi icin zerdecal koklerini
islemeyin.
dilimleme/dograma diskleri

o Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla kaldirmayin.

o Kesme disklerini dikkatli tutun — ¢cok keskindirler.
kati meyve presi

e Filtre hasarliysa meyve suyu presini kullanmayin.

e Filtre tamburunun tabanindaki kesici bicaklar son derece keskindir,
tamburu kullanirken ve temizlerken son derece dikkatli olun.

e Sadece saglanan iticiyi kullanin. Asla parmaklarinizi besleme haznesine
sokmayin. Besleme haznesindeki tikanikligi temizlemeden once fisi
cekin.

[ J

fise takmadan 6nce

® Aygiti kullanmadan énce evinizdeki elektrik akiminin
aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile
ilgili EC 1935/2004 Yonetmeligine uygundur.

ilk kullanimdan once

1 Bigaktan plastik bigak kapaklarini ¢ikarin. Bigaklar ¢ok
keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bigcagi sadece Uretim
ve nakil sirasinda koruduklarindan atiimahdirlar.

2 Parcalari yikayin, bkz. ‘bakim ve temizlik’.

parcalar

mutfak robotu

itici

besleme borusu

kapak

kase

cikarilabilir kumanda mili
gug birimi

hiz/puls kumandasi
glvenlik kilitleri

kordon sarma yuvasi (arkada)

- plastik blender (saglanmissa)

bigak Unitesi
sizdirmaz halka
kabi

doldurma kabi
kapak

eOROBG > OO0POO®OEO
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Kapagi ¢ikarmadan once kapatin ve filtrenin durmasini bekleyin.

B - cam blender (saglanmissa)

bigak Unitesi
sizdirmaz halka
kabi

doldurma kabi
kapak

- standart ekler

kesici bigak

hamur yogurucu

Gift girpici

4mm dilimleme/rendeleme diski
2mm dilimleme/rendeleme diski
ekstra ince rendeleme diski

ORPROEe O PO

ek parcalar

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak robotunuzda
olmayabilir. Ekler model g¢esidine gore degisir. Pakete dahil
olmayan eklentileri nasil satin alabileceginize iligkin bilgiler
icin servis ve musteri hizmetleri bolimine bakin.

D — opsiyonel ekler

@ narenciye sikacag! (saglanmigsa)
@ kati meyve presi (saglanmigsa)

¢ok amagli 6guticu (saglanmissa)

@ kase
@ sizdirmaz halka
@ bigak Unitesi

ogutucu (saglanmigsa)

@ degirmen kapag!
@) o6gltici bigak Unitesi



mutfak robotunun kullanimi

1 Sékilebilir mili giig Gnitesi @ Uzerine yerlestirin.

2 Sonra kase lizerindeki (g ile giig Unitesi izerindeki_¥
hizalayarak kaseyi yerlestirin ve kilitlenene kadar ] saat
yéniinde @ déndiiriin.

3 Kase tahrik mili (izerine bir eklenti takin.

® Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
once yerlestirin.

4 Kapag yerlestirin @ — tahrik milinin/aletinin Gstiiniin
kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.

® Robotu calistirmak icin kapagi kullanmayin, daima
acmal/kapama hiz kontroliinii kullanin.

5 Fise takin, calistirin ve bir hiz secin. (Onerilen hiz tablosu
bakin).

® Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda
mutfak robotu galismayacaktir. Besleme tiipiiniin
ve kase tutacaginin 6n sag kosesine yerlestirilip
yerlestirilmedigini kontrol edin.

® Kisa araliklarla darbe (P) kullanin. Puls, kontrol bu
pozisyonda tutuldugu siirece galisacaktir.

6 Kapagi, pargalari ve kaseyi sokmek igin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla yuratin.

® Kapag! ¢cikarmadan 6nce daima kapatin ve figten gekin.

onemli

® Mutfak robotunuz ile kahve 6gutiilemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.

® Kase igindeki karisima badem 6zl ya da tatlandirici
eklerken bunlarin plastik pargalara degmesini 6nleyin. Aksi
halde kalici lekeler olusabilir.

® plastik blender (saglanmissa)

blenderin kullanimi

1 Sizdirmazlik halkasini @ bigak iinitesine yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordiyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Bigak Unitesini altindan tutun ve bigaklari hazneye
yerlestirin — kilittemek igin yerine oturana kadar saat
yéniiniin tersine gevirin @. Bigak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

E — kilit agik pozisyon
8- kilitli pozisyon
Blender yanlis yerlestirilirse caligmayacaktir.

3 Malzemelerinizi kabin igine koyun

4 Kapag haznenin Uzerine yerlestirin ve kilitlemek igin klik
sesi duyulana kadar saat yéniinde gevirin @. Doldurma
kapagini takin.

5 Blenderi gug¢ Unitesinin Uzerine yerlestirin, blender
{izerindeki @ ile giic (initesi iizerindeki ¥ hizalayin ve
kilitemek icin Saat yéniinde @ dénddiriin e

® Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz
calismayacaktir.

6 Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosu bakin) veya puls
kontroliind kullanin.
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cam blender (saglanmissa)

blenderin kullanimi

1 Sizdirmazlik halkasini @ bigak tnitesine @ yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordilyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Hazneyi bigak tertibatinin @ (zerine vidalayin. Bigak
Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

E — kilit agik pozisyon
8 _«ilitli pozisyon
Blender yanhs yerlestirilirse galigmayacaktir.

3 Malzemelerinizi kabin igine koyun

4 Kabin kapagini takin ve sabitlemek igin bastirin @.
Doldurma kapagini yerlestirin.

5 Blenderi gli¢ Unitesinin Uzerine yerlestirin, blender
lizerindeki @ ile glic iinitesi tizerindeki ¥ hizalayin ve
kilitlemek i¢in Saat yéniinde @ déndiriin g

® Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz
calismayacaktir.

6 Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosu bakin) veya puls
kontroltinG kullanin.

¢ok amagli 6gutlcu (saglanmigsa)

Cok amagli 6gutiiciiyl kuru yemisleri, kahve cgekirdeklerini
ve pureleri igslemek icin kullanin.

1 Malzemeleri kaseye koyun @.
2 Sizdirmazlik halkasini @) bigak (nitesine @ takin.
3 Bigak Unitesini ters gevirin. Ana Uniteyi bigaklar asagiya
gelecek sekilde hazneye dogru indirin.
4 Bigak Unitesini hazneye elle sikica @ vidalayin. Bigak
Uinitesinin altinda bulunan grafige bakin:
E — kilit agik pozisyon
@ —«iliti pozisyon
5 Cok amagli 6glticlyl gli¢ Unitesinin Gzerine yerlestirin,
mini gok amagh 6guttct Gzerindeki B glc Unitesi
tizerindeki ¥ hizalayin ve kilitlemek igin saat yoniinde @
dondurin
6 Maksimum hiza gecin veya darbeli kontroll kullanin.

0gutlcl (saglanmissa)

Ogitliclyli kahve gekirdekleri ve sunlar gibi diger
baharatlari 6gutmek icin kullanin:

Karabiber tohumu, kakule tohumu, kimyon tohumu, kisnis
tohumu, rezene, taze zencefil, sarimsak, taze biber veya
karanfil.

ogutacunuzun kullanimi

1 Malzemelerinizi bigak (initesine @) yerlestirin .

2 Kapag @0 takin ve kilitlemek icin saat yéniinde gevirin @.

3 Ogitiicliyll giic Unitesinin Gstiine takin ve kilitlemek igin
saat yoniinde gevirin @.

4 Bir hiz segin veya puls (P) kontrolini kullanin.
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ek pargalarin kullanimi

Her ek igin 6nerilen hiz tablosu bakin.

@ kesici bicak

“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimatlari
uygulayin.

hamur yogurucu

Mayali hamur karigimlari igin kullanin.

“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimatlari
uygulayin.

@ cift girpici

Sadece hafif karigimlar igin kullanin, érn. yumurta
beyazlari, krema, sit kdpligu ve yag icermeyen bezeler
icin yumurta ve seker girparken. Yag ve un igeren daha
yogun karisimlar zarar verecektir.

karistiricinin kullanimi

1 Kaseyi gli¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Her girpiciyi tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Karistiriciyi tahrik mili iizerine diigsene kadar dikkatle
doéndurerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapag takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

6 Calistirin.

diskler @ —

Diskleri kullanin.

“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimatlari
uygulayin.

kesme disklerinin kullanimi

1 Kaseyi gli¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Orta tutamaklardan tutarak @, diski uygun yan Ustlerle
tahrik mili Gzerine yerlestirin.

3 Kapagi yerlestirin.

Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

5 Agin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin.

I
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@) narenciye sikacagl (saglanmissa)

Narenciye sikacagini narenciye meyvelerin suyunu sikmak
icin kullanin (6rn. portakal, limon, misket limon ve greyfurt
gibi).

(@ sikma konisi

® slzgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi gug¢ Unitesinin Gzerine yerlestirin.

2 Slzgeci kaseye takin — slizgeg tutamaklarinin kase
Uzerindeki tutamaklara dogrudan kilitlendiginden emin olun

3 koniyi tamamen asagiya disecek sekilde gevirerek tahrik
milinin Gzerine yerlestirin.

4 Meyveyi ikiye bolin. Calistirin ve meyveyi koni Gzerine
bastirin.

® Siizgeg dogru kilitlenmedikge narenciye sikacagi
calismayacaktir.

@) katl meyve presi (saglanmissa)

Kati meyve presi ile kati meyve ve sebzelerin suyunu
cikartabilirsiniz.

itici

santrif(j kapagi

posa temizleyici

filtre tamburu

kase

meyve suyu GIKISI

OPeeEe®

kati meyve presi kullanmak igin

1 Meyve presi kasesini meyve suyu ¢ikisi ile birlikte (P
gl¢ Unitesine yerlestirin, kase lzerinde @ ile gli¢ Unitesi
tzerindeki ¥ hizalayarak kilittenene kadar saat yéniinde
® donduran @

2 Posa temizleyiciyi © filtre tamburunun (@ igine yerlestirin —
tirnaklarin tamburun altindaki yuvalara oturdugundan emin
olun ®.

3 Filtre tamburunu takin @.

4 Ek kapag@ini (o) kasenin lzerine yerlestirin ve kilitleninceye
kadar dondiriin @. Kap veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda cihaziniz galigmayacaktir ®.

5 Meyve suyu gikisinin altina uygun bir bardak veya sirahi
yerlestirin.

6 Parcalari besleme haznesine sidacak sekilde dograyin

7 Agcin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin. Hepsi bitmeden
baska malzeme eklemeyin.

® Son pargayi ittirdikten sonra, meyve presinin tamburda
kalan tim suyu gikartmasi icin 30 saniye daha calistirin.

onemli

® Eger meyve suyu presi titremeye baslarsa, kapatin ve
tamburdaki posayi bosaltin. (Eger posa dengesi dagilirsa
titreme baslar)

® Bir seferde islenebilecek maksimum kapasite 800g meyve
veya sebzedir.

® Baz ¢ok sert gidalar yavaslama veya durmaya sebep
olabilir. Eger bu olursa kapatin ve filtreyi temizleyin.

® Kullanim sirasin kapatip posa toplayiciyi dizenli olarak
temizleyin.



bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan énce daima cihazi kapatip fisini
prizden gekin.

® Bicaklan ve kesme disklerini dikkatli tutun — cok
keskindirler.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surulmis bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

giic birimi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari

bulunmamasina dikkat edin.
® Gli¢ Unitesini suya sokmayin.

® Kablo fazlaligini giig tnitesi arkasindaki yerde toplayin @.

blender ve ¢gok amagh 6giitiicii

1 Hazneyi/kaseyi bosaltin, blender bigak Unitesini kilit agik
pozisyona @ déndiirerek serbest birakin.

2 Kabi/kaseyi elde yikayin.

3 Conta bilezigini ¢ikarin ve yikayin.

4 Keskin bigaklara dokunmayin — sicak sabunlu su
kullanarak firgalayin, sonra muslugun altinda iyice
durulayin. Bigak tertibatini suya batirmayin.

5 Ters gevirerek kurumaya birakin.
ogutici

® Saat yonunin tersine gevirerek kapagi bigak tertibatindan
cikartin.

® Kapag! elde yikayin.

® Keskin bigaklara dokunmayin — sicak sabunlu su
kullanarak firgalayin, sonra muslugun altinda iyice
durulayin. Bigak tertibatini suya batirmayin.

® Ters gevirerek kurumaya birakin.
cift cirpici

® Cirpicilan tahrik kafasindan hafifce gekerek ayirin. Sicak
sabunlu su ile yikayin.

® Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun. Bigak
tertibatini suya batirmayin.
tiim diger parcalar

® Elle yikayip kurutun.

® Ya da bulasik makinesinde yikanabilir.

Parca Bulagik
makinesi igin
uygun parga

ana kase, kapak, itici v

kesici bigak, hamur yogurucu v

ayrilabilir tahrik mili v

diskler v

cirpma v

Tahrik kafasini suya sokmayin

narenciye sikacagi v

katl meyve presi v

blender haznesi, kapak, doldurma kapagdi v

oguticl kapagdi v

bigak Unitesi ve blender ve ¢cok amagli X

6gutuci igin conta

o6gutucl bigak tertibati X

kazima kasigi v

122

servis ve musteri hizmetleri

Cihazinizin galigmasi ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, yardim istemeden énce bu kilavuzdaki
“sorun giderme kilavuzu” bélimine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

Litfen unutmayin, Griin Grindin satildigi tlkedeki mevcut
tim garanti ve tiketici haklari ile ilgili yasal mevzuata
uygun bir garanti kapsamindadir.

Kenwood Urlinlinliz arizalanirsa veya herhangi bir

kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gbnderin veya goturiin. Size en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin giincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya ulkenize 6zel web
sitesini ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
Cin’de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKiN AVRUPA DIREKTIFINE
UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA
ONEMLI BIiLGi (WEEE)

Kullanim émriiniin sonunda uriin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti saglayan bir saticiya gétiralmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi gevre Uzerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkiin olan
malzemelerin geri donlisimini saglayarak 6nemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Coziim

Mutfak robotu galismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase gug unitesine dogru
yerlestiriimemis.

Kase kapagi dogru kilitlenmemisgtir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol
ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini ve tutacagin
sag 6n tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru
yerlestiriimemisse robot
calismayacaktir.

Eger yukaridakilerden hig biri degilse
evinizdeki sigorta/devre kesicisini kontrol
edin.

Blender veya 6gutlcl galismiyor.

Blender veya 6guticli dogru sekilde
kilitlenmemistir.

Blender veya 6gutlci dogru sekilde
birlestiriimemis.

Blender veya 6guticu kilitleyiciye dogru
sekilde takilmadiginda galismayacaktir.

Bigak Unitesinin hazneye/kaseye tam
siki sekilde takildigindan emin olun.

Robot ¢alisma sirasinda duruyor.

Robot asir yiklenmistir/maksimum
kapasitesini agmistir.

Kapagin kilidi agildi.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteleri kontrol edin.

Kapagin dogru kilitlenip kilittenmedigini
kontrol edin.

Blender veya gok amagli/6guticl bigak
tertibati tabanindan sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru takil degil.
Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarl degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarli Sizdirmazligin yedegini
elde etmek igin “servis ve misteri
hizmetleri’ne bakin.

Parga/ek pargalar iyi galismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélimiine bakiniz ve faydal bilgilere géz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zac¢nete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschovejte ji pro budouci

pouZziti.

Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpecnostnich

dlvodu nutné nechat napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo

od autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

NozZe a kotoucCe jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. PFi

manipulaci a €isténi je uchopte vzdy za rukojet pro prsty na jejich

horni €asti, ve vzdalenosti od ostré hrany.

NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

Mixér nezdvihejte ani neprenasejte za rukojet, protoze by se mohla

utrhnout a zpusobit zranéni.

Sekaci nuz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji

vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do misy robotu ani do

nadoby mixéru ruce ani kuchynské potreby.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:

O prfed montazi nebo demontazi dilu;

© kdyz pfistroj nepouzivate;

O pred Cisténim.

Potraviny nikdy netlacte do nasypky prsty. Vzdy pouzivejte dodavany

péchovac.

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni

nasazena nadoba mixéru nebo nadoba viceucelového miynku.

Pfed sundanim vika z misy, mixéru nebo viceucelového mlynku z hnaci

jednotky:

O spotrebi€ vypnéte;

o pocCkejte, az se nasazené doplriky/noze uplné zastavi;

o davejte pozor, abyste neodSroubovali nadobu mixéru nebo nadobu
viceuCelového nastavce z nozové jednotky.

K ovladani kuchynského robota nepouZzivejte viko, ale vzdy jen vypinac/

ovladani rychlosti.

Pokud zajistovaci mechanismus vystavite nadmérné sile, dojde k

poskozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte prisluSenstvi neschvalené vyrobcem.

Pfistroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba®“.

Hnaci jednotka, pfivodni kabel a zastrCka nesmeéji pfijit do styku s

vodou. 104



Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo pracovni
plochy nebo se dotykat horkych ploch.
Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce doporucenych
rychlosti.
Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.
Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotfebic€ a jeho kabel musi byt
mimo dosah déti.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o bezpe&ném pouZzivani spotiebiCe a chapou rizika, ktera jsou s
pouzivanim spojena.
Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrZzeny tyto pokyny.
Nespravné pouzivani robotu, mixéru nebo mlynku muze zpusobit
zranéni.
Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi pouziti
prislusenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni pfisluSenstvi mohou
odebirat energie méne.
mixér
@ NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.
NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience musite pfed umisté&nim do
nadoby nebo prfed mixovanim nechat vychladnout na pokojovou teplotu.
Pfi manipulaci s nozovym nastavcem budte opatrni, a kdyZ nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.
Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.
Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.
Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.
Abyste zajistili dlouhou zivotnost vaseho mixéru, nepoustéjte jej na dobu
prekracujici 60 sekund.
Pfiprava ovocnych mlé¢nych koktailt — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvorily pevnou hmotu, musite je pred pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.
prislusenstvi mlynku
Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni nasazena
nadobal/viko.
Nadobu/viko neodSroubovavejte, kdyz je mlynek nasazeny na pfistroji.
Nedotykejte se ostrych nozd — nozovou jednotku udrzujte mimo dosah
déti.
Mlynek nesundavejte, dokud se noze zcela nezastauvi.
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Pokud neni mlynek spravné nasazeny, nebude spotfebi¢ fungovat.

V mlynku nezpracovavejte horké ingredience, pred zpracovanim je
nechte vychladnout na pokojovou teplotu.

viceucelovy mlynek

Abyste nezkracovali zivotnost viceucelového mlynku, nespoustéjte jej na
déle nez 30 sekund. Jakmile dosahnete spravné konzistence, vypnéte
j€ej.

Nedoporuc€ujeme zpracovavat kofeni, protoze miaze poskodit plastové
Casti.

mleci nastavec

Abyste nezkracovali zivotnost mleciho nastavce, nespoustéjte jej na
déle nez 60 sekund. Jakmile dosahnete spravné konzistence, vypnéte
j€ej.

Nezpracovavejte kurkumovy koren, protoze je pfilis tvrdy a mohl by
poskodit noze.

platkovaci/strouhaci kotouce
Nesnimejte viko, dokud se kotouC€ uplné nezastavil.
S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré.

odstredivy odstavovaé

Nepouzivejte odstavovac, pokud je filtr poSkozeny.

Ostfi nozl na spodni strané filtracniho bubnu jsou velmi ostra, proto pfi
manipulaci s bubnem a jeho Cisténi davejte pozor.

Pouzivejte pouze dodavany péchovac. Do nasypky nestrkejte prsty.
Pred uvolnénim nasypky pfistroj vytahnéte ze zasuvky.

Pred sejmutim vika pfistroj vypnéte a pockejte, az se filtr zastavi.

pfed zapojenim pied prvnim pouzitim
® Presvédcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida 1 Z nozl sundejte plastové kryty. Postupujte opatrné,
zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje. protoze noze jsou velmi ostré. Kryty muzete zlikvidovat,
® Tento spotiebi¢ splfiuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o protoZe chrani noZe pouze pfi vyrobé a prepraveé.
materidlech a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami. 2 Umyjte v8echny ¢&asti - viz ,péce a Cisténi“.
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popis
kuchynsky robot

péchovac

nasypka

viko

misa

oddélitelnd ¢ast hnaciho hfidele

hnaci jednotka

ovladani rychlosti / pulzni rezim

zajistovaci mechanismus

ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)

nozova jednotka
tésnici krouzek
mixovaci nadoba
plnici vicko

viko

nozova jednotka
tésnici krouzek
mixovaci nadoba
plnici vicko

viko

@O0 W OROE > OO

— standardni nastavce

nastavec s nozovymi bfity
hnétaci nastavec na tésto
dvojita metla

4mm kotou€ na platky/strouhani
2mm kotou¢ na platky/strouhani
kotou¢ na velmi jemné strouhani

OPER®® O

prislusenstvi
Vas kuchyrisky robot nemusi v baleni obsahovat
vesSkeré nize uvedené pfisluSenstvi. PrisluSenstvi zavisi
na varianté modelu. Informace o tom, jak dokoupit
prisluSenstvi, které neni souc¢asti baleni, najdete v ¢asti
,Servis a udrzba“.

D — volitelné nastavce

@ lis na citrusové plody (pokud je soucasti baleni)
@ odstredivy odstavovaé (pokud je sougasti baleni)

viceucCelovy mlynek (pokud je souasti
baleni)

@ nadoba
@ tésnici krouzek
@ nozova jednotka

— plastovy mixeér (pokud je sougasti baleni)

— sklenény mixér (pokud je sougasti baleni)
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mleci nastavec (pokud je sougasti baleni)

@ vicko mleciho nastavce
@ nozova jednotka mleciho nastavce

jak pouzivat kuchyrisky robot

1

2

4

Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hfidele na hnaci
jednotku @.

Pak nasadte misu tak, aby znacka @ na mise byla v
roviné se znackou ¥ na hnaci jednotce, a ototte ve
sméru hodinovych rugitek @, dokud nezaklapne

Na hnaci hfidel misy nasadte pfisluSenstvi.

Misu a pfislusenstvi namontujte vzdy predtim, nez do
pfistroje vlozite ingredience.

Nasadte viko @ tak, aby vrchol hnaci hfidele/nastroje byl
uprostred vika.

Viko nepouzivejte ke spusténi pristroje, vzdy jej
zapinejte pomoci tlacitka zap/vyp.

PFistroj zapojte do sité, zapnéte a zvolte rychlost. (Vice
informaci naleznete v tabulce doporu¢enych rychlosti.)
Pokud nejsou misa nebo viko spravné nasazeny a
zajistény, nebude pfistroj fungovat. Zkontrolujte, zda
jsou nasypka a drzadlo misy umistény vpravo vpredu.
Pro rychlé zpracovani pouzijte pulzni rezim (P). PFistroj
bude pracovat, dokud budete drzet ovladac v prislusné
poloze.

PFi snimani misy, vika a pfisluSenstvi postupujte opacné.
Pres sundanim vika vzdy pfistroj vypnéte a odpojte od
napajeni.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti
zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na
praskovy.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepiisla do styku s materialy z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

® plastovy mixér (pokud je sougasti baleni)

jak pouzivat mixer

1

Vlozte t&snici krouzek @ do noZové jednotky tak, aby
spravné zapad| do drazky.
Kdyz je tésnéni poSkozené nebo Spatné nasazené,
bude obsah unikat ven.
Uchopte spodni stranu nozové jednotky (0 a vliozte noze
do nadoby — zajistéte otocenim proti sméru hodinovych
rucicek @. Ridte se vyobrazenim na spodni strané nozové
jednotky:

@ - nezajiténa pozice

@ —zajisténa pozice
V pfipadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.
Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.
Nasadte viko na nadobu a otoéte ve sméru hodinovych
rucicek @, dokud nezaklapne. Nasadte pinici vicko.
Nasadte mixér na hnaci jednotku, srovnejte symbol @ na
mixéru se symbolem ¥ na hnaci jednotce a otodenim ve
sméru hodinovych rugicek @ zajistéte @.
Pokud neni mixér spravné nasazen a zajistén, nebude
pristroj fungovat.
Zvolte rychlost (viz tabulka doporu€enych rychlosti.) nebo
pouzijte pulzni rezim.



sklenény mixeér (pokud je soucasti baleni)

jak pouzivat mixér

1 VloZte tésnici krouzek @ do noZové jednotky (0 tak, aby
spravné zapad| do drazky.

® Kdyz je tésnéni poskozené nebo Spatné nasazené,
bude obsah unikat ven.

2 Nasroubujte nadobu na nozovou jednotku @. Ridte se

symboly na spodni strané nozové jednotky:

@ - nezajisténa pozice

@ —zajisténa pozice
V pripadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.

3 Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.

4 Na nadobu nasadte viko a zatlagenim dolu zajistéte @.
Nasadte plnici vicko.

5 Nasadte mixér na hnaci jednotku, srovnejte symbol g na
mixéru se symbolem ¥ na hnaci jednotce a otoéenim ve
sméru hodinovych ruéicek @ zajistéte 8.

® Pokud neni mixér spravné nasazen a zaji$tén, nebude
pristroj fungovat.

6 Zvolte rychlost (viz tabulka doporu€enych rychlosti.) nebo
pouzijte pulzni rezim.

viceucCelovy mlynek (pokud je sougasti baleni)

Vicelcelovy mlynek pouzivejte ke zpracovani ofechda,
kavovych zrn a pyré.

-

Vlozte suroviny do nadoby @.

2 Nasadte t&snici krouzek @ na noZovou jednotku @9.
Otocte nozovou jednotku vzhiru nohama. Nasadte ji na
nadobku tak, aby noze smérovaly doll.

4 Nozovou jednotku nasroubuijte na nadobku a jemné
utahnéte @. Ridte se vyobrazenim na spodni strané
nozové jednotky:

w

E — nezajisténa pozice
@ — zaijisténa pozice
5 Nasadte viceucelovy mlynek na hnaci jednotku, zarovnejte
znacku @ na viceucelovém mlynku se znackou ¥ na
hnaci jednotce a oto¢enim ve sméru hodinovych ruci¢ek
O zajistéte
6 Prepnéte na maximalni rychlost nebo pouzijte pulzni rezim.
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mleci nastavec (pokud je sougasti baleni)

Pomoci mleciho nastavce muzete mlit suché ingredience
jako kavova zrna a koreni jako:

Cerny pept, kardamom, kmin, koriandr, fenykl, zazvor,
Cesnek a chilli papricky.

pouzivani mleciho nastavce

1 Vlozte ingredience do nozové jednotky @.

2 Nasadte vicko @ a zajistéte otodenim ve sméru
hodinovych rugicek @.

3 Nasadte mleci nastavec na hnaci jednotku a zajistéte
otoéenim ve sméru hodinovych rugicek @.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni rezim (P).
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pouzivani nastavcu
Ridte se tabulkou doporuéenych rychlosti pro jednotliva
prisluSenstvi v tabulka.

® nastavec s nozovymi biity
Postupujte podle pokynl v ¢asti ,jak pouzivat kuchyrisky

robot*.

hnétaci nastavec na tésto
Pouzivejte na kynuta tésta.

Postupujte podle pokynl v ¢asti ,jak pouzivat kuchyrisky
robot".

@ dvojita metla

Pouzivejte pouze na fid$i smési, napf. vajecné bilky,

smetanu, kondenzované mléko a na Slehani vajec a cukru

do piSkotového tésta bez tuku. Hustsi smési jako tuk a
mouka by metlu poskodily.

pouzivani dvojité metly

1 Nasadte misu na hnaci jednotku a pfidejte hnaci hridel.

2 Obé metlicky pevné zasurite do hlavice dvojité metly.

3 Dvojitou metlu nasadte pomalym ota€enim, dokud na
hnaci hfidel nezapadne.

4 Pridejte suroviny.

5 Nasadte viko tak, aby Spicka hridele byla uprostfed vika.

6 Zapnéte.

kotouce @® — @
Pouzivani kotoucu.
Postupujte podle pokynl v ¢asti ,jak pouzivat kuchyrisky
robot”.

pouzivani krajecich kotoucu

1 Nasadte misu na hnaci jednotku a pfidejte hnaci hridel.

2 Kotou¢ uchopte za tchytku uprostied P a nasadte jej na
hfidel pfislu§nou stranou nahoru.

3 Nasadte viko.

4 Prislusnou potravinu vlozte do nasypky.

5 Zapnéte a rovnomérné tlaéte péchovaéem — do nasypky
nestrkejte prsty.

@ lis na citrusové plody
(pokud je

soucasti baleni)

Lis na citrusové plody pouzivejte na lisovani stavy z
citrusovych plodu (napf. pomeranéd, citrond, lunetek a
grapefruit().

® kuzel
(© sitko
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pouzivani lisu na citrusové plody

1 Nasadte hnaci hfidel na hnaci jednotku.

2 Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka bylo zajisténo
pfimo nad drzadlem misy.

3 Otacéenim nasadte kuzel na hnaci hridel, dokud
nezapadne na doraz.

4 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte pfistroj a ovoce
pritlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude lis na
citrusové plody fungovat.

@ odstredivy odstavovad
(pokud je soucasti baleni)

Odstredivy odstavovac slouzi k vyrobé stavy z tvrdého
ovoce a zeleniny.

péchovac

viko

oddélovac duziny

filtrani buben

miska

hubice na stavu

OPEEO®

pouzivani odstredivého odsStavovace

1 Nasadte misku odstavovace s hubici (f) na hnaci
jednotku, zarovnejte symbol B2
misce se symbolem ¥ na hnaci jednotce a otoéenim ve
sméru hodinovych rucicek @ zaijistéte 8.

2 Nasadte oddélovaé¢ duziny (© do filtra¢niho bubnu @) tak,
aby zobacky zapadly do otvord ve spodni ¢asti bubnu @.

3 Nasadte filtradni buben @.

4 Nasadte viko (© na misku a otogenim zajistéte @®. Pokud
nejsou miska nebo viko spravné nasazeny a zajiStény
®, nebude od$tavovaé fungovat.

5 Pod hubici na stavu postavte vhodnou sklenici nebo
dzbanek.

6 Nakrajejte potraviny, aby se vesly do nasypky.

7 Zapnéte pfistroj a potraviny rovhomérné stlacujte
péchovacem — do nasypky nestrkejte prsty. DalSi
potraviny pfidavejte az po Uplném zpracovani predchozi
davky.

® Po pfidani posledniho kousku nechte odStavovac jesté
30 sekund bézet, aby se odstredila vSechna Stava z
filtraéniho bubnu.
dulezité

® Pokud odstavovac zacne vibrovat, vypnéte jej a odstrarite
z bubnu duzinu. (Od&tavovag vibruje, kdyz je duzina
nerovnomérné rozlozena).

® Maximalni mnozstvi, které Ize najednou zpracovat, je
800 g ovoce nebo zeleniny.

® Nekteré velmi tvrdé potraviny mohou zpusobit, Ze se
odstavovac¢ zpomali nebo zastavi. V takovém pfipadé jej
vypnéte a odblokuijte filtr.

® Béhem pouzivani pravidelné pfistroj vypinejte a Cistéte
oddélovaé duziny.



péce a Cisténi

N

A WN

Pred ¢isténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

S nozovou jednotou a krajecimi kotouci zachazejte
opatrné — jsou velmi ostré.

Nékteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. To je normalni, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zUstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navlihéenym v rostlinném oleji.

hnaci jednotka

Otrete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
zajistovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

Hnaci jednotku nikdy neponofujte do vody.

Nadbyte¢nou délku kabelu ulozte do Ulozného prostoru na
zadni strané hnaci jednotky @.

mixér a viceucelovy mlynek

Vyprazdnéte nadobu/nadobku, odSroubujte nozovou
jednotku mixéru oto¢enim do odeméené polohy @.
Nadobu/nadobku ruéné umyjte.

Sundejte a umyjte tésnici krouzek.

Nedotykejte se ostrych nozu — omyijte je v teplé vodé se
saponatem pomoci kartacku a pak dukladné oplachnéte
pod tekouci vodou. Neponofujte nozovou jednotku do
vody.

Nechte oschnout spodni stranou nahoru.

mleci nastavec

Sundejte vi€ko z nozové sestavy otoéenim proti sméru
hodinovych rugicek.

Vicko umyijte ru¢né.

Nedotykejte se ostrych nozl — omyijte je v teplé vodé se
saponatem pomoci kartacku a pak dukladné oplachnéte
pod tekouci vodou. Neponorujte nozovou jednotku do
vody.

Nechte oschnout spodni stranou nahoru.

dvojita metla

Jemnym vytaZenim odpojte metlicky od hlavice nastavce.
Omyijte v teplé vodé se saponatem.

Hlavici dvoijité metly otfete vihkym hadfikem a osuste.
Hlavici dvojité metly neponorfujte do vody.

ostatni dily

Umyjte v ruce, pak osuste.

Lze je umyt také v mycce.
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Polozka Polozka
vhodna
pro myti v
mycce
hlavni misa, viko, péchovac v
nastavec s nozovymi bfity, hnétaci nastavec v
na tésto
snimatelna hnaci hridel v
kotouce v
metlicky dvojité metly v
Hlavici dvojité metly neponorujte do vody
lis na citrusové plody v
odstfedivy odstavovac v
nadoba mixéru, viko, plnici vicko v
vicko mleciho nastavce v
nozova jednotka a tésnéni pro mixér a X
viceucelovy mlynek
nozova jednotka mleciho nastavce X
roztérka v

servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebie narazite na jakékoli

problémy, pfed vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast
Lpruvodce odstrariovanim problému“ v navodu nebo
navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozoriujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka,

ktera je v souladu se vSemi zakonnymi ustanovenimi
ohledné vSech existujicich zaru€nich prav a prav
spotrebitell v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj

zZjistite zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké

Britanii.

® Vyrobeno v Ciné.




DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace elektrospotiebict se
predchazi vzniku negativnich dopadl na Zivotni prostredi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umoziuje se recyklace jednotlivych
material(l pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zddraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu

ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukoné&eni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi

likvidovat spole€¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo

prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.

pruvodce odstrafiovanim problém

Problém

Pri¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napajeni.

Misa neni spravné nasazena na
zakladnu.

Viko misy neni ve spravné poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda je misa spravné
umisténa a drzadlo sméruje dopredu
doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka vika
umisténa ve spravné poloze v oblasti
rukojeti.

Pokud nejsou misa a viko spravné
nasazeny, prfistroj nebude fungovat.

Pokud se nejedna o zadny z uvedenych
pfipadu, zkontrolujte pojistkyl/jistic ve
vasem dome.

Mixér nebo mlynek nefunguje.

Mixér nebo mlynek neni spravné
zajistény.

Mixér nebo mlynek neni spravné
sestaveny.

Pokud je mixér nebo mlynek nespravné
zajistény, nebude fungovat.

Zkontrolujte, zda je noZzova jednotka v
nadobé/nadobce zcela utazena.

Robot se béhem provozu zastavi.

Robot pretizen/prekrocena maximalni
kapacita.

Viko neni zajisténo.

Zkontrolujte maximalni hodnoty uvedené
v tabulce doporuc¢enych rychlosti.

Zkontrolujte, Ze viko je spravné
zaijisténo.

Mixér nebo viceucelovy mlynek na
nozové jednotce netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno.
Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno
spravné a zda neni poskozeno.
Pokud budete potifebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,servis a udrzba“.

Maly vykon nastrojl anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynu v oddile ,pouzivani nastavc(®.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késoébbi

felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

Ha a hal6zati vezeték sérult, azt biztonsagi okokbadl ki kell cseréltetni

a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal jovahagyott szerviz

szakemberével.

A vagokések és a tarcsak nagyon élesek, évatosan kezelje 6ket. A

kezelés és tisztitas soran mindig a fogorésznél, fellil fogja meg

azokat, a vagééltél tavol.

Ne dolgozzon fel forré hozzavalékat.

Ne emelje fel, vagy hordozza a készuléket a fogantyunal fogva — a

fogantyu eltérhet, ami sérulést okozhat.

Az edény kiuritése el6tt mindig vegye ki a vagokest.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszk6zoket a robotgép edényétél és a

mixerpohartol, amikor a készulék csatlakoztatva van a haldzatra.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a haldzati vezetéket is huzza ki a

konnektorbol:

O az alkatrészek szét- és O0sszeszerelése elbtt;

O hasznalat utan;

o tisztitas el6tt.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja le az adagolécsében. Mindig

hasznalja a tartozék tomdrudat.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a keverépohar

vagy a daraléedény nélkul.

Miel6tt eltavolitana a fedelet az edényrdl, vagy a keverépoharat vagy a

tobbfunkcids daralot a meghajtoegységrél:

© kapcsolja ki a készuléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen leéallnak;

O ugyeljen ra, nehogy a kever6poharat vagy a daraléedényt lecsavarja
a késegységrol.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozéval miikddtesse

a készuléket.

A késziilék megsérulhet és sérulést okozhat, ha a zarészerkezetet

tulzott erének teszik ki.

A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatbol, amikor nem

hasznalja.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

Mlkodés kozben ne hagyja a készuléket felugyelet nélkal.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készUlléket. Ellenérzés és javitas —

lasd: ,szerviz és vevdszolgalat”.
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A meghajtdéegységet, a halozati vezetéket és a csatlakozédugaszt dvja
a nedvességtol.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztal vagy
munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzen forrod felllettel.

Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott maximalis
kapacitast.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készulékkel.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy
a készulékhez és zsinorjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznalatara vonatkozo6an
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsolédo
veszeélyekkel.

A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

Az apritd, mixer vagy darald helytelen hasznalata balesetet okozhat.

A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikodé toldaton mulik.
A tobbi toldat esetleg kisebb teljesitmény.

mixer

@ NE dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6 hozzavalok esetén, mielétt a
kever6poharba helyezné és 0sszekeverné azokat, varja meg, hogy
lehlljenek szobahémérsékletre.

Mindig ovatosan banjon a késegységgel, és tisztitas kozben ne nyuljon
a vagoelekhez.

A mixert csak akkor mikodtesse, ha a fedél a helyén van.

Kizardlag a tartozék poharat és késegységet hasznalja.

Soha ne mikodtesse a mixert Uresen.

A mixer hosszu élettartamanak meg6rzése érdekében ne mikodtesse
azt 60 masodpercnél tovabb.

Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavaldkat torje darabokra, mielétt
a poharba tenné.

daralé tartozékok

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre az edény/fedél
nélkdl.

Soha ne csavarja le az edényt/fedelet, amig a daralé fel van szerelve a
készulékre.
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Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagékésekhez. — A késegységet
gyermekektdl tartsa tavol.

Soha ne tavolitsa el a daralét addig, amig a kések teljesen le nem alltak.
A készulék nem mukodik, ha a daralé nincs megfeleléen felszerelve.

Ne dolgozzon fel forr6 hozzavaldkat a daraléban, elébb varja meg, hogy
leh(iljenek szobahémérsékletre.

tobbfunkciés daralé

A tobbfunkcids daralé hosszu élettartamanak megérzése érdekében
soha ne mikodtesse 30 masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki, amint
elérte a megfelel6 konzisztenciat.

Fliszerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel ezek karosithatjak a
muanyag alkatrészeket.

daralé

A daral6 hosszu élettartamanak megérzése érdekében soha ne
mukodtesse 60 masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki, amint elérte a
megfelel6 konzisztenciat.

Kurkumagyokeret ne 6roljon, mert tul kemeény, és karosithatja a késeket.

szeletel6/reszel6 tarcsak

Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagoétarcsa teljesen le nem
allt.

A vagotarcsak rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku korultekintéssel
kell banni.

gyumolcscentrifuga

Ne hasznalja a gyumolcscentrifugat, ha a szlréje séralt.

A szlrédob aljan levd vagoélek nagyon élesek, ezért mindig
korlltekintéen fogja meg és tisztitsa a szlrédobot.

Kizarolag a készulékhez tartozo tomdrudat hasznalja. Soha ne nyuljon
kézzel az adagolocsébe. Ha az adagolocsé eltomdédik, huzza ki a
halozati csatakozot a konnektorbdl.

A fedél levétele el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
amig a szir6é megall.

csatlakoztatas el6tt az els6 hasznalat el6tt

Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé halézati fesziiltség 1 Tavolitsa el a mianyag késvédoket a vagokésrol. A
paraméterei megegyeznek a készilék aljan feltiintetett kések nagyon élesek, 6vatosan kezelje 6ket. Ezeket
paraméterekkel. a védbelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és
A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien szadllitds soran szolgalnak a kés védelmére.
érintkezésbe kerllé anyagokrol és targyakrol szolo 2 Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,karbantartas és
1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek. tisztitas”.
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a készulék részei

o
m
S
Q
M-~
ke

témérad

adagolocsd

fedél

edény

levehetd hajtotengely

meghajtéegység
sebességszabalyozo/révid zem gomb
biztonsagi reteszek

vezetéktarol6 (a hatlapon)

— miianyag mixer (ha tartozék)

késegység
témitégydrd
keverépohar
toltényilas kupakja
fedél

SISO JENCICISICICISISICIC)

— Uveg mixer (ha tartozék)

késegység
tomitégyrt
keverépohar
toltényilas kupakja
fedél

— alaptartozekok

vagokés

dagaszto

kettés habveré

4 mm-es szeletel6-/reszel6tarcsa
2 mm-es szeletelé-/reszel6tarcsa
extra finom reszel6tarcsa

0P O RO W

tartozékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék megtalalhato a

robotgépe mellett. A tartozékok valasztéka a tipustol fligg.

A csomagban nem talalhaté tartozékok megvasarlasaval
kapcsolatban a ,szerviz és vevfszolgalat” rész ad
tajékoztatast.

D — valaszthat6 tartozékok

@) citrusfacsaré (ha tartozék)
@ gyumélcscentrifuga (ha tartozék)

tobbfunkcios darald (ha tartozék)

@ edény
@ témitégydrd
@ késegység

darald (ha tartozék)

@ daralo fedele
@) daralo késegysége
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a robotgép hasznalata

1 lllessze a leveheté hajtotengelyt a meghajtéegységre @.

2 Ezutan szerelje fel az edényt Ggy, hogy az edényen lathatd
@ jel egy vonalban legyen a meghajtéegvségen lathato B
jellel, majd jobbra elforditva @ rogzitse

3 Szereljen egy tartozékot az edény hajtétengelyére.

® Mindig régzitse az edényt és a tartozékot a
meghajtéegységhez, miel6tt betenné a hozzavaldkat.

4 Helyezze fel a fedelet @ — a hajtotengely/eszkoz
csucsanak a fedél kozéppontjaba kell illeszkednie.

® Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/
sebességszabalyozoval miikodtesse a késziiléket.

5 Csatlakoztassa, kapcsolja be, és valasszon sebességet.
(Lasd az ajanlott sebességek tablazatat.)

® A robotgép nem miikodik, ha az edény vagy a fedél
nincs megfeleléen felszerelve a rogzitészerkezetre.
Ellenédrizze, hogy az adagolécsé és az edény
fogantyuja jobbra nézzen.

® A rovid tizem funkciot (P) csak rovid ideig hasznalja.
A rovid Gzem funkcié addig miikédik, amig a gombot
lenyomva tartja.

6 A fedél, a tartozékok és az edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell elvégezni.

® A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
késziiléket és huzza ki a csatlakozot.
fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara
vagy daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valé
elbéllitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok
hozzaadasakor ligyelni kell arra, hogy ezek az anyagok
ne érjenek a mlianyaghoz, mert tartos elszinez6dést
okozhatnak.

® mulanyag mixer (ha tartozek)
a mixer hasznalata

1 Helyezze a tomitégy(rit @ a késegységre @0 — tigyeljen
arra, hogy a tomités pontosan a horonyba kerdiljon.

® Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem
megfeleléen illeszkedik.

2 A késegységet (0 alul megfogva engedije le a
keverépoharba — majd balra elforditva rogzitse @. Lasd a
késegység aljan lathaté abrat:

@ - nyitott allas
@ —zartallas
A mixer nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve.

3 Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze a fedelet a poharra, és jobbra elforditva @
régzitse. Helyezze fel a t6ltdnyilas kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtéegységre ugy, hogy a
mixeren lathatd @ jel illeszkedjen a meghajtoegységen
lathatd B jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig rogziil

L] A' késziilék nem miikodik, ha a mixer nincs
megfeleléen felszerelve a zaroszerkezetre.

6 Valasszon sebességet (lasd az ajanlott sebességek
tablazatat), vagy hasznalja a rovid izem gombot.



Uiveg mixer (ha tartozék)
a mixer hasznalata

1

3

Helyezze a tomitégydriit @ a késegységre @ — ligyelien
arra, hogy a tdmités pontosan a horonyba kertljén.
Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem
megfeleléen illeszkedik.

Csavarja a keverépoharat a késegységre @. A késegység
aljan lathaté abrak jelentése:

@ - nyitott allas

@ - zartallas
A mixer nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve.
Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze ra a fedelet a poharra, és nyomja le, hogy

5

rogzitse @. Helyezze fel a t6ltényilas kupakijat.
Helyezze a mixert a meghajtéegységre ugy, hogy a
mixeren lathatd @ jel illeszkedjen a meghajtoegységen
lathatd ¥ jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig régziil

A! késziilék nem miikodik, ha a mixer nincs
megfeleléen felszerelve a zaroszerkezetre.
Valasszon sebességet (lasd az ajanlott sebességek
tablazatat), vagy hasznalja a révid izem gombot.

tobbfunkcios darald (ha tartozék)

N

A tébbfunkcios daralé dié és kavé daralasara és
purésitésre hasznalhato.
Tegye a hozzavalokat az edénybe @.
Helyezze a témitégy(ir(it @) a késegységre @.
Forditsa a késegységet fejjel lefelé. Engedije le az
edénybe, késekkel lefelé.
Csavarja a késegységet az edényre, és szoritsa meg,
amennyire kézzel lehet @. Lasd a késegység aljan lathatd
abrat:

B - nyitott allas

B8 —zartallas
Helyezze a tobbfunkcios daralét a meghajtéegységre ugy,
hogy a tébbfunkcios daraléon lathaté & jel egy vonalban
legyen a meghajtéegységen lathaté ¥ jellel, majd jobbra
elforditva @ rogzitse
Kapcsolja maximalis sebességre, vagy hasznalja a révid
Gzem funkciot.
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darald (nha tartozék)

A daral6 szaraz hozzavaldk, példaul kavé vagy a
kovetkez6 fliszerek 6rlésére hasznalhato:

fekete bors, kardamom mag, kéménymag, koriander mag,
édeskomény, friss gydmbér, fokhagyma gerezdek, friss
csili.

a daral6 hasznalata

1 Helyezze a hozzavalokat a késegységbe @).

2 lllessze ra a fedelet @), és jobbra elforditva rogzitse @©.

3 Helyezze a daralot a meghajtéegységre, és jobbra
elforditva rogzitse @.

4 Valasszon sebességet, vagy haszndlja a rovid izem

lehetdséget (P).
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tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozéan lasd az ajanlott
sebességek tablazatat.

® vagokés
Kbvesse ,a robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.

dagaszto

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

Kovesse ,a robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.

@ kettés habverd

A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl.
tojasfehérje, tejszin, siritett tej, valamint tojas és cukor
Osszehabarasahoz zsiradék nélkili tésztaalapokhoz), mert
a s(lirlbb keverékek (pl. zsiradék és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtbegységre, és helyezze be
a levehet6 hajtotengelyt.

2 Tolja be jol a két habverét hajtofejbe.

3 Ovatosan a hajtétengely folé elforditva illessze a helyére a
habverét.

4 Helyezze be a hozzavaldkat.

5 Helyezze fel a fedelet — a tengely végének a fedél
kdzéppontjaba kell illeszkednie.

6 Kapcsolja be.

tarcsak @ — @
A tarcsak hasznalata.

Kdvesse ,a robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.

a vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtbegységre, és helyezze be
a levehetd hajtotengelyt.

2 A kdzéps6 fogorésznél P megtartva a megfelel oldalaval
felfelé helyezze a tarcsat a hajtétengelyre.

3 lllessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagolécsébe.

5 Kapcsolja be a gépet, és a toméruddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az
adagolocsdébe.

I

@) citrusfacsaroé (ha tartozek)
A citrusfacsaré a citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének a kisajtolasara alkalmas.

@ kup

© szlré
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a citrusfacsardé hasznalata

1 Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtéegységre.

2 lllessze be a szlrét az edénybe, ligyelve arra, hogy a
szird fogdja kdzvetlenll az edény fogdja folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre.

4 Vagja félbe a gyiimolcsét. Kapcsolja be a robotgépet, és

nyomja ra a gyimolcsét a kupra.
® A citrusfacsaré6 nem miikodik, ha a sziiré nincs
megdfeleléen rogzitve a helyén.

@ gyumolcscentrifuga (ha tartozék)

A gylmolcscentrifugaval kemény husu gyimolcsékbdl és
z06ldségekbdl készithet ivolevet.

témérad

gylmolcscentrifuga fedele

pépeltavolitd

sz(ir6dob

edény

gyumolcslé kifolyonyilas

a gyumolcscentrifuga hasznalata

1 Helyezze az edényt a kifolyonyilassal () a
meghajtéegységre Ugy, hogy az edényen lathato @ jel
illeszkedjen a meghajtéegységen lathaté ¥ jelhez, majd
forditsa el jobbra @, amig rogziil 8.

2 Helyezze a pépeltavolitot (© a szlirédobba (@), tgyelve
arra, hogy a flilek a dob aljan talalhaté aljzatokba
keriilienek @.

3 lllessze be a szirédobot @.

4 Helyezze a tartozék fedelét (o) az edényre, és forditsa el,

amig rogzil @. A gylimdlcscentrifuga nem miikédik, ha
az edény vagy a fedél nincs megfelel6en felszerelve a
zarszerkezetre ®.

5 Helyezzen egy megfeleld Gveget vagy gyljtéedényt a
kifolyonyilas ala.

6 Vagja fel apré darabokra a nyersanyagot, hogy beleférjen
az adagolécsdbe.

7 Kapcsolja be a gépet, és a tdmdéraddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nytljon kézzel az
adagoldocsébe. Teljesen dolgozza fel, mielétt ujabb adagot
hozzatenne.

® Az utols6 darab hozzaadasa utan hagyja a facsarot
tovabbi 30 masodpercig jarni, hogy az ésszes |é kijusson a
sz(ir6dobbdl.

fontos

® Ha a gyimolcscentrifuga razkodni kezd, kapcsolja ki, és
Uritse ki a pépet a dobbdl. (A gép akkor razkédik, ha a pép
egyenetlendl oszlik el a dobban.)

® Az egyszerre feldolgozhaté maximalis gyiimélcs- vagy
z6ldségmennyiség: 800 g.

® Egyes nagyon kemény nyersanyagoknal a centrifuga
lelassulhat vagy megallhat. Ebben az esetben kapcsolja ki
a késziléket, és tisztitsa meg a sz(rét.

® Feldolgozas kdzben a pépgydijté tartalmat rendszeresen
uritse ki.



karbantartas és tisztitas

w

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

A kés és a vagotarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a mlianyag elszinezédhet.

Ez normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinez6dések novényi olajba martott ruhadarabbal
dorzsoélve eltavolithatok.

meghajtéegység

Elébb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a zarészerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a meghajtéegység
hatoldalan kiképzett taroléban @.

mixer és tobbfunkcidés daralo

Uritse ki a keverdpoharat/edényt, és a nyitott allasba @
elforditva csavarja le a mixer késegységét.

Mossa el kézzel a keverépoharat/edényt.

Vegye le a tomitégyr(it, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyd viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

daralé

A fedelet forditsa el balra, és vegye le a késegységrél.

A fedelet kézzel mossa el.

A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyd viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

kettés habveré

Ovatosan meghtzva tavolitsa el a habversket a hajtofejbél.

Meleg, mosogatdszeres vizzel mossa le 6ket.
A hajtofejet elébb nedves ruhaval térélje at, majd térolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek
Ezeket kézzel mosogassa el, majd térdlje szarazra.
Ezek mosogatégépben is elmoshatok.
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Tétel mosogatégépben
mosogathato tétel

f6 edény, fedél, tomdérad 4

vagokések, dagaszto

levehetd hajtotengely

tarcsak

habverék
Tilos a hajtéfejet vizbe meriteni

citrusfacsaro

gyUmolcscentrifuga

RIS R I[N

mixerpohar, fedél, toltényilas
kupakja

AN

daral6 fedele

x

késegység és tomités
keverépoharhoz és tébbfunkcios
daraléhoz

daralo késegysége X

mianyag kanal

szerviz és vev@szolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a késziilék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati utasitas
Lhibaelharitasi utmutatd” fejezetét vagy latogasson el a
www.kenwoodworld.com webhelyre, miel6tt segitséget

kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan el6irasnak, amely a garancidlis és a fogyasztoi
jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kiildje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkézpontba. A legkézelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készilt Kindban.




Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv
hulladékkezelése lehet6vé teszi a nem megfelelé
hulladékkezelésbdl adddé esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a
készulék alkotdanyagainak ujrahasznositasat, melynek révén
jelent6s energia- és forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO
ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

szikségességére.

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem

szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgy(ijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd

keresked6knél adhato le.

athuzott kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készulékek szelektiv hulladékkezelésének

hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készilék nem indul el.

A készilék nincs fesziltség alatt.

Az edényt nem megfeleléen szerelték a
meghajtéegységre.

Az edény fedele nem rogzl
megfeleléen.

Ellendrizze, hogy a héal6zati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Ellendrizze, hogy az edény a helyén
legyen, és a fogantyu jobbra nézzen.

Ellendrizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen rogzil-e a fogantyld mellett.

A késziilék nem miikodik, ha az edény
vagy a fedél nem megfeleléen van
felszerelve.

Ha a fentiek egyike sem hoz eredményt,
ellendrizze otthonaban a biztositékot.

A mixer vagy a daralé nem mukodik.

A mixer vagy a daral6 nincs megfeleléen
régzitve.

A mixer vagy a daral6 nincs megfeleléen
Osszeszerelve.

A mixer vagy a daralé nem mukaodik,
ha nincs megfeleléen felszerelve a
régzitészerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység szorosan
régzitve legyen a keverépoharon/
edényen.

A készilék leall hasznalat kozben.

A készuléket tulterhelte / tullépte a
maximalis kapacitast.

A fedél kioldodott.

Ellenérizze az ajanlott sebességek
tablazataban a maximalis kapacitast.

Ellendrizze, hogy a fedél megfeleléen
régzil-e.

A mixer vagy a tébbfunkcios daralé a
zaroszerkezetnél szivarog.

Hianyzik a tomités.

A tomités nem megfelelden illeszkedik a
helyére.

A tomités megsériilt.

Ellenérizze a tomitést, hogy megfeleléen
illeszkedik-e és nem sérllt-e. A
cseretomités beszerzésérdl lasd:
»Szerviz és vevdszolgalat”.

Egyes tartozékok nem miikddnek
megfeleléen.

Olvassa el az adott tartozékok hasznalata szerepl6 tanacsokat. Ellenérizze, hogy a
tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje i zachowa¢ na wypadek

potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostac

wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego

przez firme KENWOOD zaktadu naprawczego.

Noze i tarcze sg bardzo ostre — zachowaé ostroznos¢. Podczas

obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wytacznie za uchwyt i nie

dotykac¢ ostrzy.

NIE rozdrabnia¢ skladnikéw goracych.

Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ robota trzymajac za uchwyt — uchwyt

moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze dojs¢ do wypadku i

urazu ciata.

Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikdéw z miski nalezy zawsze

najpierw wyjac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do miski robota i dzbanka

blendera nie wolno wktadac rgk ani przyborow kuchennych.

Wytaczy€ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i demontazu czesci

o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami. Uzywaé wytgcznie

popychacza zatgczonego w zestawie.

Nie zakladaé zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli nie

zostal na nig zatozony dzbanek blendera lub pojemnik miynka.

Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera bgdz mitynka

wielofunkcyjnego z podstawy zasilajgce;j:

O wylgczy€ urzadzenie;

© zaczekac, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

© zachowac ostroznos¢, by nie odkreci¢ dzbanka blendera lub
pojemnika mtynka z zespotu ostrzy.

Nie uzywac¢ pokrywy do wigczania urzgdzenia — stuzy do tego wytgcznie

regulator predkosci/wigcznik.

Uzywanie nadmiernej sily podczas obstugi mechanizmu

blokujacego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w

konsekwencji spowodowaé wypadek i urazy ciata.

Nieuzywany robot nalezy zawsze odiaczy¢ od sieci, wyjmujac

wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.
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Wigczonego urzgdzenia nie wolno zostawiaé bez nadzoru.

Nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Przewdd sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktérym stoi
urzadzenie ani stykac sie z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikow, podanej w
tabeli zalecanych predkosci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie urzagdzeniem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzadzenie i przewdd
sieciowy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg

z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje
dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z
ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukciji.

Stosowanie robota, blendera lub mtynka w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem i uszkodzeniem ciata.
Maksymalna moc urzgdzenia odnosi sie do nasadki pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem. Pobdér mocy innych nasadek moze by¢
mniejszy.

blender

NIE rozdrabnia¢ sktadnikéw goracych.

RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w dzbanku i
blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze ostudzi¢ do temperatury
pokojowe.

Wyjmujac i zaktadajac zespdt ostrzy nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas mycia nie dotykac¢ krawedzi thgcych.

Blendera mozna uzywac wytacznie z zatozong pokrywa.

Dzbanka uzywac wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w zestawie.
Nie wolno uruchamiac¢ blendera, jezeli dzbanek jest pusty.

Dtugi okres uzytkowania blendera mozna osiggna¢ nie uzywajac
urzgdzenia przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.
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Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac skfadnikéw, ktére
zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc.

nasadki mtynka

Nie zaktadac¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajgca, jezeli nie zostat na
niej zamontowany pojemnik lub pokrywa.

Nigdy nie odkreca¢ pojemnika ani pokrywy w czasie, gdy miynek jest
zamontowany na urzgdzeniu.

Nie dotykac powierzchni tngcych zespotu ostrzy — zespdt ostrzy nalezy
przechowywacé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Mtynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.
Urzadzenie nie bedzie dziatac¢, jezeli mtynek nie zostat poprawnie
zamocowany.

W mtynku nie wolno rozdrabnia¢ goracych sktadnikdw — nalezy je
najpierw ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.

miynek wielofunkcyjny

Aby zadbac o dtugi okres uzytkowania mtynka wielofunkcyjnego, nie
nalezy uzywac go przez czas dtuzszy niz 30 sekund ciggtej pracy.
Po uzyskaniu zgdanej konsystencji sktadnikow natychmiast wytaczyc¢
urzadzenie.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz mogqg one
spowodowac uszkodzenie plastikowych elementow.

miynek do kruszenia

Aby zadbaé o dtugi okres uzytkowania mtynka do kruszenia, nie nalezy
uzywac urzadzenia przez czas dtuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.

Po uzyskaniu zgdanej konsystencji sktadnikow natychmiast wytaczyc¢
urzadzenie.

Nie nalezy mieli¢ korzenia kurkumy, poniewaz jest on bardzo twardy i
moze uszkodzi¢ ostrza.

tarcze krojacel/trace

Pokrywe zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie tarczy
tnace;j.

Dotykajac tarcz, nalezy zachowac szczegolng ostroznosc¢ — sg bardzo
ostre.

sokowiréwka

Nie uzywac¢ sokowirdwki, jezeli filtr jest uszkodzony.

Ostrza w podstawie bebna filtra sg bardzo ostre — podczas obstugi i
czyszczenia bebna nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosc.

Uzywaé wylgcznie zatgczonego w zestawie popychacza. Do podajnika
pod zadnym pozorem nie wolno wktadac palcow. Przed przystgpieniem
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do odblokowywania podajnika wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z

gniazda sieciowego.

® Przed zdjeciem pokrywy wylgczy¢ urzgdzenie i zaczekac, az filtr sie

N

zatrzyma.

przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.
Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i
wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
przed pierwszym uzyciem

Zdja¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowaé ostroznosé,
poniewaz sa bardzo ostre. Ostony ostrzy nalezy wyrzuci¢
— stuzg wylacznie do ochrony ostrzy podczas produkciji i
przewozenia.

Umyc¢ czesci — zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”.

oznaczenia

robot kuchenny

> 0000

T OeO6

SISISISIE)

SISISISISICI @]

popychacz

podajnik

pokrywa

miska

wyjmowany wat napedowy

podstawa zasilajaca

regulator predko$ci/przycisk pracy przerywanej
blokady bezpieczenstwa

schowek na przewdd sieciowy (z tytu)

— plastikowy blender (jezeli zataczono
w zestawie)

zespot ostrzy

pierscien uszczelniajacy
dzbanek

zakrywka wlewu
pokrywa

— szklany blender (jezeli zataczono
w zestawie)

zespot ostrzy

pierscien uszczelniajacy
dzbanek

zakrywka wlewu
pokrywa

— nasadki standardowe

ostrze

koncoéwka do zagniatania ciasta

podwdjna trzepaczka

tarcza do tarcia/krojenia na 4-milimetrowe plastry
tarcza do tarcia/krojenia na 2-milimetrowe plastry
tarcza do tarcia na bardzo drobne witérka
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nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej zatgczone sg
w zestawie z niniejszym robotem kuchennym. Rodzaj
nasadek zatgczonych w zestawie zalezy od zakupionego
modelu. Informacje na temat tego, jak naby¢ nasadke
niezataczong w zestawie znajdujg sie w czesci pt. ,serwis i
punkty obstugi klienta”.

D — nasadki opcjonalne

@) wyciskarka do cytrusow (jezeli zatagczono w zestawie)
@ sokowiréwka (jezeli zataczono w zestawie)

miynek wielofunkcyjny (jezeli zataczono w
zestawie)

@ pojemnik
@) pierscien uszczelniajacy
@ zespot ostrzy

miynek do kruszenia (jezeli zataczono w
zestawie)

@ pokrywka mtynka
@) zespot ostrzy miynka do kruszenia

obstuga robota

1

Na podstawie zasilajacej @ zamocowaé wyjmowany wat
napedowy.

Nastepnie zamocowaé miske, uktadajac oznaczenie @ na
misce réwno z oznaczeniem ¥ na podstawie zasilajacej, i
przekreci¢ miske zgodnie z ruchem wskazowek zegara @
do momentu, az zablokuje si¢ na swoim miejscu

Na wale napedzajacym miski zamocowa¢ wybrang
nasadke.

Przed wlozeniem sktadnikéw miske i nasadke nalezy
najpierw zamocowacé na podstawie zasilajace;j.
Zamocowac pokrywe @ — sprawdzajac, czy gorna czesé
watu napgdowego/nasadka wpasowata sie w $rodek
pokrywy.

Nie uzywac¢ pokrywy do wilaczania urzadzenia — stuzy
do tego wylacznie regulator predkosci/wiacznik.
Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego, wigczy¢
urzadzenie i ustawi¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych
predkosci).

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub pokrywa
nie zostang prawidiowo osadzone w blokadach
bezpieczenstwa. Podajnik i raczka miski musza
znajdowac sie z przodu i by¢ skierowane na prawo.
Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku (P). W tym
trybie urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wcisniety
jest przycisk.

Aby zdja¢ pokrywe, nasadki i miske, wykona¢ wyzej
opisane czynnos$ci w odwrotnej kolejnosci.



® Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy wytaczyc¢ i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.
uwaga

® Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub mielenia

kawy ani do mielenia cukru na cukier puder.

® Dodajgc olejek migdatowy lub substancje smakowe do
mieszanych sktadnikéw, nalezy uwazac, by nie zetknety
sie z plastikowymi elementami, poniewaz moze to
spowodowac trwate plamy.

® plastikowy blender (jezeli zataczono
w zestawie)

obstuga blendera

1 Na zespét ostrzy (0 zatozy¢ pierscien uszczelniajacy
@, zwracajac uwage na to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z dzbanka.

2 Trzymajac zespot ostrzy za spodnig czes¢ (0, wsunad
go do dzbanka i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do momentu, az zostanie
zabezpieczony na swoim miejscu @. Rysunki na spodzie
zespotu ostrzy wskazujg pozycje:

E — pozycja ,odblokowane”
8- pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziatac, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

3 W dzbanku umiescic¢ sktadniki.

4 Na dzbanek zatozy¢ pokrywe i przekreci¢ jg zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara @ do momentu, az rozlegnie
sie kliknigcie. W otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke
wlewu.

5 Na podstawie zasilajgcej umiesci¢ dzbanek, oznaczenie
@ na dzbanku ustawi¢ réwno z oznaczeniem ¥ na
podstawie zasilajacej i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara @ do momentu, az sie zablokuje g

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli blender nie
zostanie prawidlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

6 Wybrac¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych predkosci) lub
uzy¢ regulatora trybu pracy przerywanej.

szklany blender (jezeli zataczono
w zestawie)

obstuga blendera

1 Na zespét ostrzy zatozy¢ pierscien uszczelniajacy
@, zwracajac uwage na to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z dzbanka.

2 Przykreci¢ dzbanek na zespot ostrzy @. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

E — pozycja ,odblokowane”

e- pozycja ,zablokowane”
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Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

4 Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisna¢, aby
zabezpieczy¢ przed poluzowaniem @. W otworze
pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.

5 Na podstawie zasilajacej umiesci¢ dzbanek, oznaczenie
& na dzbanku ustawi¢ réwno z oznaczeniem ¥ na
podstawie zasilajacej i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara @ do momentu, az sie zablokuje v

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli blender nie
zostanie prawidlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

6 Wybrac¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych predkosci) lub
uzy¢ regulatora trybu pracy przerywane;.

mtynek wielofunkcyjny (jezeli zataczony w
zestawie)

Mtynek wielofunkcyjny stuzy do mielenia orzechéw lub
kawy i do przygotowywania przecierow.
1 Umieécié sktadniki w pojemniku @3.
2 Na zespole ostrzy @9 umiesci¢ pierscien uszczelniajacy
®.
3 Zespot ostrzy odwréci¢ do géry nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi, wtozy¢ go do pojemnika.
4 Mocno przykreci¢ zespdt ostrzy recznie do pojemnika @.
Rysunki na spodzie zespotu ostrzy wskazuja pozycje:
@ — pozycja ,odblokowane”
@ - pozycja ,zablokowane”

5 Na podstawie zasilajacej umiesci¢ miynek wielofunkcyjny,
oznaczenie @ na mini mitynku wielofunkcyjnym ustawic
rowno z oznaczeniem ¥ na podstawie zasilajace; i
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara @ do
momentu, az sie zablokuje

6 Ustawi¢ urzadzenie na maksymalng predkos¢ lub uzy¢
przycisku trybu pracy przerywane;j.

miynek do kruszenia (jezeli zataczony w
zestawie)

Mtynka do kruszenia mozna uzywa¢ do mielenia suchych
sktadnikow, takich jak kawa, oraz przypraw takich jak:
pieprz czarny, nasiona: kardamonu, kminku, kolendry,
kopru wioskiego, a takze $wiezy imbir, czosnek i $wieze
papryczki chili.

obstuga mtynka

1 Skfadniki umiesci¢ w zespole ostrzy @).

2 Zamocowac pokrywe @ i przekrecic ja w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby jg zablokowac¢
0.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajgcej i zablokowaé
go, przekrecajac zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @.

4 Wybra¢ predkos$¢ lub uzy¢ trybu pracy przerywanej (P).
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uzytkowanie nasadek

(zob. tabela zalecanych predkosci dla kazdej nasadki)

@ ostrze

Postepowac¢ zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci pt.

Lobstuga robota".

koncowka do zagniatania ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci pt.

L,obstuga robota".

@ podwdjna trzepaczka

Wytgcznie do miksowania sktadnikow na lekkie
mieszaniny, np. do ubijania biatek, $mietany, mleka
kondensowanego oraz ucierania jajek z cukrem na
bezttuszczowe ciasto biszkoptowe. Geste sktadniki, takie
jak tluszcze i maka, moga spowodowac uszkodzenie
koncowki.

uzytkowanie ubijaka

1 Na podstawie zasilajacej zamocowac¢ miske i wyjmowany
watek napedzajacy.

2 Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakéw w gtowicy napedowe;.

3 Zamocowac trzepaczke, ostroznie przekrecajac jg do
momentu, az osigdzie w wale napedowym.

4 Doda¢ sktadniki.

5 Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajac, czy koncowka watu
napedowego wpasowata sie w srodek pokrywy.

6 Wiaczy¢ urzadzenie.

tarcze ®-@

uzytkowanie tarcz

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci pt.

»obstuga robota".

uzytkowanie tarcz krojgcych

1 Na podstawie zasilajagcej zamocowac¢ miske i wyjmowany
watek napedzajacy.

2 Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt @, umiescic tarcze

na watku napedzajacym, odpowiednig strong skierowang
do gory.

3 Zatozy¢ pokrywe.

Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

5 Witgczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza
réwnomiernie popychaé skfadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow.

N
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@ wyciskarka do cytruséw (jezeli
zatgczona w zestawie)

Wyciskarki do cytrusbw mozna uzywac¢ do wyciskania soku
z cytruséw (np. pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutow).

@ stozek
® sitko

uzytkowanie wyciskarki do cytrusow

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wat napedowy i
miske.

2 Do miski zamocowa¢ sitko — pamietajac, by uchwyt sitka
byt zablokowany we wiasciwym potozeniu (bezposrednio
nad uchwytem miski).

3 Stozek umiesci¢ na wale napedzajacym, przekrecajac go
do momentu, az catkowicie opadnie.

4 Owoce pokroi¢ na potéwki. Wigczy¢ urzadzenie, utozyé
owoc na stozku i nacisnag¢.

® Wyciskarka do cytruséw nie bedzie dziata¢, jezeli sitko
nie zostanie prawidtiowo zablokowane.

@ sokowirowka (jezeli zataczona w
zestawie)

Sokowiréwki mozna uzywac do robienia soku z owocow i
warzyw.

popychacz

pokrywa sokowiréwki
oddzielacz migzszu
beben filtra

miska

dziobek

OPeEe®

uzytkowanie sokowirowki

1 Na podstawie zasilajacej umiesci¢ miske sokowiréwki z
dziobkiem (), oznaczenie ® na misce ustawi¢ rowno z
oznaczeniem ¥ na podstawie zasilajacej i przekrecié
zgodnie z ruchem wskazowek zegara @ do momentu, az
sie zablokuje 8

2 Oddzielacz migzszu (©) umiesci¢ w bebnie filtra @),
pamietajac, by wypustki wpasowaly sie w nacieciach w
spodzie bebna @®.

3 Zamocowa¢ beben filtra @.

4 Na miske zatozy¢ pokrywe nasadki (o) i przekreci¢, az sie
zablokuje ®. Sokowiréwka nie bedzie dziataé, jezeli
miska lub pokrywa nie zostang prawidlowo osadzone
w blokadach bezpieczenstwa ®.

5 Pod otwoér wylotowy sokowiréwki podstawi¢ odpowiedniej
wielko$ci dzbanek lub szklanke.

6 Skfadniki pokroi¢ na kawatki takiej wielkosci, by zmiescity
sie do podajnika.

7 Wiaczyé urzadzenie i za pomoca popychacza
réwnomiernie popychaé sktadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow. Przed dodaniem
kolejnych, zaczekaé, az sktadniki w podajniku zostang
catkowicie przerobione.

® Po dodaniu ostatniego kawatka pozostawi¢ sokowirowke
wigczong przez kolejne 30 sekund, aby zebra¢ caty sok z
bebna.



uwaga
Jezeli sokowiréwka zacznie drga¢ podczas pracy,
wytaczy¢ urzadzenie i oprozni¢ beben z migzszu. (Drganie
sokowiréwki spowodowane jest przez nieréwnomiernie
rozktadajacy sie migzsz).

Za jednym razem w sokowiréwce mozna przerabia¢
maksymalnie 800 g owocéw lub warzyw.

Niektére bardzo twarde sktadniki moga spowodowac
spowolnienie pracy lub catkowite zatrzymanie sie
sokowiréwki. Nalezy wtedy wytgczy¢ urzadzenie i
odblokowac filtr.

Podczas pracy regularnie wytaczac urzadzenie i oprozniac
zbiornik z migzszu.

konserwacja i czyszczenie

w

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie wytaczy¢
i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

Dotykajac ostrzy i tarcz krojacych, nalezy zachowaé
szczego6lng ostroznos¢ — sg bardzo ostre.

Niektére sktadniki moga spowodowac przebarwienie
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie ma szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatka
umoczong W oleju roslinnym moze pomaoc je usungg.
podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie wysuszyé. W
razie koniecznos$ci oczysci¢ blokady bezpieczenstwa z
resztek jedzenia.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.
Niepotrzebng cze$¢ przewodu sieciowego mozna
przechowywaé w schowku na przewdd w tylnej czesci
podstawy zasilajacej ©@.

blender i mtynek wielofunkcyjny

Oprozni¢ dzbanek/pojemnik i odkreci¢ zespot ostrzy
blendera, przekrecajac go do pozycji ,odblokowane” @,
aby zwolni¢ blokade.

Dzbanek/pojemnik umyé¢ recznie.

Zdja¢ i wyptukaé pierscien uszczelniajacy.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczyscic¢ je
szczoteczka i gorgcg wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optukac¢ pod biezacg woda. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

Pozostawi¢ do wyschniecia, ktadac do géry nogami.

miynek do kruszenia

Z zespotu ostrzy zdja¢ pokrywe, przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Pokrywe umy¢ recznie.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczys$ci¢ je
szczoteczka i gorgca wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie dokfadnie optuka¢ pod biezacg woda. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadac do géry nogami.
podwaéjna trzepaczka

Delikatnie pociagajac za ubijaki, wyjac¢ je z glowicy
napedowej. Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Gtlowice wytrze¢ wilgotng Sciereczka, a nastepnie
wysuszy¢. Nie zanurza¢ gtowicy w wodzie.

pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie wysuszyc¢.

Mozna je takze my¢ w zmywarce do naczyn.
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element nadaje sie
do mycia w
zmywarce

miska gtéwna, pokrywa, popychacz 4

ostrza, koAcowka do zagniatania ciasta v

wyjmowany watek napedzajacy v

tarcze do krojenia i tarcia 4

trzepaczki

. . . . v

Nie zanurza¢ glowicy w wodzie.

wyciskarka do cytruséw v

sokowiréwka v

dzbanek blendera, pokrywa, zakrywka v

wlewu

pokrywa miynka do kruszenia

zespot ostrzy i uszczelka blendera i X

mtynka wielofunkcyjnego

zespot ostrzy mtynka do kruszenia X

topatka v

serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich probleméw z obstuga urzadzenia
przed zwréceniem si¢ o pomoc nalezy zapoznac si¢ ze
wskazéwkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie probleméw”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowg www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietaé, ze niniejszy produkt objety jest
gwarancja, ktéra spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczace wszelkich istniejacych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich usterek prosimy przesta¢ lub
dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na
temat najblizszych punktéw serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla
danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.



WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU, ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala uniknaé
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatow,
z ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwenc;ji
znaczng oszczedno$¢ energii i zasobow naturalnych. O

na $mieci.

SPRAWIE ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |

ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno
wyrzucaé razem z innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujacego sie segregacjg odpadow lub

zakfadu oferujgcego tego rodzaju ustugi.

koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika

rozwigzywanie problemoéw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo zamocowana
na podstawie zasilajacej.

Pokrywa miski nie jest poprawnie
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest podtaczony do
pradu.

Sprawdzi¢, czy miska jest poprawnie
zalozona, a uchwyt miski znajduje sie z
przodu po prawe;j stronie.

Sprawdzi¢, czy blokada bezpieczehnstwa
jest poprawnie zamocowana w okolicy
uchwytu.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska
i pokrywa nie zostaly prawidtowo
zamocowane.

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci
nie rozwigzuje problemu, sprawdzié¢
bezpieczniki/ przerywacze w domowej
instalacji elektryczne;j.

Blender lub mtynek nie dziata.

Blender lub mtynek nie zostat poprawnie
zablokowany na miejscu.

Blender lub mtynek nie zostat poprawnie
ztozony.

Blender ani mtynek nie bedg dziata¢,
jezeli nie zostang prawidtowo
zamocowane w blokadzie
bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢, czy zesp6t ostrzy jest mocno
dokrecony do dzbanka/pojemnika.

Robot zatrzymuje sie w czasie pracy.

Urzadzenie jest przecigzone/
przekroczono maksymalng pojemnosc.

Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢, ile wynosi maksymalna
dozwolona ilo$¢ sktadnikow w tabeli
zalecanych predkosci.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Blender lub mtynek wielofunkcyjny jest
nieszczelny — sktadniki wyciekajg przez
podstawe zespotu ostrzy

Uszczelka nie zostata zatozona.
Uszczelka zostata nieprawidtowo
zalozona.

Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢ zapasowg
uszczelke znajduja sie w czesci pt.
»serwis i punkty obstugi klienta”.

Koncowki/nasadki nie funkcjonujg
prawidfowo.

Zob. wskazowki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncéwki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.
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EAANvIKa

ZeSIMAWOTE TNV PrpooTivi) ogAida OTTOU TTAPEXETAI ) EIKOVOYPA@NON

aogpaieia

AlaBAaTE TTPOTEKTIKA TIC 0ONYieC Kal QUAAETE TIC yia JEAAOVTIKA ava@opd.

AQQIPETTE TN CUOKEUATIA KAl TUXOV ETIKETEG.

Edav 10 KaAwdIo £xel UTTOOTEI POOPA TTPETTEL, YIa AOYOUG a0QaAEiag, va

avtikataataBei amd Tnv KENWOOD 1} atmd €€ouaiodoTnpEVo TEXVIKO TNG

KENWOOD.

O1 AetTideg kal o1 diokol gival TTOAU KOQTEPA, va Ta XEIPICEOTE PE TTPOCOXN.

Na kpatdre TTavTa T oUoKeUR a1rd TN AdBR oTO ETTAVW HEPOG,

MOKpId a1rd TNV KOPTEPN TTAEUPd, TOGO KATA TN XPRon, 600 Kal KAaTd

TOV KaBapIoUOo.

MHN emre§epydleote KaUTA UAIKA.

Mn ONKWVETE ] HETAPEPETE TOV ETTECEPYAOTA ATTO TN AaPr, KABWS PTTOPEI

va oTTdoel Kal va TTpokAnBei TpaupaTtiopds.

A@aipeite TTAvTa TN AETTIOQ Jaxalplou TTPIV aOEIGCETE TO TTEPIEXOMEVO TOU

MTTOA.

Mpoo€gTe va unv BACeTe Ta XEPIA OAG ] CUVEPYQ NECQ OTO UTTOA TOU

ETTECEPYQAOTA KAl OTNV KAVATA TOU UTTAEVTEP, EVOOW N CUCKEUN Eival

ouvoedENEVN OTNV TTAPOXN PEUMATOC.

@£0TE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KAl ATTOOUVOECTE ATTd TNV TTpida:

O TIPIV TTPOCAPHOCETE I APAIPECETE ECAPTHMATA,

O Otav eV TN XPNOIMOTIOIEITE,

O TIPIV aTTO TOV KABapIouo.

Mnv XxpnoIUOTTOIEITE TTOTE Ta DAXTUAG QG yIa va WOACETE T TPOPIUA

TTPOG TA KATW OTO CWANVa TpoPodocias. Na XpnOIUOTIOIEITE TTAVTA TOV

WOTAPA TTOU TTAPEXETA.

Mnv TrpooapuodeTe TTOTE TN d1ATAEN AETTIOWYV OTN Hovada HOTEP

XWPIG va EXETE TTPOCAPHUOCEI TV KAVATA TOU MTTAEVTEP I TO doxEio

TOU pUAOU.

MpoToU agaIpEoETE TO KATTAKI OTTO TO WTTOA, TO MTTAEVTEP 1] TOV MUAO

TTOAAATTAWY XPACEWV ATTO TN JOVAdA POTEP:

O QTTEVEPYOTTIOINOTE TN CUOKEUN,

O TTEPIMEVETE EWC OTOU TO £CAPTNMA/OI AETTIOEC OTANATIIOOUV EVTEAWG,

O TTPOCEETE va PNV EERIBWOETE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP 1} TO OOXEIO TOU
MUAoU atTo TN diaTagn Aetidwy.

Mnv XpnOIJOTIOIEITE TO KATTAKI YIO VO BE0€TE O€ AEITOUpYia TOV

ETTECEPYAOTH. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TO DIAKOTITN AEITOUPYIQG 1) TO

pUBUIOTA TaXUTNTAG.

Edv aoknOsi utrepBoAik SUVAUN OTOV HNXAVIOHO EVOOUTPAAEING,

OUTA N oUOKeEUR Ba uTrooTEl {NMIG Kal EVOEXETAI VA TTPOKANOBEi

TPOUMOATIONOG.

Na a1IrooUuVOEETE TTAVTA TOV ETTESEPYAOCTH TPOPINWYV ATTd TO pEUPA

OTav Sev TOV XPNOIMOTIOIEITE. 5,



MnVv XpNOIUOTTOIEITE TTOTE W EYKEKPIUEVO EEAPTNMA.

MoTé unv a@AVETE TN CUOKEUN O€ AsIToupyia Xwpic eTTiBAewn.

Mnv XpnOIJOTIOIEITE TTOTE CUOKEUN TTOU £XEI UTTOOTEI BAGRN. ZTEIATE TNV
yla EAeyX0 1 TTIOKEUN: BA. evOTNTA «OEPRIC KAl EEUTTNEETNON TTEAATWV Y.
Mnv a@rivete TTOTE va Bpaxouv n yovada JYoTEP, TO KAAWDIO 1) TO QPIG.
Mnv a@rveTe TO KAAWDIO PEUPATOC VA KPEPETAI ATTO TNV AKPN TPATTECIOU
) TTAYKOU £pyaaciag, oUTeE VA EPXETAI OE ETTAPN UE BEPUES ETTIPAVEIEG.
Mnv uTTEPBAIVETE TIC MEYIOTEC TTOOOTNTEG TTOU Avaypd@ovTal OTOV TTivaka
OUVICTWHEVWYV TAXUTATWV.

Ta Taudid B6a mTpétrel va emPBAETTOVTAI £T01 WOTE va dlao@alideTal OTI dev
TTAiCOUV JE T OUOKEUN.

AuUTr n guakeun Ogv TTPETTEI va XpnaIdoTTolEiTal atro TTaidid. PuAdoaeTe
TN OUOKEUN Kal TO KOAWDIO TNG POKPIA a1t TTaIdIA.

Ol OUOKEUEG PUTTOPOUV VA XPNOIKOTTOIOUVTAI OTTO ATOMA PE PEIWHEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKES ] VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN TTEIPAG KAl
yvwang, epooov BpiokovTtal utro eTTiBAeWn 1 Toug €xouv doBei odnyieg
yia TNV ao@aAn Xprnaon TnG CUOKEUNG Kal EQOTOV KATAVOOUV TOUG
OXETIKOUG KIVOUVOUG.

Na XpnOIYOTTOIEITE T CUCKEUN MOVO YIa TNV OIKIOKK XPron yia Tnv
otroia Trpoopiletal. H Kenwood dev Ba @épel kapia eubBuvn €dv n
OUOKEUN XPNOILOTTOINBEI e akKaTAAANAO TPOTTO | O€ TTEPITITWON [N
OUMMOPPWONG KE QUTEG TIG OONYiEG.

H Kakr) Xxprion Tou €TTECEPYQOTH, TOU UTTAEVTEP ] TOU JUAOU PTTOPEI Va
TIPOKOAETEI TPAUPATIONO.

H péyiotn iy BacieTal 010 €CAPTNUA TTOU OEXETAI TO JEYAAUTEPO QOPTIO.
Ta uttéAoITTa £CaPTAHATA EVOEXETAI VO KATAVAAWVOUV AlydTeEPN 10X U.

MITAEVTEP

(X) MHN emregepyadeaTe {e0Td UAIKAL.

KINAYNOZXZ EFKAYMATOZ: Oa Tp&TTel va a@rveTe Ta KauTd UAIKG va
KPUWoouv £wg O0Tou pBAcouv og Bepuokpacia dwpartiou, TTPOToU TA
TOTTOBETAOETE OTNV KAVATA ] TA QVOUEIEETE.

Na €ioTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICEOTE TN IATALN AETTIOWYV Kal VO
QATTOQEUYETE TNV ETTAPH WE TNV AIXMN TWV AETTIOWYV éTaV TIG KABAPICETE.
Na XpNOIUOTIOIEITE TO PTTAEVTEP POVOV OTAV TO KATTAKI €ival oTn B€on TOU.
Na XpnOILOTIOIEITE TNV KAVATA JOVO WE T dIdTagn AETTidwyv TToU
TTAPEXETAL.

Mnyv BETeTe TTOTE TO UTTAEVTEP O€ AcIToupyia oTav gival adelo.

MNa va ecac@alioete yeyaAn diapkeia (NG yia To JTTAEVTEP OAG, UNV TO
QA@NVETE TTOTE VA AEITOUPYEI YIa TTEPICCOTEPO ATTO 60 dEUTEPOAETTTA.
2UVTAYEG yIa smoothie — Jnv avapelyvueTe TTOTE TTaywWHEVA UAIKG TTou
€XOouv aTePeOTTOINOE AOyw TNG YUENG, OTTACTE TA OE€ KOPPATIA TTPOTOU T

TTPOCOECETE OTNV KAVATA.
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egapTApaTa puAou

MoTe pnv TTpocappoleTe TN dIATAEN AETTIOWY OTN HOVAdA POTEP, XWPIS va
EXETE TOTTOOETAOEI TO DOXEIO/TO KATTAKI.

Mnv &eRidwveTe TTOTE TO DOXEIO/TO KATTAKI, EVW O MUAOG Eival
TTPOCOPUOTUEVOG 0T OUOKEUN TOG.

Mnv ayyiceTe TIG KOQTEPES AETTIOEG — KpaTtriaTe TN dIATagn AETTidwV YakpIa
atro Ta TTaIdIA.

Mnv a@aipeiTe TTOTE TOV YUAO TTPOTOU Ol AETTIOEG OTAPATATOUV EVTEAWG VO
TTEPIOTPEPOVTAL.

H guokeun dev Asitoupyei €av 0 PUAOG eV €ival OwaTA TOTTOBETNUEVOG.
Mnv emre€epyaleaTte {eaTA UAIKA OTO MUAO, OAAG va T QPAVETE VA
KPUWOOUV £€wg O0Tou @BAaouv 0g Bepuokpaaia dwuaTtiou, TTPIV aTTO TNV
eTmeCEPYATia.

MUAOG TTOAAQTTAWYV XPROEWV

MNa va e¢cac@alioete peyadn didpkeia (WG yia ToV JUAO TTOAAATTAWY
XPNOEWV, NNV QQAVETE TTOTE Tr CUOKEUN VA AEITOUPYEI YIQ TTEPIOCOTEPO
atro 30 deuTepOAeTTTA. Na BETETE TN CUOKEUN €KTOG AEITOUPYIaG HOAIG
TTETUXETE TNV ETTIOUPNTH VD).

H emme€epyaaia Twv PTTAXOAPIKWY OEV OUVIOTATAI, KABWGS EVOEXETAI VO
TTPOKAAETOUV PBOPA OTA TTAACTIKA PEPN.

MUAOG aAéopaTog

MNa va eEaag@alioete peyaAn didpkeia (WG yia TOV JUAO OAETUATOG,

MNV QQVETE TTOTE TN CUOKEUN VO AEITOUPYEI yIa TTEPITCOTEPO aTTO 60
OeuTEPOAETTTA. Na BETETE TN TUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG MOAIG TTETUXETE
TNV €mMOUUNTH UQn.

Mnv etre€epyaleaTe pifa KOUPKOUPA, KaBwG gival TTOAU OKAnpr Kal
EVOEXETAI VO TTPOKAAETEI CNUIA OTIG AETTIOEG.

diokol Koyiparog/Tpiyiparog

Mnv ByadleTe TTOTE TO KATTAKI €AV OEV £XOUV OTAUATHTEI EVTEAWC O1 BiITKOI
KOTTAG.

KpatraTe Toug digKOUG KOTTNG JE TTPOTOXN — €ival ECAIPETIKA KOPTEPOI.
(PUYOKEVTPIKOG ATTOXUHWTAG

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TOV ATTOXUMWTH €AV TO QIATPO £XEI UTTOOTEI POOPA.
O1 KoTITIKEG AeTTi®EC 0T BACN Tou KAdOU TOU QIATPOU gival TTOAU
KOQTEPEG, TTPOTECTE KATA TO XEIPITPO KAl TOV KABAPIOUO TOU KAdOU.
XpnaiyoTtroleite Povo 1o e€apTnUa wlnaong Tou Trapexetal. Mnv Balete
TTOTE Ta OAXTUAG 0OG MECA OTO CWARVA TPOPodOaTiag. ATTOOUVOEDTE TN
guaKeun aTro TNV TPIfa TTPIV EEUTTAOKAPETE TO TWARVA TPoPodoaiag.
[MpOoTOU QPAIPETETE TO KATTAKI, OPNATE TN TUTKEUN KOl TTEPIPEVETE PEXPIC
OTOU OTAMATHOEI VA KIVEITAI TO QIATPO.
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TPOTOU CUVSECETE TN GUOKEUR OTNV Trpida

® BeBaiwbeite OTI N TTAPOXA PEUMATOG €ival idla pe auTr) TToU
avaypaQeTal OTO KATW PEPOG TNG TUTKEUNG.

® AuUTA N OUOKEUN ouppopwvetal pe Tov Kavoviauo EK
1935/2004 gyxeTIKd PE T UAIKG KAl TO OVTIKEIJEVA TTOU
TTpoopidovTal va £épBouv g TP HE TPOPIUAL.

TTPIV XPNOIUOTTOINCETE T CUCKEUN YIO TTPWTN QOpd
1 AgaipéaTe Ta TTAAOTIKA KaAUppaTa o1té TN Aemrida. Na
TPOCEXETE KABWG o1 Aemrideg gival TTOAU Ko@TEPEG.
AuTd Ta KOAUPPOTA TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI KOBWG
TTPOOPICOVTAI YIO VO TTPOCTATEUOUV TIG AETTIOEG HOVO KATA
TNV KOTAOKEUN Kal TN METAPOPA.
2 TIAOveTe Ta pépn — BA. «@povTida Kal KaBapITPOG».

eTe€rynan oupuBOAwy
ETTECEPYADTNG

waTAPaAg

OwAAvVag TPOPodOCiag

KOTTEKI

MTTOA

QATTOCTIWMEVOG KIVNTAPIOG dgovag

Movada poTép

KOUMTTT EAéyxou TaxUTnTag/AeiToupyiag TTAAMIKAG Kivnong
evOoao@AaAEIa TTPOOTACIOG

XWpog amobrikeuang kaAwdiou (oTo Triow PEPOG)

— TTAACTIKO UTTAEVTEP (dv TrapéxeTal)

povada AeTTidwy
SaKTUAIOG OTEYOVOTTOINONG
Kavara

TTWHa pedoupa

KOTTAKI

T RO » OEOPOO®OEO

— YUGAAIVO UTTAEVTEP (edv TrapéxeTal)

HoVGEda AeTTidwv

@ SakruAiog oTeyavoToinong
@ kavara

@ mipa pedovpa

@ KOTTAKI

C — otdvrap egaptiuara

@ Aemida poyaipiod

epyaAeio Jupng

@ dmAG avadeutrpl

OioKOG KOWipaTog/TpIyiyaTog 4 mm
OiOKOG KOWipaTog/TpIYWiaTog 2 mm
@) 5iokog yio TTOAU AETITO TEIWIKO

eCapThpaTa

Agv oupTTepIAAPBAVOVTAl OTO GUYKEKPIMEVO HOVTEAO
€TTeCEPYAOTH TPOYIPWY OAa Ta €EAPTAPATA TTOU
ava@EPoVTal TTAPOKATW. Ta egapTripaTa eapTwvTal amd
TO PovTEAO. Mo TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TOV TPOTTO AYOPAG
TWV £EAPTNUATWY, QVATPEETE ATNV EVOTNTA «TEPRIG Kal
€EUTTNPETNON TTEAATWVY.

D — TTpoaIpeTIKG £CapTriuaTa

@ AepovoaTei@pTng (edv TTapéxeTal)
@) @UYOKEVTPIKOS ATTOXUPWTAS (EGV TTapEXETaI)

MUAOG TTOAAQTTAWYV XproEwv
(eav TTapéExeTal)

@ soyeio
@) SakTUMOC OTEYAVOTIOINGNG
@ povada Aemridwv

MUAOG OAECPATOC (edv TapéxeTal)

@9 kamdxi HUAoU
@) S1aTagn AeTTidWV HUAOU AAETUATOC

TTWG VA XPNOIYOTIOIEITE TOV
ETTECEPYQOTH) TPOPIUWYV OAG

1 MpocappodaTE TOV ATTOOTIWHEVO KIVATAPIO GEova Kal TO
utroA aTn povada potép @.

2 ZTn OUVEXEIQ, TTPOTAPHPOOTE TO UTTOA €UBUYpappifovTag
TO @ TOU PTTOA pe To B TNG HOVABAG POTEP KAl GTPEWTE
Se€100TpoPa @ £wg 6ToU aoPaligel aTn BEan Tou

3 TommoBeTAOTE £va LAPTNUA TTAVW ATTO TOV AoV TOU UTTOA.

® [1poToU TTPOOBETETE TO UAIKA, TOTTOBETEITE TIAVTA TO UTTOA
KOl TO €EGPTNUA OTOV ETTECEPYATTH TPOPIUWV.

4 TomoBethoTe To KOTTAKI @ — Kai BeRaiwBeite OTI 0 GEoVag
€TTECEPYAATA/TO £pyaAeio BpiokeTal aTO KEVIPO aTTd TO
KOTTOKI.

® Mnv XPnOIMOTTOIEITE TO KATTAKI YId VO OE0ETE O€
AeiToupyia Tov eMEEEPYAOTH TPOPiWV. XPNOILUOTTOIEITE
wavTa Tov d1aKOTITN EMAOYAG TaxUTnTag on/off.

5 ZuvdéoTe oTnv TIpida, BECTE TN OUOKEUN O€ AeiToupyia Kai
€TMIAEETE TAXUTNTA. (AVOTPEETE OTOV TTIVOKA GUVIOTWHEVWY
TAXUTATWV).

® O emegepyaocTig Sev Ba AeiToupyei Edv To MTTOA R} TO
KOTTAKI 8ev €X0UV ao@aAioel CWOTA OTO MNXAVIOHO
aoc@dAiong. EAéyEre edv 0 cwAnRvag Tpopodoaiag Kai n
Aafn Tou ptroA ival oTpappéva Tpog Tn de§id TAgupad.

® XpnaipotroioTe TNV TTOAMIKA Asitoupyia (P) yia oUvTopua,
S1adoyIka diaoTApaTa Asitoupyiag. H TTaApikr kivnon
Ba Aeitoupyei yia 600 diIdoTnua o dIaKATITNG ETTIAOYAG
TIAPAUEVEI OTN OUYKEKPIUEVN BEaN.

6 AvTIoTpEWTE TNV TTaPATTAVW O1adIKATIa YIa VO aQaIPECETE
TO KOTTAKI, TA EGAPTANATA KAl TO PTTOA.

® ATTEVEPYOTTOIEITE KAI ATTOCUVSEETE TTAVTA T CUOKEUN
TTPOTOU APUIPECETE TO KATTAKI.

ONHAVTIKO

® O emegepyaaTtng oag dev gival KatdAAnAog yia va
BpupparTifel ) va aAEBEl KOKKOUG KOQE I YIa VO JETATPETTEI
KPUOTAAAIKN) {axapn o€ fayapn ayvn.

® Otav TPocBETeETE ApWwHa APUYIAAOU 1 GAAEG APWHATIKEG
UAeg o€ peiypaTa, va atmroQeUyETE TNV ETTAQPRA YE TO
TAOOTIKO KABWG PTTOpEi va TTpokaAéoel avegitnAa anuddia.



® TTAACTIKO PTTAEVTEP (sdv TTapéxeTan)

XPron Tou UTTAEVTEP

1 TomoBeTaTe To dakTUAIO £punTIKoU KAgigipatog @) o
HovAada Twv AETTIdWV Kal BeBaiwbeite 0TI TO EEAPTNHA
£PUNTIKOU KAEITINATOG £XEI TOTTOBETNOEI CWATA.

® Oa utrdpouv diappoég dv 0 SaKTUAIOG
oTeyavoTroinong €xel UTTooTei {nMId N Sev €xel
TOoTro0eTNOEI CWOTA.

2 KpartioTe Tn didtagn AeTmidwv a1mod 10 KATW PEPOG Kal
TOTTOBETADTE TIG AETTIOEG OTNV KAVATA — OTPEWTE TTPOG TA
aploTepd £wg 6Tou acahioel aTn Béon Tng @. Avarpétre
OTa YPOAPIKA OTO KATW PEPOG TNG BIATAENG AETTIOWV:

@ - 9¢on «Eexkheidwn»

@ - 6¢on «kAeidwpévn»
To pmrAévrep Sev Ba AeiToupyei edv dev ExEl
ouvapuoAoynfsi cwoTd.

3 TomoBeToTE Ta UAIKG 0AG OTNV KAVATA.

4 MNpooapudaTe TO KATTAKI OTNV KAVATA KAl OTPEWTE TTPOG
Ta apioTepa @ HEXPIG OTOu aag@aAioel oTn BEan Tou.
MpooapuoaTe T0 TWHA-PECOUPQ.

5 TotroBeTAOTE TO PTTAEVTEP OTN pOvVAda POTEP,
€UBUYPAUMIOTE TO @ OTO UTTAéVTED Ye TO B OTN povada
potép Kal oTpéwTe de€i6aTpoga @ yia va acaliosl

® H oguokeun dev Ba AeiToupyei edv To UTTAEVTEP BeV EXEI
£QPAPUOOEI CWOTA OTNV EVEONO@PAAEIa.

6 EmAEETE TOXUTNTO (QVOTPEETE OTOV TTIVOKA TTPOTEIVOUEVWV
TAXUTATWY) i XPNOIUOTIOINGTE TN A&ITOUpYia TTOAPIKAG
Kivnang.

YUGAAIVO PTTAEVTEP (eav TrapéxeTan)
XPNGOn TOU PTTAEVTEP

1 TomoBeTaTe To dakTUAIO epunTIkoU KAgigipatog @) o
povada Twv AETTIdwvV Kol BeBaiwdeite OTI TO €EAPTNUA
£PUNTIKOU KAEITIPATOG €xel TOTTOBETNOEI TWaOTA.

® OQa utrdpgouv dlappoig edv o SakTUAIog
OTEYOVOTTOIiNONG £XEI UTTOOTEI {NUIA R BEV £XEI
TOoTro0ETNOEI CWOTA.

2 BidwaTte TNV KavaTa emavw atn diaragn Aemidwy @.
AvaTpégte aTa YPOPIKA OTO KATW UEPOG TNG Hovadag
AemTidwv:

@ - 9¢on «EekAeidwn»
@ - 6¢on «kAeidwugvn»

To pmrAévrep Sev Ba AeiToupyei edv dev ExEl
ouvapupoAoynei cwoTd.
TomoBeTAOTE T UAIKG GOG OTNV KavdTa.

w

4 TOTTOBETAOTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO Kal TTIECTE TO TTPOG TA

KATW yia va ac@aAiosl ot Béon Tou @. TomoBeTHOTE TO
KOTTAKI TOU TTWHOTOG-HeCoupa.

5 TotroBeTAOTE TO PTTAEVTEP OTN pOVAdA POTEP,
€UBUYPaUMIOTE TO @ OTO PTTAEVTED Ye TO B OTn povada
poTép Kai oTpéwTe deCI60TpoPa @ yia va ac@alioel

® H ouokeun dev Ba AeiToupyei eav To UTTAEVTEP BEV EXEI
E£QPAPUOOEI CWOTA OTNV EVE0NO@PAAEIa.

6 EmAEETE TOXUTNTO (QVOTPEETE OTOV TTIVOKA TTPOTEIVOUEVWV
TAXUTATWY) 1 XPNOIPOTTOINTTE TN A&ITOUpYia TTOAPIKAG
Kivnang.
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MUAOG TTOAAQTTAWV XPNOEWV (v
TTapéxeTal)

XpnoiyotroinaTe Tov UAO TTOAAQTTAWY XPACEWV yia
va aAéoete ENpoUg KapTToUg, KOKKOUG KO@E Kal yia va
TTOATOTTOINOETE.

1 TomoBeTAOTE Ta UNKA péoa aTo doxeio @.

2 MpoaapudaTte Tov SakTUAIO aTeyavotroinang @ atn
diaragn Aetridwv @.

3 Tupiate Tn diatagn Aemidwv avatroda. MAnagidaTe Tnv aTo
Ooxeio, YE TIG AETTIOEG OTPAUMEVEG TTPOG TA KATW.

4 Bidwate Tn diatagn Aetidwy £TAVW OTO DOXEIO PEXPI VO
o@i€el KaAd @. Avarpé€te oTa ypa@Ikd aTo KATW PEPOS TNG
S1aTagng Aetridwv:

@ - 6¢on «Eexheidwn»
8- Béan «KAeIdWUEVN»

5 TotroBeTAGTE TOV HUAO TTOAAATTAWY XPrCEWY OTN Povada
MOTEP, EUBUYPANUIOTE TO @@ GTOV Wivi HUAO TTOAAATTIAWYV
XpAoewv pe 1o B 0Tn Jovada POTED Kal OTPEWTE
Se€i6oTpopa @ yia va ac@alioel ]

6 lupigTe TO SIOKOTITN aTN PEYIOTN TAXUTNTA 1
XPNOIMOTTOINGTE TN AgITOoupyia TTAAUIKAG Kivnang.

MUAOG OAEQUATOC (sav TrapéxeTar)

XpnaipoTrolgite TOV HUAO aAEOUATOG YIa TNV ETTEEEPYATia
OTEYVWV UAIKWV, OTTWG ENPWV KAPTTWV KAl KOKKWY KAQE,
KOBWG Kal yIa TO GAETUA PTTAXAPIKWY, OTTWG: - KOKKWV
HaupOoTTITTEPOU, OTTOPWY KAPSApoU, aTTépwV KUMIVOU,
amépwv KoAiavdpou, aTrépwv pdpabou, péakou TEivigep,
OKEAIBWY OKOPOOU KAl PPETKWV TTITTEPIWV TTIAI.

XPNaon Tou JUAOU aAETHATOG

1 TommoBeTAaTE Ta UAIKG aTn Blatagn Aetridwy @).

2 ToToBeTAOTE TO KATIAKI @) KOl OTPEWTE TO BEEIGATPOPA VIO
va ao@ahioel ot 8éon Tou @.

3 TomoBeTraTE TOV HUAO OTN POVAdA JOTEP Kal OTPEWTE
5e£10aTpOPa yia va ac@ahioel atn B¢an Tou O.

4 EmAEETE TOXUTNTA A XPNOIYOTIOINGTE TN AgIToupyia
TTaAPIKAG Kivnang (P).
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XPNan Twv ££apTnUAaTWV

AvaTpEETE OTOV TTIVOKA GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY YIa KABE
e€apTnua.

® Aerrida paxaipiov

AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg TNG EvOTNTAG «XPAOCN TOU
ETTECEPYOATTA TPOPIPWVY,

epyaAeio CUPNG

AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg TNG EVOTNTAG «XPHON TOU
ETTECEPYQAOTH) TPOPILWVY.

@ OImTAG avadeuTnpl

XpnalpoTroleital yia eEAa@pd peiypaTa OTIwG TT.X. agTrpadia
aBywv, KpEUA, TTOTTEPIWHEVO YAAA Kal yia XTUTTNHA aBywv
Kal {ayapng yia TTavreaTravia pe Aiya Airrapd. Ta Baputepa
peiypaTa 0TTwg AiTTog Kal aAeUpl Ba Tou TTpoKaAégouv
BAABN.

TTWG XPNOIYOTTOIEITAI TO XTUTTNTAPI

1 TomroBeTATTE TO YTTOA OTNV KEVTPIKK Povada, TTPOaBEDTE
TOV QTTOOTTWHEVO AEova eTTEEEPYATTH.

ToToBeTraTE KABE AVABEUTAPA EEXWPITTA TTAVW OTNV
KEPOAAN.

3 E@appoaTe 1o XTUTTNTAPI YUPICOVTAG TO TTPOTEKTIKA PEXPI
va TOTToBETNOEl TTAvw aTov dgova.

MpoaBéaTte Ta UAIKA.

5 KAeigTe 10 KatTaki — BeRaiwbeite 0TI TO AKPO TOU Agova
BpPioKETaI OTO KEVTPO OTTO TO KOTTAKI.

©¢éaTe ge Aeitoupyia.

diokol @®-6d

Xpron Twv diokwv.

AkoAouBeite TIG 0dnyieg TNG EvOTNTAG «XPrON TOU
ETTECEPYOATTA TPOPIPWVY.

XPRon Twv dioKwWV KOTING

1 TomroBeTATTE TO YTTOA OTNV KEVTPIKK povada, TTpoabEaTe
TOV OTTOCTIWHEVO AEova ETTEEEPYATT).

2 Kpartwvrag Tov amé v kevipikn Aapr @, tommobemaTe

TO BiOKO TTAvVW aToV Agova pPe TNV KATAAANAN TTAEUPA aTTO

TAVW.

ToT1roBeTAOTE TO KATTAKI.

ToTmoBeTAOTE TO TPOPIUA OTO CWARVA TPOPODOTiag.

5 ©¢ate Tn guoKeun Og AcIToupyia Kal TTETTE TA TPOPIUA PE TO
€€APTNPA WONANG OUOIGPOPPA TTPOG TA KATW — M BAgeTe
ToTé Tol SAXTUAA O00g 0TO CWARVA TpoPodoaoiag.

H» W
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@) AePOVOOTEIPTNG (edv TrapéxeTar)

O AepovoaTeipTng XpNTIPOTIOIEITAI YIa TO OTEIYIPO
€0TTEPISOEIBWY (TT.X. TTOPTOKAAIA, Aepdvia, KiTpa Kal
YKPEITTQPOUT).

(@ KWwvog Tou aTUPTN

® ooupwpl

XPNON TOU AEPOVOaTEIPTN

1 MpogappodaTe Tov KIVNTAPIO Gova Kail TO PTTOA aTn Yovada
HoTED.

2 ToToBeTATTE TO COUPWTHPI OTO UTTOA — BeRaiwbeiTe OTI N

Aapn Tou goupwTnPIoU €xel AT@aAigel aTn CwaTrh BEan

akpIBWG TTAVW atro Tn Aafn Tou PTTOA.

ToToBETATTE TOV KWVO aTOV Agova yupiovTdg Tov Ewg

AGTOU QPTATEI PEXPI KATW.

Kowrte Ta @pouTa aTn péan. @EaTe TN OUOKEUN O€

AelToupyia Kal TECTE Ta PPOUTA GTOV KWVO.

O AgpovooTeipTng dev Ba AsiIToupynoel av To

ooupwThpl Bev £XEl ao@alioel KAVOVIKA.

@ QATTOXUMWTNAG (eav TapéxeTal)

XpNOIPOTTOINATE TOV ATTOXUMWTH YIa VO KAVETE XU aTTd
OKANPA @pouTa Kal AaXaviKd.

€§apTnpa Wonang

(PUYOKEVTPIKO KATTAKI

Hovada agaipeang TToAToU

KGd0G PiATpOU

MTTOA

oTOMIO XupoU

OPeEO®

XPNOn TOU ATTOXUPWTA

1 TOTTOBETATTE TO PTTOA TOU ATTOXUMWTH pe To oTopio (O
TTAVW OTNV KEVTPIKA HOVAdA, EUBUYPAMUIOTE TO @ TOU UTTOA
pe o ¥ NG KEVTPIKAG povadag kal aTpéWTE BEEIOATPOPA
@® via va aogahios @.

TomoBeTAOTE TN povc’xga agaipeang oATou (© aTtov Kado
Tou QiATpou (@ Slaag@aAifovTag TTwG o YAwTTISESG Taipiddouv
JE TIG UTTOBOXEG aTn BAan Tou kadou @.

TotoBeTroTe Tov KAd0 Tou @iATpou @.

TotmoBeTaTe TO KATTAKI (B) OTO UTTOA KAl OTPEWTE TO £WG
610U ao@alioel otn Béon Tou @. O aTTOXUNWTAG Tag

dev Ba AeiToupyei €Gv To PTTOA 1} TO KATTAKI eV €Xouv
ac@alicel CWOTA OTO PNXAVIoHS ac@dAiong ®.
TomoBeTAOTE KATAAANAO TTOTHPI 1 KAVATA KATW OTT6 TNV
€000 yupou.

Kowrte Ta @pouTta f Ta AaXaVIKA € KOPPATIO WATE Va
Xwpouv aTo owAfva Tpogodoaiag.

O£aTe TN GUOKEUN O€ ASIToUpYia KAl GTTPWETE TNV TPOPN
TTPOG Ta KATW PE TO £EAPTNHA WONONG OOKWVTAG OTABEPH
TTiean — pn Badete woTE Ta SAXTUAG Cag 0TO CWARVA
TPpo@odoaiag. EmeepyaaTeite TANPWG TNV TTOCOTNTA
TTPOTOU TTPOTBETETE ETTITTAEOV UAIKA.

A@pou TTpoaBéaeTe TO TEAEUTAIO KOUMATI, APRTTE TOV
ATTOXUMWTN va A&IToupynael yia akopa 30 deutepOAeTTTa Yia
va e§axBei OAOG 0 XUPOG aTTd TOV KASO TOU PiATPOU.



onMavTikn TTAnpogopia

Av 0 amoXUpWTHG apxigel va doveital, GBATTE TOV Kal
ade1aaTe TOV TTOATO aTT6 TOoV KAdo. (O amoxupwThg doveital
av 0 TTOATOG OeV gival OHOIOPOPPA BIAVEUNMEVOG).

H péyiotn TTogdTnTa TTOU PTTOPEI VO ETTEEEPYATTEN N
oguaokeun eival 800 g ¢poUTwV 1 AOXAVIKWV.

Mepikd TTOAU gKANpda @poUTa Ptropei va emTRpaduvouy i
KQI VO GTAPATAGOUV TOV atToXUpwTr oag. Eav gupBei autd,
OBAOTE TN GUOKEUN KAl ATTOPPAETE TO PIATPO.

Na oBrAveTe TOKTIKA TN GUOKEUN KAl va KaBapileTe Tn
povada auAAOYRG TTOATOU KaTd Tn Xpnon.

@povTida Kal KabapIoPog

w

ATTEVEPYOTTOIEITE KAl ATTOOUVOEETE TIAVTA TN CUCKEUN
TIPOTOU TNV KOBAPIOETE.

Na xeipieoTe pe Tpoooxn Tig Aemideg Kal TOug Siokoug
KOTIAG — Eival £AIPETIKA KOPTEPA.

Katroleg Tpogég ptropei va TpokaAécouv aAAoiwaon Tou
XPWHATOG TOU TTAACTIKOU. AUTO €ival atTOAUTA QUCIOAOYIKO
Kal 8ev éxel BAaBEPEG OuVETTEIES Yia TO TTAOOTIKS oUTE Ba
eTTnpedoel Tn yeuan Tou @aynTou. MNa va apaipéoeTe TO
AAAOIWWPEVO XPWUA, TRIYTE YE €vVa TTAVI EUTTOTIOPEVO ME
QUTIKS AGdI.

Hovada potép

ZKOUTTIOTE PE UYPO TTaVi Kal JETA oTeEyVWOTE. BeBaiwBeite
OTI n TrEPIOXA TNG EVOOATPAAEIag dev £Xel UTTOAEIUUOTA
TPOPWV.

Mn BuBieTe T povada poTép o€ vepd.

TomroBeTeiTE TO KAAWDIO TTOU TTEPICTEUEI OTOV XWPO
atroBrkeuong KaAwdiou, aTo TTioOW PEPOG TNG HOVAdAG
potép @.

MTTAEVTEP Kol MUAOG TTOAAQTTAWYV XPHOEWV

AdeiaaTe To KUTTEAAO/TO doxeio Kal EeRIdWAaTE Tn diaTagn
AETTiIOWYV TOU PTTAEVTEP, OTPEPOVTAG TNV TN BEan
«EEKAEIDWTN» @ YIa VO aTTaOPAAITE.

MAUveTe TO KUTTEANO/BOXEIO PE TO XEPI.

A@aipéaeTe Kal TTAUVETE TOV OOKTUAIO OTEYAvVOTTOINGNG.
Mnv ayyiZeTe TIG KoQTEPEG AETTIDEG — KABApPITTE TIG
BoupTaiCovtdg TG o€ 0T TOTTOUVADA KOl EETTAUVETE TIG
oxoAaaTIKa KATW atro Tn Bpuon. Mnv BuBideTe Tn didTagn
Aemridwv o€ vePO.

ToToBeTATTE TNV AVATIOdA VIO VO OTEYVWJEI.

HUAOG aAéopaTtog

AQaIpETTE TO KATTAKI aTTO TN dIdTagn AetTidwy, aTpéPovTag
TO OPITTEPOTTPOPA.

MAUVETE TO KATTAKI OTO XEPI.

Mnv ayyiZeTe TIG KOQTEPEG AETTIDEG — KABaApPIaTE TIG
BoupTaiCovtdg TG og 0T TOTTOUVADA KAl EETTAUVETE TIG
oxoAaaTIKa KATw ato Tn Bpuon. Mnv BuBideTe Tn didTagn
Aemridwyv o€ vePO.

TomoBeTAOTE TNV AVATIOdA VIO VO OTEYVWUEI.

SITTAG avadeuTnpl

AQaIpETTE TO XTUTTNTAPIA OTTO TNV KEPAA TPABWVTAG TO
amaAd TTPog Ta €€w. MAUveTe e {eaTh gatmouvada.

S KOUTTIOTE TNV KEPOAN PE UYPO TTAVI KOI JETA OTEYVWOTE.
Mnv BuBileTe TNV KEQPAAN O€ VEPO.

166

OAa Ta utréAoITTa pépn
® [TAOVETE Ta OTO XEPI KA ETTEITA OTEYVWOTE TA.
® EvaAAGKTIKA, JTTOPOUV va TTAUBOUV OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

egapTnua KatdAAnAo yia
mAUCIHO OTO

TAUVTAPIO TIATWV

KUPIWG PTTOA, Hivi ITTOA, KOTTAKI, v

WoTAPAG

AeTTidEG payaipiou, epyaleio CUUNG v

QTTOCTIWHEVOG KIVNTAPIOG dEovag v

diokol v

XTUTTNTAPIA v

Mn BuBileTe TNV KEQPAAR OTO VEPO.

AEPOVOOTEIPTNG v

(PUYOKEVTPIKOG ATTOXUMWTAG v

KOVATA TOU UTTAEVTEP, KATTAKI, TTWHA v

peCoupa

KOTTAKI pUAOU aAéopaTog v

O1aTagN AeTTidwV Kal daKTUAIOG

OTEYQAVOTTOINONG YIA TO PTTAEVTEP KOl X

TOV pivi JOAO TTOAOTTAWV XpPrioEwvV

OI1aTaEN AETTidWV HUAOU aAéoUATOG X

OTIGTOUAQ

o€pPIG Kal EUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv avripeTwTriete TPoBAAUaTa PE TN AEITOUpPYia TNG
QUOKEUNG 00G, TTPOTOU {nNTAOETE Bonbeia avaTpégte aTnv
€VOTNTA «0dNYOG AVTIPETWTTIONG TTPORANPATWY» TOU
BiBAiou 0dnyiwv n eTiokePOeiTe TN SIABIKTUAKA TOTTOBETIQ

www.kenwoodworld.com.

‘Exete utr’ owiv 611 10 TPOIdV KAAUTITETAI OTTO €£yyUnan,

n otoia gival cUNPWVN HE OAEG TIG VOUIKEG DIATALEIG TTOU
a@opoUV TUXOV UPITTAWEVN £yyUNan Kal SIKAIWHPATA
KOTOVOAWTWY 0T XWPA GTNV OTToia ayopdaTnKe TO TTPOIoV.
Edav To mpoiov Kenwood TTou €xeTe ayopdaoel
SuaAeiToupyei R BPeiTe TUXOV EAATTWHATA, OTEIATE TO

N TapadwaTe To o€ £§oualodoTnuévo Kévrpo ZEpRIg

™G KENWOOD. lNa evnuEPWUEVA OTOIXEIO OXETIKA PE

10 TTANCIEaTEPO £€ouaiodoTnuévo Kévrpo ZEPRBIG TNG
KENWOOD, emokepbeite Tn SIASIKTUOKK TOTTOBETIO
www.kenwoodworld.com i Tn dIadIkTUaKN) TOTTOBETIA TTOU
aAPOPA TUYKEKPIPEVA TN XWPA TAG.

2xedIG0TNKE Kal avaTTTuxdnke améd Tnv Kenwood oTo
Hvwpévo BaaiAeio.
KataokeudoTnke otnv Kiva.




ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ INA TH ZQZTH AMOPPIYH
TOY MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN EYPQIMAIKH
OAHTIA ZXETIKA ME TA ANIOBAHTA HAEKTPIKOY KAl
HAEKTPONIKOY E=OMNAIZMOY (AHHE)

2710 TEAOG TNG WPENIUNG JWAG TOU, TO TTPOIOV JEV TTPETTEI val
QATTOPPITITETAI JE TA ACTIKA ATTOPPIUHATA.

Mpétel va amroppipBei ae £18IKA KEVTPA dIAPOPOTTOINUEVNG
TUANOYNG aTTOPPIPUATWY TTOU OPICOUV Ol SNUOTIKEG APXEG N
aTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV QUTAV TNV UTTNpPEeaia. H xwpioTn
amroPPIYN UIOG OIKIOKAG NAEKTPIKAG TUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYN TTIBAVWY APVNTIKWY TUVETTEIWY YIO TO TrEPIBAAAOV
KQI TNV Uyeia a1mo TNV akatdAANAN atroppiyn Kal ETITPETTEN TNV
AVOKUKAWGN TwV UAIKWY oTTd Ta OTToi0 OTTOTEAEITAI WOTE val
ETTITUYXAVETAI GNUAVTIKY) £EOIKOVOUNGN EVEPYEIAG KAl TTOPWV.
Fa TNV €MOAPAVAN TG UTTOXPEWTIKAG XWPITTAG aTTOppIYng
OIKIOKWY NAEKTPIKWY CUTKEUWY, TO TTPOIOV QEPEI TO TAKA TOU
OIaYPOMUEVOU TPOXOPOPOU KABSOU TTOPPIUHATWY.

00NYOG QVTIUETWTTIONG TTPORANUATWYV

MpoBAnua

Artia

Aoon

O emegepyaoTng dev AEITOUPYEI.

Aev uttdpyel pedua.

EAéyETe €dv TO PUTTOA €X€I TOTTOBETNOET
owaoTd OTn Hovada POoTEP.

To KaTTAKI ToU PTTOA OV €XEl aOPAAIOE!
owaTa.

EAéyETe dv 0 emmeCepyaoTig gival
ouvdedepévog oTnv TTpida.

EAéyETe £Gv TO UTTOA TOTTOBETABNKE
owaoTd Kal €dv N AaBn gival
TOTTOBETNUEVN TTPOG Ta OECIA.

EAéyETe €dv n evdoaopdAisia Tou
KOTTaKIOU €ival TOTTOBETNUEVN CWOTA
oTnV TEPIoXN TNG AaBnG.

O emegepyaoTng dev Ba AeiToupynoel
€AV TO UTTOA KaI TO KOTTAKI OV
TOoTro0£TNOOUV CWOTA.

Edv dev 1oxU€l kavéva attd Ta TTapatravw,
eAEYETE TNV 0OQPAAEIO/TO PEAE OTO OTTITI
00G.

To PTTAEvTEP A O PUAOG BEV AEITOUPYEI.

To pTTAévTEP A O HUAOG Bev £XEl
ao@oAioel owaTd.

To ptrAévTep A 0 HUAOG dev
ouvappoAoyrBnke cwoTa.

To ptAévtep | 0 PUAOG dev Ba
Aermoupyei, €@v dev TTPOCAPPOOTEI CWOTA
oTnV evOoao@AAEIa.

EAéyETe eav n diaragn Aemridwyv €xel
oigel evieAWG Yéaa oTnv kavdarta/doxeio.

O emre€epyaaTAg oTOPATE KOATA TN
didpkela TNG eTTeEEpyaaiag

O emeCepyaoTng €xel UTTEPPOPTWOEI/
€XETE UTTEPREI TIG PEYIOTEG TTOTATNTEG.

To KaTrdKI €€l ATTACPOAITEI.

EAéyETe TIG péyIOTEG TTOOOTNTEG TTOU
ava@EéPovTal OTOV TTIVOKO GUVIOTWHEVWY
TAXUTATWV.

EAéyETe €av TO KOTTAKI €XEI AOPAAIOEI
owaTa.

To pTTAévTEP A O HUAOG TTOAAQTTAWV
XPAOEWV TTapouaiddel diappor) atoé Tn
Bdon Tng dIGTagNG AeTTidWV.

Aeitrel o dakTUNIOG OTEYAVOTTOINONG.
O dakTUAIOG OTEYAVOTIOINONG BEV EXEI
TOTT00ETNOE CWOTA.

O dakTUAIOG OTEYQVOTIOINONG £XEI
uTToOTEl POOPEG.

EAéyETe eav 0 dakTUAIOG OTEYaVOTIOINONG
£xel TOTTOBETNOEI CWOTA KOl OeV EXEI
UTTOOTEI PBOPEG.

Ma va AaBeTe avTaAAakTIKO SAKTUAIO
OTEYAVOTTOINONG, AVATPEETE OTNV EVOTNTA
«OEPPIG KAl EEUTTNPETNON TTEAQTWVY.

XapnAn amédoaon epyaAeiwv/
€€0PTNUATWV.

AvaTpégTe OTIG GUPBOUAEG OTN OXETIKR EVOTNTA «TTWG VA XPNOIMOTIOIEITE TO
egaptnuox. EAEyETe €dv Ta eGapTrpaTa éxouv ouvapuoAoynBei cwaoTa.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpeclnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre buducu

potrebu.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju z bezpe€nostnych pri€in

vymenit alebo opravit spolo€nost KENWOOD alebo pracovnici

opravneni spolo¢nostou KENWOOD.

Noze a rezacie kotuCe su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne.

Nozové Cepele drzte pri manipulacii a pri Cisteni za drzadlo pre prst

umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych hran.

NESPRACOVAVAJTE hortce ingrediencie.

Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo rukovat

by sa mohla odlomit a zapriCinit zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby vyberte nozovu jednotku.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je

zariadenie zapojené do elektrickej siete.

Vypnite a odpojte z elektrickej siete:

© pred namontovanim alebo odmontovanim Casti;

o ked zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na to

pouzivajte dodany posuvac.

Nikdy nezakladajte nozovu zostavu do pohonnej jednotky bez toho,

aby bola zalozena nadoba mixéra alebo nadoba mlynceka.

Pred zloZzenim veka z nadoby, mixéra alebo multifunkéného mlyncéeka z

pohonnej jednotky:

O vypnite zariadenie;

o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

o nepripustte neziaduce odskrutkovanie nadoby mixéra alebo nadoby
mlynCeka od nozovej zostavy.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota. Vzdy na to pouzivajte ovladac

zapinania/vypinania a rychlosti.

Ak zaistovaci mechanizmus zariadenia bude vystaveny nadmernej

sile, pokazi sa a moéze zapri€init zranenie.

Ked’ kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z elektrickej

siete.

Nikdy nepouzivajte Zziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v €innosti.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. Poskodené zariadenie dajte

skontrolovat alebo opravit: pozrite si Cast ,servis a starostlivost.

Nikdy nevystavujte vlhkosti pohonnu jednotku, elektrickt Snuaru ani

zastrcku. 168



Nenechavaijte prebytocnu elektricku $nuru volne visiet cez hrany stola
alebo cez pracovnu dosku linky a nedovolte, aby sa dotykala horucich
predmetov.

Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v tabulke odporucanych
rychlosti.

Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektricku
Snuru drzte mimo dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne
schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s
takymito zariadeniami malo skusenosti, m6zu toto zariadenie pouzivat
len pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecénej obsluhe, pricom
musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel.
Spolo¢nost Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania
tychto instrukcii.

Nespravne pouzivanie tohto kuchynského robota, mixéra alebo
mlynéeka mbéze mat za nasledok zranenie.

Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré vyvolava najvacsie
zatazenie. Iné prislusenstvo méze vyvolavat mensi vykon.

mixér

@ NESPRACOVAVAJTE hortce ingrediencie.

RIZIKO OPARENIA: Horuce ingrediencie treba pred viozenim do
nadoby alebo pred mixovanim nechat vychladnut na izbovu teplotu.
Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a pri ich Cisteni sa vyhnite
dotyku s ich reznymi hranami.

Mixér pouZzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou noZovou zostavou.

Nikdy nepustajte prazdny mixér.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti mixéra ho nikdy nepustajte na
dobu dlhSiu nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte zmrazené
ingrediencie, ktoré sa po¢as mrazenia sformovali do pevnej hmoty.
Najskér ich rozdrvte na menSie kusky a az potom ich pridajte do
mixovacej nadoby.

prisluSsenstvo na mietie

Nikdy nezakladajte nozovu zostavu do pohonnej jednotky bez toho, aby
bola zaloZzena nadoba/veko.

Nikdy neodskrutkujte nadobu/veko, kym je mlyncek zaloZeny do
zariadenia. 169



Nedotykajte sa ostrych nozov — noZovu zostavu drzte mimo dosahu
deti.

Mlyncek nikdy nevyberajte zo zariadenia, kym sa noze uplne
nezastavia.

Ak mlynek nebude zalozeny spravne, zariadenie nebude fungovat.
V mlynCeku nespracovavajte horuce ingrediencie — tie treba najprv
nechat vychladnut na izbovu teplotu.

multifunkény mlyncéek

Multifunkény mlyncek nikdy nepustajte na dlhSie nez 30 sekund bez
zastavenia, aby ste neznizovali jeho zivotnost. Po dosiahnuti spravnej
konzistencie obsahu ho hned vypnite.

Spracovavanie korenin neodporu¢ame, lebo by mohli poskodit plastové
sucasti.

treci mlynéek

Treci mlyn€ek nikdy nepustajte na dlhsie nez 60 sekund bez zastavenia,
aby ste neznizovali jeho zivotnost. Po dosiahnuti spravnej konzistencie
obsahu ho hned' vypnite.

Nespracovavajte koren kurkumy, lebo ten je prilis tvrdy a mohol by
poskodit noze.

krajaci/struhaci kotué

Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotuc uplne
nezastavi.

S rezacimi kotu€mi manipulujte opatrne, lebo sU mimoriadne ostré.

odstredivy odstavovaé

Ak je filter poskodeny, odStavovac nepouzivajte.

Cepele v zakladni filtraéného bubna su velmi ostré, takze pri manipuldcii
s bubnom a jeho Cisteni postupujte opatrne.

Pouzivajte len dodany posuvac. Nikdy nevkladajte do plniacej trubice
prsty. Pred odblokovanim plniacej trubice odpojte zariadenie z
elektrickej siete.

Pred zlozenim veka z nadoby zariadenie vypnite a poCkajte, kym sa
filter nezastavi.

pred zapnutim zariadenia pred prvym pouzitim
® Overte si, Ci vasa elektricka siet ma také isté parametre, 1 Odstrante vSetky plastové kryty nozov. Poc€inajte si
aké su uvedené na spodnej strane zariadenia. opatrne, lebo rezné hrany su velmi ostré. Tieto kryty sa
® Toto zariadenie spifia poziadavky nariadenia Eurépskeho musia odstranit, lebo slUzia len na ochranu poc¢as vyroby a
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materialoch a transportu.
predmetoch uréenych na styk s potravinami. 2 Poumyvajte v8etky sucasti - pozrite si Cast ,0Setrovanie a
Cistenie®.
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legenda
kuchynsky robot

posuvac

plniaca trubica

veko

nadoba

odpojitelny pohonny hriadel

pohonna jednotka

ovladac rychlosti a pulzného chodu
bezpecnostny zaistovaci mechanizmus
priestor na odkladanie elektrickej Snury (vzadu)

— plastovy mixeér (ak je dodany)

nozova zostava
tesniaci krazok
nadoba
plniaca zatka
veko

— skleneny mixér (ak je dodany)

nozova zostava
tesniaci kruzok
nadoba
plniaca zatka
veko

PO W A0 > OCOOPO®OOO

— Standardné doplnky

nozova jednotka

nastroj na pripravu cesta

dvojity Slahac

kotu¢ na krajanie/strahanie (4 mm)
kotU€ na krajanie/strahanie (2 mm)
kotu¢ na velmi jemné struhanie

OPe®® O

doplnky

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané vSetky druhy
nizSie uvedenych doplinkov. Zavisi to od variantu modelu.
V Casti ,servis a starostlivost o zakaznikov” si precitajte
informacie o tom, ako mozno dokupit doplnky nezahrnuté
v baleni.

D — volitelné dopinky

@ lis na citrusové plody (ak je dodany)

@ odstredivy odstavovac (ak je dodany)
multifunkény mlyncek (ak je dodany)

@ nadoba
@ tesniaci kruzok
@ nozova zostava

treci mlyncek (ak je dodany)

@ veko mlynéeka
@) nozova zostava trecieho mlynéeka

pouzivanie kuchynského robota

1 Do pohonnej jednotky zaloZte odpojitelny pohonny hriadel

2 Potom zalozte nadobu tak, aby symbol § na nej licoval so
symbolom @ na pohonnej jednotke. Potom fiou otacajte v
smere hodinovych rugiciek @, kym sa nezaisti = .

3 Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriade’ nadoby.

® Pred vkladanim ingrediencii najskor na robot zalozte
néadobu a poZadovany doplnok.

4 Zalozte veko @ tak, aby vrch pohonného hriadela/nastroja
bol v jeho strede.

® Nepouzivajte veko na ovladanie robota. Vzdy na to
pouzivajte ovladaé zapinania/vypinania a rychlosti.

5 Zapnite robot a zvolte rychlost. (Pozrite si tabulku
odporuc¢anych rychlosti.)

® Ak nadoba alebo veko nebudu spravne zalozené do
zaistovacieho mechanizmu, toto zariadenie nebude
fungovat. Plniaca trubica a rukovat nadoby sa musia
nachadzat smerom k pravému prednému rohu.

® Na kratke uvedenie do chodu pouzite ovlada¢ pulzného
chodu (P). Pulzny chod trva dovtedy, kym je ovladac v
prislusnej polohe.

6 Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupujte v
opacnom poradi.

® Zariadenie pred zlozenim veka vypnite a odpojte z
elektrickej siete.
dolezité upozornenia

® Robot nie je vhodny na spracovavanie alebo mletie
zrnkovej kavy, ani na mletie krystalového cukru.

® Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti do
zmesi sa treba vyhnut priamemu kontaktu s plastovymi
dielmi, lebo by to mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu
tychto dielov.

® plastovy mixér (ak je dodany)

pouzivanie mixéra

1 Do noZovej zostavy (0 zaloZte tesniaci kruzok @ tak, aby
spravne zapadol do prislusnej drazky.

® Ak tesnenie nebude zalozené spravne alebo bude
poskodené, dojde k presakovaniu mixovaného
obsahu.

2 Nozovu zostavu chytte za jej spodnu Cast a noze
vloZte do nadoby — noZzovou zostavou otacajte v
protismere hodinovych rugiciek, kym sa nezaisti @. Riadte
sa touto grafikou nachadzajucou sa na spodku nozovej
zostavy:

E — pozicia odistenia

8- pozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.

3 VloZte ingrediencie do nadoby.

4 Na mixovaciu nadobu zalozte veko a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek @, kym nezapadne do svojej pozicie.
Zalozte don plniacu zatku.

5 Mixér zaloZte na pohonnu jednotku tak, aby symbol @
na nom licoval so symbolom § na pohonnej jednotke
a otacajte nim v smere hodinovych ruciciek @, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie £



® Zariadenie nebude fungovat, ak mixér nebude spravne
zalozeny do zaistovacieho mechanizmu.

6 Zvolte rychlost (pozrite si tabulku odpora€anych rychlosti)
alebo pouzite ovlada¢ pulzného chodu.

skleneny mixér (ak je dodany)
pouzivanie mixéra

1 Do nozovej zostavy (0 zalozte tesniaci kruzok @ tak, aby
spravne zapadol do prislusnej drazky.

Ak tesnenie nebude zalozené spravne alebo bude
poskodené, dojde k presakovaniu mixovaného
obsahu.

2 Mixovaciu nadobu naskrutkujte na noZovl zostavu @.

Pozrite si grafiku na spodnej strane nozovej jednotky, ktora
znamena:

E — pozicia odistenia
8- pozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.
3 VloZte ingrediencie do nadoby.
4 Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatlaéte nadol do
zabezpedenej polohy @. ZaloZte plniacu zatku.
5 Mixér zalozte na pohonnu jednotku tak, aby symbol @
na fiom licoval so symbolom § na pohonnej jednotke
a otacajte nim v smere hodinovych rugiciek @, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie v
Zariadenie nebude fungovat, ak mixér nebude spravne
zalozeny do zaistovacieho mechanizmu.
6 Zvolte rychlost (pozrite si tabulku odporucanych rychlosti)
alebo pouzite ovlada¢ pulzného chodu.

multifunkény mlyncek (ak je dodany)

Multifunkény mlynéek sa pouziva na spracovavanie
jadrovych plodov, kavovych zfn a pyré.

=N

Vlozte ingrediencie do nadoby @.

2 Do nozovej zostavy @ zalozte tesniaci kruzok @.

3 Nozovu zostavu oto¢te naopak. Nozmi nadol ju vlozte do
nadoby.

4 NozZovu zostavu rukou pevne naskrutkujte na nadobu @.

Riadte sa touto grafikou nachadzajucou sa na spodku

nozovej zostavy:

@ - pozicia odistenia
ﬂ — pozicia zaistenia
5 Multifunkény mlynéek zaloZte na pohonnu jednotku
tak, aby symbol @ na fiom licoval so symbolom ¥ na
pohonnej jednotke a otacajte nim v smere hodinovych
ruciciek @, aby sa zaistil do potrebnej pozicie
6 Zapnite na maximalnu rychlost alebo pouzitie pulzny chod.
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treci mlyncek (ak je dodany)

Treci mlyn€ek sa pouziva na spracovavanie suchych
ingrediencii, ako su napriklad kavové zrna, a na mletie
réznych korenin, ako s napriklad semena ¢ierneho
korenia, kardamonu, rasce, koriandra a fenikla, cerstvy
korenovy zazvor, struciky cesnaku a Cerstvé Cili papricky.

pouZzivanie trecieho mlynceka

1 Vlozte ingrediencie do noZovej zostavy @.

2 Zalozte veko @9 a pootoéte nim v smere hodinovych
ruciciek, aby ste ho zaistili ©.

3 Milyncek zaloZte na pohonnu jednotku a pootocte nim v

smere hodinovych rugiciek, aby ste ho zaistili @.

Vyberte rychlost alebo pouzite pulzny chod (P).
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pouzivanie doplnkov

Pri pouzivani vSetkych doplinkov si pozrite tabulku
odporucanych rychlosti.

@® nozova jednotka

Postupujte podla instrukcii uvedenych v ¢asti ,pouzivanie
kuchynského robota“.

nastroj na pripravu cesta

Pouziva sa na mieSanie kvaseného cesta.

Postupujte podla instrukcii uvedenych v ¢asti ,pouzivanie
kuchynského robota“.

@ dvojity Sfahad
PouZivajte len na pripravu lahkych zmesi, ako su
napriklad krémy, sneh z vaje¢nych bielkov, kondenzované
mlieko a na $lahanie vajec s cukrom pri priprave lahkého
cesta bez tuku. HustejSie zmesi z muky a tuku by ho mohli
poskodit.

pouzivanie Sfahaca

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny

pohonny hriadel.

Kazdu metlicku zalozte riadne do pohonnej hlavy.

3 Zalozte Slahac¢ jeho opatrnym otacanim, az kym
nezapadne na pohonny hriadel.

4 Do nadoby vlozte ingrediencie.

Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v jeho strede.

Zapnite zariadenie.

kotuce @® — @

Pouzivanie kotucov.

[¢)]

Postupujte podla instrukcii uvedenych v ¢asti ,pouzivanie
kuchynského robota“.

pouZzivanie rezacich kotucov

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

Kotug drzte za jeho stredové drzadlo @ a zaloZte ho na
pohonny hriadefl prisluSnou stranou nahor.

3 Zalozte veko.

Vlozte ingrediencie do plniacej trubice.

Zariadenie zapnite a ingrediencie tlacte posuvacom
rovnhomerne nadol — nikdy nevkladajte do plniacej
trubice prsty.

£
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@ lis na citrusové plody (ak je dodany)

Pouzivajte ho na vytla¢anie Stavy z citrusovych plodov
(ako su napriklad pomarance, citrony, limety a grepy).
@ vytlaény kuzel
© sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1 Do pohonnej jednotky zaloZte pohonny hriadel' a nadobu.
2 Do néadoby zaloZte sitko — pricom rukovat sitka musi

byt zaistena do potrebnej pozicie priamo nad rukovatou
nadoby.

Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel a otacajte
nim, kym nespadne celkom dolu.

Narezte ovocie na polovice. Zariadenie zapnite a ovocie
pritlacajte na vytlacny kuzel.

Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej pozicii, lis
na citrusové plody nebude fungovat.

@ odstredivy odstavovac (ak je dodany)

Pouzivajte ho na odstavovanie tvrdého ovocia a zeleniny.

posuvac

veko

odstranova¢ duziny

filtracny bubon

nadoba

vypustny otvor odStavovaca

O@eEe®

pouzivanie odstrediveho odstavovaca

1 Na pohonnu jednotku zalozZte nadobu odStavovaca s
vypustnym otvorom (f) tak, aby symbol @ na nej licoval
so symbolom ¥ na pohonnej jednotke a otadajte fiou

v smere hodinovych ruciciek @, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie v

Odstrarnovac duziny (© vlozte do filtraéného bubna @
tak, aby jeho vystupky zapadli do otvorov v spodnej asti
bubna @®.

Zalozte filtragny bubon @.

Zalozte veko tohto doplnku (& na nadobu a otacajte nim,
kym sa nezaisti do potrebnej pozicie @®. Ak nadoba
alebo veko nebudu spravne zalozené do zaistovacieho
mechanizmu ®), od$tavovaé nebude fungovat.

Pod vypust Stavy postavte vhodny pohar alebo nadobu.
Potraviny narezte tak, aby sa zmestili do plniacej trubice.
Zariadenie zapnite a ingrediencie tlacte postivacom
rovnomerne nadol — nikdy nevkladajte do plniacej
trubice prsty. Najprv riadne spracujte vSetky kusky v
plniacej trubici a az potom pridajte dalSie.

Po pridani posledného kuska nechajte odstavovac v chode
dalSich 30 sekund, aby vysla vSetka Stava z filtracného
bubna.

]

doélezité upozornenia

Ak odstavovacg zacne vibrovat, vypnite ho a odstrarite
duzinu z bubna. (Ak duzina nie je rozloZzena rovnomerne,
odstavovac zacina vibrovat.)

Maximalna kapacita v ramci jedného spracovania je 800 g
ovocia alebo zeleniny.

Niektoré velmi tvrdé potraviny mézu tento odstavovac
spomalit alebo ho mézu zastavit. Ak sa to stane, vypnite



ho a odblokuijte filter.
® (Odstavovac pocas jeho pouzivania pravidelne vypinajte a
vyprazdriujte zbernd nadobu na duzinu.

oSetrovanie a distenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

® S nozovou zostavou a rezacimi kotiémi manipulujte
opatrne — su velmi ostré.

® Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normélny a nezhorSuje kvalitu plastov, ani
neovplyvriuje chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonna jednotka

® Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to,
aby priestor zaistovacieho mechanizmu bol Cisty a bez
zvys$kov potravin.

® Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

® Prebyto¢nu Cast elektrickej Snary uloZte do priestoru
na odkladanie elektrickej $nury v zadnej ¢asti pohonnej
jednotky ©@.

mixér a multifunkény mlyncek

Vyprazdnite nadobu a odskrutkujte noZzovu zostavu mixéra
jej pootocenim do odistenej pozicie @, aby ste ju uvornili.
2 Rucne umyte nadobu.

Vyberte a umyte tesniaci kruzok.

4 Nedotykajte sa ostrych nozov — ogistite ich kefkou a
hortcou vodou s Gistiacim prostriedkom a potom ich
dokladne oplachnite pod te¢ucou vodou. Nozovu zostavu
neponarajte do vody.

Obratte naopak a nechajte vyschnut.

-

w

[$)]

treci mlynéek

® Vyberte veko z noZovej zostavy jeho pootocenim v
protismere hodinovych ruciciek.

® Rucne umyte veko.

® Nedotykajte sa ostrych nozov — odistite ich kefkou a
hortcou vodou s Gistiacim prostriedkom a potom ich
dokladne oplachnite pod te¢ucou vodou. Nozovu zostavu
neponarajte do vody.

® Obratte naopak a nechajte vyschnut.
dvojity Sfahac¢

® Metliky opatrne vytiahnite z pohonnej hlavy. Umyte v
teplej vode s Cistiacim prostriedkom.

® Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.

vSetky ostatné diely
® Rukami ich poumyvajte a vysuste.
® Eventualne ich mozno umyvat aj v umyvacke riadu.
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cast robota vhodnost na
umyvanie v
umyvacke
riadu
hlavna nadoba, veko, posuvaé v
nozova jednotka, nastroj na pripravu v
cesta
odpojitelny pohonny hriadel v
kotuce v
metlicky Slahaca v
Pohonnt hlavu neponarajte do vody.
lis na citrusové plody v
odstredivy odstavovaé v
mixovacia nadoba mixéra, veko, plniaca v
zatka
veko trecieho mlynceka v
nozova zostava a tesnenie pre mixér a b 4
multifunkény mlynéek
nozova zostava trecieho mlynéeka b 4
$pachtla v

servis a starostlivost o zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké
problémy, pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast
JrieSenie problémov” v priru¢ke alebo navstivte webovu
lokalitu www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk
a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na fiom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisné centrum KENWOOD mozete najst na webovej
lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
Vyrobené v Cine.



DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODEA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE
Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skongeni zZivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované
na triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto
sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa predchadza
negativnym nasledkom na Zivotné prostredie a na zdravie
¢loveka, ku ktorym by mohlo dojst v désledku ich nevhodnej
likvidacie. Zaroven to umoznuje recyklaciu jednotlivych
materidlov, vd'aka ktorej sa dosahuje zna¢na Uspora energii
a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti oddelenej
likvidacie domacich spotrebicov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na domaci odpad.

rieSenie problémov

Problém Pri¢ina

Riesenie

Kuchynsky robot nepracuje.

pohonnu jednotku.

Robot nedostava elektricki energiu.

Nadoba nie je spravne zalozena na

Veko nadoby nie je spravne zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot zapojeny do
elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
umiestnena a &i sa jej rukovat nachadza
smerom k pravému prednému rohu.

Skontrolujte, ¢i je zaistovaci
mechanizmus veka spravne umiestneny
do oblasti rukovati.

Robot nebude pracovat, ak nadoba a
veko nebudu zalozené spravne.

Ak sa nepotvrdi Ziadna z vysSie
uvedenych pricin, skontrolujte poistky na
domovom rozvode.

Mixér alebo mlyncek nepracuje.
zaisteny.

zmontovany.

Mixér alebo mlyncek nie je spravne

Mixér alebo mlyncek nie je spravne

Mixér alebo mlynéek nebude fungovat,
ak nebude spravne zalozeny do
zaistovacieho mechanizmu.

Skontrolujte, ¢i je nozova zostava pevne
priskrutkovana na nadobu.

Robot sa zastavil v priebehu €innosti.

Robot je pretazenyl/je prekrocena jeho
maximalna kapacita.

Veko nie je zaistené.

Skontrolujte maximalnu kapacitu
udvedenu v tabulke odporu¢anych
rychlosti.

Skontrolujte, €i je veko spravne zaistené.

Cez zakladriu nozovej zostavy
vyteka/vypadava obsah mixéra alebo
multifunkéného mlynceka.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne zalozené.
Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, &i je tesnenie spravne
zalozené a ¢&i nie je poSkodené. Ak si
chcete objednat nahradné tesnenie,
pozrite si ¢ast ,servis a starostlivost o
zékaznikov".

Slaby vykon nastrojov alebo doplnkov.

Precitajte si prislusné rady v ¢asti ,pouzivanie doplnkov“. Skontrolujte, ¢i st dopinky

spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKamu

3 xogu be3neku

YB >KHO MPOYMT KTE IHCTPYKUito T 36epexiTb il Ans no4 NbLUoro

BUKOPUCT HHS.

3HiMIiTb YN KOBKY T BCi €TUKETKM.

[MOLIKOMKEHMI LLHYP XMBMEHHS i3 MeTOo 6e3nekun nignsar € 3 MiHi H

nianpnemcts x oipmn KENWOOD 60 B BTOPU3OB HOMY CEPBICHOMY

ueHTpi KENWOOD.

les T paucku ayxe roctpi, Tomy ByabTte obepexHi. MNMig 4yac poboTun

abo0 yMLeHHSA 3aBXAMU TPUMaNTe HiXK 3a PYyUKy 3Bepxy, sKkoMora

Aani Big pisanbHoro nesa.

HE TopkanTecs rapsiumx NoBepPXOHb.

He nigHim WTe T He nepeHoCbTe Npun 4, TPUM YU UOro 3 PYUKY —

PYYK MOXe 35T M TUCb T CIPUYUHUTU TP BMY.

3 BXOM BUNM MNTe HiX nepen TUM, SIK H MOBHIOB TU Y LY.

3 BOpPOHAETLCA TPUM TWU PYKU T  iHLIE KYXOHHE Npun Aas BcepeauHi

9 Wi 6neHgep nig 4y c pobotn kKOMG WHy.

3 BXAW BUMUK WTe Npun A T BIiAKNKOY WTE NOro Big Mepexi

€NeKTPONoOCT Y HHS:

O nepen BCT HOBMEHHAM 60 3HIM HHAM OeT new;

O SAKLWO Npun 4 He BUKOPUCTOBYETLCH;

O nepepn YMLLEHHSAM.

Hikonu He npowwITOBXYMUTE NPOAYKTU N NbUAMM Yepes nog B JIbHY

TPYbKy. 3 BXOM KOPUCTYUTECH LUTOBX YEM 3 KOMMIEKTY.

Hikonn He BCTaHOBNIONTE HOXOBUN ONOK Ha eNeKTpoaABUTyH 6e3

yawi 6neHpgepa abo Hacaaku ANs HaTUPaHHSA.

Mepea 3HIM HHAM KpULWKK 3 4 Wi, 6Gnengep 60 yHiBEpC NbHOIO

noapibHoB Y :

O BUMKHITb Npun A,

O O0YeK MTecCb NOBHOI 3YNMUHKU H C AKU/HOXOBOroO OSOKY;

O cnigkynte 3 TuMm, Wob BMN OKOBO HE BUKPYTUTU 4 Wy 6neHaep 60
H C OKY AN H TUP HHS i3 HOXXOBOro 6rioky.

He kepynte koMb MHOM 3 [OMOMOrOK KPULIKK. 3 BXAn

BUKOPUCTOBYNTE ANS1 LbOro perynarop weuakocTi on/off (yBiMKHYTW/

BUMKHYTN).

3acTtocyBaHHSA HaAMIPHOI CUNN A0 MeXaHi3M y 6/1I0KyBaHHA MOXe

NOLWKOAUTU NpuUnag Ta CIPUYUHUTU TPaBMY.

3aBxAau BiA'eAHYNTE KYXOHHUW KOMOGaMH Big Mepexi, Konu BiH He

BUKOPUCTOBYETLCH.

He BMKOpUCTOBYITE H C OKW, WO He NPU3H YeHi ANnd uboro npun Aay.

He 3 nuw wnte npun 4, wo np uwe, 6e3 H rnagy.
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He BukopucTOoBYyinTE nowKkompkeHui npun 4. NepesBipk 60 peMOHT

30IMCHIOKTLCSA Y cneli NbHUX LUEHTP X: AMB. po3ain «O6cnyroByB HHSA

T PEMOHT».

He gonyck MTe noTp NAAHHA BOMOrM H BROK eNeKTpOoABUIYH , LLHYP
60 BUIIKY.

Cnigkynte 3 TuMm, WOG LLUHYP HEe 3BUC B 3i CTOMY N HE TOPK BCSA I psAYyol

NOBEPXHI.

He nepeBulynTe M KCUM FNbHUX MOK 3HUKIB, 3 3H YEHUX Yy T Gnuui

PEKOMEHAO0B HUX LUBUAKOCTEN.

He 3 nuw wnte giten 6e3 H rnsay i He 4O3BONANTE TM rp TUCA i3

npun AoM.

Llen npyn O He NpU3H YEeHUN O BUKOPUCT HHSA OiTbMU. Tpum UTe

npun A i WHYp Yy HeJoCTyNHOMY ANs AiTen MicLi.

He pekoMeHOYyeTbCA KOPUCTYB TUCSA LM Npusi oM ocob m

i3 obmexxeHUMMN isMYHUMN, CEHCOPHUMM 6O PO3YMOBUMM

MOXNUBOCTAMM 6O TUM, XTO M € HEQOCT THLO AOCBIOY B MOro

ekcnny T uii. BuweH 3B HUM 0cob6 M 0O3BOMNSAETLCA KOPUCTYB TUCSA

npun OM NuLIe NiCAA IHCTPYKT Xy T nNig H rnsgom 4ocBigYeHol

NOOMHN, | 3 YMOBU, WO BOHN PO3YMitOTb MOB’A3 Hi 3 LM PUSUKN.

Ller npyn 4 npu3H YeHWin BUKITHOYHO AN9 NOOYTOBOro BUKOPUCT HHS.

Komn Hig Kenwood He Hece BianoBig NbHOCTI 3 HEBiAnoBiaHe

BUKOPUCT HHA nNpun gy ©0 nopyweHHsa np Bun ekcnny T ui,

BUKN OEHUX Y LN iIHCTPYKL,T.

Henp BunbHe 3 cTOCyB HHS KOMO WH , 6neHgep 60 nogpibHoB Y

MOX€e NPU3BECTM OO TP BM.

M KCuUM nbHE CNOXWB HHS €NEKTPOEHEpPrii BK 3 HO Ansa H MbinbLu

MNOTYXXHOI H C OKW. |HWIi H C OKWU MOXYTb CMOXMB TWU MEHLLE eHepril.

BbneHpgep

He o6pobnaTtu rapsadi iHrpegieHTw.
BU PUSUKYETE OBBAPUTUCA: r psui iHrpedieHTn cnig oxonoanTtu
00 KiIMH THOT Temnep Typw, nepeLd HiXX Kn cTMix go 4 wi 60
3 MiWwyB TW.
ByaobTe o6epexHi i3 HOXXOBMM BMOKOM, NI Y C YMLLEHHS HE TOPK MTeCb
rOCTpuUX Nes3 pyk Mu.
Ekcnny T uia 6neHaep [03BOMSETHCA TiNMbKU 3i BCT HOBJIEHOK
KPULLIKOIO.
Ekcnny T uia 6neHaep [03BOMSETHCA TiNbKU i3 HOXXOBUM BGIOKOM, LLIO
BXOANTb 4O KOMMMEKTY Npun ay.
Hikonn He BMUK 1iTe NOpOXHi BneHgep.
LLlo6 nogoexmntn TepmiH ekcnny T Uil 6neHgep , 4 € 1Moro
6esnepepBHOI pOOOTM HE NOBUHEH NepeBuLLyB Tn 60 CekyHa.

180



Mig 4 c NpUroTyB HHA ¢ PYKTOBI KOKTENITUX HE Nepemillynte

3 MOPOXEHi iIHrpedieHTu, Wo NepeTBopunnuca H TBepay M cy nig

4 C 3 MOpPO3KW. MogpibHITL IO M Cy H HEBENWKi UM TOYKW, MNOTIM
NOKM AiTb IX 40 Y LUi.

Mpunapnsa ana nogpibHoBava

Hikonu He BCT HOBMIOWTE HOXi H OOK XMBMEHHS, SKWO H HbOMY He
BCT HOBMEH Y W /KPULLK .

Hikonu He 3HIM MNTe Y LWY/KPULLIKY, KON OO0 NPUCTPOIO NPUEOH HUN
noapibHoB .

36epir nTe HOXOBUIK BIOK B HEAOCTYNHOMY AN AiTen MicLi.

Hikonn He 3HiM 1Te NoapibHIOB 4 40 NMOBHOI 3YNMUHKN HOXIB.

Mpun g He 6yade np U0OB TH, SKWO NOAPIOHIOB 4 BCT HOBEHWUN
Henp BWUITbHO.

He obpobnsanTte r psdi iHrpedieHTn y nogpibHoB Yi, 4 1UTe M
OXOSIOHYTK A0 KiMH THOT Temnep Typu nepen o6pobKoto.
YHiBepcanbHuii nogpioHoBaY

LLlo6 3 6e3neynTn SOBrnin TEPMIH ekcnfy T Uil YHIBEPC NbHOro
noAapibHOB Y , He Jo3BoNANTe oMy np LB Ty 6e3 nepepsu goBLIE
30 cekyHa. BUMuK nTe AOro WOMHO OTPUM €Te NOTPIOHY KOHCUCTEHL,IO.
He pekomeHayeTbCA NOAPIOHIOB T chelil, AXe e MOXe MOLUKOAUTU
na CTUKOBI AeT ni npun ay.

Hacapka-nogpibHioBa4 aona nomony

LLlo6 nogoBxmntn TepmiH ekcnny T Uil nogpibHoB 4 , 4 € MOro
6e3nepepBHOI pOOOTM He NOBUHEH nepeBuwyB Tu 60 cekyHa. BUMKHITb
npun 4, Konv BU OTPUM N NOTPIOHY KOHCUCTEHLI0 MPOAYKTY.

He o6pobnsaiite KOpPIHHA KypKyMW, OCKiflbKM BOHO 3 H ATO TBepae i
MOX€e MOLLKOAUTU HOXI.

Ouckn ana Hapisku/HaTUpaHHA
He 3HiM 1Te KpULIKY, OOKN Pi3 NbHUA ONCK HE 3YMUHUTBLCS MOBHICTIO.
Pi3 nbHi guckn gyxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi.

CokoyaBunka 3 ueHTpudyroro

He BUMKOPUCTOBYIWTE COKOY BWUIIKY, SKLO dinbTp OYN0 NOLWKOIKEHO.
Pi3 nbHi HOXi, pO3T LWOB Hi B OCHOBI 6 p © H , oyXe roctpi, Tomy nig,
4 C pobOTU T uYMLLEHHS ByabTe 0BepexHi.

BukopucToByinTe WITOBX Y, WO BXOAUTb OO KOMMMeEKTy. He onyck nte
N NbUi 4O 3 B HT XyB JbHOI TPYOKW. MNepen po36nokyB HHAM

3 B HT XXYB IbHOI TPYyOKW, BiAKMOYMTL NpUN 4 Big Mepexi.

Mepen 3HIM HHAM KPULLKM BUMKHITL NpUN O T A04YEK MUTecs NOBHOI
3YNUHKN PINbTP .
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Mepepn nigknNoYeHHsIM 40 MepexXi enekTponocTadyaHHA
[MepekoH WTecs, WO H Npyr enekTpoMepexiy B LIOMY
OOMi BiAnoBig € MoK 3HWMK M, BK 3 HUM H 3BOPOTHIN

Y CTWHI Npun ay.

Llet npun g Bignosia € Bumor M aupektuem €C
1935/2004 ctocoBHO M Tepi niB, Lo 6e3nocepeaHLO
KOHT KTYHOTb 3 iXelo.

Mepea nepwivMm BUKOPUCTAHHAM

3HiMiTb NN CTWKOBI 3 XMCHI byTnsipu i3 ne3 . ByabTte
obepexHi, ne3o gyxe roctpe. He 36epir iite uew
dyTNAp, OCKINbKM BiH NPU3H YeHWI nuwe Ans 3 XUCTy ne3
nig 4 ¢ BUPOOGHULTB T TP HCMOPTYB HHS Npun Ay.
MomwiiTe BCi et ni, AvB. po3ain ‘dornsg T YAWEHHS'

NOK KYUK

A
]
=
(@)}
=
I

@O0 > 0RO

PO W

ORP®® O

I

LITOBX 4
3 B HT XyB NbH TpybK

KPULLIK

4y w

3HIMHWI NPUBIAHUIA B N

610K enexkTpoaBUryH

perynsaTop LWBWMAKOCTI/IMINYNbCHOTO PEXnUM Y
3 XMCHe BnokyB HHs

BiACiK Ans 36epir HHs LWHYpY (No3 Aay)

- N CTUKOBWUIM BneHaep (s H serHocri)

HOXOBMI BNokK

YLWNBHIOB NbHE KinbLe

4w

KOBM YOK 3 JIMBHOI FOPIOBUHA
KpULLIK

- CKNAHWMA BNenaep (3 H ssHocTi)

HOXOBMI BNok

YWiNbHIOB fbHE KinbLe

4w

KOBM YOK 3 FMBHOI rOPMIOBUHN
KPULLIK

- CT HO pTHe npun aas

HiXK

H C AK AnS BUMILLYB HHS TiCT

noagiH 36MB Yk

4-MinimeTpoBuIiA ANCK ANA H Pi3 HHA/H TUP HHS
2-MiniMeTpoBU ANCK ANSA H Pi3 HHSA/H TUP HHSA
ONCK AN 0COBNMBO TOHKOTO H TUP HHSA

C OKu

He Bce 306p >eHe npun Oast MoXe BXOAUTU A0
KOMMAEKTY B LIOTO KYXOHHOro KoM6 WHY. H sIBHiCTb

npun Aas 3 nexuTb Big o6p Hoi mogeni. [ins oTpyM HHs
iHpopM Uil Npo Te, SIK KynUTK Npun Aas, Wo He BXoAUTb
[0 KOMMNINEKTY, 3BepHiTbCst A0 po3ainy "O6cnyroByB HHs
T PemMoHT".
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D - pog TkoBe npun oas

@) cokou BWNK [AnA UMTPYCOBWX (3 H SIBHOCTI)
@) UeHTPUdYXH COKOY BUMK (3 H SIBHOCTI)

YHiBEPC NbHU NOLPIOHIOB Y (3

H

SABHOCTI)

@) HoXOoBWIA B1IOK
@ ywWwinbHIOB nNbHe KinbLe
@ cknsHK

H C OK -noapibHOB Y Ans nomony (s

H

SIBHOCTI)

@ KpUWK H C AKW-NOAPIBGHIOB Y Ans NOMOMy
@) HOXOBMI BNOK H C AKW-NOAPIGHIOB Y4  Ans NoMony

AK KOPUCTYB TUCSA KYXOHHUM
KOMO WHOM

1

BCT HOBITb 3HIMHWIA B 11 NpuBoAYy H 60K xuBreHHs @.

2 BcT HOBiTb Y Wy, Wo6 NO3H Yk @ H Y wWwicniBn g n

3N03H ykoto B H Onoui XMBNEHHS, i NOBEPHITb Y LWy

3 FOAMHHWKOBOIO CTpinKolo @, Noku BoH He Byae

3 (iKCOB H

BCT HOBITbH C AKYH B N4 LWi.

Yw T HCAK M 0Tb ByTM BCT HOBMNEHI H npun 4
nepea TMM, Sik o4 B TW iHTpedieHTu.

BcT HOBITb Kpuwky @ T K, W06 BEPXHS 4 CTUH  npusoay/
iHCTpYMEHT 6yn MO LEHTPY KPULLKU.

He kepyiTe kOM6allHOM 3a JONOMOrO KPULLKM.
3aBxau BUKOPUCTOBYINTE ANA LbOro perynatop
weuakocti on/off (yBiIMKHYTU/BUMKHYTH).

MigknioyiTe NpUn 4 40 Mepexi enekTponocT Y HHS,
YBIMKHITb /ioro T 06epiTb weuakicTb. (Ous. T 6nuuo
PEKOMEHAOB HUX LUBMOKOCTEMN).

Mpouecop He npauyloBaTMMe, AKLWO Yawa abo Kpuuka
BCTaHOBMNeHi HenpaBunbHo. MNepekoHalTecs, Wo
3aBaHTaXyBarnbHa Tpy6ka i py4ka Yawi po3TalioBaHi y
HanpsAAMKy 6NnXXHLOro NpaBoro KyTa npunaay.
BukopucToByiiTe iMnynbcHui pexum (P) ons HeaoBrmx
iHTEHCMBHUX NepeMilyB Hb. [Mpun A4 6yge np uoB v,
OOKN B Xiflb NepeMuK 4 YTPUMYETHLCS Y BIAMNOBIAHOMY
NOMNOXEHHI.

MoBTOpPITL ONUC Hy BULLE NpoLeaypyY Y 3BOPOTHOMY
nopsiaKy ANns Toro, Wob6 3HATU KPULLKY, H C AKU T Y Ly.
3aBxAau BMUMUKaNTe nNpunag Ta Bigkniovyante noro
Bifi Mepexi eneKkTponocTa4yaHHs nepea TUM, siK 3HATU
KpMiuKy. YBara!

Kom6 #H He MoXxe BUKOPUCTOBYB TUCS Afsi NOAPIOHEHHS
Yu NMomony K BOBMX 3epeH, 60 Ans NepeTBOPEHHS LyKpY
H UykpoBy nyApy.

Mig 4 c gog B HHA mMurg neeoi eceHuii 60 npucm ku
[0 CyMmille, H M T WATecst He TOPK TUCS NN CTUKOBUX
OeT nei, OCKiNbKW iCHYe pU3uK CTilikoro nog poyB HHs.



® nn cTUkoBWUIA BNeHAep (3 H sisHocTi)

Ak kopucTyB TUCA BneHagepom

1 BCT HOBITb YLWiNbHIOB NbHe Kinbue @) B HOXOBMI GOk
T KUM YYHOM, 06 BOHO 6yno nNp BWMbHO PO3T LUOB HE Y
*onobi.

fAkwo ywinbHIOBay nowkoaXeHun abo noro 6yno

BCTaHOBJIEHO HENPAaBUIIbHO, Lie MOXe CNPUYUHUTU

NpPOTiKaHHS.

2 YTPUMYIOUM HUXKHIO 4 CTUHY HOXOBOTO G1oKy BCT BTE
HOXi B 4 LUY i MOBEPHITb NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPISIKK,
[I0KM BOHU He ByayTh 3 ikcos Hi @. 3BepHiTbca 40
NMO3H YOK H HWXKHIN 4 CTWHI HOXXOBOTrO OroKy:

@ — posbrokoB H Mo3uuis
@ -3 Gnokoe H noauuis

Akwo 6neHpep 6yno 3i6paHo HenpaBUIbHO, BiH He
npautoBaTume.

3 Tlokn [iTh iHrpedieHT Ao Y Lwi.

4 H KpuiiTe 4 LUy KPULLKOI T MOBEPHITb 3 TOAWHHMKOBOK
cTpinkoo @ [0 KN U HHs.

5 ToMmicTiTb 4 Wy kKOM6 ViH H OnOK eneKkTPoABUIyH
T K Wwob nosH Yk @ H 4 wWwikomb iHy cniBn g n 3
No3H Ykow § H Groui, NOBEPHITb 3 TOANHHUKOBO
crpinkoo @, wo6 3 6rokys T e

fAkwo 6neHpep 6yno BCTaHOBNEHO HEMNPaBUIbHO Y
MeXxaHi3mi 611oKyBaHHA, Nnpunaz He npawuloBaTMme.
6 O6epiTb NOTPIOHY WBKUAKICTL (AW. T Gnuuto
PEKOMEHAOB HUX LIBMAKOCTEN) B0 CKopuCT KhTecs
iMNYNBCHUM PEXUMOM.

CKNSAHWUIA BNEeHAEep (3 H sBHOCTI)

Ak KopucTyB TUCA GneHgepom

1 BCT HOBITb YLWiNbHIOB NbHe Kinbue @) B HOXOBMI GOk
T KUM YYHOM, 06 BOHO 6yno nNp BWMbHO PO3T LUOB HE Y
*onobi.
fAkwo ywinbHIOBay nowkoaXeHun abo noro 6yno
BCTaHOBJIEHO HEMPAaBUIIbHO, Lie MOXe CNPUYUHUTH
NPOTiKaHHA.
2 H kpyTiTb 4 Wy Mikcep H HoxoBwiA 6nok @. Ous.

M JIOHKU H  3BOPOTHIlA CTOPOHi HOXOBOrO 6OK :

@ — posGrioko H Mosuuis
@ -3 GrokoB H no3uuis

Akwo 6neHpep 6yno 3i6paHo HenpaBUIIbHO, BiH He
npautoBaTume.

3 Mokn AiTb iHrpegieHT o Y Lwi.

4 YCT HOBITb KPULLIKY H Y WY T H TUCHITb, LWO6K
3 doikcyB TM H Micui @. YCT HOBITb KOBN YOK
3 NUB NbHOrO OTBOPY.

5 lMomicTiTb 4 Wy KOM6 WH H OGNOK eneKTPOABUIYH
T K Wo6 No3H Yk @ H Y wikoMb iHy cnisn a4 n 3
No3H Ykoo § H 6Gnoui, NOBEPHITE 3 TFOANHHWKOBOK
ctpinkoo @, wob 3 6rokys T e

Akwo 6neHpep 6yno BCTaHOBNEHO HENpPaBUITbHO Y
MeXxaHi3Mi 6nokyBaHHA, Npunaa He nNpawtoBaTume.
6 O6epiTb NOTPIOHY LWBMAKICTL (AW. T 6nmuio
pPeKoOMeHAOB HUX LBMAKOCTEN) 60 ckopucT WTecs
iMNYNBCHAM PEXUMOM.
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YHIiBEPC NbHU NOAPIGHIOB M (3
H SIBHOCTI)

3 cTOCOBY/iTE YHiBEpC NbHWUIA NOAPIOHIOB Y Ans
noapibHEeHHs1 ropixiB, K BOBUX 3€peH T Miope.

N

MomicTiTb iHrpedieHTM y 4 wy @3.

2 BCT HOBITb YLLiNbHIOB fbHE KinblLe @) H HOXOBUIA BNOK
®.

3 lMNoBepHiTb HOXOBWUIA 610K Aoropu AHOM. OnycTiTh MOro B
4wy, TPMM 04U Ne3 MU BHU3.

4 LLinbHO H KPYTiTb HOXOBMI 60K H 4 Wy @. 3BEpHITLCA

00 MO3H YOK H HWXHI 4 CTUHI HOXOBOro 6noky:

@ — posbnokoe H noauis
ﬂ — 3 6GnokoB H no3uuis

5 BCT HOBITb YHIBEPC NbHWIA NoApiGHIOB 4 H  Bnok
€MeKTPOABUIyH T K, oG Mo3H YK @ H yHiBEpC nbHOMY
MiHi-nodpibHIoB i cniBn g4 n i3 no3H uykoio W H 6Gnoui
€NeKTPOABUrYH , | MOBEPHITb 0Oro 3 OANHHUKOBOIO
cTpinkoto @ [0 no3H uky BrokyB HHS ]

6 YBIMKHITB H M KCUM INbHY WBMAKICTb 60
BMKOPUCTOBYWTE IMNYNbCUBHUN PEXUM.

H ¢ ok -nogpibHioB 4 ona nomony
(3 H sBHOCTI)

BuikopucToByiiTe noapibHioB 4 ans 06pobkm

CyXWUX iHrpedieHTiB, H MPUKN 4 K BU B 3€PH X, i
noApibHEHHs cnewin, T KUX Ik YOpHWIA NnepeLb, H CiHHSA
K pA MOHY,KMUHY, KOpi HAPY, peHxento, CBKUIA KOpiHb
iMOUpy, Y4 CHMWK rBO3OMK i CBIXKMIA Ymni.

BUKOPUCT HHA H C OKu-
nogpibHioB 4 Ang nomony

1 TIOMICTiTb iHFPEAIEHTN Y Y WYy 3 HOXOBUM Briokom @.

2 BCT HOBITb KpUwKy @ i NOBEPHITL 3 OAMHHUKOBOK
CcTpinkoto, Wwob 3 dikcys Tn i @.

3 BcT HOBWTBL NOAPIGHIOB 4 H  BNIOK XMBMEHHS | NOBEPHITb
3 TOOMHHWKOBOIO CTPINKot, Wwob 3 dikcys Tu ioro @.

4 O6epiTb HeObXiAHY WBMAKICTE 60 BUKOPUCTOBYITE
iMnynbcHuiA pexum (P).
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Bukopnct HHA H ¢ Q0K

OuBucb T GnNUL0 PEKOMEHAOB HUX LUBUAKOCTEN AN KOXHOT
H C OKW.

® Hix

HoTpumynTech BK 3iBOK 3 po3giny «AK KOPUCTYB TUCH
KYXOHHUM KOMG WHOMY.

H C OK AN BUMILLYB HHSA TiCT

BukopucToByeTbCS ANs APHKMAKOBOro TiCT

HoTpumynTtech BK 3iBOK 3 po3giny «AK KOPUCTYB TUCH
KYXOHHWUM KOMO HAHOM».

@ nogBinH 36UB YK

MpW3H YeH BUWKIMIOYHO AMNSA HEryCTUX CyMmillen,

H NpWKN 4, SeYHMX BinkiB, Kpemy, 3ryLeHoro Mofnok T
Ansi 36MB HHA AELp i3 LyKPOM AN HeXMpHUX GicksiTiB. B
P 3i BUKOPUCT HHA 3 BinbLU WiNbHUMKU CyMill MU MOXe
31 M TUCb.

Bukopuct HHA 36MB 4Ykn

1 BCT HOBIiTb Y WYy H OnOK enekTpoaBUIyH , BCT HOBITb
NpvBIgHUA B 1.

2 H piiiHo BCT BTE KOXEH BiHYMK Y FOMOBKY 3 NPUBOAOM.

3 BcT HOBiTb 36MB 4Ky, 0O6epexxHO NoBepT touu Ti, AOKU
BOH He OMNyCTUTbCA H NPUBOAHWIA B 1.

4 Tokn [iTe NOTPIOHI iHrpeaieHTn.

5 BcCT HOBITb KpULLKY, CRiAKyuM 3 TUM, Wobu Topeub B N
OMUHMBCSH NO LIEHTPY KPULLKU.

6 YBIMKHiTb KOMO WiH.

avckmn @ — @0

Ak KOPUCTYB TUCS ANCK MMU.

HoTpumynTech BK 3iBOK 3 po3giny «AK KOPUCTYB TUCH
KYXOHHVUM KOMOG HAHOM».

SIK KOPUCTYB TUCS PiKYYUMU ANUCK MU

1 YCT HOBiTb 3HIMHWUIA NPUBIOHWA B N iy Wy H 6nok
€neKTpoABUryH .

2 Tpum toum aepx k B ueHTpi @, ycT HOBITb AUCK H
NpVBIAHWIA B 1 BiAMNOBIAHOI CTOPOHOO Bropy.

3 YCT HOBIiTb KPULLKY.

Mokn AiTb iHrPEQIEHTN 40 3 B HT XyB NbHOI TPYOKU.

5 YBiMKHiTb Npun A4 T MOBINbHO NPOLITOBXYWTE iHFrpeaieHTn
3 [OMOMOroi0 LUTOBX 4 — HiKONW He onycKanTe nanbui
A0 3aBaHTaXyBalbHOI TPYOKN.

N

187

@) cokou BUIK ANS UMTPYCOBMX (3
H SIBHOCTI)

[Mpu3H YeHnin Ana BUY BMIOB HHA COKY i3 LIUTPYCOBUX
(H Npukn A, i3 NenbCUHIB, MIUMOHIB, N AMY i
rpevingpyTis).

(@ koHyc

® cuto

AK KOPUCTYB TUCS COKOY BUIIKOK ANS
LUTPYCOBMX

1 BCT HOBiTb B 1 MpuBOAY H GNOK XUBMEHHS.

2 YCT HOBIiTb CUTOH Y WY T K, Wobu Tpum 4 cut ByB
PO3T LUOB HWW H A AepX KOM Y Lui.

3 YCT HOBITb KOHYC H A MPUBIAHMM B 1TOM, MOBEPT 04U
A0ro, JOKW BiH HE OMYCTUTLCS A0 KiHLA BHU3.

4 TlopixTe ppykTn H BNIN. MOTiM YBIMKHITL Npun 4 i
H TUCHITb PO3pi3 HOI MOMOBMHKOIO (OPYKT H KOHYC.

® SKwo cuTo 6yno BCTaHOBIEHO HENMPaBUIIbHO Y
MeXxaHi3Mi 6110KyBaHHA, coKkoYaBUnKa ANnAa LUTPYyCcoBUX
He npauloBaTume.

@ CcoKOY BUINK 3 LIEHTPUMYroto (3
H SIBHOCTI)

CokoY BWNK 3 LeHTpUdYroto 403BOMSE OTPUMYB TU CiK i3
TBEpPAMX PPYKTIB T OBOMIB.

LITOBX Y
KPULLIK

NpUCTpiv ANs BUA NEHHSI M'SKOTi
6 p 6 HinbTp

4w

HOCUK AN BUXOZY COKY

OPeEO®

AK KOPUCTYB TUCH COKOY BUIIKOHO 3
LUeHTpudyrow

1 YCT HOBITb Y Ly COKOY BUMKK (F) H  6noK
€MeKTPOABUIYH T K, WOBM MO3H YK @ H 4 wi
cniBn g N 3no3H 4ykoto § H Oroui enekTpoaBuUryH ,
MOBEPHITb 3  FOAMHHUKOBOW CTpinko @, o6
3 6riokys TW y nonoxeHHi 8.

2 YCT HOBIiTb NPUCTPI ANA BUA NEeHHA M’AKoTi (©) Ao
6 p 6 Hy inbTp (d) — NepekoH iTecs, Wob ckobm
YBIWLLNW OO THi34 , PO3T LUOB HOFO Y HWXHIN 4 CTUHI
6 p6Hy®.

3 Ycr HoBiTb 6 p 6 H insTp @.

4 YCT HOBITb KpULWIKY H 4 Wy (B), NOBEPHITb Ti T K, 06
BoH 3 kpun cb @. Axwo
yawa a6o Kpuwka 6ynu BCcTaHOBIEHI HeNpPaBUIbHO y
BignosiaHi MexaHiamu 6nokysaHHa ), cokoyaBunka
He npautoBaTUme.

5 [MocT BTe BIAMOBIAHMI Kennx 60 iHLY EMHICTb ANst COKY
nig, OTBOpPOM.

6 TMopixTe NPoAYKTM H HEBENWUYKi UM TOYKM, OO BOHU
MOFNN NPOXOAUTU Yepe3 3 B HT XXyB NbHY TPYyOKy.



7 YBIMKHiTb KOMO FH i Kyp THO MPOLUTOBXYMTE NPOAYKTU 3
[ornomoroto WToBx 4 . B )xopHoOMy pa3i He onyckante
nanbui y 3aBaHTaxyBanbHy Tpy6Ky. [lepeg nog B HHAM
HOBOI Nopujii iHrpedieHTiB cnoy TKy MNOBHICTIO 06po6iTh
nonepeaHio.

® [licnsi 4OA B HHS OCT HHBOIO UM TOYK COKOY BUIIK
MOBWMHH Np UloB TV npoTsrom we 30 cekyHa, wobwu
3 MUKW COKY BUMIALLNW i3 ADinbTp .

YBara!
® FAKLO COKOY BWUJIK MOYHE BiOPYB TW, BUMKHITb Npun A
T BWIAMITb M'IKOTb 36 p 6 Hy. (COKOY BUMK MOYMH €
BiOpYB T, AKLO M’'SIKOTb HEPIBHOMIPHO PO3MNOAiNaeTbCs).
® 3 oauH p 3 MOXH 06pobnsaTtu He Ginblue 800 r dpykTiB
60 oBouIB.
® [leski Ayxe TBepAi NPOAYKTU MOXYTb YMNOBINIbHUTH
pyx npun gy 60 npunuHUTK Moro poboTy. AKWo ue
TP MWUNOCS, BUMKHITE NMpUN A, po36nokyinte dinbTp.
® [ig 4 c poboTn perynspHo BUMUK WTe Npun A T YUCTITb
EMHICTb ANs M'AKOTI.

ﬂ,OFJ’IFILI1 T YULLEHHA

® 3 BXAW BUMWK ITe Nnpun A T Big'edHyinTe Moro Big
eneKkTpomepexi nepes YNLLEHHAM.

® MoBoabTeCcb 06EPENKHO 3 HOXEM Ta PiXKy4YMMU AUCKaMMN
- BOHW fiyXe roctpi.

® [lesiki NpoayKT MOXYTb 3He6G pBIOB TW MM CTUKOBI
net ni. Lle BB X €TbCA HOPM NbHUM SIBULLEEM, HE
Npu3BOANTL A0 NOLWKOMKEHb NN CTUKOBUX AET Nen T He
BNAMB € H CM K ixi. LLlo6 BuBecTv 3HeG pBneHy nnsmy,
NOTPITb ii I HYIPKOK, 3MOYEHOIO Yy POCIIMHHIN Ofii.

6ok enekTpoaBUryHa

® [poTpiTb BMOK CNOY TKYy BOMIOrOl,  MOTIM CyXOH0
r Huipkoto. Cnigkynte 3 Tum, Wo6 30H nopsig 3
MeX Hi3MOM 6IIOKyB HHsi He Byn 3 CMi4eH 3 MWK MK
i

® He onyck IiTe 6rnok enekTpoaBuryH y Boay.

® 36epir /iTe 3 1By 4 CTUHY LUHYP Y BIACIKY Ans
36epir HHSA, SKUIA PO3T LWOB HO Y 3 AHi Y CTWHI Bnok
enektpoasuryd .

6neHaep Ta yHiBepcanbHUiA noapi6HIOBaY

1 OumcTiTb KyBOK/Y Ly, 3HIMITE HOXOBUIA Brok 6neHaep
MOBEPHYBLLM Y MOMOXEHHS 3 MO3H YKo @.

2 Bumniite Ky6OK/M Ly BPYYHY.

3HiIMITb | NPOMUIATE YLLINBHIOB NbHE KinbLe.

4 He TOpK WTECs rocTpux nes — OYUCTITb IX I PAYO0 BOAOIO,
3 MUOYUM 3 cOBOM MOTIM peTenbHO OMOMOCHITH Nif
cTpymeHeM Boau. He onyckaiTe HoXoBuUiA 6nok y Boay.

5 3 nuwTe 6nok COXHYTW AOropn AHOM.

w

Hacaaka-noApioHoBa4y AnA nomony

©® 3HiMiTb KPUMLLKY Bif HOXXOBOro 610Ky, NOBEPHYBLUW NOro
NPOTWN FOANHHUKOBOI CTPISIKN.

® [IpoMuinTe KPULLIKY BPY4HY.

® He TOpK NTECs rocTpux nes — OYUCTITb IX I PSAY0l0 BOAOIO,
noTiM peTenbHO OMOMOCHITL Nifg cTpyMmeHem Boau. He
onyckanTe HOXX0BUIW GNok y Boay.

©® 3 nuwTe 610K COXHYTU JAOropu OHOM.

188

noaBiiHa 3bMBayKa

® 3HiMiTb BiHYMKM i3 ronoBkM NpuBogy. [Ons uboro NOTArHiTL
ix fo ce6e. MomuiTe ix y Tenniii Boa 3 MUOYMM 3 COBOM.

® [IpoTpiTb rofioBKy NpMBOA CMOY TKY BOJIOrol,  MoTiM
CyXOlo I Huipkoto. He onyckanTe ronoBky npueBoay y
BoAy.
IHWi getani

® [IpomuiTe BPYYHY, NOTIM NPOCYLLITb.

® T KOX MOXH MWTW Y MOCYAOMUIMHIA M LUKHI.

OeTtanb MOXHa MUTK Y

NoCcyAOMUIAHIN
MaLUUHi

OCHOBH Y LW , KPULIK , LUTOBX Y v

HOXi, H C OAK AN BUMILLYB HHS TiCT v

3HIMHWIA NPUBIAHWA B N v

OVNCKM v

BiHYMKN

He onyckaliTe rofioBKy npueoay y v

Boay

COKOY BWNK ANs LUTPYCOBUX v

LEHTPUMYXKH COKOY BWIK v

4 w 6neHaep , KpUWK , KOBM YOK v

3 JIMBHOI FOPMOBUHA

KPULWK H C AKM-NoApiOHIOB 4  Ans v

nomony

HOXOBMI 6NOK i yLWinbHEHHsT Ans X

6neHgep T YyHiBepC NbHOroO

noapibHoB Y

HOXOBUI BNOK H C AKuU-NoApibHIOB Y X

ans nomony

non TK v

O6cnyroByB HHA T PEMOHT

® Ao B poboTi npun Ay BUHUKNK Byab-AKi HENon Akw,

nepen 3BEPHEHHAM 40 CNyx0Ou NiATPUMKU NpoYunT iTe

po3ain «YCYHEHHs1 Hecnp BHOCTEN» B LibOMY NMOCIOHUKY
60 3 naitb H ¢ WT www.kenwoodworld.com.

® [1 M'AT IiTe, WO H Npun [ NOWMPIETLCA I P HTifA, WO
BiONOBIA € BCIM 3 KOHHWM MOMOXEHHSIM LLOAO iCHYYOT
r p HTIi T Np BCNOXWB 4 B Tii Kp iHi, Ae npun g 6ys
npuab HUNA.

® [1pn BUHUKHEHHI Hecnp BHOCTI B poboTi npun gy Kenwood

60 npu BUSABNeHHi byab-akux AedekTis, Oyab n cK

H giwnite 60 NpUHeCiTL Npyn 4 B BTOPU30B HWIA
cepsicHuii LeHTp KENWOOD. AKTY nbHi KOHT KTHi A Hi
cepsicHux LeHTpiB KENWOOD Bu 3H #igeTe H C WTi
www.kenwoodworld.com 60 H ¢ WTi gns B WOI Kp THW.

® CnpoekToB HO T po3pobneHo komn Hieto Kenwood,
O6’eaH He KoponiscTBo.
® 3pobneHo B Kut 1.



BAXINUBA IHGOPMAL|IA CTOCOBHO HANEXHOI
YTUNMISALUIT MPOAYKTY 3rigHO 13 AUPEKTOBOIO NMPO
YTUNI3ALIKO ENEKTPUYHOIO TA EJNIEKTPOHHOIO
OBNAOHAHHA (WEEE)
Micns 3 KiHYeHHs TepMiHy ekcrnny T Uil He BUKUA, 1Te Len
npvn A 3 iHWwumn nobyToBMMK BigXo4 MMU.
BigHeciTb npun g 4o micueBoro cnewi fbHOro

BTOPWM30B HOrO LEHTPY 36Mp HHSA Bigxoais 60 oo aunep
SKUA MOXKE H A TU T Ki nocnyru.

BigokpemneH yTtuni3 uis nobytoBux npun ais

[03BOMSIE YHUKHYTU MOXIIMBUX HEF TUBHUX H CRiakiB

ONA H BKOMULIHBOrO CEPefoBULL, T 340POB’'S NIOANHK,

AKi BUHVK 10Tb Yy P 3i HENP BWMbHOI YTUNI3 Ui, T KOX

H A € MOXNMBICTb NepepobuTn M Tepi nu, 3 Sknx byno
BUIOTOBMEHO [ HUIA Npun A, Lo, B CBO Yepry, 36epir €
eHeprito T iHWi B xnuBi pecypcu. MNMpo HeobXiaHICTb
BijoKpeMneHoi yTuni3 uji nobyToBux npun Aie H ragye
cneui NMbH NO3H YK H NPOAYKTI y BUrNSAI NepeKkpecneHoro
CMITHUKY H KOfec X.

YCyHeHHs1 Hecnp BHOCTEWN

Mpo6nema MpuunHa

PiweHHsa

Kom6 iH He np utoe.

3 chikcoB Ho.

He noct 4 eTbCs XMBMNEHHS.

Y w Henp BUMbHO BCT HOBMEH H
6oL enekTpoABUryH .

KpuLLKy 4 Wi Henp BWUNbHO

MepekoH WTecs, Wo koMb WH Gyno
nig'eqH HO [0 eneKkTpoMepexi.

MepeBipTe, Y Np BUSIbHO PO3T LUOB H
Y W , pyYK MOBWHH OyTn

pO3T WOB H Y Mp BOMY NepeaHboMy
KyTi.

MepekoH WiTecs, Wo ikc TOp KPULLKK
pO3T LUOB HWIA B 06N CTi pyyKu.

MNpunaa He npauloBaTUMe, AKLWO
Yyawa Ta Kpuwka 6ynu BcTaHOBREHi
HenpaBUIbHO.

AKLLO XOOH i3 BULLEH 3B HUX
nepeBipoK HEe PO3KPUM  MPUYUHY

Hecnp BHOCTI, nepeBipTe nn BKi

3 NOBDKHUKN YN BTOM TUYHWUIA BUMUK Y
y B LUOMY [JOMi.

BneHpoep 60 noapiGHIOB 4 He

np UtoTh. 3 GrOKOB Hi.

BneHpep 60 nogpiGHOB 4 He

BneHgep 60 nogpi6HoB Y
Henp BWMbHO BCT HOBEHI.

Bnenpep 60 nogpibHioB 4 He
np LB TUMeE, SIKLLO BOHU He
3 GnokoB Hi.

MepesipTe, 4n Np BUSBHO
BCT HOBNEHWUIA HOXOBWI BnoK y KyGok/
Y wi.

Kom6 1H 3ynuHsAETbCA nig 4 ¢ poboTu.

Kom6 ©H nepeB HT >eHo/
3 B HT XEHHS BULLE JOMYyCTUMOI HOPMMU.

Kpuwky He 3 cikcoB Ho.

[NepeBipTe M KCUM NbHi MOK 3HWUKMN
3 B HT XEHHs, siki 3 3H YeHi B T 6nmui
PEKOMEHIOB HUX LLUBUAKOCTEN.

MepekoH NTecs, WO KPULLKY NP BUMBHO
3 cpikcoB Ho.

Brnengep/noapi6HioB 4 NpoTik € nig,
OCHOBOIO HOXOBOTO 610K .
Henp BUMbLHO.

He M € yuwjinbHioB 4 .
YWinbHIOB 4 BCT HOBMEHO

YLWiNbHIOB Y MOLLKOAXKEHO.

MepekoH 1Tecs, WO YLLNbHIOB Y

BCT HOBIMEHO NP BWIbHO, i BiH He

M € nowKomkeHb. LLobu np BUNbHO

3 MIHUTW YLLINbHIOB Y, AMUBITLCA PO3AIN
«OBCnyroByB HHSI T PEMOHT».

He3 poBinbH po6oT iHCTpymeHTiB/
H C [OK.

[mBiTbCA NOp AW y BIANOBIGHOMY pPO3MiNi «BUKOPUCT HHA H C [OK».
[MNepekoH WTecs, WO H C AKM Bynn BCT HOBMEHI NP BUIbHO.
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