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T SERIE DESEMPENHO WESTINGHOUSE

ANTES DE USAR PELA PRIMEIRA VEZ

Remova todos os materiais de embalamento.

Lave o seu utensilio de cozinha em dgua morna com
detergente, enxague e seque completamente.

Aqgueca o utensilio de cozinha no fogdo com pouco calor
durante 30 segundos, retire da fonte de calor e aplique com
papel de cozinha uma colher de cha (5 ml) de dleo de
cozinhar na superficie interior. Limpe qualquer excesso de
Sleo.

Deixe o utensilio de cozinha arrefecer completamente, lave
em agua morna com detergente, enxague e seque
completamente. O utensilio de cozinha estad agora pronto a
utilizar.

COZINHAR

(W) Westinghouse

Os utensilios de cozinha antiaderentes Westinghouse
Performance sdo adequados para utilizar em placas de
fogbes a gas, elétricas, de halogéneo, de ceramica e de
indugao.

Pode ir ao forno até 230°C/446°F.

Nunca coloque este utensilio de cozinha sob a grelha.

Na&o utilizar no microondas.

N&o pré-aquecer utensilios de cozinha antiaderentes. Para
obter os melhores resultados de cozinha use calor baixo a
médio. O calor alto pode danificar o seu utensilio de
cozinha.

Utilize sempre uma fonte de calor menor do que o didametro
da base do utensilio de cozinha. Ao utilizar em fogéo a gas,
nunca permita que as chamas se prolonguem pela lateral do
utensilio de cozinha.

Nunca deixe o utensilio de cozinha ferver a seco e nunca
deixe um utensilio de cozinha vazio sobre um disco ou
elemento quente.

Evite sobreaquecer o utensilio de cozinha.

Nunca coloque dgua fria ou comida congelada numa panela
quente. Alteragdes repentinas de temperatura podem
causar deformagdes no metal, resultando em fundo
irregular.

Em placas de vidro ou ceramica levante o utensilio de
cozinha; nunca o deslize.

Recomenda-se o uso de utensilios de nylon, silicone ou
madeira.

Nunca corte alimentos dentro do utensilio de cozinha.

Nao utilize sprays de cozinha antiaderentes em utensilios de
cozinha antiaderentes. Esses sprays podem danificar o
sistema de libertagao antiaderente, fazendo com que os
alimentos adiram a superficie.

Use pegas de panela ou luvas de forno para segurar o
utensilio de cozinha.

Cada panela, tacho ou assadeira vem com um par de pegas
amoviveis de silicone. Apods colocar o utensilio de cozinha
no forne, remova sempre as pegas amoviveis de silicone.
Use-as apenas para retirar o utensilio de cozinha quente do
forno.

Se a pega estiver solta podera colocar um perigo. Antes de
usar, fixe firmemente a pega no seu devido lugar com uma
chave de fendas.

Este utensilio de cozinha foi projetado para uso doméstico.

LIMPEZA

@) and Westinghouse are trademarks of
Westinghouse Electric Corporation, a USA company.
Used under license by Westinghouse Homeware (HK) Co.
All Rights Reserved.

Apds cozinhar, ndo mergulhe o utensilio de cozinha quente
em agua fria. Aguarde sempre que o utensilio de cozinha
arrefeca antes de o limpar.

N&o use agentes de limpeza para forno, detergentes
agressivos, branqueador com cloro, palha de ago ou outros
esfregdes de limpeza abrasivos.

Seque sempre completamente o seu utensilio de cozinha.
O utensilio de cozinha pode ser lavado na maquina de lavar
louga. No entanto, recomenda-se a lavagem manual em
agua morna com detergente com uma esponja macia ou
tecido. Se lavar na maquina de lavar louga, lave em
programa suave com detergente suave. A lavagem
recorrente na maquina de lavar louca e o detergente da
maquina de lavar lougca podem causar a oxidacdo das
superficies da base ao longo do tempo, mas esta ndo afeta
o desempenho do utensilio de cozinha.

IL SERIA WESTINGHOUSE PERFORMANCE

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie elementy opakowania.

Umyj naczynia w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn, optucz
i doktadnie wysusz.

Ogrzej naczynia na kuchence, na niskim ogniu przez 30 sekund,
zdejmij ze zrédta ciepta i rozetrzyj tyzeczke (5 ml) oleju
kuchennego po wewnetrznej powierzchni, uzywajgc w tym celu
recznika papierowego. Zetrzyj ewentualny nadmiar oleju.
Pozostaw naczynia do catkowitego wystygniecia, umyj cieptg wodg
z mydtem, wyptucz i doktadnie wysusz. Naczynia sg teraz gotowe
do uzytku.

GOTOWANIE

Naczynia Westinghouse Performance z powtoka nieprzywieralng
sg odpowiednie do stosowania na gazowych, elektrycznych,
halogenowych, ceramicznych oraz indukcyjnych ptytach
kuchennych.

Odpowiednie do bezpiecznego stosowania w piekarniku (w temp.
do 230°C / 446°F).

Nigdy nie umieszczaj naczyn na grillu.

Nie uzywaj w kuchence mikrofalowej.

Nie podgrzewaj naczyn z powtokg nieprzywieralng. Aby osiagna¢
najlepsze rezultaty podczas gotowania, ustaw niski lub $redni
poziom temperatury. Wysoka temperatura moze uszkodzi¢
naczynia.

Zawsze uzywaj zrodta ognia o $rednicy mniejszej niz $rednica
podstawy naczynia. W przypadku stosowania na kuchence
gazowej, nigdy nie pozwdl, aby ptomienie obejmowaty boki naczyn.
Nigdy nie dopuszczaj do catkowitego wygotowania zawarto$ci ani
nie pozostawiaj pustego naczynia na gorgcym palniku lub innym
gorgcym elemencie.

Unikaj przegrzania naczyn.

Nigdy nie wylewaj gorgcej wody ani nie wyktadaj mrozonej
zywnosci na gorgcg patelnig. Nagte zmiany temperatury moga
spowodowac odksztatcenia metalu skutkujgce nieréwnosciami
powierzchni.

Naczynia nalezy podnosi¢; nie wolno ich przesuwac¢ po szklanych
lub ceramicznych ptytach kuchennych.

Zalecamy stosowanie nylonowych, silikonowych lub drewnianych
przyboréw kuchennych.

Nigdy nie kréj zywnosci w naczyniach.

Naczyn z powtoka nieprzywieralng nie nalezy spryskiwac¢ sprayem
zapobiegajgcym przywieraniu potraw. Spraye te mogg zaktéci¢
dziatanie powtoki nieprzywieralnej i spowodowac przywieranie
zywnosci do powierzchni.

Do podnoszenia gorgcych naczyn uzywaj tapek do garnkéw lub
rekawic kuchennych.

Kazde naczynie zaroodporne, niskie naczynie zaroodporne lub
brytfanne wyposazono w pare zdejmowanych silikonowych
uchwytéw. Zawsze zdejmuj silikonowe uchwyty po umieszczeniu
naczynia w kuchence. Uzywaj ich tylko do wyjmowania gorgcego
naczynia z kuchenki.

Poluzowanie uchwytu moze by¢ niebezpieczne. Przed uzyciem
dobrze przymocuj uchwyt za pomocg $rubokreta.

To naczynie jest przeznaczone do uzytku domowego.

CZYSZCZENIE

Po gotowaniu nie zanurzaj gorgcych naczyn w zimnej wodzie.
Przed myciem odczekaj, az naczynia ostygna.

Nie stosuj $rodkéw do czyszczenia piekarnikow, ostrych
detergentdw, wybielaczy chlorowych, weiny stalowej ani innych
$ciernych wiéknin do czyszczenia.

Zawsze doktadnie wysusz naczynia.

Naczynia mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce do naczyn.
Zalecamy jednak mycie reczne w cieptej wodzie z ptynem do mycia
naczyn, przy uzyciu gabki lub $cierki do naczyn. Jezeli jednak
zdecydujesz sie na mycie w zmywarce, zastosuj fagodny cykl i
delikatny detergent. Wielokrotne mycie w zmywarce i stosowanie
detergentéw do mycia w zmywarce moze, z biegiem czasu,
spowodowac utlenianie podstawy, ale nie bedzie to miato wptywu
na wiasciwosci uzytkowe naczyn.
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MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

AgaipéoTe OAa Ta UNIKG ouoKkeuaciag.

MAUVETE TO PAYEIPIKO OAG OKEVOG HE {EOTO CATIOUVOVEPO,
EETTAUVETE KAl OTEYVWOTE KAAG.

ZeoTaiveTe TO JOYEIPIKG OKEUOG OTO POUPVO XPNCILOTIOIIVTAG
XaunAr BeppdtnTa yia 30 SeutepdAeTTTa, agaipéaTe amd TNV TTNyn
BeppoTNTAg Kl TPiYTE éva kouTaAdkI Tou YAukoU (5 ml) payeipiko
AGSI TTGvw OTNV ECWTEPIKI ETIPAVEIA E XAPTOTIETOETA. ZKOUTTIOTE
OTIBATIOTE TTEPICOEVEL.

A@roTe To HayeIpikG OKEUOG VO KPUWOEI EVTEAWG, TTAUVETE UE (e0TO
CATTOUVOVEPO, SETTAUVETE Kal OTEYVWOTE KaAd. To payelpikd okelog
gival TWpa £TOIPO yia XPraon.

MATEIPEMA

Ta avTikoANTIKG okeun payeipépatog Westinghouse Performance
eivar KatTdAAnAa yia xprion o€ €oTieg agpiou, NAEKTPIKEG, ahoydvou,
KEPAMIKEG KAl ETTAYWYIKEG.

Acpalég aTov goUpvo yia Beppokpaocieg £wg 230°C / 446°F.

Mnv TOTTOBETEITE TIOTE QUTO TO PAYEIPIKO OKEVOG KATW aTTé TN
oxapa.

Na pn xpnoIUoTIoIEiTal O€ OUPVO HIKPOKUUATWV.

Mnv TTpoBepuaiveTe Ta AVTIKOAANTIKG PaYEIPIKG OKEUN.
XpnoipotroioTe XapnAr éwg PETpia B€ppavan yia KaAlTepa
arroteAéopata payelpéparog. H uwnAr Bépuavon ptropei va
KATAOTPEWEI TA JAYEIPIKGE OKEUN 0OG.

XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA pial TINYR B£ppavang PIKPOTEPN aTTd TN
SIGUETPO TNG BACNG TWV HAYEIPIKWY OKEUWY. KaTtd Tn Xprion mavw
o€ PoUPVO OEPIOU, TTOTE PNV APAVETE TIG PAOYES VO ETTEKTEIVOVTAL
OTO TTAGI TOU HAYEIPIKOU OKEUOUG.

MoTé unv a@riveTe T payeIpikd okeUog va BPAcel OTeYVO Kal Unv
a@rivete éva adelo okeUOG TTAVW O€ KAUOTHPA i € GToIXEO.
ATIOQEUYETE TNV UTTEPBEPUAVOT TWV POYEIPIKWY OKEUWV.

Moté un Badete KpUo vepd A TTaywpévo gaynTé Péoa o€ (eoTd
yavi. Or §agvikég aAayég Beppokpaaiag pTropei va
TIPOKaAéoOUV OTPERAWGT TOU PETAAAOU, pE aTTOTEAEOUA €vav GVICO
TTUBpéva.

AVOONKWVETE Ta HAYEIPIKA OKEUN TTAVW OTIG YUAAIVEG A TTAVW OTIG
KEPAMIKEG €OTIEG" UNV Ta OANICBAIVETE TTOTE TIAVW O€ AUTEG.
>uvioTdrtal n xprion vailov, GIANIKOVNG 1 UAIVWY epyaleiwy.

MoTé unv kéBete aynTéd péoa oTa payelpIka oKen.

Mn XpnoidoTIoIEiTE AVTIKOAANTIKG GTTPEI AYEIPIKAG TTAVW OE
avTIKOAANTIKG payeipika okeln. Or PekAopoi auToi PTTopouV va
BAGwouv 10 avTIKOAANTIKG oUCTNPa aTTEAEUBEPWONG, TTPdyYUa TTOU
TIPOKOAET TNV TTPOOKOAANCN TNG TPOPHG OTNV EMPAVEIQ.
XPNOIPOTIOIEITE TNIAOTPES VIO TIG KATOAPOAES 1) YavTIa poupvou dTav
KPOTATE KOUTA PaYEIpIKA OKEUN.

KdBe katoapdAa, XapunAf katoapoia fij woTtng TrapadideTal Pe éva
Ceuyapl aaipoUPEVWY AaBWV atréd oIAIKOvN. AQAIpEiTe TTAVTA TIG
AaBég aIANIkOVNG PETE TNV TOTTOBETNON TOU OKEUOUG GTO PoUpVo.
XpPNOIPOTIOINCTE TIG MOVO YIa VA BYAAETE Ta CEOTA PAYEIPIKG OKEUN
aTmé 70 goUpvo.

Oa eivar emmkivduvo eav n AaBn eival xahapr. ZtepewaTe T Aafn
oTaBepd oTn B€0N TNG Pe To katoaBidI TTPIv aTrd TN XPron.

To oikiaké auTd oKeUOG XPNOIPOTIOIEITAl OV YIa OIKIAKA XPAon.

KAGAPIZMOZ

Mn BuBiCeTe Ta KauTA payeipiké okeln o€ KPUO VEPO WETE TO
payeipepa. TMepIUéveTe TTAVTA Ta PAYEIPIKE OKEUN VA KPUWOOUV
TIPIV va Ta KaBapioeTe.

Mnv xpnoipoTrolgite KaBapIoTIKG GoUPVoU, OKANPG ATTOPPUTTAVTIKA,
XAwpivn, paAAi xdAuBa 1) dAAa AsiavTikd uAiké kaBapiopou.
ZTEYVWVETE TIAVTA KAAG T JOYEIPIKG 0OG OKEUN.

Ta payeipikd okeln gival ag@aAn yia To TTAUVTHPIO THATWY.
QoT1é00, CUVIOTATAI VO Ta TIAEVETE HE TO XEPI OE (EOTO
OATTOUVOVEPO XPNOIPOTIOIWVTAG £Va HaACKS opouyydpl fi €va Travi
yia Ta mdra. Edv Ta TTAéveTe 0TO TTAUVTRPIO TTIATWY, TTAUVTE Ta O€
A0 KUKAO pe ATTIo atroppuTtavTikd. O emmavaiauBavopevog
KaBapIopdg o€ TTAUVTHPIO THATWY Kal TO ATTOPPUTIAVTIKG
TTAUVTNPIOU TIIATWY PTTOPET VA TIPOKAAETOUV 0&EIdWON OTIG BATIKEG
TIEPIOXEG UE TNV TIAPOSO TOu XpOvou, AN auTo dev Ba eTTNPEdOE!
TNV am6d00n TOU PayeIpIKoU OKEUOUG.
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NnoAroToBKA K NEPBOMY UCTMOMb30BAHUIO

MONHOCTBIO CHUMUTE YNaKOBKY.

Momorite nocyay B TeNMOi MbINbHON BOAE, CNOMOCHUTE YACTON
BOJOW W TLIATENBHO BbITPUTE AOCYXa.

Harpeite nocyay Ha nnuTte npu HU3Ko TemnepaType B TedeHne 30
CeKyHZ, CHUMUTE ee C NNNTbI U Pa3oTpUTe YaiiHyto NoXKy (5 mn)
MULLIEBOTO PACTUTENLHOMO MAcsa Mo BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTN
nocyabl GymaxHbIM nonoteHuem. Cotpute 3bbITok Macna.
MopoxauTe, Noka Nocyaa NoHOCTLIO OCTLIHET, NOMOIATE B Tennon
MbINBbHON BOZE, CMOSIOCHITE YMCTOI BOZOW 1 BBITPUTE 0CYXa.
Tenepb nocyaa rotosa k MCMoML30BaHMIO.

MPUrOTOBJIEHUE NULLA

MpoTtnBonpurapHas nocyaa cepun Performance komnaHum
Westinghouse npwvrogHa Ans UCnonb3oBaHWsS Ha ra3oBbIX,
BMEKTPUYECKMX, FarNOreHHbIX, KEPAMUYECKNX 1 UHOYKLIMOHHBIX
nnurax.

Mocyaa npuroaHa Anst UCNONb30BaHNS B AyXOBKE Npu
Temnepatype Ao 230°C /446 °F.

3anpelyaeTcs nomeLLaTb Nocyay B )KapoyHbilii Lwkad.

He fonyckaeTcs ncnonb3oBaHe Nocyabl B MUKPOBOSTHOBOM Neyu.
He noggepraiite NpoTMBONpUrapHyto Nocyay NpeasapuTenbHOMY
Harpesy. [1nsi Nofny4eHnst MakcUMarnbHO BbICOKOTO KayecTsa nuLn
TemnepaTypa NpuUroToBMEeHNs A0IkHa BbiTh B Npeaenax oT HU3Komn
[0 cpeaHeii. BosaencTeme BbICOKON TemnepaTypbl MOXET
NPUBECTY K NOBPEXAEHMIO MOCY/bI.

[lnameTp UCTOYHMKa Tenna Bceraa AoMKeH BbliTb MeHbLUEe
[nameTpa OCHOBaHUs nocy/bl. Mpy UCNONb30BAHUM ra30BOIA MINTbI
He crieflyeT fonyckaTb, 4Tobbl Nnams f4ocTurano 6oKoBbIX CTOPOH
nocyabl.

He fonyckaiTe NOMHOrO BbIKUNAHWS XWAKOCTU B NOCyae W He
OCTaBrsAiiTe MycTyto NOCy/ly Ha ropsiyeii KOHGOopKe 1nu
HarpesaTenbHOM anemeHTe.

Waberaite neperpesa nocyapl.

Hukoraa He HanuBaiTe XONOAHYIO BOAY U He knaauTe
3aMOpOXEHHbIE NPOAYKThI Ha ropsiyio ckoBopoay. Peskoe
M3MeHeHue TemnepaTypbl MOXET NPUBECTU K KOPOBNEHUIO
MeTanna v BO3HUKHOBEHIO HEPOBHOW MOBEPXHOCTU AHA.

TMpy MCNONb30BaHNK CTEKNOKEPAMUYECKON UM KEPaMUYECKO
NANUTBI, YTOBbI CHATb MOCYAY, NOAHUMANTE €€ C NAUTbI, HUKOTAA He
caBwraiiTe no nauTe.

PekoMeHAyeTCst UCNONb30BaTh HENOHOBbIE, CUIMKOHOBbIE UK
[lepeBsiHHbIE KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTU.

Hukoraa He pexbTe NpoAYKThI B 3TOM Nocye.

He HaHoCKUTe NpOTUBOMNPUrapHbIe KyNMHapHbIE Cpen Ha
NPOTMBOMNPUrapHyto nocyay. ATU Crpey MOryT HapyLINTL (YHKLMIO
NPOTUBONPUIapHOro NOKPbLITUSA 1 (haKTUYECKM BbI3BaTb NpUIUnaHne
MUK K NOBEPXHOCTY MOCY/bI.

[Insi nepemeLLeHns ropsivei nocyAbl UCMOMNb3YITe KyXOHHbIE
pyKaBWLbl UNK NPUXBATKM.

Kaxxaas kacTpionsi-kacceposib, HU3Kasi KacTpions-kacceposib 1
apOBHSI NOCTABNSIOTCS C MAPO CbEMHbIX CUITMKOHOBBIX Pyyek.
O6s3aTenbHO CHUMAITE CUNMKOHOBBIE PYYKW, MOCTABMB NOCYAY Ha
nnuTy. Mcnonb3yiTe ux TomnbKo, 4ToGbl CHATL HarpeTyto nocyay ¢
nAUTbI.

Ecnu pyyka NpoyHO He 3aKpenneHa, 3T0 MOXET GbITb OMacHbIM.
Mepea “cnonb3oBaHWeM NPOYHO 3aKpenuTe PyyKy Ha MecTe npu
NOMOLLI OTBEPTKU.

Ota nocyaa npeaHasHadeHa Ans GbITOBOrO NPUMEHEHWS.

O4YUCTKA

He norpyxaite HarpeTyto nocyay B XOrnofHyto Bogy nocrne
npurotoBnexus nuww. Mepen ounctkomn obsi3aTensHO nogoxauTe,
4YTOGbI nocyaa octbina.

He ucnonbayiiTe YncTsLwmMe cpeacTBa ANs NAWT, CUMbHbIE MOLLVE
cpeacTsa, Xxnopcoaepxatyue DTﬁeﬂMBaTeJ'II/I, MeTannu4eckyo
rybky 1 npoyve abpasmnBHble YUCTSLLME MaTepuansbl.

Ob6sizaTenbHO TLIATENBHO NPOTPUTE MOCyAy AocyXa.

Mocyna npurogHa Ans MblTest B NOCYA0MOeYHOM MalimHe. OgHako
pekoMeHayeTCA MbiTb €€ BPY4HYHO B Tennow MbINbHON BoAe,
Wcnonb3ys MArkyto ryoky unu TkaHb Anst MblTbs nocyael. Ecnu
MbITb€ BCE Xe BbINOMHAETCSA B I'IOCy,ClOMOSHHOI?I MauwuHe, To
cnegyet ncnonb3oBatb .CleJ'WIKaTHbIl;I PEXUM U MArKoe motoLlee
CpeacTeo. PerynﬂpHoe MbITbE B I'IOCyIJ,OMOe‘-lHDI;I MawuHe C
NpUMEHEeHMeM MotoLLEero cpeacTea Ans Takux MalvH Co BpeMeHeMm
MOXEeT Bbl3BaTb OKUCNEHWEe y4acTKOB NOBEPXHOCTU OCHOBaHUS,
OQHaKO 3TO He NOBMUSET Ha q)yHKLLMOHaJ'IbHOCTb nocyapl.
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Size: 450 x 210 mm
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BEFORE FIRST USE

Remove all packaging materials.

Wash your cookware in warm, soapy water, rinse and dry
thoroughly.

Warm the cookware on the stove using low heat for 30
seconds, remove from heat source and rub a teaspoon
(5ml) cooking oil on the interior surface with paper towel.
Wipe off any excess.

Allow the cookware to cool completely, wash with warm
soapy water, rinse and dry thoroughly. The cookware is
now ready for use.

COOKING

Westinghouse Performance Non-stick Cookware is suitable
for use on gas, electric, halogen, ceramic and induction
stove tops.

Oven safe up to 230°C / 446°F.

Never place this cookware under the broiler.

Do not use in the microwave.

Do not pre-heat nonstick cookware. Use low to medium
heat for best cooking results. High heat may damage your
cookware.

Always use a heat source smaller than the diameter of the
cookware base. When using on gas stove, never let flames
extend up the side of the cookware.

Never let cookware boil dry or leave an empty cookware on
a hot burner or element.

Avoid overheating the cookware.

Never put cold water or frozen food in a hot pan. Sudden
changes of temperature may cause metal to warp, resulting
in an uneven bottom.

On glass or ceramic stove tops, lift cookware; never slide it.
Use of nylon, silicone or wooden utensils are
recommended.

Never cut food inside the cookware

Do not use non-stick cooking sprays on non-stick
cookware. These sprays can impair the nonstick release
system, actually causing food to adhere to the surface.

Use potholders or oven mitts when holding hot cookware.
Each casserole, low casserole or roaster is come with a pair
of removable silicone handle grips. Always remove silicone
handle grips after placing the cookware in the oven. Only
use them to take out the hot cookware from the oven.

It will be dangerous if the handle is loose. Fix the handle
firmly in place with screwdriver before use.

This cookware is designed for household use.

CLEANING

Do not immerse the hot cookware in cold water after
cooking. Always wait for the cookware to cool before
cleaning.

Do not use oven cleaners, harsh detergents, chlorine
bleach, steel wool or other abrasive cleaning pads.
Always dry your cookware thoroughly.

The cookware is dishwasher safe. However, it is
recommended to hand-wash in warm, soapy water using a
soft sponge or dish cloth. If you do wash in dishwasher,
wash on mild cycle with mild detergent. Repeated
dishwasher cleaning and dishwasher detergent may cause
oxidation to the base areas over time, but this will not
affect the performance of the cookware.

DE WESTINGHOUSE PERFORMANCE SERIES

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

Reinigen Sie Ihr Kochgeschirr in warmem Seifenwasser,
spulen Sie es ab und trocknen Sie es grindlich.

Erwéarmen Sie das Kochgeschirr auf dem Herd bei
schwacher Hitze 30 Sekunden lang, nehmen Sie es von der
Warmegquelle und reiben Sie die Innenflache mit einem
Teel6ffel (5 ml) Speised! mithilfe von Kichenpapier ein.
Wischen Sie tberschissiges Ol ab.

Lassen Sie das Kochgeschirr vollstandig abkthlen, reinigen
Sie es mit warmer Seifenlauge, spulen Sie es ab und
trocknen Sie es grindlich. Das Kochgeschirr ist jetzt
einsatzbereit.

KOCHEN

.

.

.

.

Westinghouse Performance Kochgeschirr mit Antihaftbe-
schichtung eignet sich zur Verwendung auf Gas-, Elektro-,
Halogen-, Glaskeramik- und Induktionskochfeldern.

Bis 230 °C / 446 °F ofenfest.

Stellen Sie dieses Kochgeschirr niemals unter den Grill.
Verwenden Sie dieses Kochgeschirr nicht in der Mikrowelle.
Heizen Sie antihaftbeschichtetes Kochgeschirr niemals vor.
Nutzen Sie fur beste Kochergebnisse eine niedrige bis
mittlere Kochtemperatur. Starke Hitze kann Ihr
Kochgeschirr beschadigen.

Verwenden Sie immer eine Warmequelle, die kleiner ist als
der Durchmesser des Kochgeschirrbodens. Bei der
Verwendung auf einem Gasherd durfen die Flammen
niemals an der Seite des Kochgeschirrs hochschlagen.
Lassen Sie Kochgeschirr niemals trocken kochen oder ein
leeres Kochgeschirr auf einem heilRen Brenner oder
Kochfeld stehen.

Uberhitzen Sie das Kochgeschirr nicht.

Geben Sie niemals kaltes Wasser oder gefrorene
Lebensmittel in eine heiBe Pfanne. Pl6tzliche Tempera-
turanderungen kénnen dazu fuhren, dass sich Metall
verzieht und der Boden des Kochgeschirrs uneben wird.
Heben Sie das Kochgeschirr auf Glas- oder Keramikkoch-
feldern an; schieben Sie es niemals hin und her.

Es wird empfohlen, Kochutensilien aus Nylon, Silikon oder
Holz zu verwenden.

Schneiden Sie niemals Lebensmittel innerhalb des
Kochgeschirrs.

Verwenden Sie keine Antihaft-Kochsprays auf antihaftbe-
schichtetem Kochgeschirr. Diese Sprays kénnen das
Antihaftsystem beeintrachtigen und dazu fuhren, dass
Lebensmittel an der Oberflache haften bleiben.
Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie
heiBes Kochgeschirr in die Hand nehmen.

Kasserollen, niedrige Kasserollen und Brater sind mit einem
Paar abnehmbarer Silikongriffe ausgestattet. Entfernen Sie
Silikongriffe immer, nachdem Sie das Kochgeschirr in den
Ofen gestellt haben. Verwenden Sie die Silikongriffe nur,
um das heiBe Kochgeschirr aus dem Ofen zu nehmen.

Ein locker sitzender Griff ist gefahrlich. Fixieren Sie den
Griff vor der Verwendung mit einem Schraubendreher.
Dieses Kochgeschirr ist fur die Verwendung in gewdhnli-
chen Haushalten vorgesehen.

REINIGUNG

Tauchen Sie das heie Kochgeschirr nach dem Kochen
nicht in kaltes Wasser ein. Warten Sie vor dem Reinigen
immer, bis das Kochgeschirr abgekunhlt ist.

Verwenden Sie keine Backofenreiniger, scharfen
Reinigungsmittel, Chlorbleiche, Stahlwolle oder andere
scheuernde Reinigungspads.

Trocknen Sie Kochgeschirr immer grindlich ab.

Das Kochgeschirr ist sptlmaschinenfest. Es wird jedoch
empfohlen, das Kochgeschirr in warmem Seifenwasser mit
einem weichen Schwamm oder Spultuch von Hand zu
reinigen. Wenn Sie es in der Geschirrsptlmaschine reinigen,
nutzen Sie daftr einen Schongang und ein mildes
Reinigungsmittel. Wiederholtes Reinigen in der
Spulmaschine und mit Maschinenspulmittel kann im Laufe
der Zeit zu einer Oxidation der Bodenflachen fuhren, was
jedoch die Leistung des Kochgeschirrs nicht beeintrachtigt.
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ANTES DEL PRIMER USO

Retire el embalaje completamente.

Lave la bateria de cocina con agua caliente con jabon,
aclare y séquela completamente.

Caliente la bateria en la cocina a una temperatura baja
durante 30 segundos, retirela de la fuente de calor y
embadurne la superficie interior con una cucharilla (5 ml)
de aceite de cocina con una servilleta de papel. Limpie los
restos.

Deje que la bateria se enfrie por completo, lavela con agua
tibia con jabon, aclarela y séquela bien. La bateria estara
entonces lista para usar.

AL COCINAR

.

La bateria de cocina antiadherente Westinghouse
Performance es adecuada para su uso con cocinas de gas,
eléctricas, halégenas, vitroceramicas y de induccion.
Puede usarse de forma segura en el horno hasta los 230°C
/ 446 °F.

No coloque esta bateria bajo la parrilla.

No utilizar en el microondas.

No precalentar la bateria de cocina antiadherente. Utilizar
con temperaturas bajas o medias para unos mejores
resultados de coccion. Las temperaturas elevadas pueden
dafar su bateria de cocina.

Utilice siempre una fuente e calor de menor tamano que el
didmetro de la base del utensilio de cocina. Al utilizar en
una cocina de gas, no deje que las llamas se extiendan por
el lateral de la bateria.

Nunca deje que la bateria hierva hasta quedarse sin agua ni
deje la bateria vacia en un fogon caliente.

Evite sobrecalentar la bateria de cocina.

Nunca eche agua fria o comida congelada en una sartén
caliente. Los cambios repentinos de temperatura pueden
hacer que el metal se combe y el fondo sea irregular.

No deslice nunca la bateria sobre una vitroceramica,
levantela.

Recomendamos el uso de utensilios de nailon, silicona o
madera.

Nunca corte comida dentro de la bateria de cocina.

No utilice esprais de cocina antiadherentes con una bateria
antiadherente. Estos esprais pueden hacer que no
funcione el sistema antiadherente, haciendo que la comida
se pegue a la superficie.

Use manoplas o guantes de cocina cuando agarre la
bateria de cocina caliente.

Cada cacerola, cacerola baja o fuente para asados viene
con un par de agarres de silicona extraibles. Retire siempre
los agarres de silicona después de colocar la bateria en el
horno. Utilicelas solo para sacar la bateria de cocina
caliente del horno.

Puede ser peligroso que el asa esté floja. Ajuste
firmemente el asa con un tornillo antes de usarla.

Esta bateria de cocina esta disefiada para uso doméstico.

LIMPIEZA

No sumerija la bateria caliente en agua fria después de
cocinar. Espere siempre a que la bateria de cocina se enfrie
antes de limpiarla.

No utilice limpiador para hornos, detergentes agresivos,
cloro, estropajos de acero u otros estropajos abrasivos.
Limpie siempre la bateria de cocina completamente.

La bateria de cocina se puede lavar en el lavavajillas. Sin
embargo, se recomienda lavarla a mano con agua caliente
y jabonosa, utilizando un esponja suave o un pafo. Si
utiliza el lavavajillas, utilice un programa delicado con
detergente suave. La limpieza habitual en lavavajillas y el
detergente del lavavajillas pueden hacer que la zona de la
base se oxide, aunque esto no afectara al rendimiento de la
bateria de cocina.
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AVANT LA TOUTE PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Lavez I'ustensile de cuisine a I'eau chaude savonneuse, puis
rincez-le et séchez-le soigneusement.

Réchauffez I'ustensile de cuisine sur la cuisiniére a feu doux
pendant 30 secondes, retirez-le de la source de chaleur et
frottez une cuillére a café (5 ml) d’'huile de cuisson sur la
surface intérieure avec du papier essuie-tout. Essuyez
I'huile s’il y en a trop.

Laissez l'ustensile de cuisine refroidir compléetement,
lavez-le a I'eau tiede savonneuse, rincez-le et séchez-le
soigneusement. L'ustensile de cuisine est maintenant prét
a étre utilisé.

CUISSON

Performance de Westinghouse Les ustensiles de cuisine
antiadhésifs peuvent étre utilisés sur les plaques de cuisson
a gaz, électriques, halogenes, en céramique et a induction.
Peut étre utilisé dans un four jusqu'a 230 °C/446 °F.

Ne placez jamais cet ustensile de cuisson sous le gril.

Ne pas utiliser dans un four micro-ondes.

Ne pas préchauffer les ustensiles de cuisine antiadhésifs.
Faites chauffer a feu doux ou moyen pour obtenir de
meilleurs résultats de cuisson. Une chaleur élevée peut
endommager votre ustensile de cuisine.

Utilisez toujours une source de chaleur plus petite que le
diamétre de la base de l'ustensile de cuisine. Ne laissez
jamais les flammes s'étendre sur le coté de 'ustensile de
cuisine lorsque vous l'utilisez sur une cuisiniére a gaz.

Ne laissez jamais bouillir du liquide dans un ustensile de
cuisine jusqu’a ce que le liquide soit complétement évaporé
et ne laissez jamais un ustensile de cuisine vide sur un
braleur ou un élément chaud.

Evitez de faire surchauffer I'ustensile de cuisine.

Ne mettez jamais d'eau froide ou d’'aliments surgelés dans
une poéle chaude. Des changements brusques de
température peuvent entrainer une déformation du métal,
et une déformation du fond de l'ustensile.

Soulevez toujours les ustensiles de cuisine, ne les faites
jamais glisser sur les plagues de cuisson en verre ou en
céramique.

Il est recommandé d’utiliser des accessoires en nylon, en
silicone ou en bois.

Ne coupez jamais d'aliments a l'intérieur de 'ustensile de
cuisine

N'utilisez pas d'aérosols de cuisson antiadhésifs sur des
ustensiles de cuisine antiadhésifs. Ces sprays peuvent
altérer le matériau antiadhésif et provoquer en fait
I'adhésion des aliments a la surface.

Utilisez des maniques ou des gants de cuisine lorsque vous
tenez des ustensiles de cuisine chauds.

Chaque cocotte, cocotte basse ou plat a rotir est livrée
avec une paire de poignées amovibles en silicone. Retirez
toujours les poignées en silicone aprés avoir placé les
ustensiles de cuisine dans le four. Utilisez-les uniquement
pour sortir 'ustensile de cuisine chaud du four.

La poignée ne doit pas étre lache car cela pourrait étre
dangereux. Fixez la poignée fermement en place avec un
tournevis avant toute utilisation.

Cet ustensile de cuisine est congu a pour un usage
domestique uniquement.

NETTOYAGE

Ne plongez pas I'ustensile de cuisine chaud dans I'eau
froide aprés la cuisson. Attendez toujours que l'ustensile
de cuisine refroidisse avant de le nettoyer.

N'utilisez pas de nettoyants pour four, de détergents
agressifs, d'agent de blanchiment chloré, de paille de fer ni
aucun autre tampon de nettoyage abrasif.

Essuyez toujours soigneusement votre ustensile de cuisine.
L'ustensile de cuisine peut étre lavé dans un lave-vaisselle.
Cependant, il est recommandé de laver I'ustensile de
cuisine a la main a I'eau tiéde savonneuse a l'aide d'une
éponge douce ou d'un chiffon a vaisselle. Si vous lavez
I'ustensile de cuisine au lave-vaisselle, utilisez un cycle doux
avec un détergent doux. Le nettoyage répété du
lave-vaisselle et I'utilisation répétée d’un détergent pour
lave-vaisselle peuvent provoquer une oxydation du fond de
I'ustensile de cuisine au fil du temps, mais cela n'affectera
pas ses performances.
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PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO PER LA PRIMA VOLTA

Rimuovere tutti i materiali d'imballaggio.

Lavare le pentole con acqua calda e detersivo, sciacquare e
asciugare bene.

Scaldare le pentole sul fornello a fuoco basso per 30
secondi, togliere dalla fonte di calore e strofinare un
cucchiaino (5 ml) di olio da cucina sulla superficie interna
con della carta assorbente. Asciugare eventuale eccesso.
Lasciare raffreddare completamente le pentole, lavarle con
acqua calda e sapone, sciacquarle e asciugarle bene. Le
pentole sono ora pronte per I'uso.

COTTURA

Le pentole antiaderenti Westinghouse Performance sono
adatte all’uso su piani cottura a gas, elettrici, alogeni, in
ceramica e a induzione.

Resistono in forno fino a 230 °C / 446 °F.

Non posizionare mai queste pentole sotto la griglia.

Non utilizzare in forno a microonde.

Non preriscaldare le pentole antiaderenti. Per ottenere
risultati di cottura ottimali, utilizzare un calore medio-basso.
Un calore elevato rischia di danneggiare le pentole.
Utilizzare sempre una fonte di calore di diametro minore
rispetto al diametro del fondo della pentola. Quando si usa
il fornello a gas, fare in modo che la fiamma non si estenda
mai sul lato della pentola.

Non usare mai le pentole a secco, né lasciarle vuote su un
fornello o un elemento caldo.

Evitare di surriscaldare le pentole.

Non mettere mai acqua fredda o cibo congelato in una
padella calda. Cambiamenti improvvisi di temperatura
possono causare la deformazione del metallo, con il
risultato di un fondo irregolare.

Su piani cottura in vetro o ceramica, spostare le pentole
sollevandole, non farle mai scivolare.

Si raccomanda l'uso di utensili di nylon, silicone o legno.
Non tagliare mai il cibo all'interno delle pentole

Non utilizzare spray da cucina antiaderenti su pentole
antiaderenti. Questi spray infatti rischiano di compromet-
tere il sistema antiaderente della pentola, provocando di
fatto I'attaccamento del cibo alla superficie della pentola.
Per afferrare pentole calde, utilizzare presine o guanti da
forno.

Ciascuna casseruola, casseruola bassa o teglia da forno &
dotata di due manici in silicone rimovibili. Rimuovere
sempre i manici in silicone dopo aver messo le pentole nel
forno. Utilizzarli solo per togliere le pentole calde dal forno.
Se il manico risulta allentato & pericoloso. Fissare
saldamente il manico con un cacciavite prima dell'uso.
Questa pentola & progettata per 'uso domestico.

PULIZIA

Non immergere le pentole calde in acqua fredda dopo la
cottura. Attendere sempre che le pentole si raffreddino
prima di pulirle.

Non utilizzare detergenti da forno, detergenti aggressivi,
candeggina al cloro, lana d’acciaio o altri tipi di spugnette
detergenti abrasive.

Asciugare sempre bene le pentole.

Le pentole si possono lavare in lavastoviglie. Si consiglia
tuttavia di lavare a mano con acqua calda e detersivo,
utilizzando una spugna morbida o un canovaccio per piatti.
Se si lavano in lavastoviglie, utilizzare un ciclo delicato con
detersivo delicato. Frequenti lavaggi in lavastoviglie e il
detersivo per lavastoviglie con il tempo rischiano di causare
ossidazione delle superfici alla base delle pentole, cio
tuttavia non ne pregiudica il funzionamento.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Was de kookpannen af in warm afwaswater. Spoel ze af en
droog ze grondig.

Verwarm de pan 30 seconden op het fornuis en haal hem er
weer af, wrijf met een keukenpapiertje een theelepel (5ml)
olie door de binnenzijde van de pan. Veeg de restant olie
uit de pan.

Laat de kookpannen volledig afkoelen, was ze af in warm
afwaswater, spoel ze af en droog ze grondig. De pannen
zijn nu klaar voor gebruik.

KOKEN

De kookpannen van Westinghouse Performance met
anti-aanbaklaag zijn geschikt voor koken op gas, elektrisch,
halogeen, keramisch en inductie.

Geschikt voor gebruik in de oven tot 230°C/446°F.

Plaats deze kookpannen nooit onder de grill.

Gebruik de kookpannen niet in de magnetron.

U hoeft kookpannen met anti-aanbaklaag niet vooraf op te
warmen. Gebruik een lage of middelhoge temperatuur voor
het beste kookresultaat. Een te hoge temperatuur kan
schadelijk zijn voor uw kookpannen.

Gebruik altijd een hittebron die kleiner is dan de diameter
van de bodem van de kookpan. Laat bij gebruik op een
gasfornuis de vlammen nooit langs de zijkant van de
kookpannen komen.

Laat een kookpan nooit droogkoken en laat een lege
kookpan niet op een hete brander of kookplaat staan.
Voorkom oververhitting van de pannen.

Gooi nooit koud water of bevroren eten in een het pan.
Plotselinge verandering van temperatuur kan ervoor zorgen
dat het metaal vervormt en dat de bodem kromtrekt.

Til de kookpan altijd op als u een glazen of keramische
kookplaat hebt, schuif deze nooit over de kookplaat.
Gebruik bij voorkeur nylon, siliconen of houten kookgerei.
Snij nooit vlees in de pan

Gebruik geen anti-aanbakspray in pannen met
anti-aanbaklaag. Een dergelijke spray kan de
anti-aanbaklaag aantasten en ervoor zorgen dat het eten
zelfs blijft plakken aan de bodem.

Gebruik onderzetters of ovenwanten als u hete kookpannen
wilt optillen of neerzetten.

Elke braadpan, hapjespan of braadslede wordt geleverd met
een paar verwijderbare siliconen handgrepen. Verwijder
altijd de siliconen handgrepen als u deze pannen in de oven
zet. Gebruik deze alleen om de pannen uit de oven te halen.
Het is gevaarlijk als de greep loszit. Zet de greep voor
gebruik stevig met een schroevendraaier.

Deze pannen zijn geschikt voor huishoudelijk gebruik.

REINIGING

Dompel hete pannen na het koken niet onder in koud water.
Laat de pan eerst afkoelen voordat u deze reinigt.

Gebruik geen ovenreiniger, schurende reinigingsmiddelen,
chloor, staalwol of andere schurende sponsjes.

Droog de pannen altijd grondig af.

De kookpannen zijn vaatwasserbestendig. Maar we raden u
aan ze af te wassen in warm afwaswater met een zachte
spons of vaatdoek. Als u de pannen in de vaatwasser
reinigt, gebruik dan een mild programma en een mild
vaatwasmiddel. Herhaald reinigen in de vaatwasser en het
gebruik van afwasmiddel kan na verloop van tijd leiden tot
roestvorming aan de onderzijde van de pan, maar dit heeft
geen effect op de prestatie van de pannen.




