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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat und Design zu
erfullen. Wir wiinschen lhnen mit lhrem neuen Braun
Produkt viel Freude.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorg-
féltig und vollstandig, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

Achtung

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten. Vor dem Auswechseln
von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das
Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Geréates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

. Die Messer sind sehr scharf! Behandeln

Sie Schneidwerkzeuge mit duBerster
Vorsicht, um Verletzungen zu vermeiden.

e Unbeabsichtigtes Einschalten birgt Verletzungs-
gefahr! Da es sich um ein Akkugeréat handelt, ist
das Gerét jederzeit betriebsbereit (in geladenem
Zustand).

e Das Gerat nicht direkter Sonneneinstrahlung

aussetzen.

Wenn die Messer blockiert sind, den Purierstab

von der Motoreinheit abnehmen, bevor blockie-

rendes Mixgut entfernt wird.

e Vor dem Reinigen immer den Plrierstab vom
Motorteil abnehmen.

¢ Dieses Geréat ist fUr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.

¢ Dieses Gerét ist mit einem Spezialkabel mit

integriertem Netzteil ausgestattet. Es dirfen

weder Teile ausgetauscht noch Veréanderungen

vorgenommen werden, da sonst Stromschlag-

gefahr besteht.

Verwenden Sie das Gerat nur mit der mitgelie-

ferten Ladestation.

Die Ladestation kann permanent am Netz ange-

schlossen sein.
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Schitzen Sie Motorteil, Ladestation und Spezial-
kabel vor Nasse. Motorteil und Netzteil des
Spezialkabels durfen nicht mehr benutzt werden,
falls sie in Wasser getaucht wurden.

Vor Benutzung Ladestation und Spezialkabel

auf Beschadigungen prifen. Braun Geréate ent-
sprechen den einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen.

Reparaturen und das Auswechseln des Spezial-
kabels durfen nur autorisierte Fachkréfte vor-
nehmen.

e Durch unsachgeméBe Reparaturen kdnnen

erhebliche Gefahren flir den Benutzer entstehen.
L]

Geratebeschreibung

Kontroll-Leuchte
Entriegelungstaste ﬂ
Einschalttaste (1)
Motorteil
Drucktasten zum Lésen der Zubehorteile
Pdlrierstab
Mixbecher
Ladestation (mit Kabelstaufach)
Spezialkabel

0 Zerkleinerer-Zubehor
(a) Getriebe-Deckel
(b) Messer
(c) Arbeitsbehalter
(d) Anti-Rutsch-Unterlage/Deckel
(e) Eismesser
(f) Eiswurfel-Zerkleinerer

S OoO~NOUA~WN =

Aufladen des Geréates

Die Umgebungstemperatur sollte idealerweise
zwischen 15 °C und 35 °C liegen.

Stellen Sie sicher, dass die Ladestation (8) auf einer
ebenen Flache steht. SchlieBen Sie die Ladestation
Uber das Spezialkabel ans Netz an.

Zum Laden héngen Sie den kompletten Stabmixer in
die Ladestation (8) — Motorteil allein auch méglich.
Die Kontroll-Leuchte blinkt griin, wenn sich das
Gerat korrekt in der Ladestation befindet und gela-
den wird.

e Vollladung: ca. 2 Stunden

e Nach Vollladung: griines Aufleuchten der Kontroll-
Leuchte in langeren Abstédnden

e Die Laufzeit des Gerates betragt ca. 20 Minuten
(abhangig von der Art der Anwendung).

Laden Sie das Gerét nach jeder Benutzung in der
Ladestation nach, um immer den optimalen Lade-
zustand bereitzuhalten. Sie kdnnen das Gerat auch
in der Station stehen lassen. Ein Uberladen ist nicht
mdglich.

Die Lithium-lonen Akkus sorgen dafir, dass auch bei
langerer Nichtbenutzung die Akkuladung weitest-
gehend erhalten bleibt.
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Die Akkus sind gegen Tiefentladung geschiitzt. Bei
entladenem Akku wird verhindert, dass das Geréat
eingeschaltet werden kann. Nach einer Mindest-
ladezeit von ca. 15 Minuten, kdnnen Sie das Gerat
wieder flr eine Anwendung (z.B. Suppe) verwenden.

Kontroll-Leuchte

Akkulade-/
Betriebszustand

Anzeige wenn Geréat
in der Ladestation
(am Netz
angeschlossen)

Grines Blinken Akku wird geladen

Grines Aufleuchten | Akku ist geladen

(in langeren

Absténden)

Anzeige bei Akkulade-/

gedriickter Entrie- Betriebszustand

gelungstaste (2)

Grin Akku ist voll

Rot/Griines Blinken Noch mind. 1 Anwendung
moglich

Rot Akku ist leer

Rot Uberlastungsschutz aktiv

(siehe Sicherheitseinrich-
tungen — Uberlastungs-
schutz)

Sicherheitseinrichtungen

Einschalten des Geréates / Einschaltsperre
Das Gerat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet.
Zum sicheren Einschalten gehen Sie wie folgt vor:

1 Zuerst die Entriegelungstaste (2) mit dem Daumen
driicken und halten.

2 Dann die Einschalttaste (3) driicken. Wahrend des
Betriebs kann man die Entriegelungstaste
loslassen.

e Wird die Einschalttaste nicht innerhalb von
5 Sekunden gedrickt, lasst sich das Gerat nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte erlischt.

e Zum Einschalten dann erneut bei Punkt 1
beginnen.

Uberlastungsschutz

Wenn der Uberlastungsschutz aktiv ist, schaltet
das Gerét aus und die Kontroll-Leuchte leuchtet
konstant rot bei gedriickter Einschalttaste.
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Mégliche Ursachen |Behebung

1. Motorteil abnehmen
2. Blockierung / Mixgut
entfernen
3. Motorteil mind.
1 Sekunde in die
Ladestation (am Netz
angeschlossen) stellen
4. Verarbeitung kann
fortgesetzt werden

Mixgut blockiert das
Messer

Gerét ist Uberhitzt Folgen Sie den Punkten
1.-4.

Falls Kontroll-Leuchte beim
nachsten Einschaltversuch
noch rot leuchtet, Gerat
ca. 1 Stunde in der Lade-
station abkuhlen lassen.
Dabei blinkt die Kontroll-
Leuchte grin.

Automatisches Abschalten

Aus Sicherheitsgriinden schaltet das Geréat nach ca.
4 Minuten Dauerbetrieb ab. Das Gerat kann direkt
wieder eingeschaltet werden.

Verwendung des Stabmixers

Der Stabmixer eignet sich z.B. fir die Zubereitung
von Dips, Saucen, Suppen, Mayonnaise, Babynah-
rung sowie zum Mixen von Getranken und Milch-
Shakes.

a) Entfernen Sie den Messerschutz unten am
Plrierstab, indem Sie den Klebestreifen abziehen.
Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf! Motorteil (4)
auf den Purierstab (6) setzen und einrasten
lassen.

b) Stabmixer in das Mixgut eintauchen, Entriege-
lungstaste (2) driicken und halten, dann die
Einschalttaste (3) driicken.

c) Zum Abnehmen des PUrierstabs die beiden
Drucktasten (5) driicken und den Purierstab
abziehen.

Achten Sie beim Mixen heiBer Flussigkeiten darauf,
dass Sie den Stabmixer nicht im eingeschalteten
Zustand eintauchen bzw. aus der heiBen Fliussigkeit
nehmen.

Rezept-Beispiel:

Mayonnaise

200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den Mix-
becher geben. Stabmixer senkrecht in den Becher
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stellen und einschalten. Den Stabmixer in dieser
Position halten, bis das Ol emulgiert. Ohne auszu-
schalten, den Stabmixer dann langsam anheben und
wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Verwendung des Zerkleinerer-Zubehérs

Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Fleisch, Kéase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walnusse,
Mandeln, Trockenpflaumen etc. perfekt hacken und
zerkleinern.

Bitte beachten:
Extrem hartes Gut (z.B. Muskatnisse, Kaffeebohnen
und Getreide) darf nicht zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e groBes Gut in Stlicke schneiden (siehe
Verarbeitungstabelle S. 5)

e Stiele und Nuss-Schalen entfernen

e alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei
Fleisch entfernen.

Hacken und Zerkleinern

(siehe Bildabschnitt A)

1. Vor dem Einsetzen des Messers (10b) die Kunst-
stoffhille vorsichtig entfernen.

Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf. Immer am
Kunststoffschaft anfassen.

Das Messer auf die Achse im Arbeitsbehélter (10c)
drlicken und einrasten lassen. Arbeitsbehalter
immer auf die Anti-Rutsch-Unterlage/Deckel (10d)
setzen.

2. Das Gut einfillen.

3. Getriebe-Deckel (10a) auf den Arbeitsbehélter
setzen.

4. Das Motorteil auf den Getriebe-Deckel stecken,
bis es einrastet.

5. Entriegelungstaste (2) driicken und halten, dann
die Einschalt-Taste (3) driicken. Halten Sie
wahrend der Verarbeitung das Motorteil mit der
einen, den Zerkleinerer mit der anderen Hand fest.
Beim Zerkleinern harter Giter das Motorteil fest
nach unten driicken.

6. Nach Gebrauch Drucktasten driicken, um das
Motorteil abzunehmen.

7. Getriebe-Deckel abnehmen.

8. Messer vorsichtig herausnehmen.

9. Dann das Gut ausleeren. Die Anti-Rutsch-
Unterlage/Deckel dient auch zum luftdichten
VerschlieBen des Arbeitsbehalters.

Milchshakes, Mixgetranke, Piirees
Wenn Plrees besonders fein sein sollen, kénnen Sie
auch den Stabmixer im Arbeitsbehalter verwenden.

Leichte Teige (Pfannkuchenteig)
Zuerst flussige Zutaten in den Arbeitsbehalter fillen,
dann Mehl und schlieBlich Eier hinzufligen.

8
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Zerkleinern von Eiswiirfeln

(siehe Bildabschnitt B)

1. Eiswurfel-Zerkleinerer (10f) in den Arbeitsbehalter
einsetzen und sicherstellen, dass er richtig sitzt.

2. Die Achse des Eismessers (10e) in die mittlere
Offnung im Eiswiirfel-Zerkleinerer einsetzen und
herunterdriicken.

3. Eiswdirfel einflllen.

4. Getriebe-Deckel auf den Arbeitsbehalter setzen.

5. Das Motorteil auf den Getriebe-Deckel stecken,
bis es einrastet.

6. Entriegelungstaste (2) driicken und halten, dann
die Einschalt-Taste (3) driicken. Nach Gebrauch
Drucktasten driicken und das Motorteil abneh-
men. Dann nacheinander den Getriebe-Deckel,
das Eismesser und den Eiswdirfel-Zerkleinerer
herausnehmen.

7. Das zerkleinerte Eis ausleeren oder einfach das zu
servierende Getrank direkt in den Arbeitsbehalter
flllen.

Alternativ kdnnen Sie zunachst Friichte mit dem
Messer (10b) im Arbeitsbehalter zerkleinern (bis
max. 0,5 l). Nehmen Sie dann das Messer (10b)
heraus und setzen Sie den Eiswirfel-Zerkleinerer
(10f) und das Eismesser (10e) ein. So kénnen Sie
dann Eiswdrfel direkt in die pUrierten Friichte
zerkleinern.

Reinigung

Vor jedem Reinigen das Motorteil abnehmen.
Motorteil (4) und Ladestation (8) weder in Wasser
tauchen noch unter flieBendes Wasser halten. Diese
Teile kdnnen mit einem feuchten Tuch abgewischt
werden. Vor dem Reinigen der Ladestation das
Spezialkabel vom Netz trennen.

Das Getriebeteil des Zerkleinerers (10a) ist nicht
spllmaschinengeeignet.

Alle anderen Teile sind spllmaschinengeeignet.
Bei farbstoffreichen Gutern (z.B. Karotten) kénnen
die Kunststoffteile beschlagen oder sich verfarben.
Wischen Sie diese Teile mit Speisedl ab, bevor Sie
sie in die Spulmaschine geben.

Elektrische Angaben siehe Bedruckung auf dem
Spezialkabel. Das Spezialkabel sorgt fur eine
automatische Spannungsanpassung zwischen
100 und 240 Volt.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat enthélt Li-lonen Akkus.

Es darf am Ende seiner Lebensdauer
nicht mit dem Hausmdull entsorgt werden.
Die Entsorgung kann Uber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare
Rickgabe- und Sammelsysteme erfolgen.

2

10.06.13 12:24



English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope that you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

¢ This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children. Switch
off the appliance and disconnect from
supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

* This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they have been
given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards
involved.

o The blades are very sharp! Handle blades
with utmost care in order to prevent

injuries.

e High risk of injury by switching on the appliance
unintentionally. As this is a rechargeable
appliance, it is ready for use anytime (when
charged).

¢ Do not expose the appliance to direct sunlight.

e When the blades are blocked remove motor part
from blender shaft, before removing the food/
blockage.

¢ Before cleaning, remove blender shaft from motor
part.

* The appliance is constructed to process normal
household quantities.

e This appliance is provided with a special cord set
with an integrated Safety Extra Low Voltage
power supply. Do not exchange or manipulate any
part of it. Otherwise there is risk of electric shock.

e Only use the appliance with the charging unit
supplied.

® The charging unit can remain permanently
connected to the mains.

® Protect the motor part, the charging unit and
special cord set against humidity. Motor part and
power supply of special cord set must no longer
be used after they have been immersed in water.

e Before use, make sure that charging unit and
special cord set are not damaged. Braun electric
appliances meet applicable safety standards.
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¢ Repairs or the replacement of the mains cord
must only be done by authorised service
personnel.

e Faulty, unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

Description

Pilot light
Switch release button ﬂ
On switch ()
Motor part
Push buttons for releasing the accessories
Blender shaft
Beaker
Charging unit (incl. cord storage)
Special cord set
0 Chopper attachment
(@) Gear lid
(b) Blade
(c) Chopper bowl
(d) Anti-slip base/lid
(e) Ice blade
(f) lce crusher insert

< O©oO~NOOhWN =

Charging

The ideal temperature range for charging is between
15 °C and 35 °C.

Make sure that the charging unit (8) is located on a
level surface. Connect the charging unit to the mains
via the special cord set.

For charging, place the complete handblender in the
charging unit (8) — (motor part alone also possible).
The green pilot light confirms that the appliance is
properly inserted in the charging unit and that it is
being charged.

e Full charge: ca. 2 hours

e Fully charged: the pilot light flashes with longer
intervals

e Operation time is ca. 20 minutes (depending on
way of usage)

After every usage, place the appliance back onto
the charging unit for recharging. This will make sure
that it is always ready for use with optimum charging
conditions. You may as well store the appliance on
the charging unit. Even if not in use for a long period
of time, the lithium ion batteries implemented main-
tain their charging level to a large extent.

The batteries are protected against deep discharge.
A completely discharged appliance has to be
charged for at least ca. 15 minutes before it can be
used for an application (e.g. soup).

10.06.13 12:24



Pilot Light

Appliance in
charging unit
(connected to the
mains)

Charging or operation
conditions

Green flashing

Battery is charging

Green flashing
(in longer intervals)

Battery is fully charged

Reason Trouble shooting

—_

Blade is blocked - Remove motor part

2. Remove the food/
blockage

3. Place the motor part
into the charging unit
(connected to the mains)
for at least 1 second

4. Processing can be
continued

Switch release
button (2) pressed
down

Charging or operation
conditions

Green

Battery is fully charged

Red/green flashing

Charge sufficient for at
least one usage

Red

Battery is discharged

Red

Overheating protection
active (go to Safety
features — Overheat
protection)

Safety features

Switching on the appliance / Switch lock
The appliance has a switch lock. To safely switch it
on, follow these points:

1 First press the switch release button (2) with your
thumb and hold.
2 Then press the On switch (3). During operation,
you can stop pressing the switch release button.
e |f the On switch (3) is not pressed within
5 seconds, the appliance cannot be switched
on. The pilot light goes off.
¢ In order to switch the appliance on, start again
with step 1.

Overheat protection

When the overheat protection feature is active,
the appliance turns off and the pilot light shines
permanently red.

10
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Appliance is
overheated

Follow points 1.-4.

If the pilot light still shines
red when switching on the
appliance, place the motor
part back into the charging
unit and let it cool down
for ca. 1 hour. During this
time, the pilot light flashes
green.

Auto Off

For safety reasons the appliance turns off after

4 minutes of permanent usage. The appliance can
be turned directly on again.

Using your handblender

The handblender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as
well as for mixing drinks and milkshakes.

a) Remove knife protection at the bottom of the
blender shaft by removing the adhesive tape.
Insert the motor part (4) into the blender shaft (6)
until it locks.

b) Introduce the handblender vertically into the
vessel, keep the switch release (2) pressed down,
then press the On switch (3).

c) To remove the blender shaft from the motor part,
press push buttons (5).

When operating the handblender in hot liquids do
not immerse the blender shaft into — or remove it
from the liquid while the appliance is switched on.

Recipe example:
Mayonnaise

200-250 ml ail,

1 egg (yolk and white),

1 tbsp. lemon juice or vinegar,
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according to the
a.m. order. Introduce the handblender to the base of
the beaker. After switching on, keep the handblender
in this position until the oil emulsifies. Then, without
switching off, slowly move it up and down until the
mayonnaise is well combined.
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Using your chopper attachment

The chopper is perfectly suited for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
almonds, prunes etc.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such as
nutmeg, coffee beans and grains.

Before chopping ...

e pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots, chilis
(see processing guide S. 5)

¢ remove stalks from herbs, un-shell nuts

® remove bones, tendons and gristle from meet.

Chopping
(see picture section A)

1. Carefully remove the plastic cover from the blade
(10b). Caution: the blade is very sharp! Always
hold it by the upper plastic part.

Press the blade onto the centre pin of the chopper
jug (10c) until it locks. Always place the chopper
jug on the anti-slip base (10d).

. Place the food in the chopper jug.

. Put the gear lid (10a) on the chopper jug.

. Insert the motor part into the gear lid until it locks.

. Keep the switch release button (2) pressed down
and press the On switch (3) to operate the
chopper. During processing, hold the motor part
with one hand and the chopper jug with the other.
When chopping hard foods, press down the motor
part.

. After use, press buttons to remove the motor part.

. Then remove the gear lid.

. Carefully take out the blade.

. Remove the processed food from the chopper
jug. The anti-slip base also serves as an airtight lid
for the chopper jug.

o~ whN
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Shakes, drinks, purées
For purées, when very fine results are preferred, you
may also use the handblender shaft in the jug.

Light dough (pancake batter)
First pour liquids into the jug, then add flour and
finally eggs.

Crushed ice

(see picture section B)

1. Place the ice crusher insert (10f) into the jug.
Ensure it fits properly.

2. Place the shaft of the ice blade (10e) into the
centre hole of the ice crusher insert and press it
down.

3. Fill ice cubes into the ice crusher insert.

4. Fit the gear lid on the jug.

5. Insert the motor part into the gear lid until it locks.

5722110424_MQ940_MN_S6-88.indd 11

6. Keep the switch release button (2) pressed down
and press the On switch (3) to operate the
chopper. After use, press buttons to remove the
motor part. Then remove gear lid, ice blade and
ice crusher insert.

7. Remove the crushed ice or simply fill your drink
into the jug for serving at the table.

Alternative: First mix fruits in the jug with the
chopper blade (10b), filling it up to 0.5 litres
maximum. Remove the blade and place the ice
crusher insert into the jug in order to crush ice
directly into the pureed fruits.

Cleaning

Before cleaning remove the motor part. Do not
immerse the motor part (4) and charging unit (8) in
water nor hold them under running water. These
parts can only be cleaned with a damp cloth.

The chopper gear lid (10a) is not dishwasher-proof.
All other parts are dishwasher-proof.

When processing foods with colour (e.g. carrots),
the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning them.

For electric specifications, please see printing on the
special cord set. The special cord set automatically
adapts to any worldwide AC voltage.

Subject to change without notice.

This appliance contains Li-lon rechargeable
batteries. Please do not dispose of the
product in the household waste at the end
of its useful life. Disposal can take place at
a Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

11
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Francais
Nos produits sont congus afin de répondre aux plus
hautes exigences en termes de qualité, de fonction-

moteur et le chargeur électrique ainsi que le cable
d’alimentation ne doivent plus étre utilisés s’ils ont

nalité et de design. Nous espérons que votre nouvel
appareil Braun vous apportera entiére satisfaction.

Lisez attentivement toutes les instructions avant
d’utiliser appareil.

Attention

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Gardez I'appareil et son
cordon hors de la portée des enfants.
Eteignez I'appareil et débranchez-le
avant de remplacer des accessoires
ou de vous approcher des piéces en
mouvement durant Iutilisation de
I'appareil.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans
expeérience et savoir-faire, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.

. Les lames sont tres coupantes !
Manipulez-les avec précaution afin d’éviter

toute blessure.

e |a mise en marche involontaire de I'appareil
peut entrainer un grand risque de blessure.

Cet appareil rechargeable est toujours prét a
I’emploi (lorsqu’il est rechargé).

* Ne pas exposer I'appareil directement a la
lumiere du soleil.

e Lorsque les lames sont bloquées, arrétez
I’appareil, puis séparez le bloc moteur du pied
mixeur, avant de retirer la nourriture ou ce qui
bloque.

e Pour le nettoyage, retirez le pied mixeur du bloc
moteur.

e Cet appareil est uniguement destiné a un usage
domestique.

e Cet appareil est équipé d’un cable d’alimentation
spécifique avec une alimentation basse tension.
Ne démontez et ne remplacez aucune des pieces
car il y a un risque de court circuit électrique.

e N’utilisez I’'appareil qu’avec le chargeur fourni.

e Le chargeur peut rester branché au secteur en
permanence.

e Protégez de I’humidité le bloc moteur, le chargeur
et le cable d’alimentation spécifique. Le bloc

12
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été plongés dans I'eau.

e Avant utilisation, assurez-vous que le chargeur et
le cable d’alimentation spécifique ne sont pas
endommagés. Les appareils électriques Braun
répondent aux normes de sécurité en vigueur.

e La réparation ou le remplacement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués uniquement
dans les Centres Service Agréés Braun.

e Des réparations effectuées par des personnes
non qualifiées pourraient entrainer de graves
dommages pour I'utilisateur.

Description

Voyant lumineux
Bouton poussoir
Interrupteur (V)
Bloc moteur
Boutons de déverrouillage des accessoires
Pied mixeur
Bol mesureur
Chargeur (avec emplacement pour cordon)
Cable d’alimentation spécifique
0 Bol hachoir
(@) Systéme d’entrainement
(b) Lame
(c) Bol hachoir
(d) Socle/couvercle anti-dérapant
(e) Couteau pour la glace
(f) Accessoire pour piler la glace

< O©oO~NOOhWN =

Charge

La température idéale pour la charge de I'appareil se
situe entre 15 °C et 35 °C.

Assurez-vous que le chargeur (8) soit sur une
surface plane. Connectez le chargeur au secteur a
I’aide du cable d’alimentation spécifique.

Pour recharger I'appareil, placez le mixeur complet
dans le chargeur (8) — il est possible de n’y installer
que le bloc moteur.

Le voyant vert clignote, indiquant que I’appareil est
correctement positionné dans le chargeur et qu’il est
en train de charger.

e Charge compleéte : environ 2 heures

e Charge terminée : le voyant vert clignote plus
lentement (avec des intervalles plus longs)

e La durée d'utilisation est d’environ 20 minutes
(selon utilisation)

Aprés chaque utilisation, replacez I'appareil sur
le chargeur, ainsi I’appareil sera toujours prét a
I’emploi. Vous pouvez aussi si vous le souhaitez
ranger |’appareil sur son chargeur. Méme si vous
n’utilisez pas I'appareil pendant de longues
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périodes, la batterie au lithium garde tres longtemps

son niveau de charge.

La batterie est protégée contre la décharge
compléte. Un appareil totalement déchargé doit étre
rechargé pendant au moins 15 minutes avant d’étre
utilisé (pour faire une soupe par exemple).

Voyant lumineux

Appareil dans le
chargeur (connecté
au secteur)

Charge ou conditions
d’utilisation

Voyant vert clignotant

La batterie est en charge

Voyant vert clignotant
(intervalles plus longs)

La batterie est chargée

Bouton poussoir (2)
enfoncé

Charge ou conditions
d’utilisation

Vert

La batterie est chargée

Voyant vert/rouge

Charge suffisante pour au

clignotant moins une utilisation
Rouge La batterie est déchargée
Rouge Protection anti-surchauffe

active (consultez les
Dispositifs de sécurité —
Protection anti-surchauffe)

Dispositifs de sécurité

Mise en marche de I’appareil / Verrouillage
L'appareil est équipé d’un systéme de verrouillage.
Pour actionner celui-ci en toute sécurité, suivez les

instructions suivantes :

1 Appuyez d’abord sur le bouton poussoir (2) avec
votre pouce et maintenez-le enfoncé.

2 Appuyez ensuite sur le bouton (3). Pendant cette
opération, vous pouvez relacher le bouton

POUSSOiIr.

e Sile bouton (3) n’est pas enclenché dans les
5 secondes qui suivent, I'appareil ne peut pas
étre mis en marche. Le voyant s’éteint.

e Pour mettre I'appareil en marche, recommencez

I’étape 1.

Protection anti-surchauffe
Lorsque la protection de surchauffe s’active,
I’appareil s’arréte et le voyant rouge s’éclaire.

5722110424_MQ940_MN_S6-88.indd 13

Cause Résolution du probleme

La lame est bloquée | 1. Retirez le bloc moteur

2. Retirez la nourriture/ce
qui bloque

3. Placez le bloc moteur
sur le chargeur
(connecté au secteur)
pendant au moins
1 seconde

4. Vous pouvez alors
reprendre I'opération

L’appareil est en
surchauffe

Suivez les étapes 1 a 4.

Si le voyant est toujours
rouge lorsque vous
rebranchez I'appareil,
placez le bloc moteur dans
le chargeur et laissez-le
refroidir pendant environ

1 heure. Pendant ce
temps, le voyant vert
clignote.

Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, 'appareil s’arréte
automatiquement aprés 4 minutes d’utilisation sans
pause. L'appareil peut étre directement remis en
marche.

Utilisation de votre mixeur plongeant

Le mixeur plongeant est parfaitement adapté a la
préparation de sauces, soupes, mayonnaises et
aliments pour bébés ; ainsi qu’a celle de boissons
mixées et de milk-shakes.

a) Retirez la protection du couteau en bas du pied
mixeur en enlevant le ruban adhésif. Insérez le
pied mixeur (6) sur le bloc moteur (4) jusqu’a ce
qu’il s’enclenche et se verrouille.

b) Introduisez verticalement le mixeur plongeant
dans le récipient, pressez le bouton poussoir (2),
puis appuyez sur la touche (3).

c) Pour retirer le pied mixeur du bloc moteur,
appuyez sur les boutons de déverrouillage des
accessoires (5).

Lorsque vous utilisez le mixeur dans des liquides
chauds, veillez a ne pas le mettre en marche au
moment de le plonger ou de le sortir du récipient.

Exemple de recette :

Mayonnaise

200-250 ml d’huile,

1 ceuf (entier),

1 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre, sel
et poivre a votre convenance

Mettez tous les ingrédients a I'intérieur du bol
mesureur dans I’'ordre mentionné ci-dessus.

13
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Introduisez le mixeur plongeant jusqu’au fond du
bol. Apres avoir mis I'appareil en marche, laissez le
mixeur dans cette position jusqu’a ce que I'huile se
mélange au reste de la préparation. Ensuite, sans
arréter le mixeur, faites-le bouger doucement de
haut en bas jusqu’a ce que tous les ingrédients
soient bien mélangés.

Comment utiliser votre bol hachoir

Le bol hachoir est parfaitement adapté pour hacher
de la viande, du fromage, des oignons, des herbes,
de Iail, des carottes, des noix, des amandes, des
pruneaux, etc.

Remarque : Ne mixez pas d’aliments trop durs tels
que les noix de muscade, les grains de café ou
autres graines.

Avant de hacher ...

e prédécoupez la viande, le fromage, les oignons,
I’ail, les carottes, les piments (voir le mode
d’emploi)

¢ enlevez les tiges des herbes aromatiques, I’écorce
des noix/cacahuétes

e enlevez les os, les tendons et le cartilage de la
viande

Hacher
(voir section A de l'illustration)

1. Enlevez avec précaution le couteau (10b) de son
emballage plastique. Attention : les lames sont
trés coupantes ! Toujours prendre le couteau par
la partie supérieure en plastique.

Enfoncez le couteau sur I’axe au centre du grand
bol (10c) jusqu’a ce qu’il s’enclenche. Placez
toujours le bol hachoir sur le fond anti-dérapant
(10d).

2. Placez les aliments dans le bol hachoir.

3. Placez le systéme d’entrainement (10a) sur le bol
hachoir.

4. Mettez en place et enclenchez le bloc moteur sur
le systéeme d’entrainement.

5. Maintenez le bouton poussoir (2) enfoncé, puis
appuyez sur la touche (3) pour mettre I'appareil en
marche. Pendant I’'opération, maintenez le bloc
moteur d’une main et le bol hachoir de 'autre.
Lorsque vous mixez des aliments durs, appuyez
sur le bloc moteur pour immobiliser le hachoir sur
le plan de travail.

6. Aprés utilisation, appuyez sur les boutons pour
séparer le bloc moteur.

7. Retirez ensuite le systéme d’entrainement.

8. Enlevez avec précaution le couteau.

9. Videz les aliments du bol hachoir. Le fond anti-
dérapant sert également de couvercle hermétique
au bol hachoir.

14
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Milk-shakes, boissons, purées

Pour les purées, si vous souhaitez obtenir une
texture trés fine, vous pouvez également utiliser le
mixeur plongeant a I'intérieur du grand bol.

Pates légeres (pate a crépes)
Versez d’abord les liquides a I'intérieur du grand bol,
ajoutez la farine puis les ceufs.

Glace pilée
(voir section B de I'illustration)

1. Placez I’accessoire pour piler la glace (10f) a
Iintérieur du grand bol. Assurez-vous qu’il soit
correctement positionné.

2. Placez I’axe du couteau pour la glace (10e) dans
le trou central du bol pour piler la glace et
appuyez.

3. Mettez les glacons a I'intérieur du bol a glace.

4. Placez le systéme d’entrainement sur le grand
bol.

5. Mettez en place et enclenchez le bloc moteur sur
le systeme d’entrainement.

6. Maintenez le bouton poussoir (2) enfoncé, puis
appuyez sur la touche ON (3) pour mettre I'appa-
reil en marche. Apres utilisation, appuyez sur les
boutons pour séparer le bloc moteur. Enlevez
ensuite le systéme d’entrainement, le couteau a
glace et I'accessoire pour piler la glace.

7. Retirez la glace pilée ou versez directement la
boisson a I'intérieur du grand bol pour la servir a
table.

Autre possibilité : Mixez d’abord des fruits dans le
grand bol avec le couteau (10b), en le remplissant
a 0,5 litres maximum. Puis enlevez le couteau et
placez I'accessoire pour piler la glace a I'intérieur
du grand bol, de maniere a piler la glace qui
s’écoulera directement sur les fruits mixés.
Enlevez I'accessoire a glace pour servir
directement.

Nettoyage

Avant le nettoyage, retirez le bloc moteur.

Ne plongez pas le bloc moteur (4), le chargeur (8)
dans I’eau, ne les rincez pas non plus au robinet.
Ces éléments ne doivent étre nettoyés qu’avec un
chiffon humide.

Le systéme d’entrainement du bol hachoir (10a) ne
peut pas étre nettoyé au lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle. Lorsque vous utilisez le mixeur pour
la préparation de légumes colorés (tels que les
carottes), les parties en plastique de I'appareil
peuvent se colorer. Dans ce cas, enduisez-les
d’huile végétale avant de les nettoyer.

Pour les spécifications électriques, veuillez vous
reporter aux indications mentionnées sur le cable
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d’alimentation spécifique. Le cable d’alimentation
spécifique s’adapte automatiquement a toutes les
tensions internationales CA.

Susceptible d’étre modifié sans notification
préalable.

Cet appareil contient une batterie Li-lon
rechargeable. En fin de vie ne jetez pas ce H
produit avec les ordures ménageéres. Vous
pouvez le déposer dans un Centre Service
Agréé Braun ou dans un point de collecte de votre
ville selon le pays.

15
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Espanol

Nuestros productos han sido disefiados para
alcanzar los mas altos niveles de calidad, funcionali-
dad y disefio. Esperamos que disfrute de su nuevo
aparato Braun.

Lea detenidamente todas las instrucciones antes
de utilizar este aparato.

Precaucion

e Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifios. Mantenga el dispositivo y su
cable fuera del alcance de los nifos.
Apague el dispositivo y desconéctelo
de la toma de corriente antes de
cambiar accesorios o acercar a €l
piezas movibles en uso.

* Las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o
con falta de conocimientos y experien-
cia también pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que se les haya
supervisado o proporcionado instruc-
ciones con respecto a su uso de una
forma segura, y que comprendan los
peligros que este conlleva.

. iLas cuchillas estan muy afiladas! Maneje
las cuchillas con el maximo cuidado para

evitar accidentes.

¢ Existe un riesgo elevado de accidentes si el
aparato se enciende sin querer. Dado que se trata
de un aparato recargable, esta listo para usarse
en cualquier momento (suponiendo que esté
cargado).

* No exponga el aparato directamente a la luz del
sol.

e Silas cuchillas se bloguean, extraiga el motor de
la batidora antes de retirar los alimentos.

* Antes de limpiarla, separe el mango del motor.

e Este aparato se ha fabricado para triturar
cantidades domésticas normales.

e El aparato cuenta con un cable especial con
bateria integrada de Voltaje de Seguridad Extra
Bajo. No cambie ni manipule ninguna de sus
partes. De lo contrario podria producirse una
descarga eléctrica.

e Utilice el aparato sélo con el cargador incluido.

e El cargador puede conectarse permanentemente
alared.

¢ Proteja el motor, cargador y cable especial contra
la humedad. El motor y la bateria del cable
especial deben dejar de utilizarse si se han
sumergido en agua.

¢ Antes de usarlo, asegurese de que el cargador y
el cable especial no estén dafados. Los aparatos

16
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eléctricos de Braun cumplen la normativa de

seguridad vigente.

Tanto las reparaciones como la sustitucion del

cable de red deben ser realizadas por personal

técnico autorizado.

® |as reparaciones defectuosas efectuadas por
personas no capacitadas pueden provocar dafios
considerables al usuario.

Descripcion

Luz piloto
Desbloqueo del interruptor ﬂ
Interruptor ()
Motor
Extraccion de accesorios
Cuerpo de la batidora
Vaso
Cargador (con guardacable)
Cable especial
0 Accesorio picador
(@) Tapa
(b) Cuchilla
)

S OoO~NOOUOA~WN =

(c) Vaso picador

(d) Base antideslizante/tapa
(e) Cuchilla de hielo

(f) Accesorio pica-hielo

Recarga

La temperatura ideal de recarga es entre 15 °C y

35 °C.

Asegurese de que el cargador (8) esté sobre

una superficie plana. Conecte el cargador a la red
mediante el cable especial.

Para recargar, coloque la batidora montada en el
cargador (8). (También se puede colocar sélo el
motor).

El piloto verde confirma que el aparato esta correcta-
mente colocado y cargandose.

e Carga completa: 2 horas aprox.

e Cargado: el piloto parpadea en intervalos mas
largos

e El tiempo de operacion es de unos 20 minutos
(dependiendo del uso)

Después de cada uso, vuelva a colocar el aparato
en el cargador. Asi se asegurara de que siempre
esté listo para usarse con la carga maxima. También
puede guardar el aparato en el cargador. Aunque no
lo utilice durante mucho tiempo, las baterias de ion-
litio mantienen el nivel de carga hasta cierto punto.

Las baterias estan protegidas contra el vaciado total
de la carga. Un aparato totalmente descargado
debe cargarse durante al menos 15 minutos aprox.
antes de poder usarlo (para una sopa, por ejemplo).
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Piloto

Aparato en el
cargador (conectado
alared)

Carga o condiciones de
operacion

Luz verde intermitente | La bateria se esta
cargando

Luz verde intermitente | La bateria esta cargada del
(en intervalos mas todo
largos)

El desbloqueo del Carga o condiciones de

interruptor (2) esta operacion
presionado
Verde La bateria esta cargada del

todo

Luz roja/verde
intermitente

La carga es suficiente para
un uso como minimo

Rojo La bateria esta descargada

Rojo La proteccion anti
recalentamiento esta
activada (vea las
Prestaciones de seguridad
— Proteccién anti

recalentamiento)

Prestaciones de seguridad

Encendido del aparato/bloqueo del interruptor
Este aparato cuenta con bloqueo del interruptor.
Para encenderlo con seguridad, haga lo siguiente:

1 Presione el desbloqueo del interruptor (2) con el
pulgar y manténgalo apretado.

2 A continuacion presione el interruptor (3). Durante
su funcionamiento puede parar levantando el
dedo del interruptor.

e Sino presiona el interruptor al cabo de 5 segun-
dos, el aparato no podra encenderse.
El piloto se apaga.

e Para encender el aparato, empiece de nuevo en
el punto 1.

Proteccién anti recalentamiento

Cuando la proteccion anti recalentamiento esta
activada, el aparato se apaga y el piloto emite una
luz roja continua.
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Problema Solucién

Se han 1. Extraiga el motor.
bloqueado las 2. Retire los alimentos.
cuchillas 3. Coloque el motor en el

cargador (conectado a la red)
durante 1 segundo como
minimo.

4. Ahora puede seguir usandolo.

El aparato se ha
recalentado

Siga los puntos 1-4.

Si el piloto sigue emitiendo una
luz roja cuando enciende el
aparato, vuelva a colocar el
motor en el cargador y deje que
se enfrie durante 1 hora aprox.
Durante ese tiempo el piloto
emitira una luz verde.

Apagado automatico

Por motivos de seguridad, el aparato se apaga
después de 4 minutos de uso continuo. Puede
volver a encenderlo otra vez.

Uso de la batidora

La batidora es ideal para preparar salsas, sopas,
mayonesa y papillas, asi como mezclar bebidas y
preparar batidos.

a) Retire la proteccion de las cuchillas en la parte
inferior del cuerpo de la batidora, despegando la
cinta adhesiva. Inserte el motor (4) en el cuerpo
de la batidora (6) hasta fijarlo en posicion.

b) Introduzca la batidora verticalmente en el reci-
piente, mantenga presionado el desbloqueo del
interruptor (2) y apriete el interruptor (3).

c) Para separar el cuerpo de la batidora del motor,
presione los botones de extraccién (5).

Cuando maneje la batidora con liquidos calientes,
no sumerja ni extraiga el cuerpo de la batidora
dentro del liquido con el aparato encendido.

Receta:

Mayonesa

200-250 ml de aceite

1 huevo (clara y yema)

1 cucharada de zumo de limén o vinagre, sal y
pimienta al gusto

Introduzca todos los ingredientes en el vaso en el
mismo orden. Apoye la batidora en el fondo del
vaso. Una vez encendida, mantenga la batidora en
posicién hasta que el aceite se emulsione. Después,
sin apagarla, muévala lentamente arriba y abajo
hasta que la mayonesa esté bien mezclada.

17
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Uso del picador

El picador es ideal para picar carne, queso,
cebollas, hierbas, ajo, zanahorias, nueces,
almendras, pasas, etc.

Advertencia: no pique alimentos demasiado duros,
como nuez moscada o granos de café.

Antes de picar ...

e Corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias,
chiles (vea la guia de funcionamiento).

e Separe los tallos de las hierbas y pele los frutos
Secos.

¢ Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne.

Picar

(Diagrama A)

1. Retire cuidadosamente la funda de plastico de la
cuchilla (10b). Advertencia: jlas cuchillas estan
muy afiladas! Sujételo siempre por la parte
superior de plastico.

Empuije la cuchilla en el centro de la jarra de picar
(10c) hasta fijarla en posicion. Sitle siempre la
jarra sobre la superficie antideslizante (10d).

2. Introduzca los alimentos en la jarra.

3. Coloque la tapa (10a) en la jarra.

4. Introduzca el motor en la tapa hasta fijarlo en
posicion.

5. Mantenga presionado el desbloqueo del inter-
ruptor (2) y apriete el interruptor (3) para utilizar la
picadora. Durante su funcionamiento, sujete el
motor con una mano y la jarra con la otra.

6. Cuando termine, presione los botones para retirar
el motor.

7. A continuacion, extraiga la tapa.

8. Retire con cuidado la cuchilla.

9. Vacie los alimentos de la jarra. La base anti-
deslizante también sirve de tapa hermética para
la jarra.

Batidos, bebidas y purés
Si quiere hacer un puré muy fino, puede utilizar la
batidora dentro de la jarra.

Masa ligera (para tortitas)
Vierta primero los liquidos en la jarra, afiada la
harina y, al final, los huevos.

Hielo picado

(Diagrama B)

1. Coloque el accesorio pica-hielo (10f) en la jarra.
Asegurese de que encaje correctamente.

2. Coloque el cuerpo de la cuchilla de hielo (10e) en
el agujero central del accesorio pica-hielo y
empuje hacia abajo.

18
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3. Introduzca los cubitos de hielo en el accesorio
pica-hielo.

4. Tape la jarra.

5. Inserte el motor en la tapa hasta fijarlo en
posicion.

6. Mantenga presionado el desbloqueo del
interruptor (2) y apriete el interruptor (3) para
utilizar la picadora. Cuando termine, presione los
botones para extraer el motor. Después, retire la
tapa, la cuchilla de hielo y el accesorio pica-hielo.

7. Vacie el hielo picado o vierta en la jarra la bebida
y sirvala en la mesa.

Alternativa: primero triture fruta en la jarra con

la cuchilla de picar (10b), hasta un maximo de
0,5 litros. Retire la cuchilla y coloque el accesorio
pica-hielo en la jarra para picar el hielo directa-
mente sobre el puré de fruta.

Limpieza

Antes de limpiar el aparato, extraiga el motor. No

sumerja el motor (4), el cargador (8) en agua ni los
mantenga bajo agua corriente. Estas piezas deben
limpiarse unicamente con un trapo humedo.

El motor del vaso picador (10a) no es apto para el
lavavajillas.

Las demas piezas son aptas para el lavavajillas.

Si tritura alimentos de color (como zanahorias), las
piezas de plastico del aparato pueden descolorarse.
Limpielas con aceite vegetal antes de lavarlas.

Puede consultar las especificaciones eléctricas en el

texto impreso en el cable especial. El cable especial

se adapta automaticamente a cualquier voltaje AC
internacional.

Sujeto a modificaciones sin previo aviso.

Este aparato contiene pilas recargables Li-lon.
No tire el producto a la basura al final de su K
vida util. Puede hacerlo en un Centro de

Servicio Braun o en el punto verde de su

zona.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para ir ao
encontro dos mais elevados padrdes de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que desfrute
em pleno deste seu novo aparelho Braun.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez,
leia atentamente as instrucoes de utilizacao.

Precaucoes

e Este aparelho ndo deve ser usado
por criancas. Mantenha o aparelho
e o respetivo fio fora do alcance de
criancas. Desligue o aparelho e
desconecte da fonte de alimentacao
antes de mudar acessorios ou de se
aproximar de pecas que se movem
durante o uso.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitagdes fisicas,
Sensoriais ou mentais ou sem
experiéncia e conhecimentos, se
supervisionadas ou instruidas quanto
a0 uso seguro do aparelho e caso
compreendam 0s perigos envolvidos.

. As laminas encontram-se muito afiadas!

Para evitar acidentes e ferimentos,
manipule as laminas com o maximo
cuidado.

e Se ligar o aparelho inadvertidamente, corre um
elevado risco de se ferir. Dado tratar-se de um
aparelho recarregavel, estd sempre pronto a ser
utilizado (quando carregado).

e Nao exponha o aparelho a luz directa do sol.

e Se as laminas ficarem presas, retire o corpo do
motor do pé da varinha antes de retirar os
alimentos/ingredientes que estiverem a obstruir
as laminas.

¢ Antes de limpar o aparelho, retire o pé da varinha
do corpo do motor.

e Este aparelho foi desenvolvido para preparar
quantidades normais para uso doméstico.

e Este aparelho vem equipado com um cabo de
alimentacao, que possui um transformador de
tensdo de seguranca muito baixa integrado.
Para evitar risco de choque eléctrico, ndo troque
ou manipule nenhuma das pegas que compdem
o aparelho.

e Utilize apenas a base de carregamento fornecida
com o aparelho.

e A base de carregamento pode estar ligada de
modo permanente a corrente eléctrica.

¢ Proteja o corpo do motor, a base de carrega-
mento e o cabo de alimentagcéo da humidade.
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O corpo do motor e a fonte de alimentacao do
cabo ndo deverao voltar a ser utilizados apés
terem estado mergulhados em agua.

¢ Antes de utilizar o aparelho, assegure-se de que
a base de carregamento e o cabo de alimentacao
ndo se encontram danificados. Os electro-
domésticos da Braun cumprem com as normas
internacionais de seguranca em vigor.

e A reparagao ou a substituicao do cabo de
alimentagao deve ser feita apenas por pessoal
autorizado.

* As reparacdes efectuadas por pessoal ndo
qualificado podem causar acidentes ou sérios
danos ao utilizador.

Descricao

Luz indicadora
Botao de ejeccéo
Interruptor para ligar Q)
Corpo do motor
Botdes de extraccdo dos acessorios
Pé da varinha
Copo misturador / medidor
Base de carregamento (inclui compartimento
para arrumar o cabo)
Cabo de alimentagao
0 Acessorio picador
(@) Tampa acopladora
(b) Lamina
(c) Recipiente picador
(d) Base/tampa anti-deslizante
(e) Lamina para triturar gelo
(f) Picador de gelo

O~NO O~ WN =

= ©

Carregamento

A temperatura ambiente ideal para efectuar o
carregamento da bateria situa-se entre os 15 °C e
os 35 °C.

Assegure-se que a unidade de carregamento (8) se
encontra colocada numa superficie plana e estavel.
Ligue a base de carregamento a corrente eléctrica,
utilizando para o efeito o cabo de alimentacéo.
Para carregar a varinha, coloque-a na base de
carregamento (8) — também & possivel colocar
apenas o corpo do motor.

A luz indicadora verde confirma que o aparelho se
encontra correctamente inserido na base de carre-
gamento e que esté a carregar.

e Carregamento completo: 2 horas aproximada-
mente.

e Totalmente carregado: a luz indicadora pisca em
intervalos mais prolongados.

e O tempo de funcionamento é de cerca de
20 minutos (dependendo do modo de utilizagao).
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Apés cada utilizagdo, coloque o aparelho na base
de carregamento para o manter completamente
carregado. Este procedimento assegura que o
aparelho estd sempre pronto a ser utilizado nas
melhores condicdes de carregamento. Também
pode deixar o aparelho na base de carregamento.
Mesmo quando o aparelho ndo é utilizado durante
longos periodos de tempo, as baterias de ides de

litio praticamente ndo perdem capacidade de carga.

As baterias estédo protegidas contra perda de
carga. Um aparelho descarregado por completo,
necessitara de aproximadamente 15 minutos antes
de ser novamente utilizado (para uma sopa, por
exemplo).

Luz Indicadora

Aparelho na base de | Condicoes de
carregamento carregamento ou
(ligado a corrente funcionamento
eléctrica)

Luz verde a piscar Bateria a carregar

Luz verde a piscar Bateria totalmente

e Se ndo se pressionar o interruptor num prazo
de 5 segundos, o aparelho ndo liga e a luz
indicadora apaga-se.

e Para ligar o aparelho, repita novamente o
passo 1.

Proteccéao contra sobreaquecimento

Sempre que a protecgéo contra sobreaquecimento
estiver accionada, o aparelho desliga-se e a luz
indicadora fica permanentemente vermelha.

Motivo Resolucao de problemas

A lamina esta
presa

1. Retire o corpo do motor.

2. Retire os alimentos que que
estiverem a obstruir as
laminas.

3. Coloque o corpo do motor na
base de carregamento (ligado
a corrente eléctrica) durante,
pelo menos, um segundo.

4. Pode continuar a utilizar o
aparelho.

O aparelho esta
sobreaquecido

Siga os passos 1.-4.

Se a luz indicadora ainda se
mantiver vermelha quando ligar
o aparelho, volte a colocar o

pressionado para
baixo

(em intervalos mais carregada
prolongados)
Botao de ejeccao (2) | Condicoes de

carregamento ou
funcionamento

Verde

Bateria totalmente

corpo do motor na base de
carregamento e deixe-o
arrefecer durante cerca de

1 hora. Durante este periodo de

carregada

Vermelho/verde a Carga suficiente para, pelo

piscar menos, uma utilizagéo
Vermelho Bateria descarregada
Vermelho Proteccgdo contra

sobreaquecimento
accionada (consulte
Dispositivos de seguranca
— Protecgao contra
sobreaquecimento)

Dispositivos de seguranca

Ligar o aparelho / Bloqueio do interruptor

O aparelho possui um sistema de desligar automa-
tico. Para ligar o aparelho com seguranga, siga os
seguintes passos:

1 Em primeiro lugar, prima o botéo de ejeccao (2)
com o polegar e mantenha-o pressionado.

2 De seguida, pressione o interruptor para ligar (3).
Enquanto o aparelho estiver a funcionar pode
deixar de pressionar o botéo de ejeccéo.

20
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tempo a luz indicadora verde
pisca.

Desligar automatico

Por razdes de seguranca, o aparelho desliga
automaticamente apds 4 minutos de funcionamento.
Pode-se voltar a ligar o aparelho directamente.

Utilizar a varinha

A varinha esta desenhada para confeccionar molhos,
sopas, maionese e comidas para bebés, bem como
para misturar bebidas ou preparar batidos.

a) Retire a protecgao de plastico que cobre a lamina
do pé da varinha. Introduza o corpo do motor (4)
no pé da varinha (6) até encaixar.

b) Introduza a varinha verticalmente no recipiente,
mantenha pressionado o botédo de ejecgéo (2) e,
em seguida, prima o interruptor para ligar (3).

c) Para retirar o pé da varinha do corpo do motor,
pressione os botdes de extraccdo (5).

Quando utilizar a varinha em liquidos quentes, ndo
mergulhe o pé da varinha nem o retire do liquido se
o aparelho estiver ligado.
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Exemplo de receita:

Maionese

200-250 ml de 6leo,

1 ovo (gema e clara),

1 colher de sopa de sumo de lim&o ou de vinagre,
Sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes no copo misturador /
medidor, seguindo a ordem indicada acima.
Introduza a varinha até ao fundo do copo, ligue-a

e mantenha-a nessa posigcao até que o dleo se
misture com os outros ingredientes. De seguida,
mantendo a varinha ligada, mova-a suavemente de
cima para baixo até que a maionese fique bem
ligada.

Utilizar o acessorio picador

O acessorio picador é ideal para triturar carne,
queijo, cebolas, ervas aromaticas, alho, cenouras,
nozes, améndoas, ameixas secas, etc.

Nota: Nao utilize o acessorio picador para triturar
alimentos extremamente duros, como noz moscada,
gréos de café e cereais.

Antes de picar ...

e corte em pequenos pedagos a carne, queijo,
cebolas, alhos, cenouras, chilis (ver guia de
processamento);

e retire os talos das ervas aromaticas e descasque
os frutos secos;

e retire ossos, tenddes e cartilagens da carne.

Picar
(ver imagem da secgéo A)

1. Retire cuidadosamente a protecgéo de plastico
da lamina (10b). Cuidado: a lamina encontra-se
muito afiada! Segure-a sempre pela parte superior
de plastico. Pressione a lamina para baixo no
espigdo do centro do jarro picador (10c) até
encaixar. Coloque sempre o jarro picador sobre a
base anti-deslizante (10d).

2. Coloque os alimentos no jarro picador.

3. Coloque a tampa acopladora (10a) no jarro
picador.

4. Insira o corpo do moto na tampa acopladora,
assegurando-se de que esta correctamente
encaixada.

5. Para colocar o aparelho em funcionamento, prima
o botéo de ejeccao (2), mantendo-o pressionado
e pressione o interruptor para ligar (3). Enquanto
o aparelho estiver em funcionamento, segure
sempre o corpo do motor com uma mao
enquanto mantém o copo liquidificador seguro
com a outra. Quando picar alimentos duros,
pressione o corpo do motor para baixo.
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6. Quando terminar, pressione os botbes para retirar
o corpo do motor.

7. De seguida, retire a tampa acopladora.

8. Retire cuidadosamente a lamina.

9. Finalmente, retire os alimentos picados do jarro.
A base anti-deslizante também pode ser utilizada
como tampa hermética para o jarro picador.

Batidos, bebidas e purés

Para os purés, quando é preciso que fique muito
fino, também se pode utilizar o pé da varinha no
copo liquidificador.

Massas leves (panquecas)

Em primeiro lugar, verta os liquidos no copo
liquidificador, depois adicione a farinha e, por fim,
0S 0OVOs.

Gelo picado
(ver imagem na secgéo B)

1. Coloque o picador de gelo (10f) no copo,
assegurando-se de que esta correctamente
encaixad

2. Coloque a lamina para triturar gelo (10e) no
buraco central do picador de gelo e pressione-o
para baixo.

3. Cologue os cubos de gelo no picador de gelo.

4. Encaixe a tampa acopladora.

5. Insira o corpo do motor na tampa acopladora até
encaixar.

6. Para colocar o aparelho em funcionamento, prima
o botéo de ejeccéo (2), mantendo-o pressionado
e pressione o interruptor para ligar (3).

Apbds a utilizagéo, pressione os botdes para retirar
o corpo do motor. De seguida, retire a tampa
acopladora, a lamina para triturar gelo e o picador
de gelo.

7. Retire o gelo picado ou junte a sua bebida no
copo liquidificador para servir a mesa.

Alternativa: Primeiro triture os frutos no copo
liquidificador com a Iamina para picar (10b) e
adicione um maximo de 0,5 litros de liquido.
Retire a lamina e coloque o picador de gelo no
copo liquidificador para triturar o gelo directa-
mente no puré de frutos.

Limpeza

Antes de limpar o aparelho, retire sempre o corpo
do motor. Nao mergulhe o corpo do motor (4)

e a base de carregamento (8) em agua nem os
mantenha sob &gua corrente. Estas pecas s6
podem ser limpas com um pano himido.

A tampa acopladora do picador (10a) nao foi
concebida para ser lavada na maquina de lavar
loica.

Todas as restantes pecas podem ser lavadas na
maguina de lavar loica. Quando se prepararam
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alimentos de cores intensas (como cenouras, por
exemplo), as pegas de plastico do aparelho podem
ficar manchadas. Limpe-as com 6leo vegetal
alimentar antes de as lavar.

Para especificagdes eléctricas, consulte a informa-
¢ao impressa no cabo de alimentagéo.

O cabo de alimentagéo adapta-se automaticamente
a qualquer corrente alternada mundial.

Sujeito a alteragcées sem aviso prévio.

Este aparelho contém baterias de ides de

litio (Li-lon) recarregaveis. Por favor nao deite
o produto no lixo doméstico, no final da sua
vida util. Entregue-o num dos Servigos de
Assisténcia Técnica da Braun ou em locais de
recolha especifica, colocados a disposi¢cdo no seu
pais.
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Italiano

Nello studio dei nostri prodotti perseguiamo sempre
tre obiettivi: qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che il prodotto Braun da voi acqui-
stato soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Leggere attentamente e completamente le
istruzioni d’uso prima di usare il prodotto.

Cautela

e | bambini non devono utilizzare questo
dispositivo. Tenere il dispositivo e i cavi
lontano dalla portata dei bambini.
Spegnere il dispositivo e disconnetter-
lo dalla presa di corrente prima di
cambiare gli accessori 0 prima di
awvicinare parti in movimento in uso.

¢ Questo dispositivo pud essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come utilizzare il
dispositivo in modo sicuro e se pren-
dono conoscenza dei rischi implicati.

o Le lame sono molto affilate! Maneggiarle
con la massima cura per evitare infortuni.

e Alto rischio di infortuni accendendo il prodotto
non intenzionalmente. Essendo un prodotto
ricaricabile, € pronto all’'uso in qualsiasi momento
(quando carico).

¢ Non esporre direttamente ai raggi del sole.

e Quando le lame sono bloccate, rimuovere il corpo
motore dal gambo, prima di rimuovere i rimasugli
di cibo/il blocco.

e Prima di pulire rimuovere il gambo dal corpo
motore.

e Questo prodotto & stato progettato solo per uso
domestico.

e Questo apparecchio & provvisto di un cavo con
integrato un caricatore di Sicurezza ad Extra
Basso Voltaggio. Non scambiarlo o manipolarlo,
causa rischio di schock elettrico.

e Usare I'apparecchio esclusivamento con il carica-
tore elettrico incluso.

e || caricatore pua rimanere sempre attaccato alla
corrente,

* Proteggere il corpo motore, il caricatore e il cavo
di alimentazione dall’'umidita. Il corpo motore,

il cavo e il caricatore non devono pill essere
utilizzate dopo essere venuti a contatto con
I'acqua.

¢ Prima dell’'uso assicurarsi che il caricatore e il

cavo di alimentazione non siano danneggiati. Gli
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apparecchi elettrici Braun rispettano gli standard
di sicurezza applicabili.

® |ariparazione o la sostituzione del cavo devono
essere eseguiti esclusivamente da personale di
servizio autorizzato.

¢ Riparazioni imperfette, non autorizzate, possono
causare incidenti o danni al consumatore.

Descrizione

Luce Pilota
Pulsante di attivazione ﬂ
Pulsante d’accensione ()
Corpo motore
Pulsanti di rilascio per rimuovere gli accessori
Gambo frullatore
Bicchiere
Unita di ricarica (possibilita di riporre il cavo
all’interno)
Cavo di alimentazione
0 Accessorio tritatutto
(a) Coperchio
(b) Lama
(c) Ciotola tritatutto
(d) Base/coperchio anti-scivolo
(e) Lama per ghiaccio
(f) Accessorio rompighiaccio

O~NO O~ WN =

- ©

Carica

La temperatura ideale per la fase di ricarica &
compresa tra 15 °C e 35 °C.

Assicurarsi che I'unita di ricarica (8) sia su una
superificie piana. Connettere I'unita di ricarica alla
corrente tramite la spina.

Per ricaricare, inserire il frullatore ad immerisone
completo nell’unita di ricarica (8) — € possibile
inserire anche il solo corpo motore.

La luce pilota verde conferma che I’'apparecchio &
inserito correttamente nell’unita di carica e che si sta
caricando.

e Ricarica completa: ca. 2 ore

e Ricaricato completamente: la luce pilota lampeg-
gia ad intervalli piu lunghi

e Tempo di autonomia circa 20 minuti (a seconda
dell’utilizzo)

Dopo ogni utilizzo inserire I'apparecchio nell’unita di
ricarica. In questo modo I’'apparecchio sara sempre
pronto per I'uso in condizioni ottimali di ricarica.

E anche possibile conservare il frullatore nell’unita di
ricarica. Anche se non utilizzate per lungo tempo, le
batterie lithium ion mantengono il loro livello carica
a lungo.

Le batterie sono protette contro lo scaricamento
completo. Un apparecchio completamente scarico
deve essere ricaricato per almeno 15 minuti prima di
poter essere usato (per esempio per una zuppa).
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Luce pilota

Apparecchio Condizioni di carica
nell’unita di ricarica
(connesso alla

corrente)

Luce verde Batteria in ricarica

lampeggiante

Ragione Risoluzione problema
Lalama é 1. Rimuovere il corpo motore
bloccata 2. Rimuovere il cibo/blocco

3. Inserire il corpo motore
nell’unita di ricarica (collegata
alla corrente elettrica) per
almeno un secondo

4. La lavorazione pu0 continuare

Luce verde
lampeggiante (ad
intervalli piu lunghi)

Batteria completamente
carica

Pulsante di rilascio | Condizioni di carica

(2) premuto

Verde Batteria completamente
carica
Rosso/verde Livello carica sufficient per

lampeggiante almeno un utilizzo

Rosso Batteria scarica

Protezione anti
surriscaldamento attiva
(vai a norme di sicurezza
protezione contro il
surriscaldamento)

Rosso

Norme di sicurezza

Accendere I'applicazione / Pulsante blocco
L’apparecchio ha un pulsante di blocco. Per accen-
derlo in sicurezza, seguire i seguenti punti:
1 Innanzitutto premere il pulsante di rilascio (2) con
il pollice e tenerlo premuto.
2 Premere in seguito il pulsante di accensione (3).
Durante questa operazione € possibile lasciare il
pulsante di attivazione.
¢ Se il pulsante di accensione non viene premuto
entro 5 secondi, I’'apparecchio non puo essere
acceso. La luce pilota si spegne.

e Per accendere I'apparecchio ricominciare dal
punto 1.

Protezione anti surriscaldamento

Quando la protezione anti surriscaldamento & attiva,
I’apparecchio si spegne e la luce pilota emette una
luce rossa costante.
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L'apparecchio &
surriscaldato

Seguire i punti 1.-4.

Se la luce pilota rimane

rossa quando si accende
I’'apparecchio, inserire di nuovo
il corpo motore nell’unita di
ricarica e lasciarlo raffreddare
per ca 1 ora. Nel frattempo la
luce pilota lampeggia verde.

Auto spegnimento

Pe ragioni di sicurezza I'apparecchio si spegne dopo
4 minuti di uso continuato. L'aparecchio puo essere
riaccesso ancora.

Come utilizzare il vostro frullatore

Il frullatore ad immersione & perfettamente proget-
tato per preparare zuppe, salse, maionese ed omoge-
neizzati cosi come frullare drinks e frullati.

a) Rimuovere la protezione della lama in fondo al
gambo, rimuovendo il nastro adesivo. Inserire il
corpo motore (4) nel gambo (6) fino a quando si
chiudono.

b) Introdurre il frullatore ad immersione in posizione
verticale nel recipiente, mantenere premuto il
pulsante di attivazione (2), poi premere il pulsante
di accensione (3).

c) Per rimuovere il gambo dal corpo motore premere
i pulsanti di rilascio (5).

Quando si lavora con liquidi molto caldi non immer-
gere il gambo - o rimuoverlo quando I’'apparecchio
€ acceso.

Esempio di ricetta:

Maionese

200-250 ml di olio

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiao da tavola di succo di limone o aceto
Sale e pepe gb

Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere graduato
secondo I'ordine sopra descritto. Introdurre il
frullatore nel bicchiere fino a toccarne il fondo.
Dopo I’'accensione, mantenere il frullatore in questa
posizione finché I’olio si emulsiona. Poi, senza
spegnere I'apparecchio, muoverlo delicatamente
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su e giu fino a quando la maionese & composta e
soffice.

Come utilizzare il vostro accesorio
tritatutto

Il tritatutto & perfettamente adatto per tritare carne,
formaggio, cipolle, aromi, aglio, carote, noci,
mandorle, nocciole etc.

N.B. Non tritare cose estremamente dure come
cubetti di ghiaccio, noci moscate, chicchi di caffé o
granaglie.

Prima di tritare ...

e Tagliare a pezzi la carne, il formaggio, le cipolle,
I’aglio, le carote, peperoncino (vedere la guida al
funzionamento)

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci

* Rimuovere ossa, tendini e cartilagini dalla carne

Tritare
(vedere figura sezione A)

1. Rimuovere attentamente la copertura di plastica
dalle lame (10b). Attenzione: Le lame sono molto
affilatel Maneggiarle sempre tenendole dalla parte
superiore in plastica. Posizionare le lame sul
perno al centro della ciotola (10c). Premere le
lame verso il basso finché sibloccano. Inserire
sempre la ciotola nella base antiscivolo (10d).

2. Mettere il cibo nella ciotola/bicchiere tritatutto.

3. Mettere la parte superiore (10a) sulla ciotola
tritatutto.

4. Inserire il corpo motore sulla parte superiore fino
a quando si blocca.

5. Mantenere premuto il tasto di attivazione (2) e
premere il tasto di accensione (3) per accendere il
tritatutto. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e la ciotola con I‘altra
mano. Quando si tritano cibi duri, tenere premuto
il corpo motore verso il basso.

6. Dopo I'utilizzo, premere il tasto per rimuovere il
corpo motore.

7. Quindi rimuovete la parte superiore.

8. Togliere la lame con attenzione.

9. Rimuovere il cibo dalla ciotola/bicchiere. La base
antiscivolo puod servire come tappo per la ciotola
bicchiere.

Frullati, bevande, purée

per la preparazione di puree, quando si vogliono
ottenere dei risultati ancora migliori, si puo utilizzare
direttamente il gambo flullatore all’interno del
bicchiere.

Per impasti leggeri

Inserire per primi i liquidi, poi la farina ed infine le
uova.
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Rompere il ghiaccio
(vedere la figura nella sezione B)

1. Inserire I'accessorio per rompere il ghiaccio (10f)
nel bicchiere. Assicurarsi sia inserito corret-
tamente.

2. Posizionare il gambo della lama per il ghiaccio
(10e) nel foro al centro dell’accessorio rompi-
ghiaccio e premere verso il basso.

3. Porre dei cubetti di ghiaccio nell’accessorio.

4. Mettere il coperchio con gli ingranaggi sul
bicchiere.

5. Inserire il blocco motore sul coperchio fintanto
che si blocca.

6. Mantenere premuto il tasto di attivazione (2) e
premere il tasto di accensione (3) per accendere
il tritatutto. Dopo I'utilizzo premere il tasto per
rimuovere il motore. Togliere il coperchio, le lame
e l’accessorio rompighiaccio.

7. Servire il ghiaccio o riempire il bicchiere della
bevanda per servirla in tavola.

In alternativa: Frullate prima la frutta con le lame
del tritatutto (10b), fino ad una quantita massima
di 0,5 litri. Rimuovete le lame ed inserite I'acces-
sorio rompighiaccio per tritare il ghiaccio diret-
tamente sul frullato di frutta.

Pulire apparecchio

Prima di pulire rimuovere il corpo motore.

Non immergere il corpo motore (4) e I'unita di carica
(8) in acqua né risciacquarli sotto I’acqua corrente.
Queste parti possono essere pulite solo con un
panno umido. Il coperchio del tritatutto (10a) non &
lavabile in lavastoviglie.

Tutte le altre parti sono lavabili in lavastoviglie.
Quando si lavora cibo pigmentato (ad esempio le
carote), le parti in plastica dell’apparecchio possono
perdere il colore originario. Immergere queste parti
in olio vegetale prima di pulirle.

Per specifiche elettriche osservare le indicazioni
stampate sul cavo di alimentazione. Il cavo di
alimentazione si adatta automaticamente ad ogni
voltaggio AC nel mondo.

Soggetto a cambiamenti senza notifica.

Quest’apparecchio contiene batterie
ricaricabili Li-lon. Per lo smaltimento,
rivolgersi ad un qualsiasi Centro Assistenza
Braun o ad un centro specifico.
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Nederlands

Onze producten voldoen aan de hoogste eisen
voor kwaliteit, functionaliteit en ontwerp.

Wij hopen dat u veel plezier zult beleven aan uw
nieuwe Braun-apparaat.

Let op
Lees alle instructies zorgvuldig door voordat u
het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen. Houd het toestel en zijn
snoer buiten het bereik van kinderen.
Schakel het toestel uit en trek de
stekker uit het stopcontact alvorens u
hulpstukken verwisselt of onderdelen
benadert die bewegen tijdens het
gebruik.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan ervaring
en kennis tenzij onder speciaal
toezicht of wanneer ze werden
geinstrueerd in het veilige gebruik
van het toestel en tenzij ze de ermee
verbonden risico’s kennen.

o De messen zijn zeer scherp! Ga zeer
voorzichtig om met de messen om

verwondingen te voorkomen.

e Hoog risico met het onbedoeld aanzetten van
het apparaat. Omdat dit apparaat oplaadbaar is,
is het op elk moment gebruiksklaar (wanneer
opgeladen).

e Niet aan direct zonlicht blootstellen.

e \Wanneer de messen geblokkeerd zijn, verwijder
het motor gedeelte van de blenderstaaf voordat u
het voedsel/blokkage verwijdert.

e Verwijder voor het schoonmaken, het motor
gedeelte van de blender staaf.

e Het apparaat is gemaakt voor normale huishoude-
lijke hoeveelheden.

¢ Dit apparaat is voorzien van een speciale draad
met een geintegreerde extra lage stroomvoor-
ziening. Verwissel of manipuleer deze niet. Anders
is er een risico van een elektrische schok.

e Gebruik dit apparaat alleen met de bijgeleverde
oplader.

e Het apparaat kan pertinent verbonden zijn met het
stopcontact.

e Bescherm het motor gedeelte, batterij en speciale
draad tegen vochtigheid. Motor gedeelte en

26

5722110424_MQ940_MN_S6-88.indd 26

oplaadgedeelte met de stekker niet onder stro-
mend water noch onder water houden.

e Controleer voordat u het apparaat gebruikt of de
batterij en het speciale draad niet beschadigd zijn.
De elektrische apparaten van Braun voldoen aan
de hiervoor geldende veiligheidsnormen.

e Reparaties en vervanging van het snoer dienen
alleen uitgevoerd te worden door daartoe
bevoegd onderhoudspersoneel.

e Wanneer reparaties onjuist of door ondeskundige
personen worden uitgevoerd, kan dit gevaar
opleveren voor de gebruiker.

Beschrijving

Aan/uit lichtje
Veiligheidsknop i@
Aan knop (O
Motor gedeelte
Knoppen om de werkende onderdelen los te
klikken
Steel van de staafmixer
Beker
Oplader (inc. opslag voor de draad)
Speciale draad set
0 Snij hulpstuk
(a) Tandwielgedeelte voor snij-hulpstuk
(b) Mes
(c) Snijkom
(d) Antislip opperviak
(e) IJs sikkelmes
() 1Js vergruizer

abhwWN =

= ©O©0o~N®

2=2

Opladen

De ideale temperatuur range om de batterij op te
laden is tussen 15 °C en 35 °C. Zorg ervoor dat de
oplader (8) op een vlak oppervlak staat. Steek de
stekker van de oplader in het stopcontact. Om het
apparaat op te laden, plaats de complete staafmixer
in de oplader (8) — motor gedeelte apart is ook
mogelijk.

Het groene licht geeft aan dat het apparaat correct
bevestigd is in de oplader en dat deze wordt
opgeladen.

¢ \/olledig opgeladen: na circa 2 uur.

e Wanneer het apparaat volledig is opgeladen
knippert het lampje met langere intervallen.

e Gebruikstijd snoerloos mixen; circa 20 minuten
(afhankelijk van gebruiksmanier).

Na elk gebruik, plaats het apparaat terug in de
oplader om weer bij te laden. Dit zorgt ervoor dat het
apparaat altijd klaar voor gebruik is en in optimale
conditie. Het is ook mogelijk het apparaat op te
slaan in de oplader. Zelfs wanneer het apparaat
lange tijd niet gebruikt wordt, blijft het apparaat haar
energie houden, door de lithium ion batterijen.
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De batterijen zijn beschermd tegen een langere tijd
zonder stroom. Wanneer de batterij volledig op is
dient deze voor minstens 15 minuten te worden
opgeladen voordat je het apparaat weer gebruikt
voor een bereiding (vb soep).

Licht

Apparaat in oplader | Oplaad of

(verbonden aan het conditietoestand van het
hoofd) apparaat

Knipperend groen Batterij wordt opgeladen

Knipperend groen Batterij is volledig

(in langere intervals) | opgeladen

Veiligheidsknop (2) Oplaad of
conditietoestand van het
apparaat

Groen Batterij is volledig
opgeladen

Rood/groen Apparaat geschikt om

knipperend minstens 1x te gebruiken

Rood Batterij is niet opgeladen

Rood Bescherming tegen het

oververhit raken van de
mixer actief. (ga naar
Veiligheidsvoorschriften —
bescherming tegen
oververhit raken)

Veiligheidsvoorschriften

Het apparaat aanzetten / veiligheidsslot

Dit apparaat heeft een veiligheidsslot. Om het

veiligheidsslot te gebruiken, volg de volgende

instructies:

1 Klik op de veiligheidsknop (2) met je duim en houd
deze vast.

2 Klik dan op de aan knop (3). Tijdens de handeling,
mag je stoppen met het drukken op de veiligheids-
knop.

e Wanneer de aan knop nu niet binnen 5 seconde
wordt ingedrukt, kan het apparaat niet aan
worden gezet. Het lampje zal uitgaan.

e Om het apparaat weer aan te zetten, start
opnieuw met stap 1.

Bescherming oververhit raken
Wanneer het apparaat oververhit raakt, zal het
apparaat uit gaan en het lichtje rood zijn.
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Reden Oplossing

Mes is
geblokkeerd

1. Verwijder motor gedeelte.

2. Verwijder het voedsel /
blokkade.

3. Plaats het motor gedeelte in de
oplader (bevestig aan kop) voor
minstens 1 seconde.

4. Apparaat kan weer gebruikt
worden.

Apparaat is
oververhit

Volg punt 1-4

Wanneer het licht rood blijft
wanneer je het apparaat aan pro-
beert te klikken, plaats het motor
gedeelte terug in de oplader en
laat het afkoelen voor ongeveer

1 uur. Gedurende deze tijd zal het
licht weer op groen gaan.

Automatisch uitschakelen van de mixer

Uit veiligheidsoverweging schakelt het apparaat
zichzelf na 4 minuten permanent gebruik uit. Het
apparaat kan hierna direct weer worden aangezet.

De bediening van de staafmixer

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het berei-
den van (dip)sauzen, soep, mayonaise en baby-
voedsel, maar ook voor het mixen van drankjes en
milkshakes.

a) Verwijder de bescherming van het antislip
gedeelte op de bodem door het plakband te
verwijderen Steek het motorgedeelte (4) in de
steel van de mixer (6) totdat het vastklikt.

b) Houd de staafmixer verticaal in de schaal/kom/
pan en druk op de aan/uitschakelaar (3).

c) Om de steel na gebruikt van de mixer weer los te
klikken, houdt u de knoppen (5) ingedrukt terwijl u
aan de steel trekt.

Bij gebruik van de staafmixer in hete vloeistoffen de
staafmixervoet niet onderdompelen in — of uit de
vloeistof nemen terwijl de staafmixer aan staat.

Recept voorbeeld:

Mayonaise (met staafmixer)

200-250 ml olie,

1 ei (zowel de dooier als het eiwit)

1 eetlepel citroensap of azijn

naar smaak zout en peper toevoegen

Doe alle ingrediénten in de bovenstaande volgorde
in de maatmaker. Houd de staafmixer net boven de
bodem van de beker. Druk op de aan knop en houd
de mixer in haar positie totdat het geheel goed ver-
mengd is. Vervolgens beweegt u de mixer, zonder
hem uit te zetten, langzaam van boven naar beneden
totdat ere en mooie gelijkmatige massa ontstaat.
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De bediening van snij-hulpstuk

Het snij hulpstuk is bij uitstek geschikt voor het
hakken van vlees, kaas, uien, kruiden, knoflook,
wortelen, walnoten, amandelen, pruimen etc.
NB. Snijd geen extreem harde producten zoals
ijsblokjes, nootmuskaat, koffiebonen en granen.

Voor u begint met snijden ...

e snijd vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen alvast in
kleine stukken

e verwijder steeltjes van kruiden en ontdoe noten
van hun schaal

e ontdoe vlees van botten, pezen en kraakbeen.

Snijden

(zie afbeelding sectie A)

1. Voorzichtig: Verwijder voorzichtig het plastic
beschermkapje van het mes (10b). Het mes is
zeer scherp! Pak het altijd bovenaan bij het plastic
vast. Schuif het mes over de pin in het midden
van de snijkom (10c). Druk het naar beneden
totdat het vastklikt. Plaats de snijkom altijd op het
antislip oppervlak (10d).

2. Doe de voedingsmiddelen in de snijkom.

3. Plaats het tandwielgedeelte (10a) op de snijkom.

4. Steek het motorgedeelte in het tandwielgedeelte
totdat dit vastklikt.

5. Druk op de schakelaar (3) om de hakmolen te
bedienen. Tijdens het snijden houdt u met de ene
hand het motorgedeelte vast en met de andere de
shijkom.

6. Na gebruik drukt u op de knoppen om het
motorgedeelte los te klikken.

7. Verwijder vervolgens het tandwielgedeelte.

8. Haal daarna voorzichtig het mes uit de snijkom.

9. Verwijder het bereidde voedsel uit de snijkom. Het
antislip oppervlak dient ook als een luchtdichte
deksel voor op de snijkom.

Milkshakes, drankjes, purees

Voor purees, indien zeer fijne resultaten gewenst
zijn, kunt u ook de staafmixer op de BC beker
gebruiken.

Licht deeg (pannenkoekenbeslag)
Schenk de vloeibare bestandsdelen in de kom, voeg
daarna bloem en tenslotte eieren toe.

IJs vergruizen
(zie afbeelding B)

1. Plaats de IJs vergruizer (10f) in de beker. Zorg
ervoor dat deze goed op zijn plaats zit.

2. Plaats het aandrijfdeel van het IJs sikkelmes (10e)
in de middelste opening van de IJs vergruizer en
druk deze naar beneden.
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3. Vul de IJs vergruizer met ijsklontjes.

4. Plaats het tandwielgedeelte op de beker.

5. Plaats het motorgedeelte op het tandwielgedeelte
totdat dit vastklikt.

6. Druk op de schakelaar (3) om de hakmolen te
bedienen. Na gebruik drukt u op de knoppen (5)
om het motorgedeelte los te klikken. Verwijder
vervolgens het tandwielgedeelte, ijs sikkelmes en
de ijs vergruizer.

7. Verwijder het vergruisde ijs of schenk uw drankje
in de beker om zo te serveren.

Alternatief: Meng eerst het fruit in de beker met
het sikkelmes (10b), maximaal tot 0,5 liter vullen.
Verwijder het sikkelmes en plaats de ijs vergruizer
in de beker om het ijs direct in het gepureerde fruit
te vergruizen.

Schoonmaken

Verwijder voor het schoonmaken het motorgedeelte.
Dompel het motorgedeelte (4), batterij (8) niet onder
water. Deze delen kunnen alleen schoon worden
gemaakt met een vochtig doekje.

Het snij-hulpstuk (10a) is niet vaatwasmachinebe-
stendig. Alle andere onderdelen zijn vaatwas-
machinebestendig. Bij het snijden van gekleurd
voedsel (bijvoorbeeld wortels) kunnen de plastic
onderdelen verkleuren. Veeg deze onderdelen af
met plantaardige olie voordat u ze in de vaatwasser
doet.

Voor elektrische specificaties, kijk op de stekker van
de oplader. Deze draad past zich automatisch aan
elke wereldwijde voltage aan.

Onderwerp te veranderen zonder opmerking

Deze applicatie bevat Li-lon oplaadbare
batterijen. Gooi dit apparaat aan het eind van
zijn nuttige levensduur niet bij het huisafval.
Lever deze in bij een Braun service center of
bij de door uw gemeente aanwezigen
inleveradressen.
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de storste
krav med hensyn til kvalitet, funktionalitet og design.
Vi haber, at du vil fa stor glzede af dit nye apparat fra
Braun.

Lzes hele brugervejledningen omhyggeligt, for
apparatet tages i brug.

NB!

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn. Apparatet og dets ledning
holdes udenfor bgrns raekkevidde.
Sluk apparatet og udtag stikket inden
skift af tilbehar eller adgang til
beveegelige dele.

¢ Dette apparat kan benyttes af
personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring, hvis de er under
opsyn eller har modtaget instruktion i
brugen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

. Knivene er meget skarpe! Handter knivene
A meget forsigtigt for at undgé skader.

e Der er stor risiko for skader, hvis man ved et uheld
kommer til at taende for apparatet. Da dette er et
genopladeligt apparat, er det altid klar til brug (nar
det er ladet op).

e Ma ikke udseettes for direkte sollys.

e Hvis knivene bliver blokerede, skal man tage
motordelen af blenderskaftet, inden man fierner
maden/blokeringen.

¢ Inden rengering tages blenderskaftet af motor-
delen.

e Apparatet er konstrueret til maengder, som
normalt indgér i en husholdning.

e Apparatet er forsynet med en specialledning med
integreret stramforsyning og ekstra lav spaending
for sterre sikkerhed. Ingen af dens dele ma
udskiftes eller manipuleres. | modsat fald risikerer
man at fa elektrisk sted.

e Brug kun apparatet med opladerenheden.

e Opladerenheden kan veere forbundet til strom
permanent.

¢ Beskyt motordelen, opladerenheden og special-
ledningen mod fugt. Motordelen og streamforsy-
ningen fra specialledningen ma ikke anvendes,
efter de har veeret i vand.

¢ Inden brug skal man sikre sig, at opladerenheden
og specialledningen ikke er beskadiget. Brauns
elektriske apparater overholder gzeldende sikker-
hedsforskrifter.
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e Reparationer eller udskiftning af el-ledning ma kun
udfgres af autoriseret personale.

¢ Fejlbehaeftede, ukvalificerede reparationer kan
medfere stor risiko for brugeren.

Beskrivelse

Kontrollampe
Udlgsningsknap a
Teend-/slukknap (1)
Motordel
Trykknapper til udlesning af tilbehor
Blenderskaft
Beeger
Opladerenhed (inkl. ledningsopbevaring)
Specialledning
0 Hakketilbehor
(@) Lag
(b) Kniv
(c) Hakkeskal
(d) Skridsikkert underlag/lag
(e) Iskniv
(f) Isknuser-indsats

S OoO~NOUOA~WN =

Opladning

Opladning foregar bedst ved en temperatur mellem
15 °C og 35 °C.

Serg for, at opladerenheden (8) er placeret pa en
plan overflade. Tilslut opladerenheden til stikkontak-
ten med specialledningen.

Ved opladning placeres hele stavblenderen i oplader-
enheden (8) — kan ogsa ske med motordelen alene.

Den grenne kontrollampe bekrezefter, at apparatet er
placeret korrekt i opladerenheden, og at opladning
erigang.

¢ Fuld opladning: ca. 2 timer

e Fuld opladning: Kontrollampen blinker med
lzengere intervaller

e Driftstiden er ca. 20 minutter (afhaengig af brug)

Efter brug placeres apparatet i opladerenheden igen
for genopladning. Det sikrer, at apparatet altid er
klar til brug med optimal opladning. Du kan ogsa
opbevare apparatet pa opladerenheden. Selvom
apparatet ikke bliver brugt i lang tid, opretholder de
implementerede ion-batterier i stor udstraekning
deres opladning.

Batterierne er beskyttet mod lav batterispaending.
Et helt afladet apparat skal oplades i mindst ca.
15 minutter, inden det kan anvendes til en opgave
(f.eks. suppe).
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Kontrollampe

Apparat i
opladerenhed
(tilsluttet stikkontakt)

Opladnings- eller
driftsforhold

Grgnt blink

Batteriet lader op

Gront blink
(i leengere intervaller)

Batteriet er fuldt opladet

Udlgserknap (2)
trykket ned

Opladnings- eller
driftsforhold

Grgn

Batteriet er fuldt opladet

Redt/grent blink

Opladning ikke tilstraekkelig
til brug mindst én gang

Radt

Batteriet er afladet

Rodt

Beskyttelse mod
overophedning aktiv

(se Sikkerhedsfunktioner —
Beskyttelse mod
overophedning)

Sikkerhedsfunktioner

Teend for apparatet/kontaktlas
Apparatet er forsynet med en kontaktlas.
Gor folgende for at teende for den:

1 Tryk forst p& udleserknappen (2) med tommel-
fingeren og hold den nede.

2 Tryk derefter pa Teend-/slukknappen (3). Under
brug kan du slippe udleserknappen.

e Hvis Teend-/slukklappen ikke trykkes ned inden
for 5 sekunder, kan man ikke teende for appa-
ratet. Kontrollampen slukker.

e For at teende for apparatet skal man starte
forfra med trin 1.

Beskyttelse mod overophedning
Nar beskyttelsen mod overophedning er aktiveret,

slukker apparatet, og kontrollampen lyser permanent

rodt.

Arsag Fejlfinding

Kniven er blokeret 1. Fjern motordelen

2. Fjern mad/blokering

3. Placer motordelen i
opladerenheden
(tilsluttet stikkontakten)
i mindst 1 sekund

4. Fortsaet arbejdet

30

5722110424_MQ940_MN_S6-88.indd 30

Apparatet er
overophedet

Folg punkt 1-4.

Hvis kontrollampen stadig
lyser radt, nar der teendes
for apparatet, placeres
motordelen i opladeren-
heden igen, sa den kan
kole ned i ca. 1 time.

| denne periode lyser
kontrollampen gront.

Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukker apparatet
automatisk efter 4 minutters permanent brug. Det er
muligt at taende apparatet igen med det samme.

Brug af din stavblender

Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer,
supper, mayonnaise, babymad samt til at blande
drinks og milkshakes.

a) Fjern knivbeskyttelsen i bunden af blenderskaftet
ved at fierne tapen. Szet motordelen (4) fast pa
blenderskaftet (6), indtil den laser.

b) Seet stavblenderen lodret ned i beholderen, hold
udleserknappen (2) nedtrykket, tryk derefter pa
Teend-/slukknappen (3).

c) Tryk pé trykknapperne (5) for at tage blender-
skaftet af motordelen.

Nér stavblenderen anvendes i varm vaeske, ma
blenderskaftet ikke fores ned i eller fiernes fra
vaesken, mens apparatet er taendt.

Eksempler pa opskrifter:

Mayonnaise

2-2,5dl olie

1 &g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike, salt og peber

Fyld alle ingredienser i malebeaegeret i den orden,
de stér opfert ovenfor. Szt stavblenderen helt ned
i bunden af malebaegeret. Taend for blenderen, og
hold den i denne stilling, til olien tykner. Uden at
slukke bevaeges blenderen langsomt op og ned, il
mayonnaisen er ensartet.

Brug af hakketilbehgret

Hakkeren er meget velegnet til at hakke kod, ost,
leg, krydderurter, hvidleg, guleradder, valnadder,
mandler, hasselngdder, etc.

N.B.: Hak ikke ekstremt harde madvarer som
muskatned, kaffebenner og korn.

For du hakker ...
e Skeer kad, lag, hvidleg, guleradder og chili i
mindre stykker (se brugervejledningen)
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¢ Fjern stilke fra krydderurter, knaek nedder og fiern
skallerne
e Fjern ben, sener og brusk fra ked.

Brug af hakkeren
(se billede afsnit A)

1. Fjern forsigtigt plastdaekslet fra kniven (10b).
Advarsel: kniven er meget skarp! Hold altid i den
overste plastikdel.

Pres kniven fast pa hakkekandens centrale pind
(10c), til det laser fast. Placer altid hakkekanden
pa det skridsikre underlag (10d).

2. Placer maden i hakkekanden.

3. Saet overdelen (10a) pa hakkekanden.

4. Szet motordelen fast p& overdelen, indtil den laser
fast.

5. Hold udlgserknappen (2) trykket ned og tryk pa
Teend-/slukknappen (3) for at bruge hakkeren.
Hold motordelen med den ene hand og hakke-
kanden med den anden, mens der hakkes. Ved
hakning af harde madvarer trykkes motordelen
ned.

6. Tryk pa knapperne efter brug for at lasne
motordelen.

7. Derefter fiernes overdelen.

8. Tag forsigtigt kniven ud.

9. Heeld de hakkede madvarer ud af hakkekanden.
Det skridsikre underlag fungerer ogséa som et
luftteet 1&g til hakkekanden.

Milkshakes, drinks, pureer
Hvis der skal bruges meget finthakkede ting til
pureer, kan stavblenderen ogsa anvendes i kanden.

Let dej (pandekagede;j)
Heeld forst de flydende ingredienser i kanden, tilseet
derefter mel og til sidst aeg.

Knust is
(se billede afsnit B)

1. Plader isknuser-indsatsen (10f) i kanden. Serg for,
at den sidder rigtigt.

2. Placer isknivens skaft (10e) hullet i centrum af
isknuser-indsatsen og tryk ned.

3. Heeld isterninger i isknuser-indsatsen.

4. Placer overdelen p& kanden.

5. Seet motordelen fast pa overdelen, indtil den laser
fast.

6. Hold udleserknappen (2) trykket ned og tryk pa
Teend-/slukknappen (3) for at bruge hakkeren.
Tryk p& knapperne efter brug for at lgsne motor-
delen. Fjern derefter overdelen, iskniven og
isknuser-indsatsen.

7. Fjern den knuste is, eller heeld din drink ned i
kanden til servering.

Alternativ: Blend forst frugt i kanden med hakke-
kniven (10b), fyldes op til maksimum 0,5 liter.
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Fjern kniven, og placer isknuser-indsatsen i
kanden for at knuse isen direkte i den blendede
frugt.

Rengoring

Fjern motordelen inden rengering. Undgé at komme
motordelen (4) og opladerenheden (8) i vand eller
holde dem under rindende vand. Disse dele kan kun
rengores med en fugtig klud.

Hakkerens overdel (10a) taler ikke opvaskemaskine.
Alle andre dele taler opvaskemaskine. Hvis der
hakkes steerkt farvede fedevarer (fx guleradder), kan
apparatets plastikdele blive misfarvede. Gnid disse
dele med vegetabilsk olie, inden de rengeres.

Elektriske specifikationer findes pa specialledningen.
Specialledningen tilpasses automatisk alle veksel-
stremspaendinger.

Der tages forbehold for eendringer uden
forudgéende varsel.

Dette apparat indeholder genopladelige
Li-lon-batterier. Apparatet bor efter endt
levetid ikke kasseres sammen med
husholdningsaffaldet. Bortskaffelse kan ske
pa et Braun Servicecenter eller egnede, lokale
opsamlingssteder.

s
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Norsk

Vare produkter er laget for & imgtekomme hoyeste
standard nér det gjelder kvalitet, funksjonalitet og
design. Vi haper at du blir forneyd med ditt nye
Braun-produkt.

Les hele brukerveiledningen grundig for du tar
apparatet i bruk.

Advarsel

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn. Hold apparatet og ledningen
utenfor rekkevidde for barn. Sla av
apparatet og koble fra stramledningen
far tilbehgr eller tilkoblede, bevegelige
deler skiftes ut.

¢ Dette apparatet kan brukes av
personer med fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa
en sikker mate og dersom de har
forstatt farene som er knyttet til dette.

o Knivbladene er sveert skarpe! Handter
knivbladene ytterst forsiktig for & hindre

skader.

e Det er stor risiko for skade hvis apparatet utilsiktet
blir slatt pa. Fordi dette er et oppladbart apparat,
er det alltid klart til bruk (nar det er oppladet).

e Apparatet ma ikke utsettes for direkte sollys.

¢ Hvis knivbladene blir blokkert, ma& motordelen
kobles fra blandestaven fer fierning av mat/blok-
keringer.

¢ For rengjering mé blandestaven kobles fra motor-
delen.

¢ Dette apparatet er beregnet for & bearbeide mat-
mengder for vanlige husholdninger.

e Apparatet er utstyrt med et spesialledningssett
med en integrert lavspenningsadapter. Du ma
aldri bytte ut eller foreta endringer pa ledningen.
Gijer du det, risikerer du a fa elektrisk stat.

¢ Bruk bare apparatet med den medfelgende
ladeenheten.

¢ Ladeenheten kan veere permanent tilkoblet
streamnettet.

e Beskytt motordelen, ladeenheten og spesialled-
ningssettet mot fukt. Motordelen og stepselet pa
spesialledningssettet mé ikke brukes hvis de har
ligget i vann.

e For bruk ma du kontrollere at ladeenheten og
spesialledningssettet ikke er skadet. Elektriske
apparater fra Braun tilfredsstiller gjeldende sikker-
hetsstandarder.
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¢ Reparasjoner eller bytte av stramledning ma kun
foretas av autorisert servicepersonell.

e Mangelfulle, ukvalifiserte reparasjoner kan utsette
brukeren for stor fare.

Beskrivelse

Indikatorlys
Strgmbryterﬂ
Pa-knapp (O
Motordel
Knapper for utlesing av tilbehor
Blandestav
Blandebeger
Ladeenhet (inkl. ledningsoppbevaring)
Spesialledningssett
0 Hakketilbehor
(@) Lokk
(b) Kniv
(c) Hakkebeger
(d) Antiskli-underlag/lokk
(e) Ishakker
() Ishakkerinnsats

S OoO~NOUOA~WN =

Opplading

Den mest ideelle temperaturen for opplading er
mellom 15 °C og 35 °C.

Serg for at ladeenheten (8) er plassert pa en jevn
overflate. Koble ladeenheten til stromnettet ved hjelp
av spesialledningssettet.

For opplading plasserer du hele stavmikseren i
ladeenheten (8) — du kan ogsa kun lade selve
motordelen.

Det gronne indikatorlyset bekrefter at stavmikseren
er satt riktig pa plass i ladeenheten og at den er
under opplading.

¢ Full opplading: ca. 2 timer

e Fullt oppladet: indikatorlyset blinker med lengre
intervaller

e Driftstid er ca. 20 minutter (avhengig av bruks-
mate)

Plasser stavmikseren pa ladeenheten etter bruk for
opplading. Dette sikrer at den alltid er klar til bruk
ved optimale oppladingsforhold. Du kan ogsa
oppbevare stavmikseren pa ladeenheten. Selv om
stavmikseren ikke er i bruk over en lengre periode,
vil litium-batteriene i stor grad opprettholde
ladenivéet.

Batteriene er beskyttet mot full utladning. Hvis
stavmikseren er helt utladet, ma den lades i minst
15 minutter for den kan brukes til bearbeiding av
mat (f.eks. til supper).
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Indikatorlampe

Stavmikseren
er i ladeenheten
(tilkoblet stramnettet)

Oppladings- eller
driftstilstand

Gront blinkende lys Batteriet lades

Gront blinkende
lys (med lengre

Batteriet er fullt oppladet

intervaller)

Strombryter (2) Oppladings- eller
trykket inn driftstilstand

Gront Batteriet er fullt oppladet
Redt/grent blinkende | Nok oppladet til & kunne
lys brukes minst en gang
Redt Batteriet er utladet

Radt Overopphetingsvern
aktivert (les mer i
Sikkerhetsfunksjoner —

Overopphetingsvern)

Sikkerhetsfunksjoner

Sla pa stavmikseren/stromlas
Stavmikseren er utstyrt med et stromlas. Folg disse
punktene for & sl& stavmikseren sikkert pa:

1 Trykk forst p& strembryteren (2) med tommelen og
hold den inne.

2 Trykk deretter p& Pa-knappen (3).
Nar stavmikseren er i drift, trenger du ikke & holde
streambryteren inne.

¢ Hvis Pa-knappen ikke trykkes inn innen 5 sekun-
der, kan stavmikseren ikke sl&s pa. Indikatorlyset
slukkes.

e For a kunne sla pa stavmikseren, starter du pa
nytt fra punkt 1.

Overopphetingsvern
Nar overopphetingsvernet er aktivert, slukkes
apparatet og indikatorlyset lyser kontinuerlig rodt.

Arsak Problemlgsing
Kniven er blokkert 1. Ta av motordelen
2. Fjern maten/blokke-
ringen

3. Sett motordelen pa
ladeenheten (tilkoblet
stremnettet) i minst
1 sekund

4. Matbearbeidingen kan
fortsette
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Apparatet er
overopphetet

Folg punkt 1.-4.

Hvis indikatorlyset fortsatt
blinker redt nar du slér pa
stavmikseren, setter du
motordelen tilbake pa
ladeenheten og lar den
kjole ned i ca. 1 time.

I lopet av nedkjolingstiden
vil indikatorlyset blinke
gront.

Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner sléar stavmikseren seg av etter
4 minutter med permanent bruk, men den kan
umiddelbart sl&s pa igjen.

Bruk av stavmikseren

Stavmikseren passer utmerket til tilberedning av
dipper, sauser, supper, majones og babymat sa vel
som miksing av drinker og milkshake.

a) Fjern knivbeskyttelsen nederst pa blandestaven
ved & ta av tapen. Sett motordelen (4) pa blande-
staven (6) til den klikker pa plass.

b) Plasser stavmikseren vertikalt ned i blandebe-
geret, hold strembryteren (2) inne og trykk pa
P&-knappen (3).

c) For & ta blandestaven fra motordelen, trykker du
pa utleserknappene (5).

Nar du bruker stavmikseren i varme vaesker, ma
du ikke senke blandestaven i vaesken eller fierne
stavmikseren fra veesken mens apparatet er paslatt.

Eksempel pa oppskrift:
Majones

200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)
1 ss sitronsaft eller eddik
salt og pepper etter smak

Hell alle ingrediensene i blandebegeret i ovenfor
nevnte rekkefalge. Hold stavmikseren mot bunnen
av blandebegeret. SI& pa apparatet og behold
stavmikseren i denne stillingen til oljen emulgerer.
Deretter beveger du stavmikseren sakte opp og ned
til majonesen er godt blandet.

Slik bruker du hakketilbehgret

Hakkeren passer perfekt til 8 hakke kjott, ost, lok,
urter, hvitlek, gulrgtter, valnetter, hasselngtter,
mandler osv.

NB.: Ikke hakk ekstremt harde ingredienser, som for
eksempel muskatnetter, kaffebenner og korn.
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For du hakker ...

e ma du forst skjeere opp kjett, ost, lok, hvitlgk,
gulrgtter (se tilberedningsguide)

e fierne stilkene fra urter og skallet fra notter

e fierne ben, brusk og sener fra kjottet

Hakking
(se bilder i del A)

1. Ta forsiktig av plastbeskyttelsen pa hakkekniven
(10b). Advarsel: Kniven er meget skarp! Hold alltid
i den gvre plastdelen.

Press hakkekniven ned p& midtstangen i hakke-
begeret (10c) til den lases pa plass. Sett alltid
hakkebegeret pa antiskli-underlaget (10d).

2. Legg ingrediensene i hakkebegeret.

3. Sett lokket (10a) pa hakkebegeret.

4. Press motordelen ned pé lokket til den klikker pa
plass.

5. Hold inne strembryteren (2) og trykk pa Pa-knap-
pen (3) for & sla pa hakkeren. Hold motordelen
med den ene handen og hakkebegeret med den
andre. Trykk motordelen ned nar du hakker harde
ingredienser.

6. Etter bruk trykker du pa utleserknappene for & ta
av motordelen.

7. Ta deretter av lokket.

8. Ta forsiktig ut hakkekniven.

9. Ta den bearbeidede maten ut av hakkebegeret.
Antiskli-underlaget kan benyttes som et lufttett
lokk pa hakkebegeret.

Milkshake, drinker og pureer
Nar du vil ha ekstra fin puré, kan du ogsa bruke
blandestaven i hakkebegeret.

Lette deiger (pannekakergre)
Hell forst vaesken i hakkebegeret, deretter mel og til
slutt eggene.

Knust is
(se bildene i del B)

1. Sett isknuserinnsatsen (10f) i begeret. Serg for at
den er satt riktig pa plass.

2. Sett isknivskaftet (10€e) i apningen pa isknuser-
innsatsen og trykk ned.

3. Fyll isterninger i isknuserinnsatsen.

4. Sett lokket p& begeret.

5. Plasser motordelen pa lokket til den klikker pa
plass.

6. Hold inne strembryteren (2) og trykk pa Pa-knap-
pen (3) for & sla pa hakkeren. Etter bruk trykker du
pa utleserknappene for & ta av motordelen. Ta av
lokket, iskniven og isknuserinnsatsen.

7. Ta ut den knuste isen eller fyll drinken i begeret for
a servere ved bordet.

Alternativt: Bland ferst frukt i begeret med
hakkekniven (10b), og fyll opp til maks 0,5 liter.
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Ta ut kniven og sett isknuserinnsatsen i begeret
for & knuse isen direkte i den moste frukten.

Rengjoring

Ta av motordelen for rengjering. Senk ikke motor-
delen (4) og ladeenheten (8) i vann eller ha dem
under rennende vann. Disse delene skal kun
rengjores med en fuktig klut.

Lokket til hakkeren (10a) kan ikke vaskes i oppvask-
maskin.

Alle de andre delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ved bearbeiding av mat med mye farge (for eksem-
pel gulrgtter), kan apparatets plastdeler bli misfarget.
Tork av disse delene med vegetabilsk olje for
rengjering.

Elektriske spesifikasjoner er angitt pa spesial-
ledningssettet. Spesialledningssettet tilpasses
automatisk alle spenningssystemer.

Med forbehold om endringer.

Dette apparatet inneholder oppladbare
litium-ion-batterier. Ikke kast dette produktet H
sammen med husholdningsavfall. Det kan

leveres til et Braun servicesenter eller pa en
kommunal miljgstasjon.
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Svenska

Vara produkter &r utformade for att uppfylla de
hdgsta standarder vad galler kvalitet, funktion och
design. Vi hoppas att du kommer att ha mycket
nytta av din nya apparat fran Braun.

Las bruksanvisningen noga och i sin helhet innan

du anvénder apparaten.

Se till att laddningsenheten och specialsladden
inte &r skadade fére anvandning. Brauns elek-
triska apparater uppfyller tillampliga sakerhets-
normer.

Reparationer eller byte av natsladd far endast
utféras av auktoriserad fackman.

Felaktiga och icke fackmannamassigt utférda
reparationsarbeten kan innebara avsevard risk for
personskador for anvandaren.

Varning!

¢ Denna apparat ska inte anvandas av .
barn. Hall apparaten och dess sladd Beskrivning
utom rackhall fér barn. Stang av 5 pontrollampa

o rigérningsknapp ﬂ

apparaten och koppla ur den fran 3 Startknapp ()
stromforsorjningen innan du byter 4 Motorenhet o
tillbehor eller narmar dig delar som > s?fgrgi;;‘fr att lossa tillbehdren
arirOrelse nar apparaten anvands. 7 Bégare

¢ Den har apparaten kan anvandas av 8 Laddningsenhet (inkl. sladdforvaring)
personer med minskad kroppslig, % EZ$ﬁﬁfé1?iﬂbeh6r

mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap

om apparaten, ifall de 6vervakas eller

har fatt instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt samt

(@) Vaxellock

(b) Knivblad

(c) Hackningsskal

(d) Antiglidbas/lock

(e) Iskniv

() Insats for att krossa is

att personen ar inforstadd med vilka
risker som ingar.

Laddning
o Knivbladen &r valdigt vassa! Hantera Béasta omgivningstemperatur vid laddning &r
knivbladen med yttersta férsiktighet fér att 15-35 °C.

Se till att laddningsenheten (8) ar placerad pé en
jamn yta. Anslut laddningsenheten till ndtspanning
med specialsladden.

Placera hela mixerstaven i laddningsenheten (8) —
enbart motorenheten gér ocksa bra.

Den gréna kontrollampan bekréftar att apparaten
sitter korrekt i laddaren och att den laddas.

férhindra skador.

e HOg skaderisk om apparaten slés pa av misstag.
Eftersom apparaten &r laddningsbar kan den
anvandas nar som helst (ndr den ar laddad).

e Far ej utsattas for direkt solljus.

e Né&r bladen ar blockerade ska motorenheten
avlagsnas fran mixerstaven, innan maten/blocke-
ringen avlagsnas.

e Avlagsna mixerstaven frdn motorenheten innan
rengdring.

¢ Fulladdad: ca 2 timmar
e Fulladdad: kontrollampan blinkar med langre

e Apparaten &r utformad for hantering av normala intervaller
hushallsmangder. o Drifttiden &r ca 20 minuter (beroende pa anvand-
e Den héar apparaten har en specialsladd med en ningssatt)

inbyggd séker elforsérjining med extra 1ag span-

ning. Du ska darfor inte byta ut eller &ndra ndgon
del av den. Det finns dé& en risk for att du utsatts

for elektriska stotar.

e Anvand endast apparaten med medféljande
laddningsenhet.

¢ Laddingsenheten kan vara permanent ansluten till
natspanning.

e Skydda motorenheten, laddningsenheten och
specialsladden mot fukt. Motorenheten och
natdelen till specialsladden far ej anvandas om
de har sankts ned i vatten.

Sétt tillbaka apparaten i laddaren foér laddning efter
varje anvandning. Det har gér att den alltid ar redo
att anvéndas, om optimala laddningsfoérhallanden
féreligger. Du kan aven férvara apparaten i laddaren.
Aven om den inte anvands under en l&ng period,
bibehaller litium-jonbatterierna sin laddningsniva i
stor utstréckning.

Batterierna skyddas mot urladdning. En helt
urladdad apparat ska laddas i minst 15 minuter
innan den kan anvénds med ett tillbehor (t.ex. for
soppor).
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Kontrollampa

Apparat i laddare
(ansluten till
natspanning)

Laddnings- eller
driftférhallanden

Gron blinkning Batteri laddas

Grén blinkning Batteriet &r fulladdat

(i langre intervaller)

Frigérningsknapp (2)
nedtryckt

Laddnings- eller
driftforhallanden

Gron Batteriet ar fulladdat

R&d/grén blinkning Tillr&cklig laddning for

minst en anvéndning

Réd Batteriet &r urladdat
Rod Overhettningsskydd
aktivt (g4 till

Sékerhetsfunktioner —
Overhettningsskydd)

Sakerhetsfunktioner

Satt pa apparaten / Laskontakt
Apparaten har en I&sbrytare. Folj dessa punkter for
att satta pa den sakert:

1 Tryck forst pa frigérningsknappen (2) med tum-
men och hall in denna.

2 Tryck sedan pa startknappen (3). Du kan slappa
frigbrningsknappen nér du anvénder apparaten.

e Om startknappen inte ar intryckt inom 5 sekun-
der kan apparaten inte sattas pa.
Kontrollampan slacks.

e Borja om med steg 1 for att starta apparaten pa
nytt.

Overhettningsskydd

Nar funktionen dverhettningsskydd ar aktiv, stdngs
apparaten av och kontrollampan lyser rétt med ett
stadigt sken.

Orsak Fels6kning

Knivbladet &r 1. Avlagsna motorenheten

blockerat 2. Avlagsna maten/
blockeringen

3. Placera motorenheten
i laddaren (ansluten till
natspénning) i minst
1 sekund

4. Bearbetningen kan
fortsatta
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Apparaten ar
Sverhettad

Foélj punkt 1-4.

Om kontrollampan
fortfarande lyser réd nar
apparaten stangs av,
placera motorenheten i
laddaren och lat svalna

i ca 1 timme. Under tiden
blinkar kontrollampan
gront.

Automatisk avstéangning
Av sdkerhetsskal stangs apparaten av efter 4 minu-
ters anvandning. Apparaten kan slds pa direkt igen.

Anvanda din handmixer

Mixerstaven &r perfekt vid tillredning av dippsaser,
sdser, soppor, majonnas och barnmat samt for att
blanda drinkar och milkshake.

a) Avlagsna knivskyddet langst ned p& staxmixern
genom att avlagsna skyddstejpen. Fér in motor-
enheten (4) i mixerskaftet (6) tills den sparras i ratt
lage.

b) Placera stavmixern lodrétt i kérlet, hall kontakten
(2) nedtryckt och tryck sedan pa startknappen (3).

c) Tryck pa knapparna (5) for att avliagsna stavmixern
fran motorenheten.

Nér du anvander mixerstaven i het vatska maste du
vara forsiktig och tanka pa att inte doppa mixer-
skaftet i den heta vatskan eller lyfta upp det nar
mixerstaven &r paslagen.

Receptexempel:

Majonnéas

200-250 ml olja,

1 agg (gula och vita)

1 msk citronsaft eller vinager, salt och peppar fér
smaksattning

Tillsatt alla ingredienser i bagaren i den ordning de
anges i receptet ovan. Placera mixerstaven i baga-
ren och se till att den nedre delen av mixerstaven
nuddar botten. Nar mixerstaven &r paslagen ska den
hallas i detta lage tills oljan emulgerar. For sedan
mixerstaven — utan att stdnga av den — uppat och
nedat i bagaren tills majonnasen har 6nskad
konsistens.

Anvand hackningstillbehoret

Hackaren &r perfekt for att hacka kott, ost, 10k, orter,
vitlék, mordtter, valndtter, mandel, plommon osv.
OBS: Hacka inte ingredienser med valdigt hard
konsistens, som muskotnét, kaffebénor och gryn.
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Fore hackning ...

e skar kott, ost, 16k, vitlok, morot, chilipeppar i
mindre bitar (se guiden)

e avlagsna stjalkar fran kryddoérter och skala notter

e avlagsna ben, senor och brosk nér du ska hacka
kott.

Hackning
(se bildavsnitt A)

1. Avlagsna forsiktigt plastskyddet fran knivbladet
(10b). Varning! Knivbladet ar valdigt vasst! Hall
alltid i den 6vre plastdelen.

Tryck fast bladet p& hackarens mittapp (10c) tills
det laser fast. Stall alltid hackningsbehallaren pa
antiglidplattan (10d).

2. Lagg den ingrediens som ska hackas i hacknings-
behallaren.

3. Satt fast véaxellocket (10a) pa hackningsbehallaren.

4. Placera motorenheten i véxellocket tills den
sparras i ratt lage.

5. Hall frigérningsknappen (2) nedtryckt och tryck
pa startknappen (3) for att anvanda hackaren.
Hall motorenheten med en hand och hacknings-
behéllaren med en annan under beredning.
Tryck motorenheten nedat nar du hackar harda
livsmedel.

6. N&r du &r klar trycker du pa knapparna for att ta
bort motorenheten.

7. Avlagsna sedan véxellocket.

8. Avlagsna kniven forsiktigt.

9. Avlagsna den bearbetade maten fran
hackningsbehallaren. Antiglidbasen fungerar dven
som ett lufttatt lock at hackningsbehallaren.

Shakes, drycker, puréer
For puréer kan man &ven anvanda mixerstaven i
behallaren nar man vill ha ett fint resultat.

Smet (pannkakssmet)
Hall forst vatskorna i behallaren, tillsatt sedan mjol
och slutligen agg.

Krossad is
(se bildavsnitt B)

1. Placera tillbehoret for att krossa is (10f) i behal-
laren. Kontrollera att det sitter ratt.

2. Placera skaftet med iskniven (10e) i iskrossin-
satsens mitt och tryck nedat.

3. Fyll pa isbitar for att krossa is.

4. Satt fast vaxellocket pa behallaren.

5. For in motordelen i vaxellocket tills den spérras i
ratt lage.

6. Hall frigérningsknappen (2) nedtryckt och tryck pa
startknappen (3) for att anvénda hackaren. Nar du
ar klar trycker du pa knapparna for att avliagsna
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motorenheten. Avldgsna sedan véxellocket,
iskniven och iskrossinsatsen.

7. Avlagsna den krossade isen eller fyll helt enkelt
dryck i behallaren for servering vid bordet.
Alternativ: Mixa frukt i behallaren med hacknings-
kniven (10b), fyll till max 0,5 liter. Avlagsna kniven
och placera iskrossinsatsen i behallaren for att
krossa is direkt i den pureade frukten.

Rengoéring

Avlagsna motorenheten innan rengdring. Sank inte
ned motorenheten (4) och laddningsenheten (8)

i vatten och hall dem inte heller under rinnande
vatten. De héar delarna boér endast rengéras med en
fuktig trasa.

Hackarens véaxellock (10a) tal inte diskmaskin.
Ovriga delar kan diskas i diskmaskin. Vid tillredning
av ingredienser med fargdmnen (t.ex. morétter) kan
apparatens plastdelar missfargas. Torka av berorda
delar med vegetabilisk olja innan du rengdr dem.

For elektriska specifikationer, se texten pa special-
sladden. Specialsladden anpassas automatiskt till
véxelstrom 6ver hela varlden.

Kan &ndras utan féregdende meddelande.

Den har apparaten innehaller laddningsbara
Li-jon-batterier. Av hansyn till miljén ber vid

dig att inte slanga den hér apparaten i de

vanliga hushallssoporna nar den &r uttjant.

Du kan 1&mna in den uttjanta produkten hos ett
Braun-servicecenter eller till en atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdm&an korkeimmat
laadun, toimivuuden ja muotoilun vaatimukset.
Toivottavasti saat paljon iloa ja hydtya uudesta
Braun-laitteestasi.

Lue ndma kayttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kaytt6onottoa.

Varoitus
e Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

Sailyta laite ja sen johto lasten
ulottumattomissa. Kytke laite pois
paalta ja irrota verkkojohto ennen
varusteiden vaihtamista tai ennen
likkuvien osien kasittelya.

Tata laitetta saa kayttaa myos henkilo,
jonka fyysinen, aistillinen tai henkinen
kyky on alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tietamysta
laitteen kaytosta, jos hanen
toimintaansa valvotaan tai hanelle
annetaan ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja jos han ymmartaa kayttoon
littyvat vaaratilanteet.

Terat ovat hyvin terdvid! Kasittele teria
A varoen vammojen ehkaisemiseksi.

Loukkaantumisvaara on suuri laitteen kéayn-
nistyessa tahattomasti. Tama ladattava laite on
kayttévalmis milloin tahansa (kun se on ladattu).

 Al3 sailyta laitetta suorassa auringonvalossa.
e Mikali terat tukkeutuvat, irrota moottoriosa

sekoitinvarresta ennen raaka-aineen tai tukoksen
poistamista.

Irrota sekoitinvarsi moottoriosasta ennen
puhdistusta.

Tama laite on suunniteltu tavalliseen kotitalous-
kayttoon.

Laitteen verkkojohto on varustettu matalajannite-
sovittimella. Sahkoiskun vaaran valttamiseksi

ala vaihda siihen mitdén osia tai tee mitédan
muutoksia.

Kéayté laitetta ainoastaan sen mukana toimitetun
latauslaitteen kanssa.

Latauslaite voi olla kytkettyna koko ajan verk-
kovirtaan.

Suojaa moottoriosaa, latauslaitetta ja verkkojohtoa
kosteudelta. Moottoriosaa ja verkkojohdon
matalajannitesovitinta ei saa kayttaa, mikali ne on
upotettu veteen.

Varmista ennen kaytto4, etta latauslaite ja
verkkojohto ovat vahingoittumattomia. Braun-
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séhkolaitteet tayttavat niité koskevien turvallisuus-
séadosten maaraykset.

Verkkojohto voidaan korjata tai vaihtaa ainoastaan
valtuutetussa huoltoliikkeessa.

Puutteellinen valtuuttamaton huoltotyd voi
aiheuttaa vakavia vaaratilanteita kayttgjalle.

Laitteen osat

Merkkivalo
Kaynnistyksen vapautuspainike ﬂ
Virtakytkin (D
Moottoriosa
Lisdosien vapautuspainikkeet
Sekoitinvarsi
Mittakulho
Latauslaite (sis. johdon sailytystilan)
Verkkojohto
0 Leikkuriosa
(@) Ylaosa
(b) Tera
(c) Leikkurikulho
(d) Liukumaton pohja/kansi
(e) Jaatera
(f) Jadmurskainosa

< O©oO~NOOWN =

Lataaminen

Ihanteellinen latauslampétila on 15-35 °C.
Varmista, etta latauslaite (8) on tasaisella pinnalla.
Kytke latauslaite verkkojohdolla verkkovirtaan.

Kun haluat ladata laitteen, aseta koko pikasekoitin
latauslaitteeseen (8) (myds pelkastaan moottoriosan
asettaminen latauslaitteeseen on mahdollista).

Vihrea merkkivalo vahvistaa, etta laite on asetettu
oikein latauslaitteeseen ja laite latautuu.

e Taysi lataus: noin kaksi tuntia.

e Valmis lataus: merkkivalo vilkkuu pidemmin
véliajoin.

e Toiminta-aika on noin 20 minuuttia (k&yttGtavan
mukaan).

Aseta laite jokaisen kayttokerran jélkeen takaisin
latauslaitteeseen latautumaan. Talla varmistat,

etta laite on aina kayttdvalmiina ja optimaalisesti
ladattuna. Voit my®s sailyttaa laitetta latauslait-
teessa. Litiumioniakut sailyttédvat lataustasonsa hyvin
pitkalle, vaikka laitetta ei kaytettéisi pitkdan aikaan.

Akuissa on suojaus ylipurkautumiselta. Jos laitteen
akut ovat tyhjentyneet kokonaan, laitetta tulee ladata
vahintd&dn 15 minuuttia ennen kayttda (esim. keiton
valmistamista).
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Merkkivalo

Laite
latauslaitteessa
(kytketty
verkkovirtaan)

Lataus- tai
toimintaolosuhteet

Vihrea vilkkuva valo

Akku latautuu

Vihrea vilkkuva valo
(pidemmin valiajoin)

Akku on latautunut téyteen

Toimi kohtien 1.-4.
mukaan.

Mikali merkkivalo palaa
yha punaisena, kun laite
kaynnistetéan, aseta
moottoriosa takaisin
latauslaitteeseen ja anna
jaéhtya noin yksi tunti.
Téana aikana merkkivalo
vilkkuu vihreéana.

Laite on
ylikuumentunut

Kaynnistyksen
vapautuspainike (2)
painettu alas

Lataus- tai
toimintaolosuhteet

Vihre&

Akku on latautunut tédyteen

Punainen/vihred

Lataus riittda vahintaan

vilkkuva valo yhteen kéayttdkertaan
Punainen Akku on tyhja
Punainen Ylikuumenemissuoja

aktiivinen (katso
Turvatoiminnot —

Ylikuumenemissuoja)

Turvatoiminnot

Laitteen kdynnistaminen / Kaynnistyksen lukitus
Laitteessa on kdynnistyksen lukitus. Kéynnista laite

turvallisesti seuraavasti:

1 Paina ensin peukalolla kynnistyksen vapautus-
painiketta (2) ja pida sité painettuna.

2 Paina sen jalkeen virtakytkinta (3). Kéynnistyksen
vapautuspainiketta ei tarvitse painaa kaytén

aikana.

e Mikali virtakytkinta ei paineta viiden sekunnin
kuluessa, laitetta ei voi kytked paalle.
Merkkivalo sammuu.

e Kaynnisté laite aloittamalla uudestaan

vaiheesta 1.

Ylikuumenemissuoja

Kun ylikuumenemissuoja on aktiivinen, laite sammuu
ja merkkivalo palaa yhtéjaksoisesti punaisena.

Syy

Ongelmanratkaisu

Tera on tukossa

1. Irrota moottoriosa.

2. Irrota ruoka/tukos.

3. Aseta moottoriosa
latauslaitteeseen
(joka on kytketty
verkkovirtaan) vahintaan
yhdeksi sekunniksi.

4. Jatka laitteen kaytt6a.
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Automaattinen virrankatkaisu

Laite sammuu turvallisuussyisté neljan minuutin
yhtéajaksoisen kayton jalkeen. Laite voidaan kayn-
nistéda heti uudestaan.

Pikasekoittimen kaytto

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastik-
keiden, keittojen, majoneesin ja vauvanruokien
valmistukseen seké juomien ja pirteldiden
sekoitukseen.

a) Poista sekoitinvarren pohjassa oleva terdsuoja
irrottamalla kiinnitysteippi. Kiinnitd moottoriosa (4)
sekoitinvarteen (6) siten, etta se lukkiutuu
paikoilleen.

b) Vie pikasekoitin pystysuorassa astiaan, pida
kaynnistyksen vapautuspainiketta (2) painettuna
ja paina virtakytkinta (3).

c) Irrota sekoitinvarsi moottoriosasta painamalla
vapautuspainikkeita (5).

Jos kaytat pikasekoitinta kuumissa nesteissa,
sekoitinvartta ei saa upottaa nesteeseen eiké
poistaa nesteesta laitteen ollessa kaynnissa.

Ruokaohje-esimerkki:

Majoneesi

200-250 ml oljya

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sitruunamehua tai viinietikkaa, suolaa ja
pippuria maun mukaan

Lis&da kaikki aineet mittakulhoon ylld mainitussa
jarjestyksessa. Vie pikasekoitin mittakulhon pohjaan
saakka. Kéynnista pikasekoitin ja pida sitéd tédssa
asennossa, kunnes 6ljy emulgoituu. Liikuta sen
jalkeen pikasekoitinta hitaasti ylos ja alas laitetta
sammuttamatta, kunnes majoneesi on sekoittunut
kunnolla.

Leikkurin kaytto

Leikkuri soveltuu erinomaisesti esimerkiksi lihan,
juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin, porkkanoiden,
saksanpéhkindiden, hasselpahkindiden, manteleiden
ja kuivattujen luumujen hienontamiseen.
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Huom.! Ala hienonna erittéin kovia elintarvikkeita,
kuten muskottipahkinaa, kahvipapuja tai jyvia.

Ennen hienontamista ...

e Paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, porkkanat
ja chilit (katso kayttétaulukko).

® Poista yrteista varret ja kuori péhkinat.

e Poista lihasta luut, janteet ja rustot.

Hienontaminen
(katso kuvaosio A)

1. Poista varovasti teran (10b) muovisuojus.
Varoitus: terd on erittdin terava! Pida aina kiinni
terdn muovisesta yldosasta.

Paina tera leikkurikannun (10c) keskitappiin siten,
ettd se lukkiutuu. Aseta leikkurikannu aina
liukumattomalle pohjalle (10d).

2. Laita raaka-aineet leikkurikannuun.

3. Aseta ylaosa (10a) leikkurikannuun.

4. Kiinnitéd moottoriosa yldosaan siten, etta se
lukkiutuu paikalleen.

5. Kéynnista leikkuri pitamalla kaynnistyksen
vapautuspainiketta (2) painettuna ja paina
virtakytkinta (3). Pida kayton aikana kiinni toisella
k&della moottoriosasta ja toisella leikkurikannusta.
Kun hienonnat kovia raaka-aineita, paina moot-
toriosa alas.

6. Irrota moottoriosa kayton jalkeen painamalla
vapautuspainikkeita.

7. Irrota sen jélkeen yldosa.

8. Ota teré varovasti pois.

9. Ota kasitellyt raaka-aineet leikkurikannusta.
Liukumaton pohja toimii my6s leikkurikannun
ilmatiiviina kantena.

Pirtel6t, juomat, soseet
Jos haluat erittdin hienojakoista sosetta, voit kayttaa
myds pikasekoitinta kannussa.

Ohuet taikinat (ohukaistaikina)

Valmista esimerkiksi ohukaistaikina kaatamalla ensin
neste kannuun ja lisddmalla sen jalkeen jauhot ja
viimeiseksi kananmunat.

Jaamurska
(katso kuvaosio B)

1. Aseta jadmurskainosa (10f) kannuun. Varmista,
ettd se on kunnolla paikallaan.

2. Aseta jaateran (10e) varsi ja@murskainosan
keskireikdén ja paina se alas.

3. Lis&a jaakuutiot ja@murskainosaan.

4. Aseta yldosa kannuun.

5. Kiinnitéd moottoriosa yldosaan siten, etta se
lukkiutuu paikalleen.

6. Kaynnista leikkuri pitdmalla kdynnistyksen
vapautuspainiketta (2) painettuna ja paina
virtakytkinta (3). Irrota moottoriosa kayton jalkeen
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painamalla vapautuspainikkeita. Irrota sen jélkeen
yldosa, jaatera ja jAdmurskainosa.

7. Poista jadmurska tai lisd& juoma kannuun
tarjottavaksi.
Vaihtoehto: Lisda kannuun enintaan 0,5 litraa
hedelmia ja soseuta ne teralla (10b). Poista ter,
aseta kannuun jaédmurskainosa ja murskaa jaat
suoraan soseutettujen hedelmien joukkoon.

Laitteen puhdistus

Irrota moottoriosa ennen puhdistusta. Ald upota
moottoriosaa (4), latauslaitetta (8) veteen dlaka pida
niita juoksevassa vedessd. Nama osat voidaan
puhdistaa ainoastaan kostealla liinalla.

Leikkurin ylaosa (10a) ei kesta pesua astianpesu-
koneessa.

Kaikki muut osat voidaan pesta astianpesu-
koneessa. Laitteen muoviosat voivat varjaantya
vérillisia raaka-aineita (esimerkiksi porkkanoita)
kasiteltdessa. Pyyhi nama osat kasvidljylla ennen
puhdistamista.

Katso séhkémaarayksia koskevat tiedot matalajan-
nitesovittimesta. Verkkojohto soveltuu automaat-
tisesti kaikkeen vaihtovirtaan maailmanlaajuisesti.

Tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.

Téassa laitteessa on ladattavat litiumioniakut.
Kun laite on tullut elinkaarensa p&ahén, ala
havita sité kotitalousjatteiden mukana. Havita
tuote viemalla se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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EAAnvika

Ta mpoldévTa pag eival KATAOKEUAOUEVA UE TIG
UUNAOTEPEG TIPOBIAYPAPEG TIOLOTNTAG, AEITOUPYL-
KON TAG Kal oxedlaopou. EAmiCoupe va anoAauoete
N v€a 0ag ouokeun Braun.

MapakaAoUpe 31a8a0TE MPOGEKTIKA TIG 0dNnYieq
XPAONG TIPIV XPNOIUOTOINCETE Th GUOCKEUN.

Mpoooxn

¢ AuTr|n ouokeur) Bev mpénetva
xenotwornoteirat anod nadid. GuAdEte
TN GUOKEUT) KO TO KAAQSI6 ™G O€
MEPOG TIOU HEV UTTOPOUV VA PTACOUV
Ta aibid. AmevepyomomaTe
OUOKEUN KOl anoouvdEQTE TV oMo
™V TPoPodocia TPV oAAGEETE TO
eEAPTIHATA N} TTPOOEYYIOETE PEPN
IOV KIvouvTal Katd ) Agrtoupyia mge
OUOKEUTG.

e AuTr) 1) OUOKEUN UTTOPEi va
xpnotuornomOei and aroua pe
MEIWUEVEG PUOIKEG, QVTIANTITIKEG
1] H1aVONTIKEG IKAVOTNTEG N XWPIG
EUTELPIO KAl YVQOOELG, TIapA LOVo
€QOO0OV ETUTNPOVVTALT) TOUG EXOULV
6006¢ei 0dnyieg oxeTikd pe My aopaAn
XPNOM TG OUOKEUNG KAt EQV £XOUV
koTtaAdpel Toug mOavolg KivBuvoug.

o Ol Aenideg eival oAU atxunpeeg!

Na xelpifeote TIG AeTTidEQ e HEYAAN
TIPOCOXN YA TNV ATTOPUYN TPAUUATIONOU.

* YTapyel uPnAog Kivduvog TPauPaTIopoU eav
B€0eTe TN OUOKEUN Og AelToupyia dokorta. Kabwg
auT elvatl pla emava@opTigouevn OUCKeUN, ivatl
£TOLUN TIPOG XpPrion avd rdoa oTyun (6tav eivat
(POPTIONEVN).

® Mnv eKBETETE TN OUOKEUN OE QUEOT NALAKN
aKTIVOBOAia.

e ‘Otav ol Aettideg eival UTTAOKAPLOUEVEG, APALPE-
OTE TO HOTEP aTtd TN PARSO TIPLV ATIOUAKPUVETE
™V TPOPT)/UTIAOKAPLONA.

e [lpwv Tov KABapLouod, apalpeoTe T PARdO arnod To
HOTED.

e H ouokeun eival KOTAOKEUAOWPEVN YA va
eneepyaleTal KOVOVIKEG TIOOOTNTEG TPOPWV.

e AUTNA n OUOKeUN gival EPOBLACHEVN UE VA EOIKO
0eT KaAwdiou, TO oroio JLABETEL EVOWPATWUEVO
HMETAOYXNUATIOTH TIOAU XaUNARG TAONG Yla TEPLo-
06Tepn aoPAAela. Na Tov Adyo autod dev TIPETEL
VA QVTIKATAOTHOETE 1} TPOTIOMOW|OETE OTOLOdON-
TOTE HEPOG TOU. 2 avTiBe TepinmTwon urndpxel
Kivouvog nAekTpomAnégiag.
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e Xpnouuoroleite TN OUCKeUT HOVO e TN BAon
(oPTIONG TIoU dlaTiBeTal.

e H Bdon @opTiong Urnopei va rmapaueivel povipa
ouvdedepEVN 0NV TPICa.

e [1pOOTATEVUOTE TO HOTEP, TN BAON POPTIONG KAl
TO 10IKO OeT KaAwdiou amod v uypaocia. To
HOTEP KAl TO £0IKO 0T KAAwdiou dev TIPEMEL
TIAEOV va XPNOWOoTIoloUvVTal apou £xouv BubloTel
o€ vepo.

e [Ipwv ™ xpnon, BeBawbeite 6TL N BAON POPTIONG
KAl TO €10IKO 0T KAAWDIOU deV £XOUV UTTIOOTEL
{nud. OL nAEKTPIKEG OUOKEUEG Braun cuppoppm-
VOoVTal HE TaA LoXUOoVTA TPOTUTA acpaAeiag.

e Ol ETIIOKEUEG 1) N AVTIKATAOTAOT TOU KaAwdiou
PEUNATOG TIPETEL VA TIPAYUATOTIOloUVTAL HOVO
aroé eE0UCLOBOTNUEVO TIPOOWTIKO service.

e H AavBaopevn emiokeun aro pn e§ouclodo)-
HEVA ATOMA PTTOPEL va 0dNYNOEL OE ONUAVTIKOUG
KlvOUVOUG Yl TOV XPNoT.

Nepiypagn

EvdelkTiki Auyvia
[MANKTPO armeAeubBepwoNg dLAKOTITN ﬂ
Alakomng Aettoupyiag (D
Motep
[MANKTPa areAeubepwong eEapTNUATWY
PaBdog
Aoxeio pétpnong
Bdon @opTiong (mepthapBavel xwpo arobr-
KEUONG KaAwdiou)
EdIK6 oeT KaAwdiou
0 Koopmg
(a) KopurmAep
(b) Aettida
) MToA Korn|g
(d) AvTioAloBnTIKY| Bdon/kardkl
(e) Aemida BpuppaTiopou ayou
(f) EdKO6 doxeio Bpuppatiopou mayou

ONOOTAWN =

= ©

P oépTION

H daviki kAijpaka eopTiong eival peta&u 15 °C kat
35 °C.

BeBawwbeite 611 n Bdon popTIong (8) eival Torobe-
TNUEVN AV OE ETIMEDN eTPAVELD. ZUVOEOTE TN
Bdon podpTIONG OV TIPICa LEOW TOU EIOIKOU OET
kaAwdiou.

[a ™ @opTion, TonoBeTNOTE OAOKANPO TO
UTIAEVTEP XEPOQ 0N BAom PoOPTIONG (8) — eival
eriong duvaTOV va TOroBETHOETE HOVO TO HOTEP.
H mpdotvn evoelkTIKY) Auxvia emBeBaiwvel 0T N
OUOKEUN €Xel ToroBeTnBel owoTd 01N Baon
POPTIONG Kal OTL PopTiCeTal.

e [TANPNG POPTLON: TIEPITIOU 2 WPEQ

° [TANPWG POPTIOPEVO: 1) EVOEIKTIKY AuxVia
avapBooBrvel pe peyaAuTepa dlaoTruata

e O xpdvog Aettoupyiag eival riepinou 20 Aetttd
(avaAoya pe Tov TPOTIO XPriong)
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MeTd ano Kabe xpron, TOMoBETHOTE TN CUCKEUN
0Tn BAon eoOPTIONG YA va TNV eNAvVaPopTIOETE.
Me autov Tov TpoTo Ba eEaopalioete OTL eival
TIAVTA £TOLUN YlA XPN)ON UE APLOTEG CUVONKEQ
PpopTIONG. MTopeite emiong va arodnkeloeTe
TN OUCKeUN TIAvw 0Tn Baon ¢opTiong. Akdua
KAl av oV XPNOLOTIOLOUVTAL YA HEYAAO XPOVIKO
dl1dotnua, oL urnatapieg Abiou datnpouv To
eTUMESO POPTIONG TOUG OE PEYAAO Babuo.

OL unatapieg mpooTatevovTal amnd HeYAAn

aroPopTIoN. Mia TANPWS ATTOPOPTIOUEVT CUCKEUN

TIPETIEL VA POPTI(ETAL YIA TOUAAXLIOTOV 15 AeTitd
TPV XPNOLoromBel yla karnola epapuoyn (T.x.

oouta).

EvdeikTIKA Auxvia

2uoKeun oTn 6aon
popTIoNg
(ouvdedepevn oto
peuua)

ZuvenKeg popTIoNG 1
AeiToupyiag

AvaBoofrvel mpaclvo

H urnatapia gopTiCeTat

AvaBooBnvel pactvo
(og peyaAutepa
dlaoTtuata)

H urnatapia eivat mTARpwg
POPTIONEVN

MARKTPO
ameAeuBépwong (2)
SIaKOTITN TTATRHEVO

Suvenkeg ¢opTIONG N
AeiToupyiag

Mpdotwvo

H urnatapia eivat mAnpwg
POPTIOUEVN

AvaBoorvel kokKLvo/
TPAoLVO

®OPTION ETIAPKNAG YA
TOUAGxLOTOV pia xpron

va OTAUATNOETE VA TIECETE TO TIANKTPO ATIEAEU-

B€pwong dlakomTn.

e Edv o dlakomg Acttoupyiag dev rueoTtel
eVTOQ 5 dEUTEPOAETTWY, 1] OUCKEUN dEV
uropel va tebel oe Aettoupyia. H EVOEIKTIKY
Auxvia opnvel.

e [0 va B€ceTe TN OUOKEUN O€ AelToupyia,
EEKIVNOTE TIAAL pE TO Brjua 1.

MpooTtacia améd unepBEéppavon

‘Otav n emAoyn npootaciag anoéd utepBEpuavon
eival evepyortompuevn, n oUoKeun TBeTal EKTOG
AelToupyiag Kal n evOEIKTIKN Auxvia avapel oTabepa
KOKKLVT.

AiTia AvTigeT@MON MPOBARNATOG

H Aettida eival
UTIAOKOPLOPEVN

1. Apalp€oTe TO HOTEP

2. ATlopakpuveTE TNV TPOPNH/
UTTAOKApLOpa

3. ToroBeTOTE TO HOTEP OTN
Béon eoépTIoNG (CUVOEDEUEVN
otV pi¢a) ya TouAdxlotov
1 deuTtepOAETITO

4. Mniopeite va ouvexioete v
enegepyaoia IPoPmV

AkoAoubnote 1a Briuata 1.-4.
Edv n evdelkTikn Auxvia
eEakoAoubei va eival KOKKLVN
oTav avapete Tn CUCKEUN,
TOTIOBETOTE TO HOTEP OTN
Baon eoéPTIONG KAl APr)OTE TO
Va KPUWOEL Yla Tiepinou 1 wpa.
Katd m dldpkela autn, n
eVvOEIKTIKA Auyvia avaBoofrvel
TIPAOCLVO.

H ouokeun €xel
urepBepuavOei

KOKKIvo H unatapia eivat
AMOPOPTIOUEVN
KOKKIvo Evepyoromuevn

npootacia anod

urtepBeppavon (avatpegte

0Ta XapaKTNPLOTIKA
aopaAeiag — MNMpootacia
arnod urepBbEpuavon)

XapakTnpioTiIKa acpaleiag
Avappa Tng ouokeung / KAcidwpa diakomtn

H ocuokeur| dlaBeTel €va KAeidwua dlakomm). MNa va
N B€0eTE e AOPAAEL OE AelTOUPYIA, AKOAOUBNOTE

Ta MAPOAKATW Brjpata:

1 MNpwTa MECTE KAl KPATAOTE TIATNUEVO TO
MANKTPO areAeubepwong dLakoTT (2) pe Tov

avTixelpd oag.

2 2Tn OUVEXELD TILEOTE TOV OLOKOTITN AstToupyiag

(3). Katd m dwapkela g Aettoupyiag, Uropeite
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AuTtouaro KAegioipo

["la AOyoug aopaAeiag n ouoKkeun arnevepyoroleitat
JETA arto 4 AemiTtd 0TaBePNG AelToupyiag.

H ouokeun propei va tebel aneubeiag Eava oe
Aeltoupyia.

Xpnon Tou UTTAEVTEP XEIPOG

To UMAEVTEP XELPOQ elval artdAUTA KATAAANAO

Y10 VO TIAPAOKEUAOETE VLT, OAATOEG, COUTEG,

paytovela Kat TadIKESG TPOPES KABWG emiong Kal

Yla va avapei&eTe TTOTA KAl MAK-OEIK.

a) BydATe To mpooTaTeuTiKO Aemidag Tou BpiokeTat
OTOV TATO TG PARdOU aPalPOVTAG TNV AUTO-
KOAANTN Tawia. ElodyeTe 1O poTEP (4) HECQ OTN
PaBRdO (6) Ewg 6TOU acPaAioel.

b) Eloayete TO uMAEVTEP XEWPOG KABeTA €A
0TO JOXEl0, KPATNOTE TIATNUEVO TO TIANKTPO
aneAeuBEPWONG JLAKOTITN (2), OTN CUVEXELD TOV
dlakomm Aettoupyiag (3).
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c) MNa va apapeoete ™ paRdo ard 10 HOTEP, TUECTE
Ta MANKTPA aneAeubBépwong eEapmpuatwy (5).

‘OTav XPNOLOTIOLEITE TO UMAEVTEP XEWPOG OE (e0TA
uypq, unv BubifeTe Tn pARdo — 1 Vv agalpeite anod
TO UYPO VM 1 OUCKeUN BpiokeTal oe AelToupyia.

Mapadelypa cuvTayng:

Maylovela

200-250 ml A&dy,

1 auyo (kpoKog kaL aoTpadl),

1 KOUTAALA TG ooUMag XUPOG AepovL ) EUDL, AAATL
Kal TUreptL

BaAte OAa ta UAIKG pEoa oTo doxeio. Eloayete

TO UTAEVTEP XEPOQ 0N BAoM Tou doxeiou. Apou
B€0eTe TN OUOKEUN O€ AelTOUPYIA, KPATAOTE TO
UMAEVTEP O QUTNA TN B€on €wg dTou To AAGdL Olo-
yevoroinBel. 21 ouveéxela, Xwpig va BEoeTe
OUOKeUN eKTOG AELTOUPYIAG, HETAKIVOTE TNV apyd
TIPOG TA MAVW KAl TIPOG TA KATW £€wG OTOU N Yaylo-
veda et

XpRon Tou KOPTH

O KOG eival armoAuTta KATAAANAOG Yia va KOBeTe
KPEQG, TUpi, KPEUUUALA, Aaxavikd, okdpdo, Kapota,
Kapudla, apuydaia, Sapdoknva KATL.

SHMEIQZH: Mnv KOBeTe €EQAPETIKA OKANPEG
TPOPEG, OTIWG LOOXOKAPUDO, KOKKOUG KAPE Kal
ONUNTPLAKQV.

Mpiv TO KOYIHO ...

® KOYTE O KOUMATIA TO KPEAG, TO TUpi, Ta
KPEPMUDLA, TO OKOPDO, TA KAPOTA, TIG TUMEPLESG
(Seite TOV 0ONYO emneEepyacniag)

® aQAPEOTE TA KOTOAVIA aTtd TA AaXaviKd Kat Ta
To6pAa amd Ta Kapudla

® aQAPEOTE TA KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG KAl TOUG
XOVOpOoUG amnod TO KPEAG.

Koyipo
(deite MV ekdva oto Turpa A)

1. AQQIPECTE TIPOCEKTIKA TO TIAQCTIKO KAAUMUA aTIO
™ Aettida (10b). Mpoooxn: n Aemida eival TIOAU
axunen! Na myv kpatdate navta anod 1o avw
MAAOTIKO TUAUA TNG.

Meéote ™ Aemida mavw oToV KEVTPIKO A&ova ™G
kavatag kormg (10¢) €Ewg 6Tou aoPaAioEL.
TonoBeTeite MAvTa TNV KAvATA KOTMG MAvw O0TnV
avTloAoONnTKn Baon (10d).

2. BaAte Ta UAIKG P€oa 0NV KavAaTa KoTmg.

3. ToroBetoTE TO KOUTAEP (10a) Mavw oV
KAvAaTta KOrmngG.

4. EloQyeTe TO HOTEP HECA OTO KOUTIAEP £WG OTOU
aopahioel.

5. KpatoTe MATUEVO TO MANKTPO areAeubepwong
OLaKOTITN (2) Kat TEOTE ToV dlako™TN (3) yia va
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B€oeTe o€ AetToupyia Tov KOPTN. Katd
dldpkela g enegepyaociag, KPATHOTE TO HOTEP
HE TO €va XEPLKAL TNV KAVATA KOTTG KE TO AAAO.
‘Otav KOBETE OKANPEG TPOPEG, TIECTE TIPOG TA
KATW TO HOTEP.

6. MeTd m xpnon, THECTE TA TANKTPA Yia va
APAIPECETE TO HOTEP.

7. 211 OUVEXELA APAPEDTE TO KOUTIAEP.

8. BYGATe MpooeKkTIKA TN Aertida.

9. AQaIpEOTE TNV EMEEEPYAOPEVN TPOPN ATIO TNV
Kavata KormngG. H avTioAloBnTikr) Bdon xpnotueuet
£TONG KAl WG AEPOOTEYEG KATIAKL Yl TNV KavAaTa
KOTNG.

ZEIK, TTOTA, TOUPEG

[Ma dplota anoteAéouaTa Kata TNV APACKEUT)
TIOUPE, UTIOPEITE £THIONG VA XPNOLLOTIOCETE TN
PARdO TOU UMAEVTEP XELPOG PECA OTNV KavAaTa.

EAappia Zuun (CUUN ya Tyaviteg)
MpwhTa adeldote Ta UYPA PEOA OV KavAaTa, 0
OUVEXELD TIPOOBECTE TO AAEUPL KAl TEAOG Ta QUYA.

OpuppaTiop6g mayou
(deite ™V eodva oto TUUa B)

1. ToroBemoTE TO €10IKO doYXeio BpuPUATIONOU
nayou (10f) peoa omv kavata. BeBawwbeite 6T
£xel TornoBenBel cwoTa.

2. ToroBemote ) Aettida BpuppaTtiopou mayou
(10e) peoa oV KEVTPIKN O TOU E10IKOU
doxelou BpuppaTIoNoU MAYoU Kal THECTE TNV
TIPOG TA KATW.

3. [epiote 1O doXeio pe Taydkia.

4. ToroBetoTe TO KOUMAEP TIAVW OTNV KavaTa.

5. EloGyeTe TO HOTEP HECA OTO KOUTIAEP £WG OTOU
ao@aAioel.

6. KpamoTte matuEvo To TANKTPO arneAeubepwong
dlakomnm (2) kat rméate Tov dlakdmm (3) ya va
B€oeTe oe AelToupyia Tov KOPT. MeTd ) Xpnon,
TIEOTE TA TIANKTPA YA VA APAIPECETE TO HOTEP.
2Tn CUVEXELD aPALPEDTE TO KOUTIAEP, TN AeTtida
BPUUMATIONOU TIAYOU Kal TO EOIKO doXElo
OpUUMATIONOU TIAYOU.

7. ByaATe TOV BpuppaTIONEVO TIAYO 1 anAd
adeldoTe TO TIOTO 04G HECA OTNV KAvATa Yla va
T0O oepPBipeTe 0TO TPAMEL!L.

EvaAAakTiké: Mpwta avapei§te ppouta peoa
otV Kavata pe m Aemida kormg (10b), yepiCov-
TAG TV Kavata To oAU peEXpL 0.5 Aitpa.
ApalpeoTe TN AeTIdA Kal TOMOBETOTE TO EOIKO
doxelo BpuppaATIONOU TIAYOU HECA OTNV KAVATa
yla va Bpuppatioete idyo areubeiag peoa ota
TIOATOMOINUEVA PppoUTa.

Ka@apiouég

Mpwv Tov KaBaplopd apalpeoTe TO HOTEP. Mnv
BubiCete TO HOTEP (4) KaL TN Bdon PopTIONG (8) Ot
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vEPO KAl PNV TA KPATATE KATW Ao TPEXOUUEVO
vePO. AUTA TA TUNUATA UTTOPOUV VA KaBaploTouv
HOVO PE Eva VT TIavi.

To KOuTAEP Tou KOPT (10a) dev MAEveTAL OTO
TIAUVTNPLO TUATWV.

‘OAa Ta GAAQ TUAPATA UTTOPOUV va MAUBoUV OTO
TAUVTAPLO TIATWY. ‘OTav eTieepydleoTe TPOPEG

UE Xxpwpa (TL.X. KapodTa), Ta MAACTIKA TUAKATA TG
OUOKEUNG UTOoPEl va anoxpwuaTioToUV. ZKOUTIHOTE
QUTA Ta TUAMATA PE QUTIKO AAdL TIpLV Ta KaBapioeTe.

"1 NAEKTPIKEG TIPOJLAYPAPEG, TIAPAKAAOUUE
avatpegTe 0NV EKTUTIWON TIoU BpiokeTal avw
0TO €l0IKO 0T KAAWS{oU. To ldIKO 0T KAAWDIOU
TIPOOAPUOZETAL QUTOPATA O OMOLAdNTIOTE TAON
evaAlhaooodpevou peupatog AC maykoouing.

YTnokelTal oe aAAaYEG Xwpig ewdoroinon.

AUTH) N OUOKEUN TIEPLEXEL ETTAVAPOPTICOUEVEG
uratapieg ABiou. MNapakaAouye unv
QATIOPPITITETE TO TIPOLOV OTA OKIAKA
anoppippaTa 0To TEA0G TG XPNoWWNg {wng
Tou. H amnéppwn propei va rpaypatoromndei oe
karoto E&ouciodotnuevo Kevtpo Service g
Braun 1) og KOTAAANAQ onpueia AroKOpLdNG oy
TIapEXoVTaL 0N XWwpa oag.
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Polski

Nasze produkty odpowiadajg najwyzszym standar-
dom jakosciowym, funkcjonalnym i konstrukcyjnym.
Mamy nadzieje, ze korzystanie z blendera marki
Braun okaze sie by¢ w petni satysfakcjonujgce.

Przed rozpoczeciem pracy z blenderem nalezy
doktadnie zapozna¢ sie z instrukcja obstugi

Uwaga

e Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci. Urzadzenie wraz z prze-
wodem nalezy przechowywac¢ w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
Przed wymiang akcesoriow lub w
przypadku kontaktu z elementami
ruchomymi, nalezy wytgczy¢ urzgdze-
nie i odfgczyc¢ je od zasilania.

e Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez 0soby o0 obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz 0soby z niewystarczajaca wiedzg
i doSwiadczeniem, jesli nie znajdujg,
sie one pod nadzorem osoby odpowie-
dzialnej za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak bezpiecznie
uzywac urzadzenia oraz nie zrozumiaty
zwigzanych z tym zagrozen.

. Ostrza tnace blendera sg bardzo ostre!

W celu unikniecia skaleczen postuguj sie
nimi ze szczegolng ostroznoscia.

¢ Ryzyko skaleczen wzrasta przy przypadkowym
wigczeniu blendera. Ze wzgledu na funkcje
automatycznego tadowania baterii urzadzenie jest
gotowe do uzycia w kazdej chwili (po natado-
waniu).

¢ Nie wystawia¢ na dziatanie promieni stonecznych.

e Gdy ostrza zostang zablokowane, po wczesniej-
szym wyjeciu przygotowywanych dan, usun
jednostke zasilajgca z przystawki miksujacej
blendera.

e Przed umyciem urzadzenia wyjmij przystawke
miksujgca z jednostki zasilajgce;j.

e Blender przeznaczony jest do uzytku domowego.

e Blender wyposazony jest w specjalny, bezpieczny
przewdd zasilajacy. Nie wolno wymienia¢ ani mani-
pulowa¢ jakakolwiek z jego czesci. Postepowanie
niezgodne z instrukcjg zwigksza ryzyko porazenia
pradem.

e Uzywaj blendera tylko, wtedy gdy jest on wyposa-
zony w tadowarke.

¢ tadowarka moze by¢ stale podtgczona do pradu.
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¢ Nalezy chroni¢ tadowarke, jednostke zasilajgcg

i przewdd zasilajgcy przed wilgocig. Nie wolno

uzywac jednostki zasilajgcej i wtyczki przewodu

zasilajgcego po zanurzeniu jej w wodzie.

Przed uzyciem blendera nalezy sprawdzié czy

tadowarka, jednostka zasilajgca i przewod zasila-

jacy nie sa uszkodzone. Elektroniczne urzgdzenia

marki Braun spetniajg odpowiednie standardy

bezpieczenstwa.

e Naprawa moze by¢ wykonana tylko w Autoryzo-
wanym Punkcie Serwisowym.

e Dokonywanie naprawy na wtasna reke grozi
powaznym uszczerbkiem na zdrowiu.

Opis
Dioda
Blokada wtacznika ﬂ
Wiacznik (D
Jednostka zasilajaca/silnik
Blokada przystawek
Przystawka miksujaca
Plastikowy pojemnik
tadowarka
Przewdd zasilajgcy

0 Przystawka siekajgca
(a) Pokrywa
(b) Ostrze tnace
(c) Misa
(d) Baza antyposlizgowa
(e) Ostrze tnagce do lodu
(f) Wktadka do kruszenia lodu

- OoONOOOPAWN =

tadowanie

Blender powinien by¢ tadowany w temperaturze
15°C-35 °C.

Nalezy upewnic sie czy tadowarka (8) znajduje sie
na poziomej powierzchni. Dopiero wtedy mozliwe
jest podtgczenie jej do gniazdka elektrycznego przy
uzyciu przewodu zasilajgcego. Nastepnie za pomoca
przewodu zasilajacego mozliwe jest podtgczenie
tadowarki do gniazdka elektrycznego.

W celu natadowania urzgdzenia nalezy umies$¢
blender w tadowarce (8) — mozliwe jest tadowanie
jedynie jednostki zasilajgcej/silnika.

Dioda $wiecgca na zielono informuje o prawidtowym
umieszczeniu urzgdzenia w tadowarce oraz o
rozpoczeciu tadowania.

e Czas tadowania: ok. 2 godziny

¢ Petne natadowanie: mruganie diody (dtugie
interwaty czasowe)

e Czas dziatania — ok. 20 minut (w zaleznosci od
sposobu korzystania z blendera)

Po kazdym uzyciu nalezy umiescié blender
w fadowarce w celu natadowania urzadzenia.
Dziatanie to gwarantuje, ze uzycie blendera bedzie
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mozliwe w kazdej chwili. Dozwolone jest réwniez
przechowywanie urzadzenia w tadowarce. Nawet
w sytuacji, gdy blender nie bedzie uzywany przez
dtuzszy czas litowe baterie zachowujg swg moc.

Baterie sg zabezpieczone przed catkowitym roztado-
waniem. W sytuacji roztadowania, urzgdzenie przed
ponownym uzyciem (np. w celu zrobienia zupy)

powinno by¢ tadowane przez przynajmniej 15 minut.

Dioda

Urzadzenie tadowanie lub stan
w tadowarce aktywny
(podtaczone do

gniazdka

elektrycznego)

Zielone migajgce
Swiatto

tadowanie baterii w toku

Zielone migajgce
Swiatto (dtugie
interwaty czasowe)

Bateria natadowana

Blokada wigcznika
(2) przesuniety w dét

tadowanie lub stan
aktywny

Zielone

Bateria natadowana

Czerwone/zielone
migajgce Swiatto

Poziom tadowania
pozwalajgcy na minimum
jedno uzycie

Czerwone

Bateria roztadowana

Czerwone

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem aktywne
(przejdz do Wskazowki
bezpieczenstwa —
Zabezpieczenie przed
przegrzaniem)

Wskazowki bezpieczenstwa

Wiaczanie urzadzenie / Blokada wiacznika
Urzadzenie posiada blokade wigcznika. W celu
bezpiecznego wtgczenia blendera nalezy zastoso-
wac sie do ponizszych podpunktow:

1 Nacisnij blokade wigcznika (2) kciukiem i trzymaj.
2 Nastepnie nacisnij wigcznik (3). Podczas trwania
tej czynnosci nie jest wymagane naciskanie

blokady wtgcznika.

e W sytuacji, gdy wtacznik nie zostanie nacisnigty
W przeciggu 5 sekund, urzgdzenie nie zostanie
wtaczone. Dioda wytgczy sig.

e W celu ponownego wigczenia urzgdzenia nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjg rozpoczynajac
od punktu pierwszego.

46
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Po uaktywnieniu systemu zabezpieczanie przed
przegrzaniem urzadzenie wytaczy sie, a dioda
bedzie swieci¢ w sposdb ciggty na czerwono.

Problem Rozwiazanie problemu

Blokada ostrza
tngcego

1. Usun jednostke
zasilajgca

2. Usun przygotowywane
pozywienie / blokade

3. Umies¢ jednostke
zasilajgca w tadowarce
(podtacz jg do gniazdka
elektrycznego) na
przynajmniej jedng
sekunde.

4. Proces moze byé
kontynuowany.

Przegrzane
urzgdzenie

Przes$ledz punkty 1. — 4.

W sytuaciji, gdy po
wigczeniu urzadzenia
dioda bedzie nadal $wieci¢,
nalezy ponownie umiescic¢
jednostke zasilajaca

w fadowarce, gdzie
odpowiednio ulokowana
powinna chtodzi¢ sig przez
ok. 1 minutg. W tym czasie
dioda powinna $wieci¢ na
zielono.

Automatyczne Wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie wytacza
sie po 4 minutach ciaggtego uzytkowania. Urzgdzenie
mozna natychmiast wtgczy¢ ponownie w celu
dalszego uzytkowania.

Sposob korzystania z blendera
recznego

Blender reczny przeznaczony jest do przygotowania
dipow, soséw, zup, majonezéw, potraw dla dzieci
oraz drinkéw i milkshakéw.

a) Nalezy usung¢ czes¢ chronigcg noze, znajdujaca
sie na spodzie czgsci miksujgcej blendera. W tym
celu konieczne jest zdjecie przylegajacej do niej
tasmy. Nastepnie nalezy wiozy¢ cze$¢ miksujgca
blendera (6) do jednostki zasilajgcej (4) az nastgpi
zamknigcie.

b) Blender wtozony do naczynia powinien znajdowacé
sie w pozycji pionowej. Po umieszczeniu go
w naczyniu nalezy witgczy¢ blokade, a nastepnie
witgcznik (3).

c) W celu usunigcia czesci miksujacej blendera,
konieczne jest nacisnigcie odpowiednich przyci-
skow zwalniajgcych (5).
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Podczas korzystania z blendera recznego w celu
przygotowania gorgcego ptynu nie wolno zanurzaé
w nim cze$ci miksujgcej blendera — nalezy usunac¢ jg
z ptynu, gdy urzadzenie jest wtgczone.

Przyktadowy przepis:

Majonez

200-250 ml oleju

jedno jajko (biatko i zottko)

1 tyzeczka soku z cytryny lub octu, sél i pieprz

W16z wszystkie sktadniki do plastikowego pojemnika
wedtug wskazanej kolejnosci. Nastepnie wtoz blen-
der do podstawy naczynia. Po wtgczeniu utrzymaj
blender we wskazanej pozycji, az do uzyskania
oleistej konsystencji. Nie wytaczajgc urzadzenia,
powoli poruszaj otrzymang masa tak, by sktadniki
majonezu potaczyly sie ze sobg.

Sposob korzystania z przystawki
siekajacej

Przystawka siekajgca przystosowana jest do
siekania mies, seréw, cebuli, zi6t, czosnku, marchwi,
orzechéw witoskich, orzechéw laskowych, migdatow,
suszonych $liwek etc.

Nie nalezy sieka¢ bardzo twardej zywnosci, takiej jak
kostki lodu, gatka muszkatotowa, ziarna kawy czy
inne ziarna.

Przed rozpoczeciem siekania nalezy ...

e pokroi¢ migso, ser, cebulg, czosnek, marchew,
chilli (patrz: instrukcja obstugi)

e usung¢ todygi zidt, tupiny orzechow

e usung¢ z miesa kosci, $ciegna i chrzastki.

Siekanie

(patrz: ilustracja, czg$¢ A)

1. Plastikowg naktadke nalezy uwaznie zdjg¢ z
ostrza tngcego (10b). Uwaga: ostrze tngce jest
bardzo ostre! Zawsze nalezy chwytac je trzymajac
w dtoni jego plastikowg czes¢. Ostrze tngce
powinno zosta¢ umieszczone w centralnej czesci
dzbanka (10c). Nastepnie ostrze tngce nalezy
przycisnac¢ tak, by urzadzenie zamkneto sie.
Dzbanek siekajgcy zawsze nalezy lokowac na
macie antyposlizgowe;.

2. Umies¢ zywnos¢ w dzbanku siekajgcym.

3. Na dzbanek zat6z pokrywe (10a).

4. Jednostke zasilajgcg (4) umies$¢ na pokrywie, tak
by znalazta si¢ w odpowiednim miejscu.

5. Przycisk blokujgcy wtgcznik powinien zostac prze-
suniety w dot, co umozliwi nacisnigcie wtgcznika
(3) przystawki siekajgcej. Gdy urzadzenie zostanie
wigczone jedna reka nalezy przytrzymac jednostke
zasilajgca, a drugg dzbanek.

6. Po zakonczeniu siekania wcisnij przyciski (5)
uwalniajgce jednostke zasilajgca.
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7. Nastepnie zdejmij pokrywe.

8. Ostroznie wyjmij ostrze.

9. Na koncu nalezy wyjaé posiekang zywnosc¢ z
dzbanka. Mata antyposlizgowa stuzy réwniez jako
szczelna pokrywa dzbanka.

Shaki, drinki, puree

W celu przygotowania wysokiej jakosci puree
mozliwe jest uzycie blendera recznego
umieszczonego w dzbanku.

Ciasto
Wilej ptyny do dzbanka, nastepnie dodaj make i jajka.

Kruszenie lodu

(patrz: ilustracja, czes¢ B)

1. Wktadke do kruszenia lodu (10f) nalezy umiesci¢
w dzbanku. Upewnij sie czy wktadka pasuje.

2. Po umieszczeniu czesci ostrza tngcego do lodu
(10e) w centralnym otworze wktadki do kruszenia
lodu nalezy przycisna¢ ja w dét.

3. Wiéz kostki lodu do wktadki kruszacej 16d.

4. Umies¢ pokrywe na dzbanku.

5. Ulokuj jednostke zasilajgcg na pokrywie i zamknij
urzgdzenie.

6. Przycisk blokujgcy wtgcznik powinien zostac prze-
suniety w dét, co umozliwi nacisnigcie wtacznika
(3) przystawki siekajgcej. Po uzyciu nacisnij
odpowiednie przyciski odblokowujgce, ktére
pozwolg na usunigcie jednostki zasilajgcej.
Nastepnie zdejmij pokrywe, ostrze tngce do lodu
i wktadke do kruszenia lodu.

7. Wyjmij skruszony 16d lub wlej przygotowany
wczesniej drink do dzbanka i podawaj.
Alternatywa: Na poczatku zmiksuj owoce
w dzbanku przy uzyciu ostrza tngcego (10b),
dodajac maksymalnie 0.5 litra wody. Wyjmij
ostrze tngce i umies¢ wktadke do kruszenia lodu
w dzbanku od razu ze zmiksowanymi owocami,
by nastepnie pokruszy¢ l6d.

Czyszczenie

W celu umycia urzgdzenia nalezy wyja¢ z blendera
jednostke zasilajgcg. Zabronione jest zanurzanie tej
jednostki zasilajacej(4), tadowarki (8) w wodzie, jak i
wktadanie tych elementéw pod strumien biezacej
wody. Czesci te moga byé czyszczone jedynie
wilgotng Sciereczka.

Wszystkie inne czgsci mozna czysci¢ w zmywarce.
W sytuacji, gdy zywnos¢ jest silnie koloryzujgca (np.
marchewka), czgsci plastikowe blendera moga ulec
odbarwieniu. Nalezy wtedy przetrze¢ zabrudzone
czesci olejem przed czyszczeniem.

W celu uzyskania informacji dotyczacych elektro-
nicznych specyfikacji nalezy zapozna¢ sie z informa-
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cjami znajdujgcymi sie na przewodzie zasilajgcym.
Przewdd zasilajgcy automatycznie dopasowuije sie
do kazdego rodzaju napigecia elektrycznego.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian bez
uprzedniego informowania na pismie.

Urzadzenie to jest wyposazone w samo tadujgce sie
baterie Li-lon.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu

nie mozna wyrzucacé tgcznie z odpadami
socjalnymi. Zuzyty produkt nalezy zostawic

w jednym z punktéw zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Odpowiednie
przetworzenie zuzytego sprzetu zapobiega
potencjalnym negatywnym wptywom na srodowisko
lub zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.
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Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby splfiovaly ty
nejvyssi naroky z hlediska kvality, funkénosti a
designu. Doufame, ze budete s novym pfistrojem
Braun spokojeni.

Pred pouzitim pristroje si pozorné prectéte cely
navod k pouziti.

Upozornéni

e Tento pristroj nesméji pouzivat déti.
Uchovavejte pfristroj i jeho kabel
mimo dosah déti. Pfed vyménou
prislusenstvi nebo manipulaci s dily,
které se pri pouzivani pohybuji, pristroj
vypnéte a odpojte jej ze zasuvky.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento pfristroj pouze pod dozorem nebo
po instruktazi tykajici se bezpeCného
pouzivani pristroje, a pokud rozumi
souvisejicim rizik(im.

. NozZe jsou velmi ostré! Zachazejte s nimi
s nejvyssi opatrnosti, abyste zabranili

poranénim.

e V pfipadé nahodného zapnuti pfistroje hrozi velké
riziko poranéni. ProtoZe se jedna o akumulatorovy
pristroj, je kdykoliv pfipraveny na pouziti (pokud je
nabity).

e Pristroj nevystavujte pfimému slune¢nimu zafeni.

e Pokud se noze zablokuji, oddélte motorovou
¢ast od ponorného nastavce a az poté odstrarite
prekazku / zaseknuté potraviny.

e Pred ¢isténim oddélte ponorny nastavec od
motorové jednotky.

e Tento pfistroj je uréen ke zpracovani bézného
mnozstvi potravin v domacnosti.

e Tento pfistroj ma specialni sitovy pfivod s integro-
vanym bezpecnostnim nizkonapétovym sitovym
adaptérem. Zadnou z jeho ¢asti nevyménuijte, ani
s ni nemanipulujte. Jinak hrozi draz elektrickym
proudem.

e Pristroj pouzivejte pouze s nabijeci jednotkou,
ktera je soucasti tohoto baleni.

¢ Nabijeci jednotka mdze byt trvale zapojena do
elektrické site.

e Motorovou ¢ast, nabijeci jednotku a specialni
sitovy pfivod chrarnte pfed vlhkosti. Motorova ¢ast
a zastrcka specialniho sitového kabelu se nesmi
nadale pouzivat, pokud byly ponofeny do vody.

e Pfed pouzitim se pfesvédcte, Zze neni poSkozena
nabijeci jednotka a specialni sitovy pfivod.
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o Elektrické pfistroje Braun splriuji platné bezpecno-
stni normy.

e Opravy nebo vymeénu sitového kabelu smi
provadét pouze pracovnici autorizovanych
servisnich stfedisek.

e Chybné a neodborné opravy mohou vystavit
uzivatele zna¢nému riziku.

Popis

Svételny indikator

Tlagitko aktivace spinace ﬂ
Spina¢ zapnuti (D

Motorova ¢éast

Tlagitka pro uvolnéni pfislusenstvi
Ponorny nastavec (na mixovani)
Odmérna nadobka

Nabijeci jednotka (v€. ulozného prostoru na
kabel)

Specialni sitovy kabel

Sekaci nastavec

ONO U~ WN =

= ©
o

(b) NozZe na sekani

(c) Nadobka sekaciho nastavce
(d) Protiskluzova podlozka/vicko
(e) NGz na drceni ledu

(f) Miska na drceni ledu

Nabijeni

Idealni teplota prosttedi pro nabijeni je 15 °C az

35 °C.

Presvédcte se, ze nabijeci jednotka (8) je umisténa
na rovném povrchu. Nabijeci jednotku zapojte do
elektrické sité pomoci specialniho sitového kabelu.
Pfi nabijeni vloZte cely tyGovy mixér do nabijeci
jednotky (8) — je mozné nabijet i motorovou ¢ast
samostatné.

Kdyz se rozblika zeleny svételny indikator, znamena
to, Ze spotrebi€ je do nabijeci jednotky vlozen
spravné a nabiji se.

¢ Nabiti baterie na plnou kapacitu trva asi 2 hodiny.
e Kdyz je spotfebi¢ pIné nabity, svételny indikator
blika v delSich intervalech.
e Pfistroj je pfi plIném nabiti mozné pouzivat asi
20 minut (podle zptisobu pouzivani).

Po kazdém pouziti vloZzte mixér zpét do nabijeci
jednotky, aby se nabil. Zajistite tak, ze bude vzdy
pripraveny k pouziti pfi optimalnich podminkéach
nabijeni. P¥istroj mGzete v nabijeci jednotce i skla-
dovat. | kdyz pfistroj nepouzivate deli dobu, jeho
zabudované lithiové-iontové baterie si do velké miry
zachovavaji svoji uroven nabiti.

Baterie jsou chranény pfed vybitim pod uroven 20 %.
Zcela vybity pristroj je nutné nabijet alespori 15
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minut, nez ho budete moci alespon jednou pouzit
(napf. na polévku).

Svételny indikator

Davod Reseni problému

Kdyz je pristroj v
nabijeci jednotce
(pfipojené do
elektrické site)

Podminky nabijeni nebo
stav

Blika zelené Baterie se nabiji

NGz je zablokovany 1. Sejméte motorovou ¢ast

2. Odstrante potraviny /
prekazku

3. Motorovou &ast viozte
alespon na 1 sekundu
do nabijeci jednotky
(pfipojené do elektrické
sité)

4. MGzete pokracovat ve
zpracovavani

Blika zelené (v delSich | Baterie je pIné nabita
intervalech)

Kdyz je tlacitko
aktivace spinace (2)
stisknuté dolu

Podminky nabijeni nebo
stav

Sviti zelené Baterie je pIné nabita

Blika Cervené/zelené | Kapacita postaci alespon

na jedno pouziti

Postupuijte podle bodu 1.-4.
Pokud svételny indikator po
zapnuti pFistroje sviti stale
Cerveng, vlozte motorovou
¢ast do nabijeci jednotky a
nechte ji asi 1 hodinu chla-
dnout. Béhem této doby
bude svételny indikator

P¥istroj je pfehraty

Sviti ¢ervené Baterie je vybita

Aktivovala se ochrana pred
prehfatim

(viz Bezpecnostni funkce —
Ochrana pfed prehratim)

Sviti ¢ervené

Bezpecnostni funkce

Zapnuti pristroje / Bezpe€nostni zamek
PFistroj ma bezpecénostni zamek. Pro bezpeéné
zapnuti pfistroje se fidte nasledujicimi kroky:

1 Nejdfive drzte palcem stisknuté uvolfiovaci tlac¢itko
aktivace spinace (2).

2 Potom stisknéte spina¢ zapnuti (3). Pfi provozu
muZzete prestat uvoliiovaci tlacitko aktivace
spinace drzet.

e Pokud spina¢ zapnuti do 5 sekund nestisknete,
pfistroj se nezapne. Svételny indikator se
vypne.

e Pokud chcete pFistroj opét zapnout, postup
znovu opakujte od bodu €. 1.

Ochrana pred prehratim

Jakmile se aktivuje funkce ochrany prfed prehfatim,
pfistroj se vypne a svételny indikator zacne nepreru-
Sovane svitit Cervene.
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blikat zelené.

Funkce automatického vypnuti

Z bezpec¢nostnich divodu se pfistroj po 4 minutach
nepretrzitého pouzivani vypne. Pfistroj vSak Ize
okamzité zapnout.

Pouzivani ty¢ového mixéru

Tento ty¢ovy mixér je vhodny na pfipravu krémd,

omacek, polévek, majonézy a détskych jidel, jako i

na mixovani napoji a mléénych koktejld.

a) Ze spodni ¢asti tyového mixéru odstrante
ochranny kryt noze odlepenim lepici pasky. Vlozte
motorovou €ast (4) do ponorného nastavce (6) tak,
aby zacvakla.

b) TyEovy mixér vlozte vertikalné do nadobky, tlacitko
aktivace spinace (2) drzte stlatené a potom
stisknéte spina¢ zapnuti (3).

c) Ponorny nastavec sejméte z motorové ¢asti
stlac¢enim tlagitek pro uvolnéni pfislusenstvi (5).

Pokud ty€ovy mixér pouzivate na zpracovani
horkych tekutin, ponorny nastavec neponofujte do
tekutiny a ni ho z ni nevyndavejte, kdyz je pfistroj
zapnuty.

Recept:

Majonéza

200 - 250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citronové stavy nebo octa, sll a
pepf na dochuceni

VSechny pfisady vloZte ve vySe uvedeném pofadi do
odmérné nadobky. Ponorny nastavec vlozte az na
dno nadobky. PFistroj zapnéte a drzte ho ve svislé
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poloze, dokud olej nevytvofi emulzi. Potom, aniz
byste pfistroj vypinali, jim pomalu pohybujte nahoru
a doll, dokud se majonéza dikladné nespoji.

Pouzivani sekaciho nastavce

Sekaci nastavec se skvéle hodi pro zpracovani
masa, syra, cibule, bylinek, ¢esneku, mrkve,
vlasskych i liskovych ofecht, mandli, susenych
Svestek, apod.

Poznamka: Nastavec je zakazano pouzivat na pfilis
tvrdé pfisady, jako napf. muskatovy ofiSek, kavova
zrna nebo obili.

Pred sekanim ...

® maso, syr, cibuli, ¢esnek, mrkev, chilli papri¢ky
predem nakrajejte (viz navod na zpracovani v
tabulce),

¢ bylinky zbavte stonku, ofechy skoféapek,

® z masa odstrante kosti, Slachy a chrupavky.

Sekani
(viz obr. sekce A)

1. Opatrné sejméte umélohmotny kryt noze (10b).
Upozornéni: Noze jsou velmi ostré! Vzdy je drzte
za horni umélohmotnou ¢ast. Noze nasurite na
stfedovou osu nadobky na sekani (10c), dokud
nezapadnou na misto. Nadobu na sekani vzdy
umistujte na protiskluzovou podlozku (10d).

2. Do nadobky na sekani vlozte potraviny.

3. Nadobku na sekani zakryjte vikem (10a).

4. Motorovou ¢&ast vlozte do otvoru na viku tak, aby
zapadla na misto.

5. Tla¢itko aktivace spinace (2) drzte stisknuté a
zaroven stisknéte spinac¢ zapnuti (3), abyste
sekaci nastavec mohli pouzivat. Beéhem
zpracovavani potravin pfidrzujte jednou rukou
motorovou ¢ast a druhou nadobu na sekani.

P¥i zpracovani tvrdych potravin tlacte motorovou
¢ast smérem dol(.

6. Po pouziti odstrafite motorovou €ast stisknutim
tlacitek k uvolnéni pfisluSenstvi.

7. Potom sejméte i horni viko.

8. Opatrné vyjméte noze.

9. Z nadoby vyjméte zpracované potraviny.
Protiskluzova podlozka také slouzi jako vzducho-
tésné viko nadoby na sekani.

Koktejly, napoje, pyré

Pro pfipravu pyré, ktera vyzaduji velmi jemnou
konzistenci, muzete také pouzit v nadobé na sekani
nastavec ty¢ového mixéru.

Ridké tésto (na palagdinky)
Nejdfive nalijte do nadoby tekuté pfisady, potom
pfidejte mouku a nakonec vejce.
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Drceni ledu
(viz obr. sekce B)

1. Misku na drceni ledu (10f) vloZte do nadoby.
Ujistéte se, Ze je dobfe upevnéna.

2. Stfedovou ¢ast nozu na drceni ledu (10e) viozte
do otvoru ve stfedu misky na drceni ledu a
zatlacte ji dolu.

3. Misku na drceni ledu naplrite kostkami ledu.

4. Nadobu zakryjte vikem na motorovou ¢ast.

5. Motorovou ¢ast vlozte do otvoru na viku tak, aby
zapadla na misto.

6. Tla¢itko aktivace spinace (2) drzte stisknuté a
zaroven stisknéte spinac¢ zapnuti (3), abyste
sekaci nastavec mohli pouzivat. Po pouziti
odstrante motorovou ¢ast stisknutim tlacitek pro
uvolnéni pfisluSenstvi. Poté sejméte horni viko a
odstrarite noze i misku na drceni ledu.

7. Rozdrceny led vyjméte nebo pracovni nadobku
jednoduse naplite napojem, abyste napoj mohli
servirovat pfimo z nadoby. Alternativa: Nejdfive
pomoci nozl na sekani (10b) umixujte v nadobce
ovoce tak, aby objem ovoce v nadobé nepresahl
0,5 litru. Odstrante noze na sekani a do nadoby
vlozte misku na drceni ledu, abyste kostky ledu
rozdrtili pfimo do rozmixovaného ovoce.

Cisténi

Pred ¢isténim sejméte motorovou ¢ast. Motorovou
¢ast (4) a nabijeci jednotku (8) neponofujte do vody
a ani neumyvejte pod tekouci vodou. Tyto ¢asti
muzete umyvat pouze vlhkym hadfikem.

Viko (10a) nelze myt v my&ce na nadobi.

VSechny ostatni ¢asti v midzete myt mycce nadobi.
Pfi zpracovavani potravin, které obsahuiji barviva
(napf. mrkev), se mohou umélohmotné ¢asti pristroje
zabarvit. Pfed umyvanim je vycCistéte pomoci rostlin-
ného oleje.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotrebice
je 67 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni akusticky vykon

1 pW.

Podrobné elekirotechnické udaje naleznete na
specialnim sitovém pfivodu. Specialni sitovy privod
se automaticky pfizpusobi jakémukoli stfidavému
napéti.

Zmény vyhrazeny.

Tento spotfebi¢ obsahuje lithiové-iontové
akumulatorové baterie. Vyrobek po skonéeni K
jeho zivotnosti nevyhazuijte jako soucast
bézného domaciho odpadu. Mizete ho
odevzdat v servisnich stfediscich Braun nebo na
pfislusnych sbérnych mistech, ktera jsou ve vasi
zemi k dispozici.
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Slovensky

Nase vyrobky st vyrobené tak, aby spifiali tie
najvyssie naroky na kvalitu, funkénost’ a dizajn.
Dufame, Ze budete so svojim novym vyrobkom
Braun spokojni.

Pred pouzitim pristroja si pozorne precitajte cely
navod na pouzitie.

Délezité upozornenie

¢ Toto zariadenie nie je urCené na
pouzitie detmi. Uchovajte zariadenie
a jeho kabel z dosahu deti. Pred
vymenou prislusenstva alebo pred
pristupom k dielom, ktoré sa hybu
pocCas pouzivania, zariadenie vypnite
a odpojte ho od sietového napajania.

e Toto zariadenie mozu pouzivat’ osoby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostatoCnymi
skusenost'ami a znalost'ami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouzivani zariadenia
bezpeCnym spdsobom a porozumel
nebezpecCenstvam, ktoré im hrozia.

. Cepele st velmi ostré! Narabajte s nimi
mimoriadne opatrne, aby ste zabranili

poraneniam.

e V pripade nahodného zapnutia pristroja hrozi
velké riziko poranenia. Kedze ide o akumulatorovy
pristroj, je kedykolvek pripraveny na pouzitie (ked’
je nabity).

e Nevystavujte pristroj priamemu sineénému
Ziareniu.

e Ked'sa ¢epele zablokuju, oddelte motorovu ¢ast’
od ponorného nadstavca a az potom odstrarite
prekazku/zaseknuté jedlo.

e Pred umytim oddelte ponorny nadstavec od moto-
rovej jednotky.

e Tento spotrebi€ je ur€eny na spracovanie bezného
mnozstva potravin v domacnosti.

¢ Tento pristroj je vybaveny Specialnym prevod-
nikom na nizke napétie (Specialnym sietovym
kablom so sietovym adaptérom). Ziadnu jeho ¢ast’
nesmiete menit ani ho rozoberat, inak by mohlo
déjst k urazu elektrickym pradom.

e Pristroj pouzivajte iba spolu s nabijackou, ktora je
sucastou tohto balenia.

¢ Nabijacia jednotka méze byt neustale zapojena do
elektrickej siete.

e Motorovu ¢ast, nabijaciu jednotku a Specialny
sietovy kabel chrarte pred vlhkostou. Motorova
Cast a zastrCka Specialneho sietového kabla sa
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nesmu nadalej pouzivat, ak boli ponorené do
vody.

* Pred pouzitim skontrolujte, ¢i nabijacia jednotka
a Specialny sietovy kabel nie su poskodené.
Elektrické spotrebi¢e Braun splfaju platné
bezpecénostné normy.

e Opravy alebo vymenu sietového kéabla musia
vykonavat iba pracovnici autorizovanych servis-
nych stredisk.

e Zla a neodborna oprava mbze vystavit’ pouzivatela
velkému nebezpecenstvu.

Popis

Svetelny indikator
Tlacgidlo na aktivaciu spinaca ﬂ
Spina¢ zapnutia ()
Motorova €ast’
Tlagidla na uvolnenie prisluSenstva
Ponorny nadstavec (na mixovanie)
Odmerka
Nabijacia jednotka (vratane priestoru na
odkladanie sietového kabla)
Specialny sietovy kabel

0 Nadstavec na sekanie
(a) Veko na motorovu ¢ast’
(b) Noze na sekanie
(c) Nadoba na sekanie
(d) ProtiSmykova podloZka/veko
(e) Cepele na drvenie ladu
(f) Miska na drvenie ladu

ONO U~ WN =

- ©

Nabijanie

Ideédlna teplota prostredia pri nabijani je medzi
15-35 °C.

Uistite sa, Ze nabijacia jednotka (8) je umiestnena
na rovnom povrchu. Nabijaciu jednotku zapojte do
elektrickej siete pomocou Specialneho sietového
kabla.

Pri nabijani vlozte cely ruény mixér do nabijacej
jednotky (8) — je mozné nabijat’ aj motorovu

Cast samostatne.

Ked’ sa rozblika zeleny svetelny indikator, znamena
to, Ze spotrebi€ je do nabijacej jednotky vliozeny
spravne a nabija sa.

e Dobitie batérie na pInu kapacitu trva asi 2 hodiny.
e Ked je spotrebi¢ plne nabity, svetelny indikator
blika v dihSich intervaloch.
e Pristroj je vtedy mozné pouzivat asi 20 minut
(v zavislosti od spbsobu pouzitia).

Po kazdom pouziti vlozte mixér spat do nabijacej
jednotky, aby sa nabil. Tak zaistite, aby bol vzdy
pripraveny na pouzitie za optimalnych podmienok
nabijania. Spotrebi¢ mdzete na nabijacej jednotke aj
skladovat. Aj ked sa dlho nepouziva, jeho zabudo-
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vané litiovo-ionové batérie si do velkej miery zacho-
vavaju svoju uroven nabitia.

Batérie su chranené pred vybitim pod uroven 20 %.
Uplne vybity spotrebi¢ musite nabijat’ aspon

15 minut, nez ho budete moct aspori raz pouzit
(napr. na polievku).

Svetelny indikator

Dé6vod Riesenie problému

1. Zlozte motorovu ¢ast’

2. Odstrante jedlo/prekazku

3. Motorovu €ast vlozte
aspon na 1 sekundu do
nabijacej jednotky
(pripojenej do elektrickej
siete)

4. Mozete pokracovat
v spracovavani

Cepele su
zablokované

Ked' je spotrebi¢

v nabijacej jednotke
(pripojenej do
elektrickej siete)

Podmienky nabijania
alebo stav

Blika nazeleno Batéria sa nabija

Blika nazeleno
(v dIhSich intervaloch)

Batéria je plne nabita

Ked je tlaéidlo na Podmienky nabijania
aktivaciu spinaca (2) | alebo stav
stlacené dolu

Svieti nazeleno Batéria je plne nabita

Blika nazeleno/
nacerveno

Nabitie postaci aspon na
jedno pouzitie

Svieti nacerveno Batéria je vybita

Aktivovala sa ochrana
pred prehriatim (pozri
Bezpecnostné funkcie —
Ochrana pred prehriatim)

Svieti nacerveno

Bezpecnostné funkcie

Zapnutie pristroja/bezpeénostny zamok
Pristroj ma bezpecnostny zamok. Bezpecne ho
zapnete tymto spésobom:

1 Najskor drzte palcom stlacené tlacidlo na aktivaciu
spinaca (2).

2 Potom stlaéte spina¢ zapnutia (3). Po¢as
prevadzky mozete tlacidlo na aktivaciu spinaca
prestat stlacat’.

e Ak spina¢ zapnutia nestla¢ite do 5 sekund,
pristroj sa nezapne. Svetelny indikator sa
vypne.

e Aby ste pristroj zapli, postup znova zopakuijte
od bodu 1.

Ochrana pred prehriatim

Ked' sa aktivuje funkcia ochrany pred prehriatim,
spotrebi¢ sa vypne a svetelny indikator zacne svietit
nacerveno.
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Spotrebi€ je prehriaty | Postupujte podla bodov 1-4.
Ak svetelny indikator po
zapnuti pristroja stale svieti
nacerveno, vlozte motorovu
Gast' do nabijacej jednotky
a nechajte ju asi hodinu
chladnut. V tom ¢ase
svetelny indikator blika
nazeleno.

Funkcia automatického vypnutia

Z bezpecénostnych dévodov sa pristroj po 4 minutach
nepretrzitej prevadzky vypne. Okamzite ho v§ak
mOzZete opat zapnut.

Pouzivanie ruéného ponorného mixéra

Ruény ponorny mixér je vhodny na pripravu krémov,

omacok, polievok, majonézy a detskej stravy, ako

aj na mixovanie mieSanych napojov a mlie€nych

koktailov.

a) Odstrante ochranu ¢epeli na spodnej strane
ruéného mixéra odlepenim lepiacej pasky.
Motorovu Cast’ (4) vlozte do ponorného nadstavca
(6) tak, aby klikla.

b) Ponorny nadstavec vlozte vo zvislej polohe do
nadoby, tlacidlo na aktivaciu spinaca (2) drzte
stla¢ené a potom stlacte spina¢ zapnutia (3).

c¢) Ponorny nadstavec zlozte z motorovej asti
stla¢enim tlacidiel na uvolnenie prislusenstva (5).

Ked’ pristroj pouzivate na spracovanie hortcich
tekutin, ponorny nadstavec neponarajte do tekutiny
ani ho z nej nevyberajte, kym je pristroj zapnuty.

Recept:

Majonéza

200-250 ml oleja

1 vajce (zltok aj bielok)

1 PL citrénovej Stavy alebo octu, sol a korenie na
dochutenie

VSetky prisady vlozte do odmerky (nadoby)

v uvedenom poradi. Ponorny nadstavec viozte az na
dno nadoby. Po zapnuti drzte mixér v tejto polohe,
kym sa olej nerozmixuje. Potom zapnutym mixérom
pomaly pohybuijte hore a dole, az kym sa majonéza
dbkladne nevymiesa.
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Pouzivanie nadstavca na sekanie

Nadstavec na sekanie je vhodny na spracovanie
masa, syra, cibule, byliniek, cesnaku, mrkvy,
vlasskych a lieskovych orechov, mandli, suSenych
sliviek a podobne.

Poznamka: Nadstavcom nesekajte velmi tvrdé
prisady, ako napriklad muskatovy orech, kavové
zrna alebo zrno.

Pred sekanim ...

® maso, syr, cibulu, cesnak, mrkvu alebo €ili papriky
vopred nakrajajte (pozri ndvod na spracovanie v
tabulke)

e z orechov odstrante Skrupiny a z byliniek stopky

e z masa odstrante kosti, Slachy a chrupavky

Sekanie

(pozri obrazky v Casti A)

1. Z noza na sekanie opatrne odstrante
umelohmotny kryt (10b). Upozornenie: Noze su
velmi ostré! Vzdy ich drzte za vrchnu plastovu
Cast. Noze nasurite na stredovu os nadoby na
sekanie (10c), az kym nezapadnu na miesto.
Nadoba na sekanie musi byt vzdy polozena na
protiSmykovej podlozke (10d).

2. Jedlo vlozte do nadoby.

3. Nadobu na sekanie zakryte vekom na motorovu
Cast’ (10a).

4. Motorovu €ast vlozte do otvoru na veku tak, aby
zapadla na miesto.

5. Tlacidlo na aktivaciu spinaca (2) drzte stlacené
a zaroven stlacte spina¢ zapnutia (3), aby ste
nadstavec na sekanie mohli pouzivat. Pocas
spracovania drzte jednou rukou motorovu ¢ast
a druhou nadobu na sekanie. Pri spracovani
tvrdych potravin tlate motorovu ¢ast’ smerom
nadol.

6. Po pouziti odstrarte motorovu ¢ast stlacenim
tla¢idiel na uvolnenie prislusenstva.

7. Potom zlozte aj vrchné veko.

8. NozZe opatrne vyberte.

9. Spracované jedlo vyberte z nadoby. ProtiSmykova
podlozka sluzi aj ako vzduchotesné veko na
nadobu na sekanie.

Koktaily, napoje, pyré

Na pripravu pyré, ked' potrebujete prisady spracovat’
velmi najemno, mézete v nadobe na sekanie pouzit’
aj ponorny nadstavec.

Riedke cesto (10na palacinky)
Do nadoby najskor vlejte tekuté prisady, potom
pridajte muku a nakoniec vajcia.

Drveny l'ad
(pozri obrazky v ¢asti B)

1. Misku na drvenie ladu (10f) vloZte do nadoby.
Uistite sa, ze je dobre upevnena.
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2. Stredovu Cast' Cepeli na drvenie l'adu (10e) vlozte
do otvoru v strede misky na drvenie ladu
a zatlacte ju nadol.

3. Do misky na drvenie l'adu vlozte l'adové kocky.

4. Nadobu zakryte vekom na motorovu Cast.

5. Motorovu €ast vlozte do otvoru na veku tak, aby
zapadla na miesto.

6. Tlacidlo na aktivaciu spinaca (2) drzte stlacené
a zaroven stlacte spina¢ zapnutia (3), aby ste
nadstavec na sekanie mohli pouzivat. Po pouziti
odstrante motorovu Cast stlac¢enim tlacidiel na
uvolnenie prislusenstva. Potom zlozte vrchné
veko a odstrante ¢epele aj misku na drvenie l'adu.

7. Rozdrveny l'ad vyberte alebo napoj viejte do
nadoby, aby ste ho mohli servirovat’ priamo z ne;j.
Alternativa: Najskor v nadobe vymixujte ovocie
pomocou nozov na sekanie (10b) tak, aby objem
ovocia v nadobe nepresiahol 0,5 |. Odstrante noze
na sekanie a do nadoby vlozte misku na drvenie
adu, aby ste I'ad rozdrvili priamo do vymixovaného
ovocia.

Umyvanie

Pred umyvanim odstrante motorovu ¢ast. Motorovu
Cast (4) a nabijaciu jednotku (8) neponarajte do vody
ani ich neumyvajte pod te¢ucou vodou. Tieto Casti
mozete umyvat iba vlhkou handri¢kou.

Veko na motorovu €ast (10a) nie je mozné umyvat’
v umyvacke riadu.

VSetky ostatné €asti mézete umyvat v umyvacke
riadu. Pri spracovani potravin s obsahom farbiva
(napr. mrkvy), sa umelohmotné Casti pristroja mézu
zafarbit. Pred umyvanim ich vycistite pomocou
rastlinného oleja.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica
je 67 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhfadom na referenény akusticky vykon

1 pW.

Podrobneé technicke Specifikacie sa nachadzaju na

$pecialnom sietovom kabli. Specialny sietovy kabel
sa automaticky prispdsobuje akémukolvek napatiu

striedavého prudu.

Pravo na zmeny vyhradené.

akumulatorové batérie. Vyrobok po skonéeni
jeho zivotnosti nevyhadzujte ako sucast’
bezného odpadu doméacnosti. Odovzdat ho
mozete v servisnych strediskach Braun alebo na
prislusnych zbernych miestach vo vasej krajine
zriadenych podl'a miestnych predpisov a noriem.

Tento spotrebi¢ obsahuije litiovo-ionové H
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi, funkcionalis
és formatervez@i elvarasok figyelembevételével
terveztik. Reméljuk, hogy 6rémét leli majd uj Braun
készlilékében!

Kérjiik, hogy a késziilék hasznalatanak
megkezdése el6tt, olvassa végig figyelmesen a
hasznalati utmutatét!

Figyelem!

e Ezt a késziléket gyermekek nem
hasznalhatjak. A készlilék és annak
kabele gyermekektdl tavol tartando.

A készuléeket kapcsolja ki és valassza le
a halézatrél, miel6tt annak tartozékait
kicserélné vagy a hasznalat kozben
mozgo alkatrészeket megkozelitené.

A készuleket korlatozott fizikai, erzék-
szervivagy szellemi kepességekkel
rendelkez, illetve tapasztalattal vagy
kell6 tudassal nem rendelkez6 szeme-
lyek is hasznalhatjak megfelel6 fel-
ugyelet vagy a készulék biztonsagos
haszndlatara vonatkoz6 utmutatas
mellett és a veszélyek megeértése
esetén.

. A kések rendkivul élesek! Alkalmazasuk a

balesetek megel6zése érdekében rendki-
vili 6vatossagot igényel!

o A készulék véletlenszer( bekapcsolasa a balese-
tek magas kockazataval jar. Mivel a készulék
Ujratolthetd, ezért barmikor készen all a
hasznélatra (feltéltott allapotban).

¢ Ne tegye ki kdzvetlen napsutésnek a készuléket.

e Amennyiben a kés eltdmddik, a dugulést okozd
étel eltavolitasahoz el6szor vegye le a mixerrudat
a motorhazrél!

o A készilék tisztitasa el6tt tavolitsa el a mixerrudat
a motorhazrél!

o A készuléket normal haztartasi ételmennyiség
feldolgozasara tervezték.

o A készuléket egy kildnleges, integralt, biztonsa-
gos, extra alacsony feszlltségi haldzati csatlako-
zéval lattuk el. Ne cserélje, illetve ne alakitsa at
a termék egyik alkatrészét sem, mivel ezzel
aramutést okozhat!

e A készuléket csak a hozza tartozo toltéegységen
toltse!

e Atoltéegyseég folyamatos héaldzati csatlakozas
alatt allhat.

e A motorhazat, a téltéegységet, és a kilénleges
csatlakozokabelt 6vja a nedvességtdl!

5722110424_MQ940_MN_S6-88.indd 55

Amennyiben a motorhaz vagy a kulénleges
csatlakozokabel vizbe meriilt, a készlilék tovabbi
hasznalatat fliggessze fel!

¢ A hasznalat megkezdése el6tt gy6z6djon meg
a toltéegység, valamint a kilénleges csatlakozo-
kabel sértetlenségérél! A Braun elektromos
készulékek megfelelnek a biztonsagi eldiraso-
knak.

e A vezeték cseréjét vagy javitasat kizarolag
illetékes szakemberre bizza!

o A szakképzetlen szereld altal végzett javitasi
munkak a készulék hasznaldjanak komoly
balesetet okozhatnak!

Leiras
Mikodésijelzé fény
Biztonsagi zar kioldo gomb g
Bekapcsold gomb (D
Motorhaz
Mixer kiegészitéket kiold6 gombok
Mixerrud
Mixel6 pohar
Toltéegyseég (kabeltaroldval)
Kulénleges csatlakozokabel
0 Apritdegység
(a) Apritéegység fedél
(b) Kés
(c) Apritdedény
(d) Csuszasmentes talp/zarofedél
(e) Jégzuzo kés
(f) Jégzuzé betét

= OoONOOPAWN =

A késziilék toltése

A készilék toltéséhez idealis hmérsékleti tartomany
15 °C és 35 °C kozott van. Gyéz6djon meg arrol,
hogy a toltéegységet (8) egy sima feliletre helyezte!
A kulénleges csatlakozokabel segitségével
csatlakoztassa a toltéegységet a halozathoz!

A téltéshez a botmixert teljes egészében helyezze a
tolt6egységre (8) — (amennyiben csak a motorhazat
csatlakoztatja, a téltés nem megy végbe.)

A z06ld mikddésjelz6 fény kigyulladasa jelzi, hogy a
készuléket megfeleléen helyezték a toltéegységre,
és a toltés folyamata megkezdddott.

e Teljes feltdltési id6: kb. 2 ora

o A teljes feltdltdttségi szintet a mikddésjelzé fény
hosszabb id6kdzonkeénti felvillanasa jelzi

* Mukodési idd: kb 20 perc (hasznélattdl fliggben)

Az Ujratbltéshez a készlléket minden egyes haszna-
latot kdvetden helyezze vissza a toltéegységre! Ezzel
biztositja azt, hogy késziléke optimalis t6ltéttseggel
mindig az On rendelkezésére all. Célszerl a készu-
|éket eleve a toltéegységen tarolni. Még ha hosszu
ideig nincs is hasznalatban, a készullékben talalhato
litium ion akkumulator fenntartja a megfelelé toltott-
ségi allapotot.
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Az akkumulator védett a teljes lemeruléstél. A teljesen
lemerilt készuléket a hasznalat megkezdése el6tt
legalabb 15 percen keresztul kell télteni (pl. leves
készitéséhez)

Miikédésjelzé fény

A toltéegységre
helyezett

(és halézatra
csatlakoztatott)
késziilék jelzései

Miyen toltési vagy
miikodési allapotra
utal?

Az akkumulator toltés
alatt all

Villogé zéld fény

Hosszabb id6kézdnként
felvillano zold fény

Az akkumulator teljesen
feltéltve

Biztonsagi zar
kioldé gomb (2)
benyomva

Miyen toltési vagy
miikodési allapotra utal?

Zold Az akkumulator teljesen
feltéltve

Piros/z6ld szind A toltottségi szint legalabb

villogé fény egy hasznalatra elegendd
Piros Lemertilt akkumulator
Piros A tilmelegedés elleni

védelem aktiv (lasd:
Biztonsagi elemek —
Tulmelegedés elleni
védelem)

Biztonsagi elemek

A készlilék bekapcsolasa / Automatikus
biztonsagi zar

A készilék egy automatikus biztonsagi zarral
rendelkezik. Ennek biztonsagos belizemeléséhez,
a kovesse az alabbi lépéseket:

1 Mindenekelbtt hiivelykujjaval nyomja le, majd
tartsa lenyomva a biztonsagi zar kioldé gombot! (2)
2 Ezt kdvetéen nyomja meg a Bekapcsolé gombot
(3). Mlkodés kdzben a zar kioldd gombot mar
nem kell lenyomva tartania.
¢ Amennyiben a Bekapcsolé gomb 5 masod
percen belll nem keriil megnyomasra, ugy a
készlléket a tovabbiakban nem lehet beinditani.
llyenkor a miikddésjelz6 fény kialszik.
e A készulék ujrainditasahoz a miveletsort ismé-
telje meg Ujra az 1. |épéstdl!

Tulmelegedés elleni védelem

Amikor a tulmelegedés elleni védelem aktivalodik,
a készulék kikapcsol, és a mikodésjelzd fény
folyamatosan, piros szinnel vilagit.
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A késziilék
leadllasanak oka

A probléma kikliszobolése

1. Tavolitsa el a motorhazat!

2. Tavolitsa el a dugulast okoz6
ételt/anyagot!

3. Helyezze a motoorészt a
halézatba csatlakoztatott
tolt6egységre legalabb
1 méasodpercig!

4. Folytathatja az étel feldolgo-

A kés eltomilt

zasat.
A késziilék Koévesse a fenti 1épéseket 1-4-ig!
talhevilt Amennyiben a mikodésjelzé

fény tovébbra is pirosan vilagit
a készUllék bekapcsolasakor,
helyezze vissza a motorhazat a
toltéegységre, és hagyja lehdini
kb. 1 érén at. Ezalatt az id6 alatt
a mikodésjelzd fény z6lden
villog.

Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a készllék 4 perc folyamatos
hasznalatot kdvetéen lekapcsol. Ezt kdvetéen
azonnal Ujraindithato.

A botmixer hasznalata

A botmixer kivaléan alkalmas martasok, szoszok,
levesek, majonéz valamint bébiételek elkészitéséhez,
tovabba italok és tejes turmixok elkeveréséhez.

a) A biztonsagi okokbol ragasztészalaggal rogzitett
kést vegye le a mixerrudrél. Rdgzitse a motorhazat
(4) a mixerrudhoz (6) oly médon, hogy az a
helyére zarédjon.

b) Meritse az ily mddon ¢sszeszerelt botmixert az
edénybe, majd nyomja be a Bekapcsol6 gombot!
(3)

c) A mixerrud motorhazrol térténd eltavolitasahoz
nyomja be a kioldé gombokat! (5)

Amikor a botmixert forré folyadékhoz hasznalja, ne
martsa bele a mixerrudat — vagy ugy emelje ki a
folyadékbdl, hogy a készllék még bekapcsolt
allapotban van.

Recept (példa):

Majonéz

200-250 ml étolaj

1 tojas (sargaja és fehérje)

1 ev6kanal citromlé vagy ecet
Izlés szerint s6 és bors

A fenti sorrendnek megfelel6en helyezze a mixel6
poharba a hozzavaldkat! Meritse a mixerrudat a
pohar aljaig. A bekapcsolast kdvetéen a mixerrudat

10.06.13 12:24



egyenesen tartva mikodtesse a késziléket mindad-
dig, amig az olaj elkeveredik. Ezt kdvetéen lassu
mozdulatokkal mozgassa fél-le a bekapcsolt mixer-

rudat mindaddig, amig a majonéz teljesen kikeveredik.

Az apritéegység hasznalata

Az apritbegység kivaléan alkalmas a kulonféle
husok, sajtok, hagymak, flszernévények,
fokhagyma, sargarépa, di6, mandula, aszalt
gyumolcsok stb. apritasahoz.

N.B.: Az apritéegységet ne hasznalja rendkivdil
kemeény ételek, pl. szerecsendio, babkavé vagy
szemes gabonafélék apritasahoz!

Az apritas miiveletének megkezdése el6tt ...

e vagja fel a hust, sajtot, hagymat, fokhagymat,
sargarépat, chillipaprikat aprobb darabokra (lasd:
képes utmutato)

e tavolitsa el a fliszernévények szarait, illetve a
csonthéjasok héjat

e tavolitsa el a csontos, inas és porcos részeket!

Apritas

(lasd: képes utmutaté A abra)

1. Ovatos mozdulattal tévolitsa el a késrél a
mianyag védétokot! (10b) Figyelem! A kés
rendkivil éles! Minden esetben a mlanyag
fogantyunal fogva vegye kézbe!

Helyezze a kést az apritdkehely (10c) kbzepén
talalhato tiskére, és nyomja ra mindaddig, amig
helyére nem régzil! Az apritokelyhet mindig a
csuszasmentes talpra (10d) helyezve hasznalja!

2. Tegye a feldolgozni kivant ételt az apritokehelybe!

3. Helyezze az apritéegység fedelét (10a) az
apritokehelyre!

4. Helyezze a motorhazat az apritékehely fedelébe
ugy, hogy az a helyére régziljon!

5. Az apritas miveletének elinditasahoz tartsa a
biztonsagi zar kioldé gombot (2) lenyomva, majd
nyomja be a Bekapcsolé gombot (3)!

Az ételfeldolgozas soran egyik kezével tartsa a
motorhazat, mig a masikkal az apritékelyhet.
Kemény ételek apritasanal enyhén nyomja a
motorhaz tetejét.

7. Ezt kbvetben emelje le az apritoegyseg fedelét.

8. Ovatosan emelje ki a kést!

9. Tavolitsa el a feldolgozott ételt az apritéedénybdl!
A csuszasmentes talp egyben az apritéedény
légmentesen zar6 fedeléll is szolgal

Turmixok, italok, piirék

Amennyiben a purék készitésénél teljesen sima
allagot szeretne elérni, tovabb mixelheti a kehelyben
1évé ételt a botmixer hasznalataval.

Kénnyii tésztak (palacsintatészta)

Elséként dntse a folyékony hozzavaldkat a kehelybe,
majd adja hozza a lisztet, és végll a tojasokat.
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Zuzott jég

(lasd: képes utmutatd B abra)

1. Helyezze a jégzuzé betétet (10f) a kehelybe.
Gy6z6djon meg arrol, hogy megfeleléen régzitette.

2. Helyezze a kést (10e) a jégzuzé betét kozepén
talalhato lyukba, majd nyomja le!

3. Helyezze a jeget a jégzuzod betétbe!

4. Tegye a zardfedelet a kehelyre!

5. Helyezze a motorhazat az apritékehely fedelébe
ugy, hogy az a helyére régziljon!

6. Nyomja be kapcsolét (3) és tartsa lenyomva
mindaddig, amig a készllék minden jégkockat fel
nem apritott.

7. Tavolitsa el az igy nyert zuzott jeget, vagy
egyszerlen toltse fel a kelyhet a kivant itallal, és
ebben szolgélja fel az asztalnal.

Masképp: az apritokéssel (10b) apritson fel
kilonbdzd gyumdlcsdket, amelyeket maximum a
0,5 I-es jelolésig helyezzen a kehelybe. Emelje ki
a kést, és rogzitse a jégzuzé betétet a kehelybe,
igy a jégkasat kozvetlenil a gyimolcspiréhez
adagolhatja.

Tisztitas

A készilék tisztitasanak megkezdése elétt tavolitsa
el a motorhazat! A motorhazat, (4) a télt6egységet
(8) ne martsa vizbe, és ne helyezze folydviz ala!
Ezeket az alkatrészeket kizarolag nedves ruhaval
torolje at. Az apritoedény fedele (10a) mosogato-
gépben nem tisztithatd. Minden egyéb alkatrész
mosogatégépben is tisztithato. Szines ételek
feldolgozasanal (pl. sargarépa) eléfordulhat, hogy a
készulék mlanyag alkatrészei elszinezédnek.
Vizzel torténd tisztitas elétt, torolje at azokat kevés
névényi olajjal!

MUszaki adatok a kildnleges csatlakozdkabelen
feltintetve. A kilénleges csatlakozokabel automati-
kusan illeszkedik barmely valtéaramu feszlltséghez.

A valtoztatas joga fenntartva.

A készulék litium ion Ujratélthetd akkumulatort
tartalmaz. A kdrnyezet megoévésa érdekében H
azonban kérjik, ne dobja az elhasznalt
készuléket haztartasi hulladékok kdzé!
Leadhatja azt barmely Braun Markaszervizben,
vagy az orszagaban erre kijeldlt hulladékudvarban.
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Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju e Popravak ili zamjenu kabela smije vrsiti samo
najviSe standarde kvalitete, funkcionalnosti i dizajna. ovlasteno servisno osoblje.

Nadamo se da éete potpuno uzivati u koristenju ¢ Neispravan, nekvalificirani popravak moze
svojeg novog uredaja Braun. uzrokovati zna€ajne opasnosti za korisnika.

Molimo Vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u
cijelosti procitajte upute.

Opis
1 Kontrolna lampica
OPREZ! 2 Sigurnog,ni prekjdgé L
* Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti djeca. 3 Prekidac za ukjjucivanje O
. v 4 Motorni dio
U.redaj | kab§| drzati Van _dOhV%ta_ 5 Prekida¢ za odvajanje motornog dijela
djece. IskljuCite uredaj i iskopCajte ga 6 Osovina $tapnog miksera
iz elektricne mreZe prije mijenjanja 7 Mjerna posuda .
kaili ! - - 8 Jedinica za punjenje (sa spremnikom za kabel)
dodataka ili dodatnih dijelova koji se 9 Niskonaponski adapter
pokrecu prilikom koriStenja. 10 Nastavak za sjeckanje
e Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa (a) Poklopac s pogonskom jedinicom
. G- N (b) Nozevi za sjeckanje
smanjenim fizickim, senzornim ili (¢) Posuda za usitnjavanie
mentalnim sposobnostima ili osobe (d) Protuklizna podloga / poklopac
i i i (e) Nozevi za led
bez iskustva i znanja ako su pod () Ulozak 2a drobljenje leda

nadzorom ili ukoliko su dobile upute
o0 koriStenju uredaja na siguran nacin
te shvataju mogucu opasnost.

Punjenje
. Nozevi su vrlo ostri! Rukujte s njima $to Idealna temperatura za punjenje uredaja krece se od
pazljivije kako biste izbjegli moguénost 15 °C do 35 °C.
ozljedivanja. Pripazite da jedinicu za punjenje (8) uvijek smje-
¢ U slucaju slu¢ajnog ukljucivanja uredaja postoji stite na ravnu povrsinu. Spojite jedinicu za punjenje
velik rizik ozljedivanja. Kako se radi o punjivom u izvor elektriéne energije preko niskonaponskog
uredaju, on je spreman za uporabu u bilo kojem adaptera.
trenutku (kada su baterije napunjene). Kako biste napunili uredaj stavite cijeli Stapni mikser
* Nemojte izlagati uredaj izravnoj sunéevoj svjetlosti. U jedinicu za punjenje (8) — moZete staviti i samo
¢ Ako dode do blokade nozeva — prije nego izvucete motorni dio.
hranu ili neki drugi izvor blokade — skinite motorni Zeleno svjetlo kontrolne lampice potvrdit ¢e vam da
dio s osovine miksera. ste pravilno postavili uredaj u jedinicu za punjenje, te
e Prije ¢iS¢enja uvijek odvojite osovinu miksera od da se on puni.
motornog dijela.
e Uredaj je konstruiran za preradu normalnih e Uredaj je u potpunosti napunjen u roku: oko 2 sata
koli¢ina u kuéanstvu. e Kad je uredaj pun: pilot lampica bljeska u duzim
¢ Ovaj uredaj ima ugraden posebni sigurnosni intervalima
niskonaponski adapter. Nemojte mijenjati ili e Potpuno napunjeni uredaj jam¢i oko 20 minuta
samostalno rukovati bilo kojim dijelom adaptera, rada (ovisno o nacinu uporabe)
jer se tako izlaZzete opasnosti od strujnog udara
¢ Uredaj koristite iskljuivo uz jedinicu za punjenje Nakon svake uporabe vratite uredaj na jedinicu za
koja dolazi s njim. punjenje. Tako ¢ete biiti sigurni da ¢e vam optimalno
¢ Jedinica za punjenje moze biti stalno uklju¢ena u napunjen uredaj stalno biti na raspolaganju za
izvor elektriéne energije. koristenje. Jedinicu za punjenje mozete koristiti i kao
e Zastitite motorni dio, jedinicu za punjenje i nisko- mjesto za spremanje miksera. Cak i ako ga ne
naponski adapter od vlage. Ako kojim slu¢ajem koristite duze vrijeme, litij-ionske baterije odrzavat ¢e
motorni dio i niskonaponski adapter budu uronjeni visoku razinu punjivosti.

u vodu, viSe ih ne smijete koristiti.
¢ Prije uporabe provijerite jesu li jedinica za punjenje Baterije takoder imaju zastitu od potpunog praznje-

i niskonaponski adapter mozda osteceni. nja. Potpuno ispraznjeni uredaj se treba puniti barem
¢ Uredaji Braun zadovoljavaju primjenjive sigurno- 15-ak minuta prije jednostavnijeg koristenja (npr. za
sne standarde. juhu).
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Kontrolna lampica

Uredaj u jedinici za | Stanje baterije ili nacin
punjenje (koja je rada

spojena u izvor
elektri¢ne energije)

Bljeskanje zelenog
svjetla

Baterija se puni

Bljeskanje zelenog
svjetla (u duzim
intervalima)

Baterija je napunjena

Sigurnosni prekida¢ | Stanje baterije ili nac¢in
(2) pritisnut dolje rada

Zeleno svjetlo Baterija je napunjena

Naizmjeni¢no
bljeskanje crvenog
i zelenog svjetla

Baterija je napunjena za
barem jednu uporabu

Razlog Rjesavanje problema

1. Skinite motorni dio

2. lzvucite hranu ili drugi uzrok
blokade

3. Postavite motorni dio u
jedinicu za punjenje (koja
je spojena u izvor elektri¢ne
energije) na najmanje
1 sekundu.

4. Mozete nastaviti s obradom
hrane.

Slijedite korake od 1 do 4.

Ako lampica i dalje svijetli crveno
kada se uredaj ukljugi, vratite
motorni dio na jedinicu za
punjenje i pustite da se ohladi
oko 1 sat. Tijekom tog vremena
kontrolna lampica e bljeskati
zeleno.

NozZevi su
blokirani

Uredaj je
pregrijan

Crveno svjetlo Baterija je prazna

Crveno svjetlo Uklju¢ena je zastita od
pregrijavanja (pogledajte
u odlomku Sigurnosne
postavke — Zastita od

pregrijavanja)

Sigurnosne postavke

Ukljucivanje uredaja / Sigurnosni prekida¢
Ovaj uredaj ima sigurnosni prekida¢. Kako biste
sigurno ukljucili uredaj slijedite ove korake:

1 Prvo palcem pritisnite sigurnosni prekidac (2) i
drzite ga tako.

2 Potom pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje (3).
Tijekom koriStenja mozete prestati drzati sigurno-
sni prekida¢ pritisnutim.

e Ako u roku od 5 sekundi nakon $to pritisnete
sigurnosni prekida¢ ne ukljucite prekida¢ za
uklju¢ivanje, uredaj se nece ukljuciti a kontrolna
lampica viSe nece svijetliti.

e Kako biste ukljugili uredaj vratite se na prethodno
navedeni 1. korak.

Zastita od pregrijavanja
Kada se ukljuci zastita od pregrijavanja, uredaj se
iskljuCuje a kontrolna lampica svijetli crveno.
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Automatsko iskljuéivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje nakon
4 minute stalnog koristenja, ali se isto tako moze i
odmah ukljuéiti.

Rad sa Stapnim mikserom

Stapni mikser je savréen za pripravu umaka, sokova,
juha, majoneze i dje¢je hrane, kao i za mijeSanje
pi¢a i mlije¢nih napitaka.

a) Skinite zastitu s nozeva na dnu osovine $tapnog
miksera tako da uklonite ljepljivu traku. Ulozite
motorni dio (4) u osovinu miksera (6) tako da
uskoCi na svoje mjesto.

b) Stavite Stapni mikser okomito u posudu, pritisnite
sigurnosni prekidac (2) i drzite ga tako dok
pritiS¢ete prekidac¢ za ukljucivanje (3).

c) Kako biste odvajili osovinu Stapnog miksera od
motornog dijela pritisnite prekida¢ za odvajanje
motornog dijela (5).

Kada Stapnim mikserom obradujete vruce tekucine,
nemojte u njih uranjati cijelu osovinu Stapnog
miksera — ili je izvucite iz tekuéine kada je uredaj
ukljuéen.

Primjer recepta:

Majoneza

200-250 ml ulja

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak)

1 Zlica limunovog soka ili octa, soli i papra prema
ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore
spomenutom redu. Stavite mikser na dno mjerne
posude. Nakon uklju€ivanja, drzite mikser u tom
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polozaju dok ulje ne emulgira. Potom ga lagano
pomicite gore — dolje, bez isklju¢ivanja, dok
majoneza nije dobro promije$ana.

Rad s nastavkom za sjeckanje

Nastavak za sjeckanje savrseno je prikladan za
usitnjavanje mesa, sira, luka, aromatiénog bilja,
¢eSnjaka, mrkve, lieSnjaka, badema, suhih $ljiva itd.
Napomena: Nemojte ga koristiti za sjeckanje
izuzetno tvrdih namirnica kao $to su muskatni
ora$cici, zrna kave i Zitarice.

Prije sjeckanja ...

® narezite meso, sir, luk, ¢eSnjak, mrkvu, €ili
(pogledajte upute za pripremu hrane)

¢ uklonite peteljke aromati¢nog bilja te ljuske
oraSastih plodova

¢ s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu.

Sjeckanje
(pogledajte sliku u dijelu A)

1. Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu s nozeva za
sjeckanje (10b). Pripazite: nozevi su vrlo ostri pa ih
uvijek drzite za gornji, plasti¢ni dio!

Postavite ih na sredidnju osovinu vréa (10c) i
okrenite dok ne sjednu na mjesto. Vr¢ uvijek drzite
na protukliznoj podlozi (10d).

2. Stavite namirnice u vr¢.

3. Postavite poklopac s pogonskom jedinicom (10a)
na vré.

4. Umetnite motorni dio u pogonsku jedinicu tako da
sjedne na svoje mjesto.

5. Pritisnite sigurnosni prekidac (2) i drzite ga
pritisnutim dok ne pokrenete uredaj pritiskom na
prekidac za ukljucivanje (3). Tijekom uporabe
jednom rukom drzite motorni dio, a drugom vr¢. Pri
sjeckanju tvrde hrane, dobro pritisnite motorni dio.

6. Nakon uporabe, pritisnite prekida¢ za odvajanje
motornog dijela.

7. Zatim skinite i poklopac s pogonskom jedinicom.

8. PaZljivo izvadite nozeve.

9. Potom izvadite usitnjenu hranu iz vréa. Protuklizna
podloga sluzi i kao zraéno nepropusni poklopac
vréa.

Sokovi, pi¢a, pire
Kako bi pire bio $to finiji, mozete ga doraditi uz
pomo¢ Stapnog miksera u vréu.

Laka tijesta (smjesa za palacinke)
Najprije ulijte tekuéinu u vr¢, a potom dodajte brasno
i na kraju jaja.

Drobljenje leda
(pogledaijte slike u dijelu B)

1. Stavite ulozak za drobljenje leda (10f) u vr¢.
Dobro ga ugévrstite.
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2. Postavite nozeve za led (10e) u sredisnji utor
na uloSku za drobljenje leda i pritisnite ih prema
dolje.

3. Stavite kockice leda u ulozak za drobljenje leda.

4. Stavite poklopac s pogonskom jedinicom na vr¢.

5. Ulozite motorni dio u poklopac s pogonskom
jedinicom dok ne uskogi.

6. Pritisnite sigurnosni prekida¢ (2) i drzite ga
pritisnutim dok ne pokrenete uredaj pritiskom na
prekidac¢ za uklju€ivanje (3). Nakon uporabe,
pritisnite prekidace za skidanje motornog dijela.
Potom skinite poklopac s pogonskom jedinicom,
nozeve za led i ulozak za drobljenje leda.

7. Izvadite zdrobljeni led ili jednostavno nalijte pi¢e u
vr¢ i posluzite ga na stolu.

Alternativa: Najprije usitnite vo¢e nozevima za
sjeckanje (10b), napunivsi vr¢ do najvise pola litre.
Izvucite te nozeve i umjesto njih stavite ulozak za
drobljenje leda kako biste led drobili izravno u veé
ispasirano voce.

Ciscenje

Prije ¢id¢enja odvojite motorni dio. Nikada nemojte
uranjati motorni dio (4), jedinicu za punjenje (8)

u vodu i nemojte ih nikada drzati pod tekuéom
vodom. Te dijelove mozete Eistiti isklju¢ivo vlaznom
krpom.

Za razliku od svih ostalih dijelova nastavka za
sjeckanje, njegova poklopac s pogonskom jedinicom
(10a) ne moze se prati u perilici posuda. Kada
pripremate neke namirnice s jakom bojom (kao $to je
npr. mrkva) plastiéni dijelovi uredaja mogu se obojati.
Takve dijelove premazite biljnim uljem prije ¢iS¢enja.

Specifikacije u vezi elekirine energije otisnute su na
posebnom sigurnosnom niskonaponskom adapteru.
Posebni sigurnosni niskonaponski adapter automa-
tski se prilagodava svakom naponu u svijetu.

Podlozno promjenama bez prethodne najave.

Ovaj uredaj sadrzi litij-ionske punjive baterije.
Na kraju njihovog radnog vijeka, baterije
nemojte odlagati zajedno s ku¢nim otpadom.
Odlozite ih u servisnim centrima Braun ili na
mjestima predvidenim za odlaganje takvog otpada.

A
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Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo najvisjim
standardom kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.
Zelimo si, da bi va$ novi Braunov aparat z veseljem
uporabljali.

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v celoti
preberite navodila za uporabo.

Opozorilo

e Otroci ne smejo uporabljati tega
aparata. Aparat in kabel hranite na
otrokom nedosegljivem mestu.
Izklopite aparat in izvlecite vtiC iz
vtiCnice preden zamenjate nastavke ali
se priblizate delom, ki se premikajo,
ko aparat deluje.

¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi,
ki imajo zmanjSane telesne, Cutne
ali duSevne zmoznosti ali nimajo
zadostnega znanja oz. izkuSenj, je
dovoljena samo, Ce so pod nadzorom
ali Ce so jim dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in Ce razumejo
nevarnosti, ki so s tem povezane.

. Rezila so zelo ostra! Previdno ravnajte
z njimi, da preprecite posSkodbe.

e Naprava ima vgrajene baterije za ponovno
polnjenje, zato je vedno pripravljena za uporabo
(Ce so baterije napolnjene). Ce napravo nena-
merno vklju€ite, obstaja velika nevarnost poskodb.

e Naprave ne izpostavljajte neposredni
soncni svetlobi.

e Ce so rezila blokirana, najprej snemite enoto
z motorjem z nastavka za meSanje in Sele nato
odstranite Zivilo/blokado.

¢ Nastavek za meSanje pred ¢iS€enjem vedno
snemite z enote z motorjem.

¢ Naprava je namenjena obdelavi obi¢ajnih koli¢in
Zivil v gospodinjstvu.

¢ Naprava je opremljena s posebno prikljué¢no
vrvico z vgrajenim varnostnim nizkonapetostnim
napajanjem. Njenih delov ne smete zamenjati ali
jih kakorkoli spremeniti. V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost elektricnega udara.

e Aparat lahko uporabljate samo s prilozeno polnilno
enoto.

¢ Polnilna enota je lahko stalno prikljuéena na
elektri¢éno omrezje.

* Enoto z motorjem, polnilno enoto in posebno
prikljuéno vrvico za$¢itite pred vlago. Ce prideta
enota z motorjem in napajalni del posebne
prikljuéne vrvice v stik z vodo, ju ne smete ve¢
uporabljati.
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e Pred uporabo se prepri¢ajte, da polnilna enota in
posebna prikljuéna vrvica nista poskodovani.
Braunove elektri¢ne naprave so skladne z
veljavnimi varnostnimi predpisi.

¢ Popravila ali zamenjavo prikljuéne vrvice lahko
opravi samo pooblas¢eni serviser.

¢ Neustrezno ali nestrokovno popravilo lahko resno
ogrozi varnost uporabnika.

Opis
Kontrolna lu¢ka
Tipka za sprostitev ﬂ
Stikalo za vklop (D
Enota z motorjem
Tipki za sprostitev nastavkov
Nastavek za mesanje
MeSalna posoda
Polnilna enota (s prostorom za shranjevanje
prikljuéne vrvice)
Posebna priklju¢na vrvica
0 Sekljalnik
(a) Pokrov sekljalnika
(b) Rezilo
(c) Posoda sekljalnika
(d) Nedrse¢ podstavek/pokrov
(e) Rezilo za led
(f) Vlozek za drobljenje ledu

- © oONOO~WN =

Polnjenje

Idealna temperatura za polnjenje baterij je med
15°Cin 35 °C.

Prepri¢ajte se, da je polnilna enota (8) na ravni
povrsini. Polnilno enoto prikljucite na elektriéno
omrezje s posebno priklju¢no vrvico.

Za polnjenje postavite cel pali¢ni meSalnik v polnilno
enoto (8) — lahko tudi le enoto z motorjem.

Zelena kontrolna lu¢ka kaze, da je naprava pravilno
vstavljena v polnilno enoto in se polni.

¢ Polnjenje do polne kapacitete: pribl. 2 uri

e Povsem napolnjena: kontrolna lu¢ka utripa
v dolgih intervalih

e Cas delovanja je pribl. 20 minut (odvisno od
nacina uporabe)

Napravo po vsaki uporabi postavite v polnilno
enoto, da se napolni. Tako bo vedno pripravljena za
uporabo v optimalnem stanju napolnjenosti. Polnilna
enota je primerna tudi za shranjevanje naprave.
Tudi ¢e naprave dlje ¢asa ne boste uporabili, bodo
vgrajene litij-ionske baterije v veliki meri ohranile
svojo raven napolnjenosti.

Baterije so zascitene pred prekomernim izpraznje-
njem. Povsem izpraznjeno napravo morate polniti
najmanj 15 minut, preden jo lahko ponovno uporabite
(npr. za pripravo juhe).
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Kontrolna lucka

Naprava v polnilni
enoti (prikljuéena na
elektricno omrezje)

Stanje polnjenja ali
delovanja

Zelena lu¢ka utripa

Baterija se polni

Zelena lu¢ka utripa
(v daljSih intervalih)

Baterija je povsem
napolnjena

Naprava se je
pregrela

Sledite to¢kam od 1 do 4.
Ce kontrolna lu¢ka ob
vklopu naprave Se vedno
sveti rdeCe, postavite enoto
z motorjem nazaj v polnilno
enoto in jo pustite pribl.

1 uro, da se ohladi. Med
tem ¢asom kontrolna lu¢ka
utripa zeleno.

Tipka za sprostitev
(2) je pritisnjena

Stanje polnjenja ali
delovanja

Zelena lucka

Baterija je povsem
napolnjena

Rdeca/zelena lucka
utripa

Napolnjenost baterije
zados$c¢a za vsaj eno

uporabo
Rdeca lucka Baterija je prazna
Rdeca lucka Aktivna je zascita pred

pregretjem (glejte
Varnostne funkcije a —
Zascita pred pregretjem)

Varnostne funkcije

Vklop naprave / Zaklep stikala
Naprava je opremljena z zaklepom stikala. Za varen
vklop naprave ravnajte po naslednjih to¢kah:

1 Najprej s palcem pritisnite tipko za sprostitev (2) in

jo zadrzite.

2 Nato pritisnite stikalo za vklop (3). Med delovanjem
naprave lahko tipko za sprostitev spustite.
e (e stikala za vklop ne pritisnete v 5 sekundah,
naprave ne morete vkljuciti. Kontrolna lucka

ugasne.

o Ce zelite vkljugiti napravo, ponovno zaénite

s 1. korakom.

Zascita pred pregretjem
Ce je zaScita pred pregretjem aktivna, se naprava
izklopi in rde¢a kontrolna lu¢ka neprekinjeno sveti.

Razlog

ResSevanje tezave

Rezilo je blokirano

1. Odstranite enoto
z motorjem.

2. Odstranite Zivilo/blokado.

3. Enoto z motorjem
vstavite v polnilno enoto
(ki je prikljucena na
elektricno omrezje) vsaj
za 1 sekundo.

4. Lahko nadaljujete
z uporabo mesalnika.
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Samodejni izklop

1z varnostnih razlogov se naprava po 4 minutah
uporabe brez prekinitve samodejno izklopi. Napravo
lahko takoj spet vkljucite.

Uporaba palicnega mesalnika

Pali¢ni mesalnik je primeren za pripravo omak, juh,
majoneze in hrane za dojencke ter raznih mesanic
pija¢ in mle¢nih napitkov.

a) Odstranite zascito rezil na dnu nastavka za
mesanje (lepilni trak). Enoto z motorjem (4)
vstavite v nastavek za meSanje (6), tako da se
zaskoci.

b) Pali¢ni mesalnik vstavite navpi¢no v posodo,
pritisnite in zadrzite tipko za sprostitev (2), nato
pritisnite stikalo za vklop (3).

c) Za odstranitev nastavka za me$anje z enote
z motorjem pritisnite tipki (5).

Ko s paliénim meSalnikom obdelujete vroce tekocine,
nastavka za mesanje ne smete potopiti v teko€ino ali
ga odstraniti iz teko€ine, ko je naprava vkljuéena.

Recept:

Majoneza

200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 ¢ajna zlicka limoninega soka ali kisa, sol in poper
po okusu

Vse sestavine vstavite v mesalno posodo v zgoraj
navedenem vrstnem redu. Pali¢ni meSalnik potisnite
na dno mesalne posode. Vklju€ite ga in ga zadrzite

v tem polozaju toliko ¢asa, dokler olje ne emulgira.
Potem pali¢nega mesSalnika ne izkljucite, temvec ga
pocasi pomikajte navzgor in navzdol, da se sestavine
dobro premesajo.

Uporaba sekljalnika

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje mesa,
sira, ebule, zeliS¢, €esna, korenja, orehov,
mandljev, suhih sliv itd.

OPOZORILO: Sekljalnik ni primeren za obdelavo
izjemno trdih Zivil, na primer muskatnega ore$cka,
kavnih zrn ali zitnih zrn.
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Pred uporabo sekljalnika ...

® meso, sir, ebulo, Eesen, korenje ali Cili najprej
narezite (glejte vodic)

e zeliS¢em odstranite stebla, ore§¢kom odstranite
lupino

e mesu odstranite kosti, kite in hrustanec

Sekljanje
(glejte slike A)

1. Z rezila previdno odstranite plastiéno za&¢ito
(10b). Opozorilo: Rezilo je zelo ostro! Vedno ga
primite za zgornji plasti¢ni del.

Rezilo namestite na sredinski zati¢ vréa sekljalnika
(10c) in ga pritisnite navzdol, da se zaskoCi na
svoje mesto. Vr¢ sekljalnika vedno postavite na
nedrseci podstavek (10d).

2.V vr¢ vstavite Zivilo.

3. Pokrov sekljalnika (10a) namestite na vr¢
sekljalnika.

4. Na pokrov sekljalnika namestite enoto z motorjem,
tako da se zaskoci.

5. Pritisnite in zadrzite tipko za sprostitev (2), nato
pritisnite Se stikalo za vklop (3), da vkljucite
sekljalnik. Med uporabo z eno roko drzite enoto z
motorjem, z drugo pa pridrzite vr¢ sekljalnika. Pri
sekljanju trdih zivil potiskajte enoto z motorjem
navzdol.

6. Ko koncCate s sekljanjem, pritisnite tipki (5), da
snamete enoto z motorjem.

7. Odstranite pokrov sekljalnika.

8. Previdno odstranite tudi rezilo.

9. 1z vréa vzemite sesekljano Zivilo. Nedrseci
podstavek sluzi tudi kot neprodusen pokrov za vré¢
sekljalnika.

Napitki, pija¢e, kase

Ce zelite pripraviti zelo gladko kaso, lahko v vréu
uporabite tudi pali¢éni meSalnik z nastavkom za
mesanije.

Rahlo testo (testo za palacinke)
Najprej v vr¢ nalijte tekoCine, nato dodajte moko, na
koncu pa $e jajca.

Drobljenje ledu
(glejte slike B)

1. VloZek za drobljenje ledu (10f) vstavite v vr¢.
Prepri¢ajte se, da je pravilno namescen.

2. Os rezila za led (10e) vstavite v sredinsko odprtino
vlozka za drobljenje ledu in jo potisnite navzdol.

3. V vlozek za drobljenje ledu dajte ledene kocke.

4. Na vré¢ namestite pokrov sekljalnika.

5. Na pokrov sekljalnika namestite enoto z motorjem,
tako da se zaskoci.

6. Pritisnite in zadrzite tipko za sprostitev (2), nato
pritisnite Se stikalo za vklop (3), da vkljucite
sekljalnik. Ko kon¢ate z drobljenjem ledu, pritisnite
tipki (5), da snamete enoto z motorjem. Nato
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odstranite pokrov, rezilo in vloZek za drobljenje
ledu.

7. Zdrobljeni led vzemite iz vréa ali pa napitek
preprosto nalijte v vr¢€ in ga postrezite.
Alternativna moznost: V vréu najprej zmeSajte
sadje z uporabo rezila sekljalnika (10b). Vré
napolnite najve¢ do oznake 0,5 |. Nato odstranite
rezilo in v vr€ vstavite vlozek za drobljenje ledu,
tako da boste led zdrobili neposredno v sadno
kaso.

CiScenje

Pred ¢is¢enjem odstranite enoto z motorjem.
Enote z motorjem (4), polnilne enote (8) ne smete
pomivati pod teko¢o vodo ali jih potopiti v vodo.
Te dele lahko ocistite samo z vlazno krpo.
Pogonskega dela sekljalnika (10a) ne smete
pomivati v pomivalnem stroju.

Vsi drugi deli naprave so primerni za pomivanje v
pomivalnem stroju. Ce obdelujete Zivila intenzivnih
barv (npr. korenje), lahko ta povzroéijo obarvanje
plasti¢nih delov naprave. V tem primeru plasti¢ne
dele pred ¢iS¢enjem obrisite s krpo, na katero ste
nanesli malo rastlinskega olja.

Elektricne karakteristike so odtisnjene na priklju¢ni
vrvici. Posebna priklju¢na vrvica se samodejno
prilagodi izmeni€ni napetosti (AC) kjerkoli po svetu.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Naprava vsebuije litij-ionske baterije za
ponovno polnjenje. Prosimo, da odsluzene
naprave ne odvrzete med gospodinjske
odpadke. Odnesete jo lahko na ustrezno
zbirno mesto, dolo¢eno v skladu z veljavnimi
predpisi v Republiki Sloveniji.
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Tirkce

Uriinlerimiz en yiiksek kalite kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulagabilecek sekilde
tasarlanmistir. Yeni Braun Grliniinizden memnun
kalmanizi umariz.

Litfen, aleti kullanmadan énce kullanma
talimatlarini dikkatle ve bastan sona okuyunuz.

Dikkat

* Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullanilmamalidir. Cihazi ve kablosunu
cocuklarin erisemeyecegi sekilde
muhafaza edin. Donanimda degisiklik
yapmadan veya kullanim esnasinda
hareket eden parcalara yaklasmadan
once cihazi kapatin ve gug kaynagiyla
baglantisini kesin.

* Bu cihaz, cihazin guvenli bicimde
kullanimina iliskin denetime veya
bilgilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri dusuk
ya da tecrubesi ve bilgisi olmayan
kimseler tarafindan kullanilabilir.

. Bicaklar ¢cok keskindir! Yaralanmalara karsi
litfen bigaklari cok dikkatli birsekilde tutun.

e Cihaz yanlislikla agildiginda yaralanma riski
yuksektir. Bu ev aleti sarj edilebilir bir cihaz
oldugundan, her zaman kullanima hazirdir (sarj
edildiginde).

e Urlinii dogrudan glines I1s1gina maruz
birakmayiniz.

¢ Bicaklar bloke oldugunda, yiyecegi/engelleyici
parcayi ¢cikarmadan énce motor kismini blendir
saftindan cikarin.

e Temizlemeden 6nce blendir saftini motor
kismindan ¢ikarin.

e Alet normal ev ici tuketime uygun miktarlari
islemek tzere yapilmistir.

e Bu cihaz entegre Guvenlikli Ekstra Algak Gerilimli
gli¢c kaynagina sahip 6zel bir kablo setiyle birlikte
verilir. Hicbir pargasini degistirmeyin veya
oynamayin. Aksi takdirde, elektrik carpmasi riski
vardir.

e Cihazi sadece birlikte verilen sarj tnitesiyle birlikte
kullanin.

e Sarj Unitesi stirekli olarak sehir sebekesine bagli
kalabilir.

* Motor kismini, sarj Unitesini ve 6zel kablo setini
nemden koruyun. Suya diisen motor kisminin
veya 6zel kablo gl¢ kaynaginin tekrar kullanil-
mamasi gerekir.
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e Aleti kullanmadan sarj Unitesinin ve 6zel kablo
setinin hasarli olmadigindan emin olun. Braun
elektrikli cihazlari gegerli glivenlik standartlarini
karsilamaktadir.

e Onarimlar veya ana elektrik kablosunun degistiril-
mesi islemi yetkili servis personeli tarafindan
yapiimalidir.

e Hatali, vasifsiz onarim calismalari kullanici igin
ciddi tehlike yaratabilir.

Tanim

Pilot 15101
Emniyet kilidi @
Calistirma dugmesi ()
Motor kismi
Aksesuarlari serbest birakan digmeler
Blendir gafti
Olgu kabi
Sarj Unitesi (kablo haznesi dahil)
Ozel kablo seti
0 Dograma kabi
(a) Kap kapagi

= OoONOOPAWN =

)

) Dograma haznesi
(d) Kaymaz taban/kapak

)

(f) Buz kirma haznesi

Sarj islemi

Sarj islemi igin ideal 1s1 arahgi 15 °C ila 35 °C’dir.
Sarj Unitesinin (8) duz bir yuzey tizerinde oldugundan
emin olun. Sarj Unitesini, 6zel kablo setini kullanarak
sehir sebekesine baglayin.

Sarj islemi icin komple el blendirini sarj Gnitesinin (8)
icine yerlestirin — (sadece motor kismi da konulabilir).
Yesil pilot 15131 aletin sarj initesine gerektigi gibi
yerlestiriimis oldugunu ve sarj edilmekte oldugunu
gbsterir.

e Tam sarj: Yaklasgik 2 saat

e Tam sarj edilmis durumda: Pilot 11§31 daha uzun
araliklarla yanip séner

® [sletim siresi yaklasik 20 dakika (kullanim sekline
bagh olarak)

Her kullanimdan sonra cihazi yeniden sarj olmasi
icin sarj unitesinin icin yerlestirin. Bu, cihazin her
zaman optimum sarj kosullarinda kullanima hazir
olmasini saglayacaktir. Alet uzun sure kullaniimasa
bile icindeki lityum-iyon pilleri sarj seviyelerini uzun
sure koruyacaklardir.

Piller derin desarja karsi korumalidir. Tamamen
desarj edilmis bir cihazin yeniden kullaniimadan
Once yaklasik olarak en az 15 dakika sarj edilmesi
gerekir.
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Pilot Isig1

Cihaz sarj
tinitesinde (sehir
sebekesine bagl)

Sarj veya igletim kosullari

Yesil renkte yanip
sénlyor

Pil sarj oluyor

Yesil renkte yanip
sonlyor (daha uzun
araliklarla)

Pil tam olarak sarj edilmistir

Emniyet kilidine (2)
basilmig

Sarj veya isletim kosullari

Yesil Pil tam olarak sarj edilmigtir

Kirmizi/yesil renkte
yanip sénayor

Sarj miktari en azindan tek
kullanim igin yeterli

Kirmizi Pil bosalmis

Kirmizi Asiri 1Isinma korumasi aktif
(bkz. Glvenlik 6zellikleri —

Asiri iIsinma guvenligi)

Giivenlik ozellikleri

Cihazin Calistirimasi / Emniyet Kilidi

Cihazda bir emniyet kilidi bulunmaktadir. Aleti
guvenli bir sekilde galistirmak icin asagidaki adimlari
izleyin:

1 Once, bagparmaginizla emniyet kilidine (2) basin
ve dugmeyi basili tutun. )
2 Ardindan, Calistirma digmesine (3) basin. Isletim
sirasinda emniyet kilidini (2) birakabilirsiniz.
e Eger calistirma digmesi 5 saniye icinde
basiimazsa, cihaz calismaz. Pilot 1s1g1 s6ner.
e Aleti calistirmak icin yeniden 1. adimdan
baslanir.

Asiri iIsinma giivenligi
Asiri 1sinma glivenligi aktiflestiginde, cihaz kapanir
ve pilot 1511 surekli olarak kirmizi renkte yanar.

Nedeni Sorunun Gézimu

Bigak bloke olmustur | 1. Motor kismini ¢ikarin

2. Yiyecegi/engelleyici
parcay! gikarin

3. Motor kismini en az
1 saniyeligine sarj
Unitesine (sehir
sebekesine bagh)
yerlestirin

4. Isleme devam edilebilir
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1’den 4‘e kadar olan
adimlari uygulayin.

Eger aleti actiginizda pilot
1191 yine kirmizi yaniyorsa,
motor kismini yine sarj
Unitesine yerlestirin ve
yaklasik 1 saat boyunca
sogumaya birakin. Bu sure
zarfinda, pilot 1s1g1 yesil
renkte yanip soner.

Cihaz asiri isinmistir

Otomatik Kapanma

Givenlik nedeniyle, 4 dakikalik stirekli kullanimin
ardindan alet otomatik olarak kapanir. Cihaz yeniden
cahistirihp kullanilabilir.

El blendirinizin kullanimi

El blendiri sos, ¢corba, mayonez, bebek mamasi
yapmak, icecek ve 6zel kokteylleri karistirmak icin
son derece uygundur.

a) yapiskan bandi ¢ikararak, blendir saftinin alt
kismindaki bicak koruyucusunu ¢ikarin. Motor
kismini (4), yerine sabitleninceye kadar blendir
saftinin (6) icine sokun.

b) El blendirini dikey olarak kaba sokun, emniyet
kilidini (2) basili tutun ve calistirma digmesine (3)
basin.

c¢) Blendir saftini motor kismindan ¢ikarmak igin
digmelere (5) basin.

El blendirini sicak sivilarda kullanirken blendir saftini
alet agikken sivinin icine daldirmayin veya sividan
cikarmayin.

Tarif 6rnegi:

Mayonez

200-250 ml yag,

1 yumurta (aki ve sarisi birlikte),

1 sofra kasigi limon suyu veya sirke, tuz ve istege
gore biber

Tum malzemeleri yukaridaki sirada élgt kabina
koyun. El blendirini 8I¢li kabinin tabanina kadar
daldirin. Blendirn agtiktan sonra yag karisana kadar o
pozisyonda tutun. Sonra, mayonez iyice karisincaya
kadar blendiri kapatmadan yavasca yukari asagi
gezdirin.

Dograyicinizin kullanimi

Dograyici/kiyici et, peynir, sogan, sebze, sarimsak,
havug, ceviz, badem, kuru erik, vs. kiymak i¢in son
derece uygundur.

Not: Kiguk hindistancevizi, kahve ¢ekirdegi ve
hububat gibi son derece sert yiyecekleri kiymayin.
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Dograma isleminden once ...

Et, sogan, sarimsak, havug ve biberleri 6nceden
dograyin (bkz. kullanma kilavuzu)

Sebzelerin saplarini, kabuklu yemislerin
kabuklarini ayiklayin

Kemik, sinir ve kikirdaklari etten gikarin.

Dograma (Kiyma)
(bkz. Resim bslimii A)

1.

Plastik kapagi bicaktan dikkatlice ¢ikarin (10b).
Dikkat: Bigak cok keskindir! Daima Ustteki plastik
kismindan tutun. Bicagi dograma kabinin (10c)
ortasindaki mile yerlestirin. Yerine sabitleninceye
kadar bicagi asagi bastirin. Dograyici/kiyici kabini
daima kaymaz taban (10d) tzerine yerlestirin.

. Yiyecegi dograma kabinin icine yerlestirin.
. Dograyici/kiyici kapagini (10a) kabin Ustiine

yerlestirin.

. Motor kismini , yerine sabitleninceye kadar

dograyici/kiyici kapaginin icine sokun.

. Birakma diigmesini (2) basili tutarak calistirma

diigmesine (3) basin ve dograyici/kiyiciy!
calistirin. Islem sirasinda, bir elinizle motor
kismini, diger elinizle de dograma kabini tutun.

. Kullandiktan sonra motor kismini ¢ikarmak icin

digmelere basin.
Ardindan, tst kismi ¢ikarin.

. Bicagi dikkatlice ¢ikarin.
. Kiyllmis yiyecegi dograma kabindan cikarin.

Kaymaz taban ayni zamanda dograma kabi i¢in
hava gecirmez kapak gorevi de gorur.

Milkshake, icecekler, pureler
Pure icin patatesleri ¢cok ince kiymak istediginizde el
blenderi saftini da kullanabilirsiniz.

Hafif hamur (krep hamuru)
Once sivilari kasenin i¢in dékin, ardindan unu ve en
son da yumurtayi ekleyin.

Parca buz
(bkz. Resim bslimii B)

1.

2.

Buz kirici parcasini hazneye(10f) yerlestirin.
Tam olarak oturdugundan emin olun.

Buz bigagi milini (10e) buz kirici parg¢asinin
ortasindaki delige yerlestirin ve asagi bastirin.

. Buz kiplerini buz kirma haznesine doldurun.

Dograyici/kiyici kapagini haznenin Ustiine takin.

. Motor kismini, yerine sabitleninceye kadar

dograyici/kiyici kapaginin icine sokun.

. Tim buz kuplerini parcalanana kadar (3)

digmesine bastirin. Kullandiktan sonra motor
kismini ¢ikarmak igin gikarma diigmelerine basin.
Ardindan, dograyici/kiyici kapagini, buz bicagini
ve buz kirici parcasini gikarin.

. Parcalanan buzlari ¢ikarin veya masada servis

etmek Uzere iceceginizi direkt olarak kasenin icine
doldurun.
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Alternatif: Once, dograma kabina en fazla 0,5 litre
seviyesine kadar doldurdugunuz meyveleri
dograma bicagiyla (10b) karistirin. Dograma
bicagini ¢ikarin ve buz kirma haznesini ve bicagini
takip buzlari dogrudan dogruya pure haline
getirilmis meyvelerin Uzerine akitmak i¢in motoru
cahstirnn.

Temizleme

Temizleme isleminden énce motor kismini ¢ikarin.
Motor kismini (4) ve sarj nitesini (8) veya klguk sarj
Unitesini (10) suya daldirmayin, su altinda tutmayin.
Bu parcalar sadece islak bezle temizlenebilir.
Dograyici kapagi (10a) bulasik makinesinde
yikanamaz.

Diger tum pargalar bulasik makinesinde yikanabilir.
Renkli yiyecekleri (6rnegin, havuglar) islerken aletin
plastik parcalarinin rengi bozulabilir. Temizlemeden
Once bu parcalari nebati yagla ovusturun.

Bu alet Li-lyon sarj edilebilir piller icermektedir.
Latfen, kullanim dmrl sona erdiginde bu Grini ev
atiklariyla birlikte atmayin. Elden ¢ikarmak istediginiz
aleti Braun Servis Merkezine veya llkenizdeki
toplama merkezlerine getirin.

Elektriksel teknik 6zellikler igin Iltfen 6zel kablo seti
Uzerindeki basili bilgilere bakin. Ozel kablo seti
dinya capinda yayin her tirli AC gerilime otomatik
olarak uyum saglar.

Teknik 6zellikler 6nceden haber vermeksizin
degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

A

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

Bakanlikca tespit edilen kullanim émrt
7 yildir.

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a atinge cel
mai inalt nivel de calitate, functionalitate si design.
Speram ca veti fi multumiti de noul aparat Braun.

Cititi cu atentie si in totalitate instructiunile
inainte de folosire.

Atentie

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de catre
copii. Nu lasati acest aparat si cablul
laindemana copiilor. Opriti aparatul
si deconectati-I de la priza inainte
sa schimbati accesoriile sau sa va
apropiati de componentele mobile in
timpul utilizarii.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
de persoanele fard cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere
sau dupa o instruire care sa le ofere
informatiile necesare pentru utilizarea
n siguranta a aparatului si daca
acestia inteleg pericolele la care se
expun.

. Lamele sunt foarte ascutite! Pentru a
preveni accidentele utilizati mixerul cu

multa grija.

e Exista un risc crescut de accidente atunci cand
aparatul este pornit in mod neintentionat. Acesta
este un aparat reincarcabil si poate fi pornit in
orice moment (in cazul in care este incarcat).

¢ Nu expuneti aparatul direct la razele soarelui.

e Atunci cand lamele se blocheaza, detasati partea
motor inainte de a indeparta méancarea/blocajul.

e |nainte de curatare, detasati blender-ul de blocul
motor.

e Aparatul este construit pentru a prelucra cantitafi
normale Tn gospodarie.

e Aparatul este prevazut cu un cablu special, care
are integrat un sistem de siguranta pentru tensiuni
joase. Nu schimbati nici o parte din acest cablu.

In caz contrar, exista riscul de soc electric.

e Utilizafi aparatul numai cu unitatea de incarcare
originala.

e Dispozitivul de incarcare poate ramane in perma-
nenta conectat la cablul de alimentare.

* Protejati unitatea motor, cea de incarcare si cablul
de alimentare Tmpotriva umiditatii. In cazul contac-
tului cu apa incetati utilizarea componentelor.

¢ [nainte de utilizare, verificati daca unitatea de
incarcare si cablul de alimentare prezinta defec-
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fiuni. Aparatele electrice Braun indeplinesc
standardele de siguranta.

¢ Reparatiile sau inlocuirea cordonului de alimentare
la aceste aparate trebuie efectuate numai de catre
personalul service-urilor autorizate.

e Reparatia necalificata poate cauza accidente sau
daune utilizatorului.

Descriere

Led Pilot
Buton pornie/oprire temporara ﬂ
Comutator pornit ()
Bloc Motor
Buton deblocare accesorii
Tija pentru blender
Pahar gradat
Unitate de incarcare (cablu de alimentare inclus)
Cablu special de alimentare
0 Accesorii de taiere
(a) Capac
(b) Cuitit
(c) Vas pentru taiere
(d) Baza/Capac Anti-alunecare
(e) Spargator de gheata
(f) Vas pentru gheata

- O©oONOOPAWN =

incarcare

Temperatura recomandata pentru incarcare este
cuprinsa intre 15-35 °C.

Asigurati-va ca unitatea de incarcare (8) este situata
pe o suprafata plata. Conectati unitatea de incarcare
la sursa de curent prin cablul de alimentare.

Pentru incarcare, conectati mixerul la dispozitivul de
incarcare (8) — (sau se poate conecta doar partea
motor).

Ledurile verzi va confirma faptul ca aparatul a fost
introdus corect in unitatea de incarcare si ca proce-
sul de incarcare a fost inceput.

° incércare completa: cca. 2 ore

e Incarcarea completa este indicata atunci cand
ledurile lumineaza la intervale mai lungi

e Timpul de folosire este de cca. 20 minute
(in functie de modul de utilizare)

Dupa fiecare utilizare, introduceti aparatul in
dispozitivul de incarcare. In acest fel mixerul dvs. va
fi intotdeauna incarcat pentru urmatoarea utilizare.
Puteti folosi unitatea de incarcare si pentru a
depozita aparatul. Chiar daca nu este utilizat pentru
o perioada lunga de timp, bateriile litiu-ion se mentin
la un nivel de incarcare ridicat.

Bateriile sunt protejate impotriva descarcarii
complete. Un aparat complet descarcat trebuie sa

fie incarcat minimum 15 minute Tnainte de utilizare
(ex: supa)
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Leduri

incarcare sau conditii de
operare

Aparatul este
conectat la unitatea
de incarcare
(conectat la sursa de
curent)

Verde intermitent Bateria se incarca

Verde intermitent
(la intervale lungi)

Bateria este complet
incarcata

Buton deblocare (2) | incércare sau conditii de

atunci cand este operare

apasat

Verde Bateria este complet
incarcata

Rosu/verde Baterie incarcata pentru cel

intermitent putin o utilizare

Rosu Baterie descarcata

Rosu Protectie de supraincalzire
(a se vedea Functiile de
protectie — Supraincalzire)

Functiile de protectie

Pornirea aparatului / Buton blocare comutator
Acest aparat are un buton de blocare a comutatorului
pornit/oprit. Pentru a porni mixerul in conditii de
siguranta, urmariti aceste puncte:

1 Intai tineti apasat cu degetul mare butonul pentru
pornire/oprire temporara (2). R
2 Apoi apasati comutatorul de pornire (3). In timpul
acestei opertiuni puteti ridica degetul de pe
butonul de deblocare (2).
¢ Daca butonul de pornire nu este apasat pentru
min. 5 secunde, aparatul nu poate fi pornit iar
ledurile se sting.
e Pentru a porni aparatul, incepeti din nou cu
pasul 1.

Protectie de supraincalzire

Atunci cand functia de protectie impotriva supraincal-
zirii este activata, aparatul se opreste automat, iar
ledurile de culoare rosie lumineaza in mod continuu.
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Motiv Solutie

Cutitele se
blocheaza

1. Detasati blocul motor

2. Scoateti alimentele/blocajul

3. Introduceti blocul motor in
unitatea de incarcare
(conectata la sursa de current)
pentru cel putin o secunda.

4. Prelucrarea poate fi continuata

Aparatul se
supraincalzeste

Urmati punctele 1.-4.

Daca in momentul in care porniti
aparatul ledurile de culoare rosie
inca mai sunt aprinse, lasati
aparatul sa se raceasca in
unitatea de incarcare pentru cca
1 ora. In timpul acestei operatiuni
ledurile verzi vor lumina inter-
mitent.

Oprire automata

Din motive de siguranta aparatul se opreste automat
dupa 4 minute de utilizare. Aparatul poate fi pornit
manual.

Instructiuni de utilizare a blender-ului

Blender-ul este destinat prepararii sosurilor, supelor,
maionezelor si a mancarurilor pentru copii, fiind
totodata utilizat si la amestecarea bauturilor si a milk
shake-urilor.

a) Detasati folia de protectie a cutitelor de la baza
blender-ului. Introduceti blocul motor (4) in blender
(6) pana cand se fixeaza.

b) Pozitionati vertical blender-ul in vas, apoi tineti
apasat butonul (2) si apasati comutatorul (3).

c) Dupa utilizare, detasati blender-ul apasand
butonul (5).

Atunci cand procesati lichide calde, nu introduceti
sau scoateti blender-ul atunci cand aparatul este
pornit.

Exemple de retete

Maioneza

200-250 ml ulei,

1 ou - galbenus si albus,

1 lingura suc de lamaie sau ofet, sare si piper dupa
gust

Puneti toate ingredientele in vas in ordinea de mai
sus. Introduceti blender-ul in vas. Mentineti aparatul
pornit pana cand uleiul se omogenizeaza. Apoi, fara
sa opriti, efectuafi miscari repetate in sus si in jos
pana cand maioneza se omogenizeaza.
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Instructiuni de utilizare a dispozitivului
de taiere

Cutitul se potriveste perfect pentru taierea carnii,
branzei, a cepei, verdeturilor, usturoiului, morcovilor,
alunelor, nucilor, migdalelor, prunelor etc.

N.B.: Nu taiati alimente foarte tari, cum ar fi
nucsoara, boabe de cafea sau boabe de cereale.

inainte de a tiia ...

e taiati in bucatele mai mici carnea, branza, ceapa,
usturoiul, morcovii, (a se consulta ghidul pentru
procesarea alimentelor)

e indepartati tulpinile verdeturilor si cojile de alune

e indepartafi oasele, tendoanele si cartilajele de la
bucatile de carne.

Tocarea
(a se vedea imaginea de la sectiunea A)

1. Indepartati cu grija invelisul de plastic al lamei
(10b). Atentie: Lama este foarte ascutita! Tineti-o
intotdeauna de partea de sus din plastic. Asezati
lama pe axul central al vasului (10c) si apasati
pana se fixeaza. Asezati intotdeauna vasul pe o
suprafata antiderapanta (10d).

2. Puneti alimentele in bolul de taiere.

3. Puneti capacul suport (10a) pe vasul de taiere.

4. Introduceti blocul motor in capacul suport pana
cand se fixeaza.

5. Tineti apasat butonul (2) si apoi apasati comutato-
rul (3) pentru a porni cutitul. In timpul functionarii,
tineti blocul motor cu 0 ména si cu cealalta mana
vasul. Atunci cand procesati alimente tari, apasati
in jos blocul motor.

6. Dupa utilizare, apasati butoanele pentru a detasa
blocul motor de suport.

7. Indepartati suportul.

8. Scoateti cu grija lama.

9. Indepartati alimentele prelucrate din vas. Baza
anti-derapare serveste de asemenea ca si capac
pentru vas.

Shake-uri, bauturi, piure-uri

Atunci cand se doreste obtinerea unui amestec
foarte fin, puteti folosi mixerul direct in vasul in care
gatiti.

Aluat (amestec pentru clatite)
Intai puneti lichidele in vas, apoi faina si in final
ouale.

Spargator de gheata

(a se vedea imaginea de la sectiunea B)

1. Puneti vasul pentru gheata (10f) in paharul gradat.

Verificafi daca vasul este fixat.
2. Asezati accesoriul pentru spart gheata (10e) pe
axul central al vasului si apasati pana se fixeaza.
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. Puneti cuburile in vasul pentru gheata.

. Puneti capacul peste vas.

. Introduceti blocul motor pana la fixare.

. Tineti apasat butonul pentru (3) pana cand gheata
a fost sfardmata. Dupa utilizare apasati butoanele
pentru deblocarea blocului motor. Apoi scoateti
capacul, accesoriul pentru gheata si gheata
sfaramata din vas.

7. Puteti scoate gheata sau puteti introduce

introduce bautura direct in vas si apoi servita la

masa.

Metoda alternativa: Amestecati mai intai fructele

cu ajutorul cutitului (10b). Cantitatea maxima pe

care o puteti introduce este de 0.5 litri. Scoateti
cutitul si introduceti spargatorul de gheata in vas,
iar astfel gheata sfaramata se va amesteca direct
cu piure-ul de fructe din vas.

(o) 0N ¢ IF ~NN ¢S]

Curatare

inainte de curétare detasati blocul motor. Blocul
motor (4) si dispozitivele de incarcare (8) nu trebuie
curatate cu apa. Curatati aceste componente doar cu
o carpa.

Capacul suport (10a) nu poate fi spalat in masina de
spalat vase.

Toate celelalte parii pot fi spalate chiar in masina de
spalat vase. Dupa prelucrarea unor ingrediente care
au pigmenti (de ex. morcov) recipientele s-ar putea
decolora, de aceea este recomandat sa stergeti
fnainte partile respective cu un ulei vegetal si abia
dupa aceea sa fie introduse in masgina de spalat
vase.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind
stabilirea conditiilor de introducere pe piata a
aparatelor electrocasnice in functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer, valoarea de zgomot
dB(A) pentru acest aparat este de 67 dB(A).

Pentru specificatii electrice, consultati informatiile
nscrise pe cablul special. Cablul special de alimen-
tare se adapteaza automat la orice tensiune la nivel
mondial de curent alternative.

Aceste instructiuni pot fi supuse modificarilor fara a fi
necesara o instiintare prealabila.

Acest produs contine acumulatori reincarcabili.
In scopul protejarii mediului inconjurator, va
rugam sa nu aruncati produsul, la sfarsitul

. L oio oA o . ]
duratei de folosinta, impreuna cu resturile
menajere. Acesta poate fi depus la centrele
specializate din fara in care locuiti.
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Pycckui
PykoBopfcTBO No akcnnyaTawuu

Hawa npoaykuuA oteevaeT cCaMblM BbICOKUM
cTaHpjapTam KayecTsa, (YHKLMOHANBbHOCTU U
au3anHa. Hapeemcs, Bbl B MONHOM mepe byneTe
[0BOJbHbI BALLMM HOBbLIM NpuobpeTeHnem —
anekTponpubopom Braun.

MpeXxxge Yem HavyaTb NOSIb30BaTLCA ANEKTPO-
npuéopom, BHUMATENLHO U B NOJIHOM 06beme
NpoYTUTE AaHHOE PYKOBOACTBO.

BHumaHHWe

® YCTpPOMCTBO He NpeAHa3HayeHo ANA MCronb3o-
BaHWA feTbMU. XpaHUTe YyCTPOWUCTBO U LLHYP B
HepoCTyNHOM AnA AeTen mecTe. lNepen TeM Kak
3aMeHATb akceccyapbl Unun NpubnnmxkaTeea K
NOABWKHBIM feTanam, BblkoyanTe yCTPOMCTBO
M OTCOELMHAWTE ero oT CeTw.

® YCTPOMCTBO MOXET MUCMOb30BaTLCA NLLAMM
C OrpaHUYeHHbIMW (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMMU
WK YMCTBEHHBLIMKW CNIOCOBHOCTAMM UMK NMLLaMK,
He obnajaroLLMMM AOCTaTOYHbIM OMbITOM U
3HaHWAMM, NPK YCIOBKKM, ECMIN UCNONb30BaHNE
OCYLLIECTBMAETCA NOA, HAA30POM UM OHW MPOLLINU
MHCTPYKTaX no 6e30nacHoOMy Mosib30BaHUIO
YCTPOVWCTBOM U OCO3HAIOT NOTEHLMamnbHble
OMacHOCTM.

. Jle3BuA ocTpo HaToueHbl! Bo nsabexaHve

TpaBM, noxkanywcTa, obpalanTtecs
C Ne3BUAMM 0YEHb OCTOPOXKHO.

e CyulecTByeT 60bLLIOW PUCK NONYYEHUA TPaBMbl
13-3a HenpeaHamepeHHOro BKoYeHna npubopa.
MockonbKy 6neHaep meeT aBTOHOMHOE
aKKyMYnATOPHOE MUTaHWe TO OH roToB K paboTe
B NO6OV MOMEHT (ECNN 3apAXKeH).

e He noasepravite yCTPOWCTBO BO3AENCTBUIO
NPAMbIX COJTHEYHbIX JTyYen.

e Ecnu nessuA 3ab6NOKMPOBaHbI NULLIEBbIMU
BOJIOKHAMMU, U UX HY>KHO 0CBOBOAUTD, B NEPBYIO
ouyepeb 06A3aTeNbHO 0TCOEAUHUTE MOTOPHYIO
YyacTb OT Hacafku-bneHaepa.

e [lepen ouncTkov bneHaepa, CHUIMMTE MOTOPHYIO
yacTb.

e MoLHocTb npubopa paccynMTaHa Ha NoBceaHeB-
Hble MOTPEOHOCTU CEMbW B MPUrOTOBIIEHWUM MULLN.

e B komnnekT 6neHaepa BXOAUT crieumanbHbiv
LLHYP CO BCTPOEHHBbIM 6JI0KOM MUTaHUA
CBEPXHU3KOro HanpaxeHuA. Hu1 B koem crnyyae
He 3aMEeHANTE U He U3MEHANTE KOHCTPYKLMIO
6510Ka NMTaHMA, NOCKONbKY 3TO MOXKET NPUBECTH
K MOPa’keHMIo NEKTPOTOKOM.

e [inA 3apAgku 6neHaepa, UCnosb3ynTe TONbKO
3apAjHoe YCTPOWCTBO, MOCTaBMAEMOE C HUAM.

e 3apApHOe yCTPOMCTBO MOXHO He OTKMouaTb 0T
ceTn.

e Bepernte MOTOPHYIO YacTb, 3apAAHOE YCTPOWC-
TBO M LUHYP OT BnaxHocTu. MNMonasLive B BoAy
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MOTOPHYIO YacTb, 650K MUTAHWA U LLHYP
ncnonb3oBaTh 3anpeLuaeTca.

Mepen ucnonb3oBaHnem ybeauTech, YTO 3apAg-
HOE YCTPOWCTBO W LLUHYP HE UMEIOT BUAUMbIX
noepexxaeHuin. Anektponpubopel Braun cooTeeT-
CTBYIOT TPe60OBaHNAM BCEX COOTBETCTBYIOLLMX
cTaHaapToB 6€30MacHOCTU.

PeMOHT 1 3ameHy LUHypa anekTponuTaHua
[OIKHBI MPOU3BOAUTL TEXHUYECKME CrieLanm-
CThbl, UMEIOLLIME CreLmanbHoe paspeLleHme.
HenpasunbHbI U HEKBaNMMMULIMPOBAHHbIV
PEMOHT MOXeT co3AaTb 60MbLLYIO yrpo3y
3[10POBbIO U XKM3HW NOMb30BaTENA.

OnucaHue GneHgepa
KOMMJIEKTHOCTb

ONO U WN =

- ©

MHaukaTopHaa namnoyka

Pa3mbikatowan KHonka

KHonka Bkmouermna (D

MoTopHaa yacTb

KHonku BbiIcBOOOXAEHNA paboymx Yacten
Hacapnka-6neHzep

MepHbIn cTakaH

CTeHp noa3apaaku (C MeCTOM ANA XpaHeHWA
LUHYpa)

CneuuanbHbIi COe AUHUTENBHBIN LLHYP

0 N3menbunTensb

(a) BepxHasa yacTb

(b) NesBuna

(c) Yawa namenbumtensa

(d) MpoTrBOCKONb3ALLAA NOACTaBKa/KpbILLKA
(e) Jle3Bune ana namenbyeHuna nbaa

(f) BcTaBka ana uamenbyeHus nbaa

3apAagka npubopa

OnTumanbHaA TemnepaTypa AnA 3apAakv npubopa
oT 15 °C po 35 °C.

YcTaHoBUTe 3apAfHOe YCTPOWCTBO (8) Ha
rOpU30oHTaNbHOM NOBEPXHOCTU. CneumanbHbIM
COEAMHUTESNBHBIM LLIHYPOM, MOAKIIOUNTE 3apAfHOoe
YCTPOWCTBO K 311eKTPOCETH.

[nA 3apAgky, NOMeCTUTE BECh MOrpy>xHoW 6neHaep
B 3apAAHOE YCTPOUCTBO (8) — (MOXXHO MOMECTUTb
TOJIbKO MOTOPHYIO YacTb).

Ecnun npubop npaBunbHO NOAKMIOYEH K 3apAAHOMY
YCTPOWCTBY, Ha HEM 3aropaeTcA 3efleHanA UHAMKa-
TOpHaA nammnoyka.

[MonHaA 3apAgKa: 0kono 2 Yacos

Mpu nonHow 3apaake YacToTa MUraH1A MHAMKa-
TOPHOM NamMmnoYk1 yMeHbLIaeTCcA

Bpemsa paboTbl npubopa 0T 0aHOM 3apAfKK OKOSI0
20 MUHYT (B 3aBUCMMOCTM OT YCIIOBUM 3KCMya-
Tauum)

Kaxxapiii pa3 nocne ucnonb3oBaHuaA npubopa
BCTaB/ANTE €ro B 3apAAHOE YCTPOMCTBO. OTO
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06ecneyunT ero NocTOAHHYIO FOTOBHOCTL K padoTe.
BreHpep Ha 3apALHOM YCTPOMCTBE MOXXHO XPaHUTb
NocToAHHO. [laxke Npu ANUTeSNbHbIX NepepbiBax

B 9KCMJlyaTauuu, IMTUEBO-UOHHbBIE aKKyMyIATOpbI

nepxat 3apag.

AKKYMYNATOPbI 3aLLMLLEHbI OT MOJTHOM paspAaKK.
MosHOCTbLIO paspsXXeHHbI Npubop nepes
MCronb30BaHWEM (Hanpumep, AS1A NPUroToBNEHWA
cyna) Heo6Xo4MMO 3apAXxkaTb B TEYEHWE HE MeHee

15 MUHYT.

MHHM KaTopHaA NnamMno4vka

Mpubop B 3apAgz-
HOM yCTpOHMCTBE
(noakstoYeHHOM K
ceTu)

3apagka unu
aKcnnyartayuA

MuraHue 3eneHbim
LLBETOM

MpeT 3apAagka
akkymynaTopa

Mwuranve 3eneHbim
LBeToMm (C NpoAaon-
KUTENbHBIMU
WMHTepBanamu)

AKKYMYNATOPbI MOMHOCTbLIO
3apfXeHbl

Pasmbikarowan
KHOMKa (2) Ha)xaTa

3apAagka unu
akcnnyarauyua

3eneHbln

AKKYMYNATOPbI NMOSIHOCTbIO
3apAXKeHbI

MuraHue KpacHbim/
3eneHbIM LBETOM

3apAaga akkyMynaTopos
AOCTaTOYHO ANA
OZIHOKpaTHOro
MCMONb30BaHMA

KpacHbi

BaTapen paspmxeHa

KpacHbin

BkntoyeHa 3awuta ot
neperpesa

(Cm. pasgen
BesonacHocTb — 3awmTa
OT neperpesa)

Bbe3onacHocTb

BkntoueHne bneHpepa/brnokvpoBka BKOYEHUA
Mpnbop ocHalLeH 6TOKUPOBKOM BKIOUYEHWA.

[Ina 6e3onacHoro BKMoYeHWA npubopa cnegymTe
cneayoLLMM peKoMeHAaLmnAM:

1 Haxmute n yaepxusavite 60MblLNM NanbLem
PYKM KHOMKY pasmblkaHus (2).
2 HaxmwuTe KHOMKy BKtoveHua (3). Bo Bpema
paboTbl MOXXHO OTNYCTUTb KHOMKY pa3mMblKaHu1A.
e Ecnu KHOMKa BKIOYeHMA He ByaeT Haxarta
B TeyeHue 5 cekyHa, npubop nepenget
B HEAKTUBHbIN PEXMUM U HE BKITIOYMTCA.
WNHAavKaTopHaA namnoyka noracHerT.
e [1n1A NOBTOPHOrO BKIMIOYEHMA nprbopa,
NoBTOPUTE NPOLIeAYPY, HAUMHAA C MyHKTa 1.
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3awuTa oT neperpesa

Mpu cpabaTbiBaHWK 3aLlMTEl OT Neperpesa,
I'IpVI60p BbIKJTIOYaEeTCA, M UHOUKATOPHAaA NlaMrno4ka
3aropaeTcA KpacHbIM.

MpuunHa YcTpaHeHue

3abnoknposaHo
nessue

1. CHATb MOTOpPHYIO YacTb

2. YpanuTb NpoayKT/04ucTUTb
3aTop

3. [ocTaBUTb MOTOPHYIO YacTb
Ha 3apAaKy (MOAKMoYnB ee
K anekTpoceTn) XoTA bbl Ha
1 cekyHay

4. PaboTa c npubopom MoxeT
6bITb NPOAOIKEHA

Mpnbop
neperpet

BbINOAHUTE NyHKTbI 1.-4.

Ecnv npw BkntoueHun npubopa,
MHOMKaTopHaA nammnoyka
npojomkaeT ropeTb KpacHbIM
LiBETOM, NOMECTUTE MOTOPHYIO
yacTb B 3apAAHOE YCTPOMUCTBO

1 panTe npubopy oCTbITh B
TeyeHwue okono 1 vyaca. B aTo
BpPEMA MHAMKATOPHAA nammnoyka
6yneTt muratb 3efeHbIM.

ABTOMAaTH4YeCKOE BbIK/IOYEHHE

Mo coobpakeHnam 6esonacHoCTH Npubop
OTKIOYaeTCA Yepes YeTbipe MUHYTbI HENpPepbIBHOM
paboTbl. [Mocne oTknoveHA Npubop MOXeT ObITb
CHOBA BKJTOY€EH.

MopAagok paboTbl ¢ NOrpy>XHbIM
6neHpgepom

Morpy>xxHon 6neHaep naeanbHO NOAXOANUT ANA
NpUroTOBMEHWA COYCOB, NMOAJIMBOK, CyrnoB, Maio-
He30B, AETCKOro MUTaHUA, a Takke BCEX BUAOB
KOKTennen.

a) Y nanute 3allmTy NesBuA, PacriofnioKEeHHYo B
HWXHEN YacTu Hacaaku-6neHzepa, CHAB KNewKyto
neHTy. BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb (4) B Hacaaky-
6nexaep (6) Ao dumkcaumu.

b) Onyctute 6neHaep BepTUKanbHO B MOCYAY, U,
yAepXXMBaA HaXXaTon pasMbIKatoLLyO KHOMKY (2),
HaXXMUTE KHOMKY BKItoYeHuA (3).

¢) [inA BbicBO6OXAEHWA Hacaaku-6eHaepa U3
MOTOPHOM YacTW, HAXKMUTE KHOMKKU BLICBOOOXAe-
HWA pabounx yacTen (5).

Mpu paboTe ¢ ropAYUMU XUOKOCTAMMU HE MOorpy-

»KaWTe B HUX HacafKy-bneHaep v He BolHUMaWTe ee
13 XKMAKOCTU, Koraa npubop BKITIOYEH.
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MpakTuyeckun npumep:

MawoHes:

200-250 mn pacTUTenbLHOro Macna

1 ANLLO (C )KeNTKOM)

1 cTonoBanA noXka JIMMOHHOrO CoKa UM yKcyca,
cornb ¥ caxap Mo BKycy

lMomecTuTe BCE MHIPEANEHTBI B MEPHbIN CTakaH B
BblLLIEyKa3aHHOW nocnegoBaTefibHOCTU. MorpysuTe
6neHaep [0 AHa cTakaHa. Nocne BKIoYeHus,
yAep>XUBanTe ero B 3TOM MONOXXEHUU A0 pacTBo-
peHuna macna. [lanee, He Bblknoyana 6neHaepa,
nepemMeLlanTe ero BBEPX-BHU3 A0 AOCTUXEHMA
OZIHOPOAHOrO LBETa U KOHCUCTEHLIUK.

Ucnonb3oBaHWe HacagKu-
U3menb4yuTenA

NamenbunTens naeansHo NOAXOAUT ANA U3Menbye-
HMA MAca, cbipa, JIyKa, 3eNeHn, YeCHOKa, MOPKOBMU,
rpeLknx opexos, MMHAANA, YEPHOCMBA U T.M.
Mpumeyanme: Mpubop He NpeaHa3HayveH ana
M3MesIbYeHNA OYEHb XKECTKUX NPOAYKTOB, TAKMX Kak
MyCKaTHble Opexu, KoerHble 3epHa 1 Kpynbl.

Mepepn usmenbyeHuem cnegyer ...

® ropesatb Ha KyCOYKM MACO, CbIp, JIYKOBULbI,
YeCHOK, MOPKOBb, 3aMOPOXEHHbIE NMPOAYKThI
(cm. pyKoBOACTBO)

® yaanuTb CTebnM 3eNIeHN U CKOPIIyMy OPExoB

® yAanuMTb KOCTH, CYXOXXUIUA U XPALLKM U3 MAca.

N3smenbyeHue

(cm. pucyHok B pasgene A)

1. OCTOPOXXHO CHUMMWTE NNACTUKOBYIO KPbILLKY
¢ Hoxa (10b). MomHuTe: NesBme HoXa OYeHb
ocTtpoe! Bcerga yaepxusanTte ero 3a
NNacTUKOBYIO OCHOBY.

YcTaHoBUTE nesBue Ha LieHTpasbHbl CTepXKeHb
yawm - namenoumtena (10c) o wenuka.
Bcerpa ctaBbTe yally Ha MPOTUBOCKOSb3ALLYIO
noAcTaBKy, YTOObl MPefOTBPATUTE CKOMbXEHNE
(10d).

2. [MonoxwuTe NpoAyKTbl B YaLly U3MeNbYUTENA.

3. YcTaHoBWTe BEPXHIOIO YacTb (10a) Ha valuy
n3MenbunTens.

4. BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B BEPXHIOK 4acTb O
NOJTHOW (huKcaLum.

5. YaepxuBana HaXkaTon pa3mblKaroLLyto KHOMKY (2),
BKITIOYMTE U3MENBbYNTENb HAXKaTUEM KHOMKM
BknoyeHun (3). B npouecce paboTbl 0f4HON pyKo#H
YAEPXXMBaNTE MOTOPHYIO YacTb, @ APYron —
Yawy. Mpy nsmenbyYeHMn TBEPALIX NPOAYKTOB,
NpWXMManTe MOTOPHYIO YacTb K Yalle U3mernb-
yYnTenA cunbHee.

6. o okOHYaHWM PaboTbl HAXKMUTE KHOMKK ANA
BbICBOOOXAEHNA MOTOPHOM YacTy.

7. CHUMWTE BEPXHIOIO YacTb.
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8. OCTOPOXKHO BbIHbTE N1E3BUA.

9. BblHbTe M3MeSlbUYeHHbIe NPOAYKThI U3 YaLlu.
MpoTMBOCKOSb3ALLAA NOACTABKA TaKXe
ucrnonb3ayeTcaA Kak KpbllwKa AnA repmMeTUYHOro
3aKpbITUA YaLuu.

KokTeinu, HanuTKu, nope
[lnA nony4YeHWA HeXXHOTo Mope, MOXKHO BOCMOJb30-
BaTbCA HacaAKom-6neHaepom.

XKugkoe TecTo (anA 65MHOB)

Mpu NpUroToBNEHWM NErKOro TecTa, cHavana

B Yally HanvBawTe XXMAKOCTH, 3aTeM 3acbinante
MYKY, W, HakoHeL, fobaBnAnTe AnLa.

Konka nbpa
(cm. pucyHok B pasgene B)

1. MNomecTuTe B Yally U3MenbYUTENA HacaaKy AnA
kosiku nbaa (10f). Ybenutech, 4To OHa cuauT
NJ0THO.

2. BcTaBbTe Ban nessuA AnA Konku neaa (10e)

B LieHTparnbHOe OTBEPCTHUE HAacaaKu ANA KOMKK
nbja v BAaBuTe ero.

3. 3acbinbTe KybUkM Nbaa B HAacCaAKy AnA KOJIKK.

4. YCcTaHOBUTE BEPXHIOK YacTb Ha Yally U3Menb-
unTens.

5. BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B BEPXHIO YacTb [0
mkcalmn.

6. Y aepxxvBana HaXXaTon pa3mblKatoLLyto KHOMKY (2),
BKITIOUMTE U3MESIbYMTEND HaXKaTUEM KHOMKM
BKJtoYeHuA (3). Mo OKOHYaHUK, HAXKMUTE KHOMKK
BbICBOOOXXAEHMA paboynx YacTen u CHUMUTE
MOTOPHYIO YacTb. 3aTeM CHUMUTE BEPXHIOK
YacTb, Ne3Bve U HacadKy ANnA KONKu nbaa.

7. BblHbTE KONOThIN e[ U3 Yalln Unu 3anente
HanuToK B Hee 1 NogasanTe Ha CTOJ.
BoamoxHbI BapuaHT: CHavana namenbuvTe ¢
NMOMOLLbIO HacafKu-uamenbunTena (b) pykThbl,
3arnonHuB Yally He 6onee yem Ha 0,5 n. 3atem,
BblHbTE J1€3BUA U3MENbYUTENA, YCTAHOBUTE
HacagKy AnA KOJKU NbAa, 3acbinbTe fief B Yally
— W KPOLLINTE ero y>xe BMecTe ¢ hpyKTamu.

YucTka npubopa

Mepen unicTKoM Npubopa CHUMUTE MOTOPHYIO YacTb.
He norpy>xxavite n He NOACTaBNANTE NOA TEKYLLYIO
BOAY MOTOPHYIO YacThb (4), 3apAgHOe YCTPOMCTBO
(8). Bce aT1 geTanu oumLlanTe BNaXKHOM TKaHbO.
He ponyckaeTcA MbITb BEPXHIOI YacTb U3MeNbYM-
TenAa (10a) B NOCyAOMOEYHOW MaLLMHE.

Bce npouve petanu 6neHpgepa MoXKHO NpombiBaTh
B NMOCyJOMOEeYHON MalumHe. lNpu paboTe ¢ npoayk-
Tamu, UMEeLLIMMM HaCbILLEHHbIM UBET (Hanpumep,
MOPKOBbIO), NIaCTMacCoBblE AeTanu MoryT
oKpaluMBaTbCA, MO3TOMY Nepes OUUCTKOM TaKmX
Jetarnen npoTupawTe Ux pacTUTENbHLIM MacroMm.
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B npubope ncnonb3yoTcA NMMTUEBO-UOHHbIE
nepesapa)xaemble akkyMynATOpHble 6aTapeu.

Mo okoHYaHWK cpoka cyx6bbl He BbibpackiBanTe
npubop B KOHTENHEP AnA 6bITOBLIX OTXOA0B.
OTpaboTaBLumii Npubop MoxkHO caaTb B CepBUCHbIN
LIEHTP KOMMaHun Braun unu B NyHKT npyvema
COOTBETCTBYIOLLMX OTXOAOB B BaLlel cTpaHe.

TpeboBaHUA K NEeKTPONUTAHUIO YKa3aHbl Ha
crneymasnibHOM LLUHYpe (ceTeBoM ajanTepe),
BXOAALLEM B KOMMEKT noctaBku. OH aBTomMatuye-
CKM noffepxusaeT Noboe ceTeBoe HanpaxXeHue.

Bo3mo>XHO BHECEHWE U3MEHEHMI 6e3
npeaBapuTeSibHOrO YBEAOMIIEHUA

[aHHOe usgenve cooTBETCTBYET
' Bcem Tpe6GyeMbiM €BPONeHCKUM
W POCCHUHCKUM CTaHZapTam
ME10  Ge30nNacHOCTH U rUrueHbl.

KyxoHHaf mMalLuHa — 3neKTpUYecKuii Mukcep
(norpy>kHon 6neHgep) T.m. Braun,
MQ 940cc, Tvn 4130; 7 BaTT; 50-60 Iy
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YkpaiHCbKa

KepiBHULTBO NO eKkcnnyaTawii YKMBIEHHA | LUHYP, LLO NOTpanuau y BoAy, BUKOPU-
CTOBYBaTH 3a60POHAETLCA.

Hawa npoaykuia BignoBigae HaMBULLKUM cTaHZap- e [lepen BUKOPUCTaHHAM NepekoHamnTecs, Lo

Tam AKOCTI, (PYHKLOHaNbHOCTI | AN3aNHy. 3apAAHUA MPUCTPIN | LUHYP HE MaloTb BUANMUX

CnogiBaemocs, B MOBHOKO Mipoto byaeTe 3a40B0- nowkoxeHb. Enektponpunaau Braun signosi-

NeHi BalMM HOBUM MPUAGaHHAM — enekTponpu- [aloTb BUMOram BCiX BiAMOBIAHMX CTaHAAPTIB

nagom Braun.

MepLu HiXXK NO4YaTH KOPUCTYBaTUCA €NEKTPO-
npunagom, yBa)kHo i B NoBHOMY 06’emi
npoyYuTanTe faHy iHCTPYKLito.

YBara

MpucTpint 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATHU AiTAM.
36epiranTe NpUCTpI pas3om i3 APOTOM y

6e3neku.

® PeMOHT i 3aMiHy LLUHYpa eNeKTPOXXMUBIIEHH:A
NOBWHHI NPOBOANTM TEXHIYHI haxiBLi, O MaloTb
creuianbHuii [oO3BIn.

* HenpaBunbHWI | HEKBanihikoBaHU PEMOHT MOXe
CTBOPUTU BENUKY 3arpo3y 30pPOB’0 i XUTTIO
KopucTyBava.

Onuc 6neHgepa i KOMMNJEKTHICTb

HeJoCTynHOMY AnA Aiten micui. Mepen 3amiHoto 1 Jlamnouka-iHaMKaTop
npunagan Ym obcnyroByBaHHAM PYXOMMUX 2 PoamuKaroua KHOMKa
neTanein 060B’A3KOBO BUMKHITb MPUCTPIN i 3 KHorka BBiMKHeHHA (1)
BIZIKMIOYITb 11070 Bif} [KEPEeNa KNUBNEHHA. 4 MoTopHa YacTuHa
* MNpucTpiit JO3BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH 5 KHOMKM BUBINbHEHHA POBOYMNX YACTUH
ocobam 3 06MeXEHUMU iISUYHUMM ¢ 6 Hacagka-6neHgep
CEHCOPHUMM MOXITMBOCTAMM it PO3YMOBUMMU 7 MipHuit cTakaH
30i6HOCTAMM a6o 0cobam, Lo He MaioT 8 CTeHy 3apAmKaHHA (3 MicLiem AnA 36epiraHHA
[0CTaTHLOrO AOCBIAY Ta 3HaHb, AKLLO BOHM LWHypa)
nepeGyBatoTh Mify HarnAAoM a6o oTpumary 9 CneuianbHuii 3’€AHYBaNbHUIA LLHYP
IHCTPYKUIi LLOJO BUKOPUCTAHHA Npunaay 1 10 Moapi6HioBau

YCBiAOMIOIOTE Hebesneky, L0 MOXe BUHUKHYTH
yepes HenpasuIbHY eKkcrnyarawito.

Jle3a roctpo HatoueHi! o6 yHUKHYTH
TpaBMm, Oyab nacka, MoBOAbLTECA 3 NIe3amMu

nyxe o6epexHo.
ICHy€e BENMKMI PU3NK OTPUMAHHA TPaBMU Yepes
HeHaBMWCHe BBIMKHeHHA npunagy. Ockinbku
6neHaep Mae aBTOHOMHE aKyMynATOpHe
>KUBNEHHA, BiH TOTOBUI A0 po60TH y ByAb-AKUIA
MOMEHT (AKLLO 3apAa>KEHWUN).
He niggasavte npunag Aii n(pAMMUX COHAYHMUX
NPOMEHIB.
Akwwo nesa 3a6510Kko0BaHi Xap4oBUMU BOSIOKHAMM,
i iX MOTPi6HO 3BiINLHUTK, B NepLLy Yepry o6oB’A3-
KOBO BiA’eAHaWTE MOTOPHY YacTWHY BiJ HacafKu-
6neHaepa.
Mepen ouniLeHHAM 6neHaepa, 3HIMITb MOTOPHY
YacTWHY.
MMoTyXHiCTb Npunagy po3paxosaHa Ha NOBCAK-
JeHHi noTpebu ciM’i B MpUroTyBaHHi iXi.
Y komnnekT 6neHgepa BXOAMTb creLianbHui
LUHYP i3 BOYAOBaHNUM 6JI0KOM >XMBIIEHHA HaA-
HM3bKOT Hanpyrun. Hi B AKOMy pasi He 3amiHionTe
i He 3MiHIOVMTE KOHCTPYKLitO 6110KY >KMBIEHHS,
OCKIfNbKW Lie MOXKe MPUBECTU A0 YparKeHHs
€NeKTPOCTPYMOM.
[inA 3apAaku 6neHaepa BUKOPUCTOBYMTE nuLLe
3apAAHWI NPUCTPIN, O NOCTABMAETLCA 3 HAM.
3apAHUIA NPUCTPIN MOXKHA He BiAKI0YaTU Bif
Mepexi.
BepexiTb MOTOpHY YacTUHY, 3apAAHUIN NPUCTPIN
i WHyp Big BonorocTi. MOTOpHY YacTuHy, 610k
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(a) BepxHsa yactvHa

(b) INesa

(c) Yawa nogpibHioBava

(d) MpoTrkoB3Ka nigcTaska/ KpULLKa
(e) INNe3o pna noppibHeHHA Nboay

(f) BcTaBka gna noapibHEHHA Nboay

3apAagka npunagy

OnTumanbHa Temnepartypa ANnA 3apAgku npunany
Big 15 °C pno 35 °C.

BcTaHoBiTh 3apAAHUIA NpUCTpIl (8) Ha ropu30H-
TasbHil noBepxHi. CnevyjianbHUM 3’e€HyBasIbHUM
LLIHYPOM MiAKIOYITb 3apAAHUIA NPUCTPIV [0 enek-
TpoMepexi.

[nA 3apAaKY MOMICTiITb BECb 3aHYplOBalnbHUM
6neHaep B 3apAAHUIA NpUCTpil (8) — (MoXxHa
MOMICTUTK NNLLE MOTOPHY YaCTUHY).

AKLL0 Npunaj NpaBubHO NiAKMIOYEHNK A0
3apAAHOro NPUCTPOLO, Ha HbOMY cnanaxye 3eneHa
namnoyka-iHgukaTop.

e [oBHa 3apafka: 6nmM3bKo 2 rofuH

e [pv NOBHIN 3apAALI YacToTa MUraHHA NIaMMOYKK-
iHAMKaTopa 3MeHLLYeTbCA

e Yac poboTu npunapy BiA OfHiel 3apAaKM 6rn3bKo
20 XBWMWH (3aN1eXHO Bif YMOB eKcrnnyaTaldlii)

Ko>XHOro pasy nicnAa BUKOpUCTaHHA npunagy
BCTaBNANTE MOro B 3apAfHuUIM nNpucTpin. Lie
3abe3neynTb MOro NocTiHy rOTOBHICTb O PO60TH.
Brnenpgep Ha 3apAagHoMy NpUCTPOi MOXkHa 36epiraTu
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nocTinHO. HaBiTb Npu TpuBanMx nepepsax B ekcrnya-
Tauii, NiTieBO-iOHHI akyMynATOPKU TpUMalOTb 3apAj.

AKYMYNATOPU 3axuLLEHI Bif MOBHOI PO3PALKK.
MoBHICTIO pOo3pAAXKEeHWI Npunaa nepea BUKOPUCTaH-
HAM (Hanpvknaa, ANA NPUroTyBaHHA cyny) HeobxigHo
3apAgKaTn NPpOTAroM He MeHLUe 15 XBUIuH.

Namnouka-iHgukaTop

3apAagka abo
ekcnnyarauif

Mpunag B
3apAgHOMY
MPUCTPOI (NigKno-
YeHoMy [0 Mepexi)

MUraHHa 3eneHnm Vne 3apagka

KONMbOPOM akymynaTopa
MuraHHA 3eneHnm AKyMynATOP MOBHICTIO
KONMbOPOM 3apAaKEHNUN

(3 TpBanUMK

iHTepBanamm)

Posmukatoua 3apAapka abo
KHoOMKa (2) ekcnnyartauif
HaTUCHYTa

3enenuni AKyMynATOP MOBHICTIO

3apAgKEHUN

MuranHA yepsoHUMm/
3ef1eHUM KOSTbOPOM

3apagy akymynatopa
BMCTa4ae AnA ofHopaso-
BOIO BUKOPUCTaHHA

YepBOHMM AKYMYNATOP PO3PALXKEHUN
YepBOHUM YBIMKHEHWI 3aXUCT Bif
neperpisy
(Owms. po3gin besneka —
3axucT Big neperpisy)
Besneka

YBiMKHeHHA 6neHgepa / BnokysaHHA
YBiMKHeHHA

Mpunap ocHaleHn 6510KyBaHHAM YBIMKHEHHA.
[nA 6e3neyYHoro yBiMKHEHHA Npunagy BUKOHYMTe
HaCTYMHi pekomMeHaauii:

1 HaTucHiTb i yTpuMyiTEe BENMKUM NanbLem pyKu
KHOMKY PO3MMUKaHHA (2).

2 HaTucHiTb KHOMKy BBIMKHEHHA (3). MNig yac
pPo60THN MO>XKHA BiANYCTUTM KHOMKY PO3MMUKAHHA.

e AKLLO KHOMKa BBIMKHEHHA HE HATUCKYBaTUMETbLCA
npoTArom 5 cekyHn, npunag nepenje B HEaKkTuB-
HWUI PEXUM i He BBIMKHeTbCA. Jlamnouyka-iHamka-
TOp 3racHe.

e [1nA NOBTOPHOro BBIMKHEHHA Npunagy nosTopiTh
npoueaypy, NOYMHaIOUM 3 MyHKTY 1.
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3axucT Bif neperpisy

[Mpu cnpauboByBaHHI 3axX1CTy Bif Neperpisy npunag
BMMMKaETLCA, a NamnoyKa-iHaMkaTop cnanaxye
YEPBOHUM.

MpuunHa YcyHeHHA

3abnokoBaHo
neso

1. BHATU MOTOpPHY YaCTUHY

2. Buganutu npoayktu/
OYUCTUTM 3aTOop

3. [ocTaBUTU MOTOPHY YacTUHY
Ha 3apAAKy (MigKnounBLLK iT
[0 eNeKTpoMepeXxi) xoua Ha
1 cekyHay

4. PoboTa 3 npunagom Moxe
6yTn NpofoBXeHa

Mpunag
neperpitum

BukoHaTH NyHKTU 1.-4.

AKLLO NpW BBIMKHEHHI

npunagy namnoyka-iHankaTop
NPOAOBXXYE ropiTU YEPBOHUM
KONbOPOM, MOMICTiTb MOTOPHY
YaCTUHY B 3apAAHMI MPUCTPIN

i fanTe Npunagy oxXoNnoHyTH
npoTArom 65m3eko 1 roAnHN.

B uen yac namnoyka-iHgmMKaTop
6numaTtume 3eneHUm.

ABTOMAaTHYHE BUMKHEHHA

3 MipKyBaHb 6e3neku npunaj BUMMKaeTbCA Yepes
4YOTUPU XBUNMHK Be3nepepBHOi poboTw. Micna
BMMKHEHHA npunaj Moxke 6yTn 3HOBY YBIMKHEHWI.

NopAapok po6oTH 3 3aHyplOBaNibHUM
6neHgepom

3aHyptoBanbHUi 6neHaep ideanbHo NiAXoAUTb AnA
NMPUroTyBaHHA COYCIiB, NiAMMBOK, CyMiB, ManloHe3iIB,
OUTAYOrO XapuyBaHHA, a TakoX BCiX BUAIB KOKTEMNIB.

a) Bupganite 3axvcT nesa, po3ralloBaHUi B HWXHIN
YacTuHI Hacaaku-6neHaepa, 3HABLUM KNENKy
CTpiuKy. BctaBTe MOTOpHY YacTuHy (4) B
Hacagky-6neHgep (6) o NoBHOI duikcaLii.

b) OnycTiTb 6neHaep BepTUKanNbHO B NOCYA, i,
YTPUMYIOUM HATUCHYTOKO PO3MMKALOUY KHOMKY (2),
HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA (3).

c) [inA BMBiNbHEHHA Hacaaku-bneHaepa 3 MOTOPHOI
YaCTUHM, HATUCHITb KHOMKM BUBINbHEHHA
poboumnx yacTuH (5).

Mpu poboTi 3 rapAYMMU pianHaMK He 3aHypronTe

B HUX HacaZKy-6neHzep i He BuMmanTe ii 3 piguHu,
KOSM Npunag yBiMKHEHWUN.
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MpakKTUyHKK NpyUknag:

MawoHes:

200-250 Mn pocanHHOI onii

1 AnLe (3 )KOBTKOM)

1 cTonoBa noxXka JIMMOHHOro coky abo ouTy, Cifnb
i LyKOp 3a CMakom

MomicTiTb BCi iIHFPEeAIEHTU B MipHUI CTakaH y BULLE3-
rafiaHivi nocnifosHocTi. 3aHypiTb 6neHaep 4o AHa
cTakaHy. NicnA BBIMKHEHHA YTPUMYIMTE MOro B
LibOMY MOMOXEHHI A0 PO34MHEeHHA macna. fani, He
BUMMKatoum breHgepa, nepemiliante Moro
Bropy-BHU3 A0 JOCArHEHHA OAHOPIAHOIO KONbOpY i
KOHCUCTEHLT.

BuKopucTaHHA HacagKHu-
noppi6HoBa4a

MopapibHioBay ifeanbHO MMYUTL ANA NOAPIGHEHHA
M’Aca, cupy, Lnbyni, 3eneHi, YaCHUKY, MOPKBH,
BOJIOCbKMX FOpiXiB, MUrAano, YOpHOCIMBY i T.A4.
MpumiTka: MNpunan He Nnpu3HayeHun ana
noApibHEHHA Ay>Ke »OPCTKMUX NPOAYKTIB, TAKUX AK
MyCKaTHi Fopixu, KaBOBi 3epHa i Kpynu.

I1epep, noapi6HeHHAM cnlp,
® Mopi3aTH Ha LUMaTOYK1 M HCO cup, umbynio,
YacHWK, MOPKBY, 3aMOPOXKEHi MPOAYKTH (AMB.
BKa3iBKM)

® BUAANUTU CTEBNMHM 3eNeHi | LuKapanyny ropixis

® BUAANWUTM KICTKKM, CYXOXXMIMA | XPALLI 3 M'Aca.

MoppibHeHHA
(AvB. MantoHoK B po3gini A)

1. O6epeXkHO 3HIMITb NNACTUKOBY KPHULLKY 3 HOXa
(10b). Mam’ATanTe: Neso Hoxa Ayxe roctpe!
3aBxav TpUmanTe Moro 3a NnacTMKoBy OCHOBY.
BcTaHOoBITb €30 Ha LleHTpasibHUI CTepXKeHb YaLlli
- nogpibHioBayva (10c) Ao knauaHHA. 3aBxau
CTaBTe vally Ha MPOTUKOB3KY MiAcTaBky, abu
3anobirtn kos3aHHio (10d).

2. MoknadiTe NPoAyKTM B Yally noApibHoBaya.

3. BcTaHoBIiTb BepxHio YacTuHy (10a) Ha vaiy
noApibHoBava.

4. BcTaBTe MOTOPHY YaCTUHY Y BEPXHIO YaCTUHY A0
NOBHOI dhikcawii.

5. YTpMyOUn HAaTUCHYTOKO PO3MMKALOUY KHOMKY (2),
YBIMKHIiTb NoApi6HIOBaY HATUCHEHHAM KHOMKK
BBiMKHeHHA (3). B npoueci poboTun ogHielo pykoro
YTPUMYITE MOTOPHY YaCTUHY, a iHLLIOK — YaLuy.
Mpw noapibHeHHi TBEepANX NPOAYKTIB
npuTUCKaMTe MOTOPHY YacTUHY [0 YaLli
noapibHoBava cunbHile.

6. MicnA 3akiH4eHHA pO6OTU HATWUCHITb KHOMKW AnA
BMBINTbHEHHA MOTOPHOI YaCTUHM.

7. 3HIMITb BEPXHIO YaCTUHY.

8. ObepexHo JicTaHbTe nesa.
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9. BuiimiTb noapibHeHi NpoAyKTH 3 Yali.
MpoTMKOB3Ka NiACTaBKa TaKoXX BUKOPUCTOBYE-
TbCA AK KPULLIKA AS1A FrepMETUYHOIO 3aKpuBaHHA
vai.

KokTewni, Hanoi, nope

[1nA NpuroTyBaHHA HKHOMO niope, MoXxHa
CKOpUcTaTnCA HacaaKolo-6neHaepoMm.

Pigke TicTo (AnA MaunHuiB)

[Mpn NpuroTyBaHHi Nerkoro Ticta, cnoYaTtKky B yaLly
HanuMnTe pianHK, NOTIM BCUMTE MYKY, i, HapeLUTi,
pofante anus.

NoppibHeHHA Nnbo gy
(auBs. mantoHok B po3aini B)

1. MomicTiTh B Yally nogpibHioBaya Hacaaky AnA
noapibHeHHA nboay (10f). MNMepekoHanTecs, Wo
BOHA TPUMAETLCA LLiMBHO.

2. BctaBTe Ban nesa ana noapibHeHHA nbogy (10e)
B LleHTparnbHWi OTBIp Hacagku Ana noApibHeHHA
NbOAY | BTUCHITb MOrO.

3. BacunTe Kybuku nNboay B Hacagky anA
noapibHEHHS.

4. BCTaHOBITb BEPXHIO YaCTUHY Ha vaLly
noapibHioBayva.

5. BcTaBTe MOTOPHY YaCTUHY Yy BEPXHIO YaCTUHY A0
NMOBHOI hikcauii.

6. YTpUMytOU4M HATUCHYTOK PO3MUKatoUy KHOMKY (2),
YBIMKHIiTb NOAPi6HIOBAY HATUCHEHHAM KHOMKM
BBiMKHeHHA (3). lMicnA 3aKiHYeHHA HATUCHITb
KHOMKW BUBINbHEHHA poB0YMX YaCTHH i 3HIMITb
MOTOPHY YacTUHy. [10TiM 3HIMITb BEPXHIO
YacCTUHy, Ne30 i HacaAKy ANnA noApibHEHHA NboAy.

7. OictaHbTe noapibHeHun nig 3 yawwi abo 3anuinTe
Hanin B Hei i nogaBanTe Ha CTin.

Moxxnueuit BapiaHT: CnoyaTky nogpibHiTh 3a
[OMoOMOrot Hacaaku-nogpibHiosava (10b)
hpYKTH, 3aMOBHMBLLM Yally He BiflbLue HiXX Ha
0,5 n. MNMoTim gicTaHbTe nesa nogpibHoBaya,
BCTAHOBITb HAacaAKy AnA NoApibHEHHA Nboay,
3acunTe nif B Yally — i KpULLITb KOro BXXe pa3om
3 pyKTaMu.

YuweHHA npunagy

Mepea unweHHAM Npunagy 3HiMiTe MOTOPHY
yacTuHy. He 3aHyptlonTe i He nigcTasnanTe nig
NPOTOYHY BOAY MOTOPHY YacTuHy (4), 3apAaHUiA
npucTpin (8). Bei Ui aeTtani ouuLLyTe BONOro
TKaHWHOIO.

He ponyckaeTbcA MUTH BEPXHIO YaCTUHY
noApi6bHoBaya (10a) B NOCYJOMUIHINA MaLLWHI.
Bci iHwi geTani 6neHaepa MoxHa npomvBaTh B
nocyAOMUIHIN MaLumHi. [Npu poboTi 3 MpoaykTamu,
LLIO MatoTb HAaCUYEeHUM Komip (Hanpuknag, Mopk-
BOIO), MNacTMacoBi AeTarni MoxyTb 3abapsnioBa-
TUCA, TOMY Nepej OYULLEHHAM Takux getanen
npoTupamnTe iX POCIIMHHOIO Oni€eto.
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Y npunagi BUKOPUCTOBYIOTLCA NiTIEBO-IOHHI
akyMynAaTopHi 6aTapei, Lo nepesapAaaKaroTbCA.
MicnA 3akiH4eHHA TepMiHy crny>x6u He BUKMZanTe
npunag B KOHTelHep AnA NobyToBKX BiAXOAIB.
BignpauboBaHuii npunag MmoxkHa 3gaTtu B CepBicHUM
LleHTp kKoMnaHii Braun abo B NyHKT npuiiomy
BiAMOBIAHMX BiAXOAIB Y BaLLin KpaiHi.

Bumorn fo enekTpoXKmMBreHHA BKasaHi Ha crevianb-
HOMY LUHYpi (MepexxeBoMy aganTepi), Lo BXOAUTb B
KOMMMEKT noctayaHHA. BiH aBTomaTnyHo nigTprmye
6yAb-AKY MepexxeBy Hanpyry.

Mo>xnuBe BHECEHHA 3MiH 6e3 nonepeaHLOro
MOBiAOMIIEHHA

EnekTpuyHuii pyunun 6nexsgep T.m. Braun,
MQ 940 cc, Tun 4130; 7 BaT; 50-60 'y

O6nagHaHHA Bignosigae BuMoram TexHi4HOro
pernameHTy 06MeXXeHHA BUKOPUCTaHHA JeAKUX
Hebe3MeYHNX PEYOBUH B ENIEKTPUYHOMY Ta
€NeKTPOHHOMY 0bnaHaHHi.

¥

001

lapsiya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6E3KOLLTOBHI).
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Bbnrapcku

HawuTe npoaykTH ca pa3paboTeHn Taka, Ye

[la OTrOBOPAT Ha Hal-BUCOKUTE CTaHAApTH 3a
KayecTBO, PyHKLMOHANHOCT 1 An3aiH.HaaAsave
Ce ocTaHeTe HaMb/IHO YA0BNETBOPEHN OT HOBMA
ypea Ha Braun.

Mona npegu ga 3ano4HeTe pa6oTa ¢ ypepa
BHUMaTENHO NpoYeTeTe HHCTPYKLUUTE 3a
ynoTtpe6a.

BHuMaHue

 To3u ypen He TpsibBa fa ce M3non3ea
oT geua. MaseTe ypena n kabena
Ha MSICTO, HE,OCTLIMHO 3a AeLa.
M3kntoyeTe ypena n n3sagete
Lencena oT KoHTakTa npeam aa

CMEHATe akcecoapu unu aa aobnmnxa-

BaTe YacTu, KOUTO Ce ABMUXAT No
Bpeme Ha ynotpeba.

e To31 ypen MOXe Aa ce U3non3ea ot
nMLa ¢ orpaHnMyeHn pusnyecku,
CETUBHW NN YMCTBEHW HEABb3U UK
0e3 OnuT 1 NO3HaHMS, ako ro NPaBAT
noJ, HabnJeHNe UK CbIAacHo ¢
VHCTPYKUMMTE 3a M3MNON3BAHE Ha
ypeaa no 6e30naceH Ha4yuH, 1 ako
0Cb3HABAT EBEHTYaIHUTE PUCKOBE.

. . HoxoseTe ca mHoro octpu! Nanonssante

B\ HoXOBETE C NOBULLIEHO BHUMAHWE, 3a 1a
ce npeAnasunte OT HapaHfABaHe.
e [loBWLLEH PUCK OT HapaHABaHe Npu BKIOYBaHe
Ha ypefa no norpeluka. Tbi1 kaTo ypeaa pabotu
C npesapexaaHe, Toi e roTos 3a ynorpeba no
BCAKO BpPeMe (KoraTto e 3apefeH).

* YpeAbT Aa He Ce u3nara Ha AUMpeKTHa CnbHYyeBa

CBeTJIMHa.

e KoraTto HoXxoBeTe ca 6]'IOKMpaHVI oTaenete
OCHOBHaTa 4acT OT nacaTtopa, KaTto No4YncTuTe
ocTaTbuUUTE OT xpaHa/,upyro, KOUTO 3a4pbCTBAT
ypeda.

* [Mpeaun ga nounctute ypena, otaenete nacartopa

OT OCHOBHATa 4acT.

e To3su ypen e KOHCTpyMpaH 3a obpaboTeaHe Ha
CpeHO ronemMun KonmyecTsa xpaHa 3a fOMaKuH-
CTBOTO.

e YpeabT e cHabheH cbC crneymaneH kaben ¢
BrpajeHa cuctema 3a 6€30nacHO HUCKOBOTOBO
MpeXoBO 3axpaHBaHe. He 3ameHAnTe 1 He
ronpasANTe HMKOA YacT OT ypeaa. B npotuseH
Cryyan nma puck OT noslyvaBaHe Ha eneTpuyeH
yAap.

¢ 3nonseanTe ypena camo CbC 3apAfHOTO OT
Komnnekra.
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e 3apAgHoTO MoXe fa 6bJle OCTaBEHO BKIIKOYEHO
NMOCTOAHHO B MpexxaTa.

e [laseTe ocHOBHaTa 4acT, 3apAZHOTO U
cneumanyua kaben ot Boga. OcHoBHaTa 4YacT 1
3axpaHBaHeTo Ha creumanHua kaben He buea aa
Ce M3Mo0JI3BaT ako BeAHBX ca 61nm NoTomneHu
BbB BOoAaA.

e [penu ynotpeba, yBepeTe ce, Ye 3apALHOTO
1 kabena He ca noBpefeHu. Enektpuueckute
ypeZau oT Braun oTroBapAT Ha CbOTBETHUTE
cTaHpapTH 3a 6e30nacHoCT.

¢ [lonpaBka MM 3amfAHa Ha MpeXxoBuA Kaben
TpAbGBa Aa ce U3BbpLLBA OT YNBIHOMOLLEH
cepBu3.

¢ HenpasunHa, HekBanuduumpaHa nornpaska Moxxe
a poseje [0 FofAM pyCK 3a U3Mos3BaLLma
ypena.

OnucaHue

MHavkaTopHa cBeTnMHa
ByToH 3a ocBoboXaaBaHe
ByToH 3a BkntousaHe ()
OcHoBHa 4acT
ByToHu 3a ocBoboXXAaBaHe Ha YacTuTe
MpucTtaeka nacatop
MeH3sypa
3apagHo (Bkn. npubupaHe Ha kabena)
CneuwnaneH kaben
0 lNpucTtaeka 3a pAsaHe
(a) kanak
(b) HOX
(c) kyna 3a HapA3BaHe
(d) ocHoBa NMpOTMB XNb3raHe
(e) HOX 3a nepg
(f) mpucTaBka 3a pasbusaHe Ha nej

= OO~NOOAWN =

3apexpaHe

MpeanHata TemnepaTtypa 3a 3apexxzaHe e Mexay
15°Cn 35 °C.

Y6epnete ce, ye 3apAAHOTO (8) e MOCTaBEHO Ha
paBHa NoBBbPXHOCT. BkntoyeTe 3apAAHOTO B MpeXx-
faTta, upes cneuuanyva kaben.

3a 3apexxaHe, noctaseTe crinobeHna nacaTop

B 3apAAHOTO (8) — MOXXe M caMo OCHOBHATa 4acT.
3eneHaTa MHAMKaTOPHA CBET/IMHA MOKa3Ba, Ye
ypena e npaBuiiHO MNOCTaBEH B 3apAAHOTO U ce
3apexpa.

¢ [bHO 3apexpaHe: 2 yaca

e [TbnHO 3apexAaaHe: 3enieHaTa UHAMKaTopHa
CBETMNHA MUra Ha No-AbArn UHTepBanu

e Bpewme 3a ynotpeba 20 MUHYTH (B 3aBUCUMOCT OT
HauunHa Ha ynotpeba)

Cnep BcAka ynoTpeba, noctaeanTe ypeaa obpaTHo
B 3apAAHOTO 3a 3apexxaaHe. Taka, ToM Lie e noc-

10.06.13 12:24



TOAHHO roTOB 3a 3a yrnoTpeba u e 6bae onTu-
ManHo 3apefeH. MoxeTe CblLL0 Ja CbXpaHABaTe
ypeaa BbpXy 3apAaHoTo. Jopu 1 Aa He ce yrnoTpe-
6ABa 3a NO-4bIbI NepuUs OT Bpeme, NMTUEBO-
NOHHWUTE 6aTepun noaabpXaT Ao ronAMa crteneH
HMBOTO CM Ha 3apexaaHe.

BatepuuTe ca 3alwmnTEHN OT MbIHO U3TOLLEHME.
Ako 6aTepuATa Ha ypeaa e HanbilHO U3TOLLEeHa
ypeabT TpAbBa Aa 6bAe 3apexaaH 3a NnoHe

15 MUHYTK Npeau aa ce usnonsea (Hanp. 3a
NpUroTBAHE Ha cyna).

MHpgukaToOpHa cBeT/IMHA

YpeabTe

B 3apAQHOTO
(cBBp3aHO €
mMpexara)

3apexpgaHe unu
M3BBbpLUBaHe Ha
onepauusa

3eneHa muraiua
cBeTNMHa

BatepunATa ce 3apexza

3eneHa muraila BaTepMHTa € Hanb/HO

cBeTnMHa (Ha 3apefeHa
rno-ronemu

MHTepBanm)

ByToH 3a 3apexgaHe Unu

ocBo6oxxgaBaHe (2) | U3BbpLUBaHe Ha
6YTOHBT € HaTHUCHAT | onepaLluA

Hagony

3eneHa BaTtepuATa e HanbnHO
3apefeHa

YepeeHa/3eneHa 3apAabT e gucTaTbyeH 3a

Murallia ceeTsinHa MU3BBbPLUBAHETO Ha NoHe

efiHa onepauua

YepseHa BatepuaTa e ustoLleHa

YepeeHa AKTVBHa e 3awuTaTa oT
nperpsaBaHe

(B>. DYHKUMM 3a
6e3onacHocT — 3awumTa

OT nperpnABaHe)

®dyHKUKWKU 32 6e3onacHoOCT

BkniouBaHe Ha ypepa/ 3aknto4BaHe

YpensT uma yHKLMA 3a 3akoysaHe. 3a ja ro

BKMtounMTE 6€30nacHo crnefiBanTe MHCTPYKLUUTE:

1. MbpBO HaTHUCHETE C Nanewua 1 3aapbxTe 6yToHa
3a ocBoboxaasaHe (2)

2. Cnep ToBa HaTucHeTe 6yToHa 3a Bkn. (3). Mo
BpeMe Ha onepauuATa Moxe fa cripeTe Aa
HaTuckaTte 6yToHa 3a ocBobOXAaBaHe.
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e Ako 6yToHa 3a Bkn. He ce HaTWCHe npe3
cneppaiimnte 5 cekyHAM ypeabT He MOXe Aa
Ce BKITHO4MN. |/|H,£|VIKaTOpHaTa CBeTJ/IMHa n3racsa.

e 3a aa BKNOUMTE ypeaa 3anoyHete OTHOBO OT
cTbrnka 1.

3awuTa oT nperpABaHe

KoraTo ¢pyHKLMATA 3a 3awimTa OT NperpasaHe ce e
aKTuBMpana, ypeabT ce U3CKIoYBa U MHAMKATOp-
HaTa CBeTNNHA € YepBeHa U CBETU MOCTOAHHO.

Mpo6nem KakBo cnegBa pa ce

HanpaBH

1. MaxHeTe ocHoBHaTa
yacTt

2. OcTpaHeTe xpaHata/
Apyro, KouTo
3aJpbCTBaT ypeaa

3. MNocTaBeTe ocHoBHaTa
YyacT B 3apAAHOTO
(Bcknto4eHo B MpexaTa)
3a noHe 1 cekyHaa

4. Cera pabotarta Moxe
a npoabIKK

HoxbT e 6nokupaH

CnepBanTte TOYkK 1.-4.
AKO MHAMKaTopHaTa
CBeTNMHa BCe oLle CBEeTU
YepBEHO KOraTo BKJIlOUMTE
ypena, noctaBseTte
OCHOBHaTa 4YacT OTHOBO B
3apAAHOTO M ro ocTaBeTe
Aa ce oxnagum 3a 1 yac.
[Mpes ToBa Bpeme
MHAWKaTopHaTa CBeT/IMHA
CBETU 3€eMeHo.

YpeabT e nperpan

ABTO U3KIIOYBaHe

3a 6e30MacHOCT ypeabT ce U3KIoYBa cnej

4 MMHYTU Ha NocToAHHA paboTa. YpeabT Moxe Aa
ce BK/oYM BegHara crnej ToBsa.

Vn0Tpe6a Ha BallMUA nacaTtop

MacaTopbT € NpefHasHayveH 3a NPUroTeAHE Ha
COCOBE, AMMOBE, CYNW, MaoHe3a U XpaHu 3a
6e6eTa, a CbLO Taka 3a CMecBaHe Ha HarnuTKK u
MJIEYHU LLENKOBE.

a) OTcpaHeTe NpeanasnTena Ha HoXa OT AbHOTO Ha
nacartopa, KaTo oTnenuTe neHtarta. [Moctasete
OCHOBHaTa 4acT (4) B nacartopa (6) nokato ce
3aKIoYn.

b) MocTaBeTe nacaTopa BEPTUKANHO B CbAa, HATUC-
HeTe U 3aapbXTe 6yToHa 3a ocBoboXAaBaHe (2),
cnep ToBa HaTucHeTe 6yToHa Bkn. (3).
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c) 3a ga oTcTpaHuTe nacaTtopa OT OCHOBHaTa YacT
HaTucHeTe byTOHUTE 3a ocBobOXXAaBaHe Ha
vactute (5).

KoraTo paboTuTe C ropeLuy TeYHOCTH He noTananTe
WK “3BaxkaanTe nacatopa, LOKaTo € BKITOYEH.

Mpumep 3a peuenTta:

ManoHesa

200-250ml onuo,

1 ArLe (KBbNTBK U 6enTbK)

1 YaeHa NbXuLa IMMOHOB COK UMK OLET, CON U
nunep Ha BKycC.

[MocTaBeTe BCMYKM CBCTABKMU B MeH3ypaTa

B CbluMA pea. MNMocTaBeTe nacaTtopa B ocHOBaTa Ha
MeH3ypaTta. Cref kaTo ro BKIIOUUTE, APBXKTE
nacaTopa B cblyaTta nosvuma 4oKaTo 0IMOTO
emynrupa. Cnep ToBa 6e3 fa usknovsate ypeaa,
6aBHO ro ABMXXeTe Harope 1 Hagosy, LoKaTo
KOCUCTeHLMATa Ha MavioHe3aTa e fobpe KOMOUHK-
paHa.

MHcTpykuuKn 3a ynotpeba Ha
npucTaBKaTa 3a pA3aHe

MpucTaekara 3a pAsaHe e NnepeKTHO npuroaeHa
3a pA3aHe Ha Meco, cupeHe, NyK, OUNKK1, YeCbH,
MOPKOBM, opexu, 6agemu v a.p.

BaxxHo: He pexxeTe M3KmounTenHo TBbpAaa XxpaHa
KaTo MHAMICKO opexye, Kade 1 3bPHEHU XpaHHu.

Mpegu pa npucbNUTE KbM pA3aHe Cc ypeaa

e [penBapuTENHO HapeXeTe MecoTo, CUPEHETO,
nyka, YecbHa, MOPKOBUTE, IIOTUTE YYLLKM (BX.
MHCTPYKUMUTE 3a yrnotpeba)

e OTpeneTe cTpbKyeTaTa Ha GUNKUTE, YepynkuTe
Ha AOKUTE

e OTpeneTe KoKanuTe, CyXOXUnuUATa U XpyLLAnNUTe
OT MEecoTo

PA3aHe
(BX. KapTuHKa B pa3gen A)

1. BHMmaTenHo oTcTpaHeTe NnacMacoBuaA Kanak ot
Hoxa (10b). BHMmaHue: HoXXbT € MHoro octbp!
BuHaru ro opbKTe OTKBM ropHaTa nnacmacosa
yacT. NocTaBeTe HOXa BBPXY WudTa B LLeHTbpa
Ha kaHaTa 3a pasaHe (10c). HatucHeTe Hapony
HOXa JokaTto ce 3aknoun. BuHaru noctaeante
KaHaTa 3a pasaHe BbpXy NOBbPXHOCTTA MPOTUMB
xnb3raxe (10d).

2.MocTaBeTe xpaHaTa B kKaHaTa 3a pA3aHe.

3. MocTaBeTe kanaka (10a) Bbpxy kaHaTa 3a
pA3aHe.

4. MocTaBeTe OCHOBHAaTa YacT B Kanaka fokato ce
3aKmoun
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5. BaapbxTe 6yToHa 3a ocBoboXxAaBaHe (2) n
HaTucHeTe 6yToHa Bkn. (3) 3a ga npucTbnuTe
KBbM onepauuna pasaHe. o Bpeme Ha paboTa ¢
ypeaa LpbXTe OCHOBHATA YacT C efjHaTa pbka U
KaHaTa 3a pAsaHe ¢ gpyrarta. Korato pexete
TBBPAA XpaHa HaTUCHETE C eAHaTa pbka
OCHOBHaTa 4acT Hagony.

6. Cnep ynotpeba, HaTucHeTe ByToHMTE 3a
ocBoboXAaBaHe Ha OCHOBHaTa YacT.

7.Cnep ToBa oTAeneTe kanaka.

8. BHMmaTenHo nssageTe Hoxa.

9. VisBafeTe obpaboTeHaTa xpaHa OT KynaTa 3a
pasaHe. OcHoBaTa NPOTMB MTb3raHe CbLo Urpae
ponA Ha BaKyyMeH Kanak 3a kaHaTa 3a pAsaHe.

LLlenkoBe, HaNMUTKK, NopeTa

3a nNpuroTBAHe Ha MopeTa, KoraTo Uckate
U3KNIOYUTENHU pesynTaTv MOXe Aa u3rnonasare
rnocaTopa B Kynara 3a pAsaHe.

PApKo TecTo (3a NpuUroTBAHE Ha NanavnHKm)
MbpBO M3CMNeTe TeYHOCTUTE B KaHaTa, fobaseTe
6pallHO W Hakpas AnuaTa.

Pa36uBaHe Ha nep
(BX. KapTuHkaTta B pasgen B)

1. MocTaBeTe npucTaBkaTa 3a pasbusaHe Ha nej
(10f) B kaHaTa. YBepeTe ce, Ye e nocTaBeHa
npaBuITHO.

2.lMocTaBeTe ApbXKaTa Ha Hoxa 3a nef (10e) B
0TBOpa B LieHTbpa Ha npucTaekarta 3a pas3bvsaHe
Ha nej v HaTUCHeTe Hajony.

3. MNocTaBeTe KybyeTaTa B NpucTaBkaTa 3a pas3bum-
BaHe Ha nej.

4. MNocTaBeTe Kanaka BbpXy KynaTta.

5. MocTaBeTe oCHOBHAaTa YacT BbpXy kanaka
[0KaTo Ce 3aKmoun.

6. 3aapbxTe 6yToHa 3a ocBoboXxAaBaHe (2) n
HaTucHeTe 6yToHa Bkn. (3) 3a ga npucTbnuTe
KbM onepauuA pasaHe. Cnep ynoTpeba,
HaTucHeTe ByTOHUTE ca ocBobOXAaBaHe Ha
ocHoBHaTa 4acT. Crnep ToBa MaxHeTe Kanaka,
HOXa 3a Nlej M npucTaekara 3a pasbveaHe Ha
nea.

7. N3BapeTe pa3butua nes MM npocTo u3cuneTe
HanuTkaTa Cu B KaHaTta v cepBupanTe.

MoxeTe cbLuo: [TbpBO CMeceTe nnogoeeTe B
KaHaTa C nocTaBeH HOX 3a HapAssaHe (10b), kaTo
HambfHWUTE KaHaTa 4o makcumym 0,5n. MaxHeTe
HOXKa M MocTaBeTe B KaHaTa npucTaBkara 3a pas-
6uBaHe Ha nep, 3a Aa pasbueTe neaa AUPEKTHO
B pa3butuTe nnogose.

Mo4yucTBaHe

Mpeau fa nouMcTUTe ypena oThenete ocHoBHAaTa
yacT. He MoKpeTe 1 He ApbXKTe noj Tevalla sBoaa
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OCHOBHaTa 4acT (4) u 3apAgHoTO (8). Tesun yactm
mMorat aa 6bJaT NoYUCTEHM C MOKpa Kbpra.
MexaHun3ma Ha Kynata 3a pasaHe (10a) He moxe ga
ce Mve B CbAOMMANHA. BCUUkM ocTaHanm yactu
mMoraT Aa ce MMAT B cbaomusAnHa. Korato obpabo-
TBaTe LBETHM XpaHu (Hamnp. MOpPKOBW), MnacmMaco-
BUTE YacTu morat fia ce 6oagucat. N3b6bpluete
Teau YacTu ¢ pacTUTENHO Macso Npeau aa v
MoYncTuUTE.

3a enekTpUYecku cneumpuKaLmm Mons BUXTe
oTneyaTaHuA TekcT Ha kabena. CneuunanHua kaben
aBTOMaTWMYHO ce afjanTupa KbM NPOMEHIMBOTO
HanpeXeHve B LenuA ceAT.

[Moanexwu Ha npomMmAHa 6e3 yBegoMABaHe.

To3u ypes “ma NMTUEBO-MOHHW Npe3apexaallu ce
6aTepun. MonA He U3XBBPIIAKWTE NPOAYKTa B Kpan
Ha HEroBMA XXMBOT B KOLLYETO 3a 6UTOBM OTNadbLu.
M3xBBbpnAHETO MOXe Aa CTaHe B cepBu3n Ha Braun
WK NMOAXOAALLM 3@ Tasu Liefl MyHKTOBe B CTaHaTa.
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Country of origin: Czech Republic

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to
the 5-digit production code located near the
type plate. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of
manufacture. The next 2 digits refer to the
calendar week in the year of manufacture.
And the last 2 digits show the print date
automatically calculated since 1992.
Example : 30421 - The product was
manufactured in week 4 of 2013.
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