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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN - NL

¢ Lees eerst de gebruiksaanwijzing aandachtig en geheel door
voordat u het apparaat gaat gebruiken en bewaar deze zorgvuldig
voor latere raadpleging.

® Gebruik dit apparaat uitsluitend voor de in de gebruiksaanwijzing
beschreven doeleinden. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen in dit apparaat. Het apparaat is niet geschikt
voor industrieel of laboratorium gebruik.

S\ WAARSCHUWING: het apparaat en de toegankelijke delen
worden heet tijdens het gebruik. Raak hete delen niet aan.
Gebruik altijd de handgrepen en knoppen.

® Gebruik altijd ovenwanten wanneer u voedsel plaatst of uit de
hete oven neemt en gebruik de bijgeleverde handgrepen.

* Het apparaat buiten bereik van kinderen houden. Kinderen beseffen
de gevaren niet, die kunnen ontstaan bij het omgaan met
elektrische apparaten. Laat kinderen daarom nooit zonder toezicht
met elektrische apparaten werken. Houd het apparaat en het snoer
buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

¢ Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens of gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn geinstrueerd
over het veilige gebruik ervan en zij de daaruit voortkomende
gevaren begrijpen.

e Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

¢ Het apparaat mag niet door kinderen worden gereinigd
of onderhouden, tenzij dit onder toezicht gebeurt.

e Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit onder in water.

¢ Het netsnoer nooit scherp buigen of over hete delen laten lopen.

® Gebruik het apparaat niet wanneer de stekker, het snoer of het
apparaat beschadigd is, of wanneer het apparaat niet meer
naar behoren functioneert of wanneer het gevallen of op een
andere manier beschadigd is. Raadpleeg dan de winkelier of
onze technische dienst. In geen geval de stekker of het snoer
zelf vervangen.
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¢ Het apparaat nooit gebruiken met onderdelen die niet door de
fabrikant zijn aanbevolen of geleverd.

* Om een goede luchtcirculatie te garanderen heeft de oven rondom
10 cm vrije ruimte nodig.

* De ventilatieopeningen nooit afdekken.

e Verwijder de stekker altijd uit het stopcontact als u het apparaat
niet gebruikt of wilt reinigen. Laat het apparaat goed afkoelen
voordat u deze reinigt.

¢ De volgende materialen zijn niet geschikt voor gebruik in de oven:
karton, papier, plastic of vergelijkbaar materiaal.

* Als de oven afgedekt is of in contact komt met brandbaar
materiaal, zoals gordijnen, bestaat er brandgevaar.

¢ Gebruik de binnenkant van de oven niet als opbergruimte.
Bewaar er geen koekjes, brood, etc. in.

e De draagkracht van het rooster/ bakplaat is maximaal 2,5 kg.

¢ De deur van oven is voorzien van een gehard veiligheidsglas.

Dit is sterker dan gewoon glas en beter bestand tegen breuk.

e Wanneer er krassen op de ruit van de ovendeur zitten,
kan dit springen. Geen schraper, scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen gebruiken.

¢ Zet geen toebehoren of ovenschalen op de open ovendeur.

¢ De kruimelplaat nooit afdekken met aluminiumfolie.
Aluminiumfolie kan oververhitting van de oven veroorzaken.

® Het apparaat uitsluitend binnenshuis gebruiken en opbergen.

* De oven is niet geschikt om gebruikt te worden met een timer
of een aparte afstandsbediening.

e Zorg er altijd voor dat het apparaat op een stevige,
vlakke ondergrond staat.

¢ Sluit het apparaat alleen aan op wisselstroom, op een randgeaarde
wandcontactdoos, met een netspanning overeenkomstig met de
informatie aangegeven op het typeplaatje van het apparaat.

e Laat het apparaat niet onbeheerd achter indien het apparaat
in werking is.

e Indien u het apparaat wilt verplaatsen, dient u ervoor te zorgen dat
het apparaat uitgeschakeld is. U dient bij het verplaatsen van het
apparaat beide handen te gebruiken.
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* Niet aan het snoer c.q. het apparaat trekken om de stekker uit
de wandcontactdoos te halen. Het apparaat nooit met natte of
vochtige handen aanraken.

e Indien het apparaat na het inschakelen niet functioneert, dan kan
de zekering of de aardlekschakelaar in de elektra verdeelkast
zijn aangesproken. De groep kan te zwaar zijn belast of een
aardlekstroom kan zijn opgetreden.

* Ga bij storing nooit zelf repareren; het doorslaan van de beveiliging
in het apparaat kan duiden op een defect, dat niet wordt
verholpen door verwijdering of vervanging van deze beveiliging.
Het is noodzakelijk dat er uitsluitend originele onderdelen
gebruikt worden.

e Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik.
Wanneer het apparaat oneigenlijk gebruikt wordt, kan er bij
eventuele defecten geen aanspraak op schadevergoeding worden
gemaakt en vervalt het recht op garantie.
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INGEBRUIKNAME

Voordat u het apparaat voor de eerste maal in gebruik neemt, dient u als volgt te werk te gaan: pak de oven voorzichtig uit en
verwijder al het verpakkingsmateriaal en eventuele promotionele stickers. De verpakking (plastic zakken en karton) buiten het
bereik van kinderen houden. Controleer na het uitpakken het apparaat zorgvuldig op uiterlijke schade dat mogelijk ontstaan is
tijdens het transport.

Plaats het apparaat op een stevige, vlakke ondergrond en let op dat er genoeg ruimte omheen is voor voldoende ventilatie.

Er is minimaal 10 cm nodig tussen de oven en de muren. Verwijder de voetjes niet van de oven. De ventilatieopeningen
niet afdekken.

Reinig de oven en de accessoires met een licht vochtige
doek. De oven is nu klaar voor gebruik. De oven kan bij
het eerste gebruik nieuw ruiken. Dat is volkomen normaal,
kan geen kwaad en zal vanzelf verdwijnen.

Controleer of de spanning overeenkomt met die
vermeld is op het typeplaatje en steek de stekker in het
stopcontact. Zorg ervoor dat de timerknop op [ 0] staat.

Zet voor het eerste gebruik de oven 15 minuten op
de maximum temperatuur aan op de stand boven-
en onderwarmte om zo geuren van de productie
te verwijderen.

De verwarmingselementen zullen langzaam rood worden
als de oven op temperatuur komt. Het thermostaatlampje
geeft aan dat de oven aan is. Zodra de oven de ingestelde
temperatuur heeft bereikt, gaat het thermostaatlampje uit.

DE OVEN GEBRUIKEN

Etenswaren, zoals brood, pizza en vlees, die te lang in de oven worden gebakken, kunnen verbranden. Dit kan worden
voorkomen door de etenswaren in de oven regelmatig te controleren en niet te lang in de ingeschakelde oven te laten.
Verwarm etenswaren in potten of blikken nooit direct in de oven. De etenswaren kunnen door de hitte exploderen en letsel
veroorzaken. Gebruik altijd ovenbestendige schalen en borden.

De oven beschikt over de volgende functies:

Alleen de onderste elementen zijn aan. Speciaal voor gebak dat via deonderkant

Onderwarmte gebakken moet worden (bijv. vochtig gebak met vruchten).

De warmte komt gelijkmatig van boven en onderen. Plaats het gerecht altijd in

Boven- en onderwarmte R .
het midden van de oven. Voor pizza’s, vlees, taart of cake.

De warmte van de bovenste elementen en de ventilator zorgen ervoor dat het

Bovenwarmte met ventilator R -
gerecht rondom wordt verwarmd en een krokant korstje krijgt.

De warmte van de elementen en de ventilator zorgen ervoor dat het gerecht

Hetelucht
rondom wordt verwarmd.

De warmte van de onderste elementen en de ventilator zorgen ervoor dat het

Onderwarmte met ventilator "
gerecht rondom wordt verwarmd en een krokante bodem krijgt.

Alleen de bovenste elementen zijn aan. Voor het grillen van vlees, vis,

Bovenwarmte .
brood of gratineren.

(0] 0| | (D (0| T
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DE OVEN AAN EN UITZETTEN
* Draai de ovenstandenknop op de gewenste stand en stel de juiste temperatuur in met de temperatuurknop.
* Draai de timerknop op de gewenste tijd (minimaal 5 minuten en maximaal 120 minuten) en de oven zal aan gaan.
Het thermostaatlampje geeft aan dat de oven aan is. Zodra de oven de ingestelde temperatuur heeft bereikt,
gaat het thermostaatlampje uit.
* Open de ovendeur. Leg het voedsel wat u wilt bereiden op de bakplaat of het rooster en plaats deze op de geleiders in de
oven. Let op: de draagkracht van het rooster/ bakplaat is maximaal 2,5 kg.
o Sluit de deur.
* Het belsignaal klinkt wanneer de ingestelde tijd voorbij is en de oven zal uit gaan.
¢ Plaats altijd de bakplaat onderin de oven wanneer u het rooster gebruikt. De bakplaat functioneert dan als opvangbak
voor druipend braadvet e.d.
o Als het voedsel al gaar is terwijl de ingestelde tijd nog niet voorbij is dan kunt u de oven handmatig uitzetten door de
timerknop terug op [ 0] te draaien.
Let op: gebruik ovenhandschoenen om het voedsel uit de hete oven te halen.
* Open de ovendeur aan de handgreep.
* Neem de bakplaat met behulp van de bijgeleverde handgreep uit de oven.
* Sluit de ovendeur en controleer of de timerknop op [ 0 ] staat.

TIMERKNOP

Draai de timerknop met de klok mee op de gewenste tijd. Indien u bijvoorbeeld grote stukken vlees wilt braden gedurende een
langere tijd, kunt u ook de stand CONSTANT gebruiken. De oven blijft dan constant aan zonder timer. Om de oven uit te zetten,
draait u de timerknop op [0 ].

REINIGING & ONDERHOUD

VOORDAT U HET APPARAAT GAAT REINIGEN, SCHAKELT U DEZE UIT. VERWIJDER DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT EN LAAT
HET APPARAAT VOLLEDIG AFKOELEN.

Binnenkant

Maak de binnenkant van de oven na elk gebruik schoon. De zijkanten en de bovenkant hebben een speciale afwerking om het
reinigen makkelijk te maken - easy to clean.

Gebruik een vochtige doek. Voor een grondige reiniging warm water met afwasmiddel gebruiken en de binnenzijde goed
drogen met een doek. Geen schuurmiddelen of metalen schrapers gebruiken. Die beschadigen de oven.

Onderin de oven bevindt zich de kruimelplaat. Neem deze voorzichtig uit de oven. Let op dat u de verwarmingselementen niet
beschadigt. Verwijder alle kruimels en veeg de plaat schoon met een vochtige doek.

Accessoires
Reinig de losse accessoires zoals het rooster, de bakplaat en de handgreep met warm water en afwasmiddel of in de
vaatwasmachine. Maak alles goed droog voordat het weer gebruikt wordt.

Buitenkant

Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek of spons. Indien noodzakelijk kunt u de buitenkant van het
apparaat met behulp van een mild afwasmiddel. Reinig ook de deur goed.
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BAKTABEL

Kip halve kip 175-200°C 30-40 Plaats de kip in de oven. Draai de kip na 20-25 minuten om.

Worstjes 3-4 200-220°C 8-10 Draai de worstjes regelmatig zodat ze gelijkmatig
gaar worden.

Hamburger 2-3 200°C 3-5 Draai de hamburgers halverwege de bereidingstijd om
zodat ze gelijkmatig gaar worden.

Steak 1-2cm 220°C 10-15 Draai de steak na 8 minuten om en bak deze verder naar
uw eigen smaak.

Vis 200°C 7-10 Stel de timer op 10 minuten in en laat de vis daarna verder
garen op een lagere temperatuur totdat de vis bijna uit
elkaar valt.

Brood/tosti 2-3 200°C 3-5 Plaats de tosti’s op de bovenste laag. Houd het brood in
de gaten, want op de grillstand kan het snel verbranden.
Draai de tosti’s halverwege de bereidingstijd om zodat het
brood aan beide zijden geroosterd wordt.

Cake 150°C 60-75 Plaats het cakeblik op het ovenrooster.

Bovenstaande tabel is een indicatie. Pas de tijden aan uw persoonlijke voorkeur aan. Controleer het voedsel regelmatig wat u in
de oven heeft staan om te voorkomen dat het verbrandt.

Typenummer
Voltage
Aansluitwaarde
Timer
Capaciteit

Afmetingen buitenkant — bxdxh
Afmetingen binnenkant — bxdxh

Netto gewicht

TECHNISCHE GEGEVENS

TEO3000S

220-240 V~50/60Hz

1600 Watt
120 minuten

30 liter

520 x 410 x 320 mm
340 x 320 x 260 mm

8,1kg

RECYCLING

Dit symbool betekent dat dit product niet bij het gewone huishoudelijke afval mag worden weggegooid (2012/19/EU).
Volg de geldende regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische en elektronische producten.
Als u het product correct afvoert, voorkomt u negatieve gevolgen voor het milieu en de volksgezondheid.

Het verpakkingsmateriaal van dit product is 100% recyclebaar, lever het verpakkingsmateriaal gescheiden in.
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SAFETY INSTRUCTIONS - EN

e Carefully read the entire instruction manual prior to using
the appliance and store it carefully for future reference.

* Only use this appliance for the purposes described in the instruction
manual. Do not use aggressive cleaning agents in this appliance.
The appliance is not suitable for industrial or laboratory use.

/\WARNING: the appliance and accessible parts get hot during use.
Do not touch hot parts. Always use the handles and buttons.

¢ Always use oven gloves when placing food in or removing food
from the hot oven and use the provided handles.

» Keep the appliance out of reach of children. Children do not
see the dangers associated with handling electrical appliances.
Therefore, never allow children to operate electrical appliances
without supervision. Keep the appliance and cord out of reach
of children younger than 8 years of age.

* The appliance can be used by children of 8 years and older and
by persons with limited physical, sensory or mental capacities or
lack of experience or knowledge, provided they use the appliance
under supervision or have been instructed about its safe use and
understand the hazards it may involve.

e Children must not play with the appliance.

* The appliance may not be cleaned or maintained by children,
unless this is done under supervision.

* Never submerge the appliance, cord or plug in water.

e Never bend the power cord sharply or allow it to run across
hot parts.

* Do not use the appliance if the plug, cord or appliance are
damaged, or if the appliance no longer functions properly or if it is
damaged in any other way. If this is the case, consult the retailer or
our maintenance service. Never replace the plug or cord yourself.

* Never use the appliance with parts that are not recommended or
supplied by the manufacturer.
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¢ In order to guarantee good air circulation, a free space of 10 cmis
required around the oven.

* Never cover the ventilation holes.

¢ Always remove the plug from the socket when the appliance is not
being used or when you want to clean it. Allow the appliance to
cool down properly, before cleaning it.

¢ The following materials are not suitable for use in the oven:
cardboard, paper, plastic or similar materials.

e If the oven is covered or comes in contact with combustible
material, there is a fire hazard.

* Do not use the interior of the oven as storage space.
Do not store any biscuits, bread, etc. in the appliance.

* The maximum bearing capacity of the grille/ baking tray is 2.5 kg.

* The door of the oven has been provided with tempered safety
glass. This is stronger than ordinary glass and is also better
resistant to breaking.

* When there are scratches on the glass pane of the oven
door, it could break. Do not use scrapers or sharp or abrasive
cleaning agents.

* Do not place accessories or oven dishes on the opened oven door.

e Never cover the crumb plate with aluminium foil. Aluminium foil
could lead to overheating of the oven.

* Only use and store the appliance indoors.

* The oven cannot be used with a timer or a separate
remote control.

¢ Always make sure the appliance is placed on an sturdy, flat surface.

* Only connect the appliance to alternate current, to an earthed wall
socket, with a mains voltage that corresponds with the information
provided on the information plate of the appliance.

* Do not leave the appliance unsupervised if the appliance
is operational.

e |f you want to move the appliance, make sure the appliance
is switched off. Use both hands when moving the appliance.
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¢ Do not pull the cord and/or appliance to remove the plug from the
wall socket. Never touch the appliance with wet or damp hands.

¢ |f the appliance does not function after it has been switched on,
it is possible that the fuse or earth leakage circuit breaker has
been activated in the electrical distribution box. The group may be
overloaded or an earth leakage current may have occurred.

¢ In case of a breakdown, never make repairs yourself;
a tripped safety device in the appliance could indicate a defect that
cannot be remedied by removing or replacing this safety device.
Only original parts should be used.

e This appliance is only suitable for household use. If the appliance
is not used as intended, no compensation can be claimed in case
of defects or accidents and the warranty will be invalidated.
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PRODUCT DESCRIPTION
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using the microwave oven for the first time, please proceed as follows: carefully unpack the oven and remove all
packaging material and any promotional stickers. Keep the packaging (plastic bags and cardboard) out of reach of children.
After unpacking the appliance, carefully check it for external damage that may have occurred during transport.

Place the appliance on a sturdy, flat surface and make sure there is enough space all around for sufficient ventilation.

At least 10 cm is required between the oven and the walls. Do not remove the feet from the oven.

Do not cover the ventilation holes.

Clean the oven and accessories with a slightly damp cloth.

The oven is ready for use. The oven can smell “new”
when used for the first time. This is entirely normal,

will do no harm and the smell will disappear automatically.

Check that the voltage corresponds with what is stated
on the information plate and insert the plug in the socket.

Make sure the timer knobison [0].

Prior to first use, switch on the oven for 15 minutes at
maximum temperature and the position for heat from
above and below to remove the production odours.

The heating elements will turn red slowly when the
oven gains temperature. The thermostat led indicates

that the oven is on. Once the oven has reached the set

temperature, the thermostat led switches off.

USING THE OVEN

Food such as bread, pizza and meat, that is being roasted in the oven for too long, could burn. This can be prevented
by regularly checking the food in the oven and not leaving it in the switched on oven for too long. Never heat food in jars or
cans directly in the oven. These jars or cans could explode due to the heat and cause injury. Always use oven resistant oven

dishes and plates.

The oven has the following modes:

Heat from below

Only the lower elements are on. Specific for pastry that must be baked from
the bottom (e.g. moist pastry with fruit).

Heat from above and below

The heat comes evenly from above and below. Always place the dish in the
centre of the oven. For pizza, meat, pie or cake.

Heat from above with fan

The heat from the upper elements and the fan ensure that the dish is heated
from all sides and gets a crispy crust.

Hot air

The heat from the elements and the fan ensure that the dish is heated from
all sides.

Heat from below with fan

The heat from the lower elements and the fan ensure that the dish is heated
from all sides and gets a crispy bottom.

Heat from above

(0| 0] | 0| (D (0| 1]

Only the upper elements are on. For grilling meat, fish or bread,
or for au gratin dishes.
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SWITCHING THE OVEN ON AND OFF

* Turn the oven position knob to the required position and set the correct temperature with the temperature knob.

* Turn the timer knob to the required time (minimum 5 minutes and maximum 120 minutes) and the oven switches on.
The thermostat led indicates that the oven is on. Once the oven has reached the set temperature, the thermostat led
switches off.

* Open the oven door. Place the food that you want to prepare on the baking tray or grille and place it on the runners in
the oven. Caution: the maximum bearing capacity of the grille/ baking tray is 2.5 kg.

e Close the door.

* A beep sounds when the set time has expired and the oven will switch off.

¢ Always place the baking tray at the bottom of the oven when using the grille. In that case, the baking tray serves as
a receptacle for dripping fat, etc.

¢ When the food is cooked, while the set time has not yet expired, you can manually switch off the oven by turning the timer
knob backto [0 ].

Caution: use oven gloves to remove the food from the hot oven.

* Open the oven door with the handle.

* Remove the baking tray from the oven using the provided handle.

* Close the oven door and check that the timer knobison [0 ].

TIMER KNOB

Turn the timer knob clockwise to the required time. If, for instance, you want to roast large pieces of meat for a longer time,
you can also use the CONSTANT position. In that case, the oven remains on constantly, without a timer. To switch off the oven,
turn the timer knob to [0 ].

CLEANING AND MAINTENANCE

SWITCH OFF THE APPLIANCE BEFORE CLEANING IT. REMOVE THE PLUG FROM THE SOCKET AND ALLOW THE APPLIANCE
TO COOL DOWN FULLY.

Interior

Clean the interior of the oven after each use. The sides and top side have a special - easy to clean - finish to make
cleaning easier.

Use a damp cloth. For thorough cleaning, use warm water with washing-up liquid and properly wipe the interior dry with
a cloth. Do not use abrasives or metal scrapers. These will damage the oven.

At the bottom of the oven you can find the crumb plate. Carefully remove it from the oven. Make sure you do not damage
the heating elements. Remove all crumbs and carefully wipe the plate clean using a damp cloth.

Accessories
Clean loose accessories such as grille, baking tray and handle with warm water and a mild washing-up liquid or put them in
the dishwasher. Properly dry everything before using it again.

Exterior

Clean the exterior of the appliance with a damp cloth or sponge. If necessary, you can clean the exterior of the appliance
by means of a mild washing-up liquid. Also thoroughly clean the door.
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ROASTING TABLE

Chicken half a chicken 175-200°C 30-40 Place the chicken in the oven. Turn the chicken around after
20-25 minutes.

Sausages 3-4 200-220°C 8-10 Regularly turn the sausages to cook them evenly.

Hamburger 2-3 200°C 3-5 Turn the hamburgers halfway the preparation time to cook
them evenly.

Steak 1-2cm 220°C 10-15 Turn the steak after 8 minutes and continue roasting it

according to your own taste.

Fish 200°C 7-10 Set the timer to 10 minutes and after that allow the fish
to continue cooking at a lower temperature until it almost
flakes apart.

Bread/ 2-3 200°C 3-5 Place the toasted sandwiches on the highest level.

toasted Keep an eye on the bread, because it can easily burn on

sandwich the grille position. Turn the toasted sandwiches halfway
the preparation time, so that the bread is toasted on
both sides.

Cake 150°C 60-75 Place the cake tin on the oven grille.

The table above provides an indication. Adjust the times to your personal preferences. Regularly check the food that is placed in
the oven to prevent it from burning.

TECHNICAL DATA

Type number TEO3000S

Voltage 220-240 V~50/60Hz
Connected load 1600 Watt

Timer 120 minutes
Capacity 30 litres

Exterior dimensions — wxdxh 520 x 410 x 320 mm
Interior dimensions — wxdxh 340 x 320 x 260 mm
Nett weight 8.1kg

RECYCLING

This symbol means that this product should not be disposed of with regular household waste (2012/19/EU).
Observe the rules that apply in your country for the separated collection of electric and electronic products.
Correct disposal of the product prevents negative consequences for the environment and for public health.

[— The packaging material of this product can be recycled 100%, return packaging material separately.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN - DE

¢ Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor der ersten Verwendung
des Gerats vollstindig und aufmerksam durch und bewahren
Sie diese sorgfiltig auf, damit Sie sie auch spater noch zurate
ziehen kénnen.

¢ Verwenden Sie dieses Gerat ausschlieBlich fiir die in der
Gebrauchsanleitung beschriebenen Zwecke. Verwenden Sie zur
Reinigung dieses Gerats keine aggressiven Reinigungsmittel.

Das Gerat ist nicht fiir den industriellen Gebrauch oder den Einsatz
im Labor geeignet.

S\ WARNHINWEIS: Das Gerit und die zuginglichen Teile werden
wahrend der Verwendung heiR. Berlihren Sie die heil3en Teile
nicht. Verwenden Sie immer ausschlieBlich die Griffe und die
Schalter (Drehknopfe).

¢ VVerwenden Sie immer Ofenhandschuhe, wenn Sie Nahrungsmittel
in den heil’en Backofen stellen oder aus dem Backofen nehmen.
Verwenden Sie auch die im Lieferumfang enthaltenen Griffe.

e Sorgen Sie dafiir, dass das Gerat flir Kinder unzuganglich ist.
Kinder verstehen die Gefahren nicht, die beim Umgang mit
elektrischen Geraten entstehen kdnnen. Lassen Sie Kinder deshalb
nie ohne Aufsicht mit elektrischen Geraten hantieren. Sorgen Sie
daflr, dass das Gerat und das Kabel fiir Kinder unter 8 Jahren
unzuganglich sind.

¢ Das Gerat darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder mentaler
Leistungsfahigkeit oder einem Mangel an Erfahrung oder Wissen
verwendet werden, wenn das Gerat von ihnen unter Aufsicht
verwendet wird oder sie Giber den sicheren Gebrauch des Gerates
instruiert wurden und die sich aus dem Gebrauch ergebenden
Gefahren verstehen.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Das Gerat darf von Kindern nicht gereinigt oder gewartet werden,
es sei denn, dies geschieht unter Aufsicht.

¢ Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in
Wasser ein.
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¢ Knicken Sie das Netzkabel niemals stark und achten Sie darauf,
dass es nicht mit heilden Teilen in Kontakt kommt.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Kabel
oder das Gerat beschadigt ist, wenn das Gerat nicht mehr
ordnungsgemaR funktioniert oder wenn es heruntergefallen
ist oder auf eine andere Weise beschadigt wurde. Wenden Sie
sich dann an lhren Handler oder unseren technischen Dienst.
Ersetzen Sie den Stecker oder das Kabel auf keinen Fall selbst.

¢ Verwenden Sie das Gerat niemals mit Teilen, die nicht vom
Hersteller empfohlen oder geliefert wurden.

e Um eine gute Luftzirkulation zu gewahrleisten, muss rundum den
Backofen 10 cm freier Platz vorhanden sein.

* Decken Sie die Liftungsoffnungen niemals ab.

¢ Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das
Gerat nicht verwenden oder wenn Sie es reinigen mdchten.
Lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

¢ Folgende Materialien sind nicht fir die Verwendung im Backofen
geeignet: Pappe, Papier, Kunststoff oder ahnliches Material.

e Wenn der Backofen abgedeckt wird oder in Kontakt
mit brennbarem Material (z. B. mit Gardinen) kommt,
besteht Feuergefahr.

¢ VVerwenden Sie den Innenraum des Backofens nicht fir
Lagerzwecke. Bewahren Sie darin keine Kekse, Brot usw. auf.

* Der Rost/das Backblech hat eine Tragféhigkeit von maximal 2,5 kg.

¢ Die Tur des Backofens besteht aus gehartetem Sicherheitsglas.
Dieses Glas ist starker und bruchbestandiger als normales Glas.

¢ Kratzer auf der Scheibe der Backofentir kdnnen dazu fuhren,
dass diese zerspringt. Verwenden Sie keinen Schaber und keine
aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel.

e Stellen Sie niemals Zubehor oder Auflaufschalen auf die
geoffnete Ofentdr.

* Decken Sie das Krimelauffangblech niemals mit Aluminiumfolie ab.
Aluminiumfolie kann zu einer Uberhitzung des Backofens fiihren.

¢ VVerwenden Sie das Gerat nur in Innenrdumen und bewahren sie es
nur dort auf.
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¢ Der Backofen darf nicht mit einem Timer (einer Zeitschaltuhr) oder
einer separaten Fernbedienung betrieben werden.

¢ Sorgen Sie immer daflir, dass das Gerat auf einem stabilen und
ebenen Untergrund steht.

e SchlieBen Sie das Gerat nur an Wechselstrom an einer Schuko-
Wandsteckdose mit einer Netzspannung an, die der auf dem
Typenschild des Gerats angegebenen Spannung entspricht.

e Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen, wenn es
eingeschaltet ist.

* Wenn Sie das Gerat an einen anderen Ort umstellen mdchten,
missen Sie daflir sorgen, dass es ausgeschaltet ist. Halten Sie das
Gerat beim Umstellen mit beiden Handen fest.

¢ Ziehen Sie nie am Kabel oder am Gerat selbst, um den Stecker aus
der Wandsteckdose zu ziehen. Fassen Sie das Gerat nie mit nassen
oder feuchten Handen an.

¢ Wenn das Gerat nach dem Einschalten nicht funktioniert, kann die
Sicherung oder der Fehlerstromschutzschalter im Sicherungskasten
ausgelost worden sein. Die Gruppe kann Uberlastet sein oder es
kann ein Fehlerstrom aufgetreten sein.

e Reparieren Sie das Gerat bei einer Storung niemals selbst;
das Aktivieren der Sicherung in dem Gerat kann auf einen Defekt
hindeuten, der durch das Entfernen oder Austauschen dieser
Sicherung nicht behoben wird. Achten Sie darauf, dass immer
ausschlieBlich originale Ersatzteile verwendet werden.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieflich flr die Verwendung in Haushalten
geeignet. Bei unsachgemaler Verwendung des Gerats besteht bei
eventuellen Defekten kein Anspruch auf Schadensersatz; dies flihrt
auBerdem zum Erléschen der Garantieanspriiche.
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PRODUKTBESCHREIBUNG
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INBETRIEBNAHME

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, missen Sie Folgendes tun: Packen Sie den Ofen vorsichtig aus und entfernen Sie
das gesamte Verpackungsmaterial und eventuelle Werbeaufkleber. Bewahren Sie die Verpackung (Plastikhillen und Pappe) fir
Kinder unzugénglich auf. Kontrollieren Sie das Gerat nach dem Auspacken griindlich auf duRerliche Schaden, die eventuell durch
den Transport entstanden sein kdnnen.

Stellen Sie das Gerét auf einen festen, ebenen Untergrund und achten Sie darauf, dass rundherum ausreichend Platz fur die
Luftung vorhanden ist.

Zwischen dem Backofen und den Wanden miissen mindestens 10 cm frei bleiben. Entfernen Sie die FiRe des Backofens nicht.
Decken Sie die Luftungsoffnungen nicht ab.

Reinigen Sie den Backofen und das Zubehor mit einem leicht
angefeuchteten Tuch. Der Backofen ist jetzt einsatzbereit.
Der Backofen kann bei der ersten Verwendung ,,neu”
riechen. Das ist vollig normal; es ist nicht schadlich und der
Geruch verschwindet von selbst.

Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der
angegebenen Spannung auf dem Typenschild
tbereinstimmt, und stecken Sie den Stecker in die
Steckdose. Sorgen Sie daftir, dass der Timer-Drehschalter
auf [0] steht.

Schalten Sie den Backofen vor dem ersten Gebrauch

15 Minuten auf die maximale Temperatur mit Ober-

und Unterhitze. Dadurch werden wahrend der Produktion
entstandene Geriiche beseitigt.

Die Heizelemente werden langsam rot, wenn die Temperatur im Backofen ansteigt. Die Thermostatlampe zeigt an, dass der
Backofen eingeschaltet ist. Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur erreicht hat, erlischt die Thermostatlampe.

VERWENDUNG DES BACKOFENS

Nahrungsmittel wie Brot, Pizza und Fleisch, die zu lange im Backofen gegart werden, kdnnen verbrennen. Verhindern Sie dies,
indem Sie die Nahrungsmittel im Backofen regelmaRig kontrollieren und nicht zu lange im eingeschalteten Ofen stehen lassen.
Waérmen Sie Nahrungsmittel in Glasern oder Dosen niemals direkt im Backofen auf. Die Nahrungsmittel kénnen durch die Hitze
explodieren und Verletzungen verursachen. Verwenden Sie immer ofenfeste Schalen und Teller.

Der Backofen verfuigt Giber die folgenden Funktionen:

Nur die unteren Heizelemente sind eingeschaltet. Diese Einstellung wird speziell
[;] Unterhitze bei Kuchen verwendet, bei denen die Unterseite starker gebacken werden muss
(z. B. bei feuchten Obstkuchen).
[z] Ober- und Unterhitze Die Hitze kommt gleichmé&Rig von oben und unten. Stellen Sie das Gericht
immer in die Mitte des Ofens. Fur Pizzen, Fleisch, Torten oder Topfkuchen.
. . . Der oberen Heizelemente und der Ventilator sorgen dafiir, dass das Gericht
Oberhitze mit Ventilator . . . .
rundherum erwdrmt wird und eine knusprige Kruste bekommt.
. Die Warme der Heizelemente und der Ventilator sorgen dafiir, dass das Gericht
HeiBluft . .
rundherum erwarmt wird.
. . . Die Warme der unteren Heizelemente und der Ventilator sorgen dafir, dass das
Unterhitze mit Ventilator . « . . .
Gericht rundherum erwarmt wird und einen knusprigen Boden bekommt.
. Nur die oberen Heizelemente sind eingeschaltet. Zum Grillen von Fleisch, Fisch,
Oberhitze -
Brot oder zum Uberbacken.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

* Drehen Sie den Drehschalter fiir die Ofenfunktion auf die gewiinschte Funktion und stellen Sie mit dem Temperatur-
Drehschalter die gewiinschte Temperatur ein.

* Stellen Sie mit dem Timer-Drehschalter die gewinschte Zeit ein (minimal 5 Minuten und maximal 120 Minuten);
daraufhin schaltet sich der Backofen ein. Die Thermostatlampe zeigt an, dass der Backofen eingeschaltet ist.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur erreicht hat, erlischt die Thermostatlampe.

« Offnen Sie die Backofentiir. Legen Sie die Nahrungsmittel, die Sie zubereiten méchten, auf das Backblech oder den Rost
und schieben Sie das Blech/den Rost auf den Flihrungsschienen in den Backofen. Achtung: Der Rost/das Backblech hat eine
Tragfahigkeit von maximal 2,5 kg.

o SchlieRen Sie die Tur.

* Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein akustisches Signal und der Ofen schaltet sich aus.

¢ Wenn Sie den Rost verwenden, missen Sie immer das Backblech unten in den Backofen stellen. Das Backblech dient dann
zum Auffangen von herabtropfendem Fett, Bratensaft u. A.

¢ Wenn die Nahrungsmittel gar sind, wahrend die eingestellte Zeit noch nicht abgelaufen ist, kdnnen Sie den Backofen
manuell ausschalten, indem Sie den Timer-Drehschalter auf [ 0 ] zurtickdrehen.

Vorsicht: Nehmen Sie die Nahrungsmittel immer mit Ofenhandschuhen aus dem heien Backofen.

« Offnen Sie die Backofentiir am dafiir vorgesehenen Tiirgriff.

* Nehmen Sie das Backblech mit dem im Lieferumfang enthaltenen Griff aus dem Backofen.

* SchlieRen Sie die Backofentlr und kontrollieren Sie, dass der Timer-Drehschalter auf [ 0 ] steht.

TIMER-DREHSCHALTER

Drehen Sie den Timer-Drehschalter (fir die Zeiteinstellung) im Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Zeit. Wenn Sie
beispielsweise groRe Fleischstiicke Uber einen ldngeren Zeitraum garen mochten, kdnnen Sie auch die Einstellung CONSTANT
(KONTINUIERLICH) verwenden. Der Backofen bleibt dann kontinuierlich eingeschaltet, ohne dass eine Zeit eingestellt ist.
Zum Ausschalten des Backofens drehen Sie den Timer-Drehschalter auf [0 ].

REINIGUNG UND WARTUNG

BEVOR SIE DAS GERAT REINIGEN, MUSSEN SIE ES AUSSCHALTEN. ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER STECKDOSE UND LASSEN
SIE DAS GERAT KOMPLETT ABKUHLEN.

Innenseite

Reinigen Sie die Innenseite des Backofens nach jedem Gebrauch. Die Seiten und die Oberseite sind mit einer speziellen
Beschichtung versehen, die Ihnen das Reinigen leicht macht -> easy to clean.

Verwenden Sie dazu ein feuchtes Tuch. Fir eine griindliche Reinigung verwenden Sie warmes Wasser mit Spulmittel.

Trocknen Sie die Innenseite anschlieBend gut mit einem Tuch ab. Verwenden Sie niemals Scheuermittel oder Schaber

aus Metall. Diese beschadigen den Backofen.

Unten im Ofen befindet sich das so genannte Kriimelblech. Nehmen Sie dieses vorsichtig aus dem Ofen. Passen Sie auf, dass Sie
die Heizelemente nicht beschadigen. Entfernen Sie alle Kriimel und wischen Sie das Blech mit einem feuchten Tuch ab.

Zubehor
Reinigen Sie loses Zubehor wie den Rost, das Backblech und den Griff mit warmem Wasser und Spulmittel oder in der
Spllmaschine. Lassen Sie alles gut trocknen, bevor Sie es wieder verwenden.

AuBenseite

Reinigen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch oder Schwamm. Gegebenenfalls konnen Sie die AuRenseite
des Gerats mit einem milden Spulmittel reinigen. Reinigen Sie auch die Tir grindlich.
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TABELLE MIT BACKZEITEN

Hahnchen Halbes 175-200°C 30-40 Legen Sie das Hahnchen in den Backofen. Drehen Sie das
Hahnchen Hahnchen nach 20-25 Minuten um.
Wadrstchen 3-4 200-220°C 8-10 Drehen Sie die Wiirstchen regelmaRig, sodass diese

gleichmaBig gar werden.

Hamburger 2-3 200 °C 3-5 Drehen Sie die Hamburger nach der halben
Zubereitungszeit um, sodass sie gleichmaRig gar werden.

Steak 1-2cm 220°C 10-15 Drehen Sie das Steak nach 8 Minuten um und garen Sie es
dann weiter, bis es Ihrem Geschmack entspricht.

Fisch 200 °C 7-10 Stellen Sie den Timer-Drehschalter auf 10 Minuten und
lassen Sie den Fisch anschlieRend mit einer niedrigeren
Temperatur weitergaren, bis er fast auseinanderfallt.

Brot/ 2-3 200 °C 3-5 Legen Sie den Schinken-Kase-Toast auf die oberste Ebene.
Schinken- Behalten Sie das Brot im Auge, im Grillstand kann es schnell
K&se-Toast verbrennen. Drehen Sie den Schinken-Kase-Toast nach der

halben Zubereitungszeit um, sodass das Brot auf beiden
Seiten gerostet wird.

Cake/ 150 °C 60-75 Stellen Sie die Kuchenform auf den Rost.
Topfkuchen

Die Tabelle oben dient lediglich als Indikation. Passen Sie die Zeiten nach Ihren Wiinschen an. Kontrollieren Sie die im Backofen
befindlichen Nahrungsmittel regelmé&Rig. So verhindern Sie, dass diese anbrennen/verbrennen.

TECHNISCHE DATEN

Typennummer TEO3000S
Spannung 220-240 V~50/60 Hz
Anschlusswert 1600 Watt

Timer 120 Minuten

Inhalt 30 Liter
AuRenabmessungen —B x Tx H 520 x 410 x 320 mm
Innenabmessungen —B x T x H 340 x 320 x 260 mm
Nettogewicht 8,1kg

RECYCLING

Dieses Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden darf
(2012/19/EV). Befolgen Sie die in Ihrem Land geltenden Vorschriften in Bezug auf die getrennte Sammlung von
Elektro- und Elektronikgeraten. Durch eine korrekte Entsorgung des Produkts beugen Sie negativen Folgen fir
die Umwelt und die Volksgesundheit vor. Das Verpackungsmaterial ist zu 100% recycelbar; sammeln Sie das
Verpackungsmaterial daher getrennt ein.
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CONSIGNES DE SECURITE — FR

¢ Lisez attentivement et entierement le mode d'emploi avant
d'utiliser I'appareil pour la premieére fois, et conservez-le
soigneusement pour une consultation future.

e Utilisez cet appareil uniquement aux fins décrites dans ce mode
d’emploi. N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs dans
cet appareil. Uappareil ne convient pas pour un usage industriel
ou en laboratoire.

/\ AVERTISSEMENT : I'appareil et les parties accessibles sont
brilantes pendant |'utilisation. Ne touchez pas les parties
brllantes. Utilisez toujours les poignées et les boutons.

e Utilisez toujours des maniques lorsque vous insérez des
aliments dans le four chaud ou si vous les retirez, et utilisez
les poignées fournies.

* Tenez I'appareil hors de portée des enfants. Les enfants ne sont
pas conscients des dangers qui peuvent résulter de la manipulation
d'appareils électriques. Par conséquent, ne laissez jamais des
enfants utiliser des appareils électriques sans surveillance.

Tenez I'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

e L'appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales diminuées ou manquant d'expérience et de connaissances,
a condition que ces enfants ou personnes utilisent I'appareil sous
surveillance ou aient regu des instructions concernant |'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et comprennent les dangers encourus.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

e L'appareil ne doit pas étre nettoyé ni entretenu par des enfants,
sauf si cela est effectué sous surveillance.

* Ne plongez jamais I'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche
dans l'eau.

* Veillez a ce que le cable d'alimentation ne soit pas courbé
excessivement et ne soit pas au contact de surfaces chaudes.
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e N'utilisez pas l'appareil si la fiche, le cable d’alimentation ou
I'appareil sont endommagés, si I'appareil ne fonctionne plus
correctement ou s’il est tombé ou est endommagé d’une autre
maniere. Dans ce cas, demandez conseil au vendeur ou a notre
service technique. Ne remplacez en aucun cas la fiche ou le cable
d’alimentation vous-méme.

e N'utilisez jamais I'appareil avec des pieces de rechange qui n‘ont
pas été recommandées ou livrées par le fabricant.

* Pour permettre une bonne circulation d’air, le four doit avoir 10 cm
d’espace libre tout autour.

e N'obstruez jamais les orifices de ventilation.

e Retirez toujours la fiche de la prise de courant lorsque vous
n'utilisez pas |'appareil ou si vous souhaitez le nettoyer.

Laissez bien refroidir I'appareil avant de le nettoyer.

* Les matériaux suivants ne conviennent pas pour une utilisation
dans le four : carton, papier, plastique ou matériau comparable.

¢ Si le four est couvert ou s'il entre en contact avec des matieres
combustibles, comme des rideauy, il existe un risque d'incendie.

¢ N'utilisez pas l'intérieur du four comme espace de rangement.
N’y gardez pas les biscuits, le pain, etc.

e La capacité de charge de la grille/ plaque de cuisson est de
2,5 kg maximum.

e La porte du four est équipée d'un verre de sécurité trempé.

Ce verre est plus robuste que le verre ordinaire et résistera mieux
a la rupture.

e Lorsqu’il y a des rayures sur la vitre de la porte du four,
celle-ci peut éclater. N'utilisez pas de grattoir, de moyens
de nettoyage pointus/coupants ou abrasifs.

* Ne placez pas d’accessoires ou de plats sur la porte de
four ouverte.

¢ Ne couvrez jamais le plateau ramasse-miettes d’une feuille
d’aluminium. La feuille d’aluminium peut entrainer une
surchauffe du four.

e L 'appareil doit étre utilisé et rangé exclusivement a l'intérieur.
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e Le four ne doit pas étre utilisé avec une minuterie ou une
commande a distance distincte.

* VVeillez a toujours poser I'appareil sur une surface solide et plane.

® Raccordez |'appareil uniquement a une source de courant
alternatif, a une prise murale mise a la terre, dont la tension de
secteur correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique
de 'appareil.

* Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance lorsqu'il fonctionne.
* Si vous souhaitez déplacer I'appareil, vous devez vous assurer qu’il
est hors tension. Pour déplacer l'appareil, utilisez les deux mains.

* Ne tirez pas sur le cable d'alimentation ou sur 'appareil pour
débrancher la fiche de la prise de courant murale. Ne touchez
jamais |'appareil si vous avez les mains mouillées ou humides.

e Si I'appareil ne fonctionne pas apres la mise sous tension, il est
possible que le fusible ou le disjoncteur différentiel du tableau
électrique ait été déclenché. Le groupe peut étre surchargé,
ou un courant de court-circuit peut s'étre produit.

* En cas de panne, ne réparez jamais |'appareil vous-méme ;
le déclenchement du disjoncteur peut signaler |'existence d'un
défaut auquel I'enlevement ou le remplacement de ce dispositif de
sécurité ne remédie pas. Il est impératif que seules des pieces de
rechange d'origine soient utilisées.

e Cet appareil est uniquement destiné a une utilisation domestique.
Une utilisation inappropriée de I'appareil annule tout droit a une
indemnisation en cas d'éventuels défauts, et annule la garantie.
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DESCRIPTION DU PRODUIT
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MISE EN SERVICE

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, vous devez procéder comme suit : déballez le four avec précaution et

retirez tout le matériau d'emballage ainsi que d’éventuels autocollants publicitaires. Conservez le matériel d'emballage

(sacs en plastique et carton) hors de portée des enfants. Aprés avoir déballé I'appareil, vérifiez soigneusement s'il n'a pas été
endommagé (dommages apparents) pendant le transport.

Placez I'appareil sur une surface solide et plane, et laissez suffisamment d’espace tout autour pour assurer une
bonne ventilation.

Il faut au moins 10 cm entre le four et les parois. Ne démontez pas les pieds du four. Ne couvrez pas les orifices de ventilation.

Nettoyez le four et les accessoires avec un chiffon
humide. Le four est maintenant prét a I'emploi.

Lors de la premiére utilisation, le four peut dégager une
odeur de neuf. Ceci est tout a fait normal, inoffensif

et disparaitra automatiquement.

Contrdlez si la tension du réseau correspond a celle
indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil, et
branchez la fiche dans la prise de courant. Veillez a ce
que le bouton de minuterie soit réglé sur [0 ].

Avant la premiére utilisation, réchauffez le four

a température maximale pendant 15 minutes, avec le
sélecteur de fonction en position chaleur par le haut et
le bas, pour éliminer les odeurs de production.

Les éléments chauffants deviendront rouges lorsque le four atteint la température choisie. Le témoin de thermostat indique
que le four est en marche. Dés que le four a atteint la température réglée, le témoin de thermostat s’éteint.

UTILISER LE FOUR

Les aliments comme le pain, les pizzas et la viande qui sont cuits trop longtemps au four peuvent se carboniser. Pour éviter cela,
il convient de surveiller régulierement les aliments cuits dans le four et de ne pas les laisser trop longtemps dans le four

en marche. Ne réchauffez jamais des aliments en pot ou en boite directement dans le four. Les pots et les boites peuvent
exploser sous I'effet de la chaleur et causer des blessures. Utilisez toujours des plats et des assiettes résistant a la chaleur.

Le four dispose des fonctions suivantes :

Seuls les éléments inférieurs sont activés. Spécialement congu pour les gateaux

Chaleur par le bas S N . N ;
P qui doivent étre cuits par le dessous (p. ex. gdteau fondant avec des fruits).

La chaleur est distribuée uniformément de haut en bas. Placez toujours le plat

Chaleur par le haut et le bas - X . N
P au milieu du four. Pour les pizzas, viandes, tartes ou gateaux.

La chaleur des éléments supérieurs brassée par le ventilateur fait en sorte
que les plats soient chauffés sur tout le pourtour et soient dotés d’une
cro(ite croquante.

Chaleur par le haut
avec ventilateur

La chaleur des éléments brassée par le ventilateur fait en sorte que les plats

Air chaud . .

soient chauffés sur tout le pourtour.
Chaleur par le bas La chaleur des éléments inférieurs brassée par le ventilateur fait en sorte que les
avec ventilateur plats soient chauffés sur tout le pourtour et soient dotés d’un fond croquante.

Seuls les éléments supérieurs sont activés. Pour griller la viande, le poisson,
le pain ou pour gratiner.

(0| 0¥ |0] (=0 (10|00

Chaleur par le haut
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METTRE EN MARCHE ET ARRETER LE FOUR
* Tournez le sélecteur de fonction sur la fonction souhaitée et réglez la température adéquate a l'aide du sélecteur
de température.
* Tournez le bouton de minuterie sur le temps de cuisson souhaité (minimum 5 minutes et maximum 120 minutes) ;
cette action allumera le four. Le témoin de thermostat indique que le four est en marche. Dés que le four a atteint
la température réglée, le témoin de thermostat s’éteint.
* Ouvrez la porte du four. Placer la nourriture a préparer sur la lechefrite ou la grille et les placer sur les glissieres du four.
Attention : la capacité de charge de la grille/ plaque de cuisson est de 2,5 kg maximum.
* Fermez la porte.
* Le signal sonore retentit a la fin de la durée réglée et le four s’arréte.
* Placez toujours la plaque de cuisson au bas du four lorsque vous utilisez la grille. La lechefrite sert a recevoir la graisse
de cuisson.
o Si le plat est cuit avant que la durée réglée ne soit écoulée, vous pouvez arréter le four manuellement en replagant sur [0 ]
le bouton de la minuterie.
Attention : utilisez des gants de cuisine ou des maniques pour retirer les plats du four chaud.
* Quvrez la porte du four en utilisant la poignée.
* Retirez la plaque de cuisson du four a l'aide de la poignée fournie.
* Fermez la porte du four et vérifiez si le bouton de minuterie se trouve bien sur la position [0 ].

BOUTON DE MINUTERIE

Tournez le bouton de minuterie dans le sens des aiguilles d’'une montre sur le temps de cuisson souhaité. Si vous souhaitez par
exemple cuire de gros morceaux de viande pendant une longue durée, vous pouvez utiliser la position CONSTANT. Le four reste
alors en marche continuellement sans minuterie. Pour arréter le four, tournez le bouton de minuterie sur [0 ].

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVANT DE NETTOYER LAPPAREIL, ETEIGNEZ-LE. RETIREZ LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ET LAISSEZ LAPPAREIL REFROIDIR.

Intérieur

Nettoyez I'intérieur du four aprés chaque utilisation. Les parois intérieures ont une finition spéciale pour faciliter le nettoyage -
easy to clean.

Utilisez un chiffon humide. Pour un nettoyage en profondeur, utilisez de I'eau chaude et un produit vaisselle, et séchez bien
I'intérieur avec un chiffon. N'utilisez pas des produits abrasifs ni des tampons a récurer métalliques. Ces produits endommagent
le four.

Le plateau ramasse-miettes se trouve tout en bas du four. Retirez-le du four avec précaution. Faites attention a ne pas
endommager les éléments chauffants. Enlevez toutes les miettes et essuyez le plateau avec un chiffon humide.

Accessoires
Nettoyez les accessoires comme la grille, la plaque de cuisson et la poignée avec de I'eau chaude et un produit vaisselle ou dans
le lave-vaisselle. Séchez-les bien avant de les réutiliser.

Extérieur

Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge. Si nécessaire, nettoyez I'extérieur de I'appareil a I'aide
d’un produit vaisselle doux. Nettoyez aussi la porte soigneusement.
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TABLEAU DE CUISSON

Poulet demi-poulet 175a200 °C 30a40 Placez le poulet dans le four. Retournez le poulet au bout
de 20 a 25 minutes.

Saucisses 3a4 200 a220°C 8al0 Retournez régulierement les saucisses pour assurer une
cuisson homogéne.

Hamburger 2a3 200 °C 3a5 Retournez les hamburgers a la moitié du temps de
préparation pour assurer une cuisson homogene.

Steak 1-2cm 220°C 10a15 Retournez le steak aprés 8 minutes et continuez de le faire
cuire a votre go(t.

Poisson 200 °C 7a10 Réglez la minuterie sur 10 minutes et, au bout de ce temps,
laissez cuire le poisson a une température inférieure jusqu’a
ce que la chair commence a se détacher.

Pain/ 2a3 200 °C 3a5s Placez le croque-monsieur au niveau supérieur. Surveillez le

croque- pain, car il peut se carboniser rapidement en position gril.

monsieur Retournez le croque-monsieur a la moitié du temps de
préparation afin de griller le pain des deux cotés.

Gateau 150 °C 60a75 Placez le moule a gateau sur la grille du four.

Les informations du tableau ci-dessus ont seulement une valeur indicative. Ajustez les temps en fonction de vos goits
personnels. Surveillez régulierement les aliments que vous cuisez au four pour éviter les surcuissons.

Ne de type
Tension

Puissance connectée

Minuterie
Capacité

Dimensions extérieures— IxPxH
Dimensions intérieures— IxPxH

Poids net

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

TEO3000S

220-240 V~ 50/ 60 Hz

1 600 watts
120 minutes
30 litres

520 x 410 x 320 mm
340 x 320 x 260 mm

8,1kg

veuillez donc I'éliminer séparément.

RECYCLAGE

Ce symbole signifie que ce produit ne peut pas étre jeté avec les déchets ménagers ordinaires (2012/19/UE).
Veuillez suivre les régles en vigueur dans votre pays concernant la collecte sélective des produits électriques
et électroniques. La mise au rebut adéquate du produit permet d'éviter des conséquences préjudiciables

pour I'environnement et la santé publique. Le matériel d'emballage de ce produit est 100 % recyclable ;
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD - ES

e Lea atenta e integramente el manual de instrucciones
antes de empezar a utilizar el aparato y guardelo bien para
consultas futuras.

e Utilice el aparato Unica y exclusivamente para los fines que se
describen en el presente manual. No utilice detergentes agresivos
en este aparato. Este aparato no es apto para uso industrial ni
en laboratorios.

&ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes se calientan
durante el uso. No toque las partes calientes. Utilice siempre las
asas y los botones.

e Utilice siempre manoplas de cocina cuando vaya a meter o sacar
comida del horno caliente, y utilice las asas suministradas.

* Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios. Los nifios
no comprenden el peligro que puede suponer utilizar aparatos
eléctricos. Por esa razén, no deje nunca a los nifios que usen
aparatos eléctricos sin supervision. Mantenga el aparato y el cable
fuera del alcance de menores de 8 afios.

e El aparato lo podran utilizar nifios de 8 o mas afos y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas o sin
experiencia o conocimientos siempre que sea bajo supervision o se
les esté instruyendo acerca de su uso seguro y comprendan los
peligros que se derivan de ello.

* No deje a los menores jugar con el aparato.

* No deje a los menores limpiar ni mantener el aparato sin la
supervision adecuada.

* No sumerja nunca el aparato, el cable o el enchufe en agua.

* No doble nunca en exceso el cable de red ni deje que pase por
encima de piezas calientes.

* No utilice el aparato si el enchufe, el cable o el propio aparato
estan deteriorados, ni cuando el aparato ya no funcione
correctamente, ni en el caso de que esté dafiado de una manera
u otra. En esos casos, consulte a la tienda o a nuestro servicio
técnico. En ningun caso deberd sustituir el enchufe o el cable por
su cuenta.
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¢ No utilice nunca el aparato con piezas que no hayan sido
recomendadas o suministradas por el fabricante.

e Para garantizar una buena circulacion del aire, es preciso dejar
un espacio libre de 10 cm alrededor del horno.

* No cubra nunca los orificios de ventilacidn.

¢ Siempre desenchufe el aparato de la corriente cuando no vaya
a usarlo o para limpiarlo. Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo.

e Los siguientes materiales no se pueden usar en el horno:
carton, papel, plastico y materiales similares.

e Si se cubre el horno o si entra en contacto con un material
inflamable, como unas cortinas, existe un riesgo de incendio.

¢ No utilice el interior del horno como espacio de almacenamiento.
No guarde dentro galletas, pan, etc.

e La capacidad de carga de la parrilla y de la fuente plana es
de 2,5 kg.

e La puerta del horno tiene un cristal de seguridad reforzado.

Es mas fuerte que el cristal normal y mas resistente a la rotura.

e Si aparece alguna grieta en el cristal de |la puerta del horno,
podria estallar. No utilice rascadores ni productos afilados
o abrasivos para la limpieza.

* No apoye accesorios ni bandejas de horno sobre la puerta
del horno.

* No cubra nunca la bandeja recogemigas con papel de aluminio.
El papel de aluminio puede provocar que el horno se caliente
excesivamente.

e Utilice y guarde el aparato Unicamente en interiores.

* El horno no se ha concebido para usarse con un temporizador
o un mando a distancia aparte.

* Asegurese siempre de que el aparato esté sobre una superficie
solida y plana.

* Conecte el aparato solo a corriente alterna, a un enchufe de
pared con toma de tierra y con una tension de red que se
corresponda con la informacién que se proporciona en la placa de
caracteristicas del aparato.

* No deje nunca el aparato desatendido si estd en funcionamiento.
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¢ Si quiere cambiar de lugar el aparato, este debera estar
desconectado. Para moverlo, sujételo con las dos manos.

¢ No tire nunca del cable o el aparato para desenchufarlo de la toma
de corriente. No toque nunca el aparato con las manos mojadas
o humedas.

* Si el aparato no funciona después de encenderlo, posiblemente
haya saltado el fusible o el interruptor diferencial del cuadro
eléctrico. El grupo puede estar demasiado cargado o tal vez se
haya producido una derivacion a tierra.

* En caso de averia, no trate de repararla por su cuenta; la activaciéon
de la funcién de proteccién del aparato puede indicar un fallo
gue no se resolverd quitando o sustituyendo dicha proteccion.

Es necesario que solo se utilicen piezas originales.

e Este aparato se ha concebido para uso doméstico exclusivamente.
Si el aparato se usa de forma indebida, en caso de averia, no se
podran reclamar dafios y perjuicios y la garantia perdera su validez.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO
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Carcasa
Asa
Puerta del horno
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Panel de control

4.1. Mando de temperatura
4.2. Mando de modo del horno
4.3. Mando del temporizador
4.4.  Piloto del termostato
Bombilla del horno

Asa para parrilla y fuente plana

© N

Parrilla
Fuente plana
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PREPARACION PARA EL USO

Antes de poner en funcionamiento el aparato por primera vez, deberd hacer lo siguiente: desembale el horno con cuidado

y retire todo el material de embalaje y los rétulos adhesivos promocionales. Deje el embalaje (bolsas de plastico y carton)
fuera del alcance de los nifios. A continuacidn, examine minuciosamente si el aparato en busca de dafios externos que puedan
haberse producido durante el transporte.

Coloque el aparato sobre una superficie plana sélida, dejando suficiente espacio alrededor para permitir una buena ventilacion.

Es preciso dejar como minimo 10 cm entre el horno y las paredes. No quite las patas del horno.
No cubra los orificios de ventilacion.

Limpie el horno y los accesorios con un pafio ligeramente
humedecido. Asi, el horno quedara listo para el uso.

La primera vez que lo use, el horno puede oler un poco

a nuevo. Esto es muy normal, no puede hacer ningln dafio
y desaparecera por si solo.

Compruebe si la tensién de la corriente se corresponde
con la que figura en la placa de caracteristicas y enchufe
el aparato a la corriente. Asegurese de que el mando del
temporizador se encuentre en la posicién [0 ].

Antes del primer uso, ponga el horno a maxima
temperatura durante 15 minutos en la posicion de
calentamiento desde arriba y desde abajo, para eliminar
los olores de fabrica.

Las resistencias se pondran de color rojo poco a poco a medida que el horno alcanza la temperatura. La luz del termostato
indica que el horno esté encendido. En cuanto el horno alcance la temperatura indicada, la luz del termostato se apagara.

USO DEL HORNO

Los alimentos, como el pan, la pizza y la carne, si se cuecen durante demasiado tiempo en el horno, se pueden

quemar. Para evitarlo, controle con frecuencia los alimentos y no los deje demasiado tiempo con el horno encendido.

No caliente nunca botes o latas de comida directamente en el horno, ya que podrian explotar por el calor y causar lesiones.
Utilice siempre bandejas y fuentes aptas para horno.

El horno ofrece las siguientes funciones:

Solo se encienden las resistencias inferiores. Especial para preparar pasteles que

Calor desde abajo deben hornearse desde abajo (por ejemplo, pasteles himedos de frutas).

Solo se encienden las resistencias superiores. Para asar a la parrilla carnes,

Calor desde arriba i
pescados, panes, o gratinar.

[j Calor desde arriba El calor se genera arriba y abajo por igual. Coloque siempre el plato en el centro
y desde abajo del horno. Para pizzas, carnes, tartas o pasteles.

Ii] Calor desde arriba El calor generado por las resistencias superiores y el ventilador hacen que

con ventilador el plato se caliente por todas partes y quede con una corteza crujiente.

. . El calor generado por las resistencias y el ventilador hacen que el plato se
[E Aire caliente . 8 P y 4 P
caliente por todas partes.

IZ] Calor desde abajo El calor generado por las resistencias inferiores y el ventilador hacen que

con ventilador el plato se caliente por todas partes y quede con una base crujiente.
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ENCENDER Y APAGAR EL HORNO
* Lleve el mando de modo del horno a la posicién deseada y ajuste la temperatura con el mando correspondiente.
* Ajuste el tiempo deseado con el mando del temporizador (entre 5y 120 minutos) y el horno se encendera.
La luz del termostato indica que el horno estd encendido. En cuanto el horno alcance la temperatura indicada, la luz del
termostato se apagara.
* Abra la puerta del horno. Coloque los alimentos que quiere preparar en la fuente plana o la parrilla y coloque esta en las guias
del horno. Atencidn: La capacidad de carga de la parrilla y de la fuente plana es de 2,5 kg.
o Cierre la puerta.
* El timbre sonara cuando haya transcurrido el tiempo programado y el horno se apagara.
e Cuando utilice la parrilla, coloque siempre la fuente en la parte inferior del horno. Asi, la fuente servira para recoger toda
la grasa que gotee y demads particulas que caigan.
* Si la comida ya esta bien cocinada aunque no haya transcurrido el tiempo programado, puede apagar el horno
manualmente llevando el mando del temporizador a la posicién [ 0 ].
Atencidn: Utilice manoplas de cocina para sacar la comida del horno caliente.
* Abra la puerta del horno sujetando por el asa.
* Saque la fuente del horno con ayuda del asa de quita y pon suministrada.
* Cierre la puerta del horno y compruebe que el mando del temporizador esta en la posicion [0 ].

MANDO DEL TEMPORIZADOR

Gire el mando del temporizador hacia la derecha hasta marcar el tiempo deseado. Si, por ejemplo, quiere cocinar trozos
grandes de carne durante mas tiempo, también puede usar la posicidn CONSTANTE. Asi, el horno se mantendra constante sin
temporizador. Para apagar el horno, lleve el mando del temporizador a la posicion [0 ].

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

CUANDO VAYA A LIMPIAR EL APARATO, PRIMERO DESCONECTELO. DESENCHUFE EL APARATO DE LA CORRIENTE Y ESPERE A QUE
SE ENFRIE POR COMPLETO.

Interior

Limpie el interior del horno después de cada uso. Los laterales y la superficie superior tienen un acabado especial para facilitar
la limpieza: «easy to clean».

Utilice un pafo humedo. Para limpiarlo mas a fondo, utilice agua caliente con detergente y seque bien el interior con un pafio.
No utilice nada abrasivo ni estropajos metalicos, ya que dafiaria el horno.

En la parte inferior del horno hay una bandeja recogemigas. Saquela con cuidado del horno. Tenga cuidado para no dafiar

las resistencias. Quite todas las migas y frote la bandeja con un pafio humedo.

Accesorios
Limpie los accesorios sueltos, como la parrilla, la fuente y el asa de quita y pon, con agua caliente y detergente,
o en el lavaplatos. Seque todo bien ante de volver a usarlo.

Exterior

Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo o una esponja. Si es preciso, puede limpiar el exterior del aparato con
un poco de detergente suave. Limpie bien también la puerta.
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TABLA DE COCCION

Pollo medio pollo 175-200 °C 30-40 Meta el pollo en el horno. Voltee el pollo al cabo de
20-25 minutos.

Salchichas 3-4 200-220 °C 8-10 Gire las salchichas con frecuencia para que se hagan
por igual.

Hambur- 2-3 200 °C 3-5 Voltee las hamburguesas a la mitad del tiempo de

guesas preparacidn para que se hagan por igual.

Filete 1-2cm 220°C 10-15 Voltee el filete al cabo de 8 minutos y manténgalo en el
horno el tiempo que necesite seglin sus gustos.

Pescado 200 °C 7-10 Ajuste el temporizador en 10 minutos y, después, deje el
pescado haciéndose a menos temperatura hasta que esté
a punto de desmenuzarse.

Tostas/ 2-3 200 °C 3-5 Coloque los sandwiches en el nivel superior. Vigile bien

sandwiches las tostas, ya que se podria quemar rapido en la posicion
de parrilla. Voltee los sandwiches a la mitad del tiempo de
preparacion para que el pan se ase bien por ambos lados.

Bizcocho 150 °C 60-75 Coloque el molde del pastel sobre la parrilla del horno.

La tabla siguiente se ofrece a modo orientativo. Adapte los tiempos a sus preferencias. Controle constantemente la comida que
esté preparando en el horno para evitar que se queme.

Modelo
Voltaje
Potencia

Temporizador

Capacidad

Dimensiones exteriores — axlxh
Dimensiones interiores — axIxh

Peso neto

220-240 V~50/60 Hz

1600 W

120 minutos

30 litros

520 x 410 x 320 mm
340 x 320 x 260 mm

8,1kg

ESPECIFICACIONES TECNICAS

TEO3000S

RECICLAJE

Este simbolo indica que el producto no se puede tirar con la basura normal del hogar (2012/19/UE). Siga las normas
vigentes en su localidad para la recogida selectiva de aparatos eléctricos y electrénicos. Si se deshace correctamente
del producto, evitard consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud de las personas. El material de
embalaje de este producto es 100 % reciclable; separe también el material de embalaje.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA - IT

* Leggere attentamente le istruzioni per l'uso prima di utilizzare
I'apparecchio e conservarle per riferimento futuro.

e Destinare I'apparecchio esclusivamente agli usi descritti nelle
istruzioni per l'uso. Non utilizzare detergenti aggressivi per la
pulizia dell'apparecchio. L'apparecchio non & destinato all'uso in
ambienti industriali o di laboratorio.

/\PERICOLO! L'apparecchio e le sue componenti diventano caldi
durante l'utilizzo: evitare assolutamente di toccarli!

Utilizzare sempre la maniglia, il manico e le manopole.

e Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o ritirare le pietanze
qguando il forno e caldo e utilizzare sempre il manico fornito
in dotazione.

* Mantenere |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.
| bambini non si rendono conto dei pericoli che possono derivare
dall'uso di apparecchi elettrici. Per questo motivo, non consentire
mai ai bambini di usare |'apparecchio senza supervisione.
Mantenere I'apparecchio e il cavo elettrico fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

e L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni, da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate e da persone non esperte o con conoscenze limitate
a patto che siano adeguatamente supervisionati o siano stati
sufficientemente istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e su tutti
i pericoli che possono derivare dall'uso dell'apparecchio.

* Non consentire ai bambini di giocare con |'apparecchio.

¢ Ai bambini non deve essere permesso di pulire I'apparecchio né
di svolgere operazioni di manutenzione senza supervisione.

* Non immergere mai l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua.

e Non piegare mai eccessivamente il cavo elettrico e non farlo
entrare in contatto con superfici/componenti calde.

¢ Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo o lo stesso
apparecchio sono danneggiati o qualora |I'apparecchio non
funzioni piu correttamente, sia caduto o abbia subito danni di
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altro tipo. In questi casi, consultare il negoziante o il nostro servizio
di assistenza tecnica. In nessun caso sostituire da soli la spina
o il cavo.

* Non utilizzare mai l'apparecchio con parti di ricambio non originali
o non consigliate dal produttore.

e Per assicurare una buona circolazione dell'aria, lasciare uno spazio
libero di circa 10 cm tutt'intorno al forno.

e Lasciare le aperture di ventilazione sempre libere.

* Rimuovere sempre la spina dalla presa elettrica qualora non
si utilizzi I'apparecchio o ci si appresti a pulirlo. Lasciare che
I'apparecchio si raffreddi completamente prima di pulirlo.

e | seguenti materiali non possono essere utilizzati nel forno:
cartone, carta, plastica o materiali simili.

* Qualora I'apparecchio venga coperto o entri in contatto con
materiali inflammabili (ad esempio, le tende delle finestre),
potrebbero verificarsi incendi.

e Non riporre mai oggetti estranei nel forno: il forno non e destinato
all'uso come contenitore per biscotti, pane eccetera.

e La griglia e la teglia possono sopportare un peso massimo di 2,5 kg.

e Lo sportello del forno e provvisto di un vetro di sicurezza
temperato: piu robusto di un normale vetro, ha una maggiore
resistenza alla rottura.

¢ In caso di graffi o incrinature, la finestra di controllo dello sportello
potrebbe esplodere. Pertanto, non utilizzare mai raschietti o altri
utensili abrasivi o appuntiti.

* Non appoggiare mai piatti da forno o altri utensili da cucina sullo
sportello del forno aperto.

* Non ricoprire mai il vassoio raccogli-briciole con carta stagnola,
perché potrebbe causare il surriscaldamento del forno.

e Utilizzare e conservare |'apparecchio esclusivamente in interni.

e |l forno non e adatto all'uso con un timer o con un telecomando.

e Assicurarsi sempre che I'apparecchio sia posizionato su una
superficie robusta e piana.
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e Collegare |'apparecchio unicamente a una presa di corrente
a muro con messa a terra (corrente alternata) che garantisca una
tensione di rete conforme a quanto riportato sulla targhetta dati
dell'apparecchio.

* Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante
il funzionamento.

* Prima di spostare I'apparecchio, assicurarsi che sia spento.
Quindi, afferrarlo con entrambe le mani.

¢ Non tirare mai il cavo per scollegare la spina dalla presa
di corrente. Non toccare mai I'apparecchio con le mani bagnate
o umide.

® Qualora I'apparecchio non funzioni dopo essere stato collegato
alla corrente, € possibile che l'interruttore relativo alla presa
o il salvavita presenti nel quadro elettrico siano scattati.
L'impianto potrebbe essere sovraccarico o potrebbe essersi
verificata una dispersione a terra della corrente.

¢ In caso di malfunzionamento, non riparare I'apparecchio da soli;
gualora scatti la protezione dell'apparecchio, potrebbe esserci un
difetto, che non potra essere risolto rimuovendo o sostituendo
tale protezione. E necessario utilizzare esclusivamente parti di
ricambio originali.

* Questo apparecchio & adatto unicamente a un uso domestico.
Qualora I'apparecchio non sia utilizzato correttamente, in caso
di difetti non potra essere avanzata alcuna richiesta di indennizzo
e la garanzia perdera validita.
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
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Alloggiamento
Maniglia
Sportello
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Pannello di controllo

4.1.  Selettore della temperatura
4.2.  Selettore della posizione
4.3. Timer

4.4.  Spia luminosa del termostato

5. Lampadina del forno

6. Manico per griglia e teglia
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PREPARAZIONE

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, & necessario procedere come segue: estrarre con cautela il forno dalla
confezione e rimuovere tutti i materiali da imballaggio e gli eventuali adesivi promozionali. Tenere i materiali da imballaggio
(buste di plastica ed elementi in cartone) fuori dalla portata dei bambini. Verificare accuratamente che I'apparecchio non
presenti danni visibili a occhio nudo, eventualmente subiti durante il trasporto.

Posizionare I'apparecchio su una superficie robusta e piana e lasciare uno spazio sufficiente tutt'intorno per assicurare una
buona ventilazione.

Si raccomanda di prevedere almeno 10 cm di spazio tra il forno e le pareti di casa. Non rimuovere i piedini dal forno.
Lasciare le aperture di ventilazione sempre libere.

Detergere il forno e gli accessori con un panno
leggermente umido. Il forno & ora pronto per I'uso.
Durante il primo utilizzo, il forno potrebbe emettere quello
che si definisce come "odore di nuovo". Si tratta di un fatto
del tutto normale: I'odore non & nocivo e sparira da solo.

Verificare che la tensione di rete sia conforme a quanto
riportato sulla targhetta dati dell'apparecchio e inserire
la spina nella presa di corrente. Assicurarsi che il timer
sia impostato su "0".

Prima del primo utilizzo, scaldare il forno per 15 minuti alla
massima temperatura in posizione Sopra-sotto in modo da

eliminare gli eventuali odori di produzione.

Le resistenze diventeranno lentamente incandescenti mentre il forno raggiunge la temperatura. La spia luminosa del termostato

si accendera per indicare che il forno si sta riscaldando. Una volta raggiunta la temperatura impostata, la spia luminosa del
termostato si spegnera.

UTILIZZO DEL FORNO

Gli alimenti tenuti in forno troppo a lungo potrebbero bruciare (ad esempio, pane, pizza e carni). Per evitare che ci0 succeda,
si raccomanda di controllare costantemente gli alimenti in cottura nel forno e di estrarli al momento giusto. Non riscaldare
mai gli alimenti direttamente nei loro contenitori in vetro o alluminio: a causa del calore, questi potrebbero infatti esplodere
e causare lesioni fisiche. Utilizzare sempre piatti e vassoi resistenti al calore.

Il forno si pud impostare sulle seguenti posizioni.

Si scalda soltanto la resistenza inferiore. Questa posizione & consigliata per gli
Sotto alimenti che devono cuocere a partire dal fondo (ad esempio, le torte di frutta,
con ingredienti umidi).

Il calore viene emesso in modo uniforme dalla resistenza superiore e da quella
Sopra-sotto inferiore. In questo caso, si raccomanda di posizionare gli alimenti sul ripiano
centrale del forno. Per pizze, carni, crostate o torte.

Il calore emesso dalla resistenza superiore viene diffuso dalla ventola in modo
Sopra ventilato che gli alimenti cuociano in maniera uniforme e in modo da ottenere una
crosta croccante.

Il calore emesso da entrambe le resistenze viene diffuso dalla ventola in modo

Aria calda - . R R . .
che gli alimenti cuociano in maniera uniforme.

| (0| 0D | [

Il calore emesso dalla resistenza inferiore viene diffuso dalla ventola in modo
Sotto ventilato che gli alimenti cuociano in maniera uniforme e in modo da ottenere un
fondo croccante.

Si scalda soltanto la resistenza superiore. Questa posizione & consigliata per

Sopra - R . .
grigliare carni e pesce, tostare il pane o cuocere al gratin.
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COME ACCENDERE E SPEGNERE IL FORNO

* Ruotare il selettore della posizione fino a raggiungere la posizione desiderata e impostare la temperatura desiderata con
il selettore della temperatura.

* Ruotare il timer fino a raggiungere il tempo di cottura desiderato (da un minimo di 5 a un massimo di 120 minuti). Il forno si
accendera. La spia luminosa del termostato si accendera per indicare che il forno si sta riscaldando. Una volta raggiunta la
temperatura impostata, la spia luminosa del termostato si spegnera.

* Aprire lo sportello del forno. Posizionare gli alimenti da cuocere sulla teglia o sulla griglia, quindi inserirle facendole scorrere
nelle guide corrispondenti al ripiano desiderato del forno. Attenzione! La griglia e la teglia possono sopportare un peso
massimo di 2,5 kg.

* Chiudere lo sportello.

* Un segnale acustico indichera lo scadere del tempo impostato. A questo punto, il forno si spegnera automaticamente.

¢ Qualora si utilizzi la griglia, posizionare sempre la teglia sul ripiano piu basso del forno, in modo da poter raccogliere,
ad esempio, gli eventuali gocciolamenti di grassi dalle pietanze in cottura.

¢ Qualora gli alimenti risultino cotti prima dello scadere del tempo impostato, & possibile spegnere manualmente il forno
riportando il timer in posizione "0".

Attenzione! Utilizzare sempre guanti da forno per ritirare gli alimenti dal forno caldo.

* Aprire lo sportello del forno utilizzando la maniglia.

* Rimuovere la teglia dal forno utilizzando il manico fornito in dotazione.

* Chiudere lo sportello del forno e assicurarsi che il timer sia impostato su "0".

TIMER

Ruotare il timer in senso orario fino a raggiungere il tempo di cottura desiderato. Qualora sia necessario cuocere alcuni alimenti
(ad esempio, tagli di carne di grosse dimensioni) per un tempo superiore al tempo massimo previsto dal forno, & possibile
utilizzare la posizione CONSTANT (Continuo). In questo modo, il forno restera acceso continuamente.

Per spegnerlo, bastera riportare il timer in posizione "0".

PULIZIA E MANUTENZIONE

PRIMA DI PROCEDERE CON LE OPERAZIONI DI PULIZIA, SPEGNERE L'APPARECCHIO! RIMUOVERE LA SPINA DALLA PRESA DI
CORRENTE E LASCIARE CHE L'APPARECCHIO SI RAFFREDDI COMPLETAMENTE!

Interno

Detergere sempre l'interno del forno dopo ogni utilizzo. | Iati e il cielo del forno sono dotati di uno speciale rivestimento che
rende semplici le operazioni di pulizia.

Utilizzare un panno umido. Per una pulizia piti profonda, utilizzare una soluzione di acqua calda e detergente per piatti,

quindi asciugare |'apparecchio con un panno. Non utilizzare detergenti aggressivi o materiali abrasivi: cosi facendo, si potrebbe
danneggiare il forno.

Sulla parte inferiore del forno & situato un vassoio raccogli-briciole. Estrarlo con cautela dal forno, facendo attenzione a non
danneggiare le resistenze. Rimuovere eventuali residui di cibo e pulire il vassoio con un panno umido.

Accessori
Pulire gli accessori (teglia, griglia e manico) con una soluzione di acqua e detergente per piatti o lavarli in lavastoviglie.
Asciugarli con cura prima di utilizzarli nuovamente.

Esterno

Detergere le superfici esterne dell'apparecchio con una spugna o un panno umidi. Se necessario, € possibile utilizzare un
detergente delicato. Si raccomanda di detergere con cura anche lo sportello del forno.
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TABELLA DELLE COTTURE

Pollo Mezzo pollo 175-200 °C 30-40 Girare il pollo dopo circa 20-25 minuti di cottura.

Salsicce 3-4 200-220 °C 8-10 Girare le salsicce con regolarita in modo da ottenere una
cottura uniforme.

Hamburger 2-3 200 °C 3-5 Girare gli hamburger a meta cottura in modo che cuociano
in maniera uniforme.

Bistecca 1-2cm 220°C 10-15 Girare la bistecca dopo 8 minuti e raggiungere il punto
di cottura desiderato.

Pesce 200 °C 7-10 Impostare il timer su una cottura di 10 minuti,

quindi abbassare la temperatura e continuare la cottura
fino a quando il pesce sara tenero e le sue carni inizieranno
a sfaldarsi.

Pane/toast 2-3 200 °C 3-5 Posizionare il toast sul ripiano piu alto. In questa posizione,
il pane puo bruciare facilmente, quindi & necessario
controllarlo continuamente. Girare il toast a meta cottura
cosi da tostarlo in maniera uniforme su entrambi i lati.

Cake (dolci) 150 °C 60-75 Posizionare lo stampo della torta sulla griglia.

Questa tabella & puramente indicativa: i tempi di cottura vanno infatti adattati alle proprie preferenze.
Controllare costantemente gli alimenti in cottura nel forno per evitare che brucino.

SPECIFICHE TECNICHE

Numero modello TEO3000S

Tensione 220-240 V ~ 50/60 Hz
Potenza 1600 watt

Timer 120 minuti

Capacita 30 litri

Dimensioni esterne (Lx P x A) 520 x 410 x 320 mm
Dimensioni interne (Lx P x A) 340 x 320 x 260 mm
Peso netto 8,1kg

SMALTIMENTO

Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito insieme ai rifiuti domestici indifferenziati

(direttiva 2012/19/UE). Si raccomanda di attenersi alle norme in vigore nel proprio paese per quanto riguarda

lo smaltimento degli apparecchi elettrici ed elettronici. Uno smaltimento corretto del prodotto evita ricadute
negative sull'ambiente e sulla salute pubblica. | materiali da imballaggio di questo prodotto sono riciclabili al 100%:
si raccomanda pertanto di smaltirli separatamente.
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SIKKERHEDSFORSKRIFTER — DA

e Laes forst hele brugervejledningen grundigt igennem,
inden apparatet tages i brug, og opbevar den derefter
omhyggeligt til senere brug.

¢ Benyt kun apparatet til det formal, der er angivet
i brugervejledningen. Brug ingen aggressive renggringsmidler
i apparatet. Apparatet er ikke egnet til industri- eller
laboratoriebrug.

/\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer ikke ved de varme dele. Brug altid handtagene
og knapperne.

* Brug altid ovnhandsker, nar retter szettes ind i eller tages ud af
ovnen, eller brug de medfglgende handtag.

* Opbevar apparatet utilgaengeligt for bgrn. Bgrn er ikke bevidste om
de farer, der kan opsta ved handteringen af elektriske apparater.
Lad derfor aldrig b@rn bruge elektriske apparater uden opsyn.
Serg for, at bgrn under 8 ar ikke kan komme i naerheden af
apparatet og ledningen.

» Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar samt af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale faerdigheder eller
manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de dermed
forbundne farer.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Apparatet ma ikke renggres eller vedligeholdes af bgrn,
medmindre det sker under opsyn.

* Nedsaxnk aldrig apparatet, ledningen eller stikket i vand eller
anden vaeske.

¢ Elledningen ma ikke bukkes skarpt eller fgres hen over dele,
der bliver varme.

* Brug ikke apparatet, hvis stikket, ledningen eller apparatet er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke laengere fungerer korrekt,
har vaeret vaeltet eller pa anden made er blevet beskadiget.
Kontakt i sa fald forhandleren eller vores tekniske service.
Udskift aldrig selv stikket eller ledningen.
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¢ Brug aldrig apparatet med reservedele, der ikke er anbefalet eller
leveret af producenten.

e For at sikre en god luftcirkulation skal der vaere et frirum pa 10 cm
omkring ovnen.

e \Ventilationsabningerne ma ikke tildaekkes.

* Trek altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er
i brug, eller nar det skal renggres. Lad apparatet kgle godt af,
inden det renggres.

* Fplgende materialer er uegnede til brug i ovnen: pap, papir,
plast og lignende materiale.

* Hvis ovnen daekkes til eller kommer i kontakt med braendbart
materiale som f.eks. gardiner, opstar der brandfare.

¢ Brug ikke ovnen som opbevaringsplads til kager,
brgd eller lignende.

e Ristens/bagepladens baereevne er maks. 2,5 kg.

* Ovnens lage er forsynet med hzrdet sikkerhedsglas.

Det er staerkere og mere brudbestandigt end almindeligt glas.

* Hvis der kommer ridser pa ovnlagens rude, kan ruden
springe. Brug derfor ikke skrabere eller aggressive/slibende
renggringsmidler.

e Undlad at stille tilbehgr, ovnfade m.m. pa den dabne ovnlage.

* Dxk aldrig krummebakken til med aluminiumsfolie.
Aluminiumsfolie kan medfgre overophedning af ovnen.

* Apparatet ma kun anvendes og opbevares indendgrs.

* Ovnen er ikke egnet til at blive brugt med en separat timer
eller fjernbetjening.

* Sgrg altid for, at apparatet star pa et fast, plant underlag.

e Apparatet ma kun tilsluttes vekselstrgm fra en jordforbundet
stikkontakt med en netspaending i overensstemmelse med
oplysningerne pa apparatets typeskilt.

o Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er teendt.

¢ Hvis apparatet skal flyttes, skal det fgrst sikres, at det er slukket.
Flyt apparatet med begge hander.

* Tag ikke stikket ud af stikkontakten ved at traekke i ledningen eller
apparatet. Rgr aldrig ved apparatet med vade eller fugtige haender.
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* Hvis apparatet ikke fungerer, nar det er teendt, kan det skyldes,
at sikringen er sprunget, eller at fejlstremsafbryderen i elskabet er
sldet fra. Gruppen kan vaere overbelastet, eller der kan have veeret
en fejlstrgm.

* Forsgg aldrig selv at reparere apparatet i tilfeelde af en fejl.
Hvis apparatets sikring er gaet, kan det tyde pa en fejl, der ikke kan
afhjaelpes ved fjernelse eller udskiftning af sikringen. Der ma kun
bruges originale reservedele.

e Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug. Hvis apparatet
bruges forkert, kan der ikke ggres krav pa skadeserstatning ved
eventuelle fejl, og garantien bortfalder.
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IBRUGTAGNING

Inden apparatet tages i brug fgrste gang: Pak forsigtigt ovnen ud, og fjern al emballage og eventuelle reklamemaerkater.
Hold emballagen (plastposer og pap) uden for bgrns reekkevidde. Kontroller efter udpakningen omhyggeligt apparatet for
udvendige skader, der matte vaere opstaet under transporten.

Placer apparatet pa et fast, plant underlag, og s@rg for, at der er tilstraekkeligt med plads til ventilation omkring det.

Der skal vaere mindst 10 cm mellem ovnen og vaeggene. Ovnens fgdder ma ikke afmonteres.

Ventilationsdbningerne ma ikke tildaekkes.

Renggr ovnen og tilbehgret med en fugtig klud.

Ovnen er nu klar til brug. Fgrste gang ovnen bruges,
kan den lugte "ny". Det er helt normalt og ufarligt,

og lugten forsvinder af sig selv.

Kontroller, at spaendingen stemmer overens med
angivelserne pa typeskiltet, og saet stikket i stikkontakten.

Serg for, at timerknappen starpa [0].

Inden ovnen bruges fgrste gang: Lad ovnen veere taendt
ved maksimumtemperatur i 15 minutter pa indstillingen
over- og undervarme, sa lugte fra produktionen forsvinder.

Varmelegemerne bliver langsomt rgde, nar ovnen varmes
op. Termostatlampen viser, at ovnen er teendt. Nar den

indstillede temperatur er naet, gar termostatlampen ud.

BRUG AF OVNEN

Madvarer som brgd, pizza og kgd, der skal tilberedes laengere tid i ovnen, kan breende pa. Det kan undgas ved Igbende at holde
gje med indholdet i ovnen og ikke lade det blive for laenge i den taendte ovn. Madvarerne skal opvarmes i en beholder og aldrig
direkte i ovnen. Varmen kan fa maden til at eksplodere og forarsage personskade. Brug altid ovnfaste skale og fade.

Ovnen har fglgende funktioner:

Undervarme

Kun de nederste varmelegemer er teendt. Anvendes isaer til bagvaerk, som skal
bages nedefra (f.eks. fugtigt bagveerk med frugt).

Over- og undervarme

Varmen kommer bade oppe- og nedefra. Placer altid retten midt i ovnen.
Til pizza, kgd, teerte og kage.

Overvarme med ventilator

Varmen fra de gverste varmelegemer og ventilatoren giver en jeevn opvarmning,
og retten far en sprgd skorpe.

Varmluft

Varmen fra varmelegemerne og ventilatoren giver en jeevn opvarmning.

Undervarme med ventilator

Varmen fra de nederste varmelegemer og ventilatoren giver en jeevn
opvarmning, og retten far en sprgd bund.

Overvarme

(0| 0 |0 | D 10| T

Kun de gverste varmelegemer er taendt. Til grilning af kad, fisk og brgd eller
til gratinering.
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TANDING OG SLUKNING AF OVNEN
* Drej indstillingsknappen om pé den gnskede indstilling, og indstil den gnskede temperatur med temperaturknappen.
¢ Drej timerknappen om pé den gnskede varighed (min. 5 minutter og maks. 120 minutter). Ovnen taendes.
Termostatlampen viser, at ovnen er taendt. Nar den indstillede temperatur er naet, gar termostatlampen ud.
« Abn ovnlagen. Placer retten, som skal tilberedes, pa bagepladen eller risten, og sat denne ind i ovnen.
Bemazerk: Ristens/bagepladens baereevne er maks. 2,5 kg.
o Luk lagen.
* Nar den indstillede tid er gaet, lyder der et signal, og ovnen slukkes.
e Placer altid bagepladen nederst i ovnen, nar du bruger risten. Sa fungerer bagepladen som drypbakke til stegesky
og lignende.
e Hvis retten er feerdig, inden den indstillede tid er gaet, kan du slukke manuelt for ovnen ved dreje timerknappen
tilbage pa[0].
Bemaerk: Brug ovnhandsker, nar retten tages ud af den varme ovn.
« Abn ovnlagen ved hjzlp af handtaget.
* Tag bagepladen ud af ovnen ved brug af det medfglgende handtag.
o Luk ovnlagen, og kontroller, at timerknappen star pa [0 ].

TIMERKNAP

Drej timerknappen (med uret) om pa den gnskede varighed. Hvis du f.eks. skal stege et stgrre stykke kgd i leengere tid,

kan du bruge indstillingen KONSTANT. Her forbliver ovnen taendt uden brug af timer. Sluk for ovnen ved at dreje timerknappen
tilbage pa[0].

RENG@RING & VEDLIGEHOLDELSE

SLUK FOR APPARATET, INDEN DU RENG@R DET. TAG STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN, OG LAD APPARATET K@LE HELT AF.

Indersiden

Renggr ovnen indvendigt efter hver brug. Ovnens sider og overside er forsynet med en szrlig overfladebehandling,

som letter renggringen.

Brug en fugtig klud. Til grundig renggring kan bruges varmt vand tilsat opvaskemiddel. Tgr ovnens inderside grundigt efter
med en tgr klud. Brug ikke skuremidler eller metalskrabere, da det beskadige ovnen.

Nederst i ovnen ligger en krummebakke. Tag den forsigtigt ud af ovnen. Pas pa ikke at beskadige varmelegemerne.

Fjern alle krummer, og t@r pladen af med en fugtig klud.

Tilbehgr
Renggr det Igse tilbehgr som rist, bageplade og handtag med varmt vand tilsat opvaskemiddel eller i opvaskemaskinen.
Tgr det hele grundigt af, fgr det tages i brug igen.

Ydersiden

Renggr apparatet udvendigt med en fugtig klud eller svamp. Om ngdvendigt kan apparatet renggres udvendigt med et mildt
opvaskemiddel. Renggr ogsa lagen grundigt.
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VEJLEDENDE TABEL

Kylling % kylling 175-200 °C 30-40 Saet kyllingen i ovnen. Vend kyllingen efter 20-25 minutter.
Pglser 3-4 200-220 °C 8-10 Vend pglserne jeevnligt, sa de tilberedes jaevnt.
Hakkebgffer 2-3 200 °C 3-5 Vend hakkebgfferne jeevnligt, sa de tilberedes jaevnt.
Steaks 1-2cm 220°C 10-15 Vend steakene efter 8 minutter, og lad dem stege videre

efter dine praeferencer.

Fisk 200 °C 7-10 Indstil timeren pa 10 minutter, og lad derefter fisken stege
videre ved en lavere temperatur, indtil kgdet naesten falder
fra hinanden.

Brgd/toast 2-3 200 °C 3-5 Placer toastene pa gverste rille. Hold godt gje med
toastene, da de hurtigt kan breende pa med grillfunktionen.
Vend toastene, nar halvdelen af tiden er gaet, sa brgdet
bliver ristet pa begge sider.

Kage 150 °C 60-75 Placer kageformen pa ovnristen.

Ovenstaende tabel er vejledende. Tilpas tiderne efter dine personlige praferencer. Hold Igbende gje med maden i ovnen for at
undgg, at den braender pa.

TEKNISKE OPLYSNINGER

Typenummer TEO3000S

Spaending 220-240V ~ 50/60 Hz
Tilslutningsveerdi 1600 watt

Timer 120 minutter
Kapacitet 30 liter

Udvendige mal — bxdxh 520 x 410 x 320 mm
Indvendige mal — bxdxh 340 x 320 x 260 mm
Nettovaegt 8,1kg

BORTSKAFFELSE

Dette symbol betyder, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).
Folg de gaeldende nationale regler for sortering og indsamling af elektrisk og elektronisk udstyr. Nar du bortskaffer
produktet korrekt, er du med til at mindske belastningen af miljget og folkesundheden. Produktets emballage er
100% genanvendelig. Sgrg for, at emballagen affaldssorteres.
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - PL

¢ Przed uzyciem urzadzenia nalezy najpierw uwaznie przeczytaé
catg instrukcje obstugi i zachowac jg na potrzeby pozniejszego
wykorzystania.

¢ Tego urzgdzenia mozna uzywac wytgcznie do celdow opisanych w tej
instrukcji obstugi. Nie stosuj zracych srodkéw czyszczgcych w tym
urzadzeniu. Urzgdzenie nie nadaje sie do uzytku przemystowego
ani laboratoryjnego.

/\OSTRZEZENIE: urzadzenie i jego dostepne elementy nagrzewaja
sie podczas uzytkowania. Nie dotykaj goracych czesci.
Zawsze korzystaj z uchwytéw i pokretet.

e Kiedy umieszczasz cos lub wyciggasz z gorgcego piekarnika, zawsze
uzywaj rekawic kuchennych i korzystaj z dostarczonych uchwytéw.

* Urzadzenie nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci. Dzieci nie
zdajg sobie sprawy z zagrozen, ktére mogg wystepowaé podczas
uzywania urzadzen elektrycznych. Dlatego w zadnym wypadku
dzieci nie powinny mie¢ kontaktu z urzagdzeniami elektrycznymi
bez nadzoru. W zwigzku z tym trzymaj urzadzenie i kabel poza
zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

¢ Urzagdzenia mogga uzywac dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, umystowych i mentalnych
badZ osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub wiedzy, gdy uzywaja
one urzgadzenia pod nadzorem lub s3 poinstruowane na temat
jego bezpiecznego uzytkowania, a takze rozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia.

e Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

¢ Urzadzenie nie moze by¢ czyszczone ani konserwowane przez
dzieci, chyba ze odbywa sie to pod odpowiednim nadzorem
osoby dorostej.

¢ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia, kabla ani wtyczki w wodzie.

e Kabla sieciowego nie mozna w zadnym wypadku mocno zaginac¢ ani
ktas¢ na gorgcych elementach.

¢ Nie uzywaj urzadzenia, kiedy wtyczka, kabel lub urzadzenie sg
uszkodzone, kiedy urzgdzenie przestaje dziataé prawidtowo,
lub kiedy upadnie badz w inny sposdb ulegnie uszkodzeniu.
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W takich przypadkach nalezy skonsultowac sie ze sprzedawca
lub naszym dziatem technicznym. W zadnym razie nie mozna
samodzielnie wymieniac wtyczki ani kabla.

¢ Urzadzenia nie mozna w zadnym wypadku uzywac, jesli sktada
sie ono z czesci, ktdre nie sg zalecane lub dostarczone
przez producenta.

¢ Aby zagwarantowac prawidtowg cyrkulacje powietrza,
wokot piekarnika nalezy zapewni¢ 10 cm wolnej przestrzeni.

e Nigdy nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych.

e Zawsze wyciggac¢ wtyczke z gniazdka, jesli urzadzenie nie jest
uzytkowane lub ma by¢ czyszczone. Przed przystgpieniem do
czyszczenia pozwol urzadzeniu odpowiednio ostygnac.

* Nastepujgce materiaty nie sg przeznaczone do uzycia w piekarniku:
karton, papier, plastik lub porownywalne materiaty.

e Jedli piekarnik jest przykryty lub dotyka materiatéw palnych,
takich jak zastony, istnieje zagrozenie pozarowe.

* Wnetrza piekarnika nie nalezy uzywac jako miejsca do
przechowywania. Nie trzymaj tam ciastek, chleba itd.

¢ Obcigzenie rusztu/ ptyty do pieczenia nie powinno
przekraczac 2,5 kg.

* Drzwi piekarnika sg pokryte hartowanym szktem ochronnym.
Jest ono bardziej wytrzymate od zwyktego szkta i odporniejsze
na pekniecia.

e Kiedy na szybie drzwi piekarnika pojawig sie zarysowania,
moga one odpryskiwac. Nie uzywaj skrobakdw ani ostrych lub
Sciernych srodkéw czyszczgcych.

e Nie stawiaj zadnych akcesoriéw dodatkowych ani naczyn na
otwartych drzwiach piekarnika.

* Nigdy nie zakrywaj tacy na okruchy folig aluminiowa.

Folia aluminiowa moze prowadzi¢ do przegrzania piekarnika.

¢ Urzagdzenie mozna uzytkowac i przechowywac wytgcznie wewnatrz.

e Piekarnik nie nadaje sie do uzytku z zegarem lub osobnym zdalnym
sterowaniem.

e Zawsze zadbaj o to, aby urzgdzenie stato na solidnym,
ptaskim podtozu.
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¢ Podtgczaj urzadzenie wytacznie do zrédet prgdu zmiennego,
do uziemionego gniazdka o napieciu sieciowym zgodnym
z informacja podang na tabliczce znamionowej urzadzenia.

e Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, jesli jest wigczone.

e Jedli chcesz przemiescié urzadzenie, masz obowigzek zadbac o to,
aby byto ono wytgczone. Podczas przemieszczania urzadzenia
nalezy uzywac obu rak.

* Nie mozna ciggnga¢ za kabel ani urzadzenie, aby odtgczy¢
wtyczke z gniazdka. Urzgdzenia nie mozna dotyka¢ mokrymi ani
wilgotnymi rekami.

e Jedli urzadzenie nie dziata po wigczeniu, moze by¢ to
spowodowane aktywacjg bezpiecznika lub wytgcznika
réznicowopradowego w elektrycznej skrzynce rozdzielczej.
Grupa moze by¢ nadmiernie obcigzona lub moze wystepowac
prad roznicowy.

¢ \W razie awarii nigdy nie podejmuj sie naprawy; przebicie
zabezpieczenia w urzadzeniu moze sygnalizowa¢ defekt,
ktérego nie mozna naprawic poprzez usuniecie lub wymiane
tego zabezpieczenia. Nalezy koniecznie korzysta¢ wytgcznie
z oryginalnych czesci.

* To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
w gospodarstwach domowych. Jesli urzadzenie jest niewtasciwie
uzytkowane, w razie ewentualnych defektéw nie mozna
rosci¢ zadnych praw do odszkodowania, a wszelkie prawa
gwarancyjne wygasaja.
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OPIS PRODUKTU
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4.1. Pokretto regulacji temperatury
4.2. Pokretto trybow pieczenia

4.3. Pokretto zegara

4.4.  Kontrolka termostatu

5. Lampka piekarnika

6. Uchwyt do rusztu i ptyty do pieczenia
7.  Ruszt

8.  Ptyta do pieczenia
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ROZPOCZECIE UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci: ostroznie wyciggna¢ piekarnik oraz usuna¢
wszystkie materiaty opakowaniowe i ewentualne naklejki promocyjne. Opakowanie (worki plastikowe i karton) trzymaj poza
zasiegiem dzieci. Po rozpakowaniu urzadzenia sprawd? je pod katem uszkodzen zewnetrznych, ktére moga ewentualnie powstac
podczas transportu.

Umies¢ urzadzenie na solidnym, ptaskim podtozu i zwrd¢ uwage, aby zapewni¢ wokot niego odpowiednig wentylacje.

Miedzy piekarnikiem a scianami wymagany jest odstep minimum 10 cm. Nie demontuj nézek piekarnika.
Nie zakrywaj otwordw wentylacyjnych.

Wyczysc piekarnik i akcesoria przy uzyciu lekko
wilgotnej Scierki. Piekarnik jest teraz gotowy do uzycia.
W przypadku pierwszego uzycia piekarnik moze
pachnaé nowoscia. Jest to catkowicie normalne, nie ma
negatywnych skutkéw i samoistnie ustepuje.

Sprawdz, czy napiecie odpowiada wartosci podane;j
na tabliczce znamionowej i wt6z wtyczke do gniazdka.
Zadbaj o to, aby pokretto zegara byto ustawione

w pozycji[0].

Przed pierwszym uzyciem ustaw piekarnik na 15 minut
na maksymalng temperature w trybie grzania gérnego
i dolnego, aby w ten sposdb usunaé zapachy produkcyjne.

Elementy grzejne powoli beda stawac sie czerwone, kiedy piekarnik bedzie sie nagrzewac. Kontrolka termostatu sygnalizuje,
ze piekarnik jest wtgczony. Kiedy piekarnik osiaggnie zadang temperature, kontrolka termostatu gasnie.

UZYTKOWANIE PIEKARNIKA

Artykuty spozywcze, takie jak chleb, pizza czy mieso, ktdre zbyt dtugo sie pieka, moga sie przypali¢. Mozna temu zapobiec,
regularnie kontrolujgc artykuty spozywcze znajdujgce sie w piekarniku i nie pozostawiajgc go zbyt dtugo wiaczonego.
Nigdy nie podgrzewaj bezposrednio w piekarniku artykutéw spozywczych w garnkach ani puszkach. Mogg one wybuchng¢
pod wptywem wysokiej temperatury i wywotac obrazenia ciata. Zawsze uzywaj zaroodpornych naczyn i tac.

Piekarnik posiada nastepujace funkcje:

Wi1aczone s3 tylko dolne elementy grzejne. W szczegdlnosci na potrzeby

Grzanie dolne wypiekdw, ktére nalezy piec od dotu (np. wilgotne ciasto z owocami).

Ciepto emitowane jest rownomiernie z gory i z dotu. Umieszczaj potrawe zawsze

G ie gérne i dol ) ) . ) L . .
rzanie gorne I doine na srodku piekarnika. Do pieczenia pizzy, miesa, tart lub ciast.

Ciepto wytwarzane przez gérne elementy grzejne i wentylator sprawia,
Ze potrawa jest podgrzewana dookota i uzyskuje chrupigca skorke.

Ciepto wytwarzane przez elementy grzejne i wentylator sprawia, ze potrawa jest

Gorace powietrze podgrzewana dookota.

Ciepto wytwarzane przez dolne elementy grzejne i wentylator sprawia,

Grzanie dolne z wentylatorem Ze potrawa jest podgrzewana dookota i uzyskuje chrupigcy spéd.

Wigczone sa tylko gorne elementy grzejne. Do grillowania miesa, ryb, chleba
lub zapiekanek.

[E Grzanie gorne z wentylatorem

Grzanie gorne
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WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA
* Ustaw pokretto trybdw pieczenia w odpowiedniej pozycji i ustaw prawidtowa temperature przy uzyciu pokretta temperatury.
* Ustaw pokretto zegara, wybierajgc odpowiedni czas (minimum 5 minut i maksymalnie 120 minut). Nastepnie piekarnik
sie wigczy. Kontrolka termostatu sygnalizuje, ze piekarnik jest wtgczony. Kiedy piekarnik osiggnie zadang temperature,
kontrolka termostatu gasnie.
* Otworz drzwi piekarnika. Umies¢ potrawe, ktérg masz zamiar przygotowac, na ptycie do pieczenia lub ruszcie, a nastepnie
wsun cato$¢ na prowadnice w piekarniku. Uwaga: obcigzenie rusztu/ ptyty do pieczenia nie powinno przekraczac 2,5 kg.
* Zamknij drzwi.
* W momencie uptywu ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a piekarnik wytaczy sie.
* Zawsze umieszczaj ptyte do pieczenia na dole piekarnika, kiedy uzywasz rusztu. Ptyta dziata wtedy jak tacka ociekowa
na skapujacy ttuszcz itp.
o Jedli potrawa jest juz gotowa, a ustawiony czas jeszcze nie uptynat, mozna recznie wytaczy¢ piekarnik, przekrecajac
ponownie pokretto zegara na pozycje [0 ].
Uwaga: uzywaj rekawic kuchennych do wyciagania potraw z goracego piekarnika.
* Otworz drzwi piekarnika przy uzyciu uchwytu.
* Wyciagnij ptyte do pieczenia z piekarnika przy uzyciu dotagczonego uchwytu.
* Zamknij drzwi piekarnika i sprawdz, czy pokretto zegara jest ustawione w pozycji [0 ].

POKRETLO ZEGARA

Przekre¢ pokretto zegara zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, ustawiajac odpowiedni czas. Jesli chcesz piec na
przyktad duze kawatki migsa przez dtuzszy czas, mozesz uzy¢ trybu CONSTANT. Piekarnik pozostaje wtedy caty czas wtaczony,
bez uzycia zegara. Aby wytaczy¢ piekarnik, nalezy przekreci¢ pokretto zegara na pozycje [0 ].

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO CZYSZCZENIA URZADZENIE NALEZY NAJPIERW WYLACZYC. WYCIAGNIJ WTYCZKE Z GNIAZDKA
SCIENNEGO | POZWOL URZADZENIU CALKOWICIE OSTYGNAC.

Whnetrze

Po kazdym uzyciu czy$¢ wnetrze piekarnika. Boki i gérna cze$¢ majg specjalne wykoriczenie, ktére utatwia czyszczenie.

Uzywaj do tego celu wilgotnej Scierki. Na potrzeby gruntownego czyszczenia uzyj cieptej wody i ptynu do mycia naczyn,

a nastepnie doktadnie wysusz wnetrze przy uzyciu $cierki. Nie uzywaj zadnych srodkéw Sciernych ani metalowych skrobaczek.
Moze to uszkodzi¢ piekarnik.

Na dole piekarnika znajduje sie taca na okruchy. Wyciagnij ja ostroznie z piekarnika. Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ elementéw
grzejnych. Usun wszystkie okruchy i zamie¢ ostroznie ptyte przy uzyciu wilgotnej scierki.

Akcesoria
Wyczysc luzne akcesoria, takie jak ruszt, ptyte do pieczenia i uchwyt, przy uzyciu cieptej wody i ptynu do mycia naczyn lub
w zmywarce. Przed ponownym uzyciem wszystko doktadnie wysusz.

Elementy zewngtrzne

Elementy zewnetrzne urzadzenia nalezy czysci¢ przy uzyciu wilgotnej Scierki lub ggbki. Jesli jest to konieczne, mozesz wyczyscic¢
urzadzenie na zewnatrz przy uzyciu tagodnego ptynu do mycia naczyn. Doktadnie wyczy$¢ rowniez drzwi.

PL-58



TABELA PIECZENIA

Kurczak potéwka 175-200°C 30-40 Umies$¢ kurczaka w piekarniku. Obracaj kurczaka
kurczaka co 20-25 minut.
Kietbaski 3-4 200-220°C 8-10 Regularnie obracaj kietbaski, aby rownomiernie sie upiekty.
Hamburger 2-3 200°C 3-5 Obréé hamburgery w potowie czasu przyrzadzania,
aby réwnomiernie sie upiekty.
Stek 1-2cm 220°C 10-15 Obrdé¢ stek po 8 minutach i piecz go dalej wedtug uznania.
Ryby 200°C 7-10 Ustaw zegar na 10 minut i pozwdl rybie piec sie dalej

W nizszej temperaturze, az prawie zacznie sie rozpadac.

Chleb/ tost 2-3 200°C 3-5 Umies$¢ tosty na najwyzszej pozycji. Obserwuj chleb,

bo w trybie grillowania moze sie szybko przypalic.

Obrdé¢ tosty na drugg strone w potowie czasu przyrzadzania,
aby chleb byt odpowiednio przypieczony z obu stron.

Ciasto 150°C 60-75 Umies¢ blache do pieczenia ciasta na ruszcie piekarnika.

Powyzsza tabela zawiera wytacznie informacje pogladowe. Dostosuj podane czasy do swoich osobistych preferencji.
Regularnie kontroluj potrawy przyrzgdzane w piekarniku, aby sie nie przypality.

DANE TECHNICZNE

Numer typu TEO3000S

Napigcie 220-240 V~50/60 Hz
Moc przytaczeniowa 1600 W

Zegar 120 minut
Pojemnosé 30 litréw

Wymiary zewnetrzne — szer. x dt. x wys. 520 x 410 x 320 mm
Wymiary wewnetrzne — szer. x dt. x wys. 340 x 320 x 260 mm
Masa netto 8,1kg

RECYKLING

Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie mozna utylizowaé wraz ze standardowymi odpadami komunalnymi
(2012/19/UE). Przestrzegaj przepisow obowigzujacych w danym kraju odnosnie segregowania odpadéw elektrycznych
i elektronicznych. Utylizujac produkt prawidtowo, zapobiegasz negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia
publicznego. Materiat opakowaniowy tego produktu w 100% nadaje sie do ponownego uzycia, dlatego nalezy go
wyrzuci¢ osobno.
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BEZPECNOSTNI PREDPISY - CS

¢ Pfed pouzitim spotiebice si nejprve dlikladné prectéte cely navod
k pouziti a peclivé ho uschovejte k pozdéjSimu nahlédnuti.

* Spotrebic pouzivejte pouze pro ucely popsané v tomto navodu.
Spotrebic uvnitf necistéte agresivnimi Cisticimi prostredky.
Spotrebi¢ neni vhodny pro primyslové nebo laboratorni pouZziti.

/\VAROVANI: spotiebi¢ a pFistupné ¢asti se béhem pouzivani
zahftivaji. Nedotykejte se horkych ¢asti. Vidy pouzivejte rukojeti
a tlacitka.

e Pfi vkladani jidla do horké trouby nebo jeho vyjimani z horké
trouby vZdy pouzivejte ochranné rukavice a dodané rukojeti.

¢ Spotrebi¢ uchovavejte mimo dosah déti. Déti si neuvédomuiji
nebezpeci, které mize vzniknout pti praci s elektrickymi spotrebici.
Proto détem nikdy nedovolte manipulovat s elektrickymi spotrebici
bez dohledu. Spotrebic¢ a kabel uchovavejte mimo dosah déti
do 8 let.

¢ Déti od 8 let a starsi a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatec¢nymi zkusenostmi
nebo znalostmi smi spotrebic pouzivat pod dozorem nebo pokud
byly pouceny o jeho bezpecném pouZzivani a chapou nebezpeci
spojena s jeho pouZivanim.

e Déti si se spotfebicem nesmi hrat.

o Cidténi ani udribu spotiebic¢e nesmi provadét déti, ledaze by
pritom byly pod dozorem.

e Spotrebic, kabel nebo zastrcku nikdy nenofte do vody.

* Nikdy ostfe neohybejte napajeci kabel ani jej nevedte pres
horké plochy.

e Spotrebi¢ nepouzivejte, ma-li poskozenou zastrcku i kabel,
je sam poskozen, funguje nespravné, spadl nebo je jinak
poskozen. V takovém pripadé se informujte u prodejce nebo
nasi technické podpory. Zastrcku ani kabel v zadném pfipadé
nevymeénujte svépomoci.
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¢ Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte s nahradnimi dily, které nedodal nebo
nedoporucil vyrobce.

* Pro dobrou cirkulaci vzduchu je potfeba mit kolem trouby priblizné
10 cm volného mista.

e VVentilacni otvory nikdy nezakryvejte.

¢ Pokud spotrebi¢ nepouzivate nebo jej chcete vycistit,
vidy vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Pred cisténim spotrebic
nechte radné vychladnout.

¢ Nasledujici materidly nejsou vhodné pro pouziti v troubé:
lepenka, papir, plast nebo podobné materialy.

* Pokud je trouba zakryta nebo pfijde do styku s hoflavym
materidlem, napftiklad zaclonami, hrozi nebezpeci pozaru.

* Nepouzivejte vnitrek trouby jako ulozny prostor.
Neskladujte v ni Zadné susenky, chleba apod.

¢ Maximalni nosnost rostu / plechu na peceni je 2,5 kg.

¢ Dvere trouby jsou vybaveny tvrzenym bezpecnostnim sklem.
To je silnéjsi nez bézné sklo a odolnéjsi vici rozbiti.

¢ Pokud jsou na okénku dvirek trouby skrabance, mlze okénko
prasknout. Nepouzivejte Skrabky, ostré nebo brusné
Cistici prostredky.

* Na oteviend dvirka trouby nepokladejte prislusenstvi ani nddobi.

¢ Plech na drobky nikdy nezakryvejte hlinikovou félii. Hlinikova félie
muze zpUsobit prehrati trouby.

* Spotrebi¢ pouZivejte a uchovavejte pouze uvnitf.

¢ Trouba neni vhodna pro poutziti s kuchynskymi minutkami nebo
samostatnym dalkovym ovladanim.

e Vidy zajistéte, aby spotrebic stal na pevném a rovném povrchu.

* Spotrebic pripojujte pouze ke stfidavému proudu, do sténové
zasuvky s napajecim napétim podle udajli na typovém
Stitku spotrebice.

¢ Nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru, kdyzZ je v provozu.

* Pfi premistovani spotfebice zajistéte, aby byl vypnuty.
Pti premistovani spotrebice pouZivejte obé ruce.
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e Pri vytahovani zastréky ze zasuvky netahejte za kabel ani
za spotrebic. Nikdy se spotrebice nedotykejte mokryma nebo
vihkyma rukama.

¢ Pokud spotrebic po zapnuti nefunguje, mohou byt poskozeny
pojistka nebo jisti¢ v elektrické rozvodné sktini. Skupina muze byt
pfilis zatizena nebo mohlo dojit k Uniku proudu do zemé.

¢ V pfipadé poruchy opravu nikdy neprovadéjte sami. Pokud selze
zabezpecovaci zafizeni ve spotrebici, mlze to znamenat zavadu,
kterou nelze odstranit odstranénim nebo nahrazenim tohoto
zabezpeceni. Je tfeba pouzivat vyhradné originalni dily.

e Tento spotrebic je vhodny vylu¢né pro pouziti v domacnosti.
Pokud se spotrebi¢ nepouziva spravné, nelze v pfipadé pripadnych
poruch vznaset naroky na nahradu skody a zanika narok na zaruku.
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POPIS VYROBKU
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UVEDENI DO PROVOZU

Pred prvnim pouZitim spottebice postupujte nasledovné: troubu opatrné vybalte a odstrarite veskery obalovy material
a pripadné propagacni nalepky. Obaly (plastové sacky a karton) drite mimo dosah déti. Po vybaleni peclivé zkontrolujte,
zda spotiebi¢ nemd vnéjsi poskozeni, ke kterému mohlo dojit pfi pfepravé.

Spotrebic¢ umistéte na pevny, rovny povrch a zajistéte, aby kolem néj bylo dostatek mista pro dostatecné vétrani.
Mezi troubou a sténami musi byt minimalné 10 cm. Neodstrariujte z trouby nozky. Nezakryvejte ventilacni otvory.

Troubu a pfisludenstvi vyéistéte lehce navihéenym hadfikem. Nyni je trouba je pfipravena k pouZiti. Trouba maze mit pfi prvnim
pouZiti pach ,,novosti“. To je Uplné normalni, neskodny jev
a pach sdm o sobé zmizi.

Zkontrolujte, zda napéti odpovida napéti uvedenému
na typovém stitku a zasurite zastrcku do zasuvky.
Nastavte ¢asova¢na[0].

Pfed prvnim pouZitim zapnéte troubu na 15 minut na
maximalni teplotu na hornim a dolnim ohfevu, abyste
odstranili pachy z vyroby.

Topna télesa pfi zahfivani trouby pomalu zCervenaji.
Kontrolka termostatu indikuje, Ze je trouba zapnuta.
Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, kontrolka
termostatu zhasne.

POUZITI TROUBY

Potraviny, jako je chléb, pizza a maso, které v troubé budete péct pfili§ dlouho, se mohou pfipalit. Pfipaleni predejdete tak,

Ze potraviny budete v troubé pravidelné kontrolovat a nenechate je v zapnuté troubé pfili§ dlouho. Nikdy neohfivejte potraviny
v nadobach nebo plechovkach pfimo v troubé. Mohly by teplem explodovat a zpUsobit zranéni. Vidy pouZivejte misky a talife
vhodné pro poufziti v troubé.

Trouba ma nasleduijici funkce:

Zapnuta jsou pouze dolni télesa. Vhodné pro kolace, které je tfeba péct ze

Spodni ohfev . L iv 1 iew
P spodni strany (napf. vla¢né kolace s ovocem).

Teplo pfichazi rovhomérné shora i zdola. Nddobu s pokrmem vzdy umistéte do

Horni a dolni ohf M X .
orntadointonrev stfedu trouby. Na pizzu, maso, koldce nebo dorty.

Teplo z hornich téles a ventilator zajistuji ohfev pokrmu po celém obvodu

Horni ohfev s ventilatorem oy e
a dosazZeni kifupavé karky.

Horky vzduch Teplo z téles a ventilator zajistuji ohfev pokrmu po celém obvodu.

Teplo ze spodnich téles a ventilator zajidtuji ohfev pokrmu po celém obvodu

Dolni ohfev s ventildtorem R .
a dosazeni kifupavého dna.

Zapnuta jsou pouze horni télesa. Na grilovani masa, ryb, chleba nebo

Horni ohfev S
na gratinovani.

(0| 0] || (D 00| T
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ZAPNUTI A VYPNUTI TROUBY
* Prepinac rezim( peceni nastavte do pozadované polohy a pfepinaéem teploty nastavte spravnou teplotu.
 Casovac nastavte na pozadovany ¢as (minimalné 5 minut a maximalné 120 minut) a trouba se zapne. Kontrolka termostatu
indikuje, Ze je trouba zapnuta. Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, kontrolka termostatu zhasne.
* Otevrete dvirka trouby. Potraviny, které chcete pfipravovat, poloZte na plech nebo na grilovaci rost a ten zasurite do bocnich
drazek trouby. Upozornéni: maximalni nosnost ro$tu / plechu na peceni je 2,5 kg.
o Dvirka zaviete.
* Po uplynuti nastaveného Casu se ozve akusticky signal a trouba se vypne.
¢ Pokud pouzivate grilovaci rost, vidy pod néj poloZte plech. Plech na peceni pak funguje jako odkapavaci nddoba na kapajici
vypeceny tuk a podobné.
e Pokud je pokrm hotovy pfed uplynutim nastavené doby, mGzete troubu ru¢né vypnout otoéenim ¢asovate na[0].
Pozor: k vyjmuti jidla z horké trouby pouzivejte chriapky.
* Otevrete dvirka trouby za madlo.
* Vyjméte plech z trouby pomoci dodané rukojeti.
* Zaviete dvirka trouby a zkontrolujte, zda je ¢asovac na[0].

€AsovAC

Casovacem otocte ve sméru hodinovych ruci¢ek na pozadovanou dobu peceni. Pokud chcete péct vétsi kusy masa delsi dobu,
mZete pouzit i polohu CONSTANT. Trouba tak zlistane nepfetrZité zapnuta bez nastaveni doby peéeni. Troubu vypnete
otocenim ¢asovate na[0].

CISTENI A UDRZBA
PRED CISTENIM SPOTREBICE ZKONTROLUIJTE, ZDA JE VYPNUTY. VYTAHNETE ZASTRCKU ZE ZASUVKY A NECHTE SPOTREBIC
ZCELA VYCHLADNOUT.

Vnitiek

Vnitfek trouby po kazdém pouziti vycistéte. Boky a horni ¢ast maji specialni povrchovou Upravu, ktera usnadnuje cisténi —
easy to clean.

Pouzijte vihky hadfik. Pro dikladné ¢isténi pouzijte teplou vodu s prostfedkem na nadobi a vnitfek dikladné osuste hadfikem.
NepouZivejte abraziva ani kovové Skrabky. Mohlo by dojit k poSkozeni trouby.

Na dné trouby se nachazi plech na drobky. Opatrné jej vyjméte z trouby. Davejte pozor, abyste neposkodili topna télesa.
Odstrante vsechny drobky a ottete talii vihkym hadfikem.

Pfislusenstvi
Vycistéte volné pfislusenstvi, jako je rost, plech na peceni a rukojet teplou vodou a prostfedkem na nadobi nebo v my¢ce
nadobi. Pfed daldim pouZzitim vie ddkladné osuste.

Vnéjsi plochy
Vnéjsek spottebice Cistéte vihkym hadFikem nebo houbou. V pfipadé potfeby mlzete vnéjsi ¢ast spottebice umyt jemnym
prostfedkem na myti nadobi. Dvitka také dikladné oéistéte.
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TABULKA PECENI

Kure pulka kurete 175-200 °C 30-40 Kufe vloZte do trouby. Kufe po 20-25 minutach obratte.
Parky 3-4 200-220°C 8-10 Pérky nebo klobasy pravidelné otacejte,
a klobasy aby se rovnomérné propekly.
Hamburger 2-3 200 °C 3-5 Hamburgery v poloviné doby peéeni obratte,
aby se rovnomérné propekly.
Steak 1-2cm 220°C 10-15 Steak po 8 minutach obratte a dal pecte dle vlastni chuti.
Ryby 200 °C 7-10 Nastavte ¢asovac na 10 minut a pak nechte rybu dal péct
pfi nizsi teploté, dokud se témér nerozpadne.
Chleba/ 2-3 200 °C 3-5 Tousty umistéte na nejvyssi troven. Chléb hlidejte,
tousty protoZe pfi rezimu grilovani se maze rychle pripalit.
Tousty v poloviné doby grilovani obratte,
aby se chléb opekl na obou stranach.
Cake (Kolag) 150 °C 60-75 Formu na peceni poloZte na rost.

Vyse uvedend tabulka je orientaéni.

kontrolujte, aby se nepfipalily.

Typové cislo

Napéti

Pfikon

Casovac

Objem

Vnéjsi rozméry —Sx h x v
Vnitini rozméry — S x h x v
Cista hmotnost

PfizpUsobte dobu peceni podle svych osobnich preferenci. Potraviny v troubé pravidelné

TECHNICKE UDAJE

TEO3000S
220-240V ~50/60 Hz
1600 W

120 minut

30 litrd

520 x 410 x 320 mm
340 x 320 x 260 mm
8,1kg

RECYKLACE

Tento symbol znamena, Ze vyrobek nesmi byt likvidovan spoleéné s béznym domovnim odpadem (2012/19/EU).

P¥i oddéleném sbéru elektrickych a elektronickych vyrobk se Fidte pfislusnymi pfedpisy vasi zemé. Spravna likvidace
vyrobku zabrani negativnim dopaddim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi. Obalovy material tohoto vyrobku je 100%
recyklovatelny, obalovy material odevzdejte oddélené.
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BEZPECNOSTNE PREDPISY — SK

« Skor nez zacnete spotrebi¢ pouzivat, pozorne si precitajte cely
navod na poutzitie a uschovajte ho pre pripad dalsej potreby.

¢ Spotrebi¢ pouzivajte vylucne na ucely uvedené v ndvode na
pouZzitie. Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte agresivne Cistiace
prostriedky. Spotrebic nie je vhodny na priemyselné alebo
laboratérne poutzitie.

/\ VAROVANIE: spotrebi¢ a pristupné &asti sa pocas pouZivania
zahrievaju. Nedotykajte sa horucich Casti. Vidy pouzivajte rukovati
a tlacidla.

¢ Pri vkladani jedla do horucej rary alebo pri jeho vyberani
z nej vidy pouZzivajte kuchynské rukavice a rukovati,
ktoré su sucastou balenia.

* Spotrebi¢ uchovavajte mimo dosahu deti. Deti si neuvedomuiju
nebezpecenstva, ktoré mozu vzniknat pri manipulacii s elektrickymi
spotrebi¢mi. Z toho dévodu nikdy nenechavajte deti pracovat
s elektrickymi spotrebi¢mi bez dozoru. Spotrebic a kabel
uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

¢ Pri zodpovedajucom dozore alebo pouceni o bezpe¢nom pouzivani
spotrebic¢a a upozorneni na nebezpecenstva s nim spojené
moZu tento spotrebi¢ pouzivat deti od veku 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami,
ako aj osoby bez skusenosti alebo potrebnych znalosti.

e Deti sa nesmu so spotrebicom hrat.

e Deti smu spotrebic Cistit alebo vykonavat jeho udrzbu len pod
zodpovedajucim dozorom.

e Spotrebic, kabel ani zastréku nikdy neponarajte do vody.

* Napajaci kdbel nikdy prilis neohybajte ani ho nevedte cez
horuce povrchy.

¢ Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodena zastrcka, kabel alebo
samotny spotrebic. Tiez ho nepouZivajte, ak viac nefunguje
spravne, spadol, resp. vykazuje iné znamky poskodenia.

V takom pripade sa obratte na predajcu alebo nasu technicku
sluzbu. Zastrcku ani kdbel nikdy nevymienajte svojpomocne.
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e Spotrebic¢ nikdy nepouzivajte s nahradnymi dielmi, ktoré nedodal
alebo neodporucil vyrobca.

¢ Na dobru cirkuldciu vzduchu je potrebné zabezpecit priblizne
10 cm volného miesta v okoli rury.

¢ VVentila¢né otvory nikdy nezakryvajte.

¢ Ak spotrebi¢ nepouzivate alebo ho chcete vycistit, vidy vytiahnite
zastrcku zo zasuvky. Spotrebic nechajte pred Cistenim
riadne vychladnut.

¢ Nasledujluce materialy nie su vhodné na poutzitie v rure:
kartén, papier, plast alebo podobny material.

* Ak je rura zakryta alebo pride do styku s horfavym materidlom,
napriklad zadclonami, hrozi nebezpecenstvo vzniku poZiaru.

e Vnutro rdry nepouzivajte ako ulozny priestor. Neskladujte v nej
Ziadne susienky, chlieb a pod.

* Nosnost mriezky/plechu je maximalne 2,5 kg.

¢ Dvierka rury su vybavené tvrdenym bezpecnostnym sklom,
ktoré je silnejSie ako bezné sklo a odolnejsie voci rozbitiu.

e Poskriabané sklo na dvierkach riry moze prasknut.
Nepouzivajte Skrabku, ostré ani abrazivne Cistiace prostriedky.

* Na otvorené dvierka rury neukladajte Ziadne prislusenstvo
Ci pekace.

e Tacku na omrvinky nikdy nezakryvajte hlinikovou féliou.
Hlinikova félia moze spbsobit prehriate rary.

¢ Spotrebi¢ pouzivajte a uchovavajte len v interiéri.

* Rura nie je vhodna na pouzitie s kuchynskym ¢asovacom ani
samostatnym dialkovym ovladanim.

e Spotrebic vzdy umiestnite na pevny a rovny povrch.

* Spotrebi¢ napdjajte len na striedavy prud do nastennej zasuvky
s ochrannym kontaktom a sietovym napatim zodpovedajicim
Udajom, ktoré sa uvadzaju na typovom Stitku spotrebica.

e Zapnuty spotrebic nikdy nenechavajte bez dozoru.

¢ Ak chcete spotrebi¢ premiestnit, zabezpecte, aby bol vypnuty.
Spotrebic premiestriiujte oboma rukami.

e Zastrcku z nastennej zasuvky nikdy neodpajajte tahanim za
kabel, resp. spotrebic. Spotrebica sa nikdy nedotykajte vihkymi
¢i mokrymi rukami.
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¢ Ak spotrebi¢ po zapnuti nefunguje, moze ist o problém suvisiaci
s poistkou alebo pradovym chranicom v rozvodnej skrini.

Mohlo déjst k pretazeniu elektrického obvodu alebo Uniku
elektrického prudu.

* Poruchu nikdy neopravujte sami; vyrazenie poistky v spotrebici
moze poukazovat na poruchu, ktora sa neda opravit odstranenim
alebo vymenou poistky. Je potrebné pouzivat vyhradne
originalne diely.

e Tento spotrebic je uréeny vylu€ne na pouzitie vdomacnosti.

V pripade, Ze sa spotrebic pouziva nespravnym sposobom,
nie je pri pripadnych poruchach mozné pozadovat nahradu skody
a zanika platnost zaruky.
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OPIS VYROBKU
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UVEDENIE DO PREVADZKY

Pred prvym poufZitim spotrebi¢a postupujte nasledovne: riru opatrne vybalte a odstrante vietok obalovy material a pripadné
propagacné nalepky. Obalovy material (plastové vrecka a kartdn) skladujte mimo dosahu deti. Po vybaleni dékladne
skontrolujte, ¢i spotrebi¢ nevykazuje znamky poskodenia, ku ktorému mohlo déjst podas prepravy.

Spotrebi¢ umiestnite na pevny, rovny povrch a uistite sa, Ze je okolo neho dost priestoru na dostato¢né vetranie.
Medzi rirou a stenami musi byt odstup minimélne 10 cm. Neodstrafujte z rdry nozi¢ky. Nezakryvajte vetracie otvory.

RUru a prislusenstvo vycistite mierne navlhéenou handri¢kou. Teraz je rira pripravend na pouzitie. Rira méze mat pri prvom
pouZiti pach ,,novosti“. To je Uplne normalny, neskodny jav,
ktory sa ¢asom sam strati.

Skontrolujte, ¢i napatie zodpoveda napatiu uvedenému na
typovom Stitku a zasurite zastréku do zdsuvky. Uistite sa,
Ze je ¢asovac nastaveny na [0 ].

Pred prvym pouZitim zapnite rdru na 15 mindt na
maximalnu teplotu na horny a dolny ohrey, aby ste
odstranili pachy z vyroby.

Vyhrevné telesa pri zahrievani rdry pomaly servenaju.
Svetelny indikator termostatu ukazuje, Ze rura je zapnuta.
Ked'rura dosiahne nastavenu teplotu, svetelny indikator
termostatu zhasne.

POUZITIE RURY

Potraviny ako chlieb, pizza a miso, ktoré budete v rire prili$ dlho piect, sa mézu pripalit. Pripdleniu predidete tak, Ze potraviny
budete v rdre pravidelne kontrolovat a nenechate ich v zapnutej rdre prili$ dlho. Potraviny v nddobach alebo plechovkach nikdy
neohrievajte priamo v rure. Mohli by v désledku tepla vybuchnut a spdsobit zranenie. Vidy pouZivajte misky a taniere vhodné
na poutzitie v rure.

Rura ma nasledujuce funkcie:

Zapnuté su iba spodné telesa. Vhodné na pecivo, ktoré je treba piect zo spodnej

Dolny ohrev v .. .
strany (napr. vlaéne pecivo s ovocim).

Teplo prichddza rovnomerne zhora aj zdola. Nadobu s pokrmom vZdy umiestnite

Horny a dolny ohrev . . x x
v v do stredu rdry. Na pizzu, maso, kolace alebo torty.

Teplo z hornych telies a ventilator zaistujd, Ze sa pokrm ohrieva z kazdej strany

Horny ohrev s ventildtorom . PN
v a ziska chrumkavu korku.

Teplovzdusny ohrev Teplo z telies a ventilator zaistuju, Ze sa pokrm ohrieva z kazdej strany.

Teplo z dolnych telies a ventilator zaistuju, Ze sa pokrm ohrieva z kazdej strany

Dolny ila . ,
olny ohrev s ventildtorom a ziska chrumkavy spodok.

(0| 0] i (=0 | 00| [

Horny ohrev Zapnuté su iba horné telesa. Na grilovanie masa, ryb, chleba alebo na zapekanie.
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ZAPNUTIE A VYPNUTIE RURY
* Prepinac rezimov otocte do poZzadovanej polohy a regulatorom teploty nastavte spravnu teplotu.
* Nastavte ¢asovac na pozadovany ¢as (minimalne 5 minGt a maximalne 120 minut) a rdra sa zapne. Svetelny indikator
termostatu ukazuje, Ze rura je zapnuta. Ked rura dosiahne nastavenu teplotu, svetelny indikdtor termostatu zhasne.
« Otvorte dvierka rury. Potraviny, ktoré chcete pripravovat, polozte na plech alebo na mriezku a pomocou bo¢nych drazok ich
zasurite do rdry. Upozornenie: nosnost mriezky/plechu je maximalne 2,5 kg.
o Zatvorte dvierka.
* Po uplynuti nastaveného Casu sa ozve zvoncek a rura sa vypne.
¢ Ak pouZzivate mriezku, vidy pod fiu poloZte plech. Plech v takom pripade funguje ako nadoba na zachytavanie
kvapkajucej vypecenej masti a pod.
o Ak je pokrm hotovy este pred uplynutim nastavenej doby, méZete rdru vypnut ruéne otofenim ¢asovacda spat
do polohy [0].
Pozor: pri vyberani jedla z horucej rury pouZivajte kuchynské rukavice.
* Otvorte dvierka rury pomocou rukovati.
* Vyberte plech z riry pomocou dodanej rukovati.
* Zatvorte dvierka rary a skontrolujte, ¢i je ¢asovac v polohe [0 ].

€AsovAC
moZete pouZit aj rezim — TRVALE ZAPNUTIE. Rura tak zostane nepretrite zapnutd bez nastavenia ¢asu pecenia. Riru vypnete
otocenim ¢asovacana[0].

CISTENIE A UDRZBA

SKOR NEZ ZACNETE SPOTREBIC CISTIT, VYPNITE HO. VYTIAHNITE ZASTRCKU ZO ZASUVKY A NECHAJTE SPOTREBIC UPLNE
VYCHLADNUT.

Vnutorna strana

Vnutrajsok rary po kazdom poutziti vycistite. Bocné strany a hornd strana maju Specidlnu tpravu ulahcujucu Cistenie —

easy to clean.

Pouzite vihkd handricku. Na dékladné vycistenie pouZite tepld vodu s Cistiacim prostriedkom a vnutrajsok dékladne osuste
handri¢kou. NepouZivajte abrazivne prostriedky ani kovové $krabky. Mohlo by dojst k poskodeniu rury.

V spodnej Casti rury sa nachadza tacka na omrvinky. Opatrne ju vytiahnite z rdry. Davajte pozor, aby ste neposkodili vyhrevné
telesd. Odstrante vSetky omrvinky a tacku utrite vihkou handrickou.

Prislusenstvo
Samostatné prisludenstvo, ako je mriezka, plech na pecenie a rukovat, vy€istite teplou vodou a €istiacim prostriedkom alebo ich
umyte v umyvacke riadu. Pred dal$im pouZitim vSetko d6kladne osuste.

Vonkajsia strana

Vonkaj$ok spotrebica vy¢istite vihkou handri¢kou alebo 3pongiou. V pripade potreby mézete vonkaj$ok spotrebi¢a umyt
jemnym prostriedkom na riad. Dvierka tiez dokladne vycistite.
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TABULKA PECENIA

Kura polovica 175-200 °C 30-40 Kura vlozte do rury. Po 20 — 25 minudtach ho otocte.
kurata

Parky 3-4 200-220°C 8-10 Pérky alebo klobasy pravidelne otacajte,

a klobasy aby sa rovnomerne opiekli.

Hamburger 2-3 200 °C 3-5 Hamburgery v polovici pecenia otocte,
aby sa rovnomerne opiekli.

Steak 1-2cm 220°C 10-15 Steak po 8 minutach otocte a dalej pecte podla
vlastnej chuti.

Ryby 200 °C 7-10 Nastavte ¢asovac na 10 minGt a potom nechajte rybu dalej
piect pri nizsej teplote, pokym sa takmer nerozpada.

Chlieb/ 2-3 200 °C 3-5 Sendvic¢e umiestnite na najvyssiu Uroven.

sendvice Chlieb kontrolujte, pretoZe pri reZzime grilovania sa moze
rychlo pripalit. Sendviée v polovici ¢asu grilovania otocte,
aby sa opiekli z oboch stran.

Muénik 150 °C 60-75 Formu na pecenie umiestnite na mriezku.

Vyssie uvedend tabulka je len informativna. Cas pecenia upravte podia svojich osobnych preferencii. Potraviny v rdre pravidelne

kontrolujte, aby sa nepripalili.

Typové Cislo

Napatie

Prikon

Casovat

Objem

Vonkajsie rozmery =S x hx v
Vnutorné rozmery —$x h x v
Cista hmotnost

TECHNICKE UDAJE

TEO3000S

220 - 240V ~ 50/60Hz
1600 W

120 minat

30 litrov

520x 410 x 320 mm
340 x 320 x 260 mm
8,1kg

RECYKLACIA

Tento symbol znamena, Ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s beznym komunélnym odpadom (2012/19/€0).
Pri oddelenom zbere elektrickych a elektronickych vyrobkov sa riadte prislusnymi predpismi svojho Statu.
Spravna likvidacia vyrobku zabrani negativnym dopadom na Zivotné prostredie a fudské zdravie.

Obalovy materidl tohto vyrobku je 100 % recyklovatelny, obalovy material vracajte oddelene.
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ACCESSOIRES BESTELLEN NL

Ga naar www.tomado.com/support om accessoires of reserveonderdelen aan te schaffen.

GARANTIEVOORWAARDEN

Op dit product wordt een garantie van 24 maanden verleend. Uw garantie is geldig wanneer het product is gebruikt

in overeenstemming met de gebruiksaanwijzing en voor het doel waarvoor het gemaakt is. Tevens dient het originele
aankoopbewijs overlegd te worden met daarop de aankoopdatum, de naam van de retailer en het artikelnummer van het
product. Voor uitgebreide garantievoorwaarden verwijzen wij u naar onze website: www.tomado.com/support

ORDERING ACCESSORIES EN

Go to www.tomado.com/support to purchase accessories or spare parts.

WARRANTY CONDITIONS

A 24 month warranty is provided for this product. Your warranty is valid if the product has been used in accordance with the
user instructions and for the purpose for which it was made. Also the original proof of purchase must be submitted, stating the
date of purchase, the name of the retailer and the item number of the product. For extensive warranty information you are
referred to our website: www.tomado.com/support

BESTELLEN VON ZUBEHOR DE

Wenn Sie Zubehor oder Ersatzteile bendtigen, besuchen Sie bitte unsere Webseite www.tomado.com/support.

GARANTIEBESTIMMUNGEN

Fur dieses Produkt gewahren wir eine Garantie von 24 Monaten. Diese Garantie gilt jedoch nur, wenn das Produkt in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der Gebrauchsanleitung und fiir den Zweck, fiir den es hergestellt wurde, verwendet wird.
Dariiber hinaus muss der originale Kaufbeleg (mit Kaufdatum, Namen des Einzelhandlers und Artikelnummer des Produkts) vorgelegt
werden. Die ausfiihrlichen Garantiebestimmungen finden Sie auf unserer Webseite: www.tomado.com/support

COMMANDER DES ACCESSOIRES FR

Rendez-vous sur www.tomado.com/support pour acheter des accessoires ou des piéces de rechange.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

Ce produit est garanti pour une période de 24 mois. Votre garantie est valable lorsque le produit est utilisé conformément
au mode d’emploi et pour 'usage auquel il est destiné. Par ailleurs, la preuve d’achat originale doit étre fournie, en portant
mention de la date d’achat, du nom du détaillant ainsi que du numéro d’article du produit. Pour connaitre les conditions de
garantie détaillées, rendez-vous sur notre site Internet : www.tomado.com/support

PEDIDOS DE ACCESORIOS ES

Visite www.tomado.com/support para adquirir accesorios o piezas de recambio.

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Este producto estd cubierto por una garantia de 24 meses. Su garantia es valida siempre que el producto se utilice conforme
a las instrucciones de uso y para el fin para el que se ha concebido. Ademads, se debera presentar el justificante de compra
original, donde figure la fecha de compra, el nombre del vendedor y el nimero de articulo del producto. Para leer todos los
detalles de las condiciones de garantia, visite nuestro sitio web: www.tomado.com/support
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COME ORDINARE GLI ACCESSORI IT

All'indirizzo web www.tomado.com/support & possibile acquistare accessori e parti di ricambio.

CONDIZIONI DI GARANZIA

Su questo apparecchio vige una garanzia del produttore di 24 mesi. La garanzia & valida soltanto qualora il prodotto sia stato
utilizzato in conformita alle istruzioni per 'uso e destinato ai fini a cui & preposto. A un’eventuale richiesta, & inoltre necessario
allegare la prova di acquisto originale recante la data di acquisto, il nome del venditore e il numero di articolo del prodotto.
Per ulteriori informazioni sulle condizioni di garanzia: www.tomado.com/support

BESTILLING AF TILBEH@R DA

Tilbehgr og reservedele kan bestilles pd4 www.tomado.com/support.

GARANTIBETINGELSER

Pa dette produkt gives 24 maneders garanti. Garantien daekker, safremt produktet anvendes i overensstemmelse med
brugervejledningen og det tilsigtede formal. Der skal ligeledes forevises originalkvittering, som skal indeholde kgbsdato,
forhandlerens navn og produktets varenummer. Garantibetingelserne kan lases i deres fulde leengde pa vores hjemmeside:
www.tomado.com/support.

ZAMAWIANIE AKCESORIOW PL

Akcesoria lub cze$ci zamienne mozna zamawiac na stronie internetowej: www.tomado.com/support.

WARUNKI GWARANCIJI

Ten produkt jest objety 24-miesieczng gwarancja. Gwarancja jest wazna, kiedy uzytkuje sie produkt zgodnie z instrukcjg
obstugi oraz zgodnie z przeznaczeniem. Oprécz tego nalezy przy tym przedtozy¢ dowdd zakupu z widoczng datg zakupu,

nazwa sprzedawcy detalicznego oraz numerem artykutu dotyczacego produktu. Szczegétowe warunki gwarancji mozna znalezé
na naszej stronie internetowej pod adresem: www.tomado.com/support

OBJEDNAVANI PRISLUSENSTVI cs

Pfisludenstvi nebo nahradni dily objednavejte pfes www.tomado.com/support.

ZARUCNI PODMINKY

Na tento vyrobek se vztahuje zéruka 24 mésicl. Vase zaruka je platna, pokud byl vyrobek pouZit v souladu s navodem k poufziti
a za Ucelem, pro ktery byl vyroben. Zéroveri je nutné predlozit pvodni doklad o koupi opatfeny datem ndkupu, jménem
prodejce a &islem zboZi. Podrobné zéruéni podminky naleznete na nasich webovych strankach: www.tomado.com/support

OBJEDNAVANIE PRISLUSENSTVA SK

Prisluenstvo alebo nahradné diely objednévajte cez www.tomado.com/support.

ZARUCNE PODMIENKY

Na tento vyrobok na vztahuje zéruka 24 mesiacov. Vasa zéruka je platnd, pokial bol vyrobok pouZity v sulade

s ndvodom na pouZitiu a na Ucely, na ktoré bol vyrobeny. Zéroveri je nutné prelozit pédvodny doklad o kdpe s datumom
nakupu, menom predajcu a ¢islom tovaru. Podrobné zaru¢né podmienky najdete na nasich webovych strankach
www.tomado.com/support.
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