1 ™
/b
I
o
o -/
26 e
20 o §n ©0-2+®

T~
+tiy

E50 4nm

GB
[*E
ML
FL

taliang - Istruzioni di mentaggio e d'uso

English - Assembly and use instructions

Deutsch - Montage und Gebrauchsamweisungen
Nederlands - Montage en gebruiksaanwijzing
Palski — Instruksja ohshugi







L nEx

E.

£1

-

|

£3

|

_________ _J

''''''''' R

|

4

|

_________ _J
a3

E50 9nm

Maodulo Induzione 5%
Modulo Induzicne OX
Madulo Aspirazicne con
Movimento Manuale
Madulo Aspirazione con
Mavimento Elettronico
Madulo Aspirazione con
Griglia

Z1-£4, Fona Cottura Anteriore
£2-£3, Lona Cottura Posteriore

ML
A
B.

Induictie zones LIMNES
Inductie zoines BECH 15

{-C-t Afzuigdeel,
£1-£4, Voorste Kockgedeelte
£2-£3, Kookhoek achter

G

£ LEF | Induction Madule

B. RIGHI Inducticn Module

. “uction Maodule with

Manval Movement

. Suction Module with
Electronic Movement

k. Suction Maodule with Grid

£1-£4, Front Cooking Area

£2-23, Back Cooking Area

P
AL Madutindukcyliny 5%
E. Modutindukcyjiny OX
£ Maodut zasysajacy
Feczny
L. Modut zasysajacy
ruchomy
k. Modut zasysajacy z kratka
£1-£4, Pole grzewcze
przednis
£2-£3, Pole grzeweze tylne

o

A, LINKES Induktions Maodul

B. RECHTS Induktions Modul

£ Saug Meodul mit
Manueller Bewegung

L. Saug Modul rit
Elektronischer Bewegung

E. 5Saug Modul mit fastem
Metz

£1-24, Vordere Kochflache

£2-£3, Heck Kochbereich




—MIN. 5 mm

— MIN. 170 mm
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example installation
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ITALIANO

AVVERTENZE PER LA 5ICUREZZA

e L'apparecchio & destinato ad essere utilizzato esclusivamente per uso
domestico e non per uso professionale.

* Questo apparecchio pud essere utilizzate da bhambini di eta superiore
agli 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali © mentali
O SeNZa esperienZa e Congscenza, se sono supervisionatl e istruiti su
come utilizzare 'apparecchio in modo sicuro e comprendere i pericoli e
le avvertenze. E necessario rispettare le istruzioni di sicurezza e di
avvertenza contenute nel manuale d'uso.

e Attenzione: La mancata installazione di viti o di dispositivi di fissaggio
in conformita a queste istruzioni pud causare pericoli elettrici.

* Lapparecchio non deve essere usato da persone {incluso i bambini)
con ridotte capacita fisiche, sensorali © mentali, o mancanza di
gsperienza e conoscenza, a meno che non siano supervisionati e istruiti.

* | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

* E importante effettuare una pulizia adeguata del prodotto dopo ogni
utilizzo, peoiche la mancanza di pulizia pud generare pericoli di
incendio.

* Se richiesti, utilizzare dispositivi di protezioni {safety guards) disposte
dal costruttore © adatte all'uso.

 Lapparecchio deve essere sempre supervisionato durante il
funzionamento anche quando la funzione timer ¢ attivata.

e Assicurarsi che tutti i componenti dell’apparecchio non sianoc
danneggiati. In caso contrario non proseguire con linstallazione e
contattare un centro di assistenza gualificato.

* Non sigillare I'area tra il piano e il vetro con il silicone, poiché in caso di
sostituzione dell’'apparecchio si deve evitare di rompere il vetro.

* Se la superficie & incrinata, spegnere ['apparecchio per evitare il rischio
di scosse elettriche. Contattare un centro di assistenza qualificato.

e L'installatore specializzato deve esequire tutti i necessari lavon di
carpenteria e montaggio tenendo conto delle direttive esistenti.

e Durante l'installazione non collegare l'apparecchic alla rete elettrica.

* Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzicne, disconnettere
I'apparecchio dalla rete di alimentazione.
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AVVERTENZE PER IL PIANO AD INDUZIONE

Effetti sui pacemaker, sugli apparecchi acustici e sugli Impiant
metallici, 1 piani cottura a induzione generano un campo
elettromagnetico ad alta frequenza nell’area delle zone di cottura. Le
zone di cottura possono influire negativamente sui pacemaker, sugli
apparecchi acustici ¢ sugli impianti metallici o disturbare la loro
funzione in prossimita dell’area di funzionamento.

Lina funzione ridotta del pacemaker & improbabile.

ATTENZIONE:

Durante l'uso le superfici possono essere molto calde, Non toccare gl
elementi riscaldanti.

Pericolo di incendio: Non conservare oggetti sulle superfici di cottura.

ATTENZIONE: e parti accessibili possono diventare calde se  utilizzate
con apparecchi di cottura.

Non lasciare I'olio e il grasso senza cottura, I'olio e il grasso possono
bruciare rapidamente.

In caso di incendic non tentare di spegnere il fuoco con acqua.
Spegnere lapparecchio e coprire la flamma con una copertia
antincendic.

Mon riscaldare mai una lattina o una lattina di cibo senza aprirla
potrebbe esplodere.

Se | cavi sono danneggiati, possono essere sostitutiti solo da un
personale gualificato o un servizio di assistenza gualificato.

Evitare di utilizzare il booster per il riscaldamento dell'olio, |l
surriscaldamento pud essere pericoloso.

Fare attenzione di non toccare e superfici riscaldate durante l'uso.

Gli oggetti metallici non devono essere posizionati sulla superficie del
pianc in guanto potrebbero scaldarsi.

Dopo 'uso, spegnere 1l fornello utilizzando il dispositivo di controllo e
non fare affidamento sul sensore pentole.

Evitare la fuoriuscita di liguidi, quindi per bollire o riscaldare liguidi
ridurre la potenza.

Mon utilizzare mai fogll di alluminio per la cottura. Lalluminic si
fonderebbe e danneggerebbe il tuo apparecchio in modo irreversibile.

| conteniton devono essere posizionati direttamente sul piano d
cottura, non inserire oggetti tra la padella 2 il piane di cottura.

Mon utilizzare il vetro in ceramica come superficie di lavoro perche pud

essere danneggiato.
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* Non utilizzare dispositivi a vapore, il vapore pud raggiungere le parti in
tensione dellapparecchio e causare un cortocircuito.

* Il piano di cottura non deve essere installato sopra le lavastoviglie
perche il vapore rilasciato da quest'ultimo pud comportare un errato
funzionamento del circuito elettronico del piano di cottura.

* Installazione sopra un forno pirclitico o una piastra elettiica: 1 due
apparecchi non possone lavorare contemporaneamente.

 Quando il prodotto & installato sopra un forno o qualsiasi altro
apparecchio che emette temperature elevate si consiglia di applicare
tra i due prodotti un pannelle di separazione con un'altezza minima di
20 mm.

* Quando L'apparecchio € accesa per la prima volta, si possono generare
odori o fumi. L'aedore diminuira con ogni uso successivo. Gli odori ei
fumi non song causati da un collegamento difettoso o da un danno
all'apparecchio e non sono pericolosi per la salute.

e || piatto vuoto pud causare danni vetro, il produttore non si assume
alcuna responsabilita.

* Litilizzare solo un recipiente adatto.

* Quando e posizionato un cassetto sotto il piano di cottura, & necessario
assicurare una distanza adeguata tra il contenuto del cassetto e la parte
inferiore dell'unita. Lasciare uno spazio di 170 mm tra il cassetio e la
parte superiore del piano di cottura.

AVVERTENZE PER IL COLLEGAMENTC LEL PIANG AD INDUZIONE

* | collegamenti elettrici devono essere approvati per il sistema in uso da
un elettricista qualificato prima dell'uso. Il collegamento elettrico deve
essere eseguito solo da un elettricista qualificato il quale si assume la
responsabilita della corretta installazione elettrica del prodotto alla rete
di alimentazione. Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione
elettrica: verificare che i valori di tensione, frequenza e potenza
elettrica indicati sull'etichetta dati dell’'apparecchioc sianc compatibili
con ['alimentazione elettrica e la presa.

* Il cavo di alimentazione deve essere collegato ad un interruttore
magnetotermico omnipelare con una distanza tra i contatti di almeno 3
mm.

* | dispositivi di scollegamento devono essere incorporati nell’impianto
elettrico fisso in conformita alle norme dell impianto.

* 5S5e il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal
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costruttore, dal servizie di assistenza o da personale specializzato.

Quando il prodotio é installate il cavo di alimentazione non deve
essere in contatto con superfici con temperatura supericre a 50° C.

AVVERTENZE PER IL FUNZIONAMENTO

52 la cappa viene utilizzata contemporaneamente ad apparecchi che
bruciane gas o altri combustibili, il locale deve avere una sufficiente
aercazione (tale avvertenza non é applicabile per cappe istallate in
versione filtrante}.
Rispettare tutte le normative locali sulle operazioni di scarico dell’aria.
52 il prodotto viene utilizzato in modalita di ricircolo, assicurarsi della
buona condizione del condotto di scarico nel caso in cui sia rimasto
fermato per lungo tempo.
E'vietato cuocere cibi al flambé sotto la cappa.
Quando il piano cottura & in funzicne non lasciare mai la pentola
incustodita: 'olio contenuto nella pentola pud  surriscaldarsi e
inflammarsi. Quando si utilizza l'olic, il rischio di incendi & pil elevato.
E importante esequire una corretta manutenzicne e pulire i filtr
antigrasso.
Per evitare il pericolo di incendio & necessario pulire frequentemente la
cappa e le altre superfici.
ATTENZIONE: quandeo il piano di cottura é in funzione le parti
accessibili della cappa possono diventare calde.
E vietato collegare 1o scarico a condotti o canali di scarico e tubi per |a
ventilazione delle stanze.
L'aria evacuata non deve essere convogliata in un condotto di
circolazione ad aria calda.
L'aria non deve essere scaricata in una canna fumaria usata per
I'esaurimento di fumi dagli elettrodomestici che bruciano gas o altri
combustibili (tale avvertenza non ¢ applicabile per cappe istallate in
versione filtrante}.
Garantire una corretta aereazione della stanza se la cappa e altri
apparecchi  non  alimentati da elettricita  vengono  utilizzati
contemporaneamente.
La pressione negativa massima nella stanza non deve superare 4 Pa
(4x10-5 bar).
La stanza in cui deve essere installata la cappa deve avere un ingresso
di aria avente una portata maggiore a quella di scarico dalla cappa.
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* E assolutamente vietato collocare gli arti © qualsiasi altra parte del
corpe ¢ del corpo umane, ogQetti per la cottura o altri oggetti in
prossimita dell'unita estraibile della cappa {se presente nella versione
del prodotto).

e Non posizionare pentole da cucina, maniglie per padelle ¢ altii cggett
nel raggio di azione dell’'unita estraibile della cappa.

o ATTENZIONE: Questo apparecchio non & destinato all'uso con piani a
gas.

Cara Cliente

vi ringraziama per la vostra fiducial

Congratulazioni per 'acquisto di questa nuava Cappa.

Perun impiego sicuro del prodotto e per conoscere tutte le caratteristiche e prestazioni:

e Leggere attentamente il presente libretto di istruzione per l'uso prima dell'installazione e della
prima messa in funzione.

e Attenzione soprattutto alle avvertenze per la sicurezza!

e L' conszentito utilizzare 'apparecchio solo come descritto in questo libretto di istruzioni per
["uso.

o {onservare il manuale di istruzione.

o 5e cedi I'apparecchic a terzi, consegnare anche il likretto di istruzione.

[INFORMALIOMI GENERALI
In casc di scamlbzic di informazioni con il Costruttore dell’'apparecchiatura fare riferimento al numera di
serie ed ai dati identificativi riportati sulla targa dati del prodotto.

Suggerirnenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre 'impatte ambientale: guande iniziate a cuccere,
accendere la cappa a velocitd minima, [asciandola accesa per alcuni minuti anche dapo il termine della
cottura. Aumentare |3 velocita solo in caso di grandi quantita di vapore 2 fume, wtilizzando la funzione
booster solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il filtro antigrasse, pulirlo in case di necessita.
Per ottimizzare 'efficienza e minimizzare | rumori, otilizzare il diametvo maszsimoe del sistema di
canalizzazione indicato in questo manuale”

Ne==/ Il simbelc sul predeotte o sulla decumentazione di accormpagramento indica che questo
X prodotta non deve essere trattato come rifiute domestico ma deve essere conferito presso un

/"- ‘\ apposito centre di raccolta per il riciclaggic di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Lo
B smaltimento corretto contiibuisce a ridurre 11 consurmo di materie prime e 'inguinamento
ambientale, Per informazioni piu dettagliate per il recupero e riciclaggio di questo prodotto, contattare
lideneo ufficio locale, il servizic di vaccolta dei rifiuti domestici o il negozio dove & statc acquistato il
prod othd,

Parti di ricambic
Impiegare esclusivarnents parti di ricambic ariginali.
Mon attendere che | componenti siano logorati dall’'use prima di procedere alla lore sostituzione.
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Esequire i contrelli periodici di manutenzione come indicato nel capitolo "MANU T EMAIONE"

Garanzia

LUtente, per poter usufruire della garanzia fornita dal Costruttore, deve osservare scrupolosamente le
prescrizicni indicate nel presenta manuale, ed in particalare:

- aperare seimpre nei limiti d'impiego della cappa:

- effettuare sempre una costante e diligente manutenzione;

- autorizzare all’'uso della cappa perscne di provata capacita e attitudine.

Linosservanza delle prescrizicni contenute in gquasto manuale implichera llirmmediata decadenza della
Qdaranzia.

INSTALLAZIGNE

Fritma di inizlare lnstallazlone, seguire tutta 1z struzlani dl sicunezza o di seecrtenza rlportate nelle varla sezloni
del manuale dl Istruzlanl.

INSTALLASIONE OE PIANTLA INCWLIOMNE ASPIRAM ||

L'apparccchio & progeottats por casans incaszata in umn piano di lavom.

Applicare [ slgillante farnlta sull'intero perimatro del piano di cottuara e Inserlla nellncazsa, contrallare e
dimenszloni del foro per 'incaszo Ifig 3-3-4

Bloccare 'elettrodomestlos con le apposite statfe fornlte In dotaziono fic15]

L'apparecchio non dave essore Installato sepra dispasltivl di raffredd anmcnto, lavastaviglle, stufe, fami, lavatrlci,
Asclugatrici afarnl a microonde,

S la prarte Inforlare dellappanscchia Flaulta accessibile daepa 'lnstallazlare & necessario Installane un pannelle di
separazlone [dove esserd una distanza di almano 15 mim tra 1 lats intariore dell apparccchle o 1 pannellal,

Doz casore fernltaur'adeguata acraziona, al fine Al garantirz la cirealazlare dzll'aria fresca, creando un'apertura
nell'arredarmenta.

Mon installare parti danneggiate,

CONNESSIONI ELETTRICHE

Linstallazlone dellunlts o I collegaments clettrlcs alla reto clottrica dovons ossera offottuati csclusivamanta da
tecnlci di asslstonza gqualltleatl.

La slcurezza clottrica del dispositiva & garantita solo s & provisto un collaganicnto a terra regaolane per 1 plana dl
cottura. Por qualslasl dublsle, Tospianto alettrico dowe cssane controllato da oo elettricista qualificata, Man
collegare il piano di cottura alla rete utillzzand o prolunghe o prese muoltiple, poelched non garantlseana la sicurezza
richlasta dos, Fischic dl surriscaldameantal.

Frima dl callegare I plang dl cottura, confrontara e specifiche dl callegamento (tenslene o treguenza)l indlcate
sulla targhatta di lelanthtlcazlene dell’apparecchlo con guelle della mete clettnica.

Jueste speciflche devano assolutarmente corrlspandane, altrlimenti apparecchlo patrelbe cssane dannaggiarsl.
santattare un alettrlclsta ln caso dl dubbi.

Segulne o ossorvans tutte le infermazianl sulla sledrezza o sugli awearthmenti.

Casorvars tutte e legyl ¢ regoelament] nazionall ¢ reglenali ¢ anche | regelamanti integrativi del locale socicta di
sehvizl

La connesslone clottrica dove esscre cseguita solo da persanale certificate. Saranno responsablll della corretta
Installaziona o massa in funzlene dell'apparecchio.

Il collegamente clettrlos dave esaere dotate dl un Intarruttore a mente dall'clettredamestica che asslcurl che totti
| pali slang scollegatl can una distanza dai contatti Al alano 3 mn.

Frima della cannessiang:

Spegnere Palimentazlare princlpale £ intermuttone automatico prima d1 collegane i maduli del piano cottura o
[estrattar.

Frotogoere Lallimentazinne principale £ interruttare autarmatica In mocls che narm sl attivi senza autsrlzzazlane,
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| prodotti integrati che comprendono piano cottura ad induzione & cappa includono n. 3
elettrodomestici diversic 2 moduli doming ad induzione {uno & sinistra & uno & destra} & 1 cappa
centralat,

Ogni apparecchio & dotate di un cave di alimentazione,

COLLEGAMEN | O DEI MODULL AD INDBULIORE

Mon & consentite collegare | 2 piani cottura ad induzione tramite contatti plugrin (spine Schukc).

Mel caso in cui l'2lettrodomestico non sia dotato di cavo, utilizzare 1l tipo: "HOSY2Y2-F" per potenza fine a
3600 WNatt.

In ogni caso il personale certificato e qualificate dovra attenersi alla nonmativa elettrica del passe in cui
wiene installato I'apparecchio.

COLLECAMEN 10 DEL MODULS 1 ASPIRALIOME

Per guanto riquarda il module di aspivarions, il cavo dialimentazione @ posizionato sull'unita della
scatola di controllo,

Lmotare della cappa pud assorbire circa 2500,

In ogni caso il personale certificato e qualificate dovra attenersi alla nonmativa elettrica del passe in cui
wiene installato I'apparecchio.

COLLEGAMEN 1O CABLAGGIO ESTRAI TORE [fig. 18%
Collegare il conettore che esce dal pianc al connettore che fuoriesce dallunita di aspirazione posta sHto

il mabile,

Fissare saldamente i cavi di collegamento internarmente al mobile in moda che non sia possibile tivarli
accidentalmente durante la normale manutenzione di pulizia,

LGESCRIZIONE GENERALE E  CONFIGURAZIONI  POSSIBILI  [EL
PRODOTTO

Il prodatto & disponibile nelle configurazioni come raffiqurate. (fig. 1)
Le canfiqurazicni che comprendono piano cottura ad induzione e cappa includenc n. 3 elettrodomestici
diversi: 2 moduli demine ad induzione [uno a sinistra e Lno a destral e 1 cappa (centralel.

Funzionamento del piano Induzione

Al di sotto del vetro ceramico sono presenti due bokine di ind uzigne, quando la zona di cottura sara
attivata, la bobina crea un campo magnetice che crea calore sul fondo della pentela. La zona di cottura
funziona solo con una pentola adatta.

lipo di pentola adeguata

Il tempo di riscaldamento della pentela e significaivamente influenzate dalla struttura e dal materiale
della pentola utilizzata.

Pentale aventi questo simbolo sono adatte all’'usa per il piane induzione, Le pentole devono
essere di materiale metallico, dispongene di proprieta magnetiche e hanno una superficie
piana adeguata a coprire sufficienterente |a singola zona di cottura utilizzata,

Mon inserire adattatori o altri oggetti tra la parte inferior della pentola e la superficie del vetre del piana.
Utilizzare solo pentole con un fonda liscio.

LUna wverifica rapida per valutare se la pentola pud essere adatta, verificare con una calamita sul fondo
della pentola, questa deve essere attratta.
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Il fondo della pentola non deve avere scanalature rugose o bordi affilati, per evitare di graffiare |a
superficie del vetro.

Dimensioni [suggerite] minime € massime delle pentale.

fona di cottura Diametro minimo Diametro massimo
Anteriare 55 145mm 200rmm
Posteriore 5% 145mm 20mm
Anteriore X 145mm 200mm
Posteriore [hy 145mm 20mm

E' possibile utilizzare pentole con diarmetro leqgermente pid grande, ma il calore sara menc uniforme
sulla supericie dalla pentala.

Per non creare rigature sul wetro del piano, non spingere & non strisciare sul vettro pentole o padelle;
saollevare sempre questi oggetti.

Mon posizionare una pentala vuota e lasciare | fuochi accesi

AILEVAMENITO DELLE PEN [OLE

“%e nan soho posizionate pentale sulle zone di cottura. il rilevamenta della pentola indichera sul display

del piano il segnale Y

Luso di un recipiente non ideneo verrd mostrato sul display del riscaldatore con il segnale =
La zona di cottura si spegnera automaticamente dopo 10 minuti 58 non viene riconosciuto aloun
recipiente per la cottura.

FUMNSOMNMAMEN O (fig.22):

A= lasto ONSCHE

B = laszto diselezionezona cottura

C = lazto °-° / lasto °- 1IMER®

= lasto °+" / |asto °+ 1IMERT

U4 = Display di selezione zona di cottura | £1-£2-£3-£4 )
D1 = Display limer

E = Indicatore punto decimale

Accensione e Spegnimento del piano cottura

- Per accendere il piano selezionare il tasto A" un segnale acustico "BIPY indichera |'attivazione,
dopadiché sui display 02" appariranno gli "0 per circa 10 secondi,

- Senonwviene effettuata nessuna operazione entro 10 secondi il plano si spegne (ripetere [a procedura
per |3 riattivazione).

- E'possihile accendere una zona di cottura, selezionande il tasta "B,

- %esiseleziong il tasto “CY il livello di potenza va direttamente a "9%, s si seleziona il tasto “07 il livello
di potenza iniziera da “1%.

- Effettuata guesta operazione si potra regolare |la potenza con i tasti *C" o "0,

- La zona di cottura pud essere spenta impostande il livello di potenza "0° con il tastoe "CY o
selezionmando contemporaneamente i tasti “CY e 0"

- Il piano si spegne selezichando il tasto A"

- lutte le operazioni saranno accampagnate da un seghnale acustico “BIPY,

Funzione residuo calore
Se allo spegnimenteo di una o pid zone di cottura “£%, |3 temperatura della superficie del vetro & supericre

a 50'circa, sul display "D£" delle zone interessate. comparira con una "H' fissa. che rimarra attiva fino a
che |a superficie della relativa zona di cottura non sara sufficientemente fredda.
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Attenzione rischio ustioneltl
Mon toccare la zona di cottura che visualizza questa indicazione “H”,

Attenzione:
Per evitare danni alle parti elettroniche, il piano cottura & dotato di un sistema di sicurezza contro il

surriscaldamento, In situazioni di uso prolungato di cottura con livelli di potenza elevati, 'apparecchic
provvede automaticamente a spegnere temporaneamente una o pill zone accese fino a che le
temperature non ritornano a livelli impaostati,. Sul display della zona temporaneamente spenta si
alternerannao 1l “livello di potenza” con una "e/2° |l display smettera di lampeqggiare una volta riattivata
la zona di cottura.

Funzione chiave

Per avitare |'utilizze del pianag, da parte di bamlzini o di persone che necessitano supenvisions, & possibile

bloccare tutte le funzioni sequendc la procedura:

- fAccendere il piano selezionando il tasto A"

- Premere contempaoraneamente il tasto “CY e il tasto "B della zona *£2 o £47 & premeare di nuove il
tasto "B

- Afunzione attiva nel display comparira 1l simbelo "L*

Per disattivare la funzione chiave:

- Spegnere il pianc se risulta acceso) selezionandao il tasto "A"

- Unawvaolta spento, accendere di nuovo il piana.

- Premere contemparaneamente il tasto "CY e il tasto "B della zona *£2 o £47 e premere di nuowveo il
tasto L7,

Funzigne Overflow Safety Device:

Mel caso in cui fucriescano dei liguidi o si mette un oggetto sulla zona comandi il piano per questioni di
SiCUrEzZa 5i spegne in automatice portanda tutte le zone di cottura ad OFF,
Perviattivare il pianc cottura pulire o rimuovere qualsiasi oggetto dalla zona dei comandi.

Funzione Booster

#& seconda del madello che 51 possiede, il prodotto & dotato della funzione “Booster®, |la guale applica

Lina potenza supplementare altre al livello "8° per un tempo massimo di 10 minuti, dopodiche tornera al

livello “G¥,

- Per attivare il "Booster” portare la Potenza della zona interssata a "8 e premere 1l tasta "0 sul
display comparira una P

La funzione “Booster” sara attiva per 5 minuti, al termine della quale la cottura proseguira al livella "9%,

- Lafunzione “Booster” puo essere attivata contemporangamente su tutte le zone akilitate.

Per interrampere |3 funzione “Booster®, prima del termpo stabilito, premere il tasto “C° della zona

desiderata e la cottura prosequira a livello di potenza desiderato.
lutte queste cperazioni saranno accormpagnate da un segnale acustice “BIPY

Funzione * BRICKGE®

{on la funzione Bridge due singoli elementi di cottura (£ — £2 & £3 - £4) possono essere controllati
come se fossero un'unica zona.

- Attivarione:

Premere contemporaneamente i tasti "B" di entrambe le zone di cottura su un display apparira il

simbolo "0 mentre nell'altre il simbola ﬂ
Regalare il tempo con i tasti 'CYa 0%

- Disattivarione:

Premere contemporaneamente i tasti "B”,
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Mota: S non viene rilevata alcuna pentola sulla zona centrale, viene visualizzato su un display ™

u

u_ , i
= "esull'altral | alternate can - .

Se non viene rilevata la pentola solo su una zona, viene visualizzate su un display "= " €

n
sull'altra il livello di potenza alternate con i 1.

Funzicne HIMER

La funzicne del limer pud essere impostata tra 1 e 99 minuti suegni zona di cottura,

- Perattivarla selezionare la zona di cottura “B°

- Premere contemporaneamente i tasti “C* & "0" e verra visualizzate il led “t” sulla display "D£” della
zona selezionata.

- Regalare il ternpo con 1 tasti *CY o "D pertandelc fine ad un massimeo di 89 minuti ipremendo il tasto
“C" il tempo va direttarente a 99,

-l display "D1" visualizzera il termpo rimanente.

- Alla fine del tempo la zona di cottura si spegnera e contemporaneamente iniziera a lampeggiare il
display "D1" visualizzand o "00", e comincera a suonare un segqnale acustico “BIFY per circa 1 minuta.
Fremendo qualsiasi tasto il segnale acustico smettera di suonare,

[l lirmer pud eszere annullato in qualsiasi momento selezionando la zona di cottura intereszata e

premeando contemporaneamente i tasti “C* e *0Y oppure selezionanda solo il tasto *1-" fino & quandao il

display " 1" visualizzera “00",

Arnullandcil lirmer prima della sua conclusione, la zona continuera a funzionare con il livello di potenza

precedentements impostato.

Funzione COUMN I DOWN

La funzione countdown pud essere impostata da 1 a2 99 minutie non prevede lo spegnimento delle zone

dicottura.

Allo scadere dei minuti impostati il piano emettera con un segnale acustico "BIP”

- Lafunzione si attiva a piano acceso “A%

- Premere contemparaneamente i t@sti Y e O

- Regolare il tempe desiderato.

- Al termine del tempo programmate, il dispaly "D1Y inizia a lampeggiare seguite da un segnale
acustico,

- Per disattivare il segnale acustico basta premere un tasto di selezione della zona di cottura "BY
interessata, altrimenti dopo 20 sec. s disattiva da solo.

GESOME D1 POITENLA:

[l limite massima della Potenza del piane cottura induzione domine & di 3700 Watt,

4e |3 potenza massirna di 3700 W viene superata ad esempio con l'attivazione del Booster, il software
abbaz=a automaticamente la potenza della zona precedentemente selezionata fing ad arrivare alla
potenza massima consentita.

Il clisplay della zona con la potenza limitata iniziera a lampeggiare per 3 secondi circa, Durante guesto
intervallz di tempo e possilzile medificare il livello della potenza.

INIEAAU TORE AU OMALICE RISCALDAMENI G el B e
Se il livello di potenza non viene modificato durante un tempo 1 EI0
prestabilito, la corrispondente zona di cottura s1spegnera Z A2
automaticaments dopo tale tempo prestabilito. ] L
[l tempe massimeo in cui una zona di cottura puo restare accesa dipende 4 00
dal livella di cottura selezionato. c 12
La segquente tabella indica i livelli di potenza e le ore totali di & 170
funzionamentc dopo le gquali le zone di cottura si spegnerannc i 128
dutomaticaments & nessuna wvariaZione @ awvenuta durants tale 3 113
pericdo, ﬁ' ';':'E'
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Possibili Rumori udibili durante il funzionamento del pianc

Melle pentole posscno werificarsi alcuni ramori quando 51 utilizzano zone di cottura 3 induzione, a
seconda del materiale e della finitura della lzase delle pentole realizzate con materiali di diverse tipclogie
o gualitativamente infericri; il ronzio pud verificarsi soprattutto quando si utilizza un livello di potenza
elevata, quasto siriduce o scompare e sinduce il livello di potenza.

Per aumentare |la durata del sistermma elettronica, il piano cottura € dotato di un ventilatore di
raffreddamento.

La wventola di raffreddamento =i accende automaticarmente se il pianc di cottura wiens utilizzato
intensarnents, di consequenza si puo udire wn rumore provenients dalla ventola che e in funziene. La
wentzla di raffreddarmento pud continuare a funzionare anche dopa che il dispositivo & stato spento.

Segnalazione dl Crron su dlsplay

Cod. Errare Cescriziane Passibili cause Aipristing emore
La zona i cotura pua’ pssera ton si tratza diur errore, o _
i N g . . : tella zorz di cottu-z deve =558
C contiquraza nel casoin oui i l'atilizzatore 2i trova nel menu T . _
= i - X posizionata una padella idonas.
simurz C statca. S2MVICE.
La zona cicot-ura sara contiou raza
nelcasoinclicisipurs "C
lamp=ggznte. Una valtache a e . Att=ndara il simbelo =" o agorte
L C tlon si tratza diur errora, s . :
contiaurazone sara stata effettuata - . dell=attiviza di centigu-a=z’one
Ci- _ = - o+ | luatilizzatera =i trova mel manu - . .
con sl ccezza nel dsplay aaparira ©-". earvice dgitanda il pulsante sz2leziznato & la
tel casoin cui =" qon cowvesse - ) “‘C" ron lampeggia piu.
agaarire sietz pregati di cznzultars
"Taszibi i cause”™ da E/G.
Una "E" la npeggianz= su . .
B REqs R Mon si tratza diur errore,
ciascuna roqa di cott ra indics A : . . _
E N ) o I'utilizzatere =i trova mel manu Configuraziore man le.
che tutke le configurazioni :
S3MViCE.
#0110 state cancellzta.
aoqo stati superatii mit” di T=mpgera-ura el=ttronica . .
= *UF F i Il sistema =i dave rattreddare.
termr paratura. troppz =lta.
1. L'errare viene zutcrmaticamante
La p=ntela gaqe-s rel modu o cancellzto dopa & (zecordile la
. un punto di tunzicname ata zona di cottdra puc’ 2sser= utlizzata
Ef3 Parbala na "daaea. . ; Lo ~ d )
impgropiio che pus’ rovinars nucvzmente. el caso dowassera
depositivi com= 1GET. variticarsi vl==riari errorila pertola
dovra essera sostituita.
1. Canczl are la contficuraz one del
. . . . . g znad’ cattura e attivate a
icdulz incuzione 1on Il rmode lo induzionz non e oo .
Edd o - L - contiqurazicne man Jal=.
contigurawo. contiquraza. - .= .
= = . Borvire il manu servoe Ul aer
contiaurare il madulo induziore.
. . N Aesanza d alimentaz’ ocne
Kancanza di cermunicazicne L . . .
EfG : ; - alettrics Conkatta e il servizio tecnico.
tra Ul a il moduloinduz o ne. . .
U moddlaainduzions.
. . 1. Gu zsto nalla rivelazicne
Irtaterenza sul siztemna ci . . L . . .
Eflr ; . alisnentazione arincipale. Cankattace il sarvizio tecnico.
alisnantazione. - .
Z. Sovra tansiaqg,
La w=ntola o il cortrallo . - .
Efd Guasw alla ventola. o . Conkattace il servizio tecnico.
alettraqico e ditettoso.
- . Il seanale d=l sensa-e e tuori
s=nzore T difettose su = e . . .
EdD . da un -=nge wzlido; il sensore Conkatta e il servizio tecnica.
induttore. - !
elettraqico e ditettoss.
. Ctezto cel dispositivo hardwa e
Cteto hardwiare su rodulo . . . . . .
Efthy e rilevabo dal sisteradiauto Conkattace il servizio tecnico.
induzion=. "~
controllo del madulo.,
¥ 2078 di cottura sono £tete Cancellara I'attaalz can®gurzz one
EdC Problerma dicon®gu-zziane. dedicate a o steszo ela et = £EnT gui=s o
manuale cor i meru sanvica.
della LI,
E/H s=nzore di valors fisso. - Il siztema =i deve rattreddare.
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FUNZIONAMENTG DEL MODULO DI ASPIRAZIONE

Il madula di aspirazione pud essere fornito in diverse configurazioni,
E' consigliato leggere tutte le sezioni del capitolo.

SICUREL #A GENERALE MODULI O ASPIRALICNE

Ogini module di aspirazione & dotate di una vaschetta raccelta liquidi posizionato al centro del vetro
sotto ba griglia o il vetra di aspirazione, (fig.1 - "C" "0 o "E").

Con un nermale utilizzo deve essere syuotata ad ogni utilizze della cappa.

Mel caso i o dovessero tracimare liguidh dale pentole disattivare immediatamente 'aspirazione &
pulire il contenitore,

- lutti i prodotti sono dotati di un'interfaccia utente touch.

- Per motivi di sicurezza & al fine di evitare gualsiasi tipo di problema al dispositivo, non permettere a
nessuno di giocare con il vetro, con la griglia o con il sistema mobile di aspirazione se previsto,

- Rimuovere tutti gli oggetti civcostanti 'area del medulo di aspirazione piima dell'attivazione e
durante il funzicnamenta in modoe da non chiudere 'aspirazione € da permettere | movirmenti del
wELFD 5€ |a warsione ne é prevista.

- Eassolutamente vietato inserire oggetti o altre cose all'interno del fore di aspirazione.

- | assolutamente vietato inserire |2 dita o altre parti del corpe allinterne o nell'area del fore di
aspirazicne.

- Lapressione esercitata per togliere la griglia o il vetro di aspirazione potrebbe causare movimenti o
deformazieni di alcune paiti interne, cio non pregiudica 1a gqualita e il funzionamento del prodatta.

SUGGERIMEM (1 PER UM'ASPIRASIOMNE EFFICIEN TE

Accendere la cappa al minlma livelle Al potonza richicsto por ar'efticace asplrazlare dalvaporne o per migliorans e
prestazionl ditllitragglo dell'arla.

Uzare un coperchio sopra be pentole speclalmente con pentole pli alte, Goesta assicura un'efficace asplraziane dal
vaparne ¢ riduce anche [ cansome dl crergla.

For generare bassi livelli dl vaperl, atillzzare 1 plans dl cottura al livielle dl patenza oslslmo rlchlosts.

Di seguito sono disponiblll alcune intzrmazlanl genarali sui dbwersi mocdalll:

MOCIULD O ASPFIRALIOME CON MOV IMENIO ELE | TRICO (Fig-1-C}

Per il sistema di aspirazione dotato di movimento elettrica del vetro, il sisterma 2 posizioni del vetro,
azionando 'appasito commando il vetro dell'aspirazions =i posizionerd sotte il watro del piano o
all'esterno.

- {wandoil vetra & in posizione centrale [senza mavimenti] non sara possibile azionare ['aspirazione.

Il sisterma dotate di movimento elettrico ha un controllo di sicurezza ma: (fig.20}

- E assolutamente vietato posizionare diti, arti o qualsiasi altra parte del corpo umano o animale nel
raggio di azicne del pannelle diaspirazicne (carrello] estraibile,

- Mon posizionare pentole da cucina, maniglie per padelle o altri oggetti nel raggio di azione del
pannellz di aspirazione estraibile della cappa come sopra specificato.

Al LENSIONEDN Ouandeo il vetro & in posizione superigre. &€ passibile rimuaoverla tirandaolo delicatamente
versoe 'alto, attenzione a non farlo cadere a terra o sepra il piano in vetrocerarmica, in quanto i vetri
potrebbero danneqgagiarsi in modo permanente,
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- Esequire questa operazione solo in caso di manutenzione o se la pulizia del sisterma di aspirazione &
realmente necessaria.

- Evietato rimuovere il vetro quanda il pannello di aspirazione & in movimente,

- {wandeo sirimuave il vetro, fare attenzione a non tirare troppe forte,

FUNAONAMEMID  [fig.23):

A= lasto ONSOHE

B = lasto per Abbassare il Pannello Aspirazione, gquando il pannelle & in posizione central lo porta
all'interno del pianos, mentre se il pannello & aperto sopra il vetro o abbassa fino alla posizione central £
contemporaneaments spegne il motore.

C = Display sistema Modulo Aspirazione - Velocita Motore

Ouande il motore di aspirazione viene spento, verra visualizzata la posizione del vetro con la seguents
indicazione:

Wetro in posizione Bassa Vetro in posizione centrale Wetro in posizione alta
—r L}

]

— =
fro— ] ]
Se il wvetra si mucve, la linea lampeggia in corrispondenza della direzione del maovimento.
[ = |asto per Alzare il Fannello Aspirazione
E = lasto Velocitd Motore aumenta o diminlsoe e wolaclts:
17, 2%, A% 4%, 5% [ntensiva, @ Intensiva == a® Intensiva, 5° Intensiva, 4°, 3% 25,17, 4.
La durata dellintensiva & di 7 minuti al tarmine del quale 'aspirazicns toma in automatico in 45 velocita,
Durante questa funzlene il display lampoegoia.

Curante il prime collegamente dellalimentazione, il vetro inizia a3 muoversi autcmaticamente per
raggiungere la posizione centrale.

Seqgnalazions pulizia fltri antigrasse metallici

Copo 30 ore di funzionamento della cappa, a cappa spenta, apparira sul display "C" un "8" lampeggiante,
i filtri devono assere lavat, || reset della spia filth antigrasso dovrd essere facto dopo lo pulizia dei Filtr
pramendn, & cappa spenka, centemparaneamenta per 4 secandi i tast "G "C

Segnalazione pulizia filtri carbone o longlife
Dope 120 ore di funzicnamento dells cappa. @ cappa spenta, apearira sul display “C" un *B" lampeggiante.
FFileri devnng essera sostituiti o lavati o seconda del tipo di filero istallato.

[l reseet cleslla spia filtri carbone o longlife dovrd essare fatto dopo 8 pulizia dei filen premendo, 8 cappa spents,
contemparancameonta per 4 secandii tastl "0 "CC

Funzione Blocco lasti
Piima diiniziare |a pulizia del vetra, posizionare il vetro del pannellc aspirante in posizione neutra
For ovltare movimenti indesiderati dorante la pullzia delvetro tenere premuta per b secondi il taste 0

Sul display apparlra una 'L lampegoiants ¢ qualsiasi aperazione wertd Bloccata per 2 minutl
Trasearsl 2 minati Funita aspirante tarnera dl nusva attha.

ERROR COMBINION
== {ondizicne di errare, potrebbe accadere per diversi mativi {es: guande il vetro colpisce un ostacolo
== omanca l'alimentazicne ecc.l.
= Pyemere il tastoc "A" per cercare di wscire dalla condizione di errore, il vetro iniziera 3 muoversi
werso il basso e cercherd automaticarnente di trovare la posizione neutra.
In alcuni rari casi, se il pannello di aspirazione @ in posizione abbassata e la condizione di errore non si
sblocca premendo il pulsante “A* per almeno tre volte.
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- t' possibile attivawre |a funzicne speciale per uscire dall'ewwrore premendc contemparaneaments |
pulsanti "B" & "0 per 6 secondi, il pannello iniziera a muoversi raggiungende |la posizione centrale.
Ouesta funzione deve essere utilizzata solo in casi 2stremi.

MODULD DI ASPIRAZIONE CON MOVIMENTO MANUALE  (fig.1-C}

Per il sisterna di aspiraziona dotato di movimento manuale del vatro, aprire sermpre il vetro prima di
azionare il sisterna di aspirazione,

[l vetro si apre premendo esattarmentz al centro del vetro,

Al TENAIONEN Mon spingere o posizionare il vetro fuari dall'area centrale, il wetro potreblbe cadere £l

produttare non siassume alcuna responsabilits per reclarni dovuti & graffi o rotture dei vetri,

- bseqguire questa operazione selc in caso di manutenzione o se la pulizia del sisterna di aspirazione e
realmente necessaria.

- Ewietato rimuavere il vetre quanda il pannello di aspirazione & inmovimenta.

- {Owande si rimuove il vetro, fare attenzione a non tirare troppo forte,

MODULD ASFIRAZICNE CON GRIGLIA  {fig.1-E}

Peril sisterna di aspirazicne dotate di griglia, & passiblle azlenara | sistema dl aspirazions con o senza griglia.

Al TENAIONE!N Quande si rimuoye |a griglia di aspirazione fare attenzione a nen farla cadere a terra o
sopra il piana in vetroceraimica, in quanta il vetro potrebbe danneqgiarsi in medo permanente.

| produttore non si assume alcuna responsalilitd per reclami dowwti a graffi o rotture dei vetri.
Attenzione rischio ustione!ll Mon appoggiare mai la griglia sul vetro del piana,

TUNZIONAMINTO MODULO ASPIRAZIONE CON MOYVIMONTO MAKNUALL O GRIGLIA (fig.24):

A= lasto ON/CHF motore

Accende o speghne o Cappa. Lapparacchio si accenda alla 27 welocithy, S la cappa & accesa pramera il tasto per 2
SR PeE SpegRe e,

B = lasto per diminuire la velocita del motore s |a cappa si trova in 17 velocitd spegne il motore

{ = Display Velocita Motore

[ = lasto per Aumentare La Velocita del Motore 15 27 3 4% 7 Intenshva, 8" intenslva

[ welechtd premeneds dlnoova 1 tasta siinscisce la tunzione Intensivie. La durata dell'incensiva é oi 7 minuti al
termine del quala aspirazicns torma in automatice in 1 velooitd, Durante guesta funzione I display lampegoia.

E= lasto limer
Tempatizza k= funzlanl, al mamento dellathazione, par 1D minati dopo dl che gueste weng ona

spente, U Tlhoner si dlsattiva dpremenda | tasto 07 Quando la funZione Tloer & atthva sol dizplay doewe lampogoian:
Il punte dechmale.

Seqgnalazions pulizia fltri antigrasse metallici

Copa 30 are difunzionamento della cappa. a cappa spenta. apparira sul display "CY un "B" lampegqgiante,
FFileri devono essera lavati, | resat della spia filtri antigrasso dovea exsers fatto dopo |8 pulizia dei filti
pramendn, a cappa spentd, il tasto “BY par 1 secondi.

Segnalazione pulizia filtri carbone o longlife

Dope 120 ore di funzicnamento della cappa. 2 cappa spenta, apearira sul display “C" un *8" lampeggiante.
FFileri devnng essera sostituiti o lavati o seconda del tipo di filero istallato.

[l reset della spid filtri carbone o longlite dovrd essere fatto dopo la polizia ded filtd premendo, a cappa spenta,
il tasto B per 4 sacondi,
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FULLAIA E MANU I EMAIODMNE

Una pulizia regolare assicura una lunga durata del prodotto & buone prestazioni nel tempo.

ATTEMZIQMEL Prirma oi gqualsiasi eperazicns di pulizia o manutenzione, assicurarsi che |2 zone o cotturd siano
completamente fredoe & toglizee Falimentazions, tegliendo | cave o staccando Finterruttore gensrale
dell'abitaziane,

La pulizia & |4 manutenzione ardinaria non deve assere fatta da bambing senza supareisiona,

Prima di pulire il wetro, utilizzare la Funzione Blocco 1asti del piano di cottura 3 induzione e
dell'estrattore.

CUARA EFULLALA DEL PIANG A INDU AIQME

Il plano di cottura deve essere pulito dopo ogni utilizzo.

Assicurarsi che il piano di cottura sid spento, Atenders fing a quando tutte e zone di cotturd seno fredda,
Litilizzare solo detergenti per piani o cottura in veoroceramica,

Mon usare | seguanti prodotti di pulizia, poiché potrabbere danregoiare 12 supedict del piano i cottura in
VELIOCRrAMica;

detergenti contenenti soda, ammeonio, acidi o clorun: detarsivi per lavastoviglie & 0 o lavastoviglis;
ammorbxidenti o prodott per eliminars macchie 2 7 o uggine detegent per il vetro; prodott per la pulizia
dal forno o della griglia; solventi; qualsiasi detemgente abrasive, spugna o pannello; solventi; cgoetti
appuantiti; gomma da cancellares; qualsias dispositivo a vapore, poiché il vapore pud ragoiongers e parti in
tensinne dell apparecchio @ causare un Cortacirouaito,

La modifica del colere & della lucentezza delle soperficie in vatro del piano non dannaggia & non
comproreterd in dloun modos il coretto funzionamento dell'appaecchio,

| arobalermi descritt in questa sezione sone solo di natura estetica 2 noninflugnzanoin alcun modo il corratto
tunzicnarmento dellapparecchio, Non poysono 2ssere dpristinati sotto la garanzid.,

CURA EFULLLIA DEL MOOULD ASFIRAMIE

Zan Jn normala utllizzo lo vaschetta raccolta ligquldi dowe esaerz svuotata ad cgnl utllizzo della cappa.

Lt antigrasss dovaena csscre pulltl almens una volta alla settimana, lavarll In lavastoviglle a max 50 °C o a mana,
guando questl particalari sono lavat] in lavastoviglla il filtro grassi si potrabbe scolardre, ma 'eftlcacia dI flltraggio
grassi rimane la stessa.

Ml case in cul dovossers trachmare ligquldi dale pentale dlsattivare mmedlatamente Fasplrazlahe, vootane o pullne
Il contenitors.

Terminata la pulizia e prima di azionare Faspirazions retteres i filori nella sua sede,
Fullre tutte e partl In azclale con un panng imido ¢ sapane neati, iah usars pradott] abrasiyl.

VERSIOME BICIRCOLAN I E

Hltre antiodara & opzlanale ovicne vonduta separatamente.

[filtri coramlal a carkzoni attivl si saturano dope un periode dl utilizzo pill e oceno prolungata, a scconda del tipa di
cottura o della treguenza con cdlvengong ullti it anticgrasso.

[filtri antlodore possano casore rlgenerat! ogni 203 mesi inon farns prascaldate o 2007 C perd4s minuotl

La rigancrazlare cansante una durata massima del flltro di 5 annl.
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Lati Tecnici

Cirmensicni

SO SIS % 155 mm

Cirmensicni

G0 w 5205 155 mm

Peso, incluso accessori e imballo

Approx. 25 kg

{Cappa Aspirante

Massina Potenza assorbita

2300

I ensicne di alimentazione - Frequenza direte

220-240Y 50/60 Hz

Livelli di aspirazione

S 4+ 2intensive

Fiano Induzione

Massima Potenza assorbita maodulo Sinistro 3.7 kN
Massima Potenza assorbita modula Destro 3.7 kN
lensicne di alimentazione - Frequenza direte F20-240% 50/ Hz
£0na cottura posteriore [sinistra — destra) 210197 mm
Potenza di assorbimenta | 210000 — 3000\ booster
£0na cottura anteriore (sinistra — destra) 210197 mm

Potenza diassarbimentao

1Al — 18500 boaster

Livelli di settaqgio potenza

1-9- boaoster
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ENGLISH

GENERAL SAFETY WARNINGS

e The appliance is intended for use in a standard domestic use, not for
professional use,

* This appliance can be used by children aged from & years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
have been informed on the related hazards . Safety and warning
information and handling instructions in the operation manual shall be
stiictly followed. Children must not be allowed to play with the
appliance. The lock function key will prevent from accidental children
activation.

* Itis important to clean the product after each use, as lack of cleaning
can generate fire hazard.

* If required, use safety quards provided by the manufacturer or suitable
for the use,

* The appliance shall bhe always supervised during its operation also
when the timer function is switched on.

* Carry out all works on the appliance very carefully and attentively.

* take sure that the appliance is not damaged. Do not start installation if
the unit i1s damaged. Contact a qualified service center.

* Do not seal the area between the glass and the worktop with silicone in
order to allow to change the device without breaking the glass.

e The installer shall carry out all the necessary carpentry and assembly
works in acocrdance with existing regulations.

* Never open the outer casing Shock hazard. Use only the provided
protection, the use of inappropriate protections may result in
accidents.

e If the surface is cracked, switch off the appliance to aveoid a shock
hazard. Contact a qualified service center.

* Disconnect the unit from the main powser supply during installation.

* Disconnect the unit from the main power supply during maintenance
repair and cleaning operations.
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INDUCTION HOB WARNINGS

Effects on pacemakers, hearing aids and metal Implants
Induction hobs generate a high-frequency electromagnetic field in the
area of the cooking zones. The cooking zones may affect pacemakers,
hearing aids or metal implants negatively or disturb their function
when in close proximity. A reduced function of the pacemaker is
unlikely.

WARNING: hot surfaces during use. Do not touch heating elements.

CAUTION: Accessible parts may become hot when used with cooking
appliances.

Do not leave oil and grease cooking unsupervised, as oil and grease
can burn quickly.

In case of fire do not attempt to put fire out using water. Turn off the
appliance and cover the flame with a fire proof blanket.

Never heat a tin or can of food without opening it - it could explode!

If cables are damaged, only gualified personnel or After-5ales Service
can replace them.

Avoid 1o use the booster for heating frying oil, the overheating can be
dangerous.

Pay attention to touch over-heated surfaces during use,

Metal objects must not be placed on the hob surface as they can get
hot,

After use, switch the hob off using the control device and do not rely
on the pan detector.

Avoid liguid spilling, therefore to boil or heat liquids reduce the heat
supply.

Never use aluminium foil for cooking. Aluminium would melt and
damage your appliance irreversibly.

Containers must be placed directly on the hob, do not insert objects
between the pan and the hob.

Do not use the ceramic hob glass as a work surface as it can be
damaged.

Lo not use any steam devices, as steam can reach the appliance’s live
parts and cause a short circuit.

The hob must not be installed above dishwashers because the steam
released by the latter may lead to faulty operation of the electronic
circuit of the hob.
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Installation above an oven or an electric pyrolytic stovetop is not
possible, as the two appliances connot work simultaneously.

When the product it is installed above an oven or any other appliance
that emit high temperature it is recommended to apply between the
products, a separation panel, with a minimum height of 20mm.

When the unit is switched on for the first time, odours or fumes may be
generated. The odour will diminish use after wuse. Odours and any
fumes are not due to faulty connection or damage to the appliance,
and are not hazardous to health.

Empty pot can damage the glass ceramic; the manufacturer will not be
held liable in this case .

Lise suitable cookware only.

When a drawer is set under the hob, a suitalzle distance must be
ensured between the contents of the drawer and the lower part of the
unit. Leave a 170 mm space between the drawer and the top of the
cooktop

WARNING FOR PROPER ELECTRICAL CONNECTIGN.

The electrical connections must be approved for the system in use by a
certified electrician before use. Electrical connection shall only be
performed by a certified electrician. Hef/she will also be responsible for
the proper electrical installation and commissioning. Before connecting
the appliance to power supply: -Check that the voltage and power
values listed on the rating label are compatible with the electricity
supply and socket. If vou have any doubts, please consult a gualified
electrician for assistance.

The power supply cord must be connected to an omnipolar magnetoth
ermic switch with a contact opening ofno less than 3 mm.

If the supply cord is damaged, it shall be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid any
hazard.

When the product is installed the power supply must not be in contact
with surfaces with temperatur higher than 50°C.

COOKER HOOD WAENINGS

It is absolutely forbidden to cook food over open flames (ex. Flambeg).
Respect all local regulations on air discharge operations.
Do not use the hood in recirculation mode in environments where
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other appliances, powered by energy other than Electricity .are usedy
fex. wood burning stoves, gas stoves, combustilzle boilers) with exhaust
ducts connected externally unless a good ventilation of the
environment is assured.

If the hood is used in the recirculation mode, make sure of the good
condition of the exhaust chimney, in the case that it has remained
stopped for a long time.

Remember also to pay attention to local regulations, as regards to the
discharge of air to evacuate, in the case of the operation of the vacuum
device.

Mever fry leaving the pan unattended: the oil contained in the pan can
overheat and ignite.lf oil i1s used, the risk of self combustion is higher. In
order to avoid fire danger it is necessary to clean the hood and the
other surfaces frequently.

It is important to perform proper maintenance and clean the grease
filter of the hood.

It is prohibited to connect the exhaust to flues, discharge channels and
pipes for the ventilation of facing rooms.

The evacuated air shall not be conveyed into a hot-air circulation duct,
The air must not be discharged into a flue that is used for exhausting
fumes from appliances burning gas or other fuels;

Arrange a proper ventilation, if the hood and other appliances , which
are not powered by electricity , are eing used in the same room.

The maximum negative pressure in the room must not exceed 4 Pa
(4x10-5 bar).

Provide the room, where the hood is to be installed, with a ventilation
air inlet in order to have airflow higher than the outlet of the exhaust
air from the hood.

It is absolutely forbidden to place limbs or any other part of the human
body or animal body in proximity of the range hood extractable unit (if
present in the version of your product ).

o not place cooking pans, cooking pan handles or any other object in
the range of the hood’s extractable unit .

CAUTION: This appliance is not intended to be used with gas hobs.
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Drear Custoimer,

thank you for choesing us!
Congratulations for having purchased yvour new kitchen hood.
In order to use the appliance safely and to etter know all of its features and performances:

e Head this instructions manual carefully before installing and switching the appliance on.
o Special attention shall be paid to safety warnings!

e lhe appliance shall only be used according to instructions given in this user manual.

e Keep this instruction manual for further reference.

e Incase the appliance is given to third party, the instructions manual shall also be given.

GENERAL INFORMAILION
When exchanging information with the appliznce MAMUFAC I URER, please refer to the serial nurmber
and identification data specified in the rating lakel.

Recommendations for proper use of the appliance aimed at reducing environimental impact : when you
start cooking, switch the hood on at minimum speed and switch it off only few minutes after you
finished cooking. Increase the hood speed only in case of large amounts of vapours and fumes , and use
the booster function only when alsclutely necessany. Clean the grease filter only when necessary, in
aorder to keep its efficiency over time, Use a piping system having the mazimum diameter specified in
this manual, in order to increase efficiency and reduce noise levels.

Ne==/ The symbel on the appliance or on ity documentation indicates that this product shall not be

X traated as housshold wasts, but it shall be handed ovar to a specific collection point for the
/e recycling of electrical and electronic equipment, Proper disposal of this appliance will help reduce
o materials consumption and environmental pollution,

For more detailed information about rececling of this applianee, please contact your local city offica, vour
hiausehold waste disposal serdice or the shopowhere vou porchased the appliance,

Spare Pants

Use ariginal spare paits only,

Replace components before they are waorn out. Perform regular maintenance checks, as detalled in the
“IMAIM TENAMCE * section.

Yiarranty

In crder to enjoy the MAMUEAC I URER™ warranty. users shall strictly fellow all the instructions specified
in this manual, in particular they shall:

- use the hood only for its intended purposes;

- perform continuous and scrupulaus maintenance cperations

- allowe the use of the hoed only to persens with proven skills and know-how,

Failure to comply with the instructions contained in this manual will irmmediately void the
manufacturer's warranty.

INSTALLATION

Before starting the Installation Fellows all safety and warning instructions givien In the varlous sectlons of the
Instructlon manual,
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INSTALLAION QF INDUCHON HOBS Wi I H COOKER HOODS

The appllance |5 intended to be installad Ty o werkiop, Apply the supplicd scalant to the entire perdimetar of tha
halx and Insart itinto the hale, check the zlze In the sectlon fig3-3-41,

Lock the appllance with the approprlate brackets scparately supplled fic15]

The appliance shall net be installad cver cooling devices. dishwashers. stoves, ovens, washing machines, dofers ar
[T PO G 5.

The contact surfaces of the werktop and the wall sealing strips shall be made of & heat resistant matarlal fup te
approx, 1007).

Worktop cut-cuts shall be mealsture-scaled using sultable mcans and, where necossary, fitted with a thermal
Insulator,

It the lower slde of the appllance shall be accessllble ofter installation, a separating pancl must be installaed, (thane
st e at least 15mim distance botwean the lowser side ot the appliance and the panal ).

Adcguate acration must be provided. in order to crsore fresh oalr clicolatlen, by craating an apening in the
furniture,

POWER CONNECTION AND WIRING CONNECTION

The unlt installatlzn and elactrical conmectlen to the power grid shall be carried oot By quallfled setvice
technlclans only, The device clectrical satety is guarantecd anly It a raqular ground connoection is proidedd for the
hal. Farany doubt, the clectrlzal systen must be checked by a gualifled clectrlcian, 02 net cannect the hob ta thee
malns using extension cords ar multlpla sockots, shce they will net guarantoe the raquired safety ool risk at
overheating).

Friar ta connecting the hab, compats the connectlon speclcatiens (voltage and trequency?t indlcatad an the
appllance Identilcatlen nameplate with thase of tha malns clectrlclty supply.

These spochicatiens shall absolutely match, othenglse the appllanss may be subject to damage. Contack an
clecrician if case of daulksts,

Mallow and akbsenae all safety and warning intarmatian.

Jbservie all natlenal and regional laws and regulations and alzo supplementany regulatiens of the local

utllity companlas,

Foweer connedtion shall be performed by certifled personnel anly. They will be responsible for the appllance
propeer Installation and commissioning.

Clectrical connection shall be equlppad with a broaker wpstraam from the appliance whlch cnsores that all pelas
are dlsconnectad with a contact gap ot at laast 3.

Botorne cannectlan:

Switch aoff the maln switchsautomatic Circuit breaker betore canmecting the hob modules and the extractor,
Frotoct the main syeitchsautomatic <lrcuit Breaker fram belng switchad an withaut permlsslen.

Maks sure the elovicn 15 not chnorglzod.

The products Integrated with indoctlen hobs are made op of 3 different appllances - 2 indoctlan Modulas aned 1
oxtractar.
Cach appllances is provided with a power cord.

INODUCHON HOB MODULE COMNEC [ 1OM 10 POWER SUPPLY

Asfar as the 2 Induction helr appliances are concerned, connections via plug-in contacts (Schuko plugs;
are not permitted.

tachinduction hob madule can absorlz 3600 Watt so each power cord from 2ach induction maodule shall
be connected exclusively via a fixed connection at the line.

Arway , certified and gualified perscnnel will have to kollovw the electrical requlation of the country
where the appliance is being installed

COOKER HOOD MODULE CONNEC TOMN 10 POWER SUPPLY
As far as the extractor medule is concerned, the power cord is placed an the control box unit.
lhe cookey hood extractor can absork 2500,

Anmyway certified and gualified persannel will have to follow the electrical requlation of the country
where the appliance is being nstalled.
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EXIRACIOR WIRIMNG CONMEC [HOMN [Fig. 18}

Connect all the wirings that come out from the control box unit with the cable that comes out from the
extractor unit on the hob. Follow the label on the wire,

Arrange and secure wiring harnesses under the cakbinet with appropriate devices similar to the one in the

below figure, so that it cannot be possilzle to pull accidentally cables during the nermal cleaning
mMaintenance.

GENERAL GESCRIPTION AND PRODUCT POSSIBLE CONFIGURATIONS

It is possible to find varous product confiqurations available on the market.  (fig, 1
Configurations consisting in induction hoel? and cooker hood include no. 3 different appliances: no, 2
induction domino modules fone on the left and ane on the right) and no. 1 cocker hood,

Cooking Induction Modules Operation

Ihe left and right areas of the appliance are used to cook with induction working, An induction coil is
found under ceramic glass; , when the cock zone is activated the coil creates a magnetic field that
generates heat on the bottom of the pot. The cooking zones can be ocperated only if suitable pots are
used.

Operation of the left and right induction cooking modules are exactly the same, so the following
functions are valid far both areas.

Suitable Cookware

Heating time of cookware is significantly influenced by the structure and material of the cookware being
used.

metal, featuring magnetic properties and having a sufficient bottorn surface. Suitalle

m Cookware with this symlxol is suitable for induction holzs, |he cocloware must be made of
cockware is made of: O stainless steel with a magnetizable base 3, enameled steel & cast iron,

Lo not insert any adapters or other object between the lzottom of the pot and the glass surface,

Use anly pots and pans with a smooth bottom,

In order to check if the pots or pans are suitakble, check if they are attracted with a magnet,

lhe bottom of the cockware must not have any sharp grooves or sharp edges in crder to avoid
scratching the hob.

Coockware Minimum and Maximum diameter dimension suggested:

Cooking area Minimum Diameter | Mazimum Diameter
Fore left 145mim 200mim
Back left 145mim 200mm
Fore right 145mim 200mm
Back right 145mm 20mm

It is possible to use bigger cookware, put in that case the heat will [ze less uniform on the l2ottorn of the
cookware.

In order to avoid any scratches, do not push or pull cockware acvoss the cook top. Always lift pots and
pans.

Lo not place recipients made in :n standard fine-grained steel, glass, pottery, copper and aluminum.

o not place empty containers,
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DEIECTION OF NO SUMTABLE PO S
Ihe uze of a not suitable pot will |2e showed on the heater display with !_Jsig nal. If no pats are placed,

the pot detection sensor will show the G signal on the heater display.

lhe cooking zone will autematically switch off after 10 minutes if no pot is detected.

USE (fig.22):

A= ON/OH button

B = Cooking zone selection key
C="-"button / °- 1IMER" button
0="+"butten / "+ | IMER™ button

Df =Cooking zone display [ £1-£2-£3-£4)
01 =Display limer

k= Decimal point indicator

Switching the hob Onf/Off

- 1o turn the hob on select "A", a "BI*" acoustic signal will indicate activation, after which "07 will
appear for about 10 seconds an the "DE display.

- If no operation is perfarmed within 10 seconds, the plan will turn off irepeat the procedure for
reactivation?,

- Itis possible to switch on a cooking zone by selecting the "B key.

- Ifsensar "C" is used the display will show selection 9, while if sensor "D is used, the display will show
selection 1.

- {nce this step is complete the user may make temperature adjustments using the *C* or "0° buttons.

- Ihe hotplate can be switched off by selecting "0" using sensor “C after 3 seconds the cooking zone

will switch off. A hotplate can also be switched off by selecting the "C" ar D" senscrs simultanecusly.

Press button "A" to switch on the hob.

- kach cperation will be accompanied by a "BEEP" acoustic signal,

Residual heat indicator
If at the end of cne or more cocking zones "£7, the glass surface temperature is above 507, on the "De"

display of the interasted areas, it will appear with a fixed "H, which will remain active until the surface af
the relative cooking zone will not be sufficiently cold,

Warning! Risk of burns,
Lo not touch the cooking zone when the 'H' is displayed.

Key Lock - Child Safety
lhe childproofing feature prevents the hob from being switched on accidentally. it s possible to block all

the functions by following the procedure:

- lurn an the hob by selecting the "A™ key.

- Simultanecusly press the 'C" key and the "B key of the "£2 or £Z4" zone and press the "B" key again.
- 1he"L"symbal will appear in the display when the function is active

| ¢ deactivate the key function:

- ‘wwitch the hob off (if it is onl by selecting the *A" key,

- Oince it is off, switch the hob back on.

- Simultaneously press the "C" key and the "B key of the "£2 ar £Z4" zone and press the "C" key again,

Overflow Safety Device:
In the event that problems arise, it is an object on the safety zone that controls all the cooking zones and OFF.

To reactivate the hob clean or remove any object from the control area.

50



Eooster

Cepending on the model youw have, the product is equipped with the "Booster” function, which applies

an additional power in additicn to the "9° level for 3 maximum time of 10 minutes. after which it will

return to the "9 lavel,

- In order to activate it bring the power level to "8% then press the "D" button, The letter "P° will
appear on the display.

I his function lasts about 3 minutes, at the end of which cooking continues at level 8,

Iz interrupt the "Booster” function, before the established time. select the desired zone and press the

"C" button, cooking will continue at the desired power level.

All these operations will be accompanied by a "BEEF" acoustic signal.

"BRIDGE" function:

With the Bridge function, tweo individual cooking elements [£1 - £2 and £3 - £4) can be controlled as if
they were a single zone,

- Activation:

Simultaneously press the "B" keys of both cocking zones on one display the syrnbal "07 will appear while

in the other the symbal rrr"

Adjust the time with the "C" or "D7 keys.
- Deactivate:

Press the "B keys simultaneously.

U n
Mote: If no pot is detected on the central area, it will be displayed ona = and onthe other 1}
u
alternating with — display.
U
If the pan is not detected only on cne zone, the display shows - and on the other the alternating power

i
lewel with 11,

HMER

lhe timer value can be selacted between 1 and 23 minutes, |t is possikble for the user to time & heater at

any power leyel [0..Bol.

- loactivate it select the cocking zone "B”

- Pryess the "C" and "0 keys at the same time and the "E" LED will appear on the "D<£7 display of the
selected zone.

- Adjust the time using the "C" ar "0" buttons, bringing it wp to a maximum of 9% minutes,

- By pressing the "C" button the time goes directly to 99,

- The "DI" display will show the remaining time.

- At the end of the time the cooking zone will switch off and at the same time the "D 17 display will start
to flash, displaying "00", ahd a "BIF” acoustic signal will start to sound for alzcut 1 minute. By pressing
any key the acoustic signal will stop playing.

- lhe limer can be cancelled at any time, pressing the "C" and "D" buttens simultaneously or oy only
selecting the "C" button until the limer displays tweo zeros.

- By cancelling the limer befare it is complete, the zone will continue to cook at the previcusly set
level.

COUNIDOWN
lhe countdown function can be set from 1 to 9% minutes and does not switch off the cooking zones,

At the expiry of the set time the plane will emit with an acoustic signal "EIP",
- Ihefunction is activated when the floor is on "A"

- Press the "C"and "D7 keys simultanecusly,
- Setthe desired time,
- At the end of the programmed time, the "D1° display starts to flash, followed vy an acoustic signal,
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A beep sounds and the timer display stops [linking and also the led heater stops l2linking if any power is
selected.
1he last minute will be displayed in seconds.

POWER MANAGEMEMNT:

I he maximum power limit of the dominao induction hols is 3700 Watts.

If the maximum power of 3700 W is exceeded for example with the activation of the Booster, the
software automatically lowers the power of the previoushy selected area up to the maximum power
allowved,

lhe display of the zone with the limited power will start to flash for abowt 3 seconds, During this time it is
possible to change the power level.

HEAITER AL OMA LT SWIICH OHE Livello Tempa Massima
If the power level is not changed during a preset time, the FmT"E [m;g;tu}
corresponding heater turns off automatically, P HDI-.'
lhe maximum time a heater can stay on, depends on the selected 3 112
cocking level, 4 200

= rap

i 176

T 136

] 113

A 20

[ t

NOISES

lhe fallowing neises may occur in the cockware when using induction cooking zones, depending on the
material and the finish of the [xase:

Humming rmay occur when wsing a high power level, It decreases or disappears if the power level is
decreased. Crackling or whistling may occur if the base of coolware is made of different materials (e.g.
sandwich [zase). Clicking sounds may ccour during electronic switching procedures especially at low
powret levels.

Whirring may ccour when the cooling fan is switched on. In order to increase the service life of the
electronic system, the hab is equipped with a cocling fan.

lhe cocling fan switches on automatically if the hob is used intensively. You will hear a whirring sound,
lhe cooling fan may continue running after the device has been switched off.
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Induction modules displays special status and errors

Ced. Errare Cescriziane Passibili cause Hipristing errore
The cooking zone can be Mo error, the uzerisia the A suitzbly pan |.'~'||.|;t 9=
C . - e il . g acad cn the rzlevant
contiqured ta=tztc 7 is show, Z2YiLE mMend. - .
= cocking zon=.
_ Th-_e "_':":'k'[-'g E.':l'-'E."""'II Ea Wait tor the synbal -,
contigured t a Azshing ,Z° is .
= . o abart the
showen. &t=r a sugcesstul . P T . -
L . - - Uzer iz iv the se~vice menu, contiquraticn activities
Cr- contiauration the <elevznt display =
. no Erar. kv pressing the s=lect
BNOWE v kew £nd the O wil net
If ... is mot dizplayed check the 2 N
- - Hash anymors.
poss ble causes ot the =45,
A Hashing ,z" oneack cookiag . .
L "~ 2. Uzerizias2mvice meng, 1o . .
E zons iqdicakes that al configs will ) Manua czniguration
211l
ke celstad.
. Pot or glass temr parature s - .
Ei2 Tamperazurz limi= are excesded . Fystara must cozl dowwn
tca higa.
1. Taa 2rrar is sutematical v
cancelled afz=r & 5 and the cooking
Unmsuitabla pot, e.9. loss of the on the rodule a pot coeakes an zona can b 5':'.":' =507 Ir: caze of
- = N . o . I turtker uacom™ng =ra-s the pot
Ei3 Maaret’c Sharafterstos beczuss impicpsr operating aciat whca h be -eplaced
o temrparature n the kottom can deztroy devices, a.g CETs - as tabe "eplaced. .
- e B " " | £ T=e module has to be changed if
th= a-ror comes without a pat an
tha cooking zone.
Celete the haa contiauraticn =nd
Linca-figared inductior madal= activabe t1e man =l contiguraticn.
Aallinductian nodu e aqswer ta L, Irducticn module is aot start the Ul zervice mequ 2
Eid o i~ L I ; !
ko =ny =lement is relzted to kqe contigured. contigure tha induction rcdu e
ettected cozk’ng zon=) If th=lis==d pzints are a0t
succaeshul replace the snodu e,
Mo com L nication betwesn U Mo aowe=r suaply ot incuczion . - .
EiS and “nd actiaa snoduo e Kadule Bad cabling or datect Contaczthe techn'za Service.
1. Failure inmein poser
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ASPIRATION MODULE QOPERATION

Ihe aspiration module can be provide in different solutions, amyway it is advisakble to read every secticn
of the chapter,

GENERAL SAFELY for ASPIRATION MODULES

Ewery aspiration module is equipped with a liguid collection tray that has to be often emptied (fig.] -

LS DA

Ihe aspiration module is placed it the center area of the glass.

- Allthe products are provided with a touch user interface,

- tor safety reasons, do not allow anyone to play with glass, grid or with the maoving system if
provided, in arder to avoid any kind of proklem to the device,

- Be careful and remove all the things in the aspiraticn module area before activation and when the
glass is meving or before closing the glass manually.

- Do not fit ohjects or other things inside the aspiration hole.

- Do notfit fingers or other part of your [2ody inside or in the area of the aspiration hele.

- In arder to ensure the product safety and have the possibility to remove the glass or the grid, the
application of any kind of pressure aver the glass or the grid may cause rmovements or slight
deformation of pars that is normal.

Below please find seme goencral infarmation abaut the diftarent models:

ASPIRATION MODULE WHH ELEIRICAL MOVEMENT  (fig 1-D}

Farthe systom equippoed with clectrical movement of tha glass, the asplratian system can weark it 2 pasitlans of
the moving glass: whan the moving glass is below and whan the moving glass is abave the induction coramls
glass line. When the glassis In the conter posltion it will be not passibyle ta aperate the aspliation

lhe system equipped with an electric movement has a safety control but: (fig.20}

- lhe system equipped with electrical movement has got a safety control but It is absclutely
forbidden to place limbs or any other part of the hurman body or animal body in proximity to the
range of the hood extractable unit t, defined by the frarne that is fixed on the base of the appliance,

- Do not place cocking pans, cooking pan handles or any other object in the range of the hood
extractable unit as specified above.

- {aution! When the moving glass is cutside it is possible to vemove it by pulling the glass upward, do
not drop it down or over the ceramic holby, both the glasses might e seriously damaged.

- Perform that operation only 1f cleaning the aspiration system is really necessary.

- Itisforbidden to remove the glass when it is moving,

- When rernoving the glass, pay attention not to pull it too strongly and check and secure all the
parts that will be remowved with the glass,

- Inorder to ensure the product safety and have the possilility to rernove the glass, the movable glass
may not be perfectly aligned with the cocking hokb.

- In order to ensure the product safety and the possibility to remaove the glass, the motion of the glass
Must be slow,
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USE  ([fig.23):
A=0N/CH button

B = Lowering the movable panel below the top line starting from centerline positicn, while when the
panel is already open, the "B key activates the lowering of the panel in order to reach the centerline
position, simultanecusly turns off the Blower,

C = lhe display shows the condition of the aspiration module system.

If the aspiration motor is switched ON will be showed the number of the power speed used.

If the aspiration motor is switched OFF will be showed the position of the glass with the following
possible indication:
Glass on lower position Glass on centerline position {Glass on upper position
T N L ___J [

If the glass is moving the line in correspondence of the direction is flashing.

D= Rising of the glass panel,

b= Blower speed operation: 17, 2%, 3% 4% 2% Intenshve, 47 intenshe == 67 Intenshee, 5° intenabee, 4°, 3% 25,170
Mote: [he Intensive speed is timed for 7 minutes, the signal 4 will flash on display., After approximately 7
minutes the motor will automatically select the dth speed.

Curing the first connection of the power supply, the glass starts to move automatically to reach the
cantral position.

Metal grease filters reset

After 20h of hood operation of the hood, when the hood is off, a flashing "B" will appear on the display
L', the filters must be washed, The anti-grease filters warning light must ke reset after cleaning the
filters by pressing the "0 + "E" keys at the same time for 4 secands.

Charcoal filters or long-life reset

After 120 hours of operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
L', the filters must be replaced ar washed according to the type of filter installed,

lhe reset of the charceal filter or long-life indicator must be done after cleaning the filters Iy pressing
the "0 + "E" keys at the same time for 4 seconds,

KEY LOCK-CLEAMING

Before to start the cleaning of the glass manage the aspiration unit and put the middle glass in
centerline position.

In order to aveld undesired maovemant durlng the cleaning of the glas -> prozs and kosp pressad far beoc the
button "0

Jn dlsplay It owlll be possible ta read "L flashlng and any speration will e locked far 2 mlnate, Cnly attar two
mingtes it will be possikzle to oporate again with the unit.

ERROR COMDINIION
= trror condition, it could happen for some reasons (2q: when the glass hit an obstacle, when the
supply poreer is missing etcetera),

Press "A" button to try to come out from error condition, the glass will start to move down and
autamatically will try to find the centerline position.

In soime rare cases if the panel is in down position and error condition does not unlock pressing the “A°
button, even after repeating the operation for at [east three times
- 1han is possible to active the special function to come cut from the error. push at the same time
the button "B and “0* for 6 seconds, the panel will begin to mowve by reaching the center
position.
Lhis function must be uzed anly in axtreme cases
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SUGGESTIONS FOR AN EFFICIENT EXTRACTION

{Operate the hob extractor at the minimum power level required for an effective vapour extraction, and
in order to improve filtration performances,

Use a lid cwer pots especially with higher pots. | his ensures effective vapour extraction. It also reduces
povEr CONSWMPLIon.

In order to generate low level of vapours, use the hab at the minimum power level reguired.

FUNCTION AND OPERATION EXTRACTOR-MANUAL MOVEMENT {fig.1-C}
For the system equipped manual movement of the glass @ always open the glass in order to operate the
aspiration flow.

It 15 possible to open the glass by pressing the glass exactly in the center of the glass,

Caution! Do not push the glass outside the center area, the glass can dropdown and the manufacturer
will not held any liakility for claims dueto lareaking or scratching on thr glass,

In arder to ensure the product safety and have the possibility to remove the glass, the movable glass
may not be perfectly aligned with the cocking holb.

FUNCTION AND OPERATION- EXTRACTOR GRID (fig.1-E}
For the systermn equipped with the grid, 1t is possible to operate the extractor flow  with or without the
grid applied.

CAUIIONY When rernoving the intake giille, be careful not to drop it on the ground or above the glass
ceramic hob, as the glass may be permanently damaged.

lhe manufacturer asswmes no responsibility for complaints due to scratches or bwoken glass.
Attention risk burn Il Never place the grill onthe talzle glass.

MINCTION AND CPCRATION- CXTRACTOR-MAMUDAL MOYLMLONT OR GHID (fig.24):
A= 0ON/OHE ASPIRATION When the unit is OFF the aspiration will start automatically at 2 speed.
B = DECREASE SPEED if pressed, the aspiration motar speed will be decreased.

{ = Motor Speed Display
0= INCREASE SPEED 1°, 2%, 3%, 4%, 5" intensive, 6° intensive if pressed. the aspiration motor speed will be

increased.

Ihe intensive speed has a Fminute timer, after that time the motor will switch automatically to the 4
speed.

E =10 Minutes | IMER Ihe device will be autornatically turned CHE after 10 mihutes.

Metal grease filters reset

After 30h of hood operation of the hoed, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
L7, the filters must be washed. | he anti-grease filters warning light must ke reset after cleaning the
filters by pressing the "B" key For 4 seconds.

Charcoal filters or long-life reset

After 120 hours of operation of the hood, when the hood is off, a flashing "8" will appear on the display
L', the filters must be replaced ar washed according to the type of filter installed,

lhe reset of the charceal filter or long-life indicator must be done after cleaning the filters by pressing
the "B key for 4 seconds.
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CLEAMING ARD MAINIENANCE
Reqular cleaning ensures long life and good performances over time

Follow all safety and warning instructions, make sure that the hob and the hood have been switched off
completely and have cogled down befare carrying out any cleaning and maintenance cperations . It is
advisable to activate al=o the kay lock function befare startim.

Ihe hob must be cleaned after each use.
lhe cocker hood aspirator must be cleaned weekly by cleaning liquid tray and the grease filter in the
dishvwasher at max 50°C or by hand -washing them .

Before cleaning the glass, wse the KEYLOCK-CLEANING FUNC IO of the induction hob and extractor.

CARE AND CLEANING of INDUCTTON CERAMIC HOE

Make sure that the holbs is switched off. Wait until all cooking zones are cold,

Use anly cleaning products for vitro-ceramic hobs,

Co not use the following cleaning products, as they may cause damage to the surfaces of the vitro-
ceramic hob

detergents containing soda, ammmenium, acids or chlorides; dishwashing and/or dishwasher detergents;
softeners or products for eliminating stains andfor rust; detergents for glass; oven or giill cleaning
products; solvents; any abrasive detergent, sponge or rush; solvents; pointed objects; dirt removing
rubber erasers; any steam device, as steam can veach the appliance's live parts and cause a shart circuit.
{Changing on the coler and shiny of the hob  surfaces are not damages. This will not in any way
compromise the appliance proper aperaticn.

Liscolorations due to resicdues which are not removed and have been burnt in and abrasicn caused by
the pat base ave very hard to rermowve.

All of the 1ssues described in this section are of assthetic nature anly and do not in any way affect the
appliance proper aperation. |hey cannot be restored under the warranty.

CARE AND CLEANING of the EXIRAC | DR
Often clean the moving glass or grid{if provided), the grease filter.

After each use, it is advisalzle to clean the moving glass and remowve the liquid and grains, crumbs or
something like it which fall insicle the extractor system.

Clean the stainless steel parts in the polishing divection only.
Use hot water anly with little neutral soap. never use abrasive products.

lhe liquid tray and the grease filter kit can be washed in the dishwasher with maximum temperature
55, When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may discelor, bt its filtering capacity will
remain unchanged.

RECIRCULAIION VERSION
lhe odar filter is opticnal and is scld separately.
lhe activated carbon ceramic filters saturate after a longer or longer pericd of use, depending on the

type of cooking and the frequency with which the grease filters are cleaned.
The odour Hiters can be thermally regenerated every 203 manths Inan cven preheatod at 200°C far 4o milnotes,
Fogencratlen allows o maxlmum filtar lifespan of Syaars.
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Technical Data

mMain dirmensions

S0 x 515 % 155 mm

mMain dirmensions

S0 x 5205 155 mm

Weight lincl. accessories! packaging]

Approx. 25 kg

Cooker Hood

Powear axtraction system

2300

Valtage - Frequency

220-240 50/60 Hz

Levels setting

S 4+ Zintensive

Induction Hob

Power consumption Left induction module {if provided! 3.7 kW
Power consurmgption Right induction medule (if provided) 3.7 kKW
Vaoltage - Frequency 220-240Y 50/00 Hz
Rear cooking zones 2102197 mm
Powver setting | 2100W — 30000 booster
Front cocking zones F10x197 mm

Pouver setting

Ta00W — 18500 booster

Power levels setting

1-19- boaster
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DEUTS5CH

ALLGEMEINE SICHERHEITSWARNUNGEN

e Das Gerdat darf nur in einem normalen Haushalt verwendet werden und
Ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmit.

e Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankien physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden,
wenn diese beaufsichtigt und Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
belehrt wurden und die damit verbundenaen Gefahren verstehen. Die
Sicherheits- und Warnhinweise sowie die Handhabungsanweisungen
in der Bedienungsanleitung miissen befolgt werden. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die Yerriegelungsfunktion verhiitet ein
unbeabsichtigtes Einschalten durch Kinder.

* Er ist wichtig, das Gerdt nach jedem Gebrauch sorgfiltig zu reinigen,
die versdumte Reinigung kann Brandgefahr verursachen.

* Wenn erforderlich, werwenden 5Sie wvom Hersteller gelieferte
Schutzvorrichtungen oder solche, die zum Gebrauch passen.

* Das Gerat muss wahrend des Betriebs immer beaufsichtigt werden,
auch wenn die Timerfunktion eingeschaltet ist.

 Fuhren Sie alle Arbeiten mit groBBer Sorgfalt und Aufmerksamkeit
durch.

* Yergewissern Sie sich, dass die Gerate nicht beschadigt sind. Fahren Sie
mit der Montage nicht fort, wenn das Gerdt beschadigt ist. Wenden Sie
sich an einen qualifizierten Fachbetrieb.

* Dichten Sie den Bereich zwischen Glas und Arbeitsflache nicht mit
Silikon ab, um den Austausch des Gerats zu ermdglichen, ohne das Glas
Z\ Zerbrechen.

* Die Einbhaufachkraft muss alle erforderlichen  Zimmerer- und
Montagearbeiten unter Beachtung der bestehenden Vorschriften
ausfihren.

« Offnen Sie niemals die AuRenverkleidung, es besteht die Gefahr eines
Stromschlags. Benutzen Sie nur die mitgelieferte Schutzvorrichtung,
die Verwendung nicht geeigneter Schutzvorrichtungen kann Unfélle
verursachen.

* Schalten Sie das Gerat bei gesprungener Oberfliche ab, um einen

Stromschlag zu verhiten. Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Fachbetrieb.
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Trennen Sie das Gerat wihrend der Montage vom Hauptstromnetz.

Trennen 5ie das Gerat wahrend Wartung, Reparatur und Reinigung
vom Hauptstromnetz.

HINWEISE ZUM RICHTIGEN 3TROMANSCHLUSS

Die elektrischen Anschliisse mussen vor Gebrauch von eginem
qualifizierten Elektrofachkraft fur das verwendete System zugelassen
werden. Der Stromanschluss darf nur wvon einer qualifizierten
Elektrofachkraft durchgeflihit werden. Er/sie Ubernimmt auch die
Verantwortung fir den ordnungsgemalien Stromanschluss und  die
Inbetricbnahme. Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliefien: -
Prifen Sie, dass die auf dem Typenschild angegebenen Spannungs-
und  Leistungswerte mit  Stromversorgung  und  Steckdose
ubereinstimmen. Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte zur
Unterstltzung an eine gualifizierte Elektrofachkraft. Das Netzkabel
muss an einen zweipoligen 5Schutzschalten mit einer Kontaktéffnung
von mindestens 3 mm angeschlossen werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss g5 vom Hersteller, dem
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertern Fachpersonal ausgetauscht
werden, um Unfalle zu verhiiten.

Wenn das Produkt eingebaut ist, darf die Stromversorgung keine
Oberflachen mit einer Temperatur von mehr als 50°C berihren

WARNUNGEN ZUM INDUKTIONSKOCHFELD

Auswirkungen auf Herzschrittmacher, Hérgerdate und Implantate aus
Metall Induktionskochfelder  erzeugen ein hochfrequentes
elektromagnetisches Feld im Bereich der Kochzonen. Die Kochzonen
konnen Herzschrittmacher, Hérgerate und Implantate aus Metall
negativ beeinflussen oder deren Funktion storen, wenn diese sich in
ndachster Mahe befinden. Eine eingeschrankte Funktion des
Herzschrittmachers ist unwahrscheinlich.

Das Gerat darf nicht Uber einen externen Timer oder eine separate
Fernbedienung betriecben werden.

WABNUNG: heille Oherflachen wahrend des Gebrauchs. Bertihren Sie
hicht das Heizelement.

Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen.

VORSICHT: zugangliche Teile kénnen heild werden, wenn sie mit
Kochgerdten verwendet werden.
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Lassen Sie Ol und Kochfett nicht unbeaufsichtigt, Ol und Fett kénnen
sich rasch entzinden.

Das Gerdt muss wahrend des Betrielzs auch bei singeschalteter Timer-
Funktion immer beaufsichtigt werden.

Versuchen Sie im Brandfall nicht, das Feuer mit Wasser zu loschen.
SChalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen mit giner
feuerfesten Decke.

Erhitzen Sie niemals Dosen oder Behalter mit Lebensmitteln chne diese
z\ Bffnen - es besteht Explosionsgefahr!

Beschadigte Kabel dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal oder
dem Kundendienst ausgetauscht werden.

Vermeiden 5ie den Gebrauch des Boosters zum Erhitzen von Frittierdl,
das Uberhitzen kann gefahrlich sein.

Seien Sie vorsichtig bel der Berdhrung won heiien Oberflachen
wahrend des Betriebs.

Gegenstdnde aus Metall dlrfen nicht auf das Kochfeld gestellt werden,
sie kénnten heill werden.

5Chalten Sie nach Gebrauch das Kochfeld mit der Bedienvorrichtung ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

VYermeiden Sie das Verspritzen von Fllssigkeiten, benutzen Sie daher
zum Kochen wund Erhitzen won  Fldssigkeiten eine niedrigere
Warmestufe.

Verwenden 5ie niemals Alufolie zum Kochen. Das Aluminium wiirde
schmelzen und das Gerat irreversibel beschadigen.

Das Geschirr muss direkt auf das Kochfeld gestellt werden, schieken Sie
keine Gegenstande zwischen Geschirr und Kochfeld.

Benutzen Sie das Glaskeramikkochfeld nicht als Arbeitsfldche, es kann
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger, Dampf kann an die
stromflihrenden Teile des Gerdts gelangen und einen Kurzschluss
verursachen.

Das Kochfeld darf nicht dber einer Spllmaschine montiert werden,
denn der von dieser austretende Dampf kann Betriebsstdrungen am
Stromkreis des Kochfelds verursachen.

Vermeiden Sie die Montage Uber einem Ofen oder einem elektro-
pyrolytischem Herd, diese beiden Gerate kdnnen nicht gleichzeitig
arbeiten.
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When the product it is installed above an oven or any other appliance
that emit high temperature it is recommended to apply between the
products, a separation panel, with a minimum height of 20mm.

Wenn das Gerat zum ersten Mal in Betrieb genommen wird, kénnen
Geruche ader Rauch auftreten. Der Geruch nimmt mit jedem folgenden
Gebrauch ab. Gerlche und jede Art von Rauch entstehen nicht durch
ging Betriebsstorung oder Schaden am Gerat und sind nicht
gesundheitsschadlich.

Lecre Topfe kinnen die Glaskeramik beschadigen, der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung.

Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr.,

Wenn sich unter dem Kochfeld eine Schublade befindet, muss ein
geeigneter Abstand zwischen dem Inhalt der Schublade und der
Unterseite des Kochfeld sichergestellt werden. Halten Sie einen
Abstand von 170 mm zwischen Schublade und Oberkante des Kochfeld
2in.

WARNUNGEN ZUR GUNSTABZUGSHAUBE

[Das Kochen mit offener Flamme ist strengstens verboten
(z.B. flambieren).
Befolgen Sie die drtlichen Abluftvorschriften.

Venwenden Sie die Haube in Umluftversion nicht in Baumen, in denen
gleichzeitig andere nicht elektrische Gerdte mit nach aulfen geleiteter
Abluft betrieben werden {z.B. Holzdfen, Gasofen, brennstoffbetriebens
Heizgerdte), es sei denn, eine gute Bellftung der RiEume kann
garantiert werden.

Stellen Sie bei Verwendung der Haube in Umluftversion den guten
Zustand des Abluftkanals sicher, sollte dieser langere Zeit nicht benutzt
worden seain.

Denken Sie daran, bei Betrieb der Absaugevorrichtung hinsichtlich der
zu entfernenden Abluft die &rtlichen Vorschriften zu beachten.
Frittieren Sie nie bei unbeaufsichtigter Geschirr: das Ol in der Pfanne
kann Uberhitzen und sich entzlinden. Bel der Verwendung von Ol ist
die Gefahr der Selbstentzlndung gréfier. Zur Vermeidung won
Brandgefahr ist es erforderlich, die Haube und andere Qberflachen
haufig zu reinigen.

Die Einhaltung einer korrekten Wartung und Reinigung des
Haubenfilters ist wichtig.
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Es ist verboten, das Abluftrohr an Kamineg, Abluftkanale und Rohre filr
die Bellftung von angrenzenden Raumen anzuschlielfen.

Die abgesaugte Luft darf nicht in ein Rohr mit Heilluftzirkulation
geleitet werden.

Die Luft darf nicht in einen Kamin geleitet werden, der fur die Abluft
von Gerdten benutzt wird, die mit Gas oder anderen Brennstoffen
betrieben werden.

Sorgen Sie flr eine richtige Beldftung, wenn aulder der Haube andere,
nicht elektrisch betriebene Gerate im selben Raum benutzt werden.
Der maximale Unterdruck des Baums darf nicht mehr als 4 Pa (4x10-5
ar) betragen.

Statten Sie den Raum, in dem die Haube montiert wird, mit einer
Beldftung aus, sodass der Zuluftstrom grdler als der Abluftstrom der
Haube ist.

Es ist strengstens verboten, Gliedmalen oder andere Kdrperteile von
Mensch oder Tier in die Nahe des beweqlichen Bereichs der Haube zu
bringen (falls in der gewahlten Yersion vorhanden).

Stellen  5ie niemals Kochgeschirr, Pfannenstiele oder andere
Gegenstand in die Nahe des beweqglichen Bereichs der Haube.

VORSICHT: Das Gerat ist nicht zur Verwendung bei Gaskochfeldern
bestimmit.

sefir greeirfer Ko

Wir danken Ihnen fir Ihr Yertrauen!
Herzlichen Glackwunsch zum Kauf ihrer neuen Cunstalzugshaulbe.
Far einen sicheren Betrieb des Produkts und zum Kennenlernen aller Merkmale und Leistungen:

Lesen Sie die wvorliegende Bedienungsanleitung vor der Montage und der ersten
Inbetriebnahme aufmerksam durch.

Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise!

Ausschliefilich die in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Verwendung des Gerats ist
zulassig.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf.

Bei Weitergabe des Gerdts an Critte geben Sie auch die Bedienungzan|eitung weiter.

ALLGEMEINE INFORMA | IOMNEN

Im Fall eines Informationsawstauschs mit dem Hersteller des Cerats geben Sie Seriennummer und
Produktdaten auf dem | ypenschild des Gerdts an.

Anvequngen zu einer karrekten Yenwendung mit dem Ziel, die Umweltbelastung zu verringern: stellen

63



Sie zu Beginn des Kochvargangs die Haukbe auf niedrigste Stufe und lassen Sie sie auch nach Ende des
Kochwargangs noch fiir einige Minuten laufen, erh&hen Sie die Stufe nor im Fall greler Mengen vaon
Cunst wnd Rauch wnd benutzen Sie die BoosterFunktion nur in extrernen Fallen. Zur Erhaltung der
vollen Leistungsfahighkeit des Fettfilters reinigen e diesen wenn ndtig. Zur Optimieroang der
Leistungskraft und zur Gerduschminimisrung verwenden Sie den fir die Gellasesinheit maximalen
Curchmesser wie in dieser Bedienungsanleitung angegelen.”

Ne==/ Das Symbol auf Produkt oder Transportpapieren besagt, dass dieses Gardt nicht als normaler
N’ K " " . ' .
| X Haushaltsmill behandel werden darf, sondem bei einer Sondermilldeponie fur das Beoycling
/. 0\ elaktrischar oder elaktronischer Gerdte abgegeben werden muss, Die korrekte Entsorgung trégr
sz b, den Rohstoffeerbrauch und  die Umeeltbelastung za werringern. Fdr oeesitere
Informationen zu Wiederverwartung und Becycling disses Produkts wendan Sie sich an die zustandige
artliche Behorde, die Hausmolsammelstelle oder den Handler, bai dam das Prodoks gekauft wurde,

Ersatzteile

Verwenden Sie ausschlielilich Originalersatzteile.

Warten Sie nicht, [2is die Bestandteile durch Gebrauch verschleilit sind, bis Sie diese austauschen. Fihren
Sie bei der Wartung regelmiiige Kontrollen durch, wie im Kapitel WARITUNG" angegelzen.

Garantie

Cer Kunde muss zur Inanspruchnabme der Garantie des Herstellers die in dieser Bedienungsanleitung
angefihrten Yorschriften genauestens [zeachten, im besonderen:

- Betrieb stets im Rahmen des Mutzungshereich der Haube;

- regelmdliige und sorgfaltige Wartung;

- Werwendung der Haube ausschlieRlich von Personen mit erwiesener Fahigkeit und Kenntnis,

Lie Michtbeachtung der Yorschriften in dieser Bedienungsanleitung fihrt zum scfortigen Erlaschen der
{arantie.

MONTAGE

Bevar S1e mit der Mantage beginnen, befelgen Sie alle Sicherheits- und Versichtshimweise den
verschiedenen Kapiteln der Bediznungsanleitung.

MOMNIAGE GER MODELLE INDUE [IONSKEGCHEELD MIT ABSUGSHAUBE
Das Gerat 3 thr den Cinbau In dle Arbeltzplatte Destimimt, Gringen Sle die odtgalicferte Abdlchtung am gesamtan

Umfang des Kochtaleds an und setzen Sices in den Onbavausschnitt cln, Okxergrifen Sie dabel die Malie In Kapitel
[CINGAUMASSEY, [fig 3-g-4)

Yorricgeln 3le das Gerat milt den entsprachoenden mitgellatarter Klamimern Sahbo b

Das Gordt dart npicht  bber Kdhlgerdton, Spiulmaschinen, Helzaten, Qacksfen. Waschmaschlnen  ader
Waschetrocknern oder Mikrowellenharden montiert werden,

Dic Auflagetlachen von Arbeltzplatten und Wanddichtungsstrelfon midssen avs hltzcbestandlgem Materlal
bestehen (hls ca 1007,

Auszchnltte in der Arbeltsplatte missen mit gocigneten Mafnabincn feochtigkeitsdl2ht worachlozsen und wienn
crferdetlich mit alrer thermischon lsollorong versehen werden.

Wenn die Unterselte des Gerats nach dem Cnbau zuganglich I3t muss cine Trennplatte montlert waerdan
[Zaischen Unterselte des Gerdts und Platte moss cin Abstand von mindestens 12 nn clngehalten werden).

Mar angemessene Beliftung nss gosargt werden, um dic Zirkalatlon frischer Lottt zo gawdhrlalsten, brlngan Sie
cine Offnong im Schrank an.
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BESCHADIGIE TEILE NICHIT INSTALLIEREN.

STROMANSCHLUSS UND KABELVERBINDHING

Dic Montage und der Oecktroanschlus: an das Stromnetz dart nur won qualifizlerten Servicefachleutzn
durchgefdhet wearden, Oic clektrlsche Sicharheit des Gerdts kann nue gewdhilelstet werden, wenn far clne
ordnungsgemalie Crdung des Kochfelds gesargt wird, oy Dwelfelsfall mozs die Clektroanlage won cloar
gualflzierten Clekirafachkraft gepift werden., Yerblnden sie das Eochtzld picht unter Yerwendung san
Verlangerungskabeln oder Mehrfachsteckdoscen mit dem Stramnatz, da dicse nicht die arforderliche Sicharhait
goad hrleisten (2.0, Oberhitzungsgatabin.

Bevar Sle dasz Kachfald anschllaBan, vorgleichen iz dic Anschlossangaben (Spannung e Mreguenzl ot detmn
Typenschild des Gerats mit deren der Hauptstrsmyeraoiguineg.

Dicse Angaben mdssen anbedingt bercinsthimman, sonst kGnnte das Gerat Schadan nahimen, Wendan Sle sich T
Zwiaifelsfall an elroer Clektriker,

Befolgen und beachten Sl alle Sicharheits oned Yarzslchts hlnwicise,

Befolgen Sle alle nationalern und regionaloen Gosetze und Worschrltten sowic auch zusatzllche Begalungen arellcher
YVorsorguneshatrle e,

Dot Stromanschiuss dart nur wvan zartifizlerteny Tachpersonal duarchgefih wardan, Crsle haftet aoch fr dice
crdnungsgemalic Montage uned Inketizbhabme.,

Dic Clektroinstallation muss mit 2incm wor dany Gerat installicrten Trennachalter ausgestattet zeln, der
geowdhrleister dass alle Pale milt clnar Kontaktdfnang van mlndestens 3 mim getiennt sind.

Vor dem AnschlleBen:

Schalten Sie den HauptschaltorSchutzschalter aus, bovor Sie die Kochtaldmodule und das Absaugolemeont
anachllefien.

Schiitzan Slo den HauptschaltersSehutzschalter vor unsilaubtem Cinschalten,

Yorgowissern Sle sich, elass das Serdt stramlos ist.

Cie im Kochfeld integrierten Mrodukte bestehen aus 3 verschiedenen Gerdten: 2 Induktionsmodule wnd 1
Absaugelemnent.
Jedes Gerdt ist mit einem Stromanschlusskalzel ausgestattet,

51 AOMYERSORGUNGSAMNSCHLUSS DES INDUKHONSKOCHFELDMODULS

Cie 2 Induktionskochfeldmodule dirfen nicht lber Steckkontakte Schuko-Steckdosen) angeschlossen
werden.

Jedes Indulkticnzkochfeldrmodul kann 3600 Watt absorbieren, daher muss jedes Metzkalzel von jedem
Indukticnsmodul ausschhielflich ber 2inen Festanschluss mit dem Stromnetz verbunden werden.
Jedenfalls missen die zertifizierten Fachleute die Stromvorschriften des Landes befolgen, in dem das
Gerdt angeschlossen wird,

51 AOMYERSORGUNOSANSCHLUSS DES DUNS1ABAUGSMODIULS
Cas Stromanschlusskabel des Alxsaugelements Befindet sich am Steuerungskasten,
Die Absaugelement der Haube kainn 2500 alzsorbieren,

Jedenfalls missen die zertifizierten Fachleute die Stromwvorschriften des Landes befalgen, in dem das
{erdt angeschlossen wird.

KABELVERBINDUNG DES ABSALMGELEMENIS [fig. 187
4chlielfen Sie alle Kabkel, die vom Steusrungskasten ausgehen, an das Kabel, das voim Alrsaugelementam

Kochfeld ausgeht, Beachten Sie das Schild arm Kalzel.

Befestigen Sie die Yerbindungskabel sorgfiltig im Schrankinneren.

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG UND MOGLICHE ERHALTLICHE
PRODUKTKONZEPTE

Auf dermn Markt sind verschiedene Produktkonzepte erhaltlich wie auf den folgenden Abkildungen
ersichtlich, (fig. 1%
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Komplettlisungen eines Induktionskechfelds mit Hauke, in diesen Fallen besteht das Gerat aus 3
werschiedenen {erften: 2 Induktions-Cominomodule (eines links und eines rechts] und eine
Abzugshaube,

Bedienung von induktionskochmodulen

Cer linke und rechte Bereich des Produkts werden zum Kochen mit Indukticnslzetrieb verwendet. Wintar
der Glazkeramikplatte befindet sich eine Indukticnsspule; wenn die Kochzone in Betrielr ist, entsteht
durch die Spule ein Magnetfeld, das Hitze am |lopfboden erzeugt, Die Kochzone funktioniert nur mit
geeignetem deschirr,

Cer Betrieb des linken und rechten Induktionskochmoduls sind absclut gleich, daher gelten die
folgenden Funkticnen fir beide Bergiche.

Geeignetes geschir
Lie Erhitzungszeit des Kochgeschirrs werden durch 5truktur wnd  Material des wenwvendeten
Kochgeschirrs wesentlich beeinflusst

aus Metall bestehen, magnetische bigenschaften aufweisen und eine gendgend grofen
lopthodenflache  besitzen. Geeignetes  Kochgeschirr  besteht aus: O bdelstahl  mit
maqgnetisierbarern Boden O, emailliertem Stahl O, Gusseisen,

m Kochgeschirr mit diesem Symbel ist fir Induktionskochfelder geeignet. Das Kochgeschirr muss

Benlizen Sie keine Adapter oder andere Gegenstdnde zwischen [opfhoden und Slasoberflache.
Verwenden Sie nur | 8pfe und Pfannen mit glattem Beden.

Urn Festzustellen, ob ein 1opf oder eine Mfanne geeignet ist, dlzerpriifen 3ie, ob diese von einern Magnet
angezogen werden,

Cer Boden des Kochgeschirrs darf keine scharfen Rillen oder Kanten haken, um ein Yerkratzen des
Kochfelds zu vermeiden,

Empfohlener Mindest- und Héchstdurchmesser des Kochgeschirrs:

Kochzone Mindestdurchmesser | Hochstdurchmesser
Links vorne 145mm 200rmm
Links hinten 145mim H0mm
Rechts vorne 145mm 200mm
Rechts hinten 145mm 20mm

Grilieres Kochgeschirr kann verwendet werden, die Hitze am Kochgeschirvboden wird dadurch jedoch
weniger gleichrmalig.

Urn Verkratzen zu vermeiden, schieben oder ziehen Sie das Kochgeschirr nicht Gber das Kochfeld, Heben
Sie | apfe und Pfannen immer an.

Verwenden Sie keine Behalter aus: gewdhnlichem Stahl, Glas, Keramik, Kupfer oder Aluminium.
Verwenden Sie keine leeren Behdlter.

ERKENMNUNG NICHT GEEIGMWE | EN GESCHIRRS

Die Verwendung eines nicht geeigneten |opfes wird auf der Kochzenenanzeige mit dern Symbaol o
angezeigt. Wenn kein |opf aufgesetzt wurde, zeigt die |opferkennung auf der Kochzonenanzeige das
kol Yan,

Cie Kochzone schaltet sich nach 10 Minute automatisch aus, wenn kein |opf erkannt wird.
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USE (fig.22}:

A= laste ONSOHE

B = Wahltaste Kochzone

C=laste """} laste "-" limer

0= laste "+*/ laste "+" limer

0f = Display Kochzone [ £1-£2-73-£4
D1 = Display limer

E = Anzeige Dezimalpunkt

LDen Herd ein- und ausschalten

- Um den Boden einzuschalten, dricken Sie die laste "A", ein akustisches Signal "BIF" zeigt die
Aktivierung an, danach erscheint fir ca. 10 Sekunden "0" auf den Anzeigen "D

- Wenn innerhalb von 10 Sekunden keine Operation ausgefiihrt wird, wird der Flan ausgeschaltet
Wiederholen Sie den Vorgang fir die Reaktivierung.

- Mitder laste "B" kann eine Kochzone eingeschaltet werden,

- tine Kechzone kann Ober die Sensoren "C7 oder "D innerhallz von 10 Sekunden eingeschaltet
werden. brfolgt die Bedienung dber den Sensoren ., zeigt das Display die Einstellung 9 an, erfolgt die
Bediznung iiber den Sensaren D, zeigt das Display die tinstellung 1 an.

- Mach Vornahrme dieser Einstellung kann die lemperatur dber die lasten °C° oder "D° reguliert
werden.

- Lie Kechzone kann aber die Anwahl der kinstellung "0" diber den Sensoren € ausgeschaltet werden;
sie schaltet sich nach 3 Sekunden ab.

- [as Ausschalten einer Keochzone ist auch dber die gleichzeitige Anwahl der Sensoren "C" und "D7
maglich.

- Las Kochfeld kann mit Hilfe des Haupt-%tartsensoren “A” ausgeschaltet werden. Wenn sich alle
Kochzonen auf der Einstellung "0 befinden, schaltet sich das Kechfeld innerhalb ven 10 Sekunden
ab.,

Funktion Restwirme
Wird eine Kochzone “£" auf Pasition OFF gestellt und die lemperatur der Glascherflache lisgt bei dker

50°, blinkt eine Leuchtanzeige, abwechselnd mit den Jeichen "0 und "HY, auf dem Display “D£7 der
betretfenden Kochzone auf. Wird das Kochfeld in OFF-Pesition gebracht "A" zeigt die Leuchtanzeige
unverdndert den Buchstaben "H” an.

Achtung Risiko brennen !
Berdhren Sie nicht die Kochzene mit dieser Anzeige "H".

Schlisselfunktion

Urn die Verwendung des Mans zu vermeiden, ist 2in 1&il der Kinder oder Fersonen als Supervisor

erfarderlich. Sie kinnen alle Operaticnen blockieren, indem Sie folgendermalien vorgehen:

- Schalten sieden Plan mit der 1aste "A" 2in.

- Dridcken %ie die laste "C" und die laste "B der Lone "£2 oder £47 und dricken 5ie die |aste "B
ErHeut.

- Beieiner aktiven Funkticn im Gisplay erscheint das Symbol L7

Stoppen Sie die Schiltisselfunktion:

- Die Kochflache ausschalten [falls eingeschaltet); dazu die |aste “A” betatigen,

- Mach dem Ausschalten erneut die Kochflache einschalten.

- Dricken %ie die laste "C" und die laste "B der Lone "£2 oder £47 und drlicken Sie erneut die |aste
Ch

Uberlaufsicherung:

Falls Flissigkeiten austreten oder ein Gegenstand auf den Kontrollbereich gelegt wird, schaltet sich der Plan aus

Sicherheitsgriinden automatisch aus und bringt alle Kochzonen auf AUS.
Um das Kochfeld zu reaktivieren, entfernen Sie alle Gegenstdande aus dem Kontrollbereich.
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Booster:

Je nach der Auskihrung des erworbenen Modells ist das Gerdt mit einern "Booster” ausgestattet, die
zusdtzlich zu der Stufe "9 fir eine maximale £eit von 10 Minuten gine zusitzliche Leistung anwendet
und danach auf die Stufe "8 zurickkehrt

- U diesen zu aktivieren muss die Leistung auf die Stufe "9" gebracht werden. Danach die laste "D"
betatigen. Auf dem Display erscheint der Buchstalze "P",

Liese Funktion hat eine Cauer won circa 3 Minuten, Hiernach wird der Kochworgang auf Stufe @

fortgesetzt.

Cie Funktion "Booster” kann fir alle aktivierten Jonen gleichzeitig aktiviert werden,

Urn die Funktion "Booster” zu unterbrechen bevor die festgesetzte Zeit von circa 10 Minuten abgelaufen

ist. muss das gewiinschte Feld ausgewahlt werden und die 1aste "C" betatigt werden. Der Kochvorgang
wird dann auf der gewilnschten Stufe fortgefihrt,
Alle Betatigungen werden von einem akustischen Signal "BIF" begleitet,

"BRIDGE" Funktion:

Wit der Bridge-tunktion kinnen zwei sinzelne Kochelemente (£1 - £2 und £3 - A4 wie eine einzige
Zane gesteuert werden,

- Aktivierung:

Crijcken Sie gleichzeitig die "B - lasten beider Kochzonen in einer Anzeige, das Symbol 0" erscheint.

wiihrend in der anderen das Syrnbal ﬂ erscheint.
Stellen Sie die Uhrzeit mit den 1asten "C" oder "D ein,
- Deaktivieren:

Cricken Sie gleichzeitig die 1asten "B,

n
Himweis: Wenn im zentralen Bersich kein Pot erkannt wird, wird er auf einem — und auf dem anderen |}

im Wechsel mit = angezeigt.

u
Wird die Wanne nicht nur in einer Zone erkannt, zeigt das Display — und auf der anderen Seite die

i
Wechselleistungsstufe mit 11,

HMER
Mit dieser Funktion kann die Zeit (1 bis 38 Minuten) bis zum automatischen Abschalten der gewihlten
Kochzone eingestellt werden.

- Um es zu aktivieren, wahlen Sie die Kochzone "B"

- Dwiicken Sie gleichzeitiq die 1asten "C" und "D und die LED "E" erscheint auf der Anzeige "DL" der
ausgewahlten Lone,

- Stellen $ie die Leit mit den lasten "C" oder "D auf maximal 99 Minuten ein {durch Oricken der 1aste
"™ geht die Jeit direkt auf 9],

- Das D17 Gisplay zeigt die verbleilzende Zeit an.

- Am knde der Zeit schaltet sich die Kochzone aus und gleichzeitig beginnt die "DI17 -Anzeige zu
blinken, wobei 00" angezeigt wird, und ein akustisches "BIF" -S%ignal ertént fiir etwa 1 Minute, Curch
Cridcken einer beliekigen 1aste har das akustische Signal auf zu spielen.

Cer limer kann jederzeit durch Auswahl der betreffenden Kochzone und gleichzeitiges Cridcken der

lasten "C" und "0" eder durch Auswahl nur der aste "I-" geldscht werden, bis auf derm Display "C1" "00"

erscheint,

Curch Ablrechen des limers wor dem Abschluss wird die Zone mit der zuvor eingestellten

Leistungsstufe weiter betrieben,
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COUNIDOWN

Mit dem Countdown kann ein Countdown von 1 bis 39 Minuten eingestellt werden,

Bei Ablauf der £Zeit ertont ein akustisches Signal, chne dass die aktiven Funktionen sich andern.
- Die Funktion ist aktiviert, wenn der Boden auf "A" steht.

- Dricken Sie gleichzeitig die lasten "C" und "00",

- Stellen Sie die gewiinschte Leit ein.

- Am knde der programmierten Zeit beginnt die Anzeige "CN" zu blinken, gefolgt won einem
akustischen Signal,

- Um das akustische 3ignal zu deaktivieren, driicken 5Sie einfach eine laste, um die betreffende
Kochzone "B auszuwahlen, andernfalls nach 20 Sekunden, Es deaktiviert sich selbst

LEISIWMNGSAEGULIERUNG:

Cie maxirnale Leistungsgrenze des Domine-Induktionskochfelds betragt 3700 Watt.

Wenn die maximale Leistung von 3700W [zeispielsweise bei der Aktivierung des Boosters dberschritten
wird, senkt die Software die Leistung des zuvar ausgewshlten Bereichs automatisch auf die maximal
zuldssige Leistung ak.

Lie Anzeige der Aone mit der begrenzten Leistung beginnt fir ca. 3 Sekunden zu blinken. Wahvend
dieser Aeit ist es maglich, die Leistungsstufe zu Andern,

AUICOMA [ 1SCHES AUSSCHAL | EN DER KOCHZONEN Leistungsstufe ’“‘mmz'tzrff”
Wenn die Leistungsstufe wihrend einer vargegebenen Zeit nicht 1 Cap
werandert wird, schaltat sich die entsprechende Kochzone r; A02
automatisch aus. 2 218
Cie maxirnale Leit, die eine Kochzone in Betrizk s2in kann, 15t won der l jfg’
gewahlten Kochstufe abhangig. a 170

i 13%

g 113

gl gl

P 3

GERAUSCHE

Folgende Gerdusche kinnen bei Verwendung won Induktionskechzonen im Kochgeschirr  auftreten,
abhingig won Material und Ausfihrung des Bodens:

Sumimen kann bel Verwendung einer hohen Leistungsstufe auftreten, Dieses nimmt ab oder
verschuvindet, wenn die Leistungsstufe verringert wird, Knistern und Pfeiten kénnen auftreten, wenn der
Boden des Kochgeschives aus unterschiedlichen Materialien besteht [z.B. Sandwichbodeni, Klickende
{Gerfusche kdnnen wahrend elektronischen Schaltvorgangen, besonders auf niedrigen Leistungsstufen,
auftreten,

Surren kann auftreten, wenn das Geblase eingeschaltet ist, Um die Lebensdauer des Elektraniksystems
zu erhdhen, ist das Kochfeld mit einem Gebldse ausgestattet.

Cas Geblase schaltet sich automatisch ein, wenn das Kochfeld intensiv genutzt wird, Sie kdnnen ein
surrendes Gerdusch héren. Das Jebldse kann auch nach Ausschalten des Gerdts weiterlaufen.
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Fehlercodes:

Fehlarcode: Beschreibung: Maogliche Ursachen: Fehlaerbehebung:
C'e kochzone kaan kontigurizr: - s . Eirer ceeigneten Topf auf de-
L wasd=n, w=nn 2in "C" czuerhaft ke'n FEHHJ de E_._n utzes befindet entsprechenden Kechaone
) " sich im Se~vicemeru.
angezeigt wird. aks=tr=n.
C'e Kothzone wirc kentigu-iert,
waqn e n blinkeade: "C” angezeig:
WirG. _ al .
mack ainer eitelarsichen Cer Baqutzer batinces sick im Aut L= SFTH - warten oo er die
. I . o - ; Kontiourazicn abbrechen, inde
/- Kontiauration 2za"gt das amvicemeau; ez egt keir Fealar o _ i’ -
"~ - . . de Wakltaste gedr ¢t wird. Das
anteprechende Jisplay ™" Wl 1 ! )
e L C" blinkt nicht me-r.
Wenin ™" nichz sngezeigt wird.,
g-utzn Sie bitte d'e g icker
Lrszzaeatar d=n BT
Eir b nl-:end_c—ﬁ E*an JE':IH Cer Benutzer astindat sich
Kochzone zeigt an, dass zlle . . A . . .
E ; o im Servicemanu; =& lieg: k=i Nanuell= Kznggaration.
Kontiaurazicnen geloscht ]
. F=hler war.
wa-dan.
Tampgerazurgrenzen Tamgerazur cer Elektronik . .
Efd i -——— 71 Fach wystera muss abkuh en.
1.0 Feller wid naca o Se4.
Kochtoat 2rzel gt am Nodul einen autanatiech behaaen, uad diz
. ungeeignsten Batrizbepun<t. da- Kachzone kan- wisdar asnuit
B3 Ungeeigneter kochtopt. Geratewiz zB. das I1GET zar=tzien wa-dan. 5ol ten we'ta-e Fehler
kaqn. autreter. muss der Topt
geweackealtwa-d=n.
1. Oi= Kaafig aration der Kachstell=
lzechien und die manuelle
Eid Irdustionzrody | nichs Irdustionzrnodu | nichs Kontiquraticn aktiviarsn.
kontigurizrt. kombigurizrt. 2. Oas 22rvicemanu der edientelds
starten. um cze Indukt znsnocul
L konligurisran.
Ka'nz Vera'ndang zwizchean dem kane S-rarmzutulr 2m
E/S Badiz=ntzld und deim o Cen Eurdandiens: kaqzaktisren.
; Irdu4tionsrnody 1.
Irdu<tionzrmode |
1. Fehler k=i der Eitassung der
E/E 3torung der Hauptvyersorgl ng. Hauptwersargu ngstreql erz. Cen Eurdandiens: kaqzaktisren.
£ Ube-spznnurg.
E/d Austzll des Gaalzces. ek ase adz;ie;eralel-:tmmk Cen Eurdandiens: kaqzaktisren.
3=nszzisignal nicht im gultigeq
Efd Cetzlt T-32nszr amr Induktor. Ba-pick: Senzor oder E ekt-onik Cen kundand erck konka stia-an.
detzkt.
Hardwaracefekzzn Cetzlte Ha dwa e ba™ der S
Eéf) Irdu<tionsrmode | Kicdulsel bstprufo ng arfazst. Gen Kurdandiens: ka raktieden.
% Kzchaonen sind dernselbann 1. Di= kestaqaqde Kontiqurazion
E/C Kontiquraticnstzhlar. Elanenk dz: Bedien*slds loschen. Maruslle Kent guration
ILgesrcnat. it Service nerL .
E/H Fastge eqter Senzorwat. - wyster muss abkuh en.
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BETRIEE DES ABSAUGMOLIULS

Cas Absaugmodul ist in werschiedenen Versionen erhiltlich, es wird in jedem Fall empfohlen, jeden 1eil
dez Kapitels zu lesen.

ALLGEMEINE SICHERHE] I SHINWEISE SUM ABSAUGMODUL

Jedes Absaugmaodul ist mit 2iner Fldssigkeitsauffangschale ausgestattet, die hdufig geleert werden muss.
ifig.1 - "C" "0" 0 "E"].

Lie Wasser aufnehimen, wenn eine grifere Menge eincdringt, schalten Sie die Absaugung sofort aus und
leeren Sie die Schale, Wenn die eingedrungene Flissighkeit die Kapazitdt der Schale dlersteigt, rufen Sie
den Kundendienst,

Cas Absaugmodul befindet sich im zentralen Bereich der Glasplatte,

- Alle Produkte sind mit einem Senscrbedienfeld ausgestattet,

- trlauben Sie aus Sicherheitsgrinden niemandem, mit Glas, Gitter oder dem beweglichen System,
falls varhanden, zu spielen, um jede Art ven Problem am Gerdt zuvermeiden,

- Seien Sie wvorsichtig und entfernen Sie alle Gegenstinde aus dem Bergich des Absaugmoduls vor
Inbetriebnahme, wenn sich das Glas bewegt oder bevar Sie das Glas manuell schlisfen.

- Bringen Sie keine Cegenstande ader sonstiges in die Absaugdfinung.

- Bringen %e nicht die Finger oder andere Korpertgile ins Innere oder in den Bereich der
Absaugsinung.

- Um die Sicherheit des Produkts und die Maglichkeit, Glas oder Gitter zu entfernen. zu gewahrleisten,
kann die Ausibung Jeder Art von Druck auf Glas oder Gittey Bewegungen oder Yerformungen der
leile verursachen, das ist normal,

EMPFEHLUMNGEN FUOR EINE EFFIAIEN [E ABSAUGUNE

Lazsen Sie dlie Kochizldabsaugung auf der nlediigstan tlr clna efflzicnte Gonstabsaugung ndblgen Leistungsstuta
arbeiten, dlas dlant auch zu clier Yerbesserong ear Filterleistung.

Benutzen 3le Ceckel aut den Kochtapfon, boescndeors bel hdheren Kochtapfen, Oas qowahrleistet cine affektlve
Dunstabsaugung. Auch dar Chargicverbrauch sinkt.

Vorwonden Bl flrwenlger Dunstentwlcklung das Kochizld auf der nicdrdgsten ertorderlichan Leistungastute,

Im Molgenden kénnen 3le elnlge allgemeing Hirescise zo dan warschicdencn Modellen tinden:

ABSALUGMOOUL MIL ELEKTROSIEUERUMNG (fig-1-D}

Bel dem System mit elaktrisch gesteucrteny Glasclemant kann das Absaugsystam I 2 Fositlonen des zantralan
beweglichen Glasalements arbeitan: wann slch das bowegliche Glaz unter und wenn sich das bowegllche Slas
Lbeor dem Rand der Induktionsglaskeramils befindet, Wenn slch das Glas In zentraler Pasitlan betlndet, 156 el
Abzaugbetrlch nicht maglich.

Das Systeim mit Clektrosteuerung besitze cine Slcherhcltavarichtung, jadoch: (fig.20}

Es ist strengstens verboten, Gliedmalen oder andere Kdrperteile von Mensch oder lier in Reichweite
des lzeweqlichen Elernents der Hauke zu bringen, welcher durch den an der Basis des Gerdts
angelzrachten Rahmen abgeqgrenzt ist.

- Stellen Sie keine Kochpfannen, Pfannenstiele cder andere Gegenstidnde in Reichweite des clhen
beschrielzenen beweglichen Elements der Haulze.

- Seien Sie vorsichtig! Wenn das bewegliche Glas herausgefahren ist, kann es durch Ziehen nach oben
entfernt werden, lassen 5ie 25 nicht hinunter ader auf das CGlaskeramikkochfeld fallen, leide
Glasplatten wiirden stark beschadigt werden.

- Fihren Sie diesen Vorgang nur durch, wenn eine Reinigung des Absaugsysterns unbedingt
erfarderlich ist.
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- Dasdlas darf nicht entfernt werden, wenn es in Bewegung ist,

- Wenn Sie das Clas entfernen. achten 5ie darauf, nicht zu stark zu ziehen und Glzerprivfen und sichern
Sie alle 1eile, die mit dem Glas entfernt werden.

- Um die Produktsicherheit und die Maglichkeit zur Entfernung des Glases zu gewahrleisten, ist das
bewegliche Glas eventuell nicht lichenbindig mit dem Kechfeld.

Urn die Produlsicherheit und die Maglichkeit zur Entfernung des Clases zu gewahrleisten, muss die

Bewegqung des Glases langsam edolgen.

GEBRAVCH  (fig.23n

A= laste ON/CHF

Anmerkung: wird nach dem Einschalten innerhalb einer Minute keine Funktion benutzt, kehrt das
Produlst in Stand-by-hModus zuriick,

B = Senken des beweglichen Elements unter den Kochfeldrand ivon der zentralen Position aus, denn
wenn der |eil bereits gedffnet ist, wird durch die laste "B" das Senken des Elements aktiviert, um die
zentrale Position einzunehmen, gleichzeitig wird das Geblase ausgeschaltet),

C — Anzeige des Ansaugsystems - Motordrehzahl

U= Herausfahren des tlements.

k= Betrieb der Geblasegeschwindigheit:

1725 3% 4% 5 intensiv, 6° intensiv »= & intensiv, 3 intensiv, 4°, 3-. 2% 1°

Anmerkung: Die intensiv Geschwindigkeit ist auf 7 Minuten zeitbegrenzt, die Mummer 5-5 blinkt in der
Anzeige, Nach ungefdhr 7 Minuten wihlt der Motar automatisch die 4, Geschwindigkeit,

Wenn der Absaugmator AUSgeschaltet ist, erscheint die Fosition des Glases mit felgendem méglichen
Himareis:

Glas inunterer Position Glas inomittlerer Position Glas in oberer Position
o] —r —_—
T K E__} f —

_— L g L —

Wenn sich das Glas bewegt, blinkt die Linie entsprechend der Richtuing.

FILIER FURUCKSELZEN

Mach 30 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8" . das die
erfarderliche Reinigung der Metallfettfilter anzeigt. Oricken Sie die |asten "D7-"E" (fir mindestans 4 Sek
gedrickt halten; wihrend des Blinkens, wenn der Fettfilter gereinigt worden ist,

Mach 120 h Absaugbetrieb erscheint nach derm Ausschalten in der Anzeige das plinkende "8, das die
erfarderliche Reinigung der Fettfilter und aller Aktivkohlefilter. falls vorhanden, anzeigt. Dricken Sie die
lasten "D7+"E" ifiv rindestens 4 Sek. gadrickt halten) wihvend des Blinkens, wenn die Aktivkohlefilter
gereinigt worden sind,

VERRIEGELUNG AUH REINIGUNC,

Bewar Sie mit der {lasreinigung beginnen, requlieren Sie die Absaugeinheit und laringen Sie das zentrale
Glas in rnittlere Positicn wie auf der Abbildung unten.

Zur Wermeidung unenwiinschter Bewegung wahrend der Reingung des Glases - driicken Sie die 1aste
"0" und halten Sie sie 5 Sek lang gedrickt.

In der Anzeige kann ein Blinkendes °L" abgelesen werden und jegliche Funktion ist fir 2 Minuten
gesperrt. krst nach zwei Minuten ist die Inbetriebnahme der kinheit wieder miglich,

FEHLERMELDUNG
= Diese Fehlermeldung kinnte aus unterschiedlichen Grinden auftreten (z.B. wenn das Glas auf ein
= Hindernis trifft, wenn die Stromversorgung ausfallt, usw.].
= Driicken Sisimlzclidie |aste "A" um zu versuchen, die 5tdrung zu behelzen; das Glas beginnt, sich
abwirts zu beweagen und versucht automatisch, die zentrale Position einzunehmen.
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In einigen seltenan Fallen, wenn sich das mittlere Panel sich in Fehler Bedingung in der unteren Position
befindat und ldsst sich nicht beirn Gricken der A-l1aste freigeben, auch nach wisderhcltern Yorgang
mindestens dreimal; ist ez maglich, die spezielle Funktion zu aktivieren, wm aus dem Fehler
herauszukcrmimen, Cricken Sie gleichzeitig die laste "B und "0 fiir & Sekunden. das Panel beginnt sich
zu bewegen. indem man die Mittelposition erreicht.

FUNKTION UND BETRIEB DER ABSAUGUNG BE| MANUELLER STEUERUNG  (fig.1-C}

Far Systeme it manuell gestevertermn Glas: 8ffnen Sie immer das Glas zur Inletriebnabme der
Absaugung.

Cras Glas kann durch exakt mittiges Ovicken auf das Glas gedffnet werden.

Seien Sie vorsichtig, Oricken Sie nicht auBerhalb des zentralen Bereichs auf das Glas, das Glas kann
hinunter fallen und der Hersteller akzeptiert keine Beschwerden wegen Brichen oder Kratzer am Glas,

Urn die Produktsicherheit und die Maglichkeit zur Entfernung des Glases zu gewdhrleisten, ist das
bewegliche Glas eventuell nicht flachenbindig mit dem Kochfeld

FUNKTION UND BETRIEE DER ABSAUGUNG BEI GITTER  {fig.1-E}

Bei dem System mit Gitter kann die Absaugbetrieb mit oder ohne Gitteranbringung erfolgen.

ACHIUNG W Achten Sie l2eim Alonehmen des Ansauggitters darauf, es nicht auf den Boden oder Gber
das  Glaskeramikkochfeld fallen 2w lassen, da das Glas dauerhaft  beschadigt werden  kann.
Cer Hersteller bernimmt keine Verantwortung  fik Beschwerden aufgrund won Bratzern  oder
Glasscherben.

Achtung Risiko brennen 1! Stellen Sie den Grill miemals auf das lischglas,

FUNETION UND GETRICE DCR ABSAUGUNG B0 MANUCLLCR STCUCRUNG ODCR GITTCR  (fig.24%:

A= EIN/AUS ABSAUDGUNG Wenn die Einheit AUSgeschaltet ist, [reginnt die Absaugung automatisch in
der 2. Geschwindigkeit.

B = GESCHWINCHGKEN VERRINGERM durch Driicken wird die Absaugmetorgeschwindighkeit werringert.
{ = Anzeige Die Anzeige "C" zeigt des Status des Absaugmodulsystems an.

Wenn der  Absaugmotor  ElMgeschaltet st erscheint  die  Zahl  der  wvenwendeten
Leistungsgeschwindigkeit.

0= GESCHWINCHGKEN ERHOHEN durch Driicken wird die Absaugmotorgeschwindigheit erhcht.

1% 2% 3% 4%, B intensiv, & intensiv = »= &° intensive, 5° intensive, 47, 3%, 27, 1

Lie 5%, Jeschwindigkeit ist auf 7 Minuten zeitbegrenzt, nach dieser Zeit kehrt der Motor automatisch in
die 4, Geschwindigheit zurdck

E=10-Minuten-1IIMER Cas Gerdt wird nach 10 Minuten automatisch ausgeschaltet,

FILIER FURUCKSET£EN

Mach 30 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das blinkende "8" . das die
erfarderliche Reinigung der Metallfettfilter anzeigt. Dricken Sie die lasten "B [fir mindestens 4 Sek,
gedrickt halten} wihrend des Blinkens, wenn der Fettfilter gereinigt worden ist,

Mach 120 h Absaugbetrieb erscheint nach dem Ausschalten in der Anzeige das plinkende "8, das die
erfarderliche Heinigung der Fettfilter und aller Aktivikehlefilter, falls verhanden, anzeigt, Gricken Sie die
lasten "B" {fir mindestens 4 Sek. gedriickt halten] wahrend des Elinkens, werin die Aktivkohlefilter
gereinigt worden sind,
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AEIMIGUNG UND WAR | UNG

Reqelmalige Reinigung gewshrleistet die Langlelzighkeit des Produlkts und optimales Funktioniersn,
Befulgen Sie alle Sicherbeits- und Vorsichtshimaeisa, vergewissarm Sie sich, dass Kochfeld und Absaugeinheit
vollstandig ausgeschaltet und abgekihlt sind, beyor Sie mit Beinigung und Wartong beginnen, Es it ratsam,
vor Beninn duch die Verrieae ing=funktion zu aktivierzn,

[as Kechfeld muss nach jedem Gelzraoch gereinigt warden,
[ie Absaugelenent der Hauke muss wdchentlich gereinigt werden, reinigen Sie Flissighaitsschale und
Fattfilter in der Spdlmaschine bai mag, S0°C noer waschen Sie sie von Hand,

Bevor Sie das Glas reinigan, benutzen Sie die FUNMETEIN VERRIEGELUMG ZLIE REINIGUNG von Kochfald und
Absaugelzmant,

WARIUNG UMD REINIGUNG DES INODUKNIONS-GLASKERAMIKKOCHEELDS

Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist, Warten Sie, bis alle Kochzonen abgekihlt sind.
Verwenden Sie nur Reinigungsprodukte fur Glaskerarikkochfelder,

Verwenden Sie niemals folgende Produkte, da diese die Oberflaichen des Glaskeramikkochfelds
beschidigen kénnen:

Soda-. ammonium-  s3ure-  oder  chloridhaltige  Reinigungsmittel; Geschirrspilmittel  und/oder
Reinigungsmittel fiir Spdlmaschinen; Weichmacher oder Frodukte zur Entfernung von Hecken und/oder
Rost; Glasreiniger; Reinigungsprodukte fiir Backofen oder Gnll;  Lésungsmittel; alle schewernden
Reinigungsmittel,  Schwarmme  cder  Biirsten;  spitze Gegenstinde, Hadiergurnmis  zur
Schmutzentfernung; alle Carmpfreiniger, da Campt an die stromfithrenden leile des Gerdts gelangen
und einen Kurzschluss verursachen kann,

Verfarbungen und Glanz auf den Kochfeldeberflachen sind keine Schaden. Diese beeintrachtigen in
keiner Weise das korrekte Funktionieren des Gerats.

Verfarbungen aufgrund woin Rickstdnden, die nicht entfennt wurden und eingebrannt sind sowie
Verkratzungen durch |opfbéden sind sehr schwer zu entfernen.

Alle in diesern Abschnitt leschriebenen  Problemsituationen sind rein dsthetischer Matur wnd
beeinflussen in keiner Weise den korrekten Betrieb des Cerdts, Oafiir kann kein Garantieanspruch
geltend gemacht werden,

WARIUNG UND REINIGUMNG OES ABSAUGELEMEMIS

Reinigen sie das bewegliche {las oder Gitter [falls verhanden, den Fettfilter.

ks wird empfohlen, das bewegliche Glas nach jedemn Gebrauch zu reinigen und die Flissigheit sowie
Korner, Krimel cder shnliches, die in das Absaugsystem fallen, zu entfernen.

Reinigen Sie die |eile aus kdelstahl nurin Richtung der Pelitur,
Verwenden Sie heilies Wasser mit ein wenig neutraler Seife, benutzen Sie niernals scheuernde Produkte,

Fettfiltersatz kénnen in der Spdlmaschine [2ei einer Hachsttemperatur von 55°C gereinigt werden. Durch
die Reinigung in der Spilmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben, die Filtereigenschaften
bleilzen jedoch unwverandert,

EINBAU DER FLUSSIGKEN SSCHALE MILFETTFIL]ER UND BEWEGLICHEM GLAS

- Setzen Sie die Hlissighkeitsschale mit dem Fettfiltersatz ein.

- Bringen Sie die Fettfilter in die richtige Position,

- Mehmen Sie das Glas und =etzen Sie es auf die &ffnung oder setzen Sie das Gitter in (fiir Produke 3
Lnd &y,

- Driicken Sie das Glas zur Befestiguing nach unten.

- Driicken Sie die laste zum Schlielfzn in mittlere Positicn,

UMLUFIYERSIOMN - WARNMUMNGSHINWEISE, MON | AGE, WARTUNG UND REIMIGUNG
Dot Geruchstilter [st cin optionales Zukahdr, das separat wvorkaott wilrd. Oringen sic ha unter Yareandung cines
gecigneten Bahrs an deor Motorsaugelnhelt 2wischen Filtar und Motarbleck an (ICompair Taws 150 Maber),
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Befestlgen Sle das Rahr unter Yenwendung wan selbstbhahranden Schraulen mit clner Lange wan max. 15 mim an
Milter und Motarkleck an 22 Stk clne Schradbe pro Solte.

Dic Keramlk=Akthekahlatiter slndd nach clner mehr oder wenlger langan Gebrauchsphase gesattlt, abhangly van
der Kochwizise und dar Haofigkait, mit dar dla Fettfilter ganslnlgt weardan.

Dic Gemngchafiter kénnen alle 273 Monate durch Warmekzhandliung In cinem sargeheiztan Backofen bei 200°C Hr
45 Minuten cimeuart werdan, Dos Crmeuarn erlaubt 2ine masxhmale Lebensdaer dar Filter won o dakbnen.

Technische Daten

Hauptrnale 0K E15 k135 mm
Hauptrmale BFOw 520 % 155 mm
Gewicht [inkl, Lubehir/Verpackung) Approx. 25 kg
Dunstabzugshauke
Leistung Alsaugsystem 2500
Metzspannung - Frequenz 220-240Y 5000 Hz
Aufnahrmemengen & 14+ 2intensivi

Kochfeld linkes/rechtes Induktionsdomino (falls vorhanden)

Energieverbrauch linkes Induktionsmodul (falls vorhanden’ 3.7 KW
Energieverbrauch rechtes Induktionsmodul Gesamtenergie {falls 3.7 kN
vaorhanden!)

Metzspannung - Frequenz 220240 50/60 Hz

Kachzonen hinten 2102191 mm
Leistungseinstellung | 2100W — 30000 booster

Kochzonen vorne 210x197 mm
Leistungseinstellung | 1600W — 18500 booster

Einstellung Leistungsstufen 1-0-booster
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NEDERLANDS

VEILIGHEID

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gelrruik en niet
voor professioneel gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde fysieke, geestelijke capaciteiten of zonder
ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan en geinstrueerd worden
over het veilig gebruiken van het apparaat en het begrijpen van de
gevaren en de  waarschuwingen. De  veiligheids  en
waarschuwingsinstructies in de gebruikershandleiding moeten in acht
worden genomen.

Let o het niet installeren van schroeven of bevestigingen in
overeenstemming met deze instructies kan elektrische gevaren tot
gevolg hebben.

Het apparaat mag niet worden gebruikt door mensen {inclusief
kinderen} met beperkte fysieke, sensorische of mentale capaciteiten, of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij onder toezicht en geinstrueerd.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het is belangrijk om het product na elk gebruik goed schoon te maken,
omdat het gebrek aan reiniging brandgevaar kan opleveren.

Gebruik indien nodig beschermende apparaten
(veiligheidsvoorzieningen) die door de fabiikant zijn gerangschikt of
die geschikt zijn voor gebruik.

Wees altijd alert tijdens het gebruik, zelfs als de timerfunctie is
geactiveerd.

Let er goed op dat tijdens de installatie van het apparaat essentiéle
onderdelen niet beschadigd zijn. Ga anders niet door met de installatie
en neem contact op met uw leverancier.

Dicht het gelied tussen de bovenkant en het glas niet af met siliconen,
want als u het apparaat vervangt, moet u voorkomen dat het glas
breekt.
Schakel het apparaat uit als het oppervlak is gebarsten om het risico
van een elektrische schok te vermijden. Neem contact op met een
gekwalificeerd servicecentrum.
De gespecialiseerde installateur moet alle noodzakelijke timmer- en
montagewerkzaamheden uitvoeren, rekening houdend met de
bestaande richtlijnen.
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5luit het apparaat niet aan op het stopcontact tijdens de installatie.

Koppel het apparaat los van de voeding voordat u met reinigings- of
onderhoudswerkzaam heden begint.

WAARSCHUWINGEN

Effecten op pacemakers, gehoorapparaten en metalen installaties,
genereren inductiekookplaten =en hoogfreguent elektromagnetisch
veld in het gebied van de kookzones. Kookzones kunnen pacemakers,
gehoorapparaten of metalen implantaten nadelig beinvloeden of hun
functie in de buurt van het operatiegebied verstoren.

Een verminderde functie van de pacemaker is hoogst onwaarschijnlijk.

LET OP!

Tijdens gebruik kunnen de opperviakten erg heet zijn, raak de

verwarmingselementen nist aan.

e toegankelijke delen kunnen heet worden tijdens gebruik.

Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op kookoppervlakten.

LET OP: de toegankelijke delen kunnen heet worden ki gebruik met

kooktoestellen.

Laat geen olie en vet achter na het koken, clie en vet kunnen snel

ontbranden.

Probeer in geval van brand het vuur niet met water te blussen. 5chakel

het apparaat uit en bedek het vuur met een blusdeken.

Verhit nooit een volledig gesloten blik met voedsel; hierdoor ontstaat

druk en kan het blik ontploffen.

Als de kabels beschadigd zijn, mogen ze alleen worden vervangen door

een gekwalificeerde onderhoudsmonteur of een gekwalificeerde

hulpdienst.

Vermijd het gebruik van de booster voor het verwarmen wvan olig,

oververhitting kan gevaarlijk zijn.

Zorg ervoor dat u de verwarmde oppervlakien niet aanraakt tijdens het

gebruik.

Metalen voorwerpen mogen niet op het kookoppervlak worden

geplaatst, omdat deze dan heet kunnen worden.

Schakel na gebruik het toestel uvit d.m.v. de toetsen. Vertrouw niet

zonder meer op de automatische uitschakeling nadat u de pannen van

de kookplaat heeft gehaald.

VYoorkom overkoken, reduceer op tijd het vermogen van de kookplaat.

Gebruik nddit aluminiumfolie om te koken. Aluminium smelt en
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beschadigt uw apparaat onherstelbaar.

* De pannen moeten direct op de kookplaat worden geplaatst, plaats
geen voorwerpen tussen de pan en de kookplaat.

e Gebruik het kookoppervlak niet als werkoppervlak omdat het kan
worden beschadigd.

e Gebruik geen stocomapparaten, de stoom kan de bekabeling van het
apparaat bereiken en kortsluiting veroarzaken.

* De kookplaat mag niet boven afwasmachines worden geinstalleerd,
omdat de stoom die door de afwasautomaat wordt vrijgegeven, het
elektronische circuit van de kookplaat kan beschadigen.

* Installatie boven een pyrolytische oven of een elektrische plaat: de
twee apparaten kunnen niettegelijkertijd werken.

* Wanneer het product wordt geinstalleerd boven een oven of een ander
apparaat dat hoge temperaturen afgeeft, is het raadzaam om een
ruimte met een minimumhoogte van 20 mm tussen de twee producten
aan te brengen.

* Wanneer het toestel voor de eerste keer wordt ingeschakeld, is het
mogelijk dat het geuren en/of dampen genereert . De geur zal
verminderen bij elk volgend gebruik. Geuren en dampen worden niet
vergorzaakt door een defecte aansluiting of schade aan het apparaat
en zijn niet schadelijk voor de gezondheid.

* Krassen op de glasplaat nadat het toestel is geinstalleerd vallen
nimmer onder garantie.

e Gebruik alleen pannen die geschikt zijn voor koken op inductie.

 Wanneer een lade onder de kookplaat wordt geplaatst, moet er
voldoende afstand worden gehouden tussen de inhoud van de lade en
de onderkant van het toestel. Laat een ruimte van 170 mm tussen de
lade en de bovenkant van de kookplaat.

AANSLUITEN VAN DE KOOKPLAAT

e Elektrische aansluitingen moeten worden goedgekeurd voordat het
toestel in gebruik wordt genomen door een gekwalificeerde
elektricien. Het toestel mag enkel worden aangesloten door een
gekwalificeerde elektricien die de verantwoordelijkheid op zich neemt
voor de juiste elektrische installatie van het product op het
elektriciteitsnetwerk. Voordat u het apparaat op de stroomvoorziening
aansluit: controleer of de waarden voor spanning en freguentie die op
het typeplaatje van het apparaat staan, compatibel zijn met de
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stroomyoorziening en het stopcontact.

D2 woedingskabel moet worden aangesloten op een omnipolaire
magnetothermische schakelaar met een contactopening van minimaal
3mm,.

De voedingskabel moet worden aangesloten op een goedgekeurde
stekker.

Als de voedingskabel is beschadigd, moet deze worden vervangen
door de fabrikant, door de aftersales dienst of door gespecialiseerd
personeel.

Wanneer het product is geinstalleerd, mag het netsnoer niet in contact
komen met elementen die een temperatuur hebben hoger dan 50° C.

FUNCTIOMNELE WAARSCHUWINGEN

Als het afzuigdeel tegelijkertid met apparaten wordt gebruikt die gas
of andere Rrandstoffen verbranden, moet de ruimte over voldoende
ventilatie beschikken (deze waarschuwing is niet van toepassing
wanneer de afzuiging functioneert als recirculatie.

Houd u aan alle plaatselijke voorschriften met betrekking tot ventilatie.

Als het product in de recirculatiemmodus wordt gebruikt, zorg dan dat
het afvoerkanaal in goede staat verkeert voor een optimale werking.

Het is verboden geflambeerd voedsel onder de motorkap te koken.

Laat de pan nooit onbeheerd achter als de kookplaat in bednjf is: de
olie in de pan kan oververhit raken en ontbranden. Bij gebruik van clie
15 het risico op branden hoger.

Het is belangrijk om de vetfilters tijdig en periodiek te reinigen.

Om het risico op brand te voorkomen, is het noodzakelijk om het
interne afzuigdeel en andere oppervlakken regelmatig schoon te
maken.

LET OP: Wanneer de kookplaat in werking is, kunnen de onderdelen
van het afzuigdeel van de afzuigkap heet worden.

Het is verboden om de afzuiging aan te sluiten op mechanische
ventilatie en of andere interne luchtafvoersystemen.

De afzuiging mag nimmer aangesloten worden op een rookkanaal dat
wordt gebruikt voor het afvoeren van dampen van apparaten die gas
of andere brandstoffen verbranden (deze waarschuwing is niet van
toepassing voor recirulatiel.

De lucht mag niet worden geloosd in een rookkanaal dat wordt
gebruikt voor het afvoeren van dampen van apparaten die gas of

andere brandstoffen verbranden {deze waarschuwing is niet van
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toepassing op kappen die in de filterversie zijn geinstalleard).

e Zorg voor goede ventilatie van de ruimte wanneer de afzuigkap in
gebruik is.

* De maximale onderdruk in de ruimte mag nigt groter zijn dan 4 Pa
(Ax10-5 bar).

e De ruimte waarin de kap moet worden geinstalleerd, moet een
luchtinlaat hebben met een grotere stroomsnelheid dan die van de
vitlaat van de afzuiging.

* Het is absoluut verboden om de ledematen of enig ander deel van het
lichaam of het menselijk lichaam, voorwerpen om te koken of andere
voorwerpen in de buurt van de uitneembare eenheid van de kap te
plaatsen (indien aanwezig in de productversie;.

* Plaats geen kookgerei, panhandgrepen of andere voorwerpen op/in of
boven het afzuigdeel.

e LET OP: Het is ten strengste verboden het glasoppervlak te gebruiken
voor het plaatsen van apparatuur die met gas/vuur verhit worden.

Leachte klant,

Gefeliciteerd met de aanschaf van uvy nieuwe inductielkcokplaat,

Wij danken u voor uw vertrouwen in Senza Nome!

MEEM I U DE VOLOEMDE AAKEM IM &CH | WOOR EEM VEILIG GEBRUIE VAN HEI FRODUC]:

e Lees deze gebruikshandleiding aandachtig vaar gebruik wiar installatie en inbedrijfstelling.

e Letvooral op de veiligheidswaarschuwingen!

e Het apparaat maq alleen worden gebruikt zoals beschreven in deze handleiding.

o Bewaar de handleiding.

o Als het apparaat erigendom wordt van een derde partij, wilt w dan zorgdragen dat deze partij
ook de handleiding in zijn bezit krijgt!

ALGEMENE INFORMALIE
In geval van aftersales dient u het serienumrner en de identificatiegegevens op het typeplaatje bij de
hand te hebben.

Suggesties voor correct gebruik om de impact op het milieu te verminderen:

Voordat u begint met koken, schakelt u de afzuiging in op het juiste niveau en laat v deze enkele
minuten aan. 0ok na het koken de afzuiging even laten draaien op na-ventilatie, voor het beste resultaat,
Verhoog de snelheid alleen in het geval van crote hoeveelheden stoom en rook, gelruik de
boosterfunctie alleen in extreme gevallen bij bijvoorbeeld aankoken/bakken of gerechten die
wervelende geurtjes genereren. Om het vetfilter efficiént te houden, maakt u het zo nodig schoon.
{Gebruik de maximale diameter van het kanaalsysteern aangegeven in deze handleiding om de efficigntie
te maximaliseren en ruis te minimaliseren,
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\H/’ Het symbeocl op het product of in de bijbehorende docurnentatie geeft aan dat dit product niet
|/ als huishoudelijk afval mag worden behandeld, maar naar een speciaal verzarelcentrum voor
/v °\ recycling van elektrische en elektronische apparatuur moet waorden gestuurd/gebracht. Een
B juiste verwijdering helpt het verbruik van grondstoffen en milieuvervuiling te verminderen.
Meem woor meer informatie over recycling van dit product contact op met het ketreffende plaatselijke
kantoor, de vuilnisophaal dienst of de winkel waar het preductis gekocht.

Reserveonderdelen

Gebruik alleen ariginele reserveanderdelen,

Wacht niet tot de componenten wversleten  zijn wvoordat o ze wervangt. Voer  periodiske
onderhoudscontroles uit zoals aangegeven in het hoofdstuk "Reiniging en onderhoud”,

Garantie

Om te kunnen profiteren van de garantie die door de fabrikant wordt geboden, moet de gebuiker de in
deze handleiding aangegeven vereisten strikt naleven, enin het bijzonder:

- altijd werken binnen de grenzen van het gebruik van het toestel;

- waoer pericdiek zorgyuldig onderhoud wit;

- slechts persanen met een bewezen bekwaarmheid mogen het toestel gebruiken.

Als u zich niet houdt aan de instructies in deze handleiding, vervalt de garantie onmiddelliijk.

INSTALLATIE

Voordat u met de installatie begint, dient u alle veiligheids- en waarschuwingsinstructies in de
werschillende secties van de handleiding te volgen.

INSITALLATIEVYANHEL [OESTEL

Het apparaat is ontworpen am o.a. te worden ingebouwd in een werkoppervlak, Breng de kit aan op de
walledige omtrek van de kockplaat en plaats deze in de vitsparing. controleer de afmetingen van het gat
waor de installatie (Afb. 3-4-81,

Plaats/klem vervelgens het apparaat met de juiste beugels die zijn meegeleverd (Afb. 15}

Het apparaat rag niet worden geinstalleerd boven koelapparatuur. vaatwassers, fornuizen, ovens,
wasrnachines, drogers of magnetreons.

Als de onderkant van het apparaat zichtbaar is na de installatie, moet een scheidingspaneel worden
geinstalleerd (er meoet een afstand van ten minste 20 mm zijn tussen de onderkant van het apparaat en
het paneel].

Er moet voor voldoende wentilatie worden gezorgd om de circulatie en aanvoer van verse lucht te
garanderen,

Installeer géén beschadigde onderdelen!

ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN

Ue installatie van het apparaat en de elektrische aansluiting op het stroomnet megen uitsluitend doar
gekwalificeerde servicernonteurs worden uitgevoerd.

Ue elektrische velligheid van het apparaat is alleen gegarandeerd als er een normale aardeaansluiting is
woor de kookplaat. Als u twiffelt, moet het elektrische systeern worden gecontroleerd door een
gelwalificeerde elektricien. Sluit de kookplaat niet aan op het lichtnet met behulp van verlengsnoeren of
meerdere contactdozen, ocmdat deze niet de wvereiste velligheld garanderen  (hijv. risico op
aververhitting).

Vergelijlk voor het aansluiten wan de kookplaat de aansluitspecificaties (spanning en frequentie)
aangeqeven op het typeplaatje van het apparaat met die van het lichtnet,

Deze specificaties moeten absoluut overeenkomen, anders kan het apparaat lreschadigd raken. Meern bij
twijfel contact op met een elektricien.
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Vaolg en clxserveer alle veiligheids en waarschuwingsinformatie.

Meem alle nationale en regionale wet- en regelgeving en ook de aanvullende voorschriften van het
plaatselijke serviceledif in acht,

Ce elektrische aansluiting mag alleen door gecertificeerd personeel worden uitgevoerd, Zij z2iin
verantwoordelijk voor de correcte installatie en inbedrijfstelling van het apparaat.

Le elektrische aansluiting maoet zijn uitgerust met een schakelaar stroomopwaarts van het apparaat die
ervoor zorgt dat alle polen worden losgemaakt met een contactafstand van minimaal 3 mm.

ALVOREMS AAM TESLUITEM:

4chakel de hoofdwoeding fstrocmonderbreker uit voordat w de kookplaatmodules en de afzuiging
aansluit.

Bescherm de hoofdvoeding /strocronderbreker zodat deze niet zonder toestemming kan wiarden

geactiveerd.

Ce geintegreerde producten met een inductickookplaat en afzuigkap omvatten nl. 3 verschillende
apparaten: 2 inductie domino-modules (#én aan de linkerkant en €én aan de rechterkant) 2n 1 kap
centraal).

Elk apparaat is uitgerust met e2n netsnoer,

AAMSLUTING YA INOUC [ TEMODULEN

Het is niet toegestaan om de 2 inductielkcokplaten aan te sluiten via steekcontacten [Schuko-stelkers).

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel, gebruik dan het type: "HOSY2V2H voar een
wermogen tot 3600 Yatt.

In ijeder geval moet gecertificeerd en gekwalificeerd perscneel zich houden aan de elektrische
woorschriften van het land waarin het apparaat is geinstalleerd.

YERBINDING VAN DE AUISMODUILE
Wat de afzuigmodule lzetreft. lzevindt het netsnoer 2ich ap de besturingskaste=nheid.
e motor van de kap kan ongevesr 250 W alasorberen,

In jeder geval reoet gecertificeerd en gekwalificeerd perscneel zich houden aan de elektrische
woorschriften van het land waarin het apparaat is geinstalleerd.

AAMNSLUITING VAN DE AFAUIGER [Afb. 18}
Sluit de koker die de kookplaat verlaat aan op de connector die uit de aanzuigeenheid cnder de kast
komt,

Bevestig de verbindingskabels stevig in de kast zodat het niet mogelijfk is er per ongeluk aan te trekken
tijdens normaal schocnmaakenderhoud |

ALGEMENE BESCHRIJVING EN SAMENSTELLING VAN HET PRODUCT

Het product is beschikbaar in de configuraties zoals weergegeven. (fig.1y Configuraties met een
inductiekockplaat en afzuigkap omvatten nl. 3 verschillende apparaten: 2 inductie domino-modules
[én aan de linkerkant 2n &én aan de rechterkant] en 1 kap (centraal}

Werking van inductie

In een nductickookplaat zitten elektrische spoelen die onder de pan een magnetisch veld genereren.
Hierdoor gaat er een wervelstroom door de pan die door de weerstand van de bodem wordt omgezet in
wiarmte, Deze warnmte verwarmt vervelgens de inhoud van de pan,

Welk type pan is geschikt?
Ce werwarmingstijd van de pan wordt ook beinvioed door de structuur en het materiaal van de
gelaruikte pan.
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moeten van metaalachtiq matenaal zijn, magnetische eigenschappen bezitten en een vlakke

m Pannen met dit symbocl zijn geschikt voor gebruik op de inductiekeckplaat. Ce pannen

bodern helzken.

Leq niets tussen de panbodem en het glasoppervlak.

Gebruik alleen pannen met een gladde bodem.,

{Om snel even te checken of de pan geschikt is voor inductie, controleer dan met sen magnest op de
panbodem of deze blijft kleven.

Ce bodem van de pan mag geen grove groeven of scherpe randen hebben om krassen op het glazen
appetvlal te voorkamen,

Aanbevolen minimale en maximale afmetingen yan de potten

Kookgedeelte Minimale diameter | Mazimale diameter
Voorzijde LIMKS 145mm 200mm
Achterzijde LINKES 145mim 200mmm
Yoorzijde RECH |5 145mm 200mm
Achterzijde BECH S 145mim 200mmm

Fannen met een iets grotere diameter dan 20 cm kunnen werden gebruikt, maar de warmte zal ists
minder snel worden verdeeld.

{Om krassenop het glas te vermijden. duw of schuif miet met pannen; til de pannen altijd op.

Plaats geen lege pan op een inductieveld dat is ingeschakeld!

FANDEIECIIE

Als er geen pannen op ingeschakelde kaokzones zijn geplaatst, geeft de panherkenning het
!_J-signaal in het display aan.

Het gebruik van een ongeschikte pan wordt eveneens op het display weergegeven met het

o -signaal.

Ce kookzone schakelt automatisch uitwanneer er geen pan op de zone wordt geplaatst.

BEDIENING  (Afb. 22)

A= loets ON/OHE

B= %4electietosts kookzone

C= loets™"/ loets "-" limer

D= loets'+"/ [oets “+7 limer

O£ =Display kookzone [ £1- £2- £3- 74
D1 = Display limer

E= Indicator decimaal punt

De kookplaat asn-en uitzetten

Om de kookplaat in te schakelen, selecteert u de "A" -toets, een akeestisch signaal "BIFT geeft
activering aan, waarna "0" ongeveer 10 seconden op de "D£" -displays verschijnt.

Als er binnen 10 seconden geen handeling wordt uitgeveerd, wordt de kookplaat vitgeschakeld
(herhaal de procedure voor reactivering?.

Het is mogelijk om een kockzone in te schakelen door de "B -toets te selecteren.

Als de "CT toets is geselecteerd, gaat het vermogensniveaw direct naar 9, als de "0D° -toets wordt
geselecteerd, start het venmogensniveau vanaf ™",

Madat deze bewerking is uitgevoerd, kan het vermegen werden aangepast met de "C" of "D toetsen.
Ce kockzone kan worden witgeschakeld doar het vermogensniveau 07 in te stellen met de "C" toets
of doar tegelijkertijd de toetsen "C" 2n "D te selecteren.

83



- Hetplan is uitgeschakeld door de "A" toets te selecteren.
- Alle handelhingen worden vergezeld van een akoestisch signaal "BIP",

Functie restwarmite

Als na het koken van €&n of meer kookzones L™ de temperatuur van het glasoppervlak hoger is dan 527,
verschijnt op het "D£" display van de geinteresseerde gebieden een vaste "H', (de H van heet | die actief
bBlijft tot het oppervlak van de kookzone voldoende is afgekoeld,

Raak de kookzone niet aan die deze indicatie "H" weergeeft!! BRANDGEVAAR 1

Aandacht

Om beschadiging van de elektronische onderdelen te voorkemen, is de kookplaat uitgerust met een
weiligheidssystesm tegen oververhitting. In situaties van langdurig gebruik van koken met een hoog
vermagen, schakelt het apparaat 4f enkele zones automatisch tijdelijk uit tot de temperaturen terug
keren naar de niveaus die zijn ingesteld. Op het display zal dan tijdelijk "powerlevel” worden afgewisseld
met een "HAC" Het display stopt met knipperen zodra de keckzone opnieuw geactiveerd is,

Veiligheidsslot
Om het gebruik van de kookplaat voor kinderen of onbevoegden te bevelligen. is het mogelijk cm alle

functies te blokkeren door de procedure te volgen:

- fetde kookplaat aan door de "A" -toets te selecteren.

- Cruk tegelijkertid op de "C" -toets en de "B -toets van de zane "£2 of Z4" 2n druk opnieuw op
de "B"-toets,

- Het "L™- symlrool verschijnt in het display wanneer de functie actief is,

{m deze toetsfunctie te deactiveren.

- maet men de kookplaat uitzetten (als die aan staat) doar de toets “A” te selecteren;
- wanneer de kookplaat uitgeschakeld is. moet rmen die cpnieuw aanzetten;
- druk tegelijkertijd op de "C" -toets en de "B -toets van de zone "£2 of £47 2n druk nogmaals op de

" -toets,

Overkookbeveiliging:

Als er vleeistoffen overkoken of als er een voorwerp op de toetsen wordt geplaatst, wordt de kockplaat
om veiligheidsredenen automatisch uitgeschakeld. waardoor alle kookzones op Ul staan.

{Om de kookplaat cpnieuw te activeren, reinigt u de kcokplaat of werwijdert u elk voorwerp op de
toetsen,

BRUGHUNCIIE:

Met de brugfunctie kunnen twee afzonderlijke kookelernenten (£1 - £2 en £3 - A4 worden ediend

alsof ze een enkele zone zijn.

- Activering:

Cruk tegelijkertijd op de "B -toetsen van beide kookzones op eén display het symlzcol "07 verschijnt
o M1

terwijl in de andere het symlbool 11,

Pas de tijd aan met de "C" - af "D -toetsen.

- Brugfunctie uitzetten

Cruk tegelifkertid op de "B -toetsen.

Opmerking: Als er geen pan wordt gedetecteerd in het centrale gelzied, wordt deze weergegeven op

n L
een — enop deandere |1 afgewisseld met - display.
Als de pan niet alleen in 8&n zone wordt gedetecteerd, verschijint = op het display en aan de andere

kant het wisselvermogen met 11,
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HMER

Ce tirnerfunctie kan worden ingesteld tussen 1en 99 minuten op elke kockzone.

- Om de kookzone te activeren, selecteert u de kookzone "B°

- Druk tegelifkertijd op de toetsen "C" en "D" en de led "E" verschijnt op het display "D£" van de
geselecteerde zone.

- 5tel detijd in met behulp van de "C" - of "0 toetsen tot een maximum van 93 minuten [door op de
"C"-toets te drukken gaat de tijd direct naar 93],

- Hetdisplay "D1" toont de resterende tijd.

- Aan het einde van de tijd zal de kookzone uitschakelen en tegelijkertijd zal het D17 -display
beginnen te knipperen, "00" en een "BIF" -signaal gedurende cngewveer 1 minuut beginnen te
klinken. Coor op een willekeurige toets te drukken, stopt het akoestische signaal.

Ce twner kan op elk moment worden stop gezet door de betreffende kookzone te selecteren en

tegelifkertijd op de toetsen "C" en 0" te drukken of door alleen de toets "C" te selecteren totdat het

display "D" 00" weergesft,

Coor de timer stop te zetten voordat deze is afgesloten, blijft de zone werken met het eerder ingestelde

VETMogGEnsniveaLl.

Functie COUNIDOWHN

Ce aftelfunctie kan worden ingesteld van 1 tot 29 minuten en biedt geen mogelijkheid om de kookzones

Lit te schakelen.

Wanneer de ingestelde minuten zijn verstreken, klinkt de piance met een "BIF" -toon.

- Defunctie wordt geactiveerd wanneer de vloer op "A" staat.

- Druk tegelifkertijd op de toetsen "C"en D",

- Stel degewenste tijd in.

- Ma aflcop van de geprogrammesrde tijd begint het display "D1" te knipperen, gevalgd door een
geluidssignaal.

- 4wm het geluidssignaal te deactiveren, drukt u eenvoudig op een knop om de betreffende kookzone
"B te selecteren, anders na 20 seconden. het deactiveert zichzelf,

VERMOCGENSYERDELING

Het maxirnale wvermogen van 8&n zijde is 37004,

Als het maximale vermogen van 3700 W wordt overschreden, bijvoorbeeld met de activering van de
Booster op twee zones dan zal e8n zone n vermeogen terugvallen zodat een gezamenlijk vermogen van
3700W wordt behaald.

Ce indicatie van de zone met het beperkte vermogen begint ongeveer 3 seconden te knipperen.
Gedurende deze tijd is het mogelijk orm het vermogensniveau te wijzigen.

AUTOMAISCHE UNTSCHAKEL ING

Als het energieniveau niet wordt gewijzigd tijdens een wooraf Standen Mazirnale tijd
ingestelde  tijd. wordt de bijbehorende kookzone automatisch 1 [m":'z"ée'ﬂ
vitgeschakeld na de vooraf ingestelde tijd. P 103

Ce maximale tijd die een kookzone kan blijven hangt af wan het ] A
geselecteerde kookniveau, 1 200

In de valgende tabel worden de energie niveaus in combinatie met de 5 i_lf
totale mawximale kooktijd weergegeven waarnd de  kockzones ? :33
autamatisch worden uwitgeschakeld als er tijdens die pernode geesn o 113
wijzigingen zijn opgetreden, ';' g:FI
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mMogelijk hoorbaar geluid tijdens de werking van de kookplaat
Sommige pannen kunnen geluiden vercorzaken tijdens het koken, ditis athankelijk van het materiaal,
kwealiteit en de abwerking van de pan. Het gezoem kan ook worden voorkemen wanneer u het vermogen
terugschakelt met de standen-toetsen.
Om de levensduur van het elektronische systeemn te verhogen, s de kookplaat vitgerust met een
koelventilator,
Le koelventilator wordt automatisch ingeschakeld als de kookplaat in gebruik is, U hoort dan het geluid
van de ventilator. De koelventilator zal bBlijven werken, zelfs nadat het apparaat is vitgeschakeld, Dat
noernt men de na-ventilatie. it automatische koeling verlengt de levensduur van de kookplaat,

Foutcode
Foutcodsa Omschrijving Mogelijke corzaken Oplossing
C Ce kookzoqe toonteer 'CF vorkieerde pannch Gekeuik juiste panaea
Ce kzakzoae tooqz=er
kAippgerende "C" wiordt getzaond.
Alz d=inste I'ng is ges aagd YWacht op et eymbool =" of b-eek
cr- teanthet :Jetfej'rande dizp ay Ot ie geen tozstelfout deinste 'ng=activiteiteq at dﬂ::nf_:p
-n de kew zetost: ta d-uk4en. "C
Wanreer -7 aist varschijnt op bet k-ippert nies mesr
dsplay snoetu d2mage i'ka
Jorzaker var de =05 cortroleren
E=n knipp=rends ‘E” op elke
E kookzor e gestt oan datall= Gt is geen to=chelfout Cpn el wirskellzn
inste I'ngen gewist zullzn waord=n
Efd Tempera-uur imieten zin Elastronicataraperatuu- = Foog ysteem noek atkoslen
aversch-eden
Ce e cing Za automatizca
Ef2 Ongeschi«te pan Cngazchiste pan ot ve k2erd wiordas qea niL IE-;-rd a2 5_2-:
geg aatste aan Ir geval w=n herhaling mioesd=
gan worden vervangen
E/d M et goed we-k=nds zane Ce zone "t nist ac=c ¢eactiveerd 3tel de zone Spaisuw 0
EfG Zoreswerksn nie: GGe=n EI.EMHE:."E waeding voor Conkacseer 4= kechrische disnst
induct emadul=
1. Foutkb’j detactie t-equ=ntis
EfEr Btaring stroomtosyvosr StroOMmyaorziening Cantaczer d2 techrizche disnz
£ Cresrzaanning
E/d Cet=ct waatilatar wentilatar of CEETL_IIEIEMWHIEJ “ | Cantacszer 4z techrische disnst
E/d Cetact= inde ctie sansar 3toring 'n madule Conkacz=er = technsche die st
Cetzct hardwareapparaat . . .
Efh Hardwars de‘ec: incuctie modu e. annbdekt bij zzltcontrol= var de Contaczzer e techrizche disnst
mocule.
E/C Irstellingstaas Verkeerds bzndeling ver ot 3tel opn'eL wrir
E/H Zore avarrarhit (3&=n goede ont uzht'ng, wysteem noek atkoslen
te ang doorkaoker
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WERKIMNG VAN DE AFZUIGMODULE

VOORAL:

Ceze gebruiksaanwijzing is gemaakt voor meerdere types. Het is mogelijk dat daardoor tekeningen iets
afwijken van uw model endof teksten iets afwijken van de omschrijving die bij uw model heren. Mocht u
twijfelen aver de tekstensaflzeeldingen neern dan direct contact op et uw leverancier,

ALGEMEMNE VEILIGHEIDS AFAUIGMODULE

Elke afzuigmodule is uitgerust met een RYS vloeistofopvanghkak die zich in het midden van het glas

ander het rooster bevind [Afb. 1 - "C", "D of "ETL

Eij normaal gebruik moet elke keer worden geleegd wanneer de koolgplaar/afzuiging wordt gebruilke. Als

er vloeistoffen overkoken, deactiveer dan cnmiddellijk de aanzuiging: leeg en reinig de apvangbak.

Alle kookplaten zijn uitgerust met tiptoetsen

- {m veiligheidsredenen en om elk probleem met het apparaat te vermijden, mag de glasplaat met
het rooster niet worden gebruikt voor andere deeleinden dan koken en afzuigen.

- Verwijder alle voorwerpen rond het gebied van de afzuigmedule wodr activering en tijdens het
gelaruik, zodat de afzuiging niet wordt afgesloten.

- Hetis absoluut verboden om voorwerpen of andere dingen in de aanzuigopening te steken.

- Het is absoluut verboden om de vingers of andere delen van het lichaarn innen of in de buwit van
het aanzuiggat te steken.

- [e druk die wordt uitgecefend om de grill of het aanzuigglas te verwijderen kan bewegingen of
WEIYOITING van sommige interne onderdelen vergorzaken, dit heeft geen invloed op de kwaliteit 2n
werking wan het product.,

SUGGESTIES VOOR HED BES | E RESUL | AAI

et de afzuigkap aan op het minimale vermogensniveau VOORDAL U GAA| KOKEN, om de prestaties van
afzuiging te optimaliseren,

Gebruik vooral bij hogere pannen een deksel boven het koockgerei Dit zorgt wvoor effectieve
stoomafzuiging en vermindert ook het energieverbruik.

Hiercnder vindt u algemene informatie aover de verschillende modellen:

ZUGMODULE ME | ELEK [ RISCHE BEWEGING (Afb. 1-0)

Voor het afzuigsysteem dat is uitgerust met een beweqging van elektrisch glas, het systeem 2 posities van
het glas, door het juiste comrando te bedienen, zal het zuigglas onder het glas van de bovenkant of de
buitenkant warden geplaatst.

Warineer het glas zich in 2en centrale positie bevindt [zonder bewegingen), kan de zuigkracht niet
wizrden bediend.

Het systeem uitgerust met 2en elektrische beweging heeft een veiligheidscontrole, maar: [Afb. 20

- Het is absoluut verboden om vingers, ledematen of enig ander deel van het menselijk of dierlijk
lichaarm in het bereik van het uittrekbare zuigpaneel (trolley) te plaatsen,

- Plaats geen kockpannen, handgrepen of andere voorwerpen binnen het bereik wan het
extractiepanes| met extraheerbare kap zoals hierbowven gespecificesrd.

LE1 OPY! Wanneer het glas zich in de bovenste positie bevindt, kan het worden verwijderd door
het voorzichtig omhoog te trekken, en zorg ervoor dat het niet op de grond of boven de
glaskeramische kookplaat valt, omdat het glas permanent kan worden beschadigd.
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- Voer deze handeling alleen uwit in het geval wan onderhoud of als het reinigen wan het
aanzuigsysteem echt noodzakelijk s

- Hetis verboden om het glas te venwijderen wanneer het aanzuigpanesel in beweging is.

- Pas op datw niet te hard trekt als u het glas verwijdert.

BECHEMNING (Afb. 231
A= loets ON/OHE
B = loets om het zuig paneel te verlagen, wanneer het paneel in de centrale positie is draagt het het
binnen de bovenkant. terwijl als het paneel lzoven het glas openis het het aan de centrale positie
vermindert en tezelfdertijd de mator vitzet.
C = Inlaat Module Display — Motortoerental
Wannear de zuigmotor is uitgeschakeld, wordt de positie van het glas weergegeven met de volgende
inclicatie:

{las in lage positive {las i centrale positive {las i hoge positive

k —

—

Als het glas bewesqt, knippert de lijn op de richting van de beweqing.

D = lcets Verhoog de Intake Panel

E = |oets Motortoerental, verhoogt 2n verlaagt snelheden:

1+ 2% 3%4% 5 intensief, 6° intensief +» & intensief, 3* intensief. 4%, 3%, 2. 1%, 0

Ce duur van de intensieve training is 7 minuten, aan het einde van de aspiratie keert de aspiratie
automatisch terug naar de 4 snelheid. Iijdens deze functie knippert het display.

lijdens de eerste aansluiting van de voeding begint het glas automatisch te bewegen om de centrale
positie te bareiken.

Signalering voor het reinigen van metalen vetfilters

Ma 30 uur gebruik van de kap, wanneer de kap uit staat, verschijnt op het display "C" 2en knipperende
‘87, de filters moeten worden gewassen, Het waarschuwingslampje voor vetvezelfilters moet na het
reinigen wan de filters worden gereset door de toetsen "D + "E tegelijkertijd gedurende 4 seconden in
te drukken,

Happorteer reinigingsfilters voor steenkoo| of een lange levensduur

Ma 120 uur gelruik van de kap, wanneer de kap is uitgeschakeld, verschiint op het display "C™ een
knipperende "B, de filters moeten worden vervangen of worden gewassen velgens het type filter dat is
geinstalleard.

Ce reset van het koolsteffilter of de longlife-indicater moet worden uitgevoerd na het reinigen van de
filters door de toetsen "D + £ teqelijkertijd gedurende 4 seconden in te drukken.

Key Lock-functie

Woordat u beqgint met het reinigen van het glas, plaatst u het glas van het aanzuigpaneel in de neutrale
stand (Afb. -

Jim angewenste bewaglngen tdens let reinigen wan het glas te weorkamen, houdt u de "0 tocts geduronde b
secanden Ingedrukt.,

Cen knippornenda ‘LY wotachijnt op het display on clke owerking wordt geduorende 2 minotan geblakkeord.
Ma & minuten zal de zuigunit weer acticf worden.

FOUIL CONDH I IE
m=  Fouttoestand, dit kan orn verschillende redenen gebeuren (bijvoorbeeld wanneer het glas een
= obstakel raakt of de voeding cnthreskt).
= [ruk opde "A" -toets om te proberen de foutconditie te verlaten, de ruit zal naar eneden gaan
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en zal automatisch proberen de neutrale positie te vindan,
In enkele zeldzame gevallen, als het aanzuigpaneel zich in de neergelaten positie bevindt en de
fouttoestand niet wordt ontgrendeld door ten minste drie keer op de knop "A"™ te drukken.

Het is mogelijk om de speciale functie te activeren om de fout te beéindigen door tegelijkertijd de
knoppen "B" en "0 gedurende 6 seconden ingedrukt te houden. Het paneel zal dan naar de
middenpositie gaan beweagen, Deze functie mag alleen in extreme gevallen worden gebruikt,

LZUIGMODULE MET HANDMATIGE BEWEGING (Afb. 1-D)

Voor het aanzuigsysteem mmet handmatige [zeweqging wan het glas, open altijd het glas voordat u het
aanzuigsysteem bedient,

Het glas gaat open door precies in het midden van het glas te drukken.

LEI QP Duw of plaats het glas niet uit het midden, het glas kan vallen en de fabyikant kan niet

aansprakelijk warden gesteld voor klachten als geveolg van krassen of glasscherven.

- Voer deze handeling alleen uit in het geval van cnderhoud of als het reinigen van het
aanzuigsysteem echt noodzakelijk is.

- Hetis verboden om het glas te verwijderen wanneer het aanzuigpaneel in beweging is.

- Pas op datw niet te hard trekt als u het glas verwijdert.

ZUIGMODULE ME | ROOSIER (Afb.1-Ch
Voaor het afzuigsysteem met een rooster kan het afzuigsysteem met- of zonder rooster worden gebruikt.

LET GP!

Zorg er bij het wverwijderen wvan het inlaatrooster woor dat u het niet op de grond of boven de
glaskerarnische kockplaat laat vallen, omdat het glas of het rooster dan onherstelbaar kan worden
beschadigd.

Ce fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor klachten als gevolg wan krassen of gebwoken
glas,

LEG HE| ROOS | ER QDI OF DE KQUKPLAA | | ERWIIL DE ZOMES GEACT IVEERD £1JN!

EECMENING AFAUIGMODULE MET HANDMAITIGE BEWECGING OF ROOSER  (Afb.24)
A= loets ON/OHF

Zet de afzuiging aan en uit. De afzuiging start altijd op stand 2. Als de afzuigkap is ingeschakeld,
druktu gedurende 2 seconden op de knop op de aanduit toets om weer uit te schakelen,
B= Ioets om de motorsnelheid te verlagen.

C= Motor loerental Display

0 = loets om de motorsnelheid te verhogenm: 14,27, 3°.4°, 5 intensief, 6" intensief

Ma stand dvalgt de povarstand (P Indoze stand schakielt de atzulging autematlzch tarog na A minotan.

E= lcets limer

D functics of het moment van activering gedurande 10 mingten waarna Zo UL De timer wordt gedeactivectd

door nagmaals op de tasts "Lt diakken, Wannaer de tlimer functle acticf 13 p Pet dizplay, mact de decimala
komima knipperan.

Signalering voor het reinigen van metalen vetfilters

Ma 30 uur gebruik van de afzuiging, wanneer de afzuiging uit staat, verschijnt op het display "C" of een
knipperende "8, dit geeft aan dat de filters gereinigd moeten worden, U reset dit signaal door de toets
‘B * 4 secorden ingedrukt te houden.

89



Vervanging/reiniging koolstoffilters
In gewval van gebruik van een koolstoffilter geeft het toestel na 120 uur aan dat het filter meoet worden
vervangen oo worden gereinigd. Reset dit door de "B toets 4 seconden ingedrulkt te houden,

AEIMIGING EN DNDERHOUD
kEen reqelmatige reiniging zoragt voor sen lange levensduur van het product en goede prestaties woor

langere tijd.

LET OP!

Larg ervoor dat de kookzones woor een reiniging of onderhoud zijn afgekoeld en de keckplaat volledig
is uitgeschakeld . Bij twijfel trekt u de voedingskakbe| uit de contactdcos,

Reiniging en routinecnderhoud mag niet worden gedaan door kinderen zonder toezicht.

{Gebruik voor het reinigen van het glas het veiligheidsslot van de inductiekookplaat,

VERAORGING EM REINIGING YAN DE KOOKPLAA |

Ce kookplaat moet na elk gebruik warden gereinigd.

Zorg ervoor dat de kookplaat is vitgeschakeld. Wacht tot alle kookzones koud 2ijn.

Gebruik alleén reinigingsmiddelen estemd voor keramische kookplaten.

{Gebruik niet de wolgende reinigingsproducten, omdat deze de oppervlakken van de keramische
kookplaat kunnen beschadigen:

Producten die soda, armmonia, zuren of chloriden bevatten; wasmiddelen wocr wasmachines enfof
wvaatwassers; wasverzachters of producten om vlekken enfof roest te werwijderen; glasreinigers;
reinigingsproducten woor owen of grill; oplosmiddelen: schuurmiddel, spons of borstel; puntige
WOOnWerEn; JUM; 88N stoomapparaat, omdat stoom de actieve delen van het apparaat kan bereiken en
kortsluiting kan veroorzaken,

- Wees woorzichtig met het gelruik wan  schraapgereedschap  om  beschadigingen  te
woorkomen.Het is raadzaam am plastic materizal, aluminiumfclie of suiker onmiddellijk met behulp van
een keramische glasschraper te verwijderen van de kookzone, zelfs als de kookplaat nog heet is, Deze
stoffen kunnen het keramische glasoppervlak beschadigen tijdens het afkoelen,

Eventuele verklzuring en helderheid van de glasplaat van de kookplaat heeft te maken met gebruik maar
zal de correcte werking van het apparaat niet in gevaar brengen,

Ce problemen die in dit gedeelte worden beschreven zijn alleen van esthetische aard en hebben geen
enkele invloed op de juiste werking van het apparaat. Ze kunnen niet onder garantie worden hersteld.

ZORC EN REINIGING VAN DE OPVANGEAK

Bi) normaal gebruik meoet de vloeistofopwangbak telkens worden geleegd wanneer de afzuiging is
gelaruikt,

Het wetfilter moeten rminstens £én keer per week worden gereinigd, in de vaatwasserworden gewassen
bij maxiraal 30 © C of met de hand. In de vaatwasser kan het vetfilter verkleuren. maar de effectiviteit
wan het vetfilter blijft hetzelfde,

In het geval van overkoken, deactiveert w onmiddellijk de afzuiging en leegt en reinigt u de opvangbak.
Om de vleeistofopvanglzak, de anti-vetfilters en het afzuigdesl te reinigen.

Ma het reinigen en voor het bedienen van de aanzuiging plaatst u de vlioeistofcontainer en de filters in
de behuizing.

AECIRCULATIE DMWY, KOOLS 1O PLASMALIL | ER

Het koolstoffilter of plasmafilter is optionesl en wordt apart verkocht,

Ce koolstoffilters moeten pericdiek worden vervangen. Afhankelijk van de kwaliteit zal dit germiddeld
tussen 1-3 jaar zijn, Sommige filters behoeven onderhoud of moeten pericdiek geregenereerd worden
Plasmafilters gaan rhinimaal 10 jaar mee maar zijn in aanschaf duwder, Plasmafilters zijn onderhaudsvrij.
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Technische gegevens

Afrneting 703152 155 mm
Afrneting G70x520x 155 mm
{ewicht, inclusief accessoires en verpakking 25 kg
Afzuiging
Waximaal opgenomen Vermaogen a0
Voedingsspanning - Metwerk frequentie 220-240V 50/00 Hz

Afzuigniveaus

S 4+ 2intensief)

Inductie
Maximaal opgenomen vermaogen module links 3.7 kN
Maximaal opgenamen vermaogen module rechts 3.7 kW
Voedingsspanning - Metwerk freguentie F20-240% 50/ Hz
Achterste kookzone (links - rechts) Max 200 mm
doorsnade
Vermogen | 2100W - 3000W booster
Voorste kookgedeslte (links - rechts Max 200 mm
doorsnede

YEMMogen

2100w-3000W booster

Vermaogensinstellingsniveaus

1-9- boaoster
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POLSKI

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

e Lrzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego, a nie
do uzytku profesjonalnego.

* To urzadzenie moze byl uzywane przez dziecl w wieku powyzej 8 lat
oraz przez osoby o© ograniczonych zdolnosciach  fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sa
one nadzorowane 1 peinstruowane, jak bezpiecznie korzystal z
urzadzenia oraz zachowal zasady nicbezpieczenstwa. Nalezy
przestrzegad  instrukcji bezpieczenistwa | ostrzezen zawartych w
instrukg)i obstugi.

* Liwaga: Miezainstalowanie srub |ub {acznikdw zgodnie z ninigjsza
Instrukcja moze spowodowad zagrozenie elektryczne.

* Urzadzenie nie moze by uzywane przez osoby (w tym dziedi) o
ograniczonych  mozliwosciach  fizycznych,  sensorycznych  [ub
umystowych, lulr braku doswiadczenia | wiedzy, chyba ze sg
nadzorowane i instrucwane.

* Dzieci nie moga bawic sig urzadzeniem.

* Wazne jest, aby prawidlowo czyscid produkt po kazdym uzyciu,
poniewaz brak czyszczenia moze spowodowad zagrozenie pozarowe.

* W razie potrzely uzyj oston (oston ochronnych) rozmieszczonych przez
producenta lub odpowiednich do uzycia.

* Urzadzenie musi by¢ zawsze nadzorowane podczas pracy, hawet gdy
funkcja timera jest wiaczona.

e Lipewnij sig, Ze wszystkie elementy urzadzenia nie 53 uszkodzone. W
przeciwnym razie nie kontynuuj instalacii i1 skontaktuj sie z
wykwalifikowanym centrum serwisowym.

* Nie nalezy uszczelnia¢ obszaru pomiedzy garg a szyba silikonem,
poniewaz w przypadku wymiany urzadzenia nalezy unikad rozbijania
sZyby.

 Jesli powierzchnia jest peknigta, wytacz urzadzenie, aby uniknad ryzyka
porazenia pradem. Skontaktu] sie z wykwalifikowanym centrum
SErWISOWYm.

* Wyspecjalizowany montazysta musi wykonad wszystkie niezbedne
prace stolarskie i montazowe z uwzglednieniem obowiazujacych
dyrekiyw.
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Podczas instalacji nie podiaczaj urzadzenia do sied.

Przed kazdym czyszczeniem |ub konserwacja odtacz urzgdzenie od
zasilania.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PLYTY INDUKCYJNEJ

Wplyw na stymulatory serca, aparaty stuchowe i implanty metalowe,
plyty indukcyjne generuja pole elektromagnetyczne o wysokig)
czestotliwoscl w obszarze strefy gotowania. Strefy gotowania moga
nickorzystnie wplywad na rozruszniki serca, aparaty stuchowe [ub
metalowe implanty lub zaklécac ich dziatanie w poblizu obszaru
operacyjneqo.

Funkcja zmniejszonego stymulatora jest mato prawdopodobna.

UWAGA:
Podczas uzytkowania powierzchnie mogg byd bardzo gorace. Nie
dotykad elementdw grzejnych.

Zagrozenie pozarowe: Nie przechowu] przedmiotdw  na
powierzchniach do gotowania.

OSTRZEZENIE: dostepne czesci moga sie rozgrzad podczas uzywania z
urzadzeniami do gotowania.

MNie zostawiaj oleju i tluszczu bez gotowania, ole] | ttuszcz moga sie
szybko spalic.

W przypadku pozaru nie prébuj gasic ognia wodg. Wytacz urzadzenie |
zakry] ptemien kocem przeciwpozarowym.

Migdy nie podgrzewal puszki lub puszki z jedzeniem bez otwierania,
moze wybuchnac.

Jesli kable sa uszkodzone, moga by< wymienione tylko przez
wykwalifikowany personel lub wykwalifikowany personel serwisowy.
Lnika] stosowania wzmacniacza ogiZzewania oleju, przegrzanie moze
by¢ niebezpieczne.

Uwazaj, aby nie dotkna¢ ogrzewanych powierzchni podczas
uzytkowania.

Metalowych przedmiotdw nie nalezy umieszczad na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz moga sie nagrzac.

Fo uzyciu wyltacz piec za pomocg urzadzenia sterujacego i nie polegaj
na czujniku garnkowym.

Lnika] rozlewania pyndw, dlatego zmnigjsz moc do zagotowywania
lub podgrzewania plyndw.
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* Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do gotowania. Aluminium stopi sig |
nieodwracalnie uszkodzi urzadzenie.

* Pojemniki musza by¢ umieszczone bezposdrednio na ptycie kuchennegj,
nie wkiadaj przedmiotéow miedzy szalke a phyte arzejna.

e Nie uzywaj szkia ceramiczneqo jako powierzchni robocze], poniewaz
maze zostal uszkodzona.

 Nie uzywaj urzadzen parowych, para moze dotized do czesc
urzadzenia znajdujacych sig pod napigciem 1 spowodowad zwarcie.

* Plyty kuchennej nie wolno instalowad nad zmywarka do naczyn,
poniewaz para uJwalniana przez nig moze prowadzic do
nieprawidtoweqgo dziatania ukladu elektronicznegoe plyty grzejne.

* Instalacja na piecu pirclitycznym  |[ub plycie elektryczne): dwa
UrZadzenia nie moga dziatad jednoczesnie.

* Gdy produkt jest zainstalowany nad pigkarnikiem |ub  innym
urzadzeniem  emitujacym  wysckie  temperatury, zaleca sie
zastosowanie panelu separacyjnego o minimalng] wysokosa 20 mm
migdzy dwoma produktami.

* Po pierwszym wlaczeniu urzadzenia moga powstawad nigprzyjemne
zapachy lub cpary. Zapach bedzie sie zmnigjszat przy kazdym kolejnym
uzyciu. Zapachy [ opary nie sg spowodowane wadliwym podiaczeniem
lub uszkodzeniem urzadzenia 1 nie sa nicbhezpieczne dla zdrowia.

* Pusta plyta moze spowodowad uszkodzenie szkia, producent nie
ponosi odpowiedzialnosci.

e Uzywaj tylko odpowiedniego pojemnika.

* Gdy szuflada jest umieszczona pod plyta, konieczne jest zapewnienie
odpowiednie] odleglosci miedzy zawartoscig szuflady a dolna czescia
urzadzenia. Pozostaw przestrzen 170 mm migdzy szuflada a gdrng
czescia plyty.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE PODLACZANIA PLYTY INDUKCYJNEJ

* Potaczenia elektryczne musza byl zatwierdzone do uzytku przez
wykwalifikowanego elektryka przed uzyciem. Podtaczenie elektryczne
musi byl wykonywane wylgcznie przez wykwalifikowanego elektryka,
ktéry ponosi cdpowiedzialnesd za prawidlows instalacje elektryczng
produktu w siecl zasilajace). Przed podiaczeniem urzadzenia do zrodta
zasilania: sprawdZ, czy wartosdl napiecia, czestotliwosc 1 mocy
elektryczne] podane na etykiecie danych urzadzenia sa zgodne z
zasilaczem i gniazdem.
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Kabel zasilajacy musi by podigczony do  wielobiegunowego
przetacznika magneto-termicznego o odleglesc miedzy stykami co
najmnie] 3 mm.

Urzadzenia odlgczajgce muszg byl wbudowane w staly instalacje
elektryczna zgodnie ze standardami systemu.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, musi byd wymieniony pizez
producenta, autoryzowany serwis lub wyspecjalizowany personel.

Po zainstalowaniu produktu kabel zasilajacy nie moze stykal sig z
powierzchniami o temperaturze powyzej 50 “C

OSTRZEZENIA DOTYCZACE OBSLUGI

Jesli okap jest uzywany jednoczesnie z urzadzeniami spalajacymi gaz
lub inne paliwa, w pomieszczeniu musi byd wystarczajaca wentylagja
(to  ostizezenie nie dotyczy okapow  zainstalowanych w wersji
filtrujace)).

Przestrzega] wszystkich lokalnych przepiséw dotyczacych operagji
wytadowania powietrza. « Jesli produkt jest uzywany w trybie
recyrkulacji, upewnij sig, ze rura wylotowa jest w dobrym stanie, jesli
zostala zatrzymana na dhugi czas.

Nie wolno gotowad flambirowang] zywnosci pod okapem.

Gdy plyta jest uzywana, nigdy nie nalezy pozostawiad patelni bez
nadzorw: ole] zawarty w szalce moze sig przegrzal | zapalid. Przy
stosowaniu oleju ryzyko pozaru jest wyzsze.

Wazne jest, aby prawidtowo konserwowad | czyscid filtry thuszczowe.
Aby uniknad ryzyka pozaru, okap i inne powigrzchnie musza byd czesto
CZYSZCZone,

OSTRZEZENIE: gdy ptyta grzejna pracuje, dostepne czeici okapu moga
sig nagrzac.

Zabrania sig¢ podiaczania odplywu do  kanaléw lub  kanatow
odphrwowych i rur do wentylagji pomieszczen.

Powietrze oprdznione nie moze byl przenoszone do kanatu cyrkulac]i
goracego powietrza. « Powietrze nie moze by¢ odprowadzane do
przewodu kominowego uzywanego do odprowadzania spalin z
urzadzen spalajgcych gaz lub inne paliwa (to ostrzezenie nie dotyczy
okapdw zainstalowanych wwersji filtrujgcej).

Zapewni] odpowiednia wentylacje pomieszczenia, jesli okap 1 inne
urzadzenia nie zasilane energia elektryczna sa uzywane jednoczesnie.
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* taksymalne podcisnienie w pomieszczeniu nie moze przekraczad 4 Pa
(4x10-5 bar).

* Pomieszczenie, w ktérym ma zostad zainstalowany okap, musi miec
wlot powietrza o wiekszej pojemnosci niz wylot z ckapu.

* Absolutnie zabrania sie umieszczania konczyn lub jakigjkolwiek inngj
czesci clata lub ciata ludzkiego, przedmiotdow do gotowania lub innych
przedmictdw w poblizu wyciggniete] ostony {jesli wystgpuje w wersjl
produkiu).

 Nie nalezy umieszczad patelni do gotowania, patelni lub innych
przedmiotow w zasiggu wyciagniete] ostony.

e OSTRZEZENIE: To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z
phytami gazowymi.

Cragi Kiiencie

dziekujermy za zaufanie!

Gratulujermy zakupu noweqeo okapu.

Ula bezpieczneqo uzytkowania produktu i poznania wszystkich funkeji i osiggdw:

® Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obslugi przed uzyciem i uruchomieniem.

® Awrod szczeqolng uwage na ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwal

® Dozwolone jest uzywanie urzgdzenia tylho w sposob opisany w ninigjszej instrukeji obstugi.
® fachowa] instrukcje obshagi.

® leili sprzedasz urzgdzenie osobie trzeciej, rowniez dostarcz broszure z instrukcjami.
INFORMACIE OGOLME

W przypadku wyrniany informacji z producentem sprzetu nalezy odniesc sie do nurneru seryjnego |
danych identyfikacyinych pedanych na talzliczee znamionowej produktu,

Sugestie dotyczace prawidlowego uzycia w celu zmniejszenia wphwu na srodowisko: po rozpoczeciu
gotowania wigcz okap przy minimalne] predkesci, pozostawiajac wlaczony na kilka minut, nawet po
zakonczeniu gotowania, dwisksza) predkoid tylke w przypadku duzych iloscl pary i dymu, uzywajac
funkcji booster tylko w ekstremalnych przypadkach. Aby filtr thaszozu byl sprawny, w razie potrzeby
oczyic go. Aby zoptymalizowad wydajnosd | aminimalizowad halas, iy maksymalne] srednicy systemu
kanatowania wskazanego w tej instrakcji. "

traktowacl jako odpadow domowych, ale nalezy go oddad do specjalnego punktu zbicrki w

celu recyklingu sprzetu elektrycznego | elektronicznego. Wlasciwa utylizacja pomaga

Zmnigjszyd  Fuzycie  surowcdw i zanieczyszozenie Srodowiska.  Aby  uzyskad  bardziej
szezegolowe informacje na temat ocdzyskiwania 1 recyklingu tego  produktu, skentaktuj sie z
odpowiednim lekalnym biurem, firma zajrmujacy sie wywozemn odpadow domawych lub sklepem, w
ktarym produkt zostat zakupiony.

X Symbel na produkcie lukb w dekurentacji towarzyszace] wskazuje, ze tego produktu nie walno
k]
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{zeici zamienne

Uzywa] tylke oryginalnych czedci zamiennych. Mie czekaj, az elementy zostana zuzyte przed ich
zastgpieniem. Frzeprowadzac okresowe kontrole kenserwacyine zgodnie z rozdziatern JMONSERWACIAY,
Gwarancja

Aby skorzystad z gwarancji udzielonej preez Producenta, Uzytkownik musi skrupulatnie przestrzegad
postanowien wskazanych w niniejszej instrukcji, a w szczeqdlnosc:

- zawsze pracuj w granicach uzythowania okapu;

- zawsze prowadzic stafa i sumienna konsenvacje;

- zezwolic na uzytkovwanie okapuw przez osoby o potwierdzone) zdolnesciach,

Mieprzestrzaganie instrukcji zawartych w o ninigjszej instrukcji spowoduje natychimiastowg niewaznosc
graranci.

INSTALACJA

Pized rozpoczeciem instalacyi naleézy postepowad zgodnie ze wszystkimi instrukcjami bezpieczenstwa i
ostrzegawczymi zawartymi w rdznych czesciach instrulcji obslugi,

NS ALACIA TABLIC ROLRAADU INDUKECY INEGD

Urzadzenie zostalo zaprojektowane do wiudowania w powierzchnie robocza.

Maldz dostarczony uszczelniacz na caty obwdd plyvty @ wioz go do wineki, sprawdz wymiary otwaory na
wig{ebienie (rys. 3-4-5)

Zabloku) urzadzenie za pomeocy specjalnych dostarczonych uchweytdw  (rys 15

Urzacdzenia nie wolno instalowad nad  urzgdzeniami  chtodzgcoymi, zrywarkami.  kachenkarni,
piekarnikami, pralkami, suszarkami ani kuchenkarmi mikrofalowy mi.

Jeili delna czesd urzadzenia jest dostepna po instalacji. nalezy zainstalowad panel oddzielajgcy
lodleglosE miedzy spodem urzadzenia a panelem musi wynosic co najmnigj 15 mm.

Malezy zapewnic odpowiednia wentylacje, aby zapewnic cyrkulacje Swiezego powietrza, tworzgc obwor
w meklach,

Mie instaluj uszkodzonych czesic.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

Instalacja wzadzenia i polaczenie elektryczne z siecig elektryczna musza byd wykonywane wylacznie
przez wylkwalifilkowanych technildw serwisu,

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia jest gwarantowane tylke wiedy, gdy istnieje reqularne
potaczenie uziemienia phyty kuchennej. W razie watplivwosc uklad elektryczny musi zostad spravedzony
przez wykwalifikowanego elektryka, Mie podiaczaj phyty do sieci za pomoca preediuzaczy lub wislu
gniazd, poniewaz nie gwarantujg one wymaganeqo bezpieczenstiea Inp. Ryzyke przegrzanial.

Pized podigczeniemn plyty kuchennej porownaj specyfikacje polaczen (napiecie | czestotliwoid) podane
na tabliczce znamionowe] urzadzenia z danymi z sieci.

e specyfikacje musza byd absolutnie zgodne, w przecivnym razie urzadzenie moze zostad uszkodzone.
W razie watpliveosci skontaktuj sie z elektrvkiem,

Yledi i przestrzega) wszystkich informacii dotyczacych bezpieczenistwa i ostrzezen.

Przestrzegaj wszystkich krajowych i regionalnych przepisdw ustawowrych 7 wykonawezych, a takze
dodatkowych przepisdw lokalne] firmy ushigowe).

Podlgczenie elektryczne musi byl wylkonywane tylko przez certyfikowany perscnel. Beda odpowiedzialni
za prawidlcws instalacje 1 uruchemienie urzadzenia.

Podlaczenie elektryczne rmusi byl wyposazone w przelgcznik przed urzadzeniemn, ktory zapewnia
odtaczenie wizystkich biegunow z odlegloscia stykdw wynoszgca co najmnig] 3 mm.

Pized podigczeniem:
Wylacz gldwny przefacznik zasilania / automatyczny przed podBczeniem moduldw pyty grzejne]
ehstraktora,
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Chron gtowne Zrodio zasilania S wylgcznik sutomatyczny, aby nie aktywowat sie bez autoryzaci.

dintegrowane produkty, wotym plyta indukcyina 1 okap, obejmujg n. 3 roZne urzadzeniz: 2 moduly
indukeyjne domina [feden po lewejijeden po prawe)i i 1 okaplicentralny).
Kazde urzadzenie jest wyposazone w przewad zasilajacy.

PODEACAEMIE MODUEOW INDUKC Y INYCH

Miewolno podeczad 2 phyt indukcyjnych przez stykiwiykowe fwtyczkl Schukel.,

Jeili urzadzenie nie jest wyposazone w kabel, u2vi typu: (HOSV2W2H" do mocy do 3600 W,

W kazdym przypadku certyfikowany 1 wykwalifikowany personel musi przestrzegac  przepisdw
eleltrycznvch kraju, w kterym urzadzenie jest zainstal owane.

PGDLHCJI:NII: MODUEU 55ANIA
Jedli chodzi o modul ssacy, kabel zasilajgoy jest umieszczany na jednostoe sterujgce].
Silnik ckapu moze pochionac okobo 2500

W kazdym przypadku certyfikowany 1 wykwalifikowany personel musi przestrzegac  przepisdw
eleltrycznych kraju, w ktdrym wurzgdzenie jest zainstalowane,

POEACAENIE WIAZKI ERS IRAKCY IME (rys 18
Podlacz zlgcze wychodzace z gory do zlgcza wychodzacego 2 jednostki ssacej znajdujacej sie pod szafka.

Mocno przymocuj kalle polgczeniows wewnatiz szafy, aby przypadkowo nie pociagnad ich podozas
naormalne) konserwvacji,

OPIS OGOLNY | MOZLIWE KONFIGURACJE PRODUKTU

Produkt jest dostepny w przedstawionych konfiguracjach. (rys. 1)
Konfiguracje, w tym phyta indukoyina i okap cbhejmujg n. 3 roZzne urzadzenia: 2 moduly indukcyine
domina ljeden po lewejijeden po prawe)i i 1 ckap (centralny].

Dziatanie ptyty indukcyjnej

Ponize] szkta ceramicznego znajdujg sie dwie cewki indukeyjne, gdy strefa gotowania jest aktywowana,
cewka wyhwarza pole magnetyczne, ktdre wybtwarza cieplo na dnie naczynia. %trefa gotowania dziala
tylko z cdpowiedinim garnkiem.

Odpowiedni rodzaj garnka

Ma czas ocgrzewania garnka ma znaczacy widyw struktura 1 rateriat z ktarej jest wykonany garnek,

{arnki z tym syrnbolem nadajg sie do wzycia w plycie indukeyjne], Garnki muszg by wykonane

m z metaly, posiadal wiaichwoici magnetyczne | mied plaska powierzchnie ocdpowiednia do
wiystarczajaceq s pokiycia pojedynczej strefy gotowania,

Mie wkladaj adapterdw ani innych przedmiotow miedzy dolng czedd garnka a powierzchnig szklane]

phyty. Unyweaj tylko garnkdw z gladkim dnem. Szybkie sprawdzenie, czy garnek moze byl cdpowiedni,

sprawdz za pomoca magnesu na dnie patelni. Ono naczyinia nie powinno mied szorstkich rovwldw ani

astrych krawedzi, aby uniknad zarysowania powierzchni szkta,

mMinimalne i maksymalne wymiary {sugerowane] garnkow.

Fole grzewcze Srednica min Srednica max
Frzednie 5X 145mim 200rmim
lylne 5% 145w 200rmim
Przednie DX 145mim 200rmim
Iylne DX 145 rmim 200rm
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Mozna uzywal garmnka o nieco wickszej srednicy, ale cieplo bedzie mnig] jednclite na powierzchni
garnka.

Aby uniknac zadrapath na szybie, nie nalezy pchad ani przesuwad garnkdw lub patelni na tacy; zawsze
podnos te przedmioty.

Mie ktadz pustych garnkdwr i nie wiaczaj palnikdw,

WYKRATWANIE DODA IKOW

Jeili na polach grzejnych nie zostang umieszczone Zadne garnki, wyknreanie garnka wskaze sygnal na
wyswietlaczu plyty greejnej =

Uzycie meodpowiedniege garnka zostanie pokazane na wyswistlaczu nagrzewnicy wraz z sygnalem =

Pale grzewcze wytaczy sie automatycznie po 10 minutach, jesli nie zostanie rozpoznany garnek do
Qotoviania.

Funkcjonowanie (fig.22%:

A= Przycisk ON/OHE

B = Przycisk wybaoru pola grzewczego

C=Przycisk " / Praycisk "~ 1IMER®

0 = Przycisk "+* / Przycisk "+ | IMER"

D¢ = Display wybaru pola grzewczego [ £1-£2-£3-74 )
D1 = Display limer

E =Wskaznik punktu dziesietnego

Wiaczanie i wylaczani= plyty grzejnej

- Abywdaczyd podloge, wybierz przycisk A, sygnal JBIPY oznacza aktywacje, po czym 0 pojawi sie na
wiySwietlaczach 04" przez okelo 10 sekund.

- Jedli w ciggu 19 selkund nie zostanie wykonana zadna operacja, plyta grzejna wytaczy sie (powtdrz
procedure ponownego wlgczenial.

- Maozna wigczyd strefe gotowania, wybierajac prezyeisk B

- Jedli przycisk LY jest wybrany, poziom mocy przechodzi bezpodrednio do 97 jesli wybwany jest
przycisk .0 poziom mocy zacznie siead .17

- Powvykonaniu tej cperati moc mozna requlowad za pomaocg klawiszy L lub 07

- Pole grzejne mozna wylaczyd, ustawiajac pozicm mocy 0" za pomoca przycisku L7 lub jednoczesnie
wybierajge przyciski L7 1,07

- Phyta kuchenna jest wylaczona, wybierajgc praycisk A"

- Wszystkim operacjom tovwarzyszye bedzie syghnal akustyezny JBIF.

Funkcja ciepla resrtkowegqo

Jeili, gdy jedna lub wiscej stret grzewczych £" jest wylgczona, temperatura powierzchni szkia jest
wigksza niz okolo 50 °, na wydwietlaczu LL" danych chszardw pojawi sie ze stalym H", ktéry pozostanie
aktywny do momentu az powierzehnia edpowiednigj strefy gotowania nie bedzie wystarczajaco zimna,

UwaZzaj na ryzyko poparzenia 1!l
Mie dotykaj pola grzejneqo. ktdre wyswietla ten wskaznik H”

{strzezenie;

Aby zapobiec wszkodzeniu czeici elektroniczrvch, phyta kuchenna jest wyposazona w  system
zabezpieczajacy przed przegrzaniem. W osytuaciach przedluZzonego gotowania przy wysokim poziomie
mocy urzadzenie automatycznie wytaczy sie na chwile, gdy jedna lub wigcej stref zostanie wigczona, az
termperatury powrdca do ustawionych poziomdw, Ma wyswietlaczu tymczasowo wylaczone] strefy
~POZiom mocy’ Zmienia 5ig na przemmian 2 BF2°, Wyswietlacz przestanie migad po ponownym wigczeniu
strefy gotowania.
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Funkcja klucza
Aby uniknad karzystania z phyty przez dziedi lub oscly wymagajace nadzoru, mozlive jest zablokowanie

wiszysthich funkcji zgednie z procedurg:

- Whcz plyte, wybierajac preycisk A"

- Jednoczeinie nacisnij preycisk LU i praycisk B strefy o£2 lub £47 | ponownie nacisnij przycisk B

- Gdy funkcia jest aktywna, na wyswietlaczu pojawi sie symbol L”

Aby wdaczyd funkcje klucza:

- Wylacz plyte (jedli jest wiaczony), wybierajac klawisz A"

- Powylaczeniu ponownie wilacz phyte.

- Jednoczeinie nacisnac proyoisk LU proycisk B strefy L2 lub £47 | ponowinie nacisnac przycisk L

Funkcja przepelnienia urzgdzenia zabezpieczajacego:

W przypadku wycieku ptyndw lub umieszczenia obiektu w strefie polecen, plyta ze wezgleddw
bezpieczenstwa wilacza sie automatycznie, powodujac wytaczenie wszystkich pol grzewczych,

Aby ponownie aktywowad phyte, wyczyiE lulr usun dowelny obiekt z obszaru sterowania.

Funkcja Booster
W zaleznoicl od posiadanego modelu, predukt Jest wyposazony w funkcje Booster”, ktora stosuje

dodatkowa moc opracz poziomu 9% przez maksymalny czas 10 minut, po czym powroci do poziomu 57

- Aby aktywowad Booster’, przenies moc danej strefy na 8" 1 naciinij klawisz 0% na wyiwietlaczu
pojani sig P

Funkcja Booster” lredzie aktywna przez 5 minut, po czym gotowanie bedzie kontynuowane na

pozicrmie 5%

- Funkgja Booster’ moze bye aktywowana jednoczeinie we wezystkich wiaczonych strefach,

Aby przerwad funkcje .Booster®, przed ustawionymn czasemn nacisnij przycisk 7 zadane] strefy, a

gotovwanie bedzie kontynuowane na Zadanym poziomie mocy,

Wszystkim tym operacjom towarzyszye bedzie syqnat akustyczny LBIPY

Funkcja BRIOGE"

Czigki funkcji Bridge dwa pojedyncze elermenty do gotowania (£1 - £2 0 £3 - £4) mogg byd sterowane
tak. jakby byby pojedynczg strefa.

- Aktywacja:

Maciini] jednoczesnie przyciski B na obu pelach grzewczych, symbol 0% pojawi sie na jednym

wiyiwietlaczu, a na drugim symbaol: 11,

Ustaw czas za pomoca klawiszy L7 lub 0%

- Y¥ylzczenie:

Macidni) jednoczesnie klawisze B,

Uwaga: Jesli w strefie centralnej nie zostanie wykryta Ejaden garnek, zostanie oha wyiwietlona na

. . . N .
wiyiwietlaczu .~ " ana drugim symbol:f | na przemianz - .
Jeili patelnia nie zostanie wykryta tylko w jednym chszarze, na jednym wySwietlaczu wyswistlany jest

symlel .~ * anadrugim poziom rocy na przemian zi 1,

Funkcja | IMER
Funkeje limer mozna ustawic w zakresie od 1 do 99 minut na kazde| strefie gotowania,

- Aby go aktywowad, wybierz strefe gotowania B

- Maciini) jedneoczesnie przyoiski L% ,0% a dioda £ pojawi sig na wyiwietlaczu L£" wybrane] strefy,

- Ustaw czas za pomocg pravoiskdw L7 lub 0% maksymalnie do 98 minut (naciskajgc przycisk L czas
przechodzi rezpoirednio do B3,

- Wyswietlacz 01" pokaze pozostaly czas.

- Pouplywie czasu, w ktorymn pole grzejine wiytaczy sig, a wyswietlacz 017 zacznie migad, wysaietlajac
LA0% a syqnal akustyczny LBIPY zacznie brzmied przez chkoto 1 minute. Macisnigoie dowalnego
klawisza spowioduje, 2e sygnal akustyczny przestanie brzmied.
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limer meaina anulowad w dowsalnym momencie, wybierajac interesujaca strefe gotowania i naciskajgc
jednoczesnie przyciski L0 0 lub wybierajac tylko przycisk 17, a2 na wyiwietlaczu D17 pojawi sie 00"
Anulujac timer przed jego zakonczeniem, strefa bedzie nadal dzialad z wezedniej ustawionym poziomem
Moy

Funkcja COUN | DOWN

Funkcje odliczania mozna ustawic od 1 do 99 minut | nie wymaga wylBczania stref gotowania,

Po uphrwie ustawionych minut plan wyemituje sygnal BIP",

- tunkgja jest aknyrerowana, gdy phyta jest aktywowana na A"

- Maciinij jednoczesnie prayoiski 271,07

- [estosuj Zgdany czas.

- Po uphywie zaprogramowanegqo czasu wybwietlacz 01" zaczyna migad oraz wigcza sig sygnal
diwigkowy.

- Aby wylaczyd sygnat akustyczny, wystarczy nacisnac klawisz, aby wylral cdpowiednia strefe
gotowania B w przeciwnym razie po 20 sekundach dezakoywuje sig sam,

LARLADAANIE EMNERGIA:

Maksymalna granica mocy phty indukeyjnej domina wynosi 3700 watdw,

Jeili maksymalna moc 3700 WY zostanie przekroczena, na przykiad z o akoywacja  Boostera,
oprogramowanie automatycznie obnizy mec wezesnie] wybranego obszaru, az osiagnie maksymalna
dozwolong moc.

Wyswietlacz strefy o ograniczonej mocy zacznie migac przez okolo 3 sekundy. W tyim czasie moZna
ZMIENIC pOZicm mocy,

AUTOMA IYCANY PRAEEACSMIK OGRAEWANIA Poziom Maksymalny
Jeili poziom mocy nie zostanie zrnieniony przez dany ustawicny czas, mocy <Zas (minuty}
odpowiednie pole grzejne wytaczy sie automatycznie po uphowie tego ' s
czasll. ‘: ;T;
Maksymalny <zas. przez jaki pole grzejne moze pozostad waczone, 4 220
zalezy od wybranege pOZimuU gotowania, 5 21z
Ponizsza talela przedstawia poziomy rmocy | catkowite godziny pracy, s 17
po ktorych pola grzejne wylacza sie automatycznie, jeili w tym okresie ; :?:
nie nastapity Zadne zmiary, G 0
F ]

Mozliwe styszalne diwicki podczas pracy phrty indukcyjne]

W garnkach moze wystgpic halas podezas stosowania indukoyjnych pdl grzejnych, w zaleznedci od
materiaty i wykonczenia podstawy garnka wykonanych z vdznych rodzajow materialow lulz nizsze]
jakosci; brzeczenie moze wystapic zwlaszcza przy wzyciu wysokiego poziomu mocy, zmniejsza sie lub
zhika, [esli poziorn rnocy jest zmnie)szony.

Aby wydhazyd Zywotnosd systemu elektroniczneqa, plyta jest wyposazona w wentylator chiodzgoy.
Wentylator chlodzacy whcza sie automatycznie, jesli plyta jest intensywnie ufywana, dlatego stychad
hatas dochodzacy z deialajacege wentylatora, Wentylator chiodzacy moze nadal dzislad nawet po
wiytgczeniu Lrzadzenia.
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Wyswietlanie bledu na wyswietlaczu

bp:;c':lu Opis Mozliwe przyczyny FPoprawa biedu
Pole grzejne moze by 12 nie jest biad,
C skonfigurowane tylka w I'utilizzatore si trova nel W etrefie gotowania nalezy
przypadku gdy widnieje state MMEnu umiescic odpowiedni garnels,
y e ) e
iy SETVICE,
Strefa gotowania zostanie
5k-::unﬁgurn:rj.-.rana, jesli iz o - Poczeka) na symbal " lub
Po pormyslnyrn zakonczeniu 12 nie jest blad. , .
N L — : przenvanie Czynnosc
cr konfiguracji nawyswietlaczu | Patilizzatore si trova nel ko N
pojawi sig - W przypadku M e argHTacynycn, WpisUiac
L . wiybrany preycisk, a "
gdy " nie pajawi sie, SETViCe, T
skonsultuj sie przestanie migad.
JMoZlivee preyczyny” B S5
Migajacy sym kol 't na 12 nie jest blad.
kazdym polu grzewezym A~ o
A d I'utilizzatore si trova nel ,
E wekazuje, ze wezystkie - Konfigurowanie reczne.
konfiguracje zostaty .
service,
anulowane,
Ef2 Limit temperatury zostat lemperatura zhyt wyscka, | Systern musi sie achledzic,
przekroczaony
1. Blad automatycznie jest
anulowany po & sekundach, po
czym pole grzewcze moze byd
Ef3 Miecdpowiedni garnek {arnek generuje ponovinie uzyte, W proypadku
kalejrych takich [Hedow,
garnek povwinien zostad
wymieniony.
1. Anuluj kenfiguracie plyty i
] A ] S aktywwuj kenfiguracie reczna.
ki Madutindukcyjny nie Madutindukcyjiny nie jest 2, Uruchom menu uslugl Ul
skanfigurowany, skonfigurowany. . :
aby skenfigurowad modul
indukeyiny.
Lf5 Brak komunikacji pomiedzy Ul | Brak zasilania w module ShantakiLi sie 2 servwisem
a modutern indukoyjnyrm. indukeyjmym, IS '
—_ . 1. Awaria ghdwnego
S £a k’r-::ucenl_a  SyITEmi zasilania, Skantaktuj sie z serwisem,
zasilania. . - g
2. Nadmierne napiecie
E/B Awvearia wentylatora, v Ent:,rla!‘:c:r lub sterosvanie Skantaktuj sie z serwisem,
eleltroniczne uszkodzone. g
Sygnat czujnika jest
. wiylgczony z
EfD UHI{DEI.EG"F czujnik | su prawidlowego zakresu, Skantaktuj sie z serwisem,
induttore o A g
czujnik elektronicziy
wrad iy,
Wada hardware wykiyta
' ;
LA Wacda Ijard WEE Vi modula przez syﬂ_tem Skantaktuj sie 2 serwisen.
indukeyjrmym, autamatycznej kantrolu -
modutu,
2 pola grzewecze 53 Anuluj aktualna kenfiguarcie
EfC Froblem konfiguracjic dedykowane termu Manualna kenfiguracja przez
sameimL elementowi UL SEMWIS MENLL
EH Czujnik, statej veartodci - Systern musi sie ochlodzic,
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LZIALANIE MODUEU ZASYSANIA

Madut zasyeajgey moze byd dostarczany w rdznych konfiquracjach.
Zaleca sie przeczytanie wszystkich sekcji tego rozdziatu.

OGOLNE FASADY BELFIECZENS WA MODULOW SASYSANIA
Kazdy modul zasysania jest wyposazony w tace do zhierania cieczy umieszczong na srodku szyby pod

kratkg lub szyba zasysajgca rys. 1- 0% 0" lub E™

Przy  normalnym uzytkowaniu nalezy  go  oprainiad przy kazdym ugyciu o okapu

W przypadku, gely phyny wyleja sie z garnka, nalezy natychmiast wylaczyd zasysanie, opraznic i oczyscic

pojernnils,

- Wszystkie produkty 53 wyposazone w daotykowy interface uzytkownika.

- e wrgleddw bezpieczenstwa oraz w celu unikniecia wszelkiego rodzaju problemow z urzadzeniem,
nie nalezy pozwalad nikomu na zabawe szklem, kratka [ub mobilnym systemem zasysajgoym. jesli jest
dostepny.

- Przed uruchomieniem 1 podeczas pracy usun wszystkie przedmioty wokd obszaru modulu
zasysajgceqo. aly nie zamkngd zasysania | umozliwic ruch szkia, jesli wersja jest przeznaczona do
tegoe.

- Zabronione Jest wkiadanie przedmiotow lulz innych przedmiotdw do ctworw zasycajgcego.

- Zabronione jest whkiadanie palcow lub innych czesci ciata do wnetrza lub w obszarze obworu
IAsYCajaceqao.

- Macisk wywierany w celu usuniecia kratki lub szyly zasysajgcej moze spowodowad ruchy lub
deformacje niektarych czesci wewnetrznych, nie wplywa to na jakoid i dzialanie produktu,

SUGES [JE DOIYCAACE PRAWODEEGD FUNKCIONCWANIA ZASYSANIA

Whcz okap na minimalny poziom mocy wymagany w celu skutecznego zasysania pary i aby poprawid
wiydajnoie filtrowania powietrza.

Uzyj pokrywek, szczeqgdlnie w przypadku wyiszych gammkow. fapewnia to skuteczne zasysanie pary, 3
tak¥ze zmniejsza zuZycie energil.

Aby wygenerowad niski poziom opardw, uzy] phyty grzejne] przy minimalnym wymagainym poziomie
MoCy.

PoniZej znajduja sie cqdlne infoermacje dotyczace poszezegolnych model:

AUCHOWMY MODIUE AASYSAJACY (rys. 1-0)

W przypadku systemu zasysajaceqo. ruchamege wyposazonego w ruch elektryczny szyby, 2-pozyoyiiny
systern szklany, aktywujac cdpowiednie polecenie, szyba zasysajgca zostanie umieszczona pod szyla
garnej lub zewnetrzne| strony.

- Gdy szyba znajduje sie w pozvoi srodkowe] lxez ruchu), nie bedzie mo?liwe wiaczenie zasysania.

Yystemn wyposazony w ruch elektryczny ma kontrole bezpieczenstwa, ale: (rys. 20}

- Zabrania sie ustawiania palcdw, konczyn lub jakiejkolwiek innej czesci ciala ludzkiego lul zwierzeceqo
w zasiequ dziatania ruchcmego panelu.

- Mie nalezy urnieszczad garnkow do gotowania, patelni luk innych przedmiotdw w zasiegu wyciagu
okapu, jak cpisanc powyze].

UWAGA UL Gdy szyba znajduje sie w gornym polozeniu, mozna ja wyjgd, delikatnie pociagajzc do gany,
LvaZzajze, aby nie upuscid jgf na podioge lub nad blat ze szklia ceramicznego, poniewaz szkle moze
zostad tnwale uszhodzone,
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- Wykonaj te czynnosd tylka w przypadku konsenwaci lub Jesli czyszozenie systemu zasysajaoceqo Jest
naprawde konieczne.

- £abrania sie zdejmowania szkla, gdy porusza sie panel zasysajacy.

- Podczas wyjrnowania szkla uvwazaj, aby nie pociagnad zbyt mocna.

FUNKCIE (rys. 230

A= przycisk ON f OHF

B = Przycisk do opuszczania panelu zasysajgcego. gdy panel znajduje sie w pozydi srodkaovee], zalziera
go do gory, natomiast jesli panel jest otwarty nad szyba, obniza go do pozydi centralnej 1 jednoczesnie
wivtacza silinik,

{ = Wyswietlacz systemu modutu zasysajgcego - Predkosc silnika

{dy silnik zasysania jest wylaczony, pozyca szyby Zostanie wyswietlona z nastepujgoym wekazaniem:

Szkdoow pozyci niskig] Szkdoow pozyci centralnef Szkdcow pozycji wysokie]

doh —

—

Jesli szkbo sie parusza, linia miga w kieruinku ruchu.

D = przycisk, alzy podniess panel zasysajacy

E = przycisk predkosci silnika. zwieksza | zmniejsza predkosd:

1- &, 3.4% 5" intensywny. 6 intensywny »=> &% intensywny, 3" intensyany, 4°, 37, 2, 1"

{zas trwania intensywnoici wynosi 7 minut, na koncu ktarych zasysanie powraca automatycznie z 4.
predkcscia. Podczas tej funkeji wyswietlacz miga.

Podczas pierwszego podigczenia zasilacza szvba zaczyna sig automatycznie przesuwad, aby osiagnac
pozycje centralna.

Sygnat yszczenia filtrow ttuszcrowych

Po 30 godzinach pracy ckapu, przy wylgczonym ckapie, na wySwietlaczu U7 pojawi sie migajace 8%
filtry nalezy wmyd, Kontrolke filtra tuszezu nalezy zresetowad po wyczyszozeniu filtrdw, naciskajac
jednoczesnie prayeiski 0" — b7 przez 4 sekundy, gdy ckap jest wytaczony.

Yygnalizacja czyszczenia filtra weglowego lub longlife

Po 120 godzinach pracy okapu, przy wytaczonej ckapie, ha wydwietlaczu L7 pojawi sie migajgce &
filtry nalezy wyrnienic lub wyprad w zaleznosci od typu zainstalowanego filtra.

Filtr weqlowy lub lampka kontrelna longlife musza zostad zresetowane po wyczyszezeniy filtrow,
naciskajac jednoczeinie preyciski O+ E" przez 4 sekundy, gely okap jest wylaczony.

Funkcja blokady klawiatury
Przed rozpoczeciemn czyszezenia seyby umiesc szybe panelu zasysajgoeqo w pozyci neutralne] (rys. -}

Aby uniknal niepezadanych ruchdw podezas czyszezenia szyby, preytrzymaj preycisk 0% przez 5 sekund.
Migajace ,L* pojawi sig na wyiwietlaczu, a kazda operacja zostanie zablokowana na 2 minuty.
Po 2 minutach uzadzenie zasysajace ledzie ponownie aktywne,

WARUNEK B+EDL
= Warunek [Hedw, moze sie zdarzyd z kilku powodow (np. Ody szklo uderzy w przeszkode lulz
== brakuje zasilania itp.).
Macisni] klawisz &%, aby sprabowad wyjsc z warunku bledu. szklo zacznie sie preesuwad w ddt i
autamatycznie sprobuje znalezd pozycje neutralna,
W rzadkich przypadkach, jesli panel zasysajacy znajduje sie w pozvoji cbhnizone), a stan bledu nie jest
odblakewany, nalezy nacisngc preycisk A" przez co najrmniej trzy razy.
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- Mazna aktywowad specjalng funkeje, aby wyjsc z Bledu, naciskajac jednoczeinie przyciski B 1,0" przez
& sekund, panel zacznie sie poruszad, osiggajgc pozyc)e centralna. 13 funkcja powinna byd uzywana tylko
w akstremalnych preypadhkach.

MODUE ZASYSAJACY RECZNY {rys. 1-C}

W przypadku systernu zasysajaceqo wyposazonegqo W reczny ruch szkia, zawsze otwieraj szylxe przed
uruchemieniem ukfadu zasysajacego.

Szklo otwiera sie, naciskajac doktadnie w Srodku szyvhby.

UWAGA IM Mie pchaj ani nie urnieszczaj szyby poza obszarem drodkowveyim, szkio moze spasc i producent
nie ponosi odpovwiedzialnosc za roszczenia z powodu zarysowan lub pottuczonego szkia.

- Wylkonaj te czynnoid tylko w przypadku konsenwacji lub jedli czyszczenie systemu zasysajaceqo jest
naprawde konieczne.

- £abrania sie zdejmowania szkla, gdy porusza sie panel zasysajgoy.

- Podczas wyjrnowania szkla wvwaza), aby nie pociagnac zbyt mocno,

MODUY ZASYSAJACY 7 KEATKA (rys. 1-E)

W przypadku systemu zasysajacego wyposazonegqa w kratke moina cbslugiwad system zasysajgcy z
kratk luk |zez.

UWAGA W Podczas wyjmowania kratki zasysajace] naley wazad, aby nie upuscic jej na podioge lub na
szklang ptyte ceramiczng. poniewas szkio moze zostad trwale uszkodzone,

Producent nie ponosi cdpowiedzialnosci za roszczenia z tytutu zarysowan lub poduczonego szkia.
UwazZaj na ryzyko poparzenia I Nigdy nie stawia) kratki na szklanmym blacie,

DAIALANIE MOCULY SSANIA £ RUCHEM RECZNYM LUB SIA LKA (rys, 24]:

A= Przycisk wlgczania / wylgczania silnika

Whcz | wylacz okap. Urzadzenie wiacza sig przy drugie] predkoici. Jeili akap jest wlaczony, naciénij
przycisk przez 2 sekundy aby wylgczyd

B = Przycisk zmniejszania predhkosci silnika, jesli okap jest w 1. predicdci wylgcza silnik

{ = wyiwietlacz predkosci silnika

D = przycisk zwiekszajacy predkoic silnika: 1%, 2, 3-. 47, 5" intensywny, 6% intensywny

przy <. predkesci ponowne nacidniecie przycisku aktywuje funkce intensywng, Czas trwania
intensywnosci wynosi 7 minut, na koncw ktdeych zasysanie powraca automatycznie z 4. predkoécia.
Podczas tej funkcji wydwietlacz miga.

k= przycisk timera

lymczasowe funkoje w momendcie aktywadji. o 10 minutach wilgczajg sie.

lirer jest wiylgczany przez ponowne nacisnigoie przycisku Y Gdy funkefa limer jest aktywnhna, kropka
dziesietna musi migad na wyswietlaczu,

Sygnat yszczenia filtrow ttuszcrowych

Po 30 godzinach pracy ckapu, przy wylgczonym ckapie, na wySwietlaczu U7 pojawi sie migajace 8%
filtry nalezy wmyd, Kontrolke filtra tluszczu nalezy zresetowad po wyczyszczeniu filtrow, naciskajgc
przycisk .6 przez 4 sekundy, gdy okap jest wytaczony.

Sygnalizacja czyszczenia filtra weglowego lub longlife
Po 120 godzinach pracy okapu, przy wylaczonej ckapie, na wyswietlaczu U7 pojawi sie migajgee 8"
filtry nalezy wymienic lub wyprad w zaleznoic od typuw zainstalowanego filtra,
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Lampke kantrolna filtra weglowege lub lenglife nalezy zresetowad po wyczyszczeniu filtrdvw, naciskajac
przycisk .B" przez 4 sekundy, gdy ckap jest wiylgczony,

CAYSACAEMNIE | KONSERWAC A

Beqularne czyszczenie zapewnia dlugy #ywotncsd produktu | debra wydajnosd w czasie.

UMWACA! Przed kazdym czyszozeniem lub konserwaca upewnij sie, 22 pola grzejne sg calkowicie zimne i
odtacz zasilanie, odigczajgc kalel luk odtaczajge glcwny przetacznik ghdwny,

Czyszozenie i rutynowa konsenwacja nie powinny byd wykanywane przez dzieci ez nadzoru.

Przed czyszczeniem szyby uzyj funkcji blokady klucza phyty indukcying] T wyciagu.

FIELEGNATIA | CAYSACAENIE PEY 1Y INDUKCY JINES

Phyta kuchenna musi byd czyszezona po kazdym uzyciu.

Upewni] sie, z& phyta jest wytaczona. Poczeka), az wiszystkie pola grzejne beds zimne,

Uzywia) widacznie detergentdw do plyt witrocermaicznych

Mie uzywaj nastepujacych srodkow czyszczacych. poniewaz mogg one uszkedzic powierzchnie plyty
witroCeramiczng):

detergenty zawierajace sode, amon. kwasy lulz chlorki; zmywarki do naczyn 1/ lub zmywarki do naczyri;
zmigkczacze lulx produkty do usuwania plam 17 lub rdzy; srodki do czyszezenia szkia: drodki do
czyszezenia piskarnikdw lub grilli; rozpuszczalniki; wszelkie detergenty scierne, gabki lub szczotks;
rozpuszezalniki; ostre przedmicty; gumka: dowalne urzadzenie parowe, poniewaz para mo2e dotrzec do
czeici urzadzenia znajdujacyeh sie pod napieciem i spowodaowad zwarcie.

Zmiana koloru i polysku szklanej powierzchni phyty kuchennej w zaden sposob nie uszkodzi ani nie
zakidcl prawidloweqo dziatania urzadzenia.

Froblemy opisane vw tym rozdziale maja jedynie charakter estetyczny i nie wilywaja w zaden sposab na
prawidlowe dziatanie urzadzenia. Nie mozna ich preywrocic w ramach gwarandji.

PIELECGNACIA | CAYSACAENIE MODUEU AASYSATACEGD

Przy normalinym uzytkowanio tace do zbierania cieczy nalezy oprézniad za kazdym razem, gdy uiywana
jest pokrynna,

Filtr przeciwtluszczowy nalezy czyicid co najmnig] raz w tygodniy, mys w Zmywarce w temperaturze
maks, 50 ° C lub recznie, gdy te czedcl 53 myte w zrywarce, filtr przeciwttuszezowy moze odbanwic sie,
ale skutecznosc filtrowania smaru pozostaje taka sarma.

W przypadku, gdy plyny wyleja sie z garnka. nalezy natychimiast wytaczyd zasysanie, oprdznic i wyczyscid
pojerrnik,

Powyczyszezeniu | przed uruchomieniem zasysania nalezy umiescic tace do zbhierania cieczy 1filtry,

Wyczysd wezystkie czeici stalowe wilgotng szmatka 7 kgodaym mydlem, nie uzywaj produktdw
sciermych,

WERSJA RECIRCULA TION

Filtr przeciwzapachowe jest cpojonalny i jest sprzedawany cddzielnie.

Filtry ceramiczne z weglern aktywnyrm 53 nasycone po diuzszym lub miniejszym okresie waythowania, w
zaleznosici od redzaju gotowania | czestotliwosc czyszezenia filtrdw thaszczowewch,

Filtry przeciwzapachowe mozna regenerowad co 243 miesiecy w nagrzanym piekarniko w 200 °* C przez
45 minut.

Regeneracja pozwala na maksymalny ckres eksploatacji filtra wynoszacy 5 lat.
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Cane Techniczne

Whrmiary /0% 315 %155 mm
Wvrmiary Gr0x 5205 155 mm
Waga, T akcesoriami i opakowaniem Approx. 25 kg
Okap zasysajgcy
Maksymalna moc Fa0n
Mapiecie zasilania - Czestotliveoid sieci 220-240% 50/60 Hz

Poziowmy zasysania

&[4+ 2" intensywnyl

Ptyta indukcyjna
Maksymalna moc lewego moduhu 3.7 kW
Maksymalna moc prawego modubu 3T kW
Mapiecie zasilania - Czestotlivosd sieci 220-240V 50/00 Hz
Strefa grzejna tylna llewa — prawal 2102197 mm
Moc | 2100W - 3000W booster
Strefa grzejna przednia flewa — prawal 2102197 mm
Mac | 1600W - 18500 booster

Poziomy ustawien mocy

1-9- boaster
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