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CLEANING

All kinds of detergents are usable.

Don’t use hard granulated materials to clean outer surtace
Don't use wire cleaners

Dry it after rinsing

Use vinegar, or lemon to clean heavy dirts.

Valves must always be clean for your safety.

HOW TO USE AND COOK

» Cooking time starts after the pressure in the cooker
increases and reaches to the adequate level.

» When the pressure incrcases steam is dicharged from
the valve with a whistle sound.
» Now we have enough pressure for cooking.

» Then close the discharge valve, decrease your cooking
temperature and look at your watch tfor cooking time.

» Cattle 45-50 min = Calf 35-40 min.

Hen 30-40 min

* Lamb 20-25 min. « Chicken 20-25 min

DRIED VEGETABLES

» Dry beans (soaked) = Chick peas (soaked) = Lentils = Broad bean
FRESH VEGETABLES

» Green Beans 20-25 min. = Eggplant 10-15 min = Caulifiower 10-15 min.
» Celery 10-15 min. = Potatoes 8-10 min. « Leek 10-12 min.

» Peas 15-20 minutes

PARTS OF THE STEAMER
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IMPORTANT PRECAUTIONS

» Do not use the pressure cooker for a purpose other than the one for which 1s
intended.

» Never use your pressure cooker without adding water,
» Before each use, check that the valves are not obstructed.

* Do not tamper with any of the safety systems beyond the maintenance
instructions sprecified in the instructions for use.

» Only use manufacturer’s sprare parts in accordance with the relevant model.
In particular, use a body and a lid from the same manufacturer indicated as
being compatible.

» Make sure that the cooker is properly closed before applying heat,

* Move the pressure cooker under pressure with greatest care. Do not touch hot
surfaces.

* Never force open the pressure cooker. Do not open before making sure that
its internal pressure has completely dropped.
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TENCERENIN TEMIZLIGI

Tencerenizin h}miz[i?ine dikkat ettiginiz sirece, size
vzun sire yarar sadlayacakhr.

Tencerenizin ic temizligine arzu ettiginiz deterjan
kullanabilirsiniz.,

Sert temizlik malzemelerini dig yiizeyde kullanmayiniz.
Temizlikte tel kullanmak yerine plastigi tercih ediniz.
Duruloma isleminden sonra tencerenizi kurulayiniz.
Kalc lekelerin temizliginde sirke ve limon kullaniniz.
Ventileri temizlemeyi de emniyet acisindan

unmovinz.

FI§| RME SURELERI

Etler Toze Sebzeler

Sigir 45-50 dakika Taze tosulve  20-25 dokiko

Dana 35-40 dakika Pathcan 10-15 dokika

Kuzu 20-25 dakika Karmobahar  10-15 dakika

Tavuk 35-40 daokika Keraviz 10-15 dakika

Pilig 20-25 dokika Potates 8-10 dokika
Pirasa 10-12 dakika

i Bakates Bezelye 15-20 dakiko

Kuru fasulve {isloblmig) 20-25 dk. Mercimek 15-20 dk.

MNohut (islatilmg) 20-25 dk. Bakla 20-25 dk.

DUDUKLU TENCEREDE YEMEK

PiSIRMENIN PUF NOKTALARI

» Didikli tencerede yemedin pisme siresi, igindeki
basincin yukselmesiyle boslar ventilinden buhar gikinca
Ilemek pismeye baslamig sayilir, pisme siresi buna gére

esaplanir.

» Tencere yeterince isindifjinda, icinde lnzlnlnFan buhar
fislama sesiyle ventilden disan gikar. Fislamo sesi
tenceredeki yemedi pisirmek igin yeterince sabit basincn
olustugunu gosterir.

» Buhar gikinda ventili kapahin, tencerenin alhndaki afesi
kisin ve pisirme siresi icin soofinize bakin,
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Tencerenin kapagim SRS

—r—— agmak | ﬁ Emniyet ventilinin
’ Eapalk !-r-'lnﬁlllwkun kaldirin, Fﬁr‘_.‘? Uzerindeki halkoy
| _ sonra serbest kalon kapag - cekerek yukon kolk:p
: hafifge egenek yukon dogru kalkmadi@im kontral
lh'-;—. 3 gekerek qlkann. esdinilz.
p - Tencereyi doldurma
Tencorayi hacmin Gche FlHI‘_'iﬂl!-
e {klsi i malzeme (e Ventilin gdrev WP'I:'
- doldurin. Marcmak gibl yapmadifirg konirol edin.
kBpdren rnnlurnzl:rsﬂn Ventilin Gzerine hofifge
doha ar mikierda koyun basinco onl va kuvwetli
| buhar cikmaldir...
Kopaima iglami

Tencanenin sigan “agk”
oldugu pozisponda hafid
afimil alarok lenceraye
yerlegifin ve sopi bers
yonde einin

geginde
Tenceney Gnce knpeatli
alege aturtuin valil dik
kndean, fislamo sesini
wi kuvwefll bubir
okisini bekleyin

Pistikten sonra
Tencereyi indirin,
buhann aralmas igin
bira bekleyvin, sonn
ventili ocip buhan
bosaltin ve kapod agin,

Buhar cilanda

Dik vanhli sik . s

duruma getirin, olesgi N
analbn pisma shres! —
baglamighr,

gd:ult soguimak igin
eklemek istemiyorsoniz
tencereyi suyun alhndao

utun, sonra ventili
kalding buhan gikarhn,
kapad acin.

DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR

» Asil amacindan farkli bir amag icin kullanmayiniz.
Kesinlikle susuz kullanmayiniz.
» Her kullamimdan énce mutlaka ventillerin tikali olup olmadigini kentrol

ediniz.

» Kullanma klavuzundoki talimatlor haricinde ventilleri kesinlikle kurcalamayiniz.
Sadece Uretici firmadan yedek parga temini yapiniz.
» Isinmadan énce kapaf tamamen kapattiginizdan emin olunuz.

» Buhar dolu didikliyl ocaktan alirken cok dikkatli olunuz. sicak bélgelerine
dokunmayiniz.

» Dudokloys acmak icin kaba kuvvet kullanmayiniz. Icindeki havanin

bosald

gindan emin olunuz.

» Uygun isitma cihozin kullanimiz.
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Instructiuni de folosire

= Pragatirea mancarii incepe dupa ce presiuneain oala a crescut si a ajuns la
un nivel adecvat. Durata de pregatire a mancarii trebuie sa respecte grila
prezentata in tabelul 1.

= Cand presiunea a crescut in oala, aburul este eliminate prin valva scotand
un sunet ca un fluierat creand astfel destula presiune pentru a putea fi
pregatita mancarea.

= Dupa ce aburul a fost eliminat, inchideti valva si da-ti focul mai mic urmarind
totodata durata de pregatire a mancarii (vezi tabel 1)

CARNE LEGUME PROASPETE | LEGUME CONSERVATE
vaca 45-50 min | fasole pastai 20-25 min | fasole uscata | 20-25 min
porc 35-40 mun | vinete 10-15 min | naut (udat) 20-25 min
oaie 20-25 mun | conopida 10-15 min | linte 15-20 mun

 gaina 30-40 min |tehna 10-15 min | boabe 20-25 mun
pui 20-25 man | cartofi 08-10 min

praz 10-12 min

mazare 15-20 min

Mod de curatare

Pantru rezistenta oalei sub presiune trebuie sa evti grija sa o curatati.
= Pot fi folosite orice tipuri de detergenti

= Nu folositi solutii de curatat care sa zgarie suprafata oalei

= Mu folositi ustensile pentru curatare din fier ci numai din plastic

= Dala trebuie uscata dupa ce a fost spalata

= Pantru a curata petele mari folositi otet sau lamiae

= Valvele trebuie curatate pentru © mai buna siguranta

1-Cum se deschide?
Ridicati manerul si invartiti capacul 180 grade dupa care aduceti capacul
in pozitie verticala si ridicati-|

2-Cum se umple?

Se umple oala cu apa circa 2/3 din volumul total (ex: in cazul prepararii
anumitor feluri de mancare e necesara o cantitate mai mica de ingrediente
deoarece se umfla si astfel creste si volumul in cala.
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3-Cum se deschide?
Puneti capacul in pozitie verticala dupa care rasuciti putin pana ce acesta ajunge in pozitie
orizontala si atunci trageti de maner in directia opusa.

4-Cum se pregateste mancarea?
La inceput folositi o temperature mai mare si deschideti valva prin ridicare pana ce auziti un
fluierat iar aburul incepe sa fie eliminat.

5-Cand iese aburul!
Inchideti valva prin apasare si da-ti focul mai mic tinand cont de acum inainte de timpul de
pregatire al mancarii prezentat in tabelul 1

6-Atential
Verificati ca inelul de la valva sa fie apasat si controlati des acest lucru.

T-Cum se verifica valva?
Verificati daca valva aste sau nu operationala, apasati usor pe valva si aburul trebuie sa iasa
repede si in cantitate mare.

8-Dupa prepararea mancarii
Luati cala de pe aragaz, asteptati sa iasa aburul apoi deschideti valva si lasati aburul care a
mai ramas sa iasa, dupa care puteti sa scoateti capacul.

9-Cum puteti sa gatiti repede?
Daca nu doriti sa asteptati mult, puneti cala sub apa pana se raceste apoi trageti valva pentru
a iesi aburul si scoateti capacul.

Pofta bunall



TEHUKEPA 11O HAJIAT AHE
HUHCTPYKIUU 3A IOTPEBUTEJISA

I'apanuus u ycjioBus

1 - 'apaHIIMOHHUAT CPOK 3aMI0YBAa J1a TeUe OT JaTaTa Ha JOCTaBKa Ha CTOKaTa U € 2 TOAMHU.

2- [IpoAyKThT BKIIFOUUTEIIHO U BCUYKH YaCTH OT HEro ca B 00XBaTa Ha TapaHIIUATA Ha HAIllaTa KOMITaHUS.

3- B cirydaii Ha moBpe/ia Ha CTOKUTE B PAMKHUTE Ha TApaHIIMOHHUSA CPOK, BPEMETO Ha PEeMOHTA I1ie Ob/1e T00aBeHO KbM
TrapaHIHOHHUS CPOK. MaKCHUMaITHA MTPOIBIDKATEITHOCT Ha PEMOHT € 10 15 paboTHu mau. ToBa € BpeMeHEeH IpecToil Ha
MOBPEICHUTE CTOKU B CEPBU3HMUSI LICHTHP, IPU OTCHCTBUETO HA MPOAABAY, JUITbP, arCHT, MPEACTABUTEN, BHOCUTEI
WJIK TIPOU3BOJIMTEII, KOMTO 3al0uBa OT JlaTaTta Ha yBejoMsBaHe. B ciyuail ye B pamkuTe Ha 15 qHU noBpeiaTa Ha
CTOKaTa He MOXe Jia Ob/Ie OTCTpaHeHa, MPOU3BOUTEIAT UM BHOCUTEIAT Ha CTOKATA e MPEI0CTaBM Ha KIINEHTa
JIPYT MPOJYKT C TIOJTOOHU XapaKTEPUCTHUKH JI0 3aBbPIIBAHE HA MTOTPABKATa HA MIOBPEICHUS MPOTYKT.

4- B pamkuTe Ha rapaHIIMOHHHS CPOK, HUKAKBa TaKCa 3a MOMPaBKa WM CMsSHA Ha YaCTH HsMa Ja ObJie
M3HCKBaHA 3a MOBPEH, KOUTO ca pe3yJsiTaT OT MOBPEIN B MaTepHaa, MPOU3BOJACTBOTO MIIH CTIIO0SIBAHETO.
5- Brrpexu, gye moTpeOUTENIT WMa MpaBOTO HA PEMOHT Ha CTOKHTE;

e TOIf € 0CBOOOJIEH OT 1aTaTa Ha JOCTAaBKa J0 MOTPEOUTENIs, C YCIIOBUETO, Y€ B PAMKHUTE Ha OIPEICICHUs
rapaHIMOHEH CPOK, ChIIlaTa MOBPEIa Ce MOBTOPH JIBa IBTH WIIM CE MOSABSABAT PAa3INYHU MOBPEIH ITOBEYE OT
YEeTUPU IIbTU WIK CHeLUBUUHNS FApaHLIMOHEH [IEPUOJ] KaTo LsAJI0, Ha II0BeUe OT 6 €JIeMEHTa, KaKTo U
[IOBpeiaTa Ha CTOKUTE
e AKO CPOKBT 3a ITOTIpaBKa € MPEBUIIIEH,
aKO CepPBU3HUAT IIEHTHP HAa KOMITAHUATA HE € Ha Pa3MOJI0KEHNE WM ITbK HAMA IWITbD, areHIINs,
[IpeICTaBUTEI, BHOCUTEI WM IPOU3BOJNUTEIN WM HE € Bb3MOKHO HSKOM Ja OpraHu3upa J0KJIaJBaHETO Ha
MoTpaBKaTa Ha OBpeaTa, ToraBa MoTpeOUTEIST MOXKE J]a H3UCKA CTOKHUTE /1a OBbIaT MONPAaBeHU U BbPHATH C
OTCTBIIKH B IICHUTE.
6. - Pa3Bassine uiau nospea, MOSIBUIIM CE 110 BUHA HA TIOTPEOUTENIs ca U3BBbH 00XBaTa Ha TapaHIHITa.
7.- Iotpeburenar Moxe aa ce 00bpHe KbM MunucTepcTBoTO Ha koHoMuKkata u Uanycrpusita u I'nmaBna Jupexuus
3amuTa Ha KOHKYpeHIHATa, 32 BCEKH BHIIPOC Bh3HUKHAJ BbB BPB3Ka C Ta3W rapaHIlusl.

OtBapsine Ha cbJa

XBaHeTe JIpbKKaTa Ha chja. [loctaBeTe s Ha paBHO B 00paTHa nmocoka. KamaksT 1ie ce ocsoboau. Ilocie n3panere
Kamaka moJi MaJJbK BI'b. (45)

JdocTtaTbuHo HANTBJIBaHE

Hambanere chna makcumainHo (2/3 ot obema Ha TeHpkepaTta). He mbiaHeTe nmoBeye oT MOJI0OBUHATA, IOKATO TOTBUTE
XpaHHu, KOUTO I[e HAOBOHAT MJIM IIIe M3ITYCHAT IsHA KAaTO HalpuMep HaxyT, 000, Jiela.

3aTBapsiHe Ha CbJa

Croxere IpbKKaTa Ha HO3ULMs oTBapsiHe. ClIoKeTe KalKa 10 MallbK bI'bJI BbPXY ChJa. 3aBbPTETE IpbKKaTa Ha
Karaka B 00paTHO TOJIOKEHHE.

Bbbaere BHUMAaTETHU

[Ipenu na 3amoyHeTe 1a rOTBUTE, IPOBEPETE AN IPEANIA3HU BEHTHI CE ABIKH JIECHO Harope 1 HaJoily KaTo
JpBIIHETE PUHTA HA BEHTHJIA.

3ano4yBaHe Ha rOTBEHETO

Croxere cb/1a Ha CHITHO 3arpsT KOTJIOH. BeHTuibT 3a napa e Ob/ie npaB, KaKTo € II0Ka3aHO Ha KapTHHKATA.
W3yakaiite mapara J1a 3aroyHe Ja U3JM3a CWIHO ¢ OnuKa 3ByK. ToBa 03HauaBa 4e B Cbaa ce € GopMHupao
MPaBUIIHOTO HAJSATAHE.

Korarto nmapara uznusa

Croxxere BEHTHIA B XOPU30HTAIHA TO3ULMSL, KAKTO € IT0Ka3aHO Ha KapTUHKaTa ¥ Hamasere orbHs. (M3uncnere
BPEMETO 3a TOTBEHE CJIE]] TOBA).

JlokaTo rorBure

[IpoBepete paboTraTa Ha KjanaTa KaTo 51 HATUCHETE JIEKO (KOraTo s HATUCHETE, TPSOBa Jja HACThIIM CHIIHO U PSI3KO
n3nau3aHe Ha napa). CnasBaiite 0003Ha4€HOTO BpeMe 3a FOTBEHE Ha XxpaHa. He ocrassiite TeuHOCTTa B ChAa Aa ce
W3Mapy HAITBJIHO.

B xpas Ha roTBeHeTO

MaxHeTe cbia OT OrbHs. M3uakaiiTe Majako 1 MOBAUIHETE BEHTHJIA 32 TOTBEHE, 3a J]a [I03BOJIMTE Ha I1aparta J1a u3Jie3e
HAITBJIHO. 32 IO-MEKH XpaHH, pa3kiareTe chblia BHUMateaHo. [locie oTBopeTe Kanaka.



IMMOYUCTBAHE HA BAIIIATA TEH/IKEPA 110/1 HAJIAT'AHE

1- Ako oOpbIaTe J0CTaTHYHO BHUMAHKUE HAa YMCTOTATA HA BalllaTa TCHKepa MoJ| HaJsIraHe, e S U3M0J3BaTe Mo-
JBIBT IEPUOJT OT Bpeme. 2- MorkeTe /1a U3M0I3BaTe KaKbhBTO U J1a € MPerapar 3a MOYHUCTBAHEe Ha BHTPEIIHOCTTA Ha
TEeHIDKEpa 1Mo HalsraHe. 3- He u3nomn3BaiiTe passpkaamiy MOYUCTBAIH BEIIECTBA BbPXY BHHITHUTE TIOBBPXHOCTH. 4-
W3znon3gaiite rmacTMaca BMECTO TeJ Ipu novrcTBane. [lojacyiiere TeHmKepaTa cliell n3uiakBane 5- M3nomns3gaiite
OIIET ¥ JIMMOH 32 TIOYHMCTBAHE HA TIOCTOSHHM TIeTHA. 6- He 3a0paBsiiTe 1a MOYMCTUTE KITAMIAHUTE OT TJIEHA TOYKA Ha
Oe3omacHocTTa.

D) [Ipenynpexnenus, CBbp3aHH C OTIACHU WJIM BPEJIHU 32 YOBEIIKOTO 3/[paBe CUTYallMH WU OKOJIHATA Cpeja 1o
BpEME Ha U3IIOJI3BAHE.

BAKHU MEPKU 3A BE3OITACHOCT

1 — [Ipouerere Bcuku MHCTPYKIMU 2- He mokocBaiite ropenyu nopbpxHocTy. M3nomn3eaiite OyToHN WK KOUeTa. 3-
Heo6xonumo e na ObaeTe M3KIIIOYUTEIHO BHUMATEIHHU, KOraTo TeHPKEpaTa ce M3I10J13Ba oKoJlo Jena 4- He
MoCTaBsIiTe TeHIKepaTa B ropeia GypHa. 5- bbaere n3KI0YnTeIHO BHUMATENIHH, J0KAaTO MECTUTE TEHIKepaTa,
KOraTo B Hesd MMa ropeia TeqHoct. 6- He n3non3Baiite TeHaKepara o HajsIraHe 3a [ejd pa3IudyHy OT
npenHasHadeHure. 7- Tasu TeHpKepa 1o/ Hajsirane paboTu ¢ rmapa 1o Hayisrade. [’ pyooro OopaBeHe MOXe 1a
JIOBEJIE 10 MHLIMIEHTH KaTo €KCIIO3K Ha napa. [Ipenn aa 3amodnHere 1a TOTBUTE, BUKTE AATU KalaKbT € HAITBITHO
3aTBOpeH. 8- HambiHere Tenmkepara Ha 2/3 oT obema ii. HambiiHeTe TeHpKepaTa MaKCUMAaIHO 110 BpeMe Ha TOTBEHE
Ha XpaHa, KOSTO ce pa3lIupsiBa, KaTo HAIPUMEP OPH3 U CYIIEHH 3eJeHuYyIH. 9- He mpuroTssiiTe XxpaHa Kato ssOBIKOBO
MIope, uepBeHa OOPOBUHKA, Yepela, €4eMUK, OBEC, Ipax Wi APYru 0000BU pacTeHUs MOpeTa, I0(Ka, CrareTH,
cnarety. To3u TN XpaHa 11e MyCHE IIs1Ha, II€ IpeJiee U MOXKe Aa OJOKHPa yCTPOMCTBOTO 32 U3IyCKAaHE Ha
HaysiraneTo. [Ipenu na u3non3Bate BUHATH MPOBEPsIBAlTe Jalid BEHTHIUTE padboTaT. 11 - He oTBapsiite kanaka Ha
TEHJKeparta MoJ| HaJlraHe, JI0KaTO HAJIATaHETO Ce MMOHMKAaBa CIIe] KaTo SICTHETO B TEHKEpa MOJ HaJsITaHe € Beue
rotroBo. 12- Hukora He u3nos3BaiTe TEHAKepaTa 3a IbpKeHe Ha XxpaHH. 13- He roTeere XpaHu KaTto opu3, KOUTO
OMxa MOTJIM J1a ce 33AbpKaT Ha JbHOTO Ha TEH/KepaTa Mo/ HaJsraHe.

OBIIU ITPEITIOPBKH

1- Hukora He u3nomn3BaiiTe Ta3u TSHIKEpa MO HAJIsIraHe 0e3 TEYHOCT. Ts MOXe J1a Ce MOBPEIU CEPUO3HO.
Bunaru cnaraiite moHe enHa yaiia Boja B TCHIKepaTa [0 HaJlsAraHe.

2- He 3abpassiite ma m3mo3BaTe IevKa MOIX0 1A 3a TeHKepaTa 1o HallsaraHe. 3- AKO H3I0JI3BaTe Ta30B
KOTJIOH C€ yBEpEeTe, Ue IIIaMBKBT HE OOTphIIa IHHOTO Ha TCHKEpaTa 1o HamsaraHe. 4- AKO H3I0JI3BaTe TCHIKepaTa
[0/l HAJIsIraHEe BBPXY ropela miova, yBepeTe ce, 4e KOTJIOH € C IUAMEThp PaBeH Ha TEHDKepaTa Mol HaIsITaHe WiIu
MTO-MaTBK OT Hero. 5- BeHTunuTe Ha Bamata TeH/HKepa 1Mo/ HaJsraHe ca W3KIIFOYNTEITHO YyBCTBUTEITHH.
ITpunbpxaiiTe ce HAIMBIHO KbM MPETIOPBKUTE 3a MOYMCTBAHE U MOJIPHKKa. M31M0J13BaiiTe caMo OpUTHHATIHU YacTH.
6- PeIoBHOTO MOYKCTBaHE Ha BalllaTa TEH/DKEPA 0] HAJITaHe, € Heo0XouMo. 7- CBbpKETE ce ¢ Hal-OMu3Kus
CEpBH3, aKO BEHTHJIUTE HE PaOOTHIT.

E) B CITy4ai, 4e ce M3MCKBa MEPHOINTHA MOJIPHKKA, €TO HH(DOpPMAITHITA 32 HHTEPBAIUTE OT BpeMe Ha, KOUTO Ce
MIpaBU NEPUOJUYHATA MOAAPHKKA U OT KOrO C€ IIPABU

[TouncTBaHeTo TPsIOBA J1a CE MpaBH CJEN BCAKA yIIOTpeda Ha TCHIKepaTa KaKTo MEPUOINIHATA TIOIPHIKKA CIIOPE]T
nH(popMaIuaTa, 1aaeHa mo-107y.

IMMOYUCTBAHE HA BAIIIATA TEH/IKEPA 110/1 HAJISATAHE

1.-Axo oOpbIlaTe 10CTaTHYHO BHUMAHUE Ha YUCTOTATa HA BalllaTa TeHIPKEpa IO/ HAJIATaHe, 1Ie s U3I0JI3BaTe T10-
JIBJIBL TIEPUO OT Bpeme. 2- MoxkeTe 1a U3MoiI3BaTe KaKbBTO U Ja € MpernapaT 3a IOYUCTBAHE HA BBTPEIIHOCTTA Ha
TEeHIDKEpA 1Mo HalsraHe. 3- He m3nomn3BaiiTe pa3spkmariy MOYHCTBAIN BEIIECTBA BbPXY BHHITHUTE TTOBBPXHOCTH. 4-
M3non3paiiTe miactMaca BMECTO Tell IpH novyucTBane. 5- [loacyiere TenmaxkepaTa ciel u3Iuiakpane. 6- Mznonspaiite
OIIET W JIMMOH 3a TTOYUCTBAHE Ha TIOCTOSIHHU TeTHA 7-. He 3a0paBsiiiTe a MOYNCTBAiTE KIANAHUTE OT TJISIHA TOYKA
Ha 0€e30I1acHOCT.

F) WNudopmarus 1 cxemu 3a TOBa Kak ¥ OT KOT'O MOXKe J1a ObJIe H3BBPIIICH MOHTAXBT (TIOTPEOUTE,
YITBTHOMOIIICH CepBU3CH TeXHUK) He ce m3ucksa criobsBane. CrienpaiTe HHCTPYKIIMNATE, JAICHH MTO-OITY.
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OTBAPSHE HA TEHIVKEPATA 1101 HAJISITAHE

MaxHere Karnaka KaTo Abp)KHUTE ApHKKaTa. V3110 HakiIoHeTe TeHKepaTa 10/ HasraHe Ha3al. MaxHeTe Kanaka
KaTo T0 M3IbPIIaTe HArOPE B JIEKO HAKIIOHEHO TOJIOKEHUE.
JOCTATHBYHO HAIIBJIBAHE

Hampnrere TeHpxepara ¢ TeqHOCT J10 2/3 oT o0miust 00eM (JI0 MAKCUMATTHOTO CH HUBO). He mblTHeTe moBeye OT
IIOJIOBUHATA, JIOKATO TOTBUTE XPaHU, KOUTO II¢ HAOBOHAT HMITH I U3IYCHAT IIsTHAa KaTo HAIlPUMEpP HaxyT, 000, Jiermia.
3ATBAPSHE HA KAITAKA

Croxere IpmKKaTa Ha TO3UIMITA, TaKa Ye Jia ¢ oTBopeHa. CIIoKeTe s IPH JICKO HAKIIOHEHO TIOJI0KEHUE B
TEHJKepara 1o/ Halsirane. 3aBbpTeTe AphKKaTa B 00paTHa MOCOKa.

G) [IpoawsmxuTenHOCTTa HA yIOTpebaTa Ha TeHIKepaTa € ONpeeeHa 1 ChoOLIeHa 0T MUHHCTEPCTBOTO.
[MpoawmKUTEIHOCTTA HA YHOTpeOaTa Ha TIPOJYKTa € 5 TOJMHU.

H) CepBusu u umeHa, agpecu 1 TeneOHHN HOMEPA Ha MeCTaTa, KbIETO MOTaT Aa OBAAT IMOTYISHH PE3ePBHHA YaCTH
WK pyra nHGOpMAIHs, KaTO HAIPUMEpP KOJI IICHTPOBE

) XapakTepUCTUKU Ha MOJIEIa U OCHOBHATa HH(pOPMAIIHS 33 TEH/KEpaTa MoJ| HajlsraHe

Mapxka: ZILAN

Mopen: 3.5 IL, 5IL, 6 It., 7IL, 8 It., 9 It., 10 It., 12 It., 14 IL.15 IL, 17 It,
XapakTtepucTuku: Tenmkepa o HaArane (KyXHEHCKH ChIOBE T0/1 HAJIATaHe)
MsicTo, KbAETO CHIBT Ja C€ M3MOJ3Ba; 3a LISIUTE Ha TOTBEHE B JIOMa U HAa pA0OTHOTO MSCTO

OYHKIIMOHAJIHU HEU3ITPABHOCTH

Hsama napa, xakBo craBa?

. TemnepaTypara Moke /1a € MHOTO HHCKa, yBenndeTe - KoanmuecTBOTO TEYHOCT MOXKeE J1a HE € I0CTaTh4HO.
JloGagerte omie © BenTnia 3a roTBeHe MOXe J1a € 3aMbpCeH, moducTeTe ro - KamakbsT MOKe Aa HE € OMI 3aTBOPEH
no0Ope, mpoBepute - Hikon 4acTi Moke J1a ca OBPEICHU, CMECHETE TH

[Tapa n3trya oT Kamaka, KakBo He € Hapen?

. Kamakbt Moske /1a € moBpejneH, cMenete ro. Edge of the pressure cooker may be damaged, replace.

3amouHax roTBeHe 0€3 TEYHOCT 10 TOTrPeIka, KAKBO MOTa Jia Harpassi?

. Wzkmrodere GypHara, octaBeTe TeHKeparta ja ce oxiaan - OTBopeTe Kamaka U CJI0XKeTe JOCTAThUHO BOJIa

KanakxsT HE ce 3aTBOpsI, KaKBO TPpsIOBA Ja HATIpaBs?

. CebpxkeTe ce ¢ oTopu3nupan cepBus. [IpoBepere TeHIDKepa 10| HAISTaHE.

BPEME 3A TOTBEHE

MECO

. T'oBeno 45-50 mun - Tene 35-40 muH.

Koxomika 30-40 Mmun

. Arne 20-25 mun - [Tune 20-25 mun

CYXMU 3EJIEHUY LN

1 Cyx 600 (makucHar) - Haxyt (HakucHar) - Jlema - bakna

CBEXU 3EJIEHYYIU

. 3enen 606 20-25 mun. - [laTtmamkan 10-15 mun - Kapduon 10-15 muH.

. Hemnuna 10-15 mun. - Kaprodu 8-10 mun. - [Ipa3 10-12 muH.

. I'pax 15-20 munyTH

1- He mpaBete xakBUTO ¥ J]a € MPOMEHH BbPXY TEH/KepaTa U KOMIOHEHTHUTE.

2- CMeHeTe TOBPECHUTE YaCTH ¢ OPUTHHAIHN TaKHBa.

3- AKO UMa mpo0IIeM ¢ 9acTH, KOUTO He MOTaT j1a ObJjaT 3aMEeHEHH, CBhPIKETE ce ¢ pupMaTa, OT KOATO CTe
3aKyTNWIN TEHKepaTa Wi C OTOPU3UPAH CEPBH3

4- bakenmuTeHuTe pHKKH MOXKE Jla c€ HAITyKaT WM CUYTIST, 3apaau nperpseane. Te3n yactu morat 1a Obaat
CMCHEHH B OTOPU3UPAH CEPBH3

5- He npbikre chia Ha Or'bHS, KOTaTo € MPa3eH.
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6- [IponykTu, KoUTO ca qeOopMHUpPaHU B pE3yJITaT HA HENPABUIIHA YIIOTpeOa OT CTpaHa Ha TOTPEOUTENs ca
HU3BBH TapaHlus.

7- Bpemero Ha ymoTpeba Ha BarmaTa TeHmKepa 1mo1 Halsrale € 5 TOAWHH, OTPEIeIeHO 0T MUHHUCTEPCTBOTO.
8- [TonrbiHeTE rapaHuuATa U 5 JaiiTe 3a MOAIKUC U IIeYat OoT Mpou3BoauTeNs. TeHmKepu o Hajsaraie ¢

HETIOANEeYaTaH! WIIM HETIOIIbJIHEHH TapaHIlUK HEe ca B 00XBaTa Ha rapaHLusTa.
Hansrane na rorBapckus Bentwi: 0,55 bar
Hansrane na npeanasnus knanas : 1,1 bar

YACTU HA TEHJ’)KEPATA ITOJA JIAHSAT'AHE

1- [Ibnen npeanazen BEHTUI
2- JpbiKka Ha Kanaka

3- Knanan/knana 3a roTsene
4- Kamnak

5- IToxBm>keH MOCT Ha Kaltaka
6- JpbiKKa Ha TeHpKepaTa

7- CekpeTHa ryMUYKa

8- JInHMA 32 HUBOTO

9- JIuHus Ha TeH KEpaTa

OTBAPSAHE HA TEHIJKEPATA 11O HAJISAI'AHE

MaxHere Kanaka KaTo AbpP)KATE ApbiKKaTa. 3110 HaKIIOHeTe TeHDKepaTa [0 HaJArane Hazal. MaxHere Kanaka
KaTo o U3IbPIIATE HArOPE B JIEKO HAKIIOHEHO MOJIOKEHUE.
JOCTATBYHO HAITBJIBAHE

HambiiHeTe TeHpKeparta ¢ TeYHOCT 110 2/3 0T o0uus 00eM (10 MaKCUMalTHOTO cU HUBO). He mbiiHeTe moBeue ot
MTOJIOBMHATA, IOKATO TOTBUTE XPaHU, KOUTO IIle HAOBOHAT MITH IIe M3IYCHAT IIsTHAa KaTo HAIIpUMEp HaxyT, 000, Jemnia.
3ATBAPSHE HA KAITAKA

Croxere IpmKKaTa Ha TO3UIHATA, TaKa ue J1a € oTBopeHa. CloxeTe s IpH JIEKO HAKIIOHEHO TIOJI0KEHHUE B
TEHIDKEpaTa Mo HaJisraHe. 3aBbPTeTe IphKKaTa B 00paTHa IOCOKA.

G) IIpoapHKUTEITHOCTTA Ha yIIoTpedaTa Ha TEHIDKepara € onpeeiieHa U ChoOIIeHa OT MUHUCTEPCTBOTO.
[IpoabKUTETHOCTTA Ha yIIoTpebaTa Ha MPOAYKTa € 5 TOAMHY.

H) Cepsusu u umena, afpecu u TeneOHHE HOMEpa Ha MeCTaTa, KbIETO MOTaT /1a ObJaT MOTydYeH! pe3epPBHH YacTH
WIIN JIpyra HHPOPMAITHsI, KATO HAITPUMED KOJI IIEHTPOBE

1)) XapakTepuCTUKU Ha MOJIeia U OCHOBHATA MH(GOPMAITH 32 TSHIPKEpaTa Mo/ HallAraHe

Mapka: ZILAN

Mogen: 3.51L, 5IL, 6 It., 7IL, 8 It., 9 It., 10 It., 12 It., 14 IL.15 1L, 17 It,
XapaktepucTuku: TeHmkepa moa HausITrane (KyXHEHCKH ChI0BE MO/ HAJISTAHE)
MsicTo, KBACTO CHABT Ja CE M3IMOJ3BA: 3a IEINTE Ha TOTBEHE B ToMa M Ha paOOTHOTO MSCTO

OYHKIIUOHAJIHU HEU3IIPABHOCTH

Hsma mapa, xakBo craBa?

. TemmnepaTypara MoXKe Jia € MHOTO HHCKa, yBenndere - KomrmuecTBOTO TEYHOCT MOXKE J1a HE € IOCTaThYHO.
JloGasete omie - BeHTnina 3a roTBeHe MOXKe J1a € 3aMbPCeH, movncreTe ro - KamakbT MoOxe Ja He € OWII 3aTBOPEH
nobpe, npoepute + Hikou yacTu MoXke Ja ca OBPEJICHH, CMEHETE T'H

[Tapa n3THYa OT Kanaka, KakBo He € Hapes?

. Kamaxbt Moxe na e moBpeneH, cMeHete ro. Edge of the pressure cooker may be damaged, replace.
3ano4yHax roTBeHe 0€3 TEYHOCT 10 MOorpelKa, KakBO MOT'a Jia Harpassi?

. Uzkmouere pypHaTa, ocTaBeTe TeHmKepara jia ce oxyaan - OTBOpeTe Karaka U CI0KeTe JOCTAThYHO BOJIA
KamakbT He ce 3aTBOpsI, KaKBO TpsIOBa J1a HAarpaBs?

. Cbpikere ce ¢ oTopusupan cepu3. [IpoBepeTe TeHKEpa MO HANIATaHEe.
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BPEME 3A 'OTBEHE

MECO

T'oBeno 45-50 muu - Tene 35-40 mun.

Koxkomika 30-40 mun

Argae 20-25 muH - ITuie 20-25 muna

CYXWU 3EJIEHUYLIU
1 Cyx 000 (makucuar) - Haxyt (HakucHar) - Jlema - bakma

CBEXU 3EJIEHYYIU

3enen 606 20-25 mun. - [latmamkan 10-15 mun - Kapdwnor 10-15 Mus.
Hemunaa 10-15 mun. - Kaprodu 8-10 mun. - [Ipas 10-12 mMuH.
I'pax 15-20 munyTH

He npaBere kakBUTO U 12 € IPOMEHU BbPXY TE€HIKepaTa U KOMIIOHEHTHUTE.

CMmeHere NMOBPEICHUTE YaCTH ¢ OPUIMHAIHN TaKUBA.

AKO 1Ma mpo0JieM ¢ 4acTH, KOUTO He Morat Ja ObAaT 3aMEHEHH, CBBPIKETE ce ¢ pupMarta, OT KOSITO CTe
3aKyIWIM TEHIDKepaTa Wi ¢ OTOPU3UPaH CEePBU3

bakenureHuTe ApBAKKU MOXKE Jla C€ HAITyKaT WU CUYIT, 3apaju nperpssane. Te3n yactu morar aa 6baat
CMEHEHH B OTOPHU3UPAH CEPBU3

He npwxre cba Ha Or'bHS, KOTaTo € Mpa3eH.

[IponyxTH, KOUTO ca JeOpPMUpPAHU B PE3yJITAaT Ha HEMPABUWIIHA YIIOTpeOa OT CTpaHa Ha IOTpedUTes ca
rapaHius.

Bpemero Ha ynoTtpeba Ha Bamiata Tenpkepa 1moJy HajisiraHe € 5 roJuHHU, ONpeAeiIeHo 0T MUHUCTEPCTBOTO.
[TomrbiiHETE TapaHIMATA U 51 TAWTe 3a MOAINC U 1eYaT OT MPOU3BOAUTENS. TeHKepH 1O/ HaMIATaHe C
HETo/[IIeYyaTaHy Wi HEMOITbIHEH! TapaHIuy He ca B 00XBaTa Ha rapaHIusATa.

Hansrane na rorBapckust Bentui: 0,55 bar

Hansrane Ha npeanasnus kinanas : 1,1 bar

YACTU HA TEHJ’KEPATA IO JIAHAT'AHE

1-
o
3.

5-

IIsnen npeamnaseH BEHTHI
Hpbxka Ha Kanaka
Knanan/knana 3a roTBeHe
Karmak

TTogBmikeH MOCT Ha Kamaka
Hpbxka Ha TeHIKepaTa
CexpeTHa ryMHUYKa

JIuHus 32 HUBOTO

Jlunus Ha TeHmKEpaTa

11
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SCHNELLKOCHTOPF
GEBRAUCHSANWEISUNG

Zilan Schnellkochtopf und Induktionstépfe kdnnen mit allerlei Kochgeraten verwendet werden.

- Wenn Sie Plattenherd verwenden, gehen Sie sicher, dal das Duchmesser des Kochtopfes kleiner
als oder gleich wie die Platten sind.

Wenn Sie Glas oder Keramikkochfeld nutzen, gehen Sie sicher, dall die Flache sauber und restlos
ist.

Wenn Sie Gasherd verwenden, gehen Sie sicher, dal die Flammen nicht vom Rand des Topfes
abragen.

Offnen:
1. Das Griffsystem &ffent sich, wenn Sie auf den Knopf dricken, um den Deckel zu &ffnen.
2. Heban Sie den Deckal.

Schliessen:
3. Legen Sie den Deckel auf den Topf, wadhrend das Griffsystem offen ist.
4. Ziehen Sie den Knopf um den Deckel aufzuseizen und schliessen Sie den Deckal.

Wenn Sie den Topf auf den heiBen Herd gestalit haben, chne den Deckel des Topfes geschlossen
zu haben, kontrollieren Sie ob das Griffsystem (Klinke) geschlossen ist.

Sicherheitsmassnahmen

- Halten Sie den Schnellkochtopf fern von Kindern.

- Verwenden Sie den Topf nicht im Backofen.

- Seien Sie vorsichtig beim Verstellen des Topfes, wenn der Topf unter Druck steht.

- Mutzen Sie den Topf nicht fir andere Zwecke.

= Der Topf funktioniert mit Druck. Wenn der Topf nicht ordnungsgemal verwendet wird oder die
Sicherheitsmafnahmen nicht eingehalten werden, kann dies zu Verletzungen flhren. Kontrollieren
Sie vor dem Gebrauch, ob der Topf ordentlich verschlossen ist.

- Wenden Sie keine Kraft an, um den Topf zu &ffnen. Warten Sie, bis der Druck nachgelassen hat.
- Varwenden Sie den Topf nich leer (ohne Flissigkeit).

- Mutzen Sie angemessana Kochherda.,

Stellen Sie den Topf auf angemessene Kochharde.

- 2/3 des Topfes sollten leer bleiben. Beim Kochen von aufschdumenden Lebensmitieln (wie: Rais,
Hilsenfrichte) fillan Sie lhren Topf nur bir zur Hélfte.

- Lassen Sie die Lebensmittel, nachdem der Kochvorgang beendet ist, aufbriihen. Um
Anbrennungen zu vermeiden, wird empfohlen, das Fleisch vor dem Kochen zu spiefen.

- Seien Sie vorsichtig beim auf- und abstellen des gefiliten Topfes, damit die Fallung nicht
ausgeschittet wird.

- Gehen sie vor Gebrauch sicher, dall die Ventile anwesend sind.

- Nutzen Sie den Schnellkochtopf nicht mit Druck beim Braten.

- Greifen Sie, auler bei Reinigung, nicht in das Sicherheitssystem des Topfes ein.

5. Nachdem der Kochvorgang beendet ist und Sie den Herd ausgeschaltet haben, gibt es

zwel Mbglichkeiten:

a) Lassen Sie den Druck langsam ab- heben sie das Dampfventil. Passen sie auf den Dampf auf.
b) Lassen sie den Druck schnell ab- halten sie den Topf unter stark laufendes kaltes Wassar.
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Vor dem Kochvorgang

6. Kontrollieren Sie, ob die Befestigungen geschlossen sind.

Stellen sie den Schnellkochtopf auf hohe Temperatur ain.

| Offnen Sie den Deckel nicht, wahrend der Topf noch unter Druck steht.

Wenn der Dampf ausgegangen und der Alarm zu héren ist, beginnt der Kochvorgang.
Wenn wihrend dem Kochvorgang der Dampf nicht ausgegangen ist,

- ist das fir die ersten paar Minuten normal.

- Kontrollieren Sie die Hitzequella,

- Kontrollieren Sie, ob im Topf genidgend Wasser ist.

- Kontrollieren Sie, ob der Topf ordnungsgemai verschlossen wurde.

- Kontrollieren Sie, ob die Gummidichtung und der Rand des Topfes in gutem Zustand ist.

Wenn der Druck hoch ist, aber kein Dampf ausgeht,
- Halten Sie den Topf unter stark laufendes kaltes Wasser und reduzieren Sie den Druck.
- Nachdem der Alarm zu héren ist, reduzieren Sie die Temperatur.

Wenn sich der Deckel nicht 6ffnen |&Gt, halten Sie den Topf unter stark laufendes kaltes Wasser
und reduzieran Sie somit den Druck.

- Bewahren Sie im Schnellkochtopf keine Lebensmittel auf.

- Verwenden Sie keine bleichenden und Chlor enthaltenden Reinigungsmittel.

Waschen sie den Topf mit Spalmittel oder Warmwasser ab.

- Waschen Sie den nassen Deckeal in Seifenwasser,

Waschen Sie den Deckel des Topfes nich in der Spililmaschine ab und tauchen sie den Deckel
nicht in ein Gefalk voll mit Wasser ein.

Um den Mechanismus des Deckels sauber zu halten, reinigen Sie nach jedem Kochvorgang die
Gummidichtung und das Gehéuse.

Aufbewahrung nach Nutzung.
Drehen sie den Deckel auf die Rickseite.
Kochzeiten fir diverse Lebensmittel

- Rind- und Schweinefleisch 45-50 Minuten

- Schaffleisch 35-40 Minuten
- Huhnfleisch 35-40 Minuten
- Hinchenfleisch 20-25 Minuten
- Bohnen 20-25 Minuten
- Fisolen 20-25 Minuten
= Auberginen 10-15 Minuten
- Kartoffeln 10-15 Minuten

- Gemiise B8-15 Minuten
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AUTOCUISEUR
NSTRUCTIONS D'UTILISATION

L'autocuiseur Zilan peut é&tre utilisé sur tous les feux, dont inductions.

-Lorsque vous utilisez une plague de cuisson électrique, assurez-vous que le diamétre de
I'autocuiseur est égal celui du foyer de cuisson ou inférieur a celui-ci.

Lorsque vous effectuez la cuisson sur une plague en verre ou en céramigue, assurez-vous que la
surface est propre et lissa.

Lorsque vous utilisez le gaz comme source de chaleur, assurez-vous que la flamme ne dépasse
pas le diamétre de |'autocuiseur.

Ouverture
1. Le systéme de maintien s'ouvre lorsque vous soulevez le bouton pour ouvrir le couvercle.
2. Soulevez le couvercle.

Fermeture
3. Posez |le couvercle sur I"autocuiseur lorsque le systéme de maintien est ouvert.
4. soulevez le bouton pour installer le couvercle et fermez le couvercle.

Si vous n'avez pas fermé le couvercle an premier avant de mettre |'autocuisaur sur le feu,
assurez-vous que le systéme de maintien (les clips) est fermé ou non.

Précautions de sécurité

- Tenir I'autocuisaur a I'écart des enfants.

- Ne pas mettre |'autocuiseur dans le four.

- Si l'autocuiseur est sous pression, faire attention lorsque vous changez la place de votre
autocuiseur,

- Ne pas utiliser ['autocuiseur pour a d'autres fins.

- L'autocuiseur fonctionne sous pression. Lorsqu'il n'est pas utilisé correctement ou lorsque les
précautions de sécurité ne sont pas respectées, il peut causer des blessures. Avant de I'utiliser,
contrblez si I'autocuiseur est bien ferme ou non.

- Ne pas forcer pour ouvrir. Assurez-vous d'abord que la pression est retombée.

- Ne pas utiliser ['autocuiseur vide (sans liquida).

- Utiliser des plagues de cuisson adaptées.

Laisser sur les plagues de cuisson adaptées.

- Laisser les 2/3 de "autocuiseur vide. Lorsque vous cuisez des aliments qui gonflent (par
axemple: riz, ldgumes sacs atc.), ne pas remplir plus de la moitié de I'autocuiseur.

- Ne pas percer les aliments qui peuvent gonfler aprés la cuisson. Pour éviter que la viande ne
briile, il est conseillé de percer la viande.

- Pour éviter que le contenu ne s& renverse, agir avec précaution lorsque vous soulevez et
descendez |'autocuiseur.

- Assurez-vous que les vannes (soupapes) sont a leurs places avant d'utiliser I'autocuiseur.

- Ne pas utiliser I'autocuiseur pour effectuer des fritures sous pression.

- Ne pas intervenir sur le systéme de sécurité en dehors du nettoyage et respecter les instructions.
5. Vous pouvez essayer 2 operations a la fin de la cuisson, aprés avoir coupe le feu:

a) Libérer doucement la pression- Soulever la vanne de vapeur. Faire attention a la vapeur

b) Libérer rapidement la pression- Tenir 'autocuiseur sous de I'eau froide abondante.
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Avant d'effectuer la cuisson

6. Contrbler si le systéme est ouvert ou non.

Régler I'autocuiseur a4 une température élevée.

| Na pas ouvrir le couvercle de |'autocuiseur lorsqu’il est sous pression.

La cuisson commencera lorsque ['"évacuation de la vapeur aura commencée at que
'avertissament sonore retentira.

Si I'évacuation de la vapeur ne commence pas pandant la cuisson

- Cette situation ast normale pour las premiéras minutes.

- Contréler la source de chaleur.

- Contrdler qu'il y a assez d'eau dans |'autocuiseur.

- Contréler que I'autocuiseur est correctement refermé.

- Contrdler si le caoutchouc et les rebords de I'autocuiseur sont en bon état ou non.

Lorsque la pression est elevee et que |la vapeur ne s'évacue pas
- Faire redescendre la pression en le tenant sous de |'eau froide abondante
- Réduire le feu lorsque 'avertissement sonore retentit.

Si vous n'arrivez pas a ouvrir le couvercle, évacuer la pression en tenant I'autocuiseur
suffisamment sous I'eau froide abondante.
- Ne pas laisser les aliments dans I'autocuiseur.
- Ne pas utiliser de produits de nettoyage blanchissants ou avec de la chlore.

Laver avec un produit nettoyant ou de 'eau chaude.
= Laver le couvercle mouillé dans de I'eau avec du produit nettoyant.

Me pas laver le couvercle de 'autocuiseur dans le lave-vaisselle, ne pas plonger le couvercle
dans un récipient rempli d'eau.

Pour garder propre le mécanisme du couvercle, netioyer le caoutchouc et I'emplacement
aprés chague cuisson.

Conservation aprés utilisation.

Tourner le couvercle a 'envers.

Durée de cuisson pour differents aliments
- viande de boauf et porc 45-50 minutes
- viande de veau  35-40 minutes

- viande de poulet 35-40 minutes

- viande de petit poulet 20-25 minutes
- haricot sec 20-25 minutes

- haricot vert 20-25 minutes

- aubergine 10-15 minutes

- pommes de terre  10-15 minutes

- Légumes 8-15 minutes
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