Manual Pasta maker

Safety regulations

¢ This pasta machine is intended for commercial use
onlyand must not be used for household use.

¢ This pastamachine must only be used for the purpose
forwhich it was intended and designed.

The manufactureris not liable for any damage caused
by incorrect operation and improper use.

* This pastamachine is only designed for mixing, rolling
and cutting of pasta and cannot be used for other
purposes. And this machine is intended to be used by
trained personnel such as kitchen or bar staff.

* This pasta machine is not toy. It should be kept out of
the reach of the children.

* Do not use this machine while wearing garments or
apronswith flaps which may catchin the moving parts
of the pasta machine or the cutting blades.

» Take particular care for hygienic reasons that hair is
tied back (it is advisable to use a protective cap) and
remove any items which may cause danger
(necklaces, bracelets, scarf,etc).

¢ Do not use this machine if itis not working correctly or
has been damaged.

o Fix the machine with a supplier clamp on a level,
clean, dry, stable, heat resistant surface which can
bear the weight, fit the clampinto the opening.

* Keep the machine away from any hot surfaces and
open flames. Protect the machine against heat, dust,
moisture, dripping & splashing water.

¢ Neverwash the machine body or the accessory under
running water or the accessory in a dishwasher.

* Never wash any part of the machine or the accessory
inadishwasher.

Before use

* Remove all protective packaging and wrapping.

 Check for the completeness of the accessories (1 clamp and 1 hand crank
are included).

In case of incomplete delivery and damages. Please contact supplier.

e Clean the machine thoroughly with a dry cloth or a soft brush (not
included).

« After fixing the machine on a suitable surface, the cleaning operation can
be completed by passing a piece of pasta through the rollers and the
cutters (to remove any dust). Then, throw away this the pasta used for this
operation.

* Never wash the machine body or the accessory under running water or the
accessory in a dishwasher.

* Never wash any part of the machine or the accessory in a dishwasher.

Operation (Making pasta sheet)

* Position the machine on a suitable surface which )
can bear the weight, fit the supplied clamp into L '_'_-""!_.
the opening, tightening the screw until the i

el b
machine is firmly locked to the surface. L - il
y " ? i

« Fit the container/tray (not supplied) to the pasta 'l
machine’s openings for placing the pasta sheet. L —

« After turning the knob to the position “7", place
part of the prepared dough on the rollers. Press the dough gently and
insert the handle into the hole on the pasta machine, turn the handle
clockwise [causing the pasta rollers to turn). This will roll out the pasta.
Repeat this operation until a flat sheet of pasta is obtained.

* To reduce the thickness of the pasta sheet, stop the machine and turn the
knob to reduce the distance between the pasta rollers. Pass the pasta
sheet repeatedly through the rollers until it is of the desired thickness.
Note: Please check with your recipe for making the dough.

Operation (Cutting)

* Position the machine on a suitable surface which can bear the weight, fit
the supplied clamp into the opening, tightening the screw until the machine
is firmly locked to the surface.

o Fit the container/tray [not supplied) to the pasta machine’s openings for
placing the pasta. .

e Insert the handle in the hole. i

o Fit the pasta sheet to the machine with ﬁ T
your desired cutting blade L ™ o

(tagliatelle or fettuccine).

e Turn the handle clockwise to cut the
pasta sheet. = FitH]
4

Cleaning and maintenance

¢ Cleaning is the only maintenance normally required.

« Do not remove residues of pasta using sharp utensils. [Use soft brushes,
not supplied).

* Never wash the machine body or the accessory under running water or the
accessory in a dishwasher.

* Never wash any part of the machine or the accessory in a dishwasher.

o Clean the machine thoroughly with a dry cloth or a soft brush.

* Check that the parts are perfectly dry before putting them away.

Technical specification

Item no.: 224830

Max width of fresh pasta: 140 mm

Pasta thickness: From 0,2mm up to 2,5mm (7 settings)
Types of blade: 2 types (Tagliatelle and fettuccine)

Net weight: 1.85 kg

Remark: Technical specification is subjected to change without prior
notification.

Hendi b.v.
For enquiries, see www.hendi.eu

Manual Pasta maker

Sicherheitshinweise

¢ Die vorliegende Nudelmaschine ist ausschliefilich fur
den gewerblichen Gebrauch und nicht fur den
Hausgebrauch zu verwenden.

¢ Die Nudelmaschine darf nur fiir den Zweck verwen-
det werden, fir den sie entwickelt wurde. Der
Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch unsach-
gemdBe Bedienung bzw. falsche Nutzung des
Gerates hervorgerufen wurden.

¢ Die Nudelmaschine wurde ausschlieilich zum
Herstellen, Walzen und Schneiden von Nudeln
ausgelegt und darf nicht flir andere Zwecke verwen-
detwerden. Das Gerat sollte von geschultem Person-
al, zB. Kiichenpersonal oder durch das Bedienper-
sonal flir einen Imbissstand bedient werden.

¢ Die Nudelmaschine ist nicht zum Spielen gedacht.
Das Gerat muss aufer Reichweichweite von Kindern
aufbewahrt werden.

* Wahrend der Nutzung des Gerates darf man keine
lose Kleidung oder Schiirzen tragen, die durch die
rotierenden Teile des Gerates oder die Schneidmess-
er erfasst werden konnten.

¢ Aus hygienischen Griinden sind auch die Haare
abzubinden man empfiehlt das Aufsetzen eines
Kopfschutzes) und das Ablegen von jeglichem
Schmuck, der ebenso eine Gefahr darstellen kann
(Halsketten, Armbander, Schal, usw.).

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht richtig
funktioniert oder beschadigt st.

¢ Mit Hilfe einer Schraubzwinge ist die Nudelmaschine
auf einer Flache mit entsprechender Festigkeit zu
montieren und die Schraubzwinge in die Befesti-
gungsoffnung zu bringen.

¢ Das Gerdt ist weit entfernt von heiflen Flachen und
offenem Feuer zu lagem. Uberzeugen Sie sich, dass
das Gerat keiner Auswirkung von hohen Tempera-
turen, Staub, Feuchtigkeit, tropfendem Wasser oder
Spritzern ausgesetzt ist.

* Weder das Gehause des Gerates noch das Zubehor
sind unter fliefendem Wasser oder in der
Spilmaschine zu reinigen.

* Ebenso durfen weder die Elemente des Gerates noch
das Zubehar in der Splilmaschine gereinigt werden.

Vor Gebrauch

* Die Verpackung und die Schutzeinrichtungen sind abzunehmen und zu
entsorgen.

* Uberpriifen Sie, ob alle Zubehorteile dem Gerét beigefiigt worden (eine
Schraubzwinge und eine eingelegte Kurbel).
Bei einer unvollstandigen Anlieferung oder Beschadigungen muss man sich
sofort mit dem Lieferanten in Verbindung setzen.

* Das Gerat ist mit Hilfe eines trockenen Tuches oder einer weichen
Biirste (wird nicht mitgeliefert) zu reinigen.

* Nach dem Befestigen des Gerates auf einem entsprechendem
Untergrund ist die Reinigung zu beenden, in dem man ein kleines
Stlick Nudelteig durch die Walzen und Schneidmesser durchlasst
(zwecks Staubbeseitigung). Den zu diesem Zweck benutzte Teig muss
man auswerfen.

* Weder das Gehduse des Gerates noch das Zubehor sind unter flieBendem
Wasser oder in der Spiilmaschine zu reinigen.

* Ebenso dirfen weder die Elemente des Gerates noch das Zubehdr in der
Splilmaschine gereinigt werden.

Bedienung (Vorbereitung des Nudelteigblattes)

* Die Nudelmaschine ist auf einer Flache mit e
entsprechender Festigkeit zu montieren, die P '_-“""!_.
Schraubzwinge in die Befestigungsoffnung zu %
bringen und die Schraube fest anzuschrauben, -
und zwar bis zu dem Moment, wo das Gerét
stabil auf dem Untergrund befestigt sein wird.

 Unter die Austritts6ffnung ist ein Behalter/ “
Tablett (nicht mitgeliefert] fiirdas Teigblatt zu stellen

* Das Stellrad ist auf die Position ,,7" zu stellen und den vorbereiteten Teig
auf die Walzen bringen. Leicht das Teigblatt einschieben und die Kurbel in
die Offnung in der Nudelmaschine einstecken und im Uhrzeigersinn
verdrehen - dadurch werden die Walzen gedreht bzw. im Ergebnis dessen
wird der Teig ausgerollt. Wiederholen Sie diese Tatigkeit so lange, bis ein
flaches Blatt erreicht wurde.

* Um die Dicke des Teigblattes zu verringern, muss man das Gerat
ausschalten und dann den Abstand zwischen den Walzen veréndern. Jetzt
lasst man das Teigblatt erneut durch die Walzen; diese Tatigkeit muss man
bis zu dem Moment wiederholen, wo das Teigblatt die erforderliche Dicke

erreicht hat.
Hinweis: Priifen Sie die erforderliche Dicke im Rezept.

Nutzung (Schneiden)

* Die Nudelmaschine ist auf einer Flache mit entsprechender Festigkeit zu
montieren, die Schraubzwinge in die Befestigungséffnung zu bringen und
die Schraube fest anschrauben, und zwar bis zu dem Moment, wo das
Gerat stabil auf dem Untergrund befestigt sein wird.

 Unter die Austrittséffnung ist ein Behalter/
.
zu stellen. i !
*,
ﬁ' iy e

 Jetzt steckt man die Kurbel in die
entsprechende Offnung in der
Nudelmaschine.

* Befestigen Sie im Gerét die entsprechenden
Schneidmesser, und zwar in Abhangigkeit

Tablett (nicht mitgeliefert) fiir die Nudeln

von der Art der Nudeln, die man erreichen
will (Tagliatelle oder Fettuccine).

Reinigung und Wartung

* Die einzige erforderliche Wartungstatigkeit ist das Reinigen der
Nudelmaschine.

* Die Teigrester diirfen nicht mit scharfen Werkzeugen entfernt werden
(Verwenden Sie dazu weiche Biirsten, die nicht zum Lieferumfang
gehdren).

* Weder das Gehause des Gerdtes noch das Zubehor sind unter flieBendem
Wasser oder in der Spilmaschine zu reinigen.

* Ebenso diirfen weder die Elemente des Gerates noch das Zubehdr in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

* Das Gerat ist griindlich mit einem trockenen Tuch oder einer weichen
Birste zu reinigen.

* Vor der Lagerung muss man sich davon {iberzeugen, ob alle Teile des
Gerates vollstandig trocken sind.

Technische Spezifikation

Nr. des Produktes : 224830

Maximale Breite fiir den Nudelteig: 140 mm
Nudelbreite: von 0,2 mm bis 2,5 mm (7 Einstellungen)
Schneidmesser: 2 Arten (Tagliatelle und Fettuccine)
Nettogewicht: ca. 1,85 kg

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert
werden.

Hendi b.v.

Bei irgendwelchen Fragen besuchen Sie bitte die Internetseite www.hendi.eu 2 qp



Handleiding pastamachine

Voorzorgsmaatregelen

¢ Deze pastamachine is uitsluitend bedoeld voor
commercieel gebruik en mag niet voor huishoudelijk
gebruk worden gebruikt.

¢ Deze pastamachine mag alleen worden gebruikt voor
het doel waarvoor de machine is bedoeld en ontworp-
en. De fabrikant is niet aansprakelijk voor eventuele
schade veroorzaakt door onjuist gebruik.

¢ Deze pastamachine is alleen ontworpen van het
mengen, rollen en snijden van pasta en mag niet
worden gebruikt voor andere doeleinden. En deze
machine is bedoeld om gebruikt te worden door
getraind personeel, zoals keuken- of barpersoneel.

¢ Deze pastamachine is geen speelgoed en moet
buiten het bereik van kinderen worden gehouden.

¢ Gebruik deze machine niet als u kleding of schorten
draagt met flappen die verstrikt kunnen raken in de
bewegende delen van de pastamachine of de
messen.

* Zorgervanwege hygiénische redenen in het bijzonder
voor dat uw haar naar achter is gebonden (het wordt
aanbevolen een beschermkap te gebruiken) en
verwider alle voorwerpen die gevaar kunnen
veroorzaken (kettingen, armbanden, sjaal, etc)

* Gebruik de machine niet als deze niet juist werkt of is
beschadigd.

* Bevestig de machine met de meegeleverde klem op
eenvlakke, schone, droge, stabiele en hittebestendige
ondergrond die het gewicht van het apparaat kan
dragen, bevestig de klem in de opening.

¢ Houd het apparaat uit de buurt van hete opperviakken
en open vuur. Bescherm de machine tegen warmte,
stof, vocht en druppend & spattend water.

¢ Was de behuizing van de machine of de accessoires
nooit onder de kraan.

* Was de onderdelen van de machine of accessoires
nooit in een vaatwasser.

Voor het eerste gebruik

* Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

« Controleer de accessoires op volledigheid (er worden 1 klem en 1 zwengel
meegeleverd).

Neem in geval van een onvolledige levering of schade contact op met uw
leverancier.

* Reinig de machine grondig met een droge doek of een zachte borstel (niet
meegeleverd).

* Nadat de machine is vastgezet op een geschikt oppervlak, kunt u het
apparaat reinigen door een stuk pasta door de rollen en messen te laten
lopen (om stof te verwijderen). Gooi vervolgens de pasta die werd gebruikt
om het stof te verwijderen weg.

* Was de behuizing van de machine of de accessoires nooit onder de kraan.

* Was de onderdelen van de machine of accessoires nooit in een vaatwasser.

Bediening [pastablad maken)

* Plaats de machine op een geschikte ondergrond i
die het gewicht van de machine kan dragen, TR -_'_'_-""!_.
bevestig de meegeleverde klem in de opening en L
draai de schroef aan tot de machine stevig is | T
vastgezet op de ondergrond. ]

« Plaats de container /schaal [niet meegeleverd) =
bij de openingen voor het plaatsen van het
pastablad.

* Draai eerst de knop naar de stand “7” en plaats daarna een gedeelte van
het voorbereide deeg op de rollen. Druk voorzichtig op het deeg, plaats de
zwengel in het gat op de pastamachine en draai de zwengel met de klok
mee (waardoor de pastarollen zullen draaien). De pasta zal nu uit de
machine rollen. Herhaal deze handeling tot er een plat pastablad is
verkregen.

e Als u het pastablad wat dunner wilt maken, stop de machine dan en draai
aan de knop om de afstand tussen de pastarollen te verkleinen. Haal het
pastablad herhaaldelijk door de rollen tot het blad de gewenste dikte heeft.
Opmerking: Raadpleeg uw recept bij het maken van de deeg.

Bediening (snijden)
* Plaats de machine op een geschikte ondergrond die het gewicht van de
machine kan dragen, bevestig de meegeleverde klem in de opening en
draai de schroef aan tot de machine stevig is vastgezet op de ondergrond.
* Plaats de container/schaal [niet .
meegeleverd) bij de openingen voor het i
plaatsen van het pastablad. ﬁ' i3
« Steek de zwengel in het gat. E I
* Plaats het pastablad in de machine bij het Y =y
gewenste mes [tagliatelle of fettuccine).
* Draai de zwengel met de klok mee om het A

pastablad te snijden.

Reiniging en onderhoud

* Reiniging is normaal gesproken het enige onderhoud dat vereist is.

e Verwijder geen pastaresten met behulp van scherp keukengerei. (gebruik
zachte borstels, niet meegeleverd).

* Was de behuizing van de machine of de accessoires nooit onder de kraan.

* Was de onderdelen van de machine of accessoires nooit in een vaatwasser.

* Reinig de machine grondig met een droge doek of een zachte borstel.

« Controleer of de onderdelen helemaal droog zijn voordat u ze weglegt.

Technische specificaties

Item nr.: 224830

Max. breedte verse pasta: 140 mm

Pastadikte: Van 0,2mm tot 2,5mm (7 instellingen)
Soorten messen: 2 soorten (tagliatelle en fettuccine)
Netto gewicht: Approx. 1,85 kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder
voorafgaande kennisgeving.

Hendi b.v.
Voor vragen, ga naar www.hendi.eu

Reczna maszynka do makaronu

Wskazowki bezpieczenstwa

* Ninigjsza maszynka do makaronu przeznaczona jest
wytacznie do uzytku komercyjnego i nie moze by¢
stosowane do uzytku domowego.

¢ Maszynka do makaronu moze byC stosowana
wytacznie w celu, do ktdrego zostata zaprojektowana.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

¢ Maszynka do makaronu zostata zaprojektowana
wytacznie dowyrabiania, watkowania| ciecia makaro-
nu i nie moze by¢ uzywana do innych celow.
Urzadzenie powinno byc obstugiwane przez wyszkol-
ony personel, np. personel kuchenny lub osoby
obstugujace bar.

» Maszynka do makaronu nie stuzy do zabawy.
Urzadzenie przechowywac poza zasiegiem dzieci.

* Podczas korzystania z urzadzenia nie nosi¢ luznej
odziezy lub fartuchow, ktore moga zosta¢ pochwy-
cone przez poruszajace sie czesci maszynkilub ostrza
tnace.

* Ze wzgledow higienicznych zwiaz whosy (zaleca sie
natozenie czepka ochronnego) i zdejmij bizuteri
mogaca stwarzac zagrozenie (naszyjniki, bransoletki,
szaliki, itp.).

* Nie korzystaj z urzadzenia jesli nie dziata prawidtowo
lub jest uszkodzone.

¢ Zapomoca klamry zamontuj maszynke do makaronu
na powierzchni o odpowiedniej wytrzymatosci,
umiesc klamre w otworze mocujacym.

¢ Przechowu;j z dala od goracych powierzchni i otwarte-
goognia. Upewnijsig, czy urzadzenie nie jest narazone
na dziatanie wysokich temperatur, pytu, wilgoci
kapiacej wody i rozbryzgow.

¢ Nie czys¢ obudowy urzadzenia ani akcesoriow pod
biezaca woda lub w zmywarce.

* Nie czys¢ elementow urzadzenia ani akcesoriow w
zZmywarce.

Przed uzyciem

* Zdejmij i usun opakowanie i zabezpieczenia.

* Sprawdz, czy wszystkie akcesoria zostaty dotaczone do urzadzenia (jedna
korbke i jedna uchwyt mocowania do stotu).

W przypadku niepetnej dostawy lub szkodzen skontaktuj sie z dostawca.

* Doktadnie wyczys¢ urzadzenie za pomoca suchej Sciereczki lub miekkiej
szczotki [nie dotaczonej do urzadzenia).

* Po przymocowaniu urzadzenia na odpowiednim podtozu dokoncz
czyszczenie poprzez przepuszczenie przez watki i ostrza tnace kawatka
ciasta na makaron (w celu usuniecia pytu). Wyrzu¢ ciasto wykorzystane w
tym celu.

* Nie czy$¢ obudowy urzadzenia ani akcesoriéw pod biezaca woda lub w
zmywarce.

* Nie czyé¢ elementow urzadzenia ani akcesoriéw w zmywarce.

Obstuga (przygotowywanie arkusza ciasta na makaron)

* Ustaw maszynke do makaronu na powierzchni
o odpowiedniej wytrzymatosci, umies¢ klamre
w otworze mocujacym i dokre¢ érube do
momentu, az urzadzenie bedzie stabilnie
zamocowane do podtoza.

* Pod otworem wylotowym urzadzenia ustaw
pojemnik/tacke (niedotaczona do urzadzenia)
na arkusz ciasta.

* Ustaw pokretto na pozycji ..7" i umie$¢ przygotowane ciasto na watkach.
Delikatnie wsun ciasto i wtéz korbke do otworu w maszynce do makaronu i
przekrec¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara - spowoduje to obrét
watkow, W wyniku czego ciasto zostanie rozwatkowane. Powtarzaj
czynnos¢ do momentu uzyskania ptaskiego arkusza.

"
L
- =
* By zmniejszy¢ grubos¢ arkusza ciasta, wytacz urzadzenie, a nastepnie
zmniejsz odlegtos¢ miedzy watkami. Ponownie przepus¢ arkusz przez
watki; czynnos¢ powtarzaj do momentu uzyskania wymaganej grubosci

ciasta.
Uwaga: Sprawdz wymagana grubos¢ ciasta w przepisie.

Uzytkowanie (krojenie)

* Ustaw maszynke do makaronu na powierzchni o odpowiedniej
wytrzymatosci, umie$¢ klamre w otworze mocujacym i dokrec érube do
momentu, az urzadzenie bedzie stabilnie zamocowane do podtoza.

* Pod otworem wylotowym urzadzenia ustaw pojemnik/tacke (niedotaczona

do urzadzenia) na makaron. . i
makaronu. ﬁ Tl
2y, et

* Wtoz korbke do otworu w maszynce do

* Zamocuj w urzadzeniu odpowiednie ostrza * x
tnace, w zaleznosci od rodzaju makaronu,
ktory cheesz uzyskac [tagliatelle lub )
fettuccine).

* Przekrec korbke zgodnie z ruchem

wskazéwek zegara by pokroi¢ arkusz ciasta.

Czyszczenie i konserwacja

* Jedyna wymagana czynnoscia konserwacyjna jest czyszczenie maszynki.

* Nie usuwaj pozostatosci ciasta za pomoca ostrych narzedzi. (Uzyj do tego
celu miekkich szczoteczek, niedotaczonych do zestawu).

* Nie czys¢ obudowy urzadzenia ani akcesoriéw pod biezaca woda lub w
zmywarce.

* Nie czy$¢ elementow urzadzenia ani akcesoriéw w zmywarce.

* Doktadnie wyczys$¢ urzadzenie za pomoca suchej Sciereczki lub miekkiej
szczotki.

* Przed przechowywaniem upewnij sie, czy wszystkie czesci urzadzenia sa
catkowicie suche.

Specyfikacja techniczna

Nr produktu: 224830

Maksymalna szerokos¢ ciasta na makaron: 140 mm
Szeroko$¢ makaronu: 0d 0,2 mm do 2,5 mm (7 ustawien)
Ostrza tnace: 2 rodzaje (tagliatelle i fettuccine)

Waga netto: ok. 1,85 kg

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Hendi Polska Sp. z 0.0.
W razie jakichkolwiek pytan odwiedz strone www.hendi.pl 4 qp



Machine a pates manuelle

Consignes de sécurité

¢ La présente machine pour les pates est destinée
uniquement a un usage commerciale et ne peut pas
étre utilisée pour un usage domestique.

» Lamachine a pates peut étre utilisée uniquement aux
fins pour lesquelles elle a été concue. Le fabricant
décline toute responsabilité pour les dommages
Causés par une mawvaise manipulation ou une
utilisation non conforme de (appareil.

¢ L.a machine a pates a été concue pour préparer,
rouler et découper las pates et ne peut pas étre
utilisée ad'autresfins L 'appareil doit étre utilisé parun
personnel qualifié, par exemple le personnel de
cuisine ou du bar.

¢ La machine a pates ne sert pas a jouer. Gardez
lappareilhors de la portée des enfants.

o Pendant [utilisation de lappareil ne portez des
véternents amples, ou des tabliers qui peuvent étre
pris par les pieces mobiles de L'appareil ou par les
lames.

* Pour des raisons d'hygiene, attachez les cheveux i

n est conseillé dutiliser le capuchon de protection),
enlevez les bijoux qui pourraient présenter le risque
(tels que les colliers, les bracelets et les foulards).

¢ Nutiisez pas lapparell sil ne fonctionne pas
correctement ou est endommagé.

* Fixez la machine a pétes en utilisant (étau sur la
surface résistance, mettre [étau dans un trou de
montage.

» Tenir a écart des surfaces chaudes et des flammes
nues. Assurez-vous que |'appareil n'est pas exposé a
des températures élevées, a la poussiere, alhumidité
ouadesgouttes deau.

* Ne nettoyez pas le bottier de lapparell ou des
accessoires sous ['eau courante ou dans le lave-vais-
selle.

¢ Ne nettoyez pas les éléments de l'appareil ou des
accessoires dans le lave-vaisselle.

Avant d’utiliser

* Retirez et éliminez 'emballage ou les protections.

 Assurez-vous que tous les accessoires ont été inclus a l'appareil (un étau,
une manivelle a fixer). En cas de livraison incompléte ou des
endommagements, contactez votre fournisseur.

 Nettoyez l'appareil précisément avec un chiffon sec ou une brosse douce
(non fournis avec l'appareil).

 Apres avoir fixé l'appareil sur un support adéquat, finissez le nettoyage en
faisant passer a travers les rouleaux et les lames de découpe un morceau
de pate [pour enlever de la poussiére). Jetez la pate utilisée a cette fin.

* Ne nettoyez pas le boitier de l'appareil ou des accessoires sous l'eau
courante ou dans le lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les éléments de l'appareil ou des accessoires dans le
lave-vaisselle.

Utilisation (préparation d’une feuille pour les pates)

 Positionnez la machine a pates sur la surface
ayant une résistance suffisante, positionnez
['étau dans un trou de montage et serrez la vis
jusqu'a ce que l'appareil soit correctement fixé.

* Placez le récipient/le plateau (non fourni avec
l'appareil) au-dessus de orifice de sortie.

* Réglez le bouton a la position ,.7" et placez la -
pate préparée sur les rouleaux. Faites glisser doucement la pate et insérez
la manivelle dans le trou de la machine a pates, tournez-la dans le sens
horaire - cela provoque la rotation des rouleaux. La pate sera roulée.
Répétez cette opération jusqu’a obtenir une feuille plate.

¢ Pour réduire l'épaisseur de la feuille de pate, débranchez l'appareil et
réduisez la distance entre les rouleaux. Faites glisser la feuille a travers
les rouleaux. Répétez cette opération jusqu'a obtenir U'épaisseur
souhaitée..
Attention : Vérifiez l'épaisseur exigée de la pate dans la recette.

Utilisation (découpe)

* Positionnez la machine a pates sur la surface ayant une résistance
suffisante, positionnez l'étau dans un trou de montage et serrez la vis
jusqu'a ce que l'appareil soit correctement fixé.

* Placez le récipient/le plateau [non fourni avec l'appareil) au-dessus de
Lorifice de sortie. .

« Fixez la manivelle en l'insérant dans le trou i
de la machine a pates. ﬁ'

¢ Installez les lames de découpe L o
sélectionnées selon le type de pates que Y

vous voulez préparer (tagliatelle ou
fettuccine). -
* Tournez la manivelle dans le sens horaire

pour couper une feuille de pate.

Nettoyage et entretien

* Le nettoyage de la machine est 'unique entretien nécessaire.

* N'enlevez pas le résidu de pate a l'aide d’outils tranchants (utilisez les
brosses douces, non fournies avec l'appareil).

* Ne nettoyez pas le boitier de l'appareil ou des accessoires sous l'eau
courante ou dans le lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les éléments de l'appareil ou des accessoires dans le
lave-vaisselle.

* Nettoyez précisément 'appareil en utilisant le chiffon sec ou une brosse
douce.

* Avant le stockage de l'appareil, assurez-vous que toutes les piéces sont
complétement seches.

Caractéristiques techniques

N° de produit: 224830

Largeur maximale de la pate pour préparer les pates: 140 mm
Largeur des pates: de 0,2 mm a 2,5 mm (7 positions)

Lames de découpe: 2 types [tagliatelle et fettuccine)

Poids net: env. 1,85 kg

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans
préavis.

Hendi b.v.
Sivous avez des questions, visitez notre site www.hendi.eu

Macchina manuale per la pasta

Regole di sicurezza

o La presente macchina per la pasta € destinata
unicamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzata per uso domestico.

¢ La macchina per la pasta puo essere utilizzata solo
per lo scopo per cui & stata progettata. Il fabbricante
non € responsabile per danni causati da uso
improprio e utilizzo non conforme dell'apparecchio.

o La macchina per la pasta € stata progettata
unicamente per impastare, spianare e tagliare la
pasta e non puo essere utilizzata per altri scopi.
L'apparecchio deve essere utilizzato da personale
addestrato, ad esempio il personale da cucina o gli
assistenti di bar.

* Lamacchina per a pasta non € un giocattolo. L appar-
ecchio deve essere stoccato fuori dalla portata dei
bambini.

o Durante [utilizzo dell'apparecchio non indossare
indumenti ampi o grembiuli che possono essere
agganciati dalle parti della macchina in movimento o
dalle lame taglienti.

* Per ragioni igieniche legare i capelli (si consiglia
utilizzare cuffia protettival, rimuovere i gioielli che
potrebbero rappresentare un rischio  (collane,
bracciali, sciarpe ecc)

¢ Non utilizzare lapparecchio se non funziona corretta-
mente 0 & danneggiato.

o Fissare la macchina per la pasta sulla superficie
adeguata utilizzando una grappa, posizionandola nel
foro di montaggio.

* Tenere lontano da superfici calde o fiamme lbere.
Assicurarsi che lapparecchio non € esposto a
ternperature elevate, polvere, umidita, gocce dacqua
e spruzz.

¢ Non pulire il contenitore dell’apparecchio o i suoi
accessori sotto lacqua corrente o in lavastoviglie.

¢ Non pulire i componenti dell'apparecchio o i suoi
accessori inlavastoviglie.

Prima di utilizzare

* Rimuovere l'imballaggio e le protezioni.

 Assicurarsi che tutti gli accessori sono stati inclusi all’apparecchio (una
manovella a mano e un morsetto per il montaggio a tavola). In caso di
consegna incompleta o danni, contattare il fornitore.

* Pulire precisamente ['apparecchio con un panno asciutto o una spazzola
morbida (non forniti con l'apparecchio).

* Dopo aver fissato 'apparecchio su una superficie adeguata, terminare la
pulizia, passando attraverso i rulli e le lame un pezzo di pasta [per
rimuovere la polvere). Gettare un pezzo di pasta utilizzato per questo
scopo.

* Non pulire il contenitore dell'apparecchio o i suoi accessori sotto l'acqua
corrente o in lavastoviglie.

* Non pulire i componenti dell'apparecchio o i suoi accessori in lavastoviglie.

Funzionamento (preparazione della sfoglia)

* Posizionare la macchina per la pasta su una
superficie adeguata, posizionare la grappa nel
foro di montaggio e serrare la vite finché
'apparecchio sia fissato in un modo stabile
sulla superficie.

* Posizionare sotto il foro di uscita
dell'apparecchio un recipiente /un vassoio
(non fornito con U'apparecchio) per la pasta.

* Ruotare la manopola in posizione ..7" e mettere la pasta preparata sui rulli.
Inserire delicatamente la pasta e mettere la maniglia nel foro della
macchina per la pasta, poi ruotare in senso orario - questo provochera la
rotazione dei rulli e in risultato la pasta sara spianata. Ripetere questa

azione fino a ottenere la sfoglia piano di pasta.
"
L
- =
1 ﬁ -
* Per ridurre lo spessore della sfoglia, spegnere l'apparecchio e ridurre la
distanza fra i rulli. Far passare la sfoglia tra i rulli. Ripetere questa azione

fino a ottenere la sfoglia piana.
Nota: Controllare lo spessore desiderato della sfoglia nella ricetta.

Funzionamento (taglio)

* Posizionare la macchina per la pasta su una superficie adeguata,
posizionare la grappa nel foro di montaggio e serrare la vite finché
'apparecchio sia fissato in un modo stabile sulla superficie.

* Posizionare sotto il foro di uscita .
dell'apparecchio un recipiente /un vassoio i
(non fornito con l'apparecchio) per la pasta. ﬁ,

* Mettere la maniglia nel foro della macchina *
per la pasta.

 Fissare nell’apparecchio le lame taglienti a
seconda del tipo di pasta che si vuole - Bt
ottenere (tagliatelle o fettuccine). o A
* Ruotare la maniglia in senso orario per -

tagliare la sfoglia.

o

Pulizia e manutenzione

 La pulizia della macchina & l'unica manutenzione richiesta.

* Non rimuovere i residui di pasta utilizzando strumenti taglienti. (Utilizzare
le spazzole morbide che non sono fornite con la macchina).

* Non pulire il contenitore dell'apparecchio o i suoi accessori sotto l'acqua
corrente o in lavastoviglie.

* Non pulire i componenti dell'apparecchio o i suoi accessori in lavastoviglie.

* Pulire 'apparecchio con un panno asciutto o una spazzola morbida.

* Prima di stoccare l'apparecchio assicurarsi che tutte le parti siano
completamente asciutte.

Specifiche tecniche

Prodotto n.: 224830

Larghezza massima della sfoglia: 140 mm

Larghezza della pasta: da 0,2 mm a 2,5 mm (7 regolazioni)
Lama tagliente: 2 tipi (tagliatelle e fettuccine)

Peso netto: circa 1,85 kg

Nota: Le specifiche tecniche possono essere soggette a modifiche senza
preawviso.

Hendi b.v.
Se avete domande si prega di visitare il sito www.hendi.pl 6 qp



Manual Masina de facut paste

Instructiuni de siguranta

o Aceasta masina de facut paste este destinatd exclusiv
uzului comercial si nu trebuie folositd in gospodarie.

¢ Masina trebuie folosita doar in scopul pentru care a
fost destinata si proiectata. Producatorul nu este
raspunzator pentru niciun fel de daune provocate de
functionarea incorectd sau folosirea necorespun-
zatoare.

» Aceasta masina de facut paste este conceputd doar
pentru amestecarea, rularea si taierea aluatului
pentru paste si nu poate fi utilizata in alte scopuri.
Masina trebuie utilizata de personal instrutt, cum ar fi
cel de labucdtarie sau de (a bar.

o Aceasta masina de facut paste nu este o jucarie. Eanu
trebuie (dsatd laindemana copilor.

¢ Nu folositi masina dacd purtati imbrdcaminte sau
sorturi cu parti care pot fi prinse de piesele in miscare
ale masinii sau de lamele taietoare.

¢ Din motive de igiend, trebuie sa aveti o grija deosebita
ca parul sd fie prins la spate (se recomanda purtarea
unei caschete de protectie) si trebuie sa scoateti toate
articolele care ar putea provoca probleme (coliere,
bratdri, esarfe etc).

¢ Nu utilizati masina daca aceasta nu functioneaza
corespunzator sau daca este avariata.

o Fixati masina cu menghinea de o suprafatd dreapta,
curatd, uscatd, stabild, rezistenta la caldurd si care
poate suporta greutatea; introduceti menghinea in
orificiul de prindere.

* Tineti masina la distanta de suprafetele fierbinti si de
focul deschis. Protejati masina contra calduri
prafului, umezelii, picaturilor si apei fmproscate.

¢ Nu spalati niciodatd carcasa masinii cu apd curgand
de la robinet si nici accesorile acesteia in masina de
spalatvase.

¢ Nu spalati nicio piesd a masinii sau accesoriile
acesteia in masina de spdlat vase.

Tnainte de utilizare

 Desfaceti ambalajul si invelitoarea de protectie.

« Verificati daci aveti toate accesoriile (Include o maniveld si o clema pentru
prindere de masa).

In cazulin care livrarea este incompletd sau daca exista avarii. Luati
legatura cu furnizorul.

« Curatati bine masina cu o carpa uscatd sau perie moale (nu este inclusa in
livrare).

* Dupa ce ati fixat masina pe o suprafatd adecvata curatarea se poate face
trecand o bucata de aluat printre role si tiietoare (pentru a indeparta
praful). Aruncati apoi aluatul utilizat la aceasta operatie.

¢ Nu spalati niciodata carcasa masinii cu apa curgand de la robinet si nici
accesoriile acesteia in masina de spalat vase.

* Nu spalati nicio piesa a masinii sau accesoriile acesteia in masina de spalat
vase.

Modul de functionare (realizarea foilor de aluat)

¢ Asezati masina pe o suprafatd adecvata care fi
poate sustine greutatea, introduceti menghinea
furnizata in locasul de montare si strangeti
surubul pdnd cand masina este bine fixata de
suprafatd.

* Montati recipientul/tava (nu se livreaza) in

-
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locasurile de pe masina pentru a introduce foaia de aluat.

¢ Dupa ce ati rasucit butonul in pozitia ..7" introduceti coca preparatd intre
role. Apasati usor coca si introduceti manerul in orificiul de pe masina si
rasuciti manerul in sensul acelor de ceasornic (ceea ce va face ca rolele
pentru aluat sa se roteasca). In acest fel aluatul va fi rulat. Repetati
operatia pana se obtine o foaie de aluat intinsa.

* Pentru a reduce grosimea foii de aluat opriti masina si rasuciti butonul
pentru a reduce distanta dintre role. Treceti foaia de aluat de mai multe ori
printre role pand se atinge grosimea dorita.

Nota: Verificati reteta de preparare a aluatului.

Modul de functionare (taierea)

¢ Asezati masina pe o suprafatd adecvata care ii poate sustine greutatea,
introduceti menghinea furnizata in locasul de montare si strangeti surubul
pana cand masina este bine fixata de suprafata.

« Montati recipientul/tava (nu se livreaza) in

2
locasurile de pe masina pentru a introduce i

aluatul. ﬁ T
¢ Introduceti manerul in orificiu. - o -

¢ Introduceti foaia de aluat in masina la care L

s-a montat lama de t3iat dorita (pentru :
tagliatelle sau fettuccine).
¢ Rasuciti manerul in sensul acelor de

ceasornic pentru a tdia foaia de aluat.

Curatarea si intretinerea

¢ In mod normal curatarea este singura operatie de intretinere necesara.

¢ Nu folositi ustensile ascutite pentru a indeparta resturile de aluat din
masina. (Folositi perii moi - nu sunt incluse in livrare).

¢ Nu spalati niciodata carcasa masinii cu apa curgand de la robinet si nici
accesoriile acesteia in masina de spalat vase.

¢ Nu spalati nicio piesa a masinii sau accesoriile acesteia in masina de spalat
vase.

¢ Curatati bine masina cu o carpd uscata sau perie moale.

o Verificati piesele s fie perfect curate, inainte de a le pune deoparte.

Specificatia tehnica

Articol nr.: 224830

Latimea maxima a aluatului proaspat: 140 mm

Grosimea aluatului: De la 0,2 mm pan3 la 2,5 mm (7 set&ri)
Tipuri de lame: 2 tipuri (tagliatelle si fettuccine)

Greutate neta: Aprox. 1,85 kg

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.

Hendi b.v.
Pentru cereri de oferta, vezi www.hendi.eu

Py-maﬂ MallurHa 4Na MakapoHHbIX nspenuin

MpaBuna TexHuKm 6e3onacHocTH

¢ Hacrosiluas MalmHa s MakapOHHbIX M3henvi
MpeaHasHayexa MCKIIOYUTENIEHO e
KOMMEPYECKOro MCrOfb30BaHNA U He MOXET Obib
MCMIONb30BaHa B LOMALLIHEM XO3AIACTBE.

o MawwmHa fnd MakapoHHbIX W30eni A MOXET ObiTb
MCMIOb30BaHa TONBKO ZU19 TeX LiENel, 1 KOTopbIX
OHa Bbina paspabotana. [lpoussomuTens He Hecer
OTBETCTBEHHOCTW 33 YLIEPD, MPUYMHEHHbIA B
pe3yfibTate  HeMpaBTbHOM  3KCTUyaTalym U
HenpaBIATbHOMO UCrOIb30BaHIA YCTPOMCTBa.

e MawmHa AnR  MakapoHHbIX  W3menMd  Obina
pa3paboTaHa MCKITKUMTENBHO 19 3aMeca, PackaTku
W HaPE3KV MaKapOHHbIX V3HENA 1 He MOXET Obib
MCTIONb30BaHA ANA ApyvX  Lieneit.  YCTpoiCTBO
[ODKeH ~ 0BCyKvBaTL  ODy4eHHbIA  MepcoHarn,
HarpvMep, NEpCoHan KyXHy Wk bapMeHbl.

* MawmHa AnS MaKapoHHbIX M3OEMM - 3T0 He
MrpyLUka. XpaHWTe YCTPOMCTBO B HEOCTYMHOM A1
[iETel MeCTe.

o [lpn  MCMONb30BaHWM  YCTPOUCTBA  He  HoCKTe
CBODOAHYI0 OfeXy W ¢apTyKi, KOTopble MOryT
ObITb 3aXBaueHb! B ABVXKYLLYIECH YaCTV MaLLIMHBI A
peXyLLye N1e3BuS.

oo mMAVIEHMYeCKM  CooDpaXeHnaM,  CBRXUTE
BOMOCHI (PEKOMEHEYETCS HOCUTb 3aLLTHBI Konak)
W CHUMUTE OBEMVPHbIE M3LENs, KOTopble MOryT
MPEACTaBNATH OMACHOCTb (HAMpUMep, OKepenbs,
BpacneTs, Wapdbl U T,

* He nonb3yiTech YCTPOICTBOM, EC/IW OHO He paboTaeT

[0/DKHbIM 0BPa30M WK MOBPEXKEEHO.
C noMoLLpio 33XiMa YKpenuTe MalmHy [ng
MaKapoHHbIX M3 Ha  MOBEPXHOCTM  C
[OCTATONHON MPOYHOCTBIO, YCTaHOBUTE 3KMM B
KpenexHoM OTBEpCTUM.

o XpaHuTe BOAMM OT TOPAYMX MOBEPXHOCTEA W
OTKPbITOrO MAaMeHy. YbeawTecs, 4To YCTpOICTBO He
NOOBEPraeTcs BO3RENCTBUK BbICOKVX TeMMepaTyp,
MblAW, BIAMV, ¥ KanatoLLeil Bobl, v BpbIar.

* He MoifTe Kopryc yCTpOCTBa MMM akceccyapsl Mog
MPOTOYHOM BOZOW W B MOCYOMOEYHO MaLLIMH.

e He MoilTe  KOMMOHeHTHI  YCTpOMCTBA WK
MPVYHALNEXHOCTY B NOCYLOMOEYHO MaLLIMHE.

Mepepn ucnonb3oBannemM

* CHUMUTE Y yaanuTe ynakoBKy W S1eMEHTbI 3aLLnTbI.

* MpoBepbTe, YTO BCE aKCeccyapbl BXOAAT B KOMMAEKT K yCTPOACTBY
(OcHalLeHa pyuKoi 1 3aXVUMOM ANISt KpENNeHus K CTony).

B cnyyae He0MOCTaBKM MW MOBPEXAEHUS CBAXMTECH C NOCTABLYNKOM.

* TLWaTebHO 0YNLLANTE YCTPONCTBO CyXOM TKaHBIO UV MSATKOM LLETKON (He
BXO[WT B KOMMIEKT € YCTPOMCTBOM).

* [ocne duKcalyum ycTpoicTBa Ha COOTBETCTBYIOLLLEM OCHOBaHMUM, BbINONHUTE
OKOHYaTeNbHYI0 04NCTKY MyTeM NPONycKaHWs Yepes PoNKW U pexxyLe
Ne3Bus kycka MakapoHHoro TecTa (ans yaanenus nbinu). Beibpocure Tecto,
1Cnosnb3yeMoe A5 3TOW Lenu.

* He MoliTe Kopnyc ycTpoiicTBa Uiu akceccyapbl Noj, MPOTOYHOI BOAOW UK B
NoCYJ0MOEYHOM MaLnHe.

* He MoliTe KOMNOHEHTbI YCTPONCTBA MW NPUHAANEXHOCTU B MOCY0MOCUHON
MaluuHe.

06cny>xuBaHue (MoAroToBKa IMCTA TeCTa AN MaKapOHHLIX U3penui)

* YCTaHOBWUTE MaLLMHY AN MaKapoHHbIX U3Aenuit
Ha NOBEPXHOCTY C 0CTAaTOYHON MPOYHOCTBIO,
BJIOXKMTE 33XNM B KpeneXXHoe 0TBepcTue 1
3aTAHMTE BUHT, NoKa yCTPoicTBO He byaeT
NPOYHO NPUKPENIEHO K 0CHOBaHMIO.

* Ha Bbixozie U3 ycTpoiicTBa, ycTaHoBUTE
KOHTeiHep / N0ToK (He BXOANT B KOMMAEKT ¢
yCTpoicTBOM) Anst nCTa TecTa.

* YCcTaHOBWTE pyyKy perynstopa B NoA0XKeHWe «7» 1 noMecTuTe
NPUroToB/IEHHOE TECTO Ha BaNukn. AKKypaTHO BCTaBbTe TECTO U BCTaBbTe
PYKOSITKY B OTBEPCTUE B MalLMHE 1N MaKapOHHbIX U3/1eNNii N NoBepHUTE B
COOTBETCTBUM C HaNpaB/IeHNEeM M0 YaCOBO CTPeJIKe - 3TO BbI30BET
BpallieHne BannkoB, B pe3ynbTaTe TecTo byaeT packataHo. MosTopsiiTe 3T
[leiicTBUS 10 NONyYEHUs NIOCKOro IMCTa TecTa.

o e "y

* [1ns Toro, 4Tobbl yMEHbLINTL TONLIMHY NACTa TeCTa, BbIKIKOUNTE YCTPOWCTBO,
a 3aTeM yMeHbLUNTe paccTosiHWe Mexay Banvkamu. Elle oguH pas
nponycTuTe NNCT TeCTa Yepes BasMKK; NOBTOPSAIATe AeNCTBIA [0 Tex nop,
noka He NoslyunTe XXeNaeMoit TONLLMHbI TecTa.

BHumaHue: MposepbTe TpebyeMyto TONLLMHY TeCTa B peLienTe.

Ucnons3oBaHue (Hapeska)

 YCTaHOBUTE MaLLVHY ANS1 MaKapOHHBIX U3AeNI Ha MOBEPXHOCTY C
[0CTaTOuHOI MPOYHOCTBIO, BAOKNTE 33NM B KpEnexHoe oTBepcTie n
3aTAHUTE BUHT, NOKa YCTPOICTBO He ByAeT MpouHO NpUKPenieHo K
0CHOBaHMIO.

 Ha BbIx0gie U3 yCTpOIiCTBa, yCTaHoBUTe
KOHTeMHep / NoToK (He BXOAWUT B KOMMNEKT E i
C yCTPOICTBOM) 151 MaKapoH. ﬁ

* BrioxuTe 3a1M B 0TBEpCTUE B MalLUHE 419 - ™
MaKapOHHbIX U3AeNHiA. v

* 3aKpenuTe B yCTPOICTBE COOTBETCTBYIOLEE
pexylLue Ne3B1s B 3aBUCMMOCTH OT TWNa
MaKapoH, KOTOpbIe Bbl XOTUTE MONY4UTh
(ranesTenne uau petryunHm).

« MoBepHUTe PyKOATKY N0 4aCOBOI CTpesKe,
uT0BbI paspesaTs NUCT TecTa.

OumncTKa U TexHM4eckoe obenyxusanue

* EnnHcTBeHHOE TpeboBaHKe K 06CNyXMBaHMIO — 3TO 04NCTKA MaLLMHBI.

* He ypansiiTe ocTaTkv TeCTa C NOMOLLbKO OCTPbIX MHCTPYMEHTOB.
(Mcnonbayitte ans 3Toro MArkue WeTKM, He BXOAAT B KOMMeKT).

* He MoiiTe Kopnyc ycTpoicTBa UK akceccyapbl Mo NPOTOYHON BOAOK U B
NOCyA0OMOEYHO MallnHe.

* He MoiiTe KOMMOHEHTbI YCTPOICTBA U NPUHAANEXHOCTU B NOCY[L0MOEYHOA
MaluuHe.

* TwaTenbHO oYunLLiaiiTe YCTPOUCTBO CyXOM TKaHbIO MU MATKOM LLLeTKON.

* [epep xpaHeHneM ybeauTeck, YTo BCe ieTanu yCTPONCTBA NONHOCTBIO
cyxue.

TexHuYecKkne xapakTepucTuku

Ne npopykTa : 224830

MakcuManbHas WnprHa TecTa MakapoHHbIX U3fenuii: 140 MM
LLnpuHa MakapoHHbIX nsgenui: ot 0,2 Mm o 2,5 MM (7 cryneneii)
Pexxywme ne3sus: 2 Tuna [tanbatenne u ¢petryuntm)

Bec HeTTo: npum. 1,85 kr

MpumeyaHme: TexHyeckne xapakTepucTKn MoryT BbiTh 3MeHeHbl be3
NpefiBapUTeNbHOTO YBELOMNIEHNS.

Hendi Polska Sp.z 0.0.
Ecnny Bac ecTb kakue-n1bo Bonpocel, noxanyicta, noceTute caitT: www.hendi.pl g qp



MNapaocKeuaoTAG ZUHAPLKGOV

Kavoviopioi aopaleiag

o Aum n pnxavn ZUPapKAV MpoopiZeETaL povo ya
ENayyENUOTKN  xpnon  KaL  Oev  MpemeL  va
xpnmponme'tmlyto OLKLOKN xphon

* AUTh N PnXavn ZULIGIKGV MpENeL va XpnaJortoteral

HOVO i Tov_0KoMo Y Tov orloio OXedIdomKe kel

npoopigerat. O karaokeuaotg dev euBuveTaL yia Tuxov

ZNULEG Mou MpokANBnKav and eapadévn Aemoupyia

KaLakaraMnAn xpnan.

AuTh N LInXav ZUHPLKGV EXEL OXEDIOOTEL OO Yia

OvapeLEn, aVOKGTEpa Kal Komn ZUHapIKGY Kat Oev

Hnopetva xpnatponotnBet yta aMoug akonoug. Auto To

UNXOVNHa  MpEMeL  va  Xpnoworotelral - ano

€KMAOEVEVO NPOOWNIKO OMwG MPOOWNIKO KOUgvag

N pnap.

Autd o pnxavnpa zupqpu«ov develvatnavvid Mpenet

va (puAaoCETaL pqulo ano nawid.

Mnv xpnomonomus 10 pnxovnpa orav (popdTe

svéupum n noétsc He zcovn nou pnopewo naoTolv 010

KLvoupevu LIEpN TNG NXQVNG ZUMAPLKGV N TV Aemiduwv

KOMNG.

' Aoyoug uyewng BeBawnBetre Om Ta o oag eivat

depeva ripog Ta mow (owordmat n xphon

MpOOTaTEUTIKOU Ko)\uppmoc] KoL QQaWEDTE TUXOV

QVTIKE{UEVD MOV UMopolv Va MPOKAAEOW: Kivduvo

[koN, Boaxtohua, KaokoA k.|

Mnv xpnmponms e 10 pnxovnpo eav dev Aemoupyel

0WOTA N EXELUNOOTEL ZNA.

TonoBemote T pnxavn  xpnauonoLaviag  Tov

NApeXOpEVO oQYKTpa o€ eninedn, kabapn, ateyn,

otaBepn, avBexTikn ot Beppoma enwpaveld, n onoia

unopel va avié€el 1o Bapog, Kat TonoBemate T

GLYKTAPA OTO GVOLLaL

TonoBemare 10 pnxfwnpo Lakpld ano  Bepueg

ENMPAVEIEG KL QVOKTEG (PAOYEG. pooTaéyre To

pnxavnpa ano BeppoTTa, okown, Uypaoia, Kat vepo

nou TageL N nroiopara.

¢ Mnv nAévere 10 0qapa Tou pnxavnparog n a a€eooudp
LiE TpexoUpevo vepo kat pnv Bagete Ta afecoudp o€
MAUVINPLO MLATGV.

* Mnv nAévere kavéva pePOG Tou UNXQVAUaTog N Tev
€6apTNUATWV TOU O€ MAUVINPLO MLATAV.

(vl

Mpw Tn xpnon

* AQalpeaTe OAEG TLG NPOOTATEUTIKEG OUCKEUAOLEG Kal TO NEPLTUALYHa.

* BeBawwBeirte 61t nepihapBavovral ta e€aptipara (1 opyktapag kat 1 AaBn
£loaywyng).

Ze nepinTwon eAMnoUg napadoaong kat Znpiayv. EntkowwvnaTte pe Tov
npopnBeuth (BX. ==> Eyyunon).

* KaBapioTte npooekTIka To pnxdvnua Pe éva oTeyvo navi h palakn BoUpToa
(8ev nepthapBaveral).

* AQoU OTEPEMOETE TN PNXavn og KAaTAAANAN entpavela, n Sladikacia
kaBaptopou pnopei va oAokANpwBEL NEPVAOVTAG £V KOPHATL ZUPAPIKWY HEST
anoé Toug KUAVEPOUG Kat Toug KonThPEG [yLa va apatpéoeTe TUXOV oKovn).
MeTa€re Ta ZUPAPLKA NOU XpNOLHONOLABNKAY yla auTh TN AstToupyia.

* Mnv NAEVETE TO 0GHA TOU PNXAVAUATOG N Ta A§E00UAP HE TPEXOUHEVO VEPD
Kal pnv Bazete Ta a§gooudp og MAUVIAPLO MLATWV.

* Mnv nAéveTe Kavéva HEPOG TOU PNXavApaTog N Twv eEapTNPAT®Y ToU 0E
NAUVTAPLO MLATGV.

Aetroupyia (Anproupyia QUANOU ZUPAPLKGV)

* TonoBeTNOTE TO PNXAVNUA O€ Pia KaTaAMnAn
€NLPAveLa nou priopei va avréget To Bapog,
TONOBETNOTE TOV NAPEXOHEVO GPLYKTNPA OTO
avolypa Kat opi&Te Tn Bida péxpt va KaToeL
KaAd n pnxavi oTnv eNLavela.

* TonoBetnote To doxeio/dioko (dev napéxeral)
0Ta aVOlypaTta TNG HNXAVAG ZUHAPLKGV yid TNV,
TON0BETNON TOU PUANOU ZUHAPLKMV.

* ApoU yupioeTe To Koupni otn B€on 7", TonoBeTNOTE €va KOPPATL TNG
NPOETOLHACHEVNG ZUHNG 0TOUG KUALVOpoug. MMiEoTe Tn gUPN anaia kat
TonoBeTnaTE TN AaBN GTNV £00XN TNG HNXAVAG ZUHAPLK®Y, YupioTe Tn AaBn
de€looTpo@a (Ba EEKLVAGOUY va NEPLOTPEPOVTAL OL KUAVIPOL ZUHAPLKEV).
Auth n evépyela Ba e€ayel Ta zupapikd ano Toug KUAivdpoug. EnavalaBete
auTn Tn AetToupyia péxpt va dnptoupynBei éva eninedo GUANO ZUPAPIK®Y.

e ['la va HELDOETE TO NAX0G TOU PUANOU ZUHAPLKGYV, OTAHATAGTE TN pNXavi Kat
YUPLOTE TO KOUPML YL va PELWOETE TNV aNooTaon PeTagu Twv KUAvopwy
Zupapkwv. Mepaate To QUAAO ZUPAPIK®Y ENAVELANpPEVA HEGT anod Toug
KUAIVOPOUG PEXPL VA NETUXETE TO €NBUPNTO NAXOG.

Inpeiwan: EAéyETe T ouvTayn 0ag yla TNV Napackeun Tng ZUUNG.

Aetroupyia (Konn)
* TonoBeTNOTE TO PNXAvVNHa O€ PLa KAaTaAANAN ENLPAVELT MOU PNOPEL va avTEEEL
10 BApogG, TONOBETNGTE TOV NAPEXOPEVO GPLYKTNPA OTO AVOLYHA KAl OPIETE TN

Bida péxpLva KATOEL KAAG N PNXavi 0TV ENLPAVELD.
* TonoBetnote To doxeio/Sioko (dev napexeral) o ,
0Ta avolyparta TNG HNXAVAG ZUPAPLK®Y yla i
TNV TOM0BETNON TWV ZUUAPLIKGV. ﬁ
* TonoBetnaTe Tn AaBn atnv onn. L o
* TonoBeTnoTe To PUANO ZUPAPIKDV OTO J

pnxavnpa pe Tnv entBupnn Aenida Konng ;
(rakwatéra i geTouToivy).
* l'upioTe Tn AaBn Se§Lo0TpOPa yIa va KOYETE

TO PUANO ZUHAPLKGV.

KaBapiopdg kat guvtiipnon

* 0 kaBaplopog eival n povn ouvtnpnaon nou anatreitat katd kavova.

* Mnv agatpeite Ta UNOAEIPPATA ZUPAPIKGOV XPNOLHOMOLGVTAG ALXUNPEG
OUOKEUEG. [XpnotponotnoTe paAakég Bouptoeg, dev napéxovral).

* Mnv NAEVETE TO OGOHA TOU PNXAVAUATOG N Ta A§ECOUAP HE TPEXOUHEVO VEPD
Kat pnv Bazete Ta a§ecoudp oe NAUVTAPLO MLATWV.

* Mnv nAévete Kavéva PEPOG TOU PNXavApaTog N Twv EEAPTNPATWY TOU OE
NAUVTAPLO MIATWV.

* KaBapioTte npooekTIka TO pnxdvnua Pe éva oTeyvo navi f pakakn BoUpToa.

* BeBawwBeirte 01 Ta e€apTnpaTa eival evieAag oTeyva npwv Ta BaleTe oTo pagL.

Texvikég npodtaypapéc

Ap. npotovrog: 224830

MéyloTo nAarog epéokwv Zupaptkmv: 140 mm

MNaxog gupaptkav: Anéd 0,2mm éwg 2,5mm (7 puBpioetg)
Tonot Aenidwv: 2 Tonot (Tahatéla Kat geToutaivi)
KaBapo Bapog: 1.85kiAa

Inpeiwon: Ot TEXVIKEG NpodlaypapEg Prnopouyv va TpononotnBoly xwpig
nponyoUHevn eldonoinan.

YEPBIX EANAAOL:
Serviceworld

nA.: 210.6203.838 (10 ypappéc)
infol@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr
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