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Voorwoord

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe barbecue. Wij zijn ervan overtuigd dat u, met uw
passie voor barbecueén en het buitenleven, een alledaagse zomeravond omtovert in een prachtige
buona sera en uw tuin in een giardino.

Squadra Boretti

Lees en bewaar deze handleiding zorgvuldig!

Deze handleiding bevat specifieke instructies voor uw veiligheid, voor het monteren, de bediening
en het onderhoud van uw barbecue. Gebruik de barbecue uitsluitend zoals aangegeven in deze
handleiding. Gezond verstand en voorzichtigheid bij het gebruik zijn een absolute must!



Inhoudsopgave

Algemene VeiligheidsvoorsChriften .........coeei i 4
(04T [T 1= 1= o ST T PO TS P PR PPUSPPRRRPPURRPIO 6
Vo gL =Y ey 0= (T 0 T == o U 7
Gebruik Van UW Darb@CUE .......cc.eecuiiieiieeee e 11
Onderhoud van UW DarbECUE .........ooiiiiiiieeee e s 12
Milieurichtliin. Garantievoorwaarden & Contactinfo ..........ccovveviriinieniniinceeeceeeen 13



Belangrijke Veiligheidsinformatie

Lees en bewaar deze handleiding zorgvuldig!

1

Algemene Veiligheidsvoorschriften
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1.2

Lees voor gebruik éérst alle in deze handleiding opgenomen informatie goed door.
Laat kinderen en huisdieren nooit in de buurt van deze barbecue.

Deze barbecue mag nooit gebruikt worden door kinderen, mensen met een
verstandelijke beperking of mensen die onder invloed zijn van geestverruimende
middelen en/of medicatie.

Deze barbecue wordt erg heet, uiterste zorgvuldigheid en oplettendheid is geboden

bij het gebruik ervan.

Houd altijd zoveel mogelijk afstand tijdens het aansteken en het gebruik van deze
barbecue.

Houd brandbare en/of ontvlambare stoffen, gassen, vloeistoffen en materiaal altijd uit
de buurt van de barbecue en laat deze nooit in direct contact komen met de barbecue.
Het nalaten en/of het niet correct opvolgen van de in deze handleiding opgenomen
instructies, voorzorgsmaatregelen, veiligheidsvoorschriften, waarschuwingen en
gevaren kan leiden tot brand of ontploffing, tot materiéle schade en kan uiteindelijk
zelfs ernstig lichamelijk letsel of overlijden tot gevolg hebben.

Montage

Monteer de barbecue volgens de montagetekening zoals deze is opgenomen in deze
handleiding.

Onjuiste montage of het niet opvolgen van de juiste volgorde, zoals aangegeven op

de montagetekening, kan leiden tot zeer gevaarlijke situaties.

Wees altijd voorzichtig en zorgvuldig tijdens montage.

Alle onderdelen moeten worden gemonteerd zoals aangegeven op de montagetekening.

Mist er een onderdeel en/of twijfelt u aan de juistheid van het monteren, neem dan
direct contact op met Boretti.

Repareer of vervang nooit zelf onderdelen van dit apparaat tenzij dit nadrukkelijk wordt
aangegeven in deze handleiding.

Plaats van gebruik

Gebruik de barbecue uitsluitend buitenshuis (buiten) en in een goed geventileerde
omgeving. Gebruik de barbecue nooit binnenshuis of in welke (deels) afgesloten ruimte
dan ook. Giftige dampen hopen zich op en deze veroorzaken zeer ernstig lichamelijk
letsel of hebben de dood tot gevolg.

Uitsluitend voor huishoudelijk gebruik en uitsluitend bedoeld voor het bereiden van eten.
Gebruik de barbecue nooit op een brandbare en/of ontvlambare ondergrond.

Gebruik de barbecue alleen op een harde, rechte en stabiele ondergrond die het
gewicht kan dragen.



e Houd minimaal 3 meter afstand tussen de barbecue en alle brandbare en/ of
ontvlambare materialen (hout, plastic, beplanting e.a.) als de barbecue in gebruik is.

e Houd de barbecue altijd uit de buurt van benzine en/of andere brandbare en/of
ontvlambare vloeistoffen, brandbare gassen, brandbare dampen of gebieden waar
het vermoeden bestaat dat deze aanwezig zijn.

e Gebruik de barbecue nooit bij harde wind.

e De barbecue wordt erg heet, verplaats deze nooit tijdens of kort na gebruik.

1.3 Het aansteken van de barbecue

e WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of andere brandbare vloeistoffen om
aan te steken of te herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen aan de EN 1860-3!

e Gebruik aanmaakblokjes of een barbecue aanmaakvloeistof om het vuur aan te steken.

e  Gebruik uitsluitend aanmaakblokjes of een barbecue aanmaakvloeistof die voldoen aan de
wettelijke norm en volg hierbij altijd de instructies van de fabrikant op.

e Zodra de houtskool rood gloeiend is dient men nog 30 minuten te wachten voordat het
vlees bereid kan worden.

e De deksel mag pas worden gesloten nadat de houtskool/briketten zijn verast/de vloeistof
is opgebrand. Het te snel sluiten van de deksel kan leiden tot het ophopen van rook
van de brandbare vloeistof in de barbecue. Wanneer de deksel wordt geopend kan dit
een steekvlam of ontploffing veroorzaken en dit kan leiden tot lichamelijk letsel en/of
materiéle schade.

e Voeg nooit brandbare en/of ontvlambare vloeistof toe aan warme of hete houtskool/
briketten. Een steekvlam kan hiervan het gevolg zijn en dit kan leiden tot lichamelijk letsel
en/of materiéle schade.

e Pas op met bijvullen van houtskool/briketten aan een bestaand vuur. Een steekvlam kan
leiden tot lichamelijk letsel en/of materiéle schade.

e Gebruik de barbecue nooit als naast de asopvanger (indien van toepassing), ook de
vetopvanger mist.
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4  Gebruik van uw barbecue

4.1 Aansteken van het vuur

Open de deksel van de barbecue en zet alle luchtventilatieroosters open. Verwijder de grillroosters.
Leg houtskool/briketten in de daarvoor bestemde kolenbak. Gebruik nooit méér dan 3 kilo
houtskool/briketten.

Kolenstarters, elektrische starters of andere voor het aanmaken van houtskool geschikte
middelen, kunnen gebruikt worden om de barbecue aan te steken in plaats van aanmaakblokjes
of barbecue aanmaakvloeistof. Gebruik deze altijd in overeenstemming met de instructies van
de fabrikant.

Gebruik nooit een kolenstarter in combinatie met barbecue aanmaakvloeistof.

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of andere brandbare vloeistoffen om aan
te steken of te herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen aan de EN 1860-3!

Voor een optimale smaak aan uw gerecht, geeft u de houtskool/briketten voldoende tijd om
door te warmen en wacht u totdat eventuele aanmaakblokjes volledig zijn verbrand. Zodra de
houtskool rood gloeiend is dient men nog 30 minuten te wachten voordat het vlees bereid kan
worden. Als de houtskool/briketten goed brandt, verspreidt deze dan tot een gelijke laag in de
kolenbak met behulp van een barbecuetang voorzien van een lang en hittebestendig handvat.
Draag hierbij hittebestendige handschoenen. Voor uw veiligheid en voor uw barbecuecomfort
wordt speciaal barbecuegereedschap aanbevolen. Voor meer tips over aanbevolen
barbecuegereedschap, ga naar www.boretti.com

4.2 Controleren van het vuur

Het opbouwen van een mooi vuur heeft zowel tijd als aandacht nodig. Een zorgvuldig opgebouwd
vuur zorgt voor een maximaal rendement. Uw barbecue blijft gedurende lange tijd op temperatuur
en het houtskool-/brikettenverbruik is minimaal.

Nadat u de barbecue heeft aangestoken en deze op de juiste temperatuur is, kunt u door

het bedienen van de luchtventilatieroosters de temperatuur beheersen. Wanneer u de
luchtventilatieroosters (deels) open zet, worden hogere temperaturen bereikt en bij het (deels)
sluiten van de luchtventilatieroosters wordt de temperatuur lager. U kunt dus zelf de juiste
temperatuur bepalen. Gebruik de thermometer voor een nauwkeurige temperatuurmeting.

Let op! De luchtventilatieroosters kunnen heet worden, gebruik bij de bediening ervan
hittebestendige handschoenen.

Let op! Gebruik geen aluminiumfolie in de kolenbak. Dit belemmert de luchttoevoer en heeft
direct een negatief effect op de temperatuur. Dit kan schade toebrengen aan de coating.

Let op! Bij langdurig openstaan van de luchtventilatieroosters wordt de barbecue te heet. Dit kan
schade toebrengen aan de coating.

Indien gewenst kunt u tijdens het barbecueén voorzichtig met een barbecuetang extra houtskool/

briketten toevoegen. Gebruik hierbij nooit aanmaakblokjes of een barbecue aanmaakvloeistof. Een
steekvlam kan hiervan het gevolg zijn en leiden tot lichamelijk letsel en/of materiéle schade.
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4.3 Doven van het vuur

e Laat al het houtskool/briketten en as volledig opbranden. Door deze goed met een
barbecuetang te verspreiden in de kolenbak zal het vuur sneller doven.

e Sluit alle luchtventilatieroosters van de houtskoolbarbecue. Door het afsluiten van alle
zuurstoftoevoer zal het vuur sneller doven.

e Gebruik nooit water om het vuur te doven. Gebruik van water kan leiden tot lichamelijk
letsel en/of materiéle schade.

e Leeg de asopvanger pas nadat alle houtskool/briketten en as volledig zijn gedoofd en de
barbecue goed is afgekoeld.

5 Onderhoud van uw barbecue

Na het gebruik van de barbecue raden wij u aan deze op te bergen onder een
barbecuebeschermhoes of in de schuur.

Berg de barbecue pas op nadat deze volledig is afgekoeld en bewaar deze nooit in een vochtige
ruimte en nooit in een ruimte waar ook brandbare en/of ontvlambare stoffen worden opgeslagen.

5.1 Reiniging van uw houtskoolbarbecue

Het is aan te raden om de grillroosters direct na gebruik te reinigen. U kunt hierbij gebruik
maken van een roestvrijstalen barbecueborstel of u kunt kiezen voor reiniging met water en
een mild afwasmiddel. Droog na het reinigen met water de grillroosters altijd goed af.
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6 Milieurichtliin. Garantievoorwaarden & Contactinfo ﬁ
| |

Wilt u om wat voor reden dan ook de houtskoolbarbecue afdanken, neem dan
onderstaande richtlijnen in acht:

e Bezorg de barbecue bij het plaatselijk bevoegde bedrijf voor het inzamelen van
de afgedankte huishoudelijke apparaten. Informeer bij uw gemeente waar deze
inzamelpunten zich bevinden.

e Deze barbecue is voorzien van het merkteken conform de Europese richtlijn 2002/96EG
betreffende afgedankte apparatuur. De richtlijn bepaalt de normen voor het inzamelen
en recyclen van afgedankte apparatuur welke gelden voor het gehele territorium van de
Europese Unie.

0O,

Voorbarbecueaccessoires, garantie-, servicevoorwaarden en overige vragen verwijzen we u naa
www.boretti.com

>

Oak kunt u uw vragen en suggesties sturen naar info@boretti.com
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new barbecue. We are convinced that you, with your
passion for barbecuing and the outdoor lifestyle, will transform an average summer evening into
a beautiful buona sera and your garden into a giardino.

Squadra Boretti

Read this manual carefully and keep it safe!
This manual contains specific instructions for your safety, for the assembly, operation and the

maintenance of your barbecue. Use the barbecue only as directed in this manual. Common sense
and caution during use are an absolute must!

15
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Important Safety Guidelines

Read this manual carefully and keep it safe!

General safety guidelines

11

1.2

Before use, first read all the information contained in this guide carefully.
Never allow children and pets in the vicinity of this barbecue.

This barbecue may never be used by children, people with mental impairments or
people who are under the influence of mind-altering substances and/or medication.

This barbecue becomes extremely hot, extreme care and attention is required during
its use.
Always maintain as much distance as possible when lighting and operating this barbecue.

Always keep flammable and inflammable substances, gasses, liquids and materials away
from the barbecue and never let them come into direct contact with the barbecue.

Neglecting or incorrectly complying with the instructions, precautions, warnings and
dangers contained in this manual can lead to fire or explosions, to material damage
and ultimately to serious physical injury or even death.

Assembly

Assemble the barbecue according to the assembly drawing as contained in this manual.

Incorrect assembly or not following the correct order of assembly, as demonstrated in
the drawing, can lead to very serious situations.

Always take care and be precise during assembly.

All parts must be assembled as shown in the assembly drawing. If a part is missing and/
or you doubt the correctness of the assembly, immediately contact Boretti.

Never repair or replace parts of this equipment yourself unless this is expressly
mentioned in this manual.

Place of use

Only use the barbecue out of doors (outside) and in a well-ventilated environment. Never
use the barbecue indoors or in a (partly) enclosed space. Toxic fumes will build up, and
these can cause serious physical injury and possibly even death.

Exclusively for domestic use and exclusively intended for the preparation of food.
Never use the barbecue on a flammable or inflammable surface.
Only use the barbecue on a hard, straight and stable surface that can take the weight.

Maintain a distance of at least 3 metres between the barbecue and all flammable or
inflammable materials (wood, plastic, foliage etc.) when the barbecue is in use.

Always keep the barbecue away from petrol and/or other flammable and/or inflammable
liquids, flammable gasses, flammable fumes or areas where you suspect these may be
present.

17



e Never use the barbecue when there is a strong wind.

e The barbecue becomes extremely hot, never attempt to move it during or shortly after
use.

1.3 Lighting the barbecue

e CAUTION! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting. Use only firelighters
complying to the EN 1860-3.

e Use firelighters or a barbecue lighting fluid to light the fire.

e Only use firelighters or barbecue lighting fluid that complies with the legal requirements
and always follow the manufacturer’s instructions.

e The barbecue shall be heated up and the fuel kept red hot for at least 30 minutes prior to
the first cooking on the barbecue.

e The lid may only be closed once the charcoal/briquettes have turned to ashes/the
liquid has burnt off. Closing the lid too soon can lead to smoke from the flammable
liquid building up in the barbecue. When the lid is opened, this can result in a flare-up
or explosion and this can lead to physical injury and/or material damage.

e Never add flammable and/or inflammable liquid to warm or hot charcoal/briquettes.

A flareup may result from this, which can lead to physical injury and/or material damage.

e Be careful when adding charcoal/briquettes to an existing fire. A flare-up can lead to
physical injury and/or material damage.

¢ Never use the barbecue if, as well as the ash receptacle (if applicable), the grease
receptacle is missing too.

18
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3  Assembly drawings
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4  Use of your barbecue

4.1 Lighting the fire

Open the lid of the barbecue and open all air ventilation grilles. Remove the grill racks. Place
charcoal/briguettes in the appropriate charcoal tray. Never use more than 3 kg charcoal/
briquettes.

Chimney starters, electric starters or other items suitable for the lighting of charcoal may be
used to light the barbecue instead of firelighters or barbecue lighting fluid. Always use these
according to the instructions from the manufacturer.

Never use a chimney starter in combination with barbecue lighting fluid.

For the best tasting dishes, allow sufficient time for the charcoal/briquettes to get warmed
through and wait until any firelighters that have been used are burnt up completely. Once the
charcoal/briguettes are properly alight, spread them out into an even layer in the charcoal tray
with the help of barbecue tongs which are fitted with long and heat resistant handles. Wear
heat resistant gloves when carrying out this task. For your safety and your barbecue comfort,
special barbecue utensils are recommended. For more tips about recommended barbecue
utensils, see www.boretti.com

4.2 Controlling the fire

Building up a good fire takes both time and attention. A carefully built-up fire will result in
the best return. Your barbecue will remain at temperature for longer and the use of charcoal/
briquettes will be kept to a minimum.

After you have lit the barbecue and it has attained the correct temperature, you can control
the temperature by making use of the air ventilation grilles. When you (partly) open the air
ventilation grilles, higher temperatures will be achieved, while the (partly) closing of the air
ventilation grilles will result in a lower temperature. This mean you can decide on the correct
temperature. Use the thermometer for an accurate reading of the temperature.

Caution! The air ventilation grilles can get very hot, use heat resistant gloves when operating
them.

Caution! Do not use aluminium or tin foil on the charcoal tray. This blocks the supply of air and
has an immediate negative effect on the temperature. This can damage the coating.

Caution! Leaving the air ventilation grilles open for too long can result in the barbecue getting
too hot. This can damage the coating.

If required, you can add extra charcoal/briquettes during barbecuing with the use of barbecue
tongs. Never use firelighters or a barbecue lighting fluid when doing so. This could result in a
flare-up which can lead to physical injury and/or material damage.
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4.3 Extinguishingthe fire

e Allow all the charcoal/briquettes to burn up completely. By spreading them out properly
in the charcoal tray, the fire will be extinguished more quickly.

e Close all the air ventilation grilled of the charcoal barbecue. By blocking the supply of
oxygen, the fire will be extinguished more quickly.

e Never use water to extinguish the fire. Use of water may lead to physical injury and/or
material damage.

¢ Do not empty the ash receptacle until all charcoal/briquettes and ash have been
completely extinguished and the barbecue has cooled down fully.

5 Maintenance of vour barbecue

After the use of the barbecue we recommend that you store it under a barbecue cover or in the
garage/shed.

Only store the barbecue after it has fully cooled down. Never store it in a damp space, and
never store it in a space where flammable or inflammable substances are being stored.

5.1 Cleaningyour charcoal barbecue

It is recommended to clean the grill racks immediately after use. You can use a stainless-steel
barbecue brush to do this, or you can choose to use water and a mild detergent. After cleaning
with water, always take care to dry the grill racks thoroughly.

25



6 Environmental guide. Conditions of warranty & Contact info ﬁ

If, for whatever reason, you want to dispose of your charcoal barbecue, please take
the following guidelines into account:

e Deliver the barbecue to the authorised local company for the collection of surplus
household equipment. Contact your local council to find out where these collection
points are located.

e This barbecue features the mark that complies with the European guidelines 2002/96EG
relating to disposal of equipment. This guideline decides the standard for the collection
and recycling of disposed equipment which apply to the whole European Union territory.

®

For barbecue accessories warranty service conditions and other questions we refer you to
www.boretti.com

>

You can also send questions and suggestions to info@boretti.com
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Avant-propos

Félicitations pour I'achat de votre nouveau barbecue. Nous sommes convaincus que vos passions
pour la vie a I'extérieur et le barbecue vous permettront de transformer une nuit d’été ordinaire en
buona sera et votre jardin en giardino.

Squadra Boretti

Lire ces instructions attentivement et les conserver soigneusement !

Ce manuel contient des instructions spécifiques pour votre sécurité, 'assemblage, le
fonctionnement et I'entretien de votre barbecue. Suivez scrupuleusement les instructions de ce
manuel lors de I'utilisation du barbecue. Pour faire un barbecue, le bon sens et la prudence sont

de mise !
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Consignes de sécurité importantes

Lire ces instructions attentivement et les conserver
soigneusement !

1 Instructions générales de sécurité

e Avant d’utiliser votre barbecue pour la premiére fois, lire attentivement l'intégralité
des informations présentées dans ce manuel.

e Tenir les animaux et les enfants éloignés du barbecue.

e Ce barbecue ne doit jamais étre utilisé par les enfants et les personnes atteintes
d’une déficience intellectuelle ou sous I'influence de drogues ou de médicaments.

e Ce barbecue atteint une température trés élevée, un soin et une vigilance extrémes
sont requis pour son utilisation.

e Toujours garder une distance maximale entre vous et le barbecue lorsque vous
I'allumez.

e Toujours tenir les combustibles et/ou matériaux, gaz et liquides inflammables éloignés
du barbecue et veiller a ce que celui-ci ne rentre jamais en contact direct avec les
substances inflammables.

e Le non respect ou I'application erronée des instructions, mesures de précaution,
directives de sécurité, avertissements et descriptions de dangers contenus dans ce
manuel peut provoquer un incendie ou une explosion, des dommages matériels ainsi
que des blessures graves, voire mortelles.

1.1 Assemblage

e Assembler le barbecue comme l'indique le schéma d’assemblage dans ce manuel.

e Un mauvais assemblage ou ne pas suivre l'ordre indiqué dans le schéma d’assemblage
peut susciter des situations trés dangereuses.

e Soyez toujours prudent et travaillez soigneusement lors de I'assemblage.

e Toutes les parties doivent étre montées tel qu’indiqué dans le schéma d’assemblage.
S’il manque une piéce ou si vous avez des doutes quant a I'exactitude de I'assemblage,
veuillez contacter Boretti immédiatement.

e Ne jamais réparer ou remplacer vous-méme des pieces de 'appareil, sauf lorsque le
manuel I'indique expressément.

1.2 Une surface adaptée a l'utilisation du barbecue

e Utilisez uniquement le barbecue a I'extérieur (a I'air libre) dans un environnement bien
ventilé. Ne jamais utiliser un barbecue a I'intérieur ou dans un espace clos (méme
partiellement). Des fumées toxiques s’y accumulent et causent des lésions corporelles
tres graves pouvant entrainer la mort.

e Uniquement pour un usage domestique et exclusivement destiné a la cuisson d’aliments.
e Ne jamais utiliser le barbecue sur une surface inflammable.
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Utiliser le barbecue uniquement sur une surface dure, plate et stable pouvant porter le
poids de I'appareil.

Maintenir toute substance inflammable (bois, plastique, végétation, etc.) a une distance
d’au moins trois métres du barbecue lorsque celui-ci est allumé.

Toujours maintenir le barbecue a distance de I'essence et/ou d’autres liquides et gaz
inflammables et des vapeurs explosives ou des zones ou I'on soupgconne la présence

de substances inflammables.

Ne jamais utiliser le barbecue par vent violent.

Le barbecue atteint une température trés élevée, ne jamais le déplacer pendant ou peu
apres son utilisation.

1.3 Allumer le barbecue

AVERTISSEMENT! N’utilisez pas d’alcool ou de pétrole pour I'allumage ou le réallumage.
N’utilisez que des allume-feu respectant la norme EN 1860-3.

Utiliser des cubes ou un liquide allume-feu pour allumer le feu.

Utiliser uniguement des cubes ou un liquide allume-feu aux normes en vigueur et toujours
suivre les instructions du fabricant.

Le barbecue doit étre préchauffé et le combustible doit étre rouge pendant au moins
30 minutes avant utilisation.

Ne fermer le couvercle que lorsque le charbon et les briques de combustible ont bralé
entierement et qu’il ne reste plus rien des cubes ou du liquide allume-feu. Une fermeture
trop rapide du couvercle peut conduire a I'accumulation de vapeurs de liquide inflammable
a l'intérieur du barbecue. Louverture du couvercle peut provoquer un embrasement éclair
ou une explosion et peut causer des blessures et/ou des dommages matériels.

Ne pas ajouter de liquide inflammable si le charbon de bois/les briquettes combustibles
sont chauds. Un embrasement éclair pourrait en résulter et entrainer des blessures et/ou
des dommages matériels.

Faire attention lorsque en ajoutant du charbon de bois/des briquettes combustibles a un
feu allumé. Un embrasement éclair peut entrainer des blessures corporelles et/ou des
dommages matériels.

Ne jamais utiliser le barbecue comme récupérateur de cendres (le cas échéant) ou sans le
récupérateur des graisses.
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4 Utilisation de votre barbecue

4.1 Allumer le feu

Ouvrir le couvercle du barbecue et toutes les bouches d’aération. Retirer les grilles de cuisson.
Mettre du charbon/des briquettes combustibles dans la partie correspondante du barbecue. Ne
jamais utiliser plus de 3 kilos de charbon de bois/briquettes combustibles.

Un démarreur de charbon de bois, un démarreur électrique ou d’autres moyens appropriés
peuvent étre employés pour allumer le barbecue au lieu des cubes ou du liquide allume-feu.
Utilisez-les toujours conformément aux instructions du fabricant.

Ne jamais utiliser un démarreur de charbon de bois en combinaison avec un liquide d’allumage
pour barbecue.

Pour une saveur optimale, laisser le temps au charbon de bois/ briquettes combustibles d’entrer en
combustion et aux cubes d’allumage de se consumer entierement. Lorsque le charbon de bois/les
briquettes brllent bien, les étaler en couche uniforme dans la cuve a charbon a l'aide d’une pince
de barbecue munie de poignées résistantes a la chaleur. Porter des gants thermiques. Pour votre
sécurité et votre confort, il est recommandé d’utiliser des ustensiles adaptés au barbecue. Pour plus
de conseils sur les ustensiles de barbecue recommandés, rendez-vous sur www.boretti.com

4.2 Controler le feu

Faire un beau feu exige a la fois du temps et de I'attention. Un feu soigneusement construit assure
un rendement maximal. Votre barbecue restera longtemps a température et la consommation de
charbon de bois/briquettes combustibles est minime.

Lorsque le barbecue, une fois allumé, atteint la bonne température, vous pouvez la controler
en actionnant les bouches d’aération. Des températures plus élevées sont atteintes lorsque les
bouches d’aération sont (partiellement) ouvertes et plus basses lorsque les bouches d’aération
sont (partiellement) fermées. Vous pouvez ainsi déterminer la bonne température de cuisson.
Utiliser lebthermometre pour une mesure précise de la température.

Attention ! Les bouches d’aération peuvent devenir brllantes, utiliser des gants résistant a la
chaleur lors de leur manipulation.

Attention ! Ne pas mettre de papier aluminium dans la cuve a charbon. Cela nuit a
I'alimentation en air et a un impact négatif immédiat sur la température. Le papier aluminium
peut endommager le revétement de I'appareil.

Attention ! Louverture prolongée des bouches d’aération peut surchauffer le barbecue. Le papier
aluminium peut endommager le revétement de I'appareil.

Si nécessaire, ajouter soigneusement du charbon/des briquettes combustibles dans le barbecue

a lI'aide d’une pince adaptée. Ne jamais utiliser d’allume-feu pour barbecue a ce moment. Un
embrasement éclair pourrait en résulter et causer des blessures et/ou des dommages matériels.
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4.3 Eteindre le feu

e Laisser tout le charbon de bois/les briquettes combustibles et les cendres se consumer
entierement. Etaler le feu dans la cuve a charbon avec des pinces de barbecue pour
I’éteindre plus rapidement.

e Fermez toutes les bouches d’aération du barbecue a charbon. Stopper I'apport d’oxygéne
du feu I'éteindra rapidement.

e Ne jamais éteindre le feu a I'eau. L'utilisation d’eau peut entrainer des blessures
corporelles et/ou des dommages matériels.

e Vider le récupérateur de cendres une fois que tout le charbon de bois/les briquettes
combustibles seront entierement éteints et que le barbecue a refroidi.

5 Lentretien de votre barbecue

Apres utilisation du barbecue, il est recommandé de le ranger dans une housse pour barbecue
ou sous un abri.

Ne rangez le barbecue que lorsqu’il a complétement refroidi et jamais dans une pieéce humide
ou une piéce ou sont stockés des substances inflammables et/ou des combustibles.

5.1 Nettoyage de votre barbecue a charbon

Il est conseillé de nettoyer les grilles immédiatement aprés utilisation. Utiliser une brosse pour
barbecue en acier inoxydable ou nettoyer a I'eau avec un détergent doux. Toujours bien sécher
les grilles du barbecue apres le nettoyage a l'eau.
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6 Directive environnementale. Conditions de garantie et Informations de contact ﬁ

Si pour une raison quelconque vous souhaitez vous défaire du barbecue a charbon
de bois, veuillez suivre les directives suivantes :

e Déposer le barbecue a la déchetterie avec les appareils ménagers. Veuillez vous
renseigner aupres de votre mairie sur I'emplacement de la déchetterie de votre
commune.

e Ce barbecue porte les logo et marquage conformément a la directive européenne
2002/96EG sur I'élimination des appareils ménagers. La directive définit les normes
concernant la collecte et le recyclage des appareils ménagers s’appliquant a I'ensemble
du territoire de I’'Union européenne.

0O,

Pour les accessoires de barbecue, les conditions de garantie et de service ainsi que toute autre
question, rendez-vous sur www.boretti.com

>

Vous pouvez également envoyer vos questions et suggestions a info@boretti.com
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Grills. Wir sind davon lberzeugt, dass Sie mit Ihrer
Leidenschaft firs Grillen und den Outdoor Lifestyle einen durchschnittlichen Sommerabend in
einen wundervollen buona sera und lhren Garten in einen giardino verwandeln werden.

Squadra Boretti

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und heben Sie sie gut auf!
Diese Anleitung enthalt spezifische Anweisungen fir lhre Sicherheit, den Aufbau, die Bedienung

und die Pflege lhres Grills. Verwenden Sie den Grill nur so, wie es in dieser Anleitung beschrieben
ist. Gesunder Menschenverstand und Vorsicht wahrend des Gebrauchs sind ein absolutes Muss!
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Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und heben Sie sie
gut auf!

1 Generelle Sicherheitshinweise

o Vor der Verwendung des Grills lesen Sie bitte zuerst alle Informationen in dieser
Anleitung sorgfaltig durch.

e Lassen Sie niemals Kinder und Haustiere in die Ndhe dieses Grills kommen.

e Dieser Grill darf niemals von Kindern, Menschen mit psychischen Beeintrichtigungen
oder Menschen, die unter dem Einfluss von bewusstseinserweiternden Substanzen
oder Medikamenten stehen, benutzt werden.

e Dieser Grill wird extrem heil3, deshalb wird bei seiner Bedienung extreme Sorgfalt und
Aufmerksambkeit benoétigt.

e Behalten Sie immer so viel Distanz wie moglich bei, wenn Sie den Grill anziinden und
bedienen.

e Halten Sie brennbare und/ oder leicht entziindliche Substanzen, Gase, Fliissigkeiten
und Materialien stets fern vom Grill und lassen Sie sie niemals in direkten Kontakt mit
dem Grill kommen.

e Das Nichtbefolgen oder inkorrekte Befolgen der Anweisungen, VorsichtsmaBnahmen,
Sicherheitshinweise, Warnungen und Gefahren, die in dieser Anleitung enthalten sind,
kann zu Feuer und Explosionen, zu materiellem Schaden und auch zu kérperlichen
Verletzungen und Tod fiihren.

1.1 Montage

e Bauen Sie den Grill laut der Montagezeichnung in dieser Anleitung zusammen.

e Falsche Montage oder falsches Befolgen der Reihenfolge, wie im folgenden Bild
dargestellt, kann zu sehr ernsten Situationen fihren.

e Seien Sie immer vorsichtig und prazise wahrend der Montage.

e Alle Teile miissen so wie auf der Montagezeichnung zusammengebaut werden. Wenn
ein Teil fehlt oder Sie die Richtigkeit der Montage anzweifeln, dann kontaktieren Sie bitte
Boretti.

e Reparieren oder ersetzen Sie niemals selbst Teile dieser Ausriistung, sofern nicht
ausdriicklich in dieser Anleitung angegeben.

1.2 Verwendungsort

e Verwenden Sie den Grill nur drau8en und in einer gut beliifteten Umgebung. Verwenden
Sie den Grill niemals drinnen oder an einem (teilweise) geschlossenen Ort. Es kdnnen
sich giftige Dampfe bilden, die ernste korperliche Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen.

e  Exklusiv fur den Haushalt und exklusiv fir die Zubereitung von Essen.
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e Verwenden Sie den Grill niemals auf einer brennbaren oder entziindlichen Oberflache.

e Verwenden Sie den Grill nur auf einer harten, geraden und stabilen Oberflache, die
Gewicht aushalt.

e Halten Sie mindestens 3 Meter Abstand zwischen dem Grill und allen brennbaren und/
oder entziindlichen Materialien (Holz, Plastik, Folie und so weiter), wenn der Grill benutzt
wird.

e Halten Sie den Grill immer von Benzin und/ oder anderen brennbaren oder entziindlichen
Flissigkeiten, brennbare Gase, brennbare Dampfe oder Regionen, in denen Sie solche
vermuten, fern.

e Verwenden Sie den Grill niemals bei starken Winden.

e Der Grill wird extrem heiR, bewegen Sie ihn niemals wahrend oder kurz nach dem
Gebrauch.

1.3 Den Grill anziinden

e \erwenden Sie kein Benzin, Kerosin, Alkohol oder andere brennbare und/oder
entziindliche Flussigkeiten. lhre Verwendung kann zu Auflodern, Feuer oder Explosionen
fuhren. Ernste korperliche Verletzungen und/oder materielle Schdden kénnen das Ergebnis
sein.

e Benutzen Sie Feueranziinder oder flissigen Grillanziinder, um das Feuer anzuziinden.

¢ Verwenden Sie nur Feueranziinder oder flussige Grillanziinder, die legal sind und befolgen
Sie immer die Gebrauchsanweisung des Herstellers.

e Der Deckel darf nur geschlossen werden, wenn die Kohle/Brikett zu Asche geworden sind/
die Flussigkeit verbrannt ist. Den Deckel zu friih zu schlieRen kann dazu fiihren, dass sich
Rauch von den brennbaren Flissigkeiten im Grill bildet. Wenn der Deckel dann gedéffnet
wird, kann es zu Auflodern oder Explosionen kommen, was wiederum zu korperlichen
Verletzungen und/oder materiellen Schaden fihren kann.

e Geben Sie niemals brennbare und/oder entzlindliche Flissigkeiten zu warmen oder heiRen
Kohlen/Briketts. So kann es zu einem Auflodern kommen, was korperliche Verletzungen
und/oder materielle Schaden zur Folge haben kann.

¢ Seien Sie vorsichtig, wenn sie Kohle/Briketts zu einem brennenden Feuer hinzufligen. Ein
Auflodern kann korperliche Verletzungen und/oder materielle Schaden zur Folge haben.

e Verwenden Sie den Grill niemals, wenn der Aschebehilter (falls zutreffend) und der
Fettbehalter fehlen.
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3  Montagezeichnung
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4  Benutzung lhres Grills

4.1 Das Feuer anziinden

Offnen Sie den Deckel des Grills und alle Beliiftungsgitter. Entfernen Sie die Grillroste. Setzen Sie
Kohlen/Briketts in die passende Kohlenschale. Benutzen Sie nie mehr als 1,5kg Kohle/Brikett.

Schornstein Starter, elektrische Starter oder andere Artikel, die fir das Anziinden von Kohle
geeignet sind, kdnnen statt Feueranziinder oder flissigem Grillanziinder verwendet werden,
um den Grill anzuziinden. Benutzen Sie diese immer laut der Anleitung des Herstellers.

Verwenden Sie niemals einen Schornstein Starter zusammen mit flissigem Grillanziinder.

Geben Sie der Kohle/Brikett genug Zeit, um sich vollkommen zu erwdrmen und warten Sie,
bis die verwendeten Feueranziinder komplett verbrannt sind, um die leckersten Speisen

zu kreieren. Wenn die Kohlen/Brikett richtig brennen, dann breiten Sie sie mit Hilfe der
Grillzange, die mit langen und hitzebestandigen Griffen versehen ist, in einer ebenen Schicht
in der Kohleschale aus. Tragen Sie hitzebestandige Handschuhe bei diesem Vorgang. Fiir lhre
Sicherheit und Ihren Grillkomfort empfehlen sich spezielle Grillutensilien. Fiir mehr Tipps zu
empfohlenen Grillutensilien schauen Sie auf www.boretti.com.

4.2 Das Feuer kontrollieren

Ein gutes Feuer zu machen verlangt sowohl Zeit, als auch Aufmerksamkeit. Ein behutsam
entfachtes Feuer wird zu den besten Ergebnissen flihren. |hr Grill wird l[anger seine Temperatur
beibehalten und die Verwendung von Kohlen/Brikett wird auf ein Minimum reduziert.

Nachdem Sie den Grill angeziindet haben und er die korrekte Temperatur erreicht hat, kénnen
Sie die Temperatur kontrollieren, indem Sie die Belliftungsgitter verwenden. Wenn Sie die
BelUftungsgitter (teilweise) 6ffnen, werden héhere Temperaturen erreicht, wahrend das
(teilweise) SchlieBen der Gitter in niedrigere Temperaturen resultieren wird. Das heil3t, dass
Sie Uiber die korrekte Temperatur entscheiden kénnen. Benutzen Sie ein Thermometer, um die
Temperatur

richtig zu messen.

Achtung! Die Beltftungsgitter konnen sehr heill werden, benutzen Sie hitzebestandige
Handschuhe, wenn Sie sie bedienen.

Achtung! Verwenden Sie keine Alufolie oder Stanniol in der Kohlenschale. Dies blockiert
die Luftzufuhr und hat einen umgehend negativen Effekt auf die Temperatur. Es kann die
Beschichtung beschadigen.

Achtung! Die Beliftungsgitter zu lang offen zu lassen kann dazu fihren, dass der Grill zu hei3
wird. Dies kann die Beschichtung beschadigen.

Wenn notig, konnen Sie zusatzliche Kohle/Briketts wahrend des Grillens mit den Grillzangen
hinzufiigen. Benutzen Sie dabei niemals Feueranziinder oder flissigen Grillanziinder. So kann es
zu einem Auflodern kommen, was korperliche Verletzungen und/oder materielle Schaden zur
Folge haben kann.
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4.3 Loschen des Feuers

e Erlauben Sie den Kohlen/Briketts vollstandig abzubrennen. Wenn Sie sie gut in der
Kohleschale verteilen, wird das Feuer schneller ausgehen.

e SchlieBen Sie alle Bellftungsgitter des Kohlegrills. Wenn sie die Sauerstoffzufuhr
blockieren, geht das Feuer schneller aus.

e Verwenden Sie niemals Wasser, um das Feuer zu I6schen. Die Verwendung von Wasser
kann kérperliche Verletzungen und/oder materielle Schaden zur Folge haben.

e Leeren Sie den Aschebehilter nicht, bevor die Kohlen/Briketts nicht vollstdndig aus sind
und der Grill komplett abgekihlt ist.

5 Pflege lhres Grills

Nach der Verwendung lhres Grills empfehlen wir lhnen, ihn unter einer Grillabdeckung oder in der
Garage/dem Schuppen zu lagern.

Lagern Sie den Grill nur ein, wenn er komplett abgekiihlt ist. Lagern Sie den Grill niemals
an einem feuchten Ort und niemals an einem Ort, an dem brennbare oder entziindliche
Substanzen gelagert werden.

5.1 Reinigung lhres Kohlegrills

Wir empfehlen lhnen, die Grillroste direkt nach jeder Verwendung zu reinigen. Sie kdnnen eine
rostfreie Grillblirste benutzen, um das zu tun oder Sie konnen sich fiir Wasser und ein mildes
Spillmittel entscheiden. Nachdem Sie sie mit Wasser gereinigt haben, achten Sie darauf, dass die
Grillroste gut getrocknet werden.
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6  Umweltratgeber, Gewahrleistungsbedingungen & Kontaktdaten ﬁ
|

Wenn Sie, aus welchem Grund auch immer, lhren Kohlegrill entsorgen wollen,
dann bericksichtigen Sie bitte folgende Richtlinien:
e Bringen Sie den Grill zu der berechtigten 6rtlichen Firma fiir die Entsorgung
von berschiissigen Haushaltsgeraten. Kontaktieren Sie lhren Kommunalrat, um
herauszufinden, wo sich diese Sammelpunkte befinden.
¢ Dieser Grill entspricht den europaischen Richtlinien 2002/96EG im Hinblick auf die
Entsorgung von Gerdten. Diese Richtlinien entscheiden den Standard fiir die Sammlung
und das Recyceln von entsorgten Geraten, die flr die gesamte Europdische Union
gelten.

0O,

Fiir Grillzubehér, Gewdhrleistung, Servicebedienungen und andere Fragen bitte schauen Sie
auf www.boretti.com

>

Sie kénnen Ihre Fragen und Vorschlédge auch an info@boretti.com schicken
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Forord

Tillykke med kgbet af din nye grill. Vi er overbeviste om at du, med din lidenskab for det at grille og
livet udendgrs, forvandler en almindelig sommeraften til en pragtfuld buona sera og din have til en
giardino.

Squadra Boretti

Laes og opbevar denne brugsanvisning omhyggeligt!
Denne brugsanvisning indeholder specifikke instruktioner til din egen sikkerhed, montering,

betjening og vedligeholdelse af din grill. Brug grillen udelukkende som angivet i denne
brugsanvisning. Sund fornuft og varsomhed er et absolut must!

54



Indholdsfortegnelse

Generelle sikkerhedsforsKrifter...... .. it e 56
(o] ap] e o] aT=T o1 (=] SO P TSSO RPPPPPPTPPPPP 58
Y LoTa) = T2y =Y =4 1 o = SR 59
Anvendelse og Vedligeholdelse af din grill ..........cveeiiiiiiiiieie e 63
Y LT = 0 1T Y= L USRI 64
Grilltilbehgr, Garantibetingelser & Kontaktinformation ..........cccccvveveiieeiiec e 65

55



Vigtig Sikkerhedsinformation

Laes og opbevar denne brugsanvisning omhyggeligt!

1 Generelle sikkerhedsforskrifter

11

1.2

Lzes f@rst al information angivet i denne brugsanvisning godt igennem fgr brug.

Lad bgrn og husdyr aldrig i naerheden af denne grill.

Denne grill ma aldrig betjenes af bgrn, mennesker med et mentalt handicap eller
mennesker der er pavirkede af euforiserende midler og/eller medicin.

Denne grill bliver meget varm, yderste agtpagivenhed og opmaerksomhed er
ngdvendigt ved brug.

Hold altid sa stor mulig afstand ved antaendelse og brug af denne grill.

Hold brandbare og/eller brandfarlige stoffer, gasser, vaesker vaek fra grillen og lad disse
aldrig komme direkte i kontakt med grillen.

Forspmmelse og/eller ikke korrekt opfglgning af de i brugsanvisningen angivede
instruktioner, forholdsregler, sikkerhedsforskrifter, advarsler og farer kan fgre til brand
eller eksplosion, til materiel skade og kan endda endeligt have alvorlig personskade
eller dgdsfald som fglge.

Montage

Monter grillen ifglge montagetegningen, sadan som den er angivet i brugsanvisningen.

Ukorrekt montering eller undlades det at fglge den korrekte monteringsraekkefglge,
sadan som denne er angivet pa montagetegningen, kan dette medfgre meget farlige
situationer. Veer altid forsigtig og omhyggelig med montagen.

Alle dele skal monteres som angivet pa montagetegningen. Mangler der en del og/eller
tvivler du pa om montagen er korrekt, tag da kontakt til Boretti med det samme.

Reparer eller udskift aldrig selv dele pa dette apparat, med mindre dette udtrykkeligt
angives i denne brugsanvisning.

Anvendelsessted

Anvend grillen udelukkende udendgrs (udenfor) i gode ventilerede omgivelser. Anvend
aldrig grillen indendgrs eller i rum der (delvist) er lukkede. Giftige dampe ophober sig for
forarsager meget alvorlige personskader eller har dgden som fglge.

Udelukkende til husholdningsbrug og udelukkende beregnet til tilberedning af mad.
Anvend aldrig grillen pa en braendbart og/eller brandfarligt underlag.
Anvend kun grillen pa en hardt, plant og stabilt underlag, der kan bzaere grillens vaegt.

Hold minimalt 3 meter afstand mellem grillen og alle braendbare o/eller brandfarlige
materialer (tree, plastik, beplantning etc.) nar grillen er i brug.
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Hold altid grillen vaek fra benzin og/eller andre braendbare og/eller brandfarlige vasker,
brandfarlige gasser, brandfarlige dampe eller omgivelser, hvor der er mistanke om at
disse forefindes.

Anvend aldrig grillen ved hard vind.
Grillen bliver meget varm, flyt den aldrig, nar den er i brug eller kort efter brug.

1.3 Optaending af grillen

ADVARSEL! Brug hverken sprit eller benzin for at taeende op. Benyt kun optaendingsblokke,
som overholder EN 1860-3.

Brug teendblokke eller taendvaeske ved antaendelse af grillen.

Brug udelukkende taendblokke eller teendvaeske, der opfylder de retlige krav og fglg altid
fabrikantens instruktioner.

Grillen skal varmes op, og breendstoffet skal holdes glohedende i mindst 30 minutter fgr
grillen benyttes til stegning af mad mv.

Laget ma farst lukkes efter at treekullene/briketterne er forkullet/vaesken er udbraendt.
Lukkes laget for hurtigt kan det fgre til ophobning af r@g fra de braandbare vaesker i grillen.
Nar laget bliver abnet kan dette forarsage en stikflamme eller eksplosion og dette ken
medfgre personskade og/eller materiel skade.

Heeld aldrig breendbare og/eller brandfarlige vaesker pa varme eller glohede traekul/
briketter. Herved kan der opsta en stikflamme som kan forarsage person skade og/eller
materiel skade.

Pas pa med pafyldning af traekul/briketter pa aben ild. En stikflamme kan fgre til person
skade og/eller materiel skade.

Anvend aldrig grillen hvis (eventuelt) askebeholderen men ogsa fedtbeholderen mangler.
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4  Anvendelse og Vedligeholdelse af din grill

4.1 Antaendelsen af ilden

Aben laget pa grillen og luk op for alle ventilationsgitre. Fjern grillristene. Laeg traekul/briketter
i den dertil indrettede kulbakke. Brug aldrig mere end 1,5 kilo traekul/briketter ad gangen.

Grillstartere, elektriske startere eller andre passende midler til antaendelse af traekul, kan
anvendes til anteendelse af grillen i stedet for teendblokke eller teendvaeske. Anvend altid
disse ifglge fabrikantens instruktioner.

Brug aldrig en grillstarter i kombination med teendvaeske.

For at tilfgje den bedste smag til din mad, skal du s@rge for at treekullene/briketterne far
tilstreekkeligt tid til at blive gennemvarme og skal du vente til at eventuelle teendblokke er helt
udbraendte. Nar traekul/briketter breender godt, spred da disse i et jeevnt lag i kulbakken, ved
hjeelp af en grilltang, der har et vamebestandigt handtag. Tag varmebestandige handsker pa. For
din sikkerhed og din grillkomfort, anbefales specielle grillredskaber. Ga til www.boretti.com og fa
flere tips om anbefalede grillredskaber.

4.2 Kontrollering af ilden

Forberedelsen af en flot ild, kreever bade tid og opmaerksomhed. En omhyggeligt forberedt
ild sgrger for et maksimalt udbytte. Din grill vil i lang tid veere gennemvarm og traekuls-/
briketforbruget er minimalt.

Efter antaendelsen af din grill, og denne har opnaet den rette temperatur, kan du kontrollere
temperaturen ved hjalp af ventilationsgitrene. Nar du abner for ventilationsgitrene (delvist), gges
temperaturen og lukkes ventilationsgitrene (delvist), mindskes temperaturen. Du kan altsa selv
bestemme den rette temperatur. Brug termometeret for at fa en ngjagtig temperaturmaling.

Vigtigt! Ventilationsgitrene kan blive glohede, brug varmeresistente handsker ved indstilling
af disse.

Vigtigt! Anvend ikke aluminiumfolie i kulbakken. Dette hindrer lufttilfgrslen og har direkte en
negativ indflydelse pa temperaturen. Dette kan forarsage skade pa belaegningen.

Vigtigt! Er ventilationsgitrene langvarigt abne, bliver grillen for varm. Dette kan forarsage skade
pa belagningen.

Hvis du gnsker det, kan du forsigtigt tilfgje ekstra traekul/briketter med en grilltang, mens du

griller. Anvend herved aldrig taendblokke eller taendvaeske. Der kan herved opsta en stikflamme
og kan medfgre person skade og/eller materiel skade.
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4.3 Slukning af ilden

e Lad alle treekul/briketter og aske braende helt ud. Ved at sprede disse godt ud i kulbakken
med en grilltang, vil ilden hurtigere ga ud.

e Luk alle ventilationsgitrene i traekulsgrillen. Ved at lukke for al iltning vil ilden ga hurtigere ud.

¢ Anvend aldrig vand til at slukke ilden med. Brug af vand kan medfgre person skade og/eller
materiel skade.

e Tpm forst askebeholderen efter at alle traekul/briketter og aske er fuldstaendig slukkede og
grillen er helt afkglet.

5 Miljgretningslinje

Det er tilradeligt at renggre grillristene lige efter brug. Til dette formal kan du herved anvende
en grill bgrste af rustfrit stal eller du kan vaelge at renggre med vand og et mildt opvaskemiddel.
Tor altid grillristene godt af efter reng@ring med vand.

5.1 Vedligeholdelse

Efter brug af grillen anbefaler vi at opbevare den under et grillbeskyttelsesbetraek eller i et skur.

Lad grillen afkgle helt fgr den saettes til opbevaring og szt denne aldrig i et fugtigt rum og aldrig
i et run hvor ogsa braendbare og/eller brandfarlige stoffer opbevares.
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6  Grilltilbehgr, Garantibetingelser & Kontaktinformation ﬁ

Hvis du, af en eller anden grund, vil skaffe dig af med traekulsgrillen, overhold da
disse retningslinjer:

e Indlever grillen ved en lokal virksomhed, der har kompetence til at indsamle kasserede
husholdningsapparater. Fa oplyst ved din kommune, hvor disse indsamlingssteder
befinder sig.

e Denne grill er maerket ifglge den europaeiske retningslinje 2002/96EG, vedrgrende
kasseret apparatur. Denne retningslinje fastlaegger normerne for indsamling og genbrug
af kasseret apparatur, som er geldende for hele den europaeiske union.

®

For grilltilbehgr, garanti-, servicebetingelser og gvrige spargsmdl, henviser vi dig til
www.boretti.com

>

Du kan sende dine spgrgsmadl og forslag til info@boretti.com
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Inledning

Grattis till kopet av din nya grill. Vi ar overtygade om att du med din passion for grillning och
utomhusliv kommer att forvandla en helt vanlig sommarkvall till en vacker buona sera och din
tradgard till en giardino.

Squadra Boretti

Las den hdar manualen noga och spara den!
Den har manualen innehaller specifika instruktioner for din sdkerhet, for monteringen, anvandandet

och underhallet av din grill. Anvand endast grillen i enlighet med instruktionerna. Sunt férnuft och
forsiktighet vid anvandningen ar ett absolut mdste!
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Viktig sdkerhetsinformation

Las denna manual noga och spara den!

1 Allménna sakerhetsinstruktioner

e Fore anvindandet, /ds forst hela informationen i denna manual.
e Lat aldrig barn eller husdjur komma i narheten av grillen.

e Denna grill far aldrig anvdandas av barn, personer med nedsatt mental formaga eller
personer under beteendefériandrande substanser och/eller mediciner.

e Denna grill blir extremt varm, sarskild hansyn och uppmarksamhet kravs darfor vid
anvandandet.

e Hall alltid sa stort avstand som majligt néar grillen tinds och anvinds.

e Hall brinnbara och/eller littantindliga substanser, gaser, vatskor och material borta
fran grillen hela tiden och 1t dem aldrig komma i direktkontakt med den.

e Att bortse fran och/eller pa ett felaktigt sitt félja dessa instruktioner,
forsiktighetsatgarder, sikerhetsféreskrifter, varningar och faror som inkluderas i denna
bruksanvisning kan leda till eldsvador eller explosioner samt till materiell eller fysisk
skada och dodsfall.

1.1 Montering

e Montera grillen i enlighet med monteringsanvisningarna som bifogas i denna manual.

e Felaktig montering eller underlatelse att félja monteringsordningen som demonstreras
i ritningen, kan leda till farliga situationer.

e Var noggrann och precis vid monteringen.

e Alla delar ska monteras som visas i ritningen. Om nagon del saknas och/eller tveksamhet
uppstar kring korrektheten i monteringen, kontakta genast din aterférsaljare.

e Reparera eller ersatt aldrig delar av utrustningen sjalv om det inte uttryckligen star sa
i denna manual.

1.2 Plats fér anvandning

e Anvand endast grillen utomhus och pa ett val ventilerat utrymme. Anvand aldrig grillen
inuti eller i ett med nagon del (delvis) slutet utrymme. Giftig rok kan skapas och denna
kan orsaka allvarlig kroppsskada eller dodsfall.

e Endast for hushallsanvandning och endast for tillagning av livsmedel.
e Anvand aldrig grillen pa en brandfarlig eller lattantandlig yta.
e Anvand endast grillen pa en hard, plan och stabil yta som klarar av tyngden.

e Hall ett avstand om minst 3 meter mellan grillen och alla brandfarliga och/eller
lattantdndliga material (tra, plast, bladverk etc.) nér grillen anvénds.

e Hall alltid grillen borta fran bensin och/eller andra brandfarliga eller lattantandliga
vatskor, brandfarliga gaser, rok eller omraden dar du misstanker att de kan finnas.
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Anvand aldrig grillen vid starka vindar.
Grillen blir extremt varm, flytta den aldrig under eller kort efter anvandning.

1.3 Tanda grillen

VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for att tanda eller tdnda pa nytt. Anvand enbart
brastandare som uppfyller kraven i EN 1860-3.

Anvand grilltandare eller grillvatska for att tanda elden.

Anvand endast grilltdndare eller grilltandningsvatska som uppfyller de lagstadgade kraven
och folj alltid tillverkarens instruktioner.

Grillen ska varmas upp och branslet ska hallas ordentligt hett i minst 30 minuter fore den
forsta matlagningen pa grillen.

Locket far endast stangas nar kolet/briketterna har brants till aska/vatskan har brunnit
bort. Att stdnga locket for tidigt kan leda till att rok fran den brandfarliga vatskan utvecklas
i grillen. Nar locket 6ppnas kan flammor sla upp eller en explosion orsakas, och detta kan
leda till fysisk skada och/eller materiella skador.

Lagg aldrig i brandfarlig och/eller lattantandlig vatska i varm eller het kol/briketter. Det kan
leda till att flammor slar upp och orsakar fysisk skada och/eller materiella skador.

Var forsiktig nar du lagger kol/briketter i en befintlig eld. Uppflammande lagor kan leda till
fysisk skada och/eller materiella skador.

Anvand aldrig grillen om, askbehallaren (om tillampligt), eller fettbehallaren saknas.
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4  Anvandning av din grill

4.1 Tanda elden

Oppna locket pa grillen och 6ppna alla luftventilationsgaller. Ta bort grillstéllen. Placera kol/briketter
i den avsedda kolbehallaren. Anvand aldrig mer an 1,5 kg kol/briketter.

Skorstenstdandare, elektriska tandare eller andra verktyg lampliga fér tandning av kol kan anvandas
for att tanda grillen istéllet for brannare eller grilltdndningsvatska. Anvand alltid dessa enligt
tillverkarens anvisningar.

Anvand aldrig skorstenstandare i kombination med grilltdandningsvatska.

For att fa basta smak pa den tillagade maten, ge tillrdckligt med tid fér kolet/briketterna att bli
genomvarma och vanta tills den tandning som anvants brunnit upp helt. Nar kolen/briketterna
ar ordentligt bréanda, sprid ut dem i ett jamnt lager i kolskalen med hjalp av grillverktyg som éar
utrustade med langa och varmetaliga handtag. Anvand varmetaliga handskar nar du utfér den
har uppgiften. For din sdakerhet och din grillkomfort rekommenderas speciella grillredskap. For
mer tips om rekommenderade grillredskap, se www.boretti.com.

4.2 Kontrollera elden

Att bygga upp en bra eld tar bade tid och uppmarksamhet. En noggrant uppbyggd eld kommer
att ge det basta resultatet. Din grill kommer att halla temperaturen langre och atgangen av kol/
briketter kommer att hallas till ett minimum.

Nar du har tént grillen och den har uppnatt ratt temperatur, kan du styra temperaturen

genom att anvanda luftventilationsgallren. Nar du (delvis) 6ppnar ventilgallren, kommer hogre
temperaturer att uppnas, medan en (delvis) stangning av ventilgallren kommer att resultera i en
lagre temperatur. Det betyder att du sjalv kan bestamma ratt temperatur. Anvand termometern
for korrekt matning av temperaturen.

Varning! Luftventilationsgallren kan bli mycket heta, anvand varmetaliga handskar nar de
anvands.

Varning! Anvand inte aluminium eller tennfolie i kolskalen. Dessa blockerar lufttillférseln
och har en omedelbart negativ effekt pa temperaturen. Detta kan dven skada beldggningen.

Varning! Om du lamnar luftventilationsgallorna éppna for lange kan resultatet bli att grillen
blir for varm. Detta kan skada beldggningen.

Vid behov kan du lagga i extra kol/briketter under grillning med hjalp av en grilltdng. Anvand

aldrig tandare eller grilltdndvatska nar du gor det. Detta kan leda till uppflammande lagor som
kan leda till fysisk skada och/eller materiella skador.
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4.3 Slack elden

e L3t all kol/briketter brinna upp helt. Genom att sprida ut dem ordentligt i kolskalen
slacks elden snabbare.

e Sténg alla luftventilations galler pa kolgrillen. Genom att blockera syretillférseln kommer
elden att slackas snabbare.

e Anvand aldrig vatten for att slacka elden. Anvandning av vatten kan leda till fysisk skada
och/eller materiella skador.

e Tom inte askbehallaren férran allt kol/briketter och aska ar helt slackt och grillen har
svalnat helt.

5 Underhall av din grill

Efter anvandning av grillen rekommenderar vi att du férvarar den under ett grillskydd eller
i garaget/forradet.

Stall endast undan grillen efter att den ar helt nedkyld. Férvara den aldrig i ett fuktigt utrymme,
och foérvara den aldrig i ett utrymme dar brandfarliga eller lattantandliga amnen lagras.

5.1 Rengoring av din kolgrill

Det rekommenderas att grillstéllen rengors direkt efter anvandning. Du kan anvanda en grillborste
i rostfritt stal for att gora det, eller vélja att anvanda vatten och ett milt rengéringsmedel. Efter
rengoring med vatten, var noga med att torka grillstdllen noggrant.
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6  Miljéguide, Garantivillkor och Kontaktinformation ﬁ
|

Om du, av nagon anledning, vill géra dig av med din kolgrill, ta hansyn till
foljande riktlinjer:
e Leverera grillen till det lokala auktoriserade foretag som samlar in dverbliven
hushallsutrustning. Kontakta din kommun for att ta reda pa var dessa samlingspunkter
finns.

e Denna grill har en markning som uppfyller de europeiska riktlinjerna 2002 / 96EG om
bortskaffande av utrustning. Denna riktlinje bestammer standarden fér insamling och
atervinning av bortskaffad utrustning som géller hela EU: s territorium.

®

Fér grillaccessoarer, garanti, service och évriga frdgor hénvisar vi dig till www.boretti.com

O

Du kan dven skicka fragor och forslag till info@boretti.com
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Introduksjon

Gratulerer med ditt kjgp av en ny kullgrill. Vi er overbeviste om at din lidenskap for grilling og
utendgrsliv vil forvandle en vanlig sommerkveld til en vakker buena sera og hagen din til en
giardino.

Squadra Boretti

Les denne handboka n@ye og oppbevar den lett tilgjengelig!
Denne handboka inneholder spesifikke instruksjoner for din sikkerhet, montering, bruk og

vedlikehold av grillen. Bruk grillen kun som beskrevet i handboka. Fornuftig og sikkert bruk er
et must!
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Viktige sikkerhetsinstruksjoner

Les denne handboka ngye og oppbevar den lett tilgjengelig!

1 Generelle sikkerhetsretningslinjer

e Les all informasjonen i denne handboka fgr bruk.
e Aldrila barn og dyr komme i naerheten av grillen.

e Denne grillen ma aldri brukes av barn, personer med mentale lidelser eller personer
under pavirkning av stoffer / medisiner.

e Denne grillen blir veldig varm. Forsiktighet og oppmerksomhet er derfor ngdvendig
ved bruk.

e Bruk alltid sa stor avstand som mulig nar grillen antennes og er i bruk.

e Hold alltid brannfarlige stoffer, gasser, veesker og materialer unna grillen, og aldri i
direkte kontakt med den.

e Huvis instruksjoner, forholdsregler og advarsler i denne handboka ikke fglges,
kan brann, eksplosjoner, materialskader, personskader og til og med dgd bli
konsekvensene.

1.1 Montering

e Monter grillen i henhold til tegningen i denne handboka.

e Feilaktig montering, eller montering av deler i feil rekkefglge, kan fgre til farlige
situasjoner.

e Veer presis og forsiktig under monteringen.

e Alle deler md monteres som vist i tegningene i denne handboka. Hvis en del mangler, og/
eller du er i tvil om monteringen er korrekt, ma du ta kontakt med Boretti umiddelbart.

e Aldrireparer eller erstatt deler til grillen, med mindre dette er nevnt spesifikt i denne
handboken.

1.2 Steder for bruk

e Bruk bare grillen utendgrs og i godt ventilerte omgivelser. Bruk aldri grillen innendgrs
eller i et (delvis) lukket omrade. Giftige avgasser vil bygges opp og disse kan fgre til
alvorlig skade og i verste fall dgd.

e Kun tiltenkt privat bruk og matlaging.
e Bruk aldri grillen pa en brannfarlig overflate.
e Bruk grillen kun pa en hard, flat og stabil overflate som taler vekten.

e Hold en avstand pa minst 3 meter mellom grillen og alt brannfarlig materiale (tre,
plastikk, lgvverk osv.) nar grillen er i bruk.

e Hold alltid grillen unna bensin og / eller andre brannfarlige vaesker og gasser.
e Bruk aldri grillen i sterk vind.
e Grillen blir veldig varm. Forsgk aldri a flytte pa den under bruk eller rett etter bruk.
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1.3 Opptenning av grillen

o lkke bruk bensin, parafin, alkohol eller andre brannfarlige vaesker. Bruk av dette kan fgre
til oppblussing, brann eller eksplosjon og alvorlig material- eller personskade kan bli
resultatet.

e  Bruk tennbriketter eller tennvaeske for a tenne opp grillen.

e  Bruk bare tennbriketter eller tennvaesker som er i samsvar med juridiske krav og fglg alltid
produsentens instruksjoner.

e Lokket kan kun lukkes etter at kullet / brikettene er blitt til aske / vaesken er brent opp.
Hvis lokket lukkes for tidlig, kan rgyk fra den brannfarlige veesken bygges opp i grillen.
Deretter kan oppblussing eller eksplosjon oppsta nar lokket apnes, noe som igjen kan
fere til personog materialskader.

e Tilsett aldri brannfarlig vaeske til varmt kull / varme briketter. En oppblussing kan bli
resultatet, noe som igjen kan fgre til person- og/eller materialskader.

e Veer forsiktig ved tilsetting av kull / briketter til en opptent grill. En oppblussing kan fgre
til person- og/eller materialskader.

e Bruk aldri grillen hvis askebeholderen (hvis aktuelt) eller fettoppsamleren mangler.
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4 Bruk av grillen

4.1 Opptenning

Apne lokket til grillen og apne alle lufteventiler. Fjern grillristen. Bruk aldri mer enn 1,5 kg
kull/briketter.

Grillstartere, elektriske grillstartere eller andre egnede gjenstander for opptenning av kull kan
brukes til & tenne opp grillen i stedet for tennbriketter eller tennvaesker. Bruk alltid disse som
anvist av produsenten.

Bruk aldri en grillstarter i kombinasjon med tennvaeske.

Gi kullet/brikettene tilstrekkelig tid til & bli giennomvarme, og la eventuelle tennbriketter brenne
opp fullstendig for best mulig smak pa maten. Nar kullet/brikettene er skikkelig antent, spres
disse utover i et jevnt lag i kullbeholderen ved hjelp av en grilltang med langt og varmebestandig
handtak. Bruk varmebestandige hansker nar du utfgrer dette. For din sikkerhet og grillens beste,
anbefales det & bruke spesielt grillutstyr. Se www.boretti.com for flere tips om anbefalt grillutstyr.

4.2 Kontrollere temperaturen

A oppna en god opptenning av grillen krever bade god tid og oppmerksomhet. Resultatet vil bli best
hvis dette utfgres ngye. Grillen din vil holde temperaturen lenger og forbruket av kull / briketter vil
vaere pa et minimum.

Etter at du har antent grillen og korrekt temperatur er oppnadd, kan temperaturen kontrolleres
med lufteventilene. (Delvis) apne ventiler vil resultere i hgyere temperatur, mens (delvis) lukking
av dem vil gi lavere temperatur. Dette betyr at du selv kan kontrollere temperaturen pa grillen din.
Bruk gjerne et termometer for 3 oppna ngyaktig gnsket temperatur.

Forsiktig! Lufteventilene kan bli veldig varme. Bruk varmebestandige hansker nar du lukker /
apner dem.

Forsiktig! Ikke bruk aluminiums- eller tinnfolie pa kullbeholderen. Dette kan blokkere tilfgrselen
av luft og har en negativ innvirkning pa temperaturen. | tillegg kan belegget bli gdelagt.

Forsiktig! Hvis lufteventilene er apne for lenge, kan grillen bli alt for varm. Dette kan gdelegge
belegget.

Hvis det er ngdvendig, kan du tilsette ekstra kull / briketter med en grilltang under grillingen.

Bruk aldri tennbriketter eller tennvaeske nar du gjgr dette. En oppblussing kan bli resultatet,
noe som igjen kan fgre til person- og / eller materialskader.
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4.3 Slukke grillen

e Laalt av kull/briketter brenne opp fullstendig. Ved & spre dem utover i kullbeholderen,
vil slukkingen skje raskere.

o Lukk alle lufteventilene pa grillen. Ved a blokkere tilfgrselen av oksygen, vil slukkingen
skje raskere.

e Bruk aldri vann til a slukke grillen. Bruk av vann kan lede til material- og/eller
personskader.

e Tpm ikke askeoppsamleren f@r alt av kull / briketter og aske er slukket og grillen er
fullstendig nedkjglt.

5 Vedlikehold av grillen

Etter bruk av grillen anbefaler vi at du lagrer den under et grilltrekk eller i en garasje/skur.

Lagre den aldri pa et fuktig omrade og aldri pa omrader hvor brannfarlige gjenstander lagres.

5.1 Rengjgring av kullgrillen

Det anbefales a rengjgre grillristene rett etter bruk. Du kan bruke en grillogrste av rustfritt stal til a
gjgre dette, eller vann og et mildt rengjgringsmiddel. Etter rengjgring med vann ma du passe pa a
terke grillristene godt.
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6 Miljgguide, Vilkar for garanti & kontaktinformasjon ﬁ

Les fglgende retningslinjer hvis du av ulike arsaker gnsker a kaste kullgrillen din:
e Lever grillen til et sted som tar imot husholdningsutstyr. Ta kontakt med kommunen
din for a finne ut hvor slike steder finnes.

e Denne grillen har merket som overholder de europeiske retningslinjene 2002 / 96EG
om kasting av utstyr. Disse retningslinjene bestemmer standarden for innsamling og
gjenvinning av kastet utstyr og gjelder i hele EUs territorium.

®

For grilltilbehgr, garanti, serviceforhold og andre spgrsmal, sjekk ut: www.boretti.com

&4

Du kan ogsd sende spgrsmal og forslag til info@boretti.com
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Esittely

Onnittelut uuden grillin ostamisesta. Olemme varmoja siita, etta intohimosi grillaukseen ja
ulkoilmaelamantyyliin tekee tavallisesta kesdillasta kauniin buona seran ja pihastasi giardinon.

Squadra Boretti

Lue tama ohjekirja huolella ja sdilyta se!
Tassa ohjekirjassa on tarkkoja ohjeita koskien turvallisuuttasi, grillin kokoonpanoa, kayttoa

ja huoltoa. Kayta grillid ainoastaan ohjekirjan ohjeiden mukaisesti. Terve jarki ja varovaisuus
kdyton aikana ovat pakollisia!
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Tarkeaa turvallisuustietoa

Lue tama ohjekirja huolella ja sailyta se!

1  VYleiset turvallisuusohjeet

Ennen kaytt63, ensin lue kaikki taman ohjekirjan tiedot huolella.
Aldi koskaan paisti lapsia tai lemmikkeja grillin l3helle.

Tata grillia ei koskaan saa kayttaa lapset, psyykkisesti vammautuneet henkil6t tai
henkilot, jotka ovat mieleen vaikuttavien aineiden ja/tai lddkitysten vaikutuksen
alaisena.

Grillista tulee erittdin kuuma, erityista huolellisuutta ja varovaisuutta vaaditaan kdyton
aikana.

Pida aina mahdollisimman suuri etdisyys grilliin, kun sytytat sen tai kaytat sita.

Pida tulenarat aineet, kaasut, nesteet ja materiaalit etdalla grillista kaikissa
tapauksissa ja dla koskaan anna niiden paasta kosketuksiin grillin kanssa.

Taman ohjekirjan ohjeiden, varotoimien, turvallisuusohjeiden, varoitusten ja vaarojen
laiminlydnti ja/tai vadrin noudattaminen voi johtaa tulipaloon, rdjahdykseen,
tuotevaurioihin ja voi myos aiheuttaa loukkaantumisen tai kuoleman.

1.1 Kokoonpano

Kokoa grilli tdssa ohjekirjassa olevien piirrosten mukaisesti.

Vaaranlainen kokoonpano tai piirrosten mukaisten ohjeiden noudattaminen vadrassa
jarjestyksessa voi johtaa erittdin vakaviin tilanteisiin.

Ole huolellinen ja tarkka kokoonpanon aikana.

Kaikki osat tdytyy koota, kuten piirroksissa on esitetty. Jos jokin osa puuttuu ja/tai olet
epdvarma oikeasta kokoonpanosta, ota heti yhteytta Borettiin.

Ald koskaan korjaa tai vaihda osia itse, ellei sitd ole erikseen mainittu tissd ohjeessa.

1.2 Kayttopaikka

Kayta grillia ainoastaan ulkotiloissa ja hyvin ilmastoiduissa paikassa. Ald koskaan kayta
grillia sisatiloissa tai missdan (osittain) suljetussa tilassa. Myrkyllisid kaasuja voi keraantya
ja ne voivat johtaa vakaviin vammoihin tai kuolemaan.

Ainoastaan kotitalouskayttoon ja yksinomaan kaytettavaksi ruoanvalmistukseen.
Ald koskaan kayta grillia tulenaralla tai helposti syttyvilld pinnalla.
Kayta grillid ainoastaan kovalla, suoralla ja vakaalla pinnalla, joka kestda sen painon.

Pida vahintdan 3 metrin vapaa tila grillin ja kaikkien tulenarkojen materiaalien (puu,
muovi, kasvien lehdet jne.) vélillg, kun grillia kdytetaan.

Pidd aina grilli etaalld bensiinista ja/tai muista tulenaroista nesteista, kaasuista, hoyryista
ja alueilta, joissa epailet naita aineita olevan.

Ald koskaan kayta grillia kovassa tuulessa.
Grilli tulee erittain kuumaksi, dld koskaan siirra sitd kayton aikana tai heti kdyton jalkeen.
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1.3 Grillin sytyttdminen

o Al4 kdyta bensiinia, petrolia, metanolia, alkoholia tai muita tulenarkoja nesteiti. Niiden
kaytto voi johtaa liekkeihin, tulipaloon tai rajahdykseen. Nédma onnettomuudet voivat
johtaa vakaviin loukkaantumisiin ja/tai omaisuusvahinkoihin.

e  Kdayta sytytyspaloja tai grillin sytytysnestetta tulen tekemiseen.

e Kayta vain paikallisen lainsaadannon mukaisia sytytyspaloja tai grillin sytytysnesteita ja
noudata aina valmistajan ohjeita.

e Kansi voidaan sulkea ainoastaan, kun hiilet/briketit ovat muuttuneet tuhkaksi/neste on
palanut loppuun. Kannen sulkeminen liian ajoissa voi johtaa tulenaran nesteen savun
keraantymiseen grillissa. Kun kansi sen jalkeen avataan, voi se johtaa liekkeihin tai
rajahdykseen ja aiheuttaa siten loukkaantumisia ja/tai omaisuusvahinkoja.

e Ali koskaan lisd3 tulenarkaa nestetts lampimille tai kuumille hiilille/briketeille. TAma
voi johtaa liekkeihin, joka voi aiheuttaa loukkaantumisia ja/tai omaisuusvahinkoja.

e Ole varovainen, kun lisaat hiilia/briketteja jo olemassa olevaan tuleen. Liekit voivat
aiheuttaa loukkaantumisia ja/tai omaisuusvahinkoja.

e Al4 koskaan kayta grillia, jos tuhka-astian (jos mukana) lisdksi my®s rasva-astia puuttuu.
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4  Grillin kdytto

4.1 Tulen sytyttiminen

Avaa grillin kansi ja avaa kaikki ilmanvaihtoaukot. Irrota grilliritilat. Aseta hiilid/briketteja
hiiliastiaan. Ala koskaan kdytd enempéai kuin 1,5 kg hiilid/briketteja.

Piippusytyttimia, sahkdisia sytyttimia ja muita hiilien sytyttdmiseen sopivia esineitad voidaan
kayttaa grillin sytyttamiseen sytytyspalojen tai grillin sytytysnesteen sijasta. Kayta tuotteita
aina valmistajan ohjeiden mukaisesti.

Ald koskaan kiyta piippusytytintd yhdessa grillin sytytysnesteen kanssa.

Saadaksesi maukkaimmat ateriat, anna hiilille/briketeille tarpeeksi aikaa lammet& ja odota kunnes
kaikki kaytetyt sytytyspalat ovat palaneet tdysin pois. Kun hiilet/briketit ovat taysin palaneet,

levitd ne tasaisesti grillipihtien avulla, joissa on pitkat ja kuumuudenkestadvat kahvat. Kayta
kuumuudenkestavia kasineita, kun suoritat taman. Oman turvallisuutesi ja grillausmukavuutesi
tahden, erityiset grillausvalineet ovat suositeltavia kaytettavaksi. Saadaksesi lisatietoja suositelluista
grillausvalineistd, mene osoitteeseen www.boretti.com.

4.2 Tulen hallitseminen

Hyvan tulen teko vaatii aikaa ja huomiota. Huolellisesti rakennettu tuli takaa parhaan tuloksen.
Grillisi pysyy kauemmin lampiména ja hiilien/brikettien kaytto pysyy minimissa.

Kun olet sytyttanyt grillin ja se on saavuttanut oikean lampotilan, voit hallita lampotilaa
kayttamalla ilmanvaihtoaukkoja. Kun (osittain) avaat ilmanvaihtoaukot, saavuttaa grilli
korkeamman lampdtilan, kun taas (osittain) avatut ilmanvaihtoaukot madaltavat lampotilaa.
Tama tarkoittaa sitd, ettd voit itse valita sopivan lampotilan. Kaytd lampomittaria saadaksesi
tarkan lampatilan.

Varoitus! lImanvaihtoaukot voivat olla erittdin kuumat, kdyta kuumuudenkestavia kdsineita
niihin kosketettaessa.

Varoitus! Al kdytd alumiini- tai tinafoliota hiiliastiassa. Tima estia ilmansy6ton ja silld on
suora negatiivinen vaikutus [ampdtilaan. Tama voi vaurioittaa pinnoitetta.

Varoitus! lImanvaihtoaukkojen auki pitdminen liian kauan voi johtaa grillin kuumenemiseen
lilkaa. Tama voi vaurioittaa pinnoitetta.

Tarvittaessa voit lisata hiilia/briketteja grillaamisen aikana kayttaen grillipihteja. Ald koskaan

kayta sytytyspaloja tai grillin sytytysnestettd samanaikaisesti. Tama voi johtaa liekkeihin, jotka
voivat aiheuttaa loukkaantumisia ja/tai omaisuusvahinkoja.
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4.3 Tulen sammuttaminen

e Anna hiilien/brikettien palaa taysin loppuun. Levittdamalla ne tasaisesti hiiliastiassa,
tuli sammuu nopeammin.

e Sulje kaikki hiiligrillin ilmanvaihtoaukot. Estamalla hapen paasy grilliin, tuli sammuu
nopeammin.

o Ald koskaan kayta vetts tulen sammuttamiseen. Veden kayttd voi johtaa
loukkaantumisiin ja/tai omaisuusvahinkoihin.

e Ald tyhjenna tuhka-astiaa ennen kuin kaikki hiilet/briketit ja tuhka ovat taysin
sammuneet ja grilli on taysin jadhtynyt.

5  Grillin huolto

Grillin kdyton jalkeen suosittelemme, ettd sailytat sitd grillin suojakankaan alla tai autotallissa/
piharakennuksessa.

Laita grilli sdilytykseen vasta, kun se on tdysin jadhtynyt. Ald koskaan sailyts sita kosteassa
tilassa ja dld koskaan sailyta sita samassa tilassa tulenarkojen aineiden kanssa.

5.1 Hiiligrillin puhdistus

On suositeltavaa puhdistaa grilliritilat heti kayton jalkeen. Voit kayttaa puhdistamiseen
ruostumattomalle terakselle tarkoitettua grilliharjaa tai vaihtoehtoisesti voit kayttaa vetta ja
mietoa pesuainetta. Vedelld puhdistettaessa kuivaa grilliritilat aina huolellisesti.
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6  Ympadristoohje, Takuun ehdot & Yhteystiedot ﬁ
| |

Jos mista tahansa syysta haluat havittaa grillisi, ota huomioon seuraavat
ohjeistukset:

e Vie grilli valtuutettuun paikalliseen liikkeeseen, joka keraa ylimaaraiset kotitalouslaitteet.
Ota yhteytta paikalliseen kuntaasi selvittdadksesi, missd ndma kerdyspisteet sijaitsevat.

e Tassa grillissa on merkki, joka noudattaa eurooppalaisia ohjeistuksia 2002/96EG
koskien laitteiden havittamistd. Tama ohjeistus saatdaa standardit havitettyjen laitteiden
kerdyksesta ja kierratyksesta ja se koskee koko Euroopan Unionin aluetta.

®

Ostaaksesi grillivilineitd tai saadaksesi tietoa takuusta, huoltotoimista tai vastauksia muihin
kysymyksiin, mene osoitteeseen www.boretti.com

&

Voit myés Ildhettdid kysymyksid ja kommentteja osoitteeseen info@boretti.com
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