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WELCOME

Thank you for choosing our Coffee Machine.

In this manual you will find the instructions, warnings and recommendations necessary to enjoy our product safely and satisfactorily. Before ing your
machine, take the time to read the safety precautions carefully.

PARTS LIST

Opening lever for changing the adapters.
Compartment for the adapters.

Small cup support.

Large cup support.

Control buttons: On/off, short coffee and long coffee.
Water tank lid.

Water tank.

Adapter for Nespresso®" capsules.

Adapter for Dolce Gusto® capsules.

10. Adapter for ground coffee or E.S.E. pod (44 mm).
11. Adapter for K-cup pod.

* Nespresso & Dolce Gusto are trademarks

of Societe des Produits Nestle S.A.
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ABOUT THIS MANUAL

This instruction manual cannot cover all possible circumstances. In case of doubts or problems not adequately described in this operating manual, you can obtain
more information by contacting the Customer Service Department.
Please keep this instruction manual for reference if necessary.

UNPACKING

1. Remove your coffee machine from its packaging.
2. After unpacking, verify that the following parts are included:
« Water tank
« Coffee maker
+ Manual
« Adapters
Note:
« Verify that the voltage of the electrical current in your home or establishment is the same as that stated on the nameplate of the machine.
« Recycle all plastic bags to avoid hazards to children!
« Keep the packaging for transporting the machine (e.g. for disassembly, repair, etc.).

GETTING STARTED

Before using your coffee maker for the first time, pay attention to the safety precautions in this manual, in particular the following:

« Be careful with the hot water! You could get burnt.

« Rinse the water tank thoroughly with clean water before the first use.
+ Do not operate the unit with an empty water tank or if the water level is below the minimum level.
« Only use the appliance in a dry room.

« Do not open the lever when the machine is warming up or running.
« Always unplug the power cord before cleaning the machine.

« Clean the coffee maker only with a damp cloth.

The first step is to fill the water tank; there are two ways to do this:
Fill without removing the tank.

1. Lift the water tank cover.

2. Fill the tank with clean water (maximum water temperature 35°C).
3. Lower the tank cover.

Fill by removing the water tank.

1. Slightly lift the water tank in the direction shown in the picture to remove
the water tank from the appliance. Fill the tank to the “MAX" line with
clean water (maximum capacity 0.6 litres).

2. Slowly slide the water tank over the base of the water tank, performing
the reverse procedure described above. When the water tank outlet is
inserted into the inlet base, push down to lock the water tank.




Warning:
There may be a drop of water left in the appliance. To ensure that this unit
works perfectly, it was tested with water before it left the factory.

Caution:
Improper handling of electrical equipment is dangerous and can be lethal.

STANDBY MODE

This appliance is in Standby mode by default: In this mode, the machine and all indicator lights

will turn off after 15 minutes of inactivity.

If the machine enters standby mode, press the On/Off button to turn it back on.

FACTORY DEFAULT SETTING

>15 minutos

Press and hold the Brew button.
Connect the machine to the power outlet .

The LED on the button will turn on and blink twice, indicating that the machine has

returned to the factory default setting.

Hot Drink or Cold Drink Mode

On/Off

Volume Brew

<

rink Mode

1. Connect the device to the main socket, the On/Off button
will flash twice in red and twice in blue, indicating power is
well connected.

2. One quick press to the ON/OFF button to turn it on in Red
light, the Volume button and Brew button will be flashing in
blue for 35s about to finish the heating up process.

3. When the Volume button and Brew button stop flashing,
the device is ready for hot drink. in this mode, The Volume
and Brew are indicated large blue light and the ON/OFF
button is indicated in steady RED light.

4.Press the volume button to set the coffee volume.

5.Press the brew button, the coffee come out.

Cold Drink Mode

1. Connect the device to the main socket, the On/Off button
will flash twice in red and twice in blue, indicating power is
well connected.

2. Press the ON/OFF button and hold it pressed (about 2
seconds) until the indication light is turned on in BLUE light.

3. When the device enters in the cold drink mode, all the
three buttons are indicated in steady BLUE indication light,
In this mode, heater is switched off.

4.Press the volume button to set the coffee volume.
5.Press the brew button, the coffee come out.
6. Tips : add 2-3 pieces of ice cube into the coffee cup for

cold drink, or fill in 8-10 C (46-509F) icy water into the water
tank to brew your cold drink.
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COFFEE PREPARATION

Your coffee machine includes different adapters for making coffee, choose the right one to prepare your coffee.

1. Connect the device to the mains socket. Press the start button. 2. Lift the top lever and pull it out to remove the adapter while the machine

warms up.
(3]

3. Follow the instructions below to use each type of adapter:

Nespresso® capsules: Lift the capsule adapter lid. Insert
a capsule into the adapter and lower the adapter lid.

Dolce Gusto™ capsules: Insert a capsule into the adapter.

K-Cup* Capsule: Insert the capsule into the adapter.

K-Cup* Capsule

DOLCE GUSTO® ADAPTOR- USAGE & CLEANING

Please note when using the Dolce Gusto® capsule adapter that there are 2
parts to check when cleaning, the 1. Piercing Pin and the 2. Pouring Nozzle
on the adaptor.

Please see below instructions for cleaning your adapter:

@ Piercing Pin @ Pouring Nozzle
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Ground Coffee: Lift the adapter's lid and add the ground coffee. Press down to compact the ground coffee and
lower the adapter’s lid.

E.S.E. pod (44 mm):Insert a ccoffee pod into the adapter.

4. Push the adapter with the capsule in and close the lever downwards as 5. Place a cup under the dispenser, press the Volume button to select the desired
shown in the picture. volume level, then press the Brew button to start .

6. Lift the handle and remove the used capsule from the adapter.

COFFEE VOLUME ADJUSTMENT FOR BREW

You can change the amount of coffee by adjusting the default brewing time to suit your taste.

Press the Volume button to adjust the coffee brewing size as per your preference.
The machine will record your selection for next use.

After adjustment, press the Brew button to start brewing.

The brewing process can be cancelled by pressing it again.

Attention:
* When the Brew button is pressed, its LED may blink for a few seconds first, and then start brewing coffee, which is normal.
* For best taste,|t's strongly recommened to brew a cup of hot water first.

CLEANING

+ Be sure to disconnect the machine before cleaning.

+ Never immerse the machine or part of it in water; you could suffer serious injury or even death by electric shock!
+ Do not use any strong cleaning agent or solvent cleaner.

+ Do not use pointy objects, brushes, abrasives or sharp objects.
« Do not clean the parts in a dishwasher.

Cleaning the capsule and ground coffee adapters
Empty the adapter tank and wash it with water. Dry the whole piece thoroughly with a napkin or dry cloth.

Cleaning the appliance
Wipe with a clean, damp cloth, reassemble all parts. Clean the coffee spout and preparation area regularly
with a damp cloth.
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EMPTYING AND CLEANING THE INTERNAL PIPES

Before using the machine again after long breaks (e.g, vacation), the machine must e rinsed thoroughly. This short procedure serves to thoroughly
purge and clean the internal piping.

Procedure

1. Fill the water tank with water (see "Getting Started")

2. Connect the device to the mains socket.

3. Press the start button.

4. The LEDs on the buttons will stabilize when the machine has warmed up. The warm-up time is approximately 45 seconds.
Before pressing the Brew button, make sure that:

- The compartment lever is closed and there are no capsules inside.
- The water tank is full.
- The water tank is firmly in place, otherwise the water may leak.

5. Place a Volume(size 250ml or larger) under the dispenser.
6. Press the Brew button and wait for the appliance to complete the rinse.
7. Do not lift the lever until the rinsing process stops automatically.

DECALCIFICATION OF THE MACHINE

Drinking water varies by region. Lime particles from potable water are deposited as waste in the machine and can block the pipe and cause damage. To
avoid this, be sure to decalcify the machine at least after making 300 to 400 cups of coffee or, in any case, if production drops significantly or after one or
two months.
Decalcification must be done correctly to avoid damage.
Carefully follow the instructions below.
1. Fill the tank with a mixture of water and a commercially available decalcifying liquid for coffee makers (always follow the manufacturer's instructions).
2. Make sure there are no capsules inside the machine.
3. Place a large container under the dispensing head to collect the mixture and lime residue
4. Press the Volume button to perform decalcification. Repeat the process several times until all the water in the tank is used up.
5. Repeat the process to rinse the internal circuit with a tank of clean water (no decalcifying liquid) to completely clean the internal circuit and ensure the good taste of
your drinks.
Important
- Use extreme caution with hot water!
- Never clean the machine with vinegar. This will damage the machine and make the drinks taste bad.
- Damage caused by incorrect decalcification or lack of decalcification is not covered by the warranty.

SECURITY WARNINGS

Do not touch the top of the adapter when removing it from the There is a sharp needle on the top of the capsule adapter.
compartment, as it is very hot and could cause burns. Do not place your hand underneath or near it as it may get punctured.
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How to activate self-priming of the pump

Before using for the first time or after long pauses (e.g. holidays) the machine may be difficult to pump water, this short
procedure can help pump to self priming by using the pipe to fill water into the circuit manually prior to turn on the machine
for first refil

Step 1# tinsert the
pipe into the water
entrance.

Step 24 fill water
into the pipe.

Step 3# inject the water from
pipe into the machine so that the
internal circuit s filled with water.

Do not switch on or use the appliance if there is no water in the tank.

WARNING

Electrical Shock Hazard

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid.

+ Damaged power cords may only be replaced by authorized service personnel, please contact customer service.
« Never touch the plug, outlet, cord, or machine with wet or damp hands.

Danger of burns

Never move the appliance during operation.

Never touch very hot parts of the appliance (e.g. preparation unit during operations).

Do not approach steam or liquid jets.

Do not move the operating lever while the machine is still under pressure making coffee.
Disconnect the power cord and allow the appliance to cool completely before cleaning or servicing.

RANGE OF APPLICATION

This device is intended for domestic use and similar environments, such as:
- Staff kitchen areas in shops, offices and other work environments;

+ Rural houses;

+ Hotels, motels and other residential environments;

SAFETY PRECAUTIONS

Only connect the coffee maker to a properly grounded electrical outlet.

To make sure the machine is turned off, remove the plug from the electrical outlet.

Always disconnect the power cord before moving the machine around, cleaning or maintenance and long periods of disuse.
Do not pull the cord over sharp edges, clamp it or allow it to hang.

Do not unplug appliances by pulling from the cord; instead grab hold of the plug and disconnect it from the electrical outlet.
If you need an extension cord, make sure it is suitable for your machine and place the cord securely.

Never operate the machine without water.

Always make sure that the amount of water in the tank is not below the minimum level.

Do not use the machine in case of faulty operation, a damaged power cord or after falling or other damage. (In this case, please contact Customer Service.)
Keep children away from the machine during operation.

Only use the machine in a dry environment.

Do not allow the power cord to hang too low, as there is a risk of tripping.

This machine is designed for home use only.

To avoid damage, never use spare parts or accessories not recommended by the manufacturer.

Keep this appliance out of the reach of children or persons who do not have the necessary skills to use it unsupervised.
If the power cord is damaged, it should be replaced by the manufacturer, dealer or a qualified service technician.

Choose a dry, stable, level surface that is not immediately below the power outlet.

It must be at least 60 cm away from the faucet.

Never place it on flammable surfaces or equipment, fuses or other appliances (microwave, dishwasher, etc.).

Never place the machine or power cord within 50 cm of hot surfaces or open flames.

Never cover the unit during operation.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM E SOLUTION
There's no coffee coming out. The water tank is empty. Fill the water tank with water.
The coffee maker is cold. Wait the indicated time for heating.
The coffee’s not hot enough.
Lime buildup. Carry out decalcification.
The water tank is leaking. Check to see if the tank's valve is clogged.
There is water at the bottom of The bottom drin tray 1 filled with
the machine. w;ero om drip tray Is Tilled wr Empty the dl’lp trayA

The capsule/coffee adapter is

The lever won't close. Check and attach the adapter correctly.

not in place.
; . the machine has been brewed 1) insert adapter (ground ) or Kcup into the
g;enmng(t:r:ri]ns:rt adapter into coffee without adapter in place, machine, then close the handle slowly.

so the brewing head came donw. | 2) don't brew water without adapter in place.

In compliance with Directives: 2002/95CE, 2002/96/CE and 2003/108/CE on the restriction of the use of dangerous substances in electric and electronic equipment as well as
as well as their waste disposal. The symbol with the crossed dustbin shown on the package indicates that the product at the end of its service life shall be collected as separate
waste. Therefore, any products that have reached the end of theiruseful life must be given to waste disposal centres specialising in separate collection of wastm@ggm@ﬂm

electronic equipment, orgiven back to the retailer at the time of purchasing new similar equlpmem on a one for one basls The adequate separate collection for

start-up of the equipment sent to be recycled, treated and disposed of in an envi g possible negative effects on the environment

sanctions according to the laws.

and health and optimises the recycling and reuse of components making up the apparatus. Abusive dlsposal of the pmduct by the user involves application of the administrative
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BIENVENIDO

Gracias por elegir nuestra Maquina de Café.

En este manual encontrard las instrucciones, advertencias y recomendaciones necesarias para disfrutar de nuestro producto de forma segura y satisfactoria. Antes
de conectar su méaquina, dedique el tiempo necesario para leer con atencion las precauciones de seguridad.

PARTS LIST

Palanca de apertura para el cambio de adaptadores.
Compartimento para los adaptadores.

Soporte para taza pequefia.

Soporte para taza grande.

Botones de control. Encendido, café corto y café largo.
Tapa del depdsito de agua.

Depésito de agua.

Adaptador para cépsulas Nespresso®"

Adaptador para cépsulas Dolce Gusto®"

10. Adaptador para café molido.
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*Nespresso y Dolce Gusto son marcas comerciales
de Societe des Produits Nestle S.A.

Polvo de café¢  E.S.E POD
ACERCA DE ESTE MANUAL

Este manual de instrucciones no puede abarcar todas las circunstancias posibles. En caso de dudas o problemas no descritos adecuadamente en este manual de
operacion, puede obtener més informacion contactando con el servicio de Atencion al Cliente. Guarde este manual de instrucciones para consultarlo en caso de
que fuera necesario.

DESEMPAQUETADO

1. Extraiga su maquina de café de su
2. Después de desempaquetar, verifique que se incluyen las siguientes partes:

« Depésito de agua

+ Maquina de café

+ Manual

+ Adaptadores de cépsulas y café expreso.

Nota:

« Verifique que la tensién de la corriente eléctrica de su hogar o establecimiento, sea la misma que la marcada en la placa de caracteristicas de la maquina.
+ iRecicle todas las bolsas de plastico para evitar peligros para los nifios!

+ Guarde el embalaje para transportar la maquina (por ejemplo, para desmontar, reparar, etc.).

EMPECEMOS

Antes de utilizar su maquina de café por primera vez, preste atencion a las precauciones de seguridad de este manual, en particular las siguientes:

+ iTenga cuidado con el agua caliente! Podria sufrir quemaduras.

+ Enjuague bien el depdsito de agua con agua limpia antes del primer uso.

+ No opere la médquina con el depésito de agua vacio o si el nivel de agua es inferior al minimo.
« Solo use la maquina en una habitacién seca.

« No abra la palanca cuando la maquina esté calentdndose o funcionando.

« Desenchufe siempre el cable de alimentacion antes de limpiar la maquina.

« Limpie la maquina de café solo con un pafio himedo.

El primer paso es llenar el depdsito de agua, hay dos formas de hacerlo:

Llenar sin quitar el depésito.

1. Levante |a tapa del depésito de agua

2. Llene el depdsito con agua limpia (la temperatura méaxima del agua es
de 35°C)

3. Baje la tapa del depdsito

Llenar quitando el depésito de agua.

1. Levante levemente el depésito de agua en la direccién que se muestra
en la imagen para extraer el depdsito de agua de la maquina. Llene el
depdsito hasta la marca «MAX» con agua limpia (la capacidad méxima
es de 0.6 litros).

Deslice el depdsito de agua lentamente sobre la base del depdsito de
agua, realizando el procedimiento inverso del punto anterior. Cuando
la salida del depdsito de agua esté insertada en la base de entrada
empuje hacia abajo para bloquear el depdsito de agua.

N
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Atencion:

Es posible que quede alguna gota de agua en la maquina. Para garantizar
que esta maquina funcione a la perfeccion, se probé con agua antes de
salir de la fabrica.

Precaucion:

El manejo inadecuado de equipos eléctricos es peligroso y puede ser letal.

MODO STANDBY

En la configuracién predeterminada de fébrica, la maquina dispone del modo “Standby”. En
este modo la maquina y todas las luces indicadoras se apagaran después de 15 minutos de
inactividad.

Si la maquina entra en modo de espera, pulse el boton de inicio para volver a activarla.

> 15 minutos

AJUSTE DEL MODO STANDBY

Mantenga presionados los botones de Taza Pequefia y Taza Grande.

Conecte la maquina a la toma de corriente. Se encenderd la luz LED del botén de inicio.

Al presionar el botdn de taza pequeia, se encendera la luz LED del boton de taza pequefia,
activando el modo de espera “Standby”.

Al presionar de nuevo el botdn de taza pequefia, se apagard la luz LED del botdn de taza
pequefia, desactivando el modo de espera “Standby”.

CONFIGURACION PREDETERMINADA DE FABRICA

Mantenga presionado el boton de Taza Grande.
Conecte la maquina a la toma de corriente.

La luz LED del botén de encenderd y parpadeard dos veces, sefial de que la mé-
quina ha vuelto a la configuracion predeterminada de fabrica.

MODO BEBIDA FRIAY CALIENTE

Modo de Bebida Caliente

1. Conecte el dispositivo a la toma principal, el botén "Encendido/Apagado" parpadearé dos veces
en rojo y dos veces en azul, lo que indica que la energia esta bien conectada.

2. Presione una vez ra el bot pagado” para con luz roja, el
boton de taza pequeiia y el boton de taza grande parpadearan en azul durante 35 segundos a punto
de finalizar el proceso de calentamiento.

3. Una vez que el botén de la taza pequefia y el boton de Ia taza grande dejan de parpadear, el
dispositivo esta listo para una bebida caliente. En este modo, Ia taza pequefia y Ia taza grande se
indican con una luz azul grande y el boton "Encendido/Apagado” se indica con una luz ROJA fija.

Modo de Bebida Fria

1. Conecte el dispositivo a la toma principal, el botén "Encendido/Apagado” parpadearé dos veces
en rojo y dos veces en azul, lo que indica que la energia esta bien conectada.

2. Presione el boton " ido/Ap g : i 2
segundos) hasta que la luz indicadora se encienda en luz AZUL.

3. Una vez que el dispositivo ingres en el modo de bebida fria, los tres botones se indican con
una luz indicadora AZUL fija. En este modo, el calentador esta apagado.

4. Consejos: agregue 2-3 piezas de cubitos de hielo en la taza de café para tomar una bebida fria,
olllene de 8 ~ 10 C (46 ~ 50 T ) de agua helada en el tanque de agua para preparar su bebida

PREPARACION DE CAFE

Su maquina de café incluye tres adaptadores para preparar café u otras bebidas.

o ’fﬁ?? %

1. Conecte la maquina a la corriente y pulse el botdn de encendido.

0 3. Siga las siguientes instrucciones para utilizar cada tipo de adaptador:

‘i&\'s‘ )

Capsulas Nespresso®

dor y baje la tapa del adaptador.

Capsulas Nespresso®: Levante la tapa del adaptador de
la cépsula. Inserte una cépsula en el interior del adapta-

2. Mientras |la maquina se calienta, levante la palanca superior y tire hacia
afuera para sacar el adaptador.

del adaptador.

Capsulas Dolce Gusto™

Capsulas Dolce Gusto™: Inserte una cépsula en el interior



Café Expreso: Levante la tapa del adaptador y afiada el café molido. Presione hacia abajo para compactar el café
molido y baje la tapa del adaptador.

E.S.E. capsula (44 mm): inserte una capsula de café en el adaptador.

4. Empuje el adaptador con la capsula dentro y cierre la palanca hacia abajo, 5. Coloque una taza debajo del dispensador. Presione el botén de café
tal y como se indica en la imagen. deseado solo una vez. El botén parpadeard y la maquina comenzard la
preparacion.

Tiempo de preparacién predeterminado:
Capsulas

25s para café corto y 555 para café largo.
Café Expreso

25s para café corto y 55s para café largo.

6. Una vez completado el proceso de preparacion, la maquina se detendra autométicamente al alcanzar el tiempo de preparacion predeterminado Puede modificar
la cantidad de café ajustando el tiempo de preparacion predeterminado para adaptarlo a sus gustos. Consulte la seccion “Personalizar el volumen de café”.

7. Levante la palanca y saque el adaptador para insertar la nueva capsula que vaya a usar o para cambiar de adaptador.

Atencidn:

Al presionar el boton del café deseado, quizés su LED parpadee unos segundos primero, para después comenzar a preparar el café, es algo totalmente normal.

PERSONALIZAR EL VOLUMEN DE CAFE

©

Puede modificar la cantidad de café ajustando el tiempo de preparacion predeterminado para adaptarlo a sus gustos. C

Ajuste de volumen para taza pequeiia

1. Coloque la taza debajo de la salida de café.

2. Mantenga presionado el botdn de la taza pequefia hasta que obtenga el café que desea (Min. 15s, Max. 90s).
Ajuste de volumen para taza grande

1. Coloque la taza debajo de la salida de café. g )
2. Mantenga presionado el boton de la taza grande hasta que obtenga el café que desea (Min. 15s, Max. 90s).

LIMPIEZA

« Asegurese de desconectar la maquina antes de limpiar.
+ Nunca sumerja la maquina o parte de ella en el agua, jpodria sufrir graves dafios o incluso la muerte por descarga eléctrica!

+ No use ningtn agente de limpieza fuerte o limpiador disolvente. %

« No use objetos punzantes ni cepillos, abrasivos o cortantes.

« No limpie las piezas en un lavavajillas. @ ADAPTADOR DOLCE GUSTO®- USO Y LIMPIEZA

Limpieza de los adaptadores de cépsulas y de café. é @ Tenga en cu%n(a al utilizar el adaptador de capsula

. L. . . . Dolce Gusto® que hay 2 partes que debe

Vacie el dep_osno del a~daptador y lavelo con agua. Seque bien toda la pieza comprobar al limpiar, el 1. Pin de perforacion y ol 2.

con una servilleta o pafio seco. Boguilla de vertido del adaptador.

Limpieza de la maqui Consulte las instrucciones a continuacion para
impieza de la maquina. limpiar su adaptador:

Limpie con un pafio o papel limpio y himedo, vuelva a montar todas las piezas.
Limpie la salida de café y la zona de preparacién regularmente con un pafio
himedo.

@ Bouil do vertie_—_
/e

© Pindo portoracin
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VACIADO Y LIMPIEZA DE LAS TUBERIAS INTERNAS

Antes de usar la maquina de nuevo después de largas pausas (por ejemplo, vacaciones), la maquina debe enjuagarse bien. Este breve procedimiento sirve para purgar
y limpiar la tuberia interna a fondo.

Procedimiento

. Llene el depésito de agua (consulte el apartado “Empecemos”.)
Conecte el aparato a la toma de corriente.

Presione el bot6n de inicio.

~>wn

Los LEDS de los botones se estabilizaran cuando la maquina se haya calentado. El tiempo de calentamiento es de aproximadamente 45 segundos.
Antes de presionar el botdn de café largo, asegurese de que:

« La palanca del compartimento esta cerrada y sin ninguna capsula dentro.

« El depésito de agua estd lleno.

« El depésito de agua estd firmemente en su lugar, de lo contrario el agua puede tener fugas.

. Coloca una taza grande (tamafio 250ml o superior) debajo del dispensador.

Presione el botdn del café largo y espere a que el aparato complete el enjuague.

~ o o

. No levante la palanca hasta que el proceso de enjuague se detenga automaticamente.

o 2 ©
ﬁ% /%»

® ®
(CXOX0)

DESCALCIFICACION / MANTENIMIENTO DE LA MAQUINA

El agua potable varia segun la region. Las particulas de cal del agua potable se depositan como residuos en la maquina y puede bloquear la tuberia y causar dafios. Para
evitar esto, asegurese de descalcificar el maquina por lo menos después de hacer 300 a 400 tazas de café o, en cualquier caso, si la produccion cae significativamente
o, después de uno o dos meses. La descalcificacion debe hacerse correctamente para evitar dafios.

Siga atentamente las siguientes instrucciones.

Llene el deposito con una mezcla de agua y liquido descalcificante especial para cafeteras disponible en el mercado (siga siempre las instrucciones del fabricante).
Asegurese de que no haya ninguna capsula dentro de la maquina.

Coloque un recipiente grande debajo del cabezal de dispensacion para recoger la mezcla y los residuos de cal.

Presione el botdn de Taza Grande para ejecutar la descalcificacién. Repita el proceso varias veces hasta que seagote todo el agua del depésito.

Repita el proceso para enjuagar el circuito interno con un depdsito de agua limpia (sin liquido descalcificante.)

para limpiar completamente el circuito interno y asegurar el buen sabor de tus bebidas.

Importante

« jTenga mucha precaucion con el agua caliente!

+ Nunca limpie la maquina con vinagre. Esto causara dafios a la maquina y hara que las bebidas tengan mal sabor.

R wN =

P

« El dafio do por una d icacion incorrecta o falta de descalcificacion, no estd cubierto por la garantia.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

No encender ni usar la équina, si no hay agua en el depésito. Hay una aguja aguda en la parte superior del adaptador de la cépsula. No
ponga la mano ni por debajo nicerca de ella ya que podria pincharse.
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ES;

Antes de usar la maquina por primera vez o después de largas pausas (por ejemplo, vacaciones), la maquina puede ser
dificil de bombear agua, este breve procedimiento puede ayudar a que la bomba se autocebe utilizando la tuberfa para llenar
el agua en el circuito manualmente antes de encender la maquina primer llenado.

Paso 2 # llene de
agua la tuberia.

Paso 1 #: inserte
la tuberia en

Paso 3 #: inyecte el agua de la
tuberia en la maquina para que el
circuito intemo se llene de agua.

Después de los pasos anteriores, la maquina podra bombear agua normalmente.
* Sies necesario, repita los pasos 2 0 3 veces.

No tocar la parte superior del adaptador cuando lo saque del compartimento, ya que estd muy caliente y podria sufrir quemaduras.

ADVERTENCIAS

Peligro por descargas eléctricas

+ Nunca sumerja la maquina en agua ni en ningtin otro liquido.

+ Los cables de alimentacién dafiados solo pueden ser reemplazados en el Servicio Técnico, contacte con aten cion al cliente.
+ Nunca toque el enchufe, la toma de corriente, el cable o la maquina con las manos himedas o mojadas.

Peligro por quemaduras
Nunca mueva la maquina durante el
Nunca toque partes muy calientes de la maquina (por ejemplo, unidad de preparacion durante las operacio-nes).
No se aproxime al vapor ni a los chorros de liquido.

No mueva la palanca de operacién cuando la maquina todavia esta bajo presién haciendo café.

Desconecte el cable de ali

ion y deje que la ina se enfrie por completo antes de realizar la limpieza o el mantenimiento.
n y dej | g fi leto antes d lizarla | | mant t

AMBITOS DE USO

Este dispositivo estd destinado a ser utilizado en el ambito doméstico y similares, tales como:
« Areas de cocina del personal en tiendas, oficinas y otros ambientes de trabajo;

« Casas rurales;

+ Hoteles, moteles y otros entornos residenciales;

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

Conecte la maquina de café solo a una toma eléctrica con conexion a tierra adecuada.

Para asegurarse de que la maquina esté apagada, quite el enchufe de la toma eléctrica.

Desconecte siempre el cable de alimentacion antes de cambiar de sitio la maq limpieza o i imiento y largos periodos de desuso.
Nunca sujete ni pase el cable de alimentacion sobre esquinas o bordes puntiagudos.

Nunca d hufe el cable de ali ion tirando de el; quite siempre el enchufe.

Si necesita un cable de extensidn, asegirese de que sea adecuado para su maquina y coloque el cable de forma segura.

Nunca opere la maquina sin agua.

Aseglrese siempre de que la cantidad de agua del depdsito no sea inferior al nivel minimo.

No use la maquina en caso de funcionamiento defectuoso, cable de alimentacion dafiado o después de caer u otro dafio.

En tales casos, pongase en contacto con el servicio de Atencion al Cliente.

Mantenga a los nifios alejados de la maquina durante el funcionamiento.

Solo use la maquina en ambientes secos.

No permita que el cable de alimentacién cuelgue demasiado, corre el peligro de tropezar.

Esta maquina estd disefiada solo para uso doméstico.

Para evitar dafios, nunca use piezas de repuesto o accesorios no recomendados por el fabricante.

Mantenga este aparato fuera del alcance de nifios o personas que no retnan las capacidades necesarias para utilizarlo sin supervision.
Si el cable de alimentacidn esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, el vendedor o un Servicio Técnico cualificado.
Elija una superficie de soporte seca, estable y nivelada que no esté inmediatamente debajo de la toma de co-rriente.

Debe estar separada al menos 60 cm del lavabo y los grifos.

Nunca lo cologue sobre superficies o equipos inflamables, fusibles o aparatos termoeléctricos (Microondas, Lavavajillas, etc.)
Nunca coloque la maquina o el cable de alimentacion a menos de 50 cm de superficies calientes o llamas abiertas.

Nunca cubra la maquina durante el funcionamiento.

SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA CA

A SoLucIO

No sale café. El depésito de agua esta vacio. Llene el depésito de agua.

Espere el tiempo indicado para el calen-

La méquin a fria. X
amaquina esta fria tamiento.

El café no estd suficientemente
caliente.

Acumulacién de cal. Realice la descalcificacion.

Verifique si la valvula del depdsito estd

El depdsito de agua tiene fugas. atascada.

Hay agua derramada. — -
La bandeja inferior de goteo esta

llena de agua. Vacie la bandeja de goteo.

El adaptador de capsulas/café Revise y coloque el adaptador correcta-

La palanca no puede cerrarse. b
P P no estd bien colocado. mente.

Seglin las Directrices Europeas 2002/95CE, 2002/96/CE y 2003/108/CE, relativas a la reduccién del uso de i I en los aparatos eléctri ademas del desecho de
residuos. El simbolo tachado del contenedor que se encuentra en el packaging indica la obligacion de que el producto, al final de su vida dtil, deberd depositarse en un lugar separado
de los demés residuos. Por lo tanto el usuario deberd entregar el aparato, cuando deje de utilizarse, a los adecuados centro de recogida diferenciada de residuos electrénicos y electro
técnicos, o deberd devolverlo aI vendedur en el momento de compra de un nuevo aparmo de tipo equwalente uno o cambio de otro. La adecuada recogida diferenciada del aparato inuti-
lizado para los pro de reciclaje, y desecho, a evitar posibles efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, y
en la salud, y favorece el reclclaje de los materiales de los que se compone el aparato. El desecho abusnvo del producto por parte del usuario implica la aplicacion de las sanciones
previstas por la ley.
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FRANCAIS

BIENVENUE

Merci d’avoir choisi notre machine a café.

q

Dans ce manuel, vous trouverez les instructions, averti: et rec ions né ires pour profiter de notre produit en toute sécurité et de maniére
satisfaisante. Avant de connecter votre machine, prenez le temps de lire attentivement les consignes de sécurité.

DIAGRAMME

Poignée d'ouverture pour changer les adaptateurs.
Réservoir pour les adaptateurs.

Support pour petite tasse.

Support pour grande tasse.

Touches de commande. Allumage, café court et café long.
Couvercle du réservoir d’eau.

Réservoir d’eau.

Aday pour capsul pi .

Adaptateur pour capsules Dolce Gusto®

10. Adaptateur pour café moulu.

*Nespresso et Dolce Gusto sont des marques déposées
de la Société des Produits Nestlé S.A.

RN ok WN =

A PROPOS DE CE MANUEL

Ce manuel d'instructions ne peut pas couvrir toutes les circonstances possibles. En cas de doutes ou de problemes non décrits de maniére précise dans ce manuel
d'utilisation, vous pouvez obtenir plus d'informations en contactant le Service Clients. Veuillez conserver ce manuel d'instructions pour le consulter si nécessaire.

DEBALLAGE

1. Retirez votre machine a café de son emballage.

2. Aprés le déballage, vérifiez que les piéces suivantes sont incluses :

+ Réservoir d’eau

+ Machine a café

* Manuela

+ Adaptateurs de capsules et café expresso.

Note :

« Vérifiez que la tension du courant électrique dans votre maison ou établissement est la méme que celle indiquée sur la plague signalétique de la machine.
« Recyclez tous les sacs en plastique pour éviter les risques pour les enfants !

« Conservez I'emballage pour le transport de la machine (par ex. pour le démontage, la réparation, etc.).

PREMIERE MISE EN SERVICE

Avant d'utiliser votre machine a café pour la premiére fois, respectez les consi de sécurité cc dans ce manuel, en particulier les suivantes :

- Faites attention a I'eau chaude ! Vous pourriez vous briiler.

« Rincez soigneusement le réservoir d’eau avec de I'eau propre avant la premiére utilisation.
« Ne pas utiliser la machine avec le réservoir d'eau vide ou si le niveau d'eau est inférieur au minimum.
« N'utilisez la machine que dans un endroit sec.

« N'ouvrez pas la poignée lorsque la machine est en train de chauffer ou de fonctionner.

« Débranchez toujours le cordon d’alimentation avant de nettoyer la machine.

« Nettoyez la machine a café uniquement avec un chiffon humide.

La premiére étape est de remplir le réservoir d’eau, il y a deux fagons de le faire :

Remplir sans retirer le réservoir. '\
1. Soulevez le couvercle du réservoir d’eau. 1
2. Remplissez le réservoir avec de I'eau propre 0 ?
. N . o
(temp_erature maximale de Igau 3§ C). \‘_w
3. Baissez le couvercle du réservoir.

Remplir en retirant le réservoir d'eau.

. Soulevez légérement le réservoir d'eau dans le sens indiqué sur I'image
pour le retirer de la machine. Remplissez le réservoir jusqu'a la marque
“MAX" avec de I'eau propre (capacité maximale 0,6 litres).

Glissez doucement le réservoir d’eau sur la base de celui-ci, en suivant
la procédure inverse décrite ci-dessus. Lorsque la sortie du réservoir
d'eau est insérée dans la base d'entrée, appuyez vers le bas pour blo-
quer le réservoir d'eau.

I
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Avertissement :

Il peut y avoir des restes d'eau dans la machine. Pour s’assurer que cette
machine fonctionne parfaitement, elle a été testée avec de I'eau avant de
quitter l'usine.

Attention :

La manipulation incorrecte d'appareils électriques est dangereuse et
peut étre mortelle.

MODE STANDBY

FR

Dans le réglage prédéfini par défaut, la machine dispose du mode “Standby”: Dans ce mode, la
machine et tous les voyants s'éteignent aprés 15 minutes d'inactivité.

Si la machine entre en mode veille, appuyez sur le bouton marche/arrét pour la réactiver.

REGLAGE DU MODE STANDBY

>15 minutos

Maintenez appuyés les boutons Petite tasse et Grande tasse.

Connectez la machine a la prise électrique. La LED de la touche de démarrage s'allumera.
En appuyant sur le bouton de la petite tasse, le voyant LED de celui-ci s'allumera, activant
le mode veille (“Standby”).

En appuyant a nouveau sur le bouton de la petite tasse, le voyant LED du bouton de la petite
tasse éteindra, désactivant le mode veille (“Standby”).

REGLAGE PREDEFINI PAR DEFAUT

Appuyez sur le bouton Grande Tasse et maintenez-le appuyé.
Connectez la machine a la prise électrique.

La LED du bouton s'allumera et clignotera deux fois, indiquant que la machine est
revenue aux réglages prédéfinis par défaut.

MODE BOISSON CHAUDE ET FROIDE

Mode chaude

Mode Froide

1. Connectez 'appareil & Ia prise, le bouton On/Off clignotera deux fois en rouge et deux fois en bleu,
indiquant que 'alimentation est bien connectée.

2. Une pression rapide sur le bouton On/Off pour Iallumer en lumiére rouge, le bouton petite tasse
et le bouton grande tasse clignoteront en bleu pendant 35 secondes sur le point de terminer le
processus de chauffage.

3. Lorsque le bouton de la petite tasse et le bouton de la grande tasse arrétent de clignoter, appareil
est prét pour la boisson chaude. dans ce mode, le bouton petite tasse et le bouton grande tasse sont
indiquées par une lumigre bleue, et le bouton On/Off est indiqué par une lumiére ROUGE fixe.

1. Connectez 'appareil 4 la prise , le bouton On/Off clignotera deux fois en rouge et deux fois en
bleu, indiquant que I'alimentation est bien connectée.

2. Appuyez sur le bouton ON / OFF et maintenez-le enfoncé (environ 2 secondes) jusqu'a ce que
Ie voyant lumineux s'allume en BLEU.

3. Lorsque 'appareil entre en mode froide, les trois boutons sont indiqués par une lumiére bleue
fixe. Dans ce mode, le chauffage est éteint.

4. Conseils: Ajoutez 2-3 morceaux de glagons dans la tasse & café, ou versez 8~ 10 C (46~50 F)
d'eau glacée dans le réservoir d'eau pour préparer votre café froid.

PREPARATION DU CAFE

Votre machine a café est équipée de trois adaptateurs pour la préparation du café ou d'autr

e%

1. Branchez la machine a la prise électrique et appuyez sur le bouton marche/arrét.

o 3. Suivez les instructions ci-dessous pour utiliser chaque type d'adaptateur :

sez le couvercle.

Capsules Nespresso®

es boissons.

Capsules Nespresso® : Soulevez le couvercle de 'adapta
teur. Insérez une capsule a l'intérieur de celui-ci et abais-

2. Lorsque la machine se réchauffe, soulevez la poignée supérieure et retirez
I'adaptateur.

Capsules Dolce Gusto™
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Café Expresso : Soulevez le couvercle de I'adaptateur et ajoutez le café moulu. Appuyez pour comprimer le café
moulu et abaisser le couvercle de 'adaptateur.

E.S.E. dosette (44 mm) : insérez une dosette de café dans I'adaptateur.

4. Insérez I'adaptateur avec la capsule et fermez la poignée vers le bas comme 5. Placez une tasse sur le support. Appuyez une seule fois sur la touche du
indiqué sur I'image. café souhaitée. Le bouton clignote et la machine commence la préparation.

Temps de préparation prédéfini :

Capsules

25s pour le café court et 55s pour le café long.
Café Expresso

25s pour le café court et 55s pour le café long.

6. Une fois terminé le processus de préparation, la machine s'arréte automatiquement lorsque le temps de préparation prédéfini est atteint. Vous pouvez modifier la
la quantité de café en réglant le temps de préparation par défaut en fonction de vos goits. Voir la section “Personnalisation de la quantité de café”.
7. Soulevez la poignée et retirez 'adaptateur pour insérer la nouvelle capsule a utiliser ou pour changer I'adaptateur.

Attention :
Lorsque vous appuyez sur le bouton du café souhaité, son LED peut clignoter pendant quelques secondes d'abord, puis commencer a préparer le café, ce qui est
tout a fait normal.

PERSONNALISER LA QUANTITEE DE CAFE
Vous pouvez modifier la quantité de café en ajustant le temps de préparation prédéfini en fonction de vos golits. (

©

Réglage de la quantité pour les petites tasses

1. Placez la tasse sous la sortie de café.

2. Appuyez et maintenez appuyé le bouton de la petite tasse jusqu'a ce que vous obteniez le café que vous désirez
(Min. 15s,Max. 90s).

Réglage de la quantité pour les grandes tasses

1. Placez la tasse sous la sortie de café. @ )

2. Appuyez et maintenez appuyé le bouton de la grande tasse jusqu'a ce que vous obteniez le café que vous désirez
(Min. 15s,Max. 90s).

NETTOYAGE

+ Veillez débrancher la machine avant de la nettoyer.
+ Ne jamais immerger la machine ou une partie de celle-ci dans I'eau, elle pourrait étre sérieusement endommagée ou méme causer la mort par électrocution !
+ N'utilisez pas de nettoyant puissant, abrasif ou de dissolvant. %

« N'utilisez pas de brosses, d'objets coupants ou tranchants. ADAPTATEUR DOLCE GUSTOC UTILISATION ET NETTOYAGE

« Ne pas nettoyer les piéces dans un lave-vaisselle. ‘@ Veuillez noter lors de l'utilisation de I'adaptateur de capsule
Dolce Gusto @ qu'ily a 2 parties & vérifier lors du nettoyage, la

Nettoyage de la capsule et des adaptateurs a café. 1. broche de percage et la 2. buse de versement sur

Videz le réservoir de I'adaptateur et lavez-le avec de I'eau. I'adaptateur.

Séchez-le complétement avec une serviette ou un chiffon sec. Veuillez consdulter les instructions ci-dessous pour nettoyer
votre adaptateur :

Nettoyage de la machine

® ouececouee
Nettoyez-la avec un chiffon ou du papier propre et humide, puis remontez toutes F‘, g F;f\:
les pieces. Nettoyez régulierement la sortie du café et la zone de préparation a \24
I'aide d'un chiffon humide.

)
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VIDER ET NETTOYER LES TUYAUX INTERNES

Avant de réutiliser la machine aprés de longues pauses (p. ex. vacances), la machine doit étre rincée a fond. Cette courte procédure sert a purger et nettoyer a fond
la tuyauterie interne.

Procédure
Remplissez le réservoir d'eau (voir la section “Premiére mise en service”.)

Branchez I'appareil sur la prise électrique.

Appuyez sur le bouton de marche/arrét.

Les LEDs des boutons resteront stables lorsque la machine sera réchauffée. Le temps d'échauffement est d’environ 45 secondes.
Avant d’appuyer sur le bouton du café long, assurez-vous que :

« La poignée d'ouverture est fermée et il n'y a pas de capsules dans I'adaptateur.

« El depésito de agua estd lleno.

o~ wn

« Le réservoir d'eau est bien en place, sinon il y a des risques de fuite d'eau.

Placez une grande tasse (250 ml ou plus) sous la sortie de café.

Appuyez sur le bouton du café long et attendez que I'appareil termine le ringage.

Ne soulevez pas la poignée jusqu'a ce que le processus de ringage s'arréte automatiquement.

N oo

Y

DETARTRAGE / ENTRETIEN DE LA MACHINE

Leau potable varie selon les régions. Les particules de chaux provenant de I'eau potable sont déposées comme déchets dans la machine et peuvent bloquer la
tuyauterie et causer des dommages. Pour éviter cela, assurez-vous de détartrer la machine au moins aprés avoir fait 300 a 400 tasses de café ou, en tout cas, si la
production baisse de fagon significative ou aprés un ou deux mois. Le détartrage doit étre effectué correctement pour éviter tout dommage.

Suivez attentivement les instructions ci-dessous.

1. Remplissez le réservoir d'un mélange d’eau et d’un liquide détartrant spécial pour les machines a café, disponible dans les magasins
(suivez toujours les instructions du fabricant).

2. Assurez-vous qu'il n'y a pas de capsules a I'intérieur de la machine.

3. Placez un grand récipient sous la sortie du café pour recueillir le mélange et les résidus de chaux.

4. Appuyez sur le bouton de la Grande Tasse pour effectuer le détartrage. Répétez le processus plusieurs fois jusqu'a ce que toute I'eau du réservoir soit épuisée.

5. Répétez le processus pour rincer le circuit interne avec un réservoir d'eau propre (pas de liquide détartrant) pour nettoyer complétement le circuit interne et assurer
le bon goit de vos boissons.

Important

« Soyez extrémement prudent avec I'eau chaude !

« Ne jamais nettoyer la machine avec du vinaigre. Cela endommagera la machine et donnera un mauvais godt aux boissons.

+ Les dommages causés par un détartrage incorrect ou I'absence de celui-ci, ne sont pas couverts par la garantie.

CONSIGNES DE SECURITE

Ne touchez pas le dessus de I'adaptateur lorsque vous le retirez du compartiment, Il'y a une aiguille pointue sur le dessus de I'adaptateur de capsule. Ne
car il est trés chaud et pourrait causer des brilures. placez pas votre main en dessous ou pres d'elle, car elle risque de vous
blesser.
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Etape 1# : insérez le
tuyau dans lentrée
deau

N'allumez pas ou n'utilisez pas la machine s'il n'y a pas d'eau dans le réservoir.

AVIS DE SECURITE

Avant dutiliser pour la premiére fois ou aprés de longues pauses (par exemple des vacances), la machine peut étre difficile &
pomper de I'eau, cette courte procédure peut aider & pomper a auto-amorgage en utilisant le tuyau pour remplir I'eau dans
le circuit manuellement avant d'allumer la machine pour premier remplissage.

Etape 2# :remplir
d'eau dans le tuyau

Etape 34 : injecter I'eau du tuyau
dans la machine de fagon & ce
que le circuit interne se remplisse
d'eau

Aprés les étapes ci-dessus, la machine pourra pomper I'eau normalement.
* Si nécessaire, répétez les étapes 2 ou 3 fois.

Risque d'électrocution

+ Ne jamais immerger la machine dans I'eau ou tout autre liquide.

« Les cordons d'alimentation endommagés ne peuvent étre remplacés qu'au service technique, contactez le service client.
+ Ne jamais toucher la fiche, la prise électrique, le cordon ou la machine avec les mains mouillées ou humides.

Risque de briilures

Débranchez le cordon d'ali

Ne jamais déplacer la machine durant le fonctionnement.
Ne jamais toucher les parties trés chaudes de la machine (par ex. 'unité de préparation pendant les opérations).
Ne pas s'approcher aux jets de vapeur ou de liquide.
Ne déplacez pas la poignée d'ouverture tant que la machine est encore sous pression en train de faire du café.

he

et laissez la

ZONES D'UTILISATION

refroidir complétement avant de la nettoyer ou de I'entretenir.

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage domestique et similaires, tels que :

+ Cuisine du personnel dans les bureaux, les

« Maisons rurales ;

et autres envirc

- Hotels, motels et autres environnements résidentiels.

CONSIGNES DE SECURITE

L

1ts de travail ;

Ne branchez jamais votre machine ailleurs que dans une prise secteur reliée a la terre.
Pour vous assurer que la machine est éteinte, retirez la fiche de la prise électrique.
Débranchez toujours le cordon d'alimentation avant de déplacer la machine et de longues périodes d'inutilisation.
Ne jamais tenir ou faire passer le cordon d'alimentation sur des angles ou des bords coupants.

Ne débranchez jamais le cordon d'alimentation en tirant sur celui-ci ; retirez toujours la fiche.

Si vous avez besoin d'une rallonge, assurez-vous qu'elle est appropriée pour votre machine et placez le cordon de fagon sire.
Ne jamais utiliser la machine sans eau.
Veillez toujours a ce que la quantité d'eau dans le réservoir ne soit pas inférieure au nlveau minimum.

Ne pas utiliser la

en cas de fonctic déf

(Dans de tels cas, contactez le Service Client.)

Il n'y a pas de café qui sort.

cordon d’

Ne laissez jamais |'appareil a |a portée des enfants pendant le fonctionnement.
N'utilisez la machine que dans un endroit sec.
Ne laissez jamais pendre le cable d'alimentation d’'un appareil au bord d'une table ou d'un comptoir, car cela peut entrainer un risque.

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage domestique.

Pour éviter tout dommage, n'utilisez jamais de pieces de rechange ou d'accessoires non recommandés par le fabricant.

Ne laissez jamais |'appareil a la portée des enfants ou des personnes qui n‘ont pas les compétences nécessaires pour I'utiliser sans surveillance.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le revendeur ou un Service technique qualifié.

Choisissez une surface séche, stable et nivelée qui ne se trouve pas immédiatement sous la prise de courant.

Il doit étre éloigné d'au moins 60 cm du lavabo et des robinets.

Ne le placez jamais sur des surfaces ou des équipements inflammables, des fusibles ou des appareils thermoélectriques (micro-ondes, lave-vaisselle, etc.).
Ne jamais placer la machine ou le cordon dalimentation a moins de 50 cm de surfaces chaudes ou de flammes nues.

Ne jamais couvrir la machine pendant le fonctionnement.

RESOLUTION DES PROBLEMES

ion endommagé ou aprés une chute ou d'autres dommages.

CAUSE

Le réservoir d'eau est vide.

Remplir le réservoir d'eau.

OLUTIO

Le café n'est pas assez chaud.

La machine est froide.

Attendre le temps indiqué pour le chauffage.

Accumulation de chaux.

Effectuer le détartrage.

Il'y a de I'eau renversée.

Le réservoir d'eau fuit.

Vérifiez si la valve du réservoir est coincée.

Le bac d'égouttement inférieur
est rempli d'eau.

Videz le bac d'égouttement.

La poignée ne peut pas étre fermée.

L'adaptateur n'est pas en place.

Vérifiez et fixez correctement I'adaptateur.

Selon les directives européennes 2002/95/CE, 2002/96/CE et 2003/108/CE concernant la réduction de I'utilisation de dans les é
électriques ainsi que I'élimination des déchets. Le symbole de la poubelle barrée d'une croix sur I'emballage indique I'obligation d'éliminer Ie produit, a la fin de sa vie utile,
en le séparant des autres déchets. Lutilisateur doit donc retourner I'appareil, lorsqu'il n'est plus utilisé, au centre de tri des déchets électroniques et électrotechniques, ou le

lage, de

etdél

des matériaux qui composent le dispositif. Lélimination abusive du produit par I’

retourner au vendeur lors de I' achat d un appareil neuf du meme type, en échange. Une collecte différenciée adéquate du dispositif inutilisé pour les processus successifs de
del contribue a éviter d'éventuels effets negaufs sur I'environnement et sur la santé, et favorise le recyclage

implique I'; des ions prévues par la loi.

17



Pycckuin

OOBPO NOXAINOBATb

Cnacun60o, 4To BbIGpany Haly kodeBapky.
B aTOM pyKOBOACTBE Bbl HAAETE UHCTPYKLUM, Npeaynf 1 peKOMeH; , HeobxoMble Ansi 6e30NacHoro 1 y0BNETBOPUTENBHOTO UCNONL30BaHNSA
Halwero npogykTa. [epen NoagKNioYeHNEM YCTPONCTBA BHUMATENBLHO 03HAKOMBLTECH C NPaBUaMu TEXHWUKW Ge3onacHocTu.

CMUCOK JETANEN

1. OTKpbIBAKOLLMIA pbivar Ans CMeHbl afanTepos.
2. OTcek ans aganTepos.

3. HeGonbluas noaaepxka YaLuky.

4. bonbluas nogaepxka Yallku.

5. Knonku ynpasnenusi: On/off, kopoTkuii kode u
ANUHHBIN Kodbe.

6. Kpbllwka pesepByapa Ans Bofbl.

7. PesepByap Ans BoAbl.

8. Apantep ans kancyn Nespresso ® *.

9. Apantep ans kancyn Dolce Gusto ® *.

10. AganTtep Ans monotoro kocpe unu E. S. E. koce
pod [44 mm).

* Nespresso u Dolce Gusto sBnsitoTcs ToprosbiMu
mapkamu Societedes Produits Nestle SA.

Kodbeiinbint nopowok  E.S.E.kode pod

OB 3TOM PYKOBOLACTBE
[aHHoe pyKkoBOACTBO MO 3KCMyaTaLun He MOXET OXBaTbiBaTb BCEe BO3MOXHbIe 06CTOATeNbCTBa. B criyyae BO3HUKHOBEHNS! COMHEHMIn Unu npobrem,
HEJ0CTaTO4YHO ONMCaHHbIX B AaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMIlyaTaLuu, Bbl MOXeTe Nony4nTh JOMONHNTENbHY Hdopmaumio, obpatveluncs B Otaen
0BCnyXMBaHNA KIMEHTOB.

MoxanyicTa, coxpaHnTe 3TO PyKOBOACTBO MO 3KCMIyaTaLuy Ans Cnpasku, ecrn 3To Heobxoanmo.

PACMAKOBKA

1. U3Bnekute kocdheBapky 13 ynakoBKu.

2. Mocrie pacnakoBku Y6eAnTeCh, YTO B KOMMNEKT BXOAST ClIEAYIOLIME [eTanu:

ePesepsyap Ansi BOAbI

eKocheBapka

© PyKOBOACTBO norb3oBarensi

eAnanTepb!

MpumevaHue:

©Y6eanTECh, YTO HAMPSHKEHUE SMEKTPUYECKOTO TOKa B BaLLEM [OME UMK Yup cC CH vem, y Ha 3aBOACKON TaBnuyKe MaLLMHBI.
©YTUNN3MPYITE BCE NNACTUKOBbIE NakeTbl, YTobbl M3bexatb onacHocTv ans aeten!

eXpaHuTe yNakoBKy Anst TPAHCNOPTUPOBKM MaLLNHbI (HANPUMEP, Ans pasbopKu, PEMOHTa U T. 41.).

NMPUCTYNASA K PABOTE
Mepen nepebIM UCMONb30BaHMEM KOotheBapky 0BpaTTe BHUMAHNE Ha Mepbl NPEOCTOPOXHOCTY, NMPUBEAEHHbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE, B YaCTHOCTU Ha
cneayiolme:

eBy/ibTe 0CTOPOXKHBI C ropsiven Bopon! Thl MOXELLL 0GXeYbCs.

e[leper nepsbIM MCNONb3OBaHWEM TLLATENBHO MPOMOIATE pe3epByap ANA BOAbl YUCTON BOLON.

eHe 1CMonb3yiiTe yCTPONCTBO C NYCTLIM PE3EPBYaPOM AN BOZb! UMK €CNN YPOBEHb BOABI HIKE MUHAMATBHOTO YPOBHSI.
el/cnonbayite NpuBop TOMBKO B CyXOM NOMELLEHUN.

eHe OTKpLIBaiiTE pbIYar, koraa MaluvHa NporpesaeTcs v paboraert.

e[lepe/] YMCTKO MaLLVHBI BCEra OTCOEAUHANTE LHYP NUTAHWS OT PO3ETKU.

eYucTute kodheBapKy TONMbKO BAXKHON TPAMKOWA.

MepBbIN War — HaNoNHUTL pe3epByap BOAOW; eCTb ABa cnocoba caenaTb 3TO:
HanonHute 6ak, He cHMMas ero.

1. MoaHMMUTE KPbILLKY pe3epByapa Ans BoAbl.
2. HanonxwnTte Gak YncToi Bogon (MakcumanbsHas Temneparypa ofsl 35°C). .
3. OnycTuTe KpbILKY Gaka.

3anonHute , cHAB pe3epByap Ana BoAbl.

1. Crierka NpunoaHUMIUTE pe3epsyap s BOAb! B HAaNPaBeHn, NOKa3aHHOM Ha PUCYHKE, YTOBbI CHSATb
pesepsyap Ans Bogel ¢ npubopa. HanonHute 6ak Ao nuHun « MAKC» uncToit Bogoit (MakcumanbsHas
emkocTb 0,6 nuTpa).

2. MefineHHO HaaBMHbTE pe3epByap Ans BOAb! Ha OCHOBAHME pe3epByapa s BOAb, BbIMOMHsIs
oBparTHas NpoLie/lypa onucaHa Beile. Koraa BbIXOAHOE 0TBEPCTUE pesepByapa Ans BOAb!
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BCTaBMNEHO BO BXOAHOE OCHOBaHUE, HAXXMUTE BHU3, YTOGbI Baq)I/IKCVIDOBaTb pesepsyap Ansa oAbl

Mpeaynpexaexue:

B npuGope MoxeT ocTatbes kanns BoAbl. Ytobbl ybeanTbes, 4To TOT arperat paboraet
neanbHo, oH Gbin NPoTeCTUPOBaH BOAON Nepes TeM, Kak MoKUHYTb 3aBOf,.
OCTOPOXHOCTb:

HenpaeunbHoe o6paliieHe ¢ anekTpoo6opyoBaHeM ONacHo 1 MOXeT NPUBECTU K
neTanbHOMy UCxoay.

PEXWUM OXWUOAHUA

Mo yMornyaHuo AaHHoe yCTpOﬁCTEO HaxoauTCs B peXxumMe oXunaaHua: B atom pexume
MalliMHa 1 BCE MHANKATOPHbIE Namnbl BbIKMOYaoTcs nocne 15 MuHyT 6esneiicTaus.
Ecnu mawwuHa nepexoauT B PeXUM OXUAAHUSA, HaXXMUTE KHOMKY NycCK, yTO6bI CHOBA
BKNKOYNTL €e.

HACTPOWKA PEXXUMA OXUOAHUA

YaepxwvBaiiTe HaxaTol kHonku ManeHbkas yallka u bonbluas valika.

MoaKniounTe YCTPONCTBO K 3NEKTPUYECKOI po3eTke. 3aropuTcst CBETOAMO/, Ha KHOMKE Mycka.
YT106b! aKTUBMPOBATL PEXUM OXKUAAHUS, HAXMUTE MarneHbKyo KHOMKY Yallku, 1 CBeToAnos,
3aropuTcs.

HaxmuTe elle pas, YTOBbl OTKIIOUNTL PEXUM OXKUAAHWS, U CBETOANOA MOracHeT.

3ABO[ACKAS HACTPOWMKA MO YMOMYAHUIO

Haxmute 1 yaepxusarite Borbluyio KHOMKY YaLLKu.

MopkntounTe YCTPOMCTBO K 3IIEKTPUYECKON PO3eTKe.

CBeTo/MOA Ha KHOMKE BKIIOYNTCS 1 IBAX/bl MUTHET, YKasblBasi Ha TO, YTO MaluMHa
BEPHYNach K 3aBOACKMM HACTPONKaM Mo YMOMYaHMIo.

PEXWUM TrOPAYEI0O UNn1 XonoaHoOro HANUTKA

Pexxum ropsiyero HanuTka Pexnm xonogHoro nuTbs

1. TIOAKITIO|MTE MALLUHY K MTAHMIO, KOTA KHOMKA BK./BbIK. MALLMHBI FOPUT KACHBIM M CHHIM LIBETOM 1. MOAKMIOMATE MALLUHY K MUTAHMIO, KOTAA KHOMKA BK./BbIK. MALIMHBI FOPUT KDACHBIM 1 CHHIM
AiBa pasa, TO 3TO 3HAYMT, YTO MALLUHA YXKe NOAKNIYeHa. UBETOM AiBa pasa, TO 3TO 3HAYNT, YTO MalMHA yXe NOAKNIoYeHa.

2. BbICTPO OAUH Pa3 HAXMWTE KHOMKY BK./BbIK., FOPUT KPaCHBIM, KOTAa GOMbLIAR YalLKa 1 ManeHbKast 2. Haxuue KHOMKY BK./BLIK. W YIBRKUTE 68 B Te4eHUe 2 CokyHA, 0K MHAKATOP HE OPUT GUHMM.

aLLIKa MHTaIOT CHHUM OKOO 35 C, TO i Harpes clopo ) 3. Koraa MaLiHa NepexoayT B P XONIORHOT PEXIM, TPH KHOMKH MOCTORHHO FOPAT GHHUM,
2 370 Bpew# CHCTeMa Harpesa BbIKIoveHa.

3. Korga ﬁonbujaﬁ GalKa W ManeHskas “alika MPEKpALIAKT MUMaTh, TO GTO 3HAYMT, uTO

arpes yxe N1PI 3TOM MOXHO Ha4aTh NPUTOTOBHTH FOPSIMHI HANATOK.
B aToM pexuie, Sonaluan aLia # WanoHbkan daLKa FOPSIT CUHMM, @ KHOMKA BK./BbIK. NOCTOSIHHO
[OPHT KpACHBIM

4. Toackaska: MOXHO AOGABUTH 2 NbAWHBI B YaLLIKY ANSi XOMOAHOMO HANUTKA, MO A0GaBUTL
XONOAHYK BOY TemnepaTypoit 8~10 C (46~50 F ) B €MKOCTb AN NPUTOTOBMEHIA XOMOAHOTO
HanwTka

NMPUrOTOBJIEHUE KO®E

Balwa kocbeBapka Bkntoyaet B cebs Tpu aganTepa Anst NPpUrotoBreHns Koe Unm Apyrx HanuTKkoB.

2. MogHUMKTE BEPXHWIA pblyar n
BbITAHUTE ero, YTobkl CHATL aganTep,
noka MaluuHa NporpesaeTcs.

1.MogkniounTe yCTPONCTBO K CETEBOMN
poseTke. HaxmuTe KHOMKy nyck. 6

Kancynei Nespresso ® :
nO/JHMMMTe KpbILWKY aganTtepa Kancynbl.
BcrasbTe Kancyny B aganTtep v onyctute
KpbILWKY aganTepa.

Kancynbl Dolce Gusto™:
BcraBbTe Kancyny B agantep.

Kancynbi Nespresso ® Kancynbi Dolce Gusto™
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ADANTEP DOLCE GUSTO ® - UCMOJIb30BAHUE U O4YUCTKA

Moxanyiicta, o6paTuTe BHUMakHMe Npu UcToNb30BaHM ananTepa Dolce Gusto
Capsle, 4TO NPyt O4YCTKE HEOBXOAUMO NPOBEPHTS 2 AeTanit: 1.
m

MonoTbiit kodpe:

i WTUehT U 2. conno Ha anantepe. TOAHMMITE KPBILLIKY 3AANTepa i A0GABLTE MONOTBIIA Koche. HakmuTe BHM3,
r i c Hike 10 oumcTke 4TOBb YNMOTHMTS MONOTLIT KOGhe, M ONYCTUTE KPbiLLKY AAANTepa.
anantepa:

@ Npokansisaiowwii Wrnpt @ 3anusounas Hacanka
E.S.E. pod (44 mm):
BerasbTe KoeiiHbii CTPY4oK B aganTep.
E. S. E. pod (44 mm)
4. BcTaBbTe aganTep BMeCTe C Karncynown BHYTPb U 3aKponTe 5. MocTaBbTe YalLlKy nof 4o3atop. HaxmuTe TonbKo HyXHY0
pblYar BHW3, Kak NoKa3aHO Ha PUCYHKE. KHOMKY Kocpe. KHOMKa MUTHET, 1 MalumnHa Ha4YHEeT NMOAroTOBKY.
BapaHHOe Bpems 3aBapuBaHus:
Kancynbi
25 cekyHz NS KOPOTKOTO 3cnpecco U 55 cekyHa Ans
ANUHHOTO Kodbe.
MonoTbi# koche
25 CeKyHzL /NS KOPOTKOTO 3GMPEcco U 55 cexyHz Ans
ANUHHOTO Kodbe.
6. Kak Tonbko npouecc 6ynet B aBTOMaTUYeCkn OCTaHOBUTCS, korga ByaeT AOCTUMHYTO 3aaHHoe Bpemsi 3aBapuBaHus. Bel MoxeTe

W3MEHWUTb KONMYECTBO Kode, OTPErynnpoBaB Bpems 3aBapuBaHus N0 yMONYaHWIO B COOTBETCTBIM CO CBOMM BKycoM. CM. pasaen «Perynuposka rpomMKoCTH kodey.
7. TloaHAMUTE pbIYar 1 CHUMUTE afanTep, YToGbl BCTABUTHL HOBYIO KaMCysy, KOTOPYIO Bbl COBMPAETECk UCMONB30BaTb, UM CMEHUTL aaanTep.

BHumaHue:

Tpu HaxaTui HYXKHOW KHOMKN KOE ee CBETOAMO/ MOXET CHauarna HeCKOMbKO CekyH[ MUraTh, @ 3aTeM HadaTb 3aBapuBarTh kode, YTO BrOfHE HOPMAsLHO.

PEFYNIMPOBKA FrPOMKOCTU KO®E

Bbl MOXETE M3MEHNTL KONMYECTBO Kodhe, OTPErynupoBaB BPeMs 3aBapuBaHus N0 yMONYaHMIO B COOTBETCTBUM CO CBOWUM BKYCOM.

PerynupoBka o6bema Ans ManeHbKON Yaluku
1. MocTaBbTe YallKy noa HOCUK kodpe.
2. HaxxmuTe v yaepxuBaiiTe KHONKY MarneHbKoii Yaluku, noka He MomnyyunTe HyxHblin Bam kode (MuH. 15 ¢, makc. 90 c).

PerynupoBka o6bema Ans GonbLIOW YaLKn
1. MocTaBbTe YallKy noja HOCUK kodpe.
2. HaxxmuTe v yaepxuBaiiTe KHONKy GONbLIOI YaLlku, MoKa He MonyvnTe HyXHblii Bam kode (MuH. 15 ¢, makc. 90 c).

YBOPKA

OB53aTerNBLHO OTKIIOHNTE MALLMHY NEPe/] YNCTKOM. ﬁ
eHuKorza He NorpyXaiTe MallMHY UMK €e YacTb B BOAY; Bbl MOXETE MOMy4UTb CEePbE3HYI0 TPABMY WM 1aXe yMepPeTb OT

yAapa 3nekTpu4eckum Tokom!

eHe 1CMONb3yiiTe HUKaKNX CUMbHBIX YNCTALLMX CPEACTB UMK PacTBOPUTENEN.

eHe vcnonbayiiTe 3a0CTPEHHbIE NPEAMETbI, LWETkM, abpasuebl v OCTPbIe NPeAMETb. %
e He moiTe getanu B NoCyJOMOEYHO MalUMHe.

QOuncTka afanTepoB Ans Kancysn v MOFoToro Kode
OnopoxHuUTe pesepByap agantepa 1 NPOMONTE ero BofoiA. TLATeNbHO BbICYLUUTE BECh KyCOK CandeTKoii unmn cyxon

TKaHbIO.

OuwncTka npubopa

MpoTpuTe YnCTOI BNaxHoI TpAnkoii, cobepuTte Bee Aetanu. PerynsapHo npotupainte HOCUK U MECTO NPUrOTOBMEHUS

kohe BNakHOM TKaHbtO.
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OMOPOXXHEHUE U OYUCTKA BHYTPEHHUX TPYB

[Mepen NoBTOPHLIM UCMOMB30BAHMEM MALLMHBI NOCHE ANMTENbHbLIX NEPEPLIBOB (HAaNpuUMep, OTnycka) ee HeOGXOANMO TLATENbHO NPOMbITL. JTa
KOpOTKasi NpoLieaypa CryxuT Ans TLaTenbHO NPOAYBKM 1 O4UCTKIA BHYTPEHHIUX TPyBONpoBOaoB.

Mpouenypa

1. HanonHute pesepsyap Bogou (cm.)

2. Mopkniouunte yCTPOWCTBO K CETEBON PO3ETKE.

3. Haxxmute kHonky Myck.

4. CeToamoabl Ha KHOMKax cTabunuanpytoTes, koraa MalumHa nporpeeTcsi. Bpems nporpesa coctasnsieT npuMepHo 45
CeKyHA.

Mpexae Yem HaxaTb ANIMHHYO KHOMKY Kode, ybeamTech, YTo:

ePblyar oTceka 3aKpbIT, U BHYTPY HET Kancyn.

ePe3epsyap Ansi BOAbI MOMOH.

ePe3epByap ANs BOAbI HAAEXKHO 3aKpensieH Ha MecTe, B NPOTUBHOM Crly4ae BoAa MOXET npoTekatb.
5. MomecTuTe GonbLuyto YaLLKy (paamepom 250 Mn unu GornbLue) nog Ao3aTop.

6. HaxkmuTe AnvHHYI0 KHOMKY KOdhe v AOKAUTECH 3aBEPLUEHMS NONOCKaHus npudopa.

7. He nogHumanTe pblyar 4o Tex nop, noka npouecc NPOMbIBKW HE NPEeKpaTUTCst aBTOMaTUYECK.

OEKANbUUOUKALNA MALLUHbI

MuTbeBas Boga BapbyUpyeTCsi B 3aBUCMMOCTM OT perioHa. YacTuLibl U3BECTU U3 NUTLEBOI BOAbLI OCAXAAIOTCS B MaLLMHE B BUAE OTXOL0B
1 MoryT 6rnokvpoBaTb Tpyby v NpMBECTM k NoBpexaeHnto. YTobbl n3bexatb aToro,0683aTenbHO AeKanbLMHUPYATE MaLLMHY MO KpaHen
Mepe nocre npurotosnexnsi 300-400 yaluek kode Unu, BO BCAKOM Cyyae, eCriv MPOU3BOACTBO 3HAYNTENbHO YnaAeT uin Yepes
ofuH-ABa Mecsua. [lekanbLmHaums AomkHa 6biTb MPoBeAeHa NpaBUbHO, YTOObI M36exaTb NOBPEXAEHUIA.

BHuMaTenbHo criefyiTe NPUBEAEHHBIM HIDKE MHCTPYKLIMSM.

1. 3anonHuTe pesepByap CMECHIO BOAbI I KOMMEPYECKM JOCTYMHON AeKanbLyHUPYIOLLE XWUOKOCTY ANst KodeBapku (Bceraa criepynte
VHCTPYKUMSIM MPOU3BOAUTENS).

2. YbepuTech, YTO BHYTPU MaLUMHbI HET Kancyn.

3. MomecTtuTte GonbLLON KOHTENHEP NOA A03MPYIOLLYIO FOMOBKY, YTO6bl COBpaTh CMech U OCTaTKu U3BECTM.

4. HaximuTe kHomkKy BonbLuoii Yallku, YTo6bl BbINOMHUTL AekanbLyHauuio. MoBTopuTe NpoLecc HECKOMbLKO pas, noka Bcsl Boaa B Gake He
6ynet uspacxogosaHa.

5. MoBTOpWTE NPOLIECC NPOMbIBAHUS BHYTPEHHETO KOHTYpa pe3epByapoM C YACTOM Bofoi (6e3 AeKkanbLUyHMUPYIOLLE XMAKOCTH), YTOOb!
MOMHOCTBIO OYNCTUTL BHYTPEHHUI KOHTYP 1 06ecneynTb XopoLumin

BKYC BaLLKX HanUTKOB.

BaxHbIin

ebyabTe NpeenbHO OCTOPOXHbI C ropsiyeit Boaon!

eHwMKOrAa He YNCTUTE MaLLMHY YKCYycOM. OTO MOBPEAUT MaLLVHY U CAenaeT HanuTK1 HEMPUSTHBIMK Ha BKYC.

e[apaHTUs He PacnpoOCTPaHSsIETCs Ha NOBPEXAEHNS, Bbl3BaHHbIe HEMPaBUIbHON AekanbLyuKaLpein nm ee oTCyTCTBUEM.

NPEAYNPEXOEHUA BE3OMNACHOCTU

He noaHvmaiiTe BEPXHIOKO KPbILLKY
BO BPEMS NCMONb30BaHNS
nvBoBapa.

He mouute MallvHy N He
CTaBbTe €e B BOAY.

Ha BepxHeit 4acTu kancynbHOro
apanTepa ecTb ocTpas urna. He
KnaauTe pyKy nop Hero unu
PSIIOM C HUM, TaK Kak OHa MOXeT
6bITb NpoKosoTa.

He npukacanteck k BEpxHei Yactu
ajanTepa npu U3BMNeYEHUM ero n3
oTceka,Tak kak OH O4eHb ropsinii n
MOXET Bbl3BaTb OXOrY.
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Mepea nepasim wm nocrie OTNYCKOB) M3 MaLLIMHBI MOXET BbiTh,
TPYAHO NepeKa|MBaTh BOAY, 3Ta KOPOTKAs MPOLIEAYPa MOKET MOMOUL HACOCY NEPEMTH B PEXUM CAMOBCACHIBaHHS,
UConb3ys TPYGY ANA 3AMONHEHIS BOROH KOHTYPA BPYHHYIO NEPEA BKIOUSHIEM MALLIVIHbI Ha BPEMS. epsas A03anpaska.

Lllar 2 #: saneiite
s0AY B TPY6Y.

Lar 1 #: scrassTe
Tpy6y &
BOAONPUEMHHK.

Lllar 3 #: BBeauTe BOAY U3 TPYGbI
B MaLLWHY, 4TOGbI BHYTPEHHMIA
KOHTYP 6bin 3aN0MNHEH BOAO.

Tocrie BbINONHEHNS BbilLeyKa3aHHbIX ACVCTBUIi MALLMHA CMOXET OTKAUMBATb BOAY B OGBIYHOM PeXMMe
* Mpy HEOGXOAUMOCTI MOBTOpWTe Wark 2 Nk 3 pasa.

He I'IO[:LHI/IMaI;ITe BEPXHIOK KPbILWKY BO BPEMA UCMNOSIb30BaHUA NnUBoBapa.

NPEOYNPEXOEHUE

OnacHocTb nopaxeHus 3NeKTPU4eCKMM TOKOM

eHukorza He norpysxaiite npuGop B Bogy Min NKGYI0 APYrYIO XUAKOCTb.

elloBpeX/AEHHbIE LIHYPbI MUTAHMS MOTYT GbiTh 3aMEHEHBI TONbKO aBTOPU30BAHHbLIM CEPBUCHBIM NEPCOHANOM, noxXaryiicTa, obpatuteck B cryxBy nogaepxku
KIMEHTOB.

eHuKorga He NpukacanTech K BUMKe, PO3ETKe, LUHYPY UV MALLMHE MOKPLIMI UM BIAXHBIMIA PyKami.

OnacHOCTb OXOroB

eHukorza He nepemelLaiite NPUGOP BO BpeMsi PaBoTl.

eHuKor1a He NpUKacanTeCk K O4eHb FOPSUNM HacTsM Npubopa (Hanpumep, k Broky NofAroToBky BO BpeMsi paboTet).

eHe npuBnuxarTecs K CTPYSIM Napa Ui XNAKOCTA.

eHe aBuraiiTe pbiyar ynpaBneHus, Noka MallMHa BCE el HaxonTCs Nojl AaBneHnem, roTossi kode.

ellepep YUCTKOM Unn oBCnyXK1BaHWEM OTCOEAVHUTE LWHYP NUTaHUS W AaiTe NpuBopy NonHocTeo ocThiTe. RANGE OBJIACTb

NMPUMEHEHUA
370 YCTPOICTBO NpeaHasHaYeHo Ans GLITOBOrO MCMOMBL30BAHUS W @HANOTAYHBIX CPef, TaknX Kak:
#KyxOHHbIe 30HbI NepcoHana B MarasnHax, oucax u Apyrux paboyunx noMeLLeHnax;

eCenbckve goma;

eQTenu, MoTenu 1 Apyrve usble NoMeLieHns;

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTU

ellogxntoyarite KocheBapky TOMbKO K MPaBUIbHO 3a3eMIeHHOM 3NeKTpUYeCcKon po3eTke.

©YT106bl YGEANTLCS, YTO MaALLMHE BLIKIOYEHE, BbIHBTE BIATIKY 13 AMEKTPUYECKOI PO3ETKM.

.BCel'Fla OTCDeﬂMHﬂFITe LWHYp NUTaHWA nepej nepemelieHemM MalvHbl, YWMCTKOM UMW TEXHUYECKUM OGCJ'Iy)KVIBaHVIEM W 4nUTenbHbIM HEUCNONb30BaHMEM.

eHe TAHWUTE LHYP 33 OCTPbIE Kpasi, He 3aXMMaTe ero 1 He NO3BONANTE EMY BUCETb.

eHe oTCOeAMHSITE BNIEKTPONPUGOPLI OT PO3ETKN, MOTSHYB 3a LUHYP; BMECTO STO0 BO3bMUTE BUTIKY 1 OTCOEAMHUTE €€ OT JNIeKTPUYECKOI PO3ETKM.

@ECNN BaM HY)XeH yAnMHUTENb, Y6eaUTeCh, YTO OH MOAXOAUT NS Balleil MaLMHBI, N HAIeXHO 3akpenuTe ero.

eHukoraa He akcnnyaTupyiTe MalumHy 6e3 Boabl.

eBceraa crieuTe 3a TeM, 4TOGbI KOIMYECTBO BObI B Gake He BbIo HKE MUHMMATILHOTO YPOBHSI.

eHe vcnonbayiiTe MalnHy B criyyae HeucnpasHOi paboTbl, NOBPEX/AEHWS LHYpa NUTaHWS, NaAeHns Uni Apyrux nospexaeHuii. (B atom cnydae, noxanyiicta, obpatutecs
B Cnyx6y noaaepxKkn KNMEHToB.)

e[lepxuTe AieTei NofarbLue OT MaLMHLI BO BpeMs paboTel.

©/ICMonb3yiiTe MaLLMHY TOMLKO B CYXOM MOMELLEHUM.

eHe No3BoNIAITE LWHYPY NUTAHMUS BUCETb CIINLLKOM H3KO, TaK Kak €CTb PUCK CMIOTKHYTLCS.

*3Ta MaluvHa NpeaHasHayeHa Tonbko Ans AOMALLIHEro UCTONb30BaHNS.

©Bo 13GexaHne NOBPEXEHNI HUKOTAA HE UCTIOMNb3YIATE 3anacHble YacTh U1 akCeccyaphl, He PEKOMEHA0BaHHBIE MPOU3BOAUTENEM.

eXpaHuTe 3TOT NPUGOP B HEAOCTYNHOM [N1A AETEl MECTE UMK NULL, HE MMEIOLLIMX HEOGXOAMMBIX HaBbIKOB [N UCMOMNb30BaHMs ero 6es NpucMoTpa.

©ECTM LWIHYP NUTaHNS NOBPEXAEH, €r0 CrIeayeT 3aMeHIUTb U3rOTOBUTENEM, IMNEPOM Ui KBannduumMpo c TOM no KOMy 06C )
#BLiGepuTe Cyxylo, YCTOMUMBYIO, POBHYIO NOBEPXHOCTb, KOTOPast HE HAXOAMUTCS HEMOCPEACTBEHHO MOf] ANEKTPUYECKON PO3ETKON.

©OH [JOMKEH HAXOAUTLCS Ha PACCTOSIHUN He MeHee 60 CM OT KpaHa.

eHuKorz1a He CTaBbTe ero Ha NerkosoCNIaMEeHsIIOLLMECS MOBEPXHOCTM MN 060pyAoBaHMe, NPEAOXPaHUTENM N fipyrie NPUBOPLI (MUKPOBONHOBAS NeYb, NOCYAOMOEUHas
MalmHa U T. A.).

eHuKora He NOMeLLaiTe MalUHY N LWHYP NUTaHUs B npeaenax 50 CM OT ropsiunx NOBEPXHOCTEN UMK OTKPLITOTO OTHS.

eHuKoraa He 3akpblBaiiTe YCTPOMCTBO BO Bpemsi paboTbl.

AUATHOCTUKA
NPOBJIEMA NMPUYUHA PELWIEHUE
Kodpe He BbixoauT. Pesepsyap ans Boabl nycr. HanonnuTe pesepByap Ans Boabl BOAOWA.
Kodbesapka ocTbina. JloXanTeCh YKa3aHHOTO BPEMEHU A5 Harpesa.
Kodbe HenocTaTouHO ropsunii.
W3BecTKoBbI HaneT. MpoBoaaT AekanbLMHaLWio.
Bak ¢ Bofoit npoTekaer. MpoBepbTe, He 3acopuncs Nu knanaH 6aka.
Ha AHe MaluHBI ecTb BoAa. HUkHuiA NOAAOH ANA kanens

o OnopoXHWTe NOAACH ANA Kanenb.
3anosHeH BOAON.

P AnanTep kancynbi/kode He MposepkTe 1 NpaBunbHO NpUKpenuTe
bluar He 3aKpblBaeTcs. yCTaHoBNeH. apanTep.

B cootsetcTaum ¢ [iupektsamu 2002/95ce, 2002/96/CE v 2003/108/CE 06 orp: OnacHbIX BEWeCTB B ANeKTp

YTMANU3aUMKM MX OTX0A0B. CUMBON C Nepevep Bakom, i Ha ynakoske, yi Ha TO, YTO NPOAYKT NO UCTEHEHUM CPOKa ero CRykGbl AomKeH beh cobpaH
Kak oTAenbHbIi Mycop. MoaTomy nioGas NPOAYKUMS, CPOK TOAHOCTM KOTOPOIA UCTEK, AOMKHA GbiTb NepeaaHa B LEHTPbI Y 0TX0A08, Ha c6ope
OTXOAOB AMIEKTP! " wm p npunasuy MIpY MOKYMIKE HOBOMO Ha i ocHoBe.

! i i c6op Anst 3anycka w 3KONOFMHECK COBMECTUMBIM CIOCOBOM,

_—— i Ha cpeny ¥ 30poBLe denoBeia "
KOMOHEHTOB, BXOASLUUX B COCTaB 7 L Brever 3a cobov CaHKUWi B c

3aKOHOAATENbCTBOM.
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DEUTSCH

WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unsere Kaffeemaschine entschieden haben.

In diesem Handbuch finden Sie die Anweisungen, Warnungen und Empfehlungen, die notwendig sind, um unser Produkt sicher und zufriedenstellend zu genieRen.
Bevor Sie |hre Kaffeemaschine anschlieBen, neh-men Sie sich die Zeit, die Sicherheitshinweise sorgfaltig zu lesen.

LISTA DE PARTES

1. Offnungshebel fiir den Wechsel der Adapter.
2. Fach fiir die Adapter.

3. Abstellfldche fiir kleine Tassen.

4. Abstellfldche fiir groBe Tassen.

5. Bedientasten. An, Espresso und Kaffee Lungo.
6. Wassertankdeckel.

7. Wassertank

8. Adapter fiir Nespresso®" Kapseln.

9. Adapter fiir Dolce Gusto® Kapseln.

10. Adapter fiir gemahlener Kaffee

*Nespresso & Dolce Gusto sind Warenzeichen
der Société des Produits Nestle S.A.

Kaffeepulver E.S.E-POD
ZU DIESER ANLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung kann nicht alle moglichen Umstéande abdeck Bei Unklarheiten oder Problemen, die in dieser Betriebsanleitung nicht ausreichend
beschrieben sind, kdnnen Sie sich an unseren Kundendienst wenden. Bewahren Sie diese Bedi lei als Vorlage auf.

AUSPACKEN

1. Packen Sie Ihre Kaffeemaschine aus der Verpackung.

2. Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass die folgenden Teile enthalten sind:

+ Wassertank

+ Kaffeemaschine

+ Anleitung

+ Adapter fiir Kapseln und gemahlenen Kaffee.

Hinweis:

« Vergewissern Sie sich, dass die Spannung des elektrischen Stroms in Ihrem Haus oder Betrieb mit der auf dem Typenschild des Gerits tibereinstimmt.
« Recyceln Sie alle Plastiktiiten, um Gefahren fiir Kinder zu vermeiden!

+ Bewahren Sie die Verpackung fiir den Transport der Kaffeemaschine auf (z.B. fiir Demontage, Reparatur, etc.).

BEGINNEN SIE IHRE KAFFEEMASCHINE ZU BENUTZEN

h

Bevor Sie lhre Kaffeemaschine zum ersten Mal benutzen, b Sie die Sicherheitshinweise auf dieser Anleitung, insbesondere die folgenden:

« Seien Sie vorsichtig mit dem heien Wasser! Sie konnten sich verbrennen.
« Spiilen Sie den Wassertank vor dem ersten Gebrauch griindlich mit sauberem Wasser ab.

+ Benutzen Sie die Kaffeemaschine nicht mit leerem Wassertank oder wenn der Wasserstand unter dem Mindestwert liegt.
+ Verwenden Sie die Kaffeemaschine nur in einem trockenen Raum.

« Offnen Sie den Hebel nicht, wenn die Kaffeemaschine warm wird oder im Betrieb ist.

« Vor der Reinigung der Kaffeemaschine immer den Stromkabel entfernen.
« Reinigen Sie die Kaffeemaschine nur mit einem feuchten Tuch.

Fiillen ohne das Entfernen des Wassertanks.

1. Den Wassertankdeckel 6ffnen.

2. Fiillen Sie den Tank mit sauberem Wasser (maximale Wassertempera-
tur 35°C).

3. Den Wassertankdeckel schlieRen.

Fiillen durch das Entfernen des Wassertanks.

. Den Wassertank wie auf dem Bild, in der angezeigte Richtung leicht an-

heben, um den aus der Kaf-feemaschine zu entfernen. Fiillen Sie den

Wassertank bis zur Markierung «<MAX» mit frischem Was-ser (max. In-

halt 0,6 Liter).

Schieben Sie den Wassertank langsam iiber sein Boden und machen

Sie den umgekehrten Vorgang des vorherigen Punktes. Wenn der Was-

sertank in den Einlaufboden eingefiihrt wird, driicken Sie den nach

unten, um den Wassertank zu verriegeln.

[
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Achtung:

Es kann sein, dass noch Tropfen Wasser in der Kaffeemaschine sind.
Damit diese Kaffeemaschine einwandfrei funktioniert, wurde sie mit Was-
ser getestet, bevor sie das Werk ver-lieR.

Vorsicht:
UnsachgemafBer Umgang mit elektrischen Geraten ist gefahrlich und kann
todlich sein.

STANDBY MODUS

In der Werkseinstellung befindet sich die Kaffeemaschine im Standby Modus. In diesem Modus
halten sich die Kaff hine und alle Anzeigeleuchten nach 15 Minuten Inaktivitat aus.

Wenn die Kaffeemaschine in den Standby-Modus wechselt, driicken Sie die Einschalttaste,
um es wieder einzuschalten.

STANDBY MODUS EINSTELLUNG

Driicken Sie beide Kaffeetasten gleichzeitig fiir einige Sekunden.

SchlieRen Sie die Kaffeemaschine an die Steckdose an. An der Starttaste wird das LED
aufleuchten.

Durch das driicken der Espresso Taste , wird die LED-Leuchte angehen, somit aktiviert sich
der “Standby Modus”.

Durch erneutes Driicken der Taste, schaltet sich die LED-Leuchte aus, somit deaktiviert sich
der “Standby Modus”.

WERKSVOREINSTELLUNG

Driicken Sie die Lungo Taste fiir einige Sekunden.
SchlieBen Sie die Kaffeemaschine an die Steckdose an.

Das LED an der Taste leuchtet auf und blinkt zweimal, um anzuzeigen, dass die
Kaff hine auf die Werkseinstellungen zuriickgesetzt wurde.

HEIR- UND KALTGETRANKEMODUS

HeiBgetrankemodus Kaltgetrankemodus

1. Schiiefien Sie das Gerat an die Hauptbuchse an, die Ein / Aus-Taste 1. SchiieRen Sie das Gerét an die Hauptbuchse an, die Ein / Aus-Taste
blinkt zweimal in rot und zweimal in blau, was anzeigt, dass die Stromversorgung gut ist blinkt zweimal in rot und zweimal in blau, was anzeigt, dass die Stromversorgung gut ist
in Verbindung gebracht. in Verbindung gebracht.

; " : 2. Driicken Sie die EIN / AUS-Taste und halten Sie sie gedriickt (ca. 2)
2. Driicken Sie kurz auf die EIN / AUS-Taste, um sie in Rotlicht einzuschalten Sekunden), bis die Anzeigelampe in BLAU leuchist

Der kleine Becherknopf und der groe Becherknopf blinken blau

fiir 35s kurz vor dem Ende des Aufheizvorgangs. 3. Wenn das Gerat in den Kaltgetrankemodus wechselt, alle drei

Die Tasten werden in der Dauerlichtanzeige BLAU angezeigt
3. Wenn der Kieine Becherknopf und der grofie Becherknopf nicht mehr biinken, Modus st die Heizung ausgeschaltet
Das Gerét ist bereit fir ein heifses Getrank. in diesem Modus die Kleine Tasse und .

] 4. Tipps: 2-3 Stick Eiswirfel kaltin die Kaff
grofie Tasse werden grofies blaues Licht angezeigt und die EIN / AUS-Taste ist D 2 B e e Svaomertank flllen
angezeigt in Dauerlicht ROT. brauen Sie Ihr kaltes Getrénk.

ZUBEREITUNG DES KAFFEES

Ihre Kaffeemaschine enthilt drei Adapter fiir die Zubereitung von Kaffee oder anderen Getranken.

1. SchlieBen Sie die Kaffeemaschine an das Stromnetz an und driicken Sie den 2. Wahrend sich die Maschine erwarmt, heben Sie den oberen Hebel an und
Ein/Ausschalter. ziehen Sie ihn heraus, um den Adapter zu entfernen.

9 3. Folgen Sie den Anweisungen unten, um jeden Adaptertyp zu verwenden.:

Nespresso® Kapseln: Heben Sie die Kapseladapterkappe
an. Legen Sie eine Kapsel in den Adapter ein und schlies-
sen Sie die Adapterkappe.

Dolce Gusto™ Kapseln: Stecken Sie eine

Kapsel in den Adapter. -
— Nespresso® Kapseln
Dolce Gusto™ Kapseln
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Gemahlener Kaffee: Heben Sie den Deckel des Adapters an und fiigen Sie den gemahlenen Kaffee hinzu. Driicken
Sie nach unten, um den gemahlenen Kaffee zu pressen und dann schliessen Sie die Adapterkap-pe.

E.S.E. Pad (44 mm): Setzen Sie ein Kaffeepad in den Adapter ein.

4. Schieben Sie den Adapter mit der Kapsel hinein und schlieRen Sie den Hebel 5. Stellen Sie eine Tasse unter den Kaffeeauslauf. Driicken Sie die
nach unten, wie in der Abbildung gezeigt. gewiinschte Kaffeetaste nur einmal. Die gewahlte Taste blinkt und
die Kaffemaschine beginnt mit der Vorbereitung.

Vorbereitungszeit:

Kapseln

25s fiir Espresso y 55s fiir Kaffee Lungo.
Gemahlener Kaffee

25s fiir Espresso y 55s fiir Kaffee Lungo.

6. Sobald der Vorbereitunsrgang abgeschlossen ist, stoppt die Kaffemaschine automatisch, wenn die voreingestellte Einrichtzeit erreicht ist. Sie kdnnen die
Kaffeemenge dndern, indem Sie die voreinges-tellte Zubereitungszeit nach lhrem Geschmack einstellen. Siehe Kapitel “DIE KAFFEEMENGE ANPASSEN”.
7. Heben Sie den Hebel an und entfernen Sie den Adapter, um die neue Kapsel einzusetzen oder um den Adapter zu wechseln.

Hinweis:
Wenn die gewiinschte Kaffeetaste gedriickt wird, blinkt das LED zuerst fiir einige Sekunden und beginnt dann, Kaffee zu kochen, was ganz normal ist.

DIE KAFFEEMENGE ANPASSEN

Sie kdnnen die Kaffeemenge einstellen, indem Sie die voreingestellte Vorbereitungszeit nach lhrem Gesch-mack einstellen.

Mengeneinstellung fiir Espresso ( @

1. Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf.
2. Driicken Sie die Espresso Taste, bis Sie den gewiinschten Kaffee erhalten (Min. 15s, Max. 90s).

Mengeneinstellung fiir Lungo
1. Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf.

2. Driicken Sie die Lungo Taste, bis Sie den gewiinschten Kaffee erhalten (Min. 15s, Max. 90s). @ )

REINIGEN

« Achten Sie darauf, das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz abzuschalten.

« Tauchen Sie das Gerat oder einen Teil davon niemals in Wasser, kann durch einen elektrischen Schlag schwer beschédigt werden oder sogar tédlich sein!
« Verwenden Sie keine starken Reinigungsmittel oder Losungsmittelreiniger.

« Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande, Biirsten, Schleifmittel oder andere scharfe Gegenstéande. %

* Reinigen Sie die Einzelteile nicht in der Spiilmaschine. DOLCE GUSTOCADAPTOR - VERWENDUNG & REINIGUNG
@ Bitte beachten Sie bei der Verwendung des Dolce Gusto®
@ Kapseladapters, dass beim Reinigen 2 Teile zu priifen
Reinigung der Kapsel und der Kaffeeadapter. W sind, der 1. Piercing Pin und die 2. Pouring Nozzle am
; S ) ) Adapter.
Leeren S|_e de"n Ac_lap!er_tar?k und W§schen Sie |_hn mit Wasser. Trocknen Sie das Bitte beachten Sie die folgenden Anweisungen zum
ganze Teil griindlich mit einer Serviette oder einem trockenen Tuch. Reinigen Ihres Adapters:
Reinigung der Kaffeemaschine. ﬁ @ Gienaise 7R
Reinigen Sie mit einem sauberen, feuchten Tuch, setzen Sie alle Teile wieder @ Piarcing P ( ;E:f )
) Y

igen Sie den Kaff lauf und den Zubereitungsbereich regel-
maRig mit einem feuchten Tuch.
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LEEREN UND REINIGEN DER INNENROHREN

Vor der Wiederinbetriebnahme nach langeren Pausen (z.B. Urlaub) muss die Kaffeemaschine griindlich gespiilt werden. Dieses kurze Vorgehen dient der griindl-
ichen Spiilung und Reinigung der Innenverrghrung.

Vorgehensweise

1. Fiillen Sie den Wassertank mit Wasser. (siehe Kapitel “Begi Sie Ihre Kaff hine zu benutzen”.)

2. SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an.

3. Driicken Sie die Einschalttaste.

4. Die LEDs auf den Tasten stabilisieren sich, wenn die Maschine aufgewdrmt ist. Die Aufwarmzeit betragt ca. 45 Sekunden.

Bevor Sie die Longo Taste driicken, vergewissern Sie sich:
« Der Hebel ist geschlossen und es befinden sich keine Kapseln im Inneren..

+ Der Wassertank ist voll.
« Der Wassertank ist fest angebracht, sonst kann das Wasser austreten.

o

Stellen Sie eine groRe Tasse (GrRe 250ml oder groRer) unter den Kaffeeauslauf.

o

Driicken Sie die Lungotaste und warten Sie, bis das Gerat die Spiilung abgeschlossen hat.

~

Den Hebel nicht anheben, bis der Spiilvorgang automatisch beendet ist.

g 2.0
o —

ENTKALKUNG / WARTUNG DER MASCHINE

Trinkwasser ist unterschiedlich je nach Region. Kalkpartikel aus dem Trinkwasser werden als Abfall in der Maschine abgesetzt und konnen das Rohr verstopfen und
Schaden verursachen. Um dies zu vermeiden, soll-ten Sie die Kaffee maschine mindestens nach der Zubereitung von 300 bis 400 Tassen Kaffee entkalken, auf jeden
Fall nach ein bis zwei Monaten. Die Entkalkung muss korrekt durchgefiihrt werden, um Schéaden zu vermeiden.

Folgen Sie griindlich den Anweisungen:

1. Fiillen Sie den Wassertank mit einer handelsiiblichen Mischung aus Wasser und einer speziellen Ent-kalkungsfliissigkeit fiir Kaffeemaschinen im Handel erhéltlich
(immer die Anweisungen des Herste-llers beachten).

2. Achten Sie darauf, dass sich keine Kapseln im Gerét befinden.

3. Stellen Sie einen groBen Behalter unter den Kaffeeauslauf, um die Mischung und die Kalkriickstande aufzufangen.

4. Driicken Sie die Lungo Taste, um die Entkalkung durchzufiihren. Wiederholen Sie den Vorgang mehrmals, bis das gesamte Wasser im Tank verbraucht ist.

5. Wiede Wiederholen Sie den Vorgang, um den internen Wasserkreislauf mit einem Tank mit sauberem Was-ser (ohne Entkalkungsfliissigkeit) zu spiilen, um so
den internen Wasserkreislauf vollstandig zu reini-gen und den guten Geschmack Ihrer Getranke zu bewahren.

Wichtig

« Seien Sie duBerst vorsichtig mit heiBem Wasser!

« Reinigen Sie das Gerat niemals mit Essig. Dadurch wird die Maschine beschadigt und der Gesch-mack der Getrénke beeintrachtigt.
« Schaden durch schlechte Entkalkung oder fehlende Entkalkung sind von der Garantie ausgeschlossen.

SICHERHEITSHINWEISE

Das Gert nicht einschalten oder benutzen, wenn sich kein Wasser im Tank befindet. Auf der Oberseite des Kapseladapters befindet sich eine scharfe Nadel.
Halten Sie lhre Hand nicht unter oder neben der Nadel, Sie kdnnten sich
verletzen.
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Vor dem ersten Gebrauch oder nach langeren Pausen (z erst nachfiillen.

Schritt 1 #: Stecken
Sie das Rohr in den
Wassereingang.

Schritt 2#: Fiillen Sie
Wasser in das Rohr.

Schritt 3# : spritzen Sie das
Wasser aus der Leitung in die
Maschine, so dass der interne
Kreislauf mit Wasser gefilllt wird

Nach den obigen Schritten kann die Maschine das Wasser normal abpumpen.
* Wiederholen Sie die Schritte bei Bedarf 2 oder 3 Mal.

Beriihren Sie nicht die Oberseite des Adapters, wenn Sie ihn aus dem Fach nehmen, da er sehr heiR wird und Verbrennungen verursachen kann.

SICHERHEITSHINWEISE

Stromschlaggefahr

+ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder in eine andere Fliissigkeit.

+ Beschddigte Netzkabel diirfen nur durch den Technischen Service ersetzt werden, wenden Sie sich an den Kundendienst.
« Beriihren Sie den Stecker, die Steckdose, das Kabel oder die Kaffeemaschine niemals mit nassen oder feuch-ten Handen.

Brandgefahr

+ Bewegen Sie die Kaffeemaschine niemals wahrend des Betriebs.

Beriihren Sie niemals die sehr heilen Teile der Kaffeemaschine (z.B. Vorbereitungseinheit wahrend des Be-triebs).
Nicht in die Nahe von Dampf- oder Spritzwasser lassen.

Bewegen Sie den Hebel nicht, wenn das Gerdt mi Betrieb ist.

Entfernen Sie das Netzkabel und lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen

ANWENDUNGSBEREICHE

Dieses Gerat ist fiir den Einsatz im Haushalt und dhnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen, wie z.B.:
+ Mitarbeiterkiichen in Geschéften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;

+ Ferienhéuser

+ Hotels, Motels und andere Wohngebiete;

SICHERHEITSHINWEISE

SchlieBen Sie die Kaffeemaschine nur an eine ordnungsgemaR geerdete Steckdose an.

Um sicherzustellen ob das Gerdt ausgeschaltet ist, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Stromkabel immer vorher abziehen, wenn umstellung der Kaffeemaschine, reinigung oder Wartung oder nach lange Zeit der Nichtbenutzung.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel niemals iiber scharfe Ecken oder Kanten gefiihrt wird.

Niemals den Netzstecker ziehen, sondern immer den Stecker rausnehmen.

Wenn Sie ein Verlanger kabel bendtigen, vergewissern Sie sich, dass es fiir Ihr Gerét geeignet ist und verlegen Sie das Kabel sicher.
Bedienen Sie die Kaffeemaschine niemals ohne Wasser.

Achten Sie immer darauf, dass die Wassermenge im Tank nicht unter dem Mindestwert liegt.

Verwenden Sie das Gerét nicht bei funktionsstorung, beschadigten Netzkabel oder nach einem Sturz oder anderen Schéden.

Wenden Sie sich in solchen Fllen an den Kundendienst.

Kinder wahrend des Betriebs von der Kaffeemaschine fernhalten.

Verwenden Sie das Gerat nur in trockener Umgebung.

Lassen Sie das Stromkabel nicht zu weit hangen, da dies eine Stolpergefahr darstellen kann.

Diese Maschine ist nur fiir den Heimgebrauch bestimmt.

Um Schaden zu vermeiden, verwenden Sie niemals Ersatzteile oder Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird.

Bewahren Sie dieses Gerat auferhalb der Reichweite von Kindern oder Personen auf, die nicht iiber die notwendi gen Fahigkeiten verfiigen, um es unbeaufsichtigt
zu benutzen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es vom Hersteller, Verkdufer oder einem qualifizierten Service-techniker ausgetauscht werden.
Wiahlen Sie eine trockene, stabile und ebene Oberfléche, die nicht direkt unter dem Stromanschluss liegt.

Muss mindestens 60 cm vom Waschbecken und den Wasserhahnen entfernt sein.

Niemals auf brennbaren Oberflachen, Gerdten, Sicherungen oder thermoelektrischen Gerdten (Mikrowelle, Geschirrspiiler, etc.) aufstellen.
Stellen Sie das Gerét oder das Netzkabel niemals in einem Abstand als weniger von 50 cm zu heifen Ober-flachen oder offenen Flammen auf.
Die Kaffeemaschine niemals wahrend des Betriebs abdecken.

PROBLEMLOSUNG
PROBLEM URSACHE
Es kommt kein Kaffee raus. Der Wassertank ist leer. Fiillen Sie den Wassertank mit Wasser.
Das Gerat ist kalt. Warten Sie auf die angege-bene Aufheizzeit.
Der Kaffee ist nicht heil genug
Kalkansatz Entkalkung durchfiihren.
Der Wassertank ist undicht. Priifen Sie, ob das Tankventil verklemmt ist.

Es gibt verschiittetes Wasser. | pie untere Tropfschale ist mit

Wasser gefiilt Leeren Sie die Tropfschale.

Der Hebel kann nicht Der Kapsel/Kaffee-Adapter ist Den Adapter iiberpriifen und korrekt

gesch-lossen werden. nicht aufgesetzt. anbringen.
GemaR den européischen Richtlinien 2002/95/EG, 2002/96/EG und 2003/108/EG zur i der g gefahrli Stoffein dten sowie zur El von Abféllen.
Das durchgestrichene Symbol, eines Miilleimers, auf der weist auf die i hin, dass das Produkt am Ende seiner Nutzungsdauer getrennt von anderen Abfallen
entsorgt werden muss. Der Nutzer muss das Gerat daher, wenn es nicht mehr in Gebrauch ist, an die entsprechende Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronikschrott abgeben oder an
den Verkaufer zuriickgeben, wenn er ein neues gleichwertiges Gerét kauft. Eine des Gerdtes fiir tragliche Prozesse des i

I der Behandlung und der Entsorgung trégt dazu bei, mdgliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die it zu iden, und begiinstigt das Recycling der Materialien, aus

denen das Gerat besteht. Die missbrauchliche Entsorgung des Produkts durch den Benutzer impliziert die von I i
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CHARACTERISTICS

EN ES FR IT DE CN Characteristics
Pressure Presion Pression Pressione Druck JEH 20 Bars
Power Potencia Puissance Potenza Leistung IR 1450 W
Voltage Voltaje Tension Voltaggio Spannung EEgany 220-240 V AC
Frequency Frecuencia Fréquence Frequenza Frequenz i 50/60 Hz
Capacity Capacidad Capacité Capacita Kapazitat Ko 600 ml
Dimensions Dimensiones | Dimensions Dimensioni MaRe S 268x110x260mm
Weight Peso Poids Peso Gewicht e 2,2kg
Protection Proteccion Protection Protezione Schutz 24 2 Class |
Certificates Certificados Certificats Certificati Priifprotokoll HEf CE&ROHS&CCC
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made in China
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