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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN - NL

¢ Lees eerst de gebruiksaanwijzing aandachtig en geheel door
voordat u het apparaat gaat gebruiken en bewaar deze zorgvuldig
voor latere raadpleging.

o Let op! Vermijd het aanraken van de hete oppervilakken

in het apparaat wanneer deze ingeschakeld is.

¢ Bedek nooit de luchtinlaat- en -uitlaatopeningen wanneer
het apparaat in gebruik is.

¢ Plaats de te bakken ingrediénten altijd in de mand om te voorkomen
dat ze in contact komen met de verwarmingselementen.

¢ Vul het apparaat nooit met olie, want dit kan brandgevaar
veroorzaken.

e Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit onder in water.

® Gebruik dit apparaat uitsluitend voor de in de gebruiksaanwijzing
beschreven doeleinden.

e Sluit het apparaat alleen aan op wisselstroom, op een randgeaarde
wandcontactdoos, met een netspanning overeenkomstig met de
informatie aangegeven op het typeplaatje van het apparaat.

* Het apparaat buiten bereik van kinderen houden. Kinderen
beseffen de gevaren niet, die kunnen ontstaan bij het omgaan met
elektrische apparaten. Laat kinderen daarom nooit zonder toezicht
met elektrische apparaten werken. Houd het apparaat en het
snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

¢ Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens of gebrek aan ervaring of kennis, wanneer
zij het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn geinstrueerd over
het veilige gebruik ervan en zij de daaruit voortkomende gevaren
begrijpen.

¢ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

¢ Het apparaat mag niet door kinderen worden gereinigd
of onderhouden, tenzij dit onder toezicht gebeurt.

NL-4



* Gebruik het apparaat niet wanneer de stekker, het snoer of
het apparaat beschadigd is, of wanneer het apparaat niet meer
naar behoren functioneert of wanneer het gevallen of op een
andere manier beschadigd is. Raadpleeg dan de winkelier of
onze technische dienst. In geen geval de stekker of het snoer
zelf vervangen. Reparaties aan elektrische apparaten dienen
uitsluitend door vakmensen uitgevoerd te worden.

¢ VVerkeerd uitgevoerde reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor
de gebruiker tot gevolg hebben. Het apparaat nooit gebruiken met
onderdelen die niet door de fabrikant zijn aanbevolen of geleverd.

* Het netsnoer nooit scherp buigen of over hete delen laten lopen.

e Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact.
Controleer altijd of de stekker goed in het stopcontact zit.

¢ Niet aan het snoer c.q. het apparaat trekken om de stekker uit
de wandcontactdoos te halen. Het apparaat nooit met natte
of vochtige handen aanraken.

* Sluit het apparaat nooit aan op een externe timer of een afzonderlijk
afstandbedieningssysteem, om gevaarlijke situaties te voorkomen.

¢ Plaats het apparaat nooit in de buurt van apparaten die warmte
afgeven zoals ovens, gasfornuizen, kookplaten, etc. Het apparaat
op afstand houden van muren of andere objecten die vlam kunnen
vatten zoals gordijnen, handdoeken (katoen of papier etc.).

¢ Plaats het apparaat op een stevige, vlakke ondergrond en let
op dat er genoeg ruimte omheen is voor voldoende ventilatie.

Er is minimaal 10 cm ruimte nodig tussen het apparaat en de
muren. Plaats niets bovenop het apparaat.

e Laat het apparaat niet onbeheerd achter indien het apparaat
in werking is.

e Let op! Er komt hete stoom vrij tijdens het heteluchtfrituren door
de uitlaatopeningen. Houd uw handen en gezicht uit de buurt van
de stoom en de uitlaatopeningen. Pas op voor de stoom met het
uitnemen van de pan.

* Na het gebruik is de binnenkant erg heet. Vermijd daarom het
aanraken van de binnenkant.

e Zorg er altijd voor dat het apparaat op een effen, vlakke ondergrond
staat en gebruik het uitsluitend binnenshuis.
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e Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik en niet
voor gebruik in:

- in personeelkeukens, in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen.

- door gasten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.

- in Bed&Breakfast type omgevingen

- boerderijen

¢ Indien het apparaat niet gebruikt of gereinigd wordt, zet het
apparaat geheel uit en verwijder de stekker uit het stopcontact.

e Laat het apparaat gedurende 30 minuten afkoelen voordat u deze
opbergt of schoonmaakt.

e Zorg ervoor dat de ingrediénten die in het apparaat bereid
worden er goudbruin uitkomen en niet donker of bruin.
Verwijder verbrande delen.

* Ga bij storing nooit zelf repareren; het doorslaan van de beveiliging
in het apparaat kan duiden op een defect, dat niet wordt
verholpen door verwijdering of vervanging van deze beveiliging.
Het is noodzakelijk dat er uitsluitend originele onderdelen
gebruikt worden.

e Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik.
Wanneer het apparaat oneigenlijk gebruikt wordt, kan er bij
eventuele defecten geen aanspraak op schadevergoeding worden
gemaakt en vervalt het recht op garantie.

OVERVERHITTINGSBEVEILIGING

De hetelucht friteuse heeft een ingebouwd oververhittingssysteem. Als de binnentemperatuur te hoog is, zal het apparaat
door de beveiliging automatisch worden uitgeschakeld. Verwijder de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen. Zodra de hetelucht friteuse afgekoeld is, drukt u het reset knopje in aan de onderzijde.

De reset knop zit in de kleine opening aan de onderzijde van de hetelucht friteuse naast het typeplaatje. Steek een puntig
object, zoals een lange smalle schroevendraaier, in de opening om de reset knop in te drukken.

Daarna kunt u de hetelucht friteuse weer gebruiken.

AUTOMATISCHE UITSCHAKELING

Dit apparaat is voorzien van een timer. Wanneer de timer heeft afgeteld tot 0, zal er een piepsignaal klinken en het apparaat
schakelt automatisch uit. Om het apparaat handmatig uit te schakelen, drukt u eenmaal op de aan- en uit toets om het
frituren te stoppen.

ELEKTROMAGNETISCHE VELDEN (EMV)

Dit apparaat voldoet aan alle eisen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
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PRODUCTOMSCHRIJVING

Luchtinlaatopeningen

Bedieningspaneel
Mand

Handgreep mand
Pan
Verwarmingselement
Reset-knop

Mand

Handgreep mand

Pan

Ontgrendelknop- mand

Automatische menu’s
+ en- toetsen voor tijdsinstelling @

Menu toets M ° 15
Display (temperatuur en bereidingstijd)
Standby en aan- en uit toets i
+ en- toetsen voor temperatuurinstelling J;I
- 10 14

Thermostaat indicatie
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Voordat u het apparaat voor de eerste maal in gebruik neemt, dient u als volgt te werk te gaan: pak de hetelucht friteuse
voorzichtig uit en verwijder al het verpakkingsmateriaal en eventuele promotionele stickers. De verpakking (plastic zakken
en karton) buiten het bereik van kinderen houden. Controleer na het uitpakken het apparaat zorgvuldig op uiterlijke schade,
mogelijk ontstaan tijdens transport. Plaats de hetelucht friteuse op een stevige, vlakke en warmtebestendige ondergrond.

De knoppen om de hetelucht friteuse te bedienen, zijn tiptoetsen. Raak de toetsen voorzichtig met een vinger aan om te
activeren. Bij elke aanraking van een tiptoets klinkt er een geluidssignaal.

STANDBY

Zodra u de stekker in het stopcontact steekt, staat de hetelucht friteuse in de standby stand. De standby toets @ brandt.
In de volgende gevallen zal de hetelucht friteuse automatisch naar de standby stand schakelen:

¢ wanneer u de stekker in het stopcontact steekt

¢ wanneer de ingestelde tijd voorbij is

e wanneer u de standby toets @ in drukt.

AAN- EN UITZETTEN

Zet de hetelucht friteuse aan en uit met de standby toets @

¢ De hetelucht friteuse zal alleen functioneren als de mand op de juiste wijze in de pan is geplaatst.

® Zodra de ingestelde tijd voorbij is, zal de hetelucht friteuse automatisch naar de standby stand schakelen. De ventilator blijft
wel draaien om de hetelucht friteuse af te koelen. Na ongeveer 20 seconden klinkt er 5 maal een piepsignaal en het ventilator
symbool gaat uit.

o Attentie: tijdens het afkoelen kan het display niet bediend worden.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Controleer of de spanning overeenkomt met die vermeld is op het typeplaatje en steek de stekker in een geaard stopcontact.
Het verwarmingselement is voorzien van een beschermlaag die voor het eerste gebruik verwijderd dient te worden. Dit doet

u door de hetelucht friteuse ongeveer 10 minuten op de maximumstand aan te zetten zonder voedsel in het apparaat. Er kan
een lichte rookontwikkeling ontstaan door de beschermlaag die van het verwarmingselement brandt. Zorg daarom voor goede
ventilatie in de ruimte. Na het verwijderen van de beschermlaag kunt u de hetelucht friteuse uitschakelen.

Verwijder de stekker uit het stopcontact. Laat de hetelucht friteuse goed afkoelen en reinig de losse onderdelen voordat u de
hetelucht friteuse daadwerkelijk gaat gebruiken. Reinig de mand en de pan met warm water, een mild afwasmiddel en een
zachte spons. Aanwijzing: deze onderdelen kunnen ook in de vaatwasmachine gereinigd worden.

Reinig de binnen- en buitenzijde van het apparaat met een vochtige doek.
Deze friteuse werkt met hetelucht. Vul de pan niet met olie of frituurvet.

¢ Plaats de hetelucht friteuse op een warmtebestendige, vlakke ondergrond.
e Plaats de mand goed in de pan.
* Plaats de pan in de hetelucht friteuse.
LET OP! Plaats de pan goed in de hetelucht friteuse, anders zal deze niet functioneren.
Vul de pan niet met olie of andere vloeistoffen.
Plaats niets bovenop het apparaat.
Plaats niets over de luchtinlaatopeningen. Dit verstoord de luchtcirculatie en heeft een negatieve invloed op het bakresultaat.

TEMPERATUUR EN TIJD INSTELLEN -
Gebruik de <+ en — toetsen om de temperatuur J\&L en de tijd @ in te stellen. De weergave in het display wisselt automatisch
elke 5 seconden als er geen toets meer wordt gebruikt.
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HETELUCHT FRITUREN

De hetelucht friteuse kan een grote verscheidenheid aan gerechten bereiden.

1. Controleer of de spanning overeenkomt met die vermeld is op het typeplaatje en steek de stekker in een geaard stopcontact.

Het volledig display licht kort op en de hetelucht friteuse staat in de standby stand. De standby toets brandt.

Trek de pan rustig aan de handgreep uit de hetelucht friteuse.

Plaats de ingrediénten in de mand. Let op: overschrijdt nooit de geadviseerde hoeveelheid en vul de mand nooit boven het

maximum, want dan kan het voedsel het verwarmingselement raken.

4. Schuif de pan goed terug in de hetelucht friteuse. Gebruik de pan nooit zonder de mand. Als de pan niet goed in de
hetelucht friteuse is geplaatst, zal het apparaat niet functioneren.

Let op: raak de pan niet aan tijdens en kort na het gebruik, omdat deze erg heet wordt. Houd de pan alleen vast aan
de handgreep.

5. Druk op de standby toets @ om de hetelucht friteuse aan te zetten. Op het display staat de voorinstelling 190°C en
15 minuten. N

6. Selecteer een automatisch menu met de M toets of stel zelf de tijd @ (1-60 minuten ) en temperatuur @ (80-200°C)
in met de bijbehorende <f= en — toetsen.

Tip: voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd als de hetelucht friteuse koud is.

7. Om de hetelucht friteuse aan te zetten, drukt u vervolgens op de aan- en uit toets .
¢ Het display geeft afwisselend de ingestelde tijd en temperatuur weer.

* Het display geeft de resterende tijd weer. De tijd en de temperatuur kan tijdens het frituren naar boven en naar beneden
worden bijgesteld door op de bijbehorende < en — toetsen te drukken.
Tijdens het hetelucht frituren, knippert het ventilator symbool 2eo.

¢ Overtollige olie die uit de ingrediénten druipt, wordt opgevangen in de pan.

8. Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd geschud worden. Neem de pan aan de handgreep uit
de hetelucht friteuse en plaats deze op een hittebestendige ondergrond, zoals een pannenonderzetter. Druk op de
ontgrendelknop van de handgreep en til de mand uit de pan. Schud de inhoud van de mand boven de pan om lekken
te voorkomen en klik de mand weer terug in de pan.

Zodra u de pan verwijderd uit de hetelucht friteuse wordt het hetelucht frituren wordt gepauzeerd.
Let op: het display schakelt helemaal uit. Zodra u de pan weer in de hetelucht friteuse plaatst, gaat het display aan en wordt
het hetelucht frituren automatisch hervat.

9. Schuif daarna de pan weer terug in de hetelucht friteuse om verder te bakken. Zodra u de pan weer in de hetelucht friteuse
plaatst, gaat het display aan en wordt het hetelucht frituren automatisch hervat.

10. Zodra de ingestelde tijd voorbij is, zal de hetelucht friteuse automatisch naar de standby stand schakelen. De ventilator
blijft wel draaien om de hetelucht friteuse af te koelen. Na ongeveer 20 seconden klinkt er 5 maal een piepsignaal
en het ventilator symbool gaat uit. Trek de pan aan de handgreep uit de hetelucht friteuse en plaats deze op een
hittebestendige ondergrond, zoals een pannenonderzetter.

Controleer of de ingrediénten klaar zijn.
Als de ingrediénten nog niet klaar zijn, plaats de pan dan terug in de hetelucht friteuse en zet de timer op nog een aantal
extra minuten en druk vervolgens op de aan toets (|).

11. Om kleine ingrediénten te verwijderen (zoals frites), drukt u op de knop van de handgreep en tilt u de mand uit de pan.
Houd de mand niet op zijn kop terwijl de pan er nog aan vast zit. Het overtollige vet wat op de bodem van de pan
verzameld is, zal over de ingrediénten lopen.
Na het heteluchtfrituren zijn de pan en de ingrediénten heet. Afhankelijk van het type ingrediénten kan er stoom uit
de pan komen.
Na het heteluchtfrituren zijn de pan en de metalen binnenzijde erg heet, vermijd het aanraken van deze delen.

12. Schud de inhoud van de mand leeg in een schaal of op een bord. Gebruik bij grote ingrediénten een tang.

2.
3.
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AUTOMATISCHE MENU’S
Druk op de menu toets Ml om de volgende functies te selecteren:

Menu M tem:leg:t':!llldr?n °C Iniie:::ﬂ:e?d
Frites © 200 18
Vlees (met bot) 180 25
Garnalen D 165 8
Dessert =) 155 30
Gevogelte RSN 180 20
Steak & 200 12
Vis @ 180 10

De temperaturen en tijden in de tabel zijn ter indicatie. Afhankelijk van het formaat en het gewicht kan het nodig zijn

om de temperatuur en tijd aan te passen.

Het is mogelijk om de ingestelde temperatuur en tijd van de automatische menu’s aan te passen door op de bijbehorende -
en = toetsen te drukken.

Zodra u een automatisch menu geselecteerd heeft, zal de hetelucht friteuse na een aantal seconden automatisch starten.
Om een ander menu te kiezen, drukt u op de standby toets (| ). De hetelucht friteuse zal 20 seconden koelen en daarna
uitschakelen. Daarna kunt u een ander menu selecteren.

TIPS

Kleinere ingrediénten hebben meestal een iets kortere bereidingstijd nodig.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft maar iets meer tijd nodig en een kleinere hoeveelheid heeft iets minder
bereidingstijd nodig.

Door kleinere ingrediénten meerdere malen gedurende de bereidingstijd te schudden, wordt het eindresultaat beter

en gelijkmatiger.

Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worstjes in de hetelucht friteuse.

Snacks die in de oven bereid kunnen worden, kunnen ook de hetelucht friteuse worden bereid.

De optimale hoeveelheid voor het bereiden van knapperige frites is 1000 gram. De maximale hoeveelheid is 1500 gram.
Gebruik eventueel een oliespray om de ingrediénten licht mee te besproeien om ze nog knapperiger te maken.

Gebruik kant-en-klaar deeg voor het snel en eenvoudig bereiden van gevulde snacks. Kant-en-klaar deeg is ook sneller
klaar dan zelfgemaakt deeg.

Plaats een bakblik of ovenschaal in de mand als u een cake of quiche wilt bereiden of als u delicate of gevulde ingrediénten
wilt bereiden.

De hetelucht friteuse kan ook gebruikt worden om ingrediénten opnieuw op te warmen. Zet daarvoor de temperatuur
op 150°C gedurende 10 minuten.

Voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd als de hetelucht friteuse nog koud is.

Omdat de turbo hetelucht technologie de lucht direct opnieuw opwarmt in het apparaat, maakt het voor het resultaat niet
uit dat de pan kort uit de hetelucht friteuse genomen wordt.

Omdat ingrediénten kunnen verschillen in herkomst, afmeting, vorm en merk kan Tomado niet de meest optimale instelling aangeven.
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REINIGING EN ONDERHOUD

Reinig de hetelucht friteuse na elk gebruik.

Alvorens de hetelucht friteuse te reinigen, moet u deze volledig laten afkoelen.
Raak de metalen binnenzijde niet aan voor reiniging als het bakken net klaar is.

Gebruik voor de reiniging van de pan en de mand geen metalen keukengerei of schurende middelen, want dit kan de

a

1.

2.
3.

4.
5

nti-aanbaklaag beschadigen.

Verwijder de stekker uit het stopcontact en laat de hetelucht friteuse volledig afkoelen.

Aanwijzing: verwijder de pan uit de hetelucht friteuse om het apparaat sneller te laten afkoelen.

Veeg de buitenkant van de hetelucht friteuse af met een vochtige doek.

Reinig de pan en de mand met heet water waaraan een beetje afwasmiddel is toegevoegd en een spons. De pan en de mand
mogen ook in de vaatwasmachine gereinigd worden.

Een ontvetter mag gebruikt worden om resterend vuil te verwijderen.
Aanwijzing: vul de pan met heet water en een beetje afwasmiddel en laat dit 10 minuten weken om hardnekkig vuil

te verwijderen.

Reinig de binnenzijde van het apparaat met heet water en een zachte spons.
. Reinig het verwarmingselement met een zachte afwasborstel om eventuele voedselresten te verwijderen. Let op met

afwasmiddel. Dit kan achterblijven op het verwarmingselement en een bijsmaak geven aan de ingrediénten.
Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Alvorens de hetelucht friteuse op te bergen , moet u deze volledig laten afkoelen en verwijder de stekker uit het stopcontact.
Controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn. Berg de hetelucht friteuse op een schone en droge plaats op.

STORINGEN EN OPLOSSINGEN

Storing

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De hetelucht friteuse
functioneert niet.

De stekker zit niet in het stopcontact.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

De pan zit niet goed in het apparaat.

Schuif de pan goed in het apparaat.

De oververhittingsbeveiliging
is geactiveerd.

Druk de reset-knop aan de onderzijde van
het apparaat in met een puntig object.

De ingrediénten zijn niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten
in de mand is teveel.

Plaats kleinere hoeveelheden in de mand.
Kleinere porties bakken gelijkmatiger.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Stel de hetelucht friteuse in op een
hogere temperatuur.

De bereidingstijd is te kort.

Stel een langere tijd in.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gebakken.

Bepaalde ingrediénten moeten
halverwege de bereidingstijd
geschud worden.

Ingrediénten die over elkaar heen
liggen (zoals frites), moeten halverwege
de bereidingstijd geschud worden.

Gebakken snacks zijn niet
krokant wanneer ze uit
de hetelucht friteuse komen.

De snacks zijn niet geschikt voor
een hetelucht friteuse, maar
moeten in olie gefrituurd worden.

Gebruik ovensnacks of bestrijk de snacks
met wat olie voor een krokanter resultaat.

De pan wil niet goed in
het apparaat schuiven.

De mand zit te vol.

Vul de mand niet boven het maximum, maar
houd de geadviseerde hoeveelheden aan.

De mand is niet goed
bevestigd in de pan.

Duw de mand in de pan totdat u een klik hoort.

Er komt witte rook
uit het apparaat.

U bent vette ingrediénten
aan het bereiden.

Wanneer er vette ingrediénten in de hetelucht
friteuse bereid worden, kan er veel vet in de pan
druipen. Het vet veroorzaakt witte rook in de pan
kan heter worden dan anders. Dit heeft geen
invloed op het apparaat of het eindresultaat.

De pan bevat nog vetresten
van een vorige bereiding.

Reinig de pan na elk gebruik. Vetresten die
warm worden, kunnen witte rook veroorzaken.
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Storing

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Verse frites worden niet
gelijkmatig gebakken
in de hetelucht friteuse.

Eris een verkeerde
aardappelsoort gebruikt.

Gebruik verse aardappelen die
iets kruimig afkoken.

De frites zijn niet goed
afgespoeld voor het bakken.

Spoel de gesneden frites goed
af om zetmeel te verwijderen.

De verse frites is niet krokant
als ze uit de hetelucht
friteuse komen.

De krokantheid van de frites
hangt af van de hoeveelheid
olie en water in de frites.

Zorg ervoor dat de frites goed droog gedept
zijn voordat de olie toegevoegd word.

Snijd de frites fijner voor een krokanter resultaat.

Voeg een klein beetje meer olie toe
voor een krokanter resultaat.

Typenummer
Voltage
Aansluitwaarde

TECHNISCHE GEGEVENS

TAF3201B
220-240Volt ~ 50/60Hz
1500 Watt

RECYCLING

Dit symbool betekent dat dit product niet bij het gewone huishoudelijke afval mag worden weggegooid (2012/19/EU).
Volg de geldende regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische en elektronische producten.
Als u het product correct afvoert, voorkomt u negatieve gevolgen voor het milieu en de volksgezondheid.
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SAFETY INSTRUCTIONS - EN

e Carefully and fully read the instruction manual prior to using the
appliance and carefully store the manual for future reference.

. Caution! Avoid contact with hot surfaces within the

appliance, when it is switched on.

* Never cover the air inlet and outlet openings when using the
appliance.

¢ Always place the ingredients to be fried in the basket, to prevent
them from making contact with the heating elements.

¢ Never fill the appliance with oil, this could cause a fire hazard.

¢ Never submerge the appliance, cord or plug in water.

* Only use this appliance for the purposes described in the
instruction manual.

* Only connect the appliance to alternate current, to an earthed wall
socket, with a mains voltage that corresponds with the information
provided on the information plate of the appliance.

» Keep the appliance out of reach of children. Children do not
see the dangers when handling electrical appliances. Therefore,
never allow children to work with electrical appliances without
supervision. Keep the appliance and cord out of reach of children
younger than 8 years of age.

® The appliance can be used by children of 8 years and older and
persons with a limited physical, sensory or mental capacity or
lack of experience or knowledge, provided they use the appliance
under supervision or have been instructed about its safe use and
understand the hazards involved.

e Children are not allowed to play with the appliance.

* The appliance may not be cleaned or maintained by children,
unless this is done under supervision.

* Do not use the appliance if the plug, cord or appliance are
damaged, or if the appliance no longer functions properly or if it
is damaged in any other way. If this is the case, consult the shop
or our technical service. Never replace the plug or cord yourself.
Repairs to electrical appliances should only be performed by
skilled persons.
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e Incorrect repairs could cause considerable hazards for the user.
Never use the appliance with parts that are not recommended
or supplied by the manufacturer.

* Never bend the power cord sharply or allow it to run across hot parts.

* Connect the appliance only to an earthed socket. Always check
that the plug is properly inserted in the socket.

¢ Do not pull the cord and/or appliance to remove the plug from the
wall socket. Never touch the appliance with wet or moist hands.

* Never connect the appliance to an external timer or a separate
remote control system, in order to prevent hazardous situations.

* Never place the appliance near appliances that give off heat,
such as ovens, gas cookers, hotplates, etc. Keep the appliance
away from walls or other objects that could catch flame, such as
curtains, towels (cotton or paper, etc.).

e Place the appliance on a sturdy, flat surface and make sure there
is enough space around it for sufficient ventilation. A minimum
space of 10 cm is required between the appliance and the walls.
Place nothing on top of the appliance.

* Do not leave the appliance unsupervised when it is working.

e Caution! A lot of steam is released via the outlet openings during
hot air frying. Keep your hands and face away from the steam
coming out of the outlet openings. Watch out for the steam,
when removing the pan.

e After use, the interior is very hot. Therefore avoid contact with
the interior.

e Always make sure the appliance is placed on an even, flat surface
and is only used indoors.

e This appliance is only intended for household use and not for use:
- in staff kitchens, shops, offices and other work environments.

- by guests of hotels, motels and other residential environments.
- in Bed&Breakfast type environments
- farms

e If the appliance is not being used or is being cleaned, switch off the
appliance and remove the plug from the socket.

¢ Allow the appliance to cool down for 30 minutes before storing or
cleaning it.

EN-14



¢ Ensure that the ingredients being prepared in the appliance come
out golden-brown and not dark or brown. Remove burnt parts.

¢ In case of a breakdown, do not make repairs yourself; a blown
safety device in the appliance could indicate a defect that
cannot be resolved by removing or replacing this safety device.
Only original parts should ever be used.

¢ This appliance is only suitable for household use. When the
appliance is used for any other use than intended, no claims for
compensation can be made in case of any defects and the warranty
is invalidated.

OVERHEATING SAFETY SYSTEM

The hot air fryer has an integrated overheating safety system. If the interior temperature is too high, the appliance is switched
off automatically by the safety system. Remove the plug from the socket and allow the appliance to cool down fully. Once the
hot air fryer has cooled down, press the reset button on the bottom side.

The reset button is in the small opening at the bottom side of the hot air fryer, next to the information plate. Insert a pointy
object, such as a long narrow screwdriver, in the opening to press down the reset button.

After that you can start using the hot air fryer again.

AUTOMATIC DEACTIVATION

This appliance has been provided with a timer. Once the timer has counted down to 0, a beep sound can be heard and the
appliance switches off automatically. To switch off the appliance manually, press the on and off key @ once to stop the frying
process.

ELECTROMAGNETIC FIELDS (EMF)

This appliance complies with all requirements relating to electromagnetic fields (EMF).
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PRODUCT DESCRIPTION

:

Air inlet openings
Operating panel
Basket

Basket handle
Pan

Heating element
Reset button

Basket

Basket handle

Pan

Release button- basket

Automatic menus

+ and- keys for adjusting time @

Menu key M

Display (temperature and preparation time)
Standby and on-and-off key .

+ and- keys for adjusting temperature H
Thermostat indicator




PRIOR TO FIRST USE

Before using the appliance for the first time, you should proceed as follows: carefully unpack the hot air fryer and remove all
packaging material and any promotional stickers. Keep the packaging (plastic bags and cardboard) out of the reach of children.
After unpacking the appliance, check it for external damage that may have occurred during transport. Place the hot air fryer on
a sturdy, flat and heat-resistant surface.

The buttons used to operate the hot air fryer, are touch controls. Carefully touch the controls with a finger to activate. At each
touch of a touch control, you can hear a sound signal.

STANDBY

As soon as you insert the plug in the socket, the hot air fryer is in the standby position. The standby key @ lights up.
In the following situations, the hot air fryer automatically switches to the standby position:

¢ when you insert the plug in the socket

¢ when the set time has elapsed

¢ when you press the standby key@ .

SWITCHING ON AND OFF

Switch on the hot air fryer with the standby key @

e The hot air fryer only functions if the basket has been placed in the pan correctly.

e Assoon as the set time has elapsed, the hot air fryer automatically switches to the standby position: The fan does continue
to run in order to allow the hot air fryer to cool down. After approximately 20 seconds, 5 beeps will sound and the fan
symbol is switched off.

e Attention: during cooling it is not possible to operate the display.

PRIOR TO FIRST USE

Check that the voltage corresponds with what is stated on the information plate and insert the plug in an earthed socket.

The heating element is provided with a protective layer that must be removed prior to first use. This is done by setting the
hot air fryer to the maximum position for approximately 10 minutes without any food in the appliance. A little smoke may be
generated due to the protective layer being burnt off the heating element. Therefore ensure sufficient ventilation in the room.
After removing the protective layer you can switch off the hot air fryer.

Remove the plug from the socket. Allow the hot air fryer to cool down properly and clean loose components prior to actually
using the hot air fryer. Clean the basket and pan with warm water, a mild washing-up liquid and a soft sponge. Tip: these
components may also be cleaned in the dishwasher.

Clean the interior and exterior of the appliance with a damp cloth.
This fryer works with hot air. Do not fill the pan with oil or frying fat.

e Place the hot air fryer on a heat-resistant flat surface.
e Properly place the basket in the pan.
* Place the pan in the hot air fryer.
CAUTION! Properly place the pan in the hot air fryer, otherwise it will not function.
Do not fill the pan with oil or other liquids.
Place nothing on top of the appliance.
Do not place anything over the air inlet openings. This will disrupt the air circulation and will have a negative effect on the
frying result.

SETTING TEMPERATURE AND TIME N
Use the 4 and — keys to adjust the temperature J&L and the time @ The display changes every 5 seconds if no key is operated.
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HOT AIR FRYING

The hot air fryer can be used to prepare a wide range of dishes.

1.

2.
3.

own

10.

11.

12.

Check that the voltage corresponds with what is stated on the information plate and insert the plug in an earthed socket.
The full display briefly lights up and the hot air fryer is in the standby position. The standby key @ lights up.
Carefully remove the pan from the hot air fryer by its handle.
Place the ingredients in the basket. Caution: never exceed the recommended volume and never fill the basket above the
maximum, because in that case the food could make contact with the heating element.
Properly slide the pan back in the hot air fryer. Never use the pan without the basket. If the pan is not properly placed in
the hot air fryer, the appliance will not function.
Caution: do not touch the pan during and shortly after use, as it gets very hot. Only hold the pan by its handle.
Press the standby key @ to switch on the hot air fryer. The display shows the preset of 190°C and 15 minutes.
Select an automatic menu with the [M key or set the time @ (1-60 minutes ) and temperature & ( 80 - 200°C ) yourself,
using the accompanying + and = keys.
Tip: add 3 minutes to the cooking time when the hot air fryer is cold.
To switch on the hot air fryer, you then press the on-and-off key @ .
¢ The display alternates between the set time and set temperature.
¢ The display shows the remaining time. Time and temperature can be adjusted during frying by pressing the accompanying
or = keys.

During hot air frying, the fan symbol 6% flashes.
¢ Excess oil dripping from the ingredients is collected in the pan.
Some ingredients must be shaken halfway the cooking time. Take the pan from the hot air fryer by its handle and place it
on a heat-resistant surface, such as a pan coaster. Press the release button of the handle and lift the basket from the pan.
Shake the contents of the basket above the pan to prevent leaking and click back the basket in the pan.
When you remove the pan from the hot air fryer, the hot air frying process is interrupted.
Caution: the display switches off completely. When you place the pan back in the hot air fryer, the display switches on and
hot air frying is resumed automatically.
Then slide back the pan in the hot air fryer to continue frying. When you place the pan back in the hot air fryer, the display
switches on and hot air frying is resumed automatically.
As soon as the set time has elapsed, the hot air fryer automatically switches to the standby position: The fan does continue
to run in order to allow the hot air fryer to cool down. After approximately 20 seconds, 5 beeps will sound and the fan
symbol is switched off. Pull the pan from the hot air fryer by its handle and place it on a heat-resistant surface, such as
a pan coaster.
Check that the ingredients are cooked.
If the ingredients are not yet ready, place back the pan in the hot air fryer, add a few extra minutes to the timer and then
press the on key (| ).
To remove small ingredients (such as fries), press the button of the handle and lift the basket from the pan.
Do not hold the basket upside down while the pan is still attached. The excess fat accumulated on the bottom of the pan
will spread all over the ingredients.
After hot air frying, the pan and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients, it is possible that steam
comes out of the pan.
After hot air frying, the pan and the metal interior are very hot, avoid contact with these components.
Empty the basket onto a dish or plate. In case of large ingredients, use tongs.
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AUTOMATIC MENUS
Press the menu key M to select the following modes:

vens M
Fries © 200 18
Meat (with bone) 180 25
Shrimps D 165 8
Dessert =) 155 30
Poultry RSN 180 20
Steak & 200 12
Fish @ 180 10

The temperatures and times in the table are indications. Depending on size and weight, it may be necessary to adjust
temperature and time.

You can change the set temperature and time of the automatic menus by pressing the accompanying 4+ and = keys.

Once you selected an automatic menu, the hot air fryer starts automatically after a few seconds.

To select a different menu, press the standby key @ . The hot air fryer will cool for 20 seconds and then switch off. After that,
you can select a different menu.

TIPS

Smaller ingredients usually require a slightly shorter cooking time.
A larger amount of ingredients only requires a little more time, and a smaller amount requires a little less cooking time.
Shaking smaller ingredients several times during the cooking time results in a better and more even end result.
Do not cook extremely fat ingredients such as sausages in the hot air fryer.
Snacks that can be cooked in the oven, can also be cooked in the hot air fryer.
The optimum amount for preparing crispy fries is 1000 grammes. The maximum amount is 1500 grammes.
If necessary, use an oil spray to lightly oil the ingredients and make them even more crispy.
Use ready-made dough for a fast and simple preparation of filled snacks. Ready-made dough cooks faster than
home-made dough.
¢ Place a baking tin or oven dish in the basket if you want to make a cake or quiche, or if you want to cook delicate
or filled ingredients.
e The hot air fryer can also be used to reheat ingredients. For this, set the temperature to 150°C for 10 minutes.
e Add 3 minutes to the cooking time if the hot air fryer is still cold.
e As the turbo hot air technology immediately reheats the air in the appliance, briefly removing the pan from the hot air
fryer does not have an effect on the end result.

As ingredients can differ in origin, size, shape and brand, Tomado is not able to provide the most optimum setting.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the hot air fryer after every use.

Before cleaning the hot air fryer, allow it to cool down fully.
Do not touch the metal interior in order to clean it, when frying has just been completed.

When cleaning the pan and basket, do not use metal kitchenware or abrasive agents, as these could damage the anti-stick coating.

1. Remove the plug from the socket and allow the hot air fryer to cool down fully.

Tip: remove the pan from the hot air fryer to allow the appliance to cool down faster.
2. Clean the exterior of the hot air fryer with a damp cloth.
3. Clean the pan and basket with hot water containing a little washing-up liquid and a sponge. The pan and basket may also be

cleaned in the dishwasher.

A degreaser can be used to remove remaining dirt.
Tip: fill the pan with hot water and a little bit of washing-up liquid and allow it to soak for 10 minutes to remove persistent dirt.
4. Clean the interior of the appliance with hot water and a soft sponge.
5. Clean the heating element with a soft washing-up brush to remove any food residues. Be careful with washing-up liquid.
This could be left behind on the heating element and give a foreign taste to the ingredients.

Never submerge the appliance, cord or plug in water or other liquids.

Before storing the hot air fryer, allow it to cool down fully and remove the plug from the socket. Check that all components are
clean and dry. Store the hot air fryer in a clean and dry location.

BREAKDOWNS AND SOLUTIONS

Breakdown

Possible cause

Solution

The hot air fryer does
not function.

The plug is not in the socket.

Insert the plug in an earthed socket.

The pan is not properly
placed in the appliance.

Properly slide the pan in the appliance.

The overheating safety
system is activated.

Press the reset button on the bottom side
of the appliance with a pointy object.

The ingredients are not cooked.

The amount of ingredients in
the basket is too much.

Place smaller amounts of ingredients in the
basket. Smaller portions can be fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the hot air fryer to a higher temperature.

The cooking time is too short.

Set a longer time.

The ingredients are
not fried evenly.

Certain ingredients must be shaken
halfway the cooking time.

Ingredients lying on top of one another (such as
fries), must be shaken halfway the cooking time.

Fried snacks are not crispy when
they leave the hot air fryer.

The snacks are not suitable for a hot
air fryer, but should be fried in oil.

Use oven snacks or cover the snacks with
a little oil for a more crispy result.

It is not possible to slide the
pan in the appliance properly.

The basket is overfilled.

Do not fill the basket above the maximum,
but observe the recommended amounts.

The basket is not properly
attached in the pan.

Press the basket in the pan until
you hear a click sound.

There is white smoke coming
from the appliance.

You are cooking fatty ingredients.

When fatty ingredients are being cooked in
the hot air fryer, it is possible that a lot of
fat drips in the pan. The fat causes white
smoke and the pan can become hotter
than normal. This does not have an effect
on the appliance or on the end result.

The pan still contains fat residues
from a previous preparation.

Clean the pan after every use. Fat residues
that become hot can cause white smoke.
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Breakdown Possible cause Solution

Fresh fries are not evenly An unsuitable potato Use fresh potatoes that are a
fried in the hot air fryer. variety has been used. little floury when cooked.
The fries have not been properly Properly rinse the cut fries to remove starch.
rinsed prior to frying.
Fresh fries are not crispy The crispiness of the fries Make sure the fries are properly patted
when they come out depends on the amount of dry, before the oil is added.
of the hot air fryer. oil and water in the fries.

Cut the fries more finely for a crispier result.

Add a little more oil for a crispier result.

TECHNICAL DATA

Type number TAF3201B
Voltage 220-240Volt ~ 50/60Hz
Power 1500 Watt

RECYCLING

This symbol means that this product should not be disposed of with regular household waste (2012/19/EU).

Observe the applicable rules in your country for the separate collection of electric and electronic products.

By disposing of the product correctly, you prevent negative consequences for the environment and for public health.
[r— The packaging material of this product can be recycled 100%, return packaging material separately.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN - DE

¢ Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor der ersten Verwendung des
Gerats vollstandig und aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf, damit Sie sie auch spater noch zurate ziehen kdénnen.

° Vorsicht! Beriihren Sie die heiBen Oberflachen im Gerat

nicht, wenn dieses eingeschaltet ist.

¢ Decken Sie niemals die Lufteinlass- und -auslassoffnungen ab,
wenn das Gerat verwendet wird.

¢ Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb.

Damit verhindern Sie, dass diese mit den Heizelementen
in Beriihrung kommen. .

¢ Fiillen Sie das Gerat niemals mit Ol, andernfalls besteht Feuergefahr.

® Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals
in Wasser ein.

e Verwenden Sie das Gerat ausschlielilich fur die in der
Gebrauchsanleitung beschriebenen Zwecke.

e Schliel3en Sie das Gerat nur an Wechselstrom an einer Schuko-
Wandsteckdose mit einer Netzspannung an, die der auf dem
Typenschild des Gerats angegebenen Spannung entspricht.

e Sorgen Sie dafiir, dass das Gerat fiir Kinder unzuganglich ist.
Kinder verstehen die Gefahren nicht, die beim Umgang mit
elektrischen Geraten entstehen kdnnen. Lassen Sie Kinder deshalb
nie ohne Aufsicht mit elektrischen Geraten hantieren. Sorgen
Sie dafir, dass das Gerat und das Kabel fiir Kinder unter 8 Jahren
unzuganglich sind.

¢ Das Gerat darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankter kdrperlicher, sensorischer oder mentaler
Leistungsfahigkeit oder einem Mangel an Erfahrung oder Wissen
verwendet werden, wenn das Gerat von ihnen unter Aufsicht
verwendet wird oder sie Uber den sicheren Gebrauch des Gerates
instruiert wurden und die sich aus dem Gebrauch ergebenden
Gefahren verstehen.

e Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

® Das Gerat darf von Kindern nicht gereinigt oder gewartet werden,
es sei denn, dies geschieht unter Aufsicht.
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Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Kabel

oder das Gerat beschadigt ist, wenn das Gerat nicht mehr
ordnungsgemaR funktioniert oder wenn es heruntergefallen ist
oder auf andere Weise beschadigt wurde. Wenden Sie sich dann
an lhren Handler oder unseren technischen Dienst. Ersetzen Sie
den Stecker oder das Kabel auf keinen Fall selbst. Reparaturen

an elektrischen Geraten diirfen ausschlieRlich von Fachleuten
ausgefuhrt werden.

Falsch ausgefilihrte Reparaturen kdnnen zu betrachtlichen
Gefahren flr den Benutzer fihren. Verwenden Sie das Gerat
niemals mit Teilen, die nicht vom Hersteller empfohlen oder
geliefert wurden.

Knicken Sie das Netzkabel niemals stark und achten Sie darauf,
dass es nicht mit heil’en Teilen in Kontakt kommt.

SchlielRen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an.
Kontrollieren Sie stets, ob der Stecker richtig in die Steckdose
gesteckt ist.

Ziehen Sie nie am Kabel oder am Gerat selbst, um den Stecker aus
der Wandsteckdose zu ziehen. Fassen Sie das Gerat nie mit nassen
oder feuchten Hinden an.

SchlieRen Sie das Gerat niemals an einen externen Timer oder

ein separates Fernbedienungssystem an, andernfalls kdnnen
gefahrliche Situationen entstehen. )
Stellen Sie das Gerat nie in die Nahe von Warmequellen wie Ofen,
Gasherden, Herdplatten usw. Halten Sie mit dem Gerat immer
einen sicheren Abstand zu Wanden oder anderen Gegenstanden
ein, die in Brand geraten kdnnen, z. B. zu Gardinen, Baumwoll-
oder Papierhandtiichern usw.

Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen und ebenen Untergrund
und achten Sie darauf, dass rundherum ausreichend Platz fur die
Laftung vorhanden ist. Zwischen dem Gerat und den Wanden
mussen mindestens 10 cm Platz frei bleiben. Stellen Sie nichts
auf das Gerat.

Lassen Sie ein eingeschaltetes Gerat niemals unbeaufsichtigt stehen.
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e Vorsicht! Beim Frittieren mit Heil3luft wird durch die Auslassoffnungen
heiBer Dampf freigesetzt. Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht von
dem Dampf und den Auslassoéffnungen fern. Beachten Sie auch,
dass Dampf austreten kann, wenn Sie die Pfanne herausnehmen.

* Nach dem Gebrauch ist die Innenseite sehr heil’. Beriihren Sie
daher die Innenseite moglichst nicht.

¢ Sorgen Sie immer daflr, dass das Gerat auf einem ebenen, glatten
Untergrund steht, und verwenden Sie es ausschlieflich innerhalb
des Hauses.

* Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch in Haushalten oder fiir einen
ahnlichen Gebrauch ausgelegt, z. B.:

- in Personalklichen, in Geschéaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- von Gasten in Hotels, Motels und anderen Unterkunftsbereichen;

- in Bed-and-Breakfast-Unterklinften;

- auf bauerlichen Anwesen.

¢ Wenn das Gerat nicht verwendet oder gereinigt wird, sollten
Sie das Gerat komplett ausschalten und den Stecker aus der
Wandsteckdose ziehen.

¢ Lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie
es wegstellen oder reinigen.

e Achten Sie darauf, dass die im Gerat zubereiteten Speisen
goldbraun und nicht schwarz oder braun aussehen. Entfernen Sie
eventuelle angebrannte Sticke.

* Reparieren Sie das Gerat bei einer Stérung niemals selbst;
das Aktivieren der Sicherung in dem Gerat kann auf einen Defekt
hindeuten, der durch das Entfernen oder Austauschen dieser
Sicherung nicht behoben wird. Es dirfen ausschlief3lich originale
Ersatzteile verwendet werden.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieRlich fir die Verwendung in Haushalten
geeignet. Bei unsachgemalRer Verwendung des Gerats besteht bei
eventuellen Defekten kein Anspruch auf Schadensersatz; dies fiihrt
auBerdem zum Erléschen der Garantieanspriiche.
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UBERHITZUNGSSCHUTZ

Die HeiBluftfritteuse verfiigt Uber ein eingebautes System zum Schutz vor Uberhitzung. Wenn die Innentemperatur zu hoch ist,
wird das Gerat durch den Uberhitzungsschutz automatisch abgeschaltet. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie
das Gerat komplett abkiihlen. Nachdem die HeiRluftfritteuse abgekiihlt ist, driicken Sie den roten Reset-Knopf an der Unterseite.
Der Reset-Knopf befindet sich in der kleinen Offnung an der Unterseite der HeiBluftfritteuse (neben dem Typenschild). Stecken Sie
einen spitzen Gegenstand (z. B. einen kleinen und langen Schraubendreher) in die Offnung, um diesen Reset-Knopf zu driicken.
AnschlieBend kdnnen Sie die Heilluftfritteuse wieder verwenden.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Dieses Gerat ist mit einem Timer ausgestattet. Wenn der Timer auf 0 zuriickgezahlt hat, ertont ein Piepton und das Geréat
schaltet sich automatisch aus. Wenn Sie das Gerét manuell ausschalten méchten, driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (|) einmal,
um das Frittieren zu stoppen.

ELEKTROMAGNETISCHE FELDER (EMF)

Dieses Gerat erfullt alle Anforderungen in Bezug auf elektromagnetische Felder (EMF).
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PRODUKTBESCHREIBUNG

:

Lufteinlassoffnungen
Bedienfeld

Korb

Griff des Korbs
Pfanne

Heizelement
Reset-Knopf

Korb

Griff des Korbs

Pfanne
Entriegelungstaste- Korb

Automatik-Programme

Tasten + und- zum Einstellen der Zeit @
Meni-Taste M

Display (Temperatur und Zubereitungszeit)
Standby- und Ein-/Aus-Taste ®

Tasten + und- zum Einstellen der Temperaturﬂ

Thermostatanzeige




VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, mussen Sie Folgendes tun: Packen Sie die HeiRluftfritteuse vorsichtig aus und
entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial und eventuelle Werbeaufkleber. Bewahren Sie die Verpackung (Plastikhullen
und Pappe) fir Kinder unzuganglich auf. Kontrollieren Sie das Gerat nach dem Auspacken griindlich auf duRerliche Schaden,
die eventuell durch den Transport entstanden sein kénnen. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf einen festen, ebenen und
hitzebestdndigen Untergrund.

Bei den fir die Bedienung der HeiRluftfritteuse verwendeten Tasten handelt es sich um Tipptasten. Beriihren Sie die Tasten
behutsam mit einem Finger, um sie zu aktivieren. Bei jeder Berlihrung einer Tipptaste ertont ein akustisches Signal.

STANDBY

Sobald der Stecker in eine Steckdose gesteckt wird, befindet sich die HeiRluftfritteuse im Standby-Modus.
Die Standby-Taste leuchtet.

In den folgenden Fallen wechselt die HeiRluftfritteuse automatisch in den Standby-Modus:

¢ wenn Sie den Stecker in die Steckdose stecken

¢ wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist

¢ wenn Sie die Standby-Taste driicken

EIN- UND AUSSCHALTEN

Schalten Sie die HeiBluftfritteuse mit der Standby-Taste @ ein.

¢ Die HeiBluftfritteuse funktioniert nur, wenn der Korb richtig in die Pfanne eingesetzt ist.

¢ Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist, wechselt die HeiBluftfritteuse automatisch in den Standby-Modus.
Der Lufter lduft weiter, um die HeiBluftfritteuse abzukihlen. Nach etwa 20 Sekunden ertont 5 Mal ein Piepton
und das Liiftersymbol 9 erlischt.

e Achtung: Wahrend des Abkiihlens kann das Display nicht bedient werden.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der angegebenen Spannung auf dem Typenschild Gibereinstimmt, und stecken Sie
den Stecker in die Steckdose.

Das Heizelement ist mit einer Schutzschicht versehen, die vor dem ersten Gebrauch entfernt werden muss. Schalten Sie

die HeiBluftfritteuse dazu etwa 10 Minuten lang auf der héchsten Stufe und ohne Speisen ein. Es kann zu einer leichten
Rauchentwicklung kommen, wéahrend die Schutzschicht des Heizelements verbrennt. Sorgen Sie daher fir eine gute Liftung
im Raum. Nach dem Entfernen der Schutzschicht konnen Sie die HeiBluftfritteuse ausschalten.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Lassen Sie die HeiRluftfritteuse ganz abkiihlen und reinigen Sie die separaten Teile,
bevor Sie die Fritteuse tatsachlich zum Zubereiten von Speisen verwenden. Reinigen Sie den Korb und die Pfanne mit warmem
Wasser, einem milden Spilmittel und einem weichen Schwamm. Hinweis: Diese Teile kdnnen auch in der Spilmaschine
gereinigt werden.

Reinigen Sie die Innen- und AuRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch.
Diese Fritteuse arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne nicht mit Ol oder Frittierfett.

¢ Stellen Sie die HeiRluftfritteuse auf einen hitzebestandigen, ebenen Untergrund.
¢ Setzen Sie den Korb richtig in die Pfanne ein.
¢ Setzen Sie die Pfanne in die HeiBluftfritteuse ein.
ACHTUNG! Setzen Sie die Pfanne richtig in die HeiRluftfritteuse ein, andernfalls funktioniert diese nicht.
Fullen Sie die Pfanne nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.
Stellen Sie nichts auf das Gerat.
Stellen Sie nichts auf/iiber die Lufteinlasséffnungen. Andernfalls wird die Luftzirkulation behindert und das wirkt sich
negativ auf das Frittierergebnis aus.

TEMPERATUR UND UHRZEIT EINSTELLEN N
Verwenden Sie die Tasten == und =, um die Temperatur \& und die Uhrzeit @ einzustellen. Die Anzeige auf dem Display
wechselt automatisch alle 5 Sekunden, wenn keine Taste mehr berihrt wird.
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FRITTIEREN MIT HEISSLUFT

In der HeiRluftfritteuse kdnnen zahlreiche unterschiedliche Gerichte zubereitet werden.

1.

wn

10.

1

[

12.

Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der angegebenen Spannung auf dem Typenschild Gibereinstimmt, und stecken
Sie den Stecker in die geerdete Steckdose.
Das gesamte Display leuchtet kurz auf und die HeiRluftfritteuse befindet sich im Standby-Modus. Die Standby-Taste @ leuchtet.
Ziehen Sie die Pfanne vorsichtig am Griff aus der HeiBluftfritteuse.
Legen Sie die Speisen in den Korb. Achtung: Legen Sie nie mehr als die empfohlene Menge in die Fritteuse und fillen Sie
den Korb niemals hoher als bis zur Maximum-Markierung; andernfalls kdnnen die Nahrungsmittel mit dem Heizelement in
Beriihrung kommen.
Schieben Sie die Pfanne richtig in die HeiRluftfritteuse zurtick. Verwenden Sie die Pfanne niemals ohne den Korb.
Wenn die Pfanne nicht richtig in die HeiBluftfritteuse geschoben ist, funktioniert die Fritteuse nicht.
Hinweis: Beriihren Sie die Pfanne wiahrend und kurz nach dem Gebrauch nicht, da sie sehr hei wird. Halten Sie
die Pfanne nur am Griff fest.
Driicken Sie die Standby-Taste @ um die HeiBluftfritteuse einzuschalten. Auf dem Display wird die Voreinstellung 190°C
und 15 Minuten angezeigt.
Wihlen Sie mit der Taste M ein Automatik-Programm aus oder stellen Sie mit den dazugehérigen Tasten < und — selbst
die Zeit @ (1 - 60 Minuten) und Temperatur@ (80 - 200°C) ein.
Tipp: Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn die HeiRluftfritteuse kalt ist.
Um die HeiBluftfritteuse einzuschalten, driicken Sie anschlieRend die Ein-/Aus-Taste @ .
¢ Auf dem Display werden jetzt abwechselnd die eingestellte Zeit und Temperatur angezeigt.
¢ Auf dem Display wird die Restzeit angezeigt. Die Zeit und die Temperatur kénnen wéhrend des Frittierens erhoht oder

reduziert werden. Driicken Sie dazu auf die Tasten 4 und —.

Wahrend des Frittierens mit HeiBluft blinkt das Liftersymbol Eb
 Uberschiissiges Fett, das aus den Speisen tropft, wird in der Pfanne aufgefangen.
Manche Speisen mussen nach der Hélfte der Zubereitungszeit geschuttelt werden. Nehmen Sie die Pfanne am Griff aus der
HeiBluftfritteuse und stellen Sie sie auf einen hitzebestdndigen Untergrund, z. B. auf einen Untersetzer. Driicken Sie den
Entriegelungsknopf am Griff und nehmen Sie den Korb aus der Pfanne. Schitteln Sie den Inhalt des Korbes tber der Pfanne,
damit nichts daneben fallt, und setzen Sie den Korb wieder in die Pfanne ein.
Wenn die Pfanne aus der HeiRluftfritteuse genommen wird, wird die Fritteuse auf Pause geschaltet.
Hinweis: Das Display wird komplett ausgeschaltet. Wenn Sie die Pfanne wieder in die HeiRluftfritteuse einsetzen,
schaltet sich das Display wieder ein und der Frittiervorgang mit HeiRluft wird automatisch wieder aufgenommen.
Schieben Sie die Pfanne anschlieBend zuriick in die HeiBluftfritteuse, um die Zubereitung fortzusetzen. Wenn Sie die Pfanne
wieder in die HeiRluftfritteuse einsetzen, schaltet sich das Display wieder ein und der Frittiervorgang mit HeiRluft wird
automatisch wieder aufgenommen.
Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist, wechselt die Heiluftfritteuse automatisch in den Standby-Modus. Der Liifter
lauft weiter, um die HeiRluftfritteuse abzukiihlen. Nach etwa 20 Sekunden ertént 5 Mal ein Piepton und das Luftersymbol
erlischt. Nehmen Sie die Pfanne am Griff aus der HeiRluftfritteuse und stellen Sie sie auf einen hitzebestdndigen
Untergrund, z. B. auf einen Untersetzer.
Prufen Sie, ob die Speisen gar sind.
Wenn die Speisen noch nicht fertig gegart sind, setzen Sie die Pfanne wieder in die HeiRluftfritteuse ein, stellen Sie mit dem
Timer einige weitere Minuten ein und driicken Sie die Taste (| ).

. Um kleine Nahrungsmittel (wie Pommes frites) auszukippen, dricken Sie auf die Taste am Griff und heben Sie den Korb aus

der Pfanne.

Drehen Sie den Korb erst um, wenn er von der Pfanne getrennt ist. Das iiberschiissige Fett, das sich am Boden der Pfanne
gesammelt hat, wiirde sonst iiber die Zutaten laufen.

Nach dem Frittiervorgang sind die Pfanne und die Speisen heif3. Je nach Art der Speisen kann heier Dampf aus der
Pfanne entweichen.

Nach dem Frittiervorgang sind die Pfanne und die Metall-Innenseite sehr heiB! Beriihren Sie diese Teile daher nicht.
Entleeren Sie den Inhalt des Korbes in eine Schale oder auf einen Teller. Verwenden Sie flir groRere Nahrungsmittel eine Zange.
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AUTOMATIK-PROGRAMME
Driicken Sie die Menii-Taste M, um die folgenden Funktionen zu aktivieren:

weni M | Sz
Pommes frites W 200 18
Fleisch (mit Knochen) 180 25
Garnelen/Krabben D 165 8
Nachtisch =) 155 30
Gefliigel RSN 180 20
Steak & 200 12
Fisch @ 180 10

Die Temperatur- und Zeitangaben in der Tabelle sind lediglich eine Indikation. Je nach Gr6Re und Gewicht kann es erforderlich
sein, die Temperatur und Zeit anzupassen.

Die bei den Automatik-Programmen eingestellten Werte fiir die Temperatur und die Zeit kénnen mithilfe der dazugehorigen
Tasten + und = angepasst werden.

Wenn Sie ein Automatik-Programm ausgewahlt haben, startet die HeiBluftfritteuse nach einigen Sekunden automatisch.

Um ein anderes Meni auszuwdhlen, driicken Sie die Standby-Taste @ Die HeiBluftfritteuse kiihlt dann 20 Sekunden lang ab
und schaltet sich dann aus. Danach kénnen Sie ein anderes Menu auswahlen.

TIPPS

¢ Kleinere Speisen bendtigen meistens eine etwas kiirzere Zubereitungszeit.

¢ Eine groRere Menge an Nahrungsmitteln bendtigt etwas mehr und eine kleinere Menge etwas weniger Zubereitungszeit.

Mehrfaches Schutteln wahrend der Zubereitungszeit sorgt bei kleineren Nahrungsmitteln fur ein besseres und

gleichméaRigeres Ergebnis.

Bereiten Sie keine Speisen mit einem extrem hohen Fettanteil (zum Beispiel Wiirstchen) in der HeiRluftfritteuse zu.

Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, kdnnen auch in der HeiRluftfritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes frites ist 1000 Gramm. Die Hochstmenge ist 1500 Gramm.

Spriihen Sie die Zutaten eventuell leicht mit einem Olspray ein, um sie noch knuspriger zu machen.

Verwenden Sie einen Fertigteig, um gefillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten. Fertigteig ist auch schneller gar als

selbst gemachter Teig.

¢ Stellen Sie ein Backblech oder eine Auflaufform in den Korb, wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche bzw. empfindliche
oder gefiillte Speisen zubereiten mochten.

¢ Die HeiBluftfritteuse kann auch zum erneuten Aufwarmen von Speisen verwendet werden. Bereiten Sie diese Speisen
10 Minuten bei einer Temperatur von 150°C zu.

¢ Verlangern Sie die Zubereitungszeit um 3 Minuten, wenn die HeiRluftfritteuse noch kalt ist.

¢ Da die Turbo-HeiRlufttechnik die Luft im Gerat sofort erwarmt, spielt es fur das Ergebnis keine Rolle, wenn die Pfanne
kurz aus der HeiBluftfritteuse genommen wird.

Da die zubereiteten Speisen sehr unterschiedlich sein kénnen (in Bezug auf Herkunft, Abmessungen, Form und Marke)
kann Tomado hier keine allgemein giiltige optimale Einstellung angeben.
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Vor der Reinigung muss die HeiBluftfritteuse vollstandig abgekiihlt sein.

REINIGUNG & WARTUNG

Reinigen Sie die HeiRluftfritteuse nach jedem Gebrauch.

Beriihren bzw. reinigen Sie die Innenseite aus Metall nicht, wenn der Frittiervorgang gerade erst beendet wurde.

Verwenden Sie fiir die Reinigung von Pfanne und Korb keine Kiichenutensilien aus Metall oder Scheuermittel, da diese die
Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie die HeiRluftfritteuse vollstandig abkuhlen.
Tipp: Nehmen Sie die Pfanne aus der HeiRluftfritteuse, sodass das Gerat schneller abkiihlen kann.
2. Reinigen Sie die AuBenseite der HeiRluftfritteuse mit einem feuchten Tuch.

3. Reinigen Sie Pfanne und Korb mit warmem Wasser mit etwas mildem Spulmittel und einem weichen Schwamm. Pfanne und

Korb diirfen auch in der Spilmaschine gereinigt werden.
Fettreste konnen mit einem Fettlosungsmittel entfernt werden.
Tipp: Um hartnackigen Schmutz zu entfernen, fiillen Sie die Pfanne mit heiRem Wasser und etwas Spuilmittel und lassen Sie

sie 10 Minuten einweichen.

4. Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiRem Wasser und einem weichen Schwamm.
5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer weichen Spiilbiirste, um mogliche Lebensmittelreste zu entfernen. Verwenden Sie

Spulmittel nur duBerst sparsam. Spilmittel kann am Heizelement zuriickbleiben und den Geschmack der Speisen beeinflussen.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

Bevor die Heilluftfritteuse weggerdumt wird, muss sie vollstandig abkihlen. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Priifen Sie, ob alle Teile sauber und trocken sind. Lagern Sie die HeiRluftfritteuse an einem sauberen und trockenen Ort.

STORUNGEN UND LOSUNGEN

Storung

Mogliche Ursache

Losung

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Der Stecker ist nicht in die
Steckdose gesteckt.

Stecken Sie den Stecker in eine
geerdete Steckdose.

Die Pfanne ist nicht richtig
in das Gerat eingesetzt.

Schieben Sie die Pfanne richtig
in die HeiBluftfritteuse.

Der Uberhitzungsschutz
wurde aktiviert.

Driicken Sie den Reset-Knopf auf der Unterseite
des Gerats mit einem spitzen Gegenstand.

Die Speisen sind nicht gar.

Die Menge der Speisen
im Korb ist zu groR.

Fillen Sie kleinere Mengen in den Korb.
Kleinere Portionen garen gleichmaRiger.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Stellen Sie eine hohere Temperatur
bei der HeiBluftfritteuse ein.

Die Zubereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie eine langere Zeit ein.

Die Speisen sind nicht
gleichmaRig gegart.

Manche Speisen miissen nach
der Hélfte der Zubereitungszeit
geschttelt werden.

Nahrungsmittel, die aufeinander liegen
(wie Pommes frites), mussen nach der Halfte
der Zubereitungszeit geschuttelt werden.

Zubereitete Snacks kommen
nicht knusprig aus der
HeiBluftfritteuse.

Die Snacks sind nicht fiir die
HeiRluftfritteuse geeignet, sondern
miussen in Ol frittiert werden.

Verwenden Sie Backofen-Snacks oder
bestreichen Sie die Snacks mit etwas
Ol, damit sie knuspriger werden.

Die Pfanne l3sst sich nicht
richtig ins Gerat schieben.

Der Korb ist zu voll.

Fullen Sie den Korb nicht hoher als die
Maximum-Markierung; halten Sie sich
an die empfohlenen Mengen.

Der Korb ist nicht richtig in
der Pfanne befestigt.

Driicken Sie den Korb in die Pfanne,
bis Sie ein Klicken héren.
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Storung

Mogliche Ursache

Losung

Es kommt weiBer Rauch
aus dem Gerét.

Sie bereiten Speisen mit
einem hohen Fettanteil zu.

Wenn Speisen mit einem hohen Fettanteil in
der HeiRluftfritteuse zubereitet werden, kann
zu viel Fett in die Pfanne tropfen. Durch das
Fett entsteht weiBer Rauch und die Pfanne
kann heiRer werden als sonst. Dies wirkt sich
nicht auf das Gerat oder das Ergebnis aus.

Die Pfanne enthalt noch Fettreste
von der letzten Zubereitung.

Reinigen Sie die Pfanne nach jedem
Gebrauch. Fettreste, die hei® werden,
konnen ebenfalls weien Rauch verursachen.

Frische Pommes frites werden
in der HeiBluftfritteuse nicht
gleichmaRig zubereitet.

Sie haben eine falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie leicht mehlig kochende Kartoffeln.

Die Pommes frites wurden vor der
Zubereitung nicht gut abgespiilt.

Spllen Sie die geschnittenen Pommes frites
gut ab, um die Stérke zu entfernen.

Frische Pommes frites
kommen nicht knusprig
aus der HeiBluftfritteuse.

Die Knusprigkeit der Pommes frites
hangt von der Ol- und Wassermenge
in den Pommes frites ab.

Stellen Sie sicher, dass die Pommes frites gut
abgetrocknet wurden, bevor Ol hinzugefugt wird.

Schneiden Sie die Pommes frites
in diinnere Streifen.

Geben Sie etwas mehr Ol hinzu,
um sie knuspriger zu machen.

Typenummer
Spannung
Leistung

TECHNISCHE DATEN

TAF3201B
220-240Volt ~ 50/60Hz
1500 Watt

RECYCLING

Dieses Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden darf
(2012/19/EU). Befolgen Sie die in Ihrem Land geltenden Vorschriften in Bezug auf die getrennte Sammlung von
Elektro- und Elektronikgeraten. Durch eine korrekte Entsorgung des Produkts beugen Sie negativen Folgen fur die
Umwelt und die Volksgesundheit vor.
Das Verpackungsmaterial ist zu 100% recycelbar; sammeln Sie das Verpackungsmaterial daher getrennt ein.
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CONSIGNES DE SECURITE - FR

e Lisez attentivement et entierement le mode d’emploi avant
d’utiliser I'appareil pour la premieére fois, et conservez-le
soigneusement pour une consultation future.

° Attention ! Evitez de toucher les surfaces chaudes lorsque

I'appareil est en marche.

* Ne couvrez jamais les ouvertures d'entrée et de sortie d'air
lorsque l'appareil est utilisé.

¢ Placez toujours les ingrédients a frire dans le panier, afin d’éviter
qu’ils entrent en contact avec les éléments chauffants.

¢ Ne remplissez jamais I'appareil d’huile, car ceci peut entrainer un
risque d’incendie.

¢ N'immergez jamais I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche
dans l'eau.

e Utilisez cet appareil uniguement aux fins décrites dans ce mode
d’emploi.

® Branchez I'appareil uniguement sur du courant alternatif,
sur une prise de courant murale mise a la terre, avec une
tension de secteur correspondant a celle indiquée sur la
plague signalétique de I'appareil.

e Maintenez I'appareil hors de portée des enfants. Les enfants
ne sont pas conscients des dangers qui peuvent résulter de la
manipulation d’appareils électriques. Par conséquent, ne laissez
jamais des enfants utiliser des appareils électriques sans
surveillance. Tenez I'appareil et le cable d’alimentation hors
de portée des enfants de moins de 8 ans.

e appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances, a condition qu'’ils utilisent I'appareil sous
surveillance ou qu’ils aient recu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’ils comprennent
les dangers encourus.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
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e appareil ne doit pas étre nettoyé ni entretenu par des enfants,
a moins que cela soit effectué sous surveillance.

e N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cable d’alimentation ou
I'appareil est endommagé, ou si 'appareil ne fonctionne plus
correctement ou s’il est tombé ou endommagé d’une autre
maniere. Dans ce cas, consultez le revendeur ou notre service
technique. Ne remplacez en aucun cas la fiche ou le cable
d’alimentation vous-méme. Les réparations sur des appareils
électriques doivent étre effectuées uniquement par des
techniciens spécialisés.

* Une réparation incorrectement réalisée peut entrainer des risques
considérables pour l'utilisateur. N'utilisez jamais I'appareil avec des
pieces de rechange qui n‘ont pas été recommandées ou livrées par
le fabricant.

e Le cable d’alimentation ne doit pas étre plié de maniere trop
serrée ou entrer en contact avec les parties chaudes.

* Branchez I'appareil uniquement dans une prise de courant
mise a la terre. Vérifiez toujours si la fiche male est insérée
correctement dans la prise de courant.

e Ne tirez pas sur le cable d’alimentation ou sur I'appareil pour
retirer la fiche de la prise de courant murale. Ne touchez jamais
I'appareil avec les mains mouillées ou humides.

* Ne raccordez jamais I'appareil a une minuterie externe ou a un
systeme de télécommande individuel, afin d'éviter tout danger.

* Ne placez jamais l'appareil pres d’équipements produisant de la
chaleur comme les fours, cuisinieres a gaz, plaques de cuisson,
etc. Maintenez I'appareil éloigné des murs ou d'autres objets
susceptibles de s'enflammer tels que les rideaux, serviettes
(coton ou papier, etc.).

e Placez I'appareil sur un support plat et stable et veillez a laisser
suffisamment d’espace tout autour pour une ventilation suffisante.
Il faut au minimum 10 cm d'espace entre l'appareil et les murs.

Ne posez rien sur l'appareil.
* Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.
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e Attention ! De la vapeur d’eau s’échappe par les orifices
d’évacuation durant la friture a air chaud. Maintenez vos mains et
votre visage hors de portée de la vapeur et des orifices d’évacuation.
Faites attention a la vapeur lorsque vous retirez le bac.

e Apres |'utilisation, I'intérieur est trés chaud. Evitez par conséquent
de toucher l'intérieur.

¢ Veillez a toujours poser I'appareil sur un plan de travail stable
et plat, et a l'utiliser exclusivement a l'intérieur.

e Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique,
et non a une utilisation dans les environnements suivants :

- dans les cuisines destinées au personnel, dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ;

- par des clients dans les hotels, motels et autres environnements
résidentiels ;

- dans les environnements de type chambre d'héte ;

- dans les fermes.

¢ Si l'appareil n'est pas utilisé ou s'il va étre nettoyé, éteignez-le
completement et retirez la fiche de la prise de courant.

e Laissez I'appareil refroidir pendant 30 minutes avant de le ranger
ou de le nettoyer.

¢ Veillez a ce que les ingrédients qui sont préparés dans l'appareil
en ressortent dorés et non brunis. Retirez les morceaux bralés.

* En cas de panne, n'essayez jamais de réparer |'appareil vous-méme ;
la défaillance de la sécurité de I'appareil peut indiquer un
dysfonctionnement qui ne sera pas corrigé par le retrait ou le
remplacement de cette sécurité. Il est impératif que seules des
pieces de rechange d’origine soient utilisées.

¢ Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.

Une utilisation inappropriée de I'appareil annule tout droit a une
indemnisation en cas d’éventuels défauts, et annule la garantie.
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PROTECTION CONTRE LA SURCHAUFFE

La friteuse a air chaud dispose d'un systéeme de surchauffe intégré. Lorsque la température intérieure est trop élevée, I'appareil
est automatiquement mis hors tension par la protection. Retirez la fiche de la prise de courant et laissez I'appareil refroidir.
Dés que la friteuse a air chaud a refroidi, appuyez sur le bouton de réinitialisation situé en dessous.

Le bouton de réinitialisation se trouve dans la petite ouverture en dessous de la friteuse a air chaud, a coté de la plaque
signalétique. Insérez un objet pointu, tel qu'un tournevis long et étroit, dans I'ouverture pour appuyer sur le bouton de
réinitialisation.

Vous pourrez ensuite réutiliser la friteuse a air chaud.

ARRET AUTOMATIQUE

Cet appareil est équipé d'une minuterie. Lorsque la minuterie a effectué son compte a rebours jusqu’a 0, un signal sonore
retentit et I'appareil s’arréte automatiquement. Pour éteindre la machine manuellement, appuyez une fois sur la touche
marche/arrét (| ) pour arréter la cuisson.

CHAMPS ELECTROMAGNETIQUES (CEM)

Cet appareil satisfait a tous les critéres concernant les champs électromagnétiques (CEM).
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DESCRIPTION DU PRODUIT

Ouvertures d'entrée d'air

Panneau de commande
Panier

Poignée du panier

Bac

Elément chauffant
Bouton de réinitialisation

Panier

Poignée du panier

Bac

Bouton de déverrouillage- panier

Menus automatiques
Touches + et- pour régler la durée @
Touche menu M

) 15
Ecran d'affichage (température et temps

de préparation)

Touche veille et marche/arrét ® 14

Touches + et- pour régler la température fgL
Indication de thermostat




AVANT LA TOUTE PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois, vous devez procéder comme suit : déballez la friteuse a air chaud avec
précaution et retirez tout le matériau d'emballage ainsi que d’éventuels autocollants publicitaires. Conservez le matériau
d’emballage (sacs en plastique et carton) hors de portée des enfants. Aprés avoir déballé I'appareil, vérifiez scrupuleusement
s'il n'a pas été endommagé (dommages apparents) pendant le transport. Placez la friteuse a air chaud sur un support solide,
plat et résistant a la chaleur.

Les touches de commande de la friteuse a air chaud sont des touches tactiles. Touchez délicatement les touches d’un doigt,
pour les activer. Un signal sonore retentit a chaque effleurement d’une touche.

VEILLE

Deés que vous branchez la fiche male dans la prise de courant, la friteuse a air chaud se trouve en position de veille.
La touche veille @ s'allume.

Dans les cas suivants, la friteuse a air chaud se mettra automatiquement en position de veille :

e Lorsque vous branchez la fiche male dans la prise de courant

e Lorsque la durée préréglée est écoulée

e Lorsque vous maintenez la touche veille @ enfoncée.

ALLUMER ET ETEINDRE L'APPAREIL

Vous pouvez allumer et éteindre la friteuse a air chaud a I'aide de la touche veille @

La friteuse a air chaud fonctionnera uniquement si le panier est placé de la bonne maniére dans le bac.

o Deés que la durée préréglée est écoulée, la friteuse a air chaud va se mettre automatiquement en position de veille. Par contre,
le ventilateur continue de tourner afin de refroidir la friteuse a air chaud. Au bout d’environ 20 secondes, un signal sonore
retentit 5 fois et le symbole de ventilateur %2 disparait.

e Attention : I'écran ne peut pas étre utilisé pendant le refroidissement.

AVANT LA TOUTE PREMIERE UTILISATION

Contrdlez si la tension du réseau correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil, et branchez la fiche dans
une prise de courant avec mise a la terre.

L'élément chauffant est muni d’une couche de protection qui doit étre éliminée avant la toute premiére utilisation. Faites ceci

en faisant fonctionner la friteuse a air chaud sur la position maximale pendant environ 10 minutes, sans aliments dans I'appareil.
En bralant, la couche de protection de I'élément chauffant peut produire une légére fumée. Veillez donc a ce qu'il y ait une bonne
ventilation dans la piéce. Aprés I'élimination de la couche de protection, vous pouvez arréter la friteuse a air chaud.

Retirez la fiche de la prise de courant. Laissez bien refroidir la friteuse a air chaud et nettoyez les piéces détachées avant de la
réutiliser. Nettoyez le panier et le bac avec de I'eau chaude, un détergent doux et une éponge douce. Remarque : ces éléments
peuvent également étre nettoyés au lave-vaisselle.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de 'appareil avec un chiffon humide.
Cette friteuse fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez pas le bac d’huile ou de graisse de friture.

e Placez la friteuse a air chaud sur une surface plane, résistant a la chaleur.

¢ Placez le panier correctement dans le bac.

o Placez le bac dans la friteuse a air chaud.
ATTENTION ! Placez le bac correctement dans la friteuse a air chaud ; dans le cas contraire, celle-ci ne fonctionnera pas.
Ne remplissez pas le bac d’huile ou d’autres liquides.
Ne posez rien sur I'appareil.
Ne placez rien sur les ouvertures d'entrée d'air. Ceci perturbe la circulation d’air et a une influence négative sur le résultat
de cuisson.

REGLAGE DE LA TEMPERATURE ET DE LA DUREE
Utilisez les touches == et == pour regler la température @
5 secondes si aucune autre touche n'est utilisée.

1 et la durée @ L'affichage changera automatiquement toutes les
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FRITURE A AIR CHAUD

La friteuse a air chaud permet de préparer une grande diversité de plats.

1.

wn

10.

11.

12.

Contrélez si la tension du réseau correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil, et branchez la fiche
dans une prise de courant avec mise a la terre.
L'affichage complet s’allume brievement et la friteuse a air chaud se met en position de veille. La touche veille @ s'allume.
Tirez lentement le bac par la poignée, hors de la friteuse a air chaud.
Placez les ingrédients dans le panier. Attention : ne dépassez jamais la quantité recommandée et ne remplissez jamais le
panier au-dessus du maximum, car les aliments pourraient alors entrer en contact avec I'élément chauffant.
Replacez correctement le bac dans la friteuse a air chaud. N’utilisez jamais le bac sans le panier. Si le bac n’est pas placé
correctement dans la friteuse a air chaud, I'appareil ne fonctionnera pas.
Attention : ne touchez pas le bac pendant ou peu apreés l'utilisation, car il devient trés chaud. Tenez le bac uniquement
par la poignée.
Appuyez sur la touche veille @ pour mettre en marche la friteuse a air chaud. Sur I'affichage apparaissent les préréglages
190 °C et 15 minutes.
Sélectionnez un menu automatique a l'aide de la touche Mou réglez vous-méme la durée @ (1 - 60 minutes)
et la température JJ (80 - 200 °C) a I'aide des touches = et — correspondantes.
Conseil : ajoutez 3 minutes au temps de préparation si la friteuse a air chaud est froide.
Pour allumer la friteuse a air chaud, appuyez ensuite sur la touche marche/arrét @
¢ |'écran affiche alternativement I'heure et la température réglées.
e ’écran indique le temps restant. La durée et la température peuvent étre augmentées ou diminuées au cours de la
cuisson, en appuyant sur les touches + et = correspondantes.
Pendant la cuisson a air chaud, le symbole du ventilateur clignote 720.
o L'excés d'huile qui s'égoutte des ingrédients est recueilli dans le bac.
Certains ingrédients doivent étre secoués a la moitié du temps de préparation. Sortez le bac de |a friteuse a air chaud en le
tenant par la poignée, et placez-le sur une surface résistant a la chaleur, comme un dessous de plat. Appuyez sur le bouton
de déverrouillage de la poignée et soulevez le panier hors du bac. Secouez le contenu du panier au-dessus du bac afin
d’éviter les fuites et réenclenchez le panier dans le bac.
Des que vous retirez le bac de la friteuse a air chaud, la cuisson est mise en pause.
Attention : I'écran s'éteint complétement. Dés que vous remettez le bac dans la friteuse a air chaud, I'écran s'allume et la
cuisson reprend automatiquement.
Replacez ensuite le bac dans la friteuse a air chaud, afin de poursuivre la cuisson. Dés que vous remettez le bac dans la
friteuse a air chaud, I'écran s'allume et la cuisson reprend automatiquement.
Dés que la durée préréglée est écoulée, la friteuse a air chaud va se mettre automatiquement en position de veille.
Par contre, le ventilateur continue de tourner afin de refroidir la friteuse a air chaud. Au bout d’environ 20 secondes,
un signal sonore retentit 5 fois et le symbole de ventilateur disparait. Sortez le bac hors de la friteuse a air chaud
en le tenant par la poignée, et placez-le sur une surface résistant a la chaleur, comme un dessous de plat.
Vérifiez si les ingrédients sont préts.
Si les ingrédients ne sont pas encore préts, remettez le bac dans la friteuse a air chaud et réglez la minuterie sur quelques
minutes supplémentaires, puis appuyez sur la touche de marche (/).
Pour retirer les ingrédients de petite taille (comme les frites), appuyez sur le bouton de la poignée et soulevez le panier
hors du bac.
Ne retournez pas le panier a I’'envers lorsqu’il se trouve encore fixé sur le bac. Uexcédent de graisse qui est collecté au
fond du bac coulerait alors sur les ingrédients.
Apreés la cuisson a I'air chaud, le bac et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d’ingrédients, de la vapeur peut
s’échapper du bac.
Apres la friture a air chaud, le bac et I'intérieur métallique sont chauds ; évitez de toucher ces éléments.
Videz le contenu du panier dans un plat ou sur une assiette. En cas d’ingrédients de grande taille, utilisez une pince.

FR-38



MENUS AUTOMATIQUES
Appuyez sur la touche menu Ml pour sélectionner les fonctions suivantes :

Menu M rérégiéeensc | enminmes
Frites © 200 18
Viande (non désossée) 180 25

Crevettes D 165 8

Dessert =) 155 30
Volaille T 180 20
Steak & 200 12
Poisson @ 180 10

Les températures et durées figurent dans le tableau a titre d’indication. En fonction du format et du poids, il peut s'avérer
nécessaire d’ajuster la température et la durée.

Il est possible d'ajuster la température et la durée des menus automatiques en appuyant sur les boutons = et == correspondants.
Une fois que vous avez sélectionné un menu automatique, la friteuse a air chaud démarre automatiquement aprés quelques
secondes.

Pour sélectionner un autre menu, appuyez sur la touche veille @ La friteuse a air chaud refroidit pendant 20 secondes puis
s'éteint. Vous pouvez ensuite sélectionner un autre menu.

CONSEILS

¢ Des ingrédients de petite taille nécessitent généralement un temps de préparation plus court.

¢ Une plus grande quantité d’ingrédients n’a besoin que d’un peu plus de temps, et une plus petite quantité nécessite un peu
moins de temps de préparation.

e En secouant plusieurs fois de petites quantités d’ingrédients pendant le temps de préparation, le résultat final est meilleur
et plus uniforme.

¢ Ne préparez pas d’ingrédients extrémement gras, comme des saucisses, dans la friteuse a air chaud.

¢ Les en-cas qui peuvent étre préparés au four, peuvent également étre préparés dans la friteuse a air chaud.

¢ La quantité optimale pour la préparation de frites croustillantes est de 1000 grammes. La quantité maximale est de
1500 grammes.

e Utilisez éventuellement un pulvérisateur d’huile pour asperger légérement les ingrédients afin de les rendre encore
plus croustillants.

e Utilisez une pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et facilement des en-cas fourrés. La pate préte a I'emploi se
cuit également plus rapidement que la pate maison.

* Placez un moule de cuisson ou un plat passant au four dans le panier, si vous voulez préparer un cake ou une quiche ou si
vous souhaitez préparer des ingrédients fragiles ou comportant une farce.

¢ La friteuse a air chaud peut également étre utilisée pour réchauffer des ingrédients. Réglez a cet effet la température sur
150 oC pendant 10 minutes.

* Ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque la friteuse a air chaud est encore froide.

e Etant donné que la technologie d’air chaud pulsé chauffe a nouveau instantanément I'air de I'appareil, retirer un bref instant
le bac de la friteuse a air chaud na aucun effet sur le résultat de cuisson.

Etant donné que les ingrédients peuvent différer par leur origine, leur taille, leur forme et leur marque, Tomado ne peut pas
indiquer le réglage le plus optimal.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez la friteuse a air chaud aprés chaque utilisation.

Avant de nettoyer la friteuse a air chaud, vous devez la laisser refroidir complétement.
Ne touchez pas 'intérieur métallique pour le nettoyer si la cuisson vient juste de s’arréter.

Pour le nettoyage du bac et du panier, n’utilisez pas d’ustensiles de cuisine métalliques ou de produits abrasifs, car ceci peut
endommager la couche anti-adhérente.

1. Retirez la fiche de la prise de courant et laissez la friteuse a air chaud refroidir complétement.
Remarque : retirez le bac de la friteuse a air chaud pour faire refroidir 'appareil plus rapidement.

2. Nettoyez I'extérieur de la friteuse a air chaud avec un chiffon humide.

3. Nettoyez le bac et le panier avec de I'eau chaude a laquelle un peu de liquide vaisselle doux a été ajouté, en utilisant une
éponge. Le panier et le bac peuvent également étre nettoyés au lave-vaisselle.
Un produit dégraissant peut étre utilisé pour éliminer la saleté résiduelle.
Remarque : remplissez le bac d'eau chaude et d'un peu de détergent et laissez-le tremper pendant 10 minutes pour enlever
la saleté tenace.

4. Nettoyez I'intérieur de I'appareil a I'eau chaude avec une éponge douce.

5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de vaisselle douce, afin d’éliminer les restes d’aliments éventuels. Faites
attention avec le liquide vaisselle. Celui-ci peut rester sur I'’élément chauffant et donner un arriere-go(t aux ingrédients.

N’immergez jamais I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou dans d’autres liquides.
Avant de ranger la friteuse a air chaud, celle-ci doit avoir totalement refroidi et vous devez retirer la fiche de la prise de courant.

Vérifiez si tous les éléments sont propres et secs. Rangez la friteuse dans un endroit propre et sec.

PANNES ET SOLUTIONS

Panne

Cause possible

Solution

La friteuse a air chaud
ne fonctionne plus.

La fiche ne se trouve pas
dans la prise de courant.

Branchez la fiche dans une prise de
courant avec mise a la terre.

Le bac n'est pas placé
correctement dans I'appareil.

Placez correctement le bac dans I'appareil.

La protection contre la
surchauffe est activée.

Appuyez sur le bouton de réinitialisation
situé sous |'appareil avec un objet pointu.

Les ingrédients ne sont pas cuits.

La quantité d’ingrédients dans
le panier est trop importante.

Placez de plus petites quantités dans
le panier. Des portions plus petites
cuisent plus régulierement.

La température réglée est trop basse.

Réglez la friteuse a air chaud a une
température plus élevée.

Le temps de préparation
est trop court.

Réglez une durée plus longue.

Les ingrédients ne sont pas
cuits de maniére uniforme.

Certains ingrédients doivent
étre secoués a la moitié du
temps de préparation.

Les ingrédients qui se chevauchent
(comme les frites) doivent étre secoués
au milieu du temps de préparation.

Les en-cas cuits au four
ne sont pas croustillants
lorsqu'ils proviennent de
la friteuse a air chaud.

Les en-cas ne conviennent pas pour
une friteuse a air chaud, mais ils
doivent étre frits dans I'huile.

Utilisez des en-cas au four ou badigeonnez
les en-cas avec un peu d’huile pour
un résultat plus croustillant.

Le bac ne veut pas se placer
correctement dans l'appareil.

Le panier est trop rempli.

Ne remplissez pas le panier au-dela du maximum

; respectez les quantités conseillées.

Le panier n’est pas bien
fixé dans le bac.

Enfoncez le panier dans le bac jusqu’a
ce que vous entendiez un déclic.
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Panne Cause possible Solution

De la fumée blanche Vous étes en train de préparer Lorsque des ingrédients gras sont préparés dans
sort de I'appareil. des ingrédients gras. la friteuse a air chaud, beaucoup de graisse
peut s’égoutter dans le bac. La graisse provoque
une fumée blanche et le bac peut devenir

plus chaud que la normale. Ceci n’a aucune
influence sur I'appareil ou sur le résultat final.

Le bac contient encore des résidus de | Nettoyez le bac aprés chaque utilisation.
graisse de la préparation précédente. | Les résidus de graisse qui deviennent chauds
peuvent provoquer une fumée blanche.

Les frites fraiches ne sont pas Une sorte de pomme de terre Utilisez des pommes de terre fraiches
cuites uniformément dans inadaptée est utilisée. légerement farineuses.
la friteuse a air chaud. N X N N N ;
Les frites ne sont pas bien Rincez bien les frites coupées,
rincées avant la cuisson. afin d’éliminer 'amidon.
Les frites fraiches ne sont pas Le croustillant des frites Veillez a ce que les frites soient bien séchées
croustillantes lorsqu’elles sortent | dépend de la quantité d’huile avant d'ajouter I'huile.
de la friteuse a air chaud. et d'eau dans les frites.

Coupez les frites plus fines pour un résultat
plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d’huile pour un résultat
plus croustillant.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Numéro de type TAF3201B
Tension 220-240Volt ~ 50/60Hz
Puissance 1500 Watt

RECYCLAGE

Ce symbole signifie que ce produit ne peut pas étre jeté avec les déchets ménagers ordinaires (2012/19/UE).

Veuillez suivre les régles en vigueur dans votre pays concernant la collecte sélective des produits électriques et
électroniques. L'évacuation adéquate du produit permet d’éviter les conséquences négatives pour I'environnement et
la santé publique.

Le matériel d’emballage de ce produit est 100 % recyclable ; veuillez donc I'éliminer séparément.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD - ES

¢ Lea atenta e integramente el manual de instrucciones antes de
empezar a utilizar el aparato y guardelo bien para consultas futuras.

o & iAtencion! Evite tocar las superficies calientes del aparato

cuando esté encendido.

® No cubra nunca los orificios de entrada y salida de aire mientras
el aparato esté en funcionamiento.

* Coloque siempre en la cesta los ingredientes que va a cocinar
para evitar que entren en contacto con las resistencias.

¢ No llene nunca el aparato de aceite, porque podria causar
guemaduras.

¢ No sumerja nunca el aparato, el cable o el enchufe en agua.

e Utilice el aparato Unica y exclusivamente para los fines que se
describen en el presente manual.

* Conecte el aparato solo a corriente alterna, a un enchufe de
pared con toma de tierra y con una tension de red que se
corresponda con la informacién que se proporciona en la placa
de caracteristicas del aparato.

* Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios. Los nifos
no comprenden el peligro que puede suponer utilizar aparatos
eléctricos. Por esa razén, no deje nunca a los nifios que usen
aparatos eléctricos sin supervision. Mantenga el aparatoy el
cable fuera del alcance de menores de 8 afios.

e El aparato lo podran utilizar nifios de 8 o0 mas afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas o sin
experiencia o conocimientos siempre que sea bajo supervision
o se les esté instruyendo acerca de su uso seguro y comprendan
los peligros que se derivan de ello.

e Los nifilos no podran jugar con el aparato.

* No deje a los menores limpiar ni mantener el aparato sin la
supervision adecuada.
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¢ No utilice el aparato cuando el enchufe, el cable o el propio
aparato estén deteriorados o cuando el aparato ya no funcione
correctamente o cuando esté dafiado de una manera u otra.

En esos casos, consulte a la tienda o a nuestro servicio técnico.

En ningln caso debera sustituir el enchufe o el cable por su cuenta.
Las reparaciones de aparatos eléctricos las deberan llevar a cabo
solo profesionales especializados.

e Las reparaciones que se realicen incorrectamente podran provocar
graves peligros para el usuario. No utilice nunca el aparato con
piezas que no hayan sido recomendadas o suministradas por el
fabricante.

* No doble nunca en exceso el cable de red ni deje que pase por
encima de piezas calientes.

e Conecte siempre el aparato a un enchufe con toma de tierra.
Compruebe siempre que la clavija queda bien encajada en la
toma de corriente.

* No tire nunca del cable o el aparato para desenchufarlo de la toma
de corriente. No toque nunca el aparato con las manos mojadas
o humedas.

* No conecte nunca el aparato a un temporizador externo ni a un
sistema de control remoto aparte, para evitar situaciones de riesgo.

* No coloque nunca el aparato cerca de otros aparatos que
emitan calor, como hornos, cocinas de gas, placas de cocina,
etc. Mantenga el aparato alejado de paredes y otros objetos
inflamables, como cortinas, paifios (de algodén o papel, etc.).

® Coloque el aparato sobre una superficie plana sélida, dejando
suficiente espacio alrededor para permitir una buena ventilacion.
Es preciso dejar como minimo 10 cm de espacio entre el aparato
y las paredes. No coloque nada encima del aparato.

* No deje nunca el aparato sin supervision si estd en funcionamiento.

¢ jAtencidn! Durante la fritura con aire caliente, se liberan vapores
calientes por los orificios de salida. No acerque las manos ni la
cara a la zona donde esta el vapor ni a los orificios de salida.

Tenga cuidado con el vapor cuando saque el recipiente de coccidn.

* Después del uso, la parte de dentro estard muy caliente.

Por eso, evite tocarla.
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* Asegurese siempre de que el aparato esté sobre una superficie
regular y plana y utilicelo solo en interiores.

e Este aparato se ha concebido Unicamente para uso doméstico
y no es apto para los siguientes usos:
- en cocinas de empresa, en tiendas, oficinas y otros entornos

laborales;

- por clientes de hoteles, moteles y otros entornos residenciales;
- en alojamientos tipo pension;
- en granjas.

* Si el aparato no se va a utilizar ni a limpiar, apaguelo por completo
y desenchufelo.

* Deje enfriar el aparato durante 30 minutos antes de guardarlo
o limpiarlo.

® Procure sacar los ingredientes que se estén cocinando en el
aparato cuando estén dorados, no oscuros ni ennegrecidos.
Retire las piezas quemadas.

* En caso de averia, no trate de repararla por su cuenta; la activacién
de la funcién de proteccién del aparato puede indicar un fallo
gue no se resolvera quitando o sustituyendo dicha proteccion.
Es necesario que solo se utilicen piezas originales.

e Este aparato se ha concebido para uso doméstico exclusivamente.
Si el aparato se usa de forma indebida, en caso de averia, no se
podran reclamar dafios y perjuicios y la garantia perdera su validez.

PROTECCION FRENTE A RECALENTAMIENTO

La freidora de aire caliente tiene un sistema de proteccion frente a recalentamiento integrado. Si la temperatura interior sube
demasiado, el aparato se apagara automaticamente por efecto de dicha proteccién. Desenchufe el aparato de la corriente y espere
a que se enfrie por completo. En cuanto se haya enfriado la freidora, pulse el botdn de reinicio situado en la parte de abajo.

El botdn de reinicio se encuentra en la pequena abertura de la parte de abajo de la freidora de aire caliente, junto a la placa de
caracteristicas. Meta un objeto puntiagudo, como un destornillador fino y alargado, en la abertura para pulsar el botén de reinicio.
Asi, la freidora de aire caliente quedara lista para volver a usarse.

APAGADO AUTOMATICO

Este aparato estd provisto de un temporizador. Cuando el temporizador acaba la cuenta atras hasta cero (0), suena un pitido
y el aparato se apaga automaticamente. Para apagar el aparato a mano, pulse una vez la tecla del interruptor @ para detener
la fritura.

CAMPOS ELECTROMAGNETICOS (CEM)

Este aparato cumple todos los requisitos relativos a los campos electromagnéticos (CEM).
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ANTES DEL PRIMER USO

Antes de poner en funcionamiento el aparato por primera vez, deberd hacer lo siguiente: desembale la freidora de aire caliente
con cuidado y retire todo el material de embalaje y los rétulos adhesivos promocionales. Mantenga el embalaje (bolsas de
plastico y cartdn) fuera del alcance de los nifios. A continuacion, compruebe minuciosamente si el aparato presenta dafios
externos, posiblemente causados por el transporte. Coloque la freidora de aire caliente sobre una superficie plana, sélida

y resistente al calor.

Los botones de los mandos de la freidora de aire caliente se activan tocandolos con el dedo. Basta con tocarlos suavemente
para que se activen. Cada vez que toque una de las teclas, se emitira una sefial sonora.

MODO DE ESPERA

Nada mas enchufar la freidora de aire caliente a la corriente, entra en modo de espera. La tecla de modo de espera @ se ilumina.
En los siguientes casos, la freidora de aire caliente cambia automaticamente a la posicion de espera:

¢ al enchufar el aparato a la corriente;

* una vez transcurrido el tiempo programado;

e cuando se mantiene pulsada la tecla del modo de espera @ .

ENCENDIDO Y APAGADO

Para encender y apagar la freidora de aire caliente, utilice la tecla de modo de espera @

¢ La freidora de aire caliente solo funcionara si la cesta estd colocada correctamente en el recipiente de coccion.

¢ Una vez transcurrido el tiempo programado, la freidora de aire caliente cambiara automaticamente a la posicion de espera.
El ventilador seguira en marcha para enfriar la freidora. Al cabo de unos 20 segundos, sonaran 5 pitidos y el simbolo del
ventilador%) se apagara.

e Atencion: Durante el enfriamiento, no se puede manejar la pantalla.

ANTES DEL PRIMER USO

Compruebe si la tensidn de la corriente se corresponde con la que figura en la placa de caracteristicas y conecte el aparato

a un enchufe con toma de tierra.

La resistencia esta provista de una capa protectora que deberd eliminarse antes del primer uso. Para ello, lleve la freidora de
aire caliente a la posicion de maxima temperatura durante unos 10 minutos sin nada de comida. Es posible que se genere un
poco de humo debido a que la capa protectora de la resistencia se estd quemando. Por consiguiente, asegurese de que haya
una buena ventilacion en el lugar. Una vez eliminada la capa protectora, puede desconectar la freidora de aire caliente.

Retire el enchufe de la toma de corriente. Espere a que la freidora se enfrie bien y limpie cada componente antes de empezar
a usar la freidora para cocinar. Limpie la cesta y el recipiente de coccidn con agua caliente, un detergente no agresivo y una
esponja suave. Nota: Estos componentes también se pueden lavar en el lavavajillas.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo.
Esta freidora funciona con aire caliente. No llene el recipiente de coccion de aceite ni grasa para freir.

¢ Coloque la freidora de aire caliente sobre una superficie plana y resistente al calor.
e Coloque la cesta correctamente en el recipiente de coccion.
» Coloque el recipiente de coccion en la freidora de aire caliente.
iATENCION! Coloque el recipiente de coccion correctamente en la freidora porque, de lo contrario, no funcionara.
No meta aceite ni otros liquidos en el recipiente de coccidn.
No coloque nada encima del aparato.
No coloque nada sobre los orificios de entrada de aire porque podria obstaculizar la circulacién del aire, lo que tendria
un efecto negativo en la coccion.

AJUSTE DE LA TEMPERATURA Y EL TIEMPO .
Utilice las teclas == y == para ajustar la temperatura J& y el tiempo @ Los valores que se presentan en la pantalla cambian
automaticamente cada 5 segundos si no se toca ninguna tecla.

ES - 46



FRITURA CON AIRE CALIENTE

La freidora de aire caliente permite preparar una gran variedad de platos.

1.

wn

10.

11.

12.

Compruebe si la tensidn de la corriente se corresponde con la que figura en la placa de caracteristicas y conecte el aparato
a un enchufe con toma de tierra.
La pantalla se enciende durante unos instantes y la freidora de aire caliente se coloca en modo de espera. La tecla de modo
de espera @ se ilumina.
Sujete el recipiente de coccidn por el asa y sdquelo con cuidado de la freidora.
Meta los ingredientes en la cesta. Atencion: No supere nunca las cantidades recomendadas ni llene la cesta por encima del
maximo, porque los alimentos podrian tocar la resistencia.
Deslice bien el recipiente de coccidn para meterlo en la freidora. No utilice nunca el recipiente de coccion sin la cesta.
Si el recipiente de coccion no esta bien colocado en la freidora, el aparato no funcionara.
Atencidn: No toque el recipiente de coccidn durante la coccion ni nada mas terminar, porque quema mucho.
Sujete el recipiente de coccidn siempre por el asa.
Pulse la tecla del modo de espera para encender la freidora de aire caliente. En la pantalla, apareceran los valores
predefinidos: 190 °C y 15 minutos. "
Seleccione un ment automatico con la tecla M o ajuste el tiempo @ (1 - 60 minutos) y la temperatura H (80 °C-200 °C)
a su gusto con las teclas 4 y = correspondientes.
Consejo: Sume 3 minutos al tiempo de preparacion si la freidora de aire caliente esta fria.
Para encender la freidora, pulse la tecla del interruptor (| ).
e La pantalla mostrara alternativamente el tiempo y la temperatura programados.
e La pantalla mostrara el tiempo restante. Durante la fritura, es posible aumentar o reducir el tiempo y la temperatura
mediante las teclas 4 y — correspondientes.
Durante la fritura con aire caliente, el simbolo del ventilador éﬁ parpadea.
¢ El aceite que desprenden los alimentos se recoge en el recipiente de coccidn.
A veces es necesario remover algunos ingredientes a la mitad del tiempo de preparacion. Sujete el recipiente de coccion
por el asa, sdquelo de la freidora y coléquelo sobre una superficie resistente al calor, como un salvamanteles. Pulse el
botdn de desbloqueo del asa y saque la cesta del recipiente de coccidn. Agite el contenido de la cesta sobre el recipiente
de coccion para que no manche si gotea y vuelva a enganchar la cesta en el recipiente de coccion.
Cuando se saca el recipiente de coccion de la freidora de aire caliente, el proceso de fritura se pone en pausa.
Atencion: La pantalla se apaga por completo. En cuanto se vuelve a colocar el recipiente de coccién en la freidora,
la pantalla se enciende y el proceso de fritura con aire caliente se reanuda autométicamente.
A continuacion, vuelva a colocar el recipiente de coccién en la freidora para seguir con la coccidn. En cuanto se vuelve
a colocar el recipiente de coccion en la freidora, la pantalla se enciende y el proceso de fritura con aire caliente se reanuda
automdticamente.
Una vez transcurrido el tiempo programado, la freidora de aire caliente cambiara automaticamente a la posicion de espera.
El ventilador seguira en marcha para enfriar la freidora. Al cabo de unos 20 segundos, sonaran 5 pitidos y el simbolo del
venﬁlador% se apagara. Sujete el recipiente de coccidn por el asa, sdquelo de la freidora y coléquelo sobre una superficie
resistente al calor, como un salvamanteles.
Compruebe si los ingredientes estan listos.
Si los ingredientes no se han cocinado del todo aun, vuelva a colocar el recipiente de coccion en la freidora, afiada unos
minutos con el temporizador y pulse la tecla (/).
Para sacar ingredientes pequefios (como patatas fritas), pulse el boton del asa y saque la cesta del recipiente de coccidn.
No voltee la cesta mientras siga enganchada al recipiente de coccidn. La grasa sobrante que se ha recogido en el fondo
del recipiente de coccidn caeria sobre los ingredientes.
Una vez acabado el proceso de fritura con aire caliente, el recipiente de coccién y los ingredientes estan calientes.
Dependiendo del tipo de ingredientes, puede salir vapor del recipiente de coccion.
Una vez acabado el proceso de fritura con aire caliente, el recipiente de coccién y la superficie interior metalica queman,
por lo tanto, evite tocarlos.
Agite el contenido de la cesta mientras la vacia sobre una bandeja o un plato. Si los ingredientes son grandes, utilice unas
tenazas de cocina.
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MENUS AUTOMATICOS
Pulse la tecla de mend M para seleccionar una de las siguientes funciones:

eni M B R
Patatas fritas W 200 18
Carne (con hueso) 180 25
Gambas D 165 8
Postre %’ 155 30
Aves T 180 20
Filete & 200 12
Pescado @ 180 10

Las temperaturas y los tiempos de la tabla son orientativos. Dependiendo de la forma y el peso, podria ser necesario modificar
la temperatura y el tiempo.

Los valores programados del tiempo y la temperatura para los mends automaticos se pueden modificar pulsando las teclas 4+

y = correspondientes.

Pocos segundos después de seleccionar un menu automatico, la freidora de aire caliente se pone en marcha.

Para elegir otro menu, mantenga pulsada la tecla del modo de espera @ . La freidora de aire caliente se enfriara 20 segundos y
luego se apagard. Después, podra seleccionar otro mend.

CONSEJOS

Normalmente, los ingredientes mas pequefios requieren menos tiempo de preparacion.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita mas tiempo y una cantidad menor requiere menos tiempo de preparacion.

Si se agitan varias veces los ingredientes pequefios durante el tiempo de preparacion, el resultado final es mejor y mas uniforme.
No prepare ingredientes demasiado grasos, como salchichas, en la freidora de aire caliente.

Los aperitivos que se pueden preparar en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire caliente.

La cantidad 6ptima para preparar unas patatas fritas crujientes es de 1000 gramos. La cantidad méaxima es de 1500 gramos.
Si es preciso, utilice un spray de aceite para aderezar ligeramente los ingredientes para que queden aliin mas crujientes.
Utilice masa preparada para preparar tentempiés rellenos de forma rapida y sencilla. La masa preparada también se cocina
mas rapido que la masa hecha a mano.

Siva a preparar un pastel o un quiche, o si quiere cocinar ingredientes delicados o rellenos, coloque un molde o bandeja de
horno en la cesta.

La freidora de aire caliente también se puede usar para recalentar alimentos. Para ello, lleve la temperatura a 150 °C durante
10 minutos.

Sume 3 minutos al tiempo de preparacion si la freidora de aire caliente atn esta fria.

Dado que la tecnologia de aire caliente mediante turbo calienta el aire directamente en el aparato, no afecta al resultado
que se retire un momento el recipiente de coccidn de la freidora.

Dado que la procedencia, el tamafio, la forma y la marca de los alimentos pueden variar, Tomado no puede ofrecer los
ajustes optimos.
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Limpie la freidora de aire caliente después de cada uso.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de limpiar la freidora de aire caliente, espere a que se enfrie por completo.
No toque la superficie interior metalica para limpiarla justo después de la coccion.

Para limpiar el recipiente de coccidon y la cesta, no utilice ningun utensilio de cocina ni objetos abrasivos, ya que podrian

daiiar la capa antiadherente.

1. Desenchufe la freidora de la corriente y espere a que se enfrie por completo.
Consejo: Saque el recipiente de coccion de la freidora para que el aparato se enfrie mas rapido.
2. Frote la parte exterior de la freidora con un pafio hiumedo.
3. Limpie el recipiente de coccidn y la cesta con agua caliente con un poco de detergente disuelto y un estropajo suave.
El recipiente de coccidn y la cesta también se pueden lavar en el lavavajillas.

Se puede usar un desengrasante para eliminar los restos de suciedad.

Consejo: Llene de agua con un poco de detergente el recipiente de coccidn y deje que actle durante 10 minutos para

eliminar la suciedad persistente.

4. Limpie el interior del aparato con un agua y un estropajo suave.
5. Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza suave para despegar los posibles restos de comida. Tenga cuidado con el
detergente. Podria quedarse pegado a la resistencia y modificar el sabor de los alimentos.

No sumerja nunca el aparato, el cable ni el enchufe en agua ni en ningtin otro liquido.

Antes de guardar la freidora de aire caliente, espere a que se enfrie por completo y desenchufela. Compruebe que todos los
elementos estén limpios y secos. Guarde la freidora de aire caliente en un lugar limpio y seco.

AVERIAS Y SOLUCIONES

Averia

Causa posible

Solucién

La freidora de aire
caliente no funciona.

El cable no estd enchufado.

Conecte el cable a un enchufe con toma de tierra.

El recipiente de coccidn no esta
bien puesto en el aparato.

Coloque bien el recipiente de
coccion en el aparato.

El sistema de proteccion frente
a recalentamiento se ha activado.

Pulse el botdn de reinicio de la parte de abajo
del aparato con un objeto puntiagudo.

Los ingredientes no
estan cocinados.

Hay demasiada cantidad de
los ingredientes en la cesta.

Meta cantidades menores en la cesta.
Las porciones mas pequefias se cocinan
de manera mas uniforme.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Ajuste la freidora de aire caliente
a una temperatura mayor.

El tiempo de preparacion
es demasiado corto.

Programe un tiempo mas largo.

Los ingredientes no se
cocinan uniformemente.

A veces es necesario agitar
algunos ingredientes a la mitad
del tiempo de preparacion.

Los ingredientes que estan amontonados
(como las patatas fritas) se tienen que agitar
a la mitad del tiempo de preparacion.

Los aperitivos cocinados
no estdan crujientes al
sacarlos de la freidora.

Los aperitivos no son aptos para
una freidora de aire caliente, sino
que deben freirse en aceite.

Utilice aperitivos para horno o Untelos
con un poco de aceite para que el
resultado sea mas crujiente.

El recipiente de coccion no
entra bien en el aparato.

La cesta esta demasiado llena.

No llene la cesta por encima del maximo, siga las
recomendaciones en cuanto a cantidades.

La cesta no esta bien fijada
al recipiente de coccion.

Empuje la cesta para meterla en el recipiente
de coccion hasta que oiga un «clic».
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Averia

Causa posible

Soluciéon

Sale humo blanco del aparato.

Esta preparando ingredientes grasos.

Cuando se preparan ingredientes grasos en la
freidora de aire caliente, la grasa puede gotear
al recipiente de coccion. Esta grasa desprende
un humo blanco en el recipiente de coccion,
que puede calentarse mas que el resto. Esto
no afecta al aparato ni al resultado final.

El recipiente de coccidn tiene restos
de grasa de una preparacion anterior.

Limpie el recipiente de coccidn después
de cada uso. Los restos de grasa calientes
pueden desprender humo blanco.

Las patatas fritas frescas
no se hacen por igual en
la freidora de aire caliente.

Se esta utilizando un tipo
de patata inadecuado.

Utilice patatas frescas que se
desmenucen un poco al cocinarse.

Las patatas fritas no se han lavado
bien antes de cocinarlas.

Lave bien las patatas fritas cortadas
para eliminar la fécula.

Las patatas fritas frescas
no estan crujientes al
sacarlas de la freidora.

Las patatas fritas quedaran
mds 0 menos crujientes
dependiendo de la cantidad
de aceite y agua que tengan.

Procure que las patatas estén bien
secas antes de afiadir el aceite.

Corte las patatas mas finas para
que gueden mas crujientes.

Afiada un poquito mas de aceite para
que el resultado sea mas crujiente.

Modelo
Voltaje
Potencia

ESPECIFICACIONES TECNICAS

TAF3201B
220-240Volt ~ 50/60Hz
1500 Watt

RECICLAJE

Este simbolo indica que el producto no se puede tirar con la basura normal del hogar (2012/19/UE). Siga las normas
vigentes en su localidad para la recogida selectiva de aparatos eléctricos y electrénicos. Si se deshace correctamente
del producto, evitara consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud de las personas.
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REQUISITI DI SICUREZZA - IT

e Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare
I'apparecchio e conservarle per riferimento futuro.

. Attenzione! Evitare il contatto con le superfici calde durante

il funzionamento dell'apparecchio.

¢ Non coprire mai le aperture di ingresso e uscita dell'aria durante
il funzionamento dell'apparecchio.

e Introdurre gli alimenti in modo che rimangano sempre all'interno
del cestello, per evitare che entrino in contatto con I'elemento
riscaldante.

¢ Non riempire mai di olio I'apparecchio, per evitare il rischio
di incendio.

¢ Non immergere mai l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua.

¢ Destinare I'apparecchio esclusivamente agli usi descritti nelle
istruzioni per |'uso.

e Collegare I'apparecchio unicamente a una presa di corrente
a muro con messa a terra (corrente alternata) che garantisca una
tensione di rete conforme a quanto riportato sulla targhetta dati
dell'apparecchio.

* Mantenere |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini. | bambini
non si rendono conto dei pericoli che possono derivare dall'uso
di apparecchi elettrici. Per questo motivo, non consentire mai ai
bambini di usare I'apparecchio senza supervisione. Mantenere
I'apparecchio e il cavo elettrico fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

e | 'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore agli
8 anni, da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate
e da persone non esperte o con conoscenze limitate a patto che
siano adeguatamente supervisionati o siano stati sufficientemente
istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e su tutti i pericoli che
possono derivare dall'uso dell'apparecchio.

* Non consentire ai bambini di giocare con I'apparecchio.

¢ Ai bambini non deve essere permesso di pulire I'apparecchio né
di svolgere operazioni di manutenzione senza supervisione.
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¢ Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo o lo stesso
apparecchio sono danneggiati o qualora lI'apparecchio non funzioni
piu correttamente, sia caduto o abbia subito danni di altro tipo.

In questi casi, consultare il negoziante o il nostro servizio di
assistenza tecnica. In nessun caso sostituire da soli la spina o il
cavo. Eventuali riparazioni devono essere effettuate unicamente
da personale qualificato.

e Riparazioni effettuate non correttamente possono causare gravi
rischi per l'incolumita dell'utente. Non utilizzare mai l'apparecchio
con parti di ricambio non originali o non consigliate dal produttore.

* Non piegare mai eccessivamente il cavo elettrico e non farlo
entrare in contatto con superfici/componenti calde.

e Collegare |'apparecchio esclusivamente a una presa di corrente con
messa a terra. Verificare sempre che la spina sia ben inserita nella
presa di corrente.

¢ Non tirare mai il cavo per scollegare la spina dalla presa di corrente.
Non toccare mai l'apparecchio con le mani bagnate o umide.

e Per prevenire il verificarsi di situazioni pericolose, non spegnere
mai I'apparecchio mediante un timer o un telecomando esterni.

* Non posizionare mai l'apparecchio nelle vicinanze di
elettrodomestici che producono calore, come forni, fornelli a gas,
piastre di cottura eccetera. L'apparecchio deve essere tenuto
a distanza da muri o altri oggetti inflammabili, come tende,
fazzoletti (in cotone o carta) eccetera.

e Posizionare |I'apparecchio su una superficie robusta e piana
e lasciare uno spazio sufficiente tutt'intorno per assicurare una
buona ventilazione. Si raccomanda di prevedere almeno 10 cm di
spazio tra I'apparecchio e le pareti di casa. Non posizionare oggetti
estranei sopra |'apparecchio.

* Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il funzionamento.

e Attenzione! Durante il funzionamento, la friggitrice emette vapore
caldo dalle aperture di uscita dell'aria. Pertanto, tenere sempre
mani e viso lontani dal vapore e dalle aperture di uscita dell'aria.
Fare attenzione alle emissioni di vapore quando si estrae il cassetto
dalla friggitrice ad aria calda.
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e Terminata la cottura, l'interno dell'apparecchio & estremamente
caldo. Evitare pertanto di toccare le pareti interne!

e Assicurarsi sempre che I'apparecchio sia posizionato su una superficie
liscia e piana e che sia destinato soltanto all'uso domestico.

* Questo apparecchio & destinato unicamente a un uso domestico,
mentre non sono previsti:

- l'uso nelle cucine del personale, nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti lavorativi;

- I'uso da parte dei clienti in alberghi, motel e altre strutture
residenziali;

- I'uso in bed & breakfast o altre strutture ricettive di questo tipo;

- l'uso negli agriturismi.

¢ Quando l'apparecchio non e in uso e prima di procedere alle
operazioni di pulizia, spegnerlo e scollegare la spina dalla presa
di corrente.

e Lasciare che I'apparecchio si raffreddi per almeno 30 minuti prima
di riporlo o pulirlo.

e Assicurarsi che gli alimenti in cottura nella friggitrice risultino doratj,
ma estrarli prima che scuriscano troppo o brucino. In caso, scartare
sempre le parti bruciate.

¢ In caso di malfunzionamento, non riparare I'apparecchio da soli;
qualora scatti la protezione dell'apparecchio, potrebbe esserci un
difetto che non potra essere risolto rimuovendo o sostituendo tale
protezione. E necessario utilizzare esclusivamente parti di ricambio
originali.

® Questo apparecchio & adatto unicamente a un uso domestico.
Qualora I'apparecchio non sia utilizzato correttamente, in caso di
difetti non potra essere avanzata alcuna richiesta di indennizzo e la
garanzia perdera validita.

IT-53



PROTEZIONE CONTRO IL SURRISCALDAMENTO

La friggitrice ad aria calda & dotata di una protezione integrata contro il surriscaldamento. Qualora I'apparecchio raggiunga
temperature troppo elevate, il sistema di sicurezza provvedera a spegnerlo automaticamente. In questo caso, rimuovere la
spina dalla presa di corrente e lasciare che la friggitrice si raffreddi completamente. Una volta raffreddata, premere il pulsante
di ripristino situato sulla parte inferiore dell'apparecchio.

Il pulsante di ripristino si trova all'interno di un foro di piccole dimensioni situato sulla parte inferiore della friggitrice, a fianco
della targhetta dati. Per premerlo, infilare nel foro un oggetto appuntito, quale un cacciavite lungo e sottile.

Quindi, sara possibile utilizzare nuovamente |'apparecchio.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO.

L'apparecchio & dotato di un timer. Una volta arrivato a 0, il timer emettera un segnale acustico per segnalare che la friggitrice
€ in fase di spegnimento automatico. Per spegnere manualmente |'apparecchio, toccare una prima volta il pulsante di @
accensione/spegnimento (1)) per arrestare la cottura.

CAMPI ELETTROMAGNETICI

Questo apparecchio & conforme a tutti i requisiti richiesti in materia di campi elettromagnetici.



No vk wN e

0 v kW

10.
11.
12.
13.
14.
15.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Aperture di ingresso dell'aria
Pannello di controllo/display

Cestello

Manico del cestello
Cassetto estraibile
Elemento riscaldante
Pulsante di ripristino

Cestello

Manico del cestello

Cassetto estraibile

Pulsante di sgancio del cestello

Programmi automatici
Pulsanti + e- per l'impostazione del tempo di cottura @
Pulsante programmi M

15
Display (valori per temperatura e tempo di cottura)
Pulsante standby e accensione/spegnimento ® i
Pulsanti + e- per l'impostazione della temperatura!‘l 10 14

Indicatore luminoso del termostato
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, & necessario procedere come segue: estrarre con cautela la friggitrice ad
aria calda dalla confezione e rimuovere tutti i materiali da imballaggio e gli eventuali adesivi promozionali. Tenere i materiali
da imballaggio (buste di plastica ed elementi in cartone) fuori dalla portata dei bambini. Verificare accuratamente che
I'apparecchio non presenti danni visibili a occhio nudo, eventualmente subiti durante il trasporto. Posizionare la friggitrice
ad aria calda su una superficie piana, robusta e resistente al calore.

| comandi della friggitrice sono costituiti da pulsanti a sfioramento, attivabili con un semplice tocco. Al tocco di un pulsante,
si udira un segnale acustico.

MODALITA STAND-BY

Una volta inserita la spina in una presa di corrente, la friggitrice ad aria calda entrera in modalita stand-by e il rispettivo
pulsante (( 1)) si illuminera.

L'apparecchio entra automaticamente in modalita stand-by:

¢ dopo aver inserito la spina in una presa di corrente;

¢ allo scadere del tempo di cottura impostato;

* toccando il pulsante @

ACCENSIONE E SPEGNIMENTO

Per accendere e spegnere la friggitrice ad aria calda, toccare il pulsante @

o La friggitrice entrera in funzione soltanto qualora il cestello sia stato inserito correttamente nel cassetto estraibile.

o Allo scadere del tempo di cottura impostato, si attivera automaticamente la modalita stand-by. Per raffreddare |'apparecchio,
la ventola continuera comunque a funzionare per circa 20 secondi, al termine dei quali si udira per 5 volte un segnale acustico
e l'indicatore luminoso della ventola (32) si spegnera.

¢ Importante: durante il periodo di raffreddamento, non & possibile utilizzare il display.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Verificare che la tensione di rete sia conforme a quanto riportato sulla targhetta dati dell'apparecchio e inserire la spina in una
presa di corrente con messa a terra.

L'elemento riscaldante e provvisto di uno strato protettivo da rimuovere prima del primo utilizzo. A questo fine, & necessario
riscaldare a vuoto la friggitrice ad aria calda per circa 10 minuti alla massima potenza. Durante il processo di rimozione dello
strato protettivo potrebbe svilupparsi una leggera quantita di fumo: assicurarsi pertanto di ventilare adeguatamente il locale.
Una volta rimosso lo strato protettivo dall'elemento riscaldante, € possibile spegnere I'apparecchio.

Quindi, rimuovere la spina dalla presa di corrente, lasciare che la friggitrice ad aria calda si raffreddi completamente e detergerne
con cura le componenti rimovibili prima di procedere al primo utilizzo. Lavare il cestello e il cassetto estraibile con acqua calda,
un detergente per piatti delicato e una spugna morbida. Le componenti rimovibili sono idonee anche al lavaggio in lavastoviglie.

Detergere le pareti interne ed esterne dell'apparecchio con un panno umido.
Questa friggitrice usa I'aria calda per cuocere gli alimenti. Non riempire mai il cassetto di olio o grasso per fritture.

* Posizionare la friggitrice ad aria calda su una superficie piana e resistente al calore.
¢ Inserire correttamente il cestello nel cassetto.
¢ Inserire il cassetto nella friggitrice.
ATTENZIONE! Qualora il cassetto non sia stato inserito correttamente, la friggitrice non si azionera.
Non riempire mai il cassetto di olio o altri liquidi.
Non posizionare oggetti estranei sopra |'apparecchio.
Non coprire le aperture di ingresso dell'aria con oggetti estranei: cosi facendo si impedisce infatti la corretta circolazione
dell'aria e si pué compromettere il risultato della cottura.

IMPOSTAZIONE DELLA TEMPERATURA E DEL TEMPO DI COTTURA
Utilizzare i pulsanti =f= e == per impostare la temperatura (I;k) e il tempo di cottura (@). Una volta inserite le impostazioni
desiderate, i valori visualizzati sul display si alterneranno ogni 5 secondi.
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COTTURA AD ARIA CALDA

Grazie alla friggitrice ad aria calda, e possibile preparare un'ampia varieta di pietanze.

1.

wn

10.

11.

12.

Verificare che la tensione di rete sia conforme a quanto riportato sulla targhetta dati dell'apparecchio e inserire la spina
in una presa di corrente con messa a terra:tutti gli indicatori luminosi presenti sul display si illumineranno brevemente,
quindi la friggitrice entrera in modalita stand-by e il rispettivo pulsante (@) siilluminera.
Afferrare il manico ed estrarre lentamente il cassetto dalla friggitrice.
Introdurre gli alimenti desiderati nel cestello. Attenzione! Non superare mai la quantita raccomandata e non riempire mai il
cestello oltre il livello massimo consentito. In caso contrario, gli alimenti potrebbero toccare I'elemento riscaldante.
Inserire il cassetto nella friggitrice. Non utilizzare mai il cassetto senza il cestello. Qualora il cassetto non sia stato inserito
correttamente, la friggitrice non si azionera.
Attenzione! Durante il funzionamento o appena terminata la cottura, non toccare il cassetto estraibile perché puo
raggiungere temperature elevate. Afferrare il cassetto servendosi esclusivamente del manico.
Toccare il pulsante per accendere la friggitrice. Sul display verranno visualizzate le impostazioni predefinite:
190 °C e 15 minuti.
Selezionare un programma automatico con il pulsante Mo impostare manualmente il tempo di cottura @ (1-60 minuti)
e la temperatura & (80-200 °C) desiderati utilizzando i rispettivi pulsanti == € ==.
Suggerimento: aggiungere 3 minuti al tempo di cottura previsto qualora la friggitrice sia fredda.
Per avviare la cottura, toccare il pulsante di accensione e spegnimento ((|)).
o || display visualizza alternatamente i valori impostati per tempo di cottura e temperatura.
o |l display visualizza il tempo di cottura restante. Tempo di cottura e temperatura possono essere modificati a piacere
durante il funzionamento utilizzando i rispettivi pulsanti 4 e —.
Durante il funzionamento, I'indicatore luminoso della ventola (gcb) continua a lampeggiare.
e 'olio in eccesso rilasciato dagli alimenti in cottura viene raccolto nel cassetto.
Alcuni alimenti devono essere mescolati a meta cottura. Afferrare il manico, estrarre con cautela il cassetto dalla friggitrice
e appoggiarlo su una superficie resistente al calore, ad esempio un sottopentola. Premere il pulsante di sgancio sul manico
e rimuovere il cestello. Mescolare gli alimenti contenuti nel cestello rimanendo al di sopra del cassetto per prevenire
sgocciolamenti all'esterno, quindi reinserire il cestello nel cassetto.
Non appena il cassetto viene estratto, la friggitrice ad aria calda entra in pausa.
Attenzione! In questo caso, il display si spegnera completamente. Non appena il cassetto verra reinserito, il display si
accendera nuovamente e la cottura si riavviera automaticamente.
Reinserire il cassetto nella friggitrice per riprendere la cottura. Non appena il cassetto verra reinserito, il display si accendera
nuovamente e la cottura si riavviera automaticamente.
Allo scadere del tempo di cottura impostato, si attivera automaticamente la modalita stand-by. Per raffreddare |'apparecchio,
la ventola continuera comunque a funzionare per circa 20 secondi, al termine dei quali si udira per 5 volte un segnale acustico
e l'indicatore luminoso della ventola (20) si spegnera. Afferrare il manico, estrarre con cautela il cassetto dalla friggitrice
e appoggiarlo su una superficie resistente al calore, ad esempio un sottopentola.Verificare la cottura degli alimenti.
Qualora non siano ancora pronti, reinserire il cassetto nella friggitrice ad aria calda e impostare nuovamente il timer in
modo da continuare la cottura per alcuni minuti, quindi toccare il pulsante (| ).
Per rimuovere alimenti di piccole dimensioni, come le patatine fritte, premere il pulsante di sgancio sul manico, estrarre il
cestello e rovesciarlo.
Non rovesciare il cestello mentre si trova ancora all'interno del cassetto:cosi facendo il grasso in eccesso raccolto sul
fondo del cassetto verrebbe infatti versato sopra gli alimenti.
Allo scadere del tempo di cottura impostato, il cassetto e gli alimenti sono molto caldi. A seconda del tipo di pietanza
preparata, la friggitrice potrebbe emettere del vapore.
Allo scadere del tempo di cottura impostato, il cassetto e le pareti interne in metallo sono estremamente caldi: evitare
pertanto il contatto con queste componenti.
Rovesciare il contenuto del cestello su un vassoio o su un piatto. In caso di alimenti di grandi dimensioni, si raccomanda di
utilizzare delle pinze da cucina.
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PROGRAMMI AUTOMATICI
Toccare il pulsante M per selezionare le seguenti funzioni:

Programma M o Te"r'peraturi: o |p Tempo di c?:t:'\::uh
Patatine fritte © 200 18
Carne (con o0sso) 180 25
Gamberi D 165 8
Dessert =) 155 30
Pollame T 180 20
Bistecca <= 200 12
Pesce @ 180 10

Le temperature e i tempi di cottura qui illustrati sono da ritenersi indicativi: a seconda delle dimensioni e del peso degli
alimenti, potrebbe infatti essere necessario modificarli.

Per modificare le temperature e i tempi di cottura preimpostati dei programmi automatici, servirsi dei rispettivi pulsanti 4+ e =.
Una volta selezionato un programma preimpostato, la friggitrice ad aria calda entrera in funzione dopo pochi secondi.

Per selezionare un altro programma, toccare il pulsante 6 : la friggitrice si raffreddera per 20 secondi per poi spegnersi;
quindi, sara possibile selezionare un altro programma.

SUGGERIMENTI

¢ Gli alimenti di piccole dimensioni necessitano in genere di un tempo di cottura leggermente piu breve.

Per cuocere grandi quantitativi, & necessario prevedere un tempo di cottura pil lungo; viceversa, la cottura di quantitativi

ridotti richiede meno tempo.

Mescolando gli ingredienti di piccole dimensioni piu volte durante la cottura, si ottiene un risultato migliore e piti uniforme.

Non utilizzare la friggitrice ad aria calda per preparare alimenti con un elevato contenuto di grassi (ad es., salsicce).

La friggitrice puo essere utilizzata per preparare qualsiasi prodotto prefritto adatto alla cottura in forno.

Per ottenere patatine fritte dalla croccantezza ideale, si consiglia di non superare la quantita ottimale di 1 kg. La quantita

massima e invece 1,5 kg.

Se necessario, cospargere gli alimenti con un olio spray per renderli ancora piu croccanti.

* Per la preparazione di snack rapidi e semplici, & possibile utilizzare anche una pasta sfoglia, una pasta brisée o simili pronte
per |'uso. Questi tipi di pasta hanno un tempo di cottura inferiore rispetto alle stesse preparazioni realizzate in casa.

e Per la preparazione di una torta (dolce o salata) o di pietanze farcite o delicate, introdurre nel cestello una teglia o uno
stampo per torte.

o La friggitrice ad aria calda puo essere utilizzata anche per riscaldare le pietanze: in questo caso, si consiglia di impostare
la temperatura a 150 °C per 10 minuti.

e Aggiungere 3 minuti al tempo di cottura previsto qualora la friggitrice sia fredda.

¢ Qualora si estragga brevemente il cassetto dalla friggitrice, il risultato della cottura non viene compromesso, poiché la
funzione turbo riscalda I'aria nuovamente in modo rapido.

Tenute in considerazione le differenti origini, dimensioni, forme e marche degli alimenti, Tomado non & in grado di fornire
indicazioni esatte in merito ai valori da impostare per la loro cottura.
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1.

2.
3.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire la friggitrice ad aria calda dopo ogni utilizzo.

Prima di procedere alla pulizia della friggitrice, attendere che si sia completamente raffreddata.
Non toccare le pareti interne in metallo per pulirle a cottura appena ultimata.

Per la pulizia del cassetto estraibile e del cestello, non servirsi di utensili da cucina od oggetti abrasivi, che potrebbero
danneggiarne lo strato antiaderente.

Rimuovere la spina dalla presa di corrente e lasciare che la friggitrice si raffreddi completamente.

Consiglio: estrarre il cassetto dalla friggitrice per un raffreddamento piu rapido dell'apparecchio.

Detergere I'esterno della friggitrice con un panno umido.
Pulire il cassetto estraibile e il cestello utilizzando una spugna e una soluzione di acqua calda e detergente per piatti.

Cassetto estraibile e cestello sono idonei anche al lavaggio in lavastoviglie.
E possibile utilizzare uno sgrassatore per rimuovere eventuali residui di cibo.
Consiglio: riempire il cassetto con acqua calda e una goccia di detergente per piatti, quindi lasciare agire per una decina
di minuti per riuscire a rimuovere lo sporco piu resistente.
. Detergere le pareti interne dell'apparecchio con acqua calda e una spugna morbida.
. Detergere |'elemento riscaldante utilizzando una spazzola morbida per piatti per rimuovere eventuali residui di cibo.
Prestare attenzione all'uso dei detergenti per piatti, che potrebbero rimanere sull'elemento riscaldante e conferire un
retrogusto spiacevole agli alimenti in cottura.

Non immergere mai l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o in altri liquidi.

Prima di riporre la friggitrice ad aria calda, attendere che si sia completamente raffreddata, quindi rimuovere la spina dalla
presa di corrente. Assicurarsi che tutte le componenti siano pulite e asciutte. Riporre la friggitrice ad aria calda in un luogo

p

ulito e asciutto.

PROBLEMI E SOLUZIONI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria
calda non funziona.

La spina non & inserita in
una presa di corrente.

Inserire la spina in una presa di
corrente con messa a terra.

Il cassetto non & inserito
correttamente nell'apparecchio.

Assicurarsi che il cassetto sia
inserito correttamente.

La protezione contro il
surriscaldamento si & attivata.

Premere il pulsante di ripristino situato
sul lato inferiore dell'apparecchio
servendosi di un oggetto appuntito.

Gli alimenti non sono ben cotti.

E stata introdotta nel cestello una
quantita eccessiva di alimenti.

Ridurre la quantita di alimenti presente
nel cestello. Porzioni di piccole dimensioni
cuociono in maniera piu uniforme.

La temperatura impostata
e troppo bassa.

Impostare la friggitrice su una
temperatura di cottura piu elevata.

Il tempo di cottura impostato
e troppo breve.

Impostare la friggitrice su un
tempo di cottura piu lungo.

Gli alimenti non si sono cotti
in maniera uniforme.

Alcuni alimenti devono essere
mescolati a meta cottura.

Gli alimenti che nel cestello si sovrappongono
(ad es., le patatine fritte) devono
essere mescolati a meta cottura.

Gli snack non sono croccanti
a cottura ultimata.

| prodotti prefritti da frittura
non sono adatti alla cottura
in una friggitrice ad aria calda
e devono essere fritti in olio.

Utilizzare prodotti prefritti adatti alla cottura
in forno o cospargere con olio i prodotti
prefritti per un risultato pil croccante.

E impossibile inserire
correttamente il cassetto
nell'apparecchio.

Il cestello & troppo pieno.

Non riempire il cestello oltre il livello massimo
consentito e attenersi alle quantita consigliate.

Il cestello non é assicurato
correttamente al cassetto.

Spingere il cestello nel cassetto
fino a udire un "clic".
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Problema

Possibile causa

Soluzione

L'apparecchio emette
fumo bianco.

Nella friggitrice sono stati
introdotti alimenti a elevato
contenuto di grassi.

In questi casi, nel cassetto si raccoglie

un quantitativo piu elevato di grassi e il
fumo emesso puo diventare piu caldo del
normale. Il funzionamento dell'apparecchio
o il risultato finale della cottura non

SONo comungue compromessi.

Nel cassetto sono rimasti residui di
grasso da un precedente utilizzo.

Pulire il cassetto estraibile dopo ogni utilizzo.
Il riscaldamento dei residui di grasso puo
causare I'emissione di fumo bianco.

Le patatine fritte fatte
in casa non cuociono in
maniera uniforme.

E stata utilizzata una varieta
non adatta di patate.

Utilizzare patate fresche leggermente farinose.

Dopo essere state tagliate,
le patate non sono state sciacquate
a sufficienza prima della cottura.

Sciacquare con cura le patate tagliate in
modo da eliminare I'amido superfluo.

Le patatine fritte fatte in
casa non risultano croccanti
a cottura ultimata.

La croccantezza delle patatine
fritte dipende dalle quantita
di olio e acqua in cottura.

Assicurarsi pertanto di asciugare completamente
le patate tagliate prima di aggiungere I'olio.

Tagliare le patate piu finemente per
ottenere una maggiore croccantezza.

Aggiungere un po' di olio in piu per
ottenere una maggiore croccantezza.

Numero modello
Tensione
Potenza

SPECIFICHE TECNICHE

TAF3201B
220-240Volt ~ 50/60Hz
1500 Watt

SMALTIMENTO

Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito insieme ai rifiuti domestici indifferenziati (direttiva
2012/19/UE). Si raccomanda di attenersi alle norme in vigore nel proprio paese per quanto riguarda lo smaltimento
degli apparecchi elettrici ed elettronici. Uno smaltimento corretto del prodotto evita ricadute negative sull'ambiente
e sulla salute pubblica.

| materiali da imballaggio di questo prodotto sono riciclabili al 100%: si raccomanda pertanto di smaltirli separatamente.
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SIKKERHEDSANVISNINGER — DK

e Laes forst hele brugervejledningen grundigt igennem, inden
apparatet tages i brug, og opbevar den derefter omhyggeligt til
senere brug.

o Bemazerk! Undga at rgre ved de varme overflader indvendigt

i apparatet, nar det er taendt.

¢ Daek aldrig luftindtags- og -udtagsabningerne til, mens apparatet
er i brug.

¢ Laeg altid ingredienserne, som skal friteres, i kurven for at undga,
at de kommer i kontakt med varmelegemerne.

¢ Fyld aldrig olie i apparatet, da det kan medfgre brandfare.

e Apparatet, ledningen og stikket ma aldrig nedsaenkes i vand eller
anden vaeske.

* Benyt kun apparatet til det formal, der er angivet i brugervejledningen.

e Apparatet ma kun tilsluttes vekselstrgm fra en jordforbundet
stikkontakt med en netspanding i overensstemmelse med
oplysningerne pa apparatets typeskilt.

* Opbevar apparatet utilgaengeligt for bgrn. Bgrn er ikke bevidste om
de farer, der kan opsta ved handteringen af elektriske apparater.
Lad derfor aldrig bgrn bruge elektriske apparater uden opsyn.
Serg for, at bgrn under 8 ar ikke kan komme i naerheden af
apparatet og ledningen.

e Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale faerdigheder
eller manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn og er
blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de dermed
forbundne farer.

* Bgrn ma aldrig lege med apparatet.

e Apparatet ma ikke renggres eller vedligeholdes af bgrn,
medmindre det sker under opsyn.

* Brug ikke apparatet, hvis stikket, ledningen eller apparatet er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke laengere fungerer korrekt,
er faldet ned eller pa anden made er blevet beskadiget.

Kontakt i sa fald forhandleren eller vores kundeservice.
Udskift aldrig selv stikket eller ledningen. Reparationer af
elektriske apparater skal altid udfgres af fagfolk.
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e Forkert udfgrte reparationer kan medfgre alvorlige sikkerhedsrisici
for brugeren. Brug aldrig apparatet med reservedele, der ikke er
anbefalet af producenten.

* Netledningen ma ikke bukkes skarpt eller fgres hen over dele,
der bliver varme.

* Apparatet ma kun tilsluttes en jordforbundet stikkontakt.
Kontroller altid, at stikket sidder korrekt i stikkontakten.

» Tag ikke stikket ud af stikkontakten ved at treekke i ledningen eller
apparatet. Rgr aldrig ved apparatet med vade eller fugtige haender.

e Apparatet ma ikke tilsluttes en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem, da det kan medfgre farlige situationer.

¢ Anbring aldrig apparatet i neerheden af apparater, der afgiver
varme, f.eks. ovne, gaskomfurer, kogeplader osv. Anbring aldrig
apparatet i naerheden af antaendelige genstande, f.eks. gardiner,
handklseder, kgkkenrulle m.m.

e Placer apparatet pa et fast, plant underlag, og sgrg for, at der er
tilstraekkeligt med plads til ventilation omkring det. Der skal veere
mindst 10 cm mellem apparatet og vaeggen. Placer ikke noget oven
pa apparatet.

e Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er teendt.

e Bemaerk! Nar der friteres med varmluft, kommer der meget varm
damp ud ad luftudtagsabningerne. Hold haenderne og ansigtet vaek
fra dampen og luftudtagsabningerne. Pas pa dampen, nar du tager
beholderen ud.

¢ Indersiden er meget varm efter brug. Undga derfor at rgre ved
indersiden.

» Sgrg altid for, at apparatet star pa et plant, jaevnt underlag, og brug
det kun indendgrs.

* Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug og ikke til brug:

- i personalekgkkener, i forretninger, kontorer og andre
arbejdsomgivelser

- af gaester pa hoteller, moteller og lignende

- i Bed & Breakfast-miljper

- pa landbrugsejendomme.

e Nar apparatet ikke skal bruges eller renggres, skal det slukkes helt,
og stikket skal tages ud af stikkontakten.
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¢ Lad apparatet kgle af i 30 minutter, inden det saettes pa plads eller
renggres.

e Sgrg for, at ingredienserne, som tilberedes i apparatet, tages ud,
nar de er gyldne — ikke mgrke eller brune. Fjern ingredienser,
der er braendt pa.

* Forsgg aldrig selv at reparere apparatet i tilfeelde af fejl.
Hvis apparatets sikring er gaet, kan det tyde pa en fejl, der ikke kan
afhjaelpes ved fjernelse eller udskiftning af sikringen. Der ma kun
bruges originale reservedele.

e Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug. Hvis apparatet
ikke bruges efter hensigten, kan der ikke ggres krav pa
skadeserstatning ved eventuelle fejl, og garantien bortfalder.

OVEROPHEDNINGSBESKYTTELSE

Varmluftfrituregryden har indbygget overophedningsbeskyttelse. Hvis den indvendige temperatur er for hgj, sgrger
beskyttelsessystemet for, at apparatet slukker automatisk. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle helt af.
Tryk pa resetknappen pa undersiden af varmluftfrituregryden, nar den er kglet af.

Resetknappen sidder i den lille 4bning pa varmluftfrituregrydens underside ved siden af typeskiltet. Tryk pa resetknappen
ved at stikke en spids genstand, f.eks. en lang, tynd skruetraekker, ind i abningen.

Herefter kan varmluftfrituregryden tages i brug igen.

AUTOSLUKFUNKTION

Dette apparat er udstyret med en timer. Nar timeren har talt ned til O, lyder der en biplyd, og apparatet slukker automatisk.
Nar du vil slukke apparatet manuelt, skal du trykke pa ON/OFF-knappen @ én gang for at stoppe friteringen.

ELEKTROMAGNETISKE FELTER (EMV)

Dette apparat opfylder alle krav vedrgrende elektromagnetiske felter (EMV).
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Luftindtagsabninger
Betjeningspanel
Kurv

Handtag pa kurv
Beholder
Varmelegeme
Resetknap

Kurv

Handtag pa kurv
Beholder
Udlgserknap til kurv

Automatiske menuer

+ og- knapper til tidsindstilling @

Menuknap M

Display (temperatur og tilberedningstid)
Standby- og ON/OFF-knap (1)
+ og- knapper til temperaturindstilling H

Termostatindikator

PRODUKTBESKRIVELSE

:




FOR IBRUGTAGNING

Inden du tager apparatet i brug fgrste gang: Pak forsigtigt varmluftfrituregryden ud, og fiern al emballage og eventuelle
reklamemaerkater. Hold emballagen (plastposer og pap) uden for bgrns raekkevidde. Kontroller efter udpakningen omhyggeligt
apparatet for udvendige skader, der matte vaere opstaet under transporten. Anbring varmluftfrituregryden pa en fast, plan og
varmebestandig overflade.

Knapperne til betjening af varmluftfrituregryden er bergringsfglsomme og aktiveres ved en let bergring med en finger.
Hver gang en bergringsfglsom knap aktiveres, lyder der et lydsignal.

STANDBY

Nar stikket er sat i stikkontakten, star varmluftfrituregryden pa standby. Standbyknappen @ lyser.
Varmluftfrituregryden gar automatisk pa standby, nar:

o stikket seettes i stikkontakten

¢ den indstillede tid er gaet

¢ standbyknappen @ holdes.

TAND OG SLUK

Teend og sluk for varmluftfrituregryden pa standbyknappen @

e Varmluftfrituregryden virker kun, nar kurven sidder korrekt i beholderen.

e Nar den indstillede tid er gaet, gar varmluftfrituregryden automatisk pa standby. Blaeseren bliver dog ved med at kgre for at
kgle varmluftfrituregryden af. Efter ca. 20 sekunder lyder der 5 biplyde, og blaesersymbolet (Qp gar ud.

e NB: Under afkglingen kan displayet ikke betjenes.

FOR IBRUGTAGNING

Kontroller, at spaendingen stemmer overens med angivelserne pa typeskiltet, og saet stikket i en jordforbundet stikkontakt.
Varmelegemet er forsynet med et beskyttelseslag, som skal fiernes, fgr apparatet tages i brug fgrste gang. Det ggres ved at
teende for varmluftfrituregryden pa den hgjeste indstilling og lade den std teendt i ca. 10 minutter uden madvarer. Der kan
opsta en let rggudvikling, mens beskyttelseslaget pa varmelegemet braendes vaek. Sgrg derfor for at lufte godt ud i rummet.
Nar beskyttelseslaget er fiernet, kan der slukkes for varmluftfrituregryden.

Tag stikket ud af stikkontakten. Lad varmluftfrituregryden kgle godt af, og renggr de Igse dele, inden varmluftfrituregryden tages
reelt i brug. Vask kurven og beholderen op med en blgd svamp og varmt vand tilsat et mildt renggringsmiddel. Tip: Disse dele
kan ogsa vaskes op i opvaskemaskinen.

Renggr apparatet ind- og udvendigt med en fugtig klud.
Denne frituregryde fungerer med varmluft. Fyld ikke olie eller friturefedt i beholderen.

¢ Anbring varmluftfrituregryden pa en varmebestandig og plan overflade.
e Szt kurven pa plads i beholderen.
e Szt beholderen pa plads i varmluftfrituregryden.
BEMZRK! Hvis beholderen ikke placeres korrekt, fungerer varmluftfrituregryden ikke.
Fyld ikke olie eller anden vaeske i beholderen.
Placer ikke noget oven pa apparatet.
Placer ikke noget over luftindtagsabningerne. Det forstyrrer luftcirkulationen og pavirker det faerdige resultat.

INDSTILLING AF TEMPERATUR OG TID
Indstil temperatur @ og tid @ med knapperne + og —. Visningen i displayet skifter automatisk hvert 5. sekund,
nar der ikke leengere bliver trykket pa knapperne.
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FRITERING MED VARMLUFT

Varmluftfrituregryden kan bruges til tilberedning af mange forskellige retter.

1.

2.
3.

own

10.

1

[

12.

Kontroller, at spaendingen stemmer overens med angivelserne pa typeskiltet, og sat stikket i en jordforbundet stikkontakt.
Hele displayet lyser kortvarigt op, og varmluftfrituregryden star pa standby. Standbyknappen @ lyser.
Tag fat i beholderens handtag, og traek beholderen ud af varmluftfrituregryden.
Leeg ingredienserne i kurven. Bemaerk: Den anbefalede maengde bgr ikke overskrides, og kurven bgr aldrig fyldes mere op
end til maksimumangivelsen, da madvarerne ellers kan komme i kontakt med varmelegemet.
Seet beholderen pa plads i varmluftfrituregryden. Beholderen ma aldrig bruges uden kurven. Hvis beholderen ikke sidder
korrekt i varmluftfrituregryden, virker apparatet ikke.
Bemaerk: Ror ikke ved beholderen under og kort efter brug, da den bliver meget varm. Tag kun fat i beholderen ved
handtaget.
Tryk pa standbyknappen @ for at taende for varmluftfrituregryden. | displayet vises forhandsindstillingen 190 °C og 15 minutter.
Veelg en af de automatiske menuer ved hjzlp af knappen M, eller indstil tiden @ (1-60 minutter) og temperaturen J@
(80-200 °C) manuelt ved hjelp af knapperne 4 og —.
Tip: Laeg 3 minutter til tilberedningstiden, hvis varmluftfrituregryden er kold.
Teend herefter for varmluftfrituregryden ved at trykke pa ON/OFF-knappen @
e Displayet viser skiftevis den indstillede tid og temperatur.
¢ Displayet angiver den resterende tid. Under tilberedningen kan der skrues op og ned for tilberedningstiden og
temperaturen ved brug af knapperne + 0F ==
Mens der friteres, blinker blaesersymbolet 2.
¢ Overskydende olie, som drypper fra ingredienserne, opfanges i beholderen.
Nogle ingredienser skal rystes, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet. Traek beholderen ud af varmluftfrituregryden
ved handtaget, og stil den pa en varmebestandig overflade, f.eks. en bordskaner. Tryk pa handtagets udlgserknap, og lpft
kurven ud af beholderen. Ryst kurvens indhold hen over beholderen for at undga laekage, og klik kurven tilbage pa plads
i beholderen.
Nar du tager beholderen ud af varmluftfrituregryden, sattes friteringen pa pause.
Bemzerk: Displayet slukker helt. Sa snart du saetter beholderen tilbage i varmluftfrituregryden, teender displayet igen,
og friteringen fortsaetter.
Skub herefter beholderen tilbage i varmluftfrituregryden for at fritere videre. Sa snart du satter beholderen tilbage
i varmluftfrituregryden, teender displayet igen, og friteringen fortseetter.
Nar den indstillede tid er gaet, gar varmluftfrituregryden automatisk pa standby. Blaeseren bliver dog ved med at kgre for at
kgle varmluftfrituregryden af. Efter ca. 20 sekunder lyder der 5 biplyde, og blaesersymbolet%b gar ud. Treek beholderen ud
af varmluftfrituregryden ved handtaget, og stil den pa en varmebestandig overflade, f.eks. en bordskaner.
Tjek, om ingredienserne er faerdige.
Hvis de endnu ikke er faerdige, sa szt beholderen tilbage i varmluftfrituregryden, og saet timeren pa et par ekstra minutter.
Tryk herefter pa ON-knappen @

. For at tage mindre ingredienser (f.eks. pommesfrites) op skal du trykke pa handtagets udlgserknap og Igfte kurven ud

af beholderen.

Vend ikke kurven pa hovedet, nar den stadig er koblet sammen med beholderen — s3 vil det overskydende fedt,
som er opsamlet i bunden af beholderen, Igbe ud over ingredienserne!

Efter varmluftfriteringen er beholderen og ingredienserne meget varme. Afhaengig af typen af ingredienser kan
der komme damp op af beholderen.

Efter varmluftfriteringen er beholderen og metalindersiden meget varme. Undga at rgre ved dem!

Hzeld kurvens indhold ud i en skal eller pa en tallerken. Tag stgrre ingredienser op med en tang.
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AUTOMATISKE MENUER
Tryk p& menuknappen M for at veelge fglgende funktioner:

Menu M temperatur i’ | Tminuter.
Pommesfrites W 200 18
Kgd (med ben) 180 25
Rejer D 165 8
Dessert %} 155 30
Fjerkrae D 180 20
Steaks <= 200 12
Fisk @ 180 10

Temperaturerne og tiderne i tabellen er vejledende. Det kan vaere ngdvendigt at tilpasse temperaturen og tiden afhaengig af
ingrediensernes stgrrelse og veegt.

Den indstillede temperatur og tid i de automatiske menuer kan andres med knapperne =4 og =—.

Nar du veelger en automatisk menu, starter varmluftfrituregryden automatisk efter et par sekunder.

Hvis du vil veelge en anden menu, skal du holde standbyknappen @ . Varmluftfrituregryden keler af i 20 sekunder, hvorefter den
slukker. Herefter kan du vaelge en anden menu.

TIPS

Mindre ingredienser kraever som regel en lidt kortere tilberedningstid.

En stor maengde ingredienser kraever kun lidt laengere tid, og en mindre maengde kraever lidt kortere tid.

Nar mindre ingredienser rystes flere gange i Igbet af tilberedningstiden, bliver det feerdige resultat bedre og mere ensartet.

Ingredienser med et meget hgjt fedtindhold som f.eks. pglser bgr ikke tilberedes i varmluftfrituregryden.

Snacks, som er velegnede til tilberedning i ovn, kan ogsa tilberedes i varmluftfrituregryden.

Til tilberedning af sprgde pommesfrites er den optimale maengde 1000 gram. Den maksimale maengde er 1500 gram.

Spray eventuelt ingredienserne let med en oliespray for at ggre dem endnu mere sprgde.

Tilbered indbagte snacks nemt og hurtigt med feerdigkgbt dej. Feerdigkgbt dej kraever ogsa kortere tilberedningstid end

hjemmelavet dej.

e Szt en bageform eller ovnfast skal ned i kurven, hvis du vil tilberede en kage eller teerte eller meget skrgbelige indbagte
ingredienser.

¢ Varmluftfrituregryden kan ogsa bruges til opvarmning af mad. Indstil temperaturen pa 150 °C og tiden pa 10 minutter.

e Laeg 3 minutter til tilberedningstiden, hvis varmluftfrituregryden er kold.

¢ Det har ingen betydning for resultatet, at beholderen tages kortvarigt ud af varmluftfrituregryden,

da turbovarmluftteknologien straks genopvarmer luften i apparatet.

Da ingredienserne kan variere meget i oprindelse, stgrrelse, form og maerke kan Tomado ikke angive en optimal indstilling.
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Renggr varmluftfrituregryden efter hver brug.

Varmluftfrituregryden skal kgle helt af, fgr den renggres.
Ror ikke ved metalindersiden inden renggringen, hvis friteringen lige er afsluttet.

Brug ikke kgkkenredskaber af metal eller skuremidler til renggring af beholderen og kurven, da de kan beskadige
slipletbelzegningen.

1. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad varmluftfrituregryden kgle helt af.
Tip: Varmluftfrituregryden keler hurtigere af, hvis beholderen tages ud.
2. Tgr varmluftfrituregrydens yderside af med en fugtig klud.
3. Vask kurven og beholderen op med en blgd svamp og varmt vand tilsat et mildt renggringsmiddel. Beholderen og kurven kan
ogsa vaskes op i opvaskemaskinen.
Resterende snavs kan eventuelt fiernes med et affedtningsmiddel.
Tip: Fyld beholderen med varmt vand og lidt opvaskemiddel, og lad den sta i blgd 10 minutter for at fjerne genstridigt snavs.
4. Renggr apparatets inderside med varmt vand og en blgd svamp.

5. Fjern eventuelle madrester pd varmelegemet med en blgd opvaskebgrste. Pas pd med opvaskemiddel, da det kan give de
tilberedte ingredienser en bismag, hvis der bliver noget siddende pa varmelegemet.

Nedszenk aldrig apparatet, ledningen eller stikket i vand eller anden vaeske.

Inden varmluftfrituregryden sattes pa plads, skal den vaere helt afkglet, og stikket skal tages ud af stikkontakten. Kontroller,
at alle dele er rene og tgrre. Opbevar varmluftfrituregryden pa et rent og tert sted.

FEJLFINDING

Fejl

Mulig arsag

Lgsning

Varmluftfrituregryden virker ikke.

Stikket er ikke sat i stikkontakten.

Seet stikket i en jordforbundet stikkontakt.

Beholderen er ikke sat
korrekt i apparatet.

Seet beholderen korrekt pa plads i apparatet.

Overophedningsbeskyttelsen
er aktiveret.

Tryk pa resetknappen pa apparatets
underside med en spids genstand.

Ingredienserne er ikke
gennemtilberedt.

Maengden af ingredienser
i kurven er for stor.

Kom en mindre mangde i kurven. Med mindre
portioner opnas et mere ensartet resultat.

Den indstillede temperatur er for lav.

Indstil varmluftfrituregryden pa
en hgjere temperatur.

Tilberedningstiden er for kort.

Indstil en laengere tilberedningstid.

Ingredienserne er ikke
friteret ensartet.

Visse ingredienser skal
rystes, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet.

Ingredienser, som ligger oven pa
hinanden (f.eks. pommesfrites), skal
rystes, nar halvdelen af tiden er gaet.

Indbagte snacks er ikke
sprede, nar de kommer ud
af varmluftfrituregryden.

Snackene er ikke egnede til fritering

med varmluft, men skal friteres i olie.

Brug ovnsnacks, eller pensl snackene med lidt
olie for at opna et mere sprgdt resultat.

Beholderen vil ikke ordentligt
pa plads i apparatet.

Kurven er overfyldt.

Fyld ikke kurven over maksimumangivelsen,
men overhold de anbefalede mangder.

Kurven er ikke klikket pa
plads i beholderen.

Skub kurven pa plads, til der hgres et klik.

Der kommer hvid rgg
ud af apparatet.

Du tilbereder ingredienser
med et hgjt fedtindhold.

Nar der tilberedes ingredienser med et hgjt
fedtindhold i varmluftfrituregryden, kan

der dryppe meget fedt ned i beholderen.

Fedtet danner hvid rgg, og beholderen kan blive
varmere end normalt. Det har ingen indflydelse
pa apparatet eller det feerdige resultat.

Beholderen indeholder
stadig fedtrester fra en
tidligere tilberedning.

Renggr beholderen efter hver brug. Fedtrester,
som varmes op, kan danne hvid rgg.
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Fejl

Mulig drsag Lgsning

Friske pommesfrites
bliver ikke stegt ensartet

Der er brugt en forkert kartoffelsort. | Brug kartofler, som koger lidt ud.

ud af varmluftfrituregryden.

i varmluftfrituregryden Pommesfritene er ikke skyllet Skyl de udskarne pommesfrites

’ tilstraekkeligt af inden friteringen. godt af for at fjerne stivelsen.
De friske pommesfrites er Pommesfritenes sprgdhed Serg for at duppe pommesfritene
ikke sprgde, nar de kommer afhaenger af maengden af olie godt af, fgr du tilsaetter olie.

d pd fritene.
0 Vand pa pommesiritene Skaer pommesfritene tyndere ud for

at opna et mere sprgdt resultat.

Tilszet lidt mere olie for at opna
et mere sprgdt resultat.

Typenummer
Spaending
Tilslutningsveerdi

TEKNISKE OPLYSNINGER

TAF3201B
220-240Volt ~ 50/60Hz
1500 Watt

BORTSKAFFELSE

Dette symbol betyder, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).
Felg de geeldende nationale regler for frasortering og indsamling af elektrisk og elektronisk udstyr. Nar du bortskaffer
produktet korrekt, er du med til at mindske belastningen af miljget og folkesundheden.

Produktets emballage er 100% genanvendelig. Sgrg for, at emballagen affaldssorteres.
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - PL

¢ Przed uzyciem urzadzenia nalezy najpierw uwaznie przeczytac
catg instrukcje obstugi i zachowac ja na potrzeby pdiniejszego
wykorzystania.

o Uwaga! Unika¢ dotykania gorgcych powierzchni

w urzadzeniu, gdy jest ono wiaczone.

¢ Nigdy nie zakrywac otworow wlotowych i wylotowych powietrza,
gdy urzadzenie jest w uzyciu.

e Sktadniki do smazenia zawsze umieszcza¢ w koszu,
aby zapobiegac ich stycznosci z elementami grzewczymi.

¢ Nigdy nie napetnia¢ urzadzenia olejem, gdyz moze to wywota¢
zagrozenie pozarowe.

¢ Nigdy nie zanurzac urzadzenia, kabla ani wtyczki w wodzie.

® Tego urzadzenia mozna uzywaé wytgcznie do celéw opisanych
W niniejszej instrukcji obstugi.

* Nalezy podtgczac¢ urzadzenie wytgcznie do zrédet pragdu zmiennego,
do uziemionego gniazdka o napieciu sieciowym zgodnym
z informacja podang na tabliczce znamionowej urzadzenia.

¢ Urzadzenie nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci. Dzieci nie
zdajg sobie sprawy z zagrozen, ktdre mogg wystepowaé podczas
uzycia urzadzen elektrycznych. Dlatego w zadnym wypadku
dzieci nie powinny mie¢ kontaktu z urzgdzeniami elektrycznymi
bez nadzoru. W zwigzku z tym trzymaj urzadzenie i kabel poza
zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

¢ Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
i przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, umystowych
i mentalnych badz osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub wiedzy,
kiedy uzywajg one urzgdzenia pod nadzorem lub sg poinstruowane
na temat bezpiecznego jego uzytkowania, a takze rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.

¢ Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem.

¢ Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia, chyba ze
odbywa sie to pod nadzorem.
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e Nie uzywac urzadzenia, kiedy wtyczka, kabel lub urzgdzenie
sg uszkodzone, kiedy urzadzenie przestaje dziata¢ prawidtowo,
lub kiedy upadnie badZ w inny sposéb ulegnie uszkodzeniu.

W takich przypadkach skonsultuj sie ze sprzedawca lub naszg
stuzbg techniczng. W zadnym razie nie mozna samodzielnie
wymienia¢ wtyczki ani kabla. Naprawami urzadzen elektrycznych
powinni zajmowac sie wytgcznie odpowiedni specjalisci.

¢ Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy mogg skutkowac
powaznymi zagrozeniami dla uzytkownika. Urzgdzenia nie mozna
w zadnym wypadku uzywac, jesli sktada sie ono z czesci, ktdre nie
sg zalecane lub dostarczone przez producenta.

* Kabla sieciowego nie mozna w zadnym wypadku mocno zaginac
ani ktasé na goracych elementach.

e Urzadzenie podtgczaé wytgcznie do uziemionych gniazdek.
Nalezy zawsze sprawdzaé, czy wtyczka jest odpowiednio wetknieta
w gniazdko.

* Nie nalezy ciggnac za kabel ani urzadzenie, aby odtgczy¢ wtyczke
z gniazdka. Urzgdzenia nie mozna dotyka¢ mokrymi ani wilgotnymi
rekami.

¢ Urzadzenia nie nalezy podtgcza¢ do zewnetrznego timera
ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania, aby zapobiec
niebezpiecznym sytuacjom.

¢ Nigdy nie umieszczac urzadzenia w poblizu urzadzen, ktére
oddaja ciepto, jak np. piece, kuchenki gazowe, ptyty grzewcze itp.
Urzadzenie nalezy trzymac z dala od $cian lub innych obiektow,
ktére mogg zajac sie ogniem, np. zastony, reczniki (bawetniane lub
papierowe itd.).

¢ Urzadzenie umieszczaé na solidnym, ptaskim podtozu i zwrécic
uwage, by wokoét niego byta wystarczajgca przestrzen do
zapewnienia dostatecznej wentylacji. Odlegtos¢ urzadzenia od
Sciany musi wynosi¢ co najmniej 10 cm. Nie nalezy umieszczaé
niczego na urzadzeniu.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru dziatajgcego urzadzenia.
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¢ Uwaga! Podczas smazenia gorgcym powietrzem z otworéw
wylotowych wydostaje sie gorgca para. Nalezy trzymac dtonie
i twarz z dala od pary i otworédw wylotowych. Nalezy uwazaé na
pare podczas wyjmowania naczynia.

® Po uzyciu wnetrze jest bardzo gorgce. Nalezy unikaé dotykania go.

e Zawsze upewniac sie, ze urzadzenie stoi na rownym, ptaskim
podfozu i uzywaé go wytacznie wewnatrz.

¢ To urzadzenie jest przeznaczone wyfgcznie do uzytku
w gospodarstwach domowych i nie moze byé uzywane:

- w profesjonalnych kuchniach, sklepach, biurach i innych
miejscach pracy.

- przez gosci w hotelach, motelach i innych obiektach rezydencyjnych.

- w obiektach typu Bed&Breakfast.

- w gospodarstwach rolnych.

e Jedli urzadzenie nie jest uzytkowane lub jest czyszczone,
nalezy wytaczy¢ je catkowicie i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

* Pozostawic¢ urzadzenie na 30 minut do ostygniecia przed
schowaniem go lub czyszczeniem.

¢ Dbag, by sktadniki przygotowane w urzgdzeniu po wyjeciu
miaty ztotobrgzowg barwe, a nie ciemng czy brgzowa.

Usuwac przypalone czesci.

¢ \W razie awarii nie naprawiac¢ samodzielnie; wyfgczenie sie
zabezpieczenia w urzadzeniu moze wskazywac na usterke, ktorej
nie da sie usungé poprzez usuniecie lub wymiane zabezpieczenia.
Niezbedne jest, aby wykorzystywane byty wytgcznie oryginalne
czesci.

* To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w
gospodarstwach domowych. Jesli urzgdzenie jest niewtasciwie
uzytkowane, w razie usterek nie ma mozliwosci roszczenia
odszkodowania, a prawo do gwarancji traci waznosc.
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ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Frytkownica na gorace powietrze ma wbudowany system zapobiegania przegrzaniu. Jesli temperatura wewnatrz urzadzenia
jest zbyt wysoka, zabezpieczenie automatycznie je wytgczy. Nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i pozostawi¢ urzgdzenie do
catkowitego ostygniecia. Gdy tylko frytkownica ostygnie, wcisng¢ przycisk reset na spodzie.

Przycisk reset znajduje sie w matym otworze na spodzie frytkownicy na gorace powietrze obok tabliczki znamionowe;j.

Aby wcisng¢ przycisk reset, nalezy wetkna¢ w otwdr spiczasty przedmiot, np. dtugi, waski srubokret.

Nastepnie ponownie mozna zaczg¢ korzystac z frytkownicy.

AUTOMATYCZNE WYtACZANIE

To urzadzenie posiada funkcje timera. Gdy timer odliczy do 0, rozlegnie sie sygnat i urzgdzenie automatycznie sie wytaczy.
Aby wytgczyé urzadzenie manualnie, nalezy jeden raz wcisna¢ przycisk wigczania/wytaczania, @ aby przerwac smazenie.

POLA ELEKTROMAGNETYCZNE (EMF)

Urzadzenie spetnia wszystkie wymogi zwigzane z polami elektromagnetycznymi (EMF).
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OPIS PRODUKTU

Otwory wlotowe powietrza
Panel sterowniczy

Kosz

Uchwyt kosza

Naczynie

Element grzewczy

Przycisk reset

Kosz

Uchwyt kosza

Naczynie

Przycisk zwolnienia blokady kosza

Automatyczne menu

Przyciski + i- do ustawiania czasu @

Przycisk menu M

Wyswietlacz (temperatura i czas przygotowania)
Stan czuwania i przycisk wtaczania/wytaczania
Przyciski + i- do ustawiania temperatury&
Wskaznik termostatu
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy postepowac nastepujgco: rozpakowac ostroznie frytkownice na gorgce powietrze
i usunac caty materiat opakowaniowy oraz ewentualne naklejki promocyjne. Opakowanie (worki plastikowe i karton) trzymaé
poza zasiegiem dzieci. Po rozpakowaniu urzadzenia sprawd? je pod katem uszkodzen zewnetrznych, ktére moga ewentualnie

powstac podczas transportu. Ustawic frytkownice na solidnym, rGwnym i odpornym na wysokie temperatury podtozu.

Przyciski stuzace do obstugi frytkownicy to wigczniki dotykowe. Wigcznik nalezy ostroznie dotkna¢ palcem, aby go aktywowac.
Przy kazdym dotknieciu wtgcznika dotykowego rozlega sie sygnat dzwiekowy.

STAN CZUWANIA |

Gdy umiescimy wtyczke w gniazdku, frytkownica na gorace powietrze znajduje sie w stanie czuwania. Swieci sie przycisk @
stanu czuwania.

Frytkownica na gorace powietrze automatycznie przetaczy sie w stan czuwania:

¢ gdy umiescimy wtyczke w gniazdku;

¢ gdy uptynie ustawiony czas;

® po przytrzymaniu wcisnietego przycisku stanu czuwania @

WEACZANIE | WYLACZANIE

Frytkownice na gorace powietrze wtacza sie i wytacza przyciskiem stanu czuwania @

e Frytkownica bedzie dziatac tylko wtedy, gdy kosz bedzie odpowiednio umieszczony w naczyniu.

* Po uptywie ustawionego czasu frytkownica automatycznie przetgcza sie w stan czuwania. Wentylator dziata dalej,
chtodzac frytkownice. Po uptywie okoto 20 sekund 5 razy rozlega sie sygnat i symbol wentylatora %9 gasnie.

¢ Uwaga: podczas chtodzenia nie mozna obstugiwaé wyswietlacza.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej i wiozy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka.
Element grzewczy jest pokryty warstwa ochronna, ktéra nalezy usung¢ przed pierwszym uzyciem. W tym celu nalezy ustawic¢
frytkownice na okoto 10 minut na maksymalng wydajnos¢ bez wktadania zywnosci do urzadzenia. Moze pojawic sie lekkie
dymienie spowodowane wypalaniem sie warstwy ochronnej elementu grzewczego. Z tego wzgledu nalezy zadbac o dobrg
wentylacje w pomieszczeniu. Po usunieciu warstwy ochronnej mozna wytaczy¢ frytkownice.

Wyjac¢ wtyczke z gniazdka. Pozostawié frytkownice do ostygniecia i wyczysci¢ pojedyncze czesci przed rzeczywistym rozpoczeciem
uzytkowania. Czysci¢ kosz i naczynie ciepta woda, fagodnym ptynem do mycia naczyn i miekka gabka. Wskazéwka: te cze$ci mozna
réwniez my¢ w zmywarce.

My¢ urzadzenie wilgotna Scierka z zewnatrz i wewnatrz.
Ta frytkownica dziata na gorace powietrze. Nie wlewaé do naczynia oleju ani frytury.

e Ustawic frytkownice na gorgce powietrze na odpornym na wysokie temperatury, ptaskim podtozu.
e Poprawnie umiesci¢ kosz w naczyniu.
e Umiesci¢ naczynie we frytkownicy na gorace powietrze.
UWAGA! Nalezy poprawnie umiesci¢ naczynie we frytkownicy, w przeciwnym razie frytkownica nie bedzie dziatac.
Nie wlewa¢ do naczynia oleju ani innych cieczy.
Nie nalezy umieszcza¢ niczego na urzadzeniu.
Nie zakrywa¢ otworéw wlotowych powietrza. Zaburza to cyrkulacje powietrza i negatywnie oddziatuje na przygotowanie
potrawy.

USTAWIENIA TEMPERATURY | CZASU -
Nalezy uzy¢ przyciskow == i == do ustawiania temperatury@ iczasu @ Widok na wyswietlaczu zmienia sie automatycznie co
5 sekund, jesli nie uzywa sie przyciskow.
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SMAZENIE GORACYM POWIETRZEM

Frytkownica na gorace powietrze moze postuzy¢ do przygotowania wielu réznych potraw.

1.

2.
3.

own

10.

1

[

12.

Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie odpowiada wartoéci podanej na tabliczce znamionowej i wiozy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka.
Caty wyswietlacz na chwile sie rozswietla, a frytkownica przechodzi w stan czuwania. Swieci sie przycisk @ stanu czuwania.
Spokojnie wyciggnac¢ naczynie za uchwyt z frytkownicy.
Umiescic¢ sktadniki w koszu. Uwaga: nigdy nie przekraczac zalecanej ilosci i nie wypetnia¢ kosza powyzej maksymalnego
poziomu, poniewaz zywnos$¢ moze wtedy dotykac elementu grzewczego.
W odpowiedni spos6b wsung¢ naczynie z powrotem do frytkownicy na gorace powietrze. Nigdy nie uzywac naczynia
bez kosza. Jesli naczynie bedzie umieszczone we frytkownicy nieprawidtowo, urzadzenie nie bedzie dziataé.
Uwaga: nie dotykac naczynia podczas uzytkowania i krétko po nim, poniewaz nagrzewa sie do bardzo wysokiej
temperatury. Naczynie chwyta¢ tylko za uchwyt.
Wcisnaé przycisk stanu czuwania, (| ) aby wigczy¢ frytkownice. Na wyswietlaczu widnieje ustawienie domysine: 190°C i 15 minut.
Wybraé¢ menu automatyczne za pomoca przycisku [M lub samodzielnie ustawi¢ czas @ (1-60 minut) i temperature@
(80-200°C), uzywajac przyciskow = i —. ’
Wskazdéwka: do czasu przygotowania mozna dodac¢ 3 minuty, jesli frytkownica jest zimna.
Aby wtaczyé frytkownice, nalezy nastepnie wcisng¢ przycisk wtaczania/wytaczania @
¢ Wyswietlacz na zmiane pokazuje ustawiony czas i temperature.
* Wyswietlacz pokazuje pozostaty czas. Czas i temperature podczas smazenia mozna zwieksza¢ i zmniejszac¢, wciskajac
odpowiednie przyciski =f= | e=.
Podczas smazenia gorgcym powietrzem pulsuje symbol wentylatora 6b
¢ W naczyniu gromadzi sie nadmiar oleju skapujacy ze sktadnikdw.
Niektérymi sktadnikami nalezy wstrzasnac¢ po uptywie potowy czasu przygotowania. Nalezy wyjac¢ naczynie z frytkownicy,
trzymajac za uchwyt i umiescic je na zaroodpornym podtozu, np. na podstawce pod garnki. Wcisng¢ przycisk zwolnienia
blokady uchwytu i wyjaé kosz z naczynia. Wstrzasng¢ zawartoscig kosza nad naczyniem, aby uniknag¢ wyciekéw i ponownie
zaczepic kosz w naczyniu.
Gdy tylko wyjmie sig naczynie z frytkownicy, smazenie gorgcym powietrzem jest zatrzymywane.
Uwaga: wyswietlacz zupetnie sie wytacza. Gdy tylko naczynie znéw znajdzie sie we frytkownicy, wyswietlacz sie uruchomi
i smazenie gorgcym powietrzem zostanie automatycznie wznowione.
Nastepnie nalezy wsung¢ naczynie z powrotem do frytkownicy, aby kontynuowac¢ smazenie. Gdy tylko naczynie znéw
znajdzie sie we frytkownicy, wyswietlacz sie uruchomi i smazenie gorgcym powietrzem zostanie automatycznie wznowione.
Po uptywie ustawionego czasu frytkownica automatycznie przetgcza sie w stan czuwania, Wentylator dziata dalej, chtodzac
frytkownice. Po uptywie okoto 20 sekund 5 razy rozlega sig sygnat i symbol wentylatora%b gasnie. Nalezy wyciggna¢
naczynie z frytkownicy, trzymajgc za uchwyt i umiescic je na zaroodpornym podtozu, np."na podstawce pod garnki.
Sprawdzi¢, czy sktadniki sa gotowe do spozycia.
Jesli sktadniki jeszcze nie sa gotowe, ponownie umiesci¢ naczynie we frytkownicy i ustawic timer na kilka dodatkowych
minut, a nastepnie wcisng¢ przycisk wtaczania (| ).

. Aby usungc¢ niewielkie sktadniki (takie jak frytki), nalezy wcisng¢ przycisk uchwytu i uniesé kosz, wyciagajac go z naczynia.

Nie odwracac kosza do géry dnem, jesli jest przymocowany do naczynia. Nadmiar ttuszczu zgromadzony na dnie naczynia
wyleje sie wtedy na sktadniki.

Po smazeniu gorgcym powietrzem naczynie i sktadniki sg gorace. W zaleznosci od rodzaju sktadnikéw z naczynia moze sie
wydostawac para.

Po smazeniu goragcym powietrzem naczynie i metalowe wnetrze sa bardzo gorace, nalezy unikac ich dotykania.

Wysypac zawartos¢ z kosza do misy lub na talerz. W przypadku duzych sktadnikéw nalezy uzy¢ szczypiec.
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AUTOMATYCZNE MENU
Poprzez weisniecie przycisku menu IM mozna wybraé nastepujace funkcje:

menu M termpersturawc | wminatach
Frytki W 200 18
Mieso (z koscig) 180 25
Krewetki D 165 8
Desery =) 155 30
Dréb RanY 180 20
Stek & 200 12
Ryby @ 180 10

Temperatury i czasy podane w tabeli sg orientacyjne. W zaleznosci od wielkosci i wagi moze okazac sig konieczne dostosowanie
temperatury i czasu.

Istnieje mozliwos¢ dostosowania ustawionej temperatury i czasu z automatycznego menu poprzez wcisniecie odpowiednich
przyciskow == i ==.

Gdy wybierzemy automatyczne menu, frytkownica na gorgce powietrze uruchomi sie automatycznie po uptywie kilku sekund.
Aby wybraé inne menu, nalezy trzymacé wcisnigty przycisk stanu czuwania @ Frytkownica przez 20 sekund bedzie sie chtodzi¢,
a nastepnie sie wytaczy. Wtedy mozna wybrac¢ inne menu.

WSKAZOWKI

Mniejsze sktadniki potrzebujg zwykle krétszego czasu przygotowania.

Wieksza ilos¢ sktadnikow potrzebuje troche wiecej czasu na przygotowanie, a mniejsza ilo$¢ — nieco mniej czasu.

Wielokrotnie potrzasajgc mniejszymi sktadnikami w trakcie przygotowania, uzyskuje sie lepszy i bardziej rownomierny efekt.

We frytkownicy nie nalezy przygotowywac skrajnie ttustych sktadnikdw, takich jak kietbaski.

Przekaski do przygotowania w piekarniku mozna przygotowywac réwniez we frytkownicy na gorace powietrze.

Optymalna ilo$¢ sktadnikéw do przygotowania chrupiacych frytek to 1000 graméw. Maksymalna ilo$¢ to 1500 graméw.

Mozna ewentualnie uzy¢ oleju w sprayu do delikatnego spryskania sktadnikdw, aby byty jeszcze bardziej chrupiace.

Do tatwego i szybkiego przygotowania nadziewanych przekgsek mozna uzy¢ gotowego ciasta. Gotowe ciasto jest szybciej

zdatne do spozycia niz wiasnorecznie robione ciasto.

oAby przygotowac ciasto lub kisz, a takze delikatne lub nadziewane sktadniki, nalezy umiesci¢ w koszu forme do pieczenia
lub naczynie zaroodporne.

e Frytkownicy na gorace powietrze mozna tez uzywac do ponownego podgrzania sktadnikéw. W tym celu nalezy ustawic¢
temperature na 150°C i czas na 10 minut.

¢ Do czasu przygotowania mozna dodac 3 minuty, jesli frytkownica jest jeszcze zimna.

* Poniewaz technologia turbogoracego powietrza od razu ponownie podgrzewa powietrze w urzadzeniu, dla ostatecznego

efektu nie ma znaczenia, jesli naczynie zostanie na chwile wyjete z frytkownicy.

Poniewaz sktadniki moga sie od siebie rézni¢ pochodzeniem, wymiarami, ksztattem i marka, Tomado nie jest w stanie podac
najkorzystniejszego ustawienia.
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Frytkownice na gorace powietrze nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Przed rozpoczeciem czyszczenia frytkownicy nalezy pozostawic jg do catkowitego ostygniecia.
Nie dotyka¢ metalowego wnetrza przed czyszczeniem, jesli smazenie wtasnie sie zakorniczyto.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Do czyszczenia naczynia i kosza nie nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw kuchennych ani sSrodkéw sciernych, bo moga one
uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

1. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i pozostawic frytkownice do catkowitego ostygniecia.

Wskazéwka: mozna usunad z frytkownicy naczynie, aby urzadzenie szybciej ostygto.
2. Wytrze¢ wnetrze frytkownicy wilgotng scierka.
3. Wyczysci¢ naczynie i kosz goraca wodg i gabka z dodatkiem odrobiny ptynu do mycia naczyn. Naczynie i kosz mozna réwniez

my¢ w zmywarce.

Aby usunac resztki brudu, mozna uzy¢ srodka odttuszczajacego.
Wskazéwka: mozna wypetni¢ naczynie goracg wodg z odrobing ptynu do mycia naczyn i pozostawi¢ na 10 minut do
namokniecia, aby usunaé¢ uporczywy brud.
4. Wyczysci¢ urzadzenie od wewnatrz goraca wodg i miekka gabka.
5. Wyczysci¢ element grzewczy migkkg szczotkg do mycia naczyn, aby pozby¢ sie ewentualnych resztek jedzenia. Ostroznie
uzywac ptynu do mycia naczyn. Moze pozostac na elemencie grzewczym i w konsekwencji nada¢ posmak sktadnikom.

Nie zanurza¢ urzadzenia, kabla ani wtyczki w wodzie ani innych cieczach.

Przed schowaniem frytkownicy na gorace powietrze nalezy pozostawic jg do catkowitego ostygniecia i wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci sg czyste i suche. Przechowywac frytkownice w czystym i suchym miejscu.

AWARIE | ROZWIAZANIA

Awaria

Motzliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica na gorace
powietrze nie dziata.

Wtyczka nie znajduje sie w gniazdku.

Whtozy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka.

Naczynie jest zle umieszczone
w urzadzeniu.

Poprawnie wsung¢ naczynie w urzgdzenie.

Aktywowato sie zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Wecisngc¢ przycisk reset na spodzie urzadzenia,
uzywajac spiczastego przedmiotu.

Sktadniki sie nie usmazyty.

W koszu jest zbyt duza
ilos¢ sktadnikow.

Umiesci¢ w koszu mniej sktadnikéw. Mniejsze
porcje smazg sie bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest za niska.

Ustawi¢ wyzszg temperature frytkownicy.

Czas przygotowania jest za krotki.

Ustawi¢ dtuzszy czas.

Sktadniki nie usmazyty
sie rownomiernie.

Okreslonymi sktadnikami nalezy
wstrzasnaé po uptywie potowy
czasu przygotowania.

Sktadnikami, ktdre lezg na sobie warstwami
(jak frytki) nalezy wstrzasna¢ po uptywie
potowy czasu przygotowania.

Usmazone przekaski nie
sg chrupiace po wyjeciu
ich z frytkownicy.

Przekaski nie nadaja sie do
przygotowania we frytkownicy
na gorgce powietrze, nalezy je
usmazy¢ na gtebokim oleju.

Mozna uzyc¢ przekasek do przygotowania
w piekarniku lub posmarowac przekaski
odrobing oleju, aby byty bardziej chrupiace.

Naczynia nie da sie poprawnie
wsunaé w urzadzenie.

Kosz jest przepetniony.

Nie napetniaé kosza powyzej maksymalnego
poziomu, nalezy stosowac sie do zalecanych ilo$ci.

Kosz nie jest odpowiednio
umocowany w naczyniu.

Weciskac kosz w naczynie, az ustyszy sie klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Przygotowywane sg ttuste sktadniki.

Gdy we frytkownicy na gorace powietrze
przygotowuje sie ttuste sktadniki, do naczynia
moze skapywac sporo ttuszczu. Ttuszcz powoduje
powstawanie biatego dymu, a naczynie moze
stac sie bardziej gorace niz zwykle. Nie ma to
wptywu na urzadzenie ani na efekt koricowy.

W naczyniu sa jeszcze resztki ttuszczu
z poprzedniego przygotowania.

Naczynie nalezy czysci¢ po kazdym
uzyciu. Rozgrzane resztki ttuszczu moga
powodowac¢ powstawanie biatego dymu.
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Awaria

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Swieze frytki we frytkownicy
smazg sie nieréwnomiernie.

Wybrano ztg odmiane ziemniakow.

Nalezy wybierac swieze ziemniaki
0 maczystej strukturze.

Frytki zostaty Zle optukane
przed smazeniem.

Dobrze optukac pokrojone na frytki
ziemniaki, aby pozbawic je skrobi.

Swieze frytki nie sg chrupigce
po wyjeciu ich z frytkownicy.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
zawartosci oleju i wody.

Nalezy dobrze osuszy¢ frytki przed
dodaniem do nich oleju.

Pokroic¢ frytki cieniej, aby byty bardziej chrupigce.

Doda¢ odrobine wiecej oleju, aby
frytki byty bardziej chrupiace.

Numer typu
Napiecie
Moc przytgczeniowa

DANE TECHNICZNE

TAF3201B
220-240Volt ~ 50/60Hz
1500 Watt

RECYKLING

Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie mozna utylizowa¢ wraz ze standardowymi odpadami komunalnymi
(2012/19/WE). Przestrzegaj przepiséw obowigzujgcych w danym kraju odnosnie do segregowania odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Utylizujac produkt prawidtowo, zapobiegasz negatywnym skutkom dla Srodowiska

i zdrowia publicznego.

Materiat opakowaniowy tego produktu w 100% nadaje sie do ponownego uzycia, dlatego nalezy go wyrzuci¢ osobno.

PL-79




BEZPECNOSTNI PREDPISY - CS

¢ Pfed pouzitim spotiebice si nejprve diikladné prectéte cely navod
k pouziti a peclivé ho uchovejte k pozdéjSimu nahlédnuti.

. Pozor! Nedotykejte se horkych povrchii uvnitf spotiebice,

je-li zapnuty.

¢ Nikdy nezakryvejte otvory pro privod a vyvod vzduchu,
je-li spotiebic v provozu.

e Fritované suroviny vzdy vlozte do kose, aby nepfiSly do kontaktu
s topnymi télesy.

¢ Nikdy do spotrebice nelijte olej, protoze by mohlo dojit k pozaru.

¢ Spotrebic, kabel nebo zastrcku nikdy nenorte do vody.

* Spotrebi¢ pouzivejte pouze pro ucely popsané v tomto ndvodu.

* Spotrebic pripojujte pouze ke stfidavému proudu, do ndsténné
zasuvky s napajecim napétim podle Udaji na typovém Stitku
spotrebice.

e Spotrebi¢ uchovavejte mimo dosah déti. Déti si neuvédomuiji
nebezpedi, které mize vzniknout pti praci s elektrickymi spotrebici.
Proto détem nikdy nedovolte manipulovat s elektrickymi spotfebici
bez dohledu. Spotrebic a kabel uchovdvejte mimo dosah déti do 8 let.

¢ Déti od 8 let a starsi osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostate¢nymi zkusenostmi
nebo znalostmi smi spotrebi¢ pouzivat pod dozorem nebo pokud
byly pouceny o jeho bezpecném pouZzivani a chapou nebezpeci
spojena s jeho pouzivanim.

* Déti si se spotfebiCem nesmi hrat.

e Cisténi ani udrzbu spotrebi¢e nesmi provadét déti, ledaze by
pritom byly pod dozorem.

e Spotrebi¢ nepouzivejte, ma-li poskozenou zastrcku Ci kabel nebo
sam poskozen, pokud spravné nefunguje, spadl nebo je jinak
poskozen. V takovém pripadé se informujte u prodejce nebo
nasi technické podpory. Zastrcku ani kabel v Zzadném pfipadé
nevymeénujte svépomoci. Opravy elektrickych spotrebic¢l musi
provadét vyhradné odbornici.
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* Nespravné provedené opravy mohou mit za nasledek znacné
nebezpedi pro uzivatele. Nepouzivejte spotrebic s dily,
které nedoporucil nebo nedodal vyrobce.

* Nikdy ostfe neohybejte napajeci kabel ani jej nevedte pres
horké plochy.

* Spotrebic pripojujte pouze k uzemnéné zasuvce. Vidy zkontrolujte,
zda je zastrcka spravné zasunuta do zasuvky.

e Pri vytahovani zastrcky ze zasuvky netahejte za kabel ani za spotrebic.
Nikdy se spotrebice nedotykejte mokryma nebo vihkyma rukama.

* Abyste predesli nebezpecnym situacim, tak spotrebic nikdy
nepripojujte k externimu ¢asovaci nebo samostatnému systému
dalkového ovladani.

* Nikdy neumistujte spotrebi¢ do blizkosti zafizeni vydavajicich teplo,
jako jsou trouby, plynové sporaky, varné desky atd. Spotrebi¢ musi
byt umistén v bezpecné vzdalenosti od zdi nebo jinych objekt(,
které mohou vzplanout, jako jsou zaclony, ru¢niky (bavinéné nebo
papirové atd.).

e Umistéte spotiebic na pevny a rovny povrch a ujistéte se, Ze je kolem
néj dostatek prostoru pro dostatecné vétrani. Mezi spotrebicem
a sténami musi byt minimalné 10 cm. Na spotrebic nic nepokladejte.

e Zapnuty spotrebic nikdy nenechavejte bez dozoru.

* Pozor! Béhem fritovani horkym vzduchem se vypustnimi
otvory uvoliuje horka para. Nepfiblizujte ruce a oblicej k pare
a vypustnim otvorlm. Pfi vyndavani nadoby davejte pozor na paru.
¢ Vnitfek nddoby je po pouziti velmi horky. Nedotykejte se jej.
¢ Vidy se ujistéte, Ze je spotrebi¢ na rovném a hladkém povrchu
a pouzivejte jej pouze uvnitf.
¢ Tento spotrebic je uréen vyhradné pro pouziti vdomacnosti a ne
pro pouziti:
- v kuchynkach ve firmach, v obchodech, kanceldfich a na jinych
pracovistich
- hosty v hotelich, motelech nebo v jinych ubytovacich zarizenich
- v ubytovani typu Bed & Breakfast
- na statcich
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¢ Pokud spotrebic¢ nepouzivate nebo necistite, zcela jej vypnéte
a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

e Pfed uskladnénim nebo cisténim nechte spotfebi¢ 30 minut
vychladnout.

e Ujistéte se, Ze pokrmy pfipravené ve spotrebici jsou zlatohnédé
a ne tmavé nebo hnédé. Odstrarite spdlené dily.

¢ V pripadé poruchy opravu nikdy neprovadéjte sami. Pokud selze
zabezpecovaci zafizeni ve spotrebici, mlze se jednat o zdvadu,
kterou nelze odstranit odstranénim nebo nahrazenim tohoto
zabezpeceni. Je tfreba pouzivat vyhradné origindlni dily.

¢ Tento spotrebic je vhodny vylu¢né pro pouziti v domacnosti. Pokud je
spotrebi¢ pouzivan nespravné, neni pfi pfipadnych poruchach mozné
pozadovat nahradu Skody a pravo na zaruku zanika.

OCHRANA PROTI PREHRATI

Horkovzdusna fritéza ma vestavény systém proti prehfivani. Pokud je vnitini teplota pfilis vysoka, spotrebic se diky ochrannému
systému automaticky vypne. Viytdhnéte zastrcku ze zasuvky a nechte spotrebic zcela vychladnout. Jakmile se horkovzdusna
fritéza ochladi, stisknéte tlacitko reset na spodni strané.

Tladitko reset se nachazi v malém otvoru na spodni strané horkovzdu$né fritézy vedle typového stitku. Do otvoru zasurite
Spicaty predmét, naptiklad dlouhy tzky Sroubovak, a stisknéte tlacitko reset.

Poté mizete horkovzdusnou fritézu znovu pouzivat.

AUTOMATICKE VYPNUTI

Tento spotiebic je vybaven funkci automatického vypnuti. Kdyz se ¢asovac odpocte na 0, ozve se pipnuti a spotiebic se
automaticky vypne. Chcete-li spotiebic vypnout rucné, stisknéte vypinac @ jednou.

ELEKTROMAGNETICKA POLE

Tento spotiebic spliiuje vSechny pozadavky v souvislosti s elektromagnetickymi poli.
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10.
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12.
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15.

Otvory pro vstup vzduchu
Ovladaci panel

Ko$

Rukojet kose

Nédoba

Topné téleso

Tlacitko reset

Ko$

Rukojet kose

Nédoba

Uvolfovaci tlagitko kose

Automatickd menu

+ a- tlacitka pro nastaveni doby pFl’pravy@
Tlagitko pro volbu menu M

Displej (teplota a doba pfipravy)

Vypina¢ a tlatitko standby (1)

+ a- tlacitka pro nastaveni teploty H

Kontrolka termostatu

POPIS VYROBKU
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PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouZitim spotiebice postupujte nasledovné: horkovzdusnou fritézu opatrné vybalte a odstrarite veskery
obalovy material a pfipadné propagacni nélepky. Obaly (plastové sacky a karton) drzte mimo dosah déti. Po vybaleni peclivé
zkontrolujte, zda spotfebi¢ nema vnéjsi poskozeni, ke kterému mohlo dojit pfi transportu. Umistéte fritézu na pevny, rovny
a teplu odolny povrch.

Tlacitka pro ovladani fritézy jsou dotykova. Pro aktivaci se tlacitek opatrné dotknéte prstem. Pfi kazdém doteku tlacitka zazni
zvukovy signal.

STANDBY (POHOTOVOSTNi REZIM)

Jakmile zasunete zastrcku do zasuvky je horkovzdusna fritéza v pohotovostnim rezimu. Sviti tlacitko standby @
Fritéza se automaticky prepne do pohotovostniho reZimu v téchto ptipadech:

o kdy? zapojite zastréku do zdsuvky

¢ po uplynuti nastavené doby pfipravy

* stisknete-li tlatitko standby (1) .

ZAPNUTI A VYPNUTI

Horkovzdu$nou fritézu zapnete a vypnete pomoci tladitka standby.@.

e Horkovzdusna fritéza bude fungovat, jen kdyz bude koS v nddobé spravné umistén.

® Po uplynuti nastaveného casu se horkovzdusna fritéza automaticky prepne do pohotovostniho rezimu. Ventilator stéle bézi,
aby horkovzdusnou fritézu ochladil. Pfiblizné po 20 sekundach zazni 5krat pipnuti a symbol ventilatoru & zhasne.

¢ Upozornéni: displej nelze béhem chlazeni ovladat.

PRED PRVNIM POUZITIM

Zkontrolujte, zda napéti odpovida napéti uvedenému na typovém Stitku a zasunte zastréku do uzemnéné zasuvky.

Topné téleso je opatifeno ochrannou vrstvou, ktera musi byt pfed prvnim pouZitim odstranéna. Odstranite ji tim, Ze
horkovzdusnou fritézu zapnete pfiblizné na 10 minut na maximum a do spotfebice pfitom nebudete vkladat jidlo. MizZe se
vytvofit slaby kouf nasledkem spéleni ochranné vrstvy na topném télese. Zajistéte dobré vétrani mistnosti. Po odstranéni
ochranné vrstvy muzete spotfebic vypnout.

Vytdhnéte zastrcku ze zdsuvky. Nechte fritézu fadné vychladnout a volné dily pred vlastnim pouZzitim fritézy oCistéte.
Kos a nadobu vycistéte teplou vodou, jemnym prostfedkem na nadobi a mékkou houbou. Tip: tyto dily je rovnéz mozné
Cistit v mycéce na nadobi.

Ocistéte plast a vnitfek spotiebice vihkym hadtikem.
Tato fritéza funguje na principu horkého vzduchu. Do nadoby nelijte olej nebo fritovaci tuk.

¢ Umistéte horkovzdusnou fritézu na pevny, rovny a teplu odolny povrch.
¢ Kos$ dobte zasurite do nddoby.
¢ VloZte nadobu do fritézy.
POZOR! Nadobu do fritézy vlozte spravné, jinak nebude fritéza fungovat.
Do nadoby nelijte olej nebo jiné tekutiny.
Na spotiebic nic nepokladejte.
Nezakryvejte otvory pro pf¥ivod vzduchu. Narusuje to cirkulaci vzduchu a ma to negativni vliv na vysledek fritovani.

NASTAVENi TEPLOTY A DOBY PRIPRAVY
Pomoci tlacitek =f= a == nastavte teplotu @ a dobu pfipravy @ Zobrazeni na displeji se automaticky méni kazdych 5 sekund,
pokud neni pouzito zddné dalsi tlacitko.
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FRITOVANi HORKYM VZDUCHEM

V horkovzdu$né fritéze je mozné pfipravovat velké mnozstvi pokrmda.

1.

2.
3.

own

10.

11.

12.

Zkontrolujte, zda napéti odpovida napéti uvedenému na typovém Stitku a zasurite zastréku do uzemnéné zasuvky.
Cely displej se kratce rozsviti a horkovzdusna fritéza je v pohotovostnim rezimu. Sviti tlacitko standby ().
Pomalu nadobu vytahnéte za rukojet z horkovzdusné fritézy.
VloZte suroviny do kosiku. Pozor: nikdy neprekracujte doporu¢ena mnoizstvi a neplite koSik nad maximum, protoze jinak se
jidlo muZe dotykat topného télesa.
Nadobu do fritézy dobfe zasurite. Nadobu nikdy nepouzivejte bez kosiku. KdyZ neni nadoba ve fritéze spravné zasunuta,
spotiebi¢ nebude fungovat.
Pozor: pfi provozu a kratce po vypnuti fritézy se nadoby nedotykejte, protoZe je velmi horka. Nadobu drite pouze za rukojet.
Horkovzdusnou fritézu spustte stisknutim tlacitka standby (). Na displeji je pfednastaveno 190 °C a 15 minut..
Zvolte automatické menu pomoci tladitka IVl nebo si sami nastavte dobu pfipravy @ (1 - 60 minut) a teplotu ,@ (80 - 200°C)
pomoci ptislusnych tlaéitek + QA —
Tip: kdy? je fritéza jesté studend, pfidejte k dobé pfipravy 3 minuty.
K zapnuti horkovzdu$né fritézy nasledné stisknéte tladitko pro zapnuti a vypnuti @ .
e Displej stfidavé zobrazuje nastavenou dobu pfipravy a teplotu.
* Na displeji se zobrazi zbyvajici doba pfipravy. Dobu pfipravy a teplotu Ize béhem fritovani zvysit nebo sniZit upravit
stisknutim prislusnych tladitek == @ ==
Béhem fritovani horkym vzduchem blika symbol ventilatoru &
¢ Pfebytecny olej, ktery kape ze surovin, je zachycen v nddobé.
Nékteré suroviny je béhem pFipravy nutné protfepat. Vyjméte nadobu za rukojet z horkovzdu3né fritézy a polozte ji na
povrch odolny vici teplu, napfiklad na podlozku pod horké nadobi. Stisknéte uvolriovaci tladitko rukojeti a vyjméte ko3
z nadoby. Obsah kosSe protiepte nad nadobou, aby nic neteklo bokem, a zakliknéte koS zpét do nadoby.
Jakmile vyjmete nadobu z fritézy, bude fritovani horkym vzduchem pozastaveno.
Pozor: displej se zcela vypne. Jakmile nadobu vloZite zpatky do fritézy, displej se rozsviti a fritovani horkym vzduchem
se automaticky obnovi.
Poté nadobu vsunte do fritézy a pokracujte ve fritovani. Jakmile nadobu vloZite zpatky do fritézy, displej se rozsviti
a fritovani horkym vzduchem se automaticky obnovi.
Jakmile uplyne nastaveny cas, fritéza se automaticky prepne do pohotovostniho rezimu. Ventilator stale bézi, aby fritézu
ochladil. Pfiblizné po 20 sekundach zazni Skrat pipnuti a symbol ventilétorurgb zhasne. Vytahnéte nadobu za rukojet
z horkovzdusné fritézy a umistéte ji na povrch odolny vidi teplu, napfiklad na podlozku pod horké nadobi.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy.
Pokud ne, vloZte nadobu zpét do horkovzdus$né fritézy, nastavte ¢asova¢ na nékolik dalSich minut a stisknéte tlacitko
pro zapnuti (| ).
Chcete-li vyjmout drobné kusy (napriklad hranolky), stisknéte knoflik na rukojeti a vyjméte kos z nadoby.
Neotaéejte ko$ vzhiiru nohama, je-li stale pfipevnény v nddobé. Pfebyteény tuk, ktery je na dné nadoby, by vytekl na pokrm.
Po fritovani horkym vzduchem jsou nadoba a pokrm horké. V zavislosti na druhu surovin je mozné, Ze z nadoby pljde para.
Po fritovani horkym vzduchem jsou nadoba a kovovy vnitiek velmi horké, nedotykejte se jich.
Obsah kosiku vysypte do misy nebo na talit. Pfi vyndavani velkych kust pouzivejte klesté.
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AUTOMATICKE MENU
Stisknéte tlagitko menu Ml a zvolte nékterou z nasledujicich funkei:

ens M St | Mot
Hranolky W 200 18
Maso (s kosti) 180 25
Krevety D 165 8
Dezert %} 155 30
Dribei T 180 20
Steak & 200 12
Ryby @ 180 10

Teploty a doby ptipravy v tabulce jsou pouze orientacni. V zdvislosti na velikosti a hmotnosti muZe byt nutné upravit teplotu
a dobu pfipravy.

Nastavenou teplotu a &as automatickych menu je mozné upravit stisknutim pfisludnych tlacitek 4 a =.

Jakmile vyberete nékteré z automatickych menu, fritéza se po nékolika sekundach automaticky spusti.

Chcete-li zvolit jiné menu, stisknéte tladitko standby @ Horkovzdusna fritéza se bude 20 sekund chladit a vypne se. Pak
muZete zvolit jiné menu.

TIPY

U mensich surovin obvykle staci o néco kratsi doba pfipravy.

Vétsi mnoZstvi surovin vyZaduje jen o néco delSi dobu pfipravy a na mensi mnoizstvi zase staci o néco kratsi doba pripravy.
KdyZ mensi suroviny v pribéhu pfipravy nékolikrat protfepete, bude konecny vysledek lepsi a propeceni rovnomérnéjsi.
V horkovzdusné fritéze nepfipravujte extrémné tucné pokrmy, jako jsou klobasy.

Obderstveni, které Ize pfipravit v troubé, Ize pfipravit také v horkovzdusné fritéze.

Optimdlni mnoZstvi pro pfipravu kiupavych hranolk( je 1000 gramt. Maximalni mnozstvi je 1500 grama.

Suroviny pfipadné muZete lehce posttikat olejem ve spreji, aby byly jesté kiupavéjsi.

Pro rychlou a snadnou pfipravu plnénych pochoutek pouZijte hotové tésto. Hotové tésto je zaroven rychleji hotové nez
domdci tésto.

Chcete-li pfipravovat kiehké suroviny ¢i pokrmy s naplni, viozte do nadoby formu nebo misku na pecdeni.
Horkovzdusnou fritézu muZete pouZit i k opétovnému ohfati pokrmu. Pro ohfev nastavte teplotu na 150 °C na 10 minut.
Pokud je horkovzdus$na fritéza jesté studena, pridejte k dobé pripravy 3 minuty.

ProtoZe diky horkovzdusné technologii turbo je vzduch ve spotiebici okam?zité ohraty, neni pro vysledek podstatné,

kdyZ je nadoba z fritézy kratce vyjmuta.

Vzhledem k tomu, Ze se suroviny mohou lisit co do plivodu, velikosti, tvaru i znacky, Tomado nemUze navrhnout nejoptimalné;si
nastaveni.
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CISTENi A UDRZBA

Horkovzdusnou fritézu po kazdém pouziti ocistéte.
Pred cisténim nechte fritézu zcela vychladnout.

Kratce po skonceni fritovani se nedotykejte kovového vnitiku fritézy.

K ¢isténi nadoby a koSe nepouZivejte kovové nadobi ani abraziva, protoZe by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavé vrstvy.

1. Vyjméte zastrcku ze zasuvky a nechte fritézu zcela vychladnout.
Tip: vyjméte nadobu z fritézy, aby se spotiebic rychleji ochladil.

. Otrete vnéjsek fritézy vihkym hadrikem.

2
3. Vycistéte nadobu a ko$ horkou vodou s trochou prostifedku na myti nadobi a houbou. Nddobu a ko3 Ize také vycistit v mycce

na nadobi.

K odstranéni zbytkd neéistot mlZete pouzit odmastovac.
Tip: naplnite nddobu horkou vodou a trochou prostfedku na nadobi a nechte ji 10 minut odmocit, aby se odstranily uporné

necistoty.

4. Vycistéte vnitiek spotiebice horkou vodou a mékkou houbou.
5. Vycistéte topné téleso mékkym mycim kartd¢em, abyste odstranili veskeré zbytky potravin. Davejte pozor, aby prostiedek
na myti nadobi neulpél na topném télese. Mohl by zpGsobit pachut surovin.

Nikdy nenoite spotiebic, kabel nebo zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

Pred skladovanim nechte horkovzdusnou fritézu Uplné vychladnout a vytahnéte zéstrcku ze zasuvky. Zkontrolujte, zda jsou
vSechny Casti Cisté a suché. Horkovzdusnou fritézu skladujte na Cistém a suchém misté.

PORUCHY A RESENI

Porucha

Mozna pfricina

Reseni

Horkovzdu$na fritéza nefunguje.

Zastrcka neni v zasuvce.

Zasunte zastr¢ku do uzemnéné zasuvky.

Ndadoba ve spotiebici spravné nesedi.

Nadobu do spotfebite pofddné zasurite.

Je aktivovana ochrana
pfed prehfatim.

Spicatym predmétem zatlatte na tladitko
reset na spodni strané spotfebice.

Suroviny nejsou dopecené.

V kosi je prilis velké mnozstvi surovin.

Dejte do kose mensi mnoZstvi. Mensi porce
se opecou rovnomeérnéji.

Nastavena teplota je pfilis nizka.

Horkovzdusnou fritézu nastavte na vyssi teplotu.

Doba pripravy je prilis kratka.

Nastavte delsi dobu pfipravy.

Suroviny nejsou
rovnomérné opecené.

Nékteré suroviny je potfeba
v puli doby pfipravy protiepat.

Suroviny, které leZi na sobé (napfiklad hranolky),
musi byt v pli doby ptipravy protiepany.

Smazené pochoutky nejsou
po vyjmuti z horkovzdusné
fritézy kfupavé.

Pochoutky nejsou vhodné pro
fritovani horkym vzduchem,
pouze pro smazeni v oleji.

Pouzijte pochoutky pro pfipravu v troubé nebo je
lehce potrete olejem, aby byl vysledek kiupavé;si.

N4dobu nejde poradné
zasunout do spotfebice.

Kosik je pfeplnény.

Kosik neplrite nad maximum, drzte se
doporucenych mnozstvi.

Kosik v nddobé neni dobre upevnény.

Zatlacte kosik do nadoby, az uslysite kliknuti.

Ze spotrebice vychazi bily kouf.

PFipravujete tucné suroviny.

Pokud se v horkovzdus$né fritéze pfipravuji tucné
suroviny, muze se stat, ze do nadoby odkapava
hodné tuku. Z tuku se tvofi bily kouf a mize se
v nadobé zahfivat vic nez zbytek. Na spotrebic
nebo na vysledek to nema zadny vliv.

V nadobé jsou jesté zbytky tuku
z predchozi pfipravy jidla.

Po kazdém pouziti nadobu ocistéte. Po zahrati
mohou zbytky tuku zpUsobit bily kouf.
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Porucha

Mozna pfricina

Reseni

Cerstvé hranolky se ve fritéze
rovnomérné neopékaji.

Poutzili jste nevhodny druh brambor.

Poutzijte Cerstvé brambory, které po uvareni
maji lehce moucnatou strukturu.

Pred fritovanim hranolky
nebyly dobre oplachnuté.

Nakréjené hranolku dobre oplachnéte,
aby jste odstranili skrob.

Po vyjmuti z horkovzdusné

fritézy hranolky nejsou kfupavé.

Kfupavost hranolek zalezi na
mnozstvi oleje a vody v hranolcich.

Pred pridanim oleje hranolky dobre vysuste.

Pro kiupavéjsi vysledek hranolky
nakrajejte na tenci kousky.

Pro kiupavéjsi vysledek pridejte trosku vic oleje.

Typové Cislo
Napéti
Prikon

TECHNICKE UDAJE

TAF3201B
220-240Volt ~ 50/60Hz
1500 Watt

RECYKLACE

Tento symbol znamena, Ze vyrobek nesmi byt likvidovan spoleéné s béZznym domovnim odpadem (2012/19/EU).
Pti oddéleném sbéru elektrickych a elektronickych vyrobku se Fidte pfislusSnymi predpisy vasi zemé.
Spravna likvidace vyrobku zabrani negativnim dopad(im na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

[r— Obalovy materidl tohoto vyrobku je 100% recyklovatelny, obalovy material vracejte oddélené.
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BEZPECNOSTNE PREDPISY —SK

¢ Skdr nez za¢nete spotrebi¢ pouzivat, pozorne si preéitajte cely
navod na poutzitie a uschovajte ho pre pripad dalSej potreby.

. Upozornenie! Nedotykajte sa horucich povrchov vnutri

spotrebica, ak je zapnuty.

¢ Nikdy nezakryvajte otvory pre privod a vyvod vzduchu,
ak je spotrebic v prevadzke.

¢ Fritované suroviny vzdy vlozte do kosa, aby neprisli do kontaktu
s ohrievacimi telesami.

¢ Nikdy do spotrebica nelejte olej, pretoZe by mohlo déjst k poZiaru.

¢ Spotrebic, kabel ani zastrcku nikdy neponarajte do vody.

e Spotrebic pouzivajte vylu¢ne na ucely uvedené v navode na poutzitie.

* Spotrebi¢ napdjajte len na striedavy prud do nastennej zasuvky
s ochrannym kontaktom a sietovym napatim zodpovedajlcim
udajom, ktoré sa uvadzaju na typovom stitku spotrebica.

e Spotrebi¢ uchovavajte mimo dosahu deti. Deti si neuvedomuju
nebezpecenstva, ktoré mozu vzniknut pri manipulacii s elektrickymi
spotrebi¢mi. Z toho dévodu nikdy nenechévajte deti pracovat
s elektrickymi spotrebi¢mi bez dozoru. Spotrebic a kabel
uchovdvajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

¢ Pri zodpovedajucom dozore alebo pouceni o bezpe¢nom pouZzivani
spotrebi¢a a upozorneni na nebezpecenstva s nim spojené mozu
tento spotrebic pouzivat deti od veku 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami, ako aj
osoby bez skusenosti alebo potrebnych znalosti.

* Deti sa nesmu so spotrebiCom hrat.

e Cistenie ani udrZbu spotrebi¢a nesmu vykonavat deti, ibaze by
pritom boli pod dozorom.

* Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodena zastrcka, kabel alebo
samotny spotrebic. Tiez ho nepouZivajte, ak viac nefunguje
spravne, spadol, resp. vykazuje iné znamky poskodenia. V takom
pripade sa obratte na predajcu alebo nasu technicku sluzbu.
Zastrcku ani kabel nesmiete v Ziadnom pripade vymienat sami.
Elektrické spotrebi¢e smu opravovat vylu¢ne odbornici.
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¢ Opravy vykonané nespravnym spésobom mézu pre pouzivatela
predstavovat znacné nebezpecenstvo. Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte
v kombinacii s komponentmi, ktoré nie su odporucané alebo
dodané vyrobcom.

* Napadjaci kdbel nikdy prilis neohybajte ani ho nevedte cez horuce
povrchy.

¢ Spotrebic pripajajte iba do uzemnenej zasuvky. Vidy skontrolujte,
Ci je zastrcka spravne zasunuta do zasuvky.

e Pri vytahovani zastrcky zo zasuvky netahajte za kabel ani za spotrebic.
Nikdy sa spotrebica nedotykajte mokrymi ani vihkymi rukami.

¢ Aby ste predisli nebezpecnym situdciam, spotrebic nikdy
nepripajajte k externému ¢asovacu ani samostatnému systému
dialkového ovladania.

e Spotrebic nikdy neumiestnujte do blizkosti inych spotrebicov,
ktoré vyZaruju teplo, ako su rury, plynové sporaky, varné dosky
atd. Spotrebic pouZivajte v dostatoCnej vzdialenosti od stien
a inych predmetov, ktoré by mohli vzblknut, ako su zavesy,
uterdky (bavinené alebo papierové atd.).

¢ Spotrebi¢ umiestnite na pevny a rovny povrch a uistite sa,

Ze je okolo neho dostatok priestoru pre dostato¢né vetranie.
Medzi spotrebi¢com a stenami musi byt minimalne 10 cm.
Na spotrebic ni¢ neukladajte.

e Zapnuty spotrebic¢ nikdy nenechavajte bez dozoru.

¢ Upozornenie! Pocas fritovania horucim vzduchom sa vypustnymi
otvormi uvolnuje horuca para. NepribliZzujte ruky a tvar k pare
a vypustnym otvorom. Pri vyberani nadoby davajte pozor na paru.

¢ VVnutrajSok nadoby je po pouziti velmi horuci. Nedotykajte sa jej.

¢ Spotrebi¢ vidy umiestnite na rovny, stabilny povrch a pouZivajte
ho vylu€ne v interiéri.

¢ Tento spotrebic je uréeny len na pouzitie vdomadcnosti.

Nie je urCeny na nasledujice druhy pouzitia:

- v kuchynkach vo firmach, v obchodoch, kancelariach a na inych
pracoviskach

- hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych priestoroch;

- v ubytovacich zariadeniach typu bed & breakfast;

- na farmach.
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¢ Ak sa spotrebi€ nepouziva ani necisti, Uplne ho vypnite a vytiahnite
zastrcku z elektrickej zasuvky.

¢ Pred uskladnenim alebo Cistenim nechajte spotrebi¢ 30 minut
vychladnut.

e Uistite sa, Ze pokrmy pripravené v spotrebici su zlatohnedé a nie
tmavé alebo hnedé. Odstrante spalené diely.

¢ V pripade poruchy opravu nikdy nevykonavajte sami. Ak zlyha
zabezpecovacie zariadenie v spotrebici, mbze ist o chybu, ktora sa
neda odstranit odstranenim alebo nahradenim tohto zabezpecenia.
Je potrebné pouzivat vyhradne originalne diely.

* Tento spotrebic je uréeny vylucne na pouzitie vdomdcnosti.
Ak sa spotrebi¢ pouZiva nespravne, nie je pri pripadnych poruchach
mozné pozadovat ndhradu skody a pravo na zaruku zanika.

OCHRANA PROTI PREHRIATIU

Teplovzdusna fritéza ma vstavany systém proti prehrievaniu. Ak je vnutorna teplota prilis vysoka, spotrebic sa vdaka
ochrannému systému automaticky vypne. Vytiahnite zastréku zo zasuvky a nechajte spotrebic tplne vychladnut.
Akondhle sa teplovzdusna fritéza ochladi, stlacte tlacidlo reset na spodnej strane.

Tladidlo reset sa nachadza v malom otvore na spodnej strane teplovzdusnej fritézy vedla typového stitku.

Do otvoru zasurite $picaty predmet, napriklad dlhy Gzky skrutkovad, a stlacte tlacdidlo reset.

Potom méZete teplovzdusnu fritézu znovu pouZivat.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Tento spotrebic je vybaveny funkciou automatického vypnutia. Ked' sa ¢asovac odpocita na 0, ozve sa pipnutie a spotrebic sa
automaticky vypne. Ak by ste chceli spotrebi¢ vypnut ruéne, jedenkrat stlaéte vypinac (| ).

ELEKTROMAGNETICKE POLE

Tento spotrebi¢ spifia vietky poZiadavky v suvislosti s elektromagnetickymi polami.
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PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouZitim spotrebica postupujte nasledovne: teplovzdusnu fritézu opatrne vybalte a odstrarte vSetok obalovy
materidl a pripadné propagacné nalepky. Obalovy material (plastové vrecka a kartdn) skladujte mimo dosahu deti. Po vybaleni
vizualne skontrolujte, &i spotrebi¢ nevykazuje znamky poskodenia, ku ktorému mohlo déjst poéas prepravy. Fritézu umiestnite
na pevny, rovny a teplovzdorny povrch.

Tlacidla na ovladanie fritézy su dotykové. Tlacidiel sa na aktivaciu opatrne dotknite prstom. Pri kazdom dotyku tlacidla zaznie
zvukovy signal.

STANDBY (POHOTOVOSTNY REZIM)

Hned ako zasuniete zastréku do zasuvky je teplovzdusna fritéza v pohotovostnom rezime. Svieti tlacidlo standby @
Fritéza sa automaticky prepne do pohotovostného rezimu v tychto pripadoch:

o ked zapojite zastrc¢ku do zasuvky

¢ po uplynuti nastavenej doby pripravy

* akstlacite tlacidlo standby (1)

ZAPNUTIE A VYPNUTIE

Teplovzdusnu fritézu zapnete a vypnete pomocou tlacidla standby.@.

¢ Teplovzdus$na fritéza bude fungovat, len ked bude ké3 v nddobe spravne umiestneny.

® Po uplynuti nastaveného Casu sa teplovzdusna fritéza automaticky prepne do pohotovostného rezimu. Ventilator stéle bezi,
aby teplovzdusnu fritézu ochladil. Priblizne po 20 sekundach zaznie 5-krat pipnutie a symbol ventildtoru & zhasne.

e Upozornenie: displej nie je mozné pocas chladenia ovladat.

PRED PRVYM POUZITIM

Skontrolujte, ¢i napatie zodpoveda napatiu uvedenému na typovom Sstitku a zasunte zastrcku do uzemnenej zasuvky.
Vyhrievacie teleso je vybavené ochrannou vrstvou, ktord musi byt pred prvym pouZitim odstrdnend. Odstranite ju tak,

Ze teplovzdusnu fritézu zapnete priblizne na 10 minut na maximum a do spotrebi¢a pritom nebudete vkladat jedlo.

MoZe sa vytvorit slaby dym nésledkom spélenia ochrannej vrstvy na vyhrievacom telese. Zaistite dobré vetranie miestnosti.
Po odstraneni ochrannej vrstvy méZete spotrebi¢ vypnut.

Vytiahnite zastréku zo zdsuvky. Fritézu nechajte riadne vychladnut a volné diely pred vlastnym pouzitim fritézy oéistite.
Ko6$ a nddobu umyte teplou vodou, jemnym prostriedkom na riad a makkou $pongiou. Tip: tieto diely je tiez mozné Cistit
v umyvacke riadu.

Ocistite plast a vnutro spotrebica vihkou handrickou.
Tato fritéza funguje na principe teplého vzduchu. Do nadoby nalejte olej alebo fritovaci tuk.

¢ Umiestnite teplovzdusnu fritézu na pevny, rovny a teplovzdorny povrch.
e KO8 dobre zasurite do nddoby.
¢ VloZte nadobu do fritézy.
POZOR! Nadobu do fritézy vloZte spravne, inak nebude fritéza fungovat.
Do nadoby nalejte olej alebo iné tekutiny.
Na spotrebi¢ ni¢ neukladajte.
Nezakryvajte otvory na privod vzduchu. Narusuje to cirkulaciu vzduchu a ma to negativny vplyv na vysledok fritovania.

NASTAVENIE TEPLOTY A DOBA PRIPRAVY,
Pomocou tlacidiel + a = nastavte teplotu @ a dobu pripravy @ Zobrazenie na displeji sa automaticky meni kazdych 5 sekdnd,
ak nie je pouzité Ziadne dalsie tlacidlo.
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FRITOVANIE TEPLYM VZDUCHOM

V teplovzdusnej fritéze je mozné pripravovat velké mnozstvo pokrmov.

1.

2.
3.

own

10.

11.

12.

Skontrolujte, ¢i napatie zodpoveda napatiu uvedenému na typovom Stitku a zasurite zastréku do uzemnenej zasuvky.
Cely displej sa nakratko rozsvieti a teplovzdusna fritéza je v pohotovostnom rezime. Svieti tlacidlo standby @
Nadobu pomaly vytiahnite za rukovét z teplovzdu$nej fritézy.
VloZte suroviny do kosika. Pozor: nikdy neprekradujte odporicané mnozstva a neplrite kosik nad maximum, pretoze inak sa
jedlo méze dotykat vyhrievacieho telesa.
Nadobu do fritézy dobre zasurite. Nadobu nikdy nepouzivajte bez kosiku. Ked' nie je nadoba vo fritéze spravne zasunuta,
spotrebié nebude fungovat.
Pozor: pri pouZivani a kratko po vypnuti fritézy sa nddoby nedotykajte, pretoZe je velmi horuca. Nddobu drite len za rukovit.
Teplovzdu$nd fritézu spustte stlacenim tlaéiﬁ standby (). Na displeji je prednastavené 190 °C a 15 mindt. -
Zvolte automatické menu pomocou tlacidla IVl alebo si sami nastavte dobu pripravy @ (1az 60 minut)a teplotu@1
(80 az 200 °C) pomocou prislusnych tlacidiel + Q .
Tip: ked je fritéza eSte studend, pridajte k dobe pripravy 3 minuty.
Na zapnutie teplovzdusnej fritézy nasledne stlacte tlacidlo na zapnutie a vypnutie @
* Displej striedavo zobrazuje nastavenu dobu pripravy a teplotu.
* Na displeji sa zobrazi zostavajlca doba pripravy. Dobu pripravy a teplotu je mozné pocas fritovania zvysit alebo zniZit
stlaéenim prislusnych tlacidiel + QA .
Pocas fritovania teplym vzduchom blikd symbol ventilétoradéﬁ.
¢ Prebytocény olej, ktory kvapka zo surovin, sa zachytava v nadobe.
Niektoré suroviny je pocas pripravy nutné pretrepat. Vyberte nadobu za rukovét z teplovzdusnej fritézy a poloZte ju na
povrch odolny voci teplu, napriklad na podlozku pod horuci riad. Stlacte uvolfiovacie tlacidlo rukovati a vyberte kosik
z nadoby. Obsah kosika pretrepte nad nddobou, aby ni¢ netieklo bokom, a zakliknite ho spat do nadoby.
Hned' ako vyberiete nadobu z fritézy, bude fritovanie teplym vzduchom pozastavené.
Pozor: displej sa Uplne vypne. Hned ako nadobu vloZite spat do fritézy, displej sa rozsvieti a fritovanie teplym vzduchom
sa automaticky obnovi.
Potom nadobu zasurite do fritézy a pokralujte vo fritovani. Hned ako nddobu vloZite spat do fritézy, displej sa rozsvieti
a fritovanie teplym vzduchom sa automaticky obnovi.
Po uplynuti nastaveného ¢asu sa teplovzdusna fritéza automaticky prepne do pohotovostného rezimu. Ventilator stale
bezi, aby teplovzdusnu fritézu ochladil. Priblizne po 20 sekundach zaznie 5-krat pipnutie a symbol ventildtora & zhasne.
Vytiahnite nddobu za rukovét z teplovzdudnej fritézy a umiestnite ju na povrch odolny vodi teplu, napriklad na podlozku
pod horuci riad.
Skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.
Ak nie, vlozte nadobu spat do teplovzdu$nej fritézy, nastavte ¢asova¢ na niekolko dalsich minut a stladte tladidlo
na zapnutie (| ).
Ak chcete vybrat drobné kusy (napriklad hranoleky), stlaéte tlacidlo na rukoviti a vyberte kosik z nadoby.
Neotacajte kosik hore nohami, ak je stale pripevneny v nadobe. Prebytocny tuk, ktory je na dne nadoby, by vytekal na pokrm.
Po fritovani teplym vzduchom su nadoba a pokrm hortice. V zavislosti od typu surovin je mozné, Ze z nadoby pojde para.
Po fritovani teplym vzduchom su nadoba a kovové vnutro velmi hortce, nedotykajte sa ich.
Obsah kosiku vysypte do misy alebo na tanier. Pri vyberani velkych kusov pouzivajte klieste.
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AUTOMATICKE MENU
Stlatte tlagidlo menu Ml a zvolte niektort z nasledujucich funkcii:

Menu M teplons v e minitach
Hranoléeky © 200 18
Miso (s kostou) 180 25
Krevety D 165 8
Dezert %} 155 30
Hydina RSN 180 20
Steak & 200 12
Ryby @ 180 10

Teploty a doby pripravy v tabulke st len orientaéné. V zavislosti od velkosti a hmotnosti méze byt nutné upravit teplotu

a dobu pripravy.

Nastavenu teplotu a &as automatickych menu je mozné upravit stlagenim prisludnych tlagidiel 4 a =.

Hned ako vyberiete niektoré z automatickych menu, fritéza sa po niekolkych sekundach automaticky spusti.

Ak chcete zvolit iné menu, stlatte tladidlo standby @ Teplovzdudna fritéza sa bude 20 sekind chladit a vypne sa. Potom
mbzete zvolit iné menu.

TIPY

U mensich surovin obvykle staci o nieco kratSia doba pripravy.

Vadcsie mnozstvo surovin vyZzaduje len o nieco dlhSiu dobu pripravy a na mensie mnoZzstvo zase staci o nieco kratsia doba pripravy.
Ked mensie suroviny v priebehu pripravy niekolkokrat pretrepete, bude koneény vysledok lepsi a prepeceny rovnomernejsie.
V teplovzdusnej fritéze neprlpraVUJte extrémne tuéné pokrmy, ako su klobasy.

Obcerstvenie, ktoré je mozné pripravit v rire, je mozné pripravit aj v teplovzdusnej fritéze.

Optimélne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranolcekov je 1 000 gramov. Maximalne mnozstvo je 1 500 gramov.
Suroviny moZzete pripadne zlahka postriekat olejom v spreji, aby boli este chrumkavejsie.

Na rychlu a fahku pripravu plnenych pochitok pouZite hotové cesto. Hotové cesto je zarover rychlejSie hotové nez domdce cesto.
Ak chcete pripravovat krehké suroviny & pokrmy s naplfiou, vlozte do nadoby formu alebo misku na pedenie.

Teplovzdusdnu fritézu mozete pouZit aj na opatovné zohriatie pokrmu. Na ohrev nastavte teplotu na 150 °C na 10 minut.

Ak je teplovzdusna fritéza este studend, pridajte k dobe pripravy 3 mindty.

KedZe je vdaka teplovzdusnej technoldgii turbo vzduch v spotrebici okamzite zohriaty, nie je pre vysledok podstatné,

ked'je nadoba z fritézy kratko vybrata.

Vzhladom na to, Ze sa suroviny mozu lisit , pokial ide o pdvod, velkost, tvar a znacku, spolo¢nost Tomado neméze navrhnat
najoptimalnejsie nastavenie.

SK-95



CISTENIE A UDRZBA

Teplovzdusnu fritézu po kazdom pouZiti oCistite.

Pred &istenim nechajte fritézu Gplne vychladnat.
Kratko po skonceni fritovania sa nedotykajte kovového vnutra fritézy.

Na &istenie nadoby a kosika nepouZivajte kovové riady ani abraziva, pretoZe by mohlo déjst k poskodeniu neprifnavej vrstvy.

1. Vyberte zéstrcku zo zasuvky a nechajte fritézu Gplne vychladnut.
Tip: vyberte nadobu z fritézy, aby sa spotrebic rychlejsie ochladil.

2. Utrite vonkajsok fritézy vihkou handric¢kou.

3. Vycistite nadobu a kosik hordcou vodou s trochou prostriedku na riad a $pongiou. Nadobu a koik je mozné umyt aj
v umyvacke riadu.
Na odstranenie zvy$kov necistdt mézete pouzit aj odmastovaé.
Tip: naplrite nddobu hortcou vodou a trochou prostriedku na riad a nechajte ju 10 minit odmodit, aby sa odstranili
uporné nedistoty.

4. Vycistite vnutro spotrebica horticou vodou a makkou $pongiou.

5. Vydistite vyhrievacie teleso makkou Cistiacou kefkou, aby ste odstranili vietky zvysky potravin. Davajte pozor, aby prostriedok
na riad nezostal na vyhrievacom telese. Mohol by spésobit pachut surovin.

Nikdy neponarajte spotrebic, kibel ani zastréku do vody ¢i inej kvapaliny.

Pred skladovanim nechajte teplovzdusnu fritézu Uplne vychladnut a vytiahnite zastréku zo zasuvky. Skontrolujte, &i su vietky
Casti Cisté a suché. Teplovzdusnu fritézu skladujte na Cistom a suchom mieste.

PORUCHY A RIESENIE

Porucha

Mozna pricina

RieSenie

Teplovzdusna fritéza nefunguje.

Zastrcka nie je v zasuvke.

Zasunte zastrcku do uzemnenej zasuvky.

Ndadoba v spotrebici spravne nesedi.

Nadobu do spotrebica poriadne zasurite.

Je aktivovana ochrana
pred prehriatim.

Spicatym predmetom zatladte na tlacidlo
reset na spodnej strane spotrebica.

Suroviny nie st dopecené.

V kosiku je prilis velké
mnozstvo surovin.

Dajte do kosika mensie mnoZstvo. Mensie porcie
sa opecu rovhomernejsie.

Nastavena teplota je prili$ nizka.

Teplovzdusnu fritézu nastavte na vyssiu teplotu.

Doba pripravy je prilis kratka.

Nastavte dlhsiu dobu pripravy.

Suroviny nie su
rovnomerne opecené.

Niektoré suroviny je potrebné
pocas pripravy pretrepat.

Suroviny, ktoré leZia na sebe (napriklad
hranoléeky), musia byt po&as pripravy pretrepané.

Smazené pochutky nie st
po vybrati z teplovzdusnej
fritézy chrumkavé.

Pochutky nie st vhodné na
fritovanie teplym vzduchom,
len na vysmazanie na oleji.

PouZite pochutky na pripravu v rire
alebo ich zlahka potrite olejom,
aby bol vysledok chrumkavejsi.

N4dobu nejde poriadne
zasunut do spotrebica.

Kosik je preplneny.

Kosik neplrite nad maximum, drzte sa
odporucanych mnozstiev.

Kosik v nddobe nie je
dobre upevneny.

Zatlacte kosik do nadoby, kym
nebudete podut cvaknutie.

Zo spotrebica vychadza
biely dym.

Pripravujete tu¢né suroviny.

Ak sa v teplovzdusnej fritéze pripravuju tuéné
suroviny, méze sa stat, Ze do nadoby odkvapkava
vela tuku. Z tuku sa tvori biely dym a moéze sa

v nadobe zahrievat viac neZ zvysok. Na spotrebi¢
alebo na vysledok to nema Ziadny vplyv.

V nadobe su este zvysky tuku
z predoslej pripravy jedla.

Po kazdom pouZiti nddobu ocistite. Po zohriati
mozu zvysky tuku spdsobit biely dym.
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Porucha Mozna pricina Riesenie

Cerstvé hranolceky sa vo fritéze | Pouzili ste nevhodny druh zemiakov. | PouZite Eerstvé zemiaky, ktoré maiji po

rovnomerne neopekaju. uvareni zlahka mucénatu Strukturu.
Pred fritovanim hranolceky Nakrdjané hranolceky dobre oplachnite,
neboli dobre oplachnuté. aby ste odstranili Skrob.
Po vybrati z teplovzdus$nej fritézy | Chrumkavost hranoléekov Pred pridanim oleja hranol¢eky dobre vysuste.
hranolceky nie si chrumkavé. zévisi od mnoZstva oleja I "
avody v hranoléekoch. Pre chrumkavejsi vysledok hranolceky

nakrajajte na tensie kusky.

Pre chrumkavejsi vysledok
pridajte trosku viac oleja.

TECHNICKE UDAJE

Typové Cislo TAF3201B
Napéatie 220-240Volt ~ 50/60Hz
Prikon 1500 Watt

RECYKLACIA

Tento symbol znamena, Ze vyrobok nesmie byt likvidovany spoloéne s beznym domovym odpadom (2012/19/EU).
Pri oddelenom zbere elektrickych a elektronickych vyrobkov sa riadte prislusSnymi predpismi vasho Statu.
Spravna likvidacia vyrobku zabrani negativnym dopadom na Zivotné prostredie a fudské zdravie.

[r— Obalovy materidl tohto vyrobku je 100 % recyklovatelny, obalovy material vracajte oddelene.
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ACCESSOIRES BESTELLEN NL

Ga naar www.tomado.com/support om accessoires of reserveonderdelen aan te schaffen.

GARANTIEVOORWAARDEN

Op dit product wordt een garantie van 24 maanden verleend. Uw garantie is geldig wanneer het product is gebruikt

in overeenstemming met de gebruiksaanwijzing en voor het doel waarvoor het gemaakt is. Tevens dient het originele
aankoopbewijs overlegd te worden met daarop de aankoopdatum, de naam van de retailer en het artikelnummer van het
product. Voor uitgebreide garantievoorwaarden verwijzen wij u naar onze website: www.tomado.com/support

ORDERING ACCESSORIES EN

Go to www.tomado.com/support to purchase accessories or spare parts.

WARRANTY CONDITIONS

A 24 month warranty is provided for this product. Your warranty is valid if the product has been used in accordance with the
user instructions and for the purpose for which it was made. Also the original proof of purchase must be submitted, stating the
date of purchase, the name of the retailer and the item number of the product. For extensive warranty information you are
referred to our website: www.tomado.com/support

BESTELLEN VON ZUBEHOR DE

Wenn Sie Zubehor oder Ersatzteile bendtigen, besuchen Sie bitte unsere Webseite www.tomado.com/support.

GARANTIEBESTIMMUNGEN

Fiir dieses Produkt gewahren wir eine Garantie von 24 Monaten. Diese Garantie gilt jedoch nur, wenn das Produkt in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der Gebrauchsanleitung und fiir den Zweck, fiir den es hergestellt wurde, verwendet
wird. Dariiber hinaus muss der originale Kaufbeleg (mit Kaufdatum, Namen des Einzelhandlers und Artikelnummer des Produkts)
vorgelegt werden. Die ausfiihrlichen Garantiebestimmungen finden Sie auf unserer Webseite: www.tomado.com/support

COMMANDER DES ACCESSOIRES FR

Rendez-vous sur www.tomado.com/support pour acheter des accessoires ou des piéces de rechange.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

Ce produit est garanti pour une période de 24 mois. Votre garantie est valable lorsque le produit est utilisé conformément
au mode d'emploi et pour I'usage auquel il est destiné. Par ailleurs, la preuve d'achat originale doit étre fournie, en portant
mention de la date d'achat, du nom du détaillant ainsi que du numéro d'article du produit. Pour connaitre les conditions de
garantie détaillées, rendez-vous sur notre site Internet : www.tomado.com/support

PEDIDOS DE ACCESORIOS ES

Visite www.tomado.com/support para adquirir accesorios o piezas de recambio.

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Este producto esta cubierto por una garantia de 24 meses. Su garantia es valida siempre que el producto se utilice conforme
a las instrucciones de uso y para el fin para el que se ha concebido. Ademads, se debera presentar el justificante de compra
original, donde figure la fecha de compra, el nombre del vendedor y el nimero de articulo del producto. Para leer todos los
detalles de las condiciones de garantia, visite nuestro sitio web: www.tomado.com/support
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COME ORDINARE GLI ACCESSORI IT

All'indirizzo web www.tomado.com/support & possibile acquistare accessori e parti di ricambio.

CONDIZIONI DI GARANZIA

Su questo apparecchio vige una garanzia del produttore di 24 mesi. La garanzia & valida soltanto qualora il prodotto sia stato
utilizzato in conformita alle istruzioni per |'uso e destinato ai fini a cui & preposto. A un'eventuale richiesta, & inoltre necessario
allegare la prova di acquisto originale recante la data di acquisto, il nome del venditore e il numero di articolo del prodotto.
Per ulteriori informazioni sulle condizioni di garanzia: www.tomado.com/support

BESTILLING AF TILBEH@R DK

Tilbehgr og reservedele kan bestilles p4 www.tomado.com/support.

GARANTIBETINGELSER

Pa dette produkt gives 24 maneders garanti. Garantien daekker, safremt produktet anvendes i overensstemmelse med
brugervejledningen og det tilsigtede formal. Der skal ligeledes forevises originalkvittering, som skal indeholde kpbsdato,
forhandlerens navn og produktets varenummer. Garantibetingelserne kan lzses i deres fulde leengde pa vores hjemmeside:
www.tomado.com/support.

ZAMAWIANIE AKCESORIOW PL

Akcesoria lub czesci zamienne mozna zamawia¢ na stronie internetowej: www.tomado.com/support.

WARUNKI GWARANCIJI

Ten produkt jest objety 24-miesieczng gwarancja. Gwarancja jest wazna, kiedy uzytkuje sie produkt zgodnie z instrukcja
obstugi oraz zgodnie z przeznaczeniem. Oprdcz tego nalezy przy tym przedtozyé dowdd zakupu z widoczng datg zakupu, nazwa
sprzedawcy detalicznego oraz numerem artykutu dotyczacego produktu. Szczegétowe warunki gwarancji mozna znalezé na
naszej stronie internetowej pod adresem: www.tomado.com/support

OBJEDNAVANI PRISLUSENSTVI cs

Pfisluenstvi nebo ndhradni dily objednavejte pfes www.tomado.com/support.

ZARUCNI PODMINKY

Na tento vyrobek se vztahuje zéruka 24 mésicQ. Vase zaruka je platna, pokud byl vyrobek pouZit v souladu s navodem k pouziti
a za Ucelem, pro ktery byl vyroben. Zarover je nutné predlozit ptvodni doklad o koupi opatfeny datem ndkupu, jménem
prodejce a &islem zbozi. Podrobné zéru¢ni podminky naleznete na nasich webovych strankach: www.tomado.com/support

OBJEDNAVANIE PRISLUSENSTVA SK

Prisluenstvo alebo nahradné diely objednévajte cez www.tomado.com/support.

ZARUCNE PODMIENKY

Na tento vyrobok na vztahuje zaruka 24 mesiacov. Vasa zaruka je platna, pokial bol vyrobok pouZity v sulade s ndvodom na
pouZitiu a na Ucely, na ktoré bol vyrobeny. Zéroveri je nutné preloZit pévodny doklad o kipe s ddtumom ndkupu, menom
predajcu a ¢islom tovaru. Podrobné zaruéné podmienky najdete na nasich webovych strdnkach www.tomado.com/support.
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