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English

safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

The blades and cutting discs are very sharp,
handle with care. Always hold by the
finger grip at the top, away from the
cutting edge, both when handling
and cleaning.

Always remove the knife blade before pouring
contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the bowl
whilst the kitchen machine is connected to
the power supply.

Never use your fingers to push food down
the feed tube. Only use the pushers supplied
with the attachment.

Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts

O after use

O before cleaning

Never remove the lid from the attachment
until the blade or cutting disc has completely
stopped.

When using the slicing, grating or julienne
disc, don’t let the bowl fill up as far as the
cutting disc: empty it regularly.

When using the knife blade do not fill above
the Max level marked on the bowl.

Do not touch moving parts.

Do not use excessive force to push food
down the feed tube - you could damage the
attachment.

made in China



Don’t chop ice cubes or other hard foods,
such as spices, they may damage the
attachment.

Don’t use the knife blade to mix heavy
loads such as bread dough otherwise you
may damage your attachment or machine.
Use the dough hook in the kitchen
machine.

Never blend hot ingredients in

the bowl, allow to cool to room
temperature before processing.
Don’t blend liquid ingredients as they
may leak from around the lid. A blender is
available for this purpose.

Do not use the lid to operate the food
processor, always use the on/off or speed
control.

Misuse of your food processor attachment
can result in injury.

Should excessive vibration occur when
using this attachment, either reduce the
speed or stop the machine and remove
the contents.

Never use a damaged attachment. Get

it checked or repaired. See ‘service and
customer care’.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety
warnings.



before using your Kenwood
attachment

Remove all packaging including the
plastic blade covers from the knife
blade. Take care the blades
are very sharp. These covers
should be discarded as they

are to protect the blade during
manufacture and transit only.
Wash the parts see ‘cleaning’
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pushers: large and small
feed tube

attachment lid

finger grip

knife blade

attachment bowl
connector

cutting discs

1 extra fine grating disc
2 fine grating disc

3 coarse grating disc
4 thin slicing disc

5 thick slicing disc

6 julienne disc

knife blade
Use on speed 2 to 5

Use the knife blade to chop raw
and cooked meat, cooked eggs,
vegetables, nuts, patés and dips
and to also make crumbs from
bread and biscuits. It can also be
used to make shortcrust pastry
and crumble toppings.

maximum capacities
pastry (flour weight) 400g
meat 500g

Never exceed the ‘max’ level
marked on the bowl.

to use the knife blade

1 Place the kitchen machine on
the work surface with the speed
control facing the front.

2 Lift off the high speed outlet cover
(1}

3 Place the connector onto the outlet
and turn clockwise until it locks
into position.

4 Place the bowl onto the connector
with the handle at the back of
the kitchen machine then turn
clockwise to lock in place.

5 Place the knife blade in the
attachment bowl. Turn and push
down if necessary to locate.
Handle the knife blade
with care - the blades are
extremely sharp. Hold by the
finger grip.

6 Cut the food up and place into

the bowl ensuring it is evenly

distributed.

Fit the lid onto the bowl by

placing the feed tube behind the

handle then push down and turn

clockwise to lock in place. The

lid can be fitted in four different

positions.

® If you experience difficulty

in fitting the lid, remove the

attachment and switch on
the kitchen machine briefly.

Refit the attachment.

Fit the pushers.

Switch on and select a suitable

speed. Process until the desired

result has been achieved.

10 Switch off and unplug.

11 Remove the attachment from the
outlet by turning anti-clockwise
and lifting off. Dismantle the
attachment. (To remove the bowl
from the connector, hold the base
of the connector and turn the bowl
anti-clockwise and lift off @. If you
experience difficulty in removing
the connector from the bowl, refit
the bowl and connector to the
outlet. Turn the assembly anti-
clockwise until it reaches a stop,
then turn the bowl further to unlock
from the connector @.)
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hints

Cut food up before placing into
the bowl. Meat, bread, vegetables
and other foods of a similar
texture should be cut into cubes
approximately 2cm/% in. Biscuits
should be broken into pieces and
added down the feed tube whilst
the machine is operating.

If you want to blend soups, drain
the ingredients and add the solids
to the bowl. Process and then add
back to the liquid.

When making pastry, use firm

fat cut into 2cm/% in cubes from
the fridge. Mix with the flour until
breadcrumb stage is reached.
Gradually add sufficient water
down the feed tube to form a
dough. Switch off as soon as the
ingredients are combined.

Take care not to over process
when using the knife blade.

Use the K-beater in the mixing
bowl to mix cakes - you will get
better results.

cutting discs

Use speed 1 to 2 for most
operations.

If more power is required increase
to speed 3.

Use the slicing/grating discs to
slice or grate fruit, vegetables and
cheese and the julienne disc to
cut vegetables e.g. potatoes and
carrots.

important - Don't let the bowl
fill up as far as the cutting disc:
empty it regularly.

The range of discs listed below
are included in pack and can be
identified by the numbers marked
on each disc as follows:-

Disc No 1 - extra fine grating. For
parmesan cheese and potato for
German potato dumplings.

Disc No 2 - fine grating. For
cheese, chocolate, nuts and firm
fruit or vegetables.

Disc No 3 - coarse grating. For
cheese and firm fruit or vegetables.
Disc No 4 - thin slice. For cheese
and firm fruit or vegetables.

Disc No 5 - thick slice. For
cheese and firm fruit or vegetables
Disc No 6 - julienne. Cuts
potatoes for French Fries and
ingredients for casseroles, salads
and dips (e.g. carrot, apple and
pear.)

to use the cutting discs

1
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Place the kitchen machine on

the work surface with the speed
control facing the front.

Lift off the high speed outlet cover
(1}

Place the connector onto the outlet
and turn clockwise until it locks
into position.

Place the bowl onto the connector
with the handle at the back of

the kitchen machine then turn
clockwise to lock in place.

Select the desired cutting disc
and place onto the connector
drive - it will only fit one way. The
number marked on the disc should
be facing uppermost. Handle
the cutting discs with care

- they are extremely sharp.
Hold the disc by the finger
grip.

Fit the lid onto the bowl by
placing the feed tube behind the
handle then push down and turn
clockwise to lock in place. The

lid can be fitted in four different
positions.

If you experience difficulty
in fitting the lid, remove the
attachment and switch on
the kitchen machine briefly.
Refit the attachment.
Choose which feed tube you want
to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
to use the small feed tube
First put the large pusher inside the
feed tube @.

to use the large feed tube
Use both pushers together @.
Put the food into the feed tube.



9 Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube.

® At the completion of the
processing operation, raising and
lowering the pusher several times
may help to reduce the amount of
food left on the cutting disc.

10 Switch off and unplug.

11 Remove the attachment from the
outlet by turning anti-clockwise
and lifting off. Dismantle the
attachment.

(To remove the bowl from the
connector, hold the base of the
connector and turn the bowl anti-
clockwise and lift off @. If you
experience difficulty in removing
the connector from the bowl, refit
the bowl and connector to the
outlet. Turn the assembly anti-
clockwise until it reaches a stop,
then turn the bowl further to unlock
from the connector @.)

hints

® Use fresh ingredients.

® Don’t cut food up too small. Fil
the width of the large feed tube
fairly full. This prevents the food
from slipping sideways during
processing. Alternatively, use the
small feed tube.

® \When using the julienne disc, place
thin ingredients horizontally.

® \When slicing or grating: food
placed upright comes out shorter
than food placed horizontally.

® After using a cutting disc there will
always be a small amount of waste
on the disc or in the food.

cleaning

® Always switch off and unplug
before removing the attachment
from the kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully
before cleaning.

® Never immerse the connector in
water, wipe over with a damp
cloth.

® \Wash remaining parts in hot soapy
water, then dry thoroughly. Take
care as the blades and cutting
discs are sharp. Alternatively wash
in the dishwasher (top rack only).
DO NOT DISHWASH THE
CONNECTOR.

service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of

guarantee)

@ call Kenwood customer care on
0345 222 0458. Have
your model number (e.g.
KAH647PL) and date code
(e.g. 18B08) ready. They are
on the attachment outer carton

® spares and attachments
@ call 0844 557 3653.
other countries
® [f you experience any
problems with the operation
of your attachment, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the
country where the product was
purchased.

® [f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze

manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en

bewaar ze voor toekomstig gebruik.

De messen en snijschijven zijn erg scherp;

ga er dus voorzichtig mee om. Houd ze

bij het hanteren en schoonmaken

altijd bovenaan bij de vingergreep

en weg van het snijviak, vast.

Verwijder altijd eerst het mesblad voordat u

de inhoud uit de kom giet.

Houd uw handen en keukengereedschap

uit de kom, wanneer de keukenmachine

op het lichtnet is aangesloten.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in

de invoerkoker te duwen. Gebruik altijd de

bijgeleverde stamper.

Zet het apparaat uit en trek de stekker uit

het stopcontact:

O alvorens onderdelen aan te brengen of
te verwijderen

O na gebruik

o voor het schoonmaken

Haal het deksel pas van het hulpstuk

wanneer het mes of de snijschijf volledig

stilstaat.

Bij gebruik van de snij-/ rasp- of

julienneschijf mag u de kom niet tot het

niveau van de snijschijf vullen: leeg de kom

regelmatig.

Bij gebruik van het mes, vult u de kom

nooit meer dan het vulniveau dat op de

kom wordt aangegeven.

Raak de bewegende delen niet aan.



Gebruik geen overmatige kracht om de
voedingsmiddelen door de vulopening te
duwen — het hulpstuk kan dan beschadigd
raken.

Gebruik het mesblad niet om ijsblokjes

of andere harde voedingsmiddelen,
bijvoorbeeld kruiden, fijn te hakken; dit kan
het hulpstuk beschadigen.

Gebruik niet het mes om een zware
massa zoals brooddeeg te mengen;

dit kan het hulpstuk of de machine
beschadigen. Gebruik de deeghaak in de
keukenmachine.

Meng nooit hete ingrediénten in de
kom; laat ze tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze verwerkt.

Mix geen vloeibare ingrediénten; deze
kunnen rond het deksel weglekken. Voor
dit doel is een blender verkrijgbaar.

U dient de keukenmachine niet met

het deksel, maar met de aan/uit-of
snelheidstoets te bedienen.

Misbruik van uw foodprocessor kan tot
letsel leiden.

Als bij gebruik van dit hulpstuk de machine
overmatig gaat trillen, verminder dan de
snelheid of stop de machine en verwijder
de inhoud.

Gebruik nooit een beschadigd hulpstuk.
Laat het nakijken of repareren. Zie
onderhoud en klantenservice.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor

het keukenapparaat voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.



v66r u het Kenwood-
hulpstuk gaat gebruiken

® Verwijder al het
verpakkingsmateriaal, waaronder
de plastic beschermers van het
mesblad. Pas op, de bladen
zijn zeer scherp. Deze
beschermers kunnen worden
weggeworpen, aangezien ze
uitsluitend bestemd zijn om het
mesblad gedurende fabricage en
vervoer te beschermen.

® \Was de onderdelen af, zie
‘reinigen’

legenda

stampers: groot en klein
vulschacht

deksel

vingergreep

mesblad

kom

koppelstuk
snijschijven

1 extra fijne raspschijf
2 fijne raspschijf

3 grove raspschijf

4 dunne snijschijf

5 dikke snijschijf

6 julienneschijf

PO0PO®O®EO

mesblad
Te gebruiken bij snelheid
2 tot5

Gebruik het mesblad om rauw en
gekookt vlees, gekookte eieren,
groenten, noten, paté en dips fijn
te hakken en ook om brood en
koekjes te verkruimelen. Het kan
ook worden gebruikt voor het
maken van zandgebakdeeg en
kruimelige bovenlagen.

maximumcapaciteit

® gebaksdeeg (gewicht van het
bloem) 400 g

® viees 500 g

® Overschrijd het op de kom

aangegeven maximumniveau niet.

gebruik van het
mesblad

1

~

©

Plaats de keukenmachine op

het werkopperviak met de
snelheidsknop naar voren gericht.
Neem de afdekking van het
aansluitpunt voor hoge snelheid @.
Plaats het koppelstuk op het
aansluitpunt en draai het naar
rechts totdat het vastklikt.

Zet de kom op het koppelstuk met
de handgreep aan de achterkant
van de keukenmachine; draai hem
vervolgens naar rechts om hem te
vergrendelen.

Zet het mes in de kom. Draai

het mes zo nodig en duw het

naar beneden. Ga voorzichtig
met het mes om - het is

erg scherp. Houd het bij de
vingergreep vast.

Snijd het voedsel in stukken en leg
ze in de kom; zorg dat het voedsel
gelijkmatig verdeeld is.

Zet het deksel op de kom door de
vulopening achter de handgreep
te plaatsen; om het deksel te
vergrendelen, duwt u het naar
beneden en draait hem naar
rechts. De deksel kan op vier
verschillende manieren op de kom
gezet worden.

Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en
zet de keukenmachine korte
tijd aan. Zet het hulpstuk
weer op de keukenmachine.
Breng de stampers aan.

Schakel het apparaat aan en
selecteer een geschikte snelheid.
Verwerk de ingrediénten tot het
gewenste resultaat is bereikt.

10Zet het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact.



11 Verwijder het hulpstuk van het

aansluitpunt door het naar links

te draaien en op te tillen. Haal

het hulpstuk uit elkaar. (Om

de kom van het koppelstuk te
verwijderen, houdt u de basis van
het koppelstuk vast, draait de kom
naar links en tilt hem op @. Als u
problemen hebt bij het verwijderen
van het koppelstuk van de kom,
zet u de kom en het koppelstuk
weer op het aansluitpunt. Draai het
geheel naar links tot u niet verder
kan; draai de kom vervolgens
verder om hem van het koppelstuk
te ontgrendelen @.)

tips

Snijd het voedsel in stukken
alvorens het in de kom te plaatsen.
Vlees, brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een
vergelijkbare textuur moeten in
blokjes van ongeveer 2 x 2cm
worden gesneden. Koekjes moeten
in stukken worden gebroken en via
de vulschacht worden toegevoegd
terwijl de machine loopt.

Als u soep wilt mengen, de vaste
ingrediénten uitzeven en in de kom
plaatsen. Na verwerking voegt u ze
weer toe aan het vioeibare deel.

Bij het maken van gebaksdeeg
gebruikt u vast vet uit de koelkast
dat u in blokjes van 2 x 2 cm
snijdt. Vermeng met het bloem
totdat het deeg kruimelig wordt.
Voeg via de vulschacht geleidelijk
voldoende water toe om het deeg
te vormen. Schakel het apparaat
zodra de ingrediénten vermengd
zijn.

Zorg dat u bij gebruik van het
mesblad het voedsel niet te lang
verwerkt.

Gebruik de K-Kklutser in de
mengkom om cakemixen te
maken; dit geeft betere resultaten.
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snijschijven

Gebruik snelheid 1 en 2 voor
de meeste activiteiten.

Als meer vermogen nodig is,
verhoogt u de snelheid tot
snelheid 3.

Gebruik de snij-/raspschijf om
fruit, groenten en kaas te snijden
of te raspen en de julienneschijf
om groenten, zoals aardappels en
wortelen.

belangrijk - laat de kom niet tot
het niveau van de snijschijf vullen:
leeg de kom regelmatig.

De schijven die hieronder worden
beschreven, bevinden zich in de
verpakking en kunnen aan de hand
van de nummers op iedere schijf
als volgt worden geidentificeerd:

Schijf 1 — extra fijn raspen. Om
Parmezaanse kaas en aardappelen
te raspen voor Duitse knoedels.
Schijf 2 - fijn snipperen. Voor
kaas, chocola, noten en stevig fruit
of stevige groenten.

Schijf 3 - grof snipperen. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 4 — dunne plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 5 - dikke plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten

Schijf 6 - julienne. Snijdt
aardappelen voor frietjes en
ingrediénten voor ovenschotels en
dipsauzen (bijv. wortel, appel en
peer).

de schijven gebruiken

1 Plaats de keukenmachine op
het werkopperviak met de
snelheidsknop naar voren gericht.
2 Neem de afdekking van het
aansluitpunt voor hoge snelheid @.
3 Plaats het koppelstuk op het
aansluitpunt en draai het naar
rechts totdat het vastklikt.



Zet de kom op het koppelstuk met
de handgreep aan de achterkant
van de keukenmachine; draai hem
vervolgens naar rechts om hem te
vergrendelen.

Selecteer de gewenste snijschijf
en zet hem op de drijffas van

het koppelstuk- hij past slechts
op één manier. Het cijfer op de
schijf moet naar boven wijzen.

Ga voorzichtig met de
snijschijven om, ze zijn erg
scherp. Houd de schijf bij de
vingergreep vast.

Zet het deksel op de kom door de
vulopening achter de handgreep
te plaatsen; om het deksel te
vergrendelen, duwt u het naar
beneden en draait hem naar
rechts. De deksel kan op vier
verschillende manieren op de kom
gezet worden.

Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en
zet de keukenmachine korte
tijd aan. Zet het hulpstuk
weer op de keukenmachine.
Beslis welke vulschacht u wilt
gebruiken. De stamper bevat

een kleinere vulschacht voor

het verwerken van afzonderlijke
stukken of dunne ingrediénten.
gebruik van de kleine
vulschacht @

Zet eerst de grote stamper in de
vulschacht.

gebruik van de grote
vulschacht

Gebruik beide stampers tezamen
(5}

Voeg de voedselingrediénten toe
via de vulschacht.

Schakel het apparaat in en duw de
duwer gelijkmatig naar beneden —
u mag nooit uw vingers in de
vulopening steken.

Nadat u klaar bent met de
verwerking van het voedsel, kunt
u de hoeveelheid voedsel op de
snijschijf verminderen door de
duwer een paar keer op en neer te
bewegen.
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10Zet het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact.

11 Verwijder het hulpstuk van het

aansluitpunt door het naar links

te draaien en op te tillen. Haal

het hulpstuk uit elkaar. (Om

de kom van het koppelstuk te
verwijderen, houdt u de basis van
het koppelstuk vast, draait de kom
naar links en tilt hem op @. Als u
problemen hebt bij het verwijderen
van het koppelstuk van de kom,
zet u de kom en het koppelstuk
weer op het aansluitpunt. Draai het
geheel zo ver mogelijk naar links;
draai de kom vervolgens verder
om hem van het koppelstuk te
ontgrendelen @.)

tips

Gebruik verse ingrediénten.

Snijd het voedsel niet te fijn. Vul
de grote vulschacht over de hele
breedte. Dit voorkomt dat voedsel
tijdens de verwerking opzij glipt.

U kunt ook de kleine vulopening
gebruiken.

Bij gebruik van de frietschijf, plaatst
u dunne ingrediénten horizontaal in
de vulopening.

Bij gebruik van de snij- of
raspschijf: voedsel dat rechtop in
de vulopening wordt gezet komt er
korter uit dan als het er horizontaal
in wordt gedaan.

Na gebruik van de snijschijf blijft

er altijd een kleine hoeveelheid
voedsel op de schijf of in de kom
achter.

reinigen

Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

Dompel het koppelstuk nooit in
water onder. Veeg het met een
vochtige doek af.



® \Was alle andere onderdelen in
heet zeepsop en droog ze daarna
zorgvuldig af. Wees voorzichtig:
het mes en de snijschijven zijn
scherp. U kunt deze onderdelen
ook in de afwasmachine wassen
(op het bovenrek). REINIG HET
KOPPELSTUK NIET IN DE
AFWASMACHINE.

onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt met
de werking van dit hulpstuk, gaat u
naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen
of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

12



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité
® |isez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous Yy réferer
ultérieurement.
Les lames et les disques de coupe sont
tres tranchants. Manipulez-les avec soin.
Toujours tenir par 'emplacement
prévu, la petite poignée en haut,
loin de la partie coupante, lors des
manipulation ou du nettoyage.
Retirez toujours la lame avant de verser le
contenu du bol.
Conservez les mains et tout ustensile hors
du bol lorsque le robot patissier multifonction
est branché sur I'alimentation électrique.
N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la
nourriture dans le tube d’alimentation. Utilisez
toujours le poussoir fourni.
Eteignez et debranchez I'appareil :
O avant I'assemblage ou le retrait
d’accessoires
O apres chaque utilisation
O avant le nettoyage
Ne jamais retirer le couvercle de
I'accessoire avant que la lame ou le disque
de coupe se soient complétement arrétés.
Lorsque vous utilisez le disque pour faire
des juliennes, le disque a découper ou le
disque a raper, ne laissez pas le bol se
remplir au-dessus du disque a découper :
videz-le régulierement.
Lorsque vous utilisez la lame couteau, ne
dépassez pas le repere max. indiqué sur le
bol.
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Ne pas toucher les parties en mouvement.
Ne pas utiliser une force excessive

pour pousser les ingrédients dans le

tube d’alimentation — vous pourriez
endommager 'accessoire.

Ne hachez pas les glacons ou autres
aliments durs, tels que les épices, ils
risqueraient d’endommager I'accessoire.
N’utilisez pas la lame couteau pour
mélanger des masses lourdes comme

la pate a pain ou vous risqueriez
d’endommager I'accessoire ou le robot.
Utilisez pour cela le pétrin sur le robot.

Ne mixez jamais les ingrédients
chauds dans le bol, laissez-les
refroidir a température ambiante
avant de continuer.

Ne mélangez pas d’ingrédients liquides car
ils pourraient couler autour du couvercle.
Un blender est prévu a cet effet.

Ne pas utiliser le couvercle pour faire
fonctionner le robot culinaire, toujours
utiliser les boutons on/off ou le contrdle de
vitesse.

Une mauvaise utilisation de votre robot de
cuisine peut provoquer des blessures.

En cas de vibration excessive lors de
I'utilisation de cet accessoire, réduisez la
vitesse ou arrétez I'appareil et retirez-en le
contenu.

Ne jamais utiliser un accessoire
endommage. Faites-le réviser ou réparer.
Voir la rubrique ‘service apres-vente’.
Référez-vous au guide d’utilisation de
votre robot patissier multifonction pour
obtenir des avertissements de sécurité
supplémentaires.
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avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood
Retirez tous les emballages,

y compris les housses en
plastique protégeant la

lame. Particuliéerement
tranchantes, les lames
doivent étre maniées avec
précaution. Ces housses
doivent étre jetées car elles
servent uniquement a protéger
la lame pendant le processus de
fabrication et de transport.
Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir ‘nettoyage’

légende

poussoirs : grand et petit
tube d’alimentation

couvercle de I'accessoire
petite poignée

lame

bol de I'accessoire

raccord

disques de coupe

1 disque a raper extra fin

2 disque a raper finement

3 disque a raper épais

4 disque a découper finement
5 disque a découper épais

6 disque pour faire des juliennes

lame
Utilisez la vitesse 2 a 5

Utilisez la lame pour hacher la
viande crue et cuite, les ceufs durs,
légumes, noix, noisettes, patés

et mousses de hors d’ceuvre,

ainsi que pour émietter le pain et
les biscuits. Elle peut également
étre employée pour la préparation
d’une péte brisée et d’une pate de
crumble.

capacités maximales
patisserie (poids en farine) 400 g
viande 500 g

N’allez jamais au-dela du niveau “
max “ indiqué sur le bol.

utilisation de la lame

1 Placez le robot patissier sur le plan
de travail, la commande de vitesse
présentée face contre vous.

2 Retirez le cache protégeant
la sortie vitesse rapide en le
soulevant @.

3 Placez le raccord sur la sortie
et tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu’il s’enclenche dans la bonne
position.

4 Placez le bol sur le raccord avec la
poignée positionnée a I'arriere du
robot, puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour le
verrouiller en place.

5 Insérez la lame couteau sur le
bol de 'accessoire. Tournez-la et
appuyez dessus si nécessaire pour
la mettre en place. Manipulez
la lame couteau avec
précaution - les lames sont
extrémement tranchantes.
Tenez la lame par la partie
prévue a cet effet.

6 Coupez les aliments et placez-les
dans le bol, en vous-assurant qu’ils
sont uniformément répartis.

7 Installez le couvercle sur le bol
en insérant le tube d’alimentation
derriére la poignée, et appuyez
dessus et tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour le
mettre en place. Le couvercle peut
étre installé dans quatre positions
différentes.

® Si vous rencontrez des
difficultés pour installer
le couvercle, retirez
Paccessoire et allumez le
robot quelques instants.
Replacez ’accessoire.

8 Mettez les poussoirs en place.

9 Mettez I'appareil en marche et
appliquez la vitesse appropriée.
Laissez fonctionner jusqu’a obtenir
le résultat souhaité.

10 Eteignez et débranchez I'appareil.
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11 Retirez I'accessoire du la sortie en
le tournant dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre et
en le soulevant. Démontez
completement I'accessoire. (Pour
retirer le bol du raccord, saisissez
la base du raccord et tournez le
bol dans le sens contraire des
aiguilles d’une montre et soulevez-
le @. Si vous rencontrez des
difficultés au moment de retirer
le raccord du bol, remettez en
place les deux éléments sur la
sortie. Tournez I'ensemble dans le
sens contraire des aiguilles d’une
montre jusqu’a arriver sur une
butée, puis tournez un peu plus
le bol pour le désenclencher du
raccord @.)

conseils

® Coupez les aliments avant
de les placer dans le bol. La
viande, le pain, les légumes et
autres aliments de consistance
similaire doivent étre coupés
en dés d’environ 2 cm. Les
biscuits doivent étre cassés en
morceaux et déversés dans le
tube d’alimentation pendant que
I’appareil est en marche.

® Sivous souhaitez préparer des
soupes onctueuses, égouttez les
ingrédients solides et placez-les
dans le bol. Réduisez-les en purée,
puis reversez-les dans le liquide.

® | ors de la préparation de
patisseries, utilisez des matieres
grasses de consistance ferme
coupées en dés de 2 cm apres
avoir été sorties du réfrigérateur.
Mélangez-les a la farine jusqu’a
obtention d’une consistance
sableuse. Ajoutez progressivement
par le tube d’alimentation une
quantité suffisante d’eau pour
obtenir une pate. Eteignez dés que
les ingrédients sont mélangés.

® \/eillez a ne pas trop prolonger le
temps d’action lors de I'utilisation
de la lame.

® Utilisez le batteur en K dans le bol
de mélange pour la préparation de
géateaux ; vous obtiendrez ainsi de
meilleurs résultats.
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disques de coupe

utilisez la vitesse 1 a 2 pour
la plupart des opérations.
S'il vous faut plus de puissance,
passez a la vitesse 3.

Utilisez le disque a émincer ou
raper pour découper ou raper des
fruits, des légumes ou du fromage
et le disque a julienne pour couper
des légumes, comme les pommes
de terre et des carottes.

Important - ne laissez pas le

bol se remplir jusqu’a atteindre le
niveau du disque de coupe : videz-
le régulierement.

Les différents disques listés
ci-dessous sont fournis avec
I'appareil et sont identifiés par les
numeéros indiqués sur le disque
lui-méme comme suit :-

Disque n° 1 - disque a raper
extra fin. Pour le fromage
parmesan et les pommes de terre,
pour la préparation de boulettes de
pommes de terre.

Disque n° 2 - pour raper
finement. Pour raper les fromages,
le chocolat, les noix et les fruits ou
légumes de consistance ferme.
Disque n° 3 - pour raper épais.
Pour raper les fromages et les
fruits ou légumes de consistance
ferme.

Disque n° 4 - pour découper
finement. Pour raper les fromages
et les fruits ou légumes de
consistance ferme.

Disque n° 5 - pour découper
épais. Pour les fromages et les
fruits ou légumes de consistance
ferme.

Disque n° 6 - pour faire des
juliennes. Coupe les pommes de
terre pour faire des fines frites et
des ingrédients pour la préparation
de plats mijotés, salades et
batonnets (par ex. carotte, pomme
et poire).



utilisation des disques
de coupe

1 Placez le robot patissier sur le plan
de travail, la commande de vitesse
présentée face contre vous.

2 Retirez le cache protégeant
la sortie vitesse rapide en le
soulevant @.

3 Placez le raccord sur la sortie
et tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu’il s’enclenche dans la bonne
position.

4 Placez le bol sur le raccord avec la
poignée positionnée a 'arriere du
robot patissier, puis tournez dans
le sens des aiguilles d’une montre
pour le verrouiller en place.

5 Choisissez le disque de coupe

souhaité et placez-le sur I'axe

d’entrainement du raccord - il ne
peut étre inséré que d’une seule
fagon. Le numéro indiqué sur le
disque doit étre tourné face vers le
haut. Manipulez les disques
de coupe avec précaution

- ils sont extrémement

tranchants. Tenez les

disques par leur poignée
centrale.

Installez le couvercle sur le bol

en insérant le tube d’alimentation

derriere la poignée, et appuyez

dessus et tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour le
mettre en place. Le couvercle peut
étre installé dans quatre positions
différentes.

Si vous rencontrez des

difficultés pour installer

le couvercle, retirez

Paccessoire et allumez le

robot patissier quelques

instants. Replacez

Paccessoire.
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Choisissez le tube d’alimentation
que vous souhaitez employer.

Le poussoir contient un tube
d’alimentation de plus petite taille
pour la préparation d’ingrédients
fins ou a I'unité.

utilisation du tube
d’alimentation de petite
taille

Placez tout d’abord le

grand poussoir dans le tube
d’alimentation @.

utilisation du tube
d’alimentation de grande
taille

Utilisez les deux poussoirs
ensemble @.

Placez les aliments dans le tube
d’alimentation.

Mettez I'appareil en marche et
enfoncez de maniere réguliere a
I’aide du poussoir. Ne mettez
jamais les doigts dans le
tube d’alimentation.

A la fin du processus de mixage,
lever et abaisser le poussoir a
plusieurs reprises peut aider a
réduire la quantité d’aliments
attachés au disque de coupe.

10 Eteignez et débranchez I'appareil.
11 Retirez I'accessoire du la sortie en
le tournant dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre et en le
soulevant. Démontez I'accessoire.
(Pour retirer le bol du raccord,
tenez la base du raccord et
tournez le bol dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre, et
soulevez-le @. Si vous rencontrez
des difficultés pour retirer le
raccord du bol, remettez les deux
éléments en place.

Tournez I'ensemble dans le sens
contraire des aiguilles d’'une
montre jusqu’a buter sur un stop,
puis tournez un peu plus le bol
pour le déverrouiller du raccord

o)



conseils

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les aliments en dés
de trop petite taille. Essayez de
remplir au mieux la largeur du tube
d’alimentation de grande taille,
afin d’éviter que les aliments ne
s’affaissent d’un c6té pendant la
préparation.
Alternativement, vous pouvez
utiliser le poussoir de petite taille.

® | ors de l'utilisation du disque
a faire des juliennes, placez les
ingrédients fins horizontalement.

® Pour émincer ou raper : les
aliments placés verticalement
ressortent plus courts que ceux
placés horizontalement.

® Apres I'utilisation d’un disque de
coupe, il reste toujours une faible
quantité de déchet sur le disque
ou dans les aliments.

nettoyage

® Fteignez toujours 'appareil et
débranchez-le avant de retirer
I’accessoire du robot patissier.

® Démontez completement
I’accessoire avant de le nettoyer.

® N’immergez jamais le raccord dans
I’eau. Essuyez-le avec un chiffon
humide.

® | avez tous les éléments dans
de I'eau chaude savonneuse et
séchez-les soigneusement. Faites
attention, les lames et les disques
de coupe sont tranchants. Vous
pouvez également les laver au
lave-vaisselle (panier supérieur
uniguement). NE PASSEZ PAS
LE RACCORD AU LAVE-
VAISSELLE.

service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problemes

lors de I'utilisation de votre
accessoire, consultez la page
www.kenwoodworld.com. avant
de contacter le service aprés-
vente.

N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre

de réparation KENWOOD le

plus proche, veuillez consultez
www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.

® Fabriqué en Chine.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch

und bewahren Sie diese zur spéteren

Benutzung auf.

Vorsicht - die Messer und

Schneidscheiben sind sehr scharf. Bei

Gebrauch und Reinigung immer

oben am Fingergriff, weg von den

Klingen, anfassen.

Vor dem Ausschutten des Inhalts aus der

Schussel Messer immer erst entfernen.

Hande und Utensilien nicht in die Schissel

halten, wahrend die Kichenmaschine an

den Netzstrom angeschlossen ist.

DrUcken Sie niemals Lebensmittel mit den

Fingern in den Einflllschacht. Verwenden Sie

stets den/die mitgelieferten Stopfer.

Schalten Sie das Geréat aus bzw. ziehen

Sie den Netzstecker:

© vor dem Anbringen bzw. Entfernen von
Teilen

o nach dem Gebrauch

o vor der Reinigung

Den Deckel des Aufsatzes erst abnehmen,

wenn das Messer oder die Schneidscheibe

komplett zum Stillstand gekommen ist.

Bei Verwendung der Schneid-/Reib- oder

Schnitzelscheibe das Schnittgut nicht bis

zur Scheibe ansteigen lassen: Die Schussel

regelmasig leeren.

Bei Verwendung des Messers die Schussel

nicht uber die Markierung ,Max* hinaus

beflllen.

Keine sich bewegenden Teile beruhren.
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Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand
durch den Fullschacht schieben — der
Aufsatz konnte beschadigt werden.

Keine EiswUrfel oder andere harte
Nahrungsmittel, wie z.B. Gewlrze, hacken;
sie kdnnten den Vorsatz beschadigen.
Schweres Fullgut wie Brotteig nicht mit
dem Messer mischen, da dies lhren
Aufsatz oder Ihre Maschine beschadigen
konnte. Dazu den zur Kichenmaschine
gehdrigen Knethaken verwenden.
Niemals heile Zutaten in der
Schiissel verarbeiten, immer erst
auf Raumtemperatur abkiihlen
lassen.

Kein flussiges Fullgut verarbeiten, da es
unter dem Deckel hervortreten konnte.
Verwenden Sie dafur stattdessen einen
Mixer. Sie kbnnen jedoch zum Pulrieren
von Suppen o. a. die Flussigkeit abgieBen,
das feste Fullgut verarbeiten und dann
wieder zu der Flussigkeit geben.

Zum Betreiben der Kiichenmaschine
niemals den Deckel verwenden,

sondern stets den Betriebs-/
Geschwindigkeitsschalter.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres Food
Processor-Aufsatzes kann zu Verletzungen
fUhren.

Wenn im Gebrauch dieses Vorsatzes
extrem starke Vibrationen auftreten,
Geschwindigkeit reduzieren oder Maschine
anhalten und Inhalt entfernen.

Niemals einen beschadigten Aufsatz
benutzen. Lassen Sie ihn Uberprifen

oder reparieren: Siehe ,Service und
Kundendienst®.

Beachten Sie weitere Sicherheitshinweise
in der die Bedienungsanleitung lhrer
Kuchenmaschine. 20
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Vor Gebrauch lhres Kenwood
Aufsatzes

Entfernen Sie die gesamte
Verpackung, einschlieBlich
Messerabdeckungen aus Plastik,
vom Messer. Vorsicht: die
Messer sind sehr scharf.
Diese Abdeckungen kénnen
weggeworfen werden, denn sie
dienen lediglich als Messerschutz
wahrend der Herstellung und beim
Transport.

Waschen Sie die Teile (sieche
‘Reinigen’).

bersicht

Schieber: groB und klein
Einfllirohr

Vorsatzdeckel

Fingergriff

Messer

Vorsatzschussel
Verbindungsstick
Schneidscheiben

1 Reibscheibe, extrafein
2 Reibscheibe, fein

3 Reibscheibe, grob

4 Schneidscheibe, dinne
Scheiben

5 Schneidscheibe, dicke
Scheiben

6 Schnitzelscheibe

Messer
Geschwindigkeitsstufen 2
bis 5 verwenden

Messer zum Hacken von rohem
und gekochtem Fleisch, gekochten
Eiern, Gemuse, NUssen, Patés
und Dips sowie zum Reiben von
Brot und Keksen verwenden.

Es kann auch zum Zubereiten

von Murbeteig und Streuseln
verwendet werden.

Maximales
Fassungsvermogen

Teig (Mehlgewicht) 400 g

Fleisch 500 g

Niemals die ,Max“-Markierung auf
der Schussel Uberschreiten.

Verwendung des
Messers

1 Stellen Sie die Kliichenmaschine
so auf die Arbeitsflache, dass der
Geschwindigkeitsregler nach vorne
weist.

2 Nehmen Sie den Deckel
des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses @ ab.

3 Setzen Sie das Verbindungsstlick
auf den Anschluss und drehen
Sie es im Uhrzeigersinn, bis es
einrastet.

4 Setzen Sie die Schissel mit
nach hinten weisendem Griff
auf das Verbindungssttick der
Kichenmaschine und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

5 Setzen Sie das Messer in die
Schissel ein. Das Messer
gegebenenfalls drehen und nach
unten dricken, damit es fest
sitzt. Gehen Sie vorsichtig
mit dem Messer um - die
Klingen sind sehr scharf.
Halten Sie es stets am
Fingergriff fest.

6 Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel
grob und geben Sie diese,
gleichmaBig verteilt, in die
Schissel.

7 Setzen Sie den Deckel so auf die
Schussel, dass der Einflllschacht
hinter dem Griff sitzt. Driicken Sie
ihn nach unten und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Der Deckel kann in vier Positionen
angebracht werden.

® Sollten Sie Schwierigkeiten
beim Anbringen des
Deckels haben, den
Aufsatz abnehmen, die
Kiichenmaschine kurz
einschalten und dann den
Aufsatz wieder anbringen.

8 Bringen Sie die Schieber an.

9 Schalten Sie das Gerat ein, wahlen
Sie eine geeignete Geschwindigkeit
und verarbeiten Sie so lange, bis
Sie das gewiinschte Ergebnis
erzielt haben.

10Schalten Sie das Gerét aus und
ziehen Sie den Stecker.
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11 Nehmen Sie den Aufsatz vom

Anschluss ab, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen
und dann abheben. Nehmen Sie
den Aufsatz auseinander. (Zum
Abnehmen der Schissel vom
Verbindungsstlck dieses unten
festhalten, die Schiissel gegen
den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben @. Wenn sich
Schussel und Verbindungsstiick
nicht trennen lassen, beide erneut
auf den Anschluss setzen. Die
ganze Einheit so weit es geht
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Daraufhin nur noch die Schussel
weiter drehen, um sie vom
Verbindungsstlick zu entriegeln
o)

Tipps

Schneiden Sie die zu
bearbeitenden Zutaten klein,
bevor Sie sie in die Schissel
fullen. Fleisch, Brot, GemUse und
andere Lebensmittel &hnlicher
Struktur sollten in ca. 2 cm groBe
Wiirfel geschnitten werden. Kekse
sollten in Stlicke gebrochen und
bei laufender Maschine durch das
Einflllrohr eingeflllt werden.
Wenn Sie Suppen purieren wollen,
gieBen Sie die Zutaten ab und
flllen die festen Bestandteile in
die Schussel. Purieren Sie die
Bestandteile und vermischen Sie
sie anschlieBend wieder mit der
Flussigkeit.

Wenn Sie Teig zubereiten wollen,
verwenden Sie festes Fett aus dem
Kihlschrank und schneiden es in
2 cm groBBe Wiirfel. Mischen Sie
die FettwUrfel mit dem Mehl, bis
sich Streusel bilden. Geben Sie
nach und nach so viel Wasser
durch das Einflllrohr zu, bis ein
Teig entsteht. Ausschalten, sobald
die Zutaten vermischt sind.
Achten Sie darauf, die Zutaten bei
Verwendung des Messers nicht zu
lange zu verarbeiten.

Verwenden Sie den
K-Schneebesen in der
Mixerschussel fur Kuchenteige

— damit erzielen Sie bessere
Ergebnisse.
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Scheidscheiben

Fiir die meisten Vorgédnge
Geschwindigkeitsstufen 1
bis 2 verwenden.

Falls mehr Leistung erforderlich ist,
auf Stufe 3 erhdhen.

Verwenden Sie die Schneid-/
Reibscheibe zum Schneiden oder
Reiben von Obst, Gemiise und
Kase und die Schnitzelscheibe
zum Raspeln von Gemdise wie
Kartoffeln und Karotten.

Wichtig - Darauf achten, dass
das Fllgut in der Schussel nicht
bis zur Schneidscheibe reicht: Die
Schussel regelméBig leeren.

Die unten aufgefihrten Scheiben
gehdéren zum Lieferumfang und
kénnen anhand der jeweiligen
Nummern wie folgt identifiziert
werden:

Scheibe Nr. 1 - extrafeine Reibe.
Zum Raspeln von Parmesankéase
und Kartoffeln fur KartoffelkloBe.
Scheibe Nr. 2 - feine Reibe.

Fur Kése, Schokolade, Nusse und
festes Obst oder Gemdise.
Scheibe Nr. 3 - grobe Reibe.
Fur Kése und festes Obst oder
Gemdise.

Scheibe Nr. 4 - dinne
Scheiben. Fur Kase und festes
Obst oder GemUse.

Scheibe Nr. 5 - dicke Scheiben.
FUr Kase und festes Obst oder
Gemdise.

Scheibe Nr. 6 - Schnitzelscheibe
(Julienne). Zum Schneiden von
Kartoffeln fir Pommes frites und
von Zutaten fUr Eintdpfe, Salate
und Dips (wie Karotten, Apfel und
Birnen).



Verwendung der
Schneidscheiben

1 Stellen Sie die Kiichenmaschine
so auf die Arbeitsflache, dass der
Geschwindigkeitsregler nach vorne
weist.

2 Nehmen Sie den Deckel
des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses @ ab.

3 Setzen Sie das Verbindungsstlick
auf den Anschluss und drehen
Sie es im Uhrzeigersinn, bis es
einrastet.

4 Setzen Sie die Schissel mit
nach hinten weisendem Griff
auf das Verbindungssttick der
Kichenmaschine und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

5 Wahlen Sie die gewlnschte
Schneidscheibe und setzen Sie
sie auf das Verbindungssttick
- die Scheibe passt nur, wenn
die Nummer auf der Scheibe
nach oben weist. Gehen
Sie vorsichtig mit den
Scheidscheiben um, sie
sind extrem scharf. Halten
Sie die Scheiben stets am
Fingergriff fest.

6 Setzen Sie den Deckel so auf die
Schissel, dass der Einflllschacht
hinter dem Griff sitzt. Driicken Sie
ihn nach unten und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Der Deckel kann in vier Positionen
angebracht werden.

® Soliten Sie Schwierigkeiten
beim Anbringen des
Deckels haben, den
Aufsatz abnehmen, die
Kiichenmaschine kurz
einschalten und dann den
Aufsatz wieder anbringen.

7 Wahlen Sie das gewinschte
Einflllrohr aus. Der Schieber
enthalt ein kleineres Einflilirohr fur
die Verarbeitung einzelner Zutaten
oder flUr diinne Zutaten.
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Verwendung des kleinen
Einfillrohrs

® Stecken Sie zuerst den groBen
Schieber in das Einflllrohr €.
Verwendung des groBBen
Einfiillrohrs

® \/erwenden Sie beide Schieber
zusammen @.

8 Legen Sie die Zutaten in das
Einflllrohr.

9 Schalten Sie die Maschine ein
und driicken Sie das Fullgut
gleichmaBig mit dem Schieber
nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den
Fiillschacht.

® Nach der Verarbeitung den
Schieber mehrmals auf und ab
bewegen, um Reststlcke auf der
Schneidscheibe zu reduzieren.

10Schalten Sie die Maschine aus und
ziehen Sie den Stecker.

11 Nehmen Sie den Aufsatz vom
Anschluss ab, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen
und dann abheben. Nehmen Sie
den Aufsatz auseinander. (Zum
Abnehmen der Schissel vom
Verbindungsstick dieses unten
festhalten, die Schissel gegen
den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben @. Wenn sich
Schissel und Verbindungsstlick
nicht trennen lassen, beide erneut
auf den Anschluss setzen. Die
ganze Einheit so weit es geht
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Daraufhin nur noch die Schiissel
weiter drehen, um sie vom
Verbindungssttick zu entriegeln
o)

Tipps

® \/erwenden Sie frische Zutaten.

® Schneiden Sie die Zutaten nicht
zu Klein. Flllen Sie das groBe
Einflllrohr Gber seine Breite fast
vollstandig. Dies verhindert, dass
Zutaten beim Verarbeiten an der
Seite entlang gleiten kdnnen.
Ansonsten den kleinen Fullschacht
benutzen.

® Bei Verwendung der
Schnitzelscheibe dinne Zutaten
horizontal einflihren.



Beim Schneiden oder Reiben:
Aufrecht stehende Zutaten sind
nach dem Schneiden/Reiben
klrzer als horizontal liegende
Zutaten.

Bei Verwendung einer
Schneidscheibe bleiben immer
kleine Reste auf der Scheibe oder
unter den Zutaten zurtick.

Reinigen

® Die Kiichenmaschine immer

abschalten und den Netzstecker
ziehen, bevor Sie das Zusatzgerat
von der Maschine nehmen.

Das Zusatzgerat vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.
Verbindungsstlick niemals in
Wasser tauchen, nur mit feuchtem
Tuch abwischen.

Alle Teile mit heiBem Wasser

und Spulmittel abwaschen und
grundlich abtrocknen. Vorsicht!
Messer und Scheiben sind sehr
scharf. Die Teile lassen sich auch
in der Spllmaschine reinigen

(nur oberes Fach). NICHT DAS
VERBINDUNGSSTUCK IN DIE
SPULMASCHINE GEBEN.

Kundendienst und
Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme

mit dem Betrieb |hres Aufsatzes
haben, besuchen Sie bitte
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass |hr

Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen

hinsichtlich geltender Garantie- und

Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
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ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie

es bitte zu einem autorisierten
KENWOOQOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern

in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fur lhr Land.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.



Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,
al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.

® | e lame e i dischi di taglio sono moto
affilati, maneggiarli con cura. Impugnare
sempre dalla presa per le dita in
alto, lontano dal filo di taglio, sia
durante l'utilizzo che per la pulizia.

e Estrarre sempre la lama prima di versare gli
alimenti dalla vaschetta.

e Non inserire le mani o altri utensili nel
recipiente dell’apparecchio se prima non si
e tolta la spina dalla presa di corrente.

e Non usare mai le dita per spingere
gli alimenti nel tubo di riempimento.
Servirsi sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).

® Spegnere I'apparecchio e staccare la
spina:
O prima di inserire o rimuovere parti

accessorie

o dopo 'uso
o prima della pulizia

e Non rimuovere mai il coperchio
dall’accessorio fino a quando la lama o
il disco di taglio non si € completamente
fermato.

e Durante I'utilizzo del disco per affettare/
grattugiare o tagliare a bastoncino,
non lasciare che il recipiente si riempia
fino all’altezza del disco: svuotare
regolarmente.

e Se si utilizza la lama, non riempire il
recipiente oltre I'indicatore di livello
massimo.
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Mai toccare le parti in movimento.

Non applicare troppa forza per spingere

il cibo nel tubo introduttore — potreste
danneggiare I'accessorio.

Non lavorare cubetti di ghiaccio o altri
alimenti di consistenza troppo elevata
come le spezie, che altrimenti potrebbero
danneggiare I'accessorio.

Non usare la lama a coltello
dell’apparecchio per lavorare miscele molto
dense, come impasti per il pane, altrimenti
si rischia di danneggiare I’accessorio o
I'apparecchio. Utilizzare invece il braccio
impastatore.

Mai lavorare ingredienti caldi

nel recipiente, lasciare che si
siano raffreddati a temperatura
ambiente.

Non frullare ingredienti liquidi, poiché il
coperchio potrebbe perdere. Utilizzare
invece un frullatore.

Non usare il coperchio per far funzionare
I'apparecchio, usare sempre il tasto on/off
o il controllo della velocita.

Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud
provocare serie lesioni fisiche.

In caso di eccessiva vibrazione durante
I'uso dell’accessorio, ridurre la velocita
oppure fermare I'apparecchio e svuotarlo.
Mai usare un accessorio danneggiato.
Farlo controllare o riparare. Si rimanda
alla sezione ‘manutenzione e assistenza
tecnica’.

Per le avvertenze supplementari di
sicurezza, consultare le istruzioni per il
robot da cucina principale.
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prima di utilizzare la vostra
le attrezzature Kenwood
Togliere tutto il materiale di
imballaggio, comprese le protezioni
in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono
molto affilate. Gettare le
protezioni, in quanto sono studiate
unicamente per proteggere la lama
in fase di produzione e durante il
trasporto.

Lavare i componenti — vedere alla
voce ‘pulizia’.

legenda

CISICICICICICIC)

spingitori: grande e piccolo
tubo introduttore

coperchio dell’accessorio
presa per le dita

lama

vaschetta dell’accessorio
connettore

dischi di taglio

1 disco per sminuzzare

2 disco per grattugiare

3 disco per grattugiare grosso
4 disco per affettare fine

5 disco per affettare spesso
6 disco per tagliare a bastoncino

lama
utilizzare a velocitada2 a5

Usare la lama per tagliare carni
crude e cotte, uova sode, verdure,
frutta secca, pate e salse, e

inoltre per pangrattato e biscotti
sbriciolati. E anche possibile usare
la lama per fare la pasta frolla

e per sbriciolare guarnizioni e
condimenti.

capacita massime

impasto (peso della farina) 400g
carni 500g

Non superare mai il livello ‘max’
indicato sul recipiente.
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per usare la lama

1

Collocare I'apparecchio sul piano
di lavoro, con il controllo della
velocita rivolto in avanti.

Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco ad alta velocita @.
Posizionare il connettore
sull’attacco e ruotare in senso
orario fino a bloccarlo in posizione.
Collocare il recipiente sul
connettore con la maniglia sul retro
dell’apparecchio, poi ruotare in
senso orario per fissare.

Collocare la lama nel recipiente
accessorio. Ruotare e spingere
verso il basso, se necessario,

per fissarla. Maneggiare la
lama con estrema cura - le
lame sono particolarmente
affilate. Impugnare dalla
maniglia.

Tagliare gli ingredienti a pezzetti e
versarli nel recipiente, distribuendoli
in modo uniforme.

Montare il coperchio sul recipiente
collocando il tubo introduttore
dietro la maniglia, poi spingere
verso il basso e ruotare in senso
orario per fissare. Il coperchio pud
essere montato in quattro posizioni
diverse.

In caso di difficolta nel
chiudere il coperchio,
togliere I’accessorio e
accendere per qualche
istante Iapparecchio. Ora
installare nuovamente
Paccessorio.

Installare gli spingitori.

Accendere e selezionare la velocita
desiderata. Spegnere una volta
ottenuto il risultato desiderato.

10 Spegnere e staccare la spina.
11 Rimuovere 'accessorio dall’attacco

ruotandolo in senso antiorario

e sollevandolo. Smontare
I’accessorio. (Per rimuovere il
recipiente dal connettore, tenere
ferma la base del connettore,
ruotare il recipiente in senso
antiorario e sollevare @. In caso di
difficolta nel rimuovere il connettore
dal recipiente, rimontare il
recipiente e il connettore



sull’attacco. Ruotare I'insieme in
senso antiorario fino a quando si
ferma, poi ruotare ulteriormente
il recipiente per staccarlo dal
connettore @.)

consigli

Tagliare gli ingredienti prima di
versarli nella vaschetta. Nel caso
di carni, pane, verdure e altri cibi
di consistenza simile, tagliarli a
cubetti di 2 cm circa. Spezzettare
i biscotti e aggiungerli nel tubo
introduttore con I'apparecchio gia
in funzione.

Per fare i passati di verdura,
scolare gli ingredienti e aggiungere
prima gli ingredienti solidi

nella vaschetta. Lavorarli e poi
aggiungerli nuovamente al brodo.
Per gli impasti, usare burro o
margarina duri, dal frigorifero, a
cubetti di 2 cm. Miscelare insieme
alla farina fino ad avere una
consistenza sbriciolata. Ora versare
gradualmente nel tubo introduttore
acqua sufficiente per formare un
impasto. Spegnere I'apparecchio
una volta che gli ingredienti sono
stati lavorati.

Fare attenzione a non lavorare
eccessivamente gli ingredienti
quando si usa la lama.

Usare la frusta a K all'interno della
vaschetta per miscelare I'impasto
per le torte. Cosi facendo, infatti,
otterrete risultati migliori.

dischi di taglio

Utilizzare le velocita 1 e 2
per la maggior parte delle
operazioni.

In caso sia necessaria maggiore
potenza, passare alla velocita 3.

Usare i dischi per affettare/
sminuzzare per frutta, verdura

e formaggio; usare il disco per
tagliare a bastoncino per le
verdure, ad es. patate e carote.
importante - Non lasciare

che il recipiente si riempia fino al
livello del disco di taglio: svuotare
regolarmente.
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| dischi sotto elencati sono inclusi
nella confezione e possono essere
identificati come segue dai numeri
che si trovano sopra ogni disco:-

Disco N° 1 — sminuzzare.
Grattugia parmigiano e patate, per
fare gli gnocchi alla tedesca.
Disco N° 2 - disco per
sminuzzare. Per formaggio,
cioccolata, frutta secca e frutta o
verdura dura.

Disco N° 3 - disco per
sminuzzare grosso. Per formaggio
e frutta o verdura dura.

Disco N° 4 - disco per
sminuzzare fine. Per formaggio e
frutta o verdura dura.

Disco N° 5 - disco per affettare
spesso. Per formaggio e frutta o
verdura dura

Disco N° 6 - bastoncino. Taglia
le patate a bastoncino per friggerle
e gli ingredienti per spezzatini,
insalate e pinzimonio (ad es.
carote, mele e pere.)

per usare i dischi

1

3

Collocare I'apparecchio sul piano
di lavoro con il controllo della
velocita rivolto in avanti.

Sollevare e togliere il coperchio
dall’attacco ad alta velocita @.
Posizionare il connettore
sull’attacco e ruotare in senso
orario fino a bloccarlo in posizione.
Collocare il recipiente sul
connettore con la maniglia sul retro
dell’apparecchio, poi ruotare in
senso orario per fissare.
Selezionare il disco di taglio
appropriato e collocarlo
sull’attacco del connettore — si
pud montare solo in un senso. Il
numero indicato sul disco deve
essere rivolto verso I'alto.
Maneggiare con cura i
dischi di taglio, poiché sono
estremamente taglienti.
Impugnare i dischi dalla
maniglia.



Montare il coperchio sul recipiente
collocando il tubo introduttore
dietro la maniglia, poi spingere
verso il basso e ruotare in senso
orario per fissare. Il coperchio puo
essere montato in quattro posizioni
diverse.

In caso di difficolta nel
chiudere il coperchio,
togliere I’accessorio e
accendere per quaiche
istante I’apparecchio. Ora
installare nuovamente
Paccessorio.

Scegliere il tubo introduttore da
usare. Lo spingitore contiene un
tubo piu piccolo, per lavorare cibi
singoli o ingredienti sottili.

per usare il tubo introduttore
piccolo

Prima inserire lo spingitore grande
nel tubo introduttore @.

per usare il tubo grande
Usare insieme entrambi gli
spingitori @.

Mettere gli ingredienti nel tubo
introduttore.

Accendere e spingere verso il
basso in modo uniforme con lo
spingitore — non inserire mai le
dita nel tubo introduttore.
Alla fine dell’'operazione, per ridurre
la quantita di cibo che rimane sul
disco, puo essere utile alzare e
abbassare piu volte lo spingitore.

10 Spegnere e staccare la spina.
11 Rimuovere 'accessorio dall’attacco

ruotandolo in senso antiorario

e sollevandolo. Smontare
I’accessorio. (Per rimuovere il
recipiente dal connettore, tenere
ferma la base del connettore,
ruotare il recipiente in senso
antiorario e sollevare @. In caso di
difficolta nel rimuovere il connettore
dal recipiente, rimontare il
recipiente e il connettore
sull’attacco. Ruotare I'insieme in
senso antiorario fino a quando si
ferma, poi ruotare ulteriormente

il recipiente per staccarlo dal
connettore @.)
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consigli

Usare ingredienti freschi.

Non tagliare gli ingredienti a
pezzetti troppo piccoli. Riempire
quasi del tutto il tubo introduttore
grande: in questo modo si
impedisce che gli ingredienti
scivolino ai lati durante la
lavorazione.

Oppure, utilizzare il piccolo tubo
introduttore.

Quando si utilizza un disco per
tagliare a bastoncino, tenere
orizzontali gli ingredienti sottili.
Quando si affetta o si grattugia,
gli ingredienti inseriti in verticale
saranno piu corti di quelli inseriti in
orizzontale.

Dopo aver usato un disco di taglio,
nel piatto oppure negli alimenti
lavorati si noteranno sempre dei
residui.

pulizia

Spegnere sempre 'apparecchio

e disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I’accessorio dal robot da cucina.
Smontare completamente
I’accessorio prima di pulirlo.

Non immergere mai il connettore in
acqua: pulirlo passandolo con un
panno inumidito.

Lavare i restanti componenti in
acqua saponata calda e asciugare
a fondo. Fare molta attenzione: le
lame e i dischi di taglio sono affilati.
Oppure, lavare in lavastoviglie
(solo nel cestello superiore). NON
LAVARE IL CONNETTORE IN
LAVASTOVIGLIE.



manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell’accessorio, prima di contattare
I'assistenza, si consiglia di visitare |l
sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio & stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as

ilustracdes

seguranca

Leia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.

As laminas e os discos estdo muito
afiados, manipule com cuidado. Segure
sempre pela pega afastando-se do
gume, quando manusear e quando
limpar.

Retire sempre as laminas antes de vazar o
conteudo da taca.

Mantenha as maos e utensilios longe da
taca enquanto a maquina de cozinha
estiver ligada a corrente eléctrica.

Nao utilize os dedos para empurrar 0s
alimentos no tubo de alimentacao. Utilize
sempre 0o(s) calcador(es) fornecido(s).
Desligue o aparelho e retire a ficha do
cabo de alimentacéo da tomada de
parede:

O antes de instalar ou retirar as pecas

O apos a utilizacéo

O antes das operacdes de limpeza
Nunca retire a tampa do acessorio
enguanto as laminas ou o disco de corte
nao estiverem completamente parados.
Quando utilizar o disco de fatiar/ralar

ou cortar em juliana, nao deixe encher

a taca até chegar aos discos: esvazie-a
regularmente.

Quando utilizar as laminas nao exceda a
capacidade maxima (max.) marcada na
taca.

N&o toque em acessorios que estejam a
mover-se.

31



Nao empurre os alimentos pelo tubo de
alimentacao, com demasiada forga — pois
pode estragar o acessorio.

Nao pique cubos de gelo ou outros
alimentos duros, tais como especiarias,
pois poderao danificar o acessorio.

N&o utilize o dispositivo de 1amina para
misturar ingredientes pesados como
massa para pao, uma vez que pode
danificar o seu acessorio ou a maquina.
Use o batedor de gancho na maquina de
cozinha.

Nunca misture ingredientes
quentes na taca, deixe-os arrefecer
até a temperatura ambiente antes
de os processar.

N&o misture ingredientes liquidos uma
vez que podem verter pela tampa. Temos
disponivel uma misturadora para esse
efeito.

Nao utilize a tampa para operar o
processador, utilize sempre os botdes de
controlo ON/OFF.

O uso inapropriado do seu processador de
alimentos pode resultar em ferimentos.
Se ocorrer vibragdo excessiva ao utilizar
este acessorio, reduza a velocidade ou
pare a maquina e retire o conteudo.
Nunca utilize um acessorio danificado.
Mande-o examinar ou reparar. Ver
“assisténcia técnica e servicos ao cliente”.

Consulte o livro de instrugdes do seu
aparelho principal de cozinha para mais
informacoes sobre avisos de seguranca.
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antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood
Desembale completamente o
aparelho, incluindo as protecgdes
plasticas das laminas. Tenha
cuidado pois as laminas sao
muito afiadas. As protecgdes
devem ser descartadas pois
servem apenas para proteger as
laminas durante o fabrico e em
transito.

Lave as pecas: consulte a secgao
“limpeza”.

@)
Iy
Q
<
)

CISICICICICICINS)

empurradores: grande e
pequeno

tubo de alimentagao
tampa do acessorio

pega

laminas

taga do acessorio
conector

discos de corte

1 disco de ralar extra fino
2 disco de ralar fino

3 disco de ralar grosso

4 disco de fatiar fino

5 disco de fatiar grosso
6 disco de cortar em juliana

laminas

Use na velocidade 2 a 5
Utilize as laminas para cortar carne
crua ou cozida, ovos cozidos,
legumes, nozes, améndoas, patés
e dips e também para ralar pao

e bolachas. Podem também ser
utilizadas para preparar massa
amanteigada e coberturas para
crumbles.

capacidades maximas
massa (peso da farinha) 400g
carne 500g

Nunca exceda a capacidade
“max.” marcada na taga.

utilizagéo das laminas

1

Cologue a maquina de cozinha na
bancada de trabalho com o botéo
de velocidade virado para a frente.
Levante a tampa da entrada de
alta velocidade @.

Cologue o conector na entrada e
rode no sentido dos ponteiros do
relégio até que fique bloqueado
nessa posicao.

Cologue a taga no conector com
a pega virada para a parte de tras
da maquina de cozinha e depois
rode no sentido dos ponteiros do
relégio até prender.

Cologue a unidade de lamina no
acessorio da taga. Rode e empurre
para baixo se necessario para
prender. Manipule a lamina
de corte com muito cuidado
- esta esta extremamente
afiada. Segure pela pega.
Corte os alimentos em pedagos

e coloque-os na taga verificando
que 0s mesmos se encontram
distribuidos de modo uniforme.
Cologue a tampa na taga,.
colocando o tubo de alimentacao
por trds da pega, empurre para
baixo e depois rode na direc¢éo
dos ponteiros do relégio até
prender. A tampa pode ser
colocada em quarto posicoes
diferentes.

® Se tem dificuldade em

levantar a tampa, retire

o acessoério e ligue
brevemente a maquina de
cozinha. Volte a colocar o
acessorio

Instale os empurradores.

Ligue e seleccione uma
velocidade. Processe até atingir o
resultado desejado.

10Desligue e retire da corrente

eléctrica.



11 Remova o acessorio da entrada

girando-o para o lado contrario
dos ponteiros do relégio e
levantando-o. Desmonte o
acessorio. (Para remover a taga

do accionador, segure a base

do accionador e rode a taga no
sentido contrario dos ponteiros

do relégio e levante-a @. Se

tiver dificuldades em remover o
conector da taga, recoloque a taga
e 0 conector na entrada. Rode o
conjunto na direc¢éo contraria a
dos ponteiros do relégio até parar,
depois rode a taga ainda mais
para desprender do accionador
o)

sugestoes

Corte os alimentos aos bocados
antes de os colocar na taga.
Carne, pao, legumes e outros
alimentos de textura semelhante
devem ser cortados em cubos

de aproximadamente 2 cm. As
bolachas devem ser cortadas em
bocados e adicionadas pelo tubo
de alimentagdo com a maquina em
funcionamento.

Se desejar preparar sopas, escorra
0 liquido da sopa e adicione

os ingredientes sdlidos a taga.
Processe e depois adicione de
novo a mistura ao liquido.

Ao fazer massa de tartes, utilize
gordura refrigerada de consisténcia
firme, cortada em cubos de 2 cm.
Misture com a farinha até a mistura
ficar parecida a pao ralado.
Gradualmente, adicione agua pelo
tubo de alimentagao para formar

a massa. Desligue logo que os
ingredientes estiverem misturados.
Tenha o cuidado de nao processar
excessivamente ao utilizar as
laminas.

Utilizar o batedor em K na taga
misturadora para preparar bolos
pois assim obtera melhores
resultados.
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Discos de cote

Utilize a velocidade 1

a 2 para a maioria das
operacoes.

Se precisar de mais poténcia
aumente para a velocidade 3.

Use o disco de fatiar/ralar para
fatiar ou ralar frutos, vegetais e
queijo e o disco de cortar em
juliana para cortar vegetais, como
por ex. batatas e cenouras.
importante - Ndo deixe encher
a taga até chegar aos discos:
esvazie-a regularmente.

O tipo de utilizagdo dos discos
listados em baixo, incluidos na
embalagem, pode ser identificado
pelo respectivo nUmero escrito em
cada disco da seguinte forma:

Disco n° 1 - ralar extra fino. Para
queijo parmesao e batatas para
pratos variados.

Disco n°® 2 - ralar fino. Para
queijo, chocolate, nozes e frutos
ou vegetais firmes.

Disco n° 3 - ralar grosso. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n° 4 - fatiar fino. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n°® 5 - fatiar grosso. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n° 6 — cortar em juliana.
Corta batatas para fritar estilo
juliana francesas (palitos) e
ingredientes para ensopados,
saladas e patés (cenouras, maca e
péras).

para usar os discos

1 Coloque a maquina de cozinha na

bancada de trabalho com o botéo
de velocidade virado para a frente.
Levante a tampa da entrada de
alta velocidade @.

Cologue o conector na entrada e
rode no sentido dos ponteiros do
relégio até que fique bloqueado
nessa posicao.

Cologue a taga no conector com
a pega virada para a parte de tras
da maquina de cozinha e depois
rode no sentido dos ponteiros do
reldgio até prender.



5 Seleccione o disco desejado e
cologue-o no eixo accionador — s6
encaixa huma posi¢do. O nimero
escrito no disco deve estar virado
para cima. Manipule os discos
com muito cuidado - estes
estao extremamente afiados.
Segure o disco pela pega.
Cologue a tampa na taga,.
colocando o tubo de alimentagao
por trds da pega, empurre para
baixo e depois rode na direcgéo
dos ponteiros do reldgio até
prender. A tampa pode ser
colocada em quarto posigoes
diferentes.

Se tem dificuldade em

levantar a tampa, retire

o acessoério e ligue

brevemente a maquina de

cozinha. Volte a colocar o

acessorio

Escolha o tubo de alimentagao

que deseja utilizar. O empurrador

contém um tubo de alimentagéo
mais pequeno para processar
artigos individuais ou ingredientes
delgados.

utilizacado do tubo de

alimentacao pequeno

® Comece por introduzir o
empurrador grande no tubo de
alimentacéo @.
utilizacao do tubo de
alimentacao grande

® Utilize ambos os empurradores
conjuntamente @.

8 Introduza os alimentos no tubo de
alimentagao.

9 Ligue e empurre com o
empurrador - nunca introduza
os seus dedos no tubo de
alimentacao.

® No fim da utilizagao, levante e
baixe o empurrador varias vezes
para ajudar a reduzir a quantidade
de alimentos nos discos.

10 Desligue e retire da corrente
eléctrica:

11 Remova o acessorio da entrada
girando-o para o lado contrario
dos ponteiros do reldgio e
levantando-o. Desmonte o
acessorio. (Para remover a taga
do conector, segure a base do
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conector e rode a taga no sentido
contrario dos ponteiros do relégio
e levante-a @. Se tiver dificuldades
em remover o conector da taga,
recoloque a taga e o conector

na entrada. Rode o conjunto na
direcgao contraria a dos ponteiros
do relégio até parar, depois rode a
taga ainda mais para desprender
do conector @.)

sugestoes

Utilize ingredientes frescos.

Nao corte os alimentos em
bocados demasiado pequenos.
Encha razoavelmente bem a toda
a largura o tubo de alimentacao
grande. Isto impede os alimentos
de deslizarem para os lados
durante o processamento.

Em alternativa utilize o tubo de
alimentagdo mais pequeno.
Quando utilizar o disco cortar em
juliana, coloque os alimentos na
horizontal.

Quando fatiar ou ralar: os
alimentos colocados verticalmente
saem mais pequenos que 0s
alimentos colocados na horizontal.
Depois de utilizar um disco, existira
sempre uma pequena perda de
alimentos que ficardo no disco ou
nos alimentos processados.

limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo
eléctrico da tomada antes de
retirar o acessoério da maquina de
cozinha.

Desmonte totalmente o acessodrio
antes de o lavar.

Nunca submersa o conector

em agua, limpe-o com um pano
humido.

Lave as pegas em agua

quente com sabao e seque
cuidadosamente. Tenha cuidado
porgue as laminas e os discos
estao muito afiados. Em alternativa
pode lavar na maquina lava-loica
(apenas na cesta de cima). NAO
LAVE O EIXO ACCIONADOR.



assisténcia e cuidados
do cliente

® Se tiver qualquer problema ao
utilizar o seu acessorio, antes
de telefonar para a Assisténcia
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o0 seu produto

estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposicdes legais relativas

a quaisquer disposigdes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préoximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
0 website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente

y guardelas para poder utilizarlas en el

futuro.

Las cuchillas y los discos de corte estan

muy afilados, manéjelos con cuidado.

Sosténgalos siempre por el asa

en la parte superior, lejos del

borde cortante, tanto durante el

uso como en las operaciones de

limpieza.

Extraiga siempre la cuchilla antes de verter

el contenido del bol.

Mantenga las manos y los utensilios

alejados del bol mientras el robot de

cocina esté conectado a la toma de

corriente.

Nunca utilice los dedos para empujar los

alimentos en el tubo de entrada. Utilice

siempre el embutidor que se suministra

con el aparato.

Apague y desconecte el aparato:

O antes de montar o desmontar cualquier
componente

O después del uso

O antes de limpiarlo

Nunca quite la tapa del accesorio hasta

que la cuchilla o el disco de corte se haya

parado totalmente.

Cuando utilice el disco rebanador, rallador

O para cortar al estilo juliana, no deje que

el bol se llene hasta la altura del disco de

corte: vacielo periddicamente.

Cuando utilice la cuchilla, no llene por

37



encima del nivel Max marcado en el bol.
No toque las partes moviles.

No haga una fuerza excesiva para empujar
los alimentos por el tubo de entrada ya
que podria dafar el accesorio.

No pique cubitos de hielo u otros
alimentos duros, tales como especias,
pueden danar el accesorio.

No utilice la cuchilla para mezclar cargas
pesadas, tales como masa de pan, ya que
podria danar su accesorio o el aparato.
Utilice el gancho de amasar en el robot de
cocina.

Nunca mezcle ingredientes
calientes en el bol, deje que se
enfrien a temperatura ambiente
antes de procesarlos.

No mezcle ingredientes liquidos ya que
pueden salirse alrededor de la tapa. Hay
una mezcladora disponible para este
proposito.

No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador de alimentos; utilice siempre
el control de encendido/apagado o de
velocidad.

El uso incorrecto del accesorio de su
procesador de alimentos puede producir
lesiones.

Si se produjeran vibraciones excesivas al
utilizar este accesorio, reduzca la velocidad
O pare el aparato y extraiga el contenido.
Nunca utilice un accesorio danado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen:
consulte “servicio técnico y atencion al
cliente”.
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Consulte el libro principal de instrucciones
del electrodomeéstico al que se acopla el
accesorio para obtener mas informacion
sobre las advertencias respecto a la

seguridad.

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

Retire todo el embalaje incluyendo
el protector de plastico de las
cuchillas. Tenga cuidado con
las cuchillas, estan muy
afilados. Estos protectores
deberan desecharse ya que sdlo
SON necesarios para proteger la
cuchilla durante la fabricacion y el
transporte.

Lave las partes, véase ‘limpieza’

descripcion del aparato

P0PO®e® ©®O0

empujadores: grande y pequefio
tubo de introduccion de
alimentos

tapadera del accesorio

asa

cuchilla

bol del accesorio

conector

discos de corte

1 disco rallador extrafino

2 disco rallador fino

3 disco rallador grueso

4 disco rebanador fino

5 disco rebanador grueso

6 disco para cortar en juliana

cuchilla
Usar a velocidad 2 a 5

Utilice la cuchilla para picar carne
cruda o cocinada, huevos cocidos,
verduras, nueces, patés y salsas

y también para hacer migas con
pan o galletas. Igualmente se
puede utilizar para hacer pasta

de hojaldre y recubrimientos con
pasta desmigajada.

capacidades maximas
pastas pasteleras (peso de la
harina) 400 g

carne 500 g

Nunca sobrepase el nivel “max”
marcado en el bol.

39

para utilizar la cuchilla

1

Cologue el robot de cocina sobre
la encimera con el control de
velocidad orientado hacia la parte
delantera.

Retire la tapa de salida de
velocidad alta @.

Cologue el conector sobre la salida
y gire en el sentido de las agujas
del reloj hasta que quede bien
sujeto en su posicion.

Coloque el bol sobre el conector
con el asa en la parte trasera del
robot de cocina, luego gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede bien ajustado en su
posicion.

Coloque la cuchilla en el bol del
accesorio. Gire y presione hacia
abajo si es necesario para que
quede bien ajustada. Maneje la
cuchilla con cuidado ya que
esta muy afilada. Sujétela
por el asa.

Corte los alimentos y péngalos en
el bol asegurandose de que estan
distribuidos equitativamente.
Acople la tapa sobre el bol
colocando el tubo de introduccion
de alimentos detras del asa, luego
presione hacia abajo y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede firmemente ajustada
en su posicion. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

Si tiene dificultad a la hora
de acoplar la tapa, retire

el io y conect

el robot de cocina unos
instantes. Vuelva a colocar
el accesorio.

Ponga los empujadores.




9 Encienda el aparato y seleccione
una velocidad adecuada. Procese
los alimentos hasta obtener el
resultado deseado.

10Apague y desenchufe el aparato.

11 Para quitar el accesorio de la
salida, girelo en sentido contrario
a las agujas del reloj y saquelo.
Desmonte el accesorio. (Para
quitar el bol del conector, sujete
la base del conector, gire el bol
en sentido contrario a las agujas
del reloj y saquelo @. Si tiene
dificultad a la hora de quitar el
conector del bol, vuelva a colocar
el bol y el conector a la salida. Gire
el montaje en sentido contrario
a las agujas del reloj hasta que
alcance un tope, entonces
gire el bol un poco mas para
desbloquearlo del conector @.)

consejos

® Corte los alimentos antes de
meterlos en el bol. La carne, pan,
verduras y otros alimentos de
textura similar deberan cortarse
en cubitos de aproximadamente
2 cm. Las galletas deberan
romperse en trocitos y anadirse
por el tubo de introduccion de
alimentos mientras el aparato esta
en marcha.

® Si quiere mezclar purés, escurra
los ingredientes y anada los sdlidos
al bol. Procese y a continuacion
afiada el liquido.

® Al hacer pasta pastelera, utilice
grasa dura cortada en cubitos de 2
cm sacada del frigorifico. Mézclela
con la harina hasta alcanzar la
fase de miga. Afiada de forma
gradual agua suficiente por el
tubo de introduccién de alimentos
para formar una masa. Apague
el aparato tan pronto como los
ingredientes estén bien mezclados.

® Tenga cuidado de no procesar
los alimentos mas de la cuenta
cuando utilice la cuchilla.

® Utilice la batidora K en el bol de
mezcla para mezclar tartas —
obtendra mejores resultados.
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discos de corte

Use la velocidad 1 a 2 para
la mayoria de operaciones.
Si necesita mas potencia, aumente
a la velocidad 3.

Utilice el disco rebanador/rallador
para rebanar o rallar fruta, verduras
u hortalizas y queso, y el disco
para cortar al estilo juliana para
cortar verduras u hortalizas como,
por ejemplo, patatas y zanahorias.
importante - No permita que

el bol se llene hasta la altura

del disco de corte: vacielo
periédicamente.

La gama de discos que se
enumeran a continuacion esta
incluida en el producto, y se
pueden identificar por los nimeros
marcados en cada disco del modo
siguiente:

Disco n.° 1 - rallado extrafino.
Para queso parmesano y patatas
para bolas de patata a la alemana.
Disco n.° 2 - rallado fino. Para
queso, chocolate, frutos secos y
fruta firme u hortalizas.

Disco n.° 3 - rallado grueso.
Para queso vy fruta firme u
hortalizas.

Disco n.° 4 - rebanado fino. Para
queso Yy fruta firme u hortalizas.
Disco n.° 5 - rebanado grueso.
Para queso vy fruta firme u
hortalizas.

Disco n.° 6 - estilo juliana. Corta
patatas para hacer patatas fritas
finas e ingredientes para guisos,
ensaladas y salsas (por ejemplo,
zanahoria, manzana y pera).



para utilizar los discos
de corte

1

Cologue el robot de cocina sobre
la encimera con el control de
velocidad orientado hacia la parte
delantera.

Retire la tapa de salida de
velocidad alta @.

Coloque el conector sobre la salida
y gire en el sentido de las agujas
del reloj hasta que quede bien
sujeto en su posicion.

Cologue el bol sobre el conector
con el asa en la parte trasera del
robot de cocina, luego gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede bien ajustado en su
posicion.

Seleccione el disco de corte que
desee y pongalo sobre el eje del
conector; solo encajara de una
forma. El nimero marcado en el
disco debe estar orientado hacia
arriba. Maneje los discos de
corte con mucho cuidado
ya que estan muy afilados.
Sujete el disco por el asa.
Acople la tapa sobre el bol
colocando el tubo de introduccion
de alimentos detras del asa, luego
presione hacia abajo y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede firmemente ajustada
en su posicion. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

Si tiene dificultad a la hora
de acoplar la tapa, retire

el accesorio y conecte

el robot de cocina unos
instantes. Vuelva a colocar
el accesorio.

Elija el tubo de introduccién de
alimentos que quiera utilizar.

El empujador contiene un tubo

de introduccioén de alimentos

mas pequeno para procesar

los productos individuales o los
ingredientes finos.
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para utilizar el tubo de
introduccién de alimentos
pequeio
En primer lugar, ponga el
empujador grande dentro del tubo
de introduccion de alimentos @.
para utilizar el tubo de
introduccién de alimentos
grande
® Utilice ambos empujadores a la
vez @.
8 Ponga los alimentos en el tubo de
introduccion de alimentos.
Encienda el aparato y empuje de
forma uniforme con el empujador
- nunca meta los dedos en
el tubo de introduccion de
alimentos.
® A final del proceso, el hecho de
subir y bajar el empujador varias
veces puede ayudar a reducir la
cantidad de comida que quede en
el disco de corte.
10 Apague y desenchufe el aparato.
11 Para quitar el accesorio de la
salida, girelo en sentido contrario
a las agujas del reloj y saquelo.
Desmonte el accesorio. (Para
quitar el bol del conector, sujete
la base del conector, gire el bol
en sentido contrario a las agujas
del reloj y saquelo @. Si tiene
dificultad a la hora de quitar el
conector del bol, vuelva a colocar
el bol y el conector a la salida. Gire
el montaje en sentido contrario
a las agujas del reloj hasta que
alcance un tope, entonces
gire el bol un poco mas para
desbloqguearlo del conector @.)

9

consejos
Utilice ingredientes frescos.
No corte los alimentos demasiado
pequefios. Llene bastante el
ancho del tubo de introduccion de
alimentos grande. Asf se evitara
que la comida salga por los lados
durante el procesamiento.
Como alternativa, utilice el tubo
de introduccion de alimentos
pequero.
® A| utilizar el disco para cortar
al estilo juliana, coloque los
ingredientes en sentido horizontal.



® Al rebanar o rallar: los alimentos ® Sj su producto Kenwood

colocados en sentido vertical salen funciona mal o si encuentra algun
mas cortos que los que se colocan defecto, envielo o llévelo a un
en sentido horizontal. centro de servicios KENWOOD
® Después de utilizar un disco autorizado. Para encontrar
de corte, quedara siempre una informacion actualizada sobre su
pequefia cantidad de desechos en centro de servicios KENWOOD
el disco o en los alimentos. autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
|impieza pagina web especifica de su pais.
® Apague siempre el aparato y ® Disefiado y creado por Kenwood
desconéctelo de la alimentacion

en el Reino Unido.
antes de quitar el accesorio. ® Fabricado en China.
® Desmonte el accesorio por
completo antes de limpiarlo.
® Nunca sumerja el conector en
agua, limpielo por encima con un
trapo humedo.
® | ave el resto de las piezas en
agua templada con jabdn, luego
séquelas completamente. Tenga
cuidado ya que las cuchillas
y los discos de corte estan
afilados. Como alternativa, se
pueden lavar en el lavavajillas
(s6lo en la bandeja superior). NO
LAVE EL CONECTOR EN EL
LAVAVAJILLAS.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del accesorio,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia
que cumple con todas las
disposiciones legales relativas a
cualquier garantia existente y a
los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se
adquirio el producto.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

Knivbladene og snitte/rivepladerne er
meget skarpe, sa de skal omgés med
forsigtighed. Hold altid fast overst i
fingergrebet vaek fra 22ggen bade
under brug og rengoring.

Fiern altid knivbladet, for skélens indhold
haeldes ud.

Hold greb og redskaber veek fra skalen nar
rgremaskinen er tilsluttet streamtilfarslen.
Brug aldrig fingrene til at stoppe maden
ned i pafyldningstragten. Brug altid de(n)
medfelgende nedstopper(e).

Sluk for den og tag stikket ud:

o inden der pasasttes eller fiernes dele

O efter brugen

O for rengering

Tag aldrig 18get af tilbehoret, for bladene
eller skeerepladen er standset helt.

Nar du bruger en snitte-, rive- eller
julienneplade, ma du ikke lade skalen blive
fyldt helt op til skeerepladen: tem den
regelmaessigt.

Nar knivsbladet bruges, ma skalen ikke
fyldes op over Max-niveau pa skalen.

Du mé ikke berere dele i bevaegelse.

Du mé ikke brug tvang til at skubbe
produkterne ned gennem tilferselsroret, da
du kan beskadige tilbehoret.
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Brug ikke tilbehoret til isterninger og andre
harde ting som f.eks. krydderier, da det i
sa fald kan blive beskadiget.

Brug ikke knivbladet til at blande drgje
maengder som f.eks. breddej, da dette kan
beskadige tilbeharet eller maskinen. Brug
en dejkrog i kekkenmaskinen.

Bland aldrig meget varme
ingredienser i skalen. Lad dem
kole ned til stuetemperatur, for de
blandes.

Undlad at blende flydende ingredienser, da
disse kan lgbe over ved laget. Der kan fas
en blender til dette formal.

Du mé ikke bruge laget til at betjene
foodprocessoren. Du skal altid bruge on/
off-knappen eller hastighedsknappen.
Misbrug af kekkenmaskinen kan forarsage
laesioner.

Skulle der opsta for store vibrationer ved
brug af dette tilbeher, skal hastigheden
enten saettes ned, eller maskinen skal
standses og indholdet tages ud.

Du ma aldrig bruge beskadiget tilbeheor. Fa
det efterset eller repareret. Se ‘Service og
kundepleje’.

Folg din hovedkekkenmaskine
instruktionsbog for yderligere
sikkerhedsadvarsler.
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for du bruger Kenwood
tilbehor

Fjern alt indpakningsmateriale,
herunder plastdeekslerne fra
knivbladet. Pas pa - knivene er
nemlig meget skarpe. Disse
dacksler ber kasseres, da de kun
har til formal at beskytte knivbladet
under fremstilling og transport.
Vask delene, se ‘rengering’.

forklaring

®O

@00O®®

nedstoppere: stor og lille
tilferselsror
tilbeherslag

fingergreb

knivblad

tilbehorsskal
konnekter
skeereplader

1 ekstra fin riveplade
2 fin riveplade

3 grov riveplade

4 plade til tynde skiver
5 plade til tykke skiver
6 julienneplade

knivblad
Bruges pa hastighed 2 til 5

Knivbladet anvendes til at hakke
rét og kogt ked, kogte aeg,
grentsager, nedder, paté og dips
samt til at lave raps af bred, kiks
og tvebakker. Det kan ogsa

anvendes til at lave butterdej o.lign.

maksimale mangder
butterdej (melvaegt) 400 g

ked 500 g

Pas pa aldrig af overskride ‘maks.’
maerket pa skalen.
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sédan anvendes
knivbladet

1

Stil kekkenmaskinen

pé kakkenbordet med
hastighedsreguleringen vendt
fremad.

Loft laget til hgjhastighedsudgangen
Q af.

Anbring tilslutningsstykket pa
udtaget, og drej med uret, til det
klikker pa plads.

Anbring skalen pa konnektoren
med handtaget bag pa
kokkenmaskinen, og drej med uret
for at lase den pa plads.

Anbring knivsbladet i
tilbeharsskalen. Drej og skub ned,
hvis det er nedvendigt at anbringe
den. Handtér knivsbladet med
forsigtighed, da bladene

er saerdeles skarpe. Hold i
fingergrebet.

Skeer maden ud, kom det ned i
skalen og serg for, at det er ens
fordelt.

Seet laget pa skalen ved at placere
tilferselsreret bag handtaget, og
skub ned og drej med uret for

at l&se den pa plads. Laget kan
saettes pé i forskellige positioner.
Safremt du har problemer
med at montere laget,
fjernes tilbehoret og
kokkenmaskinen taendes
kort. Genmontér tilbehoret.
Seet nedstopperne i.

Teend og veelg en passende
hastighed. Bland indtil det enskede
resultat opnas.

10Sluk og tag stikket ud.
11 Fjern tilbeheret fra udtaget ved

at dreje mod uret, og lofte af.
Adskil tilbeharet. (Skalen tages

af konnektoren ved at holde om
bunden af konnektoren, dreje
skalen mod uret og lofte af @.
Safremt du har problemer med at
fierne konnektoren fra skalen, skal
skéalen og konnektoren sasttes pa
udtaget igen. Drej enheden mod
uret, indtil den nar et stop. Drej s&
skalen laengere for at lase den af
konnektoren @.)



tips

Maden skal skeeres i stykker, for
den kommes i skélen. Kad, brad,
grentsager og andre madvarer

af lignende konsistens skal
skaeres i terninger pa ca. 2 cm.
Kiks, tvebakker og lignende kan
braekkes i stykker og kommes ned
i tilforselsreret, mens maskinen
arbejder.

Hvis du ensker at blende

suppe, skal vaesken heeldes af
ingredienserne og resten kommes
i skalen. Lad s& maskinen arbejde,
hvorefter veesken tilsaettes igen.
Nar der laves butterdej, skal der
bruges fast fedtstof skaret i 2 cm
terninger direkte fra koleskabet.
Bland fedtstoffet med melet, indtil
dejen ligger raps. Tilsaet gradvist
tilstreekkeligt vand ned gennem
tilforselsroret, til der dannes en dej.
Sluk s& snart ingredienserne er
blandet.

Pas pa, at maskinen ikke

arbejder for leenge, nar knivbladet
anvendes.

Brug K-spaden i mixerens skal

til at rore kagedeje - det giver et
bedre resultat.

skaereplader

Brug hastighed 1 til 2 til de
fleste formal.

Hvis der er brug for mere kraft,
oges hastigheden til 3.

Snitte/rivepladen anvendes til at
snitte eller rive frugt, grentsager

og ost, hvorimod juliennepladen
anvendes til at skeere grensager,
som. f.eks. kartofler og guleradder.

vigtigt - Lad ikke skalen blive fyldt
helt op til skeerepladerne: tem den
regelmeessigt.

Udvalget af plader der vises
herunder er inkluderet i pakken
og kan identificeres pa numrene
angivet pa hver plade péa felgende
made:

Plade nr. 1 - ekstra fin rivning. Til
parmesanost og kartofler til tyske
kartoffelboller.

Plade nr. 2 - fin rivning. Til ost,
chokolade, nedder og fast frugt
eller gronsager.
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Plade nr. 3 - grov rivning. Til ost
og fast frugt eller gronsager.
Plade nr. 4 - tynde skiver. Til ost
og fast frugt eller gronsager.
Plade nr. 5 - tykke skiver. Til ost
og fast frugt eller grensager.
Plade nr. 6 - julienne. Udskeaerer
kartofler til tynde pommes frites og
ingredienser til gryderetter, salater
og dips (som f.eks. gulerod, eeble
0g peere).

brug af skeerepladerne

1 Stil kekkenmaskinen
pé kakkenbordet med
hastighedsreguleringen vendt
fremad.

2 Loft laget til hgjhastighedsudgangen
af @.

3 Anbring tilslutningsstykket pa
udtaget, og drej med uret, til det
klikker pa plads.

4 Anbring skalen pa konnektoren
med handtaget bag pa
kakkenmaskinen, og drej med uret
for at lase den pa plads.

5 Veelg den onskede skaereplade, og
anbring den pa konnektordrevet.
Den passer kun én vej. Nummeret
pa pladen skal vende opad.
Handtér skzerepladerne
med forsigtighed, da de
er sardeles skarpe. Hold
skiven i fingergrebet.

6 Saet laget pa skalen ved at placere
tilferselsreret bag handtaget, og
skub ned og drej med uret for
at lase den pa plads. Laget kan
saettes pa i forskellige positioner.

® Safremt du har problemer
med at montere laget,
fjernes tilbehoret og
kokkenmaskinen taendes
kort. Genmontér tilbehoret.

7 Veelg hvilket tilferselsrer, du
onsker at anvende. Nedstopperen
indeholder et lille tilforselsror, som
bruges til enkelte dele eller tynde
ingredienser.
sadan anvendes det lille
tilforselsror

® Szt forst den store nedstopper ind
i tilforselsroret @.



sadan anvendes det store
tilforselsror

® Brug begge nedstoppere
samtidigt @.

8 Kom maden ned i tilferselsroret.

9 Teend og skub jeevnt ned med
nedstopperen - kom aldrig
fingrene ned i tilforselsroret.

® Nar du er feerdig med at bruge
apparatet, kan du ved at haeve
og sa&nke skubberen flere gange
hjeelpe med at reducere den
meengde madrester, der bliver
siddende tilbage pa skeerepladen.

10Sluk og tag stikket ud.

11 Fjern tilbeheret fra udtaget ved
at dreje mod uret, og lofte af.
Adskil tilbeharet. (Skalen tages
af konnektoren ved at holde om
bunden af konnektoren, dreje
skalen mod uret og lofte af @.
Hvis du har problemer med at
fierne konnektoren fra skalen, skal
du seette skélen og konnektoren
pa udtaget. Drej enheden mod
uret, indtil den nar et stop. Drej s&
skalen leengere for at lase den af
konnektoren @.)
tips

® Brug friske ingredienser.

® Skeer ikke maden i for sma
stykker. Fyld det store tilforselsror i
bredden, sé& det er ret fuldt. Derved
undgas det, at maden glider ned i
siden under arbejdet.
| modsat fald bruges det lille
tilferselsror.

® Nar du bruger julienneskiven,
skal tynde ingredienser anbringes
vandret.

® Ved snitning og rivning: kommer
produkter, der anbringes opret
ud i mindre stykker end produkter
anbragt vandret.

® FEfter brug af en skeereplade vil der
altid veere en lille maengde spild pa
pladen eller i produktet.

rengering

® Sluk altid og afbryd stremmen
forend tilbeheret fiernes fra
kokkenmaskinen.

® Skil tilbehoret fuldsteendigt for
rengoring.

® Nedsaenk aldrig konnekteren i
vand men ter den i stedet af med
en fugtig klud.

® Vask de resterende dele i
varmt seebevand, og after s&
grundigt. Pas pa, da bladene
og skeerepladerne er skarpe.
| modsat fald leegges de i
opvaskemaskinen (kun pa everste
hylde). KONNEKTOREN
MA IKKE LZEGGES |
OPVASKEMASKINE.

service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit tilbeher, skal
du, fer du anmoder om hjeelp,
besage www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land,
hvor produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Bladen och skivorna ar mycket vassa.
Hantera dem med forsiktighet. Hall dem
alltid i greppet upptill, borta fran
eggen, bade nar du hanterar och
diskar dem.

Tag alltid ut knivbladet innan du tommer ut
innehaller ur skalen.

Hall hander och verktyg utanfor skalen
medan koksmaskinen ar ansluten till
elnatet.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka

ner bitar i matarréret. Anvand alltid
matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

Stang av apparaten och dra ur kontakten:
O innan du monterar eller tar bort delar

o efter anvandning

o fbre rengdring

Lyft aldrig locket fran tilloehodret forrén
bladet eller skarskivan har stannar
ordentligt.

Lat inte skalen fyllas pa &nda upp till
skarskivan nar du anvander skivnings-,
rivnings- eller julienne-skivan. Tom den
regelbundet.

Nar du anvander knivbladet ska du inte
fylla Gver maxnivan markerad pa skalen.
Vidror inte rorliga delar.

Anvand inte for mycket kraft for att trycka
ner bitarna i matarréret — da kan tillbehédret
skadas.
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Hacka inte istarningar eller andra harda
livsmedel sasom kryddor. Da kan
tillbehoret skadas.

Anvand inte knivbladet for tunga
blandningar t.ex. broddeg. Da kan
tillbehoret eller maskinen skadas. Anvand
degkroken i kbksmaskinen.

Mixa aldrig varma ingredienser

i skalen. Lat dem svalna till
rumstemperatur innan de mixas.
Mixa inte flytande ingredienser - de kan
lacka runt locket. Det finns en mixer for det
andamalet.

Anvand aldrig locket for att stanga av och
pa maskinen. Anvand pé/av-knapparna
eller hastighetsreglaget.

Om mixern anvands pa fel satt kan det
orsaka skador.

Om det uppstar for mycket vibrationen vid
anvandningen av detta tilloehor kan du
antingen minska hastigheten eller stoppa
maskinen och ta ut innehallet.

Anvand aldrig ett skadat tillbehor. Fa det
kontrollerat eller reparerat: Se "service och
kundtjanst”.

Du hittar mer information om sakerheten i
bruksanvisningen for din kbksmaskin.
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innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

Tag bort all férpackning, aven
plastskydden f6r knivbladet. Var
forsiktig - bladen ar mycket
vassa. Skydden kan nu sléangas.
De hade bara till uppgift att skydda
bladet under tillverkningen och
frakten.

Diska delarna, se “rengdring”.

forklaring till bilder

®O

@00O®®

stétar: stor och liten
pafyliningsror
tillbehdrslock

grepp

knivblad

tillbehorskal
kopplingsdel
skarskivor

1 extra fin rivningsskiva
2 fin rivningsskiva

3 grov rivningsskiva
4 tunn skivningsskiva
5 tjock skivningsskiva
6 julienneskiva

knivbladet
Anvand pa hastighet 2 till 5

Anvand knivbladet fér att hacka
rétt och tillagat kott, kokta &gg,
groénsaker, notter, ingredienser till
pastejer och dipséaser och for att
gora brod- och kaksmulor. Det kan
ocksa anvandas for att gora vanlig
pajdeg och smulpajdeg.
maxmangder

pajdeg (mjdlets vikt) 400 g

kétt 500 g

Aldri overstig “max”-nivaet som er
markert pa bollen.
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anvanda knivbladet

1

2

3

Stall kbksmaskinen pa arbetsytan
med hastighetskontrollen framét.
Ta bort locket till hdgvéxeluttaget
(1}

Placera kopplingsdelen i
hoégvaxeluttaget och vrid medurs
tills den Iases fast i sitt lage.

Stall skélen pa kontakten med
handtaget bakat pa koksmaskinen
och vrid sedan medurs for att lasa
fast den.

Placera knivbladet i
tilloehdrsskalen. Vrid eller trycka
ner lite, om s behdvs, for fa det
pa plats. Hantera knivbladen
forsiktigt, bladen &dr mycket
vassa. Hall dem alltid i
greppet pa toppen.

Skar maten i bitar och lagg den

i skalen. Se till att den ar jamnt
fordelad.

Fest lokket péa bollen ved &
plassere pafylingstrakten bak
hé&ndtaket og dytte ned og vri
med klokken for & lase pé plass.
Lokket kan festes i fire forskjellige
posisjoner.

Om du har svart att montera
locket ska du ta bort
tillbehoéret och koppla pa
koksmaskinen helt kort. Satt
tillbaka tillbehoret.

Sétt i stotarna.

Koppla pé och stall in en hastighet.
Kor tills du far dnskat resultat.

10Stang av och ta ut stickkontakten.
11 Ta av tillbehoret fran uttaget

genom att vrida det moturs

och lyfta det upp. Plocka iséar
tilbehoret. (Ta av skalen fran
kopplingsdelen genom att halla i
kopplingsdelens fot, vrid skalen
moturs och lyft av @. Om du
tycker att det &r svart att ta

av kopplingsdelen fran skalen,
montera skalen och kopplingsdelen
pa uttaget igen. Vrid moturs till
stopp, vrid sedan skalen for att
lasa upp den fran kopplingsdelen

o)



tips

Skér upp det som ska beredas
innan du lagger det i skalen.

Kétt, brod, gronsaker och andra
livsmedel av liknande konsistens
ska skéras i ca 2 cm stora
térningar. Kex ska brytas i bitar
och matas ner i pafyliningsroret
medan maskinen gar.

Om du vill mixa soppor haller du
av vatskan och lagger de fasta
ingredienserna i skalen. Mixa dem
och hall tillbaka dem i vatskan.
For pajdeg, anvand fast fett
skuret i 2 cm stora tarningar
direkt fran kylskapet. Arbeta in

i mjolet tills blandningen ser ut
som brédsmulor. Tillsatt gradvis
lite vatten genom pafyliningsroret
tills det blir till en deg. Koppla av
sé snart som ingredienserna har
blandats.

K&r degen lange an nddvandigt nar
du anvander knivbladet.

Anvand K-spaden i blandarskéalen
nar du ska gora kakdeg - da far du
béttre resultat.

skarskivor

Kor pa hastighet 1 till 2 for
de flesta anvidndningar.

Om du behdver mer kraft kan du
Oka till hastighet 3.

Anvand skivnings/rivningsskivan
for att riva frukt, gronsaker och
ost och julienne-skivan for att
skara gronsaker t.ex. potatis och
mordétter.

viktig - Lat inte skélen fyllas
upp till skarskivan. Tém den
regeloundet.

Nedanstéende skivor &r
inkluderade i férpackningen och &r
markerade med nummer pa varje
skarskiva enligt féljande:-

Skiva 1 - extra fin rivning.
Anvands till parmesanost och tyska
potatisknodel.

Skiva 2 - fin rivning. Anvands till
ost, notter, hard frukt och harda
gronsaker.

Skiva 3 - grovrivning. Anvands

till ost, hard frukt och harda
gronsaker.
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Skiva 4 - tunna skivor. Anvands
till ost, hard frukt och harda
gronsaker.

Skiva 5 - tjocka skivor. Anvands
till ost, hard frukt och harda
gronsaker.

Skiva 6 - julienne. Anvands till
att skéra potatis till pommes frites
och till att skéra gronsaker till
grytor, sallader och dippséaser (t.ex.
morétter, pple och péron).

anvanda skarskivor

1

Stall kbksmaskinen pa arbetsytan
med hastighetskontrollen framat.
Ta bort locket till hdgvéxeluttaget
(1}

Placera kopplingsdelen i
hoégvéxeluttaget och vrid medurs
tills den lases fast i sitt lage.

Stall skalen pa kopplingsdelen med
handtaget bakat pa koksmaskinen
och vrid sedan medurs for att 1&sa
fast den.

Valj dnskad skérskiva och placera
i tilbehtrsskélen - den passar
bara pé ett hall. Siffran pa skivan
ska vara riktad uppat. Hantera
skarskivorna forsiktigt - de
ar mycket vassa. Hall alltid
skivan i greppet pa toppen.

Fast locket pa skalen genom att
placera pafyliningsroret bakom
handtaget. Tryck ner och vrid
medurs tills det laser sig pa plats.
Locket kan féstas i fyra olika lagen.
Om du har svart att montera
locket tar du av tillbehoret
och startar koksmaskinen
helt kort. Montera sedan pa
tillbehoret igen.

Valj vilket pafyliningsror du vill
anvanda. | stéten finns ett mindre
pafyliningsror for enstaka eller
smala bitar.

anvdnda det lilla
pafyliningsroret

Sétt forst den stora stoten i
pafyliningsroret @.



anvanda det stora
pafyliningsroret

Anvand bada stétarna tillsammans
(5}

Lagg det som beredas i
péafyliningsroret.

Starta kdéksmaskinen och tryck
ner med stéten - stick aldrig in
fingrar i pafyllningsroret.
Lyft och tryck ner stten nagra
ganger nar bearbetningen borjar bli
Klar for att minimera mangden mat
som blir kvar pa skarskivan.
10Sténg av och ta ut stickkontakten.
11 Ta av tilloehoret fran uttaget
genom att vrida det moturs

och lyfta upp det. Plocka iséar
tilbenoret. (Ta av skalen fran
kopplingsdelen genom att halla i
kopplingsdelens fot, vrid skalen
moturs och lyft av @. Om du
tycker att det ar svart att ta

av kopplingsdelen fran skalen,
montera tilloaka skalen och
kopplingsdelen pa uttaget. Vrid
apparaten moturs tills det stoppar,
vrid sedan skélen for att lasa upp
den frén kopplingsdelen @.)

tips

Anvand farska ingredienser.

Skar inte for smétt. Fyll det stora
pafyliningsroret ganska fullt pa
bredden. D4 finns mindre risk for
att bitarna glider sidledes under
beredningen.

Alternativt bruker du den lille
pafyllingstrakten.

Vid anvandning av julienneskivan
placeras ingredienserna horisontalt.
Vid skivning och rivning blir mat
som placerats rakt upp kortare an
mat som placerats horisontalt.
Efter anvandning av skérskivor
finns det alltid rester kvar pa skivan
eller i maten.

rengdring

® Sting alltid av apparaten och dra
ut stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret fran koksmaskinen.

® Demontera tillbehoret helt fore
rengoring.

® Sank aldrig ned kopplingsdelen i
vatten. Torka av den med en fuktig
trasa.

® \/ask gjenveerende deler i
varmt sépevann, og terk
skikkelig. Veer forsiktig da
bladene og kutteplatene er
skarpe. Alternativt vasker du i
oppvaskmaskinen (kun overste
stativ). IKKE HA KONTAKTEN 1|
OPPVASKMASKINEN.

service och kundtjanst

® Om du far problem med att
anvanda tilloehdret ber vi dig att
besdka www.kenwood.com innan
du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestammelser vad géller garanti
och konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om
du upptécker fel ber vi dig att
lamna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information
om narmaste godkanda
KENWOOD-servicecenter bestk
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

® | es naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

e Bladene og skjeereplatene er veldig
skarpe, sa veer forsiktig. Hold alltid
i fingergrepet overst, vekk fra
skjeerekanten, bade ved bruk og
rengjoring.

e Ta alltid knivbladet ut fer du heller innholdet
fra bollen.

e Hold hender og redskap ute av
bollen mens maskinen er tilkoblet
stremforsyningen.

e Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene
ned i pafyllingstrakten. Bruk alltid
stapperne som felger med maskinen.

e Sla av maskinen og trekk ut stgpselet |
folgende tilfeller:

o for du setter inn eller tar ut deler
O etter bruk
O for rengjering

e Aldri fiern lokket fra tilleggsutstyret for
bladet eller skjeereplaten har stoppet helt.

e \ed bruk av skjeere-/riveplaten eller
julienneplaten ma du ikke la bollen fylles
sa heyt opp som skjeereplaten, tem den
jevnlig.

e Ved bruk av knivbladet méa du ikke fylle

hoyere enn maks.-nivaet som er merket av

pa bollen.

lkke berar deler i bevegelse.
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lkke bruk makt til & dytte mat ned

i pafyllingstrakten - du kan skade
tillleggsutstyret.

lkke hakk isterninger eller andre harde
matvarer, f.eks. krydder, da det kan skade
tilbeharet.

Ikke bruk knivbladet til & blande tunge
blandinger som braddeig hvis ikke kan du
skade tilleggsutstyret eller maskinen. Bruk
deigkroken i kjgkkenmaskinen.

Du ma aldri mikse varme
ingredienser i bollen, la dem
avkjole seg til romtemperatur for
miksing.

lkke bland flytende ingredienser siden de
kan lekke ut rundt lokket. En blender er
tilgiengelig for dette formalet.

lkke bruk lokket til & styre matprosessoren,
men bruk alltid pa/av eller
hastighetskontrollen.

Feil bruk av matmiksertilbeharet kan
forarsake personskader.

Dersom maskinen rister veldig nar du
bruker dette tilbeharet, skal du enten
redusere farten eller stanse maskinen og ta
ut innholdet.

Aldri bruk skadet tilleggsutstyr. Fa det
ettersett eller reparert. Se “service 0g
kundetjeneste”.

Se i instruksjonsboken for
hovedkjokkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.
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for du bruker ditt Kenwood-
redskap

® Fiern all emballasje inkludert
plasten rundt knivbladet. Vaer

forsiktig da bladene er svaert

skarpe. Kast plasten da den
kun skal beskytte knivbladet ved
produksjon og transport.

® Vask delene, se ‘rengjering’

o
@
o)
@

stappere, stor og liten
matetrakt
tilbeherslokk
fingergrep

knivblad
tilbehersbolle
kopling

skjeereplater

1 ekstra fin riveplate
2 fin riveplate

3 grov riveplate

4 tynn skjeereplate
5 tykk skjeereplate
6 julienneplate

knivblad
Bruk pa hastighet 2-5

Bruk knivbladet til & hakke ratt og
kokt kjett, kokte egg, grennsaker,
netter, posteier og dips, og til &
lage bredsmuler av bred og kjeks.
Det kan ogsa brukes til & lage
butter- og smuledeiger.

CICICICICICICIC)

maksimumskapasiteter

® butterdeig (melvekt) 400 g

® kjott 500 g

® Aldri overstig “max”-nivaet som er
markert pa bollen.
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bruke knivbladet

1

Sett maskinen péa arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

Fjern det raske utslippsdekselet @.
Sett koplingen pa uttaket, og vri
med klokken til den lases pa plass.
Sett bollen pa koplingen med
handtaket ved baksiden av
maskinen og vri medsols for & lase
pa plass.

Plasser knivbladet i tilbeharsbollen.
Vri og dytt ned om ngdvendig

for & lase. Vaer forsiktig nar

du handterer knivbladet da
bladene er veldig skarpe.
Hold i fingergrepet.

Skjeer maten opp og ha den i
bollen — pass pa at den er jevnt
fordelt.

Fest lokket pa bollen ved &
plassere pafyllingstrakten bak
handtaket og dytte ned og vri

med klokken for & lase pa plass.
Lokket kan festes i fire forskjellige
posisjoner.

Hvis du har problemer med
a sette pa lokket fjerner

du tilbehoret og slar pa
maskinen en kort stund. Sett
sa tilbehoret pa igjen.

Sett pa stapperne.

Sla péa og velg en passende
hastighet. Miks til du har oppnadd
onsket resultat.

10Sla av og koble fra.
11 Fjern ekstrautstyret fra uttaket

ved & vri mot klokken og lofte

av. Demonter ekstrautstyret.

(For & fierne bollen fra kontakten
holder du basen til kontakten og
vrir bollen mot klokken og lofter
den av @. Hvis du far problemer
med & fierne kontakten fra bollen,
setter du bollen og koplingen pa
uttaket pa nytt. Vri apparatet mot
klokken til den stopper, og vri
bollen ytterligere for a lase opp fra
kontakten @.)



tips

Skjeer opp maten for du har den

i bollen. Kjott, brod, grennsaker
og andre matvarer av lignende
konsistens skal skjeeres i terninger
pa ca. 2 cm. Kjeks ma brekkes

i biter og settes til giennom
matetrakten mens maskinen gar.
Hvis du vil lage supper skal du sile
av ingrediensene og ha de faste
ingrediensene i bollen. Prosesser
0g ha dem deretter tilbake i
vaesken.

Nar du lager butterdeig skal du
bruke fast fett fra kjoleskapet,
skaret i 2 cm terninger. Bland med
mel til du far en konsistens som
ligner bredsmuler. Sett gradvis til
nok vann gjennom matetrakten slik
at du far en deig. Sla av sa snart
ingrediensene er blandet.

Pass pa at du ikke prosesserer for
mye nédr du bruker knivbladet.
Bruk K-spaden i blandebollen til

a lage kakedeig - du far bedre
resultater.

skjeereplater

Bruk hastighet 1 til 2 for de
fleste bruksomrader.

Hvis du trenger mer kraft kan du
oke til hastighet 3.

Bruk skjeere-/riveplaten til & skive
eller rive frukt, grennsaker og

ost og julienneplaten til & skjeere
grennsaker, f.eks. poteter og
gulretter.

viktig - Ikke la bollen fylles opp sé
hayt som skjeereplaten: tem den
jevnlig.

Alle platene nedenfor er inkludert
i pakken og kan identifiseres med
numrene som er markert pa hver
plate som felger:-

Plate nr. 1 - ekstra fin riving. Til
parmesanost og poteter til tyske
raspeballer.

Plate nr. 2 - fin riving. Til ost,
sjokolade, netter og hard frukt eller
grennsaker.

Plate nr. 3 - grov riving. Til ost
og hard frukt eller grennsaker.
Plate nr. 4 - tynn skiving. Til ost
og hard frukt eller grennsaker.
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Plate nr. 5 - tykk skiving. Til ost
og hard frukt eller grennsaker.
Plate nr. 6 - julienne. Skjeerer
poteter til pommes frites og
ingredienser til gryteretter, salater
og dipper (f.eks. gulrot, eple og
peere.)

bruke skjeereplatene

1

Plasser maskinen péa arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

Loft av uttaksdekselet for hay
hastighet @.

Sett koplingen pa uttaket, og vri
med klokken til den lases pa plass.
Plasser bollen pé& kontakten

med handtaket pa baksiden av
maskinen og vri med klokken for &
lase pé plass.

Velg onsket skjeereplate og plasser
den pa kontaktflaten - den vil

bare passe én vei. Nummeret

som er markert pa platen skal
vende oppover. Veer forsiktig
med skjaereplatene da de er
veldig skarpe. Hold platen
med fingergrepet.

Fest lokket pa bollen ved &
plassere pafyllingstrakten bak
handtaket og dytte ned og vri

med klokken for & lase pa plass.
Lokket kan festes i fire forskjellige
posisjoner.

Hvis du har problemer med
a sette pa lokket fjerner

du tilbehoret og slar pa
maskinen en kort stund. Sett
sa tilbehoret pa igjen.

Velg hvilken matetrakt du vil bruke.
Stapperen har en mindre matetrakt
til prosessering av enkeltstykker
eller tynne ingredienser.

bruke den lille matetrakten
Sett forst den store stapperen inn
imatetrakten @.

bruke den store matetrakten
Bruk begge stapperne samtidig @.
Ha maten ned i matetrakten.



9 Sla pa og dytt jevnt ned med
stapperen - du ma aldri
putte fingrene dine inn i
pafyllingstrakten.

® Nar du er ferdig med behandlingen
hever og senker du stapperen flere
ganger for & bidra til & redusere
mengden mat som er igjen pa
skjeereplaten.

10Sla av og koble fra.

11 Fjern ekstrautstyret fra uttaket
ved & vri mot klokken og lefte av.
Demonter ekstrautstyret. (For &
fierne bollen fra kontakten, holder
du basen til kontakten og vrir
bollen mot klokken og lefter av
@. Hvis du f&r problemer med &
fierne kontakten fra bollen, setter
du bollen og kontakten tilbake
pa uttaket. Vri apparatet mot
klokken til det stopper, og vri
bollen ytterligere for & lase opp fra
kontakten @.)
tips

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke skjeer maten for smétt. Fyll
bredden i den store matetrakten
ganske full. Dette forhindrer
at maten glir sideveis ved
prosessering.

Alternativt bruker du den lille
pafyllingstrakten.

® Nar du bruker julienne-platen
plasserer du tynne ingredienser
horisontalt.

® Nar du skjaerer eller river: mat
plassert stdende blir kortere enn
mat som plasseres liggende.

® FEtter bruk av en skjeereplate vil det
alltid veere igjen litt rester pa platen
eller i maten.

rengjering

® Sl3 alltid av og koble fra for
du fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

® Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

® |kke legg koplingen i vann — terk
over den med en fuktig klut.

® \/ask gjenveerende deler i
varmt sépevann, og terk
skikkelig. Veer forsiktig da
bladene og kutteplatene er
skarpe. Alternativt vasker du i
oppvaskmaskinen (kun overste
stativ). IKKE HA KONTAKTEN |
OPPVASKMASKINEN.

service 0g
kundetjeneste

® Hvis du har problemer med &
bruke tilbeheret, ma du ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt
har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

e QOle varovainen, silla terét ja leikkuulevyt
ovat erittain teravia. Pitele teraa sen
ylaosasta koskettamatta itse teraan
kayttaessasi tai puhdistaessasi
sita.

® [rrota hienonnustera ennen ainesten
kaatamista pois kulhosta.

e Pida kadet ja keittidvalineet poissa
kulhosta, kun yleiskoneen pistoke on
pistorasiassa.

e Ala koskaan paina ruokaa sydttdsuppiloon
sormien avulla. Sy6ta ainekset laitteen
mukana toimitetun painimen avulla.

e Sammuta virta ja irrota pistoke rasiasta:
O ennen osien kiinnittamista tai irrottamista
O kayton jalkeen
© ennen puhdistusta

o Ald koskaan avaa kantta, ennen kuin tera
tai leikkuulevy on pyséahtynyt kokonaan.

e Kun kaytat viipaloimis-, raastamis-
tai juliennelevyd, ala anna kulhon
tayttya levyyn saakka. Tyhjenna kulho
séanndllisesti.

o Kun kaytat veitsiteraa, ala anna kulhon
tayttya siind nakyvan Max-merkin
ylapuolelle.

e Al4 koske likkuviin osiin.

e Al4 yrit4 painaa vakisin ruokaa
syottdsuppiloon — taméa voi vahingoittaa
lisalaitetta.

e Ald murskaa jadkuutioita tai muita kovia
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ruoka-aineita, kuten mausteita, silla ne
voivat vaurioittaa lisalaitteen.

Al sekoita hiennonnusteran avulla raskaita
kuormia, kuten leivontataikinaa, silla se voi
vaurioittaa lisélaitetta tai yleiskonetta. Kayta
yleiskoneen taikinakoukkua.

Ali sekoita kuumia aineosia
kulhossa. Anna niiden jaahtya
huoneenlampdisiksi ennen
kasittelemista.

Al sekoita nestemaisia aineita, silla ne
voivat vuotaa kannen alta. Kayta sen sijaan
tehosekoitinta.

Al& kayta kantta yleiskoneen
kaynnistdmiseen tai sammuttamiseen vaan
virtapainiketta tai nopeudensaadinta.
Yleiskoneen varusteen vaarinkaytto voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

Jos lisalaitetta kaytettaessa kone tarisee
likaa, alenna nopeutta tai pysayta kone ja
tyhjenna kulhon sisalto.

Al& koskaan kayta viallista lisélaitetta.
Tarkistuta tai korjauta lisdosa. Lisatietoja on
kohdassa Huolto ja asiakaspalvelu.

Yleiskoneen kayttbohjeessa on lisatietoja
turvallisuudesta.
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ennen Kenwood-lisélaitteen
kayttamista

Poista kaikki pakkausmateriaali
mukaan lukien hienonnusteran
muoviset terdnsuojukset. Ole
varovainen, silld terat

ovat erittdin teravia. Heita
nama suojukset pois, sillé niiden
tarkoituksena on vain suojata teréda
valmistuksen ja kulietuksen aikana.
Pese osat kohdan ’puhdistus’
mukaisesti.

»
@
=
®

CICICICICICICIC)

sy6ttdpainimet: suuri ja pieni
sySttdsuppilo

lisélaitteen kansi

kahva

hienonnusteré

lisélaitekulho

liitin

leikkuulevyt

1 erittéin hieno raastamislevy
2 hieno raastamislevy

3 karkea raastamislevy

4 ohut viipalointilevy

5 paksu viipalointilevy

6 julienne-suikalointilevy

hienonnustera
Kéaytd nopeudella 2-5

Kayta hienonnusterad raa’an tai
kypsennetyn lihan, keitettyjen
munien, vihannesten ja
pahkindiden hienontamiseen ja
pateiden ja dippikastikkeiden
valmistamiseen. Voit kayttéa

sitd my0ds leivan ja keksien
murentamiseen. Silla voi myos
valmistaa murotaikinoita ja
murupaéllysteita.
enimmadismaarat

murotaikina (jauhojen paino) 400 g
liha 500 g

Ala koskaan tayta kulhoa yli max-
merkinnan.
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hienonnusteran kaytto

1 Aseta yleiskone tyttasolle siten,
ettd nopeudensaadin osoittaa
eteenpain.

2 Irrota suuren nopeuden aukon
kansi @.

3 Aseta liitin 18htdon ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

4 Aseta kulho litantdan siten, etta
kahva osoittaa kohti yleiskoneen
takaosaa. Lukitse kdantamalla
myotapaivaan.

5 Kiinnité hienonnustera kulhoon.
Aseta se paikoilleen kdantamalla ja
tyontdmalla alaspain tarvittaessa.
Kasittele hienonnusteraa
varovasti, silla terat ovat
erittdin teravia. Pida kiinni
kahvasta.

6 Pilko ruoka-aineet ja aseta ne
kulhoon varmistaen, etta ne
jakautuvat tasaisesti.

7 Aseta kulhon kansi paikalleen
asettamalla sy6ttoputki kahvan
taakse ja lukitse se paikalleen
painamalla alaspéin ja k&dantamalla
myo&tapaivaan. Kansi voidaan
asettaa neljaéan eri asentoon.

® Jos kansi on vaikea asettaa
paikalleen, irrota varuste
ja anna yleiskoneen kdyda
hetken aikaa. Aseta varuste
takaisin paikalleen.

8 Aseta syottdpainimet.

9 Kaynnisté laite ja valitse nopeus.
Kéasittele, kunnes halutut tulokset
on saavutettu.

10Sammuta laite ja irrota pistoke
seinasta.

11 Irrota varuste litdnnasta
kaantamalla vastapaivaan ja
nostamalla irti. Irrota lisdosa. (Irrota
kulho liittimestéa pitamalla kiinni
littimen kannasta, k&antamalla
kulhoa vastapéivaan ja nostamalla
kulhoa ylos @. Jos kulho on vaikea
irrottaa litdnnast4, aseta kulho
ja litanté paikoilleen uudelleen.
Kaanna lisdosaa vastapaivaan,
kunnes se pysahtyy, ja kddnna
kulhoa edelleen, kunnes se irtoaa
littimesta @.)



vihjeita

Leikkaa ainekset palasiksi ennen
niiden laittamista kulhoon. Liha,
leip&, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee
pilkkoa noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa
palasiksi ja lisata sydttosuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa.
Jos haluat soseuttaa keiton, valuta
ainekset ja lisda kiinteat ainekset
kulhoon. Soseuta ainekset ja liséda
ne takaisin nesteeseen.

Taikinoita tehdessa kayta
jadkaappikylmaa rasvaa, joka

on kuutioitu 2 cm:n paloiksi.

Laita jauhot rasvan joukkoon

ja anna sekoittua, kunnes seos
muuttuu murumaiseksi. Lisdéa
vetta vahitellen syéttdsuppilon
kautta, kunnes seos muuttuu
taikinamaiseksi. Katkaise virta, kun
ainekset on sekoitettu.

Ole varovainen, ettet kasittele
ruoka-aineita likaa kéyttédessasi
hienonnusteraa.

Kayta kakkutaikinoiden
vatkaamiseen vatkauskulhon
K-sekoitinta — saat paremmat
tulokset.

leikkuulevyt

Kayta yleensa nopeutta
1 tai 2.

Jos tarvitaan enemman tehoa,
valitse nopeus 3.

Kayta viipalointi- tai raastinlevya
hedelmien, vihannesten ja juuston
viipalointiin tai raastamiseen.
Kayta suikalointilevya vihannesten
(esimerkiksi perunoiden) ja
porkkanat.

huomautus - Al4 tayta kulhoa
leikkuulevyyn asti: tyhjenna kulho
saanndllisesti.

Pakkaus sisaltda seuraavat
levyt. Ne voidaan tunnistaa
levyyn merkityn numeron avulla
seuraavasti:

Levy nro 1 — erittdin hieno
raastamislevy ja rostiperunoiden
raastamiseen.
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Levy nro 2 - hieno raastinlevy.
Juuston, suklaan, pahkindiden ja
kovien hedelmien tai vihannesten
raastamiseen.

Levy nro 3 - karkea raastinlevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 4 - ohut suikalointilevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 5 - paksu
suikalointilevy. Juuston ja kovien
hedelmien tai vihannesten
raastamiseen.

Levy nro 6 - suikalointilevy.
Leikkaa ranskanperunat ja ainekset
patoihin, salaatteihin ja dippeihin
(esimerkiksi porkkanat, omenat ja
péérynat.)

leikkuulevyjen kayttd

1

Aseta yleiskone ty6tasolle siten,
ett& nopeudensaadin osoittaa
eteenpain.

Irrota suuren nopeuden aukon
kansi @.

Aseta liitin 18ht6dn ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

Aseta kulho litantaan siten, etta
kahva osoittaa kohti yleiskoneen
takaosaa. Lukitse kdantamalla
myo6tapaivaan.

Valitse haluamasi leikkuulevy ja
aseta se littimeen — sen voi asettaa
vain yhteen asentoon. Teran
numeron tulee osoittaa ylospain.
Kasittele leikkuulevyja
varovasti, silld ne ovat
erittdin teravia. Pida kiinni
levyn kahvasta.

Aseta kulhon kansi paikalleen
asettamalla sy6ttoputki kahvan
taakse ja lukitse se paikalleen
painamalla alaspain ja kdantamalla
myo6tapaivaan. Kansi voidaan
asettaa neljaan eri asentoon.

Jos kansi on vaikea asettaa
paikalleen, irrota varuste

ja anna yleiskoneen kdyda
hetken aikaa. Aseta varuste
takaisin paikalleen.



7 Valitse halutun kokoinen
syo6ttdsuppilo. Syéttdpainimessa
on pienempi sy6ttdsuppilo erillisten
tai ohuiden palojen kasittelya
varten.
pienen syottosuppilon kdytto

® Tydnna ensin suuri syéttdpainin
sy6ttdsuppilon siséén @.
suuren syottosuppilon kaytté

® Kaytd molempia sydttdpainimia
yhdessé @.

8 Sydta ruoka syottdsuppiloon.

9 Kaynnista laite ja paina alas
tasaisesti tyontimella — ala
koskaan tyonna sormiasi
syottoputkeen.

® Kun tydvaihe on valmis, tydntimen
nostaminen ja laskeminen voi
auttaa vahentamaén leikkuulevyyn
jadvan ruoan maaraa.

10Sammuta laite ja irrota pistoke
seinasta.

11 Irrota varuste litdnnasta
kaantamalla vastapaivaan ja
nostamalla irti. Pura varuste.

(Voit irrottaa kulhon litdnnasta
tarttumalla litdnnan pohjaan,
kaantamalla kulhoa vastapéaivaan
ja nostamalla sen irti @. Jos kulho
on vaikea irrottaa litdnnasta,
aseta kulho ja litdnta paikoilleen
uudelleen. K&&nna asetelmaa
vastapaivaan, kunnes se pysahtyy.
Voit irrottaa kulhon litdnnasta
k&antdmalla kulhoa edelleen @.)
vihjeita

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

® Ala paloittele ruoka-aineita liian
pieniksi paloiksi. Tayta suuri
syottdsuppilo leveyssuunnassa
melkein tayteen. Nain estetdan
ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kasittelyn aikana.

Voit kayttadd myods pienta
syottoputkea.

® Kun kaytat suikalointilevyd, aseta
ohuet ainekset vaakatasoon.

® \iipaloitaessa tai raastaessa:
pystyyn asetetut ruoka-ainekset
leikataan lyhyemmiksi kuin
vaakatasoon asetetut ainekset.

® | eikkuulevyn kayton jalkeen
levyyn tai ruokaan jaa aina pienia
leikkuutahteita.
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puhdistus

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen
puhdistamista.

® Ala koskaan upota liitint4 veteen.
Pyyhi se puhtaaksi kostealla linalla.

® Pese muut osat saippualla
lampiméasséa vedessa ja kuivaa
ne hyvin. Ole varovainen,
silla teréat ja leikkuulevyt ovat
teravia. Voit myds pesté osat
astianpesukoneessa (vain
ylahyllylla). ALA PESE LITINTA
ASTIANPESUKONEESSA.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,
siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat lahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagd aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik onlemleri

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.
Bigaklar ve kesme diskleri gok keskindir,
dikkatli tutun. Tutarken ve temizlerken
kesici kenardan uzak durarak
tepesinden parmak uclarinizla tutun.
Canagi yiyecek doldurmadan once kesme
bigcagini her zaman ¢ikariniz.

Mutfak robotu gug saglayiciya bagliyken
ellerinizi ve aygitlarinizi kaseden uzak
tutun.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida
girisinden asag! itmeyin. Bu is igin
mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.
Asagida sayilan islemleri ancak cihazi
kapattiktan ve figini ¢cektikten sonra yapin:
O parga takmadan ya da sékmeden énce
o kullanimdan sonra

o temizlemeden 6nce

Bigak veya kesme diski tamamen durana
kadar kapagi ekten ayirmayin.
Dilimleme/rendeleme veya julyen
disklerini kullanirken, kasenin kesme
diskine kadar dolmasina izin vermeyin:
duzenli olarak bosaltin.

Bicagi kullanirken kase Uzerinde
isaretlenmis Maks seviyesinin ustunde
doldurmayin.

Hareketli parcalara dokunmayin.

Gidalari iceri itmek icin asla asiri

guc¢ uygulamayin — ek parcaya zarar
verebilirsiniz.
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KlUp buz ya da baharat gibi sert yiyecekler
kullanmayiniz. Bu tur yiyecekler ek
parcaya hasar verebilir.

Ekmek hamuru gibi karigik agir yuklerle
bigagi kullanmayin aksi takdirde

ek parcaya veya makineye zarar
verebilirsiniz. Mutfak makinesi igcindeki
hamur kancasini kullanin.

Kase icinde asla sicak malzemeleri
karistirmayin, islemeden once oda
sicakligina gelmesini bekleyin.
Kapaktan sizinti olabilecegi i¢in sivi
malzemeleri gekmeyin. Bu amag igin
uygun bir blender vardir.

Mutfak robotunuzu ¢alistirmak i¢in kapagi
kullanmayin, her zaman agcma/kapama
dugmesini kullanin.

Mutfak robotu pargalarinin yanlis
kullanimi yaralanmalara yol agabilir.

Bu ek pargayi kullanirken aygitta asiri
bir titresim olursa ya hizini azaltiniz ya
da aygiti durdurunuz ve igindeki igerikleri
bosaltiniz.

Hi¢ bir zaman hasarli ek parca
kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin.
bkz. ‘servis ve musteri hizmetler’.

Diger guvenlik uyarnlari igin ana
mutfak robotunuzun talimat kitapgigiina

basvurun.
Kenwood eklerinizi ® Ek pargalarin yikanmasi igin
kullanmadan énce ‘temizlik’ bélimine bakiniz.

Kesme bigaginin plastik bigak
koruyuculari dahil olmak lizere
tim ambalajini aginiz. Bigaklar
cok keskin oldugu igin gok
dikkatli olunuz. Bu koruyucular
bigagdi yalnizca Uretim ve
ulasim sirasinda korumak
icindir. Ambalaji agtiktan sonra
koruyuculari atiniz.
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parcalar

buylk ve kuglk itici
besleme borusu

ek parca kapagi

tutma yeri

kesme bigagi

ek parca ¢anagi
konnektor

kesme diskleri

1 ekstra ince rendeleme diski
2 ince rendeleme diski
3 kalin rendeleme diski
4 ince dilimle diski

5 kalin dilimle diski

6 julyen diski

PO0PO®O®EO

kesme bigagi

Hiz 2 ila 5 arasinda kullanin
Kesme bigagini ¢ig ya da
pismis et, pismis yumurta,
sebze, yemis, pate, soslara
bandirilacak yiyecekleri kesmek
icin kullaniniz. Ayrica, ekmek ve

biskivi kirintisi elde etmek igin de

kullanabilirsiniz. Bunun yaninda
hamur, yiyecek slsu pargalari
yapmak igin kullanilabilir.

en ¢ok kullanim miktarlan

® hamur (un agirhgr) 400gr

® et, 500gr

® Hig bir zaman kase Uzerindeki
‘max’ seviye isaretini asmayin.

kesme bigaginin
kullanimi

1 Mutfak robotunu hiz kontrolii 6ne
bakacak sekilde galisma ylizeyi
Uzerine yerlestirin.

Yiksek hiz ¢ikis kapagini @
kaldirin.

Konektori ¢ikisin igine itin ve
yerine kilitleninceye kadar saat
yoéninde gevirin.

Tutamagi mutfak robotunun
arkasina gelecek sekilde kaseyi
konektorlin Uzerine yerlestirin ve
sonra saat yoniinde gevirerek
yerine Kilitleyin.

Bicagi ek parga kasesine
yerlestirin. Yerlestirmek igin
gerekirse dondin ve asagi
bastirin. Bigaklara gok dikkat
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edin - bigaklar son derece

keskindir. Parmak tutucudan

tutun.

Gidalari dograyin ve kasenin igine

yerlestirin, esit dagiimasina dikkat

edin.

Besleme tlipimu tutamagin

arkasina yerlestirerek kapagi

kasenin Uzerine yerlestirin, sonra
dogru ittirin ve saat yoniinde
doéndirerek yerine kilitleyin. Kapak
dort farkli pozisyonda takilabilir.

Eger kapagi yerlestirmekte

zorluk yasiyorsaniz, eklentiyi

cikartin ve mutfak robotunu
kisa bir siire i¢in ¢alistirin.

Eklentiyi yeniden takin.

iticileri takiniz.

Calistirin ve uygun bir hiz segin.

istenilen sonug elde edilene kadar

isleyin.

10 Kapatin ve prizden gekin.

11 Saat yonunin tersine dondirerek
ve kaldirarak ek pargayi ¢ikistan
cikartin. Ek pargayi sokdin.
(Kaseyi konektdrden gikartmak
icin, konektorin tabanini
tutun ve kaseyi saat yoniniin
tersine donduriin ve kaldirin @.
Konektori kaseden ayirirken
zorluk yaslarsaniz, kaseyi ve
konektorl ¢ikisa tekrar takin.
Tertibati durana kadar saat
yoniniln tersine donduriin, sonra
konektérden ayirmak igin kaseyi
déndirmeye devam edin @.)

faydal bilgiler

Canaga doldurmadan 6nce
yiyecekleri kesiniz. Et, ekmek,
sebze ve benzeri yiyecekleri 2
cm.lik pargalara kesiniz. Aygitin
calismasi sirasinda biskuvi gibi
yiyecekleri kirarak besleme
boirusundan doldurabilirsiniz.
Corbanin kati iceriklerini islemek
icin bu igerikleri sliziinliz ve
¢anaga koyunuz. isledikten sonra
tekrar gorbaya bosaltiniz.
Hamur yapmak igin
buzdolabindan aldiginiz kati
yagi 2 cm.lik parcalara bélinGz.
Bunlari kirinti haline gelinceye
kadar unla karistiriniz. Ara sira
besleme borusundan hamur



haline gelinceye kadar yeterli su
katiniz. Malzemeler birlestiginde
cihazi kapatin.

Kesme bigagini kullandiginiz
zaman gereginden fazla
islememeye dikkat ediniz.

Pasta karistirmak i¢in karigtirma
canaginda K ¢irpiciyi kullaniniz.
K ¢irpici ile daha iyi sonug elde
edebilirsiniz.

kesme diskleri

Cogu islem i¢in hiz 1 ila 2
kullanilir.

Daha fazla gui¢ gerekliyse hizi 3
yapin.

Dilimleme/rendeleme disklerini
meyveleri, sebzeleri ve peynirleri
dilimlemek veya rendelemek
icin, julyen diskini patates ve
havug gibi sebzeleri ve meyveleri
kesmek igin kullanin.

onemli — Kasenin kesme diskine
kadar dolasina izin vermeyin:
dlzenli olarak bosaltin.

Asagida listelenen disk yelpazesi
paketin iginde bulunmaktadir ve
her disk Uzerindeki numaralardan
asagidaki sekilde taninabilirler:-

Disk No 1 — ekstra ince
rendeleme. Parmesan peyniri ve
Alman patates kofteleri igin.

Disk No 2 — ince rendeleme.
Peynir, cikolata, kuru yemis ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 3 — kalin rendeleme.
Peynir ve sert meyve veya
sebzeler.

Disk No 4 — ince dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 5 — kalin dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 6 - jllyen. Patates
kizartmasi, gliveg, salata ve dip
soslar igin malzemeler (havug,
elma ve armut gibi) dograr.
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kesme disklerinin
kullanimi

1

Mutfak robotunu hiz kontroli 6ne
bakacak sekilde ¢alisma ylizeyi
Gizerine yerlestirin.

Yiksek hiz ¢ikis kapagini kaldirin
(1 3

Konektoru ¢ikisin igine itin ve
yerine kilitleninceye kadar saat
yoénlnde gevirin.

Tutamagi mutfak robotunun
arkasina gelecek sekilde kaseyi
konektdrlin tzerine yerlestirin ve
sonra saat yonunde gevirerek
yerine Kkilitleyin.

istediginiz kesme diskini segin
ve konektor tahrigi Gzerine
yerlestirin — sadece bir sekilde
yerlestirilebilir. Disk tGzerindeki
numara yukariya bakmalidir.
Kesme disklerini dikkatli

tutun — ¢cok keskindirler. Diski
parmak tutucudan tutun.
Besleme tliplimu tutamagin
arkasina yerlestirerek kapagi
kasenin Uzerine yerlestirin, sonra
dogru ittirin ve saat yoniinde
dondirerek yerine kilitleyin. Kapak
dort farkl pozisyonda takilabilir.
Eger kapag yerlestirmekte
zorluk yasiyorsaniz, eklentiyi
cikartin ve mutfak robotunu
kisa bir siire igin galistirin.
Eklentiyi yeniden takin.
Kullanmak istediginiz besleme
borusunu seginiz. Itici, kiigiik
parcalari ya da ince igerikleri
islemek icin kiiguk bir besleme
borusu igerir.

kiigiik besleme borusunun
kullanimi

Once bilyiik iticiyi besleme
borusuna koyunuz @.

biiyiik besleme borusunun
kullanimi

Her iki iticiyi birlikte kullaniniz @.
istediginiz yiyecegi besleme
borusuna koyunuz.

Calistirin ve itici ile esit sekilde
ittirin — parmaklarinizi asla
besleme tiipii icine sokmayin.



L] islemenin bitmesinin ardindan,
iticiyi bir ka¢ kez indirip kaldirmak
kesme diski Uzerinde kalan gida
miktarinin azalmasina yardimci
olur.

10 Kapatin ve prizden gekin.

11 Saat yonlnun tersine dondurerek
ve kaldirarak ek pargayi ¢ikistan
cikartin. Ek pargayi sokiin.
(Kaseyi konektorden gikartmak
icin, konektoriin tabanini
tutun ve kaseyi saat yoninin
tersine déndiriin ve kaldirin @.
Konektori kaseden ayirirken
zorluk yaslarsaniz, kaseyi ve
konektorl gikisa tekrar takin.
Tertibati durana kadar saat
yoéninin tersine dénduriin, sonra
konektorden ayirmak igin kaseyi
déndirmeye devam edin @).

faydal bilgiler

® Her zaman taze yiyecek
kullaniniz.

® Yiyecekleri cok kiguk parcalar
halinde kesmeyiniz. Blyuk
besleme borusunu yiyecekle
iyice doldurunuz. Bdylece, islem
sirasinda yiyeceklerin aygittan
etrafa sagiimasi 6nlenir.
Alternatif olarak kiguk tlpu
kullanin.

® Jllyen diskini kullanirken,
malzemeleri yatay yerlestirin.

® Dilimlerken veya rendelerken:
Dik yerlestirilen yiyecekler yatay
yerlestirilen yiyeceklerden daha
kisa gikar.

® Bir kesme diskini kullandiktan
sonra, diskin izerinde veya
yiyecegdin icinde daima bir parca
atik olacaktir.

temizlik

® jlave Uniteleri mutfak robotundan
clitkarmadan 6nce robotu daima
kapatiin ve fisini gekin.

® ilave lniteyi temizlemeden énce
tim pargalariini aynrin.

® Konnektorl asla suya
daldirmayin, Gzerini 1slak bir bezle
silin.

67

® Kalan bitlin pargalar sicak
sabunlu suda yikayin, sonra
hemen kurulayin. Bigaklar
ve kesme diskleri ¢cok keskin
oldugundan dikkatli olun. Veya
bulagik makinesinde yikayin
(sadece (ist kismi). KONEKTORU
BULASIK MAKINESINDE
YIKAMAYIN.

servis ve musgteri
hizmetleri

® Eklentinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grin Grdndn
satildigi Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Uriinuiinuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gonderin veya
gotiriin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glncel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de uUretilmistir.



Cesky

Pted étenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpeclnost

PrecCtéte si peclivé pokyny v této prirucce
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Noze a krajeci kotouCe jsou velmi

ostré, zachazejte s nimi opatrné. PFi
manipulaci a €isténi je drzte za uchyt v
horni ¢asti, mimo ostri.

Noze vzdy vyjméte dfive, nez vylijete
obsah nadoby.

Kdyz je pfistroj pfipojen k napajeni,
nestrkejte do nadoby ruce ani kuchyrnské
nacini.

Potraviny nikdy netlaCte do plniciho

hrdla prsty. VZdy pouZzivejte pfilozené
péchovace.

Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky:

O pred nasazovanim nebo snimanim dilu
O po pouziti

O pred Cisténim

Nesundavejte z pfislusenstvi viko,

dokud se noze nebo krajeci kotou€ zcela
nezastavi.

Pri pouzivani kotou€e na krajeni na
platky, strouhani nebo krajeni na nudlicky
nedovolte, aby se nadoba naplnila az po
kotouc: pravidelné ji vyprazdnuijte.

Pri pouzivani noze neplnte nad uroven
Max vyznaCenou na nadobé.
Nedotykejte se pohyblivych Casti.
Netlacte potraviny do davkovaci

trubice pfilis velkou silou — mohli byste
pfislusenstvi poskodit.
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Nepouzivejte k sekani kostek ledu ani
jinych tvrdych potravin, napf. koreni,
protoze ty mohou pfislusenstvi poskodit.
Nepouzivejte noze k michani tézkych
smési, jako je chlebové tésto, jinak
muzete pfislusenstvi nebo pfistroj
poskodit. Pouzijte hnétaci hak v
kuchyriském spotrebici.

V nadobé nemixujte horké ingredience.
Pied zpracovanim je nechte
vychladnout na pokojovou teplotu.
Nemichejte tekutiny, protoze by mohly
vytékat kolem vika. Pro tento ucel je k
dispozici mixeér.

K ovladani kuchyriského robota
nepouzivejte viko, vzdy pouzivejte hlavni
vypina¢ nebo ovladac rychlosti.
Nespravné pouzivani kuchynského robota
muze zpUsobit zranéni.

Kdyby se stalo, Ze se pfi uzivani tohoto
pfislusenstvi objevi nadmérné vibrace,
shizte rychlost nebo pfistroj zastavte a
vyjméte obsah.

Nepouzivejte poskozené pfrisluSenstvi.
Nechte je zkontrolovat nebo opravit. Viz
,Servis a péce o zakazniky“.

DalSi bezpecCnostni varovani viz navod
na pouzivani hlavniho kuchyrnského
spotrebice.
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pred pouzitim nastavce
Kenwood

® Sejméte vSechny obaly
véetné plastovych krytl nozu.
Postupujte opatrné, protoze
noze jsou velmi ostré. Tyto
obaly by se mély zlikvidovat,

protoze chrani noze pouze béhem

vyroby a pfepravy.
® Omyijte soucastky, viz ¢isténi

popis

@ tlacky: velka a mala

(@ davkovaci trubice

® viko pro prislusenstvi

@ uchyt

® noze

® nadoba pro prislusenstvi
@ spojka

krajeci kotouce

1 kotou¢ na velmi jemné

strouhani

2 kotou¢ na jemné strouhani

3 kotou€ na hrubé strouhani

4 kotou€ na tenké platky

5 kotou¢ na silné platky

6 kotouc¢ na krajeni na nudlicky
noze
Pouzivejte na rychlost 2 az 5
NoZe pouzivejte k sekani
syrového i vafeného masa,
vafenych vajec, zeleniny,
orechu, pastik a krémU nebo
ke zpracovani chleba ¢i peciva
na strouhanku. Lze je rovnéz
pouzivat pro pfipravu moucnik
a peciva s jemnou klrkou a
drobenkovych topping(.

maximalni kapacita

® té&sto na moucniky (hmotnost
mouky) 400 g

® maso 500 g

® Neprekracujte Urover ,max”
vyznacenou na nadobé.

jak pouzivat noze

1

3

Umistéte pfistroj na pracovni
plochu tak, aby regulator rychlosti
sméroval dopfedu.

Sundejte kryt pFipojky pro
vysokorychlostni pfisluSenstvi @.
Nasadte spojku na vystup a
otocte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nezaklapne.
Umistéte nadobu na spojku

tak, aby drzadlo sméfovalo
dozadu, pak oto¢enim ve sméru
hodinovych rugicek zaijistéte.
Vlozte noze do nadoby na
pfisluSenstvi. V pfipadé potieby
usadte otocenim a zatlatenim
doli. S nozi zachazejte opatrné
— jsou velice ostré. Drzte je
horni ¢ast bez ostfi.

Nakréjejte suroviny a rovhomérné
je vlozte do misy.

Nasadte viko na nadobu tak,

Ze davkovaci trubici umistite za
drzadlo, zatlacite dolt a otoc¢enim
ve sméru hodinovych ruci¢ek
zajistite. Viko Ize nasadit ve
Gtyrfech raznych polohach.
Pokud viko nelze nasadit,
sejméte prislusSenstvi a

pristroj kratce zapnéte. Pak
prislusenstvi znovu nasadte.
Upevnéte tlacky.

Zapnéte a zvolte vhodnou
rychlost. Mixujte, dokud
nedosahnete pozadovaného
vysledku.

10 Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
11 Sejméte pfisluSenstvi z pfipojky
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tak, ze jim otocite proti sméru
hodinovych rugicek a zvednete.
Prislusenstvi rozeberte. (Nadobu
z pfipojky odpojite tak, ze
podrzite zakladnu pfipojky a
nadobou otocite proti sméru
hodinovych ruci¢ek a zvednete
@. Pokud je odpojeni spojky od
nadoby obtiZzné, nasadte nadobu
a spojku znovu na pfipojku. Otocte
sestavou proti sméru hodinovych
rucicek, dokud se nezastavi, pak
nadobou otocte dale, abyste ji
odpoaijili od pfipojky @.)



pokyny

Nez potraviny umistite do nadoby,
nejdfive je rozkrajejte. Maso,
chléb, zelenina a dalsi potraviny
s obdobnou stavbou by mély byt
nakrajeny na kostky pfiblizné

o velikosti 2 cm. Susenky by
mély byt rozlamany na kostky a
pfidavany do davkovaci trubice za
chodu pfistroje.

Chcete-li mixovat polévky,

nechte pfisady okapat a viozte

je do nadoby v pevném stavu.
Zpracuijte je, a pak je vra'te do
tekutiny.

Kdyz pfipravujete mouéniky,
pouzijte tuhy tuk z lednice
rozkrajeny na kostky o velikosti

2 cm. Mixujte s moukou, dokud
nedosahnete konzistence
chlebové stfidy. Postupné pridejte
davkovaci trubici dostate¢né
mnozstvi vody, aby vzniklo tésto.
Vypnéte, jakmile se ingredience
promichaiji.

Dbejte na to, abyste pfi uzivani
nozu nezpracovavali pfisady pfili§
dlouho.

Pro mixovani kolac a buchet
pozijte K metlu v mixazni nadobé
— dosahnete lepsich vysledkd.

krajeci kotouce

Pro vétsinu operaci pouzivejte
rychlosti 1 az 2.

Pokud je potfeba vyssi vykon,
zvyste na rychlost 3.

Kotou¢ na krajeni na platky/
strouhani pouzijte na krajeni nebo
strouhani ovoce, zeleniny a syra
a kotou¢ na krajeni na nudlicky
pouzijte na krajeni zeleniny, napf.
brambory a mrkev.

dulezité — Nedovolte, aby

se nadoba zaplnila do vysky
krajeciho kotouce: pravidelné ji
vyprazdriujte.
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Soucasti baleni je fada kotoucl
uvedenych niz, které Ize rozeznat
podle &isel uvedenych na kazdém
kotougi:-

Kotou¢ €. 1 — velmi jemné
strouhani. Vhodny na parmezan
a brambory na bramborové
knedliky.

Kotou¢€ €. 2 — jemné strouhani.
Vhodny na syr, ¢okoladu, ofechy
a Tvrdé ovoce ¢&i zeleninu.
Kotou¢ €. 3 — hrubé strouhani.
Vhodny na syr a tvrdé ovoce &i
zeleninu.

Kotouc¢ €. 4 — tenké platky.
Vhodny na syr a tvrdé ovoce ¢i
zeleninu.

Kotouc¢ €. 5 — silné platky.
Vhodny na syr a tvrdé ovoce ¢i
zeleninu.

Kotouc¢ €. 6 — krajeni na nudlicky.
Vhodny na brambory na hranolky
a ingredience pro duseni, salaty
a omacky (napf. mrkev, jablka a
hrusky.)

pouzivani krajecich
kotoucu

1

2

3

4

Umistéte pfistroj na pracovni
plochu tak, aby regulator rychlosti
sméroval dopfedu.

Sundejte kryt pfipojky pro
vysokorychlostni pfisluSenstvi @.
Nasadte spojku na vystup a
otocte ve sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud nezaklapne.
Umistéte nadobu na spojku

tak, aby drzadlo sméfovalo
dozadu, pak oto¢enim ve sméru
hodinovych rucicek zajistéte.

5 Vyberte pozadovany krajeci

kotou€ a umistéte jej na pfipojku
— Ize jej nasadit pouze jednim
zptsobem. Cislo uvedené na
kotouci by mélo smérovat nahoru.
Zachazejte s krajecimi kotouci
opatrné — jsou velmi ostré.
Kotouce drzte za stredovy
uchyt.
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Nasadte viko na nadobu tak,

Ze davkovaci trubici umistite za
drzadlo, zatlacite dolt a otoc¢enim
ve sméru hodinovych ruci¢ek
zajistite. Viko Ize nasadit ve
Gtyrfech rdznych polohach.
Pokud viko nelze nasadit,
sejméte prisluSenstvi a

pristroj kratce zapnéte. Pak
prislusenstvi znovu nasadte.
Zvolte davkovaci trubici, kterou
budete chtit pouzivat. Tlacka
obsahuje mensi davkovaci trubici
pro zpracovani jednotlivych
kouskud nebo drobnych pripravku.
jak pouzivat malou davkovaci
trubici

Nejprve vlozte do davkovaci
trubice velkou tlacku @.

jak pouzivat velkou davkovaci
trubici

Pouzijte obé tlatky soucasné @.
Vlozte potraviny do davkovaci
trubice

Zapnéte a rovnomérné tlacte
dold pomoci tlacky — nikdy do
davkovaci trubic nestrkejte
prsty.

Kdyz na konci pouZiti kotouce
parkrat pohnete tlackou nahoru

a dolli, muze to pomoci snizit
mnozstvi potraviny zachycené na
krajecim kotouci.

10 Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
11 Sejméte prisluSenstvi z pfipojky

tak, Ze jim otocite proti sméru
hodinovych rucicek a zvednete.
PrisluSenstvi rozeberte. (Nadobu
ze spojky odpojite tak, Ze podrzite
zakladnu pfipojky a nadobou
otogite proti sméru hodinovych
rucic¢ek a zvednete @. Pokud

je odpojeni spojky od nadoby
obtizné, nasadte nadobu a
spojku znovu na pfipojku. Otocte
sestavou proti sméru hodinovych
rucicek, dokud se nezastavi, pak
nadobou otocte dale, abyste ji
odpojili od spojky @.)

pokyny

® Pouzivejte Cerstvé potraviny.

® Nekrajejte potraviny na pfili§ malé
kousky. Velkou davkovaci trubici
naplrite po celé §ifi tak, aby byla
dostate¢né plna. Tim se zabrani
klouzani jidla po sténach béhem
zpracovani.
Pfipadné pouzijte malou
davkovaci trubici.

® P¥i pouzivani kotouce pro krajeni
na nudli¢ky vkladejte tenké
ingredience vodorovné.

® Pfi krajeni na platky nebo
strouhani: potraviny viozené
kolmo budou nakrajeny na mensi
kousky nez potraviny viozené
vodorovné.

® Po pouziti krajeciho kotouce na
ném nebo na potraviné vzdy
zbude mensi mnozstvi odpadu.

Cisténi

® Pred odpojenim adaptéru vzdy
vypnéte a odpojte kuchynsky
spotrebi¢ od elektrické zasuvky.

® Pred ¢isténim adaptér zcela
rozlozte.

® Zastr¢ku napajeciho kabelu
nikdy neponofujte do vody, ani ji
neotirejte vihkym hadfikem.

® Zbyvaijici ¢asti omyjte v teplé
vodé se saponatem, pak dikladné
osuste. Davejte pozor, protoze
noze a krajeci kotouce jsou ostré.
Pfipadné umyjte v my¢&ce (pouze
v horni pfihradce). PRIPOJKU V
MYCCE NEMYJTE.
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Servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani nastavce
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci navstivte
stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozorfiujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zaruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zarucénich prav a
prav spotiebitelt v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaSlete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
Aktualni informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Ciné.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az
oldalt

biztonsag

e Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késobbi
felhasznalasra!

e A vagdkeések és a vagotarcsak nagyon
élesek, ovatosan kezelje oket. A
kezelés és tisztitas soran mindig a
fogorésznél, feliil fogja meg azokat, a
vagoééltél tavol.

o Mieldtt az edény tartalmat kiontené,
mindig vegye ki a forgokést.

e Se a keze, se konyhai eszk6zdk ne
legyenek az edényben, amikor a
robotgépet feszultség ala helyezi.

e Soha ne az ujjaival, hanem mindig
a tartozékként mellékelt tomdéruddal/
tomdérudakkal nyomja at az alapanyagot
az adagolotolcséren.

e Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a
csatlakozodugaszt:

O az alkatrészek behelyezése vagy
kiemelése el6tt,

O hasznalat utan,

O tisztitas el6tt.

e Soha ne tavolitsa el a fedelet a
tartozékrol, amig a vagokeés vagy a
vagotarcsa teljesen le nem Allt.

e Szeletel6-, reszel6- és Julienne tarcsa
hasznalatakor ne hagyja, hogy az edény
a tarcsaig megteljen — rendszeresen
uritse.

e A forgokés hasznalatakor a Max jelen ne
toltse tul az edényt.

e Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.
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Soha ne tolja tulzott erével a
nyersanyagot az adagolécsébe, mert
karosithatja a tartozékot.

Ne hasznalja az aprito-szeletel6t
jégkocka és egyeb kemeény ételek —
pl. fiszerek — apritasara, mert ezek
karosithatjak a készuléket.

A vagokést ne hasznalja slrl anyagok
(pl. kenyértészta) keveréséhez, mert
ezzel tonkreteheti a tartozékot vagy

a készuléket. Hasznalja a konyhagép
dagasztokarjat.

Soha ne keverjen az edényben
forré hozzavalokat, a feldolgozas
el6tt varja meg, hogy lehiiljenek
szobahémeérsékletre.

Ne keverjen folyadékokat, mert a folyadék
a fedélnél kiszivaroghat. Erre a célra
turmixgép hasznalhato.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/
sebességszabalyozoval mikodtesse a
készuléket.

A robotgép tartozékanak helytelen
hasznalata balesetet okozhat.

Ha az étel feldolgozasa kdzben

a készulék er6sen razkodni

kezd, kapcsoljon alacsonyabb
sebességfokozatra, vagy allitsa le a
motort, €s vegye ki az edény tartalmat.
Ne hasznaljon sérult tartozékot.
Ellendriztesse és szukség esetén
javitassa meg. Lasd a 'szerviz és
vev@szolgalat’ részt.

Tartsa be a konyhagépek kezelési
utasitasaban talalhaté tovabbi biztonsagi
figyelmeztetéseket!
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a Kenwood-tartozék hasznalata
elé6tt

Tavolitson el a készilékrdl
minden csomagolast — a
forgokésrdl is vegye le a miianyag
élvédoket. A forgokést mindig
ovatosan fogja meg, mert

a kések rendkiviil élesek. A
mianyag élvédoket dobja ki, mer
ezekre csak a készilék gyartasa
és széllitasa kdzben van sziikség.
Mosogassa el az alkatrészeket
(lasd A készulék tisztitasa c.
részt).

készilék részei

nagy- és kisméret tomérud
adagolo6 tolcsér

fedél

fogorész

forgokés

edény

forgaskozvetitd elem
vagotarcsak

1 extra finom reszel6tarcsa
2 finom reszel6tarcsa

3 durva reszel6tarcsa

4 vékonyra szeletel6 tarcsa
5 vastagra szeletel6 tarcsa
6 Julienne tarcsa

forgokés
2 és 5 kozotti
sebességfokozaton hasznalja

A forgokés nyers vagy fétt hus,
f6tt tojas, zoldségek, diofélék
apritasara, tovabba martasok
valamint zsemle- és kekszmorzsa
készitésére szolgal. A forgdkéssel
suteménytészta és porhanyos
szbras is készithetd.

maximalis mennyiségek

tészta (liszt mennyisége) 400 g
has 500 g

Soha ne Iépje tul az edényen
feltlintetett ,max” szintet.
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a forgdkés hasznalata

1

Helyezze a konyhagépet a
munkafelliletre ugy, hogy a
sebességszabalyozo elére
nézzen.

Emelje le a nagysebességl
kimenet fedelét @.

Helyezze a forgaskozvetitd
elemet a nyilasra, és forgassa el
jobbra, amig rogziil.

Helyezze az edényt a
forgaskozvetitdé elemre ugy,
hogy a fogantyu a konyhagép
hatulja felé nézzen, majd jobbra
elforditva rogzitse.

Helyezze a forgokést az edénybe.
Sziikség esetén forditsa el

és nyomija le, hogy a helyére
keriljon. A forgokést ovatosan
kezelje, mert a kések rendkiviil
élesek. A forgokést a fogonal
fogja meg.

Darabolja fel a hozzavalokat, és
egyenletesen eloszlatva helyezze
az edénybe.

llessze a fedelet az edényre
ugy, hogy az adagolé tolcsér a
fogantyl mogott legyen, majd
nyomja le, és jobbra elforditva
rogzitse. A fedél négy kilonb6zd
allasban szerelhet6 fel.

Ha a fedél nehezen illesztheté
fel, vegye le a tartozékot, és
rovid idére kapcsolja be a
konyhagépet. Helyezze vissza a
tartozékot.

lllessze témdérudakat az adagold
tolcsérbe.

Kapcsolja be a gépet, és véalassza
ki a megfeleld sebességet. Addig
mikddtesse a gépet, amig a
kivant eredményt el nem éri.

10 Kapcsolja ki, és a halézati

vezetéket hizza ki a
konnektorbdl.



11 Balra elforditva emelje ki a

tartozékot az aljzatbdl. Szerelje
szét a tartozékot. (Az edény
eltavolitasahoz fogja meg a
forgaskozvetité elem alapjat,
majd az edényt forditsa el balra,
és emelje ki @. Ha nehézséget
okoz a forgaskozvetité elemnek
az edénybdl valé eltavolitasa,
akkor illessze vissza az edényt
és a forgaskozvetité elemet az
aljzatra. Forditsa el a szerelvényt
balra Utk6zésig, majd az edényt
forgassa tovabb, amig ki nem
oldédik a forgaskozvetité elembdl
o)

néhany joé tanacs

Feldolgozas el6tt az ételt vagja
kis darabokra. A hust, kenyeret,
z6ldségféléket és mas hasonld
allagu ételeket vagja kb. 2cm-es
kockakra. A kekszeket elézéleg
torje darabokra, és jaré6 motor
mellett, az adagol6 tolcséren at
tegye az edénybe.

Levesek pépesitéséhez szlirje ki
a szilard darabokat, helyezze 6ket
az aprité-szeletelébe. A kapott
purét adja hozza a lesz(rt 1éhez.
Tészta készitéséhez hasznaljon
hitészekrénybdl kivett kemény
zsiradékot, és vagja kb. 2 cm-es
kockakra. Adja hozza a lisztet,
és keverje addig, amig a tészta
allaga zsemlemorzsaszer(

lesz. Az adagolé tolcséren at
folyamatosan adjon hozzé vizet
addig, amig lagy tésztat nem kap.
Kapcsolja ki, amint az 6sszetevék
elkeveredtek.

A forgdkés hasznalata kézben
tgyeljen arra, hogy ne keverje tul
az dsszetevoket.

Piskotatészta kikeveréséhez
célszeriibb a keveréedényt és a
K-keverét hasznalni.

vagoétarcsak

A legtobb miivelethez az

1 vagy 2 sebességfokozat
hasznalandé.

Ha nagyobb teljesitmény
sziikséges, novelje a sebességet
a 3. fokozatra.

A szeletel6/reszel6 tarcsakat
gyumolcs, zoldség és sajt
szeletelésére és reszelésére
hasznalhatja, a Julienne tipusu
tarcsaval pedig zoldséget (pl.
burgonya és sargarépa) és
gylimolcsot aprithat.

fontos — Ne hagyja, hogy az
edény a vagoétarcsaig megteljen:
rendszeresen Uritse.

Az alabbi tarcsak megtalalhatok a
csomagban, és atarcsan lathatod
szam alapjan azonosithatok:

1. tarcsa — tarcsa - extra
finom reszel6. Parmezan sajt
és knédlihez val6 burgonya
lereszeléséhez.

2. tarcsa — finom reszeld. Sajt,
csokoladé, dio, kemény gyimolcs
vagy z0ldség lereszeléséhez.
3. tarcsa — durva reszel6. Saijt,
kemény gyumoélcs vagy zdldség
lereszeléséhez.

4. tarcsa — vékonyra szeletel6.
Saijt, kemény gyimolcs vagy
z06ldség lereszeléséhez.

5. tarcsa — vastagra szeleteld.
Sajt, kemény gylimolcs vagy
z0ldség lereszeléséhez.

6. tarcsa — Julienne tipusu. A
tarcsaval hasabokra vaghatja a
sitni valé burgonyat, tovabba
salatak, martasok és raguk
nyersanyagait (pl. sargarépa,
alma és korte.)



a vagotarcsak
hasznalata

1 Helyezze a konyhagépet a
munkafellletre Ugy, hogy a
sebességszabalyozo elére
nézzen.

2 Emelje le a nagysebességi
kimenet fedelét @.

3 Helyezze a forgaskozvetitd
elemet a nyilasra, és forgassa el
jobbra, amig régziil.

4 Helyezze az edényt a
forgaskozvetitdé elemre gy,
hogy a fogantyu a konyhagép
hatulja felé nézzen, majd jobbra
elforditva rogzitse.

5 Valassza ki a kivant vagotarcsat,
és helyezziik a forgaskozvetitd
elem tengelyére — ez csak
egyféleképpen lehetséges. A
tarcsan lathaté szam felfelé
nézzen. A vagotarcsak
rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell

banni. A tarcsat a fogonal fogja

meg.

6 lllessze a fedelet az edényre
ugy, hogy az adagolé tolcsér a
fogantyl mogétt legyen, majd
nyomja le, és jobbra elforditva
rogzitse. A fedél négy kildonb6zd
allasban szerelhet6 fel.

® Ha a fedél nehezen illeszthet6
fel, vegye le a tartozékot, és
rovid idére kapcsolja be a

konyhagépet. Helyezze vissza a

tartozékot.

7 Valassza ki, hogy melyik adagolé
tolcsért kivanja hasznalni. A
nagyméretl tdmdérad egyben
kisebb adagol6 tolcsérként is
szolgél a vékony hozzavalok
adagolasahoz.

A kisebb adagol6 télcsér
hasznalata

® Helyezze a nagymeéret(i
tomérudat az adagolé tdlcsérbe
0.

A nagy adagol6 tolcsér
hasznalata

® A kisméret(i tomérudat

csusztassa a nagyobb témérudba,

és hasznalja 6ket egyltt @.
8 Tegye a feldolgozandé ételt az

adagolo tolcsérbe.

9 Kapcsolja be a gépet, és a
toméruddal egyenletesen
nyomija le a nyersanyagot —
soha ne nytuljon kézzel az
adagolécsébe.

® A feldolgozas befejezésekor a
témorad ismételt felemelésével
és leeresztésével csokkentheti a
vagotarcsan maradd nyersanyag
mennyisségét.

10 Kapcsolja ki, és a halézati
vezetéket huzza ki a
konnektorbdl.

11Balra elforditva emelje ki a
tartozékot az aljzatbol. Szerelje
szét a tartozékot. (Az edény
eltavolitdsahoz fogja meg a
forgaskozvetitd elem alapjat,
majd az edényt forditsa el balra,
és emelje ki @. Ha nehézséget
okoz a forgaskozvetitd elemnek
az edénybdl valé eltavolitasa,
akkor illessze vissza az edényt
és a forgaskozvetitdé elemet az
aljzatra. Forditsa el a szerelvényt
balra Gtk6zésig, majd az edényt
forgassa tovabb, amig ki nem
oldédik a forgaskozvetité elembdl
o)
néhany jo tanacs

® Mindig friss alapanyagokat
hasznaljon.

® Ne vagja az ételt tulsagosan apro
darabokra. Lehet6leg mindig jol
toltse tele az adagolé tolcsért,
mert ezzel elkerilheti, hogy az
étel a vagolap és a fedél kozé
szoruljon.

Masik megoldasként hasznéalhatja
a kis adagolécsovet.

® A Julienne tipusu tarcsa
hasznalatakor a vékony
nyersanyagokat vizszintesen
helyezze el.



Szeleteléskor vagy reszeléskor: a
fuggdlegesen elhelyezett darabok
révidebbre lesznek vagva, mint a
vizszintesen elhelyezett darabok.
A vagotarcsa hasznalata utan
mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az ételben.

a készulék tisztitasa

® Mindig aramtalanitsa a
késziléket, és huzza ki a dugojat,
mielbtt az eszkodzt leszereli a
konyhagéprél!

Az eszkozt teljesen szerelje le
tisztitas el6tt!

A forgaskozvetité elemet soha ne
meritse vizbe, hanem térdlje at
nedves ronggyal.

A tébbi alkatrészt mossa el
meleg mosogatodszeres vizzel,
majd alaposan szaritsa meg.
Vigyazzon, mert a kések és

a vagotarcsak élesek. Masik
megoldasként mosogatégépben
is tisztithatok (csak a felsé
rekeszen).

A FORGASKOZVETITO
ELEMET NE TEGYE
MOSOGATOGEPBE.

79

szerviz és
vevlOszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a tartozék hasznalata
soran, latogasson el a
www.kenwoodworld.com.
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
el6éirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztdi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkézpontba.
A legkbzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziojan.

Tervezte és kifejlesztette
a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

® Készilt Kindban.



Polski

Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo

® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje
i zachowaj je na wypadek potrzeby
skorzystania z nich przysziosci.

e Ostrza i tarcze tngce sg bardzo ostre —
przy ich zdejmowaniu, zaktadaniu bgdz
czyszczeniu nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas obstugi i mycia chwytac je
wylacznie za uchwyt i nie dotykac
krawedzi tnace;j.

e Ostrze tngce nalezy zawsze wyja¢ przed
wylaniem zawartosci z miski.

e (Gdy urzadzenie jest podigczone do
pradu, do miski nie wolno wktadac rak ani
przyboréw kuchennych.

e Nigdy nie wkfada¢ palcow do podajnika.
Zawsze uzywac dostarczonego
popychacza(czy).

e WytgczyC urzadzenie i wyjac wtyczke:

O przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiejs
czesci

O po uzyciu

O przed czyszczeniem

e Nie zdejmowac pokrywy z nasadki zanim
ostrze lub tarcza tngca catkowicie sie nie
zatrzyma.

e Uzywajgc tarcz do krojenia, tarcia lub
krojenia w stupki julienne nie dopuszczac
do tego, by miska zapetnita sie az po
tarcze: miske nalezy regularnie oprézniac.

80



Uzywajgc ostrza tngcego, nie wypetniac
miski powyzej znajdujgcego sie na nigj
oznaczenia maksymalnego poziomu
sktadnikow (,max”).
Nie dotykac czesci znajdujgcych sie w
ruchu.
Nie wpychac¢ sktadnikéw do rury
podajnika na site — moze to spowodowac
uszkodzenie nasadki.
Nie nalezy rozdrabnia¢ kostek lodu
ani innych twardych produktéw
zywnosciowych, takich jak przyprawy,
gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia nasadki.
Do mieszania gestych sktadnikow (np.
ciasta na chleb) nie uzywac ostrza —
moze to spowodowaé uszkodzenie
nasadki lub robota. Do tego celu
stuzy kohcowka do zagniatania ciasta,
znajdujgca sie w wyposazeniu robota.
W misce nie wolno miksowac¢
goracych skladnikéw — nalezy je
ostudzi¢ do temperatury pokojowej.
Nie miksowac sktadnikow ptynnych,
poniewaz mogg one wyciekacé przez
szczeling wokot pokrywy. Do tego celu
przeznaczony jest blender.
Nie uzywac¢ pokrywy do obstugi
urzadzenia — stuzy do tego wytgcznie
regulator predkosci i wigcznik.
Stosowanie nasadki w sposob niezgodny
Z przeznaczeniem moze grozic
wypadkiem.
W przypadku pojawienia sie zbyt silnych
drgan podczas korzystania z tej nasadki
nalezy zmniejszy¢ predkosc¢ lub wytgczyc¢
mikser i usung¢ zawartosc¢.
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e Nie uzywac uszkodzonej nasadki. W
razie awarii oddac jg do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty

obstugi klienta”).

Aby uzyskac dodatkowe informacje
dotyczace bezpieczenstwa zapoznaj sie z

instrukcjg obstugi.

przed uzyciem nasadki
Kenwood

® Usung¢ wszystkie elementy
opakowania, w tym plastikowe
ostony ostrza z ostrza tnacego.
Nalezy zachowac¢ ostroznosc,
poniewaz ostrza sa bardzo
ostre. Ostony nalezy wyrzucic,
gdyz ich funkcja polega tylko na
zabezpieczaniu ostrza podczas
produkgiji i transportu.

® Umyc¢ czedci (patrz nagtowek
,czyszczenie”).

oznaczenia

popychacze: duzy i maty
tuba podajnikowa

wieczko nasadki

uchwyt

ostrze tnace

miska nasadki

czesc¢ taczaca

tarcze tnace

1 tarcza do tarcia na bardzo
drobne wiérka

2 tarcza do tarcia na drobne
wiorka

3 tarcza do tarcia na grube
wiorka

4 tarcza do krojenia na cienkie
plastry

5 tarcza do krojenia na grube
plastry

6 tarcza do krojenia w stupki
julienne

CICICICICICICIC)
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ostrze thace

Uzywa¢ z predkosciami 2 do 5
Ostrze tnace stuzy do
rozdrabniania surowego i
gotowanego miesa, gotowanych
jajek, warzyw, orzechow,
pasztetdéw i gestych sosow, a
takze do przygotowywania tartej
butki i tartych ciastek. Ostrze
mozna réwniez stosowac do
przygotowania kruchego ciasta i
kruszonki.

maksymalna pojemnos¢

® ciasto (waga maki) 400g

® mieso 500g

® Nie przekracza¢ zaznaczonego
na misce maksymalnego poziomu
(,max”) sktadnikow.

korzystanie z ostrza
tngcego

1 Robot umiesci¢ na blacie
kuchennym, regulator predkosci
kierujac do przodu.

2 Zdja¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

3 Czes¢ taczacag umiescic na
gtowicy i przekreci¢ jg zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara do
momentu, az zablokuje sie we
wiasciwym potozeniu.

4 Miske umiesci¢ na czesci
taczacej, z uchwytem
skierowanym do tytu robota,

a nastepnie przekreci¢ ja w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu.



5 Ostrza tnace umiesci¢ w misce
nasadki. Przekrecic i w razie
koniecznosci nacisna¢, aby
wpasowac je na miejsce. Z
ostrzami tnacymi nalezy
obchodzi¢ sie ostroznie — sa
bardzo ostre. Trzymac je nalezy
za uchwyt.

6 Pokréj sktadniki i umies¢ w
misie, upewniajac sie, ze sg
rozprowadzone rownomiernie.

7 Na misce zamocowac¢ pokrywe
— umiescic¢ rure podajnika za
uchwytem, a nastepnie nacisng¢
ja w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, aby
zablokowac jg we wtasciwym
potozeniu. Pokrywke mozna
zamocowac w czterech réznych
pozycjach.

® W razie problemoéw z
zaktadaniem pokrywy zdjacé
nasadke i na chwile wiaczyé
robot. Nastepnie ponownie
zamocowac nasadke.

8 Zatozy¢ popychacze.

9 Wiaczyé urzadzenie i wybraé
odpowiednig predkosé.
Rozdrabnia¢ skfadniki do
momentu uzyskania zadanej
konsystencji.

10 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.

11 Zdja¢ nasadke z gtowicy napedu,
przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i unoszac. Rozmontowac
nasadke. (Aby zdja¢ miske z
czesci taczacej, chwyci¢ podstawe
czesci faczacej, przekrecic
miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i
unies¢ ja @. W razie problemoéw
z odtgczeniem czesci taczacej
od miski, ponownie zamocowac
miske z czescig faczaca na
gtowicy napedu. Przekrecac
ztozone elementy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara do momentu wyczucia
oporu, a nastepnie przekreci¢
miske dalej, aby odblokowac jg z
czesci faczacej ©.)
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wskazowki

Sktadniki nalezy pokroi¢ przed
umieszczeniem w misce. Mieso,
chleb, warzywa i inne produkty
zywnosciowe o podobnej
konsystencji nalezy pokroi¢

w kostke o boku okoto 2 cm.
Herbatniki nalezy potamac

na kawatki i wrzuci¢ do tuby
podajacej podczas pracy miksera.
Aby zmiksowac¢ zupy, nalezy
odcedzi¢ sktadniki i wiozy¢ state
sktadniki do miski. Zmiksowa¢, a
nastepnie doda¢ z powrotem do
sktadnikéw ptynnych.

Podczas przygotowywania ciasta
nalezy stosowac state ttuszcze
pociete w kostke o boku 2 cm

z lodoéwki. Miesza¢ make az do
uzyskania kruszonki. Stopniowo
dodawac dostateczng ilo$¢ wody
do tuby podajacej, aby uzyskac
ciasto. Natychmiast po potaczeniu
sie sktadnikow wytaczy¢
urzadzenie.

Przy stosowaniu ostrza tngcego
nalezy uwazac, aby nadmiernie
nie zmiksowa¢ sktadnikow.
Lepsze wyniki przy mieszaniu
ciast uzyskuje sie, stosujac
ubijaczke K w misce do
mieszania.

tarcze tnace

Do wigkszosci zastosowan
uzywac predkosci 1 do 2.
Gdy konieczne bedzie uzycie
wiekszej mocy, zwigkszy¢
predkos¢ do 3.

Tarcza krojacaltraca stuzy do
krojenia lub tarcia owocow,
warzyw i sera, a tarcza do
krojenia w stupki julienne do
krojenia warzyw np. ziemniakow i
marchwi.

uwaga — nie dopuscic, by
miska zapetnita si¢ az po tarcze
tnaca: miske nalezy regularnie
oprozniac.

Ponizsze tarcze sg zataczone
w zestawie. Kazda tarcza
oznaczona jest numerem, ktory
utatwia jej rozpoznanie:



Tarcza nr 1 — do tarcia na bardzo
drobne widrka. Przeznaczona

do parmezanu oraz do tarcia
ziemniakéw na pierogi.

Tarcza nr 2 — do tarcia na drobne
wiorka. Przeznaczona do sera,
czekolady, orzechow i twardych
owocow lub warzyw.

Tarcza nr 3 — do tarcia na grube
wiorka. Przeznaczona do sera i
twardych owocéw lub warzyw.
Tarcza nr 4 — do krojenia na
cienkie plastry. Przeznaczona
do sera i twardych owocow lub
warzyw.

Tarcza nr 5 — do krojenia na
grube plastry. Przeznaczona

do sera i twardych owocoéw lub
warzyw.

Tarcza nr 6 — do krojenia w
bardzo cienkie stupki (tzw.
julienne). Umozliwia krojenie
ziemniakow na cienkie frytki oraz
sktadnikéw na potrawy duszone,
do satatek oraz do podawania z
dipami (np. marchewki, jabtek i
gruszek).

uzytkowanie tarcz
tngcych

1

Robot umiesci¢ na blacie
kuchennym, regulator predkosci
kierujac do przodu.

Zdja¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

Czes¢ taczacg umiesci¢ na
gtowicy i przekreci¢ jg zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara do
momentu, az zablokuje si¢ we
wiasciwym potozeniu.

Miske umiesci¢ na czesci
faczacej, z uchwytem
skierowanym do tytu robota,

a nastepnie przekreci¢ ja w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu.

Wybra¢ zadang tarcze tnacq i
umiesci¢ jg na napedzie czesci
faczacej — tarcza da sie natozy¢
na naped tylko w jeden sposéb.
Oznaczona numerem strona
tarczy powinna by¢ skierowana
do géry. Dotykajac tarcz
nalezy zachowac szczegolng
ostroznos$¢ — sa bardzo ostre.
Trzymac¢ je nalezy za uchwyt.
Na misce zamocowa¢ pokrywe
— umiescic¢ rure podajnika za
uchwytem, a nastepnie nacisngé
ja w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, aby
zablokowac jg we wiasciwym
potozeniu. Pokrywke mozna
zamocowac w czterech réznych
pozycjach.

W razie problemoéw z
zaktadaniem pokrywy zdjaé
nasadke i na chwile wiaczy¢
robot. Nastepnie ponownie
zamocowac nasadke.

Wybra¢ tube podajaca, ktéra
ma zostaé uzyta. Popychacz
zawiera mniejsza tube podajaca
do przetwarzania pojedynczych
produktéw lub drobnoziarnistych
sktadnikow.

korzystanie z matej tuby
podajacej

Najpierw umiesci¢ duzy
popychacz wewnatrz tuby
podajacej @.

korzystanie z duzej tuby
podajacej

Uzy¢ jednoczesnie obu
popychaczy @.

Umiesci¢ skfadniki w tubie
podajace;j.

Wigczy¢ urzadzenie i za pomocg
popychacza réwnomiernie
popycha¢ skfadniki do rury
podajnika. Do rury podajnika nie
wolno wkiada¢ palcow.

Aby zmniejszy¢ ilos¢ resztek
pozostatych na tarczy po
zakonczeniu rozdrabniania,
nalezy kilkakrotnie wsungé

i wysuna¢ popychacz z rury
podajnika.

10 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé

wtyczke z gniazda sieciowego.



11Zdja¢ nasadke z gtowicy napedu,
przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i unoszac. Rozmontowac
nasadke. (Aby zdja¢ miske z
czesci taczacej, chwyci¢ podstawe
czesci taczacej, przekreci¢
miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i
unies¢ ja @. W razie problemoéw
z odigczeniem czesci taczacej
od miski, ponownie zamocowac
miske z czescig faczaca na
gtowicy napedu. Przekrecac
ztozone elementy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara do momentu wyczucia
oporu, a nastepnie przekreci¢
miske dalej, aby odblokowac jg z
czesci faczacej ©.)
wskazowki

® Uzywac Swiezych sktadnikow.

® Nie nalezy nadmiernie
rozdrabnia¢ sktadnikéw. Napetic¢
duzg tube podajaca rownomiernie
prawie do petna. Zapobiegnie
to wydostawaniu sie sktadnikéw
bokiem podczas miksowania.
Mozna takze uzy¢ mniejszej rury
podajnika.

® Uzywajgc tarczy do krojenia w
stupki julienne, sktadniki cienkie
nalezy umieszczaé poziomo.

® Podczas krojenia na plasterki
lub tarcia: sktadniki wktadane
pionowo beda krojone na krétsze
kawatki niz sktadniki wktadane
poziomo.

® Na tarczy tnacej lub w
przetworzonej zywnosci po uzyciu
zawsze zostanie niewielka ilo$¢
resztek sktadnikow.

czyszczenie

® Przed zdjeciem przystawki
zawsze wytgczaj urzadzenie i
odtaczaj je od zasilania.

® Przed myciem zdemontuj
przystawke.

® Nigdy nie zanurzaj czesci faczacej
w wodzie, wycieraj wilgotng
Scierka.
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® \Wszystkie pozostate czesci umyé
w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do naczyn, a nastepnie
dobrze wysuszy¢. Zachowac
ostroznos¢, poniewaz ostrza i
tarcze tnace sag bardzo ostre.
Czesci te mozna takze my¢ w
zmywarce do naczyn (wytgcznie
w gérnym koszu). W ZMYWARCE
NIE WOLNO MYC CZESCI
LACZACEJ.

serwis i punkty obstugi
klienta

® \V razie wszelkich probleméw
z obstugg urzadzenia przed
zwroceniem sig o0 pomoc nalezy
odwiedzi¢ strone internetowg
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przestaé lub dostarczyé
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktéow
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wiasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.



Pycckun

CM. UnniocTpa um Ha nepegHeln CTpaHu e

Mepbl 6e30n CHOCTU

BHUM TenbHO NpoOYTUTE U COXP HUTE 3Ty

NHCTPYKLMIO.

Cobniog nTe Mmepbl NPeaoCTOPOXHOCTH

npu p 60Te C HOXEBbLIM BIIOKOM U1

ANCK MU, T.K. NEe3BUSA OYEHb OCTpbIe.

Mpu paboTe 1 B npouecce YNCTKN

HOXeBOro 6noka namenbyuTens

OepuTechb 3a cneuunanbHY PYyuKy, Kak

MOXXHO Aarnblue OT Ne3BUMN.

[Mepen TeM K K ONOPOXHUTbL Y LUY,

00583 TenbHO CHUM WTEe HOX.

He nomeLly, 1UTe pyku N KyXOHHYIO

YTB Pb B Y LY, MOK KYXOHH S M LUMH

BKIMIOYEH B PO3ETKY.

Hwkoraa He npoTankusanTe NPoayKThl

B nogatowien Tpybke ¢ MOMOLLbIO

nanbues. Bcerga nonb3ynrtecs onAa

9TOW Uenu cneumasnbHO npunaraeMbiv

Tonkarenem(amu).

Bbikntoyarite npubop 1 0TcoeanHANTE ero

OT CETU B Creayowmx cny4anx:

O nepep yCTaHOBKOW M CHATUEM KaKMX-
nmbo yacten

O nocne Ucnonb3oBaHuA

O nepepn 4YMCTKON

He cHMM 1Te KpbIWKY CH C OKu, NOK

HOX MW PEXYLLUNA OUCK HE OCT HOBMUTCH

NOJSTHOCTbLIO.

[Mpy NCNOMb30B HWUW OANCKOB OIS

H pe3Ku, TEPKN UK MPUroTOBIIEHNSA

XYyNbeHOB He 1 B UTe Y LWe

H MOSTHATBbCA BbllEe PeXyLlero AncK :

perynsapHo ee onycTow WuTe.
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[Mpn MCNOMb30OB HUM HOX He

H MNOSHANTE Y LY Bbllle 0B03H YEHHOW
M KCUM JIbHOW OTMETKM.

He npuk ¢ nTecb K ABMXYLLMMCS

aeT nam.

He npun r 8 nanuwHux ycmnum gns
NPOABMXEHUS NPOAYKTOB TOSK Tenem
no nopg towen Tpybke — eCTb pUCK
NOBPEXOEHUSA H C AKW.

3 npeLy eTcd UCMomnb3oB Tb H C AKY
AN namMenbyeHns KybukoB nba  Unu
APpYrux TBepablX NPOAYKTOB, T KUX K K,
H npumep, cneuun, T K K K Npu 3ToM
MOXHO NOBPeAnTb H C [KY.

He ncnonbaynte HoXeBown 6nok ans
CMELUMB HUS TSXENbIX MHIPEANEHTOB,

H npumep TecT And xneb , NOCKONbKy
9TO MOXEeT NOBpeauTb H C AKY Unu

M LUKHY. /icnonb3ynTe KpoK ons Tect B
KYXOHHOW M LUMHE.

Hukorpa He cmewmBanTe B Yawe
ropsiuMe UHrpeaueHTbl, NO3BOJSIbTE UM
OCTbITb A0 KOMHaTHOM TeMrnepaTypbl
nepen ob6paboTkomn.

He cnepyeT cmelwvB Tb Xuakue
WHrpeaueHTbl, MOCKOSbKY OHU MOTyT
BbITE€Yb M3-N0 KPbIWKKW. [Ons T Kux
crnyy eB npegH 3H YeH bneHpep.

He ncnonbayiite KpbiWKy ANna BKNoYeHns/
BbIKIMIOYEHNS KOMO MH — NONb3yMUTECH
TONBbKO KHOMKOW BbIKIHOYEHUS U
perynsiTopoM CKOpPOCTW.

Henp BunbHOe MCMNonb3oB Hue
KYXOHHOro KOMO MH MOXET NPUBECTU K
TP BM M.
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e Ecnv npu ncnonb3oB HUW 3TOM H C AKK
oLyl eTcH Ype3MepH A BUOp uus,
cnenyet NMbo yMEHbLWNTb CKOPOCTb,
nnbo oCcT HOBUTL NpUBOp 1 ya NUTb 13

Hee NpoayKThbl.

He nonbayntecb Hencnp BHOM H C [KOMW.
[MpoBepbTE M OTPEMOHTUPYUTE €€: CM.
p 34en ‘PeMOHT 1 obcnyxue Hue'.

[ononHuTenbH s MHOPM UMs O
Mep X NpefoCTOPOXHOCTU NPUBOANTCS
B UHCTPYKUMN K B LLIEMY OCHOBHOMY

npuoopy.

MNepea cnonb3oBaHneM
anektponpubopa Kenwood
Yo nute yn KOBKY, BKIOY £
nn CTM CCOBbI€ KPbILLKN
nessuii Hox . Cobnitog nte
OCTOPOXHOCTb - FIE3BUSI HOXa
AIBMAIOTCA OY€Hb OCTPbIMM.
OTW KPBbILLKM HYXHO BbIBpOCUTb,
T KK KOHV MpegH 3H YeHbl
ONs 3 WWTbI NE3BUA HOX
TONMBLKO NPW €ro U3roTOBEHWUN U
TP HCMOPTUPOBKeE.

BeimoviTe geT nu, cm. p 3gen
‘oymncTk ’

i}
[¢]
_|
= |
=

CISIclCICICICIC)

TONK Tenu: 6onbLIOA U M NbIRA
nog tow, A TpyoK

KPbIWK H C OKW

py4K

HOX

Y4 W HC AKK

coeavHUTenb

pexyLiue aucku

1 OUCK AN O4eHb MENKoW
TEepKn

2 [uCK AN MenKon Tepku

3 AMCK Ans KpyMHOW Tepku

4 nnck Ans TOHKOW H peskun

5 AuCK Ans TONCTON H pesku

6 Onck Ans XynbeH

HOX
Ucnonb3ynTte Ha ckopocTAx 2-5

Hox ncnonbsyetcs ans
U3MenbYEHUs CbIPOTO U B PEHOrO
MSIC , B PEHbIX siULl, OBOLLEN,
OpexoB., ANs NPUroTOBIIEHNS

N LITETOB U COYCOB,

T KKe ANS NpUroToBneHns

N HUPOBOYHbIX CyX peli 13 xnebd
N CyxOro neyveHbs. Hox T kxe
MOXeT MCNoNb30B ThCA ANS
NPUroTOBIIEHNSA NECOYHOrO TECT
1 NPUrOTOBMEHUS TONYEHbIX
NPOAYKTOB ANSA NOCbIN HUSA
NOBEPXHOCTN KOHAUTEPCKUX
n3genvn.

MaKcumaribHble BMECTUMOCTHU
KoHOMTepckue nanenus (sec
mykm) 400 r

msico 500 r

He 3 nonHsiite 4 Wy Bbiwe

M KCMM FNbHOTO YPOBHS,
NMOMEYEHHOro K K ‘max’.



MCMOoNb30B HWUE HOX

1

MocT BbTE KYXOHHYIO M LLUMHY H
p 604yt0 NOBEPXHOCTb, NOBEPHYB
ee perynsTopom cKopocTu
Bnepega.

CHMMUTE KPBbILLKY BbIBOA
BbICOKOW CKOPOCTH @).
MoacoeauHUTE KOHHEKTOP

K BbIXOAHOMY OTBEPCTMIO 1
NOBEPHUTE MO Y COBOW CTperske
00 dukc umm.

YCT HOBUTE Y LY H MNEPEXOAHNK
PYYKOM K 3 OHEN NOBEPXHOCTU
MUKCEp , 3 TeM NoBepHWTe

no 4 COBOW CTpersnke, YToObI

3 (pukcmpoB Tb.

MomecTute HoxeBoW GOk

B Y wWy. MNoBepHute ero

N NPWKMUTE BHK3, YTOObI

YyCT HOBWUTb H MecCTO.
O6pawantecb OCTOPOXHO C
HOXeBbIM 6M1oKOM — ne3Bus
ouyeHb ocTpble. [lepxuTe
HOXeBOW BGNoK 3a HeoCTpbI
BbICTYM.

MopexbTe NpoaykT U

nomecTuTe B 4 LUy, Npu

3TOM YA0CTOBEPLTECH B €r0

P BHOMEPHOM P CMOMOXEHWUN.

H KkpoWiTe 4 Ly KPbILKOWA T KuUM
o6p 30M, 4TOGbLI NOA towy s
TpyOK Obln LW pyykor, 3 Tem
NPWXMUTE BHU3 U MOBEPHUTE

Nno 4 COBOM CTpesnke, YToObI

3 hukcmpoB Tb. KpbiLLKy MOXHO
YyCT H BMUB Tb B YeTbIpEX

P 3HbIX NO3NLMSAX.

Ecnu Kpbllika He 3aKpbiBaeTcs,
CHMMUTE HacagKy M Ha
MrHOBEHUe BKIOYUTE
KyXOHHY0 mawuHy. Mocne
3TOro CHoBa yCTaHOBUTE
Hacapky.

YCT HOBWTE TOMK Tenw.
Bkntounte n Bblbepute
Tpebyemyto CKOPOCTb.

O6p 6 TbiB ViTEe 4O NonyyYeHus
Xen emoro pesynbT T .

10 Bbikntoy iTe npubop un

OTKMIOY WTE ero oT ceTu.
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11 CHUMUTE H C Ky C OCHOBBI.

[inga atoro nosepHuTe ee

NpOTUB 4 COBOWA CTPENKY,

3 Tem nogHumuTe. P 36epute

H C AKy. (UT0Bbl CHATB Y Ly

C NepexoiHuK , BO3bMUTECH

3 OCHOB HUWe NepexofHuK W
NOBEPHUTE Y LY NPOTUB Y COBOW
cTpenku, 3 TeM NOAHUMUTE

ee @. EcnrmB M He ya eTca
OTCOEANHUTbL NEPEXOSHUK OT

Y LUK, YCT HOBUTE X H OCHOBY.
3 Tem nosepHUTE KX NPOTUB

Y COBOW CTpenku 4o ynop ,

3 TeM NoBepHWUTE Y LWy A nblue,
YTOObI OTAENUTL OT NEPEXOAHNK
o)

coBeTbl

MopexbTe NpoaykThbl Nepea Tem,
K K NOMecTUTb ux B 4 wy. Msco,
xneb6, oBOLM 1 Apyrue NpoayKTbl
noAo6HON KOHCUCTEHUMM crieayeT
nopes Tb H Kybuku p 3mepom
npubnuantensHo 2 cm. Cyxoe
neyeHbe cnegyeT p 34enuTb

H KyCOuYkM U o6 BnsiTb B

noa towyto Tpyoky p 60T toLiero
npubop .

Mpy NpUroToBNEHNN CynoB-ntope
cnewiTe XWAKOCTb U NOMeCTUTe
TBEPAblE UHIPEANEHTbI B Y LLY.
O6p 60T iiTe ux, 3 Tem CHOB
006 BbTE B XWOKOCTb.

Mpw npuroToBneHun
KOHAMTEPCKUX U3nenuii,
NCMONb3ynTe 3 MOPOXEHHbIN
KWP, NOpe3 HHbIA H  KyOuku

p 3mMepom npubnManTensHoO 2
cm. [Nepemelums nte ¢ Mykon Ao
KOHCUCTEHLMM XNEeBHOro Maku .
B npouecce npurotoBneHuns

TECT nepuoauyeckn 3 nuB KTe
B NnoA, toLyto TpybKy Boady B
HeobxoaMMOM KonmM4ecTBe.
[Mocne nonHoro cmewnB HUs
WNHIPeaNeHTOB HeMeANEeHHO
BbIKIO4UTE NpMBOp.

Mpy UCNONBL30B HUM HOX He
BbINONHANTE 06p B6OTKY CNMLIKOM
aonro.

[na 3 mewwnB HWS TecT Ans
BbINEYKN NMUPOXHBIX UCMONb3YNTe
K-06p 3Hyt non TKy — 3TO
Nno3BONUT B M AOCTUTHYTb

H UAyYWwuWX pesynbT TOB.



pexyLue AUCKU
Ucnonb3ynte ckopoctu 1-2 ansa
6onblUMHCTBa onepauui.

Ecnu TpebyeTcsi 4ONONHUTENBH 51
MOLLHOCTb, BKITHOYMTE CKOPOCTb 3.

[ncK Anst H pesku/TepKn MOXXHO
MCMonb30B Tb ANA 06p 60TkK
(OPYKTOB, OBOLLEN U CbIp ,  AUCK
ONs XKynbeHoB — Ansi o6p 60Tku
OBOLLEN, H Npumep, kK ptodenst n
MOPKOBM.

BaXXHO — He JonycK nte

H MOMIHEHWUA Y LK A0 YPOBHSA
OWCK : perynsipHo onycrow ire
Y wy.

MpvBeaeHHbIE HNXE ANCKU
BXOASIT B KOMMNIEKT MOCT BKW.
MaeHTUMUK LMOHHbI HoMep

YK 3 HH K XOOM AUCKe:

Ounck 1 — o4eHb MernK s Tepk .

Mcnonbsyetcs AN H TUP HUS

n pme3 H uk prodens ans

0P HUKOB.

Ounck Ne 2 — menk s Tepk . Ons

CbIPOB, LUOKON [ , OPEXOB U

TBEpAbIX (OPYKTOB UMK OBOLLEM.

[Ounck Ne 3 — kpynH 5 Tepk .

Ona H TMp HWA Cbip ¥ TBEPAObIX

(PYKTOB 1NN OBOLLEN.

Ounck N2 4 — TOHK A H pesk .

[Ona H pe3 Husa cbip 1 TBEPAObIX

(PYKTOB 1NN OBOLLEN.

Ounck N2 5 — ToncT A H pesk .

[Ona H pe3 Husa cbip 1 TBEPAObIX

(PYKTOB 1NN OBOLLEN.

[Ounck Ne 6 — Ans )XynbeHoB.

H pe3k «k prodens onsa x pku,
T KKe WHrpeaneHToB Ans

3 MeK HoK, C 11 TOB U NOANUB

(H npumep, MopkoBU, A6MOK K

rpyLum).

NCNONb30B HUe
PEXYLLNX OUCKOB

1

MoOCT BbTE KyXOHHYIO M LUMHY H
p Gouy0 NOBEPXHOCTb, NOBEPHYB
ee perynsTopom CKopocTu
Bnepea.

CHUMUTE KPbILWKY BbIBOA
BbICOKOW CKOPOCTH @).
MoacoeauHUTE KOHHEKTOP

K BbIXOAHOMY OTBEPCTMIO 1
NOBEPHWTE MO Y COBOW CTperske
00 duke umm.

4 YCT HOBWTE Y LY H NEPEXOAHUK

PYYKOM K 3 OHEN NOBEPXHOCTU
KyXOHHOW M LUWHBI, 3 TeM
NOBEPHUTE MO 4 COBOW CTpernke,
4TOObI 3 PUKCUPOB Thb.
Bbi6eprTe HyXHbI AUCK 1
NoMecTuUTe €ro H NepexoaHnK
npuBo4 — YCT HOBUTb €ro
MOXHO TOMbKO OHOW CTOPOHOW.
Homep H auvcke gomkeH ObiTb
noBepHyT H Bepx. O6paujantecb
OCTOPOXHO C AUCKAMM — OHU
o4eHb ocTpble. [lepxxuTe ANCK
3a HEeOCTpbIN BbICTYN.

H KpoWiTe 4 Ly KPbILKOW T KUM
obp 30Mm, 4TOGbLI NOA towy A
TpyOk Obin Ly pyykol, 3 Tem
NPUXMUTE BHU3 1 MOBEPHUTE

no 4 COBOW CTpernke, YToObI

3 UKCMpoB Tb. KpbILLKY MOXHO
YyCT H BMMB Tb B YeTblpex

P 3HbIX NO3ULMAX.

Ecnu KpblllKa He 3aKpbiBaeTcs,
CHUMUTE HacagKy U Ha
MrHOBEHUE BKITOYUTE
KYyXOHHYI0 MalwumHy. Mocne
3TOro CHoBa yCTaHOBMUTe
Hacapky.

BbibepuTe noa towyto

Tpy6Ky, KOTOpPOWA Bbl ByaeTe
nonb3oB Tbecs. B Tonk Tene

H XOAMTCA NoA tow s TpyoK
MEHbLLErO p 3Mep , KOTOp S
ncnonb3yeTtca anst obp 6oTku
OTAerNbHbIX NPOAYKTOB 1N
TOHKUX UHIPEAMEHTOB.
ncnonb3oBaHue Mmanon
nopatowen Tpyoku

CH 4 n BCcT BbTe GonbLuoi
TOMK Tenb B NOA oLy TpyoOKy
0.

ucnonb3oBaHue 60nbLIOW
nopaiowen Tpyoku
Wcnonbayiite 06 Tonk Tens @.
MomecTute NpoaykTbl B

Nnoa ioLyto TpyoKy.

Bkntounte ycTponcTeo

WH YMH UTE KKYp THO

npoT NKMB Tb NPOAYKTHI C
nomoLubio Tonk Tens. Hu B koem
crny4ae He ofnyckanTe nanbLbl
B nogaroLyto Tpyoky.



® [locne 3 BepweHus obp 6oTkM

NOAHUMUTE U ONYCTUTE TONK Tesb

HECKOIbKO p 3, 4TOGbI YOp Tb
OCT TKW NPOAYKTOB C ANCK .

10 Bbikntod nTe npubop u
OTKIIOY IATE ero oT ceTu.

11 CHUMUTE H C [KY C OCHOBbI.
[ins aToro noBepHuTE ee
NPOTUB 4 COBOWA CTPESKY,

3 Tem nogHummuTe. P 36epute
H C AKy. (UT06bl CHATL Y Wy
C NepexoiHuK , BO3bMUTECH

3 OCHOB HWE NEepexoiHvK U

NOBEPHUTE Y LUy NPOTMB Y COBOIA

CTpenku, 3 Tem nogHumuTe
ee @. EcnmB M He ya eTca
OTCOEANHUTL NEPEXOLHUK OT

4 LK, yCT HOBUTE UX H OCHOBY.

3 Tem noBepHUTE KX NPOTUB
Y COBOW CTpenku 4o ynop ,
3 TeM NoBepHWUTE Y LWy A nblue,
4YTOObI OTAENUTL OT NEPEXOAHUK
o)
coBeTbl

® icnonb3yiiTe TONbKO CBEXue
NpoayKThI.

® He pexbTe NpoayKTbl
CNULLKOM Menko. 3 nonHsanTe
6onbLuyto noA toLLyto Tpy6Ky
p BHOMEPHO MO ee LMpuHe. ITo
npefoTep TUT CABUT NPOAYKTOB
B OOHY CTOPOHY BO BpeMSs UX
obp 6oTku.
T KKe MOXHO MCMONb30B Tb
M Myt NoA, toLLyto TPyoKy.

® [pu ncnonb3oB HUM AUCK ANs
XYNbEHOB, TOHKWE UHrPeANeHTbI
cneayet K CTb FOPU3OHT NbHO.

® [pn H peske UMN H TUP HUK:
WNHIPeaneHTbI, YNOXEeHHble
BEPTUK NbHO, ByAyT KOpoye Tex,
YTO YNOXEHbl TOPU3OHT JIbHO.

® [locne UCnonb30B HUSA AUCK
H HEM Unu B rOTOBOM NpOAyKTe
6yaeT HebonbLUOe KONMMYECTBO
0TX0A0B.

OYUCTK

® Bcera BbIkNOY 1TE U
OTKIOY 1iTe Npubop oT cetun

npexne, 4em CHUM Tb H C OKYy C

npubop .

Mepep uncTkon p 36epute

H C AKYy MOMHOCTbIO.

He norpyx nte coeamHutens

B BOAY, TOMbKO NPOTUP IiTe

B >KHOW TPSMKOMN.

MomoiiTe OCT NbHble AeT nn

B ropsiyeli MbIfibHOW Boae,

3 TeMm Tl TenbHO npocylmnTe.
ByabTe 0CTOPOXHBI, T.K.

1e3Bus 1 AUCKN OYEHb OCTPbIE.
T KKe NX MOXHO MbITb H
BEPXHel NosKe nocyoMOEYHO
M wuHbl. SANPELLEHO
MbITb NMEPEXOAHUK B
NoCcYAOMOEYHOW MALUVHE.

O6cnyxumB Hue n
3 60T O nokyn Tensax

Ecnu B p 6oTe npubop

BO3HUKIM K Kne-nnmbo Henon aku,
nepeg tem, K K 06p TUTbCS 3
noaaepXkkon, 3 MaoUTe H C WUT
www.kenwoodworld.com.

MomHuTe, 4TO H Npubop

P CNPOCTP HSAETCAT P HTUS,
OTBEY (0L} S BCEM 3 KOHHbIM
NOMNOXEHNAM OTHOCUTESNbHO
CYLLECTBYIOWEN T P HTUM M NP B
notpebutens B TO CTp He, rae
npubop 6bin NprobpeTeH.

Mpun BO3HUKHOBEHWUM

Heucnp BHOCTV B p 6oTe
npubop Kenwood unu npu
OBH pyXeHun K Kux-nnbo
nedekToB, NoOX Nyncr ,

OoTNp BbTE UNK NpUHECUTE
npvbop B BTOPU3UPOB HHbI
cepsucHbIv LeHTp KENWOOD.
AKTY TbHbl€ KOHT KTHblE

O HHble CePBUCHBIX LEeHTPOB
KENWOOD Bbl H 1igeTe H C 1iTe
www.kenwoodworld.com unu H
C IAiTe Ansi B WeW CTP Hbl.

CnpoeKkTMpoB Ho M p 3p 6OT HO
KoMn Huen Kenwood,
CoeanHeHHoe KoponeecTBo.
Cpoen Ho B Kut e.



Kasakwa

AnpabiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

Kayincisgik

Ocbl HyCcKaynblKTapabl MYKUAT OKbIHbI3

YKOHE KenellekTe nanganaHyra

cakKTaHbl3.

AnmacTtap MeH KecKilw AnucKTep

eTe oTKip, con cebenTi abannan

nanganaHbiHbi3. Kecy >XueriHeH

anbic, XXOoFapbl caycak KbICKbiLbIHAH

VY CTaHbI3, eHAeY XXaHe Ta3anay

Ke3iHAe eKeyiH Y CTaHbI3.

Taba iwiHperidi Tery angbiHga nbllwak,

anMachblH anbin TacTaHbI3.

Acyi MalumHachl KyaT Ke3iHe KOCy/bl

6onca, Kon MeH Kypangapabl TabagaH

anbIC YCTaHbI3.

Tarampgbl 6epy TyTiriHeH TeMeH 6acy

VLWiH caycakTapabl nanganaHbaHbl3d. Tek

canTamameH 6epinreH 6acy KypangapbiH

navganaHblHbI3.

OLwWipin aXkKblpaTbIHbI3:

O GenwekTepai 6ekiTy Hemece any
angbiHoa

O nanpganaHraHHaH KeniH

O Tasanay angbliHoa

Anmac Hemece Keckil ANCK TONbIFbIMEH

TOKTafaHLwa cantamagaH KaknakTbl

elwkawaH anmMaHbl3.

Keckiw, yHTaKTay Hemece >ysbeH

OVCKici nanpanaHbinca, TabaHbl KeCKiLu

OVCKTEH anbIC TONTbIpyFra 6onmanapl

(>kuni 6ocaTbIn OTbIPbIHbI3).
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[Mblwak anmackl nanganaHblica, Tabaga
6enrineHreH Makc geHrengeH acoipa
TONTbIpyFa 6o5mManapl.

XKblmkbiMansl 6enwekTepai TYPTNEHi3.
Taramabl 6epy TyTiriHeH TemeH 6acy
YLWiH apTbIK KyLW nanganaHbaHbI3 -
cantama 3akbiMaasnybl MYMKIiH.

My3 KybukTepi Hemece gampeyiwTtep
cuAKTbI 6acka KaTTbl Taramaapabl
Typayra 6onmangbl, oniap cantamara
3aKbIM KenTipyi MYMKIH.

Kamblp CMAKTLI ayblp XXYKTemenepai
apanacTblpyFfa nbilwak asmachbiH
nanganaHyra 6onmangpl, cantamara
HemMece MallnHara 3aKbIM Kenyi MyMKiH.
Acy1 MawmHacbiHAaFbl KaMblp UNEriLWTi
nanganaHbiHbI3.

Ta6apa bICTbIK MHIpeaAUeHTTepA
apanacTtbipyFa 6onmanabl, eHAaey
anpbiHaa 6esiMe TemnepaTtypacbiHa
OeNiH CYbITbIHbI3.

CyWbIK MHrpeoMeHTTepai apanacTbipyFa
6onmangbl, cebebi onap Kaknak,
anHanacblHaH Kemyi MyMKiH. Ocbl
MakcaTtka 6neHgep 6ap.

Taram eHperiwTi nanganaHy VYLuliH
KaknakTbl nanganaHyra 6onmanapl, kocy/
eLlipy Hemece Xblngamablk 6ackapy
KypasnblH YHEMI nanjanaHbiHbI3.

Taram eHperiw canTamacbiH 6ypbIC
navpanaHy >xapakatka akesnyi MyMKiH.
Ocbl canTamaHbl NanganaHy kKesiHge
apTbIK Oipin OpbIH anca, XblngamabiKTbl
TYCIipiHI3 HEMece MallMHaHbl TOKTaTbIM,
ilwiHOericiH TeriHis.
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e 3akbiMpasnfaH cantamaHbl ellkallaH
narvpganaHbaHbl3. OHbl TEKCEPIHI3
Hemece XeHAeHi3. «KpIameT KepceTy
YKOHE TYTbIHYLbIFa KYTiM KepceTy»
HYCKay/blFblH KapaHbl3.

KocbiMwa kayincisgik eckeptynepi MeH
Taba KongaHbICbIH acyn MalluHachl
HYCKay/blFblHaH KapaHbl3.

Kenwood cantamacbiH
navpganaHy angbiHaa

Bapnbik 6yMaHbl )XaHe Mbiwak,
anmMacblHbIH M1AaCTUK anmac
KaknakTapblH anbin TacTaHbI3.
Ab6ai 60nbIHbI3, anmacTap
eTe oTKip 6onapbl. byn
KaknakTapabl TacTay Kepek,
cebebi onap anmacTbl TEK eHAIPY
>XoHe Tacbimangay 6apbicbiHAa
KopFrangpl.

BenwekTepai )yblHbI3,
«Tasanay» 6enimMiH KapaHbI3.

o
D
©
I
0]

PQ0PO®Oe O

nTepy Kypanaapbl: YIKEH XaHe
KiluKeHTamn

6epy TyTiri

canTama Kaknafbl
TYTKA

nblLak Xy 3i

cantama Tabacsbl
KOHHEKTOP

KecKil guckinep

1 eTe ycak Top AUCKiCi
2 ycak Top AUCKICi

3 YNIKeH Top AMCKici

4 XiHilwKe Kecy puckici
5 KanblH Kecy AUCKICi
6 XXynbeH AUCKICi

nblWwak anmachbl
2-5 XblNnAamabIKTbl NainganaHy

LLInki >xeHe nickeH eTTi, NiCKeH
XKYMbIPTKaHbI, KOKeHicTepai,
>XaHFaKTapabl, nawTeTTep MeH
coycTapAbl Kecyre >xeHe HaH MeH
neyYyeHbefeH KplTbipnak >xacayra
nbllak anMacbiH narnganaHbiHbI3.
CoHbIMeH KaTap, Kbicka

Mep3simMai HaH eHiMAepiH >kacayra
napanaHbinybl MyMKiH.

94

€H )XOFapbl CbINbIMAbINbIK,
® HaH eHiMAaepi (yYH canmarbl), 400 r
® eT1,500r
® Tabapa 6enrineHreH «makc»
neHrenpeH acolpyra 6on1mangpl.

Mbllwak asmMmacbiH
navganaHy

1 Acyn mawmHacbIH
XblNAaMabIKTbl 6ackapy
KypanblH anfa KapaTtbin XXYMbIC
6eTiHe KOMbIHbI3.

2 JKorapbl XblngamablKTbl
LWbIFbIC KaknafbiH @ KeTepin
LUblFapbIHbI3.

3 KOHHeKTOopAb! LWbIFbICKA KOWMbIM,
OpHbIHA Ky/bINTanfaHwa carat
TinimeH 6ypaHbI3.

4 Acyi MawmHack! apTbiHAa
TyYTKacbl 6ap KOHHEKTopFa
TabaHbl KOVbIM, OpPHbIHA
KyNbinTay YLWiH cafat TinimeH
6ypaHbl3.

5 Tblwak anmacbiH cantama
TabacbiHa casnblHbI3.
OpHanacTblpy KaxeT
6onca, 6ypan 6acbiHbI3.
Mbiwak anmacbiH MYKUAT
KoJiAaHbIHbI3, ce6e6i anmacTtap
eTe ywkip 6onaabl. TyTKagaH
VY CTaHbI3.

6 Tarampabl Kecin, Tabara
6ipKanbinTbl TapanaTbiHAan eTin
casblHbI3.

7 bBepy TYTiriH TYTKa apTbiHa
canymeH Tabara KaknaxTbl
6eKiTin, OpHbIHA Ky bINTay YLUiH
6acbin 6ypaHbli3. KaknakTsl TepT
Typni opblHFa 6ekiTyre 6onaapi.



® Kaknakrbl 6eKiTy kesiHae
KUbIHABIK TyblHAACA,
canTamaHbl anbimn, acyin
MalUHaCbIH KbiCKa yaKbITKa
KOCbIHbI3. CanTamaHbl KanTa
GeKiTiHi3.

8 bBackblwTapapbl 6eKiTiHi3.

9 Kochbin yiinecimai XblnaamabiKTbl
TaHAaHbI3. KaxxeTTi HaTwxere
KOJ XXeTKi3reHwe eHaeHis.

10 Owipin axbIpaTbIHbI3.

11 Carart TiniHe kapcbl 6ypan
WbIFapy apKplnbl canTamaHbl
WbIFbICTaH anblHbi3. CanTamaHbl
6enwekTeHi3. (KoHHekTOpaaH
TabaHbl any YLiH, KOHHEKTOP
HerisiH ycTan, TabaHbl carat
TiniHe Kapcbl 6ypan WbiFrapbiHbI3
©. TabapaH KOHHEKTOPAb! any
KMbIHABIK Tyablpca, Taba MeH
KOHHEKTOPAbI WhIfbiCKa KanTa
6ekiTiHi3. Topan TokTaraHLa
carart TiniHe Kapcol 6ypan,
KOHHEKTOpPAbI KybinTaH 6ocaty
YLWiH TabaHbl KocbiMLia 6ypaHbI3
o)

KeHectep

® Taramppl Tabara cany angpiHaa
KecCiHi3. ET, HaH, KekeHicTep
>XaHe backa ykcac Taframpgap
wamameH 2 cm/3/4 pronm
KybuKTepre Typanybl Kepek.
MeveHbenep 6enikTepre 6eniHin,
MalmHa Kocynbl kesae 6epy
TYTIiri acTblHA KOCbIybl KEpekK.

® CopnaHbl apanacTblpy Kepek
6onca, MHrpeaveHTTepAi Terin,
Tabafa KaTTbl 3aTTap KOCbIHbI3.
©Haen, Kepi CYMbIKTbIKKa
KOCbIHbI3.

® HaH eHimaep >xacay KesiHae
TOHA3bITKbIWTaFbl KATTbl Manabl
2 cM/3/4 pronm KybukTepre
TypaHbI3. HaH KOKbIMbI
Ke3€eHiHe XeTKeHLe YHMeH
apanacTbipbiHbI3. Kambip xacay
yuiH 6epy TyTiriHe XeTKinikTi
Cy KOCbIHbI3. VIHrpeaneHTTep
BipikTipinreH Ke3ge eLWipiHi3.

® [lbiwak anmacbiH nanganasy
Ke3iHge acblpa eHpeyre
6onmanapl.

® KybukTepai apanacTbipy YLUiH
apanacTbipy TabacbiHaarbl K
COKKbILUTbI NanganaHcaHbl3,
>KaKCbl HOTW>KENep anacol3.

KecKilW auckrtep

KenTtereH xymbicTapFa

1-2 XblnpamabiFbiH
navganaHbiHbi3.

Kocbimwa KyaT kepek 6osca,
3-Xblngamapikka aeniH
apTTbIPbIHbI3.

YKeMmicTi, KeKeHicTep >xaHe
iPIMLLIKTi Kecy Hemece yHTakTay
YLWLIH Kecy/yHTaKTay AuckKinepin
nanpanaHbiHbI3, an kapTon
>XOHe Cabi3 CUAKTbI KOKBHICTepai
Kecyre >yrnbeH OUCKICIH
nanpanaHbiHbI3.

MaHbI3abl - TabaHbl KeCKilLl
OVCKTEH anbic TONTbIpyFa
6onmangpl (xui 6ocaTbin
OTbIPbIHbI3).

TemeHpge TisimpgenreH guckinep
ayKbIMbl BymaFa KOCbliFaH XaHe
apbip anckine 6enrineHreH
Hemipnep 6oblHWA aHbIKTanybl
MYMKIiH:-

Ouck Nel - eTe ycak yHTaKray.
HewmicTiH kapTon TylunapacbiHa
apHanfaH KapTon rneH napmesaH
ipiMwiriHe apHanfaH.

Auck Ne2 - ycak yHTakTay.
IpiMwikke, Wokonaaka,
>KaHFaKTapra XoHe KaTTbl
>XeMiCKe Hemece KeKeHicTepre
apHanfaH.

Auck Ne3 - ipi yHTakTay.
IpiMLLIKKE XoHe KaTTbl XXemicke
Hemece KeKeHicTepre apHasfaH.
Aunck Ne4d - xxyka Kecek.
IpiMLLIKKE XoHe KaTTbl XXemicke
Hemece KeKeHicTepre apHasfaH.
Auck Ne5 - kanblH Kecek.
IpiMLLIKKE XoHe KaTTbl XXemicke
Hemece KeKeHicTepre apHanfaH
Aunck Ne6 - >xynbeH.
KapTonTapabl xxyKa dpu
KapTobblHa AeiH XaHe

KeMell, canag, XoHe Ty3ablk
VMHrpeaveHTTepIH (Mblicansbl,
ca6i3, anva xaHe anvypT)
Keceni.
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KecKil guckrepai
navganaHy

1 Acyi malwmHacbIH
XblNgaMabIKTbl 6ackapy
KypasblH anfa KapaTtbin XXYMbIC
6eTiHe KOMbIHbI3.

2 JKorapbl XblngaMmablKTbl
LWbIFbIC KaknarbliH @ KeTepin
LWblFapbIHbI3.

3 KOHHeKTOpAb! LWbIFbICKA KOMbIM,
OpHbIHA KyJbINTanfaHwa carat
TinimeH 6ypaHbI3.

4 Acyn mawmvHacbl apTbiHaa
TYTKacbl 6ap KOHHeKTopFa
TabaHbl KOWbIM, OpPHbIHA
KynbiNTay YLWiH cafat TinimeH
6ypaHbI3.

5 KaxeTTi Keckil AMCcKTi TaHaan,
KOHHEKTOP >XeTeriHe canbiHbI3
(on Tek 6ip >xonmeH 6ekiTinepn;).
Owuckine 6enrineHreH Hemip
>XOfapbl KapaTtblybl KEpeK.
Kecy auckinepiH mMykuat

KOJAaHbIHbI3 — ONap eTe YLWKip

6onappbl. INCKiHI TYTKacbiHaH
VCTaHbI3.

6 bBepy TyTiriH TYTKa apTbiHa
canymeH Tabara KaknaxTbl
6eKiTin, OpHbIHA Ky /bINTay YLUiH

6acbin 6ypaHbI3. KaknakTsl TepT

Typni opblHFa 6ekiTyre 6onagpi.

® KaknakTbl 6eKiTy KesiHge
KUbIHABIK TyblHAACA,
canTamaHbl anbin, acyin
MalUMHACbIH KbICKa yaKbITKa
KOCbIHbI3. CanTamaHbl KainTa
GeKiTiHi3.

7 TManpanaHy kepek 6epy TYTiriH
TaHpaHbl3. bacy KypanbiHaa
>XEeKe aNeMeHTTepai Hemece

XKYKa MHrpeaveHTTepai eHaoeyre
apHanfaH KilwkeHTan 6epy TyYTiri

6ap.

KiluKeHTai 6epy TYTiriH
naipganaHy yuwiH

® AnpbimMeH, YNKeH 6acy KypanbiH

6epy TyTiri @ iwiHe canbiHbI3.

YNKeH 6epy TYTiriH naganaHy

YLiH

® Eki bacy KypanbiH 6ipre
nanpanaHbiHbi3 @.

8 Taramppl 6epy TYTiriHiH iwiHe
casblHbI3.

9 bBackpIWwTbl 6ipKanbINTbl KOCbIM
6acbiHbI3 - 6epy TYTiriHe caycak
canyra 6onmanabl.

® OHAey XYMbICbIH aAKTaFaHHaH
KeniH 6acy KypanblH bipHeLue
peT KeTepy >KaHe TycCipy Kecy
AMCKiciHae KanFaH Taram
MesILepiH azanTyFa KemMeKTecyi
MYMKiH.

10 ©wipin axbipaTbiHbI3.

11 Carart TiniHe Kapcbl 6ypan
LublFapy apKblibl canTamaHbl
WbIFbICTAH anbiHbi3. CanTamaHbl
GenweKTeHi3.

(KoHHekTOpAaH TabaHbl any
YLWiH, KOHHEKTOP Heri3iH

ycTan, TabaHbl caraT TiniHe
Kapcbl 6ypan WbirapbiHbI3 @.
TabapaH KOHHEKTOPAbI any
KMbIHABIK Tyablpca, Taba MeH
KOHHEKTOPAbI WhIfbiCKa KanTa
6ekiTiHi3. Topan TokTaraHwwa
cafar TiniHe kapcol 6ypan,
KOHHEKTOpPAbI KyNbinTaH 6ocaty
YLwWiH TabaHbl KocbiMLua 6ypaHbI3
o)

KeHecTep

® Tasa nHrpeamneHTTep
nanpanaHbiHpI3.

® Tarampbl TbIM KiluKeHTal 6enikke
KecneHi3. YnkeH 6epy TyTiri
€HiH TONTbIpbIHbI3. Byn eHaey
6apbICbiHAa TaFraMHblH »abbICybIH
6ongpipmangbl. Bonwaca,
KilLlkeHTan 6epy TyTiriH
nanganaHblHbI3.

® >KynbeH AuCKiciH nanganaHy
Ke3iHAe XXyKa UHrpegueHTTepai
KenaeHeHiHeH canbliHbI3.

® Kecy Hemece yHTakTay
KesiHAe TiriHeH KonblFaH
TafaMm KengeHeHiHeH KolbliFaH
TafaMHaH Kbicka 6onagbl.

® Keckill AUCKTI NnanpanaHFaHHaH
KeniH ONCKTe Hemece Tarampaa
wamanbl Kangblk 6onagebl.
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Tasanay

® CantamaHbl acy MalmHacbiHaH
any angpiHaa yHeMi ewipin ansin
TacTaHpl3.

® CantamaHbl Tasanay angpiHga
TONbIFbIMEH HONWeKTEeHi3.

® KOHHeKTOpAb! eLllkallaH
cyfa 6aTtbipmain, biFangpl
wy6epeKneH CypTiHi3.

® KanfaH 6e/LWeKTepiH bICTbIK,
cabblHabl cyaa Xybin, aypbictan
KenTipiHi3. Keckiw anmactap
MEH OUCKTep YLUKIp eKeHAiriH
eckepiHi3. bonmaca, bigbIC
XKYFbILITA XYbIHbI3 (TEK YCTiHri
cepeci).
KOHHEKTOPAbI biabIC
XKYFDILTA XYYFA
BONIMAAABI.
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KbI3BMET KepCeTy XXaHe
TYThIHYLIbINapFa
KeHec

® KypbINfblHbIH XXYMbICbIHAA
akaynblKTap TyblHOaca, Kemek
anyra XyriHb6ec 6ypbiH,
www.kenwoodworld.com caiTbliHa
OTiHi3.

® OHiM eHiMAj caTbIn anFaH engeri
TYThIHYLbI KYKbIKTapbl MEH
Ke3 KenreH 6ap keningemere
KaTbICTbl 6apnblK 3aHaapra
calikec KeningememeH
6epineTiHiH eckepiHia.

® Kenwood eHiMi AypbIC XYMbIC
icTemece Hemece kaHaamn
Aa 6onMacbiH KeMLinikTep
TabbinFaH 6onca, OHbl BKINeTTi
KENWOOD kpi3meT kepceTy
opTasbifbiHa 9KeniHi3 Hemece
6epin xibepiHi3. EH >xakblH
opHanackaH KENWOOD
KbIBMET KOPCETY OpTasbifbIHbIH
XaHapTblFaH AepexkTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH Hemece eniHisre TeH
Beb-TopanTaH KapaHbl3.

BipikkeH Koponbgikteri Kenwood
KOMMaHWACHI o6anaraH )xaHe
acan WblFapraH.

® KhiTanga >xxacanfaH.



EAANnvIka
ZediImAwoTe TNV urpooTivi) ogAida OTTou TTapéYETal N ElIkovoypdenon
aoc@aAAeia

® AloBAOoTE TTPOCEKTIKA TIC 0dNYieC Kal
QUAAETE TIG YIO JEAAOVTIKI) avagopd.

® O AcTTideg Kal o1 dioKol KOTTAG gival
KOQTEPOI, VO TA XEIPICEOTE E TTPOCOXN).
KpartioTte mravra amrd tn Aapn oto
ETTAVW HEPOG, HAKPIA ATrd TNV
KOQTEPN TTAEUPd, TOOO KATA T XPAON,
000 Kl KATd TOV KaBapiouo.

o A@aipeite TTAVTa TN AETTIOA TOU Paxaipiou
TIPIV VO OEPPIPETE TO TTEPIEXOPEVO TOU
MTTWA.

® [1poo€gTe va unv PACETE Ta XEPIQ 0AG
I EPyaAgia HEoa OTO PTTOA, EVOOW N
OUOKEUN gival ouvdedeuévn OTNV TTAPOXN
PEUPATOG.

® [loTé un XPNOIKOTIOIEITE T BAXTUAG OOG
YIQ VO OTTPWEETE TA TPOPIUA OTO CWANvVa
TPOPOdOTiag. XpNOIUOTIOIEITE TTAVTA TOV
wONTAPA/EG TTOU TTAPEXETA.

® > [(3oTe TN oUOKeUn Kal BydATe Tn atmmd Tnv
TTpila:

O TTPIV TOTTOBETAOETE 1] APAIPECETE
ecapTruaTa

O META TN Xpron

O TTPIV TO KaBApIioua

e Mnv a@alpeite TTOTE TO KATTAKI ATTO
TO €LApTNUA, €av N AeTTida i 0 dioKOog
KOTTAG OEV OTANATIOEI EVTEAWG VA
TTEPICTPEPETAL.

e Orav TepayiCete o€ @ETEC/AWPIdEC 1} O€
TTOAU JIKPA KOUMATIA, PNV AQVETE TO
MTTOA va yepidel uEXPI TO DIOKO KOTIAG: VO
TO AOEIACETE TAKTIKA.
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Otav xpnoiJoTroleite TN AeTTida paxaipiou,
MNV YEUICETE TO PTTOA TTAVW aTTO THV
évoelgn péyiotng otddung (max).

Mnv ayyieTe y€Epn TTOU KIVOUVTAI.

Mnv xpnoiuyoTroleite utreEpBOAIKr) dUvaun
YIO VO OTTPWEETE T TPOPIUA OTO CWARvA
TPOYOdOUIag - UTTOPEi va TTPOoKANBEi {nuId
oTO €€APTNMQ.

Mnv Tepaxicete TTayAKIa 1) AANEG OKANPES
TPOYEG, OTTWG PTTAXAPIKA, MTTOPEI Va
TTPOKAAEOOUV POOPA OTO EEAPTNMA.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TN AETTIOA TOU
MaxaipIoU YIa VO QVOUEIEETE MEYAANES
TTOOOTNTEG, TT.X. CUNN WWHIOU, yIaTi
eVOEXETAI VA TTPOKAAECETE CNIG OTO
eCapTnUa r TN ouokeun. XpnoIUOTTOIEITE
TO €EAPTNUA CUUWUATOG OTO MigEP.

MoTé unv avapelyvoeTe KAUTa
OUCTOATIKG OTO MTTOA. AQROTE TA va
KPUWOOUV é€wg 6Tou pBdoouV o€
Oeppokpacia dwuaTtiou TTPoToU TA
EMESEPYAOTEITE.

Mnv avauiyvueTe uypd UAIKA, KaBwg
MTTOPEI Va dlappeloouy yupw atrd

TO KATTAaKI. [a To0 oKOTTé AUTO Eival
KATAAANAO TO PTTAEVTEP, TO OTTOIO
dlaTiBeTal oTNV ayopd.

Mnv XpNOIYOTTIOIEITE TO KATTAKI YIO VA
BéoeTe 0€ AcIToupyia TOV ETTECEPYAOTH
TPOPIUWV. XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA TO
OIaKOTITN AgIToupyiag 1) To pUBUIOTA
TaxuTNTAG.

H kakni xprion Tou e€apTruaTog
ETTECEPYQOTH TPOPIUWY UTTOPEI VO
TIPOKAAECEI TPAUNATIONO.

99



e Edv TpokAnBouv utrepPoAikoi Kpadaooi
KATA TN XPrion auTtou Tou £¢apThUATOG,
EAQTTWOTE TNV TAXUTNTA 1} SIOKOWTE TN
AEITOUPYia TNG OUOKEUAG KOl aPaIPECTE TO

TTEPIEXOMEVO.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE ECAPTNHA

TTOU €X€l UTTOOTEI BAGRN. ®povTioTe va
EAEYXETE 1 VA ETTIOKEVACETE TIG BAGPES.
BAETTE evoOTNTA «OEPPIC KAI ECUTTNPETNON

TTEAQTWV Y.

AvatpégTe oTo Baaikd BIBAIO 0dnyiwv Tou
MnxavApaTog Koudivag yia TTpOoBeTEG
€100TTOINCEIC AOPAAEIaC.

TPIV XPNOIYOTTOINCETE TO
e§apTnua Kenwood

® AgaipéoTe OAa Ta
UAIK& cuokeuaaoiag
OUPTTEPIAUBAVOUEVWV TWV
TTAQOTIKWV KAAUPPATWY OTT0 TN
Aemrida Tou payaitmol. NMpooégre
yiati o1 Aeideg gival oAU
KOQTEPEG. Ta KAAUpPATa QUTa
TIPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI KOBWG
OKOTTO £XOUV VA TTPOCTATEUOUV TN
AeTTida povo KaTd TNV KATAOKEUN
Kal TN METAPOPA.

® [TAOveTe Ta pépn BAETTE evoTNTA
‘kaBapiopds’.

eTMeENyYNON ouuBOAwYV

WOTAPEG: PEYAAOG Kal PIKPOG

owAAvag Tpogodoaiag

KaTTaKI EEOPTAPATOG

Aapn Aemridag

AeTTida payaipio

MTTWA €§apTAHATOG

Bdon ouvdeong

OigKol KOTTAG

1 8ioKkog yia TTOAU AeTTTO
TPiYIKO

2 3ioKkog yia AETTTO TPiYIyo

3 dioKkog yia XovTpo TpiyIuo

4 5iOKOG KOTTAG VIO AETTTEG

PETEG

5 dioKOG KOTTAG YIa XOVTPEG
PETEG

6 diokog KOTTAG Yia Awpideg

CICICICICICICIC)

Aemida paxaipiod

Mo xpron oTig TaxuTnTeG 2 WG 5
XpnoiuyoTrolgite TN AeTTida Tou
yayaipiou yia va TEPOXICETE WO N
HOYEIPEPEVO KPEQG, HAYEIPEPEVA
auyd, Aaxavikd, Enpoug KapTroug,
Traté Kol GAATOEG (VTITT) Kal yia va
BpuppaTIZETE YWHI KAl PTTIOKOTA.
Mtropei etriong va xpnaoipotroinBei
VIO VO TTOPACKEUAOETE {UUN

yla @UAAO KpouoTag Kal Yia va
yapvipete pe BpuppaTiogéva UAIKG
TNG OPETKEIag 0ag.

HEYIOTEG

® Z0un (Bapog aleupiou) 400yp
® kptag 500yp
® Mnv utrepBaivete TTOTE TNV €vOEIEN

«MEYIOTNG» GTAOBUNG OTO UTTOA.

yla va
XPNOIKOTTOINCETE TN
AeTTida TOU paxaipiou

1
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ToTtroBeTAOTE TNV KOUJIvOouNnXavh
TTavw OTNV ETTIPAVEIA EPYATiag
ME TO pUBUICTA TaXUTNTAG
OTPAUUEVO EPTTPOG.

A@aipéoTe TO KGAUPPO UTTOBOXNG
uynAng Taxutntag @.
TotmroBetAOTE TN BACN CUVOETNG
oTnv uTTodoXr Kal OTPEYTE TNV
0egI60TPOPa WG O6TOU AGPOAITEI
oTn 6éon TnG.



4 TomoBeTroTe TO YTTOA OTn Bdon
ouvdeong pe T AafnA TTpog To
oW PEPOG TNG KOUIVOUNXAVAG
Kal OTPEWTE TO OECIOOTPOPA EWG
610U ag@aAigel oTn Béon Tou.

5 TomoBetroTe TN AeTTida TOU
Haxaipioy oTO PTTOA £EQPTANATOG.
ZTPEWYTE TNV KAl TNIESTE TNV TTPOG
T KATW, €AV XpeldeTal, yia
va epappodoel. Na xeipileoTe
Tn Aeida Tou paxaipiou PE
mpoooxn — ol Aemideg eival
€§aIPETIKA KOPTEPES. Na TnV
KPaTATE amwod Tn Aafn.

6 Kowrte Ta UAIKA Kai TOTTOBETAOTE
Ta 0TO PTTOA apoU BeBaiwdeite OTI
Ta €XETE POIPACEI OPOIOHOPPA.

7 ToToBETAOTE TO KATTAKI OTO UTTOA
Badovtag To cwAva Tpopodoaiag
TTiow a1o TN Aapn, TESTE TTPOG
T KATW KOl OTPEWTE OECIOATPOP
yla va acgahiogl otn B€on Tou.
Mrtropeite va TOTToBETrOETE TO
KOTTOKI O€ TEOOEPIG DIAPOPETIKEG
Béoelg.

® Edv duokoAeleoTe va
TOTTOBETAOETE TO KATTAKI,
APAIPECTE TO EGAPTNHA KAl
BéoTe TNV Koulivounxavn o€
AeiToupyia yia cUVTOHO XPOVIKO
didoTnua. ETravarorofeTioTe
TO £§APTNUA.

8 TMpooapudoTE TOUG WOTAPEG.

9 OféoTe TN OUOKEUN O€ AgIToupyia
Kl ETMAEETE TNV KATAAANAN
TaxUTnTa. ETregepyaoTeite Ta
TPOPIYA, £WG OTOU ETTITUXETE TO
€MOUUNTS ATTOTEAEC A,

10 ©€0T€E TN OUOKEUN €KTOG
A€IToupyiag Kal aTroouvoEéDTE TNV
atré 10 pelpa.

11 AgaipéoTe 10 £€GpTNUA ATTO
TNV UTTO80XK OTPEPOVTAG
TO APIOTEPOTTPOPA KAl
QAVOONKWYOVTAG TO.
ATtroouvappoAoynoTE TO
egaptnua. (Ma va aQaipéCETe TO
MTTOA atré Tn Bdon ouvdeong,
KPOTAOTE TN BACN, OTPEWTE
TO UTTOA aPIOTEPOOTPOP
Kal avaonkwoTe 10 @. Edv
OUOKOAEUEDTE VO OQAIPETETE TN
Bdaon olvdeong atd TO PTTOA,
ETTAVOTOTTOOETAOTE TO PTTOA
Kal TN Bdon olvdeang oTnv

101

uttodoxr. ZTpéwTe Tn didTagn
apIoTEPOOTPOPA EWG OTOU
OTOUOTACEI, Kal JETA OTPEWTE
TO UTTOA TTEPICOOTEPO Yia Va
armac@aAiosl atré T Baon
auvdeons ©.)

TPAKTIKEG CUMBOUAEG
TepaxioTe Ta TPO@IPA TTPIV VA TA
TOTTO0eTAOETE PéTa OTO PTTWA. To
KPEAG, TO WwUi, Ta Aaxavikd Kal
GAAa TPO@INA pE TTaPOUOIa U
TPETTEl Va TepayifovTal o€ KUBOoUG
TWV 2¢K TTEPITTOU. Ta PTTIOKOTA
TIPETTEl va Ta TTPOCBETETE AT

TO OCWAARVA TPOPOdOTIag EVW N
OUOKEUN BPioKeETal O€ AeIToupyia.
Edv BéAeTe va TTOATOTTOINOETE
OOUTTEG, OTPAYYIOTE Ta UAIKG Kal
TPOOBEDTE TA GTEPEG UAIKG OTO
pTTWA. ETre€epyaoTeite Ta Kal
£TTeITa TPOoBEaTE T TIAAI OTO
uypo.

® Ortav @TIdyveTe {UUN,

XpnolgoTrolEiTe okANpo BouTupo
atré 70 Yuyeio KoPPEVO o€ KUBOUG
TWV 2¢K. AvapigTe pe 1o aAelpl
MEXPI TO HiyUO va ATTOKTHOEI UQr)
¢0uNng TTou BpuppaTi¢eTal.
2TadI0KA TTPOCBECTE APKETO VEPO
atré 10 cwArva TpoPodoaiag yia
va oxnuariotei ¢UPn. ©¢oTe TN
OUOKEUN €KTOG AeiToupyia pOAig Ta
UAIKG B€Touv.

Mpooégte va unv emegepyialeate
MTTEPBOAIKG Ta TPO@IUA OTAV
XPNOIYOTTOIEITE TN AETTiIOO TOU
payaipiod.

XpnoiyoTrolgite Tov avadeuTrpa

K 010 pTTwA avapigng yia va
PTIAEETE KEIK — Ba €xETE KAAUTEP
arroTeAéopaTa.

diokol KoTg

lMa TIg TTEPICTOTEPES
AeiToupyieg, XpNOIMOTTOINOTE
TIg TaXUTNTEG 1 WG 2.

Edv amaiteital repioadtepn 10X0G
augnate otnv TaxuTnTa 3.



XpnoipoTrolgite To £€GpTNHA 4 TomoBeToTe TO YTTOA OTN Bdon

TEYOXIOPOU O€ PETEG/AWPIDES
yla va TEPOXICETE O€ QETEG ) O€
Awpideg ppouTa, Aayavikd Kai
TUPI KaI TO EEAPTNHA TEPAXITHOU

o€ TTOAU PIKPA KOUATIO YIa va 5

KOBETE TT.X. TTATATEG KAl KAPATA.
onNUAvTIKG — MnVv a@AveTe TO
MTTOA va yepiCel péxpl To dioko
KOTTAG: VO TO aOEIGETE TAKTIKA.
O1 diGipopol diokol TTou
TTAPATIOEVTAI OTN CUVEXEID
oupTtrepIAapBavovTal atn
OUOKEUACOIa KOl JTTOPEITE va TOUG
avayvwpigete atmd Toug apiBpolg
TTOU gu@avifovTal TTavw o€ KAOe
Oioko wg €EAG:-

Aiokog Ap. 1 — TTOAU WIAO
Tpiyiyo. MNa Tupi TTapuedava

Kal TTATATES YIa YEPHAVIKA
CuUpaPOTTITAKIA.

Aiokog Ap. 2 — wiIAS Tpiyipo. Ta
TUpi, OOKOAGTa, ENPOUG KAPTTOUG
Kal OKANPA @pouTa fi Aaxavikd.
Aiokog Ap. 3 — XovTpo TpiYIpo.
MNa Tupi kKar okAnpd epouTa A
Aayavika.

Aiokog Ap. 4 — AeTTTEG QETEG.
MNa Tupi kKal okAnpd epouTa i
Aayavikd.

Aiokog Ap. 5 — XOVTPEG PETEG.
MNa Tupi ka1 okANpd @pouTa n
Aayavikd.

Aiokog Ap. 6 — AeTTTa
pakpdaTeVa KoppdTia (julienne).
KoBel Tatareg yia Tnydviopa Kai
UAIKG yia @aynTd KataapoAag,
OaAGTEG Kal VTITT (TT.X. KapdTO,
pAAO Kol axAGdI).

Xpron Twv diokwv .

KOTTNG

1 TomoBeTAOTE TNV KOUgIvounxavn
TTAvW aTNV EMPAVEIQ EPYATIAG PE

TO PUBUICTA TaXUTNTOG OTPOUPEVO @

EUTTPOG.

2 A@aipéaTe TO KGAUPPA UTTOBOXAG 8

uwnAng TaxutnTag @.

3 TomoBetAGTE TN Bdon oluvdeong 9

TNV UTTOd0XN KOl OTPEYTE TNV
degi6aTpOoPa £wg 6TOU ACPaAAioEl
oTtn Béon TnG.

102

ouvdeong pe TN Aafn TTpog To
oW PEPOG TNG KOUIVOUNXAVAG
Kal OTPEWTE TO DECIOOTPOPA EWG
&Tou ag@aAigel oTn Béon Tou.
EmA£ETE TO DiOKO KOTIAG TTOU
B€AeTE KAl TOTTOBETAOTE TOV OTOV
agova Tng Baong ouvdeong,

OTOV OTT0i0 EQPaPNOCEl pE Evav
pévo 1poTTo. O apIBudg TToU
gM@avigeTal TTAvw aTo BioKO
TIPETTEI VA €ival OTPAPPEVOG TTPOG
Ta TTAvW. XpNOIYOTTOINOTE TOUG
SioKOUG KOTTG UE TTPOCOXNA

— gival eSUIPETIKA KOPTEPOI.
KpaTtoTte Toug Siokoug a1ré Tn
AaBn.

ToTToBETAOTE TO KATTAKI OTO YTTOA
BadovTag To cwAnva Tpopodoaiag
Tiow até TN Aapr), TECTE TTPOG
TO KATW KOl OTPEWTE OECIOATPOP
yla va acgahiogl otn B€on Tou.
MTTopEiTe va TOTTOBETAOETE TO
KOTTaKI O€ TEGOEPIG DIOPOPETIKEG
Béoeig.

Edv SuokoAeleoTe va
TOTTOBETAOETE TO KATTAKI,
APAIPECTE TO EGAPTNHA KAl
BéoTe TNV Koulivounxavn o€
AeiToupyia yia cUVTOHO XPOVIKO
didoTnua. ETravarorofeTioTe
TO £§APTNUHA.

EmA£ETE TO CWANVa
TPOYOdOaiag TTou £MOUYEITE va
xpnoipotroinoete. O woTHPAg
TTEPIEXEI VA PIKPOTEPO CWANRVA
TPOYOBOTiag yia TNV eTeEepyaoia
KGBE TPOPipou eXxwpPIoTa A yia
TNV €TTECEPYOTia AETITWV UAIKWV.
YIO VO XPNOIMOTIOINCETE TO
HIKP6 cwARvVa Tpopodoaiag
MpwTa TOTTOBETACTE TO PEYAAO
woTAPA Yéoa oTo CWARvVa
Tpoodoaiag @.

YIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO
peydAo ocwAnva Tpopodoaciag
XpnoiyoTroInaTe Kal Toug dUo
owAfveg padi @.

TomroBeTAOTE TA TPOPIPA PECT
07O CWARvVa TPoPodoaiag.

O©£0Te TN OUOKEUN O€ AeIToupyia
Kal TTECTE OTABEPA UE TOV
waoTApPa — TToTE un Badere Ta
OAXTUAd o0g péoa 0TO CWARVa
TPOQPOdOUiag.



® MOAIG OAOKANPWOETE TN

Siadikacia avapeigng,
aveBokareRdoTe Tov WoTAPA
QPKETEG POPEG YIa vVa
atrokoAANBoUv Ta UTTOAEippOTa
TPOPWV aTTO TO BIOKO KOTING.

10 ©€0Te TN OUOKEUN €KTOG

A€ITOUpyiag Kal aTrocuvoEDTE TNV
atré 10 pelpa.

11 AgaipéoTe 10 £§GpTNU ATTO

TNV UTTO80XI OTPEPOVTAG

TO APICTEPOTTPOPA KAl
QAVOONKWVOVTEG TO.
ATtrooUvapHOAOYAOTE TO
egapTtnua. (MNa va a@aipéoeTe TO
MTTOA aTré Tn Bdon ouvdeong,
KPOTAOTE TN BACN, OTPEWTE

TO YTTOA apIOTEPOOTPOPA

Kal avaonkwoTe 1o @. Edv
OUOKOAEUEDTE VO OQAIPETETE TN
Bdan olvdeang atrd To YTTOA,
ETTAVATOTTOOETAOTE TO UTTOA

Kal TN Baon olvdeong oTnv
utrodoxr. ZTpéwTe TN didTagn
apIoTEPOOTPOPA £WG OTOU
OTAPATACEI, KOl HETA OTPEWTE
TO UTTOA TTEPICOOTEPO Yia va
armac@aAioel atré Tn Baon
ouvdeons ©.)

TPOKTIKEG CUMBOUAEG
XpnoiyoTroleite PpEoKa UAIKG.
Mnv TepayiCeTte Ta TPOPIUO OE
TIOAU pIKPG KopudTia. Ta Tpé@iua
TIPETTEl va KaTaAauBavouv

6A\o oxedOV TO EOWTEPIKO TOU
peyaAou cwAnva Tpo@odoaiag.
Mg Tov TpéTTO QUTS TO TPOPIUA
O¢ PETATOTTICOVTOI KATA TV
emegepyaoia.

EvaAAakTIKG, XPNOIUOTIOINCTE TO
MIKPO CwARva Tpo@odoaiag.

® OTtav XpnoIKOTIoIEITE TO JioKO yIa

KOoPpdTIa julienne, TOTTOBETAOTE TA
AETTTA UAIKG O€ opIgovTia BEon.

® Orav TePayifeTe 0 PETEG

n TPiReTE: Ta TPOPIUA TTOU
ToTT0BETOUVTOI O€E OpBIa Béon
Byaivouv g€ PIKPOTEPO PAKOG

atr’ 6,71 Ta TPOPIPA TToU
ToTT0BETOUVTOI O€E OPICOVTIO BEan.
A@OoU XPnOIYOTTOINOETE KATTOIO
Oioko KoTTAG, TTavTta Ba uTTdpyouv
Aiya utroAgiypara TpogRg aTo
OioKko | 0TO CWARva.

Kabapiouodg

ATTEVEPYOTTOIEITE KQI ATTOOUVOEETE
TAvVTa TN GUCKEPNA TTPOTOU
APAIPETETE TO EEAPTNUA OTTO TO
TToAUpNXAavnua.
ATTOGUVOPUOAOYACTE EVTEAWG TO
€€apTNUa TTPOTOU TO KOBAPIOETE.
Mnv BubiceTe TroTE TN Bdon
ouvdeong o€ vepd, OKOUTTICETE TNV
ME uypod TTavi.

MAUveTe T UTTGAOITTO PEPN PE
CeoTr) oatrouvada Kal OTEYVWOTE
Ta KaAd. MNpoooxn: o1 AeTTideg Kal
o1 8igKol KOTTAG gival KopTEPQ.
EvaAAakTIKA, TTAUVETE Ta OTO
TTAUVTAPIO TTIATWYV (TTAVTa 0TV
emavw oxdapa). MHN MAENETE
TH BAZH LYNAEZHZ XTO
MAYNTHPIO NIATQN.

oépPIg Kal
e€uTTNPEETNON TTEAATWV
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Edv avTtigeTwTTiCeTe

TPoBAAaTA e TN AsIToupyia
TOU €EOPTANATOG Oag, TTPpoTOU
{nTRoETE BonBeia eTTIOKEPOEITE
N dIadIKTUAKA TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com.

‘EXeTE UTT OYIV OTI TO TTPOIOV
KOAUTITETAI aTTé €yyuNnon, n
oTT0ia gival UMWV e OAEG TIG
VOUIKEG DIATAEEIG TTOU apopoUv
TUXOV UQIOTANEVN €yyUnon Kal
OIKAIWHPATO KATAVOAWTWY OTNn
XWpa oTnV OTToia ayopdoTnKe TO
TTPOIOV.

Edv 1o rpoiév Kenwood 1m0U
€xeTe ayopdael OUCAEITOUpPYET

n Bpeite TUXOV eAaTTWHATA,
OTEIATE TO 1] TTAPABWOTE TO

oe egouaiodoTnuévo Kévipo
Z¢pPig Tng KENWOOD.

MNa evnuepwpéva aToixeia
OXETIKA JE TO TTANCIECTEPO
egoualodotnuévo Kévipo ZEpRig
™G KENWOOD, emioke@0eite
N SIadIKTUOKK TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com A Tn
SI10dIKTUOKN TOTTOBETIa TTOU aPopPd
OUYKEKPIPEVA TN XWPA GOG.

2xeDIAOTNKE Kal avaTTTUXONKE
a6 Tnv Kenwood oto Hvwpévo
BaoaiAeio.

KataokeudoTnke otnv Kiva.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpelnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a

uschovaijte ich pre buducnost.

Noze a kotuce su velmi ostré, takze s

nimi manipulujte opatrne. Pri manipulacii

s nozmi a pri ich Cisteni ich vzdy drzte

za vrchné drzadlo, teda na opacnej

strane, nez su noze.

Pred vyprazdnenim obsahu nadoby vzdy

najprv vyberte noze.

Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do

nadoby, ked je kuchynsky robot zapojeny

do elektrickej siete.

Nikdy nestrkajte potraviny do plniace;j

trubice prstami. Vzdy na to pouzivajte

dodany posuvac.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim sucasti,

O po pouziti,

O pred Cistenim.

Nikdy neskladajte veko z doplnku, kym sa

noze alebo kotu¢ uplne nezastavia.

Pri pouzivani krajacich kotucov,

struhacich kotuCov a kotuca julienne

nenechavajte nadobu naplfhovat az po

kotuc, ale ju pravidelne vyprazdriujte.

Pri pouzivani nozov nenechavajte nadobu

naplhovat nad znacku Max.

Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.

Pri tlaCeni na potraviny v plniacej trubici

nepouZzivajte nadmernu silu, lebo doplnok

by ste mohli poskodit.

Nesekajte kocky ladu ani ziadne tvrdé
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potraviny ako koreniny, pretoze by mohli
poskodit doplnok.

Noze nepouZzivajte na mixovanie tazkych
poloziek, ako je napriklad cesto na chlieb,
lebo doplnok alebo zariadenie by ste tym
mohli poskodit. Pri priprave cesta na
chlieb pouzivajte hak na pripravu cesta v
zariadeni.

Nikdy nemixujte v nadobe hortuce
zlozky — pred spracovavanim ich
nechajte vychladnut na izbovu teplotu.
V tomto doplnku nemixujte tekuté zlozky,
lebo by monhli vytekat okolo veka. Pre
tento ucel je k dispozicii mixeér.
Nepouzivajte veko na ovladanie
zariadenia, ale vzdy na to pouzivajte
ovladac zapinania/vypinania alebo
ovladac rychlosti.

Nespravne pouzivanie tohto kuchynského
robota méze spbdsobit zranenie.

AK pri pouzivani tohto doplnku ddjde

k nadmernym vibraciam, znizte

rychlost zariadenia alebo ho zastavte a
vyprazdnite jeho obsah.

Nikdy nepouzivajte tento doplnok, ak

je poskodeny. Dajte ho skontrolovat
alebo opravit: Precitajte si Cast ,servis a
starostlivost o zakaznikov".

Dal$ie bezpe¢nostné pokyny najdete

v hlavhom navode na pouzivanie
kuchynského pristroja.
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pred pouzitim dopinku
Kenwood

Odstrarte vSetky ¢asti obalu,
vratane plastovych krytov nozov.
Pocinajte si opatrne, lebo rezné
hrany st velmi ostré. Tieto kryty
sa musia odstranit, lebo slluzia
len na ochranu pocas vyroby a
transportu.

Poumyvaijte vSetky diely — pozrite
Cast ,Cistenie®.

popis sucasti

CICICICICICICIC)

posuvace: velky a maly
plniaca trubica

veko doplnku

drzadlo

sekacie noze

nadoba doplinku

konektor

kotuce

1 kotu¢ na velmi jemné
strihanie

2 kotu€ na jemné strahanie
3 kotu€ na hrubé strahanie
4 kotU¢ na tenké krajanie
5 kotu¢ na hrubé krajanie
6 kotug julienne

noze

Pouzivat pri stupfioch rychlosti
¢.2az¢c.5

Noze moézete pouzit na sekanie
surového a vareného masa,
varenych vajec, zeleniny,
orechov, pri priprave pastét a
omacok a tiez pri spracovani
chleba a peciva na struhanku.
Mozno ich pouzit aj na pripravu
cesta na krehké pecivo a
posypky.

maximalne mnozstva

cesto (hmotnost muky) 400 g
maso 500 g

Nikdy neprevySujte maximalnu
uroven vyznacenu na nadobe.

pouZzivanie nozov

1 Kuchynsky robot polozte na
pracovny povrch tak, aby ovlada¢
rychlosti bol vpredu.

2 Vyberte kryt vystupu pre vysoku
rychlost @.

3 Zalozte konektor na vystup a
otacajte nim v smere hodinovych
ruci¢iek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

4 Na konektor zalozZte nadobu, a to
tak, aby jej rukovat bola vzadu
kuchynského robota. Potom ju
otacajte v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

5 Do nadoby doplinku vlozte noze.
V pripade potreby ich pootocte
a zatlacte nadol. S nozmi
manipulujte opatrne, lebo su
mimoriadne ostré. Drzte ich za
drzadlo.

6 Nakrajajte potraviny a vlozZte ich
do nadoby, dbajte pritom na to,
aby boli rozloZzené rovnomerne.

7 Na nadobu zalozte veko
umiestnenim plniacej trubice
za rukovat. Potom ho zatlacte
nadol a pootocte ho v smere
hodinovych ruciciek, aby ste ho
zaistili do potrebnej pozicie. Veko
mozno zalozZit do Styroch réznych
poldh.

® Ak budete mat pri zakladani

veka tazkosti, doplnok vyberte

a kuchynsky robot na kratky

¢as spustite. Doplnok potom

zalozte spatf.

Zalozte posuvace.

Zariadenie zapnite a vyberte

vhodnu rychlost. Potraviny

spracovavaijte, kym nedosiahnete
pozadovany vysledok.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

11 Doplnok vyberte z vystupu tak,
Ze ho pootocite v protismere
hodinovych rucic¢iek a nadvihnete.
Doplnok rozmontujte. (Pri
skladani nadoby z konektora
drzte konektor za jeho zakladru
a nadobu otacajte v protismere
hodinovych ruciciek a nadvihnite
ju @. Ak to takto nepdjde, nadobu

© ©
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a konektor opatovne zalozte

do vystupu. Zostavu otacajte v
protismere hodinovych rugiciek,
kym sa nezastavi a potom
nadobu otacajte dalej, kym sa
neodisti od konektora @.)

tipy

Potraviny pred vloZzenim do
nadoby nakrajajte. Maso, chlieb,
zeleninu a iné potraviny s
podobnou Strukturou je potrebné
nakrajat na kocky s velkostou
priblizne 2 cm. Pedivo treba
najskor nalamat na kusky a
vkladat do plniacej trubice poc¢as
chodu zariadenia.

Pri mixovani polievok odcerpajte
tekutinu a do nadoby vlozZte tuhé
Casti. Rozmixujte ich a potom ich
pridajte spat k tekutine.

Pri priprave cesta pouzivajte
stuhnuty tuk z chladnicky
nakrajany na kocky s velkostou
2 cm. ZmieSajte s mukou, kym
nedosiahnete konzistenciu
podobnu strihanke. Na
vypracovanie cesta postupne
pridavajte cez plniacu trubicu
dostato¢né mnozstvo vody. Ked
sa jednotlivé zlozky zmiesaju
dokopy, zariadenie hned vypnite.
Davajte pozor, aby ste pri pouziti
nozov potraviny nespracuvali
prilis dlho.

Pri priprave kola€ov pouzivajte
v nadobe na mieSanie metlicku
v tvare K — dosiahnete lepSie
vysledky.

kotuce

Vacsinou pouzivat pri stuprioch
rychlosti ¢. 1 a €. 2.

Ak je potrebny vacsi vykon,
pouzivat aj stupen rychlosti €. 3.
Krajacie/struhacie kotuce sa
pouzivaju na krajanie/strahanie
ovocia, zeleniny a syra a kotu¢
julienne sa pouziva na krajanie
ovocia a zeleniny, ako su
napriklad zemiaky a mrkva.
Doélezité upozornenie: Nadobu
nenechavajte napliiovat az

po kotug¢, ale ju pravidelne
vyprazdriujte.

Kotuc¢e uvedené nizsie su

sucastou balenia a mozno ich
identifikovat podla tychto Cisiel,
ktoré su na nich vyznacené:
Kotu¢ €. 1 — na velmi jemné
strdhanie. Na struhanie
parmezanu, ale aj zemiakov na
nemecké zemiakové knedlicky.
Kotu€ €. 2 — na jemné strahanie.
Na takéto strahanie syra,
Cokolady, jadrovych plodov,
tvrdého ovocia a tvrdej zeleniny.
Kotu¢ €. 3 — na hrubé struhanie.
Na takéto struhanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotuc¢ €. 4 — na tenké krajanie.
Na takéto krajanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotuc €. 5 — na hrubé krajanie.
Na takéto krajanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotu¢ €. 6 — styl julienne. Na
krajanie zemiakov na francuzske
hranoléeky a potravin do
kastrolovych jedal, Salatov a dipov
(napriklad mrkvy, jablk a hrusiek).

pouZzivanie kotucov

1 Kuchynsky robot polozte na
pracovny povrch tak, aby ovlada¢
rychlosti bol vpredu.

2 Vyberte kryt vystupu pre vysoku
rychlost @.

3 Zalozte konektor na vystup a
otacajte nim v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

4 Na konektor zaloZte nadobu, a to
tak, aby jej rukovat bola vzadu
kuchynského robota. Potom ju
otacajte v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

5 Vyberte dany kotu¢ a zalozte ho
do prevodu konektora — mozno
to urobit len jednym sp&sobom.
Cislo vyznaéené na kotugi
by malo byt hore. S kotu€mi
manipulujte opatrne, lebo su
mimoriadne ostré. Drzte ich za
drzadlo.
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6 Na nadobu zalozte veko
umiestnenim plniacej trubice
za rukovat. Potom ho zatlacte
nadol a pootocte ho v smere
hodinovych rugiciek, aby ste ho
zaistili do potrebnej pozicie. Veko
mozno zalozit do Styroch réznych
poldh.

® Ak budete mat pri zakladani
veka tazkosti, doplnok vyberte
a kuchynsky robot na kratky
Cas spustite. Doplnok potom
zalozte spat.

7 Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. V posuvaci sa
nachadza mensia plniaca trubica
na spracovanie jednotlivych
potravin alebo tenkych
ingrediencii.
pouzivanie malej plniacej
trubice

® Najprv viozte velky posuvac do
plniacej trubice @.
pouzivanie velkej plniacej
trubice

® Pouzite oba posuvace spolu @.

8 Cez plniacu trubicu vlozte
ingrediencie.

9 Zariadenie zapnite a postivacom
tlacte potraviny rovnomerne nadol
— nikdy nevkladajte prsty do
plniacej trubice.

® Na konci spracovavania potravin
mozete niekolkokrat zdvihnut a
spustit postvaé, ¢o moze znizit
mnozstvo zvySkov potravin na
kotugci.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

11 Doplnok vyberte z vystupu tak,
Ze ho pootocite v protismere
hodinovych rucic¢iek a nadvihnete.
Doplnok rozmontujte. (Pri
skladani nadoby z konektora
drzte konektor za jeho zakladriu
a nadobu otacéajte v protismere
hodinovych rucic¢iek a nadvihnite
ju @. Ak to takto nepdjde, nadobu
a konektor opatovne zalozte
do vystupu. Zostavu otacajte v
protismere hodinovych rugiciek,
kym sa nezastavi. Potom nadobu
otacajte dalej, kym sa neodisti od
konektora @.)

tipy
® Pouzivajte Cerstvé ingrediencie.
® Nekrajajte potraviny na prili§
malé kusky. Vyplnte cell Sirku
velkej plniacej trubice. Zabrani sa
tak kizaniu potravin po stranach
pocas spracovania.
Eventualne pouzite malu plniacu
trubicu.
® Pri pouzivani kotu¢a julienne
vkladajte tenké potraviny
horizontalne.
® Pri krajani alebo strahani
potraviny vkladané zvisle
vychadzaju von kratsie nez
potraviny vkladané horizontalne.
® Na pouzitom kotuci vzdy zostanu
nejaké zvysky potravin.
Cistenie
® Pred zloZenim doplnku z
kuchynského pristroja zariadenie
vzdy vypnite a odpojte zo siete.
® Pred ¢istenim doplnok Uplne
rozmontujte.
® Nikdy neponérajte konektor do
vody, utrite ho vihkou handri¢kou.
® Zostavajluce suc€asti umyvajte
v horucej vode s Cistiacim
prostriedkom a potom ich
dokladne osuste. Davajte pri
tom pozor, lebo noze a kotuce
su ostré. Eventualne umyvajte
v umyvacke riadu (vo vrchnej
priehradke). KONEKTOR
V UMYVACKE RIADU
NEUMYVAJTE.
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servis a starostlivost o
zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto doplnku
narazite na nejaké problémy,
pred vyZiadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajicim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood

zlyha alebo na iom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
centrum KENWOOD moézete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke $pecifickej pre vasu
krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.
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YKpaiHCbKa
Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKy 3 MantoHKamu

xoaun 6es3nekun

® YB XXHO NPOYUT UTE IHCTPYKLitO

T 30epexiTb 11 Ans no4g nbLoro

BUKOPUCT HHS.

byabte obepexHi, mke nes T pi3 NbHi

anckun gyxe roctpi. Mig yac po6oTtm

ab0 4MLEeHHA 3aBXANU TPUManTe HiX

3a pyuKy 3Bepxy, sKomora gani Big

pisanbHoOro ne3sa.

3 BXOM 3HIM 1ATE HOXOBUI BNOK nepea

TUM, SIK BUNUTU BMICT Y LLI.

He onyck vTe pyku T KyXOHHI

npun Aasy Y wy, SKwo KyXOHHY

M LUMHY MIOKTIOYEHO OO0 Mepexi

€NeKTPOnoCT Y HHS.

Hikonu He npoLwwTOBXYNTE NPOAYKTU

N NbUAMW KPi3b H NPSAMHY TPYOKy.

3 BXOM BUKOPUCTOBYIWTE ANS LbOro

WwtoBx Y/, WO ooa eTbca (H0TbCS).

BUMKHITE Nnpyn 4 T BIigKNOYITL Big,

MepeXi eNeKTPonoCT Y HHS:

O nepepn ycT HOBKOW 60 3HIM HHAM

et neu

O nicns BUKOPUCT HHA

O nepea YMLLEHHAM

He 3HiM 1Te KpULWKY 3 H C OKU, JOKU

HOX0BWUK 6MOK 60 pi3 NbHUI OUCK He

3YNUHUTBLCS NOBHICTHO.

Mig 4 CH pi3 HHA CKMOK MW/ TKYB HHSA
60 H pi3 HHA CONMOMKO ChigKkynTe 3

TUM, WOOWM BMICT 4 Wi He NigHIiM BCS

BULLE Pi3 JIbHOrO OUCK : perynsipHo

BUMOPOXHANTE Y LY.
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Mig 4 ¢ pobOTK 3 HOXKEM H MOBHIOB TU
Y WY MOXH nuvwe A0 No3H Ykm Max -
He GinbLue.

He Topk uTecs pyxomux et new.

He H M r nTecsa curno NpoLUTOBXHYTU
NPOAYKTU KPi3b H MPSIMHY TPpYyOKy — BK
MOXeTe MOLKOAUTU H C AKY.

He BUKOPUCTOBYIMTE HiXK ANa noapibHEHHs
KybukiB nbogy 60 iHWKnX TBEPANX
NPOAYKTIB, H NPUKN 4, cneuin, oxe
BOHW MOXYTb NOLUKOOUTU H C [KY.

He BMKkopucTOBYMNTE HIX ANS

nepemillyB HHSA rycTux CyMillen,

H NpuKNn A, TictT ana xnié , moxe ue
MOXe MOLIKOAUTU H C AKy 6o npun 4.
[nsa TicT BUKOPUCTOBYMWTE I KOMOAIOHY
H C OKYy ONS BUMILWWYB HHSA TiCT , WO
NOCT Y €TbCS 3 NpUN LOM.

He 3miwynTe rapsaui iHrpegieHTN

B Yalli, oCcTyAiTb iX A0 KiMHaTHOI
Temnepartypu nepen o6poobkoto.

He nepemiwyinTe pigki iHrpegieHTn, mxe
BOHW MOXYTb NPOTIK TN KPi3b KPULLIKY.
Onsa T Kux Winen BUKOPUCTOBYUTE
6neHaep.

He kepyinte kom6 MHOM 3 [OMOMOroOH0
KPULLKN. 3 BXOWN BUKOPUCTOBYMUTE ONA
LbOro perynartop WeMAKOCTi 60 KHONKK
on/off (yBIMKHYTWU/BUMKHYTN).

BUKOPUCT HHA KYXOHHOrO KOM6 WHY He
3 MPU3H YEHHSM MOXe NPU3BOaUTU OO
TP BM.

Y p 3i BUHUKHEHHS OyXe CUMbHOI

BiOp Uil Nid 4 C BUKOPUCT HHSA H C [OKWU,
3MEHLUMTb WBNAKICTE 60 3ynuHITL
npun 4 T BUAMITb 3MICT.
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® He BMKOPUCTOBYNTE MOLLKOIKEHY

H C OKy. NepeBipk

00 pemoHT

30IMCHIOITLCA Y crieui NIbHUX
LEeHTP X: anBucb po3ain «CepsicHe

0BCNyroByB HHSA».

[MpounT 1Te NOCIOHMK 3 ekcnny T Uil
B LUOI KYXOHHOI M LUWNHW, LWO6K
O3H NOMUTUCSA i3 O4 TKOBUMMU 3 XO4 MW

oes3neku.

Mepepn noyaTkom
BUKOPUCTaHHA Hacaaku
Kenwood

® 3HiMiTb yn KOBKY T NI CTUKOBI
3 XUCHI MOKPUTTS i3 HOXXOBOIO
6noky. ByabTe obepexHi, nesa
pyxe roctpi. He 36epir iite
i NOKPUTTSI, OCKiNbKN BOHMU
NPU3H YeHi TiNbKW ANs 3 XUCTY
ne3 nig Y C BUTOTOBMEHHSI T
TP HCMOPTYB HHS Npwun ay.

® Bumuite BCi geT ni, AB. po3ain
‘Aornaa T YMLEHHS’

_
o
=
%
L
hN
=

LUTOBX \i: BENIUKUNA T

M NEeHbKWI

H NpsiMH  TpyOK

KPULWK H C Aku

py4K

Hi>XK

YW HC Aakn

3'€dHYB NbHUIA MEX Hi3m

pi3 nbHi AnCKK

1 OUCK H AAPIGHOrO H TUP HHS

2 guck ApibHOro H TUP HHS

3 anck rpyboro H TUp HHS

4 Ovck Ans TOHKOrO H pi3 HHS

5 AuCK ANs KPYMHOrO H Pi3 HHS

6 OuUCK ANs H pi3 HHS
COJOMKOO

CICICICICICICNC)

Hix
MpautoiiTe Ha WBUAKOCTI Big 2
no S5

Hix BMKkopucToByeTbCA ANs
noapibHeHHs cuporo T
roToBOro M'iC , roToBUX
S€Ub, OBOMIB, ropixis, Ans

NPUroTyB HHSI N LUTETIB
T COYCiB, T KOX TepTux
cyx piB3xni6 T neuus . BiH
T KOX BMKOPUCTOBYETLCS ANS
NPUroTYB HHS MICOYHOrO TiCT
[ONs KOHAUTEPCbKMX BUPOGIB T
KPULLEHHSI H MOBHIOB YiB ANs
NpuKp cu BUpobiB.
MakcumanbHi NoOKa3HMKK
3aBaHTaXeHHA

® nicoyHe TicTo (B I GOpOLWH )
400 r

® v'sico 500 r

® H noBHIOB TV Y LWy MOXH nue
[0 NO3H YkM ‘max’ — He GinbLue.

Ak kopucTtyB TUCS
HOXXOBMM GIOKOM

1 MocCT BTE KYXOHHY M LUMHY H
po6oYy NOBEPXHIO PErynsiTopoMm
LUBMAKOCTI ynepea.

2 3HiMiTb KpULLKY 3 A4 NTepy
BMCOKOI LUBMAKOCTi 06epT HHs
(1 3

3 Akwo B poboTi npucTpoto
BUHWKNY Byab-siki HENON KM,
nepepn 3BePHEHHAM A0 Cryou
NigTPUMKM 3 WAOITb H C NUT WWW.
kenwoodworld.com.

4 YCT HOBiTb 4 WY H
3'€QHYB NbHUI MEX Hi3M.
MoBepHiTb 4 Wy T K, Wobu
[EepX K ONMWMHMBCS No3 Ay,

nicns ubOro NoBepHITb 3
rOAVHHMKOBOIO CTPINKO ANs
dike wujii.
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5 YCT HOBITb HiXX BCcepeauHi Y Wi

H C AkuW. [oBepHiTb T H TUCHITb L]

ana dike uii. JNlesa ayxe roctpi,
TOoMy 6yabTe o6epexHi.
TpumanTe iX 3a pyuKy.

6 [MopixTe NpoAyKTM T NOKN AiTb
X 4o Y wi. Po3noainite
iHrpeaieHTN piBHOMIpHO
BCEpeaviHi Y LWi.

7 BCT HOBIiTb KpUWIKY H Y LWy

pO3T LWYB BWW H NPsSMHY TpyGky @

3 TPUM YeM, H TUCHITb YHU3

T TMOBEPHITb 3 TOAWHHWKOBOIO
CTpinkoto, Wwob 3 6rnokys Tw.
KpWLLKY MOXH BCT HOBMIOB TW Y

YOTUPLOX Pi3HUX MOSIOKEHHSIX. (]

® FKWo BM He MoXeTe
BCTaHOBUTM KPULLUKY, 3HIMITb
HacapaKy Ta Ha KOPOTKUI Yac
YBIMKHiTb KYXOHHY MalUuHY.
Micnsa uboro we pa3 BCTaHOBITb
Hacapky.

8 YCT HOBITb LUTOBX Mi.

9 YBiIMKHITb npun A. Bubepitb
NOTPIOHY WWBUAKICTb | BUKOHYWTE
06pobKy, AOKM HE OTPUM €TE
6 X HWiA pesynbT T.

10 BUMKHIiTE Npun 4 T

BiJKMIOYITb Oro BiA Mepexi L]

€eKTPONOCT Y HHS.
11 3HiMiTb H C AKy 3 4 nTepy,

NOBEPHYBLUW NPOTU FTOAUHHUKOBOI @

CTPINKM T NigHABLUMK ii.

Po36epitb H ¢ aky. o6

3HATW Y LWy i3 3’€QHYB JIbHOro

MeX Hi3my, TpUM ITe NiACT BKY

Mex Hiamy T noBepT WTe

Y LWy NPOTU rOANHHUKOBOI

cTpinku. MigHiMiTe 4 Wy @.

AKLWo BN HEe MOoXeTe Big'eaH T

Y Wy Bif 3'€OHYB MbHOrO

MeX Hi3My, BCT HOBITb Y LUy

T 3'€QHYB JIbHUIA MEX Hi3M H
A ntep. MNoBepHiTL yBECH By301

NPOTW rOANHHWUKOBOI CTPINKN

[0 yrnopy, NOTiM NOBEPHITb

4 wy we, wob sigainuTw ii Big

3'€QHYB NbHOrO Mex Hiamy @.)
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KopwucHi nopaau

MopixTe NpoaykT nepes TUM, sIK
NoKn cTu ix Ao Y wi. M’aco, xniob,
0BOYI T iHLI NpoAYKTU NOAiIGHOT
TEKCTypw cnig nopia Tv Kyouk mMu
po3amipom npubnusHo 3 2 cm/3/4
aronm . NeyvrBo cnig po3nomntun
H WM TOYKM T [04 TW Kpi3b

H NpsMHY TpyGKy nig 4 ¢ po6oTtn
npun Aay.

Axkwo B 6 X €Te 3miw TK cyn,
BiADKMITb CyMilWl T oA nte
TBEPAW iHrpedieHT A0 Y Lwi.
O6pobiTb, MNOTIM NOBEPHITb L0
CyMiLl Y piavHY.

Mg 4 ¢ NpUroTyB HHSA NiCOYHOro
TiCT , BUKOPUCTOBYITE XONOAHE
M cno (xup). MopixTe ioro
KyOuk Mu no 2cm (3/4 groiimu).
Micna uboro nepemiwynte

oro 3 6OpOLLHOM, JOKN HE
OTPMM €TE CyMiW, WO H I Aye
XNiBHi kpunLwKkn. MocTynoBo Kkpi3b
H npsIMHYy Tpy6Ky foa Wite

[OCT THIO KiNbKiCTb BOAM, LWo6u
CyMilL nepeTBopun ca H

TicTo. BUMKHITE Mpun A, WonHo
iHrpegieHT 6yae 3miw Ho.
O6pobnsriTe cymiwl NPpoTArom

3 3H YEHOro Y cy, He
nepeBULLYINTE NOK 3HUKW.

[nsi NpuUroTyB HHA CyMmiLli

ONS BUNIK HHA TICTEYOK
BMKOpUCTOBYWTE K-noaibHy

36uB nky. Bu oTpum ete kp Wi
pesynbT TW.

pi3anbHi Aucku

Ans 6inbwocTi onepadin
obupaiite wBUAKOCTI 1 um 2.
Ao noTpibHo GinbLue
NOTYXHOCTI, 06epiTb LWBUAKICTb 3.

BukopucToByiiTe guck ons

H pi3 HHS/W TKyB HHA Ans

H pi3 HHA 60 W TKYB HHS
pyKTiB, OBOYIB T CUpY, AUCK
ANSA XYNbeEHIB - AN TOHKOro

H pi3 HHSA OBOYIB, H MpWKN A,
K PTONSIO i MOPKBY.

YBara: cnigkynte 3 Tum, Wwobu
BMICT Y LUi He NigHiM Bcsa BULLE
pi3 nbHoOro auck . PerynspHo
BUMNOPOXHSNTE Y LY.



3 3H YeHi HUXK4Ye ANCKU BXOASTb
[0 KOMMMEKTY H ¢ aKu. Ix

NpU3H YEHHS MOXH BCT HOBWUTMU
3 [OMOMOrot HOMepiB,

NO3H YEeHUX H KOXHOMY AOUCKY:

Ouck Ne 1 — H gapibHe

H TUP HHA. Na H TUP HHSA

cuMpy N pmes3 HiK pronni ans
NPUrOTYB HHSA K PTOMISIHUX

I NyLWOoK no-HiMeubKn (OepyHiB).
Ouck Ne 2 — piGHe H TUP HHS.
BukopucToByeTbes Ans
noapibHeHHs cupy, Lwokon Ay,
ropixis T TBepAnX MPyKTiB ymn
0BOMIB.

Ounck Ne 3 — rpybe H TUP HHS.
BukopucToBYETECS ANt CUpy T
TBEPAMX (PPYKTIB UM OBOMIB.

[Aunck Ne 4 — TOHKe H Pi3 HHS.
BukopucToBy€eTbCA ANA H Pi3 HHSA
cupy T TBepaux OpyKTiB un
0BOMIB.

[Aunck Ne 5 — kpynHe H pi3 HHS.
BukoOpUCTOBYETBCS ANS H Pi3 HHs
cupy T TBepamx pyKTiB un
OBOMiIB.

Ouck Ne 6 — ons XynbeHiB.
BukopucTOBY€ETBCA ANA H Pi3 HHS
K pTonni ANsi NpUroTyB HHsA dpi
T H Pi3 HHs iHrpegieHTiB Ans

3 NiK HOK T COYCIiB (MOpPKBM,
abnyk T rpyw).

Ak kopucTyB TUCH
ANCK MU

1

MocT BTE KYXOHHY M LUMHY H
po6oyy NOBEPXHIO PErynsiTopom
LWIBMAKOCTI ynepen.

3HiMiTb KpULLKY 3 A NTepy
BWCOKOI LUBUAKOCTi 06epT HHS @.
Akwo B poboTi npucTpoto
BMHUKNW Byab-ski Henon aku,
nepen 3BepPHEHHAM [0 Cryxoum
nigTPUMKN 3 NAOITb H C NT WWW.
kenwoodworld.com.

YCT HOBiTb Y WY H

3'eQHYB NbHUIA MEX Hi3M.
MoBepHiTb Y Wy T K, Wwobu
OepX K ONUHMBCS No3 Ay
KyXOHHOI M LUMHKW,  Nicns LbOro
NOBEPHITb 3 FOAMHHUKOBOH
cTpinkoto Ansa dikc uii.

5

[oc]

O6epiTb 6 X HWUIA anck

T BCT HOBITb OroO H

3'€QHYB NbHWIA B N — BiH

BCT HOBWUTLCS NULLIE OAHUM
6okom. Homep H ancky m €

BK 3yB Tu yropy. Pi3anbHi gucku
— AyXi rocTpi, Tomy byabte
obepexHi. YTpumyiiTe AUCKM 3a
PYUKy.

BCT HOBITb KpULIKY H Y Ly
pO3T WyB BLWM H NPsSIMHY TPYGKy
3 TPUM 4YeM, H TUCHITb YHU3

T MOBEPHITb 3 TOAUHHWUKOBOIO
CTpinkot, o6 3 6rokyB TW.
KpuLKy MOXH BCT HOBMIOB TU Y
YOTUPLOX PI3HNX MONOXKEHHSAX.
AKWo BM He MoXeTe
BCTaHOBUTM KPULLIKY, 3HIMITb
HacagKy Ta Ha KOPOTKUI Yac
YBIMKHiTb KYXOHHY MalUuHY.
Micna uboro we pa3 BCTaHOBITb
Hacapky.

O6epiTb H NpsSAMHY TPyOKy
noTpi6Horo po3mipy. LWToBx 4
MIiCTUTb H NPAMHY TPybKy
HeBEeNuKOro po3mipy ans obpobku
OKpeMUX NPoAyKTiB 60 TOHKMX
iHrpegieHTIB.

LLlo6u ckopucTaTucs
HanpsiMHOIO TPYy6Koo
HeBeJIMKOro po3mipy,

CroY TKY YCT HOBIiTb BinbLunii 3
pPO3MIpOM LUTOBX Y BCepeauHy

H npsMHoOT Tpy6ku @.

Lllo6u ckopucTaTucsa
HanpsAIMHOIO TPYOKOI0 Benukoro
poamipy,

YCT HOBIiTb 06MAB LWITOBX Yi @.
Mokn AiTb iHrpedieHTn Ao

H NPSIMHOI TPy6KW.

YBIMKHITb Npun A i piBHOMIpHO

H TUCK WTE€ H LWTOBX 4 —

He onyckauTe nanbLi Ao
HanpsiMHOI TPYOKK.

lMicna 3 kiH4eHHs npouecy
06pobku, Wobn Bug nutn

3 NWLWKN NPOAYKTIB i3 pi3 NbHOro
ONCK , MIAHIMITE H  ONyCTiTb
LWITOBX Y AeKinbk p 3iB.

10 BUMKHITb npun 4 T
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11 3HiMiTb H C AKy 3 4 nTepy,
NOBEPHYBLUN NPOTU FOANHHUKOBOIT
CTPINKM T NigHABLUK Ti.
Po3bepitb H ¢ aky. (o6
3HATU Y Wy i3 3’€QHYB NbHOMO
MeX Hi3my, TpUM ITe NiACT BKY
MeX Hi3amy T noBepT WTe Y wy
NPOTW rOANHHUKOBOI CTPINKK.
MigHimite 4 Wy @. Axwo BK
He MoXeTe Big'eQH TM Y Wy
Bif 3’€QHYB NbHOTO MeX Hi3Mmy,
BCT HOBiTb iXH A4 nTep.
MoBepHiTb yBECH BY30S NPOTU
roAVHHMKOBOI CTPINKW A0 ynopy,

noTiM NOBEPHITb Y Wy Lie, Wwob
BigdinuTK ii Big 3'€4HYB NbHOro
Mex Hismy @.)

KopwucHi nopagu

® BukopuCTOBYWTE TiNbKKU CBiXi
iHrpedieHTw.

® He KpuLiTb NPOAYKTU.
3 noBHsAWTE H NPSIMHY TPYOKy
BESIVKOro PO3Mipy pPiBHOMIPHO
no BCin wupwuHi. Lle gonomoxe
YHUKHYTW 3MiLLEHHS NPOAYKTIB
y6ik nig 4 ¢ o6pobku.
ABO BUKOPWCTOBYINTE H MPSMHY
TPYyOKy HEBENUKOrO po3Mipy.

® AKLIO BU BUKOPUCTOBYETE AUCK
ONS KYNbeEHIB, PEKOMEHOYETLCA
K CTW iHrpegieHTn y
FOPU3OHT JIbHOMY MOMOXEHHI.

® [ligy CH pi3 HHAT H TUP HHS:
iHrpedieHTH, Wo gon tTbes
Yy BEPTUK NbHOMY MOSIOXKEHHI,
H pi3ylOTbCsA H KOPOTLUi
WM TOMKW, HIX Ti, LLO 404 tOTbCS
Y TOPU3OHT NbHOMY MOMOXEHHI.

® [licna BUKOPUCT HHS pi3 NbHOrO
OWCKY HEBENWK  KinbKiCTb
06pobneHunx iHrpeaieHTiB
3 NUW ETbCS H OWUCKY T
BCepeavHi Tpyoku.

YULLEHHS

® 3 BXOM BUMWK WTe mpun A T
BiOKMIOY WTe Oro Big Mepexi
eneKTPOnoCT Y HHSA nepeq
3HIM HHSIM H C [KM i3 KyXOHHOI
M LUVHK.

® [lepep YMLLEHHAM MOBHICTIO
po3bepiTb H C AKy.

® He onyck WTe 3'eQHYB NbHUIA
MeXx Hi3m y Boay, NpoTpiTb
BOJIOTOI I HYiPKOH.

® [lpomuiiTe BCi iHWI geT ni B
MUIbHIW T psivii Bodi, NOTiM
peTenbHO npocyLwite. byabTe
obepexHi, OCKiNbKM pi3 MbHi
anckn — ayxe roctpi. Ao
nomMunTe B NOCYAOMUNHIA M LLIUHI
( ne TiNbkM H  BepXHin nonuuj).
HE MUATE 3’€0HYBAIbHUN
MEXAHI3M Y NOCYAOMUIAHINA
MALLIUHI.

O6cnyroByB HHA T
PEMOHT

® FAkuwo B poboTi NpUCTpOLo
BUHUKNN Byab-ski HENon aku,
nepes 3BepHEHHAM [0 Cryxou
nigTPUMKK 3 WAITB H C WT
www.kenwoodworld.com.

® [1 M'AT WTe, WO H npun 4
NOLUMPIOETBCS T P HTIs, WO
BiAMNOBIA € BCIM 3 KOHHUM
NOMOXEHHAM LLOAO iCHYYOT
r p HTIi T Np B CNOXuB 4
B Til Kp THi, e npun g 6yB
npuab HWUNA.

® [1pn BUHUKHEHHI Hecrp BHOCTI
B po6oTi npun ay Kenwood

60 npu BUSIBNEHHI byab-

saKkux aedpekris, 6yap n cK ,

H giwnite 60 NpuHeciTe Nnpun 4
B BTOPW30B HUI CEPBICHWN
ueHTp KENWOOD. AKTYy nbHi
KOHT KTHi A Hi CepBiCHMX LEHTpIB
KENWOOD Bu 3H igete H C WTi
www.kenwoodworld.com 60 H

C WTi ANsi B WOT Kp THW.

® CnpoekToB HO T po3poGneHo
komn Hieto Kenwood, O6’egH He
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kut i.
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