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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajdujg sie dziecl!

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

D Nie wieszaj przewodu zasilajgcego na ostrych krawedziach i nie pozwdl, aby
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz urzadzenia
lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy uszkodzony jest
przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim przypadku oddaj urzadzenie do na-
prawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub uszkodzenie ciata.

D Nie uzywaj sokowirdwki z pustym pojemnikiem.

D Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

D Przed zdjeciem pokrywy poczekaj, az sito trace catkowicie sie zatrzyma.

D Nigdy nie wkiadaj palcdw lub sztuécow do komory sokowirdwki — tylko popy-
chacz stuzy do wprowadzania zywnosci!

D Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci sokowirdwki, wchodzace
W Stycznosc Z zywnoscia.

D Po kazdym uzyciu sokowirdwki nalezy ja wyfaczyc.

D Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

D Odstaw i opréznij pojemnik na odpadki, kiedy bedzie petny.

D Przed przystapieniem do pracy, upewnij sie, czy wszystkie elementy urzadzenia
sq prawidtowo zamontowane — nie wolno odbezpiecza¢ pokrywy podczas
pracy urzadzenia.

D Ninigjszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D NaleZy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Przed Zlozeniem lub roztozeniem sokowirwki nalezy odfgczy¢ ja od zrodfa pradu.
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D Nie podfaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

D Nalezy przestrzegac ponizszych zalecer dotyczacych nominalnego czasu pracy
urzadzenia: wyciskanie soku — nie wiecej niz 2 minuty ciggtej pracy; Po wykonaniu
cyklu pracy nalezy odczekac 2 minuty przed ponownym wigczeniem urzadze-
nia. Po wykonaniu trzech kolejnych cyklow pracy nalezy odczekac 15-20 minut
przed rozpoczeciem kolejnego cyklu. Odczekac, az silnik ostygnie i ponownie
wiaczy¢ urzadzenie. Przestrzeganie powyzszych wskazowek przedtuzy okres
eksploatadji urzadzenia.

D Nie uzywac sokowirdweki, jezeli sito wirujgce jest uszkodzone.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawié sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych, palnikéw,
piekarnikdw, itp.

OPIS URZADZENIA




Lp. Nazwa Funkcja

Po umieszczeniu owocdw lub warzyw w otworze sokowiréwki nalezy delikatnie wcisnac produkty

[ fobchaez do srodka urzadzenia za pomoca popychacza, aby uzyskac lepszy efekt wyciskania.

Pokrywa gérna potaczona z korpusem odgrywa wazna role w procesie wyciskania soku i jest niezbedna

2 RGN ze wzgledow bezpieczenstwa.

ZInajdujace sie w dolnej czesci sitka ostrze rozdrabnia owoce i warzywa. Sitko filtruje sok z rozdrobnionych

3 Sitko o S .
owocéw i warzyw i oddziela go od migzszu.

Oddzielony od miazszu sok sptywa do obudowy, a nastepnie wyptywa otworem wylotowym

4 Obudowassitka . )
do podstawionego naczynia.

Inajdujacy sie w zbiorniku sok wylewany jest poprzez otwér wylotowy zakoriczony dzidbkiem.

2 LZLie Otwor wylotowy wyposazony jest w system zapobiegajacy kapaniu.

6 Obudowa Gtéwna czgsc urzadzenia zawierajaca silnik. Stanowi jednostke napedowa urzadzenia.

Stuzy do wtaczenia/wytaczenia urzadzenia oraz do wyboru jednej z dwach predkosci pracy:

7 Lzl 07 el wolne obroty, szybkie obroty.

8 Uchwyty do zamykania
pokrywy gornej
9 Pojemnik na odpadki Stuzy do zbierania migzszu oddzielonego przez sitko podczas przetwarzania owocow i warzyw.
10 Nézki antyposlizgowe N6zki (przyssawki) zabezpieczaja urzadzenie przed przemieszczaniem sie w czasie pracy.
1 Pojemnik na sok

zseparatorem piany

Poziom ,0” Urzadzenie wytaczone.
. 7 Wolne obroty. Tryb pracy przystosowany do przetwarzania miekkich owocéw i warzyw
Poziom | X . p X
tj. arbuz, pomidor, ogorek, truskawka itp.
Poziom 2" Szybkie obroty. Tryb pracy przystosowany do przetwarzania wszystkich rodzajow

OWOCOW | warzyw.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.

. Umyj doktadnie i osusz urzadzenie, szczegdlnie te elementy, ktére bezposrednio stykaja sie
Z Zywnoscia.

. Sokowiréwka posiada system zabezpieczajacy - urzadzenie moze by¢ wiaczone tylko

w przypadku prawidtowego montazu pokrywy sokowiréweki.

MONTAZ SOKOWIROWKI

Urzadzenie wyposazone jest w podwadjny system bezpieczenstwa. Oznacza to, ze moze ono
zosta¢ wiaczone dopiero po prawidtowym zamontowaniu wszystkich czesci. Ponizej znajduja
sie instrukcje dotyczace prawidtowego montazu i obstugi urzadzenia:
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l 1 Natozy¢ obudowe sitka na korpus urzadzenia.

Umiesci¢ sitko w obudowie i upewnic sie, ze zostato prawidtowo osadzone na zhieraku
2 (przed wtaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzic, czy sitko nie jest uszkodzone. W przypadku
uszkodzeri nalezy przerwac uzytkowanie i niezwtocznie skontaktowac sie z najblizszym serwisem).

Natozy¢ gorna pokrywe na obudowe sitka i zatrzasnac ja uchwytami do zamykania pokrywy gornej.

Nieprawidtowe zamocowanie gérnej pokrywy uniemozliwia wtaczenie urzadzenia.
4 Nieznacznie przechyli¢ zbiornik na miazsz w kierunku urzadzenia i umiescic go pod otworem miski
na sok. Docisna¢ zbiornik do urzadzenia.
5 Podtaczy¢ przewdd zasilajacy do sieci. Przed podtaczeniem upewnic sie, ze wtacznik urzadzenia
ustawiony jest w pozycji,,0” (wytaczony).
]
I ¥
e | » |
. '.-__ i 6  Umycowoce/warzywa, usunac pestki oraz gruba/twarda skorke.
s

Ustawi¢ pojemnik na sok pod dziébkiem. Wiaczy¢ urzadzenie. Ustawic predkosc pracy odpowiednia
7 dorodzaju owocéw/warzyw. Aby zapewnic dfugi okres uzytkowania urzadzenia zaleca sig, aby czas
nieprzerwanej pracy urzadzenia nie przekraczat 120 sekund.



Umiesci¢ owoce lub warzywa w otworze gérnej pokrywy i lekko docisna¢ popychaczem.

Zbyt duzy nacisk na popychacz moze niekorzystnie wptynac na proces wyciskania soku.

Jesli w trakcie wyciskania po pewnym czasie w otworze wylotowym lub zbiorniku na miazsz
pojawia sie resztki owocu lub jedli cata szklanka wypetni sie sokiem nalezy wytaczy¢ urzadzenie.
Urzadzenie nalezy oczyscic przed ponownym uzyciem.

Do otworu sokowiréwki nie wolno wktadac palcéw ani zadnych przedmiotow.

Po odwirowaniu soku, jesli z otworu wylotowego nie wyptywa sok, nalezy wytaczy¢ urzadzenie
iwyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Zabrac pojemnik na sok spod otworu wylotowego
po catkowitym zatrzymaniu pracy silnika i obrotow sitka. Urzadzenie wyposazone jest w system

10  zapobiegajacy kapaniu. Wystarczy ztapacza dziobek i pociagnac go do gdry. Koricowka odchyli sie,
dzieki czemu sok nie bedzie skapywat.
(Zaleca sie spozywanie $wiezych sokéw, zaraz po przygotowaniu. Odstawienie soku na dtuzszy czas
niekorzystnie wptywa na jego walory smakowe i odzywcze.)

WYCISKANIE SOKU

1.

Dokfadnie umyj owoce i warzywa, z ktérych zamierzasz zrobic sok.

2. Podczas wyciskania soku z takich owocéw jak winogrona, pigwy, itp. dla lepszego rezultatu

3.
4.

nalezy czyscic sitko trace @ po kazdym 0,5 kg wycisnietych owocow.
Podstaw pojemnik na sok @ pod otworem wyptywu soku @.
Wrzué owoce i warzywa przez otwor znajdujacy sie w pokrywie gornej @.

UWAGA! Przed wrzuceniem sktadnikow nalezy uprzednio wtaczy¢ sokowirowke, przekrecajac wiacznik
do pozycji 1lub 2 regulujac predkos¢ pracy sokowiréwki.

5.

6.

Popychaj sktadniki przez otwor znajdujacy sie w pokrywie gornej @, uzywajac do tego celu
tylko i wytacznie popychacza @.

Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemnik na odpadki @nie jest zapetniony - w przypadku
koniecznosci opréznienia wytacz najpierw urzadzenie!

Jezeli urzadzenie zacznie wibrowac i produkowac mniej soku niz powinno, nalezy je rozmon-
towac i przeczysci¢ sitko trace @ - twarde owoce i warzywa moga réwniez spowolnic prace
silnika, w zwigzku z tym nie nalezy przecigzac urzadzenia zbyt dtuga praca z tego typu pro-
duktami.

. Nie korzystaj z urzadzenia bez przerwy dtuzej niz 2 minuty! — w przypadku takiej konieczno-

$ci wylacz urzadzenie na 2 minuty, a nastepnie ponownie wiacz.

UWAGA! Nie wolno odblokowywac pokrywy podczas pracy sokowirdwki!

UWAGA! Wskazane jest aby na niskiej predkosci wyciska¢ soki zmiekkich i bardziej soczystych owocow/warzyw,
anawyzszej predkosci z twardszych i mniej soczystych.

Wydajnos¢ sokowiréwki — 1L soku w ciaggu jednej minuty.

WSKAZOWKI DOTYCZACE WYCISKANIA SOKU

1.

Zaleca sie uzywanie swiezych owocédw i warzyw zawierajacych duza ilos¢ soku, np.: anana-
sOw, burakow, selera, jabtek, ogérkéw, melondw, pomidoréw, mandarynek, winogron itp.




. Owoce i warzywa z cienka skoérka nie wymagaja obierania. Przed przetworzeniem nalezy

natomiast usunac¢ grubg skorke z owocdw i warzyw np. mandarynek, pomararnczy, anana-

séw i surowych burakéw. Nalezy ponadto usuwac pestki zowocdw cytrusowych ze wzgledu

na ich gorzki smak.

W przypadku jabtek, ilo$¢ otrzymanego soku zalezy od gatunku. Klarowny sok otrzymuje sie

z soczystych gatunkéw jabtek, jednak wybdr gatunku zalezy od potrzeb uzytkownika.

Swiezo przygotowany sok z jabtek szybko ciemnieje. Aby spowolni¢ ten proces mozna do-

dac kilka kropel soku z cytryny.

. Owoce zawierajace skrobie (np. banan, papaja, awokado, figi i mango) nie nadaja sie do prze-
tworzenia na sok.

6. Ponizsza tabela zawiera informacje dotyczace waloréw odzywczych owocdédw i warzyw oraz
wyboru odpowiedniego poziomu pracy urzadzenia.
. L Poziom
Witaminy Wartos¢ energetyczna
Owoce/warzywa R pracy
i mineraty (kJ/keal) .
urzadzenia
Jabtko Witamina C 2009 = 150 KJ (72 kalorie) 2
Morela S, 309 = 85 KJ (20 kalorii) 1
zawiera potas
Irédto kwasu foliowego, _ .
Burak blonnika, witaminy Ci potasu 1609 = 190 KJ (45 kalorii) 2
Jagoda Witamina C 1259 =295 KJ (70 kalorii) 1
Witamina C, B, B6, E, _ m
Brukselka s 1009 = 110 KJ (26 kalorii) 1
Witamina C, kwas foliowy, _ "
Kapusta potas, witamina B6  blonnik 100g = 110 KJ (26 kalorii) 2
Marchew Witamina A, C, B6, Ei btonnik 120g =125 KJ (30 kalorii) 2
Seler Witamina Ci potas 809 = 55 KJ (7 kalorii) 2
Ogorek Witamina C 2809 = 120 KJ (29 kalorii) 1
Koper Witamina Ci btonnik 3009 = 145 KJ (35 kalorii) 1
Winogrona Witamina C, B6 i btonnik 1259 = 355 KJ (85 kalorii) 1
Kiwi Witamina Ci potas 100g = 100 KJ (40 kalorii) 1
Witamina C, kwas foliowy, _ .
Melon blonniki witamina A 2009 = 210 KJ (50 kalorii) 1
Nektarynka Witamina C, B3, potas i btonnik 1809 = 355 KJ (85 kalorii) 2
Brzoskwinia Witamina C, B3, potas i btonnik 1509 = 205 KJ (49 kalorii) 2
Gruszka Bfonnik 1509 =250 KJ (60 kalorii) 2
Ananas Witamina C 1509 = 245 KJ (59 kalorii) 2
Malina HETITENG, A7) L 125g=130K) (31 kalorie) 1
imagnez
Ziemniak S h U et 100 = 90KJ 22 kalore) 1

kwas foliowy i witamina A



UWAGI 0GOLNE
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Miekkie i zbyt dojrzate owoce spowoduja, ze sok nie bedzie klarowny.

. Wskazane jest, aby usuna¢ wszelkie liscie i natki z warzyw przed wrzuceniem do komory
sokowiréwki.

. Nie nalezy wyciskac soku z rabarbaru i porzeczek.

. Jezeli sok jest zbyt gesty, nalezy rozcienczy¢ go z woda mineralna.

DEMONTAZ SOKOWIROWKI

AUV AWNS

Wytacz urzadzenie za pomoca wytacznika @i odtacz od zrodta pradu.

. Poczekaj, az sitko trace @ catkowicie zatrzyma sie.

. Wyjmij popychacz @z otworu do podawania owocow i warzyw.

. Zdejmij raczke @i pokrywe gérng @. Wtedy tez mozna wyciagna¢ pojemnik na odpadki @.
Zdemontuj obudowe sitka @wraz z sitkiem tracym €.

. Doktadnie umyj i wyczy$¢ powyzsze elementy.

CZYSZICZENIE | KONSERWACJA

N =

w
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Wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

. Obudowe gtéwna mozna czysci¢ wilgotna sciereczka (jezeli istnieje taka potrzeba, mozna
dodac niewielka ilos¢ detergentu).

. Wszystkie czesci wchodzace w stycznosé z zywnoscia umyj dokfadnie po kazdym uzyciu
w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentéw, najlepiej natychmiast po za-
konczeniu wyciskania soku.

. Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkéw czyszczacych, acetonu, alkoholu, ostrych mate-

riatéw, itp.

Sitko trace nalezy dokfadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Nie wolno my¢ sitka w zmywar-

kach do naczyn!

. Nie wolno zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

Podczas wyciskania soku z marchewek czy burakéw na biatych elementach sokowiréwki
moga wystapic przebarwienia.

. Po wyczyszczeniu sokowiréwke nalezy ztozy¢.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Opis problemu Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
1. Nieprawidtowo zamontowana miska 1. Zamontowac miske na sok/sito w prawidtowy sposéb
Urzadzenie nie whacza sie na sok/sito
po przestawieniu whacznika 2. Nieprawidtowo zamontowana pokrywa gérna 2. Zamontowac pokrywe gérng w prawidtowy sposob
3. Nieprawidtowo zamontowany zbiornik 3. Zamontowac w prawidtowy sposéb zbiornik na miazsz,
na migzsz, miska na sok i korpus miske na sok i korpus
Jest to zjawisko normalne Jesli po kilku pierwszych uzyciach silnik nadal wydziela

Zsilnika wydobywa sie nieprzyjemny

e Al e e nieprzyjemny zapach nalezy oddac urzadzenie

do najblizszego punktu serwisowego

O




1. Zbytniskie napiecie w sieci 1. Sprawdzic napiecie w sieci
e enier e e 2. Zbyt duzo owocéw/warzyw w urzadzeniu 2. Wytaczy¢ urzadzenie. Usuna¢ nadmiar owocow/warzyw
d 3. Skfadniki popychane ze zbyt duzg sita 3. Produkty powinny by¢ popychane z mniejsza sita
podczas pracy 4. Zabezpieczenie termiczne przed przegrzaniem 4. Odstawic urzadzenie na 20-30min. i ponownie wtaczyc
silnika
S e o T 1. Uszkodzone sitko 1. Wymienicsitko
2. Ibytduzo migzszu w sitku 2. Oczyscicsitko
1. Nieprawidtowo zamontowane sitko lub 1. Umiesci¢ sitko w odpowiednim miejscu
urzadzenie nieodpowiednio wypoziomowane
2. Urzadzenie ustawione na niestabilnym 2. Postawic urzadzenie na stabilnym podtozu
Urzadzenie wibruje podczas pracy lub podtozu lub brak jednej z ndzek lub zamocowac ndzke
eialazbytglotns 3. Przepiecie winstalacji elektrycznej 3. Sprawdzi¢instalacje
4. Ibytduzo owocow/warzyw w urzadzeniu 4. Wytaczy¢ urzadzenie. Usunac nadmiar
owocow/warzyw
5. Nieprawidtowo zamontowany zbiornik 5. Prawidtowo zamontowac zbiornik na odpadki
na odpadki
Niskajako$€sok 1. Wsitku znajduje si¢ duzo miazszu 1. Oczyscicsitko
2. Sktadniki popychane ze zbyt duza sita 2. Sktadniki powinny by¢ popychane z mniejsza sita
Ostrze Ostrze zablokowane przez kawatki Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Wyjac produkty
owocow/warzyw i pokroi¢ na mniejsze kawatki.

DANE TECHNICZNE
Moc: 500W D
Zasilanie: 220-240V  50/60Hz

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: KB max = 2 minuty
Czas przerwy przed ponownym uzyciem: 2 minuty

Hatas urzadzenia: Lya = 75 dB

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,2 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu
na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbiér z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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POKYNY TYKAJiCi SE BEZPECNOSTI POUZIVANI

D Pred pouzitim si pozorné prectéte ndvod k pouZiti.

D Zachovejte zvIastni opatrnost, pokud se v blizkosti zafizeni nachazeji déti!

D Neponofujte zaffzeni, kabel a zéstr¢ku do vody ani do jinych tekutin.

D Nevésejte napdjeci kabel na ostré hrany a zamezte kontaktu napajeciho kabelu
s horkymi povrchy.

D Pokud zafizeni nepouzivate nebo pred zahdjenim jeho ¢isteni vzdy vyjméte
zastrcku ze sftového napajent.

D NepouZivejte zafizeni, pokud je poskozené. To plati rovnéZ pro pfipad, Ze je
poskozen napdjeci kabel nebo zastrcka — v téchto situacich zafizeni odevzdejte
k oprave do autorizovaného servisu.

D Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, mdze zplsobit
poskozeni zafizeni, pozar nebo zranén.

D NepouZivejte odstaviiovac naprazdno.

D Nedotykejte se zafizeni mokryma rukama.

D Pred sejmutim krytu pockejte, dokud se filtracnf sito Uplné nezastavi.

D Nikdy nevkladejte prsty nebo pfibory do komory odstaviovace — ke vkladani
potravin do odstaviiovace slouzi vyhradné péchovadlo.

D Pred prvnim pouzitim omyjte viechny soucasti odstaviovace, které pfichdzeji
do kontaktu s potravinami.

D Po kazdém pouZiti odstaviiovac vypnéte.

D Béhem prace zafizenf se nedotykejte jeho pohyblivych soucasti.

D Jakmile se nddoba na odpad naplni, vyprazdnéte ji.

D Pred zapnutim zafizeni se uijistéte, zda jsou viechny soucasti zafizeni spravné
zamontovany — béhem prdce zafizeni se jeho kryt nesmi otvirat.

D Tento pifstroj mohou pouZivat déti od 8 let véku, osoby se snizenymi télesnymi
a mentalnimi schopnostmi a osoby bez zkusenosti a znalosti pfistroje, pokud
bude zajistén jejich dohled nebo instruktdz o bezpe¢ném pouzivani pfistroje
tak, aby riziko, které s nim souvisi, bylo pochopitelné. Déti bez dohledu nesméji
provadét ¢isténi ani udrzbu pristroje.

D Pristroj spolecné s napajecim kabelem skladujte v misté, které je mimo dosah
déti mladsich 8 let.

D Nedovolte, aby si se zafizenim hraly déti.

D Pred zahdjenim sestavovani nebo demontaze odstaviovac odpojte od zdroje
napajent.

D Zafizeni je urceno vyhradné pro domaci pouziti.
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D NepouZivejte pfistroj v otevieném prostoru.

D Nikdy nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za napajeci kabel.

D Nikdy nezapojujte zastrcku do sitové zasuvky mokryma rukama.

D Dodrzujte nize uvedené pokyny tykajici se nominainiho ¢asu provozu zafizen:
odstavnovani — maximalné 2 minuty nepfetrzitého provozu; Po provedeni cyklu
provozu vyckejte 2 minuty pred opétovnym zapnutim zafizent. Po tif po sobé
nasledujicich provoznich cyklech vyckejte 15-20 minut pfed zahdjenim dalSiho
cyklu. Pred opétovnym zapnutim zafizeni pockejte, dokud motor nevychladne.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynd prodlouzi zivotnost zafizent.

D Odstavriovac nepouZivejte, pokud je otaceci sito poskozené.

D 7 dlvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechavejte v jejich dosahu
zadné soucasti obalu (plastové pytliky, karton, styropor atd.).

D VYSTRAHA! Zabraiite tomu, aby si malé déti hraly s félii. Hrozi ne-
bezpeci uduseni!

D Pristroj nepokladejte v blizkosti jinych elektrickych zafizeni, plotynek spordky,
vaficl, trouby na peceni, atd.

D NepouZivejte stroj venku.

POPIS ZARIZENi

12



Cislo Nazev

1 Péchovadlo
2 Horni kryt
3 Sitko

4 Krytsitka

5 Zobacek
6 Korpus zafizeni
7 Tlacitko zapnuti/vypnuti

Uchyt/rukojet pro zavirani
horniho krytu

9 Nddoba na odpad

Funkce

Po vlozeni ovoce nebo zeleniny do otvoru odstaviiovace produkty lehce vtlacte dovnitt zafizeni pomoci
péchovadla za ticelem zvy3eni (cinnosti odstaviiovani.

Horni kryt spojeny s korpusem zafizeni hraje dileZitou roli v procesu odstaviiovani a je nezbytny
zbezpecnostnich divoda.

Osti umisténé v dolni asti sitka sekd ovoce a zeleninu nadrobno. Sitko filtruje $tavu z nasekaného ovoce
aoddéluje ji od duzniny.

Stéva oddélend od duzniny vtéka do zafizeni a vytékd vystupnim otvorem do pfipravené nadoby.

Stava vytékd z oditaviiovace vystupnim otvorem zakonenym zobackem.

Otvor je vybaven systémem proti kapani.

Hlavni ¢ast zafizent, ve které se nachazi motor, ktery celé zafizeni pohani.

Slouzi k zapinani/vypinani odstaviiovace a k vybéru jednoho ze dvou rezimi provozu:
pomalé otdcky nebo rychlé otacky.

Slouzi ke shromazdovéni duzniny oddélené pres sitko béhem zpracovéni ovoce a zeleniny.

10 Protiskluzové nohy Protiskluzové nohy (pfisavky) odstaviiovac béhem provozu zajistuji proti posunuti.
Nédoba na Stévu's
n Ao 2
oddélovacem pény
Poloha 0" Zafizeni vypnuto.
Poloha I” Pomalé otdcky. Rezim provozu urceny ke zpracovévani mékkého ovoce a zeleniny
" (tj. vodni meloun, rajskeé jablko, okurka, jahoda apod.)
Poloha 2" Rychlé otacky. Rezim provozu urceny ke zpracovavani viech druhd ovoce a zeleniny.

PRED PRVNIM POUZITIiM

1. Vyjméte zafizeni z krabice a sejméte vSechna karténova zabezpeceni.
2. Peclivé zafizeni omyjte a osuste. Dobfie ocistéte zejména ty dily, které prichdzeji do ptimého

kontaktu s potravinami.

3. Odstaviiovac je vybaven blokddou - Ize ho zapnout pouze v pfipadé, Ze je jeho kryt spravné

nasazen.

MONTAZ 0DSTAVNOVACE

Zarizeni je vybaveno dvojitym zabezpecenim. To znamend, Ze ho Ize zapnout pouze po
spravném sestaveni viech dild. V nasledujicim textu se nachdazeji pokyny ke spravné montézi

a obsluze zarizeni:

1 Nasadte drzak sitka na korpus zafizeni.
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Umistéte sitko do drzéku a ujistéte se, zda je sprdvné nasazené. (Pfed zapnutim zafizeni ovéfte, zda
sitko neni poskozené. V piipadé poskozeni preruste praci se zafizenim a bezodkladné se spojte s

Nasad'te horni kryt zafizenia upevnéte upevnéte ho pomoci tichyt pro zavirdni horniho krytu.
Pokud neni horni kryt upevnén spravné, zafizeni nelze zapnout.

Mirné naklorite nadobu na duzninu smérem k zafizeni a umistéte ji pod otvorem misky na tavu.
Pitlacte nadobu k zafizeni.

Zapojte napdjeci kabel do zdsuvky. Pred jeho zapojenim se ujistéte, zda je vypinac zafizeni v poloze
,,0” (vypnuto).

Omyjte ovoce/zeleninu, odstrarite pecky a pfipadnou tlustou i tvrdou slupku.

Postavte nadobu na Stavu pod zobacek. Zapnéte zafizeni. Nastavte otacky urcené pro dany druh
ovoce/zeleniny. Za tcelem prodlouzeni Zivotnosti zafizeni je doporuceno, aby cas nepretrzitého
provozu zafizeni neprekracoval 120 vtefin.

Umistéte ovoce nebo zeleninu do otvoru v hornim krytu a lehce je vtlacte do zafizeni pomoci
péchovadla.

Prilis silny tlak péchovadla mize nepfiznivé ovliviiovat proces odtaviiovani.

Pokud se béhem odstaviiovani po urcité dobé ve vystupnim otvoru nebo v nddobé na duzninu objevi
kusy ovoce nebo pokud se sklenice naplni, vypnéte zafizeni. Pfed opétovnym zahdjenim provozu
zafizeni oistéte.

Do otvoru odstaviiovace nevkladejte prsty ani zadné predméty.

Po zakonceni odstaviiovani (jakmile z vystupniho otvoru prestane vytékat Stéva) zafizeni vypnéte
a vyjméte zstrcku z elektrické zasuvky. Nadobu na Stavu odstavte od vystupniho otvoru teprve po
tpIném zastaveni préce motoru a otdceni sitka. Zafizeni je vybaveno systémem proti kapéni. Staci
uchopit zobacek a vytdhnout ho nahoru. Konec zobacku se odchyli a Stava nebude kapat.
(Doporucujeme $tavu pit cerstvou, ihned po jejim pripraveni. Del3i skladovani ma nepfiznivy vliv
na jeji chut a nutricni hodnoty.)



ODSTAVNOVANI

1.

Peclivé omyjte ovoce a zeleninu, ze kterych chcete pfipravit Stavu.

2. Pfi pfipravé $tavy z takového ovoce jako hroznové vino, kdoule apod. je tieba pro ziskani

3.
4.

lepsiho vysledku cistit sitko @ vzdy po zpracovani 0,5 kg ovoce.
Postavte nadobu na $tavu @pod vystupni otvor @.
Vlozte ovoce nebo zeleninu do otvoru v hornim krytu @.

POZOR! Pied vloZenim ovoce ¢i zeleniny odStaviiovac zapnéte piepnutim vypinace @ regulujiciho praci
odstaviiovace do polohy 1 nebo 2.

5.
6.

7.

Vtla¢te produkty do otvoru v hornim krytu zafizeni @), vyhradné pomoci péchovadla @.
Priibézné ovéfujte, zda se nadoba na odpad @ nenaplnila - pied jejim vyprazdnénim vzdy
nejprve vypnéte odstavrovac!

Pokud zafizeniza¢ne vibrovat a produkovat méné stavy, nez by mélo, je tteba ho rozmontovat
a vycistit sitko @ - tvrdé ovoce a zelenina mohou rovnéz zplsobit zpomaleni prace motoru.
V takové situaci zafizeni nepretézujte pfilis dlouhym zpracovavanim produktt tohoto typu.

. Maximalni doba nepretrzitého provozu zafizeni nesmi prekrocit 2 minuty! — v pfipadé

potieby zafizeni vypnéte na dobu 2 minut a poté ho opét zapnéte.

POZOR! Béhem prace odstaviiovace se nesnazte odblokovat kryt!

POZOR! Je doporuceno zpracovavat mékké a Stavnatéjsi ovoce/zeleninu pfi nizSich otackach a tvrdsi a méné
Stavnaté ovoce/zeleninu pfi vysSich otackach.

Vykonnost odstavriovace - 1 | $tdvy za minutu.

POKYNY TYKAJiCi SE ODSTAVNOVANI

Doporucujeme zpracovavat Cerstvé ovoce a zeleninu obsahujici velké mnozstvi Stavy — napf.
ananas, ¢ervena fepa, jablka, okurky, Spenat, cukrovy meloun, raj¢ata, mandarinky, hroznové
vino apod.

. Ovoce a zeleninu s tenkou slupkou neni nutné loupat. Pfed zahajenim odstavriovani je vsak

tfeba oloupat slupku z ovoce a zeleniny jako mandarinky, pomerance, ananas ¢i syrova
Cervend fepa. Také je treba odstranit pecky z citrus(i s ohledem na jejich horkou chut.

V pfipadé jablek mnozstvi ziskané stavy zalezi na odridé. Ze stavnatych jablek Ize ziskat
prasvitnou stavu. Vybér odrlidy jablek vsak zavisi na preferencich uzivatele.

. Cerstva jable¢na $tava na vzduchu rychle tmavne. Pro zpomaleni tohoto procesu do ni Ize

pridat nékolik kapek citronové stavy.
Ovoce obsahujici Skrob (napf. banan, papéja, avokado, fiky a mango) neni vhodné k
odstavnovani.

. Vnésledujici tabulce jsou uvedeny Udaje o nutri¢ni hodnoté ovoce a zeleniny a doporu¢eném

rezimu provozu (pomalé nebo rychlé otacky).
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Rezim

1)

. Vitaminy Energetickd hodnota
Ovoce/zelenina . provozu
a minerdly (kJ/keal) o
Zarizeni
Jablka Vitamin C 2009 = 150 KJ (72 kalorif) 2
. Bohaté na vlakninu, _ .
Meruiiky obsahujidrasiik 30g =85 KJ (20 kalorii) 1
(e Zdroj kyseliny listové, vidkniny, _ ”
Cervend fepa vitaming Ca drasliku 1609 = 190 KJ (45 kalorif) 2
Bordivky Vitamin C 1259 = 295 KJ (70 kalorii) 1
‘ Vitaminy C, B, B6, E, _ ”
Bruselska kapusta ey e 100g = 110 KJ (26 kalori) 1
. Vitamin C, kyselina listova, _ "
el draslik, vitamin B6 a vidknina 1000E10K) (26 kaloril) 2
Mrkev Vitaminy A, C, B6, Ea vldknina 1209 = 125KJ (30 kalorif) 2
Celer Vitamin Ca draslik 80g = 55KJ (7 kalorii) 2
Okurka Vitamin C 2809 = 120 KJ (29 kalorii) 1
Kopr Vitamin Ca vldknina 3009 = 145 KJ (35 kalorii) 1
Hroznové vino Vitaminy Ca B6 a vldknina 1259 =355 KJ (85 kalorii) 1
Kiwi Vitamin Ca draslik 100g = 100 KJ (40 kalorif) 1
Meloun cukrovy VIFam.m G kysellpa i), 2009 = 210KJ (50 kalorii) 1
vldknina a vitamin A
Nektarinky B AL} dralle 1809 =355 KJ (85 kalorif) 2
vldknina
Broskev UL 150 = 205 KJ (49 kalorii) 2
vldknina
Hrusky Vléknina 1509 = 250 KJ (60 kalorif) 2
Ananas Vitamin C 150 = 245 KJ (59 kalorif) 2
. Vitamin C, Zelezo, draslik a _ .
Maliny hoféik 1259 =130 KJ (31 kalorif) 1
Brambory Uit G ke e, 100g = 90KJ (22 kalorif) 1

kyselina listovd a vitamin A

OBECNA UPOZORNENI

1. Mékké ¢i prezralé ovoce mize zplsobit, ze Stava nebude prasvitna.

2. Doporucujeme pred vloZenim ovoce nebo zeleniny do odstaviiovace odstranit veskeré listy

anat.

3. Vodstaviiovaci nelze pripravovat stavu z rebarbory a rybizu.
4. Pokud je $tava prilis husta, roziedte ji mineralni vodou.

DEMONTAZ ODSTAVNOVACE

1. Vypnéte zafizeni pomoci tlacitka @a odpojte ho od napajeni.
2. Pockejte, az se sitko @ uplné zastavi.

3. Vyjméte péchovadlo @ze vstupniho otvoru odstavriovace pro vkladani ovoce a zeleniny.

16



4. Sundejte rukojet a horni kryt @ @. Poté mizete vytahnout nadobu na odpad €.
5. Vyjméte drzak sitka @spolu se sitkem @.
6. DUkladné umyjte a vycistéte vyse uvedené dily.

CISTENI A UDRZIBA

-

Pfed zahajenim ¢isténi zafizeni vypnéte.

. Horni kryt Ize ¢istit vihkym hadfikem (v pfipadé potreby Ize pfidat malé mnozstvi ¢isticiho
prostiedku).

Vsechny dily, které prichdzeji do kontaktu s potravinami po kazdém pouziti zafizeni dikladné
umyjte v teplé vodé s malym mnozstvim Ccisticiho prostfedku, nejlépe ihned po zakonceni

N

w

odstavnovani.

Nowva

i

RESENi PROBLEMU
Popis problému

Zafizeni se nezapind po prepnuti
vypinace do polohy ,I" nebo 2"

Motor zafizeni pii nékolika prvnim
poutzitich vydava nepijemny zdpach

Zafizenise béhem
provozu zahfiva

Stéva obsahuje pfili mnoho duzniny

Zatizeni béhem provozu vibruje nebo
pracuje piilis hlasité

Spatné kvalita $tavy

Ostif

Mozn3 pficina
. Nespravné umisténd miska
na Stavu/sito
. Nesprdvné nasazeny horni kryt

3. Nespravné umisténd nadoba na duzninu,

miska na Stavu a korpus

Toje normalni

. PFili8 nizké napéti v siti
. Prilis mnoho ovoce/zeleniny v zafizeni

. Ovoce/zelenina vtlacovana do zafizeni pfili§
velkoussilou

4. Tepelné zabezpeceni pred ptehtatim motoru

1. Poskozené sitko

. Prili mnoho duzniny na sitku

. Sitko neni spravné nasazené nebo zafizeni
nestoji vodorovné

. Zafizeni stoji na nestabilnim povrchu nebo
chybijednaznozek

. Prepétivelektrické instalaci

. Prilid mnoho ovoce/zeleniny v zafizeni

. Nesprévné umisténd nadoba na odpad

. Nasitku se nachdzi pfilis mnoho duzniny
. Ovoce/zelenina vtlacovana do zafizenf piilis
velkousilou

Ostfi zablokované kousky
ovoce/zeleniny

. Kisténi zatizeni nepouzivejte silné Cistici prostfedky, aceton, alkohol, ostré naradi apod.

Po kazdém pouziti od$tavriovace je treba dlkladné vycistit sitko. Sitko nelze myt v mycce!
Neponofujte zakladnu zafizeni do vody ani do jinych tekutin.

P¥i ptipravé stavy z mrkve i cervené fepy maze dojit k zabarveni bilych ¢asti odstaviiovace.
Po vycisténi odstaviovac smontujte.

Reseni

1. Umistéte misku na Stavu/sito spravné

2. Nasadte hornikryt spravné
3. Umistéte nadobu na duzninu, misku na Stévu a korpus
spravné

Pokud po nékolika prvnich pouzitich motor nepiestane
vyddvat nepijemny zépach, zaneste zafizeni do
nejblizsiho servisu

1. Zkontrolujte napéti v siti

2. Vypnéte zafizeni Odstrarite nadmérné mnoZstvi ovoce/
zeleniny

3. Vtlacujte ovoce/zeleninu do zafizeni menisilou

4. Preruste provoz zafizeni na 20-30 minut a poté ho opét
zapnéte

1. Vyméiite sitko
2. Vycistéte sitko

1. Umistéte sitko spravné

2. Postavte zafizeni na stabilni povrch
nebo pifipevnéte chybéjici nozku

3. Zkontrolujte instalaci

4. Vypnéte zafizeni Odstrante nadmérné
mnozstvi ovoce/zeleniny

5. Umistéte nadobu na odpad sprévné

1. Vycistéte sitko
2. Vtlacujte ovoce/zeleninu do zafizeni menisilou

Odpojte zafizeni od elektrického napdjent, vyjméte ovoce/
zeleninu a nakréjejte ji na mensi kousky
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TECHNICKE UDAJE
Piikon: 500 W D
Napajeni: 220-240V  50/60Hz

Maximalni doba nepfetrzitého provozu: KB max = 2 minuty
Délka pauzy pied opétovnym zapnutim: 2 minuty

Uroven hluku: Lys = 75 dB

Délka napajeciho kabelu: 1,2 m

UPOZORNENI! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo k technickym zménam.

EKOLOGICKA LIKVIDACE SPOTREBICU (opotiebend elektricka a elektronicka zafizeni)

Polsko  Oznaceni umisténo na vyrobku zndzoriiuje, Ze vyrobek nesmi byt po uplynuti doby pouZivani odstrariovan spolu s
jinym odpadem pochdazejicim z domdcnosti. Aby se zabranilo Skodlivému vlivu na Zivotni prostedi a zdravi lidi v
disledku nekontrolovaného odstrariovéni odpadu, je nutné opotiebené zafizeni dodat do mista odbéru

s Opotiebenych domacich zafizeni nebo oznamit jeho odbérz domu. Za ticelem ziskani podrobnych informaci o misté

a zplisobu bezpecného odstranovani elektrického a elektronického odpadu, prosime, aby uZivatel kontaktoval maloobchodni
prodejnu nebo mistni oddéleni ochrany Zivotniho prostedi. Vyrobek nesmi byt odstrafiovén spolu s jinym komunélnim odpadem.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Before use, read these instructions carefully.

D Use extreme caution when children are present near the appliance!

D Do notimmerse the appliance, cord or plug in water or other liquids.

D Do not hang the power cord over sharp edges and do not let it come into
contact with hot surfaces.

D Always remove the plug from the wall socket when not in use or before cleaning.

D Do not use damaged equipment, even if the cord or plug is damaged - in this
case, have the appliance repaired by an authorised service centre.

D The use of accessory attachments not recommended by the manufacturer may
cause damage to the appliance, fire or injury.

D Do not use the juicer with an empty container.

D Do not touch the appliance with wet hands.

D Before removing the cover, wait for the juicing screen to come to a complete stop.

D Never put your fingers or utensils into the juicer chamber - only use the pusher
to push the food in!

D Before first use, wash all parts of the juicer, which come into contact with food.

D After each use, turn off the juicer.

D Avoid contact with moving parts.

D Set aside and empty the waste bin when it's full.

D Before starting work, make sure that all elements of the device are properly
installed - do not unlock the cover during operation.

D This appliance is not intended for use by children under 8 years of age and
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Make sure that children do not to play with the equipment.

D Before taking the juicer apart or putting it together, disconnect it from the
power source.

D The device is intended for domestic use only.

D Observe the following guidelines for nominal operating time: juicing - no more
than 2 minutes of continuous operation; After the cycle, wait 2 minutes before
restarting the appliance. After the three consecutive cycles of operation, wait
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15-20 minutes before the start of the next cycle. Allow the engine to cool down
and restart the appliance. Following these tips will prolong the life of the product.

D Do not use the juicer if the rotating screen is damaged.

D Do not use the appliance outdoors.

D Do not plug the power cord with wet hands.

D Do not remove the plug from the mains by pulling by the cord.

D Never put the unit next to other electric units, burners, cookers, ovens etc.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the packaging readily accessible
(i.e. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc)).

D WARNING! Never let children play with plastic film or bags. Choking/
asphyxiation hazard!

DESCRIPTION
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No. Name

1 Pusher

2 Top cover

3 Screen

4 Screen housing
5 Spout

6 Housing

7 On/off switch

Handles for closing the
top cover

9 Waste container

10 Non-slip feet

Juice container with foam

n
separator

Level "0"

Level "1"

Level "2"

BEFORE FIRST USE

Function

After placing the fruit or vegetable in the juicer opening, gently push the products into the appliance by
means of the pusher in order to obtain a better pressing effect.

The top cover connected to the body plays an important role in the process of juicing and is essential for
safety reasons.

The blade located at the bottom of the screen chops fruits and vegetables. The screen filters the juice from
crushed fruit and vegetables and separates it from the pulp.

Juice separated from the pulp flows into the housing, and then flows out the outlet opening to a collecting
vessel.

Juice located in the reservoir s released through the outlet ended with a spout.
The outlet is equipped with a system to prevent dripping.

The main part of the device that contains the motor. It is the drive of the device.

Used to turn on/off the appliance and to choose one of two speeds:
slow speed, fast speed.

Itis used to collect the pulp separated by the screen during processing of fruits and vegetables.

Feet (suction cups) protect the machine from moving during operation.

Device is turned off.

Slow rotations. Mode suitable for processing soft fruits and vegetables such as
watermelon, tomato, cucumber, strawberry, etc.

Fast rotations. Mode suitable for processing all types of fruits and vegetables.

1. Remove the unit from the box and remove all the protective cardboard and foil.
2. Thoroughly wash and dry the appliance, particularly those elements that are in direct contact

with food.

3. The juice has a protective device - the device can be turned on only when the juicer cover is

properly assembled.

ASSEMBLY OF THE JUICER

The appliance is equipped with a dual safety system. This means that it can be turned on
only after the proper assembly of all parts. Below are instructions for proper assembly and

operation of the appliance:



l 1 Put the screen housing on the housing of the appliance.

Place the screen in the housing and make sure it has been properly seated on the scraper (before
2 turningon the device, check that the screen is not damaged. In case of damage, discontinue use
immediately and contact your nearest service centre).

Put the top cover on the screen housing and snap it using the handles for closing the top cover.

2 Improper attachment of the top cover disables the device.
Slightly tilt the pulp container in the direction of the device and put it underneath the hole in the
4 ) .
juice bowl. Push the container to the device.
5 Connect the power cord to the mains. Before connecting make sure that the control switch is set to,,
0" (OFF).
i
f #
. '.-__.' ""—"Iﬂ 6 Wash fruits/vegetables, remove the seeds and thick/hard skin.

.

Place a juice container under the spout. Turn on the appliance. Set the appropriate operating speed
7 forthetype of fruits/vegetables. To ensure a long service life, it is recommended that the appliance's
operating time does not exceed 120 seconds.
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Place the fruits or vegetables in the opening in the top cover and gently push then in using the
pusher.

Too much pressure on the pusher may adversely affect the juicing process.

If during the juicing after some time bits of fruit appear in the outlet or the pulp container or if the
glass fills up with juice, turn off the appliance. The device should be cleaned before reuse.

Do not put your fingers or other objects into the juicer's opening.

After centrifugation of the juice, if juice does not come out from the outlet, turn off the device and
unplug the power cord. Remove the juice container from under the outlet after a complete stop of
the motor and rotations of the screen. The device is equipped with a system to prevent dripping. Just
grab the spout and pull it upward. The end will lean back preventing juice from dripping.

(Itis recommended to consume fresh juices, immediately after preparation. Storing the juice for a
longer time affects its taste and nutrients.)

JUICING

1.

Thoroughly wash fruits and vegetables, which you will use to make juice.

2. When juicing fruits such as grapes, quince, etc., clean the screen for best results @after each

3.
4.

0.5 kg of fruit.
Place a juice container @below the outflow hole @.
Put the fruits and vegetables through the hole in the top cover @.

ATTENTION! Before throwing in the ingredients first turn on the juicer, turning the switch @to position 1 or2,
adjusting the speed of the juicer.

5.

6.

Push the ingredients through the hole in the top cover @, using only the pusher for this
purpose @.

From time to time, inspect the waste container @whether it is not full - if you need to empty
it, turn off the device first!

If the appliance starts to vibrate and produce less juice than it should, disassemble it and
clean the screen @- hard fruits and vegetables can also slow down the motor, therefore, do
not overload the appliance with too long operation with this type of product.

. Do not use the appliance without interruption for more than 2 minutes! - If it is necessary to

use the appliance for more than 2 minutes, turn it off for 2 minutes and then turn it on again.

ATTENTION! Do not unlock the cover while the juicer is operating!

ATTENTION! Itis recommended to use the low speed to squeeze juice from soft and more juicy fruits/vegetables,
and the higher speed for harder and less juicy ones.

Juicer capacity - 1 L of juice per minute.

JUICING TIPS

1.

It is recommended to use fresh fruits and vegetables that contain a large amount of juice,
such as: pineapples, beets, celery, apples, cucumbers, melons, tomatoes, mandarins, grapes,
etc.
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2. Fruits and vegetables with a thin skin, peeling is not required. Before processing, you must
remove the thick skin from fruits and vegetables such as mandarins, oranges, pineapples and
raw beets. Also, remove seeds from citrus due to their bitter taste.

3. In the case of apples, the amount of juice obtained depends on the type. The clear juice is
obtained from juicy apples, but the choice of apple type depends on the needs of the user.

4. Freshly prepared apple juice quickly darkens. To slow this process, you can add a few drops

of lemon juice.

5. Fruits containing starch (such as banana, papaya, avocado, figs and mangoes) are not suitable
for processing into juice.

o

Fruits/Vegetables

Apple
Apricot

Beet
Bilberry

Brussels sprouts

Cabbage

Carrot
Celery
Cucumber
Dill
Grapes
Kiwi
Melon

Nectarine

Peach

Pear

Pineapple

Raspberry

Potato

24

Vitamins and
Minerals

Vitamin C
Rich in fibre, contains potassium

A source of folicacid, dietary
fibre, vitamin Cand potassium

Vitamin C

Vitamin C, B, B6, E, folicacid
and fibre

Vitamin C, folic acid, potassium,
vitamin B6 and fibre

Vitamin A, C, B6, E and fibre
Vitamin Cand potassium
Vitamin C

Vitamin Cand fibre
Vitamin C, B6 and fibre
Vitamin Cand potassium

Vitamin C, folic acid, fibre and
vitamin A

Vitamin C, B3, potassium
and fibre

Vitamin C, B3, potassium
and fibre

Fibre
Vitamin C

Vitamin C, iron, potassium and
magnesium

Vitamin C, fibre, vitamin E, folic
acid and vitamin A

Energy Value (kjJ/kcal)

200g = 150 KJ (72 calories)
30g =85 KJ (20 calories)

160g = 190 KJ (45 calories)
1259 =295 KJ (70 calories)

100g = 110 KJ (26 calories)

100g = 110 KJ (26 calories)

120g =125 KJ (30 calories)
809 =55KJ (7 calories)
2809 =120 KJ (29 calories)
3009 = 145KJ (35 calories)
1259 =355 KJ (85 calories)
100g = 100 KJ (40 calories)

2009 =210 KJ (50 calories)

1809 =355 KJ (85 calories)

1509 =205 KJ (49 calories)

1509 =250 KJ (60 calories)
150g = 245 KJ (59 calories)

1259 =130KJ (31 calories)

1009 = 90KJ (22 calories)

The following table provides information on the nutritional value of fruits and vegetables
and choosing the right level of operation.

Level of
Operation

2
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GENERAL REMARKS

1. Soft and too ripe fruit will cause that the juice will not be clear.

2. It is advisable to remove all leaves and tops from vegetables before putting them into the
juicer.

3. Do not squeeze the juice from the rhubarb and currants.

4. If the juice is too thick, dilute it with mineral water.

DISASSEMBLY OF THE JUICER

Turn off the appliance using @the power switch and disconnect it from the power source.
. Wait until the screen stops @ completely.

. Remove the pusher from the @ opening for feeding the fruits and vegetables.

. Remove the handle @and the top cover @. Then the waste container can be removed @.
. Remove the screen housing @with the screen @.

. Thoroughly wash and clean these items.

AUV h WN =

CLEANING AND MAINTENANCE

Y

Turn off the appliance before cleaning.

. Main housing can be cleaned with a damp cloth (if necessary, you can add a small amount
of detergent).

. All parts in contact with food should be washed thoroughly after each use with warm water
and a little detergent, preferably immediately after juicing.

. Do not use strong cleaning detergents, acetone, alcohol, sharp materials, etc.

. The screen should be cleaned thoroughly after each use. Do not wash the screen in the
dishwasher!

. Do not immerse the base of the appliance in water or other liquids!
When juicing carrots and beets, white parts of the juicer may experience discolouration.

. After cleaning the juicer it should be reassembled.

N
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PROBLEM SOLVING

Description of problem Possible cause Solution
. 1. Improperly installed juice bowl/screen 1. Install the juice bowl/screen in the correct way
The appliance does not turn on after o
e s 2. Improperly fitted top cover 2. Install the top cover correctly
3. Improperly fitted pulp reservoir, juice bowl 3. Install the pulp reservoir, juice bowl and housing
and housing properly
This is normal If the motor still gives off an unpleasant odour after

The motor emits an unpleasant odour

A e s the first few uses, take your appliance to the nearest

authorised service

. Supply voltage too low 1. Check the supply voltage

. Too many fruits/vegetablesin theappliance 2. Switch off the device. Remove excess fruits/vegetables

. Ingredients are pushed in with too much force 3. The products should be pushed in with a smaller force

. Thermal protection against overheatingthe 4. Turn offthe device for 20-30minutes and turn on again
motor

The appliance heats up during
operation

A~ W o

1. Damaged screen . Replace the screen

The juice contains a lot of pulp 2. Toomuch pulp on the screen 2. Clean the screen
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1. Improperly installed screen or the applianceis 1. Place the screenin the correct place
filterimproperly levelled
2. Theappliance s set on an unstable surface, or 2. Place the device on a stable surface or mount the foot

The device vibrates during operation A ——

el et 3. Surgein the electrical network 3. Check the system
4. Toomany fruits/vegetablesin the appliance 4. Switch off the device. Remove excess fruits/vegetables
5. Improperly installed waste bin 5. Install the waste bin properly
1. The screen has a lot of pulp 1. Cleanthe screen

e eligeifiites 2. Ingredients are pushed in with too much force 2. Theingredients should be pushed in with a smaller force

Blade Blade is blocked by pieces of fruit/vegetables Disconnect the device from the mains. Remove the
products and cut into smaller pieces.

SPECIFICATIONS

Power: 500 W D
Power supply: 220-240V  50/60Hz

Maximum operating time: KB max = 2 minutes
Time interval before re-use: 2 minutes

Noise level: Ly =75 dB

Power cord length: 1.2 m

NOTE! MPM agd S.A. company reserves the right to technical changes.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report

mmmmm  Collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose the

waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of Environmental
Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.
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YKA3AHWUA N0 bE3OMACHOCTU NOZIb30BAHUA

D [lepen Cronb30BaHEM BHAMATEBHO NPOUMTANATE UHCTRYKLIVIIO OBCYXMBAHMS,

D bBynbre 0co60 OCTOPOXHDI, €CM NOOAU30CTI YCTPONCTBA HAaxoaATCA AeTul

D He norpyxaiite yCTPONCTBO, Kabenb 1 LUTeNcesb B BOAY UM APYTUe XMUAKOCTU.

D He Belliaiite kabenb NUTaHNA Ha OCTPbIX KPasx 1 cneanTe, YTobbl OH He Kacancs
rOPAYMX MOBEPXHOCTEN.

D Bceraa BolHVMalTe WTencenb U3 PO3eTKK, e Bbl He MCNomb3yeTe YCTPONCTBO,
a TaKXe Npex/e Yem HauaTb YMCTKY.

D He ncnonb3ayiiTe NoBpexaeHHoe YCTPOCTBO, a Takxke eCiin NoBpex/eH kabenb
NUTAHWA UK WTENCelb, - B TaKOM Cilyyae HeoOXOAMMO OTAATb YCTPOWCTBO
B PEMOHT B aBTOPV30BaHHbIA CEPBUCHDBIN LIEHTP.

D VIcnonb3oBaHyie akcecCyapoB, He PeKOMEHOBAHHbIX MPOV3BOANTENEM, MOXKET
MoBJeYb NMOBPEXIEHVIE YCTPOWCTBA, BbI3BATb NOXKaP UM HAHECTV TefleCHble
NOBPEXAEHNS.

D He ncnonb3yiiTe COKOBbIXMMANKY C NYCTON EMKOCTbIO.

He KacanTech yCTPOMCTBA MOKPBIMU PyKaMU.

D [pexae Yem CHATb KPbILLKY, MOAOKAMTE, NOKA TPYLLEe CUTEYKO NOSIHOCTbIO
OCTaHOBUTCS.

D Hu B Koem cyuae He BKMabIBayTe Nanblibl MM CTONOBbIE NPYUOOPLI B KaMepy
COKOBBIKMMAJIKM - TOMbKO TOMKaTesb NpefjHa3HayeH 14 NPOTaNK/BaHWA
npoayKTos!

D llepes nepsbiM 1CMOMBb30BAHVIEM BBIMOVITE BCE IEMEHTBI COKOBBIXKIMMAIIKK,

KOHTaKTUPYIOLLWe C MPOAYKTaMU.

Mocne Kax/Joro MCnosb30BaHWIA COKOBBIKMMAIKI €8 HEOOXOAMMO BbIKIIOUMTD.

V36eraii KoHTaKTa C NOABVXHbIMY SNeMeHTamM YCTPOCTBA.

Koraa emKoCTb 1A Mycopa HamnoHATLCA, ee HeOOXOAVMO CHATb W MOYUCTUTD.

Mpexae yem HauaTb paboTy, ybeanTtecb YTO BCE MEMEHTbI YCTPOMCTBA

YCTaHOBNEHbI MPABWAbHO - 3aMpeLiaeTcA CHMATb GNOKMPOBKY KPbILLIKA BO

BpemA paboTbl YCTPONCTBA.

D [laHHbIM 06OPYAOBaHVEM MOTYT NOMb30BATbCA €TV B BO3PACTE CTapLue 8 neT
VI TIIOAN C OTPaHMYeHHbBIMI GU3UYECKVMIA 11 YMCTBEHHBIMI BO3MOXKHOCTAMM,
a TaKkxe Ny 6e3 onbiTa 1 3HaHKA 0OOPYAOBAHNA, MOA NPUCMOTPOM AW C
VHCTPYKTaxem no 6e30nacHOMY VCMoNb30BaHMI 0O0PYA0BaHMA Tak, UToObI
yrpo3bl, CBA3aHHbIE C 3TVM, OblM MOHATHBL. [leTy 6e3 NPUCMOTPa He JOMKHbI
MPOBOAUTL OUUCTKY 11 yX0f MO 000PYAOBAHMIO.

D XpaHuTe yCTPOICTBO V1 €0 NPOBOA B MECTe, HelOCTYNHOM AN1A AeTel 10 8 neT.
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D Heobxonumo cneauTs, UTobbl €TV HE UFPANICh TEXHUKOW/YCTPOMCTBOM.

D [pexae yem CIIOXUTb UM Pa3NOXUTb COKOBBIKMMANKY HEOOXOAMMO
OTCOEQVHATL €€ OT MCTOYHIIKA NMUTAHWA.

D YCTpOIACTBO NpeaHa3HauYeHO UCKAIUMTENBHO AR AOMALLHErO VCMOb30BaHNA,

D Heobxoamnmo cobniofaTb cnefytolime pekoMeHaaUmn, Kacaoumecs
HOMMHANbHOrO paboyero BpemeHy YCTPOWCTBA: BblAABMBAHE COKa, - He
Oonblie uem 2 MUHYTbI HeNpepbIBHOM PaboTbl; [ocne BbINOMHEHWA LMKa
paboTbl CnefyeT NOAOKAATb 2 MUHYTbI, MPEMXAE YEM BKIIKOUNTb YCTPOCTRO.
Mocne Tpex nocnemylowyx LMKNOB paboTbl cneayeT noaoxaars 15-20 MuHyT
nepeq Hayanom CieaytoLero unkna. [oaoxanTe, Noka ABvrateNb OCTbIHET 1
ONATb BK/toYNTE YCTPOIicTBO. CobnioaeHye JaHHbIX MPaBui NPOASIT Bpema
SKCMyaTaummn yCTpOMCTBa.

D He ncnonb3yiite COKOBBIXKMMANIKY, €Ci 000PaUMBAEMOe CUTO MOBPEXIEHO.

D He nonb3yiTech YCTPONCTBOM Ha OTKPBITOM BO3AYXE.

D He BbiHMMalTE BIMIKY 13 PO3ETKY, BHITAMMBAA €€ 3a NPOBO.

D He noakntovaiite wrencenb B pPO3ETKY 3NEKTPOCETY MOKPBIMI PYKaMU.

D Henb3d CTaBUTb YCTPOWICTBO BOMM3V APYTX INEKTPUYECKIX YCTPOCTB, rope-
NOK, MNWT, AyXOBOK 1 T.N. [1117 6€30nacHOCTV AeTel, NoKanylicTa, He oCTaBnAiiTe
CBOOOAHO AOCTYMHbIE YaCTU YMAKOBKM (MN1ACTUKOBbIE MELKY, KAPTOHHbIE
KOPOOKM, MOMMCTUPON U T.A.).

D OCTOPOXKHO! He pa3peluaiite geTsim Urpatb C nieHKoi. OnacHocTb

yayubsa!
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Ha3saHune

Tonkatenb

Bepxmm KpbllLKa

Cuteuko

Kopnyc cuta

Hocnk
Kopnyc

Bkniovatens/
BbIK/lOYaTeNb

Pyuka Ans 3aKpbiBaHuA
BEpXHell KpbILLKK

EmKocTb Ha mycop

He ckonb3Kue HOXKN

EMKOCTb Ha COK ¢
CenapaTopom neHbl

OyHKUNA
[ina nonyyenua nyywero shdexTa BbIAABAMBAHUA, NOMECTUB GPYKTbI WA 0BOLLM B OTBEPCTHE
COKOBbIRKUMAIKN, H906X0‘1VIMO AJINKATHO NPOTONKHYTb UX BHYTPb ycmoﬁcma, ncnonb3ya TonKatenb.

BepxHAa KpblLUKa, COEAVHEHHaA C KOPMYCOM, UMEET BaXHOe 3HaueHue ANA NPoLiecca BblAABANBAHUA
COKa 11 Heo6X0AMMa C TOUKM 3peHna beonacHocTy.

Hox, HaxoAALLMiicA B HIXKHEI YacTV cuTeuKa, Apo6uT GpyKTbl 1 0BowN. CUTO UALTPYET COK U3
U3MenbYeHHbIX OPYKTOB 1 0BOLLIENA, a TaKxKe 0TAENAET ero 0T MAKOTH.

OTAeneHHbII 0T MAKOTU COK CTeKaeT B KOpnyc, a 3aTem BbiN/IbIBAeT 13 BbIXOAHOI0 0TBEPCTIA B
NOACTaBJ/IEHHYI0 EMKOCTb.

CoK, HaxoAALLMIACA B @MKOCTH, BbIXOANT CKBO3b 0TBEPCTHE, 33K A HOCUKOM.
BbixoaHoe 0TBEpCTYE OCHALLEHO NPOTUBOKANAIOLLEH CUCTEMOI.

[naBHas YacTb yCTPOilCTBa C ABUTraTenem. IBNAETCA NPUBOAHON e ANHNLEN YCTPOICTBA.

Cny>uT ANA BKNIoYeHNA/BLIKNIOYEHIA YCTPOICTBA, @ TaKXe ANA BbIOOPa 0AHOI U3 iBYX CKOpOCTeil
paboTbl:
MeaneHHble 060poTbl, GbicTpble 060pOTHI

lpenHa3Hayexa ana c6opa MAKOTH, OTANEHHOI C MOMOLLbIO CUTEYK BO BPEMA BblAABNMBAHNA GPYKTOB
1 0BOLLEi.

HoxKut (Npucocku) 3aLuiuiaioT ycTpoiicTBO O NepemeLtieHis Bo Bpems pagorbl.
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YposeHb "0" BblkntoueHHoe ycTpoiicTBo.

—— MezneHtble 060poTbl. Pexxim paboTbl, npe YeHHblit ANA Bbl

P MATKUX GPYKTOB M 0BOLLIEIA TO €CTb apby3a, NOMIUA0POB, OTypLOB, KNYOHUKN U T. 1.
bICTPble 060p0TbI. Pexxim paboTbl npe, HHbIi ANA BblAAB. BCexX

VooseHs 2" bbictpbie 06oporb. Pexim paborel np A

P BU/0B QPYKTOB 1 0BOLL|EIA.

MEPEA NEPBbIM NCMO/Ib30BAHNEM

1. BblHbTe yCTPOWCTBO U3 KOPOOKU 11 CHUMUTE BCE 3aLLUTHbIE KAPTOHKM 1 MIEHKMN.

2. TwaTenbHO BbIMOITE U OCYLINTE YCTPONCTBO, OCOBEHHO YaCTH, UMetoLLMe HEMOCPeACTBEH-
HbIVl KOHTAKT C NULLeN.

3. CoKoBbIKMMAJIKa OCHaLleHa CUCTeMol 6e30MacHOCTY - YCTPOMNCTBO MOXXHO BKJTOUUTb TOJb-
KO NPV NPaBWIbHO YCTaHOBJIEHHOW KPbILLKE COKOBBIKUMAIKU.

C60PKA COKOBbI?>KUMAJIKK

YCTPOWNCTBO OCHALLEHO [BOWHOWM CMCTeMOl 6€30MacHOCTU. DTO 3HAuuT, YTO €ro MOXXHO
BK/IOUMTb TOJSIbKO MOCNE MPABUIIbHON YCTAHOBKM BCEX 3/1EMEHTOB. Huke Haxoputcs
WHCTPYKLMA NPaBUbHON COOPKM 1 06CNYKNBaHNA YCTPONCTBA:

I 1 Bnoxutb Kopmyc cuta B KOpnyc ycTpoicTBa.

3aKpenuTe cuTo B Kopnyce 1 y6eauTech, UTo 0HO MPaBUbHO PACcMONOXEHO Ha 3axBaTe

2 (npexpe uem BKKYaTh YCTPOIACTBO CIeAYET NPOBEPUTD, He MOBPEXAEHO M cuTeuKo. B ciyyae
noBpeXAeHHil cniefiyeT NpekpaTuTb UCMoNb3oBakie U Ge3oTnaraTeNbHo (BA3aTbLCA C HAMKAIALLIMM
CePBUCHBIM LieHTPOM).

Hanoxure BEPXHI0I0 KPbILLKY Ha KOPAYC CUTa U AOXKMUTE ee PYYKOii K BepXHeil KpblLLKe.

3 M M
HenpaBunbHoe 3akpenseHue BepxHeii KpbiLIK/ 6710KMPYeT BK/I0YeHNe YCTPOIACTBa.

4 HaknowuTe cnerka emKocTb ANA MAKOTY B HanpaBneHu yCTpoicTBa U pa3MecTuTe ero nog
OTBEPCTUEM MUCKM ANA COKA. [OXXMUTE eMKOCTb K YCTPOWCTBY.

5 MogkniounTe kabenb nuTaHua K ceti. lMpex e Yem NoAcoeAMHATL ero y6eanTech, 4To BK0uaTeNb

YCTPOIICTBA HAXOAUTCA B NON0XKeHUM 0" (BbIKMIOYEHHDIIA).



P - 6 BbiMoiiTe GpyKTbI/0BOLY, YAANUTE CEMEYKY U TONCTYIO/TBEPAYIO KOPKY.
C ] ]

YcTaHOBUTe eMKOCTb ANA COKa NOA HOCKOM. BKAlouwTe ycTpoiicTBo. Bbibepute pexum paboTbi,
COOTBETCTBYIOLLMIA BUAY GPYKTOB/0BOLL€IA. YT0ObI 06ecneunTh AnMTeNbHOE NONb30BaHMe
YCTPOICTBOM PEKOMEHAYETCA, 4T06bl HenpepbiBHOE BpeMA paboTbl yCTPOiiCTBA He NpeBbllano
120 cekyHA.

I' MomecTuTe GPYKTbI MV OBOLLY B OTBEPCTUN BEPXHEI KPbILLKM 1 NErKO 0XMUTE ToNKaTenem.
CnuwKom 60NbLIOV HaXMM Ha TONKATENb MOXET yXyALIUTb NPOLIeCC BblAABNNBAHNA COKa.
Ecnv Bo Bpem BblAaBNNBaHNA Yepe3 onpeAeneHHoe BPems B BbIXOAHOM 0TBEPCTUM WU eMKOCTH
9 AnamakoTu
NOABATCA 0CTATK GPYKTOB NGO CTaKaH HANONHUTCA COKOM, HE0OX0AUMO BbIKKOUUTb YCTPOVCTBO.
llepen noBTOPHbIM MCNONb M YCTPOICTBO HEob: OUNCTUTD.
B oTBepCTYE COKOBbIKMMANKY 3anpelLaeTca BKNablBaTb NanbLbl 1160 Apyriue npeameTs.

Ecnu nocne oTXXaTuA U3 BbIXOAHOTO OTBEPCTYA He BbITEKALT COK, He06X0ANUMO BbIKNIOUUTD

YCTPOIACTBO M BbIHYTb LUTENCeNb U3 po3eTKM. (TakaH ¢ COKOM OT BbIXOAHOTO OTBEPCTUA MOXKHO

3abpatb NoCe NONHOI 0CTaHOBKM PaboTbl ABUTaTeNA 1 BpaLLeHUA cuTeuKa. YCTPOiiCTBO OCHALLEHO
10 npotuBoKanawiei cuctemoit. locTaTouHo B3ATb 3 HOCOK M NOTAHYTb ero BBepX. HakoHeyHuk

OTKNOHUTCA, Gnaroaapa yemy ok He byper kanatb.

(PekomeHzyeTca CN0Nb30BaHMe CBEXMX COKOB, CPa3y e nocne npurotoBnenua. OTKnaabiBaHue

COKa Ha N03Xe N0X0 BAMAT Ha ero BKYCoBble U NUTaTeNbHble KauecTsa.)

BblAAB/INBAHUE COKA

1. TiwatenbHo BbIMOWTE GPYKTbI 11 OBOLLU, N3 KOTOPbIX Bbl HAMEpeHbI AenaTb CoK.

2. BblaaBnvBas COK 13 TakMx PPYKTOB Kak BUHOTPagA, aliBa, 1 T. N. A4NA NyYLlero pesynbrarta cie-
AyeT uncTuTb nepeTupaiolee cuto nocre @ Kaxapix 0,5 Kr BblAaBNEHHbIX OBOLLE.

3. MopcTtaBbTe emMKOCTb Ha cok @ o oTBepcTUe 13 KoToporo BbiTekaeT cok @.

4. TMonoxwuTe GPYKTbI I OBOLUM B OTBEPCTIE, HAXOAALLEeCs B BepXHel Kpbiwwke @.

BHUMAHMUE! Mpexpae yem NONoXuTb KOMMOHEHTbI, HEOOXOAMMO BKNIYUTL COKOBbIKUMANKY, NOBEPHYB
Bknoyatens @B nonoxenue 1, 2 perynupys ckopocTb paboTbl COKOBLIKMMANKM.

5. MpoTasnkuBainte KOMMOHEHTbI Yepes OTBEpPCTUe, Haxoaslleecs B BepxHen Kpbiwke @), nc-
MOMb3ys C 3TOW LIENbIO TOSIbKO U NCKITIoUMTENbHO TonkaTesb (.

6. Bpems OT BpeMeHI NpoBepANTe, He 3aMosHEH 1 KoHTelHep ana *mbixa @ - ecnu ero He-
06xo1mo 0cBo6OANTb, CHayana BbIKNouMTe yCTPONCTBO!

7. Ecnm ycTpoincTBo HauHeT BUOPUPOBaTh 1 MPOU3BOANTD MEHbLLE COKa YeM JOSIKHO, criefyeT
pa3o6paTb COKOBbRKUMANKY 1 NpouncTuTb Tpyee cuto, @ — TBepAble GPyKTbl 1 OBOLU
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8.

MOTYT TaK»Ke 3amMeasNiATb PaboTy ABMraTesis, B CBA3N C YEM He ClieflyeT neperpy»Kartb yCTpoii-
CTBO ANMTENbHOM PaboTol C NOJOOHBIMY MPOAYKTaMU.

He ncnonb3yiiTe ycTPOMCTBO HEMPEPBIBHO JOJbLIE YUEM 2 MUHYTbI! - B CJTyyae Takoi HeobXxo-
OMMOCTY BbIKJIIOUMTE YCTPOWCTBO Ha 2 MUHYTbI, @ 3aTEM CHOBA BKJIOUMTE.

BHUMAHMUE! 3anpewaetca oTKpbiBaTh KPbILIKY BO BpemsA pa6oTbl COKOBbIKMManku!

BHUMAHUE! PekomeHAayeTCA Ha HU3KNX CKOPOCTAX BbKMMATb COK U3 MATKNX M COUHbIX pPYKTOB/0OBOLLEN, a Ha
BbICOKOI1 CKOPOCTY U3 Gosee TBEPAbIX U MeHEee COUYHbIX.

npOVI3BO£I,I/ITEJ'IbHOCTb COKOBbIXMManku - 1J1 coka B MWUHYTY.

PEKOMEHAALIUK MO BbIAABNNBAHUNIO COKA

1. PekomeHpayeTcs MCNONb30BaTh CBeXMe GPYKTbl 1 OBOLLY, cofepKallme 60sbLLoe KonnyecT-
BO COKa, Hanp.: aHaHacbl, CBeKNy, cenb,qepelh, F|6I'IOKVI, orypuy, AblHW, TOMNA0PbI, MaHOapwu-
Hbl, BUHOIrpag U T. N.

2. (DpyKTbI 1 oBOoLWN C TOHKOW KO)KypOVI MOXHO He YNCTUTb. I'Iepe;:l BblAaBiMBaHMeEM CHUMNTE
TONCTYI0 KOPKY GPYKTOB 1 OBOLLEN Hanp. MaHAAPWHOB, anesibCrHa, aHaHaCoB 1 CbIPOW CBe-
Krbl. Heobxoarmo Take y6paTb CeMeuku 13 LUTPYCOBbIX 113-3a MX FOPbKOrO BKYCa.

3. Bcnyuae abnok, KonmuecTBo Noy4eHHOro COKa 3aBUCUT OT copTa. [po3payHblii COK nosyya-
€TCA N3 COYHbIX COPTOB ﬂ6J10K, XOoTA Bbl60p COopTa 3aBUCUT OT I'IOTpe6HOCTEI7I nonb3oBaTtens.

4, CBe)KeI'IpVIFOTOBJ'IEHHbIVI COK 13 A6/710K 6bICTpO TemHeeT. YTobbl 3aMennnTb 3TOT npouecc
MOXXHO ﬂO6aBI/ITb HeCKOJ1IbKO Kanejb COKa JIMMOHa.

5. Cok 13 GppyKTOB, colepKalyux Kpaxman (Hanp. 6aHaH, nanaiis, aBoKaZlo, UHXMP U MaHro) He
BblAaB/INBaeTCA.

6. Cnepytolas Tabnumua conepXmt MHGOPMAaLIMIO O MUTATENIbHbIX XapaKTepUCTNKax GPYKTOB U1
OBOIJ.I,eIh, a TakXe Bbl60pe COOTBETCTBYIOLLErTO pexrnma pa60TbI yCTpOVICTBa.

Pexum
BuTamuHbl JHepreTnyeckas LeHHoCTb
®pyKTbl/0BOLIM pa6oTbl
Y MUHEepanbl (kDx/KkKan) y
YCTPOMCTBA
flbnoko Butamun C 200r =150 KX (72 kanopuu) 2
A6pHkoc RS 307 = 85 K1 (20 kanopui) 1
Kanun
McTounmk GonueBoil Kucnotbl,
(Bekna KneTyatku, BuTammuHa Cn 160r =190 KX (45 kanopuii) 2
Kanusa
YepHuka Butamun C 125r =295 KIIX (70 kanopwui) 1
bploccenbckas kanycra ARG 55 100r = 110 KX (26 kanopuit) 1
donnesas KucnoTa u kneryatka
Butamun C, ponnesas
Kanycra KNCNOTA, Kanuit, BUTaMUH B6 n 100r = 110 KX (26 kanopwit) 2
Knetyatka
Mopkos SRR, G B13 120r =125 KIX (30 kanopuii) 2
Knetyatka
Cenbgepeit Butamun Cv Kanuii 80r = 55 KA (7 kanopuit) 2
Orypey Butamun C 280r =120 K1 (29 kanopwuit) 1
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Ykpon

Butamun Cu knetyatka

300r = 145 K[IX (35 kanopwit)

BuHorpaa Butamun C, B6 v knetyatka 125r =355 K1 (85 kanopwuit)
Kngu Butamun C v kanuii 100r = 110 KX (40 kanopuii)
T Butamun C, onuesas kucnota, 200r = 210 KIIK (50 Kanopui)
KNneTyaTka i BUTaMuH A
HekTapuH LG B i 180r =355 K[ (85 kanopui)
Knetyarka
Mepcuk BiramitiC, B3, Kani 150r =205 KX (49 kanopuii)
Knetyarka
Tpywa Knetuarka 150r =250 KIX (60 kanopuii)
AHaHac Butamun C 150r = 245 KIXK (59 kanopwi) 2
Manuta BI/IT&M!IH(, XKENE30, Kanuitu 125r =130 KX (31 kanopwu) 1
Maruii
Butamun C, knetyatka,
Kaptodenn BuTamuH E, ponnesas kucnota 100r =90 KX (22 kanopwii) 1

1 BUTaMUH A

OBbLUNE SAMEYAHUA

1
2

3
4

. B cnyuae markux n cnnwkom cnesnbix GpyKToB COK He OyaeT Mpo3payHbIM.

. PekomeHpyeTca yganuTb BCce IMCTbA U 3€/1eHb 13 OBOLLEN, Mpexae YeM BKIaabiBaTb VX B
COKOBbIXKMMATKY.

. He cnepyet BbIXXMMaTb COK 13 peBEHA 1 CMOPOAMHbI.

. Ecnm cok cnnwkom rycToi, cneflyet pa36aBuTb €ro MUHepasibHOW BOLON.

PA3BOPKA COKOBbI>KUMANKU

AWN S

o

BbIK/IOUNTE YCTPOMCTBO € MOMOLYbI0 BKNtouaTens @ v 0TCOeAMHUTE OT MCTOUYHVIKA MUTAHNS.
. MopoxpuTe noka Tpyuiee € cUTEUKO, NONHOCTBIO OCTAHOBUTCS.

BbiHbTe Tonkatenb u3 @ oteepcTua fnis nogaumn GpyKToB 1 OBOLWEN.

CHumunTe pyuky @ v BepxHioto Kpbiwky @. [10Ce 3TOro MOXHO TaKKe BbIHYTb EMKOCTb [J1A
mycopa €.

. CHumuTe Kopnyc cuteuka @ BmecTe ¢ Tpywmm cuteukom E.

. Heo6x0a1mo TiaTenbHO BbIMBITb U MOYUCTUTL STY SNIEMEHTBI.

YNCTKA U YXOQ

N =

w

S

BbiKflounTE YCTPOWCTBO NEepes Hauanom OUNCTKN.

MaBHbIN KOPMYC MOMXHO YNCTUTb BNAXKHOMN TPAMKOW (€CAM 3TO HEOBXO[UMO, MOXKHO Loba-
BUTb HEBOJIbLLIOE KOIMUECTBO MOIOLLIErO CPEACTBRA).

Bce anemeHTbl, KOHTaKTMPYHOLLME C NULLEBBIMW NPOAYKTAMU, TLLATENIbHO BBIMOWTE B TEMJION
BOJIE MOC/IE KaXKI0ro UCnosb30BaHusA, 406aBnas He6osbloe KOMMUYECTBO MOKLLErO cpef-
CTBa, NyHLLE BCEro CPasy e Mnocsie OKOHYAHWA Bbl4aBINBAHNA COKa.

He ncnonb3yiite Ans OUMCTKU arpeccmBHbIX YNCTALUX CPEACTB, aLETOHa, alKOrons, OCTPbIX
MaTepurasios U T. .




5. Tpywee cnTeuko HeO6XOAUMO TLLATENIbHO OYMCTUTL MOCIIE KaXAoro MCrnonb3oBaHus. 3a-
npeLyaeTca MbiTb CUTEUYKO B MOCYAOMOEYHOW MaLlHe!

6. 3anpeLyeHo OKyHaTb OCHOBaHMe YCTPOWCTBa B BOAE UM APYTUX KUAKOCTAX!

7. Bo Bpemsa BblaBMBAHMA COKA 13 MOPKOBU MM CBEKJIbI Oesible 35IeMEeHTbI COKOBbIXMMAKN

MOTYT OKPACUTCA.

8. lMocne MbITbA COKOBbIKUManky HEO6XO,qMMO CJTIOXKUTb.

PELLEHWE MPOBNEM

OnucaHue npobnembl

YCTpOiicTBO He BKIoYaeTcA nocne
N0BOPauMBaHNA BKNOYaTeNs

113 ABUraTena BbIXOAUT HENPUATHbIN
3anax B0 BPeMs HECKOMbKMX NepBbIX
UCMoNb30BaHMil

YcTpolicTBO HarpeBaetca
BO BpemA paboTbl

COK COAEPXKUT MHOTO MAKOTH

YcTpoiicTBO BUGPUPYET BO Bpema
paboTbl nnbo paboTaer CULLKOM
TPOMKO

Hu3skoe KauecTBo CoKa

Hox

34

B03MO0XXHaA NpUUYMHA

. HenpaBunbHo ycTaHoBneHa Mucka
LA COKa/CUTeuKo
. HenpaBunbHo yctaHoBneHa BepXHAA KpblLuKa
. HenpaBunbHo ycTaHoB/eHa eMKOCTb ANA
MAKOTI, MUCKa ANA COKa U KOpnyC

310 HOpMaJibHoe ABNieHne

. (MWKOM HU3KOE HampsXeHue B CeTh

. CnniwKom MHoro GpyKToB/0BOLLElf B
ycTpolicTae

. KomnoHeHTbI NpoTankuBanm o CuLIKOM
6onbLuoii cunoit

4. Tepmuyeckoe obecnieyeHme oT neperpesa

ABuratensa

. TospexpenHoe cuTeuko
. (IMWKOM MHOTO MAKOTY B CUTeuKe

. HenpaunbHo ycTaHoBREHO cuTeuKo Mu60
YCTPOIACTBO HENPaBHUIbHO BbICTaBNEHO

. YCTPOiACTBO YCTaHOBNEHO Ha HECTabUNbHO
0CHOBE 160 OTCYTCTBYT 0/iHA U3 HOXeK

. [lepeHanpsxeHue B INeKTPUYECKOI ceTh

4. CnuwKoM MHOro (pyKTOB/0BOLLIE/ B

ycTpolicTae
. HenpaBunbHo ycraHoBneHa eMKocTb Ana
mycopa

. B cuteuke HaxoanTCA CIMILIKOM MHOTO MAKOTU
. KomnoHeHTbI npoTankusanit co CnwKom
6onbLwoit cunoit

Hox 3a6nokupoBaH kyckamu
pykTOB/0BOLLIEIH

2.
3.

il,
2o

PelwweHne

. TIpaBubHO yCTaHOBHTb MIUCKY AANA COKA/CUTEUKO B
npaBUNbHbIN CNoco6

[IpaBunbHO yCTaHOBUTH BEPXHIOK KPbILLKY
TpaBUNbHO YCTaHOBUTb EMKOCTb ANIA MAKOTU, MUCKY
I8 COKa 1 KopnyC

Ecnu nocne HeckonbKyx nepBbIx MCNoNb30BaHMil
JABUraTeNb No-nNpexHemy BblJenAeT HeNPUATHbIiA 3anax,
Heo6X0AUMO 0TAATb YCTPOACTBO B 6AMNKANLLINIA NYHKT
CepBUCHOT0 06CNyXMBaHUA

. MpoBepuTb HanpsXeHue B CeTH

. BbikniounTb ycTpoiicTBO. Yoepute u3bbitok dpykTtos/
oBoLLeit

. [IpopyKTbl HE06X0AMMO MPOTANKMBATb C MeHbLLel
cunoi

. 0cTaBUTb YCTPOCTBO Ha 20-30 MUH. 1 MNOBTOPHO
BKNIOUNTD

. 3aMeHuTH CuTeuKo
. OumncTutb cuteyko

. TlomecTuTb cuTEYKO B COOTBETCTBYIOLIEM MeCTE

. TNocTaBuTb YCTPOIicTBO Ha CTabunbHON 0CHOBE
WM 3KPENUTb HOXKKY

. MpoBeputb ceTb

. BuikniounTb ycTpoiicTBo. Yopatb u36bIToK
OpyKTOB/0BOLLIEI

. MpaBUIbHO YCTAHOBUTb EMKOCTb ANA MYCOPA

QuuCTUTL CUTEUKO
KomnoHeHTbl Heobxozumo npoTankneatb C MEHbLLINM
yaunuem

OTcoeauHute YCTPOICTBO OT 371EKTPOCETH. BbiHbTe
NPOAYKTLI U NOpeXbTe MEHbLUNMU KyCKaMU.



TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
MowHocTb: 500BT D
MuTtaHwme: 220-240B  50/60Ty

JonycTumoe HenpepbiBHOe BpemsA pa6oTbi: KB Makc = 2 MUHYTbI
MepepbiBbl Nepes NOBTOPHbIM NCNOJIb3OBaHNEM: 2 MVHYTbI
Wym ycTponcrBa: Lwa =75 gb

OnvHa npoBoga: 1,2 m

BHUMAHMWE! Oupma AT «MPM agd» ocTaBnseT 3a 06010 npaBo BHOCUTb TeXHNYECKUE U3MEHEHNA.

NMPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA
(Mcnonb30BaHHOE 3/1eKTPUYECKOe M INeKTPOHHOE 0CHALLeHue)
Monbwa 0603HaueHne, pa3meLLaemoe Ha TOBape YKa3blBAET, YTo MPOAYKT NOC/Ie NCTEUEHIA CPOKA NPUTOAHOCTH
HeNb3A BbIKMAIBATb C APYTUMM OTXOAAMM JOMALLHEro X034iicTBa. YT06bl U36€xaTb BpeAHOro BANAHNA
Ha OKpYXatoLLylo Cpefly 1 3[0POBbe JI0Aei, BCIEACTBUE He KOHTPONNPOBAHHOTO YAaneHua 0TX0A0B,
s VICN0/1b30BAHHOE YCTPOWCTBO CIeAyeT AOCTAaBUTb B TOUKY NPUEMA NOAEPXKAHHOI AOMALLHeN TeXHUKI
WK COrnacuTbCA Ha eé nepedayy Aoma. [lna monyyeHus noApobHOR MHGOPMauuM Ha Temy MecTa U cnocoba
6€30MacHor0 yaaneHna NeKTpUYeckUX M SNMEKTPOHHBIX OTXOA0B MONb30BaTeNb AOMKEH C(BA3aTbCA C TOUKOIA

p03HVI‘-IHOI7I npojaxu, nn ¢ MeCTHbIM Otaenom OXpaHbl 0pr>Ka|0u4e17| Cpeabl. TOBap HeNb3A BbIKNWbIBaTb BMeCTe
CAPYrUMn KOMMYHaJIbHbIMUN 0TX04aMW.
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SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

D PrieS naudojimg bitinai perskaitykite vartotojo vadova.

D Bikite atsargus, kai netoli jrenginio yra vaiky!

D BUkite atsargus ir nepanardinkite prietaiso, laido arba kistuko j vandenj arba
kitus skyscius.

D Nedékite maitinimo laido ant jkaitusio pavirsiaus arba astriy daikty.

D Po kiekvieno naudojimo ir pries valymg isjunkite prietaisg i maitinimo lizdo.

D Jei pastebésite, kad pazeistas maitinimo laidas, pakeiskite jj jgaliotame techninés
priezilros centre. Draudziama naudoti prietaisg su apgadintu maitinimo laidu
arba kistuku.

D Gamintojo nerekomenduoty priedy naudojimas gali baigtis prietaiso gedimu,
traumomis ar gaisru.

D Nenaudokite sul¢iaspaudeés, jeigu indas tuscias.

D Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis.

D Pries nuimdami dangtelj palaukite, kol sustos sietelis.

D Nekiskite pirsty ar kokiy nors daikty j veikiancig sulciaspaude. Jei angoje jstrigo
maisto, nustumkite jj zemyn maisto stamikliu arba dar vienu vaisiaus ar darzovés
gabalu.

D PrieS pirma naudojima nuplaukite visas prietaiso dalis, kurios veikiant kontaktuos
Su maistu.

D Kiekvieng karta panaudoje sulciaspaude atjunkite nuo elektros tinklo.

D Saugokités, kad neprisiliestuméte prie judanciy daliy.

D Kai konteineris pilnas, istraukite jj i$ prietaiso ir iStustinkite.

D Pried jjungdami prietaisa jsitikinkite, kad visos jo sudedamosios dalys sumontuotos
tinkamai. Kol prietaisas veikia, nenuimkite dangtelio.

D Sis prietaisas neskirtas naudoti vaikams iki 8 mety arba asmenims (jskaitant
vaikus) su fizine ar psichine negalia, tik tinkamai priZitrimiems arba apie gaminio
saugaus naudojimo ypatumus informuotiems asmenims, kurie supranta kylantj
potencialy pavojy. Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

D Laikykite prietaisg ir jo maitinimo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

D Pasirlpinkite, kad su prietaisu nezaisty vaikai.

D Pries surinkami arba isrinkdami sulciaspaude visada igjunkite laidg iS elektros tinklo.

D Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui.

D PraSome laikytis nustatyty veikimo laiko nurodymuy: sul¢iy spaudimas — ne ilgiau
kaip 2 minutés nepertraukiamo veikimo; prie$ naudodamiesi prietaisu dar kartg,
palaukite 2 minutes. Po trijy iS eilés darbo cikly, rekomenduojama padaryti 15-20
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minuciy pertrauka. Leiskite varikliui atvésti ir i$ naujo jjunkite prietaisg. Vadovau-
damiesi auksciau isdéstytais nurodymais prailginsite prietaiso tarnavimo laika.

D Nenaudokite sul¢iaspaudés, jeigu sietelis sugadintas.

D Nesinaudokite prietaisu lauke.

D Nedékite kistuko j sieninj lizdg drégnomis rankomis.

D Norédami atjungti prietaisg nuo maitinimo tinklo, traukite uz kistuko, o ne uz
maitinimo laido.

D Nestatykite jrengimo arti elektriniy bei dujiniy krosneliy, orkaiciy, degikliy ir tt.

D Dél vaiky saugumg, prasome nepalikti laisvai prieinamas dalys pakuotés (plas-
tikinius maiSelius, kartonas, polistirenas ir tt).

D DEMESIO! Neleiskite vaikams zaisti su folija. I$ dusimo pavojus!

PRIETAISO APRASYMAS

Eil.

nr Pavadinimas Funkcija
Lo Sis stamiklis skirtas jstumti vaisius arba darZoves j sul¢iaspaudés vidy. Produktus dékite ir stumkite létai,
1 Stamiklis b
neskubédami.
2 VirSutinis dangtelis Virdutinis dangtelis yra sudedamoji sulciaspaudés dalis, kuri batina sultims spausti ir saugai uztikrinti.
3 sietelis Sis sietelis jrengtas apatinéje filtro dalyje, skirtas vaisiams ir darzovéms pjaustyti. Jis atskiria sultis nuo

minkstimo.
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PRIES PIRMAJ) NAUDOJIMA

Sietelio korpusas Cia sultys atskiriamos nuo minkstimo. Jos pro ileidimo anga isteka j surinkimo inda.

Snapelis Sulciy iStekéjimo snapelis, iSeinantis i$ konteinerio. Jame jrengta apsauga nuo varvéjimo.

Korpusas Pagrindiné prietaiso dalis, kurioje jrengtas variklis. Sul¢iaspaudés pavara.

Jjungimo/ iSjungimo
jungiklis
Rankenélés, skirtos
uzfiksuoti virdutinj

Naudojamas prietaisui jjungti / iSjungti ir vienam i3 dviejy greiciy pasirinkti: mazas greitis, didelis greitis.

dangtelj
Likuciy konteineris Naudojamas per sietel] atskirtam vaisiy arba darzoviy minkstimui.
Neslystancios kojelés Kojelés, kurios veikiant prietaisui stipriai prilipdamos prie pavirSiaus apsaugo jj nuo judéjimo.
Sul¢iy surinkimo indas su
puty skirtuvu

Padetis ,0" Prietaisas iSjungtas.

S Prietaisas veikia nedideliu greiciu. Sis greitis tinka minkStiems vaisiams ir darZovéms,
Padétis ,1 ) AR - . .
tokiems kaip arbuzai, pomidorai, agurkai, braskés irt. t., spausti.
Padétis 2" Prietaisas veikia dideliu greiciu. Sis greitis tinka bet kokios rasies vaisiams ir darZovéms

spausti.

1. IStraukite prietaisg i$ pakuotés, nuimkite visg apsauginj kartong ir pléveles.
2. ISplaukite ir nusausinkite visas sudedamasias prietaiso dalis, o ypac tas, kurios tiesiogiai kon-

taktuos su maisto produktais.

3. Sul¢iaspaudéje jrengta apsaugos sistema — prietaisa galima jjungti tik uzdéjus apsauginj
dangtelj.

SULCIASPAUDES SURINKIMAS

Prietaise jrengta dviguba apsaugos sistema. Tai reiskia, kad jj galima jjungti tik uzdéjus tam
tikras sul¢iaspaudés dalis. Zemiau rasite i¥samia prietaiso surinkimo ir eksploatavimo instruk-

cija:

|dékite sietel j prietaiso korpusa.

|statykite sietelj j korpusa ir jsitikinkite, kad jis tinkamai uzdétas (pries jjungdami prietaisa
isitikinkite, kad sietelis nepazeistas; pastebéje bet kokj pazeidima nedelsdami nustokite naudotis
prietaisu ir kreipkités j klienty aptarnavimo centra).



Uzdékite virutinj dangtel] ant sietelio korpuso ir uzkabinkite rankenéles, kol dangtelis uZsifiksuos.

9 Neteisingai uzdéjus virsutinj dangtelj prietaisas nejsijungs.
4 Siek tiek palenkite likuiy konteinerj ir jdékite jj po sulciy surinkimo indo anga. Dabar jstumkite
likuciy konteinerj j prietaiso vidy.
5 Prijunkite maitinimo laida prie tinklo. Prie$ prijungdami prietaisa jsitikinkite, kad jungiklis
nustatytas j padétj ,0” (iSjungta).
i
[ #
i ._.-"' = 6  \Vaisiusir darzoves nuplaukite, iSimkite séklas, stora Zievele nulupkite.
g

Pastatykite sulciy surinkimo inda po snapeliu. Jjunkite prietaisa. Nustatykite veikimo greitj,
7 atitinkantj vaisiy ar darZoviy tipa. Siekiant uztikrinti ilga prietaiso tarnavimo laika, ilgiausias
nepertraukiamo veikimo laikas neturi virSyti 120 sekundziy ribos.

I' |dékite vaisius arba darzoves per specialia angg virSutiniame dangtelyje ir Svelniai stumkite
stamikliu.
Pernelyg didelis stimiklio spaudimas gali pakenkti sulciy spaudimui.

9 Jeigu spaudziant sultis jdéjus vaisius ar darZoves likuciy konteineryje atsiranda suliy, o surinkimo
inde — minkstimo likuciy, nedelsdami iSjunkite prietaisa. Pries pakartotinj naudojima prietaisa
iSvalykite.

Nekiskite pirsty ir kity daikty  prietaiso vidy.

Jeigu spaudziant j surinkimo indg neishéga sultys, iSjunkite prietaisa ir atjunkite maitinimo laida.
Nustojus veikti varikliui ir sustojus smulkinimo sieteliui, iSimkite sulciy surinkimo inda i$ prietaiso.
Sioje sistemoje esanciame snapelyje jrengta apsauga nuo varvéjimo. Paimkite snapelj ir patraukite jj
jvir3y, Tai neleis sultims iStekeéti is prietaiso.

(Sultims rekomenduojama naudoti SvieZius produktus, jas suvartoti i$ karto po spaudimo. Kuoilgiau
laikysite sultis, tuo labiau tai turés poveikij jy skoniui ir maistiniy medziagy kiekiui.)

SULCIY SPAUDIMAS

1. Kruopsdiai nuplaukite vaisius arba darzoves, kuriuos naudosite sultims spausti.

2. Spaudziant sultis i$ vynuogiy, svarainiy ir pan., sietelj @ rekomenduojama valyti kaskart is-
spaudus 0,5 kg tokiy produkty.

3. Po snapeliu @ pastatykite sul¢iy surinkimo inda @.

4. Vaisius ir darzoves dékite per virsutinio dangtelio anga @.
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DEMESIO! Pries spausdami maisto produktus stamikliu jjunkite sulciaspaude sukdami jungiklj @, kuriuo nu-
statomas sulciaspaudés veikimo greitis, j padétj ,1” arba ,2“.

5.

6.

Vaisius ir darzoves dékite ir stumkite per virSutiniame dangtelyje esan¢ia angg @), tam nau-
dokite tik specialy stamiklj @.

Kartais patikrinkite liku¢iy konteinerj @, jeigu jis pilnas, prie$ spausdami sultis toliau istus-
tinkite jj.

Jeigu prietaisas pradeda vibruoti arba sulciy i$spaudziama maziau, negu jy turéty bati, is-
rinkite prietaisa ir iSvalykite smulkinimo sietelj €. Stambios darzovés ir vaisiai gali sulétinti
prietaiso variklio darba, neperkraukite sul¢iaspaudés variklio, kartais padarykite pertrauka.

. Nenaudokite prietaiso ilgiau nei 2 minutes be pertraukos! ISjunkite prietaisa, padarykite 2

minuciy pertrauka ir jjunkite jj i$ naujo.

DEMESIO! Sulciaspaudei veikiant nenuimkite virutinio dangtelio!

DEMESIO! Smulkinimo greicius rekomenduojama nustatyti pagal vaisiy ar darzoviy kietuma. Minkitesniems ir
sultingesniems produktams naudokite mazesnj greitj, o kietesniems — didesnj.

Sulciaspaudés pajégumas — 1 | sulciy per 1 minute.

SULCIY SPAUDIMO INSTRUKCI)OS

1.

Rekomenduojama naudoti Sviezius vaisius ir darzoves, kuriuose yra daug sulciy, tokius kaip:
ananasai, burokéliai, salierai, obuoliai, agurkai, melionai, pomidorai, mandarinai, vynuogés
irt.t.

. Vaisiy ir darzoviy plona Zievele lupti nebutina. Prie$ spaudziant vaisius ir darzoves (pvz., man-

darinus, apelsinus, ananasus, zalius burokélius) stora Zievele, bitina jg nulupti. Zievele taip
pat batina nulupti nuo citrusiniy vaisiy.

. Spaudziant obuolius, sul¢iy kiekis priklauso nuo jy rasies. I$ saldziy obuoliy gaunamos skai-

drios sultys, taciau pasirinkimas priklauso nuo naudotojo.

. Svieziai i§spaustos obuoliy sultys greitai patamséja ir susidrumséia. Norédami sulétinti j pro-

cesy, jlasinkite kelis lasus citrinos sulciy.

. Vaisiai, kuriuose yra krakmolo (pavyzdziui, bananai, papajos, avokadai, figos ir mangai), ne-

tinka sultims spausti.

. Toliau esancioje lenteléje pateikiama informacija apie vaisiy ir darzoviy maistine verte ir ati-

tinkama spaudimo greitj.

- S Vitaminai Energiné verté Veikimo
Vaisius arba darzove L . o
ir mineralai (k)/kcal) rezimas
Obuoliai Vitaminas C 200g = 150 KJ (72 kalorijos) 2
Daug skaiduliniy medziagy,
Abrikosai kalis 30 g =285KJ (20 kalorijy) 1
Folio rigsties, skaiduliniy
Burokai medziagy, vitamino Cir kalio 160 g =190 KJ (45 kalorijos) 2
Saltinis
Uogos Vitaminas C 125 g =295 KJ (70 kalorijy) 1
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Vitaminai C, B, B6, E,

Briuselio kopastai folio riigstis ir skaidulinés 100 g = 110 KJ (26 kalorijos) 1
medziagos
Vitaminas C, folio rgstis, kalis,

Kopastai vitaminas B6 ir skaidulinés 100 g =110KJ (26 kalorijos) 2
medziagos

Vitaminai A, C, B6, Eir

Morkos aidlnesmedziagos 120 g =125 KJ (30 kalorijy) 2
Salierai Vitaminas Cir kalis 80 g =55KJ (7 kalorijos) 2
Agurkai Vitaminas C 280 g = 120 KJ (29 kalorijos) 1
Krapai Vitaminas Cirkaldulines 300 9= 145 K) (35 kalorijos 1
medziagos
Vynuoges TG Eae s 125 =355 K) (85 kalorijos) 1
medziagos
Kiviai Vitaminas Cir kalis 100 g = 100 KJ (40 kalorijy) 1
Vitaminas C, folio ragstis,
Melionai skaidulinés medziagos ir 200 g =210KJ (50 kalorijy) 1
vitaminas A
. Vitaminai C, B3, kalis ir _ "
Nektarinai ST GRS 180 ¢ =355 KJ (85 kalorijos) 2
- Vitaminai , B3, kalis ir _ "
Persikai kaidulinés medziagos 150 g = 205 KJ (49 kalorijos) 2
Kriausés Skaidulinés medziagos 150 g = 250K (60 kalorijy) 2
Ananasai Vitaminas C 150 g = 245 KJ (59 kalorijos) 2
Avietés Uizt i, el Ll 1259 =130KJ (31 kalorija) 1

magnis

Vitaminas C, skaidulinés
Bulvés medziagos, vitaminas E, folio 100 g =90 KJ (22 kalorijos) 1
rigstis ir vitaminas A

BENDROSIOS PASTABOS

-

. Minksty ir prinokusiy vaisiy sultys nebus skaidrios.

. Pries spaudZiant darzoves, rekomenduojama pasalinti visus lapus ir Saknis.
. IS rabarbary ir serbenty sultis spausti draudziama.

. Jeigu sultys per daug tirstos, jpilkite vandens.

A WN

SULCIASPAUDES ISRINKIMAS

1. Jungikliu idjunkite sul¢iaspaude @ir atjunkite jg nuo elektros tinklo.

2. Palaukite, kol sietelis @ visiskai nustos veikes.

3. Istraukite stamiklj @.

4. Nuimkite rankenéles @ir virsutinj dangtelj @. I$traukite liku¢iy konteinerj €.
5. Istraukite sietelio korpusa @ir sietelj €.

6. ISplaukite ir nusausinkite visas detales.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Prie$ valydami iSjunkite sul¢iaspaude.

2. Pagrindinj korpusa galima isvalyti drégna Sluoste (jeigu reikia, pridékite nedidelj kiekj valo-
mMosios priemonés).

3. Visus elementus, kurie veikiant prietaisui kontaktuoja su maistu, kiekviengkart panaudoje
sulé¢iaspaude kruopséiai isplaukite vandeniu ir nedideliu kiekiu valomosios priemonés. Siuos
elementus valyti rekomenduojama i$ karto isspaudus sultis.

4. Valymui nenaudokite stipriy valikliy, tokiy kaip acetonas, alkoholis ir t. t.

5. Smulkinimo sietelj rekomenduojama isvalyti po kiekvieno naudojimo. Neplaukite sietelio
indaplovéje!

6. Nepanardinkite viso prietaiso j vandenj arba kitus skyscius.

7. Burokéliai ir morkos po tam tikro laiko gali pakeisti sul¢iaspaudés elementy spalva.

8. I3vale sul¢iaspaude surinkite.

TRIKCIY SALINIMAS

Triktis Galimos priezastys Sprendimas
1. Neteisingai jdétas sulciy surinkimo indas ar 1. Tinkamai jdékite sulciy surinkimo inda ar sietelj
Pasukus jungiklj prietaisas nejsijungia dasls
Jungikip lsiungia- 5 Neteisingai uzdétas vir3utinis dangtelis 2. Tinkamai uzdékite virsutinj dangtelj
3. Neteisingai jdétas likuciy konteineris, sulciy 3. Tinkamai jdékite likuciy konteinerj, surinkimo inda arba
surinkimo indas arba sumontuotas korpusas sumontuokite korpusa
Tai visiskai normalu Jeigu panaudojus keleta karty variklis vis tiek skleidzia

Pirma karta panaudojus variklis

skleldzia keista kvapa keista kvapa, nustokite naudotis jrenginiu ir kreipkités j

klienty aptarnavimo centra

1. Perzemos jtampos elektros tinklas 1. Patikrinkite maitinimo jtampa
Velkiant jkaista varikli 2. 1sulclaspéudeIQetalperdalug‘v.alsmardarzowq 2. ISJunk|Fepr|eta|sqIstral{kltev§}3|qardarzowqpertekhq
3. Produktai stumiami per stipriai 3. Stumkite produktus mazesne jéga
4. |renkite apsauga nuo variklio perkaitimo 4. Palaukite 20-30 min. ir pabandykite jjungti dar karta
Sultyse per daug minkitimo 1. Sugadintas sietelis 1. Pakeiskite sietelj
ysep 9 2. Sietelyje susikaupé per daug minkstimo 2. [3valykite sietelj

1. Netinkamai jdétas sietelis arba pasirinktas 1. Tinkamai jdékite sietelj
netinkamas greitis
2. Prietaisas stovi ant nestabilaus pavirsiausarba 2. Pastatykite prietais ant lygaus pavirSiaus arba uzdékite

Veikdamas prietaisas vibruoja arba triksta vienos kojelés trakstama kojele

kelia per daug triuk3mo 3. Perdidelé maitinimo jtampa 3. Patikrinkite prietaiso jrengimg
4. |sulciaspaude jdéta per daug vaisiy ar darzoviy 4. ISjunkite prietaisa Paalinkite vaisiy ar darzoviy

pertekliy
5. Netinkamai jdétas likuciy konteineris 5. Tinkamai jdékite likuciy konteinerj
o T 1. Minkstimo perteklius sietelyje 1. Ivalykite sietelj

i gt it afg i o1 2. Produktai stumiami per stipriai 2. Stumkite produktus mazesne jéga

. ASmenys uzstrigo dél vaisiy ar darZoviy Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo. ISimkite vaisius ar

ASmenys ? PR o P
pertekliaus darZoves ir supjaustykite juos mazesniais gabaléliais.



TECHNINIAI DUOMENYS

Galia: 500W D
Galios intervalas: 220-240V  50/60Hz

llgiausias leidziamas nepertraukiamas veikimas: daug. KB = 2 minutés
Pertraukos laikas pries pakartotinj naudojima: 2 minutés

TriukSmo lygis: Lwa =75 dB

Maitinimo laido ilgis: 1,2 m

DEMESIO! jmoné ,MPM agd S.A.” pasilieka teise atlikti techninius pakeitimus.

TAISYKLINGAS GAMINIO ATLIEKY SALINIMAS (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

Lenkija Antgaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima 3alinti su kitomis namy akyje
generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky Salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky

s Priémimo vietg arba kreiptis dél atlieky paémimo iS namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus

elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky alinimo bidus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima 3alinti kartu su komunalinémis
atliekomis.
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PEKOMEHAAL|IT LLLOAO BE3MEKU KOPUCTYBAHHS

D [epen BUKOPUCTAHHAM [€TanbHO O3HANOMTECH 3 IHCTPYKLIIEK 0OCIYTOBYBaHHS.

D bynbre 0cobnrBo obepexHi, Konv Nobn3y NPUCTPOLO 3HaXoAATLCA AiTw!

D He 3aHypioiiTe NpUCTPOIO, APOTY i LUTENCENs y BoAy abo iHLLi PIAUHI.

D He Bilaiite Kabenb Ha roCTpUX Kpasx i CRiAKyiTe W06 BiH TOPKaBCA rapAdoi
MOBEPXHi.

D 3amxav BuAMaliTe WTENCenb 3 PO3ETKY, AKLLO HE BUKOPWCTOBYETE MPUCTPIN
abo nepLu Hix PO3NOYATH MOTO MITTA.

D He BMKOPUCTOBYTE NOLIKOAMKEHOIO MPYCTPOIO, B TOMY UMCI, AKLLO NOLWIKOA-
»KeHo NpoBif abo LTencenb - B TakoMy BUNaAKY BigaaiTe NPUCTPI B PEMOHT
B aBTOPM30BaHWI CEPBICHWIA LIEHTP.

D BuKoprcTaHHA akcecyapiB, He peKoMeH0BaHYIX BUPOOHMKOM, MOXe CIPUUMHIATH
MOWKOMPKEHHA NPYCTPOIO, MPY3BECTI A0 NOXEXi 200 TINECHUX YIWKOMKEHD.

D He BVKOPVCTOBYTE COKOAABKY 3 MYCTVM KOHTEHEPOM.

D He TopKaiica NprUcTPOo MOKPUMI PYKaMIL.

D [lepLu HiXK 3HATY KPULLIKY MOYeKaliTe, MoK NepeTmpatoye CUTeYKO MOBHICTIO
3YMUHWTLCA.

D Hikonv He BKnagaiiTe nanbLie abo CTOMOBYIX NPeAMETIB B OTBIP COKOAaBKM - 14
MPOLUTOBXYBBAHHA NPOLYKTIB MPU3HAYEHMIA BUKMIIOYHO Nnpec!

D [lepen nepLuviv BUKOPWCTaHHAM BUMMIATE BCI YaCTUHM COKOAABKM, AKI MalOTb

KOHTaKT 3 MPOLYKTaM.

[MicnA KOXKHOrO BUKOPUCTaHHA COKOAABKM 1T CIif BUMKHYTU.

YHMKANTE KOHTAKTY 3 PYXOMUMM YaCTUHAMM MPUCTPOIO.

BincTasTe i CNOPOXHITL KOHTEHEP Ha CMITTA, KO BiH 3aMOBHUTHCA.

Mepw Hix po3noyati poboTy, NepeKoHaNTeCs, LU0 BCi e1eMeHTV NPUCTPOID

NPaBUIbHO BCTAHOBMEH - 3300POHEHO BIAKPUBATY KPWLLKY M uac poboTm

MPUCTPOIO.

D Lle 0bnagHaHHA MOXYTb BUKOPUCTOBYBATY [TV Bif 8 POKIB | 0cOOM 3 0bMeEKe-
HAMM QI3NYHMI | PO3YMOBUMIN MOXIIMBOCTAMM @ TaKox 0CobK 6e3 AoCBiay
i 3HaHHA 0b6NaAHaHHA N HArALOM abo AKLWIO OTPUMAIOTL IHCTPYKLIT LWOAO
be3neyHoro BYKOPUCTaHHA 06MaaHaHHA, Tak WoO 3arpo3a, MOoBA3aHa 3 LiviM,
byna 3po3yminoto. [itn 6e3 Harnaay He NOBUHHI YACTITY | NPOBOAWTM OBCTY-
roBYyBaHHA 0bnaHaHHA.

D 36epiraiite NpyCTpIlA i Oro APIT y MiCL, HEAOCTYMHOMY AnA AiTel A0 8 POKIB.

D HeobxigHo crigkyBaTy, WOO ATV He rpanmnca TEXHIKO/MPUCTPOEM.
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D [lepen cknapaHHAM abo po3KNafaHHAM COKOAaBKY HEOOXiAHO BiAEAHATL T Bif
Axeperna CTpymy.

D [1puUCTpiit NPU3HAUEHIIA NLLIE ANA AOMALLHBOMO BUKOPUCTAHHS.

D HeobxigHo AOTPUMYBATHCA HUKUE3rAAAHNX PEKOMEHAALIi 0[O HOMIHANBHOTO

Yyacy pobOTW NPUCTPOLD: BUTUCKAHHA COKY - He Dinbluie Hix 2 XBUAWHY be3ne-

pepBHOT poboTy; Micna 3akiHYeHHA UKy poboTK CAiA NoYeKaTy 2 XBUNKHY,

nepLL HiX 3HOBY BBIMKHYTI NPUCTPIN. [1icna TpbOX LMKNIB poboTv NiapAa cnig

noyekatv 15-20 XBWIMH, NePLL Hix po3noyaTyi HaCTynHUA LK. [ToyexanTte

MOKV BUCTUMHE [BUMYH, MePLU HiXX 3HOBY BBIMKHY TV MPUCTPIN. loTprMaHHA

LMX NPaBW NPOAOBXNTbL NEepiof eKkcnayataLii nprcTporo.

He BVKOPWCTOBYITE COKOAABKM, AKLLIO ODEPTOBE CUTEUKO MOLIKOAXKEHE.

He KopuCTyinTeCh NPUCTPOEM Ha BIOKPUTOMY MOBITPI.

He BuTAraliTe BUKY 3 PO3ETKM, TPUMAIOUMCh 33 Kabenb.

He nigknoyanTe BUKY B THI3L0 €1eKTPOMEPEXI MOKPUMI PYKaMU.

He MOXHa CTaBUTI NPUCTPIN NOBAM3Y IHLIUX eNeKTPUYHUX MPUCTPOIB, Masb-

HWKIB, MNT, LyXOBOK i T.N.

D /Ina Ge3nekn CBOIX AiTell He 3anuLLIaiTe AOCTYNHMI NaKyBasbHi MaTepiany
(NNacTUKOBI NMAKeTH, KAPTOHHI KOPOOKM,NMEHOMNACT TOLL(O).

D 3ACTEPEXXEHHA! He no3BonsiiTe Manum JiTAM rpaTnCb i3 NNBKOIO.
IcHye 3arpo3a 3agyxu
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Nen/n Ha3ga
1 Mpec
2 BepxHa Kpuiuka
3 Cuteuko
4 Kopnyc cuteuka
5 Hocuk
6 Kopnyc
7 Bmukau/Bumukay
8 Pyuka Ana 3akpuBanHa

BEPXHbOI KPULIKK

9 Mocyp Ha Xmux
10 He cnu3bki HixKkm

EMKicTb Ha CiK 3
cenapaTopom nikv
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OyHKLif

LLl06 oTpumaTK KpaLLnil pe3ynbTaT BATUCKAHHA, BKNAAiTb GpyKTI abo 0BoYi B OTBIp COKOAABKM, NicnA
40ro J1eNiKaTHO MPOLUTOBXHITH iX BCepeAMHY NPUCTPOI0, BUKOPUCTOBYIOUM NPEC.

BepxH# KpuiLKa, 3'eAHaHa 3 KOpMyCoM, BiAirpa€ BaXnuBY poNib B NPOLECi BUTUCKYBAHHA COKY i €
Heo6XifHOI0 3 MipKyBaHb 6e3neku.

Hoxi, AKi 3HaX0AATbCA B HUXKHil YaCTUHI cuTeyKa, NoApiGHI0IOT GPYKTH | 0BoYi. CUTEUKO GiNbTPYE Cik 3
noaipibHeHnx GpyKTiB i 0BOUIB Ta BipAiNA€ iioro Big M'AKOCTI.

Binninenwi Bip M'AKocTi, cik cTikae B Kopnyc, NicnA 4oro BUTIKaE BUXiAHUM 0TBOPOM y NiACTaBNEHMi
nocya.

CiK BUXOAUTb Yepes BUXIZHMI OTBIp 3 HOCUKOM.
BuxizHuii 0TBip 0CHaLLeHWIT CMcTeMOt0 3aM06iraHHA KanakHHo.

[0M10BHA YaCTMHA NPUCTPOIO 3 ABUTYHOM BCepeanHi. CTaHoBUTD

p y npucTpoo.

Mpu3HayeHwii AnA BMUKHHA/BUMUKAHHA NPUCTPOI0 Ta ANA BUGOPY OAAHIET 3 ABOX WBMAKOCTEIT Po6OTH:
noBiNbHi 06epTy, WBMAKI 06epTH.

Mpu3Hayenwii AnA HarpomazKeHHA M'AKOTI, BiAAINEHOT CUTeYKOM N yac nepepobku GpyKTiB i 0BOYIB.

Hixku (npucockm) Tb NPUCTPIid Bif nepemi nig yac pobotu.



Pigenb "0" BuMKHeHWi npuctpii.

e ToBinbHi 06epTu. Pexxim po6oTi NpucTocoBaHuil 4o nepepodku m'akux GpykTis i

PiBeHb ) R )
0BOYIB TOOTO KaByHa, NOMIZOPIB, OTiKiB, NOAYHMLb i T.1.

LUiBuaki 06eptu. Pexum po6oTu, npuctocoaruii ana nepepobki Beix BUAIB GpyKTiB
i0BOYIB.

MEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuimiTb NprCTpIl 3 KOPOOKM | 3HIMITb 3aXMCHUI KAPTOH Ta MAIBKY.

2. PeTenibHO BUMUIATE Ta OCYLUiTb MPUCTPIlA, 0COBNIMBO Ti enieMeHTY, AKi MatoTb 6e3nocepeHbO
TOPKalOTbCA NPOAYKTIB.

3. CokofaBKa 06najiHaHa 3aXMCHO CUCTEMOIO - TPUCTPIN MOXXHa BBIMKHY TV JIMILLE 3 PaBUIIb-
HO BCTaHOB/EHOO KPULLKOK COKOAABKM.

3BMPAHHA COKOAABKN

MpucTpiit ocHaleHWi NoABiHOKW cucTeMoto 6e3neku. Lie o3Havae, Wwo i MOXKHa BKOUNTH
Jivwe NicnA NPaBUbHOro BCTAaHOBJIEHHA BCIX efleMeHTiB. HyKue 3HaxoanTbCa IHCTPYKUiA, AK
npaBuUIbHO 3i6paTu Ta i 06CNyroByBaTV NPUCTPIA:

Pisenb "2"

I 1 Bknactut Kopnyc cuTeuka y Kopnyc npucrpot.

Po3micTiTb cuteuko B kopnyci i nepesipuTy, 41 BOHO NPaBUNbHO PO3TaLLOBAHE Ha 3aXBaTi
2 (nepuu HiX BKMIOYNTY MPUCTPIil CNif NepeBipUTH, Yn CUTEYKO He MOLLIKOAXeHe. Y BUNaaKy
NOLKOAXEHD, C11iA NPUNMHUTA BUKOPUCTAHHA | HEBIAKNAZHO 3B'A3aTHCh 3 Hail6NKUMM CepBicoM).

Haknapitb BepXHIo KpULLKY Ha KOpNyc CUTeYKa | AOTUCHITD T pyuKoio ANA 3aKPUBAHHA BEPXHBOT

3 ) . )
KpuLKu. HenpasunbHe 3aKpinneHHa BepXHbOi KpULLKI G710KY€ BBIMKHEHHA NPUCTPOl0.

4 Jlerko Haxunitb NOCYAMHY ANA M'AKOTI B HaNPAMKY NPUCTPOIO | NOMICTITb N 0TBOPOM MUCKM Ha
CiK. [lOTUCHITb MOCYANHY A0 NPUCTPOIO.

5 Miakntouits NpoBiz B Mepexy. epef NifKNKYeHHAM NepeKoHaiiTecs, 1o BMUKay NpUCTPol

HACTPOEHNIA B No3uLii,,0" (BUMKHEHMWIA).
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.;.- — 6 Bumuiite hpyKTI/0BOYI, yCyHbTE KiCTOUKY Ta TOBCTY/TBEPAY LWKIPKY.
C ] ]

BcTaHOBITb EMKICTb Ha Cik nify HOCKOM. BBIMKHiTb Mpuctpiid. HacTpoiiTe WBmMAKicTb po6oTh,
7 BignoBigHO Ao BUAY dpyKTiB/oBoYiB. LL06 3a6e3neynTy TpuBane KOPUCTYBAHHA NPUCTPOEM
PEKOMEHZYEThCA, 11406 Ge3nepepBHyii Yac po6oTH NPUCTPOL0 He NepeBuLLyBaB 120 cekyHA.

MomicTiTb GpyKTH 260 0BOYI B 0TBOPI BEPXHbOI KPULLKIA | NETKO AOTUCHITH NPECOM.

3aHaATO CUMbHUIN HATUCK HA PeC MOXKe HeraTUBHO BIIMHYTI Ha MPOLIC BUTUCKYBAHHA COKY.
AIKLL0 N yac BUTUCKAHHA, Yepe3 NeBHHUiA yac, B BUXiAHOMY 0TBOPi abo nocyai Ha M'AKOTb
3'ABNATLCA PELUTKN GPYKTIB 360 CKNAHKA HANOBHUTLCA COKOM, CNii BUMKHY TV NpUCTPili. Mpuctpiit
CNiJl 0YNCTUTI Nepe/i NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHAM.

B 0TBip coKoAaBKM 3a60poHeHO BKNAAATH NasbLi UM iHWi npeAMeTH.

Mlicna BUTUCKAHHA COKY, AKLLLO 3 BUXIAHOTO OTBOPY BUNbOTY HE BUXOAWTb CiK, CAifi BAMKHYTH

NPUCTPIit | BUIAHATY WwTencenb 3 po3eTku. MicnA LinkoBUTOro 3aTpuMaHHA po6oTi ABUryHa

i0bepTanHa cuta, 3a6epiTb CKNAHKY 3 COKOM 3-M1if BUXiAHOr0 0TBOPY. [pUCTPiit OcHaLLeHuit
10 cuctemolo 3ano6iraHHA kanakHio. locTaTHbo B3ATU 33 HOCUK i NOTATHYTH iioro Bropy. KiHeub

BiAXWNNTbCA, YOMY CiK He KanaTume.

(PekomeH/y€eTbCA CNOXMBATY CBIXi COKY, 0Apa3y NicNA NPUroTyBaHHA. BiAknagaHHaA CoKy Ha

JZI0BLUVIA Nepiog HeraTUBHO BNIMBAE Ha Or0 CMAKOBI | NOXMBHI AKOCTI.)

BUTUCKAHHSA COKY

1. PeTenbHo BUMUITE GPYKTU i OBOUI, 3 AKMX NNaHYETe 3p0OUTH CiK.

2. Tig yac BUTUCKAHHA COKY 3 TaknX PYKTIB AK BUHOrpag, aiBa, i T.N. 44 KpaLoro pesynbraty
CNig YMcTUTY Nepetupatode cutedko nicns @ KoxHVx 0,5 Kr BUTUCHYTUX GPYKTIB.

3. Migknagite nocyamHy Ha cik @ nig oTsip BuTiKaHHA coky @.

4. BKuHbTE GPYKTY | OBOUI Yepes OTBIp, AKNI 3HAXOAUTLCA Y BepPXHin KpuwwLi @).

YBATA! lepiw Hix BKNacTu cknagHuku, Heo6XifHo BBIMKHYTH COKOAaBKY, NoBepHyBwwI BMuKay @B nonoxen-
HA 1260 2, perynioloun WBNAKICTb PO60TH COKOAABKN.

5. MpowToBXyiiTe KOMMOHEHTY Yepes OTBIp, KNI 3HAXOAUTbCA y BepxHin kpuwyi @), Buko-
PVICTOBYIOUM ANA LbOTO TifibKY | BUKItouHo npec @.

6. Yac Big uacy nepesipsanTe, un koHTenHep ana mAkoTi E) He 3anN0BHUBCA — AKLLO HEOGXiAHO
Oro OUNCTKM, CNepLLy BUMKHITb NPUCTpIin!

7. AKWO NpuCTpii NoyHe BibpyBaTV i BUPOONATN MeHLUE COKY HiX MOBWHEH, clif po3ibpatu
npucTpin i npouncTuty nepetupatode @ cnteuko, — TBepai GPYKTY i OBOUI MOXKYTb TaKOXK
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CMOBiNbHIOBATY POOOTY ABUrYHA, TOMY He C/lifj NepeHaBaHTa)yBaT/ NPUCTPIll JOBroTpuUBa-
noto po6OTOO 3 TAKMMM NMPOAYKTAMU.

8. besnepepBHe BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO He MOBMHHO TPUBATK Bifiblue 2 XBUAMHK! - y BUNaa-

Ky HeoOXifHOCTi, BAMKHITb NPUCTPI Ha 2 XBUAMHW, NIC/IA YOrO 3HOBY BBIMKHITb.

YBATA! 3a6opoHeHo BiaKpuBaTH KpULLKY nif 4ac po6oTn cokopaBKu!

YBATA! PekomeHAY€TbCA Ha HU3bKiil LUBUAKOCTI BUTUCKATH COKM 3 M'AKMX i 6inbiu cokoBUTUX PPYKTiB/0BOUIB,
a Ha BULLii WBMAKOCTI 3 TBEPAILLNX | MEHLLE COKOBUTHX.

MpoayKTUBHICTb COKOAABKM - 1J1 COKY Ha XBUANHY.

PEKOMEHAALIT LLIOAO BUTUCKAHHS COKY

1.

PekomMeHIyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU CBiXKI GPYKTU i OBOUIB, AKi MICTATb BENUKY KiNbKiCTb
COKY, Hanp.: aHaHacK, 6ypAku, cenepy, AbnyKa, Oripku, AUHI, NOMiAOPU, MaHAAPVIHY, BUHO-
rpagiTt.n.

OpyKTW i 0BOUI 3 TOHKOIO LLIKIPKOIO He BMMaraloTb YuLleHHA. HaTomicTb, nepe BuaaBoBaH-
HAM, CNifj yCYHY TV TOBCTY LKIPKY 3 GPYKTIB i OBOYIB Hanp. MaHAAPVH, anefbCyH, aHaHaciB i
cnpux 6ypskis. Cnifl TaKoX yCyBaTuh KiCTOUKM LIUTPYCOBUX 3 OFIsAY Ha IX FpKuiA CMakK.

3. Y BUnagky s6nyk, KinbKicTb OTPUMAHOTO COKY 3aNexuTb Bifg copTy. [po3opuii cik oTpumy-

€TbCA 3 COKOBUTUX COPTIB ABYK, OfHAK BUGIp COPTY 3aneXnTb Big NoTped KopucTyBaya.

4. CBiXuN Cik 3 A6NYK WBNAKO TeMHie. LLlo6 cnoBinbHATM Liel npoLlec MoXHa fofaTy AeKinbka

Kpanesib COKY 3 JIMMOHa.

DpyKTK, SIKi MiCTATb KpoxXman (Hanp. 6aHaH, Nanais, aBoOKaAao, iHXMP | MaHro) He NigaalTbcA

BMAaBOBaHHLIO.
. B uin Tabnuui mictntbca iHpopMmaLis WOoA0 NOXMBHUX XapaKTePUCTUK GPYKTIB i OBOUIB Ta

BMOOPY BiANOBIAHOrO peXxrnmMy poboTn NPUCTPOIO.

. . Lo Pexum
. BiTamiHun EHepreTnyHa LiHHICTb
®pykTn/0oBoYi - po6otn
i miHepanu (kDx/KKan)
NpuUCTPOIO
flonyko Bitamin C 200r =150 K1 (72 kanopii) 2
A6puKoc KM;EIT:“ LT, 30 = 85 KfJ (20 kanopifi) 1
xepeno donieBoi kncnotu, -
Bl fninfosmnt BiTaminy Ci Kanito =TS Ty 4
YopHuui Bitamin C 1251 =295 KIx (70 kanopiii) 1
Bptoccenbebka kanycra i:;:::;i:cniia Eilxnin(osmua 100r = 110 K1 (26 kanopiit) 1
Kanycra I, (OB GTITE), 100r = 110 K1 (26 Kanopii) 2
Kaniit, Bitamin B6 i kniTkoBuHa
MopkBa BIT.aMIH (G B 0 120r =125 K[1x (30 kanopii) 2
KNITKOBWUHA

Cenepa Bitamin Ci kanin 80r =55 K/1 (7 kanopiit) 2
Oripok Bitamin C 280r =120 K[1 (29 kanopiit) 1
Kpin Bitamin Ci kniTkoBMHa 300r = 145 K1 (35 kanopiit) 1
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BuHorpan

Kigi

Bitamit C, B6 i kniTkoBuHa
Biramit Ci kaniit

Bitamit C, poniesa kucnota,

125r = 355 K1 (85 kanopiit)
100r = 100 K[ (40 kanopiii)

JISE CiTKOBMHa | BiTamiH A 200r = 210 K1 (50 kanopiit)
HekTapux BIT.aMIH G B8} Rt 180r =355 K1 (85 kanopil)
KNiTKOBMHA
Mepck eI B8 emtit 150r = 205 Kl (49 Kanopifi)
KNiTKOBMHA
Tpywa KnitkoBuHa 150r =205 K[ (60 kanopiti)
AHaHac Bitamin C 150r = 245 K[ (59 kanopiti)
Manuta BITaN.“.H G, 2l it 125r =130 KIx (31 kanopis) 1
Marii
Bitamin C, KniTKoBUHa
Kaptonna BiTamiH E, poniesa kucnota i 100r =90 K1 (22 kanopii) 1

BiTaMiH A

3ATANbHI MPUHLIMNN

1. 3 M'AKux i 3aHaaTO 3pinux GpyKTiB Cik He Oyae NpPo3opuM.

2. PeKOMeHAY€eTbCA YCYHY TV BCi IMCTKM i 3eNeHb 3 OBOUIB, NMepLU HixK BKI1afaaTh ix O COKOAaBKU.
3. He cnig BUTUCKATY CiK 3 peBEHI0 | CMOPOAVHMN.

4. AKwWo cik 3aHaATO rycTuid, CNig po36aBuTy NOTro 3 MiHEPaNbHOK BOAOH.

PO3BUPAHHA COKOAABKH

1. BUMKHITb npmcTpiii 3a gonomoroto BumMikaya @i Big'egHaiite Big mxkepena cTpymy.

2. MouekanTe, noku cuteyko @) NOBHICTIO 3yNUHUTLCA.

3. Bumitb npec 3 @3 otBOpPY 4514 Nofavi ppyKTis i 0BOUIB.

4. 3nimito pyuky @i BepxHio kpuwky @. Micis UbOro MOXHa BUNHATYA NOCYAUHY ANS KMU-
xy @.

3HimiTb kopnyc cuteuka @ pasom 3 nepeTuparounm cuteukom €.

. PeTtenbHo BMMUMIATE | BUUUCTITb BCi NepeniyeHi eneMeHTu.

o v

MWUTTA | 3BEPITAHHA

1. TMepL HiXK PO3NOYMHATA MUTTA BUMKHITb NPUCTPIN.

2. [0NOBHMIA KOPMYC MOXKHA YNCTUTM BOTKOIO LUIMATKOIO (AKLLO BUHMKHE Taka noTpeba, MoXHa
[OLAaTV HEeBENMKY KiNlbKiCTb AeTepreHTy).

3. Bci enemeHTU, AKi TOPKalOTbCA XapyoBUX MPOAYKTIB, peTeNbHO BUMUIATE MIC/A KOXXHOrO
BMKOPVICTAHHA Y Tenniin BOAi 3 AOAATKOM HEBENUKOI KiNbKOCTI MUIOUMX 3ac06iB, HaliKpalle
oppasy MicnA 3aKiH4eHHA BUTUCKaHHA COKY.

4. He BMKOPWCTOBYINTE A/1A UMLLEHHA aLLEeTOH, alkorob, FOCTpi MaTepiany, ifgki Mutoui 3acobu,
iTn.

5. MepeTtupatoue cnTeuko HeoOXiAHO pPeTenbHO BUMUTM MICIA KOXXHOIO BUKOPUCTaHHA. 3a60-
POHEHO MUTV CUTEYKO B MOCYAOMUNHNX MaLLMHax!

6. 3a60pOHEHO 3aHYPIOBATV OCHOBY NPUCTPOIO Y BOAi ab0 iHWMX pianHax!



7. Mg yac BUTWCKaHHA COKY 3 MOPKBY YuM OypsKiB Ha 6invx eneMeHTax COKOfaBKM MOXYTb
3'ABUTNCA 3a0apBREeHHS.
8. Micna MUTTA COKOAABKY CIlif CKNacTu.

BUPILLEHHA HEMONAAOK

Onuc HemonapKu:

MpucTpiit He BMUKA€ETbCA Npy
BMUKaHHi BUMUMKaueM BMUKaya

3 BUTYHa BUXOAWUTb HENPUEMHMIA
3anax nif Yac AeKinbKoX nepuunx
BUKOPUCTaHb

Mpuctpiit HarpiBaeTbea
nig yac pobotu

Cik micTuTb 6arato M'akoTi

MpucTpiid Bi6pYE nig yac pobotu abo
NpaLio€ 3aHaATo ronocHo

Hu3bKa AKicTb CoKy

Hix

Mo>xnunBa npuynHa

0 HenpaBuano BCTaHOBJIEHA MUCKA
Ana coxy/cmeqko

. HenpaBMano BCTAQHOB/IEHA BEPXHA KPULLKA
b HenpaBuano BCTAQHOBJIEHA NOCYANHA ANA

M'AKOT, MUCKa ANA COKY | Kopnyc

Lle HopmanbHe ABuLe

. 3aHaATO HU3bKA Hanpyra B Mepexi

. 3aHapTo 6arato GpyKTiB/0BOYIB B MPUCTPOT
. KomnoHeHT! npowuTOBXyKTbCA 3 HAATO

BeNNKOI C1iot

. TepmiuHuil 3aXuCT Bif neperpisy ABUryHa

. MowKopxeHe cuTeuko
. 3aHaaTo 6arato M'AKOTI B CUTi

. HenpaBunbHo BcTaHoBneHe cuteuko abo
HenpaBubHO BIUCTaBNIEHMIA PiBEHb MPUCTPOID

. MpucTpiit BCTaHOBNEHWIE Ha HeCTabinbHii
0CHOBI a0 He BUCTAYaE O/IHI€l 3 HIXKOK

. TlepeHanpyra B enekTpomepexi

. 3aHapTo 6arato GpyKTiB/0BOYIB B MPUCTPOT

b HenpaBuano BCTAHOBJIEHA NOCYANHA ANA

CMITTA

.Y cui 3HaX0AMTbCA 6arato M'AKOTI

. KomnoHeHT NpowLToBXYHTbCA 3 HAATO

BEJINKOK CUII0K

Hix 3a6nokoBaHuil Lumatkamu
(pykTiB/0BOYIB

Zo
3.

2.

4.

il,

2.

3.
4.

5.

BupileHHs

a I'IpanmbHo BCTAHOBUTW MUCKY ANA (OK)’/CVITE.“IKO

TpaBusbHO BCTAHOBUTI BEPXHIO KPULLIKY
MpaBusbHO BCTAHOBUTY MOCYANHY ANIA M'AKOTI, MUCKY
ANA COKY | Kopnyc

fIKLLO NicnA AeKINbKOX NepLUnX BUKOPUCTAHHAX
ABUTYH Hajani BUAINAE HenpueMHIi 3anax, cip
Bi,aT NPUCTPili B HAlOAMXYNI NYHKTY cepBicHOro
06CyroByBaHHA

. TlepeBipTe Hanpyry B Mepexi

BUMKHITb npucTpili. YcyHbTe Haamip GpyKTiB/oBOYIB
. MpoayKTN HeoOXiAHO NPOLLTOBXYBATY 3 MEHLLOK
cunoto

Biacraste npuctpiit Ha 20-30 XB. i 3HOBY BBIMKHITb
itoro

. 3aMiHiTb cuTEUKO
. 0uncTith CUTEYKO

TomicTuTy cuTeyKo y BiANOBIAHOMY MicLji

MocTaBuTi NpUCTpiil Ha CTabiNbHiil 0CHOBI

60 3aKpiNUTH HiXKY

lepeBiputn Mepexy

BuMKHiTb npuCTpiii. YcyHyTv Hagmip
OpykTiB/0BOUIB

HenpasunbHo BCTaHOBIIEHA NOCYAMHA ANA XKMUXY

. OunctiTb cuTeuko
. [IpopyKTY He06XiAHO NPOLUTOBXYBATH 3 MEHLLIOK
cunoto

Bin'enHatu npuctpili Big enektpomepexi. Buitmitb
NPOAYKTY i NOPiXTe Ha MeHLL| LIMATKM.
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TEXHIYHI AAHI:

MNoTyxHicTb: 500 BT C € D
MuBneHHsa: 220-240B 50/60Ty,

JonycTtumunia yac 6esnepepBHOi po6oTu: KB Makc = 2 XBUNUHK

MepepBa nepea NOBTOPHNM BUKOPUCTaHHAM: 2 XBUNVH

LWymHicTb npuctpoto: Lwa =75 b

[doBXxunHa kabenio: 1,2m

YBATA! Oipma AT «<MPM agd» 3anuwae 3a co6010 npaBo BHOCUTY TEXHiUHi 3MiHN.

MPABUNBHA YTUNI3ALIA TOBAPY (BukopucTaHe eneKkTpuyHe i eneKTpoHHe 061aAHaHHS)

Monbuga [lo3HayeHHA po3MillieHe Ha MPOAYKTI BKa3ye, L0 NPOAYKT NiCNA 3aKiHUEHHA TePMiHY KOPUCTYBAHHA He

Tpeba BUKWAATU 3 iHLWUMU BiAXOAAMM, L0 NOX0AATb 3 AOMaLuHiX rocnogapcts. lLobu yHuKHyTH

WKIANMBOTO BMNMBY HA HAaBKOMMLLHE CepefloBWLLE i 340POB'A NiofeA Y HACNILOK HEKOHTPONbOBAHOI

s )TUNI3AUIT BiOXOAIB, BMKOPMCTaHe 00NafHaHHA CNif BiAAaTM Y MyHKT NPUAMaHHA BUKOPUCTAHOI

JOMALLHbOT TeXHiKu, abo 3aABUTI Npo ioro nepeayy Ha Aomy. [na odepaHHA 0AaTKOBOT iHpopmaLii Ha Temy micua

i cnocoby Ge3neuHoi MikBifaLii eNeKTPUUHKX i eNeKTPOHHMX BiAXOAIB KOPUCTYBAY MOBMHEH 3B'A3aTUCA 3 TOUKOIO

po3ppi6Horo npogasy, abo micuesum Bigainom oxopoHu cepefoBuLLa. lpoayKT He MOXHA BUKIAATI Pa3oM 3 HILUMM
KOMYHaNbHIUMI BiAXOAAMMU.

52



53



54






Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

Prejeme spokojenost s pouZivdnim naseho vyrobku a zveme k vyuZiti Siroké obchodni
nabidky firmy s/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other @M/ appliances

Xenaem nosnyyums y00806CMBUE OM UCNOJ6308AHUSA HAWE20 NPOOYKMaA
U npuzsiawaem 80cnob308amMbCA WUPOKUM KOMMEPYeCKUM npedsioxeHuem
KoMnaHuu mIrPPng

Gerbiami klientai, mes tikimés, kad Jus busite patenkinti jsigije musy gaminj,
ir kvie¢iame pasinaudoti kitais plataus jmonés ISP/ asortimento pasitalymais

baxxaemo 3a0080/1eHHA 8i0 KOPUCMYBAHHA HAWUM MOBAPOM i 3aNPOWYEMO
CKOpUCMamucs 3 WuUpoKoi mop2o80i Npono3uyii KomnaHii s>y

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



