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/PL/ Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajow
europejskich zwydzielonymi systemami zbieraniaodpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktory zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu znajduja,
sie baterie nalezy je wyjac i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE. Recykling
materiatow pomaga w zachowaniu surowcow naturalnych. Aby uzyskac szczegotowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie skontaktowac
z wtadzami lokalnymi, firma $wiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktorym produkt zostat kupiony.

/EN/ The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European countries with
separate waste-collection systems).

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices
must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batte ries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fur Lander der Européaischen Union und andere européische
Lander mit getrennten Abfallsammelsystemen).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben
Sie Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- bzw. Elektronikgerdte. Die ordnungsgemaBe Entsorgung
des Produkts verhindert mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen
gefahrlichen Stoffen ergeben konnen. Das elektrische Gerdt muss so libergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch
eingeschrankt sind. Falls sich Batterien im Geréat befinden, entfernen Sie diese und libergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN
HAUSMULL WERFEN. Das Recycling von Materialien trdgt zur Schonung der natiirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling
dieses Produkts erhalten Sie bei Ihren ortlichen Behorden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/RU/ YTunu3aums Bbiweglwero U3 3kCnnyaTtaumm anekTpM4Yeckoro U anekTpoHHoro o6opyaoBaHusi (OTHOCHMTCA K cTpaHam EBponeiickoro
Coto3a ¥ ApYrMM eBpONencKMM CTpaHaM ¢ cUCTeMaMu pas3fenibHoro c6opa oTXoAoB).

3TOT CMMBOA Ha MPOAYKTE UM €ro yNnakoBKe O3Ha4yaeT, YTO MPOAYKT He CaefyeT pacCMaTpMBaTb Kak 6bITOBbIE 0TX0A4bl. Ero cnepyet HanpasuTb B
COOTBETCTBYIOWMIA MYHKT C60pa M NOCNEAYIOWEN NepepaboTKU 3NEKTPUYECKOTO U 3NIEKTPOHHOrO 060pyA0BaHMA. MpaBU/bHas YTUAM3ALMA NPOAYKTa
npeaoTBpaTMT BO3MOXHbIE HEraTuBHblEe MOCNEACTBUA ANA oxpy)«anou.geﬁ Cpeabl U 340p0BbA Ye/10BEKA, CBA3AHHbIE C HAa/IMYMEM BMNPOAYKTE OMACHbIX
BelecTB. 3}1€KT[JI/NeCKO€ yc‘rpoﬁc‘mo AOJIKHO 6bITb nepegaHo AnAa ytuansauuu Taknum 06pa30M, YTO6bI OrpaHU4YnTb €ro NOBTOPHOE UCMOJIb30BaHKE.
EC/M B yCTPOICTBE MMEIOTCA GaTapeiku, M3BNEKUTE UX 1 NepejaiiTe B MecTo c6opa oTAenbHo. HE BbIBPACBIBAMTE OBOPY/JOBAHWE B KOHTEMHEP
AN8 BbITOBbIX OTXOZOB. MosTopHas nepepaboTka MaTepuasnoB MOMOraeT COXpaHWTb MPUPOAHblE pecypcbl. s noayveHus nospo6HOM
MHbOPMaLMKM O TOM, KaK YTMIM3MPOBaTb AaHHOE M3Aenne, 06paTMTECh B MECTHbIM OpraH BJIaCTM, KOMMaHMIO, 3aHWMAloLLYoCs YEOpKO
MyCopa, 11 B MarasuH, B KOTOPOM Bbl PUOBPENH JaHHbIM MPOAYKT.

/ES/ Eliminacion de residuos de aparatos eléctricos y electronicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros paises europeos
gque poseen sistemas aislados derecogidade residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un
punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. La eliminacion adecuada del producto prevendra las posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo
eléctrico debe ser entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por
separado al punto de almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los
recursos naturales. Para obtener la informacion especifica sobre el reciclaje de este producto, pongase en contacto con las autoridades locales, con un
proveedor de servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compro.

/FR/ L'élimination des équipements électriques et électroniques usagés (applicable dans I'Union européenne et dans les autres pays
européens disposant de systemes de collecte sélective).

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un
point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. L'élimination correcte du produit permettra d'éviter les
conséquences négatives potentielles pour l'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit. Le
matériel électrique doit étre remis de maniére a limiter sa réutilisation et son utilisation. S’il y a des piles dans I'appareil, retirez-les et déposez-les dans
un lieu de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue a préserver les
ressources naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, I’entreprise fournissant des
services de nettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/1T / Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’Unione Europea e in altri paesi europei con
sistemi di raccoltadifferenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire il
dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto permette
di evitare possibili danni all’ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire ’apparecchio
elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere rimosse e smaltite separatamente. NON SMALTIRE
L’APPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANI. Il riciclaggio dei materiali aiuta a conservare le risorse naturali. Per informazioni dettagliate sul
riciclaggio di questo prodotto, contattare ’autorita locale, il fornitore del servizio di pulizia o il negozio dove € stato acquistato questo prodotto.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor het eerste gebruik de volledige handleiding
aandachtig door. Het wordt aanbevolen om deze
gebruiksaanwijzing te bewaren voor toekomstig gebruik.

1. Sluit de waterkoker alleen aan op een geaard stopcontact
dat compatibel is met de parameters die in de instructies
worden aangegeven. .

2. Het apparaat moet op een stabiele en droge ondergrond
worden geplaatst. . . ]

3. Controleer voor gebruik of er water in de waterkoker zit.
4. Zet de waterkoker niet aan als deze leeg is. .

5. U mag de maximale waterpeilmarkering niet overschrijden.
Als u de waterkoker tot aan de maximummarkering op de
buitenkant van de waterkoker vult, kan er kokend water uit de
waterkoker spatten (wat kan leiden tot kortsluiting).

6. Het apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en ouder en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of personen met onvoldoende ervaring
en kennis alleen onder toezicht of na voorafgaande instructies
over het veilige gebruik van het apparaat en de mogellgke
risico's worden gebruikt . Kinderen mogen niet met he
apparaat spelen. : N

7. Reiniging en onderhoud die de verantwoordelijkheid van de
gebruiker zijn, mogen niet zonder toezicht door kinderen
worden uitgevoerd. Bescherm het apparaat en het netsnoer
tegLen kinderen Jonéer dan 8 jaar. )
8. Laat de waterkoker niet onbeheerd achter wanneer deze in
Eebrmk is, de stekker in het stopcontact zit of heet water

evat. De waterkoker kan gevaar opleveren voor kinderen als
deze onbeheerd wordt achtergelaten. .

9. Dompel de waterkoker nooit onder in water tijdens het
afwassen. o o

10. Wees voorzichtig met de stoom die uit de ketel komt
tqdens het verwarmingsproces ) )

11. Het apparaat is gemaakt van materialen die gerecycled
kunnen worden. 3 3

12. Het moet worden afgegeven bij het toepasselijke )
inzamelpunt voor de recycling van elektrische en elektronische
agpar.atuur. . . .

13. Dit apparaat is alleen ontworpen voor huishoudelijk
gebruik; bij gebruik voor industri€éle doeleinden buiten de
specificaties van het product, of gebruik niet in
overeenstemming met de instructies, wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard en vervait de garantie.

14. De firma Eldom sp. z oo is niet verantwoordelijk voor



eventuele schade als gevolg van onjuist gebruik van het
apparaat.

WAARSCHUWING: Onjuist gebruik van het apparaat kan letsel
veroorzaken _ o
WAARSCHUWING: Een plastic zak kan gevaarlijk zijn. Houd
deze zak uit de buurt van baby's en kinderen om
verstikkingsgevaar te voorkomen.

SPECIFIEKE VEILIGHEIDSINFORMATIE

« WAARSCHUWING! Tijdens het gebruik ontsnapt er hete stoom uit de stoomuitlaat (2). Er komt hete stoom uit
wanneer het deksel (1) wordt opgetild. Er bestaat brandgevaar!

« WAARSCHUWING! Maatbeker (9) bevat een eierstok (10)! Wees voorzichtig bij het hanteren van de maatbeker.
Gevaar voor letsel!

» Het apparaat warmt zeer snel op en koelt zeer langzaam af. Let daarom altijd op heet water en stoom die
ontstaat tijdens de werking van het apparaat. Raak gewoon de handvatten aan (3 i 4).

« Gebruik geen accessoires die niet bij dit apparaat zijn geleverd!

« Plaats het apparaat niet naast hete apparaten (bijv. fornuis of oven).

« Dit apparaat is alleen geschikt voor het koken van eieren. Dit apparaat mag niet worden gebruikt om ander
voedsel op te warmen.

» Gebruik dit apparaat niet zonder deksel (1) en zonder eierrekje (5).
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INSTRUCTIE NEDERLAND
EIERKOKER EM101C

OVERZICHT TECHNISCHE GEGEVENS
- Detee! XAi;Tgig?ijozvo, 2 o602
. Stoomopeningen
. Dekselgreep
. Eierhouder
. Eierrek

. Warmhoudplaat

. Apparaat basis

. Schakelaar met indicatielampje
. Maatbeker

0. Eierprikker

= O 00 N O Ul A WN =

REGELMATIG GEBRUIKEN
De EM101 eierkoker wordt gebruikt om zowel zachte als harde eieren te koken. Er kunnen maximaal 1-7 eieren
per keer worden bereid.

GEBRUIK

« Controleer voor gebruik of het apparaat compleet en onbeschadigd is. Verwijder alle transportbeveiligingen.
Plaats de basis van het apparaat (7) op een vlakke, droge, stabiele en hittebestendige ondergrond. Plaats het
apparaat op het juiste niveau zodat u er vrij en veilig bij kunt.

» Het apparaat wordt tijdens het gebruik zeer heet. Daarom moet vanaf de zijkanten van het product een
ruimte van minimaal 5 cm worden voorzien.

« Let op: tijdens het eerste gebruik kan er een geur ontstaan als gevolg van het fabricageproces. Dit is een
normaal verschijnsel en verdwijnt na enige tijd. De ruimte moet goed worden geventileerd, bijvoorbeeld door
een raam te openen.

WERKING

Er kunnen maximaal 7 kippeneieren worden gekookt in één kooksessie. Er mogen altijd alleen verse eieren
worden gebruikt. Maatregel (10)

Er zijn 3 schaalverdelingen op de maatbeker voor het afmeten van de juiste hoeveelheid water. Elke schaal
komt overeen met een andere kookgraad van de eieren.

« "SOFT" - zachtgekookte eieren

« "MEDIUM" - halfzachte (medium) eieren

« "HARD" - hardgekookte eieren

Er kunnen telkens 1 tot 7 eieren worden gekookt

LET OP! De maatbeker is voorzien van een eierpriktip - pas op dat u zich niet verwondt.

VOORZICHTIGHEID! Het eindresultaat van het kookproces hangt in grote mate af van de grootte van de eieren,
hun versheid en hun begintemperatuur. Voor zeer grote of zeer kleine eieren kan het kookproces een andere
hoeveelheid water vereisen dan aangegeven op de maatbeker. Het eindresultaat wordt ook beinvioed door het
gebruikte water, de atmosferische druk en de omgevingstemperatuur.
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VOORZICHTIGHEID! Eieren moeten ruim van tevoren uit de koelkast worden gehaald en absoluut worden
gewassen voordat het apparaat wordt gekookt. Eieren die bijna op kamertemperatuur komen, verliezen tijdens het
koken geleidelijk hun neiging om te barsten. Door de eieren te prikken, wordt het risico op scheuren nog verder
verkleind. De eieren moeten aan de onderkant van het ei worden doorboord.

« Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld en losgekoppeld van het elektriciteitsnet.

« Giet de benodigde hoeveelheid schoon water, afhankelijk van het aantal eieren en de gewenste kookgraad,
op de plaat (6) met behulp van de maatbeker (9).

« Plaats een dienblad (5) op de basis.

« De te koken eieren moeten voorzichtig worden doorboord met de prikpen (10) aan de onderkant van de
maatbeker (9). De punctie moet worden uitgevoerd met een zekere beweging, maar met een gevoel van
kracht, zodat het doorboorde ei niet volledig breekt. De eieren moeten in hun onderste (dikkere) deel worden
doorboord.

« Leg de doorboorde eieren op de eierhouder (5), met de doorboorde kant naar boven.

« Zorg ervoor dat het aantal eieren in de lade overeenkomt met de hoeveelheid water die eerder in de machine
is gegoten.

« Plaats het deksel (1) op de eieren (7).

VOORZICHTIGHEID! Het is absoluut noodzakelijk dat het kookproces van eieren wordt uitgevoerd met het
deksel erop. Koken zonder deksel kan brandwonden en schade aan het apparaat veroorzaken.

« Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact volgens de hierboven vermelde parameters.

« Schakel het apparaat in met de schakelaar (8). De werking van het apparaat wordt aangegeven door het
indicatielampje (8).

«» De plaat (6) begint het water te verwarmen. Afhankelijk van het aantal eieren en de gewenste stevigheid
duurt het ongeveer 4 tot ongeveer 19 minuten om te koken.

VOORZICHTIGHEID! Tijdens het gebruik ontsnapt hete stoom uit de opening (2). Speciale aandacht moet
worden besteed aan het voorkomen van brandwonden.

Waarschuwing: Verplaats het apparaat niet tijdens het gebruik - gevaar voor brandwonden.

« Als het koken klaar is, geeft het apparaat continue een pieptoon en gaat het indicatielampje (8) uit.
» Schakelaar (8) in stand "0" - het geluidssignaal valt stil.

» Koppel het apparaat los van de stroomvoorziening.

« Til het deksel (1) voorzichtig op door alleen de handgreep (3) vast te houden, om brandwonden te
voorkomen! Doe het deksel naar beneden.

VOORZICHTIGHEID! Pas op bij het verwijderen van het deksel op dat er hete stoom vrijkomt. Gebruik voor uw
eigen veiligheid ovenwanten.

» Houd alleen de handgrepen (4) vast, til de schaal (5) op en plaats deze samen met de eieren onder een
stroom koud water om het kookproces van de eieren te stoppen.

« Laat de basis van het apparaat afkoelen en maak vervolgens het hele apparaat schoon (zie: "REINIGING EN
ONDERHOUD").

REINIGING EN ONDERHOUD

« Schakel het apparaat uit voordat u het schoonmaakt.

« Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt.

« Dompel het apparaat tijdens het afwassen niet onder in water.

« De buitenkant van het apparaat kan worden afgenomen met een vochtige doek en afwasmiddel.



« De buitenoppervlakken kunnen worden gereinigd met een vochtige doek en afwasmiddel.

« Was het deksel (1), het eierrekje (5) en de maatbeker (9) in water met afwasmiddel, spoel goed af en dep
droog. Wees voorzichtig bij het afwassen van de maatbeker (9).

« De verwarming (6) kan vochtig worden gemaakt en vervolgens worden afgenomen met een in afwasmiddel
gedepte doek. Veeg af met een schone doek gedept in schoon water en veeg droog.

« Verwijder regelmatig kalksteen van oppervlakken die in contact komen met water terwijl het apparaat in
gebruik is. Gebruik middelen op basis van citroenzuur om oppervlakken te ontkalken. De aanbevelingen van de
fabrikant van het ontkalkingsmiddel moeten worden opgevolgd. Bij het ontkalken van de verwarmer (6) moet
er speciaal op worden gelet dat er geen middel in het apparaat terechtkomt.

WAARSCHUWING! Het ontkalkingsmiddel mag niet in het apparaat worden opgewarmd.

MILIEUBESCHERMING
« Het apparaat is gemaakt van materialen die gerecycled kunnen worden.
» Het moet worden afgegeven bij het toepasselijke inzamelpunt voor de recycling van elektrische en
elektronische apparatuur.

GARANTIE
« Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk gebruik.
« Het mag niet worden gebruikt voor professionele doeleinden of voor een ander dan het beoogde gebruik.
« Bij oneigenlijk gebruik vervalt de garantie.



WSKAZOWKI| BEZPIECZENSTWA

Zaleca sie zachowanie niniejszej instrukcji
obstugi na przysztosé. Przed pierwszym uzyciem
nalezy uwaznie zapoznaé¢ sie z caloscig tresci
niniejszej instrukcji.

1. Przewod przytaczeniowy podstawki zasilajacej

O 0o

nalezy podtaczy¢ do gniazdka wyposazonego w
kotek ochronny oparametrach zgodnych z podanymi w
instrukcji.

Urzadzenie nalezy odtacza¢ od sieci zawsze
poprzez pociagniecie za wtyczke a nie za przewod
zasilajacy.

Urzadzenie ustawi¢ na ptaskiej, suchej i stabilnej
powierzchni. Uwaga: Przewod zasilajacy nie moze
dotykac goracych czesci urzadzenia podczas pracy!
WytaczyC urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono
uzywane orazprzed jego czyszczeniem.

Przed wtaczeniem trzeba upewni¢ sie czy w
urzadzeniu jest woda. Nie nalezy uruchamiac
urzadzenia bez wody.

Nie wolno nalewac¢ do urzadzenia wody w ilosci
wiekszej niz wynikajagca z poziomu max na
wskazniku miarki (9). Przepetnienie urzadzeniagrozi
niekontrolowanym wyptywem goracej wody nha
zewnatrz  (grozi to zalaniem  potaczen
elektrycznych i zwarciem).

Nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w
wiekuco najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o
braku doswiadczenia iznajomosci sprzetu, jezeli
zapewniony zostanie nadzor lubinstruktaz odnosnie
do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak
aby zwiagzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawiC sie sprzetem. Dzieci bez
nadzoru nie powinny wykonywacC czyszczenia i
konserwacji sprzetu. Przechowuj urzadzenie i jego
przewod w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8
lat.



10. Urzadzenie wtaczony do sieci lub zawierajace goracg
wode pozostawione bez nadzoru moze byc
niebezpieczne dla dzieci.

11. Podczas mycia nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie.

12. Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami. Nie przenosi¢ ani
nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

13. Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu zrodet ciepta.

14. Urzadzenie moze by¢ uzywany tylko z
dotaczonymi, oryginalnymi akcesoriami.

15. Nalezy uwaza¢ na wydobywajaca sie z urzadzenia
podczas gotowania goraca pare.

16. Sprzet tylko do uzytku domowego. Przy
eksploatacji  przemystowej, niezgodnej yA
przeznaczeniem lub wbrew niniejszej instrukcji
sprzedawca nie ponosi zadnej odpowiedzialnoéci, a
uprawnienia z tytutu gwarancji wygasaja.

17. Nie wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym
przewodemprzytaczeniowym.

18. Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, aby
zapobiec niebezpieczenstwu musi on zostac
wymieniony w Serwisie Producenta.

19. Napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany
punktserwisowy (lista serwisow w zataczniku oraz na
stronie www. eldom.eu). Wszelkie modernizacje lub
stosowanie innych niz oryginalne czesci zamiennych lub
elementow urzadzenia jest zabronione i zagraza
bezpieczenstwu uzytkowania.

20. Firma Eldom Sp. z o. o0. nie ponosi
odpowiedzialnosci zaewentualne szkody powstate
w wyniku niewtasciwego uzywania urzadzenia

OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia
mozespowodowac obrazenia ciata.


http://www/

UWAGA: Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo — aby unikngé uduszenia
workiem nalezyprzechowywacé go z daleka od niemowlat i matych dzieci.

SPECJALNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

' OSTRZEZENIE! Goraca para wydostaje sie z otworu pokrywy (2) podczas pracy. Goraca para
wydobywa sie przy podnoszeniu pokrywy (1). Niebezpieczenstwo poparzenia!

' OSTRZEZENIE! Miarka (9) zawiera przektuwacz do jaj (10)! Zachowaj ostrozno$¢
postugujac sie miarka.Ryzyko skaleczenia!

! Urzadzenie nagrzewa sie bardzo szybko i stygnie bardzo powoli. Dlatego nalezy stale
uwazac na goracawode i pare wydobywajaca sie podczas pracy urzadzenia. Dotykac tylko
uchwytow (3 4).

! Nie wolno uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone z tym urzadzeniem!

! Nie umieszczac urzadzenia obok goracych urzadzen (np. obok kuchenki lub piekarnika).

! To urzadzenie nadaje sie tylko do gotowania jajek. Nie wolno podgrzewac innych produktow
spozywczychza pomoca tego urzadzenia.

! Nie wolno uzywac tego urzadzenia bez pokrywy (1) i bez tacki na jajka (5)



INSTRUKCJA OBSLUGI
JAJOWAR EM101C

OPIS OGOLNY DANE TECHNICZE

Pokrywa moc: 320-380W

Otwor parowy napiecie zasilania: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Uchwyt pokrywy pojemnosé: 7 jajek

Uchwyt tacki na jajka
Tacka na jajka

Ptyta grzewcza
Podstawa urzadzenia
Wtacznik z kontrolka
. Miarka na wode

0. Naktuwacz do jajek

BO®O®NoOOAWDNE

PRZEZNACZENIE
Jajowar EM101 stuzy do gotowania jajek zarowno na miekko jak i twardo. Jednorazowo mozna przygotowac
do 1-7 jajek.

UZYTKOWANIE

+ Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie jest kompletne i nie jest uszkodzone. Usuna¢ wszystkie
zabezpieczenia transportowe.

+ Podstawe urzadzenia (7) nalezy ustawi¢ na ptaskiej, suchej, stabilnej i odpornej na wysokie temperatury
powierzchni. Aby zapewni¢ swobodny i bezpieczny dostep do urzadzenia nalezy je ustawi¢ na odpowiedniej
wysokosci.

+ Urzadzenie w czasie pracy mocno sie nagrzewa. Z tego wzgledu nalezy zapewnic¢ co najmniej 5 cm przestrzeni od
bokow urzadzenia.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia moze wydziela¢ sie zapach bedacy wynikiem procesu produkcyjnego.
Jest to zjawisko normalne i ustepuje po pewnym czasie. W pomieszczeniu nalezy zapewni¢ wtasciwa
wentylacje np. otwierajac okno.

OBSLUGA
Podczas jednej sesji gotowania mozna ugotowac do 7 jajek kurzych. Nalezy zawsze uzywac tylko swiezych jajek.

Miarka (10)
Na miarce umieszczone sa 3 podziatki, stuzace do odmierzenia odpowiedniej ilos¢ wody. Kazda podziatka
odpowiada innemu stopniowi ugotowania jajek.

+ ,SOFT” - jajka na miekko

+ ,MEDIUM” - jajka na potmiekko ($rednio)

+ ,HARD?” - jajka na twardo

W kazdym przypadku mozna ugotowac od 1 do 7 jajek

UWAGA! Miarka na wode wyposazona jest w koncéwke do przektuwania jaj — uwazaj aby sig nie zranic.

UWAGA! Efekt koficowy gotowania ZALEZY W GLOWNEJ MIERZE OD WIELKOSCI JAJEK oraz od ich
Swiezosci i ich poczatkowej temperatury. W przypadku bardzo duzych lub bardzo matych jajek jaj, proces
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gotowania moze wymagac uzycia innej ilosci wody niz zaznaczony na miarce. Na koncowy efektma takze
wplyw uzytej wody, ci$nienie atmosferyczne i temperatura otoczenia.
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UWAGA! Jajka przed gotowaniem urzadzenia nalezy odpowiednio wczesniej wyja¢ z lodéwki
i bezwzglednie umyé¢. Jajka, ktérych temperatura zbliza si¢ do temperatury pokojowej traca stopniowo
tendencje do pekania podczas gotowania. Przekluwanie jaj dodatkowo ogranicza ryzyko peknigcia.
Jaja nalezy przekluwac¢ w ich dolnej czesci.

+ Upewnic sie, ze urzadzenie nie jest wtaczone i podtaczone do sieci.

+ Na ptyte (6) wla¢ odmierzona miarka (9) wymagana ilos¢ czystej wody, zalezna od ilosci jajek oraz
oczekiwanego stopnia ugotowania.

+ Na podstawe natozyc tacke (5).

+ Jaja przewidziane do gotowania nalezy delikatnie przektu¢ naktuwaczem (10) umieszczonym na spodzie
miarki (9). Przektucie nalezy wykonac¢ pewnym ruchem jednak z wyczuciem sity, aby przektuwane jajo nie
pekto catkowicie. Jaja nalezy przektuwac w ich dolnej (grubszej) czesci.

+ Przektute jajka umiescic na tatce (5), przektutym koncem do gory.

+ Nalezy pamietac, aby liczba jaj umieszczonych na tacce byta zgodna z iloscia wody wlanej wczesniej
do urzadzenia.

+ Na podstawe (7) natozy¢ pokrywe (1).

UWAGA! Proces gotowania jaj nalezy bezwzglednie przeprowadza¢ z zatozong pokrywa. Gotowanie bez
pokrywy grozi poparzeniem oraz uszkodzeniem urzadzenia.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej.

+ Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem (8). Praca urzadzenia sygnalizowana jest lampka kontrolng (8).

+ Ptyta (6) zaczyna podgrzewac¢ wode. W zaleznosci od ilosci jajek i oczekiwanego stopnia ich twardosci
gotowanie bedzie trwato od ok 4 do ok 19 min.

UWAGA! Podczas pracy urzadzenia z otworu (2) wydobywa sie goraca para. Nalezy zachowa¢ szczegéing
ostroznosé¢, aby unikna¢ poparzen.
Ostrzezenie: Nie wolno przesuwac urzadzenia podczas pracy - niebezpieczenstwo oparzenia.

+ Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda ciagty sygnat dzwigekowy, a lampka kontrolna (8) zgasnie.

+ Wtacznik (8) nalezy przetaczy¢ w pozycje ,,0” - sygnat dzwiekowy ucichnie.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

+ Ostroznie, aby sie nie poparzy¢, podnies pokrywe (1) trzymajac wytacznie za uchwyt (3)! Pokrywe odtozyc.

UWAGA! Podczas zdejmowania pokrywy uwaza¢ na wydobywajaca sie goraca pare. Dla wlasnego
bezpieczenstwa nalezy uzywac rekawic kuchennych.

+ Trzymajac wytacznie za uchwyty (4) unies¢ tacke (5) i umiesci¢ razem z jajkami pod strumieniem zimnej wody,
aby zatrzymac proces gotowania jajek.

+ Odczekac, az podstawa urzadzenie wystudzi sie, a nastepnie catos¢ wyczysci¢ (patrz: ,CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA”).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

+ Czyscic¢ tylko ostudzone i odtaczone od sieci urzadzenie.

+ Podczas mycia nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie.

+ Zewnetrzne powierzchnie mozna czyscic przy pomocy wilgotnej sciereczkiz dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

+ Pokrywe (1), tacke na jajka (5) i miarke (9) umy¢ w wodzie z detergentem, nastepnie doktadnie wyptukac
iosuszy¢. Podczas mycia miarki (9) zachowac ostroznosc.

+ Grzatke (6) mozna zwilzy¢, a nastepnie przetrze¢ szmatka nasaczong detergentem. Przy pomocy czystej
Sciereczki nasaczonej czysta woda przetrze¢, po czym wytrzec do sucha.

+ Nalezy regularnie usuwac kamien wapienny z powierzchni majacych kontakt z woda podczas pracy
urzadzenia. Do odkamieniania powierzchni uzywa¢ srodkéw bazujacych na kwasie cytrynowym. Nalezy
uwzgledniac zalecenia producenta srodka odkamieniajacego. Podczas odkamieniania grzatki (6) zachowac
szczegblng ostroznos¢, aby srodek nie dostat sie do wnetrza urzadzenia.

UWAGA! Nie wolno podgrzewaé w urzagdzeniu srodka odkamieniajacego.
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OCHRONA SRODOWISKA
Urzadzenie jest zbudowane z materiatow, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu
lub recyklingowi.

- Nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktory zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

GWARANCJA
- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym.
- Nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych.
- Gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.

Warunki gwarancji podane sg w zalaczniku.



SAFETY INSTRUCTIONS

Beforefirst use, please thoroughly read the entire manual.
Itisrecommended to keep this instructions manual for future
reference.

1.

w N

o1~

11.
12.

13.

14

Connect the kettle only toa suitably earthed socket compatible
with the parameters indicated in the instructions.

The appliance should be placed on a stable and dry surface.
Before operating, make sure that there is water inside the
kettle.

You should not switch the kettle on when empty.

You must not exceed the maximum water level mark. Filling
over the maximum mark on the exterior of the kettle may
result in the boiling water splashing out from the kettle (which
may result in a short-circuit).

The device can be used by children aged 8 and older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities,
or persons without sufficient experience and knowledge only
under supervision or if previously instructed on the safe use
of the appliance and the possible risks. Children shall not play
with the appliance.

Cleaning and maintenance that are the responsibility of the
user shall not be carried out by children without supervision.
Protect the appliance and the power cord against children
under 8 years old.

Do not leave the kettle unattended when in use, when
plugged-in or containing hot water, the kettle may expose
children to hazard, if left unattended.

Never immerse the kettle in water while washing-up.

. You should be cautious about the steam coming from the

kettle during the heating process.

The appliance is made of materials which can be recycled.

It should be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment.

This appliance is designed for domestic use only; when used
for industrial purposes outside the product’s specifications,
or used not in accordance with the instructions, no liability is
assumed and the warranty is nullified.



14. The company Eldom sp. z 0. o. shall bear no responsibility for
any possible damages resulting from the improper usage of
the appliance.

WARNING: Improper use of the appliance may cause injury

WARNING: Plastic bag can be dangerous, to avoid danger
of suffocation keep this bag away from babies and children.

SPECIFIC SAFETY INFORMATION
WARNING! Hot steam escapes from the steam outlet (2) during operation. Hot steam comes out when the lid
( ) is lifted. There’s a risk of fire!

+ WARNING! Measuring cup (9) contains an egg stab (10)! Be careful when handling the measuring cup. Danger
of injury!

+ The device heats up very quickly and cools down very slowly. Therefore, always pay attention to hot water and
steam that occurs during the operation of the appliance. Just touch the handles (3 i 4).

+ Do not use accessories that were not supplied with this device!

+ Do not place the appliance next to hot appliances (e. g. stove or oven).

+ This device is only suitable for boiling eggs. This device must not be used to heat other foods.

+ Do not use this device without the lid (1) and without the egg tray (5).



OPERATING INSTRUCTION
EGG COOKER EM101C

OVERVIEW TECHNICAL DATA
Lid power: 320-380W

. Steam holes mains voltage: 220-240V, ~50-60Hz
. Lid handle

. Egg tray holder

Egg tray

. Hot plate

. Appliance base

. Switch with indicator light

. Water measure

0. Egg piercer

BPOONOUTAWNRE

INTENDED USE
The EM101 egg cooker is used to cook eggs both soft and hard. Up to 1-7 eggs can be prepared at a time.

USE

+ Before use, check that the unit is complete and not damaged. Remove all transport securing devices.

+ Place the appliance base (7) on a flat, dry, stable and heat-resistant surface. Put the appliance on a right level
in order to provide free and safe access to it.

+ The appliance gets very hot during operation. For this reason, a space of at least 5 cm must be provided from
the sides of the unit.

+ Please note: During first use, there may be an odour resulting from the manufacturing process. This is a normal
phenomenon and subsides after some time. The room should be properly ventilated, e.g. by opening a window.

OPERATION

Up to 7 chicken eggs can be cooked in one cooking session. Only fresh eggs should always be used.

Measure (10)

There are 3 graduations on the measuring cup for measuring the correct amount of water. Each scale corresponds
to a different degree of cooking of the eggs.

+ "SOFT" - soft-boiled eggs

+ "MEDIUM" - semi-soft (medium) eggs

+ "HARD" - hard-boiled eggs

In each case, 1 to 7 eggs can be cooked

CAUTION! The water measure is fitted with an egg-piercing tip - be careful not to injure yourself.

CAUTION! The end result of the cooking process depends crucially on the size of the eggs, their freshness
and their initial temperature. For very large or very small eggs, the cooking process may require a
different amount of water than marked on the measuring cup. The final result is also influenced by the
water used, atmospheric pressure and ambient temperature.

CAUTION! Eggs must be taken out of the fridge well in advance and absolutely washed before cooking
the appliance. Eggs that approach room temperature gradually lose their tendency to crack during
cooking. Puncturing the eggs further reduces the risk of rupture. The eggs should be pierced at the
bottom of the egg.

+ Make sure the appliance is turned off and disconnected from the power supply.
+ Pour the required amount of clean water, depending on the number of eggs and the desired degree of
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cooking, onto the plate (6) using the measure (9).
+ Place a tray (5) on the base.
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+ The eggs to be cooked should be gently pierced with the piercer (10) located at the bottom of the measure (9).
The puncture should be performed with a sure movement, but with a sense of force, so that the pierced egg
does not break completely. The eggs should be pierced in their lower (thicker) part.

+ Place the pierced eggs on the tartan (5), pierced end up.

+ Make sure that the number of eggs placed in the tray matches the amount of water previously poured into the
machine.

+ Place the cover (1) on the base (7).

CAUTION! It is imperative that the egg-cooking process is carried out with the lid on. Cooking without

thelid can cause burns and damage to the appliance.

* Plug the appliance into the mains conforming with the parameters specified above.

e Turn on the appliance using the switch (8). Operation of the appliance is indicated by the indicator
light (8).

* The plate (6) starts to heat the water. Depending on the number of eggs and the desired degree of
firmness, it will take from about 4 to about 19 minutes to cook.

CAUTION! Hot steam escapes from the opening (2) during operation. Special care should be taken to
avoid burns.

Warning: Do not move the unit during operation - danger of burns.

+ When cooking is complete, the appliance will give a continuous beep and the indicator light (8) will go out.
+ Switch (8) to position "0" - the acoustic signal will fall silent.

+ Disconnect the unit from the power supply.

+ Carefully lift the cover (1) by holding the handle (3) only, so as not to burn yourself! Put the lid down.

CAUTION! When removing thelid, watch out for hot steam coming out. For your own safety, use oven gloves.
* Holding the handles (4) only, lift the tray (5) and place it together with the eggs under a stream of cold
water to stop the egg cooking process.

* Allowthebaseoftheunittocooldownandthencleanthewholeunit(see:“CLEANINGANDMAINTENANCE”).

CLEANING AND MAINTENANCE

* Turn off the device from the network before cleaning.

* Allow the unit to cool down completely before cleaning.

* Do not immerse the unit in water while washing up.

* The outside of the unit may be wiped over with a damp cloth and washing-up liquid.

* The exterior surfaces can be cleaned with a damp cloth and detergent.

» Wash the lid (1), the egg tray (5) and the measuring cup (9) in water with detergent, rinse thoroughly and dab
dry. Be careful when washing the measuring cup (9).

* The heater (6) can be dampened and then wiped off with a cloth soaked with detergent. Wipe with a clean
cloth soaked in clear water and wipe dry.

* Regularly remove limestone from surfaces that come into contact with water while the device is in use. Use citric
acid-based agents to decalcize surfaces. The recommendations of the descaling agent manufacturer should
be followed. When descaling the heater (6), special care must be taken to prevent the agent from entering the
appliance.

WARNING! The descaling agent must not be heated in the appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

» The appliance is made of materials which can be recycled.

* It should be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

WARRANTY
* This appliance is designed for domestic use only.
* It cannot be used for professional purposes or for other than the intended use.
 Improper use will nullify the guarantee.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

Vor der ersten Verwendung machen Sie sich bitte mit dem
Inhalt dieser Anleitung vertraut.

Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

1.
2.

o~ U1

Vor dem ersten Gebrauch machen Sie sich bitte mit der
ganzen Bedienungsanleitung bekannt.

Das Anschlusskabel des Verspeisungssockels soll an eine
Steckdose mit Schutzbolzen nach den in der Anleitung
angegebenen Parametern angeschlossen werden.

Das Gerat soll auf einer stabilen und trockenen Oberflache
aufgestellt werden.

Vor dem Einschalten soll man sich vergewissern dass es im
Wasserkocher Wasser gibt. Man soll den Wasserkocher ohne
Wasser nicht in Betrieb setzen. Das Wasser darf nicht uber
den markierten maximalen Stand eingefullt werden. Eine
Uberfiillung des Wasserkochers kann ein unkontrolliertes
Ausdringen von heiBem Wasser zur Folge haben (Gefahr einer
Befeuchtung der Stromanschlusse und Kurzschlussgefahr).
Lassen Sie nicht das Gerat ohne Aufsicht.

Das Gerat kann von den Kindern uber Lebensjahr benutzt
werden.

Personen, die korperliche, sensorische und geistliche
Beeintrachtigungen aufweisen oder keine ausreichenden
Erfahrung oder kein ausreichendes Wissen haben, konnen das
Gerat nur dann benutzen, wenn sie sich unter Aufsicht einer
anderen Person befinden oder uber einen sicheren Gebrauch
des Gerats und damit verbundene Gefahren unterrichtet
werden. Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen. Die
Reinigung und Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen,
durfen von den Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefuhrt
werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindern unter
Lebensjahr zu schutzen.

Ein unbeaufsichtigter am Netz angeschlossener oder heiBes
Wasser enthaltender Wasserkocher kann fur Kinder gefahrlich
sein.

Beim Waschen darf der Wasserkocher nicht ins Wasser
getaucht werden.
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10.
11.

12.

13.

14.
15.

Man soll auf den beim Kochen herauskommenden heiBen
Dampf aufpassen.

Das Gerat ist nur fur den Haushaltsgebrauch bestimmt.
Bei industrieller, bestimmungs- oder anleitungswidriger
Verwendung ubernimmt der Hersteller keine Haftung und
die Garantierechte erloschen.

Ein Wasserkocher mit beschadigtem Anschlusskabel darf
nicht benutzt werden. Im Fall einer Beschadigung soll man
sich mit dem Hersteller-Service in Verbindung setzen.
Reparaturen durfen nur durch eine autorisierte Servicestelle
durchgefuhrt werden. Alle Modernisierungen oder
Verwendung anderer Ersatzteile bzw. Elemente als die
Originalen ist verboten und gefahrdet den sicheren Gebrauch.
Der Wasserkocher darf nur mit dem beigelegten originalen
Sockel benutzt werden.

Das Unternehmen Eldom Sp. z 0. o. haftet nicht fur Schaden,
die durch unsachgemaBe Verwendung des Gerats entstehen.

WARNUNG: Die unsachgemafe Verwendung des Gerats kann
zu Verletzungen fihren.

VORSICHT!
Plastiktiten konnen geféahrlich sein! Erstickungsgefahr!
Bewahren Sie die Tlte sicher vor Kindern auf!

SONDERE SICHERHEITSANLEITUNG
WARNUNG! Wahrend des Betriebs entweicht heiBer Dampf aus der Deckeloffnung (2). Beim Anheben des
Deckels (1) tritt heiBer Dampf aus. Verbrennungsgefahr!

+ WARNUNG! Messbecher (9) enthalt einen Eierstecher (10)! Seien Sie vorsichtig bei der Handhabung des
Messbechers. Verletzungsgefahr!

+ Das Gerat erwarmt sich sehr schnell und kiihlt sehr langsam ab. Achten Sie daher standig auf heiBes Wasser und
Dampf, der wahrend des Betriebs des Gerats auftritt. Beriihren Sie nur die Griffe (31 4).

+ Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht mit diesem Gerat geliefert wurde!

+ Stellen Sie das Gerat nicht neben heiBen Geraten (z. B. neben Herd oder Backofen).

+ Dieses Gerat ist nur zum Kochen von Eiern geeignet. Mit diesem Gerat durfen keine anderen Lebensmittel
erhitzt werden.

+ Verwenden Sie dieses Gerat nicht ohne Deckel (1) und ohne Eierschale (5).
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BEDIENUNGSANLEITUNG
EIERKOCHER EM101C

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG TECHNISCHE DATEN
Deckel Leistung: 320-380W
Dampfoffnung Versorgungsspannung: 220-240V ~ 50-60Hz
Deckelgriff

Halter fur Eiertrager

Eiertrager

Heizplatte

Geratesockel

Schalter mit Kontrollleuchte

. Messbecher

0.Eierpiekser

BO®ONoOOAE®WDNE

BESTIMMUNG
Mit dem Eierkocher EM101 konnen Sie Eier sowohl weich als auch hart kochen. Es konnen bis zu 1-7 Eier auf
einmal zubereitet werden.

GEBRAUCH

+ Uberpriifen Sie vor der Verwendung, ob das Gerit vollstindig und unbeschadigt ist. Entfernen Sie alle
Transportsicherungen.

+ Stellen Sie den Geratesockel (7) auf eine ebene, trockene, stabile und hitzebestandige Unterlage. Um einen freien
und sicheren Zugang zum Gerat zu gewahrleisten, missen sie es auf einer angemessenen Hohe stellen.

+ Das Gerat wird beim Betrieb sehr heiB. Aus diesem Grund muss zu den Seiten des Gerats ein Abstand von
mindestens 5 cm eingehalten werden.

+ Achtung: Bei der ersten Verwendung kann es zu einem herstellungsbedingten Geruch kommen. Das ist
normal und klingt nach einiger Zeit wieder ab. Der Raum sollte gut geliiftet werden, z. B. durch Offnen eines
Fensters.

BEDIENUNG
Bis zu 7 Hiihnereier konnen in einem Kochvorgang zubereitet werden. Es sollten immer nur frische Eier
verwendet werden.

Messbecher (10)
Auf dem Messbecher befinden sich 3 Markierungen zum Abmessen der richtigen Wassermenge. Jede Markierung
entspricht einem anderen Kochgrad der Eier.

+ ,,SOFT“ - weichgekochte Eier
+ ,MEDIUM" - halbweiche (mittlere) Eier
+ ,HARD*“ - hartgekochte Eier

In jedem Fall konnen 1 bis 7 Eier gekocht werden

ACHTUNG! Der Messhecher ist mit einem Eierpiekser ausgestattet - achten Sie darauf, sich nicht zu
verletzen.

ACHTUNG! Das Endergebnis des Kochvorgangs héngt maligeblich von der GroRe der Eier, ihrer Frische
und ihrer Ausgangstemperatur ab. Bei sehr grof3en oder sehr kleinen Eiern kann der Kochvorgang eine
andere Wassermenge erfordern als auf dem Messbecher angegeben. Das Endergebnis wird auch durch
das verwendete Wasser, den atmospharischen Druck und die Umgebungstemperatur beeinflusst.
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ACHTUNG! Die Eier missen rechtzeitig aus dem Kihlschrank genommen und vor dem Zubereiten des
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Gerats unbedingt gewaschen werden. Bei Eiern, deren Temperatur in der N&he der Zimmertemperatur
liegt, ist die Wahrscheinlichkeit geringer, dass sie beim Kochen zerbrechen. Das Anstechen von
Eierschalen verringert die Bruchgefahr zusétzlich. Die Eier sollten an der Unterseite angestochen
werden.

+ Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht eingeschaltet und mit dem Netzwerk verbunden ist.

+ Geben Sie mit Hilfe eines Messbechers (9) die fur die Anzahl der Eier und den gewiinschten Kochgrad
erforderliche Menge an sauberem Wasser auf die Heizplatte (6).

+ Stellen Sie einen Eiertrager (5) auf den Sockel.

+ Die zu kochenden Eier sollten mit dem Eierpiekser (10) am Boden des Messbechers (9) leicht angestochen
werden. Stechen Sie das Ei mit einer sanften, aber festen Bewegung an, so dass das angestochene Ei nicht
vollstandig zerbricht. Die Eier sollten in ihrem unteren (dickeren) Teil angestochen werden.

+ Die angestochenen Eier mit dem angestochenen Teil nach oben auf den Eiertrager (5) legen.

+ Achten Sie darauf, dass die Anzahl der in den Eiertrager eingelegten Eier mit der zuvor ins Gerat eingefiillten
Wassermenge iibereinstimmt.

+ Setzen Sie den Deckel (1) auf den Sockel (7).

ACHTUNG! Der Eierkochvorgang muss unbedingt mit geschlossenem Deckel erfolgen. Das Garen ohne
Deckel kann zu Verbrennungen und Schaden am Geréat fihren.

+ SchlieBen Sie das Gerat an ein Netzwerk an, das die oben genannten Parameter erfillt.

+ Schalten Sie das Gerat mit der Taste (8) ein. Der Geratezustand wird durch die Kontrollleuchte (8) angezeigt.

+ Die Heizplatte (6) beginnt, das Wasser zu erhitzen. Je nach Anzahl der Eier und dem gewiinschten Kochgrad
betragt die Kochzeit zwischen 4 und 19 Minuten.

ACHTUNG! Wéhrend des Betriebs tritt heiRer Dampf aus der Offnung (2) aus. Besondere Vorsicht ist
geboten,um Verbrennungen zu vermeiden.

Warnung! Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht - Verbrennungsgefahr.

+ Nach Beendigung des Kochvorgangs gibt das Gerat einen ununterbrochenen Signalton ab und die
Kontrollleuchte (8) erlischt.

+ Schalten Sie den Schalter (8) auf Position "0" - der Signalton verstummt.

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

+ Heben Sie den Deckel (1) vorsichtig nur am Griff (3) an, um sich nicht zu verbrennen! Legen Sie den Deckel ab.

ACHTUNG! Wenn Sie den Deckel abnehmen, achten Sie darauf, dass kein heiBer Dampf austritt. Zu Ihrer
eigenen Sicherheit sollten Sie Ofenhandschuhe tragen.

+ Heben Sie den Eiertrager (5) nur an den Haltern (4) an und halten Sie sie zusammen mit den Eiern unter einen
kalten Wasserstrahl, um den Kochvorgang zu stoppen.

+ Warten Sie, bis der Geratesockel abgekiihlt ist und reinigen Sie dann das Gerat (siehe: ,,REINIGUNG UND
WARTUNG*).

REINIGUNG UND WARTUNG

+ Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung vom Netzwerk aus.

+ Reinigen Sie nur das abgekiihlte Gerat.

+ Wahrend des Waschens darf das Gerat nicht in Wasser getaucht werden.

+ Die AuBenflachen konnen mit einem feuchten Tuch und Spiilmittel gereinigt werden.

+ Den Deckel (1), die Eierschale (5) und den Messbecher (9) in Wasser mit Spulmittel waschen, griindlich
abspiilen und trocken tupfen. Beim Waschen des Messbechers (9) vorsichtig sein.

+ Die Heizung (6) kann angefeuchtet und anschlieBend mit einem mit Reinigungsmittel getrankten Tuch
abgewischt werden. Mit einem sauberen, mit klarem Wasser getrankten Tuch abwischen und trocken
abwischen.

+ Entfernen Sie regelmaBig Kalkstein von Oberflachen, die mit Wasser in Beriihrung kommen, wahrend das
Gerat in Betrieb ist. Verwenden Sie zum Entkalken von Oberflachen Mittel auf Basis von Zitronensaure. Die
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Empfehlungen des Herstellers des Entkalkungsmittels sind zu beachten. Beim Entkalken der Heizung (6) ist
besonders darauf zu achten, dass das Mittel nicht in das Gerat gelangt.
* ACHTUNG! Das Entkalkungsmittel darf nicht im Gerat erwarmt werden.

UMWELTSCHUTZ
+ Das Gerat ist aus wieder verwendbaren oder recyclebaren Stoffen gebaut.
+ Es soll an einer entsprechenden fiir Recycling elektrischer und elektronischer Gerate zustandigen.
+ Sammelstelle abgegeben werden.

GARANTIE
+ Das Gerat ist fir den Privatgebrauch im Haushalt bestimmt.
+ Es darf nicht fiir berufliche Zwecke benutzt werden.
+ Bei unrichtiger Bedienung erlischt die Garantie.
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MEPbl BE3OIMNACHOCTH

1.

o

o

10.
11.

12.

Mepes  nepBbiM  MCMONb30BAaHMEM  BHMMATEJIbHO
NPOYTUTEAAHHYI0 MHCTPYKLMIO.

CeTeBOM WHYP BKJ/IIOYATb TOJIbKO B CETb C HaNpAXeHWeM
yKa3aHHbIM B MHCTPYKLMM, B PO3ETKY C 3aLUMTOM.

CraBbTe YalHMK Ha YCTOMUMBYIO M CYXYHO MOBEPXHOCTb.
MNepeABK/IO4EHMEMYAOCTOBEPTECD,  YTOBYAMHWUKEHAXOAMTCA
BoAa. He BK/l0YanTe YalHMK 6€3 BOpbI.

He 3aneBanTe YalMHMK BOAOM Bbile OTMETKM MAaKCMMAJIbHOTrO
YpOBHSA. B NpoTMBHOM C/lyyae BoAa GyJeT nepesmBathCs 3a
KpaM YaMHMKa (onacHOCTb nonajaHMsa BoAbl Ha NPoBoAA U
KOPOTKOrO 3aMblKaHMA).

He ocTaBniaTb 6€3 npucMmoTpa.

ety ctaple 8 net, mMua C orpaHUY4eHHbIMU (OU3UHECKMMM,
YMCTBEHHbIMM UJIM CEHCOPHBIMM BO3MOXKHOCTAMM M/IU KE ML
C OrpaHUYEHHbIM OMbITOM M 3HAHUAMM MOTYT MOJIb30BATHCA
NPUGOPOM UCKJIIOYUTENIBHO B CUTYaLMM, KOra HAX0AATCA Noj,
KOHTPOJIEM MU }KE NPOLLZIM MHCTPYKTAXK B 06/1aCTW 6€30MacHOCTM
MCMO/Ib30BaHWA NPUGOPa U 03HAKOMMJIUCh C YrPO3amMM B 06/1aCTH
MCMONb30BaHUA Nprbopa. JeTi He MOryT UrpaTbCs MPUGOPOM.
YncTKa M yxo MOTYT BbINOJIHATCA AETbMM TOJIbKO MO/ KOHTPO/IEM
nosb3osaresieit. Cneayet 06pat1Tb 0C060€ BHMMaHKE Ha nprbop
M CETEBOM LWHYP B CUTYaLMK AeTen Mnaawe 8 fieT.

HalHMK, BK/KOYEHHbIM B CETb WM COAEPXALIMM O PAYYIo
BOAY, OCTABJ/IEHHbIM 6€3 MPUCMOTPA - MOKET ObiTb OMACEH AN
fleTen.

Bo Bpems YACTKM He MOrpyKanTe YamuHWK B BOAY.
HeobxoamMmMo obpaliatb BHMMaHWE Ha Map BO BpeMs
KUNAYEHWS BOAbI.

YCTpOMCTBO NpeaHa3HauYeHo A1 GbITOBOro MCMoJ/Ib30BaHMs,
NPV NPOMbILLIEHHOM MCMO/Ib30BaHMM, HE COOTBETCTBYIOLLEMY
JAHHOM MHCTPYKUMW MAM HE B COOTBETCTBUM C JAHHOM
MHCTPYKLMEN NPO3BOAMUTE/Ib HE HECET OTBETCTBEHHOCTH, a
YCTPOMCTBO HE NOAJIEXMT FrapaHTHM.

Ke MOXHO NPUMEHATb YCTPOMCTBO C NOBPEXAEHHBIM CETEBbIM
LUHYPOM. B ciiyyae noBpexaeHus Heo6xoaMMo 06paTHUTLCS B
cepBuC LeHTp npousBoamTens. CepBuC LEHTPbI NoAaHbl B
NpUAoXeHUN U Ha www.eldom.eu.
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13. KEMOHT MOXeT ObITb NPOU3BEAEH TOJIbKO aBTOPM30BaHHbIM
CEpBMUC LIEHTPOM. 3anpeLlarTcsa Kakue Mb6o nonpasku Mu
MCMO/Ib30BaHME [PYrMX YEM OPUIMHA/IbHbIE 3aNacHbIX YacTew
MW 3IEMEHTOB YCTPOMCTBA, YTO MOKET OMACHBIM.

14. YalHUK MOXKET 6biTb MCNOJIb30BaH TOJIbKO C OPUrMHA/IbHOM
NoACTABKOM.

15. ®upma Eldom sp. z 0. 0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a
BO3MOXHbIMYLIEP6, KOTOPbIMMOXETBO3HUKHYTbBPE3Y/bTaTe
HENPaBU/IbHOIO MCMO/Ib30BaHMS YCTPOMCTBA.

NMPEOQOYNPEXOEHUE: HenpaBunbHoe wucnonb3oBaHue
YyCTPOMUCTBA MOXET NPUBECTMU K TPaBMaM.

BHUMAHUE! MonuatuneHoBbIW NaKeT MOXET ObITb ONAaCHbIM
— 4yTOoObIN36EXaTbyAYLLEHUAMELLKOM, HEOOX0AMMOXPaHUTb
ero B HegocsiraeMoM Ansa MnageHueB U ManeHbKUX Aeteun
mMecTe.

CnELlVIAHbeIE YKA3AHWA MO BE3OMACHOCTH
BHUMAHME! Bo Bpems paboTbl 13 OTBEPCTMA A/ BbiNycKa napa (2) BbIXOAMT ropsyui nap. Fopaumit nap
BbIXOAMT NPU NOAHATUM KPbIWKK (1). OnacHOCTb oxoros!

- BHUMAHMUE! B mepHOM cTakaHe (9) HaxoAMTCs NPo6OMHMK Ans auy (10)! ByabTe OCTOPOXKHbI Mpu
MCMoNb30BaHNM MEPHOro cTakaHa. OnacHOCTb TpaBMMpOBaHMsA!

- YCTpOMCTBO 04eHb GbICTPO HAarpeBaeTCs M OYeHb MEANIEHHO OCTbiBaeT. M03TOMy HeO6XOAMMO MOCTOSIHHO
o6pallaTb BHMMaHWe Ha ropsidyro BoAy M nap, BbixoAsLime npu paboTe npubopa. MpuKacalTech TObKO
K pydkam (3n 4).

- He ucnonb3y¥Te NpuHaNeKHOCTH, HE BXOASALLME B KOMIMJIEKT NOCTaBKM JaHHOIO yCTPOMCTBa!l

- He cTaBbTe NpM6Op PALOM C rOPSYMMM NPUGOPaMM (HaNpUMEp, PAAOM C NJIMTOM UK AYXOBKOM).

- JTOT NpMGOP NOAXOAMT TONIbKO A/1S NMPUrOTOBNEHUS AWL. He pasorpeBaiTe Apyrue nuLLeBble NPOAYKTbI
C MOMOLLbIO 3TOrO Npubopa.

- He mcnonb3yite 370T Npu60op 6€3 KpbilKkK (1) 1 6e3 noTka Ans auuy (5).
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WHCTPYKLUUA NO 3KCMIYATALIUK
AALEBAPKA EM101C

OBLLEE OMUCAHUE TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
Kpbliwka MolHocTb: 320-380 Bt
OTtBepcTHe anA napa HanpsixeHue B ceTu: 220-240B ~ 50-60 'y

Pyuka KpbiLwKm

[Jepxatenb notka Ana auy

JloToK ana auy,

[nacTMHa TennoobmMeHHMKa

OcHoBaHKe npubopa

BbIK/toYaTe b C MHAMKATOPHOM IAMMOYKOM
. MepHblIl CTaKaH Ans BoAbl

0. MpokanbiBatenb AuL

BO®O®NoOOAWDNE

HA3HAYEHUE
AryeBapka EM101 mcnosib3yeTcs 418 NPUroTOBAEHMSA AWML, Kak BCMATKY, TaK M BKPYTY. 3a OAMH pa3 MOXKHO
NPUroToBUTbL A0 1-7 AnL.

UCMOINb30BAHUE

+ TepeA MCMoNb30BaHMEM NMPOBEPbTE YCTPOMCTBO HA KOMMIEKTHOCTb M OTCYTCTBME NOBPEXAeHUM. CHUMUTE
BCe YCTPOMCTBA AN DMKCaLmu Npy TpaHCMOPTMPOBKE.

+ YcTaHOBMTE OCHOBaHWe mpubopa (7) Ha pOBHY, CYXYH, YCTOMYMBYIO M TEPMOCTOMKYIO NMOBEPXHOCTD.
YTo6bl 06€cneunTb CBOGOAHbINM M Ge30MmacHbIM AOCTYN K YCTPOMCTBY, OHO AOJIKHO 6biTb PAcrosioXeHo Ha
COOTBETCTBYHOLLEN BbICOTE.

+ Bo Bpems pa6oTbl NpUGOpP CMIbHO HarpeBaeTcs. Mo 3ToM NpuuMHE C 60KOB YCTPOMCTBA JOIKHO 6bITb
o6ecrneyeHo NPOCTPAHCTBO He MeHee 5 CM.

+ BHumaHue: Tpu nepeoM MCMO/b30BAHMM MONKET MOSIBUTHCA 3amax, ABAAIOWMICA CNeAcTBMEM Mpouecca
NPOM3BOACTBA. JTO HOpPMasibHOe fB/IEHWE, KOTOPOE MPOXOAMT Yepe3 HeKoTopoe BpeMs. KomHaty creayet
XOPOLLO NPOBETPUTb, HAMPUMEP, OTKPbITb OKHO.

UCMNMOJIb3OBAHUE
3a OAMH CEaHC MPUrOTOB/IEHMA MOXHO CBapWTb A0 7 KYpuHbIX AWu. Bcerga cnegyet mMcnonib3oBaTb TOJIbKO
CBeXMe anua.

MepHbili cmakaH (10)
Ha MepHOM cTakaHe ecTb 3 AefleHus A1s OTMepMBaHWUsA HYXKHOTO Ko/MuYecTBa Bogbl. Kaxkzoe aeneHve
COOTBETCTBYET Pa3HOM CTEMNEHM NMPUrOTOBIEHUA ANLL.

+ «SOFT» - 1A, CBapEHHbIE BCMATKY
+ «MEDIUM» - monymarkue (cpeaHue) smua
+ «HARD» - AU, CBapeHHble BKpYTYiO

B Kaxom cnyyae MOXHO NpMroToBuTb OT 1 J0 7 Anu

BHUMAHUE! MepHbin cTakaH Ans Boabl OCHAWeH HaKOHEYHWKOM Afisi MpoKanbiBaHUA Aul - 6yabTe
OCTOPOXHbI, YTOObI HE MOPAHUTbLCS.

BHUMAHME! KoHe4HbI pe3ynbTaT npoLecca Bapky B peluatolieil CTeNeHn 3aBUCUT OT pa3mepa AuL, ux
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CBEXEeCTU M HauyanbHOW TemnepaTtypbl. [N O4YeHb KPYMHbIX UMM OYEeHb MENKWUX AUl B mpouecce
NPUroTOBNEHUSI MOXET MOTPeGoBaTLCA MHOE KONMMYECTBO BOAbI, YEM yKa3aHO Ha MEPHOM CTakaHe.
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Ha KoHeuHbI pe3ynbTaT Takxe BRMAOT Mcnonb3yemas Boja, aTMoccdepHoe AaBrieHWe M TemnepaTtypa
OKpYy>Katowen cpeabl.

BHUMAHME! fiiua Heo6xoanMMo 3abnaroBpeMeHHO AOCTaTb M3 XONoAWNbHMKA U 06f3aTeNnbHO BbLIMbITh
nepen npurotoBneHueM. fiua, Temnepatypa KOTOPbIX Onv3ka K KOMHaTHOMW, MOCTENEHHO TepsT
CKJIOHHOCTb K MOSIBNIEHVIO TPELUH BO BpeMs roToBku. MpokanbiBaHue vl elle Gonblue CHUXAeT puUCK
nosiBNeHUs TpewwmH. fiula cnegyeT NpoKanbiBaTb B HUXHENR YacTy.

+ Y6eauTech, YTO YCTPOMCTBO HE BK/IOYEHO M HE MOAK/IIOHEHO K CETH.

+ Hanelite He06X0AMMOE KONMYECTBO YUCTOM BOZbI, B 3aBUCMMOCTM OT KOJIMHECTBA UL M XKEeAaeMOM CTENeHM
NPUroTOB/IEHUA, HA NANTY (6) C NOMOLLbIO MEPHOr O CTakaHa (9).

+ YcTtaHoBMTE NOTOK (5) Ha OCHOBaHMe.

+ AMua, KoTopble HEOBXOAMMO MPUroTOBMUTb, C/lefyeT aKKypaTHO MPOKOJIOTb C MOMOLLbIO MPOKasbiBaTens,
pacrnosio}eHHOro Ha JjHe MepHoro ctakaHa (9). Mpokon cnefyet BbINONHATL YBEPEHHbIM ABMMEHWUEM, HO C
YMEPEHHOM CM/I0M, YTO6bI MPOKO/IOTOE AMLO He pacTpecKkanoch. fAua cnegyeTt NpoKosioTb B HUXHeN (6onee
TOJICTOM) YacTu.

+ TonoxuTte NpoKONOThIE AMLA B IOTOK (5), MPOKOIOTHIM KOHLIOM BBEPX.

+ Y6eautechb, 4TO KOJIMYECTBO AWL, MOMELLEHHBIX B IOTOK, COOTBETCTBYET KOIMYECTBY BOZbI, paHee 3a/MToM B
npuoop.

+ YcTaHoBMTE KpbILLKY (1) Ha ocHoBaHMe (7).

BHUMAHME! Mpouecc Bapku sivy 06s3aTeNnbHO [OJMKEH MPOXOAUTb MPX HAKPbITOM KPbILLKE.
MpurotoBneHne NuLM 6e3 KPbILWKM MOXET NPUBECTM K OXKOraM 1 NoBpexaeHuo npubopa.

+ ToAKNYMTE YCTPOMCTBO K CETH, KOTOPas COOTBETCTBYET XapaKTEPUCTMKAM, YKasaHHbIM Bbille.

+ BK/louMTE YCTPOMCTBO C MOMOLLbIO KHOMKM (8), O paboTe yCTpoMCTBa CUrHaNM3UpyeT KOHTPO IbHAsA laMnoyKa
(8).

+ MauTa (6) HauMHaeT HarpeBaTb BOAY. B 3aBMCMMOCTM OT KOIMYECTBA AL, M KEIAEMOM CTENEHWU KPYTOCTH,
NPpUroToB/IEHUE 3aMMET OT 4 0 19 MUHYT.

BHUMAHUE! Bo Bpems paboTbl U3 oTBepcTUsA (2) BbIxoauT ropsumii map. Cnepyer cobniopare ocobyto
OCTOPOXHOCTb, YTOObI M30bexaTb oxoroB. lMpeaynpexaeHne: He nepemelyante ycTpocTBO BO BpeMst
paboThbl - ONAaCHOCTb OXOroB.

+ Mo OKOHYaHWM NPUrOTOBEHMS NMPUGOP MOAACT NMPOAOJIKUTENbHBINM 3BYKOBOM CUIHaz, a MHAMKaTop (8)
roracHer.

+ Tepeknioyatenb (8) B MonoxeHue «0» - aKyCTUYECKMIM CUIHaN 3aTUXHET.

+ OTK/I0YMTE YCTPOMCTBO OT UCTOYHMKA MUTAHMS.

+ OCTOPOXHO NOAHUMMTE KPbILLKY (1), AepKach TONbKO 3a PyuKy (3), YT06bl He 063keybcA! CHUMMTE KPbILLKY.

BHUMAHMUE! Mpu cHATUM KpbIWKK crieguTe 3a Tem, YTOObl He 00OXe4ybCcA ropAYuM napom. Ans
obGecneyeHusi COGCTBEHHOW 6€30MacHOCTU UCTONb3YHTe NPUXBATKM.

v [lepxa TO/bKO 3a pyuKw (4), NOAHUMMTE JIOTOK (5) M MOMECTUTE ero BMeCTe C AMLaMM NOA CTPYH XOI04HOM
BO/}bl, YTOObI OCTAHOBMTb NPOLIECC BapKM AL,
+ [laTeO0CHOBaHMIOYCTPOMCTBAOCTbITh, asaTreMoumncTuTeBceycTporcTBo(cM: «YACTKAUOBCTYXKUBAHUE »).

YUCTKA U OBCNYXUBAHUE

+ Tepea 04MCTKOM 0TCOEAMHUTE NPUGOP OT CETH.

+ He umcTuTe NpubOp, MOKa OH He OCTbIHET.

+ [p1bop Henb3Aa norpyxatb B BOZY BO BPEMA YMCTKMU.

+ BHeLlHKWe NOBEPXHOCTH MOXKHO OYUCTUTb BIAKHOM TKAHbIO C KMAKOCTBIO /11 MbITbS MOCYAbI.

+ BbIMOMTE KpbIWKY (1), 10TOK AAs AnL (5) M MEPHbIM CTaKaH (9) B BOAE C MOKOLLMM CPEACTBOM, 3aTEM TLLATE/IbHO
onosocHuTe 1 BbicylwmTe. Cobt0aiTe 0CTOPOKHOCTb MPU MbITbE MEPHOTO CTaKaHa (9).

+ HarpeBatesb (6) MOXHO YBNIaXKHMUTb, a 3aTeM NPOTEPETH TKaHbio, CMOYEHHOM B MotoLLEM cpeAcTBe. MpoTpute
YMCTOM TPANKOM, CMOYEHHOM B YACTOM BOAE, A 3aTEM BbITPUTE HACyXO.
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Bo Bpems 3Kcn/yatauuu HEOBXOAMMO PEryaspHO YAansTb HaKuMb C MOBEPXHOCTEN, KOHTAKTMPYHOLMX
C BOZIOM. Mcnonb3yite cpefcTBa ANA YAANEHWUS HAKMMKM Ha OCHOBE JIMMOHHOM KMC/IOTbI /1 OUYMCTKM
MOBEPXHOCTEN OT Hakunu. CnejyeT yuuTbiBaTb PEKOMEHZAUMM MPOM3BOAMTENA CPEACTBA A/1A yAaneHus
Hakunu. Npu OUMCTKE HarpeBaTens oT Hakunu (6) cobofanTe 0cobyl OCTOPOXKHOCTb, YTOGbI CPEACTBO HE
nonaso BHyTpb nNpuéopa.

BHUMAHME! CpescTBo Ana yAaneHUs HakunM He JOMIKHO HarpeBaTbCcs B nmpubope.

3ALLUTA OKPYXAILLEN CPE[bI
npu6op U3roTOBJIEH M3 MaTEPHA/IOB, KOTOPbIE MOFYT MCMOJ/Ib30BaHbl BTOPUYHO,
nepegarte npuéop B CNeuuamMsnpoBaHHbIM NYHKT ANS JasbHEMWEN YTUAM3aLMU.

FAPAHTUA

YCTPOWCTBO NpeAHa3Ha4YeHo TOIbKO AN AOMALLHEro UCMO/b30BaHMs,
B C/ly4ae HenpaBMIbHOM 3KCMlyaTaLmm rapaHTMsA He ABISETCA JeMCTBUTEIbHOM.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

Antes de usar el aparato por favor lea todas las instrucciones.
Se recomienda conservar este manual de instrucciones para
futuras consultas.

1.
2.

—\\O.m

11.

Antes del primer uso, lea atentamente todo el contenido de
este manual.

El cable de conexion de la base de alimentacion debe estar
conectada a la toma conconexion a tierra con los parametros
conformes a las de instruccion.

Desconecte el aparato de la red siempre tirando del enchufe,
no del cable.

Hay que poner el dispositivo sobre una superficie plana, seca
y estable.

Desconecte el dispositivo si no esta ya en uso y antes de
limpiarlo.

Antes de encender el hervidor hay que asegurarse de que
el agua esta en la jarra. no se puedeencender el hervidor sin
agua.

No vierta agua por encima del nivel maximo en una jarra. La
cantidad demasiada del aguaamenaza con no controlada
salida de agua caliente lo que puede causar la inundacion de
lasconexiones eléctricas y el cortocircuito.

No deje el dispositivo sin vigilancia.

No utilice al aire libre.

. El aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8 anos

y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o sin suficiente experiencia y conocimientos
solo cuando estan bajo la supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y los riesgos
potenciales. Los ninos no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento que corren a cargo del usuario
no pueden ser realizados por nifos sin supervision. Proteger
el aparato y el cable de alimentacion de los niflos menores de
8 anos.
El hervidor conectado a la red o con un contenido de agua
caliente - dejado desatendido puede ser peligroso para los
ninos.
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12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.

19.
20.

21.

22.

Durante el lavado no sumerja la jarra en agua.

No coja el dispositivo con las manos mojadas.

No mueve o no lleve durante el uso.

No coloque la unidad cerca de fuentes de calor.

Se puede utilizar el hervidor solo con el base original.

Hay que tener cuidado con un vapor caliente que sale del
hervidor mientras de coccion.

El dispositivo esta disefiado solo para uso doméstico, en el
caso de la explotacion industrial, incompatible con el uso
previsto o en contra de este instruccion, el distribuidor no
asume ninguna responsabilidad y los derechos relacionados
con la garantia expiraran.

No utilice la jarra con un cable de conexion daiado.

Si el cable de alimentacion esta danado, para evitar la
necesidad de riesgos hay que reemplazarlo en el Servicio del
Fabricante.

Se puede reparar el dispositivo solo en un centro de servicio
autorizado (una lista de servicios enel anexo y en www.eldom.
eu). Cualquier modernizacion o el uso de piezas no originales
estaprohibido y amenaza al uso seguro.

La compania Eldom Sp. z 0o no sera responsable de los dafos
resultantes de un uso indebido del dispositivo.

ADVERTENCIA: El uso inadecuado del aparato puede causar
lesiones personales.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro: para
evitar el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse fuera del
alcance de los bebés y nifios pequefios.

INTRODUCCION ESPECIAL DE SEGURIDAD
iADVERTENCIA! Sale vapor caliente por la salida de vapor (2) durante el funcionamiento. Sale vapor caliente
cuando se levanta la tapa (1). jPeligro de quemaduras!

+ {ADVERTENCIA! El vaso medidor (9) contiene una picazon de huevos (10)! Tenga cuidado al manipular el vaso
medidor. jPeligro de lesiones!

+ El aparato se calienta muy rapido y se enfria muy lentamente. Por lo tanto, aseglrese de que el agua caliente y
el vapor se producen durante el funcionamiento del dispositivo. Solo toque las empufaduras (3 i 4).

+ iNo utilice ninglin accesorio que no se haya suministrado con este dispositivo!

+ No coloque el aparato junto a aparatos calientes (por ejemplo, junto a la estufa o al horno).

+ Este aparato solo es adecuado para cocinar huevos. Este aparato no debe utilizarse para calentar otros alimentos.

+ No utilice este dispositivo sin tapa (1) ni cascara de huevo (5).
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MANUAL DE INSTRUCCIONES
HERVIDOR DE HUEVOS EM101C

DESCRIPCION GENERAL ESPECIFICACIONES
Tapa Potencia: 320-380W
Abertura de vapor Tension de alimentacion: 220-240V ~ 50-60Hz

Mango de la tapa

Soporte para bandeja de huevos
Bandeja de huevos

Placa de coccion

Base del aparato

Interruptor con indicador luminoso
. Medidor de agua

0. Perforador de huevos

BOOoONoO®WNE

USO CONFORME
El hervidor de huevos EM101 se utiliza para cocinar huevos tanto blandos como duros. Se pueden preparar de
1a7huevos alavez.

uso

+ Antes de utilizar, compruebe que el aparato esté completo y sin dafos. Retire todas las protecciones de
transporte.

+ Coloque la base del aparato (7) sobre una superficie plana, seca, estable y resistente al calor. Para garantizar
un acceso libre y seguro al aparato, debe colocarse a una altura adecuada.

+ El aparato se calienta mucho durante su funcionamiento. Por esta razon, se debe dejar un espacio de al menos 5
cm desde los lados del aparato.

+ Nota: Durante el primer uso, puede emitirse un olor resultante del proceso de fabricacion. Se trata de un
fendmeno normal que desaparece después de algun tiempo. La habitacion debe estar bien ventilada, por
ejemplo, abriendo una ventana.

OPERACION
Se pueden cocer hasta 7 huevos de gallina en una sola sesion de coccion. Solo deben utilizarse huevos frescos.

Medidor (10)

Hay 3 graduaciones en el medidor para medir la cantidad correcta de agua. Cada graduacion corresponde a un
grado diferente de coccion de los huevos.

+ «SOFT~»: huevos pasados por agua

+ «MEDIUM»: huevos medio duros

+ «HARD»: huevos duros

En cada caso, se pueden cocer de 1 a 7 huevos

/ATENCION! El medidor de agua esta provisto de una punta para pinchar huevos; tenga cuidado de no
hacerse dafo.

JATENCION! El resultado final del proceso de coccion DEPENDE PRINCIPALMENTE DEL TAMANO DEL
HUEVO, su frescuray su temperatura inicial. Para los huevos muy grandes o muy pequefos, el proceso
de coccion puede requerir una cantidad de agua diferente a la marcada en el medidor. En el resultado
final también influyen el agua utilizada, la presién atmosféricay latemperatura ambiente.

JATENCION! Los huevos deben sacarse del frigorifico con antelacién y es necesario lavarlos antes de
cocer. Los huevos cuya temperatura es semejante a la temperatura ambiente pierden gradualmente
su tendencia a romperse durante la coccién. La perforacion de los huevos reduce ain mas el riesgo de
ruptura. Los huevos deben perforarse en su parte inferior.
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+ Aseglrese de que el aparato no esté encendido y conectado a la red.
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+ Vierta la cantidad necesaria de agua limpia, en funcion del nimero de huevos y del grado de coccion deseado,
en la placa (6) utilizando el medidor (9).

+ Coloque una bandeja (5) sobre la base.

+ Los huevos que se van a cocer deben perforarse suavemente con el perforador (10) situado en el fondo del
medidor (9). La perforacion debe realizarse con un movimiento seguro, pero con cuidado para que el huevo
perforado no se rompa completamente. Los huevos deben perforarse en su parte inferior (mas gruesa).

+ Coloque los huevos perforados sobre la bandeja (5), con la punta perforada hacia arriba.

+ Aseglrese de que el nimero de huevos colocados en la bandeja coincide con la cantidad de agua vertida
previamente en el aparato.

+ Coloque la tapa (1) sobre la base (7).

/ATENCION! Es imprescindible que la coccién de los huevos se realice con la tapa puesta. Cocer sin la tapa
puede causar quemaduras y dafios en el aparato.

+ Conecte el aparato a la red conforme a los parametros indicados anteriormente.

+ Apague el aparato con el botdn (8). El funcionamiento se indica mediante una luz indicadora (8).

+ Laplaca (6) comienza a calentar el agua. Dependiendo del nimero de huevos y del grado de su dureza
deseado, tardaran entre 4y 19 minutos en cocerse.

J/ATENCION! El vapor caliente sale por la abertura (2) durante el funcionamiento. Tenga especial cuidado
paraevitar guemaduras.

Advertencia: No mueva el aparato durante el funcionamiento: peligro de quemaduras.

+ Una vez finalizada la coccion, el aparato emitira un pitido continuo y el indicador luminoso (8) se apagara.

+ Ponga el interruptor (8) en la posicion «0»: el pitido desaparecera.

+ Desconecte el aparato de la alimentacion.

+ Levante con cuidado la tapa (1) sujetando solo el asa (3) para no quemarse. Ponga la tapa de lado.
/ATENCION! Al retirar la tapa, tenga cuidado con el vapor caliente emitido. Por su propia seguridad,
utilice guantes de cocina.

+ Sujetando solo las asas (4), levante la bandeja (5) y cologuela junto con los huevos bajo un chorro de agua fria
para detener el proceso de coccion.
+ Deje que la base del aparato se enfrie y luego limpie toda la unidad (ver: «<LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO>).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Apague el dispositivo de la red antes de limpiarlo.

No limpie el aparato hasta que se enfrie.

No sumergir el aparato en agua durante el lavado.

Las superficies exteriores pueden limpiarse con un pano himedo y detergente.

Lavar la tapa (1), la cascara (5) y el vaso medidor (9) en agua con detergente, enjuagar bien y secar. Hay que

tener cuidado al lavar el vaso de medicion (9).

+ El calentador (6) puede humedecerse y luego limpiarse con un pano empapado en detergente. Limpiar con
un pano limpio empapado en agua claray limpiar en seco.

+ Retire regularmente la piedra caliza de las superficies que entren en contacto con el agua mientras el equipo esté
en funcionamiento. Utilice medios a base de acido citrico para descalcificar superficies. Deberan seguirse las
recomendaciones del fabricante del descalcificante. Al descalcificar el calentador (6), debe prestarse
especial atencion a que el producto no entre en el aparato.

+ JATENCION! El agente descalcificador no debe calentarse en la maquina.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

+ El dispositivo esta hecho de los materiales que pueden ser reutilizados o reciclados.

+ Hay que entregarlos al punto apropiado, que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos eléctricos y
electronicos.

GARANTIA
+ El aparato esta destinado para un uso privado doméstico.
+ No se puede utilizar para fines profesionales.
+ La garantia se anula en caso de un uso incorrecto.



CONSEILS DE SECURITE

Il est recommandé de conserver ce manuel pour référence
ultérieure. Lire attentivement les instructions avant d’utiliser
le produit.

1.

Hw

O

10.

11.
12.
13.
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Brancher le cable de raccordement de la based’alimentation
a une prise équipée d’une broche de protection, comme
indiqué dans le manuel.

Débrancher toujours [’appareil du courant en tirant sur lafiche
et non sur le cordon d’alimentation.

Placer |’appareil sur une surface plane, séche et stable.
Eteignez et débranchez toujours ’alimentation électrique de
[’appareil lorsqu’il n’est pas utilisé et avant le nettoyage.
S’assurer qu’il y a de [’eau dans la bouilloire avant de lamettre
en marche. Ne pas démarrer la bouilloire sans eau.

Ne pas verser d’eau au-dessus du niveau maximum indiqué
par l'indicateur dans la bouilloire. Un remplissage excessif de la
bouilloire peut entrainer une évacuation incontrolée de ’eau
chaude vers ’extérieur (risque d’inondation des connexions
électriques et de courtcircuit).

Ne laissez pas l’appareil sans surveillance pendant son
utilisation.

Ne pas utiliser a [’extérieur.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par desenfants agés
d’au moins 8 ans des personnes ayant descapacités physiques
ou mentales réduites, ou un manque d’expérience et de
connaissances, a moins qu’elles n’aient recu une supervision
ou des instructions concernant [’utilisation de l’appareil en
toute sécurité et que les risques encourus soient compris4.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage
ou la maintenance ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans la surveillance d’une personne responsable de
leur sécurité.

La bouilloire branchée sur secteur ou contenant de ’eau
chaude peut étre dangereuse pour les enfants.

Ne pas immerger la bouilloire dans [’eau pendant le lavage.
Ne pas manipuler ’appareil avec des mains mouillées.

Ne pas transporter ou déplacer pendant [’utilisation.



14.
15.

16.
17.

18.

19.
20.

21.

Ne pas placer 'appareil a proximité de sources de chaleur.

La bouilloire ne peut étre utilisée qu’avec la base d’origine
fournie.

Faire attention a la vapeur chaude qui s’échappe de la
bouilloire pendant le fonctionnement.

L’appareil est destiné a un usage domestique uniquement,
en cas de fonctionnement industriel, d’utilisation impropre
ou contraire a ces instructions, le vendeur décline toute
responsabilité et les droits de garantle expirent.

La bouilloire avec un cordon de raccordement endommagé
ne doit pas étre utilisée.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le service de fabricant pour éviter tout danger.
Les réparations de U’ appareil ne peuvent étre effectuées
que par un centre de service agréé. Toute modernisation ou
utilisation de pieces de rechange ou de composants de
I’appareil autres que ceux d’origine est interdite et compromet
la sécurité d’utilisation.

La société Eldom Sp. z 0. 0. n’est pas responsable des
dommages causés par une mauvaise utilisation de ’appareil

AVERTISSEMENT : Une mauvaise utilisation de I'appareil peut
entrainer des blessures corporelles.

NOTE : Un sac en plastique peut étre dangereux - pour
éviter la strangulation le sac doit étre tenu hors de portée
des bébés et des jeunes enfants.
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MANUEL D’UTILISATION
CUISEUR A OEUFS EM101C

DESCRIPCION GENERAL CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Couvercle puissance : 320-380W

Event de vapeur tension d’alimentation : 220-240V ~ 50-60Hz
Poignée du couvercle

Poignée du plateau a ceufs

Plateau a ceufs

Plaque de chauffe

Base de l'appareil

Interrupteur marche/arrét avec témoin

. Gobelet doseur d’eau

0.Pique-ceuf

BOOoONoO®WNE

USAGE PREVU
Le cuiseur a ceufs EM101 est utilisé pour cuire les ceufs durs ou mollets. On peut préparer jusqua 1 a 7 ceufs
a la fois.

UTILISATION

+ Avant toute utilisation, vérifiez que [’appareil est complet et n’est pas endommagé. Retirez tous les dispositifs
de sécurité du transport.

+ Placez la base de l'appareil (7) sur une surface plane, seche, stable et résistante a la chaleur. Pour garantir un
acces libre et stir a l'appareil, celui-ci doit étre placé a une hauteur appropriée.

+ L'appareil devient tres chaud pendant son fonctionnement. Pour cette raison, il faut prévoir un espace d'au
moins 5 cm par rapport aux cotés de l'appareil.

+ Remarque : Lors de la premiére utilisation, il peut y avoir une odeur résultant du processus de fabrication. Il s’agit
d’un phénomene normal qui cessera aprés un certain temps. La piece doit étre correctement ventilée, par
exemple en ouvrant une fenétre.

FONCTIONNEMENT
Il est possible de cuire jusqu'a 7 ceufs de poule en une seule séance de cuisson. Il faut toujours utiliser des ceufs
frais.

Gobelet doseur (10)

Le doseur comporte 3 graduations pour mesurer une bonne quantité d’eau. Chaque graduation correspond a un
degré de cuisson différent des ceufs.

+ « SOFT » - ceufs a la coque

+ «MEDIUM » - ceufs mi-mollets (cuisson moyenne)

+ « HARD » - ceufs durs

Dans chaque cas, on peut cuire de 1 a 7 ceufs.
ATTENTION ! Le gobelet doseur d’eau est équipé d’un pique-ceufs — attention a ne pas vous blesser.

ATTENTION ! Le résultat final du processus de cuisson DEPEND ESSENTIELLEMENT DE LA TAILLE DES
OEUFS, de leur fraicheur et de leur température initiale. Pour les ceufs trés gros ou trés petits, le processus de
cuisson peut nécessiter une quantité d’eau différente de celle indiquée sur le gobelet doseur. L’eau
utilisée, la pression atmosphérique et la température ambiante influencent également le résultat final.

ATTENTION ! Avant la cuisson, il faut sortir les ceufs du réfrigérateur bien a I’avance et les laver
obligatoirement. Les ceufs dont la température approche a la température ambiante, perdent
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progressivement leur tendance a se fissurer pendant la cuisson. La perforation des ceufs réduit encore
deplus lerisque de félure. Les ceufs doivent étre perforés alabase.



+ Assurez-vous que ’appareil n’est pas allumé et connecté au réseau.

+ Sur la plaque de cuisson (6) a l’aide du doseur (9) versez la quantité d’eau propre nécessaire, en fonction du
nombre d’ceufs et du degré de cuisson souhaité.

+ Placez le plateau (5) sur la base.

+ Les ceufs a cuire doivent étre perforés délicatement a l'aide du pique-ceuf (10) situé au fond du gobelet doseur
(9). La perforation doit étre effectuée avec un mouvement slir mais délicat, afin que U'ceuf perforé ne se brise
pas complétement. Les ceufs doivent étre perforés dans leur partie inférieure (plus épaisse).

+ Placez les ceufs perforés sur le plateau (5), avec Uextrémité perforée dirigée vers le haut.

+ Assurez-vous que le nombre d’ceufs placés sur le plateau correspond a la quantité d’eau précédemment
versée dans l’appareil.

+ Placez le couvercle (1) sur la base (7).

ATTENTION ! Il est impératif que le processus de cuisson des ceufs se fasse avec le couvercle installé. La
cuisson sans couvercle peut provoquer des brilures et endommager I'appareil.

+ Connectez U'appareil a un réseau conforme aux parametres indiqués ci-dessus.

+ Mettez Uappareil en marche a [’aide de Uinterrupteur (8). Le fonctionnement de [’appareil est indiqué par le
témoin (8).

+ La plaque (6) commence a chauffer l'eau. Selon le nombre d'ceufs et le degré de fermeté souhaité, la cuisson
prendra de 4 a 19 minutes environ.

ATTENTION ! Pendant le fonctionnement de Iappareil la vapeur chaude s’échappe de I’évent (2). Il faut
prendre des précautions particuliéres pour éviter les brdlures.

Avertissement : Ne pas déplacer "appareil pendant son fonctionnement - il y a le risque de briilures.

Lorsque la cuisson est terminée, 'appareil émet un signal sonore continu et le témoin (8) s'éteint.

Il faut placer Uinterrupteur (8) dans la position « 0 » - le signal acoustique s’éteindra.

Débranchez l'appareil de lalimentation électrique.

Soulevez délicatement le couvercle (1) en tenant uniquement la poignée (3) pour éviter des briilures ! Déposez
le couvercle.

ATTENTION ! Lorsque vous retirez le couvercle, faites attention a la vapeur chaude qui s'échappe. Pour
votre propre sécurité, utilisez des gants de cuisine.

+ En tenant uniquement les poignées (4), soulevez le plateau (5) et placez-le avec les ceufs sous un jet d'eau
froide pour arréter le processus de cuisson des ceufs.
+ Laissez la base de l'appareil refroidir, puis nettoyez l'ensemble de l'appareil (voir : « NETTOYAGE ET ENTRETIEN »).

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
+ Lappareil est construit a partir de matériaux qui peuvent étre retraités ou recyclés.
+ |l doit étre remis a un point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques.

GARANTIE
+ L'appareil est destiné a un usage domestique privé.
+ Il ne peut étre utilisé a des fins professionnelles.
+ Une utilisation abusive ou en contradiction avec ce mode d’emploi annule la garantie.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Si consiglia di conservare il presente manuale d’uso per il
futuro riferimento.
Leggere attentamente il manuale di istruzioni prima dell’'uso.

1.

10.

11.
12.
13.
14.

Il cavo di collegamento della base di alimentazione deve essere
collegato a una presa dotata di uno spinotto di protezione
con i parametri specificati nelle istruzioni.

Scollegare sempre ’apparecchio dalla rete tirando la spina e
non il cavo di alimentazione.

Posizionare il dispositivo su una superficie piana, asciutta e
stabile.

Scollegare ’apparecchio dalla rete elettrica quando non é piu
in uso e prima di pulirlo.

Assicuratevi che ci sia acqua nel bollitore prima di accenderlo.
Non accendere il bollitore senza acqua.

Non versare acqua oltre il livello massimo indicato sul bollitore.
Il riempimento eccessivo del bollitore pud provocare uno
scarico incontrollato di acqua calda verso ’esterno (pericolo
di allagamento dei collegamenti elettrici e cortocircuito).

Non lasciare [’apparecchio incustodito.

Non usare all’aperto.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
non inferiore ad 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e conoscenze
insufficienti, purché attentamente sorvegliate o istruite su
come utilizzare in modo sicuro l’apparecchio e sui pericoli
che cio comporta. Assicurarsi che i bambini non giochino con
’apparecchio. Pulizia e manutenzione da parte dell’utente
possono essere eseguite anche da bambini, se sottoposti a
sorveglianza.

Il bollitore collegato o contenente acqua calda lasciato
incustodito puo essere pericoloso per i bambini.

Non immergere il bollitore in acqua durante il lavaggio.

Non maneggiare il dispositivo con le mani bagnate.

Non trasportare o spostare durante il funzionamento.

Riporre il prodotto lontano dai fonti di calore.
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15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

Utilizzare il bollitore esclusivamente con la base in dotazione.
Fare attenzione al vapore caldo che fuoriesce dal bollitore
durante il funzionamento.

L’apparecchiatura e solo per uso domestico, in caso di
funzionamento industriale, uso improprio o uso contrario a
queste istruzioni il venditore non accetta alcuna responsabilita
e i diritti di garanzia scadono.

Non usare il bollitore se il cavo di alimentazione risulta
danneggiato.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve essere
sostituito dal servizio assistenza tecnica del produttore , in
modo da prevenire ogni rischio.

Le riparazioni dell’apparecchio possono essere effettuate
solo da un centro di assistenza autorizzato. Qualsiasi
modernizzazione o uso di pezzi di ricambio o componenti
non originali del dispositivo € vietata e mette in pericolo la
sicurezza dell’uso.

La societa Eldom Sp. z 0. 0. non € responsabile per eventuali

danni causati da un uso improprio del dispositivo.

AVVERTIMENTO: L'uso improprio del dispositivo puo
causare lesioni al corpo.

ATTENZIONE: Il sacchetto di plastica pu0 essere
pericoloso: per evitare il soffocamento con il sacchetto,
tenerlo lontano da neonati e piccoli bambini.
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MANUALE DI ISTRUZIONI
CUOCIUOVA EM101C

DESCRIZIONE GENERALE DATI TECNICI
Coperchio potenza: 320-380W
Foro per il vapore tensione di alimentazione: 220-240V ~ 50-60Hz

Maniglia del coperchio
Maniglia del portauova
Portauova

Piastra riscaldante
Base dell’apparecchio
Interruttore con spia

. Misurino dell’acqua

0. Perforatore uova

BOOoONoO®WNE

DESTINAZIONE .
Il cuociuova EM101 € utilizzato per cuocere uova sia alla coque che sode. E possibile preparare fino a 1-7 uova
allavolta.

UTILIZZO

+ Prima dell’uso verificare se |’apparecchio € integro e non € danneggiato. Rimuovere tutti i dispositivi di
sicurezza da trasporto.

+ Posizionare la base dell’apparecchio (7) su una superficie piana, asciutta, stabile e resistente al calore. Per
garantire un accesso libero e sicuro all’apparecchio, posizionarlo a un’altezza adeguata.

+ L’apparecchio diventa molto caldo durante il funzionamento. Per questo motivo, & necessario prevedere uno
spazio di almeno 5 cm dai lati dell’apparecchio.

+ Attenzione: Durante il primo utilizzo, puo essere presente un odore derivante dal processo di produzione. Si
tratta di un fenomeno normale che si attenuera dopo qualche tempo. Assicurare |’adeguata ventilazione del
locale, ad esempio aprendo una finestra.

UTILIZZO
E possibile cucinare fino a 7 uova di gallina in una sola sessione di cottura. Si devono sempre utilizzare solo uova
fresche.

Misurino (10)

Sul misurino sono presenti 3 tacche per misurare la giusta quantita d’acqua. Ogni tacca corrisponde a un diverso
grado di cottura delle uova.

+ “SOFT” - uova alla coque

+ “MEDIO” - uova barzotto (medie)

+ “HARD” - uova sode

In ogni caso, si possono cucinare da 1 a 7 uova

ATTENZIONE! Il misurino d’acqua é dotato di una punta perforante per le uova: fare attenzione a non
ferirsi.

ATTENZIONE! Il risultato finale del processo di cottura DIPENDE PRIMA DI TUTTO DALLE DIMENSIONI
DELLE UOVA, dalla loro freschezza e dalla loro temperatura iniziale. Per le uova molto grandi o molto
piccole, il processo di cottura puo richiedere una quantita d’acqua diversa da quella indicata sul
misurino. Il risultato finale é influenzato anche dall’acqua utilizzata, dalla pressione atmosferica e dalla
temperaturaambiente.

ATTENZIONE! Le uova devono essere tirate fuori dal frigorifero con adeguato anticipo e assolutamente
lavate prima di cucinarle. Le uova che si avvicinano alla temperatura ambiente perdono gradualmente
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la tendenza a rompersi durante la cottura. La perforazione delle uova riduce ulteriormente il rischio di
rottura. Leuovadevono essere perforate sul fondo.
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+ Assicurarsi che "apparecchio non sia acceso e collegato alla rete.

+ Versare sulla piastra (6) la quantita di acqua pulita necessaria, a seconda del numero di uova e del grado di
cottura desiderato, utilizzando un misurino (9).

+ Posizionare un portauova (5) sulla base.

+ Le uova da cuocere devono essere delicatamente forate con il perforatore (10) situato sul fondo del misurino
(9). La perforazione deve essere eseguita con un movimento sicuro, ma con una certa forza, in modo che
["uovo forato non si rompa completamente. Le uova devono essere forate nella parte inferiore (piu spessa).

+ Posizionare le uova forate sul portauova (5), con estremita forata verso l’alto.

+ Assicurarsi che il numero di uova inserite nel portauova corrisponda alla quantita di acqua precedentemente
versata nell’apparecchio.

+ Posizionare il coperchio (1) sulla base (7).

ATTENZIONE! E indispensabile che il processo di cottura delle uova avvenga con il coperchio assemblato.
Lacottura senza coperchio puo causare ustioni e danni all’apparecchio.

+ Collegare il dispositivo a una rete conforme ai parametri sopra indicati.

+ Accendere [’apparecchio con il pulsante (8). Il funzionamento dell’apparecchio & indicato dalla spia di controllo (8).

+ La piastra (6) inizia a riscaldare l’acqua. A seconda del numero di uova e del grado di cottura desiderato, la
cottura richiedera da circa 4 a circa 19 minuti.

ATTENZIONE! Durante il funzionamento, dall’apertura (2) fuoriesce vapore caldo. Prestare particolare
attenzione per evitare ustioni.

Avvertimento: Non spostare l'apparecchio durante il funzionamento - pericolo di ustioni.

+ Al termine della cottura, ’apparecchio emette un segnale acustico continuo e la spia di controllo (8) si spegne.
+ Commutando Uinterruttore (8) in posizione “0”, il segnale acustico diventa silenzioso.

+ Scollegare 'unita dall’alimentazione.

+ Sollevare con cautela il coperchio (1) tenendo solo la maniglia (3), per evitare ustioni! Rimettere il coperchio.

ATTENZIONE! Quando si toglie il coperchio, fare attenzione al vapore caldo che fuoriesce. Per la vostra
sicurezza, utilizzate guanti da cucina.

+ Tenendo solo le maniglie (4), sollevare il portauova (5) e metterlo insieme alle uova sotto un getto d’acqua
fredda per interrompere il processo di cottura delle uova.

+ Lasciare raffreddare la base dell’apparecchio e poi pulire intero apparecchio (vedere: “PULIZIA E
MANUTENZIONE”)

PROTEZIONE DELL’AMBIENTE
+ L’apparecchio ¢ fatto di materiali che possono essere riutilizzati o riciclati.
+ Restituirlo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche.

GARANZIA
+ Questo prodotto é stato concepito per il solo uso domestico, in privato.
+ Non deve essere usato per scopi professionali.
+ La garanzia garanzia decade in caso di trattamento improprio.






KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU
JAJOWAR EM101C

pieczec sklepu i data sprzedazy
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