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220 – 240 V ~                 
50 - 60 Hz                 
1500 W                 
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www.severin.com

Healthy fun for everyone. 
Des repas sains pour tous.

Air, not oil. 
Avec de l’air et sans huile.

Hi. Nice to meet you! 
Salut. Ravi de vous rencontrer!

DE
Heißluft-Fritteuse   Heißluft-Technologie 
für eine vielseitige, gesunde und schnelle 
Zubereitung ohne die Zugabe von Öl oder 
Fett: schnell, gesund und energiesparend   
Bis zu 800 g Pommes-Frittes durch Frittier-
korb mit 4,3 L Kapazität  Einstellbarer 
Temperaturregler von 80° bis 200°C zur 
Zubereitung verschiedenster Speisen  Ein-
stellbarer 60-Minuten-Timer mit Signalton

GB
Low-Fat Fryer  Hot-air technology for ver-
satile, health-conscious and quick cooking 
with no addition of oil or fat: quick, healthy 
and energy-saving  4.3 L capacity frying 
basket for up to 800 g of French fries  Tem-
perature control adjustable from 80° to 200° 
C for preparing various dishes  Adjustable 
60-min. timer with acoustic signal

FR
Friteuse à air chaud  Technologie de 
circulation d’air chaud pour une cuisson 
variée, rapide et saine sans ajout de matiè-
res grasses : rapide, saine et économe en 
énergie  Capacité 4,3 litres du panier pour 
préparer jusqu‘à 800 g de frites  Tempéra-
ture réglable de 80° à 200° C pour réaliser 
des plats variés  Minuterie réglable 60 min 
avec signal sonore

NL
Hetelucht friteuse  Hetelucht technologie 
voor veelzijdig, gezondheidsbewust en snel 
koken zonder toevoeging van olie of vet: snel, 
gezond en energiebesparend  Frituurmand 
met een capaciteit van 4.3 L voor max.800 g 
patat friet  Temperatuur regeling instel-
baar van 80° tot 200° C voor het bereiden van 
diverse etenswaren  Instelbare 60-min. 
Timer met akoestisch signaal

SE
Varmluftsfritös  Varmluftsteknologi för 
mångsidig, hälsomedveten och snabb til-
lagning utan tillsats av olja eller fett: Snabb, 
hälsosam och energisparande   Frityrkorg 
med 4,3 l kapacitet för upp till 800 g pommes 
frites  Justerbar temperaturkontroll från 
80° till 200° C för tillagning av olika rätter  
Justerbar 60-min. timer med akustisk signal

ES
Freidora de aire caliente  Tecnología 
de aire caliente para una cocción versátil, 
saludable y rápida sin añadir aceite ni grasa: 
rápido, saludable y de bajo consumo energé-
tico  Cesto para freír con capacidad de  
4.3 l, hasta 800 g de patatas fritas  Control 
de temperatura ajustable de 80º a 200º C 
para preparar distintas recetas  Tempori-
zador ajustable 60-min con señal acústica

IT
Friggitrice ad aria calda  Tecnologia ad 
aria calda per una cucina versatile, salutare 
e veloce senza aggiunta di olio o di grassi: 
veloce, salutare e a risparmio energetico  
Capacità di 4,3 L del cestello di frittura per 
800 g di patate fritte  Manopola di regola-
zione della temperatura da 80° a 200° C per 
preparare varie pietanze  Timer di 60 minu-
ti regolabile con segnale acustico

PL
Frytownica z termoobiegiem  Technologia 
termoobiegu do zróżnicowanego, zdrowego  
i szybkiego smażenia bez dodatku oleju czy 
tłuszczu: szybkie, zdrowe i energooszczędne 
gotowanie  Pojemność koszyka 4,3 L czyli 
do 800 g frytek  Regulacja temperatury  
w zakresie od 80° do 200°C do przyrządzania 
różnych dań  Ustawiany 60-minutowy cza-
somierz z sygnalizacją dźwiękową
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ART.-NO. FR 2452      1500 W             27 x 33.4 x 29 cm      
W x D x H
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Air, 
not oil.

FRYING BASKET

4.3 L

TEMP CONTROL

60 MIN TIMER

HOT AIR TECH

Healthy  
fun for  
everyone.

HOT AIR TECH

Hi. Nice to  
meet you! 
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*laut Herstellerangabe   *according to manufacturer‘s specifications   *selon les indications du fabricant

              Volume      5 L*
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