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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt.

Das Geréat ist zum Pressen von frischem Saft aus Obst oder Gemuse
geeignet. Das Gerat ist mit dem Sorbet-Einsatz zum Herstellen von
Sorbet aus gefrorenem Obst oder Gemuse geeignet. Das Gerat darf
nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden
benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das
Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor benutzen.
Niemals die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil’er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden. Nach dem unmittelbaren Einsatz des
Gerates den Stillstand des Antriebes abwarten.

m Betreiben Sie das Gerat nur in zusammengebautem Zustand. Nie
ohne aufgesetzten und eingerasteten Deckel betreiben!

m Wahrend des Betriebes nie mit Handen in den Fullschacht
greifen. Keine Gegenstande (z. B. Kochloffel) in den Fullschacht
einfuhren. Ausschlie3lich den mitgelieferten Stopfer verwenden!

m Niemals in rotierende Teile greifen. Das Gerat nur mit
Originalteilen und -zubehor benutzen.

/\ Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht
im Leerlauf betreiben.

A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt griindlich reinigen. =» ,Reinigung“ siehe
Seite 8
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Auf einen Blick de

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild
1 Grundgerat / Motoreinheit
a Antriebsachse
b Markierung A
¢ Schalter (3-stufig)
ON =Ein
O =Aus
9 = Umkehrlauf-Funktion
d Netzkabel
e LED-Ring*
f Markierung O
2 Saft-Trommel
a Dichtung fur Antriebsachse
b Offnung fiir Saft
¢ Verschlussklappe flr Saft
(Tropf-Stopp)
d Offnung fir Fruchtfleisch
e Einstellhebel mit Dichtung
fur Fruchtfleisch und
Markierungen f B *
f Dichtung fir Fruchtfleisch *
g Markierung V
h Skala
Rotationsbiirste mit Silikonabstreifer
Sieb-Einséatze
a fein (schwarz)
b grob (grau)
¢ Markierung @
5 Sorbet-Einsatz *
a Markierung @
Entsafterschnecke
Stopfer
Deckel
a Fillschacht
b Markierung Vv 0O
9 Behailter fur Saft
10 Behailter fiir Fruchtfleisch
11 Reinigungsbiirste
12 Rezeptbuch

* Je nach Modell

H W

0 N o

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprtft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile
aus der Verpackung nehmen und
vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. = Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Reinigung” siehe Seite 8

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung

ﬂ Deckel aufsetzen (X-) und
festdrehen (-2-).
Markierung am Grundgerat
AN zum Aufsetzen des Deckels
und fur die Einsatze.
. Markierung auf den
Einsatzen.
Saft-Trommel
v aufsetzen (—¢-).
Markierung am Grundgerat
@) zum Aufsetzen der
Saft-Trommel.
Maximale Fullmenge. Wenn
ml der Saft die Markierung
350 ml erreicht, die
Verarbeitung beenden und
die Saft-Trommel leeren.
Markierungen auf der
Saft-Trommel fir den
Einstellhebel *: Reinigen,
wenig Fruchtfleisch, viel
Fruchtfleisch



de Einstellhebel / Dichtung fir Fruchtfleisch

Einstellhebel / Dichtung

fir Fruchtfleisch

=> Bild [d — Modelle mit Einstellhebel fiir

die Dichtung

Mit dem Einstellhebel fiir Fruchtfleisch wird

die Konsistenz des Saftes gesteuert.

m Fir Saft mit viel Fruchtfleisch den Hebel
nach rechts schieben (g).

m Fir Saft mit weniger Fruchtfleisch den
Hebel in die Mitte schieben ().

m Zur Reinigung / zum Aussplilen die Saft-
Trommel abnehmen, umdrehen und den
Hebel wie abgebildet bis zum Anschlag
schieben (f).

=> Bild [€] - Modelle mit Dichtung

Die Dichtung fiir Fruchtfleisch sorgt firr eine

gleichbleibende Konsistenz des Saftes.

m Zur Herstellung von Saft oder Sorbet
muss die Dichtung korrekt in der
Offnung fiir Fruchtfleisch sitzen.

m Zur Reinigung / zum Ausspllen die Saft-
Trommel abnehmen, umdrehen und die
Dichtung herausziehen.

Vorbereitung

A Verletzungsgefahr

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind, alle Einzelteile korrekt
zusammengebaut und mit dem Grundgerat
verbunden sind.

Achtung!

Saft-Trommel nie ohne Dichtung fiur die
Antriebsachse auf das Grundgerat setzen.
Darauf achten, dass die Dichtung auch
nach dem Aufsetzen korrekt sitzt.

Wichtig: Vor dem Zusammenbau
sicherstellen, dass die Dichtung fur
Fruchtfleisch die Offnung vollsténdig
verschlielt. =» ,Einstellhebel / Dichtung
fiir Fruchtfleisch” siehe Seite 6

Vorbereitung zum Pressen
von Saft

= Bildfolge &

1. Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

2. Die Saft-Trommel auf das Grundgerat
setzen. Dabei die Aussparungen am
Boden der Saft-Trommel auf das
Gegenstiick am Grundgerat ausrichten
(Markierungen —¢- beachten). Die Saft-
Trommel muss biindig und fest auf dem
Grundgerat sitzen.

3. Die Rotationsbirste in die Saft-Trommel
setzen.

4. Den gewlinschten Siebeinsatz (grob
oder fein) in die Rotationsbirste setzen
(Markierungen —¢- beachten).

Wichtig: Darauf achten, dass die Offnung

und die Einkerbungen am Boden fest auf

dem Gegenstlick der Saft-Trommel sitzen.

Der Sieb-Einsatz darf sich nicht mehr

drehen.

5. Die Entsafterschnecke in das Sieb
setzen und nach unten driicken, bis sie
auf der Antriebsachse sitzt.

6. Den Deckel aufsetzen (-X-) und bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen (-2-).

Vorbereitung zum Herstellen
von Sorbet

—> Bildfolge

1. Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

2. Die Saft-Trommel auf das Grundgerat
setzen. Dabei die Aussparungen am
Boden der Saft-Trommel auf das
Gegenstiick am Grundgerat ausrichten
(Markierungen —¢- beachten). Die Saft-
Trommel muss biindig und fest auf dem
Grundgerat sitzen.

3. Den Sorbet-Einsatz in die Saft-Trommel
setzen (Markierungen —g- beachten).

Wichtig: Darauf achten, dass die Offnung

und die Einkerbungen am Boden fest auf

dem Gegenstlick der Saft-Trommel sitzen.

Der Sorbet-Einsatz darf sich nicht mehr

drehen.



4. Die Entsafterschnecke in den Sorbet-
Einsatz setzen und nach unten driicken,
bis sie auf der Antriebsachse sitzt.

5. Den Deckel aufsetzen (-X-) und bis zum

Anschlag im Uhrzeigersinn drehen (-2-).

Lebensmittel vorbereiten

Wichtig: Nur ausgereiftes Obst und
Gemluse verarbeiten. Nicht ausgereiftes
oder uberreifes Obst verstopft die
Pressschnecke und deren Sieb sehr
schnell.

m Steine bzw. Kerne entfernen (z.B. bei
Pflaumen, Pfirsichen, Kirschen usw.)

m Harte Schalen (z.B. bei Melonen,
Ananas, Gurken, Kartoffeln usw.)
entfernen.

m Frichte und Gemise mit diinnen
Schalen (z. B. Apfel, Birnen, Karotten,
Rettiche, Salat, Kohl, Petersilie, Spinat,
Trauben, Erdbeeren, Sellerie usw.)
brauchen nur gewaschen werden.

m Zitrusfriichte schalen und die weile
Haut entfernen, da der Saft sonst bitter
schmecken koénnte.

m GrolRe Frichte und Gemiise zerkleinern,

damit sie ohne zu Driicken in den
Flllschacht passen.

Verwendung

A Verletzungsgefahr
Gerat nur in zusammengebautem
Zustand betreiben.

— Nie ohne aufgesetzten und
eingerasteten Deckel betreiben.

— Nicht mit den Fingern in den
Fillschacht greifen. AusschlieRlich den
mitgelieferten Stopfer benutzen!

Achtung!

Zur Verarbeitung von gefrorenen
Friichten unbedingt den Sorbet-Einsatz
verwenden. Keine Friichte verarbeiten,
die durch Einfrieren sehr hart werden
(z.B. Erdbeeren).

Wichtig: Wenn der Saft die Markierung
350 ml erreicht, die Verarbeitung beenden
und die Saft-Trommel leeren.

Verwendung de

Pressen von Saft

= Bildfolge Bl

m Das Gerat wie beschrieben vorbereiten.
=> Vorbereitung zum Pressen von Saft*
siehe Seite 6

1. Je einen Behélter unter die Offnungen
fur Saft und Fruchtfleisch stellen.

2. Die Verschlussklappe fiir den Saft
offnen.

3. Den Einstellhebel fir Fruchtfleisch
(je nach Modell) nach Belieben in
die Mitte ({J) oder ganz nach rechts
schieben (B).

4. Netzstecker einstecken. Den Schalter
auf ON stellen. Das Gerat lauft an. Der
LED-Ring leuchtet (je nach Modell). Die
Rotationsblrste dreht sich.

5. Die vorbereiteten Lebensmittel in den
Fullschacht geben.

6. Die Lebensmittel ausschlieRlich mit dem
mitgelieferten Stopfer nachschieben.
Der Saft flieRt in den rechten Behalter.
Das ausgepresste Fruchtfleisch
sammelt sich im linken Behélter.

7. Wenn die Verarbeitung beendet oder
der Saftbehalter voll ist, den Schalter
auf O stellen und den Stillstand des
Gerates abwarten.

8. Die Verschlussklappe fiir den Saft
schlieRen und die Behélter entleeren.

Hinweise:

— Um die Saftausbeute zu verbessern,
am Anfang und Ende der Verarbeitung
bevorzugt Zutaten mit hohem
Flussigkeitsanteil verarbeiten (z. B.
Orangen, Tomaten, Wassermelone,
etc.). Harte und faserige Zutaten
dazwischen verarbeiten.

— Lebensmittel portionsweise in den
Flllschacht fillen.

— UbermaRBiges Stopfen beschleunigt
nicht die Verarbeitung und fihrt zum
Uberlaufen der Trommel.



de Reinigung

Herstellen von Sorbet

= Bildfolge @

1. Das Geréat wie beschrieben mit
dem Sorbet-Einsatz vorbereiten.
=> \Vorbereitung zum Herstellen
von Sorbet” siehe Seite 6
Einen Behélter unter die Offnung fiir
Saft stellen. Die Verschlussklappe fir
den Saft 6ffnen.

2. Netzstecker einstecken. Den Schalter
auf ON stellen. Das Geréat lauft an. Der
LED-Ring leuchtet (je nach Modell).

3. Die gefrorenen Lebensmittel in den
Fillschacht geben.

4. Die Lebensmittel ausschlieRlich mit dem
mitgelieferten Stopfer nachschieben.
Das fertige Sorbet sammelt sich im
Behalter.

Umkehrlauf-Funktion

Die Umkehrlauf-Funktion dient dazu,

festsitzende Lebensmittel durch

kurzzeitiges Rickwartslaufen der Schnecke
wieder zu l6sen.

m Den Schalter auf O stellen und Stillstand
des Antriebs abwarten.

m Den Schalter auf 9 stellen und gedriickt
halten.

m Nach ca. 3-5 Sekunden den Schalter
loslassen und Stillstand des Antriebs
abwarten.

m Den Schalter auf ON stellen und
weiterarbeiten.

Hinweis: Wenn sich die festsitzenden
Lebensmittel nach kurzem Umkehrlauf
nicht geldst haben, Gerat ausschalten,
Netzstecker ausstecken und das Gerat
reinigen. =» ,Reinigung“ siehe Seite 8

Achtung!

Unbedingt die Umkehrlauf-Funktion fiir
einige Sekunden verwenden, sonst kann
das Gerat nicht mehr eingeschaltet werden.

Nach der Arbeit

m Die beiden Behalter entleeren und
wieder unter die Offnungen fiir Saft und
Fruchtfleisch stellen.

m Verschlussklappe schlieRen und den
Einstellhebel fur Fruchtfleisch ganz nach
rechts schieben.

m Etwas Wasser (ca. 150 ml) in den
Flllschacht geben und den Schalter auf
ON stellen.

m Nach kurzer Zeit die Verschlussklappe
offnen und den Einstellhebel flr
Fruchtfleisch ganz nach links schieben.

m  Gerat vor dem Ausschalten komplett
leerlaufen lassen.

m Schalter auf O stellen und den Stillstand
des Gerates abwarten.

m Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch reinigen.

Reinigung
Das Gerat und die verwendeten Einzelteile

mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Splilmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Die Einzelteile nicht in der
Spilmaschine reinigen.

Hinweise:

— Bei der Verarbeitung von z.B.
Karotten kdnnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen. Diese
kénnen mit einigen Tropfen Speisedl
entfernt werden.

— Die Dichtung fiir Fruchtfleisch ganz
offnen. =» ,Einstellhebel / Dichtung
flir Fruchtfleisch” siehe Seite 6

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.



Gerat auseinandernehmen

m Den Deckel bis zu Markierung drehen
(—X-) und abnehmen.

m Die zusammengebaute Saft-Trommel
abnehmen.

m Nacheinander Entsafter-Schnecke,
Sieb- oder Sorbet-Einsatz und
Rotationsbirste entnehmen.

Hinweis: Wenn die Einzelteile in der

Saft-Trommel verklemmt sind (z. B. durch

Fruchtreste), wie folgt vorgehen.

= Bildfolge Il
1. Saft-Trommel umdrehen und ein Tuch
unterlegen.

2. Auf der Unterseite vorsichtig gegen die
Antriebsachse der Entsafter-Schnecke
drlicken, bis diese sich I0st.

3. Alle Einzelteile entnehmen.

Grundgerat reinigen

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

Weitere Teile reinigen

m Saft-Trommel, Rotationsbirste,
Sieb-Einsatze, Sorbet-Einsatz,
Entsafterschnecke und Stopfer mit
Spullauge, einem weichen Tuch /
Schwamm und der mitgelieferten Birste
reinigen oder in die Spiilmaschine
geben.

m Die mitgelieferte Birste ist besonders
fur eine griindliche Reinigung der
Offnungen fiir Saft und Fruchtfleisch
geeignet.

m Deckel mit Spullauge und einem
weichen Tuch / Schwamm oder mit
einer weichen Burste reinigen und unter
flieRendem Wasser abspllen.

m Alle Teile trocknen lassen oder mit
einem Tuch abtrocknen.

Entsorgung de

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ei umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zusténdigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kénnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Hilfe bei Stérungen

Hilfe bei Stérungen

Problem _____JUrsache ____________JAbhilfe ____________|

Das Gerat lauft beim
Einschalten nicht an.

Das Gerat stoppt
wahrend der
Verwendung.

Die Saft-Trommel
lasst sich nicht
korrekt auf das
Grundgerat setzen.
Der Saft ist zu dlinn
oder dickflussig.

Das Gerat lauft
mit lautem
Motorgerausch.

Das Gerat hat keinen Strom.

Der Deckel sitzt nicht korrekt auf
der Saft-Trommel.

Das Gerat wurde wéahrend der
Verwendung gestoppt.

Zu viel Pressgut oder harte
Kerne/Stiele im Gerat.

Der Deckel sitzt nicht korrekt auf
der Saft-Trommel.

Der Einstellhebel fur
Fruchtfleisch ist falsch
eingestellt oder die Dichtung
nicht korrekt eingesetzt.

Der Einstellhebel fiir
Fruchtfleisch ist falsch
eingestellt oder die Dichtung
nicht korrekt eingesetzt.

Zu grofle Mengen im Gerat.

Das Gerat ist nicht korrekt
zusammengesetzt.

Den Netzstecker in die
Steckdose stecken.

Deckel korrekt auf die
Saft-Trommel aufsetzen.
Markierungen beachten.

LaRt sich der Deckel nicht
schlieRen, Teile nochmals
auseinandernehmen und erneut
zusammensetzen. Auf korrekten
Sitz aller Einzelteile achten.
Unbedingt die Umkehrlauf-
Funktion fiir einige Sekunden
verwenden, sonst kann das
Gerat nicht mehr eingeschaltet
werden.

Unbedingt die Umkehrlauf-
Funktion fiir einige Sekunden
verwenden, sonst kann das
Gerat nicht mehr eingeschaltet
werden. =» ,Umkehrlauf-
Funktion” siehe Seite 8

Deckel korrekt auf die Saft-
Trommel aufsetzen.

Einstellung / Dichtung
Uberprifen. =» ,Einstellhebel /
Dichtung fiir Fruchtfleisch” siehe
Seite 6

Einstellung / Dichtung
Uberprifen. =» ,Einstellhebel /
Dichtung fiir Fruchtfleisch” siehe
Seite 6

Nicht zu groRe Mengen
gleichzeitig verarbeiten.

Das Gerat wie beschrieben
auseinandernehmen und
wieder zusammensetzen.

=»> \Vorbereitung“ siehe

Seite 6

Koénnen Probleme nicht behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten der Anleitung.

10



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only.

The appliance is suitable for squeezing fresh juice from fruit or
vegetables. The appliance is suitable for making sorbet from frozen
fruit or vegetables when using the sorbet insert piece. The appliance
must not be used for processing other substances or objects.
Additional applications are possible if the accessories approved by
the manufacturer are used. Only use the appliance with approved
genuine parts and accessories. Never use the accessory parts for
other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be made by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.
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en Important safety information

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. Immediately after using the
appliance, wait for it to stop.

m Only operate the appliance in its fully assembled state. Never
operate it without a correctly placed and locked lid!

m Never reach into the feed chute with your hands during operation.
Do not insert any objects (e.g. wooden spoons) into the feed
chute. Only use the pusher provided!

m Keep hands clear of rotating parts. Use the appliance only with
genuine parts and accessories.

A\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning” see
page 16

Congratulations on the purchase of Contents
your new Bosch appliance. You can find
. . Intended US€.......cooiiiiiiiiii 11
further information about our products : ;
. Important safety information.................... 11
on our website. )
OVEIVIEW. ...eeiiiieeiiiiiee e 13
Before using for the first time................... 13
Symbols and markings ........ccccoccoiieenns 13
Adjusting lever / seal for fruit pulp ............ 14
Preparation.......ccccccoeeeeiiiiic, 14
USE ..t 15
Cleaning ....c.cooieiiee e 16
Disposal......ccveviiiiiiiiiiieeeee e, 17
Guarantee.........cceeeeeiiiiiiee e 17
Troubleshooting.........ccooiiiiiiiiiiieee 18
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Overview en

Overview

Please fold out the illustrated pages.
= Fig.
1 Base unit/motor unit
a Drive shaft
b Marking A
¢ Switch (3-level)
ON =0n
O =0ff
9 = Reversing function
d Mains cable
e LED-Ring*
f Marking O
2 Juice drum
Seal for drive shaft
Aperture for juice
Sealing cap for juice (drip-stop)
Aperture for fruit pulp
Adjusting lever with seal for fruit pulp
and markings f § @ *
Seal for fruit pulp*
Marking V
Scale
Rotating brush with silicon scraper
Strainer insert pieces
a Fine (black)
b Coarse (grey)
¢ Marking @
5 Sorbet insert piece*
a Marking @
Juicer screw
Pusher
Lid
a Feed chute
b Marking Vv O
9 Container for juice
10 Container for fruit pulp
11 Cleaning brush
12 Recipe book

* Depending on the model

® Q0T

oQ =

H W

0 N o

Before using for the
first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all accesso-
ries from the packaging and dispose of
all packing materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=»> “Cleaning” see page 16

Symbols and markings

| Symbol | Meaning
Fit the lid (=) and screw

on securely (-2).

Marking on the base unit for
fitting the lid and for the insert
pieces.

Marking on the insert pieces.

Fit juice drum (-§-).

Marking on the base unit for
fitting the juice drum.

Max. capacity. If the juice
reaches the 350 ml marking,
finish processing and empty
the juice drum.

Markings on the juice drum

* for the adjusting lever *:
cleaning, little fruit pulp, lot of
fruit pulp.

§O<IO[>:|

350

=—m
ca
N |
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en Adjusting lever / seal for fruit pulp

Adjusting lever /
seal for fruit pulp

=> Fig. [d — Models with adjusting lever

for seal

The consistency of the juice can be

controlled using the adjusting lever for fruit

pulp.

m For juice with a lot of fruit pulp, slide the
lever to the right (g).

m  For juice with less fruit pulp, slide the
lever towards the centre ([J).

m To clean/rinse out, remove the juice
drum, turn over and slide the lever to the
stop as shown (f).

=> Fig. [€ — Models with seal

The seal for fruit pulp ensures that the juice

has a constant consistency.

m  When making juice or sorbet, the seal
must sit correctly in the aperture for fruit
pulp.

m To clean/rinse out, remove the juice
drum, turn over and pull out the seal.

Preparation

A\ Risk of injury

Do not insert the mains plug until all
preparations for working with the appliance
are complete and all individual parts are
assembled correctly and connected to the
base unit.

Caution!

Never place the juice drum onto the base
unit without the seal for the drive shaft.
Ensure that the seal also sits correctly after
placing it onto the base unit.

Important: Before re-assembling, check
that the aperture is completely closed by
the seal for fruit pulp. =» “Adjusting lever /
seal for fruit pulp” see page 14

Preparing to squeeze juice
=> Image sequence [F

1. Place the base unit onto a stable and
level work surface.

14

2. Place the juice drum onto the base
unit. When doing so, align the recesses
on the base of the juice drum with the
counterparts on the base unit (observe
- markings). The juice drum must sit
flush and firmly on top of the base unit.

3. Place the rotating brush into the juice
drum.

4. Place the desired strainer insert piece
(coarse or fine) into the rotating brush
(observe markings —¢-).

Important: Ensure that the aperture and

the notches on the base sit firmly on top of

their counterparts on the juice drum. The
strainer insert piece must not be able to turn
any further.

5. Place the juicer screw into the strainer
and press down until it sits on top of the
drive shaft.

6. Place the lid on top (—X-) and turn
it as far as possible in a clockwise
direction (-2-).

Preparing to make sorbet

—> Image sequence

1. Place the base unit onto a stable and
level work surface.

2. Place the juice drum onto the base
unit. When doing so, align the recesses
on the base of the juice drum with the
counterparts on the base unit (observe
- Mmarkings). The juice drum must sit
flush and firmly on top of the base unit.

3. Place the sorbet insert piece in the juice
drum (observe markings —§- ).

Important: Ensure that the aperture and

the notches on the base sit firmly on top of

their counterparts on the juice drum. The
sorbet insert piece must not be able to turn
any further.

4. Place the juicer screw into the sorbet
insert piece and press down until it sits
on top of the drive shaft.

5. Place the lid on top (=X-) and turn
it as far as possible in a clockwise
direction (-2-).



Preparing food

Important: Only process ripe fruit and

vegetables. Unripe or over-ripe fruit will very

quickly clog the juicer screw and its strainer.

m Remove stones or seeds (e.g. for
plums, peaches, cherries etc.).

m  Remove hard peel/skin (e.g. for melons,
pineapples, cucumbers, potatoes etc.).

m Fruits and vegetables with thin peel/skin
(e.g. apples, pears, carrots, radishes,
salad, cabbages, parsley, spinach,
grapes, strawberries, celery etc.) only
need to be washed.

m Peel citrus fruits and remove the white
pith, as the juice may taste bitter
otherwise.

m  Chop up large fruits and vegetables
beforehand so they fit into the feed
chute without having to force them in.

Use

A Risk of injury
Only operate the appliance in its fully
assembled state.

— Never operate it without a correctly
placed and locked lid.

— Do not reach into the feed chute with your
fingers. Use the supplied pusher only!

Caution!

Always use the sorbet insert piece to process
frozen fruits. Do not process fruit that gets
very hard by freezing (eg. strawberries).

Important: If the juice reaches the 350 ml
marking, finish processing and empty the
juice drum.

Squeezing juice

=> Image sequence [

m Prepare the appliance as described.
=> “Preparing to squeeze juice” see
page 14

1. Place one container under each of the
apertures for juice and fruit pulp.

2. Open the sealing cap for the juice.

Use en

3. Slide the adjusting lever for fruit pulp
(depending on the model) as wished
either towards the centre (J) or all the
way to the right (B).

4. Plug the mains plug into the mains.
Move the switch to ON. The appliance
starts. The LED ring lights up (depend-
ing on the model). The rotating brush
rotates.

5. Add the prepared food to the feed chute.

6. Only use the pusher provided to push
the food further. The juice flows into the
right-hand container. The squeezed fruit
pulp will be collected in the left-hand
container.

7. Once the processing is complete or the
juice container is full, move the switch
to O and wait for the appliance to come
to a stop.

8. Close the sealing cap for the juice and
empty the container.

Notes:

— To improve the amount of juice pro-
duced, preferably process ingredients
containing lots of juice at the beginning
and end of processing (e.g. oranges,
tomatoes, watermelon, etc.). Process
hard or fibrous Ingredients in-between.

— Fill the food into the feed chute one
portion at a time.

— Stuffing it in excessively does not
accelerate the processing and leads to
the drum overflowing.

Making sorbet

=> Image sequence H

1. Prepare the appliance as described with
the sorbet insert piece. =» “Preparing to
make sorbet” see page 14
Place a container under the aperture for
the juice. Open the sealing cap for the
juice.

2. Plug the mains plug into the mains.
Move the switch to ON. The appliance
starts. The LED ring lights up (depend-
ing on the model).

3. Add the frozen food to the feed chute.

15



en Cleaning

4. Only use the pusher provided to push
the food further. The sorbet produced
will be collected in the container.

Reversing function

The reversing function is designed to

release food that has got stuck by briefly

running the worm gear in reverse.

m  Move the switch to O and wait for the
appliance to come to a stop.

m  Move the switch to 9 and keep it
pressed.

m After approx. 3-5 seconds, release the
switch and wait for the appliance to
come to a stop.

m  Move the switch to ON and continue
with the juicing.

Note: If food that has got stuck is not

released by briefly putting the appliance into

reverse, switch the appliance off, unplug it

and clean it. = “Cleaning” see page 16

Warning!

The reversing function must be used for

several seconds or it will no longer be pos-

sible to switch on the appliance.

After using the appliance

m Empty both containers and then place
them under the apertures for juice and
fruit pulp again.

m Close the sealing cap and slide the
adjusting lever for the fruit pulp all the
way to the right.

m Pour a little water (approx. 150 ml) into
the feed chute and move the switch
to ON.

m After a short time, open the sealing cap
and slide the adjusting lever for fruit pulp
all the way to the left.

m Let the appliance slow down and stop
completely before switching it off.

m Move the switch to O and wait for the
appliance to come to a stop.

m Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.

16

Cleaning

The appliance and the individual parts used
must be thoroughly cleaned after each use.

A\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not steam-clean the appliance.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not clean the individual parts in the
dishwasher.

Notes:

— When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured.
This can be removed with a few drops of
cooking oil.

— Completely open the seal for fruit pulp.
=> “Adjusting lever / seal for fruit pulp”
see page 14

In Fig. [@] you will find a summary of how to
clean the individual parts.

Dismantling the appliance

m Rotate the lid to the marking (-X-) and
remove.

m Remove the assembled juice drum.

m Then dismantle the juicer screw, strainer
or sorbet insert piece and the rotating
brush one by one.

Note: If the individual parts in the juice

drum are jammed (e.g. due to remnants of

fruit), proceed as follows.

=> Image sequence Il

1. Turn the juice drum over, putting a cloth
underneath.

2. On the underside carefully press on the
drive shaft of the juicer screw until it
releases.

3. Remove all individual parts.



Disposal

Cleaning the base unit
m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

Cleaning additional parts

m Clean the juice drum, rotating brush,
strainer insert pieces, sorbet insert
piece, juicer screw and pusher with
detergent solution, a soft cloth/sponge
and the brush provided or place them in
the dishwasher.

m The brush provided is particularly
suitable for thorough cleaning of the
apertures for juice and for fruit pulp.

m Clean the lid with detergent solution and
a soft cloth/sponge or a soft brush and
then rinse under running water.

m Leave all parts to dry or dry them off
with a cloth.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-

E mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

en
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en Troubleshooting

Troubleshooting

The appliance Appliance has no power supply.

does not start when

switched on. The lid is not sitting correctly on
the juice drum.

The appliance stopped during

use.

The appliance stops Too much food to be squeezed
during use. or hard seeds/stalks in the

appliance.

The lid is not sitting correctly on
the juice drum.

The juice drum The adjusting lever for fruit
cannot be positioned pulp is incorrectly adjusted or
on the base unit the seal is not in the correct
correctly. position.

The juice is too The adjusting lever for fruit

runny or too viscous. pulp is incorrectly adjusted or
the seal is not in the correct

position.

Quantity in the appliance is too

large.

The appliance motor The appliance is incorrectly

is running loudly. assembled.

Insert the mains plug into the
socket.

Place the lid onto the juice drum
correctly. Observe the markings.
If the lid cannot be closed,
disassemble and reassemble
the parts again. Ensure that all
individual parts sit correctly.

The reversing function must

be used for several seconds or
it will no longer be possible to
switch on the appliance.

The reversing function must

be used for several seconds

or it will no longer be possible
to switch on the appliance.

=> “Reversing function” see
page 16

Place the lid onto the juice drum
correctly.

Check the setting/seal.

=> “Adjusting lever / seal for fruit
pulp” see page 14

Check the setting/seal.
=> “Adjusting lever / seal for fruit
pulp” see page 14

Do not process excessive
quantities simultaneously.
Disassemble and reassemble
the appliance as described.
=> “Preparation” see page 14

If you are unable to solve the problem, always call the hotline!
You will find the telephone numbers at the back of these instructions.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle.

Cet appareil est destiné a produire du jus frais a partir de fruits et de
légumes. L'appareil est équipé d’un accessoire sorbetiére permettant
de réaliser des sorbets avec des fruits et légumes surgelés.
L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres substances ou
objets. D’autres applications sont possibles a condition d’utiliser
d’autres accessoires homologués par le fabricant. Utiliser 'appareil
uniquement avec des piéces et accessoires d’origine homologués.
Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres appareils.
N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommagé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!
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fr Consignes de sécurité importantes

m Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables
de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

m Ne jamais plonger I'appareil de base dans 'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

m L’appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de piéces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Une fois I'appareil
utilisé, attendre 'arrét de I'entrainement.

m N'utiliser 'appareil que lorsqu’il est entiérement assemblé. Ne
pas utiliser 'appareil sans que le couvercle soit mis et enclenché!

m Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
I'orifice de remplissage. Ne pas insérer d’objets (p.ex. cuillere en
bois) dans l'orifice de remplissage. Utiliser exclusivement le pilon
poussoir fourni!

m Ne pas toucher les pieces en rotation. Utiliser 'appareil avec les
piéces et accessoires d’origine uniquement.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner

I'appareil a vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées

une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage » voir page 24
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons cordia-
lement. Sur notre site web, vous trouve-
rez plus informations sur nos produits.
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
=> Figure IN
1 Appareil de base / bloc moteur
a Axe d’entrainement
b Repére A
¢ Interrupteur (3 niveau)
ON = Marche
O =Arrét
9 = Marche inversée
d Cordon d’alimentation
e Anneau LED*
f Repére O
2 Tambour a jus
a Joint pour I'axe d’entrainement
b Orifice pour le jus
c Clapet de fermeture pour le jus
(stop-goutte)
d Orifice pour la pulpe
e Levier de réglage avec joint pour la
pulpe et reperes f § B *
f Joint pour la pulpe*
g Repére V
h Echelle
3 Brosse rotative avec racleur
en silicone

Sommaire fr

4 Tamis

a fin (noir)

b grossier (gris)

¢ Repére @
5 Sorbetiére*
a Repére @
Extracteur de jus
Pilon poussoir
Couvercle
a Orifice de remplissage
b Repére v O
9 Récipient pour le jus
10 Récipient pour la pulpe
11 Brosse de nettoyage
12 Livre de recettes

* Selon le modéle

oo ~NO®

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
controbler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de I'emballage et retirer
les éventuels restes d’'emballage.

m Controler l'intégrité des piéces et
vérifier qu’elles ne présentent pas de
dommages visibles. =» Figure [

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces. =» « Nettoyage » voir
page 24
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fr Symboles et repéres

Symboles et repéres

Symbole | Signification

Poser le couvercle (-X-) puis
le visser a fond (-2-).
Repere sur I'appareil de base

AN pour la mise en place du cou-
vercle et des accessoires.
o Repére pour les accessoires.
v Mettre en place le tambour a
jus ()
Repere sur I'appareil de base
O pour la mise en place du

tambour a jus.
Quantité maximale. Quand le
ml jus atteint le repére 350 ml,
350 interrompre le traitement et
T vider le tambour & jus.
Repeéres sur le tambour a jus
pour le levier de réglage * :

— %
F B nettoyage, peu de pulpe,
beaucoup de pulpe.

Levier de réglage / joint

pour la pulpe

=> Figure [d — Modéle avec levier de

réglage pour le joint

Le levier de réglage pour la pulpe permet

d’influencer la consistance du jus.

m Pour un jus contenant beaucoup pulpe,
pousser le levier vers la droite (F).

m Pour un jus contenant moins de pulpe,
placer le levier au milieu ().

m Pour le nettoyage ou le ringage, retirer
le tambour a jus, le retourner et pousser
le levier jusqu’en butée, comme repré-
senté sur la figure (f).

=> Figure [ — Modéle avec joint

Le joint pour la pulpe assure la consistance

constante du jus.

m Pour la préparation de jus ou de sorbet,
le joint doit étre inséré correctement
dans l'orifice pour la pulpe.

m Pour le nettoyage ou le ringage, retirer
le tambour a jus, le retourner et retirer
le joint.

22

Préparatifs

/\ Risques de blessures

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois
tous les préparatifs sur 'appareil achevés,
les composants assemblés correctement et
montés sur 'appareil de base.

Attention!

Ne jamais placer le tambour a jus sur
I'appareil de base sans monter le joint pour
'axe d’entrainement. Veiller a ce que le
joint soit monté correctement méme aprés
la mise en place du tambour.

Important: il convient de s’assurer, avant
I'assemblage, que le joint pour la pulpe
ferme entierement 'ouverture. =» « Levier
de réglage / joint pour la pulpe » voir
page 22

Préparatifs pour
I’extraction de jus

= Suite de la figure 3

1. Poser I'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

2. Placer le tambour a jus sur I'appareil
de base. Pour ce faire, aligner les évi-
dements situés sur le fond du tambour
a jus avec les taquets de I'appareil de
base (tenir compte des repéres §-).
Le tambour a jus doit étre a fleur et
fermement monté sur I'appareil de base.

3. Placer la brosse de rotation dans le
tambour a jus.

4. Insérer le tamis souhaité (fin ou
grossier) dans la brosse de rotation
(respecter le repere —§-).

Important: veiller a ce que l'orifice et les

évidements au fond coincident avec les

taquets du tambour a jus. Le tamis ne doit
plus pouvoir étre tourné.

5. Placer I'extracteur de jus dans le tamis
et pousser vers le bas jusqu’a ce qu’il
s’enclenche sur I'axe d’entrainement.

6. Poser le couvercle (-X-) et le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (-2-).



Préparatifs pour la
fabrication de sorbet

=> Suite de la figure

1. Poser I'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

2. Placer le tambour a jus sur I'appareil
de base. Pour ce faire, aligner les évi-
dements situés sur le fond du tambour
a jus avec les taquets de I'appareil de
base (tenir compte des repéres —¢-).
Le tambour a jus doit étre a fleur et

fermement monté sur I'appareil de base.

3. Placer la sorbetiére dans le tambour a
jus (respecter le repere ).

Important: veiller a ce que l'orifice et les

évidements au fond coincident avec les

taquets du tambour a jus. La sorbetiere ne
doit plus pouvoir étre tournée.

4. Placer I'extracteur de jus dans la
sorbetiére et pousser vers le bas
jusqu’a ce qu’il s’enclenche sur I'axe
d’entrainement.

5. Poser le couvercle (X-) et le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (-2-).

Préparer les aliments

Important: ne traiter que des fruits et
légumes mdrs. Les fruits pas mars ou trop
mars obstrue rapidement I'extracteur de jus
et son tamis.

m Retirer les noyaux (p.ex. des prunes,
péches, cerises, etc.).

m Retirer les écorces dures (p.ex. des
melons, ananas, concombres, pommes
de terre, etc.).

m Les fruits et léegumes possédant une
peau fine (comme les pommes, poires,
carottes, radis, salades, choux, persil,
épinards, raisins, fraises, selleries, etc.)
doivent étre uniqguement lavés.

m Eplucher les agrumes et retirer la peau
blanche qui risque de rendre le jus
amere.

m Couper les fruits et Iégumes en gros
morceaux afin qu'’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

Utilisation fr

Utilisation

/\ Risques de blessures

— Nutiliser I'appareil que lorsqu’il est
entiérement assemblé.

— Ne pas utiliser I'appareil sans que le
couvercle soit mis et enclenché.

— Ne jamais mettre les doigts dans l'orifice
de remplissage. Pour cela, utiliser
uniquement le pilon poussoir fourni!

Attention!

Pour le traitement des fruits surgelés,
utiliser uniquement la sorbetiére. Ne pas
traiter de fruits qui deviennent trés durs
suite a la congélation (p.ex.les fraises).

Important: quand le jus atteint le repére
350 ml, interrompre le traitement et vider le
tambour a jus.

Extraction de jus

=> Suite de la figures []

m Préparer 'appareil comme décrit.
=> « Préparatifs pour I'extraction de jus »
voir page 22

1. Placer un récipient en dessous de
I'ouverture pour le jus et un sous celui
pour la pulpe.

2. Ouvrir le capuchon pour le jus.

3. Pousser le levier de réglage pour
la pulpe (selon le modele) soit au
milieu ([J) soit entirement vers la
droite (B).

4. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Placer l'interrupteur sur ON.
L’appareil démarre. L'anneau LED
s’allume (selon le modele). La brosse de
rotation tourne.

5. Introduire les aliments préparés dans
I'orifice de remplissage.

6. Pousser les aliments uniquement avec le
pilon poussoir fourni. Le jus coule dans le
récipient de droite. La pulpe pressée est
collectée dans le récipient de gauche.

7. Alafin de I'opération ou lorsque
le récipient de jus est plein, placer
l'interrupteur sur O et attendre que
I'appareil s’arréte.

8. Fermer le clapet de fermeture pour le
jus et vider le récipient.
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fr Nettoyage

Remarques:

— Pour améliorer la quantité de jus, traiter
au début et a la fin les composants
contenant une part importante de liquide
(p. ex. oranges, tomates, pasteque)
et les composants durs et fibreux au
milieu.

— Introduire les ingrédients a traiter par
portions par l'orifice de remplissage.

— Un bourrage excessif n'accélére pas le
traitement, mais entraine le déborde-
ment du tambour.

Préparation de sorbet

= Suite de la figure @

1. Monter la sorbetiére sur I'appareil
comme décrit. = « Préparatifs pour la
fabrication de sorbet» voir page 23
Placer un récipient sous l'orifice pour le
jus. Ouvrir le capuchon pour le jus.

2. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Placer I'interrupteur sur ON.
L'appareil démarre. L'anneau LED
s’allume (selon le modéle).

3. Introduire les ingrédients surgelés a
traiter par I'orifice de remplissage.

4. Pousser les aliments uniquement avec
le pilon poussoir fourni. Le sorbet prét a
déguster est collecté dans le récipient.

Fonction marche inversée

La fonction marche inversée sert a retirer

les aliments bloqués par un fonctionnement

en sens inverse de I'extracteur.

m  Commuter l'interrupteur sur O et
attendre que 'appareil s’arréte.

m Commuter l'interrupteur sur O et le
maintenir dans cette position.

m Relacher l'interrupteur au bout de 3 a
5 secondes et attendre que I'entraine-
ment s’immobilise.

m  Commuter ensuite l'interrupteur sur ON
et poursuivre le traitement.

Remarque: si les aliments ne se sont pas

détachés aprés une marche inversée bréve,

éteindre I'appareil, débrancher la fiche

secteur et nettoyer I'appareil.
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Attention!

Il est impératif d’utiliser la fonction de marche
inversée pendant quelques secondes, sinon
I'appareil ne peut plus étre mis en marche.

Aprés utilisation

m Vider les deux récipients et les placer de
nouveau sous les ouvertures pour le jus
et la pulpe.

m Fermer le clapet de fermeture et
pousser le levier de réglage pour la
pulpe vers la droite.

m  Ajouter un peu d’eau (env. 150 ml) dans
I'orifice de remplissage et commuter
l'interrupteur sur ON.

m  Aprés un bref instant, ouvrir le clapet de
fermeture et pousser le levier de réglage
pour la pulpe vers la gauche.

m Avant de I'éteindre, laisser I'appareil se
vider.

m  Commuter l'interrupteur sur O et
attendre que I'appareil s’arréte.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation.

Nettoyage
L'appareil et les composants utilisés doivent

étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas mettre les différents composants
au lave-vaisselle.



Remarques:

— Dans le cas du mixage de carottes, des
colorations peuvent apparaitre sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées avec quelques gouttes
d’huile alimentaire.

— Ouvrir entierement le joint pour la pulpe.
=> « Levier de réglage / joint pour la
pulpe » voir page 22

La figure [E] montre en bref comment

nettoyer les piéces détachées.

Démonter I'appareil

m Tourner le couvercle jusqu’au repére
(=X-) et le retirer.

m Retirer le tambour a jus assemblé.

m Retirer 'un aprés l'autre la vis sans fin
d’extraction de jus, I'insert passoire ou
sorbet et la brosse rotative.

Remarque: Si les piéces sont coincées

dans le tambour a jus (par ex. par des

restes de fruits), procéder de la maniére
suivante.

=> Suite de la figures I

1. Retourner le tambour a jus et le poser
sur un chiffon.

2. Sur le dessous, pousser prudemment
sur I'axe d’entrainement de la vis sans
fin d’extraction de jus jusqu’a ce que
celle-ci se détache.

3. Retirer toutes les piéces.

Nettoyer I’appareil de base

m Démonter I'appareil assemblé. Pour
cela, procéder dans l'ordre inverse
de la description figurant dans
=> « Préparatifs » voir page 22.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifié.

Nettoyer les autres piéces

m Nettoyer le tambour a jus, la brosse de
rotation, le tamis, la sorbetiére et le pilon
poussoir avec de I'eau savonneuse,
un chiffon doux ou une éponge et la
brosse fournie ou les mettre dans le
lave-vaisselle.

m La brosse fournie convient notamment
pour un nettoyage minutieux des orifices
pour le jus et la pulpe.

Mise au rebut fr

m Nettoyer le couvercle avec de I'eau
savonneuse et une éponge ou un
chiffon doux ou avec une brosse douce.
Le rincer a I'eau claire.

m Laisser sécher toutes les pieces ou les
sécher avec un torchon.

Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

E I'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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fr Dérangements et solutions

Dérangements et solutions

Probléeme Cause Solution____________|

L'appareil ne
démarre pas lorsqu'’il
est mis en marche.

L'appareil s’arréte
pendant ['utilisation.

Le tambour a jus ne
peut pas étre monté
correctement sur
I'appareil de base.
Le jus est trop mince
ou épais.

Des bruits de
moteur forts sont
perceptibles lorsque
I'appareil fonctionne.

L'appareil n’est pas sous
tension.

Le couvercle n’est pas
enclenché correctement sur le
tambour a jus.

L'appareil a été arrété pendant
I'utilisation.

Trop d’aliments a traiter ou
noyaux/tiges dans I'appareil.

Le couvercle n’est pas
enclenché correctement sur le
tambour a jus.

Le levier de réglage pour la
pulpe est mal réglé ou le joint
n’est pas correctement inséré.

Le levier de réglage pour la
pulpe est mal réglé ou le joint
n’est pas correctement inséré.
Trop d’aliments a traiter dans
I'appareil.

L’appareil n’est pas assemblé
correctement.

Insérer la fiche secteur dans la
prise de courant.

Mettre le couvercle correctement
en place. Tenir compte des
repéres. Si le couvercle ne peut
pas étre fermé, démonter une
nouvelle fois les piéces, puis les
réassembler. Vérifier le bon posi-
tionnement. de toutes les pieces.
Il est impératif d’utiliser la fonc-
tion de marche inversée pendant
quelques secondes, sinon
'appareil ne peut plus étre mis
en marche.

Il est impératif d’utiliser la fonction
de marche inversée pendant
quelques secondes, sinon
I'appareil ne peut plus étre mis en
marche. = « Fonction marche
inversée » voir page 24

Mettre le couvercle correctement
en place.

Vérifier le réglage / le joint.
=> « Levier de réglage / joint pour
la pulpe » voir page 22

Veérifier le réglage / le joint.

=> « Levier de réglage / joint pour
la pulpe » voir page 22

Ne pas traiter trop d’aliments a

la fois.

Démonter 'appareil et le
réassemblé comme décrit.

=> « Préparatifs » voir page 22

Appeler impérativement la hotline si les problémes ne peuvent pas étre résolus!

Les numéros de téléphone se trouvent aux derniéres pages de la notice.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico.

L’apparecchio & adatto per spremere succo fresco da frutta o verdura.
L'apparecchio € idoneo per I'uso con I'inserto per sorbetto per
preparare sorbetti da frutta o verdura surgelata. L’apparecchio non
deve essere utilizzato per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri
impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori autorizzati
dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori € i
ricambi originali approvati. Non utilizzare mai gli accessori con altri
apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre 'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo aver utilizzato 'apparecchio,
attendere che l'ingranaggio si sia fermato.

m Utilizzare I'apparecchio soltanto quando & assemblato. Non metterlo
in funzione senza il coperchio o se il coperchio non € ben fissato!

m Durante il funzionamento non introdurre le mani nel pozzetto
di riempimento. Non infilare oggetti (ad es. cucchiai da cucina)
nel pozzetto di riempimento. Utilizzare solo il pestello fornito in
dotazione!

m Non toccare mai le parti in rotazione. Usare I'apparecchio solo
con gli accessori e i ricambi originali.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare
a vuoto lI'apparecchio.

A Importante!
Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Lavaggio” ved. pagina 32

Congratulazioni per 'acquisto di questo  |ndice

nuovo apparecchio di produzione

Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui IUso (i;)rr?.tto ..... rt ......... d e g;

nostri prodotti nel nostro sito Internet. mportantl avvertenze di sicurezza...........
Panoramica ........cccocueveeeiiiiiiiiie e 29
Prima del primo utilizzo ...........c.cccceeiieens 29
Simboli e marcature.........ccccoeeiiiiinennnn. 29
Leva di regolazione / guarnizione
per polpa difrutta................ooeeeiiiinn, 30
Preparazione ........cccccccoeeeiiiiiiiiiice 30
UtIlIZZO oo 31
Lavaggio .......oooeuieiieeiiiee e 32
Smaltimento.........ccocceeiiiiiiiii 33
Garanzia......coooocueeeeee i 33
Rimedi in caso di guasti...........ccccccnnnnnnnee 34
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Panoramica it

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
=> Figura I\
1 Apparecchio base / motore
a Asse motore
b Marcatura A
¢ Interruttore (3 posizioni)
ON = acceso
O =spento
9 = funzione inversione
d Cavo di alimentazione
e Anello LED*
f Marcatura O
2 Cestello per il succo
a Guarnizione dell’asse motore
b Apertura per il succo
¢ Tappo di chiusura del succo
(antigoccia)
d Apertura per la polpa di frutta
e Leva di regolazione con
guarnizione per polpa di frutta e
marcature f § B *
f Guarnizione per polpa di frutta®
g Marcatura V
h Scala graduata
3 Gabbia rotante con raschiatore
di silicone
4 Inserti filtro
a fine (nero)
b grosso (grigio)
¢ Marcatura @
5 Inserto per sorbetto*
a Marcatura @
Coclea
Pestello
Coperchio
a Pozzetto di riempimento
b Marcatura v 0O
9 Contenitore per il succo
10 Contenitore per la polpa di frutta
11 Spazzola per pulizia
12 Ricettario

* a seconda del modello

0 N o

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori e rimuovere
I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i compo-
nenti e che non presentino danni visibili.
=> Figura IN

m Prima del primo utilizzo lavare accu-
ratamente tutte le parti e asciugarle.
=> ‘L avaggio” ved. pagina 32

Simboli e marcature

| Simbolo | Significato

ﬂ Applicare il coperchio (=X-) e
chiuderlo (-2-).

Marcatura sull'apparecchio

base per 'inserimento del

coperchio e per gli inserti.

Marcatura sugli inserti.

Inserire il cestello per il
succo (o).

Marcatura sull'apparecchio
base per 'inserimento del
cestello per il succo.
Capacita massima. Quando il
ml succo raggiunge la marcatura
350 350 ml, terminare la lavora-
—_ zione e svuotare il cestello
per il succo.
Marcature sul cestello per il
F a ] * succo per la leva di regola-
Z zione *: pulizia, poca polpa,
tanta polpa.

o 0 D
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it Leva di regolazione / guarnizione per polpa di frutta

Leva di regolazione /
guarnizione per polpa di
frutta

=> Figura [d - Modelli con leva di

regolazione per la guarnizione

Con la leva di regolazione per polpa di

frutta si regola la consistenza del succo.

m Per un succo con molta polpa, spostare
la leva verso destra (B).

m Per un succo con meno polpa, spostare
la leva al centro ().

m Per la pulizia/il lavaggio togliere il
cestello per il succo, capovolgerlo e
spostare la leva fino in fondo come
indicato ().

=> Figura [ — Modelli con guarnizione

La guarnizione per polpa di frutta assi-

cura una consistenza del succo sempre

costante.

m Per preparare succo o sorbetto &
necessario che la guarnizione sia
inserita correttamente nell’apertura per
la polpa di frutta.

m Per la pulizia/il lavaggio togliere il
cestello per il succo, capovolgerlo ed
estrarre la guarnizione.

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni

Inserire la spina di alimentazione solo

dopo che tutti i preparativi per il lavoro

con I'apparecchio sono stati conclusi e le
singole parti sono state montate e connesse
correttamente all’apparecchio base.

Attenzione!

Non mettere mai il cestello per il succo
senza la guarnizione dell’asse motore
sull’apparecchio base. Prestare attenzione
che la guarnizione sia alloggiata corretta-
mente anche dopo l'inserimento.

Importante: prima del montaggio verificare
che la guarnizione per polpa di frutta
chiuda completamente I'apertura. = “Leva
di regolazione / guarnizione per polpa di
frutta” ved. pagina 30
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Preparativi per spremere il succo

=»> Sequenza immagini [

1. Collocare I'apparecchio base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.

2. Mettere il cestello per il succo sull'appa-
recchio base facendo corrispondere gli
incavi sul fondo del cestello per il succo
al contropezzo sull’apparecchio base
(osservare le marcature —g-). Il cestello
per il succo deve essere a filo ed essere
ben fissato all'apparecchio base.

3. Inserire la gabbia rotante nel cestello
per il succo.

4. Inserire I'inserto filtro desiderato (grosso
o fine) nella gabbia rotante (osservare le
marcature —g-).

Importante: verificare che I'apertura e

gli intagli sul fondo siano ben inseriti nel

contropezzo del cestello per il succo.

Linserto filtro non deve piu girare.

5. Inserire la coclea nel filtro e spingerla
verso il basso finché non é inserita
nell’asse motore.

6. Applicare il coperchio (X-) e ruotarlo in
senso orario fino all'arresto (-2-).

Preparativi per fare il sorbetto

=> Sequenza immagini

1. Collocare I'apparecchio base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.

2. Mettere il cestello per il succo
sull’apparecchio base facendo
corrispondere gli incavi sul fondo del
cestello per il succo al contropezzo
sull'apparecchio base (osservare le
marcature —g-). Il cestello per il succo
deve essere a filo ed essere ben fissato
all'apparecchio base.

3. Inserire l'inserto per sorbetto nel cestello
per il succo (osservare le marcature —g-).

Importante: verificare che 'apertura e

gli intagli sul fondo siano ben inseriti nel

contropezzo del cestello per il succo.

L'inserto per sorbetto non deve piu girare.

4. Inserire la coclea nell'inserto per
sorbetto e spingerla verso il basso
finché non é inserita nell’asse motore.

5. Applicare il coperchio (-X-) e ruotarlo in
senso orario fino all'arresto (-2-).



Preparazione degli alimenti

Importante: lavorare solo verdura e frutta
matura. La frutta non matura o troppo
matura intasa molto rapidamente la coclea
e il filtro.

m Rimuovere i noccioli (per es. di susine,
pesche, ciliegie ecc.).

m Rimuovere le bucce dure (per es. di
melone, ananas, cetrioli, patate ecc.).

m Frutta e verdura con buccia sottile
(per es. mele, pere, carote, rafano,
insalata, cavolo, prezzemolo, spinaci,
uva, fragole, sedano ecc.) necessitano
soltanto di essere lavate.

m Sbucciare gli agrumi e rimuovere la
parte bianca per evitare che il succo
risulti amaro.

m Sminuzzare la frutta e la verdura piu
grande affinché possano passare nel
pozzetto di riempimento senza doverle
schiacciare.

Utilizzo

/\ Pericolo di lesioni

— Utilizzare I'apparecchio soltanto quando
€ assemblato.

— Non metterlo in funzione senza il coper-
chio o se il coperchio non ¢ ben fissato.

— Non introdurre le dita nel pozzetto di
riempimento. Utilizzare solo il pestello
fornito in dotazione!

Attenzione!

Per lavorare frutta surgelata utilizzare tas-
sativamente l'inserto sorbetto. Non lavorare
frutta che diventa molto dura quando viene
surgelata (per es. fragole).

Importante: quando il succo raggiunge la
marcatura 350 ml, terminare la lavorazione
e svuotare il cestello per il succo.

Utilizzo it

Spremitura del succo

=»> Sequenza immagini []

m Preparare I'apparecchio come descritto.
=> “Preparativi per spremere il succo”
ved. pagina 30

1. Mettere un contenitore sotto ciascuna
apertura per il succo € la polpa.

2. Aprire il tappo di chiusura del succo.

3. Spostare la leva di regolazione per la
polpa di frutta (a seconda del modello)
a piacere al centro ([J) o tutta verso
destra (B).

4. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare l'interruttore su ON.
L’apparecchio si avvia. L’'anello LED si
accende (a seconda del modello). La
gabbia rotante ruota.

5. Mettere gli alimenti preparati nel poz-
zetto di riempimento.

6. Spingere gli alimenti esclusivamente con
il pestello fornito in dotazione. Il succo
fluisce nel contenitore di destra. La polpa
spremuta viene raccolta nel contenitore
a sinistra.

7. Al termine della lavorazione oppure
se il contenitore del succo € pieno,
posizionare I'interruttore su O e
attendere I'arresto dell’apparecchio.

8. Chiudere il tappo di chiusura del succo
e svuotare il contenitore.

Note:

— Per migliorare I'estrazione del succo,
all'inizio e alla fine della lavorazione
utilizzare preferibilmente ingredienti con
un’elevata percentuale di liquido (ad
es. arance, pomodori, anguria ecc.).
In mezzo lavorare gli ingredienti duri e
fibrosi.

— Mettere gli alimenti nel pozzetto di
riempimento poco per volta.

— Un riempimento eccessivo non
accelera la lavorazione e provoca il
traboccamento del cestello.
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it Lavaggio

Preparazione del sorbetto

=»> Sequenza immagini @

1. Preparare I'apparecchio con l'inserto per
sorbetto come descritto. = “Preparativi
per fare il sorbetto” ved. pagina 30
Mettere un contenitore sotto I'apertura
per il succo. Aprire il tappo di chiusura
del succo.

2. |Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare l'interruttore su ON.
L’apparecchio si avvia. L'anello LED si
accende (a seconda del modello).

3. Mettere gli alimenti surgelati nel poz-
zetto di riempimento.

4. Spingere gli alimenti esclusivamente
con il pestello fornito in dotazione.

Il sorbetto pronto viene raccolto nel
contenitore.

Funzione inversione

La funzione inversione serve a smuovere

alimenti incastrati facendo ruotare

brevemente la coclea in senso inverso.

m Posizionare l'interruttore su O e
attendere che l'ingranaggio sia fermo.

m Posizionare linterruttore su 9 e tenerlo
premuto.

m Dopo ca. 3-5 secondi rilasciare
l'interruttore e attendere che
l'ingranaggio sia fermo.

m Posizionare l'interruttore su ON e
continuare la lavorazione.

Nota: se gli alimenti rimasti bloccati non

si smuovono neanche dopo avere attivato
brevemente la funzione inversione, spe-
gnere I'apparecchio, staccare la spina e
pulire I'apparecchio. =» “Lavaggio” ved.
pagina 32

Attenzione!

Utilizzare tassativamente la funzione di
inversione per alcuni secondi, altrimenti non
€ piu possibile accendere I'apparecchio.

Dopo la lavorazione

m Svuotare i contenitori e rimetterli sotto le
aperture per il succo e la polpa.

m Chiudere il tappo di chiusura e spingere
la leva di regolazione per polpa di frutta
tutta verso destra.
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m Mettere un po’ d’acqua (ca. 150 ml) nel
pozzetto di riempimento e posizionare
l'interruttore su ON.

m Dopo qualche istante aprire il tappo di
chiusura e spingere la leva di regolazione
per polpa di frutta tutta verso sinistra.

m Prima di spegnere I'apparecchio
lasciare che finisca di girare.

m Posizionare l'interruttore su O e atten-
dere l'arresto dell’apparecchio.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.

Lavaggio

L'apparecchio e le singole parti utilizzate

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non lavare le singole parti in
lavastoviglie.

Note:

— Durante la lavorazione ad esempio di
carote, sulle parti di plastica possono
formarsi macchie colorate. Queste
possono essere eliminate con alcune
gocce di olio da cucina.

— Aprire completamente la guarnizione
per polpa di frutta. =» “Leva di regola-
zione / guarnizione per polpa di frutta”
ved. pagina 30

La Figura [{] mostra una panoramica per il
lavaggio delle singole parti.

Smontaggio dell’apparecchio

m  Ruotare il coperchio fino alla marcatura
(=) e rimuoverlo.

m Togliere il cestello per il succo montato.



m Togliere in successione la coclea,
l'inserto filtro o l'inserto per sorbetto e la
gabbia rotante.

Nota: se le singole parti sono bloccate

nel cestello per il succo (ad es. a causa di

residui di frutta), procedere come indicato

di seguito.

=> Sequenza immagini [l

1. Capovolgere il cestello per il succo e
mettere sotto un panno.

2. Sulla parte inferiore, premere con
cautela contro I'asse motore della
coclea finché non si stacca.

3. Togliere tutte le parti singole.

Pulizia dell’apparecchio base
m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido umido e asciugarlo.

Pulizia delle altre parti

m Lavare il cestello per il succo, la gabbia
rotante, gli inserti filtro, l'inserto per
sorbetto, la coclea e il pestello con
detersivo, un panno morbido o una
spugna e con la spazzola fornita,
oppure metterli in lavastoviglie.

m La spazzola fornita & particolarmente
adatta per pulire a fondo le aperture per
il succo e la polpa di frutta.

m Pulire il coperchio con detersivo e un
panno morbido o spugna oppure con
una spazzola morbida e risciacquare
sotto acqua corrente.

m Lasciare asciugare tutte le parti oppure
asciugarle con un panno.

Smaltimento it

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, &€ sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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it Rimedi in caso di guasti

Rimedi in caso di guasti

L’apparecchio non
funziona quando &
acceso.

L’apparecchio si

ferma durante I'uso.

Non si riesce

ad applicare
correttamente il
cestello per il succo
sull’apparecchio.

Il succo & troppo
leggero o troppo
denso.

Il motore
dell'apparecchio &
molto rumoroso.

All'apparecchio non arriva
elettricita.

Il coperchio non & applicato
correttamente sul cestello per il
succo.

L'apparecchio € stato fermato
durante l'uso.

Nell'apparecchio sono stati inseriti

troppi alimenti o vi sono noccioli
duri.

Il coperchio non € applicato
correttamente sul cestello per il
succo.

La leva di regolazione per polpa
di frutta non é regolata corret-
tamente o la guarnizione non &
inserita correttamente.

La leva di regolazione per polpa
di frutta non & regolata corret-
tamente o la guarnizione non &
inserita correttamente.

Quantita eccessiva
nell’apparecchio.
L'apparecchio non &€ montato
correttamente.

Inserire la spina nella presa.

Applicare correttamente il
coperchio sul cestello per il
succo. Osservare le marcature.
Se non si riesce a chiudere

il coperchio, smontare

ancora una volta le parti e
rimontarle. Verificare che tutte
le singole parti siano inserite
correttamente.

Utilizzare tassativamente la
funzione di inversione per
alcuni secondi, altrimenti non
€ piu possibile accendere
I'apparecchio.

Utilizzare tassativamente la
funzione di inversione per
alcuni secondi, altrimenti non
€ piu possibile accendere
I'apparecchio. =» “Funzione
inversione” ved. pagina 32
Applicare correttamente il
coperchio sul cestello per il
succo.

Controllare la leva /

la guarnizione. = “Leva di
regolazione / guarnizione
per polpa di frutta” ved.
pagina 30

Controllare la leva /

la guarnizione. = “Leva di
regolazione / guarnizione
per polpa di frutta” ved.
pagina 30

Non lavorare quantita ecces-
sive insieme.

Smontare 'apparecchio
come descritto e rimontarlo.
=»> “Preparazione” ved.
pagina 30

Se non é possibile risolvere un problema, chiamare I’assistenza!

| numeri di telefono si trovano sull’ultima pagina del manuale.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving.

Het apparaat is geschikt voor het persen van vers sap uit fruit of
groente. Met het sorbet-inzetstuk is het apparaat ook geschikt voor
het maken van sorbet uit bevroren fruit of groente. Het apparaat
mag niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken. Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere
accessoires zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat
uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De accessoires nooit voor andere apparaten gebruiken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voordat u accessoires of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en
worden losgemaakt van het stroomnet. Direct na gebruik van het
apparaat wachten totdat de aandrijving stilstaat.

m Gebruik het apparaat uitsluitend in volledig gemonteerde
toestand. Nooit zonder aangebracht en vastgeklikt deksel
gebruiken!

m Tijdens het gebruik nooit met de handen in de vulschacht grijpen.
Geen voorwerpen (bijv. pollepels) in de vulschacht steken. Altijd
de bijgevoegde stopper gebruiken!

m Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Het apparaat
uitsluitend met originele onderdelen en accessoires gebruiken.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. = “Reiniging” zie pagina 40

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop Inhoud

van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer .

. . . Bestemming van het apparaat.................. 35
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In één oogopslag nl

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
=> Afb.
1 Basisapparaat/ motoreenheid
a Aandrijffas
b Markering A
¢ Schakelaar (3 standen)
ON =Aan
O =Uit
9 = Draairichtingwijzigingsfunctie
d Aansluitsnoer
e Led-ring*
f Markering O
2 Sapreservoir
Afdichting voor aandrijfas
Opening voor sap
Afsluitklep voor sap (druppelstop)
Opening voor vruchtvlees
Instelhendel met afdichting voor
vruchtvlees en markeringen f J B *
Afdichting voor vruchtvlees™
Markering V
Schaalverdeling
Rotatieborstel met silicone afstrijkers
Zeef-inzetstukken
a fijn (zwart)
b grof (grijs)
¢ Markering @
5 Sorbet-inzetstuk*
a Markering @
Persworm
Stopper
Deksel
a Vulschacht
b Markering vV O
9 Kan voor sap
10 Kan voor vruchtviees
11 Reinigingsborstel
12 Kookboek

* Afhankelijk van het model

® Q0T

oQ -

H W

0 N o

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m Het basisapparaat en alle accessoires
uit de verpakking nemen en het aanwe-
zige verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
= Afb. [

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging” zie pagina 40

Symbolen en markeringen

Symbool

ﬂ) Deksel aanbrengen (-X-) en
vastdraaien (-2-).
Markering op het basisappa-
A raat voor het plaatsen van het
deksel en de inzetstukken.
Markering op de inzetstukken.

Sapreservoir aanbrengen (—g-).

Markering op het basisappa-

raat voor het aanbrengen op

het sapreservoir.

Maximale inhoud. Wanneer

ml het sap de markering 350 ml

bereikt, de verwerking beéin-

digen en het sapreservoir

legen.

Markeringen op het sapreser-
-] * voir voor de instelhendel *,

F ﬁ % reinigen, weinig vruchtvlees,

veel vruchtvlees.

o de
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nl Instelhendel / afdichting voor vruchtvlees

Instelhendel / afdichting

voor vruchtvlees

= Afb. [d - Modellen met instelhendel

voor de afdichting

Met de instelhendel voor vruchtvlees wordt

de consistentie van het sap geregeld.

m Voor sap met veel vruchtvlees de
hendel naar rechts schuiven (B).

m Voor sap met minder vruchtvlees de
hendel naar het midden schuiven ([J).

m Voor het reinigen/uitspoelen het
sapreservoir verwijderen, omdraaien en
de hendel zoals in de afbeelding tot aan
de aanslag schuiven (f).

=> Afb. [d - Modellen met afdichting

De afdichting voor vruchtvlees zorgt voor

een gelijkblijvende consistentie van het sap.

m  Voor het maken van sap of sorbets moet
de afdichting correct in de opening voor
vruchtvlees zitten.

m Voor het reinigen / uitspoelen het
sapreservoir verwijderen en omdraaien,
en vervolgens de afdichting eruit
trekken.

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
gebruik van het apparaat zijn uitgevoerd en
alle onderdelen correct in elkaar zijn gezet
en met het basisapparaat zijn verbonden.

Attentie!

Sapreservoir nooit zonder afdichting voor
de aandrijfas op het basisapparaat zetten.
Controleren of de afdichting ook na het
aanbrengen correct zit.

Belangrijk: voorafgaand aan het in elkaar
zetten controleren of de afdichting voor
vruchtvlees de opening volledig afsluit.

=> “Instelhendel / afdichting voor vrucht-
vlees” zie pagina 38
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Sap persen voorbereiden

—> Afbeeldingenreeks [&

1. Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.

2. Het sapreservoir op het basisapparaat
aanbrengen. Hierbij de uitsparingen
in de bodem van het sapreservoir
uitlijnen op de tegenhangers op het
basisapparaat (markeringen —- in acht
nemen). Het sapreservoir moet goed en
stevig op het basisapparaat zitten.

3. De rotatieborstel in het sapreservoir
aanbrengen.

4. Het gewenste zeef-inzetstuk (grof of fijn)
in de rotatieborstel aanbrengen (marke-
ringen - in acht nemen).

Belangrijk: controleren of de opening

en de inkepingen in de bodem stevig op

de tegenhangers van het sapreservoir

zitten. Het zeef-inzetstuk mag niet meer

draaibaar zijn.

5. De persworm in de zeef aanbrengen
en omlaag drukken tot deze op de
aandrijfas zit.

6. Het deksel aanbrengen (X-) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (-2-).

Sorbet maken voorbereiden

=> Afbeeldingenreeks

1. Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.

2. Het sapreservoir op het basisapparaat
aanbrengen. Hierbij de uitsparingen
in de bodem van het sapreservoir
uitlijnen op de tegenhangers op het
basisapparaat (markeringen —- in acht
nemen). Het sapreservoir moet goed en
stevig op het basisapparaat zitten.

3. Het sorbet-inzetstuk in het sapreservoir
aanbrengen (markeringen —g- in acht
nemen).

Belangrijk: controleren of de opening en

de inkepingen in de bodem stevig op de

tegenhangers van het sapreservoir zitten.

Het sorbet-inzetstuk mag niet meer draai-

baar zijn.



4. De persworm in het sorbet-inzetstuk
aanbrengen en omlaag drukken tot deze
op de aandrijfas zit.

5. Het deksel aanbrengen (X-) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (-2-).

Levensmiddelen voorbereiden

Belangrijk: alleen rijpe stukken fruit en
groente verwerken. Onrijpe of overrijpe
stukken fruit verstoppen de persworm en de
zeef ervan zeer snel.

m Pitten verwijderen (bijv. bij pruimen,
perziken, kersen enz.).

m Harde schillen (bijv. bij meloenen,
ananas, augurken, aardappels enz.)
verwijderen.

m  Fruit- en groentesoorten met dunne
schillen (bijv. appels, peren, wortelen,
rettichs, sla, kool, peterselie, spinazie,
druiven, aardbeien, selderij enz.)
hoeven alleen gewassen te worden.

m Citrusvruchten schillen en van het witte
vel ontdoen, aangezien het sap anders
bitter kan smaken.

m Grote stukken fruit en groente verklei-
nen, zodat deze zonder aandrukken in
de vulschacht passen.

Gebruik

A\ Gevaar voor letsel

— Het apparaat alleen gebruiken als dit
volledig in elkaar is gezet.

— Nooit zonder aangebracht en vastgeklikt
deksel gebruiken.

— Niet met de vingers in de vulschacht
grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

Attentie!

Voor het verwerken van bevroren vruchten
altijd het sorbet-inzetstuk gebruiken. Geen
gebruik maken van vruchten die door het
invriezen erg hard worden (bijv. aardbeien).
Belangrijk: wanneer het sap de markering
350 ml bereikt, de verwerking beéindigen
en het sapreservoir legen.

Gebruik nl

Sap persen

—> Afbeeldingenreeks [

m Het apparaat volgens de beschrijving
voorbereiden. =» “Sap persen voorbe-
reiden” zie pagina 38

1. Kannen onder de openingen voor het
sap en vruchtvlees zetten.

2. De afsluitklep voor het sap openen.

3. De instelhendel voor vruchtvlees
(afhankelijk van het model) naar wens in
het midden ([J) of helemaal naar rechts
schuiven (B).

4. Stekker in wandcontactdoos doen. De
schakelaar op ON zetten. Het apparaat
treedt in werking. De led-ring gaat
aan (afhankelijk van het model). De
rotatieborstel begint te draaien.

5. De voorbereide levensmiddelen in de
vulschacht doen.

6. De levensmiddelen uitsluitend met
de bijgevoegde stopper aandrukken.
Het sap stroomt in de rechter kan. Het
uitgeperste vruchtvlees verzamelt zich
in de linker kan.

7. Als alles verwerkt is of als de sapkan
vol is, de schakelaar op O zetten en
wachten tot het apparaat tot stilstand is
gekomen.

8. De afsluitklep voor het sap sluiten en de
kan leeg maken.

Aanwijzingen:

— Om meer sap te verkrijgen aan het
begin en het einde van de verwerking
bij voorkeur ingrediénten met hoog
vloeistofaandeel verwerken (bijv. sinaas-
appels, tomaten, watermeloen, etc.).
Harde en vezelachtige ingrediénten
ertussen verwerken.

— Levensmiddelen in porties in de
vulschacht doen.

— Overmatig volproppen versnelt de
verwerking niet en leidt tot het overlopen
van het reservoir.
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nl Reiniging

Sorbet maken

—> Afbeeldingenreeks [3

1. Het apparaat volgens de beschrijving
met het sorbet-inzetstuk voorbereiden.
=> “Sorbet maken voorbereiden” zie
pagina 38
Een kan onder de opening voor sap
zetten. De afsluitklep voor het sap
openen.

2. Stekker in wandcontactdoos doen. De
schakelaar op ON zetten. Het apparaat
treedt in werking. De led-ring gaat aan
(afhankelijk van het model).

3. De bevroren levensmiddelen in de
vulschacht doen.

4. De levensmiddelen uitsluitend met de
bijgevoegde stopper aandrukken.

De geproduceerde sorbet verzamelt
zich in de kan.

5.

Draairichtingwijzigingsfunctie
De draairichtingwijzigingsfunctie dient
ervoor om vastzittende levensmiddelen
weer los te maken door de worm kort
achteruit te laten draaien.

m De schakelaar op O zetten en wachten
tot de aandrijving stilstaat.

m De schakelaar op 9 zetten en ingedrukt
houden.

m Na ca. 3-5 seconden de schakelaar
loslaten en wachten tot de aandrijving
stilstaat.

m De schakelaar op ON zetten en verder
werken.

Aanwijzing: als de vastzittende
levensmiddelen door de korte omkering

van de draairichting niet zijn losgekomen,
het apparaat uitschakelen, de stekker uit
het stopcontact nemen en het apparaat
reinigen. =» “Reiniging” zie pagina 40
Attentie!

Absoluut de omkeerloopfunctie gedurende
enkele seconden gebruiken, anders kan het
apparaat niet meer worden ingeschakeld.
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Na gebruik

m De beide kannen leegmaken en weer
onder de openingen voor sap en vrucht-
vlees zetten.

m De afsluitklep sluiten en de instelhendel
voor vruchtvlees geheel naar rechts
schuiven.

m  Wat water (ca. 150 ml) in de vulschacht
gieten en de schakelaar op ON zetten.

m Na een korte tijd de afsluitklep openen
en de instelhendel voor vruchtvlees
geheel naar links schuiven.

m Het apparaat voor het uitschakelen
volledig laten leeglopen.

m De schakelaar op O zetten en wachten
tot het apparaat stilstaat.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen.

Reiniging

Het apparaat en de gebruikte onderdelen

moeten na elk gebruik grondig worden

gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

— Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

— Gebruik geen stoomreiniger.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— De onderdelen niet in de vaatwasma-
chine reinigen.

Aanwijzingen:

— Bij de verwerking van bijv. wortel
kunnen verkleuringen bij de kunststof
onderdelen optreden. Deze kunnen
met enkele druppels spijsolie worden
verwijderd.



— De afdichting voor vruchtvlees geheel
openen. =% ‘“Instelhendel / afdichting
voor vruchtvlees” zie pagina 38

In afbeelding [E vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.

Apparaat uit elkaar nemen

m Het deksel tot aan de markering draaien
(=X-) en verwijderen.

m Het in elkaar gezette sapreservoir
verwijderen.

m Achtereenvolgens de persworm,
het zeef- of sorbet-inzetstuk en de
rotatieborstel verwijderen.

Aanwijzing: als volgt te werk gaan

wanneer de onderdelen in het sapreservoir

vast blijven zitten (bijv. door fruitresten).

=> Afbeeldingenreeks Il

1. Sapreservoir omkeren en er een doek
onder leggen.

2. Aan de onderzijde voorzichtig tegen de
aandrijfas van de persworm drukken tot
deze loskomt.

3. Alle onderdelen verwijderen.

Basisapparaat reinigen
m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

Verdere onderdelen reinigen

m Sapreservoir, rotatieborstel, zeef-inzet-
stukken, sorbet-inzetstuk, persworm
en stopper met zeepsop, een zachte
doek / spons en de bijgevoegde borstel
reinigen of in de vaatwasmachine doen.

m De bijgevoegde borstel is bijzonder
geschikt voor een grondige reiniging van
de openingen voor sap en vruchtvlees.

m Het deksel met zeepsop en een zachte
doek / spons of met een zachte borstel
reinigen en onder stromend water
afspoelen.

m Alle onderdelen laten drogen of met een
doek afdrogen.

Afval nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
Ef milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm  gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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nl Hulp bij storingen

Hulp bij storingen
Probleem ____|Oorzaak _______________[Oplossing

Het apparaat Het apparaat ontvangt geen De stekker in het contactdoos

start niet bij het stroom. steken.

inschakelen. Het deksel zit niet correct op het Deksel correct op het sapreservoir
sapreservoir. aanbrengen. Markeringen in acht

nemen. Als het deksel niet kan
worden gesloten, de onderdelen
nogmaals uit elkaar nemen en
weer in elkaar zetten. Controleren
of alle onderdelen correct zitten.
Het apparaat werd tijJdens het Absoluut de omkeerloopfunctie
gebruik gestopt. gedurende enkele seconden
gebruiken, anders kan het
apparaat niet meer worden
ingeschakeld.
Het apparaat stopt Te veel levensmiddel of harde Absoluut de omkeerloopfunctie
tijdens het gebruik. pitten/stelen in het apparaat. gedurende enkele seconden
gebruiken, anders kan het apparaat
niet meer worden ingeschakeld.
=> “Draairichtingwijzigingsfunctie”
Zie pagina 40
Het deksel zit niet correct op het Deksel correct op het sapreservoir
sapreservoir. aanbrengen.
Het sapreservoir  De instelhendel voor vruchtvlees Instelling/afdichting controleren.
kan niet correct op is onjuist ingesteld of de afdich- = “Instelhendel / afdichting
het basisapparaat ting is niet correct aangebracht. voor vruchtvlees” zie pagina 38
worden geplaatst.
Het sapiste dun  De instelhendel voor vruchtvlees Instelling/afdichting controleren.
of te dik. is onjuist ingesteld of de afdich- =» “Instelhendel / afdichting
ting is niet correct aangebracht.  voor vruchtvlees” zie pagina 38
Te grote hoeveelheden in het Nooit te grote hoeveelheden

apparaat. tegelijk verwerken.
Het apparaat Het apparaat is niet correct in Het apparaat volgens de
produceert te veel elkaar gezet. beschrijving uit elkaar nemen
motorgeluid. en weer in elkaar zetten.

=> “Voorbereiding” zie pagina 38
Bel de hotline als u de problemen niet kunt verhelpen! De telefoonnummers staan

op de laatste pagina’s van de gebruiksaanwijzing.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet.

Apparatet egner sig til presning af frisk saft fra frugt eller grantsager.
Med sorbetindsatsen egner apparatet sig til at lave sorbet af
frossen frugt eller frosne grentsager. Apparatet ma ikke bruges

til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges andre
af producenten tilladte tilbeharsdele, er andre anvendelser ogsa
mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale dele og tilbehgar.
Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra streamnettet. Vent,
indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet.

m Brug kun apparatet i samlet tilstand. Brug aldrig apparatet uden
pasat og fastlast lag!

m Stik aldrig haenderne ind i pafyldningsskakten under drift. Stik
ikke genstande (f.eks. grydeskeer) i pafyldningsskakten. Brug
udelukkende den medleverede stopper!

m Stik aldrig fingrene ind i roterende dele. Brug kun apparatet med
originale dele og tilbehgr.

/\ Fare for kvaelning!!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sa laenge fadevarerne

forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A Vigtigt!

Rengor altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» "Rengaring” se side 48

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold
fra firmaet Bosch. Flere informationer .
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Overblik da

Overblik

Fold billedsiderne ud.
=> Billede [\
1 Motorenhed
a Drivakse
b Markering A
¢ Kontakt (3-trins)
ON =Til
O =Fra
9 = Modsatlgb-funktion
d Netkabel
e LED-ring*
f Markering O
2 Safttromle
Pakning til drivakse
Abning til saft
Laseklappe til saft (drypstop)
Abning til frugtked
Indstillingsarm med pakning til
frugtked og markeringerne f [J B *
Pakning til frugtked*
Markering V
Skala
Rotationsbgrste med silikoneskraber
Siindsatse
a fin (sort)
b grov (gra)
¢ Markering @
5 Sorbetindsats*
a Markering @
Pressesnekke
Frugt- / grontsagsstopper
Lag
a Pafyldningsskakt
b Markering Vv 0O
9 Beholder til saft
10 Beholder til frugtked
11 Renggringsborste
12 Kogebog

* Afhaengig af model

® Q0T

oQ =

H W

0 N o

For forste brug

For det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbe-
hgrsdele ud af emballagen, og fiern
emballagematerialet.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige
og uden synlige skader. = Billede

m  Renggr og tar alle dele grundigt af far
den farste brug. = "Rengaring” se
side 48

Symboler og markeringer
ﬂ) Seet laget pa (X-), og drej

det fast (-2-).
Markering pa motorenhed
A til pasaetning af laget og til

indsatsene.
[ ) Markering pa indsatsene.
\v4 Montér safttromlen (—3-).

O Markering pa motorenhed til
pasaetning af safttromlen.
Maksimal fyldningsmaengde.

ml Nar saften nar op til mar-

350 keringen 350 ml, sa afslut
e forarbejdningen, og tem
safttromlen.
Markeringer pa safttromlen
* il indstillingsarmen*: Ren-
gering, lidt frugtked, meget
frugtkad.

FO

N |
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da Indstillingsarm / pakning til frugtkad

Indstillingsarm / pakning
til frugtked

= billede [d — modeller med

indstillingsarm til pakningen

Saftens konsistens styres med indstillings-

armen til frugtked.

m  Skub armen mod hgijre til saft med
meget frugtkad ().

m  Skub armen til midten til saft med
mindre frugtked. ().

m Til renggring/skylning tag da safttromlen
ud, vend den om, og skub armen til
anslag som vist (f).

—> Billede [ — modeller med pakning
Pakningen til frugtked sgrger for saftens
ensartede konsistens.

m Pakningen skal sidde korrekt i &bningen
til frugtkad, nar der skal laves saft eller
sorbet.

m Til rengering/skylning tages safttromlen
ud, vendes om, og pakningen traekkes ud.

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet, alle
enkeltdele er monteret korrekt og forbundet
med motorenheden.

OBS!

Anbring aldrig safttromlen pa motordelen
uden pakning til drivaksen. Sgrg for, at pak-
ningen ogsa sidder korrekt efter montering.

Vigtigt: Serg for inden montering, at
pakningen til frugtked lukker &bningen helt.
=> “Indstillingsarm / pakning til frugtked” se
side 46

Forberedelse til presning af saft

= Billedraekke [F

1. Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

2. Anbring safttromlen pa motordelen. Ret
udsparingerne i bunden af safttromlen
mod modstykket pa motordelen (bemaerk
— markeringer). Safttromlen skal veere
i niveau og sidde fast pa motordelen.
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3. Anbring rotationsbgrsten i safttromlen.

4. Anbring den gnskede siindsats (grov
eller fin) i rotationsbgrsten (veer
opmaerksom pa markeringerne —g-).

Vigtigt: Serg for, at abningen og rillerne

i bunden sidder fast pa safttromlens

modstykke. Siindsatsen ma ikke leengere

kunne drejes.

5. Anbring pressesnekken i sien, og tryk
nedad, indtil den sidder pa drivaksen.

6. Seetlaget pa (-X-), og drej med uret
indtil anslag (-2-).

Forberedelse til fremstilling
af sorbet

—> Billedraekke

1. Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

2. Anbring safttromlen pa motordelen. Ret
udsparingerne i bunden af safttromlen
mod modstykket pa motordelen (bemeerk
— markeringer). Safttromlen skal veere
i niveau og sidde fast pa motordelen.

3. Anbring sorbetindsatsen i safttromlen
(veer opmeerksom pa markeringerne —§-).

Vigtigt: Serg for, at abningen og rillerne

i bunden sidder fast pa safttromlens

modstykke. Sorbetindsatsen ma ikke

leengere kunne drejes.

4. Anbring pressesnekken i sorbetindsat-
sen, og tryk nedad, indtil den sidder pa
drivaksen.

5. Saetlaget pa (X-), og drej med uret
indtil anslag (-2-).

Forbered fodevarer

Vigtigt: Brug kun moden frugt og modne

grgntsager. Umoden eller overmoden frugt

tilstopper pressesnekken og dens si meget
hurtigt.

m Fjern sten eller kerner (f.eks. ved
blommer, ferskner, kirsebaer osv.).

m Fjern harde skaller (f.eks. ved meloner,
ananas, agurker, kartofler osv.).
Frugter og grantsager med tynd skreel
(f.eks. eebler, peerer, gulergdder, radis-
ser, salat, kal, persille, spinat, druer,
jordbeer, selleri osv.) skal blot skylles.



m Skreel citrusfrugter, og fjern det hvide
skind, da saften ellers kan smage bittert.

m Skeer store frugter og grontsager i
mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

Brug

/\ Fare for at komme til skade

— Brug kun apparatet i samlet tilstand.

— Brug aldrig apparatet uden pasat og
fastlast lag.

— Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskak-
ten. Brug kun den medfglgende stopper!

OBS!

Brug altid sorbetindsatsen til forarbejdning af

frosne frugter. Brug ikke frugter, som bliver

meget harde ved nedfrysning (f.eks. jordbeer).

Vigtigt: Nar saften nar op til markeringen
350 ml, sa afslut forarbejdningen, og tem
safttromlen.

Presning af saft

=> Billedraekke [1]

m Forbered apparatet som beskrevet.
=> “Forberedelse til presning af saft” se
side 46

1. Stil en beholder under hver af abnin-

gerne til saft og frugtked.

Abn laseklappen til saften.

Skub indstillingsarmen til frugtked

(afhaengigt af model) hen i midten ()

eller helt til hajre () efter anske.

4. Seet netstikket i. Stil kontakten pa ON.
Apparatet starter. LED-ringen lyser
(afhaengigt af model). Rotationsbgrsten
drejer sig.

5. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskakten.

6. Skub kun fgdevarerne ned med den
medfelgende stopper. Saften Igber ned
i den hgjre beholder. Det udpressede
frugtk@d samles i den venstre beholder.

7. Nar forarbejdningen er feerdig eller
saftbeholderen er fuld, stilles kontakten
pa O, og vent, indtil apparatet star stille.

8. Luk laseklappen til saften, og tem
beholderen.

wn

Brug da

Henvisninger:

— For at forbedre saftudvindingen for-
arbejd da helst ingredienser med hgijt
vaeskeindhold i starten og slutningen
af forarbejdningen (f.eks. appelsiner,
tomater, vandmeloner osv.). Forarbejd
derimellem harde og fiberholdige
ingredienser.

— Fyld fgdevarer i pafyldningsskakten
i portioner.

— Overdreven pafyldning ger ikke
forarbejdningen hurtigere og medfarer,
at tromlen lgber over.

Fremstilling af sorbet

= Billedraekke @

1. Forbered apparatet med sorbetindsat-
sen som beskrevet. =» "Forberedelse til
fremstilling af sorbet” se side 46
Stil en beholder under abningen til saft.
Abn I&seklappen til saften.

2. Seet netstikket i. Stil kontakten pa ON.
Apparatet starter. LED-ringen lyser
(afheengigt af model).

3. Kom de frosne fgdevarer i
pafyldningsskakten.

4. Skub kun fadevarerne ned med den
medfelgende stopper. Den feerdige
sorbet samles i beholderen.

Modsatlgb-funktion
Modsatlgb-funktionen bruges til at Iasne
fedevarer, der har sat sig fast, ved kortvarigt
at lade snekken kare bagleens.
m Stil kontakten pa O, og vent, indtil
motoren star stille.
m Stil kontakten pa 9, og hold den trykket.
m Slip kontakten efter ca. 3-5 sekunder,
og vent, indtil motoren star stille.
m  Stil kontakten pa ON, og fortseet.

Bemaerk: Hvis fgdevarer, der har sat sig
fast, ikke har lgsnet sig efter kortvarigt
modsatlgb, skal apparatet slukkes, net-
stikket treekkes ud, og apparatet renggres.
=> "Renggring” se side 48

OBS!

Brug altid modsatlgb-funktionen i nogle
sekunder, ellers kan apparatet ikke leengere
teendes.
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da Rengering

Efter brug

m Tom begge beholdere, og stil dem
under hver af abningerne til saft og
frugtked igen.

m Luk Iaseklappen, og skub indstillingsar-
men til frugtked helt mod hgijre.

m  Kom lidt vand (ca. 150 ml) i frugtskak-
ten, og stil kontakten pa ON.

m Abn l&seklappen efter kort tid, og skub
indstillingsarmen til frugtked helt mod
venstre.

m Lad apparatet kare helt tomt, fgr det
slukkes.

m Stil kontakten pa O, og vent, indtil
apparatet star stille.

m  Treek netstikket ud.

m Renger straks alle dele efter brug.

Renggring
Apparatet og de anvendte enkeltdele skal
renggres grundigt efter hver brug.

/\ Fare for elektrisk stod!

— Traek netstikket ud far rengaring.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

— Anvend ikke nogen damprenser.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

— Renggar ikke enkeltdelene i
opvaskemaskinen.

Henvisninger:

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa
plastikdelene. Disse kan fijernes med
nogle draber madolie.

— Abn pakningen til frugtkad helt.
=> "Indstillingsarm / pakning til frugtkad”
se side 46

Pa billede [E] ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal renggres.
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Adskil apparatet
m Drej laget indtil markeringen (-X-),
og tag det af.
m  Fjern den samlede safttromle.
m Fjern pressesnekke, si- eller sorbetind-
sats og rotationsbgrste efter hinanden.
Bemaerk: Hvis enkeltdelene er klemt fast
i safttromlen (f.eks. pa grund af frugtrester),
geres folgende.

= Billedraekke I

1. Vend safttromlen om, og laeg en klud
under.

2. Tryk forsigtigt mod pressesnekkens
drivakse pa undersiden, indtil den
lgsner sig.

3. Fjern alle enkeltdele.

Rengering af motorenhed
m  Tor motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

Renger andre dele

m Renggr safttromle, rotationsbarste,
siindsatse, sorbetindsats, pressesnekke
og stopper med opvaskevand, en blgd
klud/svamp og den medfglgende barste,
eller kom dem i opvaskemaskinen.

m Den medfelgende bgrste er saerdeles
velegnet til en grundig rengering af
abningerne til saft og frugtked.

m  Renggr laget med opvaskevand og
en blgd klud/svamp eller med en blad
barste, og skyl det under rindende vand.

m Lad alle dele tarre, eller ter dem af med
en klud.



Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfgrt indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.

Bortskaffelse

da
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da Hjeelp i tilfaelde af maskinefejl

Hjeelp i tilfelde af maskinefejl

Problem _______JArsag____________|Afhjlpning

Apparatet starter Apparatet far ikke strem.

ikke ved start. Laget sidder ikke korrekt pa
safttromlen.

Apparatet blev stoppet under
brug.

Apparatet stopper til  Der er for meget eller harde
under brug. kerner / stilke i apparatet.

Laget sidder ikke korrekt pa
safttromlen.
Safttromlen kan ikke Indstillingsarmen til frugtked er
anbringes korrekt pa indstillet forkert, eller pakningen

motordelen. er ikke anbragt korrekt.
Saften er for tynd Indstillingsarmen til frugtked er
eller tyktflydende. indstillet forkert, eller pakningen

er ikke anbragt korrekt.
For store maengder i apparatet.

Apparatet karer med Apparatet er ikke samlet korrekt.
hgaj motorstgj.

Saet stikket i stikdasen.

Anbring laget korrekt pa
safttromlen. Bemaerk marke-
ringerne. Hvis laget ikke kan
lukkes, tages delene ud igen og
samles pa ny. Sgrg for, at alle
enkeltdele sidder korrekt.

Brug altid modsatlgb-funktionen
i nogle sekunder, ellers kan
apparatet ikke lezengere teendes.
Brug altid modsatlgb-funktionen
i nogle sekunder, ellers kan
apparatet ikke lezengere teendes.
=> "Modsatlgb-funktion” se
side 47

Anbring laget korrekt pa
safttromlen.

Kontrollér indstilling / pakning.
=> "Indstillingsarm / pakning

til frugtked” se side 46
Kontrollér indstilling / pakning.
=> "Indstillingsarm / pakning

til frugtked” se side 46
Forarbejd ikke for store
maengder samtidigt.

Adskil apparatet som beskrevet,
og saml det igen. =» “Forbere-
delse” se side 46

Hvis problemerne ikke kan afhjalpes, sa ring altid til vores hotline!

Telefonnumrene finder du pa de sidste sider i denne vejledning.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet er egnet til & presse fersk juice ut av frukt og grennsaker.
Apparatet er egnet til a lage sorbet av frossen frukt eller frosne
grgnnsaker ved bruk av sorbet-innsatsen. Apparatet ma ikke brukes
til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser. Ved bruk av
andre tilbeharsdeler som er godkjent av produsenten, er det ogsa
mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes med
godkjente originaldeler og -tilbehar. Tilbehgrsdelene ma aldri brukes
for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stremkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Vent til
drevet har stanset rett etter at apparatet har veert i bruk.

m Du ma bare bruke apparatet nar det er satt sammen. Bruk det
aldri uten at lokket er satt pa og i inngrep!

m Under bruk méa du aldri gripe ned i pafyllingssjakten
med hendene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i
pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte med i
leveransen!

m Grip aldri inn i roterende deler. Apparatet skal kun brukes med
originaldeler og -tilbehgr.

/\ Fare for kvelning!!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=> "Rengjoring” se side 56

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt. Innhold
Mer informasjon om vare produkter

finner du pa var internettside. K.orrekt t?ruk .............. s 51
Viktige sikkerhetsanvisninger ................... 51
En oversiKt.......ccocoviiiiiiiiec 53
Far forste gangs bruk..........cccccoceeiiinenns 53
Symboler og markeringer ..............cccc....... 53
Justeringsspak / tetning for fruktkjett........ 54
Forberedelse ........ccoccoviiiiiiiiiiiicies 54
BruK ..ooooeeee 55
ReNgjaring .......ccoveviieeiiii e 56
Avfallshandtering .........ccccoeeeeeiieeeicinenee 57
Garanti......ccocoveeii 57
Hjelp ved feil ... 58
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En oversikt no

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
=> Bilde

1

0 N o

9

Basisapparat / motorblokk
a Drivaksling
b Markering A
¢ Bryter (3-trinns)
ON =PA
O =AV
9 = reversfunksjon
d Stremkabel
e LED-ring*
f Markering O
Safttrommel
Tetning for drivaksling
Apning for juice
Deksel for juice (dryppstopp)
Apning for fruktkjgtt
Justeringsspak med tetning for

® Q0T

fruktkjott og markeringer f [ @ *

f Tetning for fruktkjatt*
g Markering V

h Skala

Roterende borste med
silikonavstryker
Silinnsatser

a fin (svart)

b grov (gra)

¢ Markering @
Sorbet-innsats*

a Markering @
Safteskrue

Stoter

Lokk

a Pafyllingssjakt

b Markering Vv 0O
Beholder for juice

10 Beholder for fruktkjott
11 Rengjoringsbarste
12 Oppskriftsbok

* Avhengig av modell

For forste gangs bruk

Far det nye apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og

kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen og
fiern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = Bilde

m  Rengjor og terk alle deler grundig
for farste bruk. =» "Rengjaring” se

side 56

Symboler og markeringer

Symbol Betydning

vV O

A

o de0

Sett pa lokket (X-) og skru
det fast (-2-).

Markering pa basisapparatet
for pasetting av lokket og for
innsatsene.

Markering pa innsatsene.

Sett pa safttrommelen (—3-).

Markering for paset-

ting av safttrommel pa
basisapparatet.

Maksimal fyllmengde.

Nar juicen nar opp til

350 ml-merket, ma du avslutte
bearbeidningen og temme
safttrommelen.

Markeringer pa safttromme-
len for justeringsspaken *:
Rengjgring, lite fruktkjatt, mye
fruktkjatt.
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no Justeringsspak / tetning for fruktkjatt

Justeringsspak / tetning for
fruktkjott

= Bilde [d - Modeller med

justeringsspak for tetningen

Med justeringsspaken for fruktkjatt styres

juicens konsistens.

m  Skyv spaken mot hayre for & fa juice
med mye fruktkjatt (B).

m  Skyv spaken i midten for a fa juice med
mindre fruktkjatt ().

m  Nar du skal rengjgre / skylle rent, ma du
ta av safttrommelen, snu den og skyve
spaken til stopp som vist (F).

=> Bilde [d — Modeller med tetning

Tetningen for fruktkjgtt sgrger for at juicen

far en konstant konsistens.

m Tetningen ma sitte korrekt i &pningen
for fruktkjgtt nar du skal lage juice eller
sorbet.

m  Nar du skal rengjere / skylle rent, ma du
ta av safttrommelen, snu den og trekke
ut tetningen.

Forberedelse

/\ Fare for personskader

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet og alle enkeltdeler er satt korrekt
sammen og koblet til basisapparatet.

Obs!

Sett aldri safttrommelen pa basisapparatet
uten tetningen for drivakslingen. Pass pa at
tetningen sitter korrekt ogsa etter at den er
satt pa.

Viktig: Kontroller at tetningen for fruktkjott
stenger apningen fullstendig fer du setter
sammen utstyret. =» "Justeringsspak /
tetning for fruktkjott” se side 54

54

Forberedelse til pressing av juice

=> Bildesekvens [&

1. Plasser basisapparatet pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

2. Sett safttrommelen pa basisapparatet.
Serg da for at utsparingene i bunnen av
safttrommelen flukter med tilsvarende
motstykke pa basisapparatet (veer
oppmerksom pa markeringene —§-).
Safttrommelen ma sitte i flukt og fast pa
basisapparatet.

3. Sett den roterende bgrsten inn i
safttrommelen.

4. Sett den gnskede silinnsatsen (grov eller
fin) inn i den roterende barsten (veer
oppmerksom pa markeringene —g-).

Viktig: Pass pa at apningen og hakkene

i bunnen sitter forsvarlig festet til motstykket

i safttrommelen. Silinnsatsen ma ikke

lenger kunne dreies.

5. Sett safteskruen inn i silen og press den
ned til den sitter pa drivakslingen.

6. Sett pa lokket (-X-) og drei det til stopp
med urviseren (-2-).

Forberedelse til a lage sorbet

=> Bildesekvens

1. Plasser basisapparatet pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

2. Sett safttrommelen pa basisapparatet.
Sgrg da for at utsparingene i bunnen av
safttrommelen flukter med tilsvarende
motstykke pa basisapparatet (veer
oppmerksom pa markeringene —g-).
Safttrommelen ma sitte i flukt og fast pa
basisapparatet.

3. Sett sorbet-innsatsen inn i safttrommelen
(veer oppmerksom pa markeringene —g-).

Viktig: Pass pa at apningen og hakkene i

bunnen sitter forsvarlig festet til motstykket

i safttrommelen. Sorbet-innsatsen ma ikke

lenger kunne dreies.

4. Sett safteskruen inn i sorbet-innsatsen
og press den ned til den sitter pa
drivakslingen.

5. Sett pa lokket (=X-) og drei det til stopp
med urviseren (-2-).



Forberede matvarene

Viktig: Du ma bare bearbeide moden frukt
og grennsaker. Umoden eller overmoden
frukt vil fort blokkere presseskruen og silen.
m Fjern steiner eller kjerner (f.eks.

i plommer, fersken, kirsebaer, osv.).

m Fjern hardt skall (f.eks. pa meloner,
ananas, agurk, poteter, osv.).

m  Frukt og grennsaker med tynt skall
(f.eks. epler, paerer, gulergtter, reddik,
salat, kal, persille, spinat, druer, jordbeer,
selleri, osv.) ma bare vaskes.

m Skrell sitrusfukt og fiern den hvite
huden, for ellers kan juicen smake
bittert.

m Kutt opp stor fukt og store grennsaker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten
uten & matte presses.

Bruk

/\ Fare for personskader

— Apparatet skal bare bruke nar det er satt
sammen.

— Det ma aldri brukes uten pasatt og last
lokk.

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
fingrene. Bruk kun steteren som fulgte
med i leveringen!

Obs!
Det er tvingende ngdvendig & bruke
sorbet-innsatsen nar det skal arbeides med
frossen frukt. Ikke arbeid med frukt som bli
sveert hard nar den fryses (f.eks. jordbeer).
Viktig: Nar juicen nar opp til 350 ml-merket,
ma du avslutte bearbeidningen og temme
safttrommelen.
Pressing av juice
=> Bildesekvens 1]
m Forbered apparatet som beskrevet.
=> “Forberedelse til pressing av juice”
se side 54
1. Sett en beholder under hver av &pnin-
gene for juice og frukikjatt.
2. Apne dekslet for juicen.

Bruk no

3. Skyv justeringsspaken for fruktkjatt
(avhengig av modell) til midten ({J) eller
helt mot hayre (B), slik du gnsker det.

4. Setti stopselet. Sett bryteren pa ON.
Apparatet starter. LED-ringen lyser
(avhengig av modell). Den roterende
barsten roterer.

5. Ha de forberedte matvarene ned i
pafyllingssjakten.

6. Bruk kun den stgteren som fulgte med
i leveringen til & skyve matvarene
ned. Juicen renner ned i den hgyre
beholderen. Det utpressede fruktkjettet
samler seg i den venstre beholderen.

7. Nar arbeidet er avsluttet eller
juicebeholderen er full, setter du bryteren
pa O og venter til apparatet har stanset.

8. Steng dekslet for juicen og tam
beholderen.

Merknader:

— For a fa sterre saftmengde kan du godt
bearbeide ingrediensene med hay
vaeskeandel i begynnelsen og til slutt
(f.eks. appelsiner, tomater, vannmelon,
etc.). Bearbeid harde og fiberrike ingre-
dienser mellom disse.

— Fyll matvarene porsjonsvis pa
pafyllingssjakten.

— Arbeidet gar ikke raskere om du steter
for mye, og det kan fare til at trommelen
renner over.

Lage sorbet

=> Bildesekvens [d

1. Forbered apparatet med sorbet-innsatsen
som beskrevet. =»> "Forberedelse til &
lage sorbet” se side 54
Sett en beholder under apningen for
juicen. Apne dekslet for juicen.

2. Setti stgpselet. Sett bryteren pa ON.
Apparatet starter. LED-ringen lyser
(avhengig av modell).

3. Fyll de frosne matvarene pa
pafyllingssjakten.

4. Bruk kun den stgteren som fulgte med i
leveringen til & skyve matvarene ned.
Den ferdige sorbeten samles opp i
beholderen.
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no Rengjgring

Reversfunksjon

Reversfunksjonen har til oppgave a lgsne

matvarer som har satt seg fast, ved at

snekken roterer bakover en kort tid.

m Sett bryteren pa O og vent til drevet
star stille.

m Sett bryteren pa O og hold den inne.

m Slipp bryteren Igs etter ca. 3-5 sekunder
og vent til drevet har stanset.

m Sett bryteren pa ON og fortsett arbeidet.

Merk: Hvis matvarene som har satt

seg fast, ikke har Igsnet etter en kort
reversering, ma du sla apparatet av,
trekke ut stgpselet og rengjgre apparatet.
=> "Rengjaring” se side 56

Obs!

Det er tvingende ngdvendig & bruke
revers-funksjonen i noen sekunder, ellers
kan ikke lenger apparatet slas pa.

Etter arbeidet

m  Tom de to beholderne og sett dem under
apningene for juice og fruktkjatt igjen.

m Lukk dekslet og skyv justeringsspaken
for fruktkjatt helt mot hgyre.

m Hallitt vann (ca. 150 ml) pa pafyllings-
sjakten og sett bryteren pa ON.

m Apne etter kort tid dekslet og skyv
justeringsspaken for fruktkjgtt helt mot
venstre.

m La apparatet ga helt tomt fgr du slar
det av.

m Sett bryteren pa O og vent til apparatet
har stanset.

m  Trekk ut stgpselet.

m Rengjgr alle delene straks etter bruk.

Rengjoring
Apparatet og enkeltdelene som brukes ma
rengjgres grundig etter hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stot!
— Foarrengjering ma stepselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.
— Ikke bruk damprenser.

56

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjeringsmidler.

— Enkeltdelene skal ikke rengjgres
i oppvaskmaskin.

Merknader:

— Nar du arbeider med f.eks. gulrot, kan
det oppsta misfarginger av plastdelene.
Disse kan fiernes med noen draper
matolje.

— Apne tetningen for fruktkjett helt.
=> "Justeringsspak / tetning for fruktkjott”
se side 54

Pa bilde [i finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Ta apparatet fra hverandre

m Vri dekslet til markeringen (X-) og ta det
av.

m Ta av den sammensatte safttrommelen.

m Taitur og orden ut safteskruen, sil- eller
sorbet-innsatsen og rotasjonsbarsten.

Merk: Hvis enkeltdelene har kilt seg

fast i safttrommelen (f.eks. pa grunn av

fruktrester), ma du ga fram pa felgende

mate.

—> Bildesekvens I

1. Snu safttrommelen og legg en fille under.

2. Press forsiktig mot safteskruens drivaksel
pa undersiden, helt til denne lgsner.

3. Taut alle enkeltdelene.

Rengjering av basisapparatet
m Tork basisapparatet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tort.

Rengjering av andre deler

m Rengjor safttrommelen, den roterende
barsten, silinnsatsene, sorbet-innsatsen,
safteskruen og stgteren med sapevann,
en myk klut/svamp og den bgrsten som
fulgte med i leveringen, eller legg dem
i oppvaskmaskinen.

m Den inkluderte bgrsten er spesielt godt
egnet til grundig rengjering av apningene
for juice og fruktkjatt.



Avfallshandtering

m  Rengjoer lokket med sapevann og en myk
klut/svamp, eller med en myk barste, og
skyll det under rennende vann.

m La alle delene tarke, eller tark av dem
med en klut.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjapt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

no
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no Hjelp ved feil

Hjelp ved feil

Utbedring

Apparatet starter
ikke nar det slas pa.

Apparatet stopper
under bruk.

Ikke mulig &
sette safttrom-
melen korrekt pa
basisapparatet.
Juicen er for tynn
eller for tykk.

Apparatet gar med
hay motorstay.

Apparatet tilfgres ikke strom.

Lokket sitter ikke korrekt pa
safttrommelen.

Apparatet ble stoppet under
bruk.

For mye materiale eller harde
kjerner / stilker i apparatet.

Lokket sitter ikke korrekt pa
safttrommelen.
Justeringsspaken for fruktkjatt
er feil innstilt, eller tetningen er
ikke satt korrekt inn.

Justeringsspaken for fruktkjatt
er feil innstilt, eller tetningen er
ikke satt korrekt inn.

For store mengder i apparatet.

Apparatet er ikke satt korrekt
sammen.

Koble stgpselet til stikkontakten.
Sett lokket korrekt pa
safttrommelen. Veer
oppmerksom pa markeringene.
Hvis det ikke er mulig a lukke
lokket, méa du ta delene fra
hverandre igjen og sette dem
sammen pa nytt. Kontroller at
alle enkeltdeler sitter korrekt.
Det er tvingende ngdvendig a
bruke revers-funksjonen i noen
sekunder, ellers kan ikke lenger
apparatet slas pa.

Det er tvingende ngdvendig a
bruke revers-funksjonen i noen
sekunder, ellers kan ikke lenger
apparatet slas pa. =» "Revers-
funksjon” se side 56

Sett lokket korrekt pa
safttrommelen.

Kontroller innstillingen /
tetningen. = "Justeringsspak /
tetning for fruktkjott” se

side 54

Kontroller innstillingen /
tetningen. =» "Justeringsspak /
tetning for fruktkjott” se

side 54

Arbeid ikke med for store
mengder pa en gang.

Ta apparatet fra hverandre som
beskrevet, og sett det sammen
igjen. =» "Forberedelse” se
side 54

Ring var Hotline dersom du ikke kan lgse problemene! Telefonnumrene star pa de

siste sidene i veiledningen.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for privat anvandning i hemmiljo.
Apparaten lampar sig for att pressa farsk saft ur frukt eller gronsaker.
Apparaten lampar sig tillsammans med sorbetinsatsen for att
framstalla sorbet av djupfrysta frukter eller gronsaker. Apparaten
far inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen.

| kombination med andra tillbehdrsdelar som tillverkaren har
godkant ar fler anvandningsomraden mdjliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltillbehér. Anvand
aldrig tillbehoren till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar
igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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sv Viktiga sékerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehdr eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Omedelbart efter att du har anvant apparaten
maste du vanta tills motorn star stilla.

m Apparaten far bara kéras i sammansatt tillstand. Kér den aldrig
om inte locket ar pasatt och fastsnappt!

m Stick aldrig ned handerna i pafyliningsroret nar apparaten ar
igang. Stick inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i pafyllningsroret.
Anvand enbart den medféljande pamataren!

m Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Apparaten far bara
anvandas med originaldelar och originaltilbehdr.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

/\ Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid

an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten

ga pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste rengora apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring” se

sidan 64

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny Innehall
apparat fran Bosch. Mer information om
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Oversikt sv

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
= Bild
1 Motordel / Motorenhet
a Drivaxel
b Markering A
¢ Reglage (3 steg)
ON =Pa
O =Av
O = Backfunktion
d Natkabel
e LED-ring*
f Markering O
2 Safttrumma
a Packning for drivaxel
b Oppning for saft
¢ Forslutningsspjall for saft
(droppstopp)
d Oppning fér fruktkott
e Instéllningsarm med tatning for

fruktkétt och markeringar f { g *

f Packning for fruktkott*
g Markering V
h Skala
3 Rotationsborste med
silikonavstrykare
4 Silinsatser
a fin (svart)
b grov (gra)
¢ Markering @
5 Sorbetinsats*
a Markering @
Avsaftningsskruv
Pamatare
Lock
a Pafyliningsror
b Markering Vv 0O
9 Karl for saft
10 Karl for fruktkott
11 Rengodringsborste
12 Receptbok

* beroende pa modell

0 N o

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengéra
och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta ut motordelen och alla tillbehdren
ur férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild

m  Rengor och torka alla delar noggrant
fére den férsta anvandningen.
=> "Rengdring” se sidan 64

Symboler och markeringar

Symbol

ﬂ Satt pa locket (X-) och vrid
fast det (-2-).

Markering pa motordelen for

A pasattning av locket och for
insatserna.

. Markering pa insatserna.

A\v4 Sétt pa safttrumman (—3-).

e) Markering pa motordelen for

pasattning av safttrumman.
Maximal pafyliningsvolym.
Avsluta bearbetningen och
350 tom safttrumman nar saften
~ nar markeringen 350 ml
Markeringar pa safttrumman
F ﬁ ~] * forinstallningsarmen *:
Rengoring, litet fruktkott,
mycket fruktkott.

ml

N |
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sv Instéllningsarm / Packning for fruktkott

Installningsarm / Packning

for fruktkott

= Bild [d - Modeller med

installningsarm for tatningen

Med instéllningsarmen for fruktkott kan du

reglera saftens konsistens.

m FOr saft med mycket fruktkott skjuter du
armen at héger (g).

m  FOr saft med mindre fruktkott skjuter du
armen till mitten ([).

m  For rengdring eller skoljning tar du bort
safttrumman, vrider runt den och skjuter
armen till stopp s& som bilden visar ().

=> Bild [€] - Modeller med packning

Packningen for fruktkott garanterar att

saften far en enhetlig konsistens.

m  Nar du framstaller saft eller sorbet
maste packningen sitta ratt i Sppningen
for fruktkott.

m Vid reng0ring / skéljning tar du ut
safttrumman, vrider runt den och drar ut
packningen.

Forberedelser

/\ Risk for personskador!

Sétt inte in stickkontakten innan alla
forberedelser for arbetet med apparaten har
slutforts och alla detaljer ar korrekt hopsatta
och kopplade till motordelen.

Varning!

Satt aldrig safttrumman p& motordelen

utan packning for drivaxeln. Se noga till

att packningen sitter korrekt ocksa efter
monteringen.

Viktigt: Kontrollera fére hopsattningen att
packningen for fruktkoétt sluter till Gppningen
fullstéandigt. =% “Instéliningsarm / Packning
for fruktkott” se sidan 62

Forberedelser for pressning
av saft

—> Bildserie @
1. Stall motordelen pa ett stabilt och
vagratt underlag.
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2. Satt saftrumman pa motordelen. Rikta
darvid upp ursparningarna pa safttrum-
mans botten mot motsvarande detaljer
pa motordelen (folj markeringarna —g-).
Samttrumman maste ligga an fullstan-
digt och stadigt mot motordelen.

3. Sattin rotationsborsten i safttrumman.

4. Satt in 6nskad silinsats (grov eller
fin) i rotationsborsten (observera
markeringarna —¢-).

Viktigt: Se noga till att 6ppningen och

urtagen i bottnen sitter fast ordentligt

mot motsvarande delar i samttrumman.

Silinsatsen far inte langre ga att vrida.

5. Satt in avsaftningsskruven i silen och
tryck den nedat tills den sitter fast pa
drivaxeln.

6. Satt pa locket (-X-) och vrid det medurs
till stopp (-2-).

Forberedelser for framstallning

av sorbet

—> Bildserie

1. Stall motordelen pa ett stabilt och
vagratt underlag.

2. Satt safttrumman pa motordelen. Rikta
darvid upp ursparningarna pa safttrum-
mans botten mot motsvarande detaljer
pa motordelen (folj markeringarna —g-).
Samttrumman maste ligga an fullstan-
digt och stadigt mot motordelen.

3. Satt in sorbetinsatsen i safttrumman
(observera markeringarna —§-).

Viktigt: Se noga till att dppningen och

urtagen i bottnen sitter fast ordentligt mot

motsvarande delar i samttrumman. Sorbe-
tinsatsen far inte ga att vrida langre.

4. Sattin avsaftningsskruven i sorbetinsat-
sen och tryck den nedat tills den sitter
fast pa drivaxeln.

5. Satt pa locket (X-) och vrid det medurs
till stopp (-2-).

Forberedelse av matvaror

Viktigt: Bearbeta bara mogna frukter och
grénsaker. Ej mognad eller dvermogen frukt
satter mycket snabbt igen presskruven och
dess sil.



m Ta bort stenar och karnor (t.ex. pa
plommon, persikor, kdrsbar etc.).

m Ta bort harda skal (t.ex. pa meloner,
ananas, gurka, potatis etc.).

m  Frukt och grénsaker med tunna skal
(t.ex. applen, paron, mordétter, rattika,
sallad, kal, persilja, spenat, druvor,
jordgubbar, selleri etc.) behdver bara
skoljas.

m Skala citrusfrukter och ta bort det vita
skinnet, eftersom saften annars kan
smaka beskt.

m Dela stora frukter och gronsaker i bitar
sa att du far ned dem i pafylliningsréret
utan att trycka.

Anvandning

/\ Risk for personskador!

— Apparaten far bara kéras i hopsatt
tillstand.

— Kor den aldrig om inte locket &r pasatt
och fastsnappt.

— Stick aldrig ned fingrarna i
pafyliningsréret. Anvand enbart den
medféljande pamataren!

Varning!

Anvand alltid sorbetinsatsen nar du bear-

betar djupfryst frukt. Bearbeta inte frukter

som blir mycket harda vid djupfrysning

(t.ex. jordgubbar).

Viktigt: Avsluta bearbetningen och tom
safttrumman nar saften nar markeringen
350 ml.

Pressning av saft

—=> Bildserie []
m Forbered apparaten enligt beskriv-

ningen. =» "Férberedelser fér pressning

av saft” se sidan 62
1. Stall ett karl under var och en av 6pp-
ningarna for saft och fruktkott.
Oppna forslutningsspjéllet for saft.
For installningsarmen for fruktkott (allt
efter modellen) antingen till mitten ()
eller till stopp &t hoger. (g).

@n

Anvandning sv

Satt in stickkontakten. Stall reglaget

i lage |. Apparaten startar. LED-

ringen tands (allt efter modellen).
Rotationsborsten vrids runt.

Fyll pa de forberedda matvarorna i
pafyliningsroret.

Anvand enbart den medféljande pama-
taren for att trycka ned matvarorna.
Saften rinner ned i det hogra karlet.
Det utpressade fruktkottet samlas i det
vanstra karlet.

Nar bearbetningen har slutforts eller
nar saftkarlet ar fullt staller du reglaget
i lage O och vantar tills apparaten star
stilla.

Stang forslutningsspjallet for saft och
tom karlen.

Anmarkningar:

Du kan férbattra saftutbytet om du vid
bearbetningens bdrjan och slut framfor
allt anvander ingredienser med hég
vatskehalt (t.ex. apelsiner, tomater, vat-
tenmeloner etc.). Bearbeta daremellan
harda ingredienser med mycket fibrer.
Fyll p& matvarorna portionsvis i
pafyliningsroret.

Om du fyller pa for mycket gar inte
bearbetningen fortare och trumman kan
rinna dver.

Framstallning av sorbet
—=> Bildserie @

1.

Forbered apparaten enligt beskrivningen
med sorbetinsatsen. =» "Férberedelser
for framstélining av sorbet” se sidan 62
Stall ett karl under saftéppningen.
Oppna avstangningsspjéallet fér saft.
Satt in stickkontakten. Stall reglaget i
lage ON. Apparaten startar. LED-ringen
ténds (allt efter modellen).

Fyll pa de frysta matvarorna i
pafyullningsroret.

Anvand enbart den medfdljande
pamataren for att trycka ned matvarorna.
Den fardiga sorbeten samlas i karlet.
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sv Rengdring

Backfunktion

Backfunktionens uppgift ar att lossa

fastnade matvaror genom att kortvarigt kéra

skruven bakat.

m Stall reglaget i lage O och vanta tills
drivningen star stilla.

m Stall reglaget i lage 9 och hall det
intryckt.

m Slapp reglaget efter cirka 3-5 sekunder
och vanta tills drivningen star stilla.

m Stall reglaget i lage ON och fortsatt att
arbeta.

Anm.: Om fastnade matvaror inte har
lossnat efter en kort backkorning maste du
stédnga av apparaten, ta ut stickkontakten
och reng0ra apparaten. = "Rengdring” se
sidan 64

Varning!

Anvand ovillkorligen funktionen fér omvand
gang under nagra sekunder, annars gar det
inte att starta apparaten pa nyttt.

Efter arbetet

m TOm bada karlen och stall tillbaka dem
under 6ppningarna for saft och fruktkott.

m Stang forslutningsspjallet och skjut
installningsarmen for fruktkott till stopp
at hoger.

m Hallilitet vaten (cirka 150 ml) i pafyll-
ningsréret och stall reglaget i lage ON.

m Oppna kort darefter forslutningsspjallet
och skjut installningsarmen for fruktkott
till stopp at vanster.

m Lat apparaten ga helt tom innan du
sténger av den.

m Stall reglaget i lage O och vanta tills
apparaten star stilla.

m Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen.
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Rengoring
Apparaten och de tillbehér som har anvants

maste rengoras noggrant efter varje
anvandning.

/\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fére rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand aldrig &ngrengoring.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga repande trasor eller
rengdringsmedel.

— Maskindiska inte tillbehdren.

Anmarkningar:

— Vid bearbetning av t.ex. mordtter kan
plastdelarna bli missfargade. Det gar att
ta bort med nagra droppar matolja.

— Oppna packningen for fruktkétt helt.
=> "Instéllningsarm / Packning fér
fruktkétt” se sidan 62

Bild [E visar en Oversikt Over hur delarna
ska rengoras.

Isartagning av apparaten

m Vrid locket till markeringen (X-) och ta
av det.

m Ta av den hopsatta safttrumman.

m Taitur och ordning bort avsaftnings-
skruven, sil- eller sorbetinsatsen och
rotationsborsten.

Anm.: GOr sa har om delarna har klamts

fast i safttrumman (t.ex. av fruktrester).

= Bildserie [

1. Vand pa safttrumman och lagg en duk
under den.

2. Tryck forsiktigt pa undersidan mot avsaft-
ningsskruvens drivaaxel tills den lossnar.

3. Taut alla delarna.

Rengoéring av motordelen
m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och 1at den torka.



Avfallshantering

Rengoring av 6vriga delar

Rengor safttrumman, rotationsborsten,
silinsatserna, sorbetinsatsen,
avsaftningsskruven och proppen

med diskmedel, en mjuk trasa/svamp
och den medféljande borsten eller
maskindiska dem.

Den medféljande borsten [ampar sig
sarskilt bra for en grundlig rengdring av
oppningarna for saft och fruktkott.
Rengor locket med diskmedel och en
mjuk trasa/svamp eller med en mjuk
borste och skdlj det under rinnande
vatten.

Lat alla delarna torka eller torka dem
med en trasa.

Avfallshantering
ﬁ Kassera forpackningen pa ett

miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska

direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

sV
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sV Rad vid fel

Rad vid fel

Problem ______Jorsak _______________JAtgard

Apparaten startar

inte nar man slar pa

den.

Apparaten stoppar
under kérningen.

Det gér inte att
satta fast safttrum-
man korrekt pa
motordelen.
Saften blir for
tunn eller for
tjockflytande.

Apparaten gar med
hogt motorljud.

Apparaten har ingen strom.
Locket sitter inte korrekt fast pa
safttrummen.

Apparaten har stoppats under
anvandningen.

For mycket pressgods
eller harda karnor / stenar i
apparaten.

Locket sitter inte korrekt fast pa
safttrummen.

Installningsarmen for fruktkott ar
fel installd eller packningen ar
inte korrekt insatt.

Instéllningsarmen for fruktkott ar
fel installd eller packningen ar
inte korrekt insatt.

For stora mangder i apparaten.

Apparaten ar inte korrekt
hopsatt.

Satt in stickkontakten i eluttaget.
Satt pa locket korrekt pa
safttrumman. Félj markeringarna.
Om det inte gar att stdnga locket
maste du ta isar delarna och
satta ihop dem pa nytt. Se noga
till at alla delar sitter korrekt fast.
Anvand ovillkorligen funktionen
fér omvand gang under nagra
sekunder, annars gar det inte att
starta apparaten pa nyttt.
Anvand ovillkorligen funktionen
fér omvand gang under nagra
sekunder, annars gar det inte

att starta apparaten pa nyttt.

=> "Backfunktion” se sidan 64
Satt pa locket korrekt pa
safttrumman.

Kontrollera installiningen /
packningen. =» “Instéllningsarm /
Packning for fruktkétt” se

sidan 62

Kontrollera installiningen /
packningen. =» “Instéllningsarm /
Packning foér fruktkott” se

sidan 62

Bearbeta inte for stora mangder
samtidigt.

Ta isar apparaten enligt beskriv-
ningen och satt ihop den pa

nytt. =» “Férberedelser” se
sidan 62

Om problemet inte gar att avhjalpa maste du ovillkorligen ringa var Hotline!

Telefonnumren finns pa de bada sista sidorna i bruksanvisningen.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa ja
kodinomaisessa ymparistossa.

Laite soveltuu tuoremehun puristamiseen hedelmista tai kasviksista.
Kun laitteessa kaytetaan sorbettiosaa, se soveltuu sorbetin
valmistamiseen jaisista hedelmista tai kasviksista. Laitetta ei

saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden
valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa

sitda myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan
kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo

heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja

kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai laheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Al4 koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta
marin kasin.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kayton jalkeen odota kunnes kayttdakseli pysahtyy.

m Kayta laitetta vaan koottuna. Ala koskaan kayta ilman paikoilleen
lukitettua kantta!

m Ala koskaan koske tayttosuppilon sisalle kasin koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna tayttosuppiloon esineita (esim. puukauha).
Kayta aina oheista syottopainintal

m Ala koske pyoriviin osiin. Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan
alkuperaisia osia ja varusteita.

__A Tukehtumisvaara!!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

A\ Tarkeaa!
Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus”
katso sivu 72

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Sisalto
Lisatietoja tuotteistamme loydat
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PUNdiStUS .....ooooviiiiieieece e 72
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.
= Kuva A

1

oo ~NO®

9

Peruslaite / moottoriosa
a Kayttdakseli
b Merkinta A
¢ Valitsin (3-portainen)
ON = paalle
O = pois paalta
9 = suunnanvaihtotoiminto
d Liitantdjohto
e LED-rengas*
f Merkintd O
Mehurumpu
Kayttéakselin tiiviste
Aukko mehua varten
Mehun suojakorkki (tippumisen esto)
Aukko hedelmalihaa varten
Hedelmalihan saatdvipu tiivisteineen
jamerkinnatf G g *
Hedelmalihan tiiviste*
Merkinta V
Asteikko
Pyoriva harja silikonikaapimella
Sihtiosat
a hieno (musta)
b karkea (harmaa)
¢ Merkinta @
Sorbettiosa*
a Merkinta @
Mehustinkaira
Syé6ttopainin
Kansi
a Tayttosuppilo
b Merkintd v 0O

Astia menua varten

® Q0T

SQ

10 Astia hedelmalihaa varten
11 Puhdistusharja
12 Ruokaohjekirja

* Mallista riippuen

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta,
puhdistettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet
pakkauksesta ja poista
pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissé ole nakyvia vaurioita.
= Kuva [

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=» "Puhdistus” katso sivu 72

Symbolit ja merkinnat

Symboli Merkitys

ﬂ Aseta kansi paikalleen (-X-) ja

kierra se kiinni (-2-).
Peruslaitteessa oleva

AN merkinta kannen ja lisaosien
paikalleen asettamista varten.

. Lisdosissa oleva merkinta.

v

o

Aseta mehurumpu
paikalleen (—g-).
Peruslaitteessa oleva
merkintd mehurummun
paikalleen asettamista varten.
Maks. tayttomaara. Kun mehu
ulottuu 350 ml-merkintaan
350 saakka, lopeta tyoskentely ja
tyhjenna mehurumpu.
Saatévivun merkinnat
F B =] * mehurummussa*: puhdistus,
Z. vahan hedelmalihaa,
runsaasti hedelmalihaa.
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fi Hedelmalihan saatovipu / tiiviste

Hedelmalihan saatovipu /

tiiviste

= Kuva [d - Mallit, jotka sisaltavat

saatovivun tiivisteelle

Hedelmalihan saatévivulla ohjataan mehun

koostumusta.

m  Kun haluat runsaasti hedelmalihaa sisal-
tavaa mehua, tydnna vipu oikealle ().

m  Kun haluat véhan hedelméalihaa
sisdltdvaa mehua, tydnna vipu
keskikohtaan ().

m TyOnna vipu vasteeseen asti kuvan
osoittamalla tavalla, kun haluat
puhdistaa/huuhdella mehurummun. (F).

=> Kuva [€ — Mallit, jotka sisaltavat
tiivisteen

Hedelmalihan tiiviste mahdollistaa mehun

muuttumattoman koostumuksen.

m  Mehun tai sorbetin valmistamiseksi
tiivisteen on oltava hyvin paikoillaan
hedelmalihan aukossa.

m Irrota mehurumpu, kdanna ympéri ja veda

tiiviste ulos puhdistusta / huuhtelua varten.

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara

Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten, kun
kaikki esivalmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty, kaikki yksittaiset

osat on koottu oikein ja ne on liitetty
peruslaitteeseen.

Huomio!

Ala koskaan aseta mehurumpua
peruslaitteeseen ilman kayttdakselin
tiivistetta. Tarkista, etta tiiviste on oikein
paikoillaan my&s asentamisen jalkeen.

Tarkeaa: Varmista ennen kokoamista,
ettd hedelmalihan tiiviste sulkee aukon
kokonaan. =» "Valmistelut” katso sivu 70

70

Mehun puristamiseen liittyvat
esivalmistelut

= Kuvasarja 5]

1. Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuoralle
pinnalle.

2. Aseta mehurumpu peruslaitteeseen.
Kohdista mehurummun pohjassa
olevat lovet peruslaitteessa olevaan
vastakappaleeseen (huomioi merkinnat
- )- Mehurummun on asetetuttava
tasaisesti ja tiukasti peruslaitteeseen.

3. Aseta pyoriva harja mehurumpuun.

4. Pista haluamasi sihtiosa (karkea tai
hieno) pyorivaan harjaan (huomio
merkinnat —g-).

Tarkeaa: Huolehdi siita, ettd aukko ja poh-

jassa olevat urat ovat hyvin mehurummun

vastakappaleessa. Sihtiosa ei saa enda
pyoria.

5. Pista mehustinkaira sihtiin ja paina alas,
kunnes se asettuu kayttdakseliin.

6. Aseta kansi paikoilleen (—X-) ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti (-2-).

Sorbetin valmistamiseen liittyvat
esivalmistelut

=> Kuvasarja

1. Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuoralle
pinnalle.

2. Aseta mehurumpu peruslaitteeseen.
Kohdista mehurummun pohjassa
olevat lovet peruslaitteessa olevaan
vastakappaleeseen (huomioi merkinnat
- )- Mehurummun on asetetuttava
tasaisesti ja tiukasti peruslaitteeseen.

3. Aseta sorbettiosa mehurumpuun
(huomioi merkinnat —g-).

Tarkeaa: Huolehdi siita, etta aukko

ja pohjassa olevat urat ovat hyvin

mehurummun vastakappaleessa.

Sorbettiosa ei saa enaa pyoria.

4. Pistd mehustinkaira sorbettiosaan
ja paina alas, kunnes se asettuu
kayttdakseliin.

5. Aseta kansi paikoilleen (-X-) ja kdanna
myotapaivaan vasteeseen asti (-2-).



Elintarvikkeiden esivalmistelu
Tarkeaa: Kayta vain kypsia hedelmia ja
kasviksia. Raa’at tai liilan kypsat hedelmat
tukkivat hyvin nopeasti puristinkairan tai sen
sihdin.

m Poista kivet/siemenet (esim. luumut,
persikat, kirsikat jne.).

m Poista kovat kuoret (esim. melonit,
ananas, perunat jne.).

m  Ohutkuorisille hedelmille ja vihanneksille
(esim. omenat, paarynat, porkkanat,
retikat, salaatti, kaali, persilja, pinaatti,
viinirypaleet, mansikat, selleri jne.) riittda
pelkka pesu.

m  Kuori sitrushedelmat ja poista valkoinen
kerros, koska mehusta voi muuten tulla
kitkeraa.

m Pilko suuret hedelmat ja vihannekset
pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon painamatta.

Kaytto

A\ Loukkaantumisvaara

— Kayta laitetta vaan koottuna.

— Ala koskaan kayté ilman paikoilleen
lukitettua kantta.

— A3 laita sormia tayttdsuppiloon. Kéyté
ainoastaan laitteen mukana toimitettua
sy6ttopaininta!

Huomio!

Kayta jaisiin hedelmiin ehdottomasti

sorbettiosaa. Al késittele hedelmia, jotka

ovat jaisina hyvin kovia (esim.mansikat).

Tarkeda: Kun mehu ulottuu 350 ml-merkin-

tdan saakka, lopeta tydskentely ja tyhjenna

mehurumpu.

Mehun puristaminen

=> Kuvasarja []
m Esivalmistele laite kuvatulla tavalla.
=> "Mehun puristamiseen liittyvét
esivalmistelut” katso sivu 70
1. Aseta mehun ja hedelmalihan aukkojen
alle astia.
Avaa mehun suojakorkki.
Tydnné hedelmalihan s&atdvipu (mallista
riippuen) keskikohtaan ([J) tai kokonaan
oikealle (g).

Lol

Kaytts  fi

4. Liita pistoke pistorasiaan. Aseta valitsin
asentoon ON. Laite kaynnistyy. LED-
rengas palaa (mallista riippuen). Pyoriva
harja pyorii.

5. Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdsuppiloon.

6. Tyonna aineksia sisdanpain
ainoastaan toimitukseen sisaltyvalla
syottdpainimella. Mehu valuu
oikeanpuoleiseen astiaan. Puristettu
hedelmaliha menee vasempaan astiaan.

7. Kun ainesten kasittely on paattynyt tai
mehuastia on tdynna, kaanna valitsin
asentoon O ja odota, kunnes laite
pysahtyy.

8. Sulje mehun suojakorkki ja tyhjenna
astia.

Huomautuksia:

— Saat enemman mehua, jos kasittelet
aluksi ja lopuksi aineksia, joiden
nestepitoisuus on suuri (esim.
appelsiineja, tomaatteja, vesimelonia
jne.). Kasittele kovat ja kuitupitoiset
ainekset niiden valissa.

— Tayta elintarvikkeet tayttdsuppiloon
annoksittain.

— Liiallinen tayttd ei nopeuta kasittelya
vaan johtaa rummun tayttymiseen liian
tayteen.

Sorbetin valmistaminen

= Kuvasarja[d

1. Valmistele laite kuvatulla tavalla ja laita
sorbettiosa paikoilleen. =% “Sorbetin
valmistamiseen liittyvéat esivalmistelut”
katso sivu 70
Aseta mehuaukon alle astia. Avaa
mehun suojakorkki.

2. Liita pistoke pistorasiaan. Aseta valitsin
asentoon ON. Laite kdynnistyy. LED-
rengas palaa (mallista riippuen).

3. Laita jaiset elintarvikkeet tayttosuppiloon.

4. Tydnna aineksia sisdanpain
ainoastaan toimitukseen sisaltyvalla
syottdpainimella.

Valmis sorbetti keraantyy astiaan.
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Puhdistus

Suunnanvaihtotoiminto
Suunnanvaihtotoiminnon avulla voit irrottaa
kiinni juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
syéttdéruuvia hetken ajan taaksepain.

Aseta valitsin asentoon O ja odota, etta
moottori pysahtyy.

Aseta valitsin asentoon 9 ja pidé sitd
painettuna.

Vapauta valitsin n. 3-5 sekunnin kuluttua
ja odota, ettd moottori pysahtyy.

Aseta valitsin asentoon ON ja jatka
kasittelya.

Huomaa: Jos kiinni jaaneet elintarvikkeet
eivat irtoa lyhyen suunnanvaihdon jalkeen,
kytke laite pois paalta, irrota pistoke

pistorasiasta ja puhdista laite. =» "Puhdistus’

4

katso sivu 72

Huomio!

Kayta ehdottomasti suunnanvaihtotoimintoa
muutaman sekunnin ajan; muuten laitetta ei
voi enaa kytkea paalle.

Kayton jalkeen

72

Tyhjenna kumpikin astia ja aseta ne
takaisin mehun ja hedelmalihan aukkojen
alle.

Sulje suojakorkki ja tyénna hedelmalihan
saatovipu kokonaan oikealle.

Kaada tayttdsuppiloon vahan vetta

(n. 150 ml) ja aseta valitsin asentoon ON.
Avaa suojakorkki vahan ajan kuluttua

ja tydénna hedelmalihan saatévipu
kokonaan vasemmalle.

Anna laitteen tyhjentya kokonaan ennen
kuin kytket sen pois paalta.

Aseta valitsin asentoon O ja odota, etta
laite pysahtyy.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.

Puhdistus

Laite ja kaytetyt osat on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sihkodiskun vaara!

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

Ala kayta hoyrypuhdistinta.

Huomio!

Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

Ala kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Ala pese osia astianpesukoneessa.

Huomautuksia:

Jos sekoitat esimerkiksi porkkanoita,
muoviosiin voi tulla varjagantymia.

Ne voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.

Avaa hedelmalihan tiiviste kokonaan.
=» "Valmistelut” katso sivu 70

Kuvasta [l ndet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Laitteen osien irrottaminen

Kierra kantta merkintdan asti (-X-) ja ota
se irti.

Irrota koottu mehurumpu.

Irrota perakkain mehustinkaira, sihti- tai
sorbettiosa ja pyériva harja.

Huomaa: Jos mehurummun yksittaiset osat
ovat jaaneet jumiin (esim. hedelman palojen
takia), menettele seuraavassa kuvatulla
tavalla.

= Kuvasarja ll

1.

2,

3.

K&anna mehurumpu ympaéri ja laita sen
alle pyyhe.

Paina alaosaa varovasti mehustinkairan
kayttdakselia vasten, kunnes se irtoaa.
Irrota kaikki yksittaiset osat.

Peruslaitteen puhdistus

Pyyhi peruslaite pehmealld, kostealla
linalla ja kuivaa se.



Jatehuolto

Muiden osien puhdistus

Puhdista mehurumpu, pyériva harja,
sihtiosat, sorbettiosa, mehustinkaira ja
syé6ttdpainin astianpesuaineliuoksella,
pehmeélla kankaalla/sienella ja laitteen
mukana toimitetulla harjalla tai pese ne
astianpesukoneessa.

Laitteen mukana toimitettu harja soveltuu
erityisesti mehun ja hedelmalihan
aukkojen perusteelliseen puhdistukseen.
Puhdista kansi astianpesuaineliuoksella
ja pehmealla liinalla/sienella tai pehmealla
harjalla ja huuhtele juoksevan veden alla.
Anna kaikkien osien kuivua tai kuivaa
pyyhkeelld.

Jatehuolto
ﬁ Havita pakkaus ymparistoystaval-

lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja

elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

fi
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Toimenpiteita kayttohairioiden varalle

Toimenpide

Laite ei kaynnisty.

Laite pysahtyy kayton
aikana.

Mehurumpua ei

voi asettaa oikein
peruslaitteeseen.
Mehu on liian ohutta
tai sakeaa.

Laitteen moottori on
kovaaaninen.

Laite ei saa virtaa.

Kansi ei istu mehurummun paalla
oikein.

Laite on pysaytetty kayton
aikana.

Laitteessa on liian paljon
elintarvikkeita tai kovia kivia /
siemenia.

Kansi ei istu mehurummun paalla
oikein.

Hedelmalihan saatévipu on
asetettu vaarin tai tiiviste ei ole
oikein paikoillaan.
Hedelmalihan saatévipu on
asetettu vaarin tai tiiviste ei ole
oikein paikoillaan.

Laitteessa lilan suuria maaria
elintarvikkeita.

Laitetta ei ole koottu oikein.

Ty6nna pistoke pistorasiaan.
Aseta kansi oikein mehurummun
paalle. Huomioi merkinnat. Jos
kannen sulkeminen ei onnistu,
pura kaikki osat ja kokoa ne
uudelleen. Varmista kaikkien
yksittéisten osien oikea kiinnitys.
Kayta ehdottomasti
suunnanvaihtotoimintoa
muutaman sekunnin ajan;
muuten laitetta ei voi enaa kytkea
paalle.

Kayta ehdottomasti suunnan-
vaihtotoimintoa muutaman
sekunnin ajan; muuten laitetta

ei voi enaa kytkea paalle.

=» “Suunnanvaihtotoiminto”
katso sivu 72

Aseta kansi oikein mehurummun
paalle.

Tarkista asetus / tiiviste.

=> "Valmistelut” katso sivu 70

Tarkista asetus / tiiviste.
=»> "Valmistelut” katso sivu 70

Ala ty6sta kerralla liilan suuria
maaria.

Pura laite osiin ja kokoa
uudelleen edella kuvatulla
tavalla. =» "Valmistelut” katso
sivu 70

Jos ongelmien poistaminen ei onnistu, soita ehdottomasti hotline-palveluun!

Puhelinnumerot I16ytyvit kdyttéohjeen viimeisilta sivuilta.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
El aparato esta disefnado para exprimir zumo fresco de fruta o
verdura. Con el accesorio para sorbete, el aparato es adecuado para
preparar sorbetes de fruta o verdura. El aparato no debera usarse
para procesar otro tipo de alimentos o productos. Siempre que se
empleen los accesorios especificos homologados por el fabricante,
el aparato podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Ultilizar
el aparato solo con piezas y accesorios originales autorizados. No
utilizar nunca los accesorios para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el

nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio
de un cable de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes tele-
dirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

75



es Indicaciones de seguridad importantes

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato
con las manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se
muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato y
desconectarlo de la red eléctrica. Después de utilizar el aparato,
esperar a que el accionamiento se detenga.

m Poner solo el aparato en funcionamiento cuando esté montado.
iNo utilizarlo sin haber colocado y encajado la tapa!

m No introducir nunca las manos en la boca de llenado mientras
el aparato esté en funcionamiento. No introducir ningun objeto
(p- €j. cuchara) en la boca de llenado. jUtilizar sélo el empujador
suministrado con el aparato!

m No agarrar nunca las piezas giratorias. Utilizar el aparato sélo
con piezas y accesorios originales.

/\ iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo

absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar

el aparato en seco, sin alimentos.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado. =» «Limpieza» véase la pagina 80

Enhorabuena por la compra de sunuevo  Contenido
aparato de la casa Bosch. En nuestra

pagina web encontrara mas informacién Usq copforme alo pre.scrltg ...................... 75
sobre nuestros productos. Indlcaplones de seguridad importantes....75
Descripcion del aparato............cccccvvvnnneee 77
Antes de usar el aparato por primera vez 77
Simbolos y marcas.........cccceeviiiiiieeiiinee. 77
Palanca de ajuste / Junta para pulpa....... 78
Preparativos .......c.ccccooeeeieiiiii, 78
USO .ttt 79
Limpieza ......cccvvveieiiiiiieeeeeee e, 80
Eliminacion ........cccooiie 82
Garantia.......ccooceiieeie 82
Localizacion de averias.........cccccooecveeeeeen. 83
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Descripcion del aparato es

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

= Figura
1 Base motriz / Motor
a Eje de accionamiento
b Marca A
¢ Interruptor (3 niveles)
ON = Encendido
O =Apagado
9 = Funcién de marcha inversa
d Cable de conexién a la red
e Anillo LED*
f Marca O
2 Colector de zumo
Junta para eje de accionamiento
Orificio para zumo
Tapa de cierre para zumo (antigoteo)
Orificio para pulpa
Palanca de ajuste con junta para
pulpay marcas f [J B *
f Junta para pulpa*®
g Marca V
h Escala
3 Cepillo rotativo con rascador de
silicona
4 Accesorios de colador
a fino (negro)
b grueso (gris)
¢ Marca @
5 Accesorio para sorbete*
a Marca @
Tornillo sin fin exprimidor
Empujador
Tapa
a Boca de llenado
b MarcaVv 0O
9 Recipiente para zumo
10 Recipiente para pulpa
11 Cepillo de limpieza
12 Recetario

® Q0T

0 N o

* Segun modelo

Antes de usar el aparato
por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Extraer la base motriz y todos los
accesorios del embalaje y retirar el
material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafios visibles.
= Figura IN

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpiezax»
véase la pagina 80

Simbolos y marcas

m Interpretacion

Montar la tapa (=)

y girarla (-2-).

Marca en la base motriz para
colocar la tapa y los elemen-
tos insertables.

Marca sobre los elementos
insertables.

Colocar el colector de

zumo (—¢-)-

Marca en la base motriz para
colocar el colector de zumo.
Capacidad maxima. Cuando
el zumo alcance la marca
350 ml, dejar de procesar los
alimentos y vaciar el colector
de zumo.

Simbolos en el colector de

* zumo para la palanca de
ajuste *: limpiar, poca pulpa,
mucha pulpa.

3 o<10[>j
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es Palanca de ajuste / Junta para pulpa

Palanca de ajuste /

Junta para pulpa

=> Figura [d — Modelos con palanca de

ajuste para la junta

La palanca de ajuste para la pulpa permite

controlar la consistencia del zumo.

m Para preparar un zumo con mucha
pulpa, desplazar la palanca hacia la
derecha (B).

m Para preparar un zumo con menos
pulpa, desplazar la palanca a la
posicién central ([).

m Para limpiar / aclarar el aparato, retirar
el colector de zumo, girarlo y llevar la
palanca hasta el tope como se indica en
la imagen ().

—> Figura [ — Modelos con junta

La junta para pulpa se encarga de que el

zumo siempre tenga la misma consistencia.

m Para preparar zumo o sorbete, la junta
debe estar correctamente colocada en
el orificio para pulpa.

m Para limpiar / aclarar el aparato, retirar
el colector de zumo, girarlo y extraer la
junta.

Preparativos

/\ Peligro de lesiones

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos los
preparativos y una vez que todas las piezas
individuales se hayan montado correcta-
mente en la base motriz.

jAtencion!

No colocar nunca en la base motriz el
colector de zumo sin la junta para el eje de
accionamiento. Asegurarse de que la junta
esté correctamente asentada después de
colocarlo.

Importante: Antes del montaje asegurarse
de que la junta para pulpa selle completa-
mente el orificio. = «Palanca de ajuste /
Junta para pulpa» véase la pagina 78
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Preparativos para exprimir zumo

=> Secuencia de imagenes [&

1. Colocar la base motriz sobre una super-
ficie de trabajo estable y horizontal.

2. Colocar el colector de zumo sobre la
base motriz. Al hacerlo, orientar las
entalladuras de la base del colector de
zumo hacia la contrapieza de la base
motriz (tener en cuenta las marcas —§-).
El colector de zumo debe estararas y
fijo sobre la base motriz.

3. Colocar el cepillo rotativo en el colector
de zumo.

4. Introducir el accesorio colador deseado
(grueso o fino) en el cepillo rotativo
(tener en cuenta las marcas —§-).

Importante: Asegurarse de que el orificio y

las entalladuras de la base estén fijas en la

contrapieza del colector de zumo. El acce-
sorio de colador no debe poder girar mas.

5. Colocar el tornillo sin fin exprimidor en
el colador y presionarlo hacia abajo
hasta que se asiente sobre el eje de
accionamiento.

6. Colocar la tapa (-X-) y girarla hasta el
tope en sentido horario (-2-).

Preparativos para hacer sorbete

= Secuencia de imagenes

1. Colocar la base motriz sobre una super-
ficie de trabajo estable y horizontal.

2. Colocar el colector de zumo sobre la
base motriz. Al hacerlo, orientar las
entalladuras de la base del colector de
zumo hacia la contrapieza de la base
motriz (tener en cuenta las marcas —§-).
El colector de zumo debe estar aras y
fijo sobre la base motriz.

3. Colocar el accesorio para sorbete en el
colector de zumo (tener en cuenta las
marcas —g-).

Importante: Asegurarse de que el orificio

y las entalladuras de la base estén fijas

en la contrapieza del colector de zumo.

El accesorio para sorbete no debe poder

girarse mas.



4. Colocar el tornillo sin fin exprimidor en
el accesorio para sorbete y presionarlo
hacia abajo hasta que se asiente sobre
el eje de accionamiento.

5. Colocar la tapa (—X-) y girarla hasta el
tope en sentido horario (-2-).

Preparar los alimentos

Importante: Utilizar unicamente fruta y
verdura madura. La fruta no madura o
madurada en exceso puede atascar muy
rapido el tornillo sin fin exprimidor y su
colador.

m Retirar los huesos o pepitas (p.ej. de
ciruelas, melocotones, cerezas etc.).

m Quitar las pieles duras (p.ej. de
melones, pifias, pepinos, patatas, etc.).

m Las frutas y verduras con piel fina
(p-€j. manzanas, peras, zanahorias,
rabanos, lechuga, col, perejil, espina-
cas, uvas, fresas, apio, etc.) solo es
necesario lavarlas.

m Pelar los citricos y retirar la piel blanca,
ya que podria dar un sabor amargo al
zumo.

m Cortar en trozos pequefios la fruta y
verdura de gran tamafio para que entre
en la boca de llenado sin hacer presion.

Uso

A Peligro de lesiones

— Poner solo el aparato en funcionamiento
cuando esté montado.

— No utilizarlo sin colocar y encajar la tapa.

— No introducir los dedos en la boca de
llenado. jUtilizar sélo el empujador
suministrado con el aparato!

jAtencion!

Para procesar frutas congeladas es impres-

cindible utilizar el accesorio para sorbete.

No procesar frutas que se endurezcan

mucho al congelarlas (p.ej. fresas).

Importante: Cuando el zumo alcance
la marca 350 ml, dejar de procesar los
alimentos y vaciar el colector de zumo.

Uso es

Exprimir zumo

=> Secuencia de imagenes [1]

m Preparar el aparato como se ha
descrito. =% «Preparativos para expri-
mir zumoy véase la pagina 78

1. Colocar un recipiente debajo del orificio
para zumo y otro debajo del orificio para
pulpa.

2. Abrir la tapa de cierre para el zumo.

3. Deslizar la palanca de ajuste para pulpa
(dependiendo del modelo) hasta la
posicién central ([J) o a la derecha del
todo (B).

4. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Colocar el interruptor
en ON. El aparato se pone en marcha.
El anillo LED se ilumina (dependiendo
del modelo). El cepillo rotativo gira.

5. Introducir los alimentos preparados en
la boca de llenado.

6. Empuijarlos exclusivamente con el
empujador suministrado. El zumo cae
en el recipiente derecho. La pulpa
exprimida va a parar al recipiente de la
izquierda.

7. Una vez exprimidos los alimentos o
cuando el recipiente de zumo esté lleno,
llevar el mando giratorio a O y esperar a
que se detenga el aparato.

8. Cerrar la tapa de cierre para el zumo y
vaciar los recipientes.

Notas:

— Para conseguir una mayor cantidad de
zumo se recomienda procesar los ingre-
dientes con un alto contenido liquido
al principio y al final de la preparacion
(p-€j. naranjas, tomates, sandia, etc.).
Procesar los ingredientes duros y fibro-
sos entremedio.

— Introducir los alimentos en la boca de
llenado por porciones.

— Introducir muchas cantidades no
acelera el proceso y provoca que el
colector se desborde.
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es Limpieza

Preparativos para hacer sorbete

=»> Secuencia de imagenes 3

1. Preparar el aparato como se ha
descrito con el accesorio para sorbete.
=> «Preparativos para hacer sorbete»
véase la pagina 78
Colocar un recipiente debajo del orificio
para zumo. Abrir la tapa de cierre para
el zumo.

2. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. Colocar el interruptor
en ON. El aparato se pone en marcha.
El anillo LED se ilumina (dependiendo
del modelo).

3. Introducir los alimentos congelados en
la boca de llenado.

4. Empujarlos exclusivamente con el
empujador suministrado. El sorbete ya
preparado va a parar al recipiente.

Funcién de marcha inversa

La funcién de marcha inversa sirve para

desprender alimentos que hayan podido

quedarse adheridos mediante una breve
marcha atras del tornillo sin fin.

m Llevar el interruptor a O y esperar a que
se detenga el accionamiento.

m Llevar el interruptor a 9 y mantenerlo
pulsado.

m Una vez transcurridos 3-5 segundos,
soltar el interruptor y esperar a que el
accionamiento se detenga.

m Llevar el interruptor a ON y seguir
procesando los alimentos.

Nota:

Si los alimentos adheridos no se des-
prenden tras un breve tiempo de marcha
inversa, apagar el aparato, desenchufarlo
de lared y limpiarlo. =% «Limpieza» véase
la pagina 80

jAtencion!

Es imprescindible activar la funcién de
marcha inversa durante algunos segundos
ya que, de lo contrario, no se podra volver a
encender el aparato.
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Tras concluir el trabajo

m Vaciar los dos recipientes y volver a
colocarlos bajo los orificios para zumo
y pulpa.

m Cerrar la tapa de cierre y llevar la
palanca de ajuste para pulpa completa-
mente hacia la derecha.

m Verter un poco de agua (aprox. 150 ml)
en la boca de llenado y llevar el inte-
rruptor a la posicion ON.

m Después de un breve tiempo, abrir la
tapa de cierre y llevar la palanca de
ajuste para pulpa completamente hacia
la izquierda.

m Dejar que salga todo el contenido del
aparato antes de apagarlo.

m Llevar el interruptor a O y esperar a que
el aparato se detenga.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar todas las piezas directamente
después de su uso.

Limpieza

Limpiar bien el aparato y las piezas indivi-

duales utilizadas después de cada uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

— No utilizar limpiadoras de vapor.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta
0 metaélicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— No lavar las piezas individuales en el
lavavajillas.



Notas:

Al procesar alimentos como, por
ejemplo, zanahorias, las piezas de
plastico pueden tefirse con una capa
de color rojizo. Esta capa de se puede
eliminar aplicando varias gotas de
aceite de cocina.

Abrir completamente la junta para
pulpa. =» «Palanca de ajuste /

Junta para pulpa» véase la pagina 78

En la figura [l encontrara un resumen de
como limpiar cada pieza.

Desarmar el aparato

Girar la tapa hasta la marca (X-) y
retirarla.

Extraer el colector de zumo montado.
Retirar el tornillo sin fin exprimidor, el
accesorio colador o para sorbete y el
cepillo rotativo.

Nota: Si las piezas del colector de zumo
estan atascadas (p. ej. por restos de fruta),
proceder como sigue.

=»> Secuencia de imagenes [l

1.

2,

3.

Girar el colector de zumo y colocar un
pafo debajo.

En la parte inferior, presionar cuidado-
samente el eje de accionamiento del
tornillo sin fin exprimidor hasta que se
suelte.

Extraer todas las piezas individuales.

Limpiar la base motriz
m Limpiar y secar la base motriz con un

pafio suave y humedo.

Limpiar el resto de piezas
m Limpiar el colector de zumo, el cepillo

rotativo, los accesorios de colador,

el accesorio para sorbete, el tornillo
sin fin exprimidor y el empujador con
agua con un poco de jaboén, un pafio /
esponja suave y el cepillo suministrado
o lavarlos en el lavavajillas.

El cepillo suministrado es especial-
mente adecuado para una limpieza en
profundidad de los orificios para zumo

y pulpa.

Limpieza es

Limpiar la tapa con agua con un poco
de jabon y un pafio/esponja suave o con
un cepillo suave bajo el agua corriente.
Dejar secar todas las piezas o secarlas
con un pafio.
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es Eliminacion

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

=mm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Inférmese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Localizacion de averias es

Localizacion de averias

Problema Causa Solucion_________|

El aparato no se
pone en marcha al
encenderlo.

El aparato se detiene
mientras se esta
utilizando.

El colector de zumo
no se puede colocar
correctamente sobre
la base motriz.

El zumo tiene

una consistencia
demasiado liquida

0 espesa.

El motor del aparato
hace mucho ruido.

El aparato no tiene corriente
eléctrica.

La tapa no esta correctamente
asentada sobre el colector de
Zumo.

El aparato se ha detenido mien-
tras estaba en funcionamiento.

Demasiados alimentos o
huesos / rabitos duros dentro
del aparato.

La tapa no esta correctamente
asentada sobre el colector de
Zumo.

La palanca de ajuste para pulpa
no estd bien ajustada o la junta

no esta colocada correctamente.

La palanca de ajuste para pulpa
no esta bien ajustada o la junta

no esta colocada correctamente.

Demasiada cantidad de alimen-
tos en el aparato.

El aparato no esta montado
correctamente.

Conectar el aparato a la red.

Colocar correctamente la tapa
sobre el colector de zumo. Tener
en cuenta las marcas. Si la tapa
no se puede cerrar, desmontar
y volver a montar las piezas.
Asegurarse de que todas

las piezas individuales estén
correctamente asentadas.

Es imprescindible activar la
funciéon de marcha inversa
durante algunos segundos ya
que, de lo contrario, no se podra
volver a encender el aparato.

Es imprescindible activar la
funcién de marcha inversa
durante algunos segundos ya
que, de lo contrario, no se podra
volver a encender el aparato.
=> «Funcién de marcha
inversa» véase la pagina 80
Colocar correctamente la tapa
sobre el colector de zumo.

Comprobar el ajuste / la junta.
=»> «Palanca de ajuste /

Junta para pulpa» véase la
pagina 78

Comprobar el ajuste / la junta.
=»> «Palanca de ajuste /

Junta para pulpa» véase la
pagina 78

No procesar grandes cantidades
al mismo tiempo.

Desmontar y volver a montar
el aparato como se ha descrito
anteriormente. =» «Preparati-
vos» véase la pagina 78

Si no puede solucionar algun problema, péngase en contacto con el teléfono de

asistencia. Los numeros de teléfono se encuentran en la ultima pagina de estas

instrucciones.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
domeéstico.

O aparelho € indicado para espremer sumo natural de fruta ou
legumes. Com a pecga de encaixe para sorvete, o aparelho é indicado
para fazer sorvetes com fruta ou legumes congelados. O aparelho
nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos

ou substancias. Sao possiveis aplicagcbdes adicionais mediante
utilizagcao de outros acessoérios homologados pelo fabricante. Este
aparelho so6 pode ser utilizado com pegas e acessorios originais
autorizados. Nunca utilizar os acessorios para outros aparelhos.
Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugdes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacdes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutenc¢ao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se
o cabo de alimentagao ou o préprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparacdes no aparelho como, p. ex.,
a substituicdo de um cabo elétrico danificado, sé podem ser
efetuadas pelos nossos Servigos Técnicos, para se evitarem
situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.
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Indicacdes de seguranca importantes pt

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou

limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

m Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se movi-
mentam durante o funcionamento, tem de se desligar o aparelho e
retirar a ficha da corrente. Imediatamente apos utilizar o aparelho,
aguardar até que o acionamento esteja completamente imobilizado.

m Utilize o aparelho apenas no estado montado. Nunca utilize o
aparelho sem a tampa colocada e encaixada!

m Durante o funcionamento, nunca introduzir as m&os no canal
de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex. concha) no canal
de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido no

fornecimento!

m Nunca tocar nas pecas em rotacdo. Este aparelho sé pode ser
utilizado com pecgas e acessorios originais.

/\ Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos
cada utilizagado ou apés um longo periodo de nao utilizagao.

=> ‘| impeza” ver pagina 89

Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagodes sobre os
nossos produtos.
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pt Panoramica do aparelho

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.
= Fig.
1 Aparelho base / Bloco do motor
a Veio de acionamento
b Marcagéo A
¢ Interruptor (3 niveis)
ON =ligado
O =desligado
9 = fungdo de sentido inverso
d Cabo elétrico
e Anel LED*
f Marcacdo O
2 Tambor do sumo
a Vedante para o veio de acionamento
b Abertura para o sumo
¢ Tampa de bloqueio para o sumo
(antipingos)
d Abertura para a polpa
e Alavanca de regulagdo com vedante
para polpa e marcagdes f [J B *
f Vedante para polpa*
g Marcagdo V
h Escala
3 Escova rotativa com raspador em
silicone
4 Pecas de encaixe do filtro
a fina (preta)
b grossa (cinzenta)
¢ Marcagéo @
5 Peca de encaixe para sorvete*
a Marcagéo @
Fuso de extragdo de sumo
Calcador
Tampa
a Canal de enchimento
b Marcacdo Vv 0O
9 Recipiente para sumo
10 Recipiente para polpa
11 Escova de limpeza
12 Livro de receitas

0 N o

* Conforme o modelo
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Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar

e testar.

Atencao!

Nunca coloque um aparelho em

funcionamento caso se encontre danificado!

m Retire o aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m \Verificar se foram fornecidas todas
as pegas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. = Fig.

m  Antes da primeira utilizagéo, limpe bem
e seque todas as pecgas. =»> “‘Limpeza”
ver pagina 89

Simbolos e marcagoes

m Significado

ﬂ Aplicar a tampa (-X-) e rodar
firmemente (-2-).

Marcacao no aparelho base
para aplicacéo da tampa e
para as pecas de encaixe.
Marcagao nas pegas de
encaixe.

Colocar o tambor de
sumo (—g-)-

Marcacao no aparelho base
para colocagao do tambor de
sumo.
Quantidade maxima. Quando
ml 0 sumo atingir a marcagao
350 350 ml, terminar a prepara-
¢ao e esvaziar o tambor de
sumo.
Marcas no tambor do
* sumo para a alavanca de
regulagéo*: Limpar, menos
polpa, mais polpa.

o 4 0 D
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Alavanca de regulagéo / Vedante para polpa pt

Alavanca de regulagao /

Vedante para polpa

=> Fig. [d — Modelos com alavanca de

regulagao para o vedante

Com a alavanca de regulagéo para polpa &

possivel controlar a consisténcia do sumo.

m Para sumos com muita polpa, deslocar
a alavanca para a direita (B).

m Para sumos com menos polpa, deslocar
a alavanca para o centro ().

m Para limpar/lavar, retirar o tambor do
sumo, rodar e empurrar a alavanca até
ao encosto tal como ilustrado (f).

—> Fig. [ — Modelos com vedante

O vedante para a polpa garante uma

consisténcia uniforme do sumo.

m Para fazer sumo ou sorvetes, o vedante
tem de assentar corretamente na
abertura para a polpa.

m Para limpar/ lavar, retirar o tambor do
sumo, rodar e extrair o vedante.

Preparagao

/\ Perigo de ferimentos

Ligar a ficha a tomada apenas quando
estiverem concluidos todos os preparativos
para o trabalho com o aparelho e todas as
pecas estiverem corretamente montadas e
ligadas ao aparelho base.

Atencao!

Nunca colocar o tambor de sumo sobre o
aparelho base sem o vedante para o veio
de acionamento. Certificar-se de que o
vedante assenta corretamente também
depois da colocacgao.

Importante: antes da montagem, asse-
gurar que o vedante para polpa fecha
por completo a abertura. =» “Alavanca
de regulagédo / Vedante para polpa” ver
pagina 87

Preparagao para espremer sumo

= Sequéncia de imagens [&

1. Colocar o aparelho base sobre uma
superficie de trabalho estavel e
horizontal.

2. Colocar o tambor de sumo sobre o apa-
relho base. Alinhar os entalhes no fundo
do tambor de sumo com a contrapega
no aparelho base (observar as marca-
¢oes ). O tambor de sumo tem de
assentar de forma fixa e alinhada sobre
o aparelho base.

3. Colocar a escova rotativa no tambor de
sumo.

4. Colocar a pega de encaixe do filtro
desejada (grossa ou fina) na escova
rotativa (respeitar as marcagdes —¢-).

Importante: assegurar que a abertura e os

entalhes no fundo assentam corretamente

sobre a contrapega do tambor de sumo.

A peca de encaixe do filtro ja ndo pode rodar.

5. Colocar o fuso de extragdo de sumo
no filtro e pressionar para baixo até
que este fique apoiado no veio de
acionamento.

6. Colocar a tampa (X-) e rodar no
sentido dos ponteiros do relogio até ao
encosto (-2-).

Preparacgao para fazer sorvete

=> Sequéncia de imagens

1. Colocar o aparelho base sobre uma
superficie de trabalho estavel e horizontal.

2. Colocar o tambor de sumo sobre o
aparelho base. Alinhar os entalhes
no fundo do tambor de sumo com a
contrapega no aparelho base (observar
as marcagdes —5-). O tambor de sumo
tem de assentar de forma fixa e alinhada
sobre o aparelho base.

3. Colocar a pega de encaixe para sorvete
no tambor de sumo (respeitar as
marcagoes —g-).

Importante: assegurar que a abertura e os

entalhes no fundo assentam corretamente

sobre a contrapeca do tambor de sumo.

A peca de encaixe para sorvete ja ndo pode

rodar.
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pt Utilizagao

4. Colocar o fuso de extragdo de sumo
na pega de encaixe para sorvete e

pressionar para baixo até que este fique

apoiado no veio de acionamento.
5. Colocar a tampa (-X-) e rodar no

sentido dos ponteiros do reldgio até ao

encosto (-2-).
Preparar os alimentos

Importante: utilizar apenas fruta e legumes
maduros. Fruta verde ou demasiado madura

entope o fuso de espremer e o respetivo

filtro muito rapidamente.

m Remover pedras ou carogos (por
exemplo, em ameixas, péssegos,
cerejas, etc.).

m Remover cascas rijas (por exemplo, de

meldo, ananas, pepino, batata, etc.).
m Frutas e legumes com casca fina

(por exemplo, magas, peras, cenouras,

rabanetes, alface, couve, salsa,

espinafres, uvas, morangos, aipo, etc.)

s6 tém de ser lavados.

m Descascar os citrinos e retirar a pele
branca, caso contrario o sumo podera
ficar com um sabor amargo.

m Triturar as frutas e os legumes grandes

para que passem no canal de enchi-
mento sem ser necessario pressionar.

Utilizacao

A Perigo de ferimentos
Utilizar o aparelho apenas no estado
montado.

— Nunca utilizar o aparelho sem a tampa
colocada e encaixada.

— Na&o introduzir os dedos no canal de
enchimento. Utilizar exclusivamente
o calcador incluido no fornecimento!

Atencao!

Para a preparagao de frutas congeladas,

utilizar impreterivelmente a peca de encaixe
para sorvete. Nao utilizar frutas que fiquem

demasiado rijas quando congeladas (por
exemplo, morangos).
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Importante: quando o sumo atingir a
marcagao 350 ml, terminar a preparagéo e
esvaziar o tambor de sumo.

Espremer o sumo
= Sequéncia de imagens [1]

Preparar o aparelho tal como descrito.
=> “Preparac¢do para espremer sumo”
ver pagina 87

Colocar um recipiente por baixo de cada
uma das aberturas para o sumo e para
a polpa.

Abrir a tampa de bloqueio para o sumo.
Deslocar a alavanca de regulagéo para
polpa, de acordo com as preferéncias,
para o centro (fJ) ou completamente
para a direita (jg) (dependendo do
modelo).

Ligar a ficha a tomada. Posicionar

o seletor em ON. O aparelho arranca.
O anel LED acende-se (dependendo do
modelo). A escova rotativa roda.
Introduzir os elementos preparados no
canal de enchimento.

Empurrar os alimentos exclusivamente
com o calcador fornecido. O sumo

flui para o recipiente direito. A polpa
espremida acumula-se no recipiente
esquerdo.

Quando o processamento estiver
concluido ou o recipiente do sumo
cheio, posicionar o seletorem O e
aguardar até que o aparelho esteja
completamente imobilizado.

Fechar a tampa de bloqueio para o
sumo e esvaziar os recipientes.

Notas:

Para obter mais sumo, processar prefe-
rencialmente os ingredientes com maior
percentagem de liquido no inicio e no
fim (p.ex., laranjas, tomates, melancia,
etc.). Os ingredientes menos suculentos
e mais fibrosos devem ser processados
entre estes.

Introduzir os alimentos em porgdes no
canal de enchimento.

Um enchimento excessivo ndo acelera
0 processamento e origina o transbor-
damento do tambor.



Fazer sorvete

= Sequéncia de imagens [3

1. Preparar o aparelho tal como descrito
com a peca de encaixe para sorvete.
=> “Preparacgao para fazer sorvete” ver
pagina 87
Colocar um recipiente por baixo da
abertura para sumo. Abrir a tampa de
bloqueio para o sumo.

2. Ligar a ficha a tomada. Posicionar
o seletor em ON. O aparelho arranca.
O anel LED acende-se (dependendo do
modelo).

3. Introduzir os elementos congelados no
canal de enchimento.

4. Empurrar os alimentos exclusivamente
com o calcador fornecido. O sorvete
pronto acumula-se no recipiente.

Funcao de sentido inverso

A funcao de sentido inverso permite soltar

alimentos presos no aparelho, pondo o

sem-fim a funcionar para tras.

m Posicionar o seletor em O aguardar
até que o acionamento esteja
completamente imobilizado.

m Posicionar o seletor em 9 e manter
premido.

m Depois de aprox. 3-5 segundos,
soltar o seletor e aguardar até que o
acionamento esteja completamente
imobilizado.

m Posicionar o seletor em ON e continuar
a trabalhar.

Indicagao: caso os alimentos presos néo
se soltem apés um funcionamento breve
em sentido inverso, desligar o aparelho,
retirar a ficha da tomada e limpar o
aparelho. = “Limpeza” ver pagina 89
Atencgéo!

E imprescindivel utilizar a funcéo de
rotacdo inversa durante alguns segundos,
caso contrario, nao sera possivel voltar a
ligar o aparelho.

Limpeza pt

Depois do trabalho

m Esvaziar ambos os recipientes e coloca-
los novamente por baixo das aberturas
para o sumo e para a polpa.

m Fechar a tampa de bloqueio e deslocar
a alavanca de regulagéo para polpa
completamente para a direita.

m Adicionar um pouco de agua (cerca
de 150 ml) no canal de enchimento e
posicionar o seletor em ON.

= Apds um breve momento, abrir a tampa
de bloqueio e deslocar a alavanca de
regulagéo para polpa completamente
para a esquerda.

m Deixar o aparelho trabalhar
completamente vazio antes de desligar.

m Posicionar o seletorem O e
aguardar até que o aparelho esteja
completamente imobilizado.

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar todas as pecgas imediatamente
apos a sua utilizagéo.

Limpeza
O aparelho e as pegas utilizadas tém de ser
bem limpos apds cada utilizagéo.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loica.

— Nunca utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

Atencao!

— Né&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— N&o utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao lavar as pecas na maquina de lavar
loica.
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pt Eliminagao do aparelho

Notas:

— Ao preparar, p. €x., cenouras,
formam-se manchas nas pegas de
plastico. Estas manchas podem ser
eliminadas facilmente com algumas
gotas de 6leo alimentar.

— Abrir completamente o vedante para
a polpa. =» “Alavanca de regulagéo /
Vedante para polpa” ver pagina 87

Para saber como lavar cada uma das
pecas, consultar a figura [El.

Desmontar o aparelho

m Rodar a tampa até a marcacao (X-)
e retirar.

m Retirar o tambor de sumo montado.

m Retirar sucessivamente o sem-fim
da centrifugadora, a peca de encaixe
do filtro ou para sorvete e a escova
rotativa.

Nota: Se as pecas individuais estiverem

bloqueadas no tambor de sumo (p.ex.

devido a restos de fruta), proceder da

seguinte forma.

=»> Sequéncia de imagens Il

1. Virar o tambor de sumo e colocar um
pano por baixo.

2. No ado inferior, pressionar com cuidado
no eixo de acionamento do sem-fim da
centrifugadora até se soltar.

3. Retirar todas as pecas individuais.

Limpar o aparelho base
m Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

Limpar as outras pecas

m Limpar o tambor do sumo, a escova
rotativa, as pegas de encaixe do filtro,
a peca de encaixe para sorvete, o fuso
de extragdo do sumo e o calcador com
uma solugéo a base de detergente,
um pano macio ou uma esponja macia
e a escova fornecida, ou lava-los na
magquina de lavar loiga.

m Aescova fornecida é especialmente
indicada para uma limpeza minuciosa
das aberturas para o sumo e para a

polpa.
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m Limpar a tampa com uma solugéo a
base de detergente e com um pano
macio ou uma esponja macia, ou com
uma escova macia, e lavar sob agua
corrente.

m Deixar secar todas as pegas ou secar
com um pano.

Eliminagcao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
E ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha

e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Ajuda em caso de anomalia

pt

Ajuda em caso de anomalia

O aparelho nao
arranca ao ser
ligado.

O aparelho para
durante a utilizagao.

N&o é possivel
colocar o tambor de
sumo corretamente
sobre o aparelho
base.

O sumo fica muito
liquido ou muito
grosso.

O motor faz muito
barulho durante o
funcionamento do
aparelho.

O aparelho nao tem corrente.

A tampa nao esta colocada
corretamente sobre o tambor do
sumo.

O aparelho foi parado durante a
utilizagao.

Demasiado produto a pressio-
nar ou carogos / talos rijos no
aparelho.

A tampa nao esta colocada
corretamente sobre o tambor do
sumo.

A alavanca de regulagéo para
polpa esta regulada de forma
incorreta ou o vedante nao esta
colocado corretamente.

A alavanca de regulagéo para
polpa esta regulada de forma
incorreta ou o vedante ndo esta
colocado corretamente.
Quantidades demasiado
grandes no aparelho.

O aparelho ndo esta montado
corretamente.

Ligar a ficha a tomada.

Colocar a tampa corretamente
sobre o tambor do sumo. Ter em
atengdo a marcagao. Se nao for
possivel fechar a tampa, des-
montar novamente as pecas e
montar de novo. Ter em atencao
a colocagao correta de todas as
pecas.

E imprescindivel utilizar a funcéo
de rotacao inversa durante
alguns segundos, caso contrario,
nao sera possivel voltar a ligar o
aparelho.

E imprescindivel utilizar a funcéo
de rotacao inversa durante
alguns segundos, caso contrario,
nao sera possivel voltar a ligar o
aparelho. = “Fungéo de sentido
inverso” ver pagina 89

Colocar a tampa corretamente
sobre o tambor do sumo.

Verificar a regulagéo / o vedante.
=»> “Alavanca de regulagao /
Vedante para polpa” ver

pagina 87

Verificar a regulagéo / o vedante.
=»> “Alavanca de regulagao /
Vedante para polpa” ver

pagina 87

Nao processe quantidades
demasiado grandes ao mesmo
tempo.

Desmontar o aparelho como
descrito e voltar a montar.

=> “Preparacdo” ver pagina 87

Na impossibilidade de resolver um problema, contacte imediatamente a assisténcia!

Os numeros de telefone encontram-se nas ultimas paginas destas instrugoes.
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el Xpron cUPQwWva Pe TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuT N ouokeun TTpoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

H ouokeun gival KATGAANAN yia TO OTUWILO @PECKOU XUPOU aTTd
@pouTa | Aaxavikd. H ouokeur he To £VOETO €APTAMA COPUTTE gival
KATtdAANAN yia TNV TTOPACKEUR COPUTTE ATTO KATEWUYHEVA @pouTa

N Aaxavikd. H ouokeun dgv emMTPETTETAI VA XpNOIKMOTTOINGEI yIa

TNV €TTECEPYATia GAAWY OUCIWV ) avTIKEIWEVWY. Me Tn xprion Twv
EYKEKPIPMEVWV OTTO TOV KATOOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTNUATWY Eival
OUVATEG TTPOCOETEG EPAPUOYEG. XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO ME
EYKEKPIPEVA, YVNOIA ECAPTAMA KaI TTPOCAPTHHATA. Mn XPNOIKOTIOIEITE
TTOTE TA £APTAMATA VIO AAAEG CUOKEUEG.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaaia dwaTiou Kal o€ UPOUETPO PéEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIPAVEIQ TNG BANACTOC.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE

auTéG Kal QUAGETE TIg! H cuokeun Ba TTpéTrel va ouvodeUeTal ATTd

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTAV TTAPAdIdETAI O€ €vav AANo XpnoTn. H un

TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG CUCKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KOTOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTTOINBEI aTTd ATONA JE

TTEPIOPIOPEVEG QUOIKEG, QIOBNTHPIES 1] TIVEUMATIKEG IKAVOTNTEG 1| PE

QVETTOPKNA EPTTEIPIA KAI/I) AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNEOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAr XPriON TNG CUOKEUNG

Kal £X0OUV KOTAVONOEI TOUG TTIBavVOUG aTToO Tn XPAOTN TNG CUCKEUNG

KIvOUvouG. Ta TTaidid TTPETTEI VA KPOTIOUVTAI HAKPIA ATTO Tr OUOKEUN)

KAl TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEDNG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV

TN ouokeun. Ta TTaidid dgv ETITPETTETAI VA TTAICOUV UE Tr) OUOKEUN).

O kaBapIoPOGS Kal N ouvTApnNon atd To XPHoTn dev ETTITPETTETAI VO

ekTeAEiTal ATTO TTAIdIA.

A Kivduvog nAekTpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PE TA OTOIXEIN
oTnV TTVOKida TUTTOU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO, OTAV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N ouOKeun OEV TTAPOUCIACOUV Kapia {nuId.
ETmokeuég oTn ouokeur], OTTWG TT1.X. N aAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO DIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO
eKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPECIa EEUTTNEETNONG TTEAATWYV, WOTE
VQ ATTOQEUYOVTAI Ol KiVOUVOlI.

m Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG I O€
TNAexeIpIOpEVEG TTPICEC. MapakoAouBEiTeE TTAVTOTE TN CUOKEUN KOTA
TN dI1apKeIa TNG AsiImroupyiag!
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2nNUAVTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAeiag el

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETMQPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWDIO O€ ETTAQPI YE KAUTA AVTIKEIUEVA 1] YNV TO TPARATE TTAVW
aTTO KOPTEPES AKMEG.

m Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUR OTO VEPO I UNV TV
Badete oTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIYOTTIOINOETE KavEVAV
atpokaBapioTh. Mn XpNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN UE PPEYMEVA XEPIA.

m H ouokeun HeTd atmd KABe XpAon, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPNONG,
TIPIV aTTO T CUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTOOUVAPPOAGYyNon 1 Tov
KaBapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

/A Kivduvog Tpaupatiopou!

m [1piv TNV aAAayn €EopTNUATWY 1} TTPOCAPTANATWY, TA
OTToIa KIVOUVTaI KATA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI va
aTTEVEPYOTTOINOEI KAl va atroouvoeBei atrd 1o SiKTUO TOU
peUPATOC. META TNV AuECoN XPAON TNG CUCKEUNG TTEPIPEVETE TNV
QKIVNTOTTOINOT TOU PNXAVIOPOU Kivhong.

m /\EITOUPYEITE TN CUOKEUNR JOVO O€ CUVAPHOAOYNUEVN KATAOTAOT.
Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN TTOTE XWPIG TOTTOBETNUEVO KOl
A0QANOHEVO KATTAKI!

m Katd mn didpkela TnG Asimoupyiag pn PAdeTe Ta x€pIa 0OG TTOTE
péoa oTnv uttodoxr TTApwong. Mn BACeTe KaVEVA QVTIKEIMEVO
(1T.X. KOUTAAQ) p€oa oTnV UTTOdO0X N TTANPWONG. XPNOIUOTTOIEITE
QTTOKAEIOTIKA TO CUUTTAPAdIOOUEVO €ApTNUa WONond!

m Mn BdaleTe Ta XEPIO OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOPEVA PEPN.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO HE YVNOIA £6APTAMA KOl
TTPOCOPTAMATA.

A\ Kivduvog aoguéiag!!

Mnv a@rveTe Ta TTaIdIA va TTaAi(OUV hE T UAIKA OUOKEUAOIQG.

A Mpoooxn!

2UVIiOTATAI VA NV AQRVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO

TTEPICTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU £ival ATTAPAITATOS YIA TV

eTmeCepyaoia Twv TPOPINWY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIg

TPOPIPa (KEV AsiToupyia).

ZNHUAVTIKO!

KaBapileTe oTTwOodNATIOTE TN CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion N

OTAV N CUCKEUN TTAPAUEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO dIACTNHO

axpnoigotroinTn. =% «KaBapiouogy BAETe otn oglida 98
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el Meplexdueva

ZuyxapnThieIa yia TNV ayopd TnG VEIG 0ag
ouokeung atro Tov Oiko Bosch. Mepai-
TEPW TTANPOPOPIEG TXETIKA LE T TTPOIO-
vTa pag Ba Bpeite oTnV 1I0T00EAISA paG.

Mepiexopeva
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AVTIHETWTTION BAABWV...cvveeeeeiiieeccieeees 100
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Me pia parid

AvoifTe TTAPOAKOAW TIG TENIDEG UE TIG EIKOVEG.
= Eik. [
1 Baolkf cuokeun / Movdda KivnTRpao
a Kivnmipiog a&ovag
b Mapkdpiopya A
¢ Aiokomng (3 Babuidwv)
ON =0On
O =0ff
9 = Aermoupyia avacTpo@rg
d HAekTpIKO KOAWDIO
e AakTtUAiog LED*
f Mapkapiopa O
2 Toptravo xupou
a Xreyavotroinaon Tou KivnTApiou a&ova
b Avoiyua yia 1o xuuod
¢ KAatréto gpayrg Tou xupou
(TrpooTacia oTagipaTog)
d Avoiyua yia Tn odpKa Twv @EoUTwY
e MoxAdg pUBuIong pe aTeyavoTToinon
yla TN odpKa TwV @POoUTWY Kai
uapkapiopata f § B *
f Zreyavorroinon tng odpkag Twv
@pouTWV*
g Mapkapiopya V
h KAipaka
3 MepioTpe@odpuevn Bouptoa pe SUoTPA
o1AIkévng
4 "EBeTa coupwTtipia
a AemrTé (MaUpo)
b xovTpo (ykpr)
¢ Mopkapiopo @
5 ’EvOerto £§dpTNUO OCOPUTTE®
a Mopkdpiopya @
KoxAiag oTuyiparog
E¢dpTnua weénong
KaTrdxi
a Ymodoxn TTApwong
b Mapkdpiopa vV O
9 Aoxeio xupou
10 Aoxeio odpkag @poUTWV
11 BoUptoa kaBapiopoU
12 BifAio cuvTtaywv

* Av@hoya e To JoVTEAD
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Mpiv TNV TTPWTN XpPHon el

Mpiv TNV TTPpWTN XPHON
MpoTou va ptropei va xpnoiyotroinBei n véa
OUCOKEUT, TTIPETTEI TTPWTA VO EETTOKETAPIOTEN
EVTEAWG, VO KaBopIOoTEi Kal va eAeyyOEei.
Mpoooxn!

Mn B¢o€Te o€ AsIToupyia TTOTE pIO GUOKEUR

TToU £X€1 BAGRN!

m  AQaipéoTe TN Bacik CUOKEUNA Kal OAa
T EEAPTAUATA OTTO TN CUCKEUACIQ KOl
ATTORAKPUVETE TO UTTAPXOVTA UAIKA
OuOKeuaoiag.

m  EAéyEte OAa Ta eCapTAATA YIa TTANPO-
TNTQ KOl EPpaveig (nuiég. = Eik. [\

m [lpiv Tnv TTpwTN XPron KabapioTe TTpo-
OEKTIKG OAa Ta €PN KAl OTEYVWOTE TA.
= «Kabapiouds» BAEme otn oeAida 98

2UMBOoAa Kal japKapiouaTa

| ZouBoo | Znuagia |

TotmoBeTAOTE TO KATTAKI (—-)
Kal oQigTE TO (-2-).
Mapkdpioua otn Bagikr)
OUOKEUN yia TNV TOTTo8éTNaN
TOU KATTAKIOU Kal VIO Ta
£vOeTa.
Mapkdpiopa Tavw oTa
£vBeTa.
TotmoBeTROTE TO TUPTTAVO
XUpoU (—5-).
Mapkdpiopa oTn Badikr)
OUOKEUN yla TNV TOTTo8TNON
TOU TUMUTTAVOU XUpoU.
Méyiotn TToodTnTa TTARPWONG.
ml Otav o xupog pBdaoel aTo
Hapkdpiopa 350 mi, Tepua-
TiOTE TNV ETTEEEPYATIa KAl
0ad€EIGOTE TO TUPTIAVO XUMOU.
MapkapiopaTta oTo TUUTTAVO
% XUpou yia 1o HOoXAG pUB-
Hiong *: KaBapiopdg, Aiyn
odpKa @POUTWYV, TTOAU odpKa
@POUTWV.

MoxA6¢g puBuiong /
OTEYAVOTTOINON YIO TN
odpKa TWV PPOUTWV

=> Eik. [d - MovTéAa pg poxA6 pubuiong

ylo TN OTEYOVOTTOinoN

Me 10 goxAO pUBUIoNG yia TN odpKa TwV

@POUTWV EAEYXETAI N GUVEKTIKOTNTA TOU

Xupou.

m  [a XUpo e TTOAU adpka @pouTwy,
OTTPWETE To HOXAS TTPOG Ta Se€id (B).

m [0 XUPO pe Aiyotepn odpka @pouTwy,
OTTPWETE To HoxAS on péon ().

m [la Tov kaBapiopo / 1o EETAUPa apaipé-
OTE TO TUUTTAVO XUMOU, avaTtrodoyupioTe
TO KQI OTTPWETE TO HOXAS, OTTWG (aiveTal
aTnV €IKOVA, PEXPI TO TEPUA (F).

—> Eik. [ - MovTéAa pe oTeyavotroinon
H oTeyavoTroinon yia Tn odpKa Twv @pouTwy
@POVTICEl YIa YIa OTABEPT OCUVEKTIKOTNTO TOU
Xupou.

m [la TNV TTapaoKeUr) XUPoU fj COPUTTE
TTPETTEl va KABETAI N GTEYAVOTTOINON
OWOTA 0TO AVOIYHa TNG OAPKAG TWV
@POUTWV.

m [la Tov KaBapiopo / 1o EETAUPA apalpé-
OTE TO TUUTTAVO XUMOU, avaTtrodoyupioTe
TO KaI TPpAPAgTE £EW TN oTEyavoTToinan.

MpocToipacia

A Kivduvog TpaupaTtiopou

TotroBeTACTE TO QIG OTNV TIPICa TOU PEU-
MaTog, a@oU TTpwTa 0AOKANPWBOOUV GAEG

Ol TTPOETOIYACTIEG IO TNV EPYATia e TN
OUOKEUN KOl OAQ Ta EEXwPIOTA eEapTANATA
€ival cwoTd cuvappoAloynuéva Kal ouvoede-
Méva pe TN BaOIKA CUCKEUN.

Mpoocoxn!

Mnv ToTToB€TEITE TO TUPTTAVO XUMPOU TTOTE
XWPIG TN OTEYAVOTTOINGT TOU KIVNTHPIOU
agova otn Baoikr ouokeur). MNpoaégTe, va
KABETaI N OTEYQVOTTOINON ETTIONG GWOTA Kal
METE TNV TOTTOBETNON.

95



el MpoeTolpacia

ZnuavTiko: lMpiv atmd Tn cuvappoAdynon
BePaiwBeite, OTI N aTEYAvOTToinoN YIa T
OAPKA TWV GPOUTWY KAEIVEI EVTEAWG TO
avorypa. =» «MoxAdg pubuiong / areyavo-
T0iNaN yia 1N GApKa Twv @PoUuTwv» BAETTE
orn oelida 95

MpocToipaoia yia To oTOYIUO

XUHouU

= Zeipd eik6vwy [F

1. TomoBetr\oTe TN BACIKN) CUCKEUN TTAVW
o€ Jia oTabepn, opIfovTia eTTIQAVEIQ
€pyaciag.

2. TotmoBetrioTe TO TUPTTAVO XUMOU TTAVW
oTn Baaikr) ouokeur). EuBuypauuioTe TIg
EYKOTTEG OTOV TTUBPEVA TOU TUPTTAVOU
XUMOU OTn avTioToixn Utrodoxr oTn
Baaoikr) cuokeur] (TTPOCECTE TO PaPKapi-
opaTa —g-). To TUPTTAVO XUPOU TTPETTEN VO
KGBeTal 106TTEDA KAl OTABEPE TTAVW OTN
Baoik cuokeun.

3. TomroBeTACTE TNV TTEPICTPEPOUEVN
BoupToa oTO TUUTTAVO XUMOU.

4. TotroBeTACTE TO £MOUPNTO €VOETO
goupwTnp! (XovTPd i AETITO) OTNV
TTEPIOTPEPOUEVN BoUpTaa (TTPOCELTE TA
Hapkapioyata —¢- ).

ZnMavTIKO: MpoaégTe, To Avolyua Kal ol

€YKOTTEG OTOV TTUBUEVA va TTpocapuolovTal

KOAd 0Tn avTioTolxn Uttodoxr) TOU TUUTTAVOU

XUMOU. To évBeTo coupwTAp! OEV ETTITPETTETAI

TTAEOV VO TTEPIOTPEPETA.

5. TomroBetAOTE TOV KOXAIQ OTUWINATOG GTO
COUPWTNPI KOI TTIESTE TOV KATW, MEXPI VO
KaBAael TTavVw GTOV KIVvNTApIo dgova.

6. TotroBeTOTE TO KOTTAKI (—-) KaI YUpioTE
TO TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV TOU

pohoyioU péxpl Tépua (—2-).
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MposcToIpaoia yIa TNV TTAOPACKEUN
COpPMTTE

=> TeIpd EIKOVWV

1. TomoBeTroTE TN BACIKA CUCKEUNA TTAVW
o€ pia oTadepny, opIfovTIa ETIPAVEIA
epyaoiag.

2. TomroBeTAGTE TO TUUTTAVO XUMOU TTAVW
oTn Bacikr) ouokeur]. EuBuypauuioTe TIg
EYKOTTEG GTOV TTUBEVA TOU TUPTTAVOU
XUMOU OTn avTioToixn uttodoxr oTn
Booik ouokeur (TTPOCEETE TO PapPKapi-
opata —-). To TOPTTaVO XUUOU TTPETTEN VOl
KGBeTal 1I06TTEDA KAl OTABEPG TTAVW OTN
BaoikA cuokeun.

3. TomoBetAOTE TO £vOETO ECAPTNUO COPUTTE
OTO TUUTTAVO XUpOU (TTPOCEETE TA HOPKa-
pioyata —o-).

ZnMavTIKO: MpooégTe, To Avolyua Kal ol

EYKOTTEG GTOV TTUBUEVA va TTpoaapuoovTal

KOAG 0Tn AvTioToIXn UTTO80XI| TOU TUMTTAVOU

XupoU. To évBeTo £€GPTNUA COPUTTE DEV

ETTTPETTETAI TTAEOV VO TTEPICTPEPETA.

4. TotroBetr|OTE TOV KOXAIO OTUWIPOTOG OTO
€vOETO £EAPTNUO COPUTTE Kal TTIECTE
TOV KATW, PEXP! VO KaBATEl TTaVw aToV
KivnTApio dfova.

5. TommoBeTAOTE TO KATTAKI (—-) Kal yupioTe
TO TTPOG TN QOPA TWV SEIKTWYV TOU POAO-
yioU péxpr Tépua (-2-).

MpocToipacia Tpo@idwy

ZnpavTikG: Na ere€epydleaTe povo wpiha

@pouTa Kal Aaxavikd. Ta dyoupa 1) TTOAU

WpIha epouTa GPadouv Tov KoxAia oTuwyiua-

TOG KQI TO GOUPWTHPI TOU TTOAU ypryopa.

m  AQaipéoTe Ta KOUKOUTOIO KOl TOUG
o1répoug (T1.X. oTa dapdoknva, podd-
KIva, Kepdaia KTA.).

m  ATTOPOKPUVETE TIG OKANPES PAOUDEG
(11.%. amré memovia, avavdg, ayyoupia,
TTATATEG KTA.).

m  Ta @poUTa Kal T AXQVIKA JE AETTTEG
@AoUdEG (TT.X. UNAQ, axAddia, kapoTa,
POTTAVAKIA, COAATEG, AAXaVO, haivTavog,
oTTavaki, oTa@UAIA, @PAEOUAEG, GEAIVO
KTA.) XpeideTar yévo va TAuBouv.

m  KaBapioTe Ta e0TTEPIOOEION KAl AQAIPETTE
TNV doTTpn TTETOA, ETTEION SIOPOPETIKA O
XUMOG UTTOPED va €xEl hia TTIKPH yeuon.



m  TepaxioTe Ta peydAa gpouTa Kai Aaxa-
VIKQ, yia va Taipiddouv otnv uttodoxn
TTARPWONG XWpIg TTieon.

Xpnon

A KivSuvog TpaupaTIOHOU
AeIToupyeite TN oUCKeUr HOvo O€ cuvap-
poAoynuévn katdoToon.

— Mn AsiToupyeiTe TN CUOKEUT TTOTE XWPIG
TOTTOBETNUEVO KAl AOPANIGUEVO KOTTAKI.

— Mn Bdadete Ta BAKTUAG OaG p€oa aTnV
uttodoxr TTAPwWoNG. XpnOIKOTIOIEITE
QATTOKAEIOTIKG TO CUPTTOPAdIOOUEVO
e¢apTnua wlnaong!

Mpoooxn!

MNa v eTegepyacia KATEWUYPEVWY GPOUTWY

XPNOIUOTIOIEITE OTTWOOATTOTE TO £VOETO £EAP-

TNUO coppTTé. Mnv ee€epydleoTe kaBOAou

@pouTa, Ta oTToia e TNV KaTawuén yivovTal

TTapa TTOAU OKANPA (TT.X. PAOUAEG).

ZnuavTiko: Otav o xupog eBdaoel oTo pap-

kapiopa 350 ml, Teppariote Tnv eTTeepyaaia

Kal adeIGoTE TO TUMTTAVO XUMOU.

ZTUYIMO XUMOU

=> Te1pd €IKOVWYV 3]

m [lposToIpdoTe TN CUOKEUR, OTTWG
TeplypdgeTal. = «[poegroiuacia yia 1o
oToyiuo xupoUu» BAée otn oedida 96

1. TomobetroTe amd éva doxeio KATwW aTTd

TA AVOIYUATA YIO TO XUMO Kal Tn odpKa

TWV PPOUTWV.

AvoitTe TO KAOTTETO @payNG YIa TO XUMO.

STTPWETE TO HOYXAO pUBUIONG yia TN

odpKa Twv ePoUTwV (avaAoya ue To

povTéAO) KaTd TrpoTiunon otn péon (0) i

evTeAWG TTpog Ta Be€id ().

4. XuvdéaTe To QIg aTnV Tpila. O£0TE TO
d1okotrTn 010 ON. H ouokeun Eekiva.

O dakTUAIog LED avafer (avaloya 1o
MovTéNo). H TTepioTpe@duevn BoupToa
TTEPIOTPEPETA.

5. BdATE T TTPOETOIMOCHEVA TPOPIPNA OTNV

uttodoxr TTApwonG.

Lol

Xpnron el

6. ZTTPWYVETE TA TPOPIUA ATTOKAEIOTIKA
ME TO CUPTTAPAdIOOHUEVO EEAPTNHO
wlnang. O xupdg Tpéxel aTo deti doxeio.
H oTuppévn odpka Twv @poUTwy
OUYKEVTPWVETAI OTO ApIoTEPO BOXEIO.

7. Otav oAokAnpwbei n emeCepyaaia ) To
doxeio Tou Xupou gival yeudTo, BEaTe
10 S1OKOTITN 0TO O KAl TTEPIUEVETE TNV
aKIVNTOTTOINON TG CUOKEUNAG.

8. KAcioTe 10 KAOTTETO PPAYAG VIO TO XUPO
Kal adeldoTe TO BOXEIO.

Ymodeigeig:

— Ta 1n BeAtiwon TG arédoong g€ XUUO,
Va XPnOIYOTIOIEITE OTNV OPXT] KOI OTO
TEAOG TNG €TTECEPYOTiag KATA TTPOTiUNON
UAIKG JE UWNARA TTEPIEKTIKOTNTA O€ UYypd
(11.X. TTOpPTOKAAIO, VTOUATEG, KOPTTOUQ|,
KATT.). EVOIGueoa va eme€epydleaTe
OKANPd& kai Ivwdn UAIKA.

— BAATE TO TPOPIPA KATA HEPIBEG OTNV
utTod0X TTAHPWONG.

—  To utrepPBOAIKS YEUIOUO BEV ETTITAXUVEI
TNV eTegepyaaia kai odnyei oe exeillopa
TOU TUUTTAVOU.

Mapaokeun copuTTé

= Teipd eikévwv 3

1. TpoeToipdoTe TN CUOKEUT, OTTWG
TTEPIYPAPETAI, PE TO EVOETO €EAPTNHO
ooputé. = «[lpogToiuacoia yia Tnv
TTAPaoKeUn copuTTé» BAETE OTN
oedida 96
TotroBetrOTE £va doxeio KATW aTTd TO
dvolyua yia 1o Xupo. AvoigTe To KAOTTETO
GPAYNG yIa TO XUUO.

2. >uvdéaTe TO QIG OTnV TIPifa. ©EaTE TO
d1okoTTTn 0To ON. H ouokeun gekiva.
O dakTUAIog LED avaBel (avaAoya 1o
MOVTENO).

3. BaATe Ta kaTEYUYPEVA TPOPINA OTNV
utrodoxr TTARpwWaonG.

4. ZTTPWYVETE TA TPOQPIUA ATTOKAEIOTIKA [IE
TO oUPTTAPadIdOUEVO £EGPTNUO WOBNONG.
To £T0IUO COPUTTE CUYKEVTPWVETAI OTO
doxeio.
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el KaBapiopdég

AsgiToupyia avaoTpo@ng

H Aermoupyia avacoTpo@ng xpnoiyeUEl, yia TRV

QATTEPTTAOKT EQVA TWV PHOYKWHEVWY TPOPIHWY

péow ouvTOouNG Kivnong TTpog Ta TTicw Tou

KoxAia.

m  O£oTe TO BIOKOTITN GTO O Kal TTEPIPEVETE
TNV AKIVATOTTOINGN TOU JNXQVIGUOU
Kivnong.

m  OfoTe To SIOKATITN OTO O Kal KPATAGTE
TOV TTATNUEVO.

m  Metd mrepitrou 3-5 SeutepOAETTTA APAOTE
TO SIAKOTITN EAEUBEPO KOl TTEPINEVETE TNV
QKIVATOTTOINON TOU PNXAVIOWOU Kivnong.

m  OfoTe 1o dIokoTITN 1o ON KOl GUVEY-
OETE TNV €TMECEPYOATIQ.

Ymoédeign: Otav Ta ymrAokapiouéva

TPOPIUA JETA ATTO CUVTONN avaoTpo®r o€
XAAAPWOOUV, aTTEVEPYOTTOINATE Tr) CUCKEUN,
TPARAETE TO PIG TTO TNV TTPIa KOl KaBapioTe
TN CUoKeun. =% «KabBapioudc» BAETE aTn
oeAida 98

Mpoooxn!

XpPNOIYOTTOINCETE OTTWOOATIOTE TNV QVTi-
oTpo®n AciToupyia yia Aiya deuTeEPOAETTTA,
OIaPOPETIKA N cuokeun dev UTTopEi TTAEOV va
EVEPYOTTOINOE.

MeTd TV gpyaocia

m  AdeidoTe Ta OUO doXEia Kal TOTTOBETACTE
Ta Eava KATW aTTd TA AVOIYUOTA VIO TO
XUMO Kal Tn odpKa TwV ¢poUTwV.

m  KAeioTe TO KAQTTETO POYNG KOl OTTPWETE
TO JOXAS pUBUIoNG Yia TN OGPKA TWV
PPOUTWV EVTEAWG TTPOG Ta OEEIC.

m [1pooBéate Aiyo vepd (trepitrou 150 ml)
oTnv uttodoxn TTANPWONG Kal B€0Te TO
O1ak6TTTN 010 ON.

m  Metd ammd gUvTopo Xpdvo avoigTe To
KAQTTETO @payAG Kal OTTPWETE TO JOXAS
pPUBUIONG YIa TN OAPKA TWV GPOUTWY
EVTEAWG TTPOG T APIOTEPA.

m [lpiv a1md TNV aTTEVEPYOTTOINCN APrOTE TN
OUOKEUN VO adEeIdoEl EVTEAWG.

m  O¢oTe 1o OIaKOTITN 0TO O KOl TTEPIPEVETE
TNV OKIVATOTTOINGN TNG OUOKEUNG.

m  ATTOOUVOEDTE TO @IG.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptrpaTa apéowg
META TN XPAON.
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KaBapiopoég

H ouokeun Kal Ta XPNOIUOTIOIOUUEVA EEXW-

PIOTA eCOPTAUATA TTPETTEI VO KaBapilovTal

TIPOCEKTIKG PETG aTrd KABE Xpron.

/A KivSuvog nAektpotrAngiag!

— Tpiv Tov KaBapIoPd ATTOOUVOEDTE TO PIG
aTrod TV Tpida.

— Mn BubiCete TTOTE TN BACIKr CUOKEUN O€
uypd Kal unv TNV kabapifete aTo TTAUVTH-
PIO TWV TTIATWV.

— Mn XpnoIYOTTOINOETE KavEVAV
aTpoKaBapIoTA.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoiuoTtroieite KOBAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1] OIVOTTIVEUNA.

— Mn XpnOIMOTIOINOETE KAVEVA KOPTEPOD,
aXuNEO N METAAAIKO QVTIKEIUEVO.

— Mn xpnoiuotroigite okAnpd Travid
Tpaxid UAIké kaBapiopou.

— Mnv kaBapileTe Ta EeXWPIOTA £€apTANATA
OTO TTAUVTHPIO TWV TTIATWV.

Ymodeigeig:

—  Katd v emegepyacia .. KapdTwyv
pTTOpEi va dnuioupynBouv aAAoiwoElg
TOU XPWHATIOPOU OTa TTAQOTIKA PéPN.
AuTEG PTTOPET VO ATTOPAKPUVOOUV pE
MEPIKEG oTAYOVEG AadIoU paynToU.

— Avoi€Te evTEAWG TN OTEYAVOTTOINON YIA
TN OAPKA TV PPOUTWV. = « MOoYAOS
pUBuIoNS / aTeyavotToinan yia 1 oGpka
TwV QPoUTWV» BAETTE OTN OcAida 95

>tnv Eik. [E 6a Bpeite pia emokdTnon,

TTWG TTPETTEN va KaBapidovTtal Ta EexwpIoTa

eCaptrpara.

ATTOOUVAPHOAOYNOT TG OUOKEUNG

m  [UpiOTE TO KOTTAKI PEXPI TO HOPKAPIOUQ
(=F) ka1 agaipéaTe TO.

m  AQaIpéOTE TO CUVAPUOAOYNUEVO TUPTTOVO
XUMOU.

m  AQaIpéOTE PE TN O€IpA TOV KOXAIa
OTUYIPATOG, TO GOUPWTHPI | TO £VOETO
€EAPTNHA COPUTTE KAl TNV TTEPICTPEPS-
Mevn BoupToa.

Ymoédei§n: Otav Ta EexwpIioTd CapTApaATa

gival Jaykwuéva oTo TOPTTavVo XUuoU

(17.X. a1r6 TO UTTOAEIIPATO PPOUTWV), EVEPYN-

oTe WG €ENG.



= Zaipd eikovwv M1

1. AvatrodoyupioTe TO TUMTTAVO XUHOU Kal
BAaATE atTé KATW £Vva TTAVI.

2. [i€oTe eAa@pd oTNV KATW TTAEUPA TTAVW
aTov KIVNTAPIO GEova Tou KoxAia aTui-
paTog, YéEXP! va eAeUBEPWOE.

3. AgaipéoTe 6Aa Ta EeXxwpIoTA e€apTrpaTa.

KaBapiop6g TnG BAaCIKAG CUOKEUNG

m  2KOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUN PE Eva
MoAakO, Bpeyuévo TTavi Kal OTEYVWOTE
nv.

KoBapIopo6g mepaiTépw §apTNUATWV

m  KoBapioTe To TOPTTAVO XUMOU, TNV TTEPI-
OTPEPONEVN BoUpTOoaq, Ta EVOETA COUPW-
TAPIQ, TO £VOETO £EAPTNUA COPUTTE, TOV
KOXAioG oTUWipaTog Kai To eEapTNUa
wOnong pe dIGAUPO ATTOPPUTTAVTIKOU
mAaTWY, éva JoAakd Travi / ogouyydpl kal
TN oupPTTaPadIdONEVN BoupToa A BAATE Ta
OTO TTAUVTHPIO TWV TTIATWV.

m  H oupmrapadidouevn Bouptoa eivai 1diai-
TEPA KATAAANAN yia évav KaAd kaBapioud
TWV QVOIYMATWY YA TO XUHO Kal TN OGPKa
TWV POUTWV.

m  KabBapioTe 10 KOTTAKI hE DIGAUMQ aTTOP-
PUTTAVTIKOU TTIATWV Kal £va HoAaKS TTavi/
O@OUYYApPI I PE Pia gaAakid BoupTtoa Kal
EETTAUVETE TO KATW OTTO TPEXOUMEVO VEPOD.

m  AQnoTe OAa Ta EEQPTAATA VO OTEYVW-
OOUV I OTEYVWOTE T PE Eva TTAVI.

Améoupon el

Améoupon

ATToppiyTe TN CUCKEUAGIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE

TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyia Tpokabopilel Ta TAaigIa yia
Mo atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIBNG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O EI8IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig 61ToIEG AANAYEG.
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el AvTipgeTwTrion BAaBwv

AvTipeTwtrion BAaBwv

MpoBAnua

H ouokeun katd Tnv
EVEPYOTTOINGN OEV
gekiva.

H ouokeur) oTapata
KOTé TN SIGPKEIT TG
XProng.

To TUPTTOVO XUMOU dev
MTTOPEi va ToTToBeTNOET
OwWoTA TTAVW OTN
Baaoik cuoKeUr).

O xupo eival TToAU
apaidg A TTOAU
TTNXTOG.

H ouokeun Asimoupyei
Me duvatd B6puBo Tou

KIVATHPaA.

H cuakeur) dev éxel kaBOAou
pevpa.

To KaTTdK Oev KABETA CWOTA
TIAVW GTO TUUTTAVO XUHOU.

H ouokeur) oTapdTnoe Katd mn
OIGPKEIa TNG XPHONG.

IMapa TTOAU UAIKO 1) oKANpOi
OTTOPOI / KOTOAVIA 0T GUCKEU.

To kaTTaki dev KABETaI CWOTA
TTAVW GTO TUUTTAVO XUOU.

O poyAGG puBuIoNG yia TN odpKa
TWV @PoUTWV gival AdBog pubpI-
OMEVOG 1} N OTEYOVOTTOINON BEV
eival owoTd TOTTOBETNEVN.

O poyA6G puBpIoNG yia Th oApKa
TwV @PoUTWV gival AdBog pubpi-
OMEVOG ) N OTEYAVOTTOINON OEV
eival owoTd TOTToBETNEVN.

oAU peyGAEG TTOOOTNTEG OTN
OUOCKEUN.

H ouokeun dev gival cwoTd
OuvapuoAoynuévn.

>UuVOEDTE TO PIG OTNV TTPICA.

ToTroBeTHOTE TO KATTOKI CWOTA
TTGVW OTO TUUTTAVO XUHOU.
MpoaétTe Ta papkapiouaTa.
‘Orav 10 KaTTaKI OEV PTTOPEI Va
KAEIOEI, aTTOCUVapPPOAOYHOTE

TO €EQPTAPOTA OKOUN pIa opd
KaIl OUVOPUOAOYAOTE TA EK VEOU.
Mpoaé€Te TN owaTH TTPOCAPHOYN
OAWV TWV EEXWPICTWV
€€apTNUATWYV.

XPNOIUOTIOINOETE OTTWOONTIOTE
TNV avTioTpon AsiIToupyia yia
Aiya SeUTEPOAETTTA, BIAPOPETIKA
n oUoKeun Oev PTTOPEi TTAEOV va
evepyoTToinoei.
XPNOIUOTTOINTETE OTTWAOBHTTOTE
TNV avTioTPO®N AEIToupyia yia
Aiya OeuTEPOAETTTA, SIOPOPETIKA
N OUoKeun dev PTTOpPEi TTAEOV va
evepyoTroinBei. =» «/Aeimoupyia
avaoTpopns» BAETTE atn

oehida 98

TotroBeTOTE TO KOTTOKI CWOTA
TTAvVW GTO TUUTTAVO XUHOU.
EAéyére Tn pUBUION /
aTeyavotroinon. = «MoyAdc
pUBuIoNGS / aTEYavoTTOINGN YIa TN
adpKa Twv @PoUTwV» BAETTE OTN
oehida 95

EA€yEre Tn puBuIon /
aTeyavotroinan. = «MoxAdg
pUBUICNS / aTEYAVOTTOINGN YIa Tr
odpka Twv epouTwv» BAETTE OTN
oelida 95

Mnv emegepyaleaTe TaUTOXPOVA
TTIOAU PEYAAEG TTOOOTNTEG.
ATTOOUVOPHOAOYAOTE TN
OUOKEUH, OTTWG TTEPIYPAPETA,
Kal GuvappoAoynaTe TNV {avd.
=> «[lpocroiuaaia» BAETe atn
oehida 95

Z& TEPITITWON TTOU TUXOV TTpoBARuaTa dev HTTOPOoUV va emIAUBOUV, KOAEOTE OTTWO BN -

more Tn Hotline! O1 apiBuoi TnAepwvwy Bpiokovtal oTIg TEAEUTAiIEG TEAIDEG TV OBNYIWV.
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Opoi Eyyunong

1. H gyylunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PagG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyunang aTraiTeital n eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENg ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVAPOPAS TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AQUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TrpoU-
TOBeoN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaouévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon ammd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amod Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWoN TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AeIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avToAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIS (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIoKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpaypatotroioUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
autAv TTPOoWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAl ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUyv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég 1 kaBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 A&IToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dNyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIA XPAONG Kal/ff OTa OXETIKA £yypaga XPHong, CUNTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaoia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, 1 OTToI0dATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoINGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTiokeur A N avTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€aprpaTa kal UNIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° XAy EBvikrg 000U ABnvwv - Aapiag & Motapol 20,145 64 Kneioid, ABriva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0doU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapyikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeenen NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. .ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPOg €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir.

Cihaz, meyve veya sebzelerden taze meyve/sebze suyu sikmak igin
uygundur. Cihaz, serbet tertibati ile birlikte donmus meyve veya
sebzelerden serbet yapmak icin uygundur. Cihaz bagka cisimlerin
veya maddelerin islenmesi igin kullanilmamalidir. Uretici tarafindan
izin verilmis bagka aksesuarlar kullanarak ¢esgitli uygulamalarin
gerceklestirimesi de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal
parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait
aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun, verilen bilgilere gore hareket
edin ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayin! Cihazi bagka
birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmaldir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tum onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

102



Onemli giivenlik uyarilari tr

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulagik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihazi kullandiktan sonra, tahrik
sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz.

m Cihazi sadece tum pargalari birlestiriimis durumda calistiriniz. Cihazi
asla kapak takili olmadan ve yerine oturmadan ¢aligtirmayiniz!

m Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle dolum agzinin igine
sokmayiniz. Kapaktaki dolum agzina, herhangi bir cisim (orn.
pisirme kasigi) sokmayiniz. Mutlaka sadece urun ile birlikte teslim
edilen tikaci kullaniniz.

m Donen pargalari kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.
Cihazi sadece orijinal pargalari ile birlikte kullaniniz.

/\ Bogulma tehlikesi!!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sureyle

acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos calistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa

mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizleme” bkz. sayfa 107

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igindek"er
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz

hakkindaki ayrintili bilgileri internet Amacq uygun !(ullanlm ........................... 102
sayfamizda bulabilirsiniz. Onemli glvenlik uyarilari........................ 102
Genel BaKIS......oovveeviiieieeis 104
ik kullanimdan 6nce............c.cccveveveneee... 104
Semboller ve isaretler.........c.cccccooooe. 104
Ayar kolu / Meyve etiicin conta.............. 105
HazirhK .o 105
Kullanimi....ooooe e 106
Temizleme ... 107
Garanti......ccoeeiiiiee 108
Elden gikartimasi.............cccooeeeeccinnnnns 108
Ariza durumunda yardim..............ccceee.... 109



tr Genel Bakis

Genel Bakis

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
= Resim [\
1 Ana cihaz / motor lnitesi
a Tahrik ekseni
b A isareti
¢ Salter (3 kademeli)
ON =Acik
O =Kapali
9 = Dénme yénii degistirme
fonksiyonu
d Fisli kablo
e LED halka*®
f O isareti
2 Meyve suyu tamburu
a Tahrik ekseni igin conta
b Meyve suyu icin delik
¢ Meyve suyu igin kilitteme kapagi
(damlama durdurucusu)
d Meyve eti icin delik
Meyve eti icin contal ayar kolu
ve f § B isaretleri *
f Meyve eti icin conta*
g V isareti
h Olgek
Silikon siyirma elemanl doéner firga
Siizgec tertibatlar
a ince (siyah)
b kaba (gri)
c @ isareti
5 $Serbet tertibati*
a @ isareti
Meyve sikacagi helezonu
Tikag
Kapak
a Dolum agzi
b v O isareti
9 Meyve suyu icin kap
10 Meyve eti igin kap
11 Temizleme firgasi
12 Yemek tarifi kitabi

* Modele bagh

Hw
(]

oo ~NO®
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ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullaniimadan énce
ambalajindan cikartiimali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan disari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini ¢ikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu ve
gorindr ve hasar olmadigi kontrol edil-
melidir. => Resim

m Ik kullanimdan énce tiim parcalari
iyice temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Temizleme” bkz. sayfa 107

Semboller ve igaretler

Kapagi takiniz (=X-) ve

V O sonunakadar gevirip

sikiniz (-2-).

Ana cihazda kapagin ve
tertibatlarin yerlestiriimesine
yonelik isaret.

Tertibatlar Gzerindeki isaret.

Meyve suyu tamburunu
yerlestiriniz (-5-).

Ana cihazda meyve suyu
tamburunun yerlestiriimesine
yonelik isaret.

Azami doldurma miktari.

ml Meyve suyu 350 ml isaretine
350 ulastiginda, islemi sona erdiri-
e niz ve meyve suyu tamburunu

bosaltiniz.
Meyve suyu tamburu Gzerinde
_ & avar kolu igin isaretler *.
F ﬁ % Temizleme, az miktarda
meyve eti, cok miktarda
meyve eti.
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Ayar kolu / Meyve eti igin
conta

=> Resim [d - Conta i¢in ayar kollu

modeller

Meyve eti icin ayar kolu ile meyve suyunun

kivami kontrol edilir.

m  Cok miktarda meyve etli meyve suyu igin
kolu saga itiniz ().

m Az miktarda meyve etli meyve suyu icin
kolu ortaya itiniz ([).

m  Temizlemek / yikamak igin meyve suyu
tamburunu ¢ikartiniz, ters geviriniz ve
kolu resimde gosterildigi gibi sonuna
kadar itiniz (F).

=> Resim [€ - Contali modeller

Meyve eti igin conta, meyve suyu kivaminin

ayni kalmasini saglar.

m  Meyve suyu veya serbet yapmak igin
conta, meyve eti icin olan delige dogru
sekilde oturmalidir.

m Temizlemek / yikamak igin meyve suyu
tamburunu ¢ikartiniz, ters geviriniz ve
contayi gekerek ¢ikartiniz.

Hazirhk

/\ Yaralanma tehlikesi

Elektrik figini ancak cihaz ile calismak igin
tim On hazirliklar sona erdikten, tim miinfe-
rit pargalar dogru sekilde birlestirildikten ve
ana cihaza baglandiktan sonra takiniz.

Dikkat!
Meyve suyu tamburunu asla tahrik ekseni

contasi olmadan ana cihaza yerlestirmeyiniz.

Contanin yerlestirildikten sonra da yerine
dogru oturmasina dikkat ediniz.

Onemli: Parcalari birlestirmeden énce
meyve eti contasinin deligi tamamen kapat-
tigindan emin olunuz. =» “Ayar kolu / Meyve
eti igin conta” bkz. sayfa 105

Ayar kolu / Meyve eti icin conta tr

Meyve suyu sikmak icin hazirhk

=> Resim sirasi [5]

1. Ana cihazi duz ve dengeli bir calisma
ylzeyine yerlestiriniz.

2. Meyve suyu tamburunu ana cihaza
yerlestiriniz. Bu esnada meyve suyu
tamburunun tabanindaki bosluklari,
ana cihazdaki kargi parcaya hizalayiniz
(isaretlere - dikkat ediniz). Meyve suyu
tamburu, ana cihaza dogru hizada ve siki
bir sekilde oturmalidir.

3. Doner firgayl meyve suyu tamburuna
yerlestiriniz.

4. Istediginiz siizgeg tertibatini (kaba
veya ince) doner fircaya yerlestiriniz
(- isaretlerine dikkat ediniz).

Onemli: Tabandaki deligin ve girintilerin,

meyve suyu tamburunun karsi pargasina siki

bir sekilde oturmasina dikkat ediniz. Suzgeg
tertibati artik ddSnmemelidir.

5. Meyve sikacagi helezonunu slizgece
yerlestiriniz ve tahrik eksenine oturana
dek asagiya dogru bastiriniz.

6. Kapagi yerlestiriniz (-X-) ve saatin
dénme ybéniinde sonuna kadar
geviriniz (-2-).

Serbet yapmak icin hazirhk

—> Resim sirasi

1. Ana cihazi duz ve dengeli bir calisma
yuzeyine yerlestiriniz.

2. Meyve suyu tamburunu ana cihaza
yerlestiriniz. Bu esnada meyve suyu
tamburunun tabanindaki bosluklari,
ana cihazdaki karsi pargaya hizalayiniz
(isaretlere - dikkat ediniz). Meyve suyu
tamburu, ana cihaza dogru hizada ve siki
bir sekilde oturmalidir.

3. Serbet tertibatini meyve suyu tamburuna
yerlestiriniz (-3~ isaretlerine dikkat
ediniz).

Onemli: Tabandaki deligin ve girintilerin,

meyve suyu tamburunun karsi pargasina siki

bir sekilde oturmasina dikkat ediniz. Serbet
tertibati artik dénmemelidir.

4. Meyve sikacagi helezonunu serbet
tertibatina yerlestiriniz ve tahrik eksenine
oturana dek asagiya dogru bastiriniz.
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tr

5.

Kullanimi

Kapag! yerlestiriniz (-X-) ve saatin
dénme yéniinde sonuna kadar
geviriniz (-2-).

Besinlerin hazirlanmasi

Onemli: Sadece olgun meyve ve sebzeleri
kullaniniz. Olgun olmayan veya fazla
olgunlasmis meyveler, sikma helezonunun
ve bunlarin slizgecinin ¢ok hizli sekilde
tikanmasina neden olur.

Taslari veya cekirdekleri ¢ikartiniz

(6rn. murdum erigi, seftali, kirazlarda vs.).

Sert kabuklari (6rn. karpuz, ananas,
salatalik, patateslerde vs.) cikartiniz.
ince kabuklu meyveler ve sebzeleri

(6rn. elma, armut, havug, turp, salata,
lahana, maydanoz, ispanak, Gzim, cilek,
kereviz vs.) yikamak yeterlidir.
Turuncgiller soyulmali ve beyaz kabuklar
temizlenmelidir, aksi takdirde meyve
suyu eksi olabilir.

Buyuk meyve ve sebzeleri, baski uygu-
lamadan dolum agzindan gegebilmeleri
icin kiicUk pargalara ayiriniz.

Kullanimi
/\ Yaralanma tehlikesi

Cihazi sadece tiim pargalar birlestirilmis
durumda caligtiriniz.

Cihazi asla kapak takili olmadan ve
yerine oturmadan calistirmayiniz.
Parmaklarinizi kesinlikle dolum agzina
sokmayiniz. Sadece cihaz ile birlikte
teslim edilen tikaci kullaniniz!

Dikkat!

Donmus meyveleri sikmak igin mutlaka
serbet tertibatini kullaniniz. Dondurulduklari
icin cok kati olan meyveleri sikmayiniz
(6rn. Cilek).

Onemli: Meyve suyu 350 ml isaretine
ulastiginda, islemi sona erdiriniz ve meyve
suyu tamburunu bosaltiniz.
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Meyve suyunun sikilmasi
=> Resim sirasi ]

Cihaz belirtildigi gibi hazirlayiniz.

=> “Meyve suyu sikmak igin hazirlik”
bkz. sayfa 1056

Meyve suyu ve meyve eti deliklerinin
altina birer kap yerlestiriniz.

Meyve suyu igin olan kilitteme kapagini
aciniz.

Meyve eti igin ayar kolunu (modele bagh
olarak) istediginiz gibi ortaya ({J) veya
sada dogru sonuna kadar itiniz ().
Elektrik figini prize takiniz. Salteri ON
konumuna getiriniz. Cihaz ¢alismaya
baglar. LED halka yanar (modele bagh
olarak). Déner firga doner.

Hazirlamis oldugunuz besinleri dolum
agzina doldurunuz.

Besinleri sadece Urln ile birlikte teslim
edilen tikag ile itiniz. Meyve suyu, sag
kabin igine akar. Sikilan meyve eti, sol
kapta toplanir.

Sikma islemi tamamlandiginda veya
meyve suyu kabi doldugunda, salteri O
konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

Meyve suyu igin olan kilitteme kapagini
kapatiniz ve kabi bosaltiniz.

Bilgiler:

Elde ettiginiz meyve suyunu iyilestirmek
icin islemin basinda ve sonunda tercihen
sivi miktari bol olan malzemeler kullanin
(6rn. Portakal, domates, karpuz vs.). Sert
ve lifli malzemeleri araya koyunuz.
Besinleri porsiyonlar halinde dolum
agzina doldurunuz.

Asiri derecede doldurma, islemi
hizlandirmaz ve tamburun tagsmasina
neden olur.

Serbetin yapilmasi
=> Resim sirasi 4

1.

Cihazi belirtildigi gibi serbet tertibati ile
hazirlayiniz. =» “Serbet yapmak igin
hazirlik” bkz. sayfa 105

Meyve suyu deliginin altina bir kap
yerlestiriniz. Meyve suyu igin olan kilit-
leme kapagini aginiz.



2. Elektrik figini prize takiniz. Salteri ON
konumuna getiriniz. Cihaz ¢alismaya
bagslar. LED halka yanar (modele bagh
olarak).

3. Dondurulmus besinleri dolum agzina
doldurunuz.

4. Besinleri sadece urun ile birlikte teslim
edilen tikag ile itiniz. Hazir olan serbet
kap icinde toplanir.

Doénme yoni degistirme

fonksiyonu

Donme yonl degistirme fonksiyonu,

helezonu kisa slreyle geriye dogru

dondirerek yapiskan besin maddelerinin
tekrar ¢ozilmesini saglamak igin kullanihr.

m  Salteri O konumuna getiriniz ve tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz.

m Salteri O konumuna getirip basili
tutunuz.

m Yakl. 3-5 saniye sonra salteri birakip
tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz.

m  Salteri ON konumuna getirip isleme
devam ediniz.

Bilgi: Yapisan besinler dénme yonu

degistirildikten sonra da ¢oézulmezse; cihazi

kapatiniz, elektrik figini cekiniz ve cihazi

temizleyiniz. =» “Temizleme” bkz. sayfa 107

Dikkat!

Mutlaka birkag saniye igin tersine yonde
doénus fonksiyonunu kullanin. Aksi durumda
cihaz calistirilamaz.

Calisma sona erdikten sonra

m Iki kabi bosaltiniz ve tekrar meyve
suyu ve meyve eti deliklerinin altina
yerlestiriniz.

m Kilitteme kapagini kapatiniz ve meyve
eti icin ayar kolunu saga dogru sonuna
kadar itiniz.

m  Dolum adzina biraz su doldurunuz (yakl.

150 ml) ve salteri ON konumuna getiriniz.

m  Kisa sure sonra kilitteme kapagini aginiz
ve meyve eti igin ayar kolunu sola dogru
sonuna kadar itiniz.

m Cihazi kapatmadan 6nce cihazin
tamamen bosalmasini bekleyiniz.

m  Salteri O konumuna getiriniz ve cihazin
durmasini bekleyiniz.

Temizleme tr

m  Elektrik fisini ¢ekiniz.
m TUm pargalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz.

Temizleme

Cihazi ve kullanilan munferit pargalari, her
kullanimdan sonra iyice temizleyiniz.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

— Temizlemeden 6nce elektrik figini ¢ekiniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

— Buharli temizleme aleti kullanmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Miunferit parcalar bulasik makinesinde
yikamayiniz.

Bilgiler:

— Ornegin Havug plastik pargalarda renk
degisimlerine neden olabilir. Bu renk-
lenmeler bir damla sivi yemek yagi ile
temizlenenbilir.

— Meyve eti icin olan contayl tamamen
aginiz. =» “Ayar kolu / Meyve eti igin
conta” bkz. sayfa 105

Resim [3l Gzerinde miinferit parcalarin
nasil temizlenecegine iligkin bir genel bakis
sunulmustur.

Cihazin parc¢alarina ayrilmasi

m Kapagi, isarete kadar dondurtip (X-)
cikartiniz.

m Birlestirilmis olan meyve suyu tamburunu
cikartiniz.

m Arka arkaya meyve sikacag helezonunu,
stizgec tertibatini veya serbet tertibatini
ve doner firgay! ¢ikartiniz.

Bilgi: Meyve suyu tamburunda minferit par-

galar sikismissa (6rn. meyve artiklari nede-

niyle) asagida belirtilen islemleri uygulayiniz.
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tr Garanti

=> Resim sirasi [

1. Meyve suyu tamburunu ters gevirip altina
bir bez koyunuz.

2. Alt tarafta dikkatli bir sekilde yerinden
citkana dek meyve sikacagi helezonunun
tahrik eksenine bastiriniz.

3. TUm munferit parcalari gikartiniz.

Ana cihazin temizlenmesi
m Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

Diger pargalarin temizlenmesi

m  Meyve suyu tamburu, doéner firga,
suzgeg tertibatlari, serbet tertibati, meyve
sikacagl helezonu ve tikaci deterjanli
su, yumusak bir bez / stinger ve Urlinle
birlikte teslim edilen firgayla temizleyiniz
veya bulasik makinesine yerlestiriniz.

m Urlinle birlikte teslim edilen firca, dzellikle
meyve suyu ve meyve eti deliklerini iyice
temizlemek igin uygundur.

m Kapag deterjanli su ve yumusak bir bez /
stinger veya yumusak bir firga kullanarak
temizleyiniz ve akan suyu altinda
durulayiniz.

m Tum parcalari kurumaya birakiniz veya
bir bezle kurutunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayh bilgi almak igin,
cihazi satin aldidiniz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.
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Elden cgikartilmasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Ei Uriiniin Elden Gikarilmasi
|

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu Urun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urin, geri déntgumla ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.

Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢aligsmaz duruma getirin.



Ariza durumunda yardim tr

Ariza durumunda yardim

Sorun ________Jsebep  __ ___________[Cozim ___ |

Cihaz acildi-
ginda calismaya
baslamiyor.

Cihaz, kullanim
esnasinda duruyor.

Meyve suyu
tamburu, ana
cihazin uzerine
dogdru sekilde
yerlestirilemiyor.
Meyve suyu cok
ince veya ¢ok kalin
kivamli.

Cihaz, yuksek motor
sesi ile galisiyor.

Cihaza gui¢ gitmiyor.
Kapak, meyve suyu tamburuna
dogru oturmamis.

Cihaz kullanim sirasinda
durduruldu.

Cihazda sikmak icin cok fazla
besin veya kati ¢ekirdekler /
saplar var.

Kapak, meyve suyu tamburuna
dogru oturmamis.

Meyve eti icin ayar kolu yanlis
ayarlanmis veya conta dogru
yerlestiriimemis.

Meyve eti icin ayar kolu yanlis
ayarlanmis veya conta dogru
yerlestiriimemis.

Cihazda ¢ok miktarda besin var.

Cihaz dogru sekilde
birlestiriimemis.

Elektrik fisini prize takiniz.
Kapagd! meyve suyu tamburuna
dogdru sekilde oturtunuz.
isaretleri dikkate aliniz. Kapak
kapanmiyorsa, cihazi tekrar
parcalarina ayirip yeniden
birlestiriniz. TGm munferit
parcalarin yerlerine dogru
oturmasina dikkat ediniz.
Mutlaka birkac saniye icin
tersine yonde donus fonksiyo-
nunu kullanin. Aksi durumda
cihaz calistirlamaz.

Mutlaka birkac saniye icin
tersine yonde donus fonksiyo-
nunu kullanin. Aksi durumda
cihaz galistirlamaz. =» “Dénme
yénl degistirme fonksiyonu”
bkz. sayfa 107

Kapag! meyve suyu tamburuna
dogdru sekilde oturtunuz.

Ayari / contayi kontrol ediniz.
=> “Ayar kolu / Meyve eti icin
conta” bkz. sayfa 105

Ayari / contayi kontrol ediniz.

=> “Ayar kolu / Meyve eti icin
conta” bkz. sayfa 105

Ayni anda ¢ok miktarda besini
sikmayiniz.

Cihaz belirtildigi gibi parcalarina
ayirip yeniden birlestiriniz.

=> “Hazirlik” bkz. sayfa 105

Gideremediginiz bir sorun oldugunda mutlaka ¢agri merkezimizi arayin!

Telefon numaralar kilavuzun sondaki sayfalarinda yer almaktadir.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinlinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butin parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+ Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trtn etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) :

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalati tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykir kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipi .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimast ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ >anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici 5
ALICT L < 5 AL 0 relel Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 002165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach.

Urzgdzenie stuzy do wyciskania swiezego soku z owocow i warzyw.
Urzadzenie nadaje sie do przygotowania sorbetu z mrozonych
owocow lub warzyw, przy uzyciu wktadki do sorbetu. Urzgdzenia nie
wolno uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotow.
Przy zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzadzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.
To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/
lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem
lub zostaty pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania
z urzgdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie
dopuszczac dzieci do urzgdzenia i przewodu zasilajgcego i nie
pozwalac im na obstugiwanie urzgdzenia. Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci
konserwacyjnych.
Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!
m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowacé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna
uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo
urzgdzenie nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy
Zleci¢ naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu
SEerwisowi.
m Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

m Nie stawia¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggngé go
przez ostre krawedzie.

m Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢
w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

m Urzagdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

m Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po uzyciu urzadzenia zaczeka¢, az zatrzyma sie
naped.

m Uzytkowac urzgdzenie tylko w stanie catkowicie zmontowanym.
Nigdy nie uzywac go bez prawidtowo umieszczonej i
zablokowanej pokrywy!

m Podczas pracy nie wktada¢ rgk w otwor do napetniania. Nie
wktadac¢ zadnych przedmiotéw (np. tyzki) w otwor do napetniania.
Do popychania stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem
popychacz!

m Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci. Urzadzenia uzywacé
tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie

folig.

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to

konieczne do obrébki produktow spozywczych. Nie wtgczaé pustego

urzadzenia.

A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po

dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie” patrz strona 118
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pl Spis tresci

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produk-
téw znajdg Panstwo na naszej stronie
internetowe;j.

Spis tresci
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.
= Rysunek
1 Korpus urzadzenia z silnikiem
a Wat napedowy
b Oznaczenie A
¢ Przetgcznik (3-stopniowy)
ON = wtaczenie
O = wylgczenie
O = funkcja biegu wstecznego
d Kabel sieciowy
e Pierscien LED*
f Oznaczenie O
2 Beben do soku
a Uszczelka watu napedowego
b Wylot soku
¢ Klapka zapobiegajgca kapaniu soku
(drip-stop)
d Wylot migzszu
e Dzwignia regulacyjna z uszczelkg do
migzszu oraz oznaczenia f [J B *
f Uszczelka do migzszu*
g Oznaczenie V
h Podziatka
3 Szczotka obrotowa ze zgarniaczami
silikonowymi
4 Wkiady sitka
a sitko drobne (czarne)
b sitko grube (szare)
¢ Oznaczenie @
5 Whkladka do sorbetu*
a Oznaczenie @
Sruba do wyciskania soku
Popychacz
Pokrywa
a Otwor do napetniania
b Oznaczenie Vv 0O
9 Pojemnik na sok
10 Pojemnik na migzsz
11 Szczotka do czyszczenia
12 Broszura z przepisami kulinarnymi

* W zaleznosci od modelu

N



Przed pierwszym uzyciem pl

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowac, wyczysci¢ i sprawdzi¢
urzadzenie.

Uwaga!

Nigdy nie uzywac uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria oraz usung¢
opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
= Rysunek

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie” patrz strona 118

Symbole i oznaczenia

| Symbol _| Znaczenie |

Natozy¢ pokrywe (=X-)

i dokreci¢ (-2-).
Oznaczenie na korpusie
urzgdzenia do zakfadania
pokrywy oraz dla wktadek.
Oznaczenie na wkfadkach.

Umiesci¢ beben do
soku (3-).

Oznaczenie na korpusie
urzadzenia do zaktadania
bebna do soku.

Maksymalna pojemnos¢.
Gdy sok osiggnie oznaczenie
350 ml, zakonczy¢ wyciska-
nie i oprézni¢ beben.
Oznaczenia dla dzwigni
regulacyjnej umieszczone na
bebnie *: czyszczenie, mato
migzszu, duzo migzszu.

182 o<ol>§]
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Dzwignia regulacyjna /
uszczelka do migzszu

=> Rysunek [d — Modele z dzwignia

regulacyjng dla uszczelki

Za pomoca dzwigni regulujgcej migzsz

mozna zmienia¢ konsystencje soku.

m Przesunagé dzwignie w prawo, w celu
uzyskania duzo migzszu w soku (g).

m Przesunagé¢ dzwignie na $rodek, w celu
uzyskania mato migzszu w soku ({J).

m W celu oczyszczenia / przeptukania
bebna, nalezy zdjg¢ go, odwrdcic i
przesung¢ dzwignie do oporu, jak
pokazano na rysunku (f).

—> Rysunek [ — Modele z uszczelka

Uszczelka do migzszu gwarantuje, ze sok

ma statg konsystencje.

m W celu przygotowania soku lub sorbetu,
uszczelka musi siedzie¢ prawidtowo
w wylocie migzszu.

m W celu oczyszczenia / przeptukania,
wyjaé beben do soku, obrécié¢
i wyciggnac¢ uszczelke.

Przygotowanie

/\ Niebezpieczenstwo zranienia
Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero po zakonczeniu wszystkich
czynnosci przygotowawczych oraz
poprawnym zmontowaniu wszystkich
elementdéw i potgczeniu ich z korpusem
urzgdzenia.

Uwaga!

Nigdy nie umieszczac¢ bebna na korpusie
urzgdzenia bez uszczelki watu napedo-
wego. Upewnic¢ sie, ze uszczelka siedzi
poprawnie réwniez po wtozeniu jej do
korpusu urzadzenia.

Wazne: przed zmontowaniem nalezy
sprawdzi¢, czy otwoér jest catkowicie
zamkniety przez uszczelke do migzszu.
=» Dzwignia regulacyjna / uszczelka
do migzszu” patrz strona 115
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pl Stosowanie

Przygotowanie do wyciskania soku

= Cykl rysunkéw [5

1. Korpus urzgdzenia ustawic na stabilnej,
poziomej powierzchni.

2. Umiesci¢ beben na korpusie urza-
dzenia. Nalezy przy tym wyciecia na
spodzie bebna ustawi¢ na wystepach w
korpusie urzadzenia (zwréci¢ uwage na
oznaczenia —g-). Beben musi siedzie¢
rowno i pewnie na korpusie urzadzenia.

3. Wiozy¢ do bebna szczotke obrotowa.

4. Do szczotki obrotowej wtozy¢ odpowiedni
wkiad sitka (sitko grube lub drobne),
zwroci¢ uwage na oznaczenia —g- .

Wazne: upewnic sig, ze otwor oraz wyciecia

w podstawie sg pewnie osadzone w miejscu

do tego przewidzianym w bebnie do soku.

Wktad sitka nie moze dac¢ sie juz obrocic.

5. Wiozy¢ do sitka srube do wyciskania
soku i docisng¢, az znajdzie sie na wale
napedowym.

6. Natozy¢ pokrywe (—X-) i obréci¢ do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara (-2-).

Przygotowanie do wycisniecia

sorbetu

=> Cykl rysunkéw [

1. Korpus urzadzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni.

2. Umiesci¢ beben na korpusie urza-
dzenia. Nalezy przy tym wyciecia na
spodzie bebna ustawi¢ na wystepach w
korpusie urzadzenia (zwrdéci¢ uwage na
oznaczenia —§-). Beben musi siedzie¢
réwno i pewnie na korpusie urzadzenia.

3. Wiozy¢ do bebna wktadke do sorbetu
(zwrdci¢ uwage na oznaczenia —g-).

Wazne: upewnic sie, ze otwor oraz

wyciecia w podstawie sg pewnie osadzone

w miejscu do tego przewidzianym w bebnie

do soku. Wktadka do sorbetu nie moze da¢

sie juz obrocié.

4. Wiozy¢ do sitka srube do wyciskania
soku i docisnagé, az znajdzie sie na wale
napedowym.

5. Natozy¢ pokrywe (—X-) i obroci¢ do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara (-2-).
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Przygotowanie produktéw

spozywczych

Wazne: do przygotowania uzywac tylko

dojrzatych owocow i warzyw. Niedojrzate

lub przejrzate owoce bardzo szybko zatkajg

Srube i jej sitko.

m  Usunag¢ kamyki lub pestki (np. $liwek,
brzoskwin, wisni itp.).

m  Usuna¢ twarde tupiny (np. melona,
ananasa, ogorka, ziemniakow itp.).

m  Owoce i warzywa z cienkg skorka/
tuping (np. jabtka, gruszki, marchew,
rzodkiewka, satata, kapusta, pietruszka,
szpinak, winogrona, truskawki, seler itp.)
wystarczy tylko umy¢.

m  Obra¢ owoce cytrusowe i usungc biaty
miekisz, inaczej sok moze mie¢ gorzki
smak.

m Rozdrobni¢ duze owoce i warzywa,
aby bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

Stosowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia

— Uzytkowac¢ urzadzenie tylko w stanie
catkowicie zmontowanym.

— Nigdy nie uzywac¢ go bez prawidtowo
umieszczonej i zablokowanej pokrywy.

— Nie wktadac¢ palcow w otwor do
napetniania. Nalezy uzywac wytgcznie
dostarczonego popychacza!

Uwaga!

Do przetwarzania mrozonych owocéw

zawsze uzywac wkiadki do sorbetu. Nie

przetwarza¢ owocoéw, ktére stajg sie bardzo

twarde wskutek zamrozenia (np. truskawek).

Wazne: gdy sok osiggnie oznaczenie
350 ml, zakonczy¢ wyciskanie i opréznié
beben.



Wyciskanie soku

= Cykl rysunkéw [3]

m Przygotowac urzgdzenie, jak opisano.
=»> Przygotowanie do wyciskania soku”
patrz strona 116

1. Umiesci¢ pojemnik pod kazdym
z wylotéw soku i migzszu.

2. Otworzyc klapke zapobiegajacg kapaniu
soku.

3. Przesunac¢ dzwignie regulacyjng do
migzszu (wystepuje zaleznie od modelu)
w potozenie $rodkowe ([J) lub catkiem w
prawo (g).

4. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawic
przetgcznik na ON. Urzadzenie zaczyna
pracowag. Swieci pierscien LED
(wystepuje zaleznie od modelu). Wiruje
szczotka obrotowa.

5. Przygotowane produkty wiozy¢ w otwor
do napetniania.

6. Produkty dosuwac tylko dostarczonym
popychaczem. Sok sptywa do prawego
pojemnika. Wycisniety migzsz gromadzi
sie w lewym pojemniku.

7. Gdy praca jest zakonczona lub pojemnik
na sok jest pefen, ustawic¢ przetgcznik
na O i odczekac, az urzadzenie sie
zatrzyma.

8. Zamkna¢ klapke zapobiegajgca kapaniu
soku i oprézni¢ pojemniki.

Wskazoéwki:

— Aby zwiekszy¢ ilos¢ uzyskanego
soku, najlepiej na poczatku i na koncu
wirowania przetwarzac sktadniki o duzej
zawartosci cieczy (np. pomarancze,
pomidory, arbuzy, itp.). W miedzyczasie
przetwarzac¢ sktadniki twarde i widkniste.

— Produkty wktada¢ w otwér do napetnia-
nia porcjami.

— Nadmierne wpychanie nie przyspiesza
wyciskania i prowadzi do przepetnienia
bebna.

Stosowanie pl

Wyciskanie sorbetu

= Cykl rysunkéw [H

1. Przygotowac urzgdzenie z wktadkg
do sorbetu, jak opisano. =» ,Przygo-
towanie do wyci$niecia sorbetu” patrz
strona 116
Umiescic¢ pojemnik pod wylotem soku.
Otworzy¢ klapke zapobiegajgca kapaniu
soku.

2. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetacznik na ON. Urzadzenie zaczyna
pracowac¢. Swieci pierscien LED
(wystepuje zaleznie od modelu).

3. Mrozone produkty wiozy¢ w otwér do
napetniania.

4. Produkty dosuwac tylko dostarczonym
popychaczem. Gotowy sorbet gromadzi
sie w pojemniku.

Funkcja biegu wstecznego
Funkcja biegu wstecznego stuzy do polu-
zowania zablokowanego produktu poprzez
krétkotrwate wigczenie obrotow w tyt
slimaka.

m Ustawic¢ przetacznik na O i poczekac,
az naped sie zatrzyma.

m Ustawié przetgcznik na O i przytrzymacé
wcisniety.

m Po ok. 3-5 sekundach zwolni¢ prze-
tacznik i poczekac¢ do zatrzymania sie
napedu.

m Ustawic¢ przetgcznik na ON i pracowac
dalej.

Wskazoéwka: jezeli krotki bieg wsteczny nie
uwolni zablokowanego produktu, wytgczy¢
urzgdzenie, wyciggna¢ wtyczke sieciowg

i oczysci¢ urzgdzenie. =» ,Czyszczenie”
patrz strona 118

Uwaga!

Koniecznie uzywac funkcji biegu wstecz-
nego przez kilka sekund, w przeciwnym
razie urzadzenia nie bedzie mozna juz
wigczyc.
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pl Czyszczenie

Po pracy

m  Oproznic¢ oba pojemniki, a nastepnie
z powrotem ustawi¢ pod wylotami soku
i migzszu.

m Zamkng¢ klapke zapobiegajaca kapaniu
soku i przesung¢ dzwignie regulacyjng
do migzszu catkowicie w prawo.

m  WIac troche wody (ok. 150 ml) w otwor
do napetniania i ustawi¢ przetgcznik
na ON.

m Po krotkim czasie, nalezy otworzy¢
klapke zapobiegajaca kapaniu soku
i przesung¢ dzwignie regulacyjng do
migzszu catkiem w lewo.

m Pozwoli¢ urzgdzeniu na prace na pusto
przed wytgczeniem go.

m Ustawi¢ przetgcznik na O i odczekac,
az urzadzenie sig zatrzyma.

m  Wyciggnac¢ z gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czgsci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu.

Czyszczenie

Urzadzenie i wykorzystane czesci muszg byc

doktadnie oczyszczone po kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odtgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

— Nigdy nie zanurzac¢ korpusu urzgdzenia
w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce
do naczyn.

— Nie stosowa¢ myjek parowych.

Uwagal!

— Nie uzywac¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich sciereczek ani
Srodkéw do szorowania.

— Nie my¢ poszczegdlnych czesci
w zmywarce do naczyn.
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Wskazowki:

— Podczas przetwarzania np. marchewki
mogg powstawaé przebarwienia na ele-
mentach z tworzywa sztucznego. Mozna je
usungc¢ kilkoma kroplami oleju jadalnego.

— Catkowicie otworzy¢ uszczelke
do migzszu. =» ,Dzwignia regulacyjna /
uszczelka do migzszu” patrz strona 115

Na rysunku [E pokazany jest sposéb
czyszczenia poszczegolnych czesci.
Demontaz urzadzenia

m  Obrdci¢ pokrywe az do oznaczenia (—X-)
i zdjgc.

m Zdjg¢ zmontowany beben do soku.

m  Wyja¢ kolejno Srube do wyciskania
soku, wkiad sitka lub wktadke do
sorbetu oraz szczotke obrotows.

Wskazéwka: jezeli poszczegdlne elementy

zakleszczg sie w bebnie do soku (wskutek

np. pozostania resztek owocow), postepo-
wac nastepujgco.

=> Cykl rysunkéw Il

1. Odwrdci¢ beben do soku i podtozyé
Sciereczke.

2. Na spodzie nacisng¢ ostroznie na wat
napedowy sruby do wyciskania soku,
aby poluzowac¢ go.

3. Wyjac wszystkie czesci.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

m Korpus urzadzenia wytrze¢ miekka,
wilgotng szmatka i wysuszy¢.

Mycie dodatkowych czesci

m Beben do soku, szczotke obrotowg,
wklady sitka, wktadke do sorbetu, Srube
do wyciskania soku oraz popychacz
my¢ ptynem do mycia naczyn, uzywajgc
miekkiej Sciereczki/ggbki i dostarczonej
szczotki, albo w zmywarce.

m Dostarczona szczotka nadaje sie bardzo
dobrze do doktadnego mycia wylotow
soku i migzszu.

m Pokrywe oczysci¢ miekkg Sciereczky /
gabka lub miekkg szczotkg z uzyciem
ptynu do mycia i sptuka¢ pod biezagca
wodg.

m  Wszystkie czesci pozostawic¢ do
wyschnigcia lub wytrze¢ Scierka.



Gwarancja pl

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzgdze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegoélnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentéw”.

Zmiany zastrzezone.

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  Oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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Usuwanie usterek

Usuwanie usterek

Spos6b usuniecia

Urzadzenie nie
pracuje podczas
wigczania.

Urzadzenie zatrzy-
muje sie podczas

pracy.

Beben do soku nie
daje sie poprawnie
umiesci¢ na korpusie
urzgdzenia.

Sok jest zbyt rzadki
lub zbyt gesty.

Silnik urzgdzenia
pracuje gtosno.

Prad nie dochodzi do
urzgdzenia.

Pokrywa nie siedzi prawidtowo
na bebnie do soku.

Urzadzenie zostato zatrzymane
podczas pracy.

Zbyt duzo Scisnietych produktow
lub twarde pestki / todygi w
urzgdzeniu.

Pokrywa nie siedzi prawidtowo
na bebnie do soku.

Dzwignia regulacyjna do
migzszu jest zle ustawiona lub
uszczelka nie jest prawidtowo
wiozona.

Dzwignia regulacyjna do
migzszu jest zle ustawiona lub
uszczelka nie jest prawidtowo
wiozona.

Zbyt duza ilo$¢ produktu

w urzadzeniu.

Urzadzenie nie jest prawidtowo
ztozone.

Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

Umiescic¢ prawidtowo pokrywke
na bebnie do soku. Nalezy
stosowac sie do oznaczen.
Jezeli pokrywa nie daje sie
zamkngc, roztozy¢ czesci

i ponownie zmontowag. Zwrécic
uwage na prawidtowe osadzenie
wszystkich czesci.

Koniecznie uzywac funkcji biegu
wstecznego przez kilka sekund,
W przeciwnym razie urzgdzenia
nie bedzie mozna juz wigczyé.
Koniecznie uzywac funkgji biegu
wstecznego przez kilka sekund,
W przeciwnym razie urzgdzenia
nie bedzie mozna juz wigczyé.
=» Funkcja biegu wstecznego”
patrz strona 117

Umiesci¢ prawidtowo pokrywke
na bebnie do soku.

Sprawdzi¢ ustawienie /
uszczelke. =» ,DZwignia regu-
lacyjna / uszczelka do migzszu”
patrz strona 115

Sprawdzi¢ ustawienie /
uszczelke. =» ,DZwignia regu-
lacyjna / uszczelka do migzszu”
patrz strona 115

Nie wyciska¢ nadmiernych ilosci
jednoczesnie.

Roztozy¢ i zmontowa¢ urzadze-
nie w sposéb wczesniej opisany.
=> Przygotowanie” patrz

strona 115

Jesli problemu nie mozna rozwigza¢, nalezy koniecznie skontaktowac sie z infolinig!

Numery telefonéw znajduja sie na ostatnich stronach instrukcji.
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BukopucTaHHs 3a npu3HavyeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4eHHAM

Llen npunag npusHaveHun Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaAHHS.
Mpunag npusHadYeHo AN BUYaBOBAHHA CBIPKOIMO COKY 3 OBOMIB,
dpyKTiB i Arig. YcTtaTtkoBaHWI crneuianbHOK BCTaBKOK npunag
nigxoanTb AN NPUroTyBaHHA copbeTy i3 3aMOPOXXEHMX OBOMIB,
dpykKTiB i Arig. He BukopuctoBynTe npunag ang nepepodku iHWnx
pPeYvYoBUH YM NpeaMeTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS LO3BOSIEHOMO
BMPOBHMKOM OO4ATKOBOro Npunagas MoXmBI TakoX iHLWI cnocobu
3acToCyBaHHs. BukopuctoBynTe npunag Tiflbkn 3 403BONEHUMN
opuriHanbHUMK YacTUHaMKU Ta Npunagasam. Hikonu He
BUKOPUCTOBYMTE Npuniagas ang iHwWux npunagis.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilleHb 3a KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpS1.

MpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO nNpoynTanTe iIHCTPYKUiO 3 eKcnyaTauii, JoTpumMynteca ii
BKasiBOK, He BuknganTe Ti! [Nepegatoum npunag y KOpUCTYBaHHS
HLWMM NoasMm, goganTe A0 HbOro i Lo iHCTPYKLUito. Y pasi
HeJOTPUMAaHHSA BKa3iBOK LLOAO NPaBUbHOrO BUKOPUCTaHHS npunagy
BUPOOHMK HE Hece BiANOBIAANbHOCTI 32 30UTKN, SIKi BUHUKIN
BHACINiQOK LbOro.

Ocobu 3 hiznyHMMn, CEHCOpHUMM abo MeHTanNbHUMK Bagamu abo
ocobu, Akum Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCS
npunagoMm nvule nig Harmnsgom abo sKLWOo BOHW NPOMLLAN MiArOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHS NpUagoM Ta po3yMitoTb MOXNNBY HEGE3NEKY.
Tpumante npunag i kabenb XMBNEHHA Nogani Big Aiten, im He
[03BOSISAETLCA KOPUCTYBaATUCA npunagom. [itam He MoxHa rpaTucs 3
npunagoM. OunLLEHHA Ta TEXHIYHE 06CNyroByBaHHSA 3a00POHSIETLCSA
BUKOHYBaTW OITAM.

/\ He6e3neka BpPaXeHHs1 efIeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!

m [lpunag [o3BoNAETLCSA NigKIYaTN 40 PO3ETKM N eKCnryaTyBaTtu
nuvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YEeHNX Ha 3aBOACHKIA TabnunyLi.
He kopucTtyntecsa npunagom, SKwo Kabenb XMUBMEHHS | npyunag,
MatoTb Oyab-siki NOWKOMKEHHS. LLLlo6 yHMKHYTK HeBe3nekn,
PEMOHTYBATW Npunag — Hanpuknag, 3amMiHATY NOLLUKOLKEHWI
kabenb XVBNeHHA — O03BONAETbCA NuLLEe cneLljianictam Hawoil
CEPBICHOI Crnyx6m.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuvwante BBIMKHEHUIN Npunag 6e3 Harnagy!

m He ctaBTe npunag Ha rapsayi NoBEpXHi, Hanpuknag nnntn, abo
no6bnumay Big HMX. Kabenb XXMBNeHHA HE MOBUHEH TOpKaTUCSA OO0
rapsidmx 4acTtmH abo rocTpux Kpais.
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uk MpaBuna TexHiku 6eanekn

m Hi B sKomy pasi He 3aHyplorTe OCHOBHUIA BrOK Npuniagy y
BOAY | HE MUUTE B MOCYAOMUWHINA MaLLVHI. He BUKOpUCTOBYUTE
NapooYnCHUK. He KopucTymntecs npunagom, Konv BaLli pyku
BOJOri.

m OBOB’A3KOBO BigKIOYanNTe NpPUaz Bif enekTpoMepexi B Taknx
BUMNaAKax: Nicrs KOXXHOro BUKOPUCTAHHS; nepes cknagaHHAM,
po30MpaHHsaM abo OUYULLIEHHAM; SIKLLIO BUHMKITA HECTPaBHICTb abo
BW NIiaHyeTe 3anuwntn npunag 6es gornsaay.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m [lepen 3amiHow Npunagas abo 4oaaTKOBUX €NEMEHTIB, SKi
pyxatTbCs nig yac poboTtun, Npunag cnig BAMKHYTU Ta Big egHaTu
Big enekTpomepexi. Bigpasy X nicrns BUKOpUCTaHHS npunagy cnig
noyekaTu, Wwob NOBHICTIO 3yNMHUBCS NPUBOA,

m BuKopucTOByBaTU MOXHa nMLle NOBHICTIO 3ibpaHuin npunaga.
3abopoHeHO BUKOPUCTOBYBaTU Npunaz 6e3 ycTaHOBMNeHOI Ta
3adikcoBaHOI KpuLLKK!

m [lig yac po6oTtn npunagy KateropnyHo 3aboPOHEHO 3aCOBYBATU
PYKW B 3aBaHTaxyBaribHy ropnoBuHy. He BCTaBnsnTe XoaHi
npeameTy (Hanpuknag, Yepnak) B 3aBaHTaXKyBasribHYy rOpsiOBUHY.
KopucTtyntecs BUKIHOYHO LUTOBXaYeM, KA BXOAUTb 4O KOMMSEKTY
nocrasku!

m Hikonu He TopkanTecsa obepToBux aetanen. Bukopuctosynte
npunag, Tifbkn 3 OpuriHanbHUMM YacTMHaMn Ta NpunagasMm.

/\ He6e3neka 3apylweHHs!
He fo3BonsiiTe AiTsM rpaTucst 3 nakyBarbHUM MaTepianiom.

/\ Ygara!

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuviiaTti npunag BBIMKHEHUM
AOBLLE, HiX Lie NOTPiBHO Ans nepepobkm npoaykTis. He BMukanTe
npvnag BXonocTy.

/\ Baxnugo!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHSA, @ TakoX Nicrs Tpusanoro
HEBUKOPUCTaHHS npunag HeobxigHo ounwaTtn. =» « OYuWEeHHS»
ous. cmop. 127
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LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynkor HOBOro
npunaay ¢ipmu Bosch. logaTkoBy
iHchopmaLiito npo Hawy npoAykKLuito B1
3HangeTe Ha HawoMy CanTi.

3micT

BUKOpUCTaHHS 3a NPU3HAYEHHSAM............. 121
MpaBuna TexHikN BE3NEKU ....................... 121
(0317700331717 W] 21 x FO 123
[Mepen nepwmnm BUKOPUCTAHHSAM ............. 124
CVIMBOIMM Ta MO3HAYKM .. 124
PeryntoBanbHuin Baxins /

YLLIMbHIOBAY ST M'SKOTi..cvveeeeieecivee s 124
[ 172 (] o]=1 = NN 124
BACTOCYBAHHST .....veeevieeiee e 126
OUULLEHHS ... 127
YTURIBALIA oo 128
YMOBW FAP@HTIT ..o 128
YCYHEHHSI HECTMIP@BHOCTEM .....eeevnvveeenneee. 129

3micT uk

Ctucnum ornsapg,

PO3ropHiTb CTOPiHKKM 3 MantoHKamu.
= MantoHok [
1 OcHoBHuI 6ok / 6nok ABUryHa
a Ban npusoga
b TMosHauka A
¢ [llepemukay (3 cTyneHi)

ON =yBimK.

O =BuUMK.

9 = dyHKuUis 3BOPOTHOrO
obepTaHHa

d Kabenb XvBneHHs
e CsitnogiogHe kinbue*
f [MosHauka O
2 BwuuyaBHun 6apabaH
a YuwinbHoBa4 Bana npueoga
b OTBip Ans coky
¢ 3arnyLlika Ha oTBOpI AN COKY
(3anobirae BUTIKAHHIO COKY)
d OTBip Ana M'sKoTi
e Baxinb 3 yuwinbHioBayem ans
perynioBaHHs BMICTY M’SIKOTi Ta
nosHaukn f [ B *
f YwinbHioBa4 Ans M'aKoTi®
g [MosHauka V
h Lkana
3 OO6epToBa LWiTKa i3 CUNIKOHOBOIO
cKkpebayukoto
4 BcraBHi cuta
a ToHke (4YopHe)
b TpyGe (cipe)
¢ lMosHayka @
5 Copb6GetHa BcTaBKa *
a lMosHayka @
BuyaBHuMA WHeK
LliToBxay
Kpuwka
a [lopnosuHa
b MosHayka V O
9 TocyauHa ans coky
10 MNMocyaunHa anAa M’AKOTI
11 LiTka ona YnLeHHsA
12 Knura peuentis

* 3anexHo Big moaeni

oo ~NO®
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uk [MNepen nepwnm BUKOPUCTAHHSM

Mepepn nepwmnm
BUKOPUCTAHHAM

Mepen noyaTkom ekcnnyarauii HoBoOro
npunagy “oro NoTpibHO NOBHICTIO
po3nakyBaTh, OYMCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Y >xogHOMY pasi He BBOAbTE B eKCcnlyaTaLito

NOLLKOAXKeHMN npunaa!

m  BuiMIiTb OCHOBHMI BroK | Bce npunagas
3 YNaKoBKW Ta 3HIMITb NakyBanbHWUA
maTtepian.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha KOMMMEKTHICTb i
BUOMMI NOLLKomXeHHS. =»> MantoHok I

m [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM
PETENbHO OYMCTLTE Ta BUCYLLITb
yci aetani. =% « O4uweHHs1» ous.
cmop. 127

CuMBONM Ta NO3HAYKM

| Cumson | 3navenna |

YCTaHoBITb KpULLKY (=) Ta
3aKpyTiTh ii 4o ynopy (—2-).
[Mo3Havka Ha OCHOBHOMY
onoui npunagy Ans BCTaHOB-
NEHHS KPULLIKV Ta BCTABOK.
[Mo3Hayka Ha BCTaBKax.

YCTaHOBITb BUYABHWI
6apabaH (g ).

[Mo3Hayka Ha OCHOBHOMY
onoui npunagy Ans BCTaHOB-
NEeHHs B1YyaBHoro 6apabaHa.
MakcmansHuii o6’em
3anoBHeHHs. Konu cik gocsrae
nosHaykv 350 ml, cnig, 3aBep-
LUMTI NEPEPODKY Ta CrIOpOX-
HUTW BU4aBHU BapabaH.
[Mo3Haykn nonoxeHb perynto-
BarbHOro Ba)kensa* Ha BU4aB-
HoMy GapabaHi: OUMLLIEHHS,
Mana KinbKiCTb M’SKOTI,
BemnuKa KinbKicTb M’SIKOTi.

36 o<lol>j

FO

N |
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PerynioBanbHun Baxinb /
ylwinbHOBa4 gna M’ aKoTi

=> man. [d — mogaeni 3 peryntoBanbHUM

Baxkenem Ans yuwinbHeHHs

3a [oMoMOrot BaxKens Ans perynioBaHHs

BMICTY M’SIKOTi MOXHa peryrnoBaTi

KOHCMCTEHLIitO COKY.

= [Ina NnpuroTyBaHHSA COKy 3 BESIMKOO
KiNbKICTIO M'SIKOTi MOCYHbTE BaxiNnb
Bnpaso (B).

= [Ins NnpuroTyBaHHSA COKy 3 Masor
KiNbKICTIO M'SIKOTi po3TaLlyiTe Baxinb
nocepeauHi ().

m [N O4MLEHHSA N MUTTA 3HIMITb BU4aB-
HWUIA GapabaH, NepeBepHITL 1oro Ta
MoCyHbTe BaXinb 4O yNnopy, SK nokasaHo
Ha manioHky (F).

=»> Man. [€ - mogeni 3 ywinbHioBavyemM

YuwinbHoBa4 Ana M’skoTi 3abeanevye

PiBHOMIPHY KOHCUCTEHLLiIKO COKY.

m [Ins npuroTyBaHHs COKy abo copbeTy
NOTPIGHO NPaBMITbHO BCTABUTH
YLLiNbHIOBaY Y OTBIp ANst M’SIKOTI.

m [N OYMLEHHSA N MUTTSA 3HIMITb
BMYaBHUI GapabaH, NnepeBepHITb oro Ta
BUTSMHITb YLLiNbHIOBaY.

MiaroroBka

/\ HeGesneka TpaBMyBaHHs

BcraBnanTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY,
nyiLLe SIKLWO BUKOHaHO BCi onepalii 3
niaroToBKWM Npunagy Ao poboTtu, a BCi OKpeMi
AeTani npaBurbHO 3ibpaHo Ta 3'’eaHaHo 3
OCHOBHUM GrokoM npunagy.

YBara!

3abopoHeHo BCTaHOBMOBATU BUYABHUI
GapabaH Ha OCHOBHMI 6ok npunaay
0e3 yLinbHIOBaYa Ans Bana npveoga.
MpocnigkyTe 3a TUM, WoO yLlinbHIOBaY
NpPaBUIbHO CUAIB i NiCNsi BCTAHOBMEHHS.

BaxnuBa BkasiBka: nepes 30MpaHHAM
nepekoHanTecs B TOMY, LLO YLLiNbHIOBaY
08 M’SIKOTi NOBHICTIO 3aKpuBae OTBIp.

=> «PezyrntosanbHull 8axirb /
ywlinbHrosad Orisi M’sskomi» ous. cmop. 124



MigrotoBka 40 BU4YaBOBaHHS
COKY

=> Pag manoHkiB [
1. TNocTaBTe OCHOBHWIA GNOK Npunagy Ha

CTiliKy rOpM30HTarbHy po6oyy NOBEPXHIO.

2. YcTaHOoBITb BUYaBHMI BapabaH Ha
OCHOBHUI 6rok npunagy. MNpu ubomy
3arnnbneHHs Ha OHi BU4aBHOIO
OapabaHa MatoTb LWiNbHO NPUIArTU 4o
BiQNOBIAHOI AeTani OCHOBHOro broka
npunagy (ovB. NO3HAYKN —o- ). BruaBHui
b6apabaH Mae LLiNbHO 1 MiLHO CuaiTy Ha
OCHOBHOMY Ornoui npunagy.

3. BcraBTe 06epTOBY LLITKY Y BU4ABHUN
bapabaH.

4. YctaHoBiTb baxaHe BCTaBHe cuTO (rpybe
4n TOHKE) B 0OepTOBY LLiTKY (3BepTanTe
yBary Ha Mo3Hayku —o-)

BaxnuBa BkasiBKa: OTBIp i Na3v Ha OHi

MatoTb LLINIbHO NpuUnsraT 4O BiAMOBiAHOI

netani BuyaBHoro 6apabaHa. BctaBHe cuto

Mae cuaiTv MilHo, 6e3 NPoKpyYyBaHHS.

5. BcTaBTe BMYaBHWI LUHEK Y CUTO N Mpu-
TUCHITb NOro BHK3 Tak, OO BiH HaaiBcs
Ha Ban npveoga.

6. YCTaHOBITb KPULLKY (=) 11 MOBEPHITb
ii 4O ynopy 3a roguHHMKOBOKO
cTpinkoto (-2-).

MiproTroBka O NPUroTyBaHHA
copbeTty

=> Pap manioHkiB
1. TNocTaBTe OCHOBHWI GMOK Npunagy Ha

CTiliKy rOpM30HTarnbHy poboyy NOBEPXHIO.

2. YcTaHOoBITb BUYaBHMI HapabaH Ha
OCHOBHUI 6rok npunagy. MNpu ubomy
3arnnbneHHs Ha OHi BU4aBHOIO
bapabaHa MaloTb LWiNbHO NPUIArTU 40
BiQNOBIAHOI AeTani OCHOBHOro brnoka
npunagy (ovB. NO3HaYKN —o- ). BruaBHui
OapabaH Mage LLiMbHO 1 MiLHO CuaiTy Ha
OCHOBHOMY Onoui npunagy.

3. BcraBTe copbeTHy BCTaBKy y BUYaB-
HuIh GapabaH (3BepTariTe yBary Ha
NO3HaYkN —o-).

MigrotoBka uk

BaxnuBa BkasiBKa: OTBip i Na3u Ha

OHi MalTb LWiNbHO Npungarati Ao Bia-

noBigHoI AeTani Bu4yaBHoro 6apabana.

CopbeTHa BCTaBka Mae CyAiTK MilHo, 6e3

NPOKPYYYBaHHS.

4. BcTaBTe B/YaBHWUI LLUHEK Y COPOETHY
BCTaBKY W NPUTUCHITb MO0 BHU3 Tak,
o6 BiH HadiBCA Ha Ban NpueBoaa.

5. YcTaHOoBITb KpULLKY (=) 11 noBep-
HIiTb i 4O yNopy 3a roaMHHNUKOBOO
CTpinkoto (-2-).

MigrotoBKa NnpoayKTiB

Baxnusa Bka3siBka: nepepobnsinTe nviwe

cTurmni oBovi, bpykTn Ta arogn. Hecturni abo

nepecTuri NNoamn gyxe WBNAKO 3acMivyoTb

BWYaBHMWI LLUHEK i BiONOBIAHE CUTO.

m BunmanTe kictoukm (Hanpuknag, 3i cnus,
nepcukis, BULLEHb TOLLO).

m BwupanawTe TBepai WKipkv (Hanpvknag,

3 KaBYHiB, aHaHaciB, OripkiB, kapTonni
TOLLO).

m PpyKTW, Aroam 1 0BOYI 3 TOHKOHO LLIKIDKOHO
(ranpvknag, abnyka, rpyLui, MOPKBY,
peamc, KanycTy, NETPYLLKY, LUMUHAT,
BMHOrpag, NoryHuLi, cenepy ToLlo)
AOCTaTHLO MPOCTO MOMUTMK.

m 3 untpycosux Tpeba 3HIMaTK LLKIpKY
1 Leapy, iHaKLe Cik MoXe MaT ripkui
npucmack.

m  Benuki dopyktv 1 0BOYI cnif pospizaty Ha
ApiGHIWi lWmaTKn, Wob BOHM Nerko npo-
XOOWIMKN B 3aBaHTaXyBallbHY rOpProBUHY.
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uk 3acTtocyBaHHs

3acTocyBaHHA

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs

— BukopucToByiiTe npunag nvie B NOBHi-
CTHO 3iBpaHOMy CTaHi.

— 3abopoHeHO BMKOPWCTOBYBATY Npunag,
6e3 yctaHoBMNeHoI Ta 3adikcoBaHOi
KPWLLIKM.

— He BcTtaBnanTe nanbLi B 3aBaHTa-
XyBanbHy ropriosuHy. Kopucrtynrecs
BMKITIOYHO LUTOBXa4YeM, SIKUN BXOAUTL [0
KOMMNMeKTy nocrasku!

YBara!

[ns o6pobkm 3amopoxeHnx pyKTiB i srig
060B’A3KOBO BUKOPUCTOBYNTE COPOETHY
BCTaBky. He 0bpobnsnte cdpykTtn abo saroau,
SIKi BHACNiAoOK 3aMOPOXYBaHHS CTal0Th JyXKe
TBEpAi (Hanpvknag, nonyHumL).

BaxnuBo: konu cik Jocsirae no3Haqku

350 ml, cnig 3aBepLunTK NepepobKy Ta
CMOPOXHUTU BUYaBHUIA GapabaH.

Bu4yaBntoBaHHSA COKY

=> Psa mantoHkis 8]

m [ligrotynTe npunag, 9k onMcaHo.
=> «[lidcomoska 0o su4asiro8aHHs
COKy» dus. cmop. 125

1. TlocTaBTe NoO OAHIV NOCYAWHI NI KOXHUIA

OTBIp: A4Ns1 COKY Ta M’SKOTI.

BigunHiTh 3arnyLuKy Ha OTBOPI ANs COKY.

[MocyHbTe Baxinb A58 peryntoBaHHS

BMICTY M’AKOTi (3aneHo Big Mogerni)

B LeHTpanbHe nonoxeHHa ([J) abo o

ynopy Bnpaso (B).

4. BcraBTe WITENCenbHy BUMKY B PO3ETKY.
YcTaHoBITL NepemMukad y nornoxxeHHs ON.
Mpunag 3anyctutbes. 3acBiTUTLCS CBIT-
nopiogHe Kinbue (3anexHo Big mogeni).
MoyHe obepTaTtucsa obepToBa LiTka.

5. [lloknagiTe nigrotoBaHi NPOAYKTU B
3aBaHTaXyBaslbHy rOproBUHY.

6. [MigwToBXyWTe NPOAYKTU BUKITHOUHO
LUTOBXa4yeM, SKUIA BXOAUTb A0 KOMMIEKTY
noctaeku. Cik noTeve B NOCYAUHY
npasopy4. M’sakoTb 30MpaTMMeTbCA B
nocyauHi nisopyu.

(ol d
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7. Konu nepepobky Oyae 3aBepLueHO
abo nocyavnHa aAnst CoOKy HanoBHUTLCS,
YCTaHOBITb NepemMuKad y nonoxeHHs O 1
AOYeKanTecs 3ynvHKU npunagy.

8. 3auuHiTb 3arnyLuKy Ha OTBOPI A4N15 COKY
Ta CMOPOXHiTb MOCYAUHY.

BkasiBku

— LWo6 nokpalymnTn BUXig Coky, Ha noYaTky
N HanNpVKiHLi nepepobku pekoMeH-
AYETLCA NepepobnaT iHrpedieHTn
3 BEMUKUM BMICTOM PiAuHK (SK-OT
anenbCyHK, NOMIAOPW, KaByHU TOLLO).
TBepai Ta BONOKHUCTI iHrpegdieHTy cnig
nepepodnsaTN Mixk LMM.

— 3aBaHTaxywiTe NpoayKTU B rOPriOBUHY
OKpeMMMU NopLisMu.

— CuvnbHe NigWwTOBXYBaHHS HE NMPUCKOPHOE
nepepobKy, HAaTOMICTb NPU3BOANTL A0
nepenoBHeHHs GapabaHa.

MpurotyBaHHA copbeTy

= Psapg mantoHkis [3

1. TligroTynte npunag, sik onucaHo, ycrar-
KyBaBLUW NOro COPOETHOI BCTABKOHO.
=» «[lidcomoska 0o npusomyeaHHs1
copbemy» dus. cmop. 125
MocTasTe nocyauHy nig oTeip Ans
M’SIKOTi. BiguuHiTh 3arnyLuKy Ha oTBopi
NS COKY.

2. Bcragrte WTencensHy BUANKY B PO3ETKY.
YcTaHoBITb nepemukay y nonoxxeHHs1 ON.
Mpvnag 3anycTuTbes. 3acBiTUTLCA CBITMO-
aiogHe KinbLe (3anexHo Big moaeni).

3. [MoknagitTb 3amMOpOXeHi NPoayKTU B
3aBaHTaXxyBaslbHY rOprioBUHY.

4. TligwToBxynTe NpoayKTN BUKIOYHO
LUTOBXa4eM, SIKUA BXOAUTb 10 KOMMIEKTY
nocrtasku. [oToBUI copbeT 30mpaTu-
METLCS B NOCYAMHI.



PyHKLiss 3BOPOTHOro ob6epTaHHA
PyHKList 3BOPOTHOrO 0OEPTaHHSA CNYXNUTb
[ONS BUBINbHEHHS LUHEKa Bif, 3aCTPSArnX
NPOAYKTIB KOPOTKOYACHUM OBepTaHHAM Yy
3BOPOTHOMY HarpsiMKy.

m  YCTaHOBITb NepemMmnkay y nonoxeHHs O
i JoYekanTecs 3ynuHKK NpvBoaa.

m  YCTaHOBITb NepemMmKay y NonoxeHHs D i
BTPUMYWTE HATUCHYTUM.

m [lpnbnusHo yepes 3-5 cekyHa BiaMycCTiTh
nepemukay i JoYekamTecs 3yrnuHKA
npueoaa.

m  YCTaHOBITb NepemMukay y nornoxeHHs ON
Ta NPOAOBXyWTE POBOTY.

BkaziBka: sKLLO MiCnsi KOPOTKOYACHOro

3BOPOTHOro 0bepTaHHA LUHEK He BUBIMb-

HMBCS i3 3aCTPArNOro NPoAyKTY, BUMKHITb

npunag, Big’ €eAHanTe MOoro Bif enekTpome-

pexi n nouncTere. =% « O4uLeHHs» ous.

cmop. 127

YBara!

HeobxigHo 3anycTnT OyHKLK0 3BOPOTHOIO
obepTaHHs Ha Kifnlbka CekyHf, iHakwwe
npunap Ginblue He BBIMKHETbLCS.

Micna po6otu

m  CnopoxHiTb 06KaBI NocyauHW Ta 3HOBY
nocTasTe iX Mg OTBOPM ANSA COKy 1
M’SIKOTI.

m  3au4MHIiTb 3arnyLuUKy i NOCyHbTE perynto-
BarbHUI Baxinb A0 ynopy Bnpaso.

m HanwuiiTe B 3aBaHTaxyBarbHy roproBuHyY
Tpoxu Boau (bnusbko 150 mn) i BCTaHo-
BiTb NepemMukad y nonoxeHHss ON.

= Yepes geskui Yac BiAUYMHITL 3arnyLuKy
" NOCYHbTE perynoBarnbHUN Baxinb 40
yrnopy BniBo.

m [lepen BUMKHEHHSIM Npunagy Aodekaii-
Tecs, Wob 3 HbOTO 3MMIIUCH BCi PELUTKM.

m YCTaHOBITb NepemMukad y nonoxeHHs O i
JoyekanTecs 3ynnHKX Nnpusoaa.

m  BunmiTb WwWitencenbHy BUNKY 3 pO3ETKU.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS O4UCTLTE
BCi getani.

OynLleHHs uk

OuumLleHHsA

Mpvnag i BUKOpUCTOBYBaHI OkpeMi AeTani
HeoOXigHO I'PYHTOBHO YMCTUTK Micnst
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

/\ HeGe3neka BpaXeHHs eNeKTPUYHNM

cTpymom!

— [lepen ounLLeHHAM BUNManiTe
LUTEencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

— Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHMIA Briok
npunagy B piavHy Ta He MunTe B
NOCYAOMUHIN MaLLVHI.

— He BuKopucToByiiTe NapOOYNCHUK.

YBara!

— He BukopucToByite 3acobu ons
OYMLLIEHHS], IO MICTSITb CNIUPT.

— He BukopucToBy#Te rocTpi, KiH4acTi
abo meTanesi npegMeTy.

— He BrKopucTOBYITE XOPCTKI raHYipKu
abo 3acobu ANA OUYULLIEHHS.

— He munTte okpemi getani B nocyaoOMUNHIN
MalLLVHI.

BkasiBku

— Mig yac nepepobkn Taknx NPOAYKTIB,

SIK MOPKBa, Ha erleMeHTax 3 nnacrmacu
MOXYTb YTBOPIOBATUCS KOMbOPOBI
nnsmu. IX MoXHa yCyHyTM 3a 0MNOMOro0
OEKiNbKoX Kpanenb CTOMoBOI Onil.

— [loBHICTIO BIOYUHITB YLLiNbHIOBAY A5
M’SIKOTi. = «PeayrrogarnbHull 8axirb /
ywiinbHrogay Onisi M’sskomix» Ous.
cmop. 124

Ha mantoHky [§] nokasaHo, sk unctutu
oKpemi getani.

Po36bupaHHa npunany
m  [TOBEpHITb KPULLKY A0 NO3HAYKN (—=-)
i 3HIMITb.
m  3HimiTb 3ibpaHnii Bu4aBHuin 6apabaH.
m [lo yepsi BUNMITL Taki AeTani: BU4aBHUN
LLIHEK, BCTaBHe cuUTO abo copbeTHy
BCTaBKy, 0OEPTOBY LLiTKY.
BkasiBka: Ko okpeMi geTani 3acTparmm
y Bu4aBHOMy bapabaHi (Hanpuknag, yepes
HasiBHICTb 3anuLLKIB (OPYKTIB), BUKOHaWNTE
onucaHi Hxkye aii.
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uk YTunisauis

=»> Papg manoHkis [

1. TlepeBepHiTb BU4aBHWn 6apabaH i
nigknagite nig HbOro CepBeTKY.

2. Ha HmxHboMy 6oL 06epexxHo HaTu-
CkanTe Ha Ban NpuBoAa BUYaBHOMO
LLIHEeKa, AOKU BiH HE BMBINIbHUTBLCS.

3. BuimiTb yci okpemi getani.

OuuLLeHHs OCHOBHOrO 6Groka

m [lpoTpiTb ocHOBHWIA Briok Npunagy
M’SIKOKO BOOTOH0 FaH4ipKoto Ta 3anuite
COXHYTWU.

OuuLLEeHHS iHLWKuX aeTanen

m  BwuyaBHuii 6apabaH, 06epToBYy LLiTKY,
BCTaBHi cuta, COpOETHY BCTaBKY, BUYaB-
HUI LUHEK i LUTOBXa4 MOXHa npoTupat
M’SIKOIO raH4ipKoH/ryOKOH, 3MOYEHOI0 B
NY>XHOMY MUAHOMY 3acobi, YNCTUTK crie-
LianbHO LLITKOK 3 KOMMIEKTY MOCTaBKM
ab0 MUTU B NOCYOOMUIHIN MaLLWHI.

m 32 JONOMOrOH0 LLiTKN 3 KOMMMEKTY
MOCTaBKu 0COBMNMBO 3pYy4HO YNCTUTU
OTBOPU A1 COKY 1 M’SKOTI.

= KpuLky cnig npotupaTt M’aKoko raH-
yipkoto / ryGKoto, 3MOYEHOIO B ITY>KHOMY
MUIAHOMY 3acobi, abo M’AKOHO LLITKOK Ta
npomMuBaTK Mg NPOTOYHOI BOAOH.

m [aiiTe BCiM geTansm BUCOXHYTN abo
Hacyxo BUTPITb 1X PYLUHUKOM.
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YTunizauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NnonoxeHb €Bponencbkoi QupekTneu

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[VpeKTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BpoNencbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B crnevjianizaoBaHoOMy MarasuHi.

YmoBu rapaHTii

CTOCOBHO LibOr0 Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, o6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHUM MPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxeTte

B Oyab-sIKMI Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ana Hime4wumHu Ta agpecu
By 3Hangete Ha OCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4YeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHMK nocrnyramMmy HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



YCyHeHHs HecrpaBHOCTEWN uk

YcyHeHHs1 HecnpaBHOCTEUN

Mpunag He
3anycKaeTbes nicns
BBIMKHEHHS.

Mpunag
3YMUHSIETECA N Yac
BUKOPUCTAHHSA.

He Boaetbcsa
npaBuibHO
BCTaHOBUTU
BMYaBHUI GapabaH
Ha OCHOBHUI Briok
npunagy.

Cik HagTo pigkuin abo
rycTum.

[OBuryH npunagy
rYYHO LUYMWTb.

Mpunag 3HeCTPyMIIEHO.

Kpuuka HenpaBunbHO CUAUTL Ha
B/YaBHOMY GapabaHi.

Mpunag 3ynuHeHo nig Yac
BUKOPUCTAHHS.

3aBaHTaxeHo 3abarato
npoaykTie, abo B npunag
NoTpanunn KiCTOYKU.

KpuLuka HenpaBuibHO CMAnTb Ha
B/MYaBHOMY GapabaHi.
PeryntoBanbHun Baxinb
YCTaHOBJIEHO B HENpaBWribHe
MOMIOXeHHs1, abo yLinbHIBaY
YCTaHOBIIEHO He TakK, SK crig.

PeryntoBanbHuin Baxinb

YCTaHOBIEHO B HEMPaBUIbHE
MONOXEHHS, abo yLLinbHIOBaY
YCTaHOBIIEHO He TakK, K Crif.

3abaraTto npoayKTiB y npunagi.

Mpunapg 3ibpaHo HenpaBUIbHO.

BcraBTe wutencensHy BUIKY B
PO3ETKY.

[MpaBunbHO BCTAHOBITb

KPULLIKY Ha BUYaBHUI GapabaH.
3BaxkanTe Ha No3HaYku. AKLLO
KpPULLKa He 3a4MHSIETLCS, Lie pa3s
po3’egHanTe getani Ta 3HOBY
cKnagite X AoKynu. 3BepHiTb
yBary Ha NpaBuIbHICTb NOCaaKM
BCiX OKPEMUX OeTanen.
HeobxigHo 3anycTuTi dyHKL0
3BOPOTHOrO0 06EpPTaHHSA Ha Kinbka
CeKyHp, iHaKwe npvnag Ginblue
He BBIMKHETbLCA.

HeobxigHo 3anycTnTi doyHKL0
3BOPOTHOrO0 06EPTaHHSA Ha Kinbka
CeKyHp, iHakwe npvnag Ginblue
He BBIMKHETbCS. = « DyHKUIS
380pOMHO20 06epmMaHHs» dus.
cmop. 127

[MpaBUNbHO BCTAHOBITb KPULLIKY
Ha B1YyaBHWIA GapabaH.
MepeBipTe nonoxeHHs/
YLLiNbHIOBaY.

=> «PeayrnrosanbHull 8axirb /
ywjinbHroeay Orisi M’skomi» Ous.
cmop. 124

MepeBipTe NONOXeEHHS /
YLLiNbHIOBaY.

=> «PeeynroganbHul 8axirb /
ywjinbHrogay Orisi M’sskomi» Ous.
cmop. 124

He nepepobnsainTte 3abarato
NpOAJYKTIB 32 OAVH pas.
Po3bepiTh i 36epiTb Npunag,
SIK OMUCaHO B iHCTPYKLi.

=> «[lidcomoska» Ous.

cmop. 124

Akwo npobnemy He BAAETLCSA YCYHYTHU CaMOCTIHO, 0G0B’sI3KOBO 3BEPHITLCS A0

cnyx6wu nigTtpumku! Homepu TenedoHiB MOXXHa 3HaWTKU B KiHL,i iHCTPYKLUi.

129



ru Vicnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue MO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop npegHasHayYeH TONbKO N5 AOMaLLHEero
NCMonb30BaHUS.

Mpnbop npegHasHayeH A5 OTXKMMa CBEXEro Coka U3 OBOLLEN

n ppykTos. Mpnbop c npuctaskon ons wepbeta npeaHasHaveH
AN NpUroToBreHuns wepbeTa n3 3aMOpPOXXEHHbIX OBOLLIEN U
dpykTOB. [NpMbop 3anpeLtaeTcsa ncnonb3oBaTb A8 nepepaboTku
ApYrux BeLlecTs unu npeameTos. [Npn ncnonb3oBaHnn

APYrux paspeLleHHbIX Npon3BoguTenemM npuHagnexHocTemn
BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl npumeHeHus. NMpnbop
paspeLuaeTcsa UCrnonb3oBaTh TOMbKO C AOMNYLLEHHBIMW YacTaMU K
npuHagnexHocTaMu. Kateropmyecku 3anpeLiaeTcsi UCNnonb3oBaThb
NPUHaANEXHOCTN ANs Apyrux npnbopos.

Ncnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag, ypOBHEM MOpPA.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKUMEN MO AKCnnyaTaumm,

npu paboTte pyKkOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMA

N COXpaHanTe ee ANns ganbHenwero ncnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
MpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLUME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBuUbHOMY NpUMEHeEHMI0 Npubopa.

OTOT NpuBOp MOryT NCMOMB30BaTh NMLA C OrpaHUYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMWU CNOCOBHOCTSAMU
U He UMELMMM AOCTATOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CMN OHU
HaxoQATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaXK OTHOCUTENbHO 6e30MnacHOro Nofib3oBaHns NpMbopom

N ysicHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HEMNb3S
nonb3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BOANTb OYUCTKY U TEXOBCnyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobnioganTte
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PMPMEHHON Tabnuuke. MNonb3oBaTbCs
nNpnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMM MOBPEXOEHUN
kabensa n npmbopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHMUS OMAaCHOWM
cuUTyauum pemoHT npmnbopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LUHYpa, paspeLlaeTcs NPon3BOANTb TOMNbKO HaLLew
CepBUCHON cnyxoe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTH ru

m KaTteropuuecku sanpelaetca nogknodaTe Npubop K Tarimepam
UNn po3eTkam ¢ AUCTaHUMOHHbIM yrpasneHvem. Beeroa cneaute
3a npubopom BO Bpemsi ero paboTb!!

m Hu B koem cnyyae He cTaBbTe NPUMGOP Ha ropsiune NOBEPXHOCTY,
HanpuMep, Ha aNeKTPoNnnnTy, Unn B6nman Hux. CeteBon kabenb
He JOIMKEH comnpuKkacaTbCs C ropsYMMmM YacTaMU UK NMPOXOAUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

m Hu B KOeM cnyyae He norpy»aTb OCHOBHOW BrioK B BoAdy U He
MbITb B MOCYJOMOEYHOWN MalunHe. He ncnonbayinte naposble
ouncTutenu. He ucnonbayite npnbop BRaxkHbIMU pyKamu.

m [locne Kaxaoro NpYMeHeHUs!, Mpu OTCYTCTBUU NPUCMOTpa,
nepen c6opkon, pasbopko UK OYUCTKOW, a TakkKe B cny4vae
HeucnpaBHOCTU 0bs3aTenbHO OTCOeaANHUTE NPUGOP OT CETU.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

m [lepen 3ameHoOM NpMHAONEXHOCTEN NN OONOMHUTENBHbIX
aertanen, KoTopble BO Bpemsi paboThbl NPUBOAATCS B ABMXEHUE,
Npmnbop OOoMmKeH BbITb OTKNIOYEH U OTCOeaUHEH OT ceTu. Cpasy
nocne nonb3oBaHUs NPUBOPOM NO4OXKANTE A0 NOSMHOM OCTaHOBKM
npueoaa.

m [lonb3yntecb NpMBopomM TOrNbKO B COBpaHHOM COCTOSIHUMK. Hin B
KOeM criydae He nonb3yntecb Nnpubopom 6e3 yCTaHOBNEHHOW M
3aKpensieHHOM KpbILwKn!

m Bo Bpems paboTbl npubopa HM B KOEM Cry4ae He BBOAUTE PYKU
1 NanbLbl B 3arpy304HbI natpybok. He BcTaBnante kakme-nmbo
npeameTbl (HAaNpMMep, pasnuBaTerbHYH NOXKY) B 3arpy304HbI
natpy6ok. Nonb3ynTechb TONbKO MMEKLLMMCS B KOMMIEKTE
Tonkarenem!

m He B KOeM crniyyae He npukacanTech K Bpallalowmmcsa geTansam.
Mpnbop paspeluaeTcs MCNonb30BaTh TOMBbKO C OPUTMHAaNbHbLIMN
YacTaAMU U NPUHAANEXHOCTAMM.

/\ OnacHocTb yaywba!!
He no3BonsTb AeTaAM urpaTb C yNakoBOYHbIM MaTepuariom.

/\ BHumanme!
PekomeHayeTcst HM B KOEM crydae He OCTaBnsaTb Npubop
BKIMIOYEHHbIM JOSbLUE, YeM 3TO HeobxoanumMo Anga nepepaboTku
NpoayKToB. He BkntoyanTe npubop BXONOCTYHO.

BaxHo!
[Mocne kaxgoro NpUMeHeHNs Unn nocne AnuTenbHOro
Hencnonb3oBaHNsa 0ba3aTernbHO TLaTenbHO o4ncTuTe Npmubop.
=» «Oyucmka» cm. cmp. 136
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ru OrnaeneHne

OT Bcero cepaua nosgpaensiem Bac

C NOKynKowu HoBoro npuéopa ¢pupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto nHgopmaumo
O Hallen NpPoAyKUUM Bbl HanAeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.
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KomnnekTHbIn 0630p

OTKpoOWTE CTPAHMULbI C PUCYHKAMMU.
= PucyHok
1 OcHoBHoW 6ok / 6nok gsuratens
a [puBogHas ocb
b Metka A
¢ [epekntoyarens (3-x CTyneH4aTbin)
ON = Bkn.
O = BbIKN.
S = dyHkums obpaTHoro xoaa
d CeteBoi kabenb
e CaetoamogHoe KomnbLo*
f Metka O
2 bapabaH gnsi oTXXuMMa coka
a [Mpoknagka npMBogHON ocu
b OTtBepctne ans coka
¢ Kpblwka oTBEpCTMA ANS Coka
(MpenATcTBYET BbITEKAHUIO Kanenb)
d OtBepcTne Anst MAKOTU
e YCTaHOBOYHbIV pblyar ¢ NpoKnagkomn
anamakotmnmetkn f [ B *
f [Mpoknagka onst MAKoTU™®
g Metka V
h LWkana
3 Bpawarwlasncs weTtka ¢
CUJIMKOHOBBLIM CKpeGKoM
4 BcTaBHble cuTa
a Merkoe (4epHoro ugeTta)
b kpynHoe (ceporo uBeTa)
¢ Metka @
5 Hacagka gnsa wep6GeTa*
a Metka @
LLIHeK coKoBbIKMMAIKu
TonkaTtenb
Kpbiwka
a 3arpysouHblii naTpyobok
b Metka VvV 0O
9 KoHTelHep ons coka
10 KoHTenHep ANA MAKOTU
11 LWeTka Ansi O4UCTKN
12 KHura peuenTtoB

0 N o

* B 3aBMCMMOCTM OT MOgenu



Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM ru

Mepen nepBbIM
Mcnonb3oBaHMeM

Mepen ncnonb3oBaHNeM HOBOrO Npudopa
ero Heo6xo4yMO MOSTHOCTLIO pacnakoBaTb,
O4UCTUTb M NPOBEPUTB.

BHumaHue!

BBoaouTb B AeNCTBUE NOBPEXOEHHbIN

npubop KaTeropmyeckn 3anpeLleHo!

m BbIHETE OCHOBHOW Or0K 1 BCe Npu-
HaANeXHOCTU U3 YNakoBKN, CHAMUTE
UMEILLIMINCS YNaKOBOYHbIN MaTtepuarnn.

m [IpoBepbTe KOMNNEKTHOCTb BCEX YacTen
N OTCYTCTBME BUONMBIX MOBPEXAEHWUNA.
=> PucyHok I}

m [lepen nepBbiM NCMONb30BaHMEM
TWaTenbHO OYUCTUTE W BbICYLUUTE BCE
petanu. =» «Oyucmka» cm. cmp. 136

CumBoOnbl U METKMU

Cumson [3wavenne

YCTaHOBUTb KPbILWKY (=)
3aKpyTUTb A0 yrnopa (-3-).

MeTka Ha ocHOBHOM Oroke
ONsi YCTAaHOBKM KPbILLKM U Ans
Hacaok.

MeTka Ha Hacagkax.

YcTtaHoBuTe GapabaH ans
coka (—o-)-

MeTtka Ha ocHoBHOM Groke
Ansi ycTaHoBKM GapabaHa ons
coka.

MakcumanbHoe KONMYeCcTBO.
ml [Nocne Toro, Kak Cok 4OCTUr-
HeT MeTkn 350 ml, 3akoH4YnTE
nepepaboTKy 1 ONOPOXHUTE
6apabaH anisa coka.

MeTkn Ha GapabaHe ansi coka
A1 YCTaHOBOYHOTO pblyara *:
O4UCTKA, MEHbLLIE MSIKOTH,
6orblle MAKOTH.

v O
A
®
v
O

YcTaHOBOYHbIN pbiyar /

npoKnaaka ansa MAKOTHU

=> PucyHok [d — mogenu c yctaHoBOu-
HbIM pbl4arom Ans NPoKagku

YCTaHOBOYHbIN pblyar Ans MSKoTU

peryrnmpyeTt KOHCUCTEHLIMIO COKa.

m  YTOObI MPUrOTOBUTL COK C BONbLIMM
cofepkaHMeM MSIKOTU, NepeaBuHbLTE
pbiyar snpaso ().

= YT06GbI NPUrOTOBUTL COK C MEHBLLMM
copepxaHneM MSIKOTW yCTaHOBUTE
pbiuar nocpeamne ().

m  [Ins ouncTtku / npombIBKM Npubopa
cHuMuTe BGapabaH ons coka, nepe-
BEpHUTE NpMBop 1 nepeaBuHLTE
pblyar oo ynopa, Kak nokasaHo Ha
nnnoctpaumn (F).

—> PucyHok [ — mogenu ¢ npoknagkom

Mpoknagka Ans MakoTu obecnevnsaet

MOCTOSIHHYHO KOHCUCTEHLIMIO COKa.

= [Ina npuroToBneHus coka unu Lwepbeta
npoknagka AormkHa ObITb Hamexalmm
obpa3om BCcTaBneHa B OTBEPCTUE ANA
MSIKOTW.

m [Ins ouncTtku / npombIBKM Npubopa
CHUMUTe BapabaH Ans coka, nepesep-
HUTE NPUBOP 1 BbIHETE MPOKNALAKY.

MoaroroBka

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUA

Bunky MOXHO BCTaBMATb B PO3ETKY TONbKO
rocre nosfiHOro OKOHYaHUsSi NOAFOTOBKU K
paboTe c npubopom, Haanexaiien coopkm
BCEX OTAENbHbIX yacten u coejuHeHuna c
OCHOBHbIM B6110KOM.

BHumaHue!

Hu B Koem cny4yae He ycTaHaBnvBamnTe
GapabaH ans coka Ha OCHOBHOW Gnok 6e3
npoknazku npueogHor ocu. MNMposepksTe
Haznexallee rnosoXeHne ynroTHEHNS
TaKkke nocrie ycraHoBku 6apabaHa.

BaxHo. Nepen cbopkon ybegmTtech B TOM,
YTO YNMNOTHEHME ANA MAKOTU NOMTHOCTbIO
3aKpbIBaeT OTBEPCTUE. =» « YCmMaHOB0OYHbIU
pblyaz / npoknadka 05t MSKOMuU» CM.

cmp. 133
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ru MpumeHeHne

MoaroTtoBKa K OTXKMMY COKa

= Psag pucyHkos [E

1. YcTtaHoBUTE OCHOBHOW BMOK Ha MPOYHYHO
rOpPU30HTasbHY NOBEPXHOCTb.

2. YcrtaHoBuTe GapabaH Ans coka Ha
OCHOBHOW 6riok. Npu aToM coBMecTUTE
yrnybnexue Ha HWxHen Yyactu 6apabaHa
[ns coka C BbICTYNOM Ha OCHOBHOM
6noke (cobnoganTte MeTkM —-).
BbapabaH ans coka fomkeH ObiTb
NAOTHO U NPOYHO YCTAHOBMEH HA OCHOB-
Hom 6roke.

3. BcraBbTe BpallaloLLyocs LWeTKy B
bapabaH ansa coka.

4. YcTtaHoBWTE Noaxoasilee BCTaBHOE CUTO
(kpynHoe unu Menkoe) BO BpaLLatoLLy-
l0CS1 LLETKY (cobntopante MeTKM —g-).

BaxHo. [Npocneaunte 3a Tem, 4tobbl OTBEP-

CTVe ¥ Nasbl Ha HWXHEN YacTu NIOTHO

BOLLINN B conpsiraemMble arnemeHTbl 6apa-

6aHa ansi coka. BctaBHoe cuTo Gonblue He

[OOIMKHO BpaLLaTbCs.

5. BcTaBbTe LUHEK COKOBbIKMMAIKM B CUTO
N NPUXKMUTE KHK3Y, YTOObI YCTaHOBUTb
€ro Ha NPVBOJHYIO OCb.

6. YcTaHoBWTE KPbILLKY (—-) U NOBEPHUTE
Mo YacoBoW cTpernke Ao ynopa (-2-).

MoaroTroBKa K NPUroToBIIEHUIO
wepbeTa

=> Psig pucyHkoB

1. YcTaHoBUTE OCHOBHOW GMOK HA MPOYHYHO
rOpPU30HTasIbHYI MOBEPXHOCTb.

2. YcraHoBuTte GapabaH anga coka Ha
OCHOBHoOWM 6rok. [Npu aTom coBmecTuTe
yrnybrneHne Ha HUXKHel Yactu 6apabaHa
[ONsi coKa C BbICTYNOM Ha OCHOBHOM
6noke (cobnoganTte METKN —g-).
BapabaH ans coka JormkeH ObITb
NS0THO U NPOYHO YCTAHOBMEH HA OCHOB-
HOM Gnoke.

3. BcraBbre Hacagky ans wepbeta B 6apadaH
Ons coka (cobniogante MeTkN —g-).

BaxHo. [Npocneante 3a Tem, 4YTobbI

OTBEPCTUE M Na3bl HA HUXKHEW YacTu

Mr0THO BOLLSN B COMpsiraeMble 3M1eMeHTbI

b6apabaHa ans coka. Hacagka gns wepbeta

6onblue He AOoMmKHa BpaLlaTbCs.
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4. BcTaBbTe LUHEK COKOBbIKMMATKMN B
Hacagky ansg wepbeta n npyxMmTe
KHW3Y, 4TOObI YCTAHOBUTbL €ro Ha
NPUBOAHYHO OCb.

5. YcTtaHoBUTE KPbILLKY (=) 1 NOBEpHUTE
no 4YacoBoW cTpernke Ao ynopa (-2-).

nOArOTOBKa npoaoykroB

BaxHo. /cnonb3ynte ans nepepaboTku

TONbKO 3perble 0BOLWM 1 OpyKTbl. Hespe-

nble unn nepespensle PpyKTbl BbICTPO

3abMBaloOT LLIHEK COKOBBIKMMANK/ U ee CUTO.

m  YganuTe KoCTOYKM (Hanpumep, u3 crvs,
NepCcuKoB, BULLEH W NPOY.).

= YpanuTe TBEpAy KOXypy (Hanpumep,

y AblHb, aHaHacoB, OrypLoB, KapTodens
1 Mpou.).

m  OBOLUM 1 PPYKTBI C TOHKOWN KOXYPOW
(Hanpumep, S6noku, rpyLLn, MOPKOBb,
peomcky, canar, Kanycry, NeTpyLLKy,
LUNMHaT, BUHOrpag, KnyoHuky, cenbaepen
1 Npou.) TpebyeTcs TOMbKO BbIMbITb.

m  Ounctute UUTPYCoOBbIE OT KOXYPbI U
6enovi NNeHKn, Tak Kak MHaye COK MOXET
UMETb rOpPbKUI NMPUBKYC.

m  KpynHble oBowwm 1 pyKTbl Npeasa-
pUTENBHO N3MENBYNTE, YTOOLI OHU
NPOXOAMNN B 3arpy304HbIn naTpybok
6e3 HaxaTus.

NMpumeHeHue

A\ He ncknioyeHa onacHocTb

TpaBMUPOBaHUA

— Monb3yiiTeck NpubOPOM TOMbLKO B
COBpaHHOM COCTOSIHUM.

— Hwu B koem cny4vae He nonb3ynTech
npubopom 6e3 yCcTaHOBMNEHHON U 3aKpe-
NIIEHHON KpbILwKun!

— He npocoBbiBaiiTe NanbLpl B 3arpy304-
HbI NaTpyboK. Vicnonb3yiiTe ToMNbKo Tor-
KaTenb, BXOASALLMIA B KOMMIEKT nocTaBku!

BHumanue!

[ns nepepaboTkn 3aMOPOXKEHHbIX (HPYKTOB
06s13aTenbLHO NCMonb3ynTe Hacaaky Ans
wepbeTa. He BbinonHsAnTe nepepaboTky
bpYKTOB, KOTOPbIE B 3aMOPOXEHHOM
COCTOSIHUM CTaHOBATCS OYeHb TBEPAbIMU
(Hanpumep, knybHUKa).



BaxHo. Nocrne Toro, Kak cok JOCTUTHET
meTkn 350 ml, 3akoHUMTE NepepaboTKy n
onopoXxHuTe GapabaH ansa coka.

OTXUM coKa

=> Psig pucyHkos [8]

m [logrotoBbTe NpMGOpP B COOTBETCTBUM
c onucaHvem. =» «lloG2omoska K
omKumy coka» cMm. cmp. 134

1. TllogcTaBbTe KOHTENMHEPLI NOA OTBEp-

CTUS A48 coKa U A4S MSKOTH.

OTKpoWiTe KPbILLKY OTBEPCTMS ANsi COKa.

lMepenBrHBETE YCTAHOBOYHbIN pbivar Ans

MSIKOTM (B 32aBMCUMOCTM OT MOAENu) B

cpeaHee nonoxenue ([J) nnu go otkasa

snpaso (g).

4. BcraBbTe BUIKY B pO3€TKy. YCTaHOBUTE
nepekntoyarens B nonoxeHve ON.
Mpnbop HaumHaeT paboTaTb. 3aropa-
eTCs CBETOAMOAHOE KOMbLO (B 3aBU-
cumocTu oT mogenw). Bpalyatowascs
LeTKa Ha4YMHaeT BpaLLaTbCs.

5. BarpysuTe nogroToBneHHbIe A4S
nepepaboTKM NPOAYKTbI B 3arpy304HbI
naTpyOoK.

6. [na nogtankveaHus NpoayKTOB
NONb3yNTECh TOMBbKO MMELLIMMCS
B KOmMmriekTe Tonkatenem. Cok cTekaeT
B NpaBbIl KOHTeHep. OTxatas MAKOTb
CKannmBaeTCcs B JIEBOM KOHTENHEpE.

7. TMocne TOro, Kak nepepaboTka
3aKOHYeHa Unu KOHTerHep Ang coka
MONOH, YCTaHOBMTE Nepeknoyarenb
B nornoxeHne O 1 OOXOUTECH NOMHOW
OCTaHOBKM npuBoaa npubopa.

8. 3akpoiiTe KpbiLLKy OTBEPCTUSA ANt COKa
N ONMOPOXHUTE KOHTENHEP.

YkasaHusa

— YT06bI YBENNYNTL KONMMYECTBO
nony4aemoro coka, Npeano4YTUTensHoO
nepepabaTbiBaTh B Ha4asne v B KOHLE
WHIpeaneHTbl C BbICOKUM COAepXKaHnem
XKMOKOCTW, HanpyMep, anenbCuHbl,
nomugopsl, apbys n npoy.). Mexay
HYMK nepepabaTbiBanTe XecTkme n
BOJIOKHWCTbIE UHTPEANEHTI.

— 3arpyxanTe NoaroToBneHHble Ans
nepepaboTkn NPOAYKTbl B 3arpy304HbIi
naTpybok nopumsmm.

Lol

[MpnmeHeHne ru

— UYpesmepHas 3arpyska He yckopsieT
nepepaboTKy 1 NPUBOAMUT K NepenonHe-
Huo GapabaHa.

MpurotoBneHue wepbeTa

=> Pap pucyHkos 3

1. ToaroTtoBbTe NpMGOP C NpUCTaBKOWN ANs
wepbeTa B COOTBETCTBUN C OMUCAHNEM.
=> «[Tod2omosKa K rpuomosieHuto
wepbemay» cm. cmp. 134
MopcTaBbTe KOHTENHEP NOA OTBEPCTHE
Ans coka. OTKpoWTe KpbILLKY OTBEPCTUS
ANs coka.

2. BcraBbTe BUIKY B po3eTKy. YcTaHOBUTE
nepeknoyatens B nonoxeHne ON.
Mpunbop HaumHaeT paboTaTtb. 3aropa-
€TCs CBETOAMOAHOE KomnbLo (B 3aBUCH-
MOCTW OT MOAEnNM).

3. 3arpysuTe 3amMOpOXeHHble NPOAYKTbl B
3arpy3oyHblii naTpyook.

4. [ns nogTankveBaHus NpoOAyKTOB NOsb-
3yNTECb TOMbKO MMEKLLMMCS B KOM-
nnekte Tonkatenem. [oToBbIV LWepbeT
cKannuBaeTcs B KOHTEWHepe.

PyHKUMA obpaTHOro xoaa

®yHKUMA 0BpaTHOro XoAa CAYXWUT Ans Toro,

4YTOObI NyTEM KpaTKOBPEMEHHOTO 06paTHOro

BpaLLEeHMs LWHeKa 0cBOBOANTL 3acTpsBLUNE

NPOAYKTbI.

m YCTaHOBUTE NepekrnoyaTernb B MOMnoxe-
Hve O 1 JoXAMTECh NOMHOM OCTAHOBKM
npueoAa.

m YCTaHOBWTE NnepeksodaTenb B Nomnoxe-
HYe O 1 yaepxwBaiTe ero HaxaTbiM.

m  Cniyctd 3-5 cekyHA OTNyCcTUTE Nepeknto-
YyaTenb 1 AOXAWUTECH NMOJNHOW OCTaHOBKM
npueoAa.

m YCTaHOBWTE NepeksodaTenb B Nomnoxe-
He ON 1 npogomknTe nepepaboTky.

YkazaHue. Ecnu 3acTpsiBLuMe NpoayKThl
nNUTaHUA nocre KpaTkoBpeMeHHOro obpar-
HOro xoa He 0CBOOOAMNITUCH, BbIKMYNTE
npubop, BbIHETE BUIKY N3 PO3ETKU U
ouncTuTe npubop. =» «Oyucmka» cm.
cmp. 136
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ru Ounctka

BHumaHue!

O06s3aTenbHO UCMONb3yNTe Ha HECKOMbKO
ceKyHA dyHKUMIo obpaTHoro xoaa, Tak
Kak nHaye npmubop HEBO3MOXHO byaeT
BKIMIOUYUTB.

Mo okoH4YaHuu paboTbl

m  OnopoxHute oba KOHTeHepa n cHoBa
nogcTaBbTe NOA OTBEPCTUS AN coka 1
AN MSIKOTK.

m  3aKpoviTe KpbILLKY U NepedBuHbTe ycTa-
HOBOYHbIV pblyar A5 MsKOTW 40 OTKa3a
BMpaBo.

m 3anevite HemHoro Bogpl (Npwobn.

150 mn) B 3arpy304Hbin naTpybok
1 yCTaHOBWTE Mnepekrtovarens B
nonoxeHune ON.

m  CnycTs KOpOTKOe BpeMs OTKponTe
KPbILLKY 1 NepeaBUHbTE YCTaHOBOYHbIN
pblyar Ans MAKOTK A0 OTKasa BIeBO.

m [lepen BbIKMOYEHEM OOXANTECH
MOSIHOro OMOPOXHEHUst Npubopa.

m YCTaHOBWTE Nepekstovarenb B Nosioxe-
Hve O 1 [OXAUTECH MOMHON OCTAaHOBKU
npusoaa.

m  VI3BnekuTe BUMKY U3 PO3ETKN.

m  OuucTtuTe Bce yacTu npubopa cpasy
nocre Ucrnonb30BaHNs.

Ouuctka

Mocne kaxgoro npyMeHeHus npubop
¥ UCNOJb30BaHHble OTAEMNbHbIE YacTy
[OMKHbI ObIThb TLLATENBHO OYULLEHBI.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

— [lepen ouncTKOM U3BREKUTE BUIKY U3
pO3eTKu.

— Hwu B Koem cny4ae He norpyxante
OCHOBHOW OIOK B XWOKOCTU U HE MOWTE
€ro B NOCyJOMOEYHOM MallMvHe.

— He ncnonbayinTte napoBble O4YUCTUTENMN.

BHumaHwue!

— He ncnonbayite morowme cpeacTea,
coaepallme ankoronb UnNu CnupT.

— He ncnonbayiite meTannuyeckue n
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETDI, a TaKkKe
npeameThbl C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

— He npumeHsiite rpybyto TkaHb unm
abpasvBHbIE YNCTSALLME CpeacTBa.
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— He moliTe otaenbHble YacTu B Nocyao-
MOEYHOW MalUuHe.

Yka3zaHus

— [Mpw nepepaboTke, Hanpumep, MOPKOBHU
Ha NnacTMacCcoBbIX AeTansX MOXeT
NosIBUTLCA LBETHOW Hanet. Ero MoxHo
yAanuTb C MOMOLLIbH HECKOMBbKUX
Kanenb pacTUTENbLHOro Macna.

— TMonHocTblo OTKpOWTE NPOKNaaKy Ans
MSKOTU. =» « YCmaH0804HbIl pbldaz /
npoknadka 0ns Mskomu» cm. cmp. 133

Ha pucyHke [fl nokasaHo, kak o4ncTuTb
OTAenbHbIE YacTu npubopa.

Pa36opka npubopa
m [loBepHWTE KPBbILLKY A0 METKM (=)
N CHUMUTE KPbILLKY.
m BbiHbTE cobGpaHHbIn GapabaH gns coka.
m [locnepoBarenbHO BbIHBTE LUHEK
COKOBbIKXMMArKKW, BCTABHOE CUTO UK
Hacagky ans wepbeta 1 BpaLLatoLLyocs
LLIETKY.
Yka3zaHue. Ecnv oTAenbHbIe YacTu
3acTpsinu B bapabaHe ans coka (Hanpuvep,
13-3a HanM4Ms OCcTaTKoB (PPYKTOB), BLIMOS-
HUTE crnepytoLLee.

Psp pucyHkos [

1. lMepeBepHuTe bapabaH ons coka u
NOAMNOXNTE MaTepyaTtyto canderky.

2. C HWXHe CTOPOHbLI OCTOPOXHO
HaXMUTE Ha NPVBOAHYO OCb
LLIHEKA COKOBBLIKMMAIKM, YTOObI
ocBoboauTh ee.

3. BbIHbTE BCe OTAENbHbLIE YacTu.

OuncTka OCHOBHOrO GrioKa
m [lpoTpuTe OCHOBHOW GMOK MSATKON
BMaXHOWN TKaHbIO 1 BbICYLLUTE €ro.

OumcTka gpyrux yacrten

m  Ouuctute GapabaH ans coka, Bpa-
LLaMOLLYHOCS LWETKY, BCTaBHbIE CUTA,
npucTaeky Ans wepbeTa, LHEK COKOBbI-
KMMarKu 1 TorkaTesb MblfibHbIM pac-
TBOPOM, NMOSb3ysCb MATKOM MaTep4aTomn
candeTkon unu rybkow ¢ umeroLencs
B KOMMEKTe LWEeTKOoW, NMnbo BbIMOWTE UX
B NOCYAOMOEYHOWN MaLLMHe.

m /mMetolascsa B KOMNNEKTe LeTka
0COBEHHO roguTcst ANS TwaTenbHon
OYMCTKN OTBEPCTUIN AN COKA U MAKOTM.



YTunusauus

m  OuyncTuTe KPbILLKY MbIFTbHLIM PacTBO-
POM, MOMb3ysCb MArKON MaTep4aTomn
candertkow / ryGKom nnm markom
LLIETKON, N NPOMONTE NOA NPOTOYHOWN
BOJOMN.

m [laviTe BbICOXHYTb BCEM YacTsaM uUnu
NpoTpUTE NX MaTepyaTton candgeTkom.

YTunusauus

)74

YTnnuanpyinTe ynakoBKy € UCMOMb30-
BaHWeEM aKorornyeckm 6esonacHbix
MeToAoB. [JaHHbI Npnubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPOMNEN-
ckuM Hopmam 2012/19/EU ytunu-
3auMy ANEKTPUYECKMX U SNEKTPOH-
HbIX NpnbopoB. (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). aH-
Hble HOPMbI ONpeaensitoT AENCTBYIO-
Lwime Ha TeppuTopum EBpocotosa npa-
BWI1a BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npnbopos. MHdhopmaumto 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX YyTUNu3auum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuHe,

B KOTOpOM Bkl nprnobpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUAHOIo

o6cnyXxuBaHus

MonyynTb ncyepnbiBaoLLy MHPOPMaLUIO
00 yCcrnoBusxX rapaHTUIHOIO 06CyXK-
BaHUA Bbl MmoxeTe B Bawiem Gnvxkariem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE, UNnn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NPOU3BOAUTENS
00O «BCX BbiToBbIE [PMGOPLIY, UNN

B COMPOBOAUTENBHON JOKYMEHTALUN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHWI.

ru
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ru [MomoLlpb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

Momowb Npu ycTpaHeHUN HeucnpaBHOCTEN

MpoGnema _____[Mpuunwa______________[Vcrparerne |

Mpn6op npu
BKITIOYEHUN He
HauyMHaeT paboTartb.

Mpubop
oCcTaHaBn1BaeTcs B
npouecce paboThbl.

BapabaH ans coka
He yCTaHaBMMBaeTCs
Hagnexatimm
obpasom Ha
OCHOBHOM OrOK.

Cok crimwkom
XUOKUA U TYCTOWN.

CuvnbHbIV WYM
Asuratens npu
pabote npubopa.

HeT anekTponutaHus npubopa.

HenpaBunbHoe nonoxeHve

KpbILUKK Ha 6apabaHe ons coka.

Mpr6op Bbin oCcTaHOBNEH B
npotiecce paboThbl.

CrivLIKoM MHOro
nepepabartbiBaeMbIx NPOAYKTOB
WIW Hanu4ne KocTo4ek /
YepeHKoB B npubope.

HenpaBunbHoe nonoxeHve

KpbILUKM Ha 6apabaHe ans coka.

YCTaHOBOYHbIN pblvar ans
MSIKOTV B HEMPaBUIIbHOM
NOMOXEHUN NN NPOKNaaKa
HenpaBWIbHO BCTaBIEHa.

YCTaHOBOYHbIN pbivar s
MSIKOTU B HEMPABUITbHOM
NMOMOXEHUN NI NpoKnaaka
HenpaBuUibHO BCTaBIEHA.
CrnuLIKOM MHOrO NPOAYKTOB B
npubope.

Mpnbop HenpaBunbHO cobpaH.

BcTaBbTe LWTENCENbHYO BUMKY
B PO3ETKY.

HenpaBunbHo ycTaHoBUTE
KpbILLKY Ha 6apabaHe ons
coka. Cobntogante MeTKu.
Ecnu kpblllka He 3akpbiBaeTcs,
elle pas pa3bepute yactu

1 cobepute Ux 3aHOBO.
Ob6ecneybTe Hagnexatlee
MOSIOXKEHNE BCEX OTAENbHBIX
yacTen.

Obs3aTenbHO MCMOMb3ynTe Ha
HECKOJbKO CEeKYHA, PYHKLIMIO
obpaTHOro xo4a, Tak Kak MHaye
npubop HEBO3MOXHO OyaeT
BKIOYNTb.

O6s13aTENBHO NCMONb3YNTE Ha
HECKOMNbKO CEKYH hYHKLNIO
obpaTHoro xoaa, Tak kak
MHa4e Npubop HEBO3MOXHO
OyneT BKNUUTb. =» « DYHKUYUST
obpamHo20 xo00a» CM.

cmp. 135

HenpaBunbHo ycTaHoBUTE
KpbILLKY Ha 6apabaHe ons coka.
MpoBepkTe ycTaHOBKY /
npoknazaky. =% «YcmaHo804YHbiL
pbldaz / npoknadka ons
msikomu» cm. cmp. 133

lMpoBepkTe yCcTaHOBKY /
npoKknazaky. =% «YcmaHo80YHbIUl
pbi4ae / npoknaoka oss
msikomu» cm. cmp. 133

He nepepabatkiBante
OOHOBPEMEHHO CIULLKOM MHOTO
NPOAYKTOB.

Pasbepute n cHoBa cobepute
npubop B COOTBETCTBUM C
onucaHuem. =» «lodzomoska»
cm. cmp. 133

Ecnn HeBO3MOXHO YCTpPpaHUTb Henonagky, 006s3aTeNbHO CBAXXUTECH C «ropﬂqeﬁ
JTINHNEeN»! Homepa TenecgoHoB YKa3aHbl Ha nocriegHUX CTpaHuuax UHCTPYKUUNN.
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTouHbiit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: WWW. hosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpefcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnartbi unouaaku Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknagHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, koheMallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
yutenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHble BECHI, YTIOMU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKU U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTenbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapMpOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdbopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpoKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npoaykuuMAa NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTtupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Mepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALenh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNONHOMOYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWUK JOrOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «bCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, oununan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, tenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKUX XapaKTepucTMKax Npubopa npuBeaeHbl Ha TMNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/unn
B CONPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[insa GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKK M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPoOM3BoOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuriHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUObpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepauunn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6bIToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbBINA TaNnoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBHUA, He NPOTUBOpPeYalle 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BuumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburtenen

[aHHbii Npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHWX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dKce NPEANPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. McnonbsosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN HaAnexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOM TMNOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06esnuuermnio npubopa v K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbOpe, ecnu CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM MOCTEe NepeAayv
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BaHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUSA, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMO
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOb 1 T.M.), NONafaHNA ObITOBbIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapPYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OTOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCM/yaTalumu, B TOM YUCNEe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBEpXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeLbABNEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKH).
CobntofeHne peKoMeHAALMI U YKa3aHWI, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCMNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauuu npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BeCcnnaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMK 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTePCKUE HaLLKUX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HAaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua muHyc 1920, a MM — mMecay usrotoBnexus. [inAa onpegeneHuna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBepXKAeHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAYKUWKM obAsaTenbHbIM TpeBGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KMBHU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHussmu ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoAGps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe npaeB notpedutenen Poccurickon Pepepauumn

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArku, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Kku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLun NOCTOSIHHO OBHOBMSieTCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUMK, B TOM YUCTE 3HEProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTtenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBusnTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AEiCTBUS, akTyarnbHyo UH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproatheKTMBHOCTM NPOAYKLMM, UH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO M3roToBUTENSs Ha Tepputopun Poccuiickoin Peagepaummn OO0 «BCX Bbitosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenecdoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSET CBOIO AEATENLHOCTb MO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKM EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C IGNCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMU pernamMeHTamu, B Ka4ecTBe YNOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHAeT TpeGoBaHus, NpeaycMOTpeHHble 3aKOHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4eckoM perynupoBaHuuy Ans Nvua, BbIMOMHSIOWEro yHKLMN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoi
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcst OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm npoaykumm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NepBUYHOE pas3melleHne Npoaykuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMU W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeGoBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernamerToB, serseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMU CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKCryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM HarpyskaMm, KOTopble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee yNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XWAKOCTE.
Mepen nepeso3kor 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpuLaTenbHON Temnepatype Heobxoanumo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatolen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyatauuy NPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMs HaxOAMBLUEVCA Noj BO3AeiCTBMEM OTpULIATenbHOM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMMepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauyny NPOAYKLUMM ONPEAENnsioTCs MPEeAnpUSTUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTsa.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKLMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLui U MOryT BbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ins npoaykummn, peann3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPOKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUcUKaT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, MPOAaXe 1 UCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNM) B TeHeHNe CpoKa CryGbl, yCTaHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awumTe
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKasaH NpousBoAuUTeneM B IUCTOBKE «VHMopMaLms 3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUUY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY obo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOoOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENs GbITOBas TEXHWUKA MAEHTUMULIMPYETCS No CreaytoLLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbii HoMep npeacTasnsieT coboii bykeeHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne nNpoayKLMm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npw
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mogernbio GbiToBoro npubopa) Toprooit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbIM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoit yepToit «/».
WHpaekc cepsrcHoOl cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LudpoBoe o6o3HaueHne, nprcBanBaeMoe eanH1LE NPoayKLUMM B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnryaTtalMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopMe Ans LUMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoayKLWW, NO3TOMY U3roToBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 06o3HaveHnsi NpuGopa B SKCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, NPU YCNIOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaLMOHHOTO AoKYMeHTa K BbiIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcrnyaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALMM COOTBETCTBIS XapaKTepUCTUK BbITOBOrO NpuGopa NonoXeHUsiM, CoaepxalluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa MHGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKYMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWTh HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO JKCnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXNBaHUS.
MapkupoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHBIMK crocobamm, obecneynBaiolLMMmM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKNX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OSPELLLGHVIR npoaykuin

ﬂponykumn, KOTOpas npowna npouenypy noaTeepXXaeHns CoOOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeﬁOEaHl’lﬂM TEeXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasninckoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3nekTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 06GOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHu4eHUn NPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LENUSX SMNEKTPOTEXHWKU U PaaMO3NeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHUs
ero B cuny

OkcnnyaTaunoHHbIe [OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BBINOHSIOTCSA Ha PYCCKOM Si3bIke. SKCMIyaTaLyoHHbIe JOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEeHHbIX si3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HANM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTb Y TOPTyIOLLEl OpraHn3aLun-pesneHTa COOTBETCTBYIOLLENO rocyapcTBa-yneHa EBpasuiickoro 3koHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLmst 0 koMnnekTaLuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnartHoil «ropsiien IMHANY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukat cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTucukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBU-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosenua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuus MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuwma MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Cnosenus MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Cnosenus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepsbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenua MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenua MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHua MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHua
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ363001 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHua MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM52131 CNUMS50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosehuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A546.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHrus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14500 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHuns MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUMO9A32S00 CNUM60A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHuns MUMS9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MSM66110 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kuain
MSM67166 CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsuibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001124823 (980705)
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