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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgfaltig und vollstédndig, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely before using the
appliance.

Veuillez lire attentivement 'intégralité des instructions de sécurité (livret séparé) avant d’utiliser
lappareil.

Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con atencion antes de
utilizar el aparato.

Sius play, llegiu les instruccions de seguretat (llibret a part) detingudament i completament abans
d'utilitzar I'aparell.

Leia as instrucdes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo antes de utilizar o
aparelho.

Si prega di leggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza (libretto separato)
prima di utilizzare 'apparecchio.

Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig voordat u dit product
gebruikt.

Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat haefte) omhyggeligt og fuldsteendigt, fgr apparatet
bruges.

Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fgr du tar i bruk apparatet.

Las igenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrantinnan du anvander apparaten.

Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.

Przed uzyciem urzgdzenia prosze uwaznie przeczytac instrukcje bezpieczenstwa (osobna broszura).
Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna broZura) pred pouZitim ptistroje.

Kym zacnete spotrebic¢ pouzivat, dokladne si prestudujte bezpecnostné pokyny (samostatna
brozirka).

Kérjik, hogy a készilék hasznalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonségi utasitasokat
(kUlon fuzet).

Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja paZljivo i u cijelosti procitate sigurnosne upute
(posebna knjizica).

Pred napravo zacnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo¢ena knjiZica).
Cihazi kullanmadan 6nce lUtfen givenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen okuyun (ayri kitapgik).

Va rugam sa cititi cu atentie siin intregime instructiunile de siguranta (brosura separata) inainte de a
utiliza aparatul.

MeAe|ote pe poaoxr OAeg TG 08nyieg aopaAeiag (EexwpPloTd PUAAABLO) TTPOTOU XPNGOILOTIOCETE TN
OUOKEUT).

AcnanTbl KongaHapablH, anabiHAa Kayinciaaik 6orbiHWa Hyckaynapapl (benek kitanwa) 3emiH Konbin
TYrenaen okbin LWbFblHbI3.

Mepepn ncnonb3oBaHNeM NprMbopa BHUMATENbHO NMOSIHOCTLIO MPOYTUTE UHCTPYKLMN MO TEXHUKE
6e3onacHo"cTu (oTaenbHas 6polopa).

Mepen BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOLO YBaXKHO Ta MOBHICTIO NPOYMUTaTe iIHCTPYKLIO 3 TEXHIKM 6e3nekun
(okpemy 6poLuypy).
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* certain models only
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Deutsch
Vordem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
|||I sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie das

Geratin Betrieb nehmen und bewahren
diese auf. Entfernen Sie samtliche Verpackungen
und Aufkleber und entsorgen diese
ordnungsgemas.

Teile und Zubehor

1 Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung
Motorteil
EasyClick Plus Entriegelungstasten
PUrierstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
7 Doppel RGhrbesen
a Getriebeteil
b RUhrbesen
8 350-ml-Zerkleinerer «hc»
a Deckel
b Messer
c Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
9 500-ml-Zerkleinerer «<mc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Eismesser
d Zerkleinerer-Topf
e Anti-Rutsch-Ring
10 Halterung zur Aufbewahrung

AR WN

Pirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich ideal zum Zubereiten
von Dips, Saucen, Salatdressings, Suppen,
Babynahrung sowie Getranken, Smoothies und
Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fir beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieB3lich
zum Schlagen von Sahne, Eiweif3, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fUr beste
Ergebnisse.
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Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Doppel Rihrbesen (B)

Verwenden Sie den Doppel RGhrbesen nur fir
leichten Teig, Teig, Sahne, EiweiB3 und fir
KartoffelpUree. Das Zubehorteil ist nicht fir
schwere Teige und Knetteige wie Pizza, Nudeln,
Mirbeteig oder Brot geeignet.

Der Becher (5) darf nicht mit dem Doppel
RUhrbesen Zubehor verwendet werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Siein Abschnitt B.

Zerkleinerer (C)

Die Zerkleinerer (8/9) eignen sich optimal zum
Zerkleinern von Hartkase, Zwiebeln, Krautern,
Knoblauch, GemUse, Brot und NUssen.

Verwenden Sie die Zerkleinerer (8/9) nicht, um
sehr harte Lebensmittel wie ungeschalte NUsse,
Eiswirfel, Kaffeebohnen, Korner oder harte
Gewdlrze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
konnten die Messer beschadigt werden.

Beim «hc» und «me»-Zerkleinerer darf die Menge
der Zutaten die max-Markierung nicht Uber-
schreiten.

Beenden Sie die Verarbeitung sofort, wenn der
Motor langsamer wird und/oder das Gerat stark
vibriert.

EiswUrfel dUrfen nur mit dem Zerkleinerer «<mc» (9)
mit speziellem Eismesser (9¢) zerkleinert werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Siein Abschnitt C.

Beispielrezept fir «hc»: Honig-Pflaumen
(als Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fullen Sie die Trockenpflaumen und den

cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf

«hce».

FUr 24 Stunden bei 3°C im Kihlschrank ruhen

lassen.

¢ FUgen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

¢ Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (dricken Sie den Smartspeed
Regler ganz herunter).

Pflege und Reinigung (D)

Detaillierte Informationen entnehmen Sie den
Abbildungen in Abschnitt D.



Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschire oder
unter www.braunhousehold.com.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner

Nutzungsdauer nicht im Hausm{ll. Die
Entsorgung kann Uber ein Braun Service

Fehlerbehebung

Center erfolgen oder Uber geeignete Sammel-

stellenin lhrem Land.
QI?

Die mit Nahrungsmitteln in BerGhrung
kommenden Materialien und
Gegenstande stimmen mit den
Vorschriften der Europaischen
Verordnung 1935/2004 Uberein.

Fehler Grund

Lésung

Stabmixer funktioniert nicht Keine Energie

Uberprifen Sie, ob das Gerit angeschlossen ist.
Uberprifen Sie die Sicherung / den
Leistungsschalterin Ihrem Haus.

Wenn keines der oben genannten Probleme
vorliegt, wenden Sie sich an den Braun Service.

RUhrbesen haben
sich verhakt

RUhrbesen rasseln oder
berihren sich wahrend des

RUhrbesen entfernen und neu einsetzen

Laufens

i c Iceblade
EngIISh d Chopper bowl
Before Use e Anti-slip rubber ring

Please read the user instructions carefully
|||I and completely before using the

appliance and retain for future reference.
Remove all packaging and labels and dispose them

appropriately.

Parts and Accessories

Smart Speed switch / variable speeds
Motor part
EasyClick Plus release buttons
Blending shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
7 Double Beater accessory
a Gearbox with release button
b Beaters
8 350 mlchopperaccessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubberring
9 500 ml chopper accessory «mc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade

ocuphwWN=-

10 Stand for storage

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, salad dressings, soups, baby food, as
well as drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

For detailed processing instructions refer to
section A.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating
egg whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

For best results, use the highest speed.

For detailed processing instructions refer to
section A.

Double Beater Accessory (B)
Use the double beater only for pancake batter,

cake batter, cream, egg whites and mashed
potatoes. Do not use the accessory for heavy



doughs and kneading doughs like pizza, pasta,
shortcrust or bread.

The beaker (5) should not be used with the double
beater accessory.

For detailed processing instructions refer to
section B.

Chopper Accessory (C)

The choppers (8/9) are perfectly suited for
chopping hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

Do not use the chopper accessories (8/9) to
process extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains, or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods could
damage the blades.

For «hc» and «me» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than max line.

Immediately stop processing when motor speed
decreases and/or strong vibrations occur.

Only the «mc» chopper accessory (9) with the
special ice blade (9c) is allowed to crush ice cubes.

For detailed processing instructions refer to
section C.

Troubleshooting Guide

«hc» Recipe example: Honey-Prunes
(as a pancake stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «hc» chopper bowl! with prunes and
creamy honey.

e Store at3°Cin refrigerator for 24 hours.

e Add 70ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smart Speed switch).

Care and Cleaning (D)

For detailed information refer to section D.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty
and service leaflet or visit
www.braunhousehold.com.

Please do not dispose of the productin the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate f—

collection points provided in your country.
Materials and accessories coming into Il
contact with food conform to EEC

regulation 1935/2004.

Problem

Potential causes

Solution

Hand blender does not operate. | No power

Check applianceis plugged in.
Check the fuse /circuit breakerin
your home. If none of the above
contact Braun Service.

Beaters rattle or touch while

Beaters got stuck

Remove and re-insert the

running beaters
Francais Pieces et accessoires
Avant utilisation 1 Commutateur de vitesse Smartspeed / vitesse

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser 'appareil et
——— | conservez-les pour référence. Retirez

tous les emballages et les étiquettes et jetez-les
de maniére adaptée.
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variable

Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur

Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Pied mixeur

Bol gradué

Accessoire fouet

N

oo w



a Entraineur

b Fouet
7 Batteur double fouets

a Entraineur avec bouton de déverrouillage

b Fouets
8 Accessoire de hacheur 350 ml «hc»

a Couvercle

b Lame hachoir

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc
9 Accessoire de hacheur 500 ml «mc»

a Couvercle (avec entraineur)

b Lame hachoir

¢ Broyeuraglace

d Bol hachoir

e Socle antidérapant en caoutchouc
10 Base de rangement

Pied mixeur (A)

Le mixeur a main est votre compagnon idéal pour
préparer des sauces froides pour l'apéritif, des
sauces chaudes, des sauces pour salade, des
soupes, des aliments pour bébés, ainsi que des
boissons, des smoothies et des milk-shakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la
créme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section A.

Batteur double fouets (B)

Utiliser le batteur double fouets uniquement pour
la pate a crépe, la pate a gateau, la créme, les
blancs d‘ceuf et la purée de pommes de terre. Ne
pas utiliser cet accessoire pour les pates lourdes et
les pates a pétrir comme la pizza, les pates, la pate
brisée et le pain.

Le verre mesureur (5) ne doit pas étre utilisé avec
le batteur double fouets.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section B.

Accessoire de hacheur (C)

Les hacheurs (8/9) sont parfaitement adaptés pour
hacher le fromage a pate dure, les oignons, les herbes,
I'ail, les légumes, le pain, les biscuits et les noix.

Ne pas utiliser les accessoires de hacheur (8/9) avec
les lames de hacheur sur des aliments extrémement
durs tels que des noix non décortiquées, des
glacons, des grains de café, des graines ou des
condiments durs comme la muscade. Ces aliments
pourraient endommager les lames.

La quantité d’ingrédients dans le hachoir «hc» et
«mc» ne doit pas excéder la ligne maximum.

Interrompre immédiatement 'opération en cas de
diminution de la vitesse du moteur et/ou de fortes
vibrations.

Seul I'accessoire de hacheur «mce» (9) avec le
broyeur a glace spécial (9¢) peut étre utiliser pour
piler de la glace.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section C.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en
tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux
75 g de miel crémeux
70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e \erser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

o Ajoutez10 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

¢ Hachez pendant 1,5 secondes a vitesse
maximale (enfoncer complétement le bouton
Smartspeed).

Entretien et nettoyage (D)

Voir la section D pour des informations détaillées.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice de
garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

—

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie.

Le remettre a un centre service agree

Braun ou le deposer dans des sites de
recuperation appropries conformement

aux reglementations locales ou nationales en

vigueur.
QI?

Les matériaux et les objets destinés a
étre en contact avec les produits
alimentaires sont conformes aux
prescriptions du reglement européen
1935/2004.
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Guide de dépannage

Probleme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne fonctionne
pas

Pas d‘alimentation électrique

Vérifiez que 'appareil est
branché.

Vérifiez le fusible/disjoncteur de
votre logement.

Siaucune des solutions
ci-dessus ne fonctionne,
contactez le service aprés-vente
Braun.

Les fouets cliquettent ou se
touchent pendant le
fonctionnement

Les fouets sont bloqués

Retirer puis remettre les fouets

Espaiol
Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones
|||I del usuario antes de utilizar el aparatoy

consérvelas para futuras consultas. Retire
todo el embalaje y las etiquetas y deséchelos del

modo apropiado.

Piezasy accesorios

1 Interruptorinteligente de velocidad /
velocidades variables
Mango y cuerpo del motor de agarre cémodo
Botones de liberacién EasyClick Plus
Pie de la batidora
Vaso
Accesorio batidor
a Cajade engranajes
b Batidor
7 Accesorio de dos varillas batidoras
a Engranaje con botdn de desbloqueo
b Varillas batidoras
8 Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»
a Tapa
b Hoja picadora
c Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizant
9 Accesorio picador de 500 ml «mc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
10 Soporte para el almacenamiento

ok WN
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Pie de la batidora

La batidora de mano es perfecta para preparar
cremas, salsas, alifios para ensaladas, sopas,
comida infantil, bebidas, smoothies y batidos.
Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Para masas, batir primero los ingredientes liquidos
hasta que estén ligeros y cremosos, y luego anadir
los ingredientes secos poco a poco. Sila mezcla se
vuelve demasiado densa, terminar a mano.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio de dos varillas
batidoras (B)

Utilice las dos varillas batidoras sélo para la masa
de pancakes, la masa de pasteles, la nata, las claras
de huevoy el puré de patatas. No utilice el
accesorio para masas pesadas y amasadas como
pizza, pasta, masa quebrada o pan.

El vaso mezclador (5) no debe utilizarse con el
accesorio de dos varillas batidoras.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion B.




Accesorio picador (C)

Las picadoras (8/9) estan perfectamente indicadas
para picar queso duro, cebollas, hierbas, ajo,
verduras, pan, galletas y nueces.

No utilice los accesorios de picadora (8/9) con
cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con cascara,
cubitos de hielo, granos de café y otros granos o
especias duras como la nuez moscada. El
procesamiento de estos alimentos podria daiar las
cuchillas.

Para las picadoras «hc» y «me» no exceda la
cantidad de ingredientes por encima de la linea
maxima.

Sidisminuye la velocidad del motory/o se

producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

Solo se puede usar el accesorio de la picadora
«me» (9) con la cuchilla especial para hielo (9¢)
para moler cubitos de hielo.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion C.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel
(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas
75 g de miel cremosa
70 ml de agua (sabor vainilla)

Guia de resolucion de problemas

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante

24 horas.

Afada 70 ml de agua (sabor vainilla).

Triture durante 1,5 segundos a maxima velocidad
(presione por completo el interruptor inteligente
de velocidad Smartspeed).

Cuidado y limpieza (D)

Para obtener informacion detallada, consulte la
seccion D.

Garantiay servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantiay el servicio técnico o
visite www.braunhousehold.com.

Por favor no depositar el producto en los

desechos domésticos al final de su vida Util.

La licuadora podra depositarse en un Centro g
de Servicio Tecnico Braun o en los correspon-
dientes puntos de recogida que existan en su pais.
Los materiales y objetos destinados a Il
entrar en contacto con alimentos Q f
cumplen las disposiciones del

Reglamento europeo 1935/2004.

Problema

Causas potenciales

Solucién

La batidora de mano no
funciona.

No hay corriente

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/
interruptores de su casa.

Sino se corresponde con
ninguna de las de arriba contacte
con el Servicio Técnico de Braun.

Las batidoras suenan o se tocan
durante el funcionamiento

Las batidoras se atascan

Retire y vuelva a colocar las
batidoras

Catala

Abans de la utilitzacio
Llegiu detinguda i completament les
instruccions d’Us abans d'utilitzar 'aparell

I""_I i conserveu-les per a consultes futures.

Traieu tots els envasos i etiquetes i llenceu-los
adequadament.

Pecesiaccessoris

Interruptor Smartspeed / velocidades variables
Peca del motor

Botons de desbloqueig EasyClick Plus

Eix de la batedora

Got

Accessori batedor

a Engranatge

U WN =
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b Batre
7  Accessori batedor doble
a Engranatge amb boto de desbloqueig
b Batedors
8 Accessoripicador 350 ml «hc»
a Tapa
b Fulla de picar
¢ Bolde picadora
d Anell de goma antilliscant
9 Accessori picador 500 ml «mc»
a Tapa (amb engranatge)
b Fullade picar
¢ Fullaperagel
d Bol de picadora
e Anell de goma antilliscant
10 Suport per emmagatzemar

Eix mesclador (A)

La batedora de ma és perfectament adequada per
preparar salses, amaniments per amanides, sopes,
aliments per a nadons, aixi com begudes, batuts i
smoothies.

Per obtenir els millors resultats, utilitzeu la
velocitat més alta.

Per obtenirinstruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccid A.

Accessori batedor (A)

Utilitzeu el batedor només per muntar nata,
muntar clares d‘ou, fer bescuits i postres mesclats
préviament.

Per obtenir els millors resultats, utilitzeu la
velocitat més alta.

Per obtenirinstruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccid A.

Accessori batedor doble (B)

Utilitzeu el batedor doble només per a la massa de
pastissets, la massa de pastissos, la nata, les clares
doui el puré de patates. No utilitzeu I'accessori per
a masses pesades ni per amassar masses com ara
pizza, pasta, trencada o pa.

El got (5) no s‘ha de fer serviramb l‘accessori
batedor doble.

Per obtenirinstruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccid B.
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Accessori picadorr (C)

Les picadores (8/9) son perfectament adequades
per picar formatge dur, cebes, herbes, all, verdures,
pa, galetes i fruits secs..

No utilitzeu els accessoris picadors (8/9) per
processar aliments extremadament durs, com
nous sense closca, glagcons de gel, grans de cafe,
grans o espécies dures com la nou moscada.
Processar aquests aliments podria fer malbé les
fulles.

Per a les picadores «hc» i «me» no excediu la
quantitat d‘ingredients per sobre de la linia
maxima.

Atureu immediatament el procés quan la velocitat
del motor disminueixi o es produeixin fortes
vibracions.

Només l‘accessori picador «mc» (9) amb la fulla
especial per a gel (9¢) pot triturar glagons de gel.

Per obtenir instruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccié C.

«hc» Exemple de recepta: Prunes panses amb mel
(com farcit de pastissets o per untar)

50 g de prunes

100 g de mel cremosa

100 ml d‘aigua (amb gust de vainilla)

e Ompliu el bol de la picadora «hc» amb prunes
panses i mel cremosa.

e Conserveu a 3°C al frigorific durant 24 hores.

o Afegiu 70 ml d‘aigua (amb gust de vainilla).

¢ Piqueu 1,5 segons a velocitat maxima (premeu a
fons l‘interruptor Smartspeed).

Curai Neteja (D)

Per obtenir informacio detallada, consulteu la
seccié D.

Garantiaiservei

Per obtenir informacio detallada, consulteu el
fullet de garantia i servei per separat o visiteu
www.braunhousehold.com.

No llenceu el producte a les escombraries
domeéstiques al final de la seva vida Util.
L'eliminacié es pot duratermeenun Centre g

de Servei Braun o als punts de recollida
QI?

apropiats previstos al vostre pais.

Els materials i els accessoris que entren
en contacte amb els aliments s‘ajusten
ala normativa CEE 1935/2004.



Guia de resolucio de problemes

Problema Causes possibles

Solucié

No hiha
electricitat

La batedora de mano
funciona.

Comproveu que l'aparell estigui endollat.
Comproveu el fusible / disjuntor de casa. En cas
contrari, poseu-vos en contacte amb el servei
tecnic de Braun.

Els batedors s'han
encallat

Els batedors trontollen o es
toquen mentre funcionen

Traieu i torneu a introduir els batedors

Portugués

Antes de Utilizar o seu Aparelho
Por favor, leia as instrucoes de utilizagao
atentamente e na integra antes de utilizar

I"“_I o aparelho e guarde-as para referéncia

futura. Remova todas as embalagens e etiquetas e
elimine-as adequadamente.

Pecas e acessoérios

Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis
Peca do motor
Botoes de libertacdo EasyClick Plus
Pé da varinha
Copo
Acessorio para bater
a Caixade engrenagens
b Batedor
7 Acessorio batedor duplo
a Caixa de engrenagens com botao de
libertacao
b Batedores
8 Acessorio picador de 350 ml «hc»
a Tampa
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio picador de 500 ml «mc»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Lamina paragelo
d Recipiente picador
e Anel de borracha antiderrapante
10 Suporte paraarmazenamento

cCUphWOWN =

Pé da varinha (A)

Avarinha méagica adequa-se perfeitamente a
preparacgao de pastas, molhos, molhos para salada,
sopas, alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Consulte a seccdo A para instrugdes detalhadas de
processamento.

Acessoério para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pdo-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Consulte a seccao A parainstrucoes detalhadas de
processamento.

Acessoério batedor duplo (B)

Utilize o batedor duplo apenas para massa de
panguecas, massa de bolos, natas, claras de ovo e
puré de batata. Nao utilize o acessdrio para massas
pesadas e massas de amassar como pizza, massa,
massa quebrada ou pao.

O copo (5) ndo deve ser utilizado com o acessério
batedor duplo.

Consulte a seccdo B para instrucoes detalhadas de
processamento.

Acessério picador (C)

Os picadores (8/9) sédo perfeitamente adequados
para picar queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, legumes, pao, bolachas e frutas de casca rija.

N&o use os acessorios picadores (8/9) com laminas
picadoras para processar alimentos extremamente
duros, como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias duras
como, p. ex., nozmoscada. O processamento
destes alimentos poderia danificar as laminas.

Para o picador «hc» e «mc», ndo exceda a
quantidade de ingredientes superior a linha max.
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Pare imediatamente de processar quando a
velocidade do motor diminuir e/ou ocorrerem
vibracoes fortes.

Apenas o acessorio picador «mc» (9) com a lamina
especial para gelo (9¢) pode picar cubos de gelo.

Consulte a secgao C para instrugdes detalhadas de
processamento.

Exemplo de receita para «hc»: Ameixas secas com
mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de 4gua (com aroma de baunilha)

e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

e Pigue durante 1,5 segundos na velocidade
maxima (prima totalmente o interruptor
Smartspeed).

Guia de resolucao de problemas

Adicione 70 ml de 4gua (com aroma de baunilha).

Cuidados e limpeza (D)

Consulte a sec¢do D para informagdes detalhadas.

Garantia e Assisténcia

Para informacgdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite

www.braunhousehold.com.

W

NZo elimine o produto no lixo doméstico no
fim da sua vida Util. A eliminacéo pode ser
efetuada num Centro de Assisténcia da
Braun ou em pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.

Os materiais e os objetos destinados ao
contacto com produtos alimenticios
estdo em conformidade com as
prescrigdes do regulamento Europeu
1935/2004.

Problema

Potenciais causas

Solucao

Avarinha magica ndo funciona.

Sem alimentagao

Verifique se o aparelho esta
conectado a tomada.Verifique o
fusivel/disjuntor da sua
habitagdo.Se ndo for nenhuma
das situagdes acima, contacte o
Centro de Assisténcia da Braun.

Os batedores abanam ou tocam
um no outro durante o
funcionamento

Os batedores ficaram presos

Remova os batedores e volte a
inseri-los

Italiano
Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed
|||I integralmente le istruzioni d’'uso prima di

utilizzare il dispositivo e conservarle per la
consultazione. Rimuovere tutti gliimballaggi e le

etichette e smaltirliin modo appropriato.

Parti e accessori

Interruttore Smartspeed / velocita variabili
Corpo motore

Tasti dirilascio EasyClick Plus

Gambo frullatore

Bicchiere graduato

Frusta

ok WN -
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a Attacco

b Frusta
7 Accessorio frusta doppia

a Scatoladegliingranaggi con pulsante di

rilancio

b Fruste
8 Tritatutto da 350 ml «hc»

a Coperchio

b Lama tritatutto

¢ Recipiente tritatutto

d Anelloin gomma anti-scivolo
9 Tritatutto da 500 ml «mc»

a Coperchio (con attacco)

b Lama tritatutto

¢ Lama per ghiaccio

d Recipiente tritatutto

e Anelloin gomma anti-scivolo

10 Supporto per stoccaggio




Gambo frullatore (A)

Il frullatore aimmersione & ideale per preparare
salse, sughi, condimenti per insalata, zuppe,
omogeneizzati e anche per cocktail, frappé e
frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
glialbumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Accessorio frusta doppia (B)

Utilizzare la doppia frusta solo per pastelle per
pancake e torte, panna, albumi e puré di patate.
Non utilizzare I'accessorio perimpasti pesanti e per
lavorare gliimpasti di pizza, pasta, pasta frolla o
pane.

Il bicchiere graduato (5) non deve essere utilizzato
con l‘accessorio frusta doppia.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione B.

Accesorio picador (C)

| tritatutto (8/9) sono ideali per tritare formaggi a
pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure, pane,
cracker e noci.

Non usare i tritatutto (8/9) con le lame tritatutto
per lavorare cibi molto duri come noci non
sbucciate, cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe,
cereali o spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi puo danneggiare le lame.

Guida alla risoluzione degli errori

Per i tritatutto «hc» e «me» non superare la
quantita diingredienti indicata dal segno di
riempimento massimo.

Interrompere subito la lavorazione se la velocita
del motore diminuisce e/o si verificano forti
vibrazioni.

Solo il tritatutto «mc» (9) con la speciale lama per
ghiaccio (9¢) consente di tritare i cubetti di ghiaccio.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con
miele (come farcitura per pancake o da spalmare)
50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «hc» con prugne
secche e miele cremoso.

Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.
Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

Tritare per 1,5 secondi a massima velocita
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smartspeed).

Cura e pulizia (D)

Per informazioni dettagliate fare riferimento alla
sezione D.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti
domestici quando non piu necessario.

Il prodotto puo essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro

di raccolta adatto del proprio paese.

I materiali e gli oggetti destinati al
contatto con prodotti alimentari sono
conformi alle prescrizioni del
regolamento Europeo 1935/2004.

W

Problema Cause potenziali

Soluzione

Il frullatore a immersione non
funziona.

Alimentazione assente

Verificare che I’'apparecchio sia collegato.
Controllare il fusibile o I'interruttore automati-
co della propria abitazione.

Nel caso in cui la causa non sia riconducibile a
nessuna delle voci sopra indicate, contattare il
servizio clienti Braun.

Le fruste fanno rumore o si toc-
cano durante il funzionamento

Le fruste sono bloccate

Rimuovere e reinserire le fruste
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Nederlands
Véor gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig

|||I en volledig voordat u het toestel gebruikt
en bewaar ze voor toekomstige

raadpleging. Verwijder de verpakking en alle

etiketten volgens de voorschriften.

Onderdelen en accessoires

Smartspeed-schakelaar / variabele snelheden
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
Blendervoet
Beker
Garde
a Aandrijving
b Garde
7 Accessoire met dubbele garde
a Aandrijving met vrijgaveknop
b Gardes
8 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
9 500 ml hakmolen «kmc»
a Deksel (met vitrusting)
b Hakmes
c lJsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring
10 Houder voor opslag

oA WN -

Blendervoet (A)

De staafmixer is ideaal voor het bereiden van dips,
sauzen, dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.
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Accessoire met dubbele
garde (B)

Gebruik de dubbele garde enkel voor
pannenkoekbeslag, cakebeslag, room, eiwitten en
aardappelpuree. Gebruik het accessoire niet voor
zwaar deeg en het kneden van deeg voor pizza,
pasta, kruimeldeeg of brood.

De beker (5) mag niet worden gebruikt met het
accessoire met dubbele garde.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Hakmolen (C)

De hakmolens (8/9) zijn ideaal geschikt voor het
hakken van harde kaas, uien, specerijen, look,
groenten, brood, crackers en noten.

Gebruik de hakmolens(8/9) met hakmessen niet
om extreem hard voedsel te verwerken, zoals
noten in de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen
of harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

Voor de «hc» en «mc» hakker mag u niet meer
ingrediénten toevoegen dan de max-lijn.

Stop de bereiding onmiddellijk wanneer de
motorsnelheid verlaagt en/of er sterke trillingen
plaatsvinden.

Enkel het «mc» hakaccessoire (9) met het speciale
ijsmes (9c) mag worden gebruikt om ijsblokjes te
malen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel C.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met
honing (als vulling voor pannenkoeken of
smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en romige

honing.

Bewaren bij 3 °Cin de koelkast gedurende 24

uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak] toe.

¢ Hak gedurende 1,5 seconden op maximale
snelheid (druk de Smartspeed-knop volledig in).

Verzorging en reiniging (D)

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u deel D.



Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

Gooi het product niet bij het huishoudelijk

afval aan het eind van zijn levensduur.

Breng het voor verwijdering naar een —
Servicecentrum van Braun of naar een
geschiktinzamelpuntin uw land.

De materialen en voorwerpen bestemd
om in aanraking te komen met
levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.
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Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet. Geen stroom

Controleer of stekker is
ingestoken.

Controleer de zekering/
stroomonderbreker in uw huis.
Indien het probleem aanhoudt,
neem dan contact op met de
klantenservice van Braun.

Gardes ratelen of raken elkaar
tijdens werking

Gardes zijn vastgelopen

Verwijder de gardes en plaats ze
opnhieuw

Dansk
Fgribrugtagning

Laes brugsanvisningen omhyggeligt og
|||I fuldsteendigt, fer apparatet tagesibrug

og gem den til fremtidig brug. Fjern al
emballage og alle etiketter og kassér dem korrekt. .

Dele og tilbehgr

Smartspeed-kontakt / variable hastigheder
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
Blenderskaft
Baegerglas
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
7 Dobbet piskeris tilbehgr
a Motor med frigivelsesknap
b Piskeris
8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
9 500 ml hakketilbehgr «mc»
a Lag(med gear)
b Hakkeknive

O wWN -

c Iskniv

d Hakkeskal

e Anti-slip gummiring
10 Opbevaringsstativ

Blenderskaft (A)
Stavblenderen er perfekt egnet til tilberedning af
dips, saucer, salatdressinger, supper, babymad,
savel som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit A.

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flgde, sla
a&ggehvider, lave teertedej og klar-mix desserter.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit A.

Dobbelt piskeris tilbehgr (B)

Benyt kun dobbelt piskeris til pandekagedej,
kagedej, creme, ;eggehvider og kartoffelmos. Brug
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ikke tilbehgret til tung dej og dej til eltning som
pizza, pasta, teertedej eller brgd.

Skal (5) mé ikke benyttes med dobbelt piskeris.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit B.

Hakketilbehgr (C)

Hakkerne (8/9) er perfekt egnede til at hakke hard
ost, Igg, urter, hvidlgg, grgntsager, brgd, kiks og
ngdder.

Brug ikke hakketilbehgret (8/9) med hakkeknivene
til at tilberede ekstremt harde fgdevarer, sdsom
udbaelgede ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn,
eller harde krydderier f.eks. muskatngd.
Tilberedning af disse fgdevarer kan skade knivene.

For «hc» og «me» hakkeren méa man ikke
overskride maengden af ingredienser, der er hgjere
end maks-linjen.

Stands tilberedningen med det samme, nar
motorhastigheden daler og/eller der forekommer
steerke vibrationer.

Det er kun «mc» hakketilbehgret (9) med den
specielle iskniv (9¢), der ma bruges til at knuse
isterninger.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit C.

Fejlfinding

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som
pandekagefyld eller palaeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 mlvand (med vanillesmag)

¢ Fyld «hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Opbevaresikgleskab ved 3 °Ci24 timer.

e Tilseet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Haki1,5 sekunder ved maksimal hastighed (tryk
Smartspeed-kontakten helt ned).

Pleje og renggring (D)

For detaljeret information henvises til afsnit D.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat
garanti- og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden péa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre
eller passende indsamlingssted lokalt.

—
Materialer og genstande bestemt til 1l
kontakt med fgdevarereri

overensstemmelse med EU-forordning
1935/2004.

Problem Mulige arsager

Lasning

Handblenderen kgrer ikke. Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er
tilsluttet.

Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstédende,
kontakt Braun Service.

Piskerisene rasler eller stgder pa,

Piskerisene har sat sig fast

Tag piskeriserne ud og seet demi

mens de kgrer igen
Norsk Deler og tilbehgr
1 Smarttempobryter/ variable hastigheter
For bruk 2  Motordel
3 EasyClick Plus utlgserknapper
Les grundig gjennm hele 4 Blandestav
|| |I bruksanvisningen fgr apparatet tas i bruk, 5 Beger
og ta vare pa den for fremtidig referanse. 6 Vispetilbehgr
Fjern all emballasje og alle etiketter, og foreta a Girkasse
passende kassering av disse. b Visp
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7 Tilbehgr for dobbelvisp
a Girkasse med utlgserknapp
b Visper
8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskligummiring
9 500 ml hakketilbehgr «mc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
c Iskniv
d Hakkebolle
e Antiskligummiring
10 Stativ forlagring

Blandestav (A)

Handmikseren egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Vispetilbehgr (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Fgr rgre eller deig piskes fgrst vaesken til den er
luftig og kremete, deretter tilfgres de tgrre
ingrediensene gradvis. Dersom blandingen blir for
tykk ma du fortsette for hand.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Tilbehgr for dobbelvisp (B)

Bruk en dobbel pisk kun til pannekakedeig,
kakedeig, krem, eggehvite og potetmos. Ikke bruk
tilbehgret til tung deig, eller til & kna deig som
pizza, pasta, mgrdeig eller brgd.

Begeret (5) bgr ikke brukes med tilbehgret til en
dobbel pisk.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt B.

Hakketilbehgr (C)

Hakkene (8/9) er perfekt tilpasset & hakke hard ost,
Igk, urter, hvitlgk, grgnnsaker, brgd, kjeks og ngtter.

Ikke bruk hakketilbehgret (8/9) med hakkeknivene
til @ behandle ekstremt hard mat, som ngtter med
skall, isbiter, kaffebgnner, korn eller hardt krydder,
f.eks. muskatngtt. Behandling av slik mat kan
gdelegge knivbladene.

Du ma ikke fylle pd med ingredienser over
max-streken til «<hc» og «me» hakken.

Stopp behandlingen umiddelbart dersom
motorens hastighet synker og/eller sterke
vibrasjoner forekommer.

Kun «mc» hakketilbehgr (9) med den spesielle
iskniven (9c) tillates til & knuse isbiter.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt C.

«he» Eksempel pé oppskrift: Honning-svisker (som
pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 mlvann (vanilje-smak)

e Fyll <khe» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres 24 timerikjgleskap ved 3 °C.

¢ Tilsett 70 mlvann (vanilje-smak].

e Hakki1,5 sekunder med med maksimal
hastighet (trykk fullt ut p&d Smartspeed
bryteren).

Pleie og rengjgring (D)

For mer informasjon, se avsnitt D.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Ikke kast produktet sammen med
husholdningsavfall pa slutten av brukstiden.
Det kann avhendes pé et Braun servicesenter g

eller tilsvarende gjenvinningsstasjon for
QI?

elektriske/ elektroniske apparater.

Materialer og gjenstander ment for
kontakt med matvarer (food grade) eri
samsvar med EU-forskrift 1935/2004.
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Veiledning for feilsgking

Problem Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren virker ikke. Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i
hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.

Piskene skraller eller bergrer

Piskene ble fastblokkert

Fjern og sett inn piskene pa nytt

under drift
Svenska Visptillbehor (A)
Fore anva ndning Anvand endast vispen for att vispa gradde,

Las noga och helt och hélletigenom
bruksanvisningarnainnan du anvander
——— | maskinen och behall dem f6r framtida
bruk. Ta bort allt forpackningsmaterial samt
etiketter och bortskaffa dem korrekt.

Delar och tillbehor

Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet
Motorenhet
EasyClick Plus-frigoringsknappar
Mixerskaft
Bagare
Visptillbehor
a Vaxellada
b Visp
7 Dubbelvisptillboehor
a Vaxellada med frigdringsknapp
b Visp
8 Hacktillbehor 350 ml «he»
a Lock
b Hackkniv
¢ Hackskal
9 hacktillbehér 500 ml «mce»
a Lock (med kugghjul)
b Hackkniv
c Iskniv
d Hackskal
e Gummiring for halkskydd
10 Stativ for forvaring

cUuhwWN =

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvénda vid tillredning
av dippar, saser, salladsdressing, soppor, barnmat
samt drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hogsta hastigheten for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.
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aggvitor, sockerkakor och fardiga desserter.
Anvand den hogsta hastigheten for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.

Dubbelvisptillbehér (B)

Anvand endast dubbelvispen for att vispa
pannkakssmet, kaksmet, gradde, aggvitor och
potatismos. Anvand inte tillbehoret for tunga
degar och knadning som t.ex. pizza, pasta, mérdeg
eller brod.

Begeret (5) bgr ikke brukes med tilbehgret til en
dobbel pisk.

Se avsnitt B for detaljerad anvandningsinformation.

Hacktillbehor (C)

Hacktillbehdren (8/9) &r perfekta for att hacka hard
ost, [0k, Orter, vitlok, gronsaker, brod, kex och nétter.

Anvand inte hacktillbehoren (8/9) med hackknivar
for att bearbeta extremt hdrda matvaror, som t.ex.
oskalade notter, isbitar, kaffebonor, sadeskorn eller
harda kryddor som muskot. Bearbetning av dessa
typer av matvaror kan skada knivarna.

Med «hc»- och «me»-hacktillbehdret far man inte
Overskrida méngden ingredienser s att maxlinjen
passeras.

Avsluta bearbetningen omedelbart om motorns
hastighet minskar och/eller om kraftiga vibrationer
uppstar.

Det dr endast tillatet att anvanda «me»-hack-
tillbehoret (9) med den sarskilda iskniven (9¢) for
att krossa isbitar.

Se avsnitt C for detaljerad anvandningsinformation.



«hc» Exempel pé recept: Sviskon med honung
(som palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon
75 g kramig honung
70 ml vatten (med vaniljsmak)

¢ Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Hackai1,5 sekunder med hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt)..

Vard och rengéring (D)

Se avsnitt D for detaljerad information.

Veiledning for feilsgking

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com fér utforlig
information.

Nar produkten ar forbrukad far den inte

kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kann ombesdrjas av Brauns s
servicecenter eller pa din lokala &tervinnings-

station.
QI?

Materialen och féreméalen som ar
avsedda for kontakt med livsmedel
overensstammer med foreskrifterna i
Europadirektivet 1935/2004.

Problem

Méjliga orsaker

L6sning

Den manuella mixern fungerar
inte.

Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten till
strom.

Kontrollera husets sakring/effektbrytaren.
Om inget av ovanstaende fungerar ska du
kontakta Brauns kundservice.

Visparna slamrar eller slar emot vid
anvandning

Visparna har
fastnat

Ta utoch sattivisparnaigen

Suomi
Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja taysin, ennen
|||I kun kaytat laitetta, ja sailyta ne tulevaa

kayttoa varten. Poista kaikki pakkausma-
teriaalit ja tarrat ja havita ne asianmukaisesti.

Osat ja lisavarusteet

Alynopeuskytkin / nopeudensasto

Moottoriosa

EasyClick Plus -vapautuspainikkeet

Sekoitinvars

Sekoituslasi

Vispilalisédvaruste

a Kayttopyorasto

b Vispila

7 Kaksoisvispiladlisdvaruste
a Kayttopyorasto vapautuspainikkeella
b Vatkaimet

8 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»

a Kansi

b Pilkkomistera

¢ Pilkontakulho

cCUpRhWN =

d Liukumaton kumirengas
9 500 ml:n pilkontalisdvaruste «mc»
a Kansi(jaratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
d Pilkontakulho
e Liukumaton kumirengas
10 Varastointiteline

Sekoitinvars (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
salaattikastikkeiden, keittojen, vauvanruokien seka
juomien, smoothien ja pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

Vispildlisdvaruste (A)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman ja
munanvalkuaisten vatkaamiseen seka
sokerikakkujen ja valmiiksi sekoitettavien
jalkiruokien valmistukseen.
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Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

Kaksoisvispilélisdvaruste (B)

Kayta kaksoisvispilaa vain pannukakkutaikinan,
kakkutaikinan, kerman, munanvalkuaisten ja
perunamuusin valmistukseen. Ala kayta
lisdvarustetta sellaisen paksun taikinan
valmistukseen tai vaivaamiseen kuin pizza-,
pasta-, muro- ja leipataikina.

Kannua (5) ei saa kayttaa kaksoisvispilalisédvarusteen
kanssa.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa B.

Pilkontalisdvaruste (C)

Pilkontalisdvarusteet (10/11/12) sopivat
erinomaisesti kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
pahkindiden pilkkomiseen.

Al3 kasittele pilkontalisavarusteilla (8/9) erittain
kovia ruokia, kuten kuorimattomia pahkinaita,
jaakuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinaa. Muutoin terat
voivat vioittua.

Kun kaytat «he»- tai «me»-pilkontalisdvarustetta,
ala lisaa aineksia maksimiviivaa enempaa.

Lopeta kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai
laite alkaa tarista voimakkaasti.

Vianetsintaopas

Vain jaateralla varustetulla «mc»
(9)-pilkontalisavarusteella (9¢) voi murskata
jadkuutioita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa C.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut
(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja

75 gjuoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua

o Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
hunajalla.

e Sailyta jadkaapissa 3 °C:n lampdtilassa 24 tuntia.

o Lisd& 70 mlvettd (vaniljalla maustettua).

e Pilko 1,5 sekuntia maksiminopeudella (paina
dlynopeuskytkin pohjaan).

Hoito ja puhdistus (D)

Lisatietoja on osiossa D.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu-
ja huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden
kanssa sen kayttoian lopussa. Havittaminen
tapahtuu Braun-huollossa tai sopivassa
kerayspisteessa.

hi4

—
Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin Il
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet

vastaavat Euroopan yhteisén asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

Ongelma Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei toimi. Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty pistorasiaan.
Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta
Braunin huoltoon.

Vispilat kolisevat tai
koskettavat toisiaan kayton
aikana

Vispilat juuttuivat

Irrota vispilat ja asenna ne takaisin
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Polski
Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
|||I doktadnie i w catosci przeczytaé

instrukcje obstugi, a nastepnie zachowaé
ja na przyszto$é. Zdemontuj wszystkie elementy
oraz wszystkie etykiety znajdujace sie na
urzadzeniu i usun je w odpowiedni sposob.

Czesciiosprzet

1 Inteligentny przetgcznik predkosci/ rézne
predkosci
Silnik
Przyciski blokady EasyClick Plus
Koncéwka rozdrabniajgca
Wysokie naczynie
Konicéwka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka
7 Koncéwka zdwoma mieszadtami
a Przektadnia z przyciskiem zwalniajgcym
b Mieszadta
8 350 ml koncdwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misado siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
9 500 ml koAcéwka do siekania «mc»
a Pokrywa (z przektadnia)
b Ostrze do siekania
¢ Ostrze dolodu
d Misa do siekania
e Antyposlizgowy pierscien gumowy
10 Podstawka do przechowywania

CAARWN

Koricéwka rozdrabniajagca (A)

Blender doskonale sprawdza sie podczas
przygotowywania dipéw, soséw, dressingdw do
satatek, zup, pokarméw dla dzieci, a takze drinkéw
i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania
urzadzenie nalezy ustawic na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja A.

Koricéwka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i
jajek, przygotowania ciasta biszkoptowego oraz
gotowych do miksowania deserdw.

Aby uzyska¢ najlepszy efekt miksowania
urzadzenie nalezy ustawic na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja A.

Koncowka zdwoma
mieszadtami (B)

Koncdwki zdwoma mieszadtami nalezy uzywac
tylko do ciasta nalesnikowego, luznego ciasta,
$mietany, biatek i puree ziemniaczanego. Nie
nalezy uzywac jej do gestego ciasta i ciast
wymagajacych wyrabiania, takich jak pizza,
makaron, kruche ciasto czy chleb.

Wysokiego naczynia (5) nie nalezy uzywac z
koncéwka zdwoma mieszadtami.

Szczegoétowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.

Koncéwka do siekania (C)

Koncowki do siekania (8/9) przeznaczone sa w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakerséw i
orzechdw.

Nie uzywaj koncéwki do siekania (8/9) z ostrzami
do siekania w przypadku obrébki bardzo twardych
produktdéw takich jak nietuskane orzechy, kostki
lodu, ziarna kawy, ziarna zbdz lub twardych
przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrébka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
ostrzy.

Podczas uzywania siekacza «hc» i «<me» nie
przekraczac linii maksymalnej iloéci sktadnikow.

Natychmiast zakonczy¢ obrobke, gdy zmniejszy sie
predkos¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig sie silne
wibracje.

Do kruszenia kostek lodu nalezy uzywacé wytacznie
koncowki do siekania (9) ze specjalnym ostrzem
«me» (9¢).

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja C.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z
miodem (jako nadzienie do nale$nikdw lub pasta)

50 g suszonych sliwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e Wiéz suszone sliwki i kremowy midéd do misy do
siekania «hc».

Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Dodac 70 ml wody (z aromatem waniliowym).
Siekac przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajac mocno
przycisk, az do uzyskania maksymalnej
predkosci).

Konserwacja i czyszczenie (D)

Szczegdtowe informacje zawiera sekcja D.
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Gwarancja i serwis

W celu uzyskania szczegdtowych informacji
zapoznaj sie z trescig oddzielnej broszury
dotyczacej gwarancji i serwisu lub odwiedz
witryne www.braunhousehold.com.

Rozwigzywanie problemoéw

Zuzytego urzadzenia nie wolno tgczyc i
wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekazac¢ do
odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

A
W

Materiaty i przedmioty przeznaczone do
kontaktu z artykutami spozywczymi sg
zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia

Komisji Europejskiej 1935/2004.

Problem Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Blender nie dziata. Brak zasilania.

Sprawdzié, czy urzadzenie jest podtgczone do zasilania.
Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik obwodu w domowej
instalacji elektrycznej.

Jesli to nie pomoze, skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Klienta Braun.

Mieszadta
zablokowaty sie

Mieszadta grzechocza
lub stykaja sie
podczas pracy

Wyjmij i ponownie w6z mieszadta

Cesky
Pred pouzitim

Pfred pouzitim ptistroje si peclivé a
|||I kompletné prectéte pokyny pro uzivatele

a uschovejte je pro pristi potfebu.
Odstrante vSechny obaly a Stitky a nalezité je
zlikvidujte.

Dily a prisluSenstvi

Spinal Smartspeed / variabilni rychlosti
Céast motoru
Uvolnovaci tlacitka EasyClick Plus
TyCovy mixovaci nastavec
Pohar
Slehaci pFislusenstvi
a Prevodovka
b Metla
7 Prislusenstvi dvojitého Slehace
a Prevodovka s uvolfiovacim tlacitkem
b Slehace
8 350 ml pfislusenstvi na sekani «hc»
a Viko
b Sekacin0z
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryzovy krouzek
9 500 ml pfisluSenstvi na sekani «mc»
a Viko (s prevodem)
b Sekacin0z

cCuUphWN =
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¢ NozZnaled

d Sekaci naddoba

e Protiskluzovy pryZovy krouzek
10 Stojan pro uloZeni

Tyéovy mixovaci nastavec (A)

Ruéni §lehad se skvéle hodi k pfipravé dipU,
omacek, salatovych dresinkd, polévek, kojenecké
stravy a také napojU, smoothies a mléénych
koktejl0.

Pro nejlepsi vysledky pouzZivejte nejvyssi rychlost.

Szczegoétowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja A.

Slehaci pFislusenstvi (A)

Pouzivejte metlu pouze ke Slehani krému,
vajecnych bilkd, vyrobé piskotovych buchet a
hotovych dezertd.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte nejvyssi rychlost.

Szczegdtowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja A.

F‘r';sluéenstvi dvojitého Slehace
B

Pouzivejte dvojity Slehac pouze pro palacinkové
tésto, kolacoveé tésto, krém, vajecné bilky a



bramborovou kasi. NepouZzivejte pfislusenstvi pro
husté a hnétené tésto, jako je pizza, pasta, linecké
cukrovi nebo chleba.

Pohar (5) se nesmi pouzivat s pFisluSenstvim
dvojitého slehace.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.

PFrisluSenstvi na sekani (C)

Sekacky (8/9) se skvéle hodi k sekani tvrdého syru,
cibule, bylin, Eesneku, zeleniny, chleba, suchar( a
ofechd.

Nepouzivejte pfislusenstvi na sekani (8/9) se
sekacimi nozi ke zpracovavani nadmérné tvrdych
potravin, napfiklad nevyloupanych ofechd,
ledovych kostek, kdvovych zrnek, zrn nebo tvrdého
kofeni, napt. muskatového ofechu. Zpracovavani
téchto potravin by mohlo poskodit noze.

U sekacku «hc» a «me» nesmi mnoZstvi pfisad
presahnout oznaceni max.

Ihned zastavte zpracovavani, pokud rychlost
motoru klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Pouze pfislusenstvi na sekani «<mc» (9) se
specialnim noZzem na led (9¢) je dovoleno pro
drceni ledovych kostek.

Podrobné pokyny k pFipravé najdete v ¢asti C.

Privodce odstrafiovanim poruch

P¥iklad receptu «hc» : Svestky s medem (jako napli
do palacinek nebo pomazénka)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

o W16z suszone sliwki i kremowy midd do misy do
siekania «hc».

Przechowywa¢ przez 24 godz. w lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).
Siekaé przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajagc mocno
przycisk, az do uzyskania maksymalnej
predkosci).

Péde a €isténi (D)

Podrobné informace najdete v ¢asti D.

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny
zarucni a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com.

Nezahazujte vyrobek na konci jeho
Zivotnosti do domovniho odpadu.
Likvidaci mUze provést servisni stfedisko
Braun nebo pfislusné sbérny ve vasi zemi.

—
Materialy a soucasti, které jsou ureny Il
pro styk s potravinami, spliuji

ustanoveni evropského nafizeni

1935/2004.

Problém Potencialni pFiéiny

Regeni

Ruéni mixér nefunguje. Chybi napéjeni

Zkontrolujte, zda je pristroj pripojeny k el. siti.
Zkontrolujte jisti¢ / pojistky ve vasem byté.
Pokud nic z vy$e uvedeného nepomuze,
kontaktujte servis Braun.

Slehade chrasti nebo se Slehade se zasekly

za chodu dotykaji

Demontujte Slehace a znovu je vloZte

Slovensky
Pred pouzitim pristroja

Pred pouzitim spotrebica si pozorne
|||I precitajte celé pokyny pre pouzivatela a

uschovajte siich pre referenciu do
budicnosti. Odstrante vSetok baliaci materiél a

Stitky a nalezite ich zlikvidujte.

Diely a prisluSenstvo

Spinac inteligentnych/premenlivych otacok
Diel motora

Uvolfiovacie tlacidla EasyClick Plus

TyCovy mixovaci nadstavec

Néadoba

Doplnkové metlicka

a Prevodovka

oCUpPpWN =
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b Metlicka
7 Dve Slahacie metlicky
a Prevodovkova Cast s tlacidlom uvolnenia
b Slahacie metlicky
8 350 ml doplnkovy krajac «hc»
a Veko
b Cepel'nakréjanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
9 500 ml doplnkovy kraja¢ «mc»
a Veko (s prevodom)
b Cepelna krajanie
¢ Cepel'nalad
d Miska krajaca
e ProtiSmykovy gumeny kruh
10 Odkladaci stojan

Tyéovy mixovaci nadstavec (A)

Ruény miesac je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedél pre kojencov,
ako aj napojov, smoothie a mlieénych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouzite
maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti A.

Doplnkova metlic¢ka (A)

Metlicku pouzivajte len na Slahanie smotany,
vajecnych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouzite
maximalne otacky.
Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti A.

Dve $lahacie metli¢ky (B)

Dve Slahacie metlicky pouzivajte len najemné
cesto na palacinky, jemné cesto na kolac, krém,
vajecné bielka a zemiakové pyré. PrisluSenstvo
nepouzivajte na husté cesta a miesenie cesta na
pizzu, cestoviny, lineckého cesta alebo chleba.

Nédoba (5) by sa nemala pouzivat s dvomi
Slahacimi metlickami.
Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti B.

Doplnkovy krajaé (C)
Krajace (8/9) su idedlne na krajanie tvrdého syra,

cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov
a orechow.
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Doplnkové krajace (8/9) s cepelami na krajanie
nepouzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako sU nevylUskané orechy, ladové kocky,
zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moze poskodit Eepele.

V pripade krajaca «hc» a «me» neprekracujte
mnoZstvo prisad nad rysku s oznacenim max.

Ked otacky motora klesnu alebo zaénu vznikat silné
vibrécie, okamzite ukoncite spracovanie.

Na drvenie kociek ladu je moZné pouzivat len
«me» (9) doplnkovy krajac so Speciélnou cepelou
na lad (9c).

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti C.

Priklad receptu «hc»: Medové susené slivky (ako
plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 mlvody (s prichutou vanilky)

e Naplnte misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

¢ UloZte na 24 hodin do chladnicky pri teplote 3
°C.

e Pridajte 70 ml vody (s prichutou vanilky).

e Sekajte 1,5 sekundy pri maximalnej rychlosti
(Uplne stlacte spinac inteligentnych otacok).

Starostlivost a €istenie (D)
Podrobné pokyny najdete v Casti D.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zarucnej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Zlikvidovat ho mozete cez servisné f—
stredisko spolo¢nosti Braun alebo na

prislusnych zbernych miestach vo vasej krajine.

W

Produkt na konci svojej Zivotnosti
nelikvidujte v komunalnom odpade.

Materialy a predmety uréené pre styk
s potravinami su v sUlade s
poziadavkami eurépskeho nariadenia
1935/2004.



Sprievodca rieSenim problémov

Problém Mozné priciny

RieSenie

Ruény mixér nefunguje.

Nie je zapojené napdjanie

Skontrolujte, ¢i je spotrebic zapojeny.
Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej doméacnosti.
Ak ni¢ z vy$Sie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.

Slahacie metli¢ky podas | Slahacie metlicky sa

Slahacie metli¢ky odpojte a opatovne ich

prevadzky rachotia alebo | zasekli zapojte
sa dotykaju
Maavar Alegjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
gy legmagasabb sebességfokozatot.
Hasznalat elott Arészletes hasznalati utasitdsokat az A részben

Gondosan és teljes korlen olvassa at a

hasznalati utasitast, miel6tt haszndlatba

venné a készUléket, és Grizze meg azt
késbbbi hivatkozas céljabol. Tavolitson el minden

csomagolast és cimkét, majd artalmatlanitsa
azokat el6irasszerGen.

Alkatrészek és tartozékok

Smartspeed kapcsol6 / allithatd sebesség
Motorrész
EasyClick Plus kioldégombok
Mixel6érud
Keveréedény
Habveré tartozék
a Forgorész-haz
b Habverd
7 Duplahabverd-tartozék
a Forgorészhaz kiolddgombbal
b Habverék
8 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritépenge
c Apritétal
d CsUszéasgatlé gumigylrl
9 500 ml-es apritétartozék «mce»
a Fedél (forgdrésszel)
b Apritépenge
c Jégpenge
d Apritétal
e CsUszasgatlé gumigylrl
10 Taroldallvany
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Mixeldrad (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas martéasok,
szbszok, salatadntetek, levesek, bébiételek,
valamint italok, illetve gyimolcsos és tejes
turmixok készitésére.

taldlja.

Habveré tartozék (A)

A habver6t kizérélag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskdtatészta vagy
desszertporbdl készilt keverék készitéséhez
hasznadlja.

A legjobb eredmény eléréséhez hasznélja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Arészletes hasznalati utasitasokat az A részben
talalja.

Duplahabveré-tartozék (B)

A dupla habverét csak palacsintatésztahoz,
sUteménytésztahoz, tejszinhez, tojasfehérjéhez és
burgonyapiréhez haszndlja. Ne hasznélja a
tartozékot nehéz tésztahoz és dagasztott
tésztadhoz, pl. pizzdhoz, tésztafélékhez, omlds
tésztadhoz vagy kenyérhez.

Ne hasznalja a keveréedényt (5) a duplahabveré-
tartozékokkal.

Arészletes hasznalati utasitasokat az B részben
talalja.

Apritétartozék (C)

Az apritdk (8/9) kivaldan alkalmasak kemény sajt,
voréshagyma, zoldfUszerek, fokhagyma,
zoldségek, kenyér, sos keksz és olajos magvak
apritasara.

Ne hasznalja az aprito-tartozékokat (8/9) rendkivil
kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan di6félék,
jégkocka, kdvébab, gabona vagy kemény fUszerek,
pl. szerecsendid) el6készitéséhez. Azilyen
élelmiszerek el6készités kozben karosithatjak a
pengéket.
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A «hc» és az «mce» apritd hasznélata esetén a
betdltott 6sszetevék mennyisége ne Iépje tul a maxi-
mum jeldlést.

Azonnal hagyja abba a feldolgozast, ha a motor
sebessége csokken és/vagy erés rezgés érezhet6.

Jégkockak 6sszezUzasara kizardlag a specialis
jégpengével (9c) felszerelt, «<mc» jelzés(
apritétartozék (9) hasznélhato.

A részletes hasznalati utasitdsokat az C részben
talalja.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva
(palacsintatoltelékként vagy péksiteményre
kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesités(t)

o Tegye az apritdtalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja h(t&szekrényben 3 °C-on 24 éran
keresztil.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesitésit).

e Maximalis sebességen (a Smartspeed gombot
teljesen benyomva) apritsa 1,5 mésodpercig.

Hibaelharitasi utmutato

Rendbentartas és tisztitas (D)

Részletes informaciokért olvassa el a D részt.

Garancia és szerviz

Arészletes informacidkat l1dsd a kiilon garancia-
és szervizfizetben vagy latogasson el a
—

www.braunhousehold.com weboldalra.
QI?

Atermék hasznos élettartamanak leteltével
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé.

A kiszolgalt késziléket hulladékként atveszi
a Braun szervizkézpont vagy leadhatja azt
az On orszagéaban taldlhatd megfelel6
hulladékgyijté telepeken.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerilé
targyak és anyagok megfelelnek az
Eurdpai Unié 1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.

Probléma Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem mUkodik. | Nincs aramellatas

Ellenérizze, hogy a készUlék be van-e dugva.
Ellendrizze a biztositékot/megszakitot
otthondban.

Ha az ellen6rzést kdvetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
Ugyfélszolgalatdhoz.

MUkodés kézben zorognek | Elakadtak a habverék

vagy egymashoz érnek a

Vegye ki, majd helyezze vissza a habverdket

habverék
Hrvatski 4 Osovina Stapnog miksera
5 Posuda
ii 6 Pjenjada
Prije uporabe Pleniata

Molimo vas da prije pocetka koriStenja
|||I uredaja pazljivo i u cijelosti prolitate

korisnicke upute i pohranite ih za buduce
koristenje. Uklonite ambalazu i etikete i odlozite ih

na odgovarajuci nacin.

Dijelovii pribor
1 Smartspeed prekidac za razli¢ite brzine
2 KuciSte s motorom

3 EasyClick Plus gumbi za otpustanje
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b Nastavak pjenjace

7 Dodatak za dvostruku metlicu
a Pogonska jedinica s gumbom za otpustanje
b Metlice

8 Sjeckalica zapremine 350 ml «hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja

9 Sjeckalica zapremine 500 ml «mc»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje




¢ Sjecivo zaled

d Posuda za sjeckanje

e Gumeniobruc protiv klizanja
10 Stalak za odlaganje

Osovina §tapnog miksera (A)

Rucni mikser takoder je idealan za pripremanje
preljeva, umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za
bebe, te pica, smoothija i frapea.

Za najbolji u¢inak koristite najvecu brzinu.
Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Pjenjaéa (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tucenog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba
promijesati gotove sastojke.

Za najbolji uCinak koristite najvecu brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Dodatak za dvostruku metlicu (B)

Dvostruku metlicu upotrebljavajte samo za tijesto
za palacinke, tijesto za biskvite, bjelanjke i pire od
krumpira. Dodatak ne upotrebljavajte za teska
tijesta i mijeSenje tijesta za pizzu, tjesteninu, kruh
ili prhkog tijesta.

Posuda (5) se ne smije upotrebljavati s dodatkom
za dvostruku metlicu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak B.

Sjeckalica (C)

Sjeckalice (8/9) su idealne za sjeckanje tvrdog sira,
luka, zacinskog bilja, CeSnjaka, povréa, kruha,
krekera i orasastih plodova.

Nemojte koristiti sjeckalice (8/9) sa sjeCivima za
obradu izrazito tvrde hrane poput orasastih

Vodic za rjeSavanje problema

plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih zacina kao sto je muskatni orascié.
Obrada takve hrane moZe ostetiti sjeciva.

Kad koristite «hc» i «mc» sjeckalice, kolicina
namirnica ne smije prije¢i maksimalnu oznaku.

Kad dode do smanjenja brzine i/ili jakih vibracija,
odmah prekinite s obradom hrane.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalicu «mc»
(9) sa specijalnim sjeéivom za led (9¢).

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak C.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz
od suhih Sljivai meda

50 g suhih Sljiva

75 g kremastog meda

70 mlvode (s okusom vanilije)

¢ U posudu za sjeckanje «hc» stavite Sljive i med.

¢ Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku 24
sata.

¢ Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Sjeckajte 1,5 sekunde pri maksimalnoj brzini
(pritisnite do kraja Smartspeed prekidad).

* Wew #

Odrzavanje i ¢iéenje (D)

Za detaljne informacije pogledajte odjeljak D.

Jamstvoiservis

Detaljnije informacije potraZzite u zasebnom
jamstvu i letku ili posjetite www.braunhousehold.
com.

trajanja proizvoda isti ne odlazete kao ﬁ
kucanski otpad. Odloziti ga moZete L
u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom

sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
er

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.

Problem Mogucéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne radi. Nema napajanja

Provjerite je li uredaj ukljucen u struju.
Provjerite osigurac / prekidac strujnog kruga
uvasem domu.

Ako nista od navedenog ne rijesi problem,
obratite se servisnom centru tvrtke Braun.

Metlice klepeéuiilise
dodiruju tijekom rada

Metlice su zaglavljene

Izvadite i ponovno umetnite metlice
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Slovenski
Pred uporabo

Pred uporabo naprave natanénoin v celoti
|||I preberite navodila za uporabo ter jih

shranite za kasnejSo uporabo. Odstranite
vso embalazo in oznake ter jih ustrezno zavrzite.

Deli in nastavki

Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
Nastavek za meSanje
Casa
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
7 Dvojna metlica
a Priklju¢ek zgumbom za sprostitev
b Metlici
8 350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
9 500-ml nastavek za sekljanje «<mc»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Rezilozaled
d Posoda za sekljanje
e Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
10 Stojalo za shranjevanje

cCuUuhhwWN -

Nastavek za me$anje (A)

Roc¢ni mesalnik je popolnoma primeren tudi za
pripravo omak, solatnih prelivoy, juh, hrane za

dojencke kot tudi za pijace, smutije in mle¢ne

napitke.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mesanije beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.
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Dvojna metlica (B)

Dvojno metlico uporabljajte samo za pripravo testa
za palacinke, testa za torto, smetano, jajcne beljake
in pire krompir. Nastavka ne uporabljajte za
pripravo gostega testa in gnetenje testa za pico,
testenine, krhkega testa ali kruha.

Plasti¢nega kozarca (5) ne uporabljajte skupaj z
dvojno metlico.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek B.

Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalniki (8/9) lahko sekljate trdi sir, ebulo,
zelisca, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in orescke.

Nastavkov za sekljanje (8/9) z rezili za sekljanje ne
uporabljajte za pripravo izjemno trdih Zivil, kot so
neolusceni orescki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. muskatni orescek.
Ce Zelite pripraviti taksne vrste Zivil, lahko
poskodujete rezila.

Pri sekljalnikih «hc» in «mc» na presezite kolicine
sestavin, ki je dolo€ena s ¢rto z oznako maks.

Ce se hitrost motorja zmanj$a in/ali se zaénejo
pojavljati mocne vibracije, takoj prenehajte z
uporabo.

Za drobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavek za sekljanje »mc« (9), kiima posebno
rezilo za led (9c).

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek C.

Primer recepta za «hc»: Slive zmedom (kot nadev
ali namaz za paladinke)

50 g suhih sliv

75 g kremastega medu

70 mlvode (z okusom vanilje)

¢ V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

¢ Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

¢ 1,5 sekunde seklajte z maksimalno hitrostjo (do
konca pritisnite pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti).

Vzdrzevanje in éi§éenje (D)

Za podrobne informacije glejte razdelek D.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben
garancijski in servisni letak ali obiscite spletno
mesto www.braunhousehold.com.



Ko izdelek nive¢ uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta st.

W

ustrezno zbiralis¢e v vasi drzavi. 1935/2004.
Vodi¢ za odpravljanje napak
Tezava Morebitni vzroki Resitev
Roc¢ni mesalnik ne deluje. | Ninapajanja Preverite, ali je vti¢ aparata vtaknjen v
vticnico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem
domu.

Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na
servis druzbe Braun.

Metlici med delovanjem Metlici sta se zataknili

ropotata ali se dotikajo

Metlici odstranite in ju znova vstavite

Tirkce

Uyari
Aleti kullanmadan 6nce lutfen kullanici
talimatlarinin tamamini dikkatlice okuyun
ve ileride basvurmak amaciyla saklayin.

TUm ambalaj malzemelerini ve etiketleri ¢ikartip
uygun sekilde atin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Akilli Hiz anahtari / degisken hiz
Motor pargasi
EasyClick Plus ¢ikartma digmeleri
Blendir safti
Kap
Irpma aksesuari
a Disli kutusu
b Cirpici
7 ikili cirpma aksesuari
a Cikarma dugmeli disli kutusu
b Cirpicilar
8 350 ml dograma aksesuari «hc»
a Kapak
b Dograma bicagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka
9 500 ml dograma aksesuari «<mc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbigagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kauguk halka
10 Saklama ayagi

b wWN =

Blendir safti (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile icecek, meyve piresi ve milkshake
hazirlamaya da ¢ok uygundur.

Eniyi sonuclaricin en yUksek hizi kullanin.

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz. Bolim A.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyi yalnizca krema ¢irpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlari karistirmak
icin kullanin.

Eniyi sonuglaricin en yuksek hizi kullanin.
Ayrintiliisleme talimatlari igin bkz. Bolim A.

ikili cirpma aksesuari (B)

ikili ciroma aksesuarini sadece pankek harcl, kek
harci, krema, yumurta aki ve patates puresiigin
kullanin. Aksesuari pizza, makarna, tart veya ekmek
gibi kivamli hamurlar ve yogurmalik hamurlar igin
kullanmayin.

Plasti¢nega kozarca (5) ne uporabljajte skupaj z
dvojno metlico.

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz. B61Um B.

Dograma Aksesuari (C)
Dograyicilar (8/9) sert peynir, sogan, yesillik,

sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogramakicgin idealdir.
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Dograyici aksesuarlarini (8/9) ve dograma
bicaklarini kabuklu yemisler, buz kipleri, kahve
cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, or.
muskat gibi cok sert yiyecekleriislemekigin
kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi bicaklara
zarar verebilir.

«hc» ve «me» dograyicilart kullanirken igine
koyulan yiyecek miktari max ¢izgisini asmamalidir.

Motor hizi dUstigUnde ve/veya gUclU titresimler
olustugunda islemeyi derhal durdurun.

Buz kUplerini kirmak igin yalnizca 6zel buz bigagi
(9¢) bulunan «mc» dograyici aksesuari (9)
kullanilabilir.

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz. Bolim C.

«he» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya izerine

sirmekicin)

50 g erik

75 g sUzme bal

70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve sizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3°C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

¢ 1,5 saniye boyunca maksimum hizda dograyin
(Akilli Hiz anahtarina tamamen basin).

Bakim ve Temizleme (D)
Ayrintili bilgiigin bkz. Bolim D.

Sorun Giderme Kilavuzu

Garanti ve Servis

Detayl bilgii¢in ayri olarak verilen garanti ve servis
brosurine bakin veya www.braunhousehold.com

adresini ziyaret edin.

Cihaz kullanim 6mrind tamamladiginda
|Utfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak igin Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina

birakabilirsiniz.
QI?

Bakanlikca tespit edilen kullanim omru 7 yildir.

Gida maddeleriile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayili yonergesiile dngorilen
tavsiyelere uygundur.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S Meydan
Sok. No:1 .

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ITANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

44427 64

info@braunhousehold.com.tr

Sorun Olasinedenler

Co6zim

El mikseri calismiyor. Elektrik yok

Cihazin prize takili olup olmadigini kontrol edin.
Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.
Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun Misteri
Hizmetleriile temasa gecin.

Calisma sirasinda ¢irpicilar
takirdiyor veya temas
ediyor

Cirpicilar sikismis

Cirpicilari sokin ve tekrar takin

Romana (RO/MD)
Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie siTnintregime
|||I instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul
L si sa le pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepartati toate ambalajele si etichetele sile

evacuati ca deseu in mod corespunzator.
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Piese si accesorii

1 Buton pentru controlul inteligent al vitezei
Smart Speed / viteze variabile

Motor

Butoane de declansare EasyClick Plus
Axul blenderului

Cupa

Accesoriu dispozitiv de batut

CUOTPRhWN




a Aparatde viteze
b Dispozitiv de batut
7  Ikili cirpma aksesuari
a Cikarma dugmeli disli kutusu
b Cirpicilar
8 Accesoriu tocator de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inelanti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu tocator de 500 ml «mc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
d Castron tocator
e Inelanti-alunecare din cauciuc
10 Stativ pentru depozitare

Axul blenderului (A)

Blenderul de mana este perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a sosurilor
pentru salate, a supelor, a hranei pentru bebelusi,
precum si a bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea A.

Accesoriu dispozitiv de batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea A.

ikili cirpma aksesuari (B)

Utilizati paleta dubla numai pentru aluat de
prajituri, smantana, albusuri de ou si cartofi piure.
Nu folositi accesoriul pentru aluaturi groase si
pentru framantarea aluaturilor pentru pizza, paste,
paine sau a aluaturilor fragede.

Capacul (5) nu trebuie utilizat cu accesoriul cu
paleta dubla.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea B.

Accesoriul tocator (C)

Tocatoarele (8/9) sunt perfect adecvate pentru a
toca branza tare, ceapad, ierburi, usturoi, legume,
paine, biscuiti si nuci.

Nu folositi accesoriile tocatorului (8/9) cu lame
tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de exemplu
nucsoara. Prepararea acestor alimente ar putea
deteriora lamele.

Pentru tocatorul «he» si «me» nu depasiti linia de
max la cantitatea de ingrediente.

Opriti imediat prepararea daca viteza motorului
scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Numai accesoriul tocdtor «mce» (9), cu lama
speciala pentru gheatd (9c) este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea C.

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere
(ca umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3 °Cin congelator timp de 24 de ore.

¢ Adaugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

¢ Tocati timp de 1,5 secunde la viteza maxima
(apasati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed pana la capat).

Tngrijire si curatare (D)

Pentru informatii detaliate consultati sectiunea D.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura
separata de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Nu aruncati produsul Tmpreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al

acestuia. Produsul poate firemisla un centru g
de service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

contactului cu produsele alimentare
suntin conformitate cu dispozitiile
regulamentului European 1935/2004.

Materialele si obiectele destinate I?
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Instructiuni de depanare

Problema

Cauze posibile

Solutie

Amestecatorul manual nu functioneaza.

Nu este energie

Verificati aparatul sa fie Tn priza.
Verificati siguranta /disjunctorul din casa
dvs.

Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.

Paletele huruie sau se ating in timpul

Paletele s-au

Scoateti si reintroduceti paletele

functionarii blocat
EA AnVIKé [a KAAUTEPQ ATIOTEAEOUATA, XPNOILOTIO|OTE TNV
vpnAdtepn TaxdTA.
n PV TN xpr']on o eploodTEPEG AETTTOUEPELEG OXETIKA LE TIG

MapakaAolue 8laBAoTe Pe POCOXN TIG
|||I o8nyieg xprong mptv xpnolLOTONOETE T

ouokeur). AQalp€CTe TN CUOKELATIA KAL TIG
ETIKETEG KL OTIOCVUPETE KATAAANAQ.

MéEpn kot e§apmpata

Alokoénng Smartspeed / 8idpopeg ToX0OTNTEG
EEapmua potep
Kovumé anaocpdAiong EasyClick Plus
PaBdog unAévtep
Aoxeio
EEGpPTNUA YO TO XTUTINTNAPL
a Mpoodpmua petddoong kivnong
b Xturmmmpt
7 EEdpmua 8imAol avadevtpa

a Mpoodpmua Het@ddoong Kivnong pe KouuTti

anac@AAlong

b Avadeuvmpeg
8 350 ml eEdpmua KdpTN «hc»

a Kamdki

b Aemniba kommng

¢ MmoA k6

d AvtioAloONTIKOG BAKTOALOG aTIO KAOUTOOUK
9 500 ml eEdpTnua KOPTN «MC»

a Kamdkt (ue potép)

b Aemnida komng

¢ Aemida nayouv

d MmoA k6

e AvTIoAloONTIKOG BAKTOALOG aTi® KAOUTOOUK
10 Bdon anoBrikevong

O~ wWN =

P&aBdog umAévrep (A)

To unAévtep xepog givat 1davikod yia va
TIOPOOKEVATETE VTITT, OAATOEG, VIPECIVYK YIA TIG
OOAATEG, OOUTIEG, BPEPIKEG TPOPEG, KOBMG Kal
TOTA, OUOVOIC KAl MIAKOEIK.
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odnyieg eneEepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe aTnv
evomTa A.

EEapmpua yia to xturmtipt (A)

XpPNOLLOTIONOTE TO XTUTINTAPL LOVO YIO OAVTLYi, YIO
Va XTUTINOETE AOTIPASIa AvyV, va va PTIAEETE
TavteoTAvt Kat YAUKA aTo £TOIUO PEiyua.

[a KOAUTEPQ ATIOTEAEOUOTA, XPNOIOTIOOTE TNV
vPNAGTEPN TOXOTNTA.

o mePLo0OTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA LE TIG
odnyieg enekepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe aTnV
evomTa A.

EEapmmua SimAo0
avadsuvmpa (B)

Xpnotoroleite To SIMAG avadeuT)pa Hovo yia
TNYQVITEG, KEIK, KPEUA, AoTIPASIa avY®V Kal
Alwpéveg MaTAateg. Mnv xpnotuomnoleite To eEGpmua
Y0 OPIXTEG COMEG KAl TO COpMA COUNG, OTwg COUN
nitoag, CUHAPIKQV, KOUPOU I PwHLOV.

To 6oxeio (5) dev mpémnel va xpnoluoTmoleiTal Ue TO
eEdpmua SimAou avadeutpa.

['a MePlooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
obnyieg enekepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe TNV
evomTa B.

E€apmpua k6¢pm (C)
O1kOpTEG (8/9) gival 1Bavikoi yia TNV Komr akAnpoL
TUPLOU, KPEUUUBIAV, BOoTAVwY, OKOPBOUL, AaXAVIK®OV,
Voo, moguadlov kat ENPeV KapTioV.

Mnv xpnotdotoleite Ta eEaptuata k6p (8/9) e
TIg Aemibeg kOTMG yia TNV eneEepyaoia eEapeTika
OKANPQV TPOPIL®V, OTIWG ENPOUG KapPTIOUG UE TO
TOOPAL, TTAYAKIA, KOKKOL KAPE, KOKKOL 1) GKANPA




UTIOXOPIKA, TLX. Looxokdapudo. H emeEepyaoia
AUTAV TV TPOPINWV UTIOPE( va TIPOKAAETEL Tnuid
oTig Aemtibeg.

[Na Tov K6 «hc» KAl «me», unv uTiepPBaiveTe TV
TO0OTNTA TWV CUCTATIKQV O€ eMinedo LPNAGTEPO
QMo T YPOUUI HEYIOTNG OTABUNG. YPOUY).

2Tapomote apéowg ) Siadikaocia 6tav n Tox0TTa
TOU LOTEP UEIQVETAL T)/KAL TIPOKOTITOUV LOXUPEG
dovnoelg.

Movo 1o eEGpTHA KOPTN «mC» (9) LE TNV EI8IKT
Aemiba nayou (9¢) unopei va xpnaotpomomnBei yia To
OpuppaTIoNd Ayou.

[Na eplooOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKA ME TIG
odnyiec eneEepyaoiag TpoPipwy avatpeEte oV
evomra C.

«hc»lMapdadetypa ouvrayng: MéEA-Aaudioknva (wg
YEUION 1) EMAAEIUUA VIO TNYAVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g a@PATO HEAL

70 ml vepd (éxovtag pikel Bavilieg)

e [euiote TO UTOA KOPTN «he» e Eepd Baudoknva
KAl aPPATO HEAL

e MuAdagte atoug 3 °C ato Yuyeio yia 24 OpeG.

e [pooBéate 70 mlvepd (Exovtag pi&el Baviieg).

e Koyte yia 1,5 devtepdAenTa ot PEYIOTN
Tax0mTa (Téote TEAEiwg TO BlakdTT
Smartspeed).

dpovrida kot Kabapiopog (D)
[Na Aentopépeleg avatpéEte oy evomra D.
EyyUnon kot Zuvtripnon
[a Aentouepeic MANPogopieg umopeite va

avaTtpéEeTe 01O EEXWPLOTO PUAAGBIO Eyyunong
KAl OLVTIPENONG N Va eTIIOKEPOEITE TNV IOTOOEAIBO

www.braunhousehold.com.
|

Wl

Mnv METATE TO TIPOIOV OTA OIKIOKA
anoppiupata PeTd To TEAOG TOU KUKAOU
Cwn¢ Tou. Mnopeite va To napadwoete
oTo KEVTPO 0€pPIg ™G Braun ) ota onueia
OUAAOYNG TG XOPAG 0aG.

Ta LAIKG KL TOL QVTIKEILEVA IOV
npoopiCovtal va £pOouv oe eapn pe
TPOPILA CUUHOPPOVOVTAL E TIG
SlatéEelg Tou Evpwnaikod Kavoviopou
1935/2004.

06nyocg avripeTOMONG POoBANpaTGOV

Mpo6BANua MoOavég artieg AOon
To unAévtep xelpog 6ev Aeltoupyei. Aev mapéxetal EAéyEte av n ouokeun eival ouveedeévn Le
pebpa mv TIapoxr PEVUATOG,.
EAéyETe MV aopdaAela/To SlokoTm
KUKAQOTOG TG OKiOg 00G.

Av kavéva and ta apandve §ev AEITOVPYNOEL,
ETIKOIVAVNOTE e To 0€PPIG MG Braun.

Oravadevtpeg kpoTaAifouv 1y

Oravadevtpeg

Apalp€aTe Kal el0ayAYETE KAl TIAAL TOUG

£pxovTal o€ EMA@N KATA TN Aettoupyia | £€Xx0UvV OPNVAOOEL avadeutpeg
a3a 2 Mortop 6eniri
K K 3 EasyClick Plus 6ocarty Tyiimenepi
Mope xababiFbl 4 BneHnep Tipeyi
5 ©nuweyiw biabIChbl
6 ApanacTblpfblill XabOblFbl

KypbInFbiHbI Nanaanany angpiHaa
|I|I nanganaHyLbl HYCKayblFbIH MYKUSIT OKbIM
WbIFbIN, 6onallakTa aHbikTamMa any yLiH
cakTan KOMbIHbI3. Bykin opayblil nex
XarncblpManapabl anbin, TUICTI TYPAE KOKbICKa
NaKTbIPbIHbI3.

BbenwekTep XaHe
Kepek-Xapakrtap

1 Akb1abl XblngamablK, ayblCTbIPFbILL/QPTYPAI
XblngamaplkrTap

a bepinic kopabbl
b ApanacTbipfbill
7 Kocapnbl 6ynfaybliil
a bocarty Tyimeci 6ap xblngamabik Kopaodsi
b Bynraybiwtap
8 350 ml Typay xabapifbl «<hc»
a Kaknak
b Typay xyai
c Typay bigpiCbl
d CblpFyFa Kapcbl pe3eHKe cakmMHachl
9 500 ml Typay xabaplFbl «mc»
a Kaknak (Taptnacbl 6ap)
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b Typay xy3i

¢ My3 xapfbil

d Typay bigpiCbl

e CbIpFyFa KapCbl pe3eHke cakuHachl
10 Cakrayfa apHasfaH Typfbl

Bnenpep Tipeyi (A)

Kon 6nenpepi katbik, Ty3OblK, canat gaMaeyildi,
kexe, 6ana TaFamMbl, CYCbIH, XeMic e30eCi MeH cyT
KOKTEWNi CUSKTbl TaFaMmaapabl a3ipneyre ete
Konawnnebl.

BapblHLLIA XaKCbl HOTUXENEPre KOs XEeTKi3y YLUiH
>KOFapPFbl XblNAaMAbIKTbl KONAAHbIHbIS.

OHaey Typanbl erken-Terkenni Hyckaynapabsl A
6eniMiHeH KapaHbI3.

ApanacTbipfbill XXadabiFbi (A)

ApanacTbIpFbILWTLl TEK KaHa Kineremn, XyMblpTKaHbIH,
aKyblI3blH LUalKayFa XXaHe BUCKBUT NeH AaliblH
Kocna AecepTTepiH a3ipneyre KonaaHblHbI3.

BapblHLLIA XaKCbl HOTUXENepre KO XeTKi3y YLUiH
>KOFapPFbl Xbl1AAMAbIKTbI KOJIOAHbIHbIS.

OHaey Typanbl erken-Terkenni Hyckaynapabsl A
6eniMiHeH KapaHbI3.

Kocapnbl oynraybiw (B)

Kocaprbl 6ynFaybillThl TEK KyliMak NeH TopTka
apHasiFaH KaMmblpAbl, KaliMaKTbl, XYMbIPTKAHbIH, afbl
MeH KapTon e36eciH apanacTbipy YLUiH
nanganaHbiHbI3. Byn kepek-xapakTbl nmuua,
MakapoH, YrifiMeni KaMblp HE HaH CUSIKTbI aybIp
KaMblpAbl Uney YLWiH naiganadyra 6onmManabl.

Onwep ctakaHapl (5) kocapnbl bynFaybilneH Gipre
nanpanaHyra 6onmangpl.

OHaey Typanbl emken-Tenkenni Hyckaynapabl B
6eniMiHeH KapaHbl3.

Typay xa6abifbl (C)

(8/9) TypaybllTapbl KATThI iPiMLLIK, NXA3, Wer,
capbiMcak, KOKeHICTep, HaH, KPekep >KaHe XaHFak,
Typayfa KoJsianbl.

KabblfbiHaH TazapTbIMaraH XaHFakTap, My3
LwapLubinapsl, kode gaHAepi, AaHaep HeMece
Xynap XaHfFaFbl CUSIKTbI KQTTbl AoMAeYiLITepaj
XOHe KaTTbl TaFramMaapabl eHaey YLUiH Typay
xababikTapbiH (8/9) Typay Xy3aepiMmeH
KONAaHOaHpI3. ATanFaH Taramaap Xy3aepre 3akbim
KenTipyi MyMKiH.

«hC» XoHe «mC» TypaFblLLbl YLILIH UHIPEANEHTTEPAIH,
MeJILLEPIH MaKC. CbI3blFblHAH aCbIPMaHbI3.
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KO3FanTKbILWTbIH, Xbl1AaMabIFbl a3aiFaH XaHe
(Hemece) kaTTbl AipingereH ke3ae eHaeyni nepey
TOKTaTbIHbI3.

My3 TekLienepiH ycaTy YLUiH Tek apHanbl My3
Keckiw nbiwarbl (9¢) 6ap «mc» TypaFbILL KOCbIMLLA
xabapiFbiH (9) nanganaHyra 6onagpl.

OHaey Typanbl erkeii-terkenni Hyckaynapsl C
GeniMiHeH KapaHbI3.

«hc» Peuent mbicanbl: Ban kocbuFaH epik (Kyrmak,
casimMacbl HEMEeCe Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 mn cy (BaHWNb oami 6ap)

e «hc» Typay blgbiCblHa Kapa epik neH 6angpl
casbiHbI3.

e ToHa3sbITKbIWKA 3 °C TeMnepaTypameH
24 caFaTka KOMbIHbI3.

e 70 MmN cy KOCbIHbI3 (BaHWIb A@Mi 6ap).

e EH xoFapbl XbingamapikneH 1,5 cekyHn, TypaHpi3
(AKbINabl XblnaamMablk, ayblCTbIPFbILLbIH
TONbIFbIMEH 6ACHIHBI3).

KyTty xaHe Tasanay (D)

Erxen-terkenni aknapatTtbl D 6eniMiHeH KapaHbI3.

Keninaik xxaHe Kbi3ameT
KepceTty

Erxen-terkeini aknapatTtbl 6enek keningjik xxsHe
KbIBMET KepCeTy NapakliacbiHaa KapaHpl3 Hemece
www.braunhousehold.com canTblHa KipiHi3.

OHiM KOSiAaHbICTaH LWbiKKaHaa 6acka yi
KOKbICbIMEH Bipre TactamaHpl3. EniHisgeri

Braun KpI3MeT KepCeTy OPTasibiFbiHA HEMECE g

TWICTi XXMHay opTanbiKTapblHa OTKI3YiHi3re
6onagbl.

LUbiFapblIFaH Xbibl

LLIbiFapbiniFaH XblibiH 6enriney yiliH 6yiibiM
TakTawacblHAAFbl 5-CaHablk, WbFapyLLUbl KOAbIH
KapaHpl3. LLbiFapyLubl KOObIHbIH, GipiHLLI CaHbl
LUblFapFaH XblNOblH COHFbl caHblH 6inaipeai. Keneci
2 caHgap WblFapbUiFaH XblnablH KyHTi30enik anta
caHblH 6ingipeni. An coHfFbl 2 cangap 1992 xbinaaH
GacTtan aBTomaTTbl TypAe ecentenreH 6acoin
LiblFapy Mep3imMiH 6inaipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013 XbinbiHbIH, 4
anTacbiHAA WbIFapbIsiFaH.

EAL



Ynri MQ 7000-7005B-7020-
70351-7035 BI

KepHey 220-240B

lepuy 50-60Tw

BartT 1000 BT

Cakray wapTtTapsbl: | Temneparypa:
+5°C xaHe +45°C
blnranapinbik: < 80%

PymblHapa xacanfaH

Jenonru BpayH Xaycxong I'mo6X
"epMaHus 3aHabl eHAipyLUi:
Jenonru BpayH Xaycxong I'mo6X
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

BybiMAabl icke nanpanaHy HyckaysblFbiHa Coikec 63
MakcaTbiHAa nanganany kepek. byMbIMHbIH, KbIBMET
Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbIFaH KYHHEH 6acTtan

2 Xblnapl Kypanabl.

MmnopTep:

«denonHrmn» AAK, Pecein, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBcKas KeLUeci,
27/3-yi (27-y1, 3-KypblSibIM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLlektenmereH

Apbiny xargannapsl: KopliaraH opTaHbl KOpFay
TanantapblHa Calkec

Tacbimanpay Xxargavnapsl: Taceimangay KesiHae
KyJ1aTbIn anyFa HEMece LamaaaH ThbiC LWarnkanTyFa
6onmanapbl.

Cary xarpannapsbl: Carty xaraaninapbiH eHAipyLUi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MEMNEKETTiK
KOHE Xasnblkapanblk epexenep MeH cTaHgapTTapFa
caii 6onyra Tuic

OHpAipyLwwi 3aybIT:
De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

AkaynbiKTapAbl XXOI0 XXOHIiHAeri HycKayJsbik

AkaynblK

blkTuman ce6enTepi

LWewimi

Kon 6neHaepi Xymbic ictemena,.

ONeKTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 9NEKTP PO3ETKAChIHA CYFYJbl EKEHIH
TEKCEPIHI3.

Yiiperi cakTaHAbIPFbILWTLI / KbICKa
TYMbIKTaFbILLTHI TEKCEPIHI3.
YKorapbloarbinapapliH, eLlKancbicbl 6onmaca
Braun TyTbIHyLLIbINAPAbI KONAAY KbISMETIHE
xabapnacbiHpI3.

BynfaybiLTap XXyMbiC icTereH
Ke3ae Tapcbinganabl Hemece
ynkeneni

Bynraybiutap

KenTenin kanagbl

BynrayblluTapasl ansin, katagaH cany kepek

Pycckuin
Mepea ucnonb3oBaHemM

TwatenbHO 1 NOMIHOCTLIO NPOYUTAIATE AAHHbIE
|| |I WNHCTPYKLMW NePes, Ha4asioM 1CMob30BaHNS
npubopa, a TakKe COXpaHUTe 1X 4s

nony4eHns cnpaskuy B 6yayLiem. CHAMUTE BCIO YNaKOBKY
1 HaKJIEIKM; YTUAM3UPYIATE KX HagiexalyM 06pasom.

AeTtanu n npuHaaneXxXHocTun

1 bBeccryneHyaTtbi nepekayaTeb CKopocTn /
perynnpoBka CKopocTu

MoTOpHBI 610K

KHonku ¢dukcatopa EasyClick Plus

Pab6ouas yacTte GneHaepa

HWN

5 MepHbIi cTakaH
6 Hacapka-BeH4MK
a PepykTop
b BeHuunk
7 [BOWHOI BeHYKMK Ansl B3GmMBaHus (Hacaaka)
a [epenaToyHblii MEXAHN3M C KHOMKOW
oTcoeauHeHus
b BeHuunkmn
8 Hacapgka-namenbyintenb Ha 350 mn «hc»
a Kpbiwka
b Hox-namenbuutenb
¢ Yawa nsmenbuunrens
d Pe3unHoBOE KOJbLO, MPENATCTBYIOLLEE
CKObXEHWIO
9 Hacapgka-namenbintenb, 500 ma «mc»
a Kpblwka (¢ nepeaaToyHbIM MEXaHU3MOM)
b Hox-namenbuutenb
¢ Hox ons konku nbga
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d Yawa namenbunrtens
e Pe3nHOoBOE KOJbLO, MPEnsATCTBYIOLLEE
CKOJbXEHNIO
10 Crorika ons xpaHeHus

Pabouas yactb 6neHgepa (A)

PyyHoM BGnenpep — 970 OTIMYHOE peLLeHne ans
NPUroTOBAEHNS AUNOB, COYCOB, 3anNPaBoK ANs
canaTos, CyrnoB, AEeTCKOro NnTaHng, a Takxe
HaNUTKOB, CMY3M1 N MOJIOYHbIX KOKTENNEN.

[nsa poctnxeHns Haunny4wmnx pe3ynbtatos
I/ICI'IOJ'|b3yI7ITe MaKC/MaJibHYIO CKOPOCTb.

[nsa nony4yeHns noapo6HbIX NHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen A.

Hacapka-BeHuuk (A)

|/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe BEHYMK TOJIbKO A5l B3OMBaAHWS
C/NIMBOK, ANYHbIX 6eJ'IKOB, npuUroToBNeHUA 6ucksuTa
n 0ecepTtoB N3 rOTOBbIX CMecen.

[na [OCTUXEHWS HaUNyHLWNX PesyNibTaToB
MCMNONb3YTe MakCUMasIbHYO CKOPOCTb.

[ns nony4eHus noapoBHbIX MHCTPYKLUMA NO
obpaboTke cM. pasaen A.

ABOMHON BEH4YUK ANnd
B3060MBaHug (Hacapka) (B)

Micnonb3yinTe ABONHOM BEHYNK TONbKO ANS
B36MBaHMsA GJIMHHOIO TecTa, TecTa Asis KeKCoB,
C/IMBOK, SINYHbIX 6ENTKOB 1 KapTODENLHOrO Mniope.
He ncnonb3yiiTe 9Ty Hacaaky oas ryctoro Tecrta u
3ameLUMBaHNS TeCTa, HaNpuUMmep, ois NUULbI,
NMecoYHOro nevyeHbs U xnebda.

©nwep ctakaHapl (5) kocapnbl GynFaybilineH Gipre
nanpganaHyra 6onmangpl.

[na nony4yeHns Nnoapo6HbIX NHCTPRYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen B.

Hacapka-uamenbuntenb (C)

Mamenbuntenn (8/9) naeanbHo NoaxXoasT Ans
M3MeNbYEHNS TBEPLAOrO Cbipa, 3e/1EHU, HECHOKA,
oBoLLeit, xneba, KpekepoB 1 OPEXOB.

He ncnonb3yiite Hacaaky-mamensumntens (8/9) c

HOXaMU-U3MeNbYUTEeNaIMn ans 06paboTkn ocobo
TBEPAbIX NMULLEBbIX MPOAYKTOB, TAKNX KAk Opexu B
ckopnyne, Kyoukun nbaa, kodenHble 3epHa, 3epHO

WUnv TBEpAbIe cneunn, Hanpumep, MycKaTHbIA Opex.

O6paboTka TakmMx NPOAYKTOB MOXET NPUBECTU K
MNOBPEXAEHMIO HOXEN.

[Mpwn ncnonb3oBaHun n3menbyuTenemn «<hc» n «me»
cneaute, 4TobObl KONIMYECTBO UHIPEANEHTOB BbINO
HE BblLLE YPOBHS MaKCHMMasIbHON OTMETKU.
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Mpw CHUXEHWUM CKOPOCTU PaboThl ABUraTens u/unu
CWNbHOM BUBpaLIMN HE3aMeINTENIbHO OCTAaHOBUTE
06paboTky.

[ns 06paboTkm KyOUKOB NibAa pa3peLleHo
1CMNOJIb30BaTb TOJIbKO HAcCaAKy-U3MenbunTens (9)
CO cneumanbHbIM HOXOM A5 KONkK nbaa (9¢)..

Lns nony4yeHns noapo6HbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cm. pasgen C.

«hc» Mpumep peuenTa: YepHOCAMB C MEOOM
(HaumMHKa nnu cnpeg ans 6aNHYNKOB)

50 r yepHocnmea

75 r kpem-mepa

70 mn BOAbI (MPUMNPABIEHHOM BaHWUIIbIO)

e [lomecTuTe B yaLly namenbuntens «hc»
YEPHOCNB U KPEM-MES,

e OcTaBbTe B XOJIOAMIBbHMKE Ha 24 Yaca npu

Temnepatype 3 °C.

Lo6aBbTe 70 M BOAbI (NPUNpPaBieHHON

BaHUIbIO).

* I3amenbyanTe B TedeHune 1,5 cexkyHa Ha
MaKCMMasibHOM CKOPOCTU (HaxaB
6eccTyneHyaTblii nepeksoyaTesib CKOpoCTH A0
ynopa).

Yxopn n ounctka (D)

[ns nonyvyeHns noapobHon nHbopmaumm cMm.
pasgenD.

FapaHTua n o6cnyXxuBaHme

[ns nonyvyeHns noapobHon nHdopmaummn cMm.
OTAENbHbIN BYKNET, NOCBSLLEHHbIV FApaHTUY U
06CnyXMBaHWUIO, U NnoceTuTe Be6-canT
www.braunhousehold.com.

He BbIGpacbiBaiTe Npnbop BMecTe

C ObITOBLIMW OTXOA4AMU MO OKOHYaHUN
cpoka ero akcnnayataumn. Coate npuéop
Ha yTUAN3aumo MoxHO B CepBMCHOM
ueHTpe Braun nnv B COOTBETCTBYIOLLMX MYHKTaxX
cbopa, NpeayCcMOTPEHHbIX B BalLel CTpaHe.

Hdata nsrotoesneHus

Y1066l y3HaTb AATy BbINycKa, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIV KO NPOAYKTa (BO3ne Tabnunuku ¢
o60o3HavyeHmeM cepun). MNMepeas umdpa obo3HayvaeT
nocnegHow undpy roga n3rotosneHus. ge
cnepyoLme udpbl — 3TO KaneHgapHas Hefens.

A nocnepHue ABe yKasbiBaOT U3gaHne
(aBTOMaTU4Yeckn nogcunTeiBaeTcs ¢ 1992 roga).
Mpumep: 30421 — n3genue 6b110 BoiNyLLeHO B 2013
roay (B 4 Hepeno).
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Mopenb MQ 7000-7005B-7020-
70351-7035 BI

HanpsihxeHue 220-240B

YacrtoTta koneb6aHuii 50-60Tw,

MowHocTb 1000 BT

YcnoBus xpaHeHus: Mpu TemnepaTtype:
ot +5°C no +45°C

1 BnaxHocTtu: < 80%

M3roTtoBneHo B PymMmbIHUN ans

[e’NloHrn BpayH Xaycxong, I'M6X MepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBaTth N0 HA3HAYEHWNIO

B COOTBETCTBMN C PyKOBOACTBOM MO 3KCriyaTaunmn.

Cpok cnyx6bl n3aenuns coctasnsieT 2 roga ¢ aathbl
npoaaxv NnoTpebuTento.

ViIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a NPETEH3UN
notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHusi: He orpaHuyeH

Ycnosuga ytunusauum: YTnnansmposartb B
COOTBETCTBUM C 3KOSOrMYECKMMIN TpeboBaHMAMMN
Ycnosus TpaHcnopTupoBku: Bo Bpems
TPaHCNOPTUPOBKM, He BpocaThb 1 He NoaBepratb
N3NNLLHEN BUOpaLmu.

Ycnoeusa peanusauun: NpaBuna peansaumm
TOBapa He YCTaHOBJIEHbI N3rOTOBUTENEM, HO
DOJKHBbI COOTBETCTBOBATbL PEMMOHANbHBLIM,
HaUMOHAsbHbLIM 1 MEXAYHAaPOAHbIM HOPMaM 1
cTaHgapTaMm.

Mpoussogutens:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

PykoBOACTBO NO yCTPaAHEHUIO HEUCINPaBHOCTEN

MpoGnema

B03MOXHbI€ NPUYnHbI

PeweHune

PyyHoi 6nenpep He paboTaeT. | HeT nutaHus.

Y6eautech, 4TO NpubOop NOAKIOYEH K CETU.
[MpoBepbTe NNaBKMiN NPefoOXpaHnTeNb/
aBTOMaTUYEeCKUI BbiktoYaTenb Bawen
LOMaLLHEN 3N1eKTPOCETU.

Ecnu BCe BbillenepeyncneHHoe B Nopsiake,
obpaTtuTech B CEPBUCHBIN LieHTp Braun.

BeHuunkun gpebeaxar nnm BeHuunku 3aeno
conpvkacaloTCs BO BpeMs

paboTbl

M3BneknTe n cHoBa BCTaBbTE BEHYNKU

YKpaiHCbKa
Mepen BUKOPUCTAHHAM

Mepen BUKOPUCTaHHAM NpUAagy yBaxHO
|||I 03HaloMTEeCSH 3 KEPIBHULTBOM

KopucTyBaya Ta 36epexiTb Moro ans
noganbLIOro BUKOPUCTAHHS. YTUNi3yliTe BCI

HaCTUHM YNAaKOBKW Ta €TUKETKN HaNeXHUM YAHOM.

AeTtani Ta akcecyapu

1 «Po3ymMHuin» nepemmkay LWBUAKOCTEN
Smartspeed / 3miHa 4acToTn 06epTaHHA
MoTopHWit 610K

KHonku po3bnokyBaHHs EasyClick Plus
Pyuka 6neHpepa

CrakaH

akhownN

6 Hacagka-BiHYMK
a KopoOka WwBuaKocTen
b BiHYMK
7 Hacagka «Mmikcep i3 ABOMa BiHUYKaMMU»
a Kopnyc i3 ABUryHOM ycepeaunHi Ta nyckoBOO
KHOMKOIO Ha HbOMY
b BiHnukn
8 Hacapgka ans Hapisku 350 ma «he»
a KpuLka
b Hix ong Hapi3ku
C EMHICTb 519 Hapi3Kn
d NpOTMKOB3HE ryMOBE KifibLe
9 Hacagka ans Hapiskn 500 ma «mc»
a Kpuwka (3 KOpoOKOoto LWBUAKOCTEN)
b HiXX ong Hapisku
C HiX AN PO3KOIOBAHHA NbOAY
d €eMHICTb AN Hapi3kn
€ NPOTUKOB3HE ryMOBE KifnbLie
10 Cririka onsa 36epiraHHs
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Pyuka 6neHpgepa (A)

PyuHuin GneHaep ineansHo nacye ans
npuroTyBaHHS NianvBe, COycis, NpuUnpas 4o canartis,
CyniB, AUTSYOro XxapyyBaHHS, a TaKoX HanoiB.,
MOOYHUX Ta IHLINX KOKTENNIB.

[lns [ocArHeHHs Hakpawmx pesynbTaTis
BCTQHOBJIIONTE HaMBULLY LLIBUAKICT

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 TPUroTyBaHHA ONBITLCS B
po3aaini A.

Hacapka-BiH4YuK (A)

BukopucTOBYIMTE HAaCaAKy-BiHYMK nLLE ANS
361BaHHSA BEPLLUKIB, BifikiB, NPUroTyBaHHs BICKBITIB
Ta JecepTiB 3 FOTOBUX MOPOLLKIB.

[Ansa noCArHeHHs Harkpawmx pesynbTaTis
BCTAHOBJIIONTE HAMBULLY LLIBUAKICTb.

JeTanbHi iHCTPYKLiT 3 NPUroTyBaHHA AMBITLCS B
posgini A.

Hacapaka «mikcep i3 pBomMma
BiHU4YKamm» (B)

BukopucToBylTe Mikcep i3 ABOMa BiHUYKaMMU TiflbKK
019 3aMillyBaHHS TiCTa HA MIIMHL 11 TicTeuka,
36MBaHHS CMETaHW Ta SEYHUX BINKIB | NPUroTyBaHHS
KapTONASHOrO Nope. He BUKOPCTOBYNTE Hacaaky
ON5 3aMilLlyBaHHSA TBEPAOro TicTa i TicTa, Hanpu-
Knag, Ha miuy, nacTy, Xnib, a TakoX NiCoOYHOro TicTa.

He BukopucToByiiTe Yawy (5) pa3om i3 Hacaakolo
«MiKCep i3 ABOMA BiHNYKaMM».

JeTanbHi iIHCTPYKLIi 3 NPUroTyBaHHSA OUBITLCS B
po3aini B.

Hacapgka pns Hapi3ku (C)

Hacazku gns Hapisku (8/9) ineanbHo nacyoTb s
noapibHEHHs TBEPAOro cupy, unbyrni, cnewji,
4yacHUKy, OBOMIB, xNiba, KpekepiB Ta ropixis.

He BMKOPUCTOBYIiTE Hacaakm ans Hapisku (8/9) Ta
iX HOXi /151 MOAPIOHEHHS ayXKe TBepANX MPOAYKTIB,
Takux K HenyLLeHi ropixv, Kybrku boay, KaBoBi
606U, 3epHO abo TBepAi creLii, Hanpuknag,
MyckaTHuin ropix. O6pobka Taknx NPoAyKTiB MOXe
NPUBECTM A0 NOLUKOAXEHHS HOXIB.
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Mig yac BUKOpUCTaHHS Hacagok «mc» Ta «hc»
KiNIbKICTb iHFPeaiEHTIB He MOBUHHA 6YTK BiNbLLIOIO 3a
Taky, Lo 06MeXYETbCA NiHIED MaKCUMYMY.

HeraliHo NpununHiTE Po60TY, AKLLO LWBUAKICTbL
OBUTyHa 3HUXKYETHLCS Ta/abo 3’ABNSIETLCSA CUSTbHA
BibpaLis.

MoppibHioBaTN KYyOUKN NbOAY 34aTHA NuLle
Hacajgka ans Hapisku «mc» (9) 3a 4ONOMOrot
cneujianbHOro Hoxa (9c) Ans po3KosoBaHHS Nboay .

JeTanbHi iIHCTPYKUii 3 NPUroTyBaHHS ANBITLCS B
po3aini C.

Mpuknag peuenta gns Hacagku «hc»: Megosuin
YOPHOCAMB (Ha4ynHKa aas MavHLiB abo nacra ans

GyTepGpoais)

50 r yopHoOCNNBY

75 r kpemonoaibHoro meay

70 mn BOAM (3i CMakoM BaHifi).

e [loknafiTb HOPHOCMB Ta KpeMonoaibHui men,y
3MiLlyBasibHY EMKICTb «he».

e 36epiraty npun TemnepaTypi 3 °C B X0N0ANTbHUKY
npPOTAroMm 24 roguH.

e [opante 70 mn BOOW (3i CMakoOM BaHini).

[MepemiwyriTe Ha MakCUManbHI LWBUAKOCTI

npotarom 1,5 cekyHp, (HaTUCKanTe nepemMmkay

Smartspeed oo ynopy).

Aornaa Ta ymweHHs (D)

JeTtanbHy iHbopmauito ameiTbes B po3aini D.

FapaHTia Ta 06cnyroByBaHHSA

[na oTpumaHHs aetanbHoi iHdopmauii ove. MNoBHi
YMOBW LLIOAO rapaHTii Ta 06cnyroByBaHHs, abo
3anaite Ha canTt: www.braunhousehold.com.

Byap nacka, He yTunidymTe NpucTpii pasom
i3 NO6YTOBMMM Biaxoaamu HaNpPUKiHLL
TEPMiHY MOro ekcnayatauii. 3gaty NpucTpii
Ha yTunisauiio MoxHa B CepBiCHOMY LLeHTPI
Braun a60 y BignoBigHux nyHKTax 36opy,
nepeadayeHVX y BaLlii KpaiHi.

¥

"apsiya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHuX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).



MociOHKUK i3 NOWYKY Ta yCYHEHHS HecrpaBHOCTeNn

MpoGnema MoxxnuBa npnuuHa | BupiweHHs

PyyHuin 6nenpep He Hemae XunBneHHs MepeBipTe, YY1 NPUCTPIN NIAKAOYEHWA.

npawyoe. MepeBipTe 3an06iXHVK / BUMMKAY Y BaLLIOMY
OYONHKY.
AkL10 npobsiema iHLIOoro XxapakTepy, 3B’ aXiTbCs 3
Bipninom o6cnyrosyBaHHs kKomnaHii Braun.

Mig yac po6oTn BiHNYKMK BiHn4KM 3aKnnHUN0O BuiiHATW BIHMYKM Ta BCTaBUTU 3HOBY

rpUMATbL abo TOPKaloTbCS
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