PFOA
FREE

NO LEAD * NO CADMIUM

WARNING! | ACHTUNG! | ;ADVERTENCIA!

EN

Avoid excessive heating of the oil.

Kindly ensure the usage temperature remains below 250°C.

Using extremely high flames may lead to product damage. Please
maintain a suitable flame to preserve the pan's bottom surface and
conserve gas efficiently.

DE

Vermeiden Sie UbermafBiges Erhitzen des Ols.

Bitte stellen Sie sicher, dass die Verwendungstemperatur

unter 250°C bleibt.

Die Verwendung von extrem hohen Flammen kann zu
Produktschaden fuhren. Bitte verwenden Sie eine geeignete Flamme,
um die Unterseite der Pfanne zu schonen und Gas effizient zu sparen.

ES

Evite el calentamiento excesivo del aceite.

Asegurese de que la temperatura de uso se mantenga por debajo
de los 250°C.

El uso de llamas demasiado altas puede causar dafos al producto.
Por favor, mantenga una llama adecuada para preservar la
superficie inferior de la sartén y ahorrar gas eficientemente.

Before using this product, we kindly request
you to carefully review the following
instructions for optimal usage.

USE AND CARE INSTRUCTIONS

- Prior to initial use, clean the cookware using hot water and a mild detergent.
Never heat the pan when it is empty.

- Avoid using abrasive sponges or pads for cleaning purposes.

- Refrain from using metal utensils in the cookware to prevent damage
to the nonstick coating.

- Always handle the cookware with care on ceramic or induction cookers to prevent
scratching the surface by pulling or pushing.

- Prima del primo utilizzo, pulire gli utensili da cucina con acqua calda e un
detergente delicato.

- Mai riscaldare una padella vuota.

- Evitare di utilizzare spugne o tamponi abrasivi per la pulizia.

- Non utilizzare utensili metallici nella pentola, in quanto possono
danneggiare il rivestimento antiaderente.

- Trattare sempre gli utensili da cucina con delicatezza su fornelli in ceramica
o a induzione per evitare graffi sulla superficie.

- Antes del primer uso, lavar los utensilios de cocina con agua caliente y un
detergente suave.

- Nunca calentar una sartén vacia.

- Evitar el uso de esponjas o estropajos abrasivos para la limpieza.

- No utilizar utensilios de metal en la cocina, ya que pueden dafar el
revestimiento antiadherente.

- Siempre manipular los utensilios de cocina con cuidado en cocinas de
cerdmica o induccién para evitar rayar la superficie.

- Avant la premiére utilisation, laver les ustensiles de cuisine a I'eau chaude et
avec un détergent doux.

- Ne jamais chauffer une poéle vide.

- Eviter d'utiliser des éponges ou des tampons abrasifs pour le nettoyage.

- Ne pas utiliser d'ustensiles en métal dans la cuisine, car cela peut endommager
le revétement antiadhésif.

- Toujours manipuler les ustensiles de cuisine avec précaution sur les cuisiniéres
en céramique ou a induction pour éviter de rayer la surface.

- Vor der ersten Verwendung das Kochgeschirr mit heiBem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel reinigen.
- Niemals eine leere Pfanne erhitzen.

- Vermeiden Sie die Verwendung von abrasiven Schwammen oder Pads zum Reinigen.
- Verwenden Sie keine Metallutensilien im Kochgeschirr, da diese die

Antihaftbeschichtung beschadigen konnen.

- Behandeln Sie das Kochgeschirr immer vorsichtig auf Keramik- oder Induktionsherden,

um Kratzer durch Ziehen oder Drlcken zu vermeiden.

- Mpean nbpeaTta ynotpeba U3MuitTe Cbia C ropella Boda U MeK MoYucTBaLl npenapar.
- HWKora He 3arpsaBaiTe NpasHa TeHaxepa.

- V136areanTe N3Mon3BaHeTo Ha abpasnBHU MEU NI MOASIOXKKM 33 NMOUYNCTBAHE.

- He nanonssamnTe MeTanHu npnbopu B Cbaa, Thi KaTo Te MoraT Aia nospeasT

AHTUNPUIapHOTO MNOKpUTHE.

- BuHarmn 6bﬂeTE‘ BHUMaATENHW NpU pa60Ta CbC Cba BbpPXYy KepaMNYHU U MHOYKUNOHHN

KOT/TOHW, 32 Oa NpefoTBpaTuTe HagpacKBaHe Ha MOBBbPXHOCTTa Npu nsterngaHe nnm
HaTUCKaHe.

- Mepen NepLUM BUKOPUCTAHHAM BUMUITE MOCYL, rapaYvoo BOAOK Ta M'AKUM

MUIOUMM 3acOo60M.

- Hikonu He HarpiBalTe NOPOXKHIO CKOBOPIAKY.
- YHMKaTe BUKOpYCTaHHs abpa3nBHMX ry6ok abo NoayLIeyoK Ans YnLLeHHs.
- He BUKOPUCTOBYIMTE MeTanesi KyXOHHI NpWiaamn y NocyamHi, OCKinbKu BOHM

MOXXYTb MOLWKOAUTU aHTUNPUTAPHE MOKPUTTA.

- 3aBXau peTenbHo obepiranTe NOCYAMHY Ha KepaMidyHUX abo iHOYKLUIMHUX NaAUTax,

YHUKaWTe NoApANUH Bif TAraHHA abo HaTUCKaHHS.

- nainte de prima utilizare, spalati vasele cu apa cald3 si un detergent usor.
- Nu incalziti niciodatd o tigaie goala.

- Evitati utilizarea buretilor sau tampoanelor abrazive pentru curdtare.

- Nu utilizati ustensile din metal in vasele de gatit, deoarece acestea pot

deteriora stratul antiaderent.

- Manipulati intotdeauna cu grija vasele de gatit pe aragazuri ceramice sau cu

inductie pentru a evita zgarierea suprafetei.

- Reinig het kookgerei voor het eerste gebruik met warm water en een mild

reinigingsmiddel.

- Verhit nooit een lege pan.
- Gebruik geen schurende sponzen of pads voor het reinigen.
- Gebruik geen metalen keukengerei in het kookgerei, omdat dit de antiaanbaklaag

kan beschadigen.

- Behandel het kookgerei altijd voorzichtig op keramische of inductiekookplaten om

krassen te voorkomen bij het trekken of duwen.




QUICK TIPS N

Optimal heat control: Adjust the flame to a low or medium setting
(below 250°C/482°F) to prevent food from burning, conserve energy,
591 and maintain the surface's original color.
Optimale Hitzekontrolle: Stellen Sie die Flamme auf eine niedrige oder mittlere
Stufe ein (unter 250°C/482°F), um ein Verbrennen der Speisen zu vermeiden,
Energie zu sparen und die urspriingliche Farbe der Oberflache beizubehalten.
Control de calor éptimo: Ajusta la llama a una configuracion baja o media
(por debajo de 250°C/482°F) para evitar que los alimentos se quemen,
L ahorrar energia y mantener el color original de la superficie. )

-

Allow proper cooling: Always let the cookware )
cool down before rinsing it with cold water.

‘%ﬁ"ﬁ’ ~ Lassen Sie das Kochgeschirr immer vor dem Abspulen

mit kaltem Wasser richtig abkuhlen.
Permite que los utensilios de cocina se enfrien

\_ adecuadamente antes de enjuagarlos con agua fria. )
( 1=\) Careful handling: Take extra care while handling the cookware after use. A
®
558

Vorsichtiger Umgang: Gehen Sie sorgsam mit dem Kochgeschirr um,
nachdem Sie es benutzt haben.

Manipulacion cuidadosa: Ten cuidado al manipular los
utensilios de cocina después de usarlos. )

Protective coating: To preserve the pan's surface, apply \
a light coating of oil before cooking.

\
e
%) — Schutzende Beschichtung: Tragen Sie vor dem Kochen eine dinne

Schicht Ol auf, um die Oberflache der Pfanne zu erhalten.

- Capa protectora: Para preservar la superficie de la sartén,
\_ aplica una capa ligera de aceite antes de cocinar. )

( Smart stacking: Avoid stacking the cookware without protection. If needed, \
place a soft cloth or paper towel between pans to prevent scratches.
Kluges Stapeln: Vermeiden Sie das Stapeln des Kochgeschirrs ohne Schutz.
ﬁl(- Bei Bedarf legen Sie ein weiches Tuch oder Papiertuch zwischen die
W‘ Pfannen, um Kratzer zu vermeiden.
Apilamiento inteligente: Evita apilar los utensilios de cocina sin
proteccion. Si es necesario, coloca un pano suave o papel entre las
L sartenes para evitar arafiazos. )

Gentle on all cooktops: When using ceramic or induction cookers, handle the A
cookware with care to avoid scratching the surface by pulling or pushing it.
7‘ Schonend fur alle Herdarten: Wenn Sie Keramik- oder Induktionsherde

verwenden, gehen Sie vorsichtig mit dem Kochgeschirr um, um Kratzer
durch Ziehen oder Driicken zu vermeiden.

Delicado en todas las cocinas: Cuando uses cocinas de ceramica o induccién,

maneja los utensilios de cocina con cuidado para evitar rayar la superficie al
jalar o empujar. )

N\
( Safe storage: Always place the cookware in a secure location to prevent \
accidental falls and damage.

!
\\ Sichere Aufbewahrung: Platzieren Sie das Kochgeschirr immer an einem

sicheren Ort, um Stirze und Beschadigungen zu vermeiden.
Almacenamiento seguro: Siempre coloca los utensilios de cocina en un lugar

k seguro para evitar caidas y dafos. )
( Induction cooking tips: For optimal cooking results on an induction stove, A
ensure the pan is centered on the induction zone.
Tipps zum Induktionskochen: Fur optimale Kochergebnisse auf einem
7 Induktionsherd stellen Sie sicher, dass die Pfanne in der Mitte der
- - Induktionszone platziert ist.
Consejos para cocinar con induccién: Para obtener resultados éptimos al
cocinar en una cocina de induccién, asegurate de que la sartén esté
\_ centrada en la zona de induccién. )

-

Avoid heating empty cookware: Never heat an empty pot or pan, as it may \
compromise the nonstick performance.

Vermeiden Sie das Erhitzen von leerem Kochgeschirr: Erhitzen Sie niemals
V- einen leeren Topf oder eine leere Pfanne, da dies die Antihaft-Eigenschaften

20060 beeintrachtigen kann.
Evita calentar utensilios de cocina vacios: Nunca calientes una olla o sartén
\_ vacia, ya que puede afectar el rendimiento antiadherente. )

-

Gentle cleaning: Do not use wire brushes, corrosive detergents, or abrasive )
scourers to clean the product.

!’ Schonende Reinigung: Verwenden Sie keine Drahtbursten, atzenden
Reinigungsmittel oder abrasive Scheuermittel, um das Produkt zu reinigen.

Limpieza suave: No uses cepillos de alambre, detergentes corrosivos ni
estropajos abrasivos para limpiar el producto.

~
o

Mindful food preparation: Refrain from cutting food directly
with a knife in the pot or pan.

Achtsame Zubereitung von Speisen: Vermeiden Sie das direkte Schneiden
von Lebensmitteln mit einem Messer im Topf oder in der Pfanne.

Preparacién de alimentos consciente: Evita cortar alimentos directamente
con un cuchillo en la olla o sartén. )

~

Choose utensils wisely: Opt for silicone or wooden cooking utensils h
to prevent scratching and preserve the cookware's longevity.

\@ Wahlen Sie Ihre Utensilien mit Bedacht: Entscheiden Sie sich fur

<> Silikon- oder Holzkochutensilien, um Kratzer zu vermeiden und die
Langlebigkeit des Kochgeschirrs zu erhalten.

Elige los utensilios sabiamente: Opta por utensilios de cocina de

silicona o madera para evitar arafazos y preservar la durabilidad de los
\_ utensilios de cocina. )

WARRANTY POLICY

We appreciate your interest in Just Perfecto products and services. Please familiarize yourself
with the following terms and conditions of our warranty policy.

Warranty Period: Enjoy a 12-month global warranty from the date of purchase. If there are
any variations, please refer to the terms specified in your local market.

Covered Items (when used correctly):

Spare Parts:

- Replacement of handle (knob) in case of breakage, cracking, or loosening upon receipt.
- Replacement of shattered glass lid upon receipt and during usage.

- Repair or replacement of dented stainless steel rim.

Pots and Pans:

- Repair or replacement of pots and pans with dents upon receipt.

- Incompatibility with induction cooktops.

- Repair or replacement of pots and pans with scratched or gouged nonstick coating.

Items Not Covered: This warranty does not cover damages caused by inappropriate usage,
such as decreased nonstick properties due to dry burning, and so on.

Contact Us: If you encounter any of the issues mentioned above or any other problems,
please follow these steps:

1. Contact our after-sale customer service through the platform where you made the
purchase. Our team will provide a solution within 12-24 hours. Please provide the following
information:

- Picture of the product

- Order ID

- Description of the problem

2. Alternatively, you can contact our global customer care team at support@just-perfec-
to.com. A customer service representative will assist you with your case and provide a
suitable solution within 24-48 hours. Please include the following information:

- Product picture

- Order ID and platform used for purchase

- Description of the problem

Please note:

- This warranty is limited to original Just Perfecto products and requires proof of purchase.

- The warranty is only valid if the product was purchased from Just Perfecto's official site or an
authorized dealer, distributor, or reseller.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Wir bedanken uns fur Ihr Interesse an den Produkten und Dienstleistungen von Just Perfecto. Bitte
machen Sie sich mit den folgenden Bedingungen und Bestimmungen unserer Garantie vertraut.

Garantiezeitraum: GenieRBen Sie eine 12-monatige weltweite Garantie ab dem Kaufdatum.
Falls es Abweichungen gibt, beachten Sie bitte die in Ihrem lokalen Markt angegebenen Bedingungen.

Abgedeckte Artikel (bei korrekter Verwendung):

Ersatzteile:

- Austausch des Griffs (Knopf) bei Bruch, Rissbildung oder Lockerung bei Erhalt.

- Austausch eines zersplitterten Glasdeckels bei Erhalt und wahrend der Nutzung.
- Reparatur oder Austausch eines eingedellten Edelstahlrandes.

Toépfe und Pfannen:

- Reparatur oder Austausch von Tépfen und Pfannen mit Dellen bei Erhalt.

- Inkompatibilitat mit Induktionskochfeldern.

- Reparatur oder Austausch von Tépfen und Pfannen mit zerkratzter oder beschadigter
Antihaftbeschichtung.

Nicht abgedeckte Artikel: Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die durch unsachgemagie
Verwendung verursacht wurden, wie z. B. eine verringerte Antihaftwirkung aufgrund von
Trockenverbrennung usw.

Kontaktieren Sie uns: \Wenn Sie auf die oben genannten Probleme oder andere Probleme stoRen,
befolgen Sie bitte diese Schritte:

1. Kontaktieren Sie unseren Kundenservice nach dem Kauf Uber die Plattform, auf der Sie den Kauf
getatigt haben. Unser Team wird Ihnen innerhalb von 12-24 Stunden eine Lésung anbieten.

Bitte geben Sie folgende Informationen an:

- Produktbild

- Bestellnummer

- Beschreibung des Problems

2. Alternativ kdnnen Sie unser globales Kundensupport-Team unter support@)just-perfecto.com
kontaktieren. Ein Kundenservice-Mitarbeiter wird Ihnen bei lhrem Fall behilflich sein und innerhalb von
24-48 Stunden eine geeignete Losung anbieten. Bitte geben Sie folgende Informationen an:

- Produktbild

- Bestellnummer und verwendete Plattform fur den Kauf

- Beschreibung des Problems

Bitte beachten Sie:

- Diese Garantie beschrankt sich auf originale Just Perfecto Produkte und erfordert einen Kaufnachweis.

- Die Garantie ist nur gultig, wenn das Produkt Uber die offizielle Website von Just Perfecto oder bei
einem autorisierten Handler, Vertriebspartner oder Wiederverkaufer erworben wurde.

POLITICA DE GARANTIA

Agradecemos su interés en los productos y servicios de Just Perfecto. Por favor, familiaricese con los
siguientes términos y condiciones de nuestra politica de garantia.

Periodo de garantia: Disfrute de una garantia global de 12 meses a partir de la fecha de compra. Si
existen variaciones, consulte los términos especificados en su mercado local.

Articulos cubiertos (cuando se utilizan correctamente):

Piezas de repuesto:

- Reemplazo del mango (perilla) en caso de rotura, agrietamiento o aflojamiento al recibirlo.
- Reemplazo de la tapa de vidrio rota al recibirlo y durante su uso.

- Reparacion o reemplazo del borde de acero inoxidable abollado.

Ollas y sartenes:

- Reparacion o reemplazo de ollas y sartenes con abolladuras al recibirlo.

- Incompatibilidad con cocinas de induccién.

- Reparacion o reemplazo de ollas y sartenes con rayones o dafios en el revestimiento antiadherente.

Articulos no cubiertos: Esta garantia no cubre los dafios causados por un uso inapropiado, como una
disminucién de las propiedades antiadherentes debido a calentamiento en seco, entre otros.

Contactenos: Si se encuentra con alguno de los problemas mencionados anteriormente u otros
problemas, siga estos pasos:

1. Comuniguese con nuestro servicio de atencion al cliente posventa a través de la plataforma donde
realizé la compra. Nuestro equipo le brindara una solucién en un plazo de 12 a 24 horas. Por favor,
proporcione la siguiente informacion:

- Fotografia del producto

- Numero de orden

- Descripcién del problema

2. Alternativamente, puede ponerse en contacto con nuestro equipo de atencion al cliente global en
support@just-perfecto.com. Un representante de servicio al cliente lo asistird con su casoy le
proporcionara una solucion adecuada en un plazo de 24 a 48 horas. Por favor, incluya la siguiente
informacion:

- Fotografia del producto

- Numero de orden y plataforma utilizada para la compra

- Descripcién del problema

Tenga en cuenta:

- Esta garantia esta limitada a los productos originales de Just Perfecto y requiere un
comprobante de compra.

- La garantia solo es valida si el producto fue adquirido en el sitio web oficial de Just Perfecto o a
través de un distribuidor, revendedor o vendedor autorizado.



